DULEZITA UPOZORNUNI

Pfed pouzitim kontakiniho grilu si nejdfivé pozorné preététe tato dilezita
upozornéni. Vyvarujete se tak chybam a obdrzite vynikaijici vysledky pfi
jeho pouzivani.

Tento spotiebic je vyrobeny pro ptipravu pokrmo. Je zakdzdno jej pouzivat
jinym zpusobem nebo jej rizné upravovat ¢i ménit.

Dbeijte na to, aby se piipojny kabel nedotykal teplych &ésti spottebice,
pokud je v provozu.

Pred pouzitim omyite peclivé 2 grilovaci desky s povrchovou nepiipékavou
Upravou.

Desky namontujte na spotiebi¢ pouze pokud jsou Uplné suché.

Dbeijte na to, aby se spotiebic¢ nenachdzel v blizkosti déti. Nenechévaite fun-
gujici spotfebi¢ bez dozoru.

Vytdhnéte zdstreku spotfebice ze zdsuvky el. proudu v ndsledujicich pripa-
dech:

e pred ulozenim spotiebice nebo pred vyjmutim grilovacich desek;

e pred kazdym ¢isténim nebo udrzbou;

® ihned po pousziti.

Pouzivejte pouze prodluzovaci $iory, které jsou v souladu s platnymi bez-
pecnostnimi smérnicemi.

Spotiebi¢ neni vhodny k pouzivani venku. PFipojny kabel tohoto pfistroje
nesmi vymé&hiovat uzivatel, protoze k vyméné& je nutné pouzit specidlni
néfadi. Pokud se kabel poskodi, nebo je treba jej vyménit, obrafte se
vyhradné na servisni stfedisko povéFfené vyrobcem.

Pri odpojovani zéstreky spotiebice ze zasuvky netaheijte za pFipojny kabel.
Non utilizzare mai |'apparecchio senza piastre di cottura.

Spotiebi¢ se nesmi pouzivat bez grilovacich desek.

V zé&dném pripadé spotiebi¢ nepouzivejte bez nddoby na shér tuku L.
Neponofujte spotfebi¢ do vody.

Neukladeite jesté teply spotiebi¢, pockejte az zcela vychladne.

Nedotykeijte se grilovacich desek ostrymi predméty, poskodila by se jejich
povrchové Uprava.

Pozor: vnéjii povrch tohoto spotebice pfi provozu se zahfivd na vysokou
teplotu.

Tyto spottebice jsou v souladu s normou EN 55014 o rddiovém odrugenti.

POPIS PRISTROJE G Haeek k vyjmuti grilovacich desek
A Odizolovand rukojef H Zékladna

B Svételnd kontrolka I Spodni deska grilu s nepfipékavou
C Nastavitelny termostat povrchovou Gpravou, vyjimatelnd
D Displej L Nédoba na sbér tuku

E Hdacky zaviréni
F Vrchni deska grilu s nepfipékavou

povrchovou Upravou, vyjimatelné
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NSTALACE

Pred pouzitim piekontrolujte, zda se
spotebi¢ béhem prevozu neposkodil.

- Spottebi¢ umistéte na rovnou plochu.

Vzhledem k tomu, ze nékteré &asti
spotfebice pFi provozu dosdhnou
velmi vysokych teplot, umistéte
spotrebi¢ daleko od déti.

- Pred zapojenim zdstreky pripojného

kabelu do zasuvky el. proudu se

presvédéte aby:

- napéti vedeni Vasi domdcnosti
souhlasilo s nap&tim ve V uve-
denym na stitku 0dajo, ktery se
nachézi na spodni strané
pristroje;

- minimalni jisténi zdsuvky bylo
10A;

- zésuvka byla kompatibilni se
zéstrekou, pokud tomu tak neni,
nechte zdsuvku vyménit;

- zasuvka byla zapojena na
vykonné uzemnéni. Vyrobce neni
zodpovédny za tkody zpusobené
nedodrzenim tohoto predpisu.

Pii prvnim pouziti nechte spottebi¢

fungovat otevieny v poloze barbecue

(viz str. 3, poloha ¢. 3) alespor 5

minut bez potravin, aby z pFistroje

vyprchal zdpach ,novoty”. Béhem
tohoto Gkonu mistnost dukladné
vyvétrejte.

POLOHY PRI POUZIVANIi SPOTREBISE

Spottebi¢ muzete pouzivat roznym zptsobem, k tomu slouzi 3 polohy:

KONTAKTNI
P OL OH A

Tato poloha je
vhodnd pro pfipra-
vu viech druho
masa, ze|eniny,
kukuriené  kage
(polenty), sandwicu
(poloha 1 na strané

3).

ZAPEKANI

Poloha vhodnd pro pfipravu
ryb a pizzy (poloha 2 na
strané 3). K nastaveni
spottebi¢e na tuto polohu
musite nejd¥ive zvednout
smérem nahoru horni &ést
spottebice a pak ji ototite
smérem k vém zatimco
druhou rukou musite uchopit
spotebi¢ za rukojef nadoby
ke sbéru tuku a gril tak

GRILOVANI — BARBECUE

Tato poloha je
vhodné pro viechny
typy vareni, kromé
ptipravy  pizzy
(poloha 3 na strang
3). K nastaveni
spotiebice na tuto
polohu musite gril
Oplné ofeviit.

pridret.

POUZITi

Zastreku pripojného kabelu zapoite do
zésuvky el. proudu a termostat (C)
nastavte na pozadovanou polohu;
(MIN/MED/MAX). Rozsviti se svételnda
kontrolka (B). Nechte spotebic
predehfat se zavienymi grilovacimi
eskami.

- V okamziku, kdy se spotebi¢ zahtdl na

pozadovanou feplotu se svételna kon-
trolka zhasne.

- Umistéte na Erﬂovaci desky potraviny

uréené k opékani.

- Nastavte spottebi¢ na jednu ze tii

- Spotie

moznych poloh 1, 2 nebo 3.

Eié vypnete oto¢enim knofliku ter-
mostatu proti sméru hodinovych
ru¢i¢ek az na doraz.

- Po skonéeni grilovani, \(/J/téhnéte

zéstreku ze zdsuvky el. proudu a nech-
te spotebi¢ vychladnout.

Nedotykejte se grilovacich desek
ostrymi pfedméty, poskodila by
se jejich povrchovd dprava.

RADY PRI VARENI

Rozmrazené nebo nalozené potra-
viny musite pfed grilovanim osusit.
Maso se kofeni pred pFipravou v grilu
a soli se a2 pred poddvénim na stol.
Pokud budete grilovat s deskami
nastavenymi na ,kontaktni polohu”,
je dolezité, aby kusy potravin byly
stejné vysoké (Hlusté), zaruéi se tak
stejnomérné opeceni.

Pfi pFipravé ryb je nutné pokapat
spodni grilovaci desku olejem (1).

Na konci seditku uvédime nékteré
priklady pouziti Vaseho kontakiniho
grilu.
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Udand doba pfipravy pokrmi je pouze priblizna. Tyto doby se musi pFizpisobit
vlasmostem pokrmd (pivodni teplota, obsah vody) a osobnimu pozadavku a

chuti.

SISTUNI

- Pred jakymkoliv é&isténim kon-
taktniho grilu, musite vytahnout
zastréku ze zasuvky el. proudu a
nechat spotiebi¢ vychladnout.

- Je dolezité ocistit kontaktni gril po
kazdém pouziti. Zabrdnite tak
prepalovéni zbytkt z predeslych
pokrmd, zdpachu a koufi.

- Dvé grilovaci desky se daiji stisk-
nutim pFislusnych ﬁdékﬁ (G) vyj-
mout. Mozete je umyt v horké vodlé
nebo v myéce nadobi.

- Grilovaci desky mozete nechat
nékolik minut namoéené ve vodé
tak, aby tvrdé zbytky pokrmo
zmékly.
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- Nepouzivejte k ¢isténi spottebice
predméty nebo drsné myci
pFipravky, které by mohly poskodit
iejich povrchovou Gpravu.

- Cisté a zcela suché grilovaci desky
nasadte znovu na spotfebic.
Dbejte na to, aby se spravné
zahdkly.

- Pfi vyprazdiovdni nebo ¢&isténi
nddoﬁy na sbér tuku musite vytéh-
nout nddobku tahem za piislusnou
rukojet. Pfi nasazovéni postupujte
opacné, zasuite nddobku az na
doraz do svého ulozeni.



POL. TER-

POL. GRIL,

POKRM (Mnoz.) MOSTATUl  DESEK DOBA POZNAMKY A RADY
Kotlety (1) max 1 4'-8' glitslfg musi byt pokud mozno stejné vysoké
| Otevrete grilovaci desku az po 2'-3', jinak
Hamburger (2) max 1 3'-5 se pokrm potrha.
Roast-beef (1) med 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava
fovy biftek
;/]t?provy bifte max 1 2'-3" | Doba grilovani do krvava
Zebirka (3) max 1 | 15-18" | Po 10’ zebirka obrate
Jatra (2) med 1 2'-3" | Jatra dobie omyjte
Razniéci (3) max 1 8’-10" | Ofotit po 4'-5'
Kute (1kg) med 1 75'-80" | Rozpulit a opékat rozlozené, neotdcet
Parky (3) max 1 3’-5 | Rozpulit
Klobdsa (2) max 1 4'-6" | Rozpulit
Dlouhé klobésa max 1 7'-9" | Pokud je to nutné, rozpolit
Platky lososovitého Pottit grilovaci desku olejem a v poloving
2 16'-20'
pstruha (1) med 620 pripravy ofogit
, , A~ | Poffit grilovaci desku olejem a v poloving
Platky lososa (1) | med 2 16’-20 oFfpravy cfodi
PIGf)'/S (-I ) med 2 18'-22' Pottit grilovaci desku olejem a v poloving pipravy
otocit
E\Eaek):e‘:]ng)tky (drobl ed 2 12'-15" | Neni treba pokapat olejem ani otacet
Lilky (6 platko) med 1 6’-8" | Nakrdjet stejnomérné
Cukiny (7 plétka)|  med 1 6’-8" | Nakrdjet stejnomérné
(]VSC:EH)I(G med 1 6'-8" | Zaviit grilovaci desku a stisknout na doraz
Ctvrtky
Cibule (na platky) med 1 6’-8" | Nakrdjet stejnomérné
Kukufiena kase Nakrdjet na platky tlusté zhruba 1,5
' o5 jet na platky tlusté zhruba 1,5 cm.
(p|dtky) med ! 2025 Oteviete gril az po uplynuti 15'.
Oblozeny chlégb med 1 3'-9" | Pouzijte mékké housky
TOUSf)’ med ] 2.3 V}!(rige pouze p\"J”(u p|dtkové|'\o syra na kaid)" p|dtek
chleba.
NejdFive odejméte spodni desku, polozte na ni t&sto na
Pizza med 2 40’-45' | pizzu, pak desku umistéte do svého ulozeni a pizzu

polozte ingredienty podle vasi chuti.
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