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Food Processor

Important safety instructions

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.
= This appliance may not be used by children. Keep the appliance
and its power cord away from children.
= The appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or with a lack of experience and
knowledge, if they are supervised or have been instructed
to use the appliance in a safe manner and understand the
potential dangers.
= Children must not play with the appliance.
= Cleaning and maintenance performed by the user must not be
performed by unsupervised children.
= In the event that the power cord is damaged, have it repaired
at a professional service centre to prevent causing a dangerous
situation. Itis forbidden to use the applianceif it has a damaged
power cord.
Warning:
Incorrect use may lead to injuries.

= Be careful when handling and cleaning the attachments.

= The surfaces of the appliance that come into contact with food
must always be cleaned according to the instructions in this
user’s manual.

= Always turn off the appliance and disconnect it from the power
socketif youwill not be using it and if you will be leaving it without
supervision, before assembly, disassembly, cleaning or moving it.

= Before replacing the accessories or accessible parts that move
during use, turn the appliance off and disconnect it from the
power supply.
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This appliance may be used by persons with physical or mental impairments or by inexperienced persons, if they are properly supervised or have been
informed about how to use the appliance in a safe manner and understand the potential dangers.

Children must not use this appliance or play with it. Keep this appliance and the power cord out of reach of children.

Before connecting this appliance to a power socket, make sure the rated voltage stated on its rating label corresponds to the voltage in your power socket.
Never use accessories, which have not been supplied with this appliance or which have not been explicitly recommended by the manufacturer for this type
of appliance.

This appliance is designed for household use. Do not use it for commercial purposes, in industrial surroundings, or outdoors, or for purposes other than those
for which it is intended.

Always place the appliance on an even, dry and stable surface. Do not place it on an electric or gas stove, in the vicinity of an open flame or appliances that
are sources of heat.

Do not put your hands into an area marked by this symbol. Otherwise injury could result when the multi-function head is tilted out and is not
properly locked in the top position.

Never use multiple attachments at the same time.

Before putting the appliance into operation, check that it is correctly assembled and that the multi-function head is tilted down in the horizontal position. For
safety reasons, this appliance is equipped with a safety mechanism that prevents the motor from being started when the multi-function head is tilted out.

In the event that the multi-function head tilts out during operation, the appliance will automatically stop running. When the multi-function head is tilted to
the horizontal working position, the appliance will not automatically resume operation. To resume operation, it is necessary to set the speed control knob to
the OFF position and then re-select the desired speed.

Do not touch rotating parts of the appliance and ensure that foreign items such as clothing, hair, etc. are kept away. An injury could occur or the appliance
could be damaged.

In the event that an item, such as a spoon, falls into the bowl during operation, immediately set the speed control knob to the OFF position (stand-by mode),
and disconnect the power cord from the power socket. Wait until the rotating parts come to a stop and then remove the item.

If ingredients stick to the attachment or the sides of the bowl, turn the appliance off, disconnect it from the power socket, and wait until the rotating parts
come to a stop. Use a silicone spatula to clean the attachment and the inside of the bowl. Then you can restart the appliance.

Make sure that no hair, clothing or other items enter the feed tube of meat grinder while it is running. Do not put anything other than the ingredients that
are to be processed into the feed tube.

Never use your fingers or other items to push ingredients through the meat grinder feed tube. For this purpose there is a pusher included as an accessory.

If the grating and slicing attachment is in operation, ensure that hair, clothing and other items are kept away from the feed tube. Do not put anything other
than the ingredients that are to be processed into the feed tube.

Do not use fingers or other utensils to push ingredients through the feed tube of the grating and slicing attachment. For this purpose there is a pusher
included as an accessory to this attachment.

The grating and slicing attachment is not intended for processing frozen food, nut shells, coffee beans, hard fruit stones, etc.

Warning:
Incorrect use may lead to injuries.

To prevent injury caused by sharp edges, be especially careful when handling the grinding blade of the meat grinder and the blade assembly of the blender.
Increased attention must also be paid when emptying out the blending jar, when removing the blade assembly from the blending jar, when removing the
grinding blade from the chamber, and when cleaning the appliance.

Do not attempt to grind bones, nut shells or other hard ingredients.

Hot liquids up to a temperature of 55 °C may be processed in the blending jar. Be especially careful when handling hot liquids. Hot steam or splashing hot
foods and liquids may cause scalding. Never start the blender without the lid properly seated in position. When processing hot liquids, do not remove the
inner cap during operation. Do not touch the hot surface. Use the handle to carry the blending jar when it is hot.

The maximum continuous operating time is 10 minutes. Do not exceed the maximum operating time of 5 minutes when in the kneading mode and do not
exceed the maximum operating time of 2 minutes when using the blender. Before starting it again, allow the appliance to cool down for 30 minutes.

Always turn off the appliance, disconnect it from the power socket when not be using it, when leaving it without supervision, and before assembling,
disassembling, cleaning or moving it. Prior to disassembling the appliance and replacing accessories or accessible parts that move during use, wait until all
moving parts come to a stop.

Clean it according to the instructions in chapter Cleaning and maintenance.

Never wash the appliance under running water or submerge it in water or another liquid.

Do not turn on the appliance when it is empty. Incorrect use of the appliance may negatively affect its lifetime.

Ensure that the power plug contacts do not come into contact with water or moisture. Do not place heavy items on the power cord. Make sure that the power
cord does not hang over the edge of a table or that it is not touching a hot surface.

Disconnect the power cord from the power socket by pulling on the plug, never pulling on the cord. Otherwise, this could damage the power cord or the
socket.

If the power cord is damaged, have it replaced at a professional service centre. It is forbidden to use the appliance if it has a damaged power cord.

To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance yourself or make any adjustments to it. Have all repairs performed at an authorised
service centre. By tampering with the appliance, you risk voiding your legal rights arising from unsatisfactory performance or quality warranty.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Al
A2
A3
A4
A5
A6

A7
A8

A9

DESCRIPTION OF MEAT GRINDER ACCESSORIES

B1
B2
B3
B4
B5
B6
B7
B8

Note:
Parts B11-B14 are contained inside the pusher B1.

DESCRIPTION OF THE BLENDER ACCESSORIES

a
Q

a

DESCRIPTION OF THE GRATING AND SLICING ATTACHMENT

D1 Pusher D5  Fine grating cone

D2 Feedtube D6 Potato grating cone

D3 Grating cone chamber D7  Coarse grating cone

D4 Chute for directing grated food into D8  Wave slice grating cone
acontainer D9  Slice grating cone

BEFORE FIRST USE

1
2

BEATING, WHIPPING AND KNEADING

SELECTING ATTACHMENT TYPES

Food Processor

User's manual

Prior to using this appliance, please read the user’s manual thoroughly, even if you already have
experience in using similar appliances. Only use the appliance in the manner described in this
user's manual. Keep this user's manual in a safe place where it can be easily retrieved for future use.
We recommend saving the original cardboard box, packaging material, purchase receipt and
responsibility statement of the vendor or warranty card for at least the duration of the legal liability
for unsatisfactory performance or quality. In the event of transportation, we recommend that you
pack the appliance in the original box from the manufacturer.

A10 45-itre stainless steel bowl
A11 Base unit
A12 Speed control knob

Button for releasing the meat grinder from
the front attachment hub
Removable cover of the front meat grinder

attachment hub Serves to gradually set the speed level
A-shaped beater MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, set the pulse level
Balloon whisk (PULSE) and to turning off the appliance
Kneading hook (OFF).

Removable cover of the top blender A13 Multi-function head release lock
attachment hub A14 Anti-slip feet for stability of the appliance
Tilt-out multi-function head during operation

Attachment hub for mounting attachments ~ A15  Lid

A3-A5 serves to close the stainless steel bow!
Bowl cover with a hole for adding A10 for short term storage of processed
ingredients ingredients.

Pusher B9  Medium fine grinding plate
Stainless steel hopper B10 Coarse grinding plate

Feed tube B11 Separator

Grinding chamber B12 Sausage stuffer attachment
Screw shaft B13 Moulder

Grinding blade B14 Conical attachment

Screw ring B15 Cookie maker

Fine grinding plate B16 Cookie maker holder

Certain models are only equipped with a fine and coarse grinding disc B8 and B10.

Inner cap of the blending jar

Outer lid of the blending jar with a hole for
adding ingredients

Handle

€4 Glass blending jar with 1.5l capacity
a5 Cuff
€6  Blade assembly

Take the appliance and its accessories out of the packaging materials.

Thoroughly wash all accessory parts that are intended to come into contact with food using warm
water and a neutral kitchen detergent. Then rinse under clean running water and thoroughly
wipe dry with a fine wiping cloth or allow them to dry naturally. After washing and drying, we
recommend to coat the grinding blade B6 and the grinding plates B8-B10 with cooking oil.

Do not submerge the food processor or its power cord in water or any other liquids.

Attention:

The metal parts of the meat grinder and attachments A3-A5 are not intended
for washing in a dishwasher. Other removable parts may be washed in
adishwasher.

When handling the grating cones D5-D9, be very careful not to injure yourself
on their sharp blades.

Attachment type Purpose of use
It is used for beating light and medium heavy yeast-free doughs, for
Beater A3 preparing sauces, creams, fillings, etc. Do not use it for kneading heavy

doughs.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE FOOD PROCESSOR
= Before you start assembling or disassembling the food processor, check that it is turned off and
disconnected from the el. power socket.

1. Inserting the bowl and attaching the cover

1.1 Place the food processor on an even, dry and stable surface, for example on a kitchen countertop.
1.2 Usethelock A13 to release the multi-function head A7 and tilt it out all the way. After tilting out the
multi-function head A7 release the lock A13. Locking of the multi-function head A7 in the top open
position is indicated by the lock A13 returning to the default position, which is accompanied by an
audible click.

Insert the stainless steel bowl A10 into the base unit A11 and secure it in place by turing it
clockwise. When the bowl A10 is properly attached, it cannot be separately lifted out of the base
unit A11.

On to the bottom part of the multi-function head A7 with attachment hub A8, slide the cover A9
so that the latches along the perimeter of the round opening in the cover A9 slide into the grooves
along the perimeter of the attachment hub A8.

The lid A15 is used for covering the bowl A10 for short term storage of processed ingredients.

w
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Mounting attachments

When attaching an attachment, the multi-function head A7 must be locked in the open position,
see point 1.2 in the previous chapter. To attachment hub A8, attach one of the attachments A3-A5
in such a way that the attachment hub shaft A8 slides into the attachment. Push the attachment
towards the attachment hub A8 and tum it anticlockwise to secure it in place. Lightly pull the
attachment downwards with one hand to check that it is properly attached.

Place the ingredients that you wish to process into the bowl A10. Release the lock A13 and tilt
the multi-function head A7 to a horizontal position. After tilting down the multi-function head
A7, release the lock A13. The locked status of the multi-function head A7 in the tilted down work
position is indicated by the lock A13 returning to the default position. This is accompanied by an
audible click.

NN

2.

N

Disassembly

Use the lock A13 to release the multi-function head A7 and tilt it out all the way. After tilting out the
multi-function head A7, release the lock A13. Locking of the multi-function head A7 in the top open
position is indicated by the lock A13 returning to the default position, which is accompanied by an
audible click.

Push the attachment towards the attachment hub A8 and turn it clockwise to release it, and then
removeit. Turn the bowl A10 anticlockwise and remove it from the base unit A11. Remove the cover
A9 by pulling it downwards. Move the multi-function head A7 back to the horizontal position.

wow

3.
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USING THE FOOD PROCESSOR

1. Select the right type of attachment based on its intended use and assemble the appliance
according to the instructions in the chapter Assembling and disassembling the appliance. Place the
ingredients into the bowl A10.

Attention:

Inasingle batch, it is possible to precess no more than 2.2 litres of light dough
or 0.8 litres of thick, heavy dough. The maximum number of egg whites that
can be whisked at once is 12. We recommend that you do not fill the bowl A10
past the level of the 31 mark. If an insufficient amount of ingredients are put in
the bowl A10 (less than 0.3 litres of dough), then they may not be optimally
processed.

2. Make sure that the multi-function head A7 is tilted down in the horizontal working position and that
the speed control knob A12 s set to the OFF position. Connect the power cord to a power socket.

3. Set the required speed using the speed control knob A12. Gradually turn the speed control knob
A12 clockwise to increase the speed, turning it in the opposite direction will reduce the speed. To
initially stir in the ingredients, first set a lower speed and then adjust it as required. Electronic speed
regulation ensures that the set speed will be maintained under various loads. While it is running,
ingredients may be added into the bowl A10 through the hole in the cover A9.

4. The pulse mode is used for increasing the speed to maximum for a short time. To activate the pulse
mode, turn the speed control knob A12 to the PULSE position and to ensure continuous operation
hold it down in this position. As soon as you release the speed control knob A12, it will automatically
return to the OFF position.

5. Ifitis necessary to wipe ingredients off the inside of the mixing bowl A10 and the attachment, first
turn off the food processor by setting the speed control knob A12 to the OFF position and then
disconnect it from the power socket. Wait until the rotating parts come to a stop and only then
scrape away the ingredients with a spatula.

6. Afteryou have finished using the appliance, set the speed control knob A12 to the OFF position and
disconnect the power cord from the power socket.

7. Wait until the rotating parts come to a stop and disassemble the food mixer according to the
instructions included in chapter Assembling and disassembling the appliance. Use a soft plastic
spatula to empty out the contents of the bowl A10.

8. Clean out the food processor after each use according to the instructions in chapter Cleaning and

maintenance.

LED LIGHT

= The multi-function head A7 has a LED light that turns on automatically when the food processor is
connected to a power socket. The LED light turns off automatically after 2.5 minutes of inactivity,
i.e. when the appliance is not running or when the speed is not set during this time. The LED light
turns on again automatically when the food processor is put into operation by the control knob A12
being set to a desired speed level.

QUICK GUIDE TO PROCESSING INGREDIENTS

Balloon whisk A4 It is used for whisking Yvhole eggs or e?g whji‘tes, whipped cream, foamy type gredi i load | P time | Speed selection

creams, etc. Do not use it for beating or doughs. Balloon whisk A4 Egg whites 12pcs 4min 56

It is used for kneading various types of doughs including heavy and thick Balloon whisk A4 Whipping cream 11 6-8 min 56
Kneading hook A5 doughs such as for example bread dough, pizza dough, fresh pastry doughs, Beater A3 Cake dough 221 6 min 34

etc.

Kneading hook A5 | Bread dough 08l 45 min MiNto2
Pizza dough
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Note:
The above processing times are only a reference.

When whipping egg whites, the bowl A10 and the beater A4 must be perfectly clean and
dry. Even a small amount of fat may cause the egg whites not be whipped to the desired
snowy consistency.

Whipping cream should be cooled to a temperature of 6 °C prior to being whipped.

Prior to processing them, allow the ingredients used for making various doughs to rest at
room temperature.

GRINDING MEAT, MAKING SAUSAGES AND KEBABS, AND MAKING COOKIES

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE MEAT GRINDER

1. Insert the screw shaft B5 into the grinding chamber B4 with the cogged wheel entering first.

2. Place the grinding blade B6 on to the shaft B5 (with the edge facing outwards from the chamber)
and on to it attach a grinding plate B8, B9 or B10 depending on the preferred the grind. Make sure
that the notch in the grinding chamber B4 slides into the groove in the grinding plate.

Attention:
When attaching the blade B, be very careful not to injure yourself on the sharp
edge.

3. Place the screw ring B7 on to the grinding chamber B4 and tighten it securely by screwing it
clockwise. Place the stainless steel hopper B2 on to the feed tube B3.

4. Make sure that the food processor is turned off and disconnected from the power socket. The multi-

function head A7 must be tilted down in the horizontal position and the whisk, beater or kneading

attachments must be removed. Remove the front cover A2 from the multi-function head A7. Place

the assembled attachment against the attachment hub so that the feed tube B3 is tilted to the right

atan angle of approximately 45° from the vertical axis and secure the attachment in vertical position

by turning it anticlockwise. The attachment is locked in place when the button A1 slides out. This is

accompanied by an audible click.

When disassembling the meat grinder, first remove the hopper B2. Then press the button A1 and

remove the meat grinder by tuming it clockwise. After removing the grinder, put the cover A2 back

inits place.

6. When disassembling the meat grinder into its individual parts, proceed in the reverse sequence.

o

USING THE MEAT GRINDER
1. First prepare the meat for grinding in the following way. Remove all bones, tendons, cartilage and
cut the meat into 2 x 2 x 6 cm size pieces that will freely pass through the feed tube B3.

Attention:
Do not process frozen meat. Allow it to defrost before grinding it.

2. Make sure that the food processor is correctly assembled and that the speed control knob A12iis set
to the OFF position.

3. Place the bowl A10 or another suitable container under the meat grinder. Insert the power plug into
a power socket.

4. Use the speed control knob to set the desired speed. We recommend to initially set speed 3 and
then increase it as required. Gradually place the meat pieces into the feed tube B3 and push them
in using the pusher B1. Take care not to clog up the feed tube B3 by a large amount of meat. Do not
process more than 5 kg of meat per batch. The processing time is only several minutes.

Attention:
Do not use fingers or other items to push the meat in. Always use the pusher
B1 designed for this purpose.

5. The ground meat will fall into the prepared bowl. The meat that remains in the grinding chamber B4
can be removed by grinding a slice of bread or a bread roll.

6. Toturn off the food processor, set the speed control knob A12 to the OFF position.

7. Clean out the meat grinder after each use according to the instructions in chapter Cleaning and

maintenance.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE SAUSAGE STUFFER ATTACHMENT

1. Proceed in the same way as when assembling the meat grinder, only with the difference that instead

of the grinding blade B6 and the grinding plate B8, B9 or B10, only parts B11 a B12 are used.

Place the separator B11 on to the screw shaft so that the notch in the grinding chamber B4 fits into

the groove in the separator B11. Place the sausage stuffer attachment B12 on to the separator B11

and complete the entire sausage stuffer assembly by screwing the screw ring B7 on to the grinding
chamber B4. Place the stainless steel hopper B2 on to the feed tube B3.

3. Attach the attachment to the food processor in the same way as described in point 4 in chapter
Assembling and disassembling the meat grinder.

4. When disassembling, first remove the hopper B2. Then press the button A1 and remove the
attachment by turning it clockwise. After removing the attachment, put the cover A2 back in its
place.

5. When disassembling the attachment into its individual parts, proceed in the reverse sequence.

L

USING THE SAUSAGE STUFFER ATTACHMENT

1. Make sure that the food processor is correctly assembled and that the speed control knob A12 is set
to the OFF position. Insert the power plug into a power socket.

2. Prepare a sausage casing that you will stuff with ground meat and allow it to soak in lukewarm
water for approx. 10 minutes. Place the ground meat mixture on to the hopper B2. Take the sausage
casing out of the water and skewer or tie up one end and slide the other end like a sock on to the
sausage stuffer attachment B12.

3. Use the speed control knob A12 to set the desired speed. We recommend to initially set the lowest
speed and then increase it as required. With one hand hold the sausage casing on the attachment
B12and use the other hand to push the ground meat mixture with the pusher B1 through the feed
tube B3. If the sausage casing sticks to the attachment B12, it is necessary to moisten it with water
again.

Attention:
Do not use fingers or other items to push the ground meat in. Always use the
pusher B1 designed for this purpose.

4. Toturn off the appliance, set the speed control knob A12 to the OFF position.
5. Clean out the individual parts of the attachment after each use according to the instructions in
chapter Cleaning and maintenance.

AASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE KEBAB MAKER ATTACHMENT

1. Proceed in the same way as when assembling the meat grinder, only with the difference that instead
of the grinding blade B6 and the grinding plate B8, B9 or B10, only parts B13 a B14 are used.

2. Place the moulder B13 on to the screw shaft B5 so that the notch in the grinding chamber B4 fits
into the groove in the moulder B13. Place the kebab moulder attachment B13 on to the conical
attachment B14 and complete the entire kebab maker assembly by screwing the screw ring B7 on
to the grinding chamber B4. Place the stainless steel hopper B2 on to the feed tube B3.

3. Attach the attachment to the food processor in the same way as described in point 4 in chapter
Assembling and disassembling the meat grinder.

4. When disassembling, first remove the hopper B2. Then press the button A1 and remove the
attachment by turning it clockwise. After removing the attachment, put the cover A2 back in its
place.

5. When disassembling the attachment into its individual parts, proceed in the reverse sequence.

USING THE KEBAB MAKER ATTACHMENT

1. Make sure that the food processor is correctly assembled and that the speed control knob A12 is set
to the OFF position. Insert the power plug into a power socket.

2. Place the prepared kebab meat mixture on to the hopper B2. Use the speed control knob A12 to set
the desired speed. We recommend to initially set the lowest speed and then increase it as required.
Using the pusher B1, push the mixture through the feed tube B3. The result will be a hollow meat
tube that is then cut into smaller pieces. The kebab is a traditional meal from the Middle East made
predominantly from ground meat and whole grain wheat.

Attention:
Do not use fingers or other items to push the ground meat in. Always use the
pusher B1 designed for this purpose.

3. Toturn off the appliance, set the speed control knob A12 to the OFF position.
4. Clean out the individual parts of the attachment after each use according to the instructions in
chapter Cleaning and maintenance.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE COOKIE MAKER ATTACHMENT

1. Proceed in the same way as when assembling the meat grinder, only with the difference that instead
of the grinding blade B6 and the grinding plate B8, B9 or B10 only parts B11,B15 and B16 are used.

2. Place the separator B11 on to the screw shaft so that the notch in the grinding chamber B4 fits into
the groove in the separator B11. Insert the cookie maker holder B16 into the screw ring B7. Screw
the screw ring B7 clockwise on to the grinding chamber B4. Complete the assembly by inserting the
cookie maker B15 into the holder B16 and attaching the hopper B2 to the feed tube B3.

3. Attach the attachment to the food processor in the same way as described in point 4 in chapter
Assembling and disassembling the meat grinder.

4. When disassembling, first remove the hopper B2. Then press the button A1 and remove the
attachment by turning it clockwise. After removing the attachment, put the cover A2 back in its
place.

5. When disassembling the attachment into its individual parts, proceed in the reverse sequence.

USING THE COOKIE MAKER ATTACHMENT

1. Place the prepared dough on to the hopper B2. Slide the cookie maker B15 to the left or right to set
the desired cookie shape.

2. Insert the power plug into a power socket. Set the required speed using the speed control knob
A12. When starting it for the first time, we recommend that you set speed 3 and then increase or
decrease it as required.

3. Use the pusher B1 to push the dough through the feed tube B3. The food processor will push the
dough out in the required shape that you set using the cookie maker B15. We recommend that
you place a tray or your palm underneath the pushed out dough. Then cut the formed dough into
smaller pieces.
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Attention:
Do not use fingers or other items to push the dough in. Always use the pusher
B1.

4. When you have finished using the food processor, turn it off by setting the speed control knob A12
to the OFF position.

5. Clean out the attachment after each use according to the instructions in chapter Cleaning and
maintenance.

BLENDING

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE BLENDER

1. Onto the blending jar C4, place the outer lid C2 so that its edges copy the neck of the jar, and push
it down thoroughly along its entire perimeter. Into the hole in the lid €2, place the inner cap €1 and
push it down all the way.

2. Make sure that the food processor is turned off and disconnected from the power socket. The multi-
function head A7 must be tilted down in the horizontal position and the whisk, beater or kneading
attachments must be removed. Release and remove the top attachment hub cover A6. Place the
assembled blending jar on to the top hub and pulling it gently turn it in the direction of the symbol
B all the way. The safety mechanism will prevent the blender from starting unless it is correctly
secured to the multi-function head A7.

3. Todisassemble proceed in the reverse sequence.

USING THE BLENDER

1. The blender is intended for preparing meals and drinks such as milkshakes, creamy soups, sauces,
spreads, fresh baby foods, etc. It is not intended for juicing fruit and vegetables, preparing potato
purée, yeast dough or for whipping egg whites.

2. Assemble the blender according to the instructions in chapter Assembling and disassembling the
blender, and put the ingredients (larger pieces need to be cut up in advance) into the blending jar
ca.

Note:

l@] The maximum capacity of the blending jar C4 is 1.5 litres. Never fill it past the maximum
mark. When processing hot liquids or liquids that expand in volume during the blending
process, it is recommended to fill the blending jar to no more than % of its maximum
capacity.

3. Make sure that the food processor is correctly assembled and that the speed control knob A12 is
set to the OFF position. Connect the power cord to a power socket. Set the required speed using
the speed control knob A12. We recommend to first set a slower speed to allow the ingredients to
mix together. Then the speed may be increased. The pulse level is appropriate when you wish to
blend food only very quickly. To start the pulse level, turn the speed control knob A12 to the PULSE
position and hold it in this position for a moment. As soon as you release the speed control knob
A12, it will automatically return to the OFF position.

Attention:

Hot liquids up to a temperature of 55 °C may be processed in the blending jar.
The maximum operating time of the blender is 2 minutes. Do not leave the
appliance in continuous operation for longer than indicated above. Then allow
it to cool down for 30 minutes.

4. While blending, you may add food or liquids to the blending jar C4 through the hole in the lid C2
after removing the inner cap C1. Never open the outer lid C2 during operation. When processing
hot liquids, the inner cap €1 must remain closed.

5. Inthe event that food is sticking to the blade assembly C6 or the walls of the blending jar C4, turn
the appliance off by turning the speed control knob A12 to the OFF position and disconnect it from
the power socket. Make sure that the blade assembly €6 has stopped rotating. Carefully remove the
assembled blending jar from the multi-function head A7 by turning it in the direction of the symbol
rh. Take off the lid and using a plastic spatula, clean the blade assembly €6 and the inside of the
blending jar C4. Put the lid back on and reattach the blender assembly to the multi-function head
A7.Plug the power cord into a power socket and continue blending.

6. Afteryou have finished using the appliance, set the speed control knob A12 to the OFF position and
disconnect the power cord from the power socket. Check that the blade assembly €6 has stopped
rotating and carefully take the blending jar assembly off the multi-function head A7. Put the cover
A6 backin its place and use a soft plastic spatula to remove food from the blending jar C4.

7. Disassemble the assembled bowl and clean the individual parts after each use according to the
instructions in chapter Cleaning and maintenance.

ADVICE AND TIPS FOR BLENDING

= First cut food with a firm consistency such as fruit and vegetables into smaller pieces measuring 3
cmand only then blend it.

»  First, blend a smaller amount of ingredients and then gradually add more ingredients through
the hole in the lid C2 while blending. In this way, you will achieve better results than by adding all
ingredients into the blending jar C4 at once.

»  If you need to blend food of a solid consistency together with liquids, we recommend that you
first blend the food of solid consistency and a part of the liquids. Then gradually add the remaining
liquids through the hole in the lid €2 while blending.

= Toblend very thick liquids, we recommend using the pulse level so that the blade assembly C6 does
not get jammed too often. Start the blender repeatedly in short intervals.

= Ice cubes must be processed immediately upon being removed from the freezer. When the ice starts
to melt, the ice cubes will stick together and it will not be possible to blend them.

QUICK GUIDE TO PROCESSING INGREDIENTS

Ingredients Speed selection ?Iz:‘i:‘:::::
Fruit, vegetables cut into smaller pieces 5-6 30s
Baby food 5-6 40s
Spreads, dressings, marinades 3-4 30s
Smoothies and cocktails 6to MAX 40s
Soups 6to MAX 30s
Ice cubes PULSE

Note:
I@I The above food processing times are only a reference. The actual blending time depends on
the size of the ingredients, their amount and the required final consistency.

GRATING AND SLICING

PURPOSE OF THE GRATING AND SLICING ATTACHMENT

= The attachment is designed for slicing and grating fruit and vegetables, cheeses, chocolate, nuts, for
making breadcrumbs, etc.

» The table Choosing the right type of grating cone will help you to select the right type.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE GRATING AND SLICING ATTACHMENT

1. Select one of the grating cones D5-D9 and insert it into the chamber D3, so that the shaft inside the
chamber D3 slides into the pentagonal hole in the centre of the grating cone. Attach the chute D4 to
the chamber D3.

Make sure that the food processor is turned off and disconnected from the power socket. The arm of
the food processor must be tilted down in the horizontal position and the blender, beater or kneading
attachments must be removed. Remove the front cover from the multi-function head of the food
processor, and push the assembled attachment at an angle of 45° against the front attachment hub
and secure it in place by turning it anticlockwise, see figure D.

The attachment is securely mounted in the vertical position when the button located on the left of the
front attachment hub slides out. An audible click is made when the button slides out. The attachment
is assembled when the pusher D1 is inserted in the feed tube D2. The attachment is now assembled
and ready for use.

When removing an attachment, first press the button located on the left of the front attachment hub,
and then remove the attachment by tumning it clockwise. When disassembling the attachment into
its individual parts, proceed in the reverse sequence.

~

w

b

USING THE GRATING AND SLICING ATTACHMENT
1. Prepare the ingredients and cut them into pieces that will pass through the feed tube D2. Remove
hard kernels or stones from the fruit and vegetables. Remove shells from nuts.

Attention:
Under no circumstances should you attempt to process frozen food,
nut shells or hard stones that are found, for example, in mango
or avocado.

[ad

Make sure that the food processor is correctly assembled and that the speed control knob is set to the
OFF position. Insert the power plug into an electrical power socket.

Place the the bowl A2 or another suitable container underneath the attachment. Use the speed control
knob to set the desired speed. We recommend to initially set the lowest speed and then you may
increase it as required.

Gradually add the ingredients into the feed tube D2 and push them through using the pusher D1.

In the event that the attachment becomes blocked, turn off the food processor and disconnect it from
the power socket. Wait until rotating parts come to a complete stop. Remove the attachment and clean
itout. Then assemble the attachment and reattach it to the food processor. Connect the food processor
to a power socket, turn it on and you may continue working with it.

w

v o

Attention:
When handling the grating cones D5-D9, be very careful not to
injure yourself on their sharp blades.

o

After you have finished using the appliance, set the speed control knob to the OFF position and
disconnect the power cord from the power socket.

Clean out the individual parts of the attachment after each use according to the instructions in chapter
Cleaning and maintenance.

~

CHOOSING THE RIGHT TYPE OF GRATING CONE

Slicing cone C9arse Fine grating Ve.ry fine
Food type pg.po dratingcone TS o= grating cone
D7 D5
Fruit
Apples . . .
Pears . . .
Red and white cabbage . . .
Carrot . . .
Zucchini . .
Cucumbers . .
Celery . . .
Onion . .
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Potatoes . . .
Radish . . .
Sweet potatoes . . .
Other foods

Hard cheese

(e.g. Parmesan cheese)

Chocolate . . .
Hard baked goods
(for breadcrumbs)
Nuts without shells .

]

Note:

The provided table only recommends the suitable type of grating cone for
the given type of food. If necessary, it is possible to use your preferred grating
cone for the given type of food.

The table includes the most common types of food that can be processed.
However, you can also use the grating and slicing cone for other types of
food, for which it generally applies that it can be normally cut using a knife.

CLEANING AND MAINTENANCE

»  Before cleaning the food processor, always switch it off by setting the speed control knob A12 to the
OFF position and disconnect it from the power socket.

»  Disassemble the food processor into its individual parts. Wait until moving parts come to a complete
stop before disassembly.

»  Thoroughly wash the used removable parts after every use using warm water with a neutral
dishwashing detergent. Then rinse them under clean running water and wipe them dry with a fine
wiping cloth or allow them to dry naturally. After washing and drying, we recommend to coat the
grinding blade B6 and the grinding plates B8, B9 and B10 with cooking oil.

»  Ifyou whisked egg whites, first rinse the bowl A10 and the beater A4 under cold water. If you were
to use hot water, the egg white remains would harden and their removal would be more difficult.

= Clean the mixing container C4 by filling it with 0.5 litre of clean water and a few drops of kitchen
detergent and then assemble the blender and run it for 10 to 15 seconds. Then turn off the food
processor, disconnect it from the power socket, and after the rotating parts have come to a stop,
remove the blending jar assembly. Empty out the contents of the blending jar C4 and then
thoroughly rinse out the blending jar C4 with clean water and wipe dry.

= If more thorough cleaning is required, the cuff C5 with blade assembly €6 may be removed using
a special wrench that can be ordered free of charge at an authorised service centre. After cleaning,
itis necessary to install the cuff €5 with blade assembly €6 back in its place and to properly tighten
it using the wrench.

Attention:
When cleaning, be very careful not to injure yourself on the sharp
cutting edge.

»  After every use, it is necessary to thoroughly clean any used attachments D5-D9 in hot water and
neutral kitchen detergent. Then rinse it under clean running water and thoroughly wipe dry with
afine wiping cloth.

»  The metal parts of the meat grinder, the blade assembly €6 and attachments A3-A5 are not
intended for washing in a dishwasher. Other removable parts may be washed in a dishwasher.

»  Forcleaning the base unit A11 and the multi-function head A7, use a cloth lightly dipped in a weak
detergent solution. Then wipe everything with a clean dampened cloth and thoroughly wipe dry.

»  Forcleaning, do not use solvents or cleaning agents with abrasive effects. Otherwise, the surface of
the appliance may be damaged.

» Do not submerge the food processor or its power cord in water or any other liquids.

STORAGE
= When not using the food processor, store it in a clean, dry place out of children’s reach. Make sure
that the multi-function head A7 is tilted down into the horizontal position.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage range. 220-240V
Rated frequency. 50/60 Hz
Rated power input. 1000W
Noise level 85 dB(A)

The declared noise emission level of the appliance is 85 dB(A), which represents a level A of acoustic power
with respect to a reference acoustic power of 1 pW.

INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED
PACKAGING MATERIALS

Dispose of used packaging material at a site designated for waste in your municipality.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or
electronic products must not be added to ordinary municipal waste. For proper
disposal, renewal and recycling hand over these appliances to determined collection
points. Alternatively, in some European Union states or other European countries
you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance.

Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents
potential negative effects on the environment and human health, which could
result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility

for more details.

In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type
of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the necessary
information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.

‘ € This product meets all the basic requirements of EU directives related to it.

Copyright © 2022, Fast CR, a.s. -10-

Revision 11/2022



SENCOR'  5TM6377CH/STM 6378BK

[m]. e [m]
i
= s

CZ =« Kuchynsky robot

Ndvod k pouZiti v origindInim jazyce
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cz Kuchyiisky robot

Dilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Obecna upozornéni

= Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosah déti.

= Spotiebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotiebi¢e bezpecnym zpUlsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim.

= Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

« Ci$ténia udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti.

= Pokud je pfivodni kabel poskozen, jeho vyménu svéfte
odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. SpotrfebiC s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

Varovani:
Nespravné pouzivani mlze vést ke zranéni.

= Pfi manipulaci s nastavci a pfi jejich Cisténi budte opatrni.

= Povrchy spotrebice, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy Cistéte
dle pokyn( v tomto navodu.

= Spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud
jej nebudete pouzivat a pokud ho nechavate bez dozoru, pred
montazi, demontazi, ¢isténim nebo jeho pfemisténim.

= Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych casti, které se
pfi pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebi¢ a odpojte ho od
napajeni.
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Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivéani spotiebite bezpe¢nym zpiisobem a rozumi ptipadnym nebezpecim.

Spotiebi¢ nesméji pouzivat déti ani si s nim nesméji hrat. Spottebic a jeho privodni kabel udrzujte mimo dosah déti.

Pred pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje nominalni napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.

Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které neni dodavéano s timto spotfebicem nebo neni vyslovné doporuceno vyrobcem pro tento typ spotiebice.

Spotiebic je uréen pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte jej pro komeréni tcely, v primyslovém prostiedi nebo venku nebo k jingym ucelm, nez pro které
jeuréen.

Spotiebi¢ vzdy umistujte na rovny, suchy a stabilni povrch. Nepokladejte jej na elektricky nebo plynovy vafi¢, do blizkosti otevieného ohné nebo zafizeni,
které jsou zdrojem tepla.

Nevkladejte ruce do prostoru, ktery je oznacen timto symbolem. Jinak by mohlo dojit k Urazu, pokud je multifunkéni hlava odklopena a nenf
fadné aretovana v horni poloze.

Nikdy nepouzivejte vice typ(i nastavc(i soucasné.

Pred uvedenim spotiebice do chodu se ujistéte, Ze je spravné sestaven a ze multifunkéni hlava je sklopena do horizontalni polohy. Z bezpe¢nostnich divod(
je tento spotiebi¢ vybaven pojistkou, ktera neumozni spusténi motoru, pokud je multifukéni hlava odklopena.

Pokud dojde k odklopeni multifunkéni hlavy béhem provozu, chod spotiebice se automaticky zastavi. Po sklopeni multifunkéni hlavy do horizontalni pracovni
polohy nedojde k automatickému obnoveni chodu spotiebice. Pro obnoveni chodu je tieba nejprve nastavit regulator do polohy OFF (vypnuto) a poté znovu
zvolit pozadovanou rychlost.

Nedotykejte se rotujicich ¢asti spotiebice a dbejte na to, aby se do jejich blizkosti nedostaly cizi predméty, jako napft. obleceni, vlasy apod. Mohlo by dojit
k Urazu nebo poskozeni spotiebice.

Jestlize néjaky predmét, jako napfiklad IZzice nebo varecka, spadne do misy béhem provozu, okamzité nastavte regulator rychlosti do polohy OFF (pohotovostni
rezim) a pfivodni kabel odpojte od zasuvky. Vyckejte, az se zastavi rotujici ¢asti, a poté predmét vyjméte.

Pokud se pfisady prichycuji k nastavci nebo sténam misy, spotiebic¢ vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a vyckejte, az se zastavi rotujici ¢asti. Silikonovou
stérkou ocistéte nastavec a stény misy. Poté mlzete spotiebic opét uvést do chodu.

Dbejte na to, aby se pfi provozu do plniciho otvoru mlynku na maso nedostaly vlasy, oblec¢eni nebo jiné pfedméty. Do plniciho otvoru vkladejte pouze
suroviny, které maji byt zpracovany.

Nikdy nepouzivejte prsty nebo jiné pfedméty k protlaceni pfisad plnicim otvorem mlynku na maso. K tomuto Gcelu slouzi pfitlak, ktery je soucasti pislusenstvi.
Pokud je nastavec na strouhani a krajeni v provozu, dbejte na to, aby se do blizkosti pIniciho otvoru nedostaly vlasy, obleceni nebo jiné pfedméty. Do plniciho
otvoru vkladejte pouze suroviny, které maji byt zpracovany.

Nepouzivejte prsty nebo jiné pfedméty k protlaceni surovin plnicim otvorem néstavce na strouhani a krajeni. K tomuto ucelu slouzi pfitlak, ktery je soucasti
prislusenstvi tohoto nastavce.

Néstavec na strouhani a krajeni neni uréen k zpracovani zmrazenych potravin, skofapek ofech, kdvovych zrn, tvrdych pecek apod.

Varovani:
Nespravné pouzivani mlze vést ke zranéni.

Pfi manipulaci s mlecim nozem mlynku na maso a nozovou jednotkou mixéru dbejte zvy3ené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni o ostfi. Zvysena pozornost
musi byt vénovana pii vyprazdniovéani nadoby mixéru, pii vyjimani nozové jednotky z nadoby, pfi vyjimani mleciho noze z komory a pfi ¢isténi.
Nepokousejte se mlit kosti, skofapky ofechl nebo jiné tvrdé suroviny.

V mixovaci nddobé Ize zpracovavat horké tekutiny o teploté az do 55 °C. Pfi manipulaci s horkymi tekutinami a potravinami dbejte zvy3ené opatrnosti. Horka
péra nebo rozsttiknuti horkych tekutin a potravin muize zpUsobit opafeni. Nikdy nespoustéjte mixér bez fadné nasazeného vika. Pokud zpracovavate horké
tekutiny, neodnimejte béhem provozu vnitini vicko. Nedotykejte se zahiatého povrchu. Pro pfenaseni zahiaté mixovaci nadoby pouzivejte rukojet.
Maximalni doba nepfetrzitého provozu je 10 minut.V rezimu hnéteni nepiekra¢ujte maximalni dobu provozu 5 minut a pfi pouziti mixéru nepfekra¢ujte dobu
provozu 2 minut. Pfed dal$im spusténim nechejte spotiebi¢ 30 minut vychladnout.

Spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud jej nebudete pouzivat, pokud ho nechéavate bez dozoru a pfed montazi, demontazi, ¢isténim
nebo jeho piemisténim. Pfed demontazi spotiebice a vyménou pfislusenstvi nebo piistupnych ¢asti, které se pii pouzivani pohybuiji, vyckejte, az se pohyblivé
Casti zastavi.

Cigténi provadéjte dle pokyn(i uvedenych v kapitole Cisténi a tdrzba.

Spotiebi¢ nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

Spotiebi¢ nespoustéjte naprazdno. Nespravné pouzivani spotiebite muize nepfiznivé ovlivnit jeho Zivotnost.

Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vlhkosti. Na sitovy kabel nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to, aby
sitovy kabel nevisel pies okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu.

Sitovy kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastr¢ku, nikoli za kabel. Jinak by mohlo dojit k poskozeni sitového kabelu nebo zasuvky.

Pokud je sitovy kabel poskozen, vyménu svéite odbornému servisnimu stredisku. Spotebi¢ s poskozenym sitovym kabelem je zakazano pouzivat.

Abyste se vyvarovali nebezpeti trazu elektrickym proudem, neopravujte spotiebi¢ sami ani ho nijak neupravuijte. Veskeré opravy svéfte autorizovanému
servisnimu stredisku. Zasahem do spotiebice se vystavujete riziku ztraty zdkonného prava z vadného pInéni, pfipadné zaruky za jakost.
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Kuchynsky robot

Navod k pouziti

Pred zapnutim spotfebice se, prosim, seznamte s navodem k jeho obsluze, a to i v pfipadé, ze jste jiz
obeznameni s pouzivanim spotfebic(i podobného typu. Spotiebic pouzivejte pouze tak, jak je popséno
v tomto ndvodu k pouziti. Navod uschovejte pro pfipad dalsi poteby.

Minimalné po dobu trvéni zikonného préva z vadného plnéni, pfipadné zéruky za jakost doporucujeme
uschovat originalni piepravni karton, balici material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zérucni list. V pripadé prepravy doporucujeme zabalit spotrebic
opét do origindIni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE A JEHO PRISLUSENSTVI

A1 Tlatitko pro uvolnéni mlynku na maso A10 45| nerezova misa
z Celniho vystupu A11 Zakladna
A2 Snimatelny kryt celniho vystupu pro A12 Regulétor rychlosti
pfipevnéni mlynku na maso slouzi k plynulému nastaveni rychlostniho
A3 Michaci metla ve tvaru pismene A stupné
A4 Slehaci balénova metla MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, nastaveni pulzniho
A5 Hnétaci hak stupné (PULSE) a vypnuti spotfebice (OFF).
A6  Snimatelny kryt horniho vystupu pro A13 Pojistka pro odjisténi multifunkéni hlavy
pfipevnéni mixéru A14 Protiskluzové nozky pro stabilitu spotebice
A7 Vykyvna multifunkéni hlava béhem provozu
A8  Vystup pro pfipevnéni nastavci A15 Viko
A3-A5 slouzi k uzavieni nerezové misy A10,
A9 Kryt misy s otvorem pro pridavani kdyz v ni chcete zpracované ingredience
ingredienci kréatkodobé uchovat.

POPIS PRISLUSENSTVi MLYNKU NA MASO

B1  Pritlak B9  Stiedné hruby mleci disk
B2 Nerezové nasypka B10 Hruby mleci disk

B3 Plnici otvor B11 Separator

B4  Mleci komora B12 Nastavec na plnéni stiivek
B5  Snekové hidel B13 Formova¢

B6  Mlecinliz B14 Kuzelovy néstavec

B7  Sroubovaci uzévér B15 Tvofitko na cukrovi

B8  Jemny mleci disk B16 Drzék tvofitka na cukrovi

POPIS PRISLUSENSTVI MIXERU

€1 Vnitini vicko mixovaci nadoby €4 Sklenéna mixovaci nddoba
€2 Obvodové viko mixovaci nadoby s otvorem oobjemu 1,51

pro piidavani ingredienci €5 Manzeta
€3 Rukojet €6  Nozova jednotka

POPIS NASTAVCE NA STROUHANI A KRAJENI

Pritlak D5  Jemné struhadlo

D2 Plnici otvor D6 Struhadlo na brambory

D3 Komora na struhadlo D7  Hrubé struhadlo

D4 Koncovka pro smérovani nastrouhanych D8  Struhadlo na kréjeni vinkovanych platkd
potravin do nadoby D9  Struhadlo na kréjeni platkd

PRED PRVNIM POUZITIM

Spotiebic a jeho pfislusenstvi vyjméte z obalového materialu.

2. Vsechny odnimatelné soucasti piislusenstvi, které jsou urceny pro styk s potravinami, dikladné
omyjte teplou vodou za pouziti neutrélniho kuchyriského saponatu. Poté je oplachnéte Cistou
vodou a diikladné vytiete dosucha jemnou utérkou, nebo je nechejte volné uschnout. Po umyti
aosuseni doporucujeme natfit niiz B6 a mleci disky B8-B10 stolnim olejem.

3. Robot ani jeho piivodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

Upozornéni:

Kovové soucasti mlynku na maso a nastavce A3-A5 nejsou urceny k myti
v mycce nadobi. Ostatni odnimatelné soucasti Ize nechat umyt v mycce nadobi.
PFi manipulaci se struhadly D5-D9 dbejte zvy3ené opatrnosti,
abyste se neporanili o jejich ostii.

MICHANI, SLEHANI A HNETENI
VYBERTYPU NASTAVCE

Typ nastavce Utel pouziti

Pouziva se k miseni lehkych az stfedné tézkych tést bez kvasnic, k pfipravé
polev, krémd, ndplni apod. Zi ji k hnéteni tézkych tést.

Slehaci balénova Pouziva se ke $lehani celych vajec nebo vaje¢nych bilkd, slehacky, pénovych
metla A4 krém( apod. Nepouz ji kmiseni nebo hnéteni tést.

Pouziva se k hnéteni riiznych druhti tést véetné tézkych a hutnych tést, jako je
napf. chlebové tésto, tésto na pizzu, tésto na Cerstvé téstoviny apod.

Michaci metla A3

Hnétaci hak A5

SESTAVENI A DEMONTAZ KUCHYNSKEHO ROBOTU
= Nez zalnete sestavovat nebo demontovat kuchynsky robot, ujistéte se, ze je vypnuty a odpojeny
od sitové zasuvky.

1. Vlozeni misy a pfipevnéni krytu

Kuchynisky robot postavte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad na pracovni desku kuchyriské

linky.

1.2 Pomoci pojistky A13 odjistéte multifunkéni hlavu A7 a odklopte ji az nadoraz. Po odklopeni
multifunkéni hlavy A7 uvolnéte pojistku A13. Aretace multifunkéni hlavy A7 v horni oteviené
poloze je signalizovéna vracenim pojistky A13 do vychozi polohy, coz je doprovazeno slysitelnym
cvaknutim.

1.3 Nerezovou misu A10 viozte do zékladny A11 a upevnéte ji pootocenim ve sméru hodinovych
rucicek. Pokud je misa A10 fadné upevnéna, nelze ji samostatné zdvihnout ze zékladny A11.

14 Na spodni ¢ast multifunkéni hlavy A7 s vystupem A8 nasunite kryt A9 tak, aby zapadky po obvodu
kruhového otvoru v krytu A9 zapadly do vyfez{i po obvodu vystupu A8.

15 Viko A15 se pouzivéa k zakryti misy A10, kdyz v ni chcete zpracované ingredience kratkodobé
uchovat.

Pfipevnéni nastavecl

PFi nasazovani nastavce musi byt multifunkéni hlava A7 aretovana v oteviené poloze, viz bod 1.2
predchozi podkapitoly. K vystupu A8 piipevnéte jeden z nastavc(i A3-A5 tak, aby hidel vystupu
A8 zapadla do nastavce. Nastavec piitlacte smérem k vystupu A8 a pootocte jim proti sméru
hodinovych rucicek, aby doslo k jeho upevnéni. Za nastavec jednou rukou lehce zatdhnéte smérem
dold, abyste ovéfili, ze je fadné pfipevnén.

Do misy A10 viozte suroviny, které chcete zpracovat. Pojistku A13 odjistéte a multifunkéni hlavu A7
sklopte do horizontéIni polohy. Po sklopeni hlavy A7 uvolnéte pojistku A13. Aretace multifunkéni
hlavy A7 ve sklopené pracovni poloze je signalizovéna vracenim pojistky A13 do vychozi polohy. To
je doprovézeno slysitelnym cvaknutim.

[SEY)

2.

N

Demontéz

Pomoci pojistky A13 odjistéte multifunkéni hlavu A7 a odklopte ji az nadoraz. Po odklopeni
multifunkéni hlavy A7 pojistku A13 uvolnéte. Aretace multifunkéni hlavy A7 v horni oteviené
poloze je signalizovana vracenim pojistky A13 do vychozi polohy, coz je doprovazeno slysitelnym
cvaknutim.

Nastavec mirné zatlacte smérem k vystupu A8 a pootocte jim ve sméru hodinovych rucicek, aby
doslo k jeho uvolnéni a sejméte jej. Misou A10 pootocte proti sméru hodinovych rucicek a vyjméte
jize zakladny A11. Kryt A9 sejméte tahem dolti. Multifunkéni hlavu A7 uvedte zpét do horizontalni
polohy.

ww

3.
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OBSLUHA KUCHYNSKEHO ROBOTU
1. Vyberte spravny typ nastavce dle Ucelu pouziti a spotiebi¢ sestavte dle instrukci uvedenych
v kapitole Sestaveni a demontaz spotiebice. Do misy A10 vlozte suroviny.

Upozornéni:

Vjedné davce Ize zpracovat maximalné 2,2 | lehkého tésta nebo 0,81
hutného, tézkého tésta. Maximalni mnozstvi bilk(, které Ize Slehat
najednou, je 12 ks. Misu A10 doporucujeme plnit maximalné do
urovné rysky 3 . Pokud vloZzite do misy A10 pfilis malé mnoZstvi
ingredienci (méné nez 0,3 | tésta), nemusi dojit k jejich optimalnimu
zpracovani.

2. Ujistéte se, ze multifunkéni hlava A7 je sklopena do horizontalni pracovni polohy a Ze regulator
rychlosti A12 je nastaven v poloze OFF (vypnuto). Sitovy kabel pfipojte k zasuvce.

3. 3 A12 nastavte pozadovany rychlostni stupen. Plynulym otacenim regulatoru A12 ve
sméru hodinovych rucicek se rychlost zvy3uje, otacenim v opacném sméru se rychlost snizuje.
K pocétecnimu promiseni surovin nastavte nejprve nizsi rychlost a poté ji upravte dle potieby.
Elektronické regulace rychlosti zabezpecuje udrzeni nastavené rychlosti pfi riizném zatizeni. Béhem
provozu mizete pfidavat do misy A10 ingredience otvorem v krytu A9.

4. Pulzni rezim slouzi ke kratkodobému zvy3eni rychlosti otdcek na maximum. Ke spusténi pulzniho
rezimu otocte regulétorem rychlosti A12 do polohy PULSE a pro zajisténi nepretrzitého chodu
jej pridrite v této poloze. Jakmile regulator A12 uvolnite, automaticky se vréti do polohy OFF
(vypnuto).

5. Pokud je tfeba setfit pfisady ze stén misy A10 a z nastavce, kuchyrisky robot nejdfive vypnéte
nastavenim regulatoru A12 do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky. Vyckejte, az se
rotujici Casti zastavi a teprve poté setiete pfisady plastovou stérkou.

6. Po ukonceni pouzivani nastavte regulétor A12 do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel odpojte od
zasuvky.

7. Vyckejte, az se rotujici Casti zastavi a kuchynisky robot demontujte dle instrukci uvedenych v kapitole
Sestaveni a demontaz spotiebice. K odstranéni obsahu misy A10 pouzijte mékkou plastovou stérku.

8. Po kazdém poutiti vycistéte kuchyrisky robot dle pokynii uvedenych v kapitole Cisténi a idrzba.

LED OSVETLENI

= Multifunkéni hlava A7 je vybavena LED osvétlenim, které se automaticky rozsviti po pfipojeni
kuchyriského robotu k sitové zésuvce. LED osvétleni automaticky zhasne po 2,5 minutach necinnosti,
tzn. kdyz spotiebi¢ neni v chodu nebo kdyz nedojde béhem této chvile k nastaveni rychlosti. LED
osvétleni se opét automaticky zapne, kdyz uvedete kuchyiisky robot do provozu nastavenim regulatoru
A12 na pozadovany rychlostni stuper.

RYCHLY PROVODCE ZPRACOVANIM INGREDIENCI

Typ nastavce Prisady Max||!|éln’| Doba zpracovani | Vybér rychlosti
Slehaci balénova ' .
metla Ad Bilky 12ks 4min 5-6
Slehaci balénova Smetana .
metla A4 ke $lehani Bk 6-8min 56
Michaci metla A3 Tésto na dort 221 6 min 3-4
Hnstacihakas | Chiebovétésto 08l 4-5min MiNaz2
Tésto na pizzu
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Poznémka:

Vyse uvedené doby zpracovani jsou pouze orienta¢ni.

Pfi $lehani vaje¢nych bilkd musi byt misa A10 a $lehaci metla A4 naprosto €istd a suché.
I malé mnozstvi tuku mize zpisobit, Ze nedojde k vyslehani bilkii do pozadované snéhové
konzistence.

Smetana ke Slehani by méla byt pred $lehdnim ochlazena na teplotu 6 °C.

Piisady pro pfipravu riiznych druhl tést nechejte pred zpracovanim odlezet pii pokojové
teploté.

]

MLETI MASA, VYROBA KLOBAS A KEBABU A TVAROVANI CUKROVI

SESTAVENI A DEMONTAZ MLYNKU NA MASO

1. Do mleci komory B4 vlozte $nekovou hiidel BS ozubenym koleckem napred.

2. Na hridel B5 nasadte mleci niiz B6 (ostiim smérem ven z mleci komory) a na néj nasadte mleci
disk B8, B9 nebo B10 v zavislosti na preferované hrubosti mleti. Dbejte na to, aby vystupek v mleci
komote B4 zapad| do vyiezu v mlecim disku.

Upozornéni:
Pfi nasazovani noze B6 dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neporanili o jeho
ostf.

3. Namleci komoru B4 nasadte uzavér B7 a fadné jej upevnéte zasroubovanim ve sméru hodinovych
rucicek. Na plnici otvor B3 nasadte nerezovou nésypku B2.

4. Ujistéte se, ze robot je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Multifunkéni hlava A7 musi byt
sklopena do horizontélni polohy a nastavec na $lehani, michani nebo hnéteni demontovan.
Z multifunkéni hlavy A7 sejméte celni kryt A2. Sestaveny nastavec piilozte k ¢elnimu vystupu tak,
aby byl plnici otvor B3 naklonény doprava zhruba ve 45° Ghlu od svislé osy, a nastavec zajistéte
ve svislé poloze pootocenim proti sméru hodinovych ruicek. Zajisténi nastavce je signalizovéano
vysunutim tlacitka A1.To je doprovézeno slysitelnym cvaknutim.

5. Pii demontazi mlynku na maso nejdrive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a mlynek
sejméte pootocenim ve sméru hodinovych ruicek. Po sejmuti mlynku vratte kryt A2 zpét na své
misto.

6. Piirozebirani mlynku na jednotlivé souasti postupujte opacnym zf nez pfi jeho sestaveni.

POUZITI MLYNKU NA MASO

1. Nejdiive si pfipravte maso k mleti a to nasledujicim zpisobem. Vykostéte jej, zbavte 3lach,
chrupavek a nakréjejte na kousky o velikosti cca 2 x 2 x 6 cm, které volné projdou plnicim otvorem
B3.

Upozornéni:
Nezpracovavejte zmrazené maso. Pied mletim jej nechejte rozmrznout.

L

Ujistéte se, ze robot je spravné sestaven a regulétor A12 je v poloze OFF (vypnuto).

Pod mlynek umistéte misu A10 nebo jinou vhodnou nadobu. Zéstréku sitového kabelu pfipojte
kzasuvce.

Reguldtorem nastavte pozadovany stupen rychlosti. Nejprve doporu¢ujeme nastavit rychlost 3
a pak ji zvysit dle potieby. Kousky masa vkladejte postupné do plniciho otvoru B3 a stlacujte je
piitlakem B1. Dbejte na to, aby nedoslo k ucpani plniciho otvoru B3 velkym mnozstvim masa.
Nezpracovavejte vétsi mnozstvi nez 5kg masa v jedné davce. Doba zpracovéni se pohybuje
v fadech nékolika minut.

w

bl

Upozornéni:
Ke stlacovani masa nepouzivejte prsty nebo jiné predméty. Vzdy pouzivejte
k tomu urceny piitlak B1.

w

Mleté maso bude padat do pfipravené nadoby. Zbytky masa, které zlistaly v mleci komofe B4, lze
odstranit semletim krajice chleba nebo rohliku.

Pro vypnuti robotu nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto).

Po kazdém pouiti vycistéte mynek na maso dle pokynéi uvedenych v kapitole Cisténi a tdrzba.

N o

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU KLOBAS

1. Postupujte stejnym zpisobem jako pfi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem, ze misto

mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B11aB12.

Separétor B11 nasadte na 3nekovou hridel tak, aby vystupek v mleci komofe B4 zapad| do vyfezu

v separatoru B11. Na separator B11 umistéte nastavec na plnéni stfivek B12 a celou sestavu

néstavce na vyrobu klobas zkompletujte nasroubovanim uzévéru B7 na mleci komoru B4. Na plnici

otvor B3 nasadte nerezovou nasypku B2.

3. Pripevnéni nastavce k robotu provedte stejnym zpiisobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontaz mlynku na maso.

4. Pii demontézi nejdfive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a nastavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych ru¢icek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své misto.

5. Pii rozebirani nastavce na jednotlivé soucdsti postupujte opaénym zplsobem nez pii jeho
sestavent.

[d

POUZITi NASTAVCE NA VYROBU KLOBAS
1. Ujistéte se, ze robot je spravné sestaven a regulator A12 je v poloze OFF (vypnuto). Zéstrcku
sitového kabelu pfipojte k zésuvce.

2. Pripravte si stfivko, které budete pnit mletym masem, a nechejte jej méacet ve vlazné vodé cca 10
minut. Namletou masovou smés polozte na nésypku B2. Stfivko vyjméte z vody a jeden jeho konec
za$pejlujte nebo zavazte a druhy konec nasurite jako harmoniku na néstavec na plnéni stfivek B12.

3. Regulatorem A12 nastavte pozadovany stupen rychlosti. Doporucujeme nastavit nejdrive nizsi
rychlostni stupen a pak jej dle potieby zvysit. Jednou rukou pridrzujte stfivko na nastavci B12
a druhou rukou pomoci piitlaku B1 protlacujte namletou masovou smés plnicim otvorem B3.
Pokud se stfivko prichycuje k néstavci B12, je teba jej znovu navlh¢it vodou.

Upozornéni:
Ke stlacovani mletého masa nepouzivejte prsty nebo jiné predméty. Vidy
pouzivejte k tomu urceny pfitlak B1.

4. Pro vypnuti spotiebice nastavte regulator rychlosti A12 do polohy OFF (vypnuto).
5. Po kazdém pouzit vycistéte jednotlivé soucsti néstavce dle pokynéi uvedenych v kapitole Cisténi
aldrzba.

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU KEBABU

1. Postupuite stejnym zplisobem jako pfi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem, ze misto
mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B13 a B14.

2. Formovac B13 nasadte na $nekovou hiidel B5 tak, aby vystupek v mleci komoie B4 zapadl do
vytezu ve formovaci B13. Na formovac B13 umistéte kuzelovy nastavec B14 a celou sestavu
néstavce na vyrobu kebabu zkompletujte nasroubovanim uzavéru B7 na mleci komoru B4. Na plnici
otvor B3 nasadte nerezovou nésypku B2.

3. Pripevnéni nastavce k robotu provedte stejnym zplisobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontaz mlynku na maso.

4. Pii demontédzi nejdiive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a nastavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své misto.

5. Pii rozebirani nastavce na jednotlivé soucsti postupujte opacnym zplsobem nez pii jeho
sestaveni.

POUZITi NASTAVCE NA VYROBU KEBABU

1. Ujistéte se, Ze robot je spravné sestaven a regulator A12 je v poloze OFF (vypnuto). Zastrcku
sitového kabelu pfipojte k zasuvce.

2. Pripravenou masovou smés na kebab polozte na nasypku B2. Reguldtorem A12 nastavte
pozadovany stuperi rychlosti. Doporucujeme nastavit nejdfive nizsi rychlostni stupe a pak jej dle
potieby zvysit. Pomoci piitlaku B1 protlacujte smés plnicim otvorem B3. Vysledkem bude duta
masova trubicka, ktera se pak nakréji na mensi kousky. Kebab je tradicni pokrm zemi blizkého
vychodu vyrobeny prevazné z mletého masa a celozrnné psenice.

Upozornéni:
Ke stlacovani mletého masa nepouzivejte prsty nebo jiné predméty. Vzdy
poutzivejte k tomu urceny pfitlak B1.

3. Provypnuti spotfebice nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto).
4. Po kazdém pouziti vycistéte jednotlivé soucasti néstavce dle pokyn(i uvedenych v kapitole Cisténi
aldrzba.

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA VYROBU CUKROVI

1. Postupujte stejnym zptisobem jako pfi sestaveni mlynku na maso pouze s tim rozdilem, ze misto
mleciho noze B6 a disku B8, B9 nebo B10 pouzijete soucasti B11,B15 a B16.

2. Na $nekovy hridel nasadte separator B11 tak, aby vystupek v mleci komore B4 zapadl do vyfezu
v separatoru B11. Do $roubovaciho uzévéru B7 vlozte drzék na tvofitko B16. Uzévér B7 nasroubuijte
na mleci komoru B4 ve sméru hodinovych rucicek a fadné jej utdhnéte. Sestavu zkompletujte
vsunutim tvofitka B15 do drzéku B16 a pfipevnénim nésypky B2 k pInicimu otvoru B3.

3. Pipevnéni ndstavce k robotu provedte stejnym zptisobem, jak je uvedeno v bodé 4 kapitoly
Sestaveni a demontaz mlynku na maso.

4. Pii demontdzi nejdrive sejméte nasypku B2. Poté stisknéte tlacitko A1 a néstavec sejméte
pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Po sejmuti nastavce vratte kryt A2 zpét na své misto.

5. Pii rozebirani nastavce na jednotlivé soucésti postupujte opainym zplsobem nez pii jeho
sestavent.

POUZITI NASTAVCE NA VYROBU CUKROVI
Pripravené tésto si polozte na nasypku B2. Posunutim tvofitka B15 doleva nebo doprava nastavte
pozadovany tvar cukrovi.

2. Zastreku sitového kabelu pripojte k zasuvce. Regulatorem A12 nastavte pozadovany rychlostni
stupe. Pii prvnim spusténi doporu¢ujeme nastavit rychlost 3 a pak ji snizit nebo zvysit dle potieby.

3. K protlacovéni tésta plnicim otvorem B3 poutzivejte piitlak B1. Kuchyiisky robot bude vytlac¢ovat
tésto v pozadovaném tvaru, ktery jste nastavili pomoci tvofitka B15. Pod vytlacovanym téstem
doporucujeme pfidrzovat tacek nebo dlai. Vytvarované tésto pak rozkréjejte na mensi kousky.

Upozornéni:
Ke stlacovani tésta nepoutzivejte prsty nebo jiné predméty. Vzdy pouzivejte
piitlak B1.

4. Po ukonceni pouzivani vypnéte kuchynsky robot nastavenim regulétoru A12 do polohy OFF
(vypnuto).
5. Pokazdém pouziti vycistéte nastavec dle pokyni uvedenych v kapitole Cisténi a Gdrzba.
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MIXOVANI

SESTAVENI A DEMONTAZ MIXERU

1. Na mixovaci nddobu €4 nasadte obvodové viko C2 tak, aby jeho okraje kopirovaly hrdlo nadoby,
a fadné jej stlacte dolli po celém obvodu. Do otvoru ve viku €2 vlozte vnitini vicko C1 a fadné jej
stlacte dol(i az nadoraz.

2. Ujistéte se, ze robot je vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky. Multifunkéni hlava A7 musi byt
sklopena do horizontalni polohy a néstavec na 3lehani, michani nebo hnéteni demontovan.
Uvolnéte a sejméte kryt horniho vystupu A6. Sestavenou nadobu umistéte na homi vystup
a lehkym tahem s ni poototte ve sméru symbolu g} a2 nadoraz. Bezpe¢nostni pojistka neumozni
spusténi mixéru, pokud neni spravné pfipevnén k multifunkéni hlavé A7.

3. Piidemontdzi postupujte opa¢nym zplsobem.

POUZITI MIXERU

1. Mixeér je uren k pfipravé pokrmi a napojd, jako jsou mlécné koktejly, krémové polévky, omacky,
pomazanky, cerstvé détské mixované pokrmy apod. Neslouzi k odstaviiovani ovoce a zeleniny,
pripravé bramborového pyré, kynutého tésta ani ke slehani vajecnych bilka.

2. Mixér sestavte dle instrukci uvedenych v kapitole Sestaveni a demontaz mixéru a pfisady (vétsi
potraviny je tieba pfedem nakréjet) vlozte do mixovaci nadoby C4.

(]

3. Ujistéte se, Ze robot je spravné sestaven a ze regulator A12 je nastaven v poloze OFF (vypnuto).
Sitovy kabel pfipojte k zasuvce. Reguldtorem A12 nastavte pozadovany rychlostni stupei. Nejprve
doporu¢ujeme nastavit nizsi rychlost, aby se pfisady promisily. Poté mizete rychlost zvysit. Pulzni
stupen je vhodné poutit, kdyz chcete mixovat potraviny jen velmi kratce. Ke spusténi pulzniho
stupné otocte regulatorem A12 do polohy PULSE a krétce jej v této poloze pfidrzte. Jakmile
regulator A12 uvolnite, automaticky se vréti do polohy OFF (vypnuto).

Poznémka:

Maximalni kapacita mixovaci nédoby €4 je 1,5 . Nikdy ji nenaplitujte nad rysku maxima. Pfi
zpracovani horkych tekutin nebo tekutin, které nabyvaji v pribéhu mixovani na objemu,
doporu¢ujeme plnit nddobu maximélné do % jeji maximalni kapacity.

Upozornéni:
V mixovaci nadobé Ize zpracovavat horké tekutiny o teploté az do 55 °C.
Maximalni doba provozu mixéru jsou 2 minuty. Nenechévejte spotiebi¢
nepietrzité v provozu déle, nez je vyse uvedeno. Poté jej nechejte 30 minut
vychladnout.

4. Potraviny nebo tekutiny miZete pfidavat do nadoby €4 béhem mixovani otvorem ve viku C2 po
vyjmuti vnitiniho vicka C1. Béhem provozu nikdy neotevirejte obvodové viko C2. Pii zpracovani
horkych tekutin musi zlistat vnitini vicko €1 uzavieno.

5. Pokud se potraviny pfichycuji k nozové jednotce €6 nebo sténam nadoby C4, spotiebic vypnéte
otocenim regulatoru A12 do polohy OFF (vypnuto) a odpojte jej od sitové zasuvky. Ujistéte se, ze
se nozova jednotka C6 prestala otacet. Sestavenou nadobu opatrné demontujte z multifunkéni
hlavy A7 pootocenim ve sméru symbolu * gg. Odklopte viko a stérkou ocistéte nozovou jednotku
€6 a stény nadoby C4. Priklopte viko a sestavu mixéru pfipevnéte zpét k multifunkéni hlavé A7.
Sitovy kabel pfipojte k zasuvce a pokracujte v mixovani.

6. Po ukonéeni pouzivani nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel odpojte od
zasuvky. Ujistéte se, Ze se nozova jednotka €6 prestala otacet a sestavu mixovaci nddoby opatmé
sejméte z multifunkéni hlavy A7. Kryt A6 vratte zpét na své misto a k odstranéni potravin z nadoby
€4 poutzijte mékkou plastovou stérku.

7. Po kazdém pouziti rozeberte sestavenou nadobu a jednotlivé soucasti vycistéte dle pokynt
uvedenych v kapitole Cisténi a Gdrzba.

TIPY A RADY PRO MIXOVANI

Potraviny pevné konzistence, jako je napf. ovoce nebo zelenina, nejprve rozkréjejte na mensi kousky
o velikosti zhruba 3 cm a teprve poté je rozmixujte.

Rozmixuijte nejdfive mensi mnoZstvi ingredienci a dal3i ingredience postupné piidavejte otvorem ve
viku €2 béhem mixovani. Tim dosahnete lepsich vysledk, nez kdyz vlozite viechny ingredience do
mixovaci nédoby €4 najednou.

Pokud potfebujete zpracovat potraviny pevné konzistence soucasné s tekutinami, doporucujeme
nejdfive rozmixovat potraviny pevné konzistence a ¢ast tekutin. Zbytek tekutin pak postupné pfidejte
otvorem ve viku €2 béhem mixovéni.

Pro mixovani velmi hustych tekutin doporucujeme pouzit pulzni stupery, aby nedochézelo k ¢astému
zasekavani nozové jednotky €6. Mixér spoustéjte opakované v krétkych intervalech.

Kostky ledu je tfeba zpracovat okamyzité po vyjmuti z mraznicky. Jakmile zacne led tat, kostky se spoji
anebude mozné je rozmixovat.

RYCHLY PROVODCE ZPRACOVANIM INGREDIENCI

Ingredience Vybér rychlosti Dopor_ucen’l qoba
Ovoce, zelenina nakrajena na mensi kousky 5-6 30s
Détska vyziva, prikrmy 5-6 40s
Pomazénky, dressingy, marinady 3-4 30s
Smoothie a koktejly 6az MAX 40s
Polévky 6az MAX 30s
Kostky ledu PULSE
Poznamka:

]

Vyse uvedené doby zpracovani potravin jsou pouze orienta¢ni. Skute¢na doba mixovani
zévisi na velikosti potravin, jejich mnozstvi a pozadované vysledné konzistenci.

STROUHANI A KRAJENI

UCEL POUZITi NASTAVCE NA STROUHANI A KRAJENT
» Nastavec je urcen ke kréjeni a strouhani ovoce, zeleniny, syr(i, okolady, ofisk, vyrobé strouhanky apod.
= Svybérem spravného typu struhadla vam pomdize tabulka Vybér spravného typu struhadla.

SESTAVENI A DEMONTAZ NASTAVCE NA STROUHANI A KRAJENT

1. Vyberte jedno ze struhadel D5-D9 a vlozte jej do komory D3 tak, aby hiidel uvniti komory D3 zapadla
do pétihranného otvoru uprostred struhadla. Ke komofte D3 pfipevnéte koncovku D4.

. Ujistéte se, ze kuchynisky robot je vypnuty a odpojeny od sitové zésuvky. Rameno kuchyriského

robotu musi byt sklopeno do horizontalni polohy a néstavec na $lehani, mixovéni nebo hnéteni musi

byt demontovan. Z multifunkéni hlavy kuchyfiského robotu sejméte ¢elni kryt a sestaveny néstavec

prilozte pod Ghlem cca 45° k ¢elnimu vystupu a upevnéte jej pootocenim proti sméru hodinovych

rucicek, viz obrazek D.

Zajisténi nastavce ve svislé poloze je signalizovano vysunutim tlacitka, které je umisténo nalevo od

Celniho vystupu. Vysunuti tlacitka je doprovazeno slysitelnym cvaknutim. Nastavec zkompletujte

vlozenim pritlaku D1 do plniciho otvoru D2. Nyni je nastavec sestaven a pipraven k pouziti.

Pii demontazi néstavce nejdrive stisknéte tlacitko, které je umisténo nalevo od celniho vystupu, a poté

néstavec sejméte pootocenim ve sméru hodinovych rucicek. Pi rozebiréni nastavce na jednotlivé

souasti postupujte opaénym zplisobem nez pfi jeho sestaveni.

N~

Ld

»

POUZITi NASTAVCE NA STROUHANI A KRAJENI
1. Pipravte si suroviny a nakréjejte je na kousky, které projdou plnicim otvorem D2. Z ovoce a zeleniny
odstraite tvrda jadra nebo pecky. Ofisky zbavte skofapek.

Upozornéni:

V zadném piipadé se nepokousejte zpracovavat zmrazené
potraviny, skofapky ofechii nebo tvrdé pecky, které obsahuje napf.
mango nebo avokédo.

~

Ujistéte se, Ze kuchyfisky robot je spravné sestaven a regulator rychlosti je nastaven v poloze OFF
(vypnuto). Zastrcku sitového kabelu piipojte k zasuvce elektrického napéti.

. Pod nastavec umistéte misu nebo jinou vhodnou nadobu. Regulatorem nastavte pozadovany stupert
rychlosti. Doporu¢ujeme nastavit nejdfive nizsi rychlostni stuperi a pak jej mizete dle potieby zvysit.
Do plniciho otvoru D2 postupné vkladejte suroviny a protlacuijte je pomoci pfitlaku D1.

Pokud dojde k ucpani nastavce, kuchyiisky robot vypnéte a odpojte od sitové zasuvky. Vyckejte, az se
rotujici ¢asti zastavi. Demontujte néstavec a procistéte jej. Poté néstavec sestavte a piipevnéte zpét
ke kuchyriskému robotu. Kuchyrisky robot pfipojte k sitové zasuvce, zapnéte jej a miizete pokracovat
v ¢innosti.

w

v o

Upozornéni:
P¥i manipulaci se struhadly D5-D9 dbejte zvysené opatrnosti,
abyste se neporanili o jejich osti.

o

Po ukonceni pouzivani nastavte regulator do polohy OFF (vypnuto) a sitovy kabel odpojte od zésuvky.
Po kazdém pouziti vycistéte jednotlivé souéasti nastavce dle pokyni uvedenych v kapitole Cisténi
atdrzba.

~

VYBER SPRAVNEHO TYPU STRUHADLA

Druh potraviny Struhadlo na Hrubé Jemné Velmi jemné

krajeni platka struhadlo  struhadlo struhadlo
D8-D9 D7 D6 D5

Ovoce

Jablka . . .

Hrusky . . .

Zelenina

Cervené a bilé zeli . . .

Mrkev . . .

Cuketa . .

Okurka . .

Celer . . .

Cibule . .

Brambory . . .

Redkev . . .

Batéty . . .

Ostatni potraviny

Tvrdy syr . . .

(napf. parmezan)

Cokolada . . .

Tvrdé pecivo .

(na strouhanku)

Ofisky bez .

skofapek
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Poznamka:

@] Vyse uvedena tabulka pouze doporucuje vhodny typ struhadla pro urcity
druh potraviny. V pfipadé potieby Ize pouzit pro dany druh potraviny jiny,
vami preferovany typ struhadla.

V tabulce jsou zahrnuty nejbéznéjsi druhy potravin, které Ize zpracovat.
Néstavec na strouhdni a krajeni muzete viak pouzit i pro jiné druhy potravin,
ato takové, pro které obecné plati, ze je Ize bézné krajet nozem.

CISTENI A UDRZBA

Pred cisténim kuchynsky robot vzdy vypnéte nastavenim regulétoru A12 do polohy OFF (vypnuto)
aodpojte jej od sitové zasuvky.

Robot demontujte na jednotlivé ¢asti. Pred demontazi vyckejte, az se pohyblivé ¢asti zastavi.

Po kazdém pouziti diikladné omyjte pouzité odnimatelné soucasti teplou vodou s pfidavkem
neutralniho kuchyfiského saponatu. Poté je oplachnéte ¢istou tekouci vodou a vytiete dosucha
jemnou utérkou, nebo je nechejte volné uschnout. Po umyti a osuseni doporu¢ujeme natfit niiz B6
amleci disky B8, B9 a B10 stolnim olejem.

Pokud jste 3lehali vajecné bilky, misu A10 a lehaci metlu A4 nejdrive oplachnéte studenou vodou.
Pokud byste pouzili horkou vodu, zbytky vaje¢nych bilka by ztvrdly ajejich odstranéni by bylo obtiznéjsi.
Mixovaci nadobu C4 vycistite tak, Ze ji naplnite 0,5 | ¢isté vody s pridavkem nékolika kapek kuchyriského
prostiedku na myti nadobi a poté mixér sestavite a uvedete do provozu na 10az 15 sekund. Poté
robot vypnéte, odpojte od sitové zasuvky a po zastaveni rotujicich ¢asti z néj demontujete sestavu
mixovaci nadoby. Obsah mixovaci nédoby C4 vyprazdnéte a nadobu €4 pak fadné vyplachnéte
Cistou vodou a otfete dosucha.

V ptipadé potieby dikladnéjsho Cisténi lze manzetu C5 s nozovou jednotkou €6 demontovat za pouziti
specidlniho Klice, ktery |ze zdarma objednat v autorizovaném servisnim stfedisku. Po vycisténi je treba

manzetu €5 s nozovou jednotkou €6 piipevnit zpét na své misto a fadné dotd opét za pouitiklice.
Upozornéni:
Pii ¢isténi dbejte zvysené opatrnosti, abyste se neporanili o ostii
cepeli.

Po kazdém poutziti je tfeba kazdy vyuzity nastavec D5-D9 dikladné omyt teplou vodou za pouziti
neutralniho kuchyriského saponétu. Poté jej oplachnéte pod ¢istou tekouci vodou a diikladné vytiete
dosucha jemnou utérkou.

Kovové soucasti mlynku na maso, nozové jednotka €6 a nastavce A3-A5 nejsou urceny k mytiv mycce
nédobi. Ostatni odnimatelné soucasti Ize nechat umyt v mycce nadobi.

K cisténi zakladny A11 a multifunkéni hlavy A7 pouzijte hadiik mimé navihceny ve slabém roztoku
saponatového cisticiho pifipravku. Vie pak otfete cistym navihéenym hadfikem a fadné vytete dosucha.
K ¢isténi nepouzivejte fedidla nebo €istici prostiedky s abrazivnim i¢inkem. Jinak méize dojit k naruseni
povrchové Uipravy spotiebice.

Robot ani jeho piivodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

SKLADOVANI
» Pokud nebudete kuchyfisky robot pouzivat, ulozte jej na ¢isté, suché misto mimo dosah déti. Ujistéte
se, ze multifunkéni hlava A7 je sklopena do horizontalni polohy.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitocet. 50/60 Hz
Jmenovity pfikon. 1000W
Hluénost 85 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 85 dB(A), coz predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1 pW.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy materidl odlozte na misto ur¢ené obci k uklddéni odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamend, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci piedejte tyto vyrobky
na uréena sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich mizete vrétit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje
_ a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostredi
a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpad. Dalsi
podrobnosti si vyZidejte od mistniho Gfadu nebo nejblizsiho sbérného mista.
Pfi nesprévné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné
informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfad(i nebo od svého prodejce.

c € Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.
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sk  Kuchynsky robot

Dolezité bezpecnostné pokyny

CiTAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

= Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti.

= Spotrebice mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spésobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.

= Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

- Cistenie a idrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat
deti.

« Ak je privodny kdabel poskodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie. Spotrebi¢ s poskodenym privodnym
kablom je zakdzané pouzivat.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie moéze viest k zraneniu.

= Pri manipulacii s nadstavcami a pri ich Cisteni budte opatrni.

= Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy Ccistite
podla pokynov v tomto navode.

= Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, ak
ho nebudete pouzivat a ak ho nechavate bez dozoru, pred
montazou, demontazou, Cistenim alebo jeho premiestnenim.

= Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti, ktoré sa
pri pouzivani pohybuju, vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od
napajania.
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Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti, ak st pod
dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani spotrebica bezpe¢nym spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti ani sa s nim nesmu hrat. Spotrebic a jeho privodny kabel udrzujte mimo dosahu deti.

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, ¢i sa zhoduje nominélne napétie uvedené na jeho typovom stitku s napatim vo vasej zasuvke.

Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré sa nedodava s tymto spotrebicom alebo nie je vyslovne odporucané vyrobcom pre tento spotrebic.

Spotrebic je urceny na pouzitie v domacnosti. Nepouzivajte ho na komeréné tcely, v priemyselnom prostredi alebo vonku alebo na iné ucely, nez na aké bol
urceny.

Spotrebi¢ umiestriujte iba na rovny, suchy a stabilny povrch. Nekladte ho na elektricky alebo plynovy vari¢, do blizkosti otvoreného ohna alebo zariadeni,
ktoré su zdrojom tepla.

Nevkladajte ruky do priestoru, ktory je oznaceny tymto symbolom. Inak by mohlo dojst k trazu, ak sa multifunkéna hlava odklopila a nie je riadne
aretovana v hornej polohe.

Nikdy nepouzivajte viac typov nadstavcov sti¢asne.

Pred uvedenim spotrebi¢a do chodu sa uistite, ¢i je spravne zostaveny a ¢i sa multifunkénd hlava sklopila do horizontalnej polohy. Z bezpeénostnych dévodov
je tento spotrebic vybaveny poistkou, ktora neumozni spustenie motora, ak je multifunkéna hlava odklopena.

Ak sa multifunkéna hlava odklopi pocas prevadzky, chod spotrebica sa automaticky zastavi. Po sklopeni multifunkénej hlavy do horizontélnej pracovnej
polohy nedéjde k automatickému obnoveniu chodu spotrebi¢a. Na obnovenie chodu je treba najskor nastavit regulator do polohy OFF (vypnuté) a potom
znovu zvolit pozadovanu rychlost.

Nedotykajte sa rotujucich asti spotrebica a dbajte na to, aby sa do ich blizkosti nedostali cudzie predmety, ako je napr. oblecenie, vlasy a pod. Mohlo by dojst
k urazu alebo poskodeniu spotrebica.

Ak nejaky predmet, ako je napriklad lyZica alebo vareska, spadne do nadoby pocas prevadzky, okamzZite nastavte regulator rychlosti do polohy OFF
(pohotovostny rezim) a odpojte privodny kébel od zasuvky. Pockajte, kym sa rotujlce casti nezastavia a potom predmet vytiahnite.

Ak sa prisady prichytavaju k nadstavcu alebo stendm misky, spotrebi¢ vypnite, odpojte od sietovej zasuvky a pockajte, kym sa nezastavia rotujtice ¢asti.
Silikénovou stierkou o¢istite nadstavce a steny nadoby. Potom moézete spotrebi¢ znovu uviest do prevadzky.

Dbaijte na to, aby sa pocas prevadzky do otvoru na plnenie mlyn¢eku na méso nedostali vlasy, oblecenie alebo iné predmety. Do plniaceho otvoru vkladajte
iba suroviny, ktoré maju byt spracované.

Nikdy nepouzivajte prsty alebo iné predmety na pretlacenie prisad plniacim otvorom v mlync¢eku na méaso. Na tento Ucel sltzi zatka na zatlacenie, ktoré je
sucastou prislusenstva.

Ak je nasadec na struhanie a krajanie v prevadzke, dbajte na to, aby sa do blizkosti plniaceho otvoru nedostali vlasy, oblecenie alebo iné predmety. Do
plniaceho otvoru vkladajte iba suroviny, ktoré sa maju spracovat.

Nepouzivajte prsty alebo iné predmety na pretlacenie surovin plniacim otvorom nasadca na strihanie a krdjanie. Na tento Gcel slUzi zatlacadlo, ktoré je
sucastou prislusenstva tohto nasadca.

Nasadec na strihanie a kréjanie nie je ur¢eny na spracovanie zmrazenych potravin, skrupin orechov, kavovych zin, tvrdych késtok a pod.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie méze viest k zraneniu.

Pri manipulécii s nozom na mletie v mlynéeku na méso a jednotkou nozov mixéra dbajte na zvy3enu opatrnost, aby nedoslo k poraneniu o ostrie. Zvysena
pozornost sa musi venovat pri vyprazdiiovani nadoby mixéra, pri vyberani jednotky nozov z nadoby, pri vyberani noza na mletie z komory a pri ocisteni.
Nepokusajte sa mliet kosti, Skrupinky orechov alebo iné tvrdé suroviny.

V nadobe na mixovanie mézete spracovavat horuce tekutiny s teplotou az do 55 °C. Pri manipuldcii s hortcimi tekutinami dbajte na zvysenu opatrnost.
Horuca para alebo rozstreknutie hortcich tekutin a potravin mézu sposobit oparenie. Nikdy nespustajte mixér bez riadne nasadeného veka. Ak spracovéavate
horuce tekutiny, neodnimajte pocas prevadzky vnutorné vie¢ko. Nedotykajte sa ohriateho povrchu. Na prendsanie ohriatej nadoby na mixovanie pouzivajte
rukovat.

Maximalny ¢as nepretrzitej prevadzky je 10 minut. V rezime miesenie neprekracujte maximalnu dobu prevadzky 5 minut a pri pouziti mixéru neprekracujte
dobu prevadzky 2 minuty. Pred dalsim spustenim ho nechajte spotrebi¢ na 30 minut vychladnut.

Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, ak ho nebudete pouzivat, ak ho nechévate bez dozoru a pred montazou, demontézou, ¢istenim alebo
jeho premiestnenim. Pred demontézou spotrebica a vymenou prislusenstva alebo pristupnych ¢asti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, vyckajte, az sa pohyblivé
Casti zastavia.

Cistenie prevadzajte podla pokynov uvedenych v kapitole Cistenie a tdrzba.

Spotrebi¢ neumyvajte pod te¢icou vodou ani ju nepondrajte do vody alebo inej tekutiny.

Spotrebi¢ nezapinajte naprazdno. Nespravne pouzivanie spotrebi¢a méze nepriaznivo ovplyvnit jeho Zivotnost.

Dbajte na to, aby sa vidlica sietového kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vlhkostou. Na sietovy kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby
sietovy kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horticeho povrchu.

Sietovy kabel odpéjajte od zasuvky tahom za zastrcku, nie za sietovy kabel. Inak by mohlo dojst k poskodeniu sietového kabla alebo zasuvky.

Ak je sietovy kabel poskodeny, vymenu zverte odbornému servisnému stredisku. Spotrebi¢ s poskodenym sietovym kéblom je zakazané pouzivat.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva urazu elektrickym priddom, neopravujte spotrebi¢ sami ani ho nijako neupravujte. Vietky opravy zverte autorizovanému
servisnému stredisku. Zdsahom do spotrebica sa vystavujete riziku straty zdkonného prava z chybného plnenia, pripadne zaruky za akost.
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ZOSTAVENIE A DEMONTAZ KUCHYNSKEHO ROBOTA
= Skor ako zacnete zostavovat alebo demontovat kuchynsky robot, uistite sa, ¢i je vypnuty a odpojeny

Kuchynsky robot

S K od sietovej zasuvky.
Navod na pouiit () 1. Vlozenie misy a pripevnenie krytu
1.1 Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch, napriklad na pracovnd dosku
. " . c < . A 5 kuchynskej linky.

» Pred zapnutim spotrebica sa, prosim, oboznamte s ndvodom na jeho obsluhu, a to aj v pripade, ze N - I A .
ste uz obozndmeni s pouzivanim spotrebic¢ov podobného typu. Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je 12 Pomgcou ~p0|.stky A13 cdmwtg mul}\funkcnu hlavg 4\7 2 oqklop'te Juazna doraz. Po‘odk\opem’
popisané v tomto navode na pouzitie. Névod uschovaite pre pripad dakiej potreby. mqufuqkmg hlgvy A7'uvqrn\t§ pmssku A13. Aretac@ multlfynkcnej hlavy f\7 % horpej otvorerlme!

= Minimélne pocas trvania zakonného prava z chybného pinenia, pripadne zaruky za akost odporticame polohe J_e signalizovand vratenim poistky A13 do vychodze] polohy, ktori doprevédza zretelné
uschovat originélny prepravny karton, baliaci material, pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu cvaknung. . . . L L o
zodpovednosti predavajticeho alebo zaruény list. V pripade prepravy odporicame zabalit spotrebi¢ 13 Ne(ezoyu misku /,“0 viozte do za'kladne:- !\1 1 a upevnite ju cto;emw Vsmere hodinovjch ruticiek.
opét do originalnej 3katule od vyrobcu. Akje mlskg A10 nadr\e upevnens, nemoze}e;u samostatne fdehnut 20 zakladng A

14 Naspodnu ¢ast multifunkénej hlavy A7 s vystupom A8 nastréte kryt A9 tak, aby zapadky po obvode
x ‘ x kruhového otvoru v kryte A9 zapadli do vyrezov po obvode vystupu A8.
POPIS SPOTREBICA A JEHO PRISLUSENSTVA 1.5 Veko A15 sa pouziva na zakrytie misky A10, ked' v nej budete chciet spracované ingrediencie
A1 Tlacidlo na uvolnenie mlynceku na méso A10 4,51 nerezové miska kratkodobo uschovat.
z elného vystupu A11 Zékladiia
A2 Snimatelny kryt ¢elného vystupu na A12 Regulétor rychlosti 2. Pripevnenie nadstavcov
pripevnenie mlynceku na méso slZi na plynulé nastavenie rychlostného 2.1 Prinasadzovani nadstavca musi byt multifunkéna hlava A7 aretovana v otvorenej polohe, pozri bod

A3 Metla namiesanie v tvare pismena A stupiia 1.2 v predchédzajicej podkapitole. K vystupu A8 pripevnite jeden z nadstavcov A3-A5 tak, aby

A4 Balonovd metla na Slahanie MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, nastavenie pulzného hriadel vystupu A8 zapadol do nadstavca. Nadstavec pritlacte smerom k vystupu A8 a otocte nim

A5 Haknamiesenie stupfia (PULSE) a vypnutie spotrebica (OFF). proti smeru hodinovych ruticiek, aby doslo k jeho upevneniu. Za nadstavec jednou rukou zlahka

A6  Snimatelny kryt horného vystupu na A13 Poistka na odistenie multifunkcnej hlavy zatiahnite smerom nadol, aby ste zistili, ¢ je riadne pripevneny.

pripevnenie mixéru A14 ProtiSmykové noZicky pre stabilitu 2.2 Do misky A10 vlozte suroviny, ktoré chcete spracovat. Poistku A13 odistite a multifunként hlavu A7
A7 Vykyvna multifunkéna hlava spotrebica pocas prevadzky sklopte do horizontélnej polohy. Po sklopeni hlavy A7 uvolnite poistku A13. Aretécia multifunkénej
A8 Vystup na pripevnenie nadstavcov A15 Veko hlavy A7 v sklopenej pracovnej polohe je signalizované vrétenim poistky A13 do vychodzej polohy.
A3-A5 Slazi na uzatvorenie nerezovej misky A10, To sprevédza pocutelné cvaknutie.
A9  Kryt misy s otvorom na pridévanie ked'v nej chcete spracované ingrediencie
ingredienci kratkodobo uchovat. 3. Demontaz
3.1 Pomocou poistky A13 odistite multifunként hlavu A7 a odklopte ju az na doraz. Po odklopeni

POPIS PRISLUSENSTVA MLYNCEKA NA MASO multifunkénej hlavy A7 poistku A13 uvolnite. Aretécia multifunkénej hlavy A7 v hornej otvorenej

B1  Pritlak B9  Stredne hruby mleci disk polohe je signalizovana vratenim poistky A13 do vychodzej polohy, ktori doprevadza zretelné

B2  Nerezova nasypka B10 Hruby mleci disk cvaknutie.

B3 Plniaci otvor B11 Separator 3.2 Nadstavec mierne zatlacte smerom k vystupu A8 a otocte nim v smere hodinovych rucici

B4  Komora namletie B12 Nadstavec na plnenie crievok aby doslo k jeho uvolneniu a dajte ho dolu. Miskou A10 otocte proti smeru hodinovych ruci

B5  Zavitovkovy hriadel B13 Formovat avytiahnite ju zo zékladne A11. Kryt A9 oddelite tahom nadol. Multifunkénd hlavu A7 uvedte spét

B6  NOZnamletie B14 Kuzelovy nadstavec do horizontalnej polohy.

B7  Uzdver na skrutkovanie B15 Vykrajova¢ peciva

B8  Jemny mleci disk B16 Drziak vykrajovaca na pecivo 0BSLUHA KUCHYNSKEHO ROBOTA

]

Poznémka:
Sucasti B11-B14 st ulozené v pritlaku B1.
Niektoré modely st vybavené iba jemnym a hrubym diskom na mletie B8 a B10.

POPIS PRISLUSENSTVO MIXERA

1.

Zvolte sprévny typ nadstavca podla tcelu pouZitia a spotrebi¢ zostavte podla instrukcii uvedenych
v kapitole Zostavenie a demontéz spotrebica. Do misky A10 vlozte suroviny.

Upozornenie:
V jednej davke mozete spracovat maximalne 2,2 | lahkého cesta,
alebo 0,8 | hutného, tazkého cesta. Maximalne mnozstvo bielkov,

C1  Vnitorné vietko nadoby na mixovanie €4 Sklenend néddoba na mixovanie s objemom ktoré je mozné $lahat naraz, je 12 ks. Misku A10 odporucame plnit
€2 Obvodové veko nadoby na mixovanie 151 maximalne do urovne rysky 3 I. Ak vlozite do misky A10 prili§ malé

s otvorom na pridavanie ingrediencii C5 Manzeta mnozstvo ingrediencii (menej nez 0,3 | cesta), nemusi dojst k ich
€3 Rukovat €6 Jednotka nozov optimalnemu spracovaniu.

POPIS NASADCA NA STRUHANIE A KRAJANIE 2. Ujst|te s;, [} sg mu\tifunk'cna hlava A7 sklopila ('io hopzr{nt'alneJ p'rac‘ovnej 'polohy a ¢i reguldtor
D1 Zatlacadio D5 Jemné strihadlo rychlosti A12 je nastaveny v polohe OFF (vypnuté). Sietovy kabel pripojte k zasuvke.
D2 Plniaci otvor D6  Strthadlo na zemiaky 3. Regulatorom AI; nastj:xte pozédovar‘]y vyvch\ostnX st'upen. Plynulym otacamm reguvlau':'ra' A12
D3 Komora na strihadlo D7  Hrubé strihadlo v s!T\evgh?dlqovygh rumc@ksa rychlost zyyfuje, otamm v opf:cnom smgre sa rychlosl znizuje.Na
D4  Koncovka na smerovanie nastrihanych D8  Strihadlo na krajanie vinkovanych platkov zatiatocné miesenie surovin nastavte najskor najnizsiu rychlost a potom ju podia potreby upravte.
potravin do nadoby D9 Strihadlo na kréjanie platkov E\e!momck'a regulafla rych}o& ;abezgecu;e uqrzame' nastaveneJ rychlosti pri roznom zatazeni.
Pocas prevadzky mozete pridavat do misky A10 ingrediencie otvorom v kryte A9.
; S 4. Pulzny rezim sluzi na kratkodobé zvy3enie rychlosti otacok na maximum. Na spustenie pulzného
PRED PR\{YM ,PQUZITIM 3 . rezimu otocte regulatorom rychlosti A12 do polohy PULSE a na zaistenie nepretrzitého chodu
1. Spotrebic a prislusenstvo vyberte z obalového materialu. o ho pridrite v tejto polohe. Hned ako regulétor A12 uvolnite, automaticky sa vrati do polohy OFF
2. Vetky oddelitelné casti prislusenstva, ktoré st urcené pre styk s potravinami, dokladne omyte (vypnuté).
te;;luu V‘Zﬁﬁ' Z puuzm.m zeutrallngho k”Chyr_‘Sklfho Sla’l’)o"_a;”' POEO’_'" |(h|'oplachn+:te' P?)d c'smu, 5. Akbude potrebné zotriet prisady zo stien misky A10 a z nadstavca, kuchynsky robot najskor vypnite
vodoua Od adne vytrite osuct vaBJ:mnolu '_'mj_r I?UB:eB(:(IIC nlec 'aJtelvg ne vyschndit. Po umyti nastavenim regulétora A12 do polohy OFF (vypnuté) a odpojte ho od sietovej zasuvky. Pockajte,
3 ;c;usem? ’:)orugarge ni"l‘:e‘l noz 'a m E;'e 'de ! k; . §toli>v¥m olejom. kym sa rotujlice Casti nezastavia a az potom zotrite prisady plastovou stierkou.
- Robot ani jeho privodny kabel neponarajte do vody alebo inej tekutiny. 6. Poukonceni pouzivania nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuté) a sietovy kabel odpojte od
Upozornenie: zasuky.
K:vové suEas;i miynéeka na miso a nadstavca A3-A5 nie si uréené na 7. Potkajte, kym sa rotujice Casti nezastavia a kuchynsky robot demontujte podla instrukcii
P my! . A " b e L . uvedenych v kapitole Zostavenie a demontdZ spotrebica. Na odstranenie obsahu misky A10
umyvanie v umyvacke na riad. Ostatné odnimatelné sicasti je mozné nechat pouite makK plastovt stierku
umyt v umyvacke riadu. ) e e . : . . -
Pri manipuldcii so strhadlami D5-D9 dbajte na zvygend opatrnost, 8. qukziédom pouziti vycistite kuchynsky robot podfa pokynov uvedenych v kapitole Cistenie
aby ste sa neporanili o ich ostrie. audrzba.
LED OSVETLENIE

MIXOVANIE, SLAHANIE A HNETENIE

Multifunkéna hlava A7 je vybavena LED osvetlenim, ktoré sa automaticky rozsvieti po pripojeni
kuchynského robotu k sietovej zasuvke. LED osvetlenie automaticky zhasne po 2,5 minttach

VYBERTYPUNASADCA necinnosti, tzn. ked spotrebi¢ nie je v prevadzke alebo ked neddjde pocas tejto chvile k nastaveniu
Typ Ugel pouzitia rychlosti. LED osvetlenie sa opét automaticky zapne, ked uvediete kuchynsky robot do prevadzky
Metla na mieSanie A3 | Pouziva sa na miesenie lahkych a stredne tazkych ciest bez kvasnic, na nastavenim reguldtora A12 na pozadovany rychlostny stupen.

pripravu polevy, krémov, naplni atd. Nepouzivajte ju na miesenie tazkych
ciest.

Bal

Slahanie A4

lonova metla na Pouziva sa na Slahanie celych vajec alebo vajecnych bielkov, $lahacky,

penovych krémov atd. Nep ju na miesenie alebo hnetenie cesta.

Hak na miesenie A5

Pouziva sa na miesenie roznych druhov cesta vrétane tazkého a hutného
cesta, ako je napr. chlebové cesto, cesto na pizzu, cesto na Cerstvé cestoviny
apod.

Copyright © 2022, Fast CR, a.s.

Revision 11/2022



RYCHLY SPRIEVODCA SPRACOVANIM INGREDIENCIi

Typ nadstavca Prisady Maxlr!ﬁilne (e Vyber rychlosti

Balonova metla na . .

Sfahanie A4 Bielky 12ks 4min 5-6
Balonova metla na Smotana na .

§lahanie A4 3lahanie " 6-8min 6

Metla na mie$anie A3 Cesto na tortu 221 6 min 3-4
Hakna miesenieAs | liebové cesto 08! 45 min MiNaz2
Cesto na pizzu

Poznamka:

Vyssie uvedené casy spracovania su iba orientacné.

Pri 3lahani vajecnych bielkov musi byt miska A10 a metla na $lahanie A4
uplne cista a sucha. Aj malé mnozstvo tuku moéze sposobit, ze neddjde
k vyslahaniu bielkov do pozadovanej snehovej konzistencie.

Smotana na slahanie by mala byt pred $lahanim vychladena na teplotu 6 °C.
Prisady na pripravu roznych druhov cesta nechajte pred spracovanim
odlezat pri izbovej teplote.

]

MLETIE MASA, VYROBA KLOBAS A KEBABU A TVAROVANIE PECIVA

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ MLYNCEKA NA MASO

1. Do komory na mletie B4 vlozte zavitovkovy hriadel B5 ozut dopredu.

2. Na hriadel B5 nasadte mleci n6z B6 (ostrim smerom von z komory na mletie) a nai nasadte disk
na mletie B8, B9 alebo B10 v zavislosti od preferovanej hrubosti mletia. Dbajte na to, aby vystupok
v komore na mletie B4 zapadol do vyrezu v disku na mletie.

Upozornenie:
Pri nasadzovani noza B6 dbajte na zvy3end opatrnost, aby ste sa neporanili
o jeho ostrie.

3. Nakomoru na mletie B4 nasadte uzaver B7 a riadne ho zaskrutkujte v smere hodinovych ruciciek.
Na plniaci otvor B3 nasadte nerezovii nasypku B2.

4. Uistite sa, Ci je robot vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Multifunkénd hlava A7 musi byt
sklopend do horizontalnej polohy a nadstavec na $fahanie, miesanie alebo mixovanie musite
demontovat. Z multifunkénej hlavy A7 dajte dolu celny kryt A2. Zostaveny nadstavec prilozte
k ¢elnému vystupu tak, aby bol plniaci otvor B3 nakloneny doprava zhruba do 45° uhla od zvislej
osi, a nadstavec zaistite vo zvislej polohe otocenim proti smeru hodinovych ruciciek. Zaistenie
nadstavca je signali é im tlacidla A1.To sp pocutelné cvaknutie.

Pri demontazi mlynceka na méso najskor odoberte otvor na sypanie B2. Potom stlacte tlacidlo A1
amlyncek odoberte pootocenim v smere hodinovych ruciciek. Po oddeleni mlynceka vratte kryt A2
naspat na svoje miesto.

6. Prirozobrati mlynceka na jednotlivé sticasti postupujte opacnym sposobom nez pri jeho zostaveni.

v

POUZITIE MLYNCEKA NA MASO

1. Najskor si pripravte maso na mletie a to nasledujticim sposobom. Vykostite ho, zbavte Sliach,
chrupaviek a nakréjajte na kisky s velkostou cca 2 x 2 x 6 cm, ktoré volne prejdu plniacim otvorom
B3.

Upozornenie:
Nespracovavajte zmrazené méso. Pred mletim ho nechajte rozmrznt.

L

Uistite sa, ¢i je robot spravne zostaveny a regulétor A12 je v polohe OFF (vypnuté).

Pod mlyncek umiestnite misku A10 alebo inti vhodnu nadobu. Zastreku sietového kabla pripojte
kzasuvke.

Reguldtorom nastavte pozadovany stupen rychlosti. Najprv odpori¢ame nastavit nizsiu rychlost 3
apotom ju zvysit podla potreby. Kisky masa vkladajte postupne do plniaceho otvoru B3 a stlécajte
zétkou na zatlacenie B1. Dbajte na to, aby sa neupchal plniaci otvor B3 velkym mnozstvom mésa.
Nespracovavajte vécsie mnozstvo nez 5 kg mésa v jednej davke. Doba spracovania sa pohybuje
v radoch niekolkych mintt.

w

>

Upozornenie:
Na stlacanie mésa nepouzivajte prsty alebo iné predmety. Vzdy pouzivajte
k tomu urcent zétku na zatlacenie B1.

w

Mleté méso bude padat do pripravenej nadoby. Zvysky masa, ktoré zostali v komore na mletie B4,
je mozné odstranit zomletim krajca chleba alebo rozka.

Vypnutie robota prevediete nastavenim regulétora A13 do polohy OFF (vypnuté).

Po kazdom pouiti vycistite mlyncek na méso podfa pokynov uvedenych v kapitole Cistenie
aldrzba.

N

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ NASADCA NA VYROBU KLOBAS

1. Postupujte rovnakym spdsobom ako pri zostaveni mlynceka na méso iba s tym rozdielom, ze
namiesto noza na mletie B6 a disku B8, B9 alebo B10 pouzijete sticasti B11a B12.

Separétor B11 nasadte na zavitovkovy hriadel tak, aby vystupok v komore na mletie B4 zapadol
do vyrezu v separatore B11. Na separator B11 umiestnite nadstavec na plnenie ¢rievok B12 a celd
zostavu nadstavca na vyrobu klobas skompletizujte tak, Ze sa naskrutkuje uzéver B7 na komoru na
mletie B4. Na plniaci otvor B3 nasadte nerezovy nésypnik B2.

L

3. Pripevnenie nadstavca k robotu prevediete rovnakym sposobom, ako je uvedené v bode 4 kapitole
Zostavenie a demontaz mlynceka na méso.

4. Pri demontazi mlynceka najskor odoberte nasypnik B2. Potom stlacte tlacidlo A1 a nadstavec
odoberte pootocenim v smere hodinovych ruciciek. Po oddeleni mlynceka vratte kryt A2 naspét na
svoje miesto.

5. Pri rozoberani nadstavca na jednotlivé stcasti postupujte opacnym sposobom nez pri jeho
zostaveni.

POUZITIE NASADCA NA VYROBU KLOBAS

1. Uistite sa, ¢i je robot spravne zostaveny a regulator A12 je v polohe OFF (vypnuté). Zastrcku
sietového kabla pripojte k zasuvke.

2. Pripravte si ¢rievko, ktoré budete plnit mletym mésom, a nechajte ho macat vo vlaznej vode cca
10mindt. Mletd mésovid zmes polozte na nasypnik B2. Crievko vyberte z vody a jeden jeho koniec
uzavrite 3pajlou alebo zaviazte a druhy koniec nastrcte ako harmoniku na nadstavec na plnenie
Crievok B12.

3. Reguldtorom A12 nastavte pozadovany stupen rychlosti. Odporicame najskor nastavit nizsi
rychlostny stuperi a potom ho podla potreby zvysit. Jednou rukou pridrzujte ¢rievko na nadstavci
B12 a druhou rukou pomocou pritlaku B1 pretlacajte mletd masovi zmes plniacim otvorom B3. Ak
sa rievko prichytava k nadstavcuB12, je potrebné ho znovu navih¢it vodou.

Upozornenie:
Na stlacanie mletého mdsa nepouzivajte prsty alebo iné predmety. Vidy
pouzivajte k tomu uréenu zatku na zatlacenie B1.

4. Vypnutie spotrebica prevediete nastavenim regulétora rychlosti A12 do polohy OFF (vypnuté).
5. Po kazdom poutziti vycistite jednotlivé sicasti nadstavca podla pokynov uvedenych v kapitole
Cistenie a tdrzba.

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ NASADCA NA VYROBU KEBABU
Postupuijte rovnakym spdsobom ako pri zostaveni mlyn¢eka na maso iba s tym rozdielom, ze
namiesto noza na mletie B6 a disku B8, B9 alebo B10 poutijete sicasti B13 a B14.

2. Formovac B13 nasadte na zavitovkovy hriadel B5 tak, aby vystupok v komore na mletie B4 zapadol
do vyrezu vo formovaci B13. Na formovac B13 umiestnite kuzelovy nadstavec B14 a celti zostavu
nadstavca na vyrobu kebabu skompletizujte naskrutkovanim uzaveru B7 na komoru na mletie B4.
Na plniaci otvor B3 nasadte nerezovy nésypnik B2.

3. Pripevnenie nadstavca k robotu prevediete rovnakym sposobom, ako je uvedené v bode 4 kapitole
Zostavenie a demontaz mlyn¢eka na méso.

4. Pri demontazi mlynceka najskor odoberte nasypnik B2. Potom stlacte tlacidlo A1 a nadstavec
odoberte pootocenim v smere hodinovych ruciciek. Po oddeleni mlynceka vrétte kryt A2 naspét na
svoje miesto.

5. Pri rozoberani nadstavca na jednotlivé sucasti postupujte opacnym sposobom nez pri jeho
zostaveni.

POUZITIE NASADCA NA VYROBU KEBABU

1. Uistite sa, ¢i je robot spravne zostaveny a regulator A12 je v polohe OFF (vypnuté). Zastrcku
sietového kabla pripojte k zasuvke.

2. Pripraventi masovii zmes na kebab polozte na nasypnik B2. Regulatorom A12 nastavte pozadovany
stupe rychlosti. Odporticame najskor nastavit nizsi rychlostny stupen a potom ho podla potreby
2vysit. Pomocou zétky na zatlacenie B1 pretlacajte zmes plniacim otvorom B3. Vysledkom bude
dutd masova trubicka, ktora sa potom nakrdja na mensie kusky. Kebab je tradicny pokrm krajin
Blizkeho vychodu vyrobeny prevazne z mletého masa a celozrmnej psenice.

Upozornenie:
Na stlacanie mletého masa nepouzivajte prsty alebo iné predmety. Vzdy
pouzivajte k tomu urcenu zatku na zatlacenie B1.

3. Vypnutie spotrebica prevediete nastavenim regulatora A12 do polohy OFF (vypnuté).
4. Po kazdom pouziti vycistite jednotlivé sicasti nadstavca podfa pokynov uvedenych v kapitole
Cistenie a Gdrzba.

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ NADSTAVCA NA VYROBU PECIVA

1. Postupuijte rovnakym sposobom ako pri zostaveni mlynceka na méso iba s tym rozdielom, ze miesto
noza na mletie B6 a disku B8, B9 alebo B10 poutzijete sticasti B11,B15a B16.

2. Nazavitovkovy hriadel nasadte separator B11 tak, aby vystupok v komore na mletie B4 zapadol do
vyrezu v separatore B11. Do skrutkovacieho uzaveru B7 vlozte drziak na nadstavec na tvorenie B16.
Uzéver B7 naskrutkujte na komoru na mletie B4 v smere hodinovych ruciciek a riadne ho pritiahnite.
Zostavu skompletizujete vsunutim nadstavca na tvorenie B15 do drziaku B16 a pripevnenim
nésypky B2 k plniacemu otvoru B3.

3. Pripevnenie nadstavca k robotu prevediete rovnakym sposobom, ako je uvedené v bode 4 kapitole
Zostavenie a demontaz mlynceka na méso.

4. Pri demontdzi najskor odoberte nasypnik B2. Potom stlacte tlacidlo A1 a nadstavec odoberte
pootocenim v smere hodinovych ruciciek. Po oddeleni mlynceka vrétte kryt A2 naspét na svoje
miesto.

5. Pri rozoberani nadstavca na jednotlivé sucasti postupujte opacnym spdsobom nez pri jeho
zostaveni.

POUZITIE NADSTAVCA NA VYROBU PECIVA

1. Pripravené cesto si polozte na nasypnik B2. Posunutim dielu na tvorenie B15 dolava alebo doprava
nastavte pozadovany tvar peciva.

2. Zastrcku sietového kabla pripojte k zésuvke. Regulatorom A12 nastavte pozadovany rychlostny
stupe. Pri prvom pouziti odporticame nastavit rychlost 3 a potom rychlost zniZit alebo zvysit podla
potreby.
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3. Na pretlacanie cesta plniacim otvorom B3 pouzivajte zatku na pritlacenie B1. Kuchynsky robot
bude vytlacat cesto pozadovaného tvaru, ktory ste nastavili pomocou dielu na tvorenie B15. Pod

vytlatenym cestom odporticame pridrziavat tacku alebo dlar. Vs
na mensie kusky.

Upozornenie:
Na stlécanie surovin nepouzivajte prsty alebo iné predmety. Vzdy pouzivajte
zétku na pritlacenie B1.

4. Na ukonceni pouzivania vypnite kuchynsky robot nastavenim regulétora A12 do polohy OFF
(vypnuté).
5. Pokazdom pouiti vy¢istite nadstavec podfa pokynov uvedenych v kapitole Cistenie a Gdrzba.

MIXOVANIE

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ MIXERA
Na nadobu na mixovanie C4 nasadte obvodové veko C2 tak, aby jeho okraje kopirovali hrdlo
nadoby, a riadne ho stlacte nadol po celom obvode. Do otvoru vo veku C2 vlozte vnitorné viecko
C1 ariadne ho stlacte dolu az na doraz.

2. Uistite sa, i je robot vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Multifunkéna hlava A7 musi byt
sklopend do horizontélnej polohy a nadstavec na lahanie, miesanie alebo mixovanie musite
demontovat. Uvolnite a odoberte kryt homého vystupu A6. Zostavenu nadobu umiestnite na
horny vystup a fahkym tahom s fiou otocte v smere symbolu f} aZ na doraz. Bezpe¢nostné poistka
neumozni spustenie mixéra, ak nie je spravne pripevneny k multifunkénej hlave A7.

3. Prid azi jte opacnym sposok

POUZITIE MIXERA

1. Mixérje urceny na pripravu pokrmov a napojov, ako st mliecne koktaily, krémové polievky, omacky,
natierky, Cerstvé detské mixované pokrmy a pod. Neslizi na odstavovanie ovocia a zeleniny,
pripravu zemiakového pyré, kysnutého cesta ani na $lahanie vajecnych bielkov.

2. Mixér zostavte podla instrukcii uvedenych v kapitole Zostavenie a demontaz mixéra a prisady
(vacsie potraviny je treba dopredu nakréjat) viozte do nadoby na mixovanie C4.

Poznamka:

@] Maximalna kapacita nadoby na mixovanie C4 je 1,5 I. Nenapliiujte ju nad rysku maxima. Pri

spracovani horticich tekutin alebo tekutin, ktoré ziskavaju v priebehu mixovania na objeme,

odportcame plnit nadobu maximélne do %4 jej maximalnej kapacity.

3. Uistite sa, Ci je robot spravne zostaveny a regulator A12 je nastaveny v polohe OFF (vypnuté).
Sietovy kabel pripojte k zasuvke. Reguldtorom A12 nastavte pozadovany rychlostny stupen. Najprv
odpora¢ame nastavit nizsiu rychlost, aby sa prisady premiesali. Potom mozete rychlost zvysit.
Pulzny stupef je vhodné poutit, ked' chcete mixovat potraviny len velmi kratko. Na spustenie
pulzného stupna ototte regulator A12 do polohy PULSE a kratko ho v tejto polohe pridrzte. Hned'
ako regulator A12 uvolnite, automaticky sa vrati do polohy OFF (vypnuté).

Upozornenie:

V nédobe na mixovanie mozete spracovavat hortce tekutiny s teplotou az do
55 °C.Maximalny ¢as prevadzky mixéra su 2 mintty. Nenechévajte spotrebi¢
nepretrzite v prevadzke dlhsie, nez je vyssie uvedené. Potom ho nechajte
30 mindt vychladnit.

4. Potraviny alebo tekutiny mozete pridévat do nadoby C4 pocas mixovania otvorom vo veku €2
po vybrani vndtorného viecka C1. Pocas p nikdy r é bvodové veko C2. Pri
spracovant horticich tekutin musf zostat vnutomé viecko C1 uzatvorené.

5. Ak sa potraviny prichytavaju k jednotke nozov C6 alebo stendm nadoby C4, spotrebi¢ vypnite
otocenim regulatora A12 do polohy OFF (vypnuté) a odpojte ho od sietovej zasuvky. Uistite sa, ze sa
jednotka nozov €6 prestala otacat. Zostaventi nadobu opatrne demontujte z multifunkénej hlavy
A7 otocenim v smere symbolu * gg. Odklopte veko a stierkou ocistite jednotku nozov C6 a steny
nadoby C4. Priklopte veko a zostavu mixéra pripevnite spat k multifunkénej hlave A7. Sietovy kabel
pripojte k zasuvke a pokracujte v mixovani.

6. Poukonceni pouzivania nastavte regulator A12 do polohy OFF (vypnuté) a siefovy kabel odpojte od
zésuvky. Uistite sa, ¢i sa jednotka nozov C6 prestala otacat a zostavu nadoby na mixovanie opatrne
odoberte zmultifunkénej hlavy A7. Kryt A6 vratte naspat na svoje miesto a na odstranenie potravin
znadoby C4 pouzite makku plastov stierku.

7. Po kazdom poutziti rozoberte zostaventi nadobu a jednotlivé stcasti vycistite podla pokynov
uvedenych v kapitole Cistenie a tidrzba.

TIPY ARADY NA MIXOVANIE

= Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina, najprv rozkrajajte na mensie kasky
s velkostou zhruba 3 cm a az potom ich vlozte do mixéru.

Rozmixuijte najskor mensie mnozstvo ingrediencii a dalsie ingrediencie postupne pridévajte otvorom
vo veku €2 pocas mixovania. Tym dosiahnete lepsie vysledky, nez ked viozite vietky ingrediencie do
néadoby na mixovanie C4 naraz.

Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie sti¢asne s tekutinami, odpori¢ame najskor
rozmixovat potraviny pevnej konzistencie s ¢ast tekutin. ZvySok tekutin potom postupne pridajte
otvorom vo veku €2 pocas mixovania.

Na mixovanie velmi hustych tekutin odporti¢ame pouzit pulzny stupen, aby sa Casto nezasekévala
jednotka nozov €6. Mixér spUstajte opakovane v kratkych intervaloch.

Kocky ladu je potrebné spracovat okamdzite po vybratiz mraznicky. Hned ako sa zacne fad topit, kocky
sa spoja a nebude mozné ich rozmixovat.

RYCHLY SPRIEVODCA SPRACOVANIM INGREDIENCIi

Ingrediencie Vyber rychlosti Odpt_wu:any cas
é cesto potom Ovacie, zelenina nakrjana na mensie kisky 5-6 30s
Detska vyziva, prikrmy 5-6 40s
Nétierky, dresingy, marinddy 3-4 30s
Smoothie a koktaily 6az MAX 40s
Polievky 6az MAX 30s
Kocky fadu PULSE
Poznémka:

I@” Vyssie uvedené casy spracovania potravin st iba orientacné. Skutocny ¢as mixovania zavisi
od velkosti potravin, ich mnozstva a pozadovanej vyslednej konzistencie.

STRUHANIE A KRAJANIE

UCEL POUZITIA NASADCA NA STRUHANIE A KRAJANIE

= Nasadec je uréeny na krdjanie a strdhanie ovocia a zeleniny, syrov, ¢okolady, orieskov, vyrobu strihanky
apod.

= Svyberom spravneho typu strihadla vam pomoze tabulka Vyber spravneho typu strihadla.

ZOSTAVENIE A DEMONTAZ NASADCA NA STRUHANIE A KRAJANIE

1. Vyberte jedno zo strihadiel D5- D9 a vlozte ho do komory D3 tak, aby hriadel vnutri komory D3
zapadol do péthranného otvoru uprostred strihadla. Ku komore D3 pripevnite koncovku D4.

. Uistite sa, ze kuchynsky robot je vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Rameno kuchynského robota

musi byt sklopené do horizontélnej polohy a nasadec na lahanie, mixovanie alebo hnetenie musi byt

demontovany. Z multifunkénej hlavy kuchynského robota odoberte ¢elny kryt a zostaveny nasadec

prilozte pod uhlom cca 45° k ¢elnému vystupu a upevnite ho pootocenim proti smeru hodinovych

ruciciek, pozrite obrazok D.

Zaistenie nasadca vo zvislej polohe je signalizované vysunutim tlacidla, ktoré je umiestnené nalavo od

¢elného vystupu. Vysunutie tlacidla sprevédza pocutelné cvaknutie. Nasadec skompletizujte viozenim

zatlacadla D1 do plniaceho otvoru D2. Teraz je nasadec zostaveny a pripraveny na pouZitie.

Pri demontézi nasadca najskor stlacte tlaidlo, ktoré je umiestnené nalavo od celného vystupu, a potom

nésadec odoberte pootocenim v smere hodinovych ruciciek. Pri rozoberani nasadca na jednotlivé

stcasti postupujte opacnym spdsobom nez pri jeho zostaveni.

~

Ld

Bl

POUZITIE NASADCA NA STRUHANIE A KRAJANIE
1. Pripravte si suroviny a nakrajajte ich na kusky, ktoré prejdu plniacim otvorom D2. Z ovocia a zeleniny
odstréite tvrdé jadré alebo kostky. Oriesky zbavte Skrupin.

Upozornenie:
V ziadnom pripade sa nepokusajte spracovat zmrazené potraviny,
3krupiny orechov alebo tvrdé kostky, ktoré obsahuje napr. mango
alebo avokado.

2. Uistite sa, ¢i je kuchynsky robot spravne zostaveny a regulator rychlosti je nastaveny v polohe OFF
(vypnuté). Zastrcku sietového kabla pripojte k zasuvke elektrického napitia.

3. Pod nésadec um\’estn'\te misu AZ a\ebo ind vhodnu na'dobu Regula'torom nastavte poiadovan)i stupeﬁ

4. Do plmaceho otvoru D2 postupne vkladajte suroviny a pretlacajte ich pomocou zatlacadla D1.

5. Ak dojde k upchatiu nasadca, kuchynsky robot vypnite a odpojte od siefovej zasuvky. Vyckajte, kym sa
rotujlice Casti nezastavia. Demontujte nasadec a precistite ho. Potom nésadec zostavte a pripevnite spat
ku kuchynskému robotu. Kuchynsky robot pripojte k sietovej zasuvke, zapnite ho a mozete pokracovat
v ¢innosti.

Upozornenie:
Pri manipulacii so struhadlami D5 - D9 dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporanili o ich ostrie.

6. Po ukonceni pouZivania nastavte regulator do polohy OFF (vypnuté) a sietovy kébel odpojte od zésuvky.
7. Po kazdom pouziti vycistite jednotlivé stcasti nasadca podfa pokynov uvedenych v kapitole Cistenie
aldrzba.

VYBER SPRAVNEHO TYPU STRUHADLA

S"ul!?dlf) Hrubé Jemné V el'rm'

Druh potraviny na k’r ajanie strihadlo  strihadlo jemne
platkov D7 D6 strihadlo
D8 -D9 D5

Ovocie

Jablka . . .

Hrusky - - .

Zelenina

Cervené a biela . . .

kapusta

Mrkva . . .

Cuketa . .

Uhorka . .

Zeler . . .

Cibula . .

Zemiaky . . .

Redkovka . . .
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Bataty . . .

Ostatné potraviny

Tvrdy syr

(napr. parmezan) : ° :
Cokoléda . . .

Tvrdé pecivo
(na struhanku)
Oriesky bez Skrupin .

]

Poznamka:

Vyssie uvedend tabulka iba odporiéa vhodny typ strahadla pre ur¢ity druh
potraviny. V pripade potreby je mozné pouzit pre dany druh potraviny iny, vami
preferovany typ strihadla.

V tabulke st zahrnuté najbeznejsie druhy potravin, ktoré je mozné spracovat.
Nasadec na struhanie a krajanie méZzete viak pouZit aj na iné druhy potravin, a to
také, pre ktoré vieobecne plati, Ze je ich mozné bezne krajat nozom.

CISTENIE A UDRZBA

Pred ¢istenim kuchynsky robot vzdy vypnite nastavenim regulatora A12 do polohy OFF (vypnuté)
aodpojte ho od sietovej zasuvky.

Robot d jte na jednotlivé Casti. Pred d 1 pockajte, kym sa rotujlice casti nezastavia.
Po kazdom pouziti dokladne umyte pouzité odnimatelné sicasti teplou vodou s pridavkom neutrélneho
kuchynského saponatu. Potom ich oplachnite ¢istou tecticou vodou a vytrite ich dosucha jemnou
utierkou alebo ich nechajte volne uschnut. Po umyti a osuseni odpori¢ame natriet noz B6 a mlecie
disky B8, B9 a B10 stolovym olejom.

Ak ste Sfahali vajecné bielky, misu A10 a metlu na $lahanie A4 najskor opléchnite studenou vodou. Ak
by ste poutzili horticu vodu, zvysky vajecnych bielkov by stvrdli a ich odstrénenie by bolo tazsie.
Nadobu na mixovanie C4 vy¢istite tak, ze ju naplnite 0,5 | ¢istej vody s pridavkom niekolkych kvapiek
kuchynského prostriedku na umyvanie riadu a potom mixér zostavite a uvediete do prevadzky na 10
az 15 sekdnd. Potom robot vypnite, odpojte od sietovej zasuvky a po zastavenirotujucich ¢astizneho
demontujete zostavu mixovacej nadoby. Obsah mixovacej nddoby C4 vyprazdnite a nadobu C4 potom
riadne vyplachnite Cistou vodou a utrite dosucha.

V pripade potreby dokladnejsieho Cistenia mozno manzetu C5 s nozovou jednotkou €6 demontovat
za poutzitia $pecialneho klti¢a, ktory mozno bezplatne objednat v autorizovanom servisnom stredisku.
Po vycisteni je potrebné manzetu C5 s nozovou jednotkou €6 pripevnit spat na svoje miesto a riadne
dotiahnut opét za poutzitia kluca.

Upozornenie:
Pri ¢isteni dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa neporanili
o ostria Cepeli.

Po kazdom pouziti je potrebné kazdy vyuzity nadstavec D5-D9 dokladne umyt teplou vodou s pouitim
neutralneho kuchynského saponétu. Potom ho opléchnite pod ¢istou te¢ticou vodou a dokladne vytrite
dosucha jemnou utierkou.

Kovové stcasti mlynceka na maso, nozova jednotka C6 a nadstavca A3-A5 nie st ur¢ené na umyvanie
v umyvacke na riad. Ostatné odnimatelné sticasti je mozné nechat umyt v umyvacke riadu.

Na ¢istenie zakladne A11 a multifunkénej hlavy A7 pouzite handri¢ku mierne navihéend v slabom
roztoku saponatového Cistiaceho pripravku. Vietko potom poutierajte ¢istou vihkou handrickou
aosuste.

Na cistenie nepouzivajte riedidla alebo cistiace prostriedky s abrazivnym tcinkom. Inak moze dojst
k naruseniu povrchovej tipravy spotrebica.

Robot ani jeho privodny kabel neponérajte do vody alebo inej tekutiny.

SKLADOVANIE
= Aknebudete kuchynsky robot pouzivat, ulozte ho na Cisté, suché miesto mimo dosahu deti. Uistite sa,
& je multifunkénd hlava A7 sklopena do horizontalnej polohy.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 220-240V
Menovity kmitocet. 50/60 Hz
Menovity prikon. 1000W
Hlu¢nost. 85dB(A)

Deklarovand hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto ur¢ené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, ze
pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmd pridat do bezného komunélneho
odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recykléciu odovzdajte tieto vyrobky na
uréené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajindch Eurdpskej tnie alebo
inych eurdpskych krajinach mozete vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri
kupe ekvivalentného nového produktu.
Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné zdroje
_ a pomahate prevencii potencidlnych negativnych vplyvov na Zivotné prostredie
a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mozu v stilade s narodnymi predpismi udelit pokuty.
Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si potrebné informacie od svojho
predajcu alebo dodévatela.
Likvidaciav ych krajinach mimo j Ginie
Tento symbol je platny v Eurdpskej tnii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte si potrebné
informécie o spravnom sposobe likvidacie od miestnych tradov alebo od svojho predajcu.

c € Tento vyrobok spifia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa naf vztahuji.
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SENCOR'  5TM6377CH/STM 6378BK

[m]. e [m]
e
= s

HU = Konyhai robot

Az eredeti utmutaté forditdsa
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Konyhai robot

Fontos biztonsagi utasitasok

OLVASSAELFIGYELMESENES AKESOBBIFELHASZNALASOKHOZ
IS ORIZZE MEG!

Altalanos figyelmeztetések

= A készuléket gyerekek nem haszndlhatjak. A készuléket és
a halézati vezetékét tartsa tavol a gyerekektél.

= A késziiléket id6s, testi és szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készlilék hasznalatat nem ismer6 és hasonlé készuilék
uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkez6 személyek
csak a készilék hasznalati utasitasat ismer6 és a készilék
hasznalataért felelésséget vallalé személy felligyelete mellett
hasznalhatjak.

= A készlilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

=« Afelhaszndlé altal végzetttisztitasi és karbantartasimdiveleteket
gyermekek nem végezhetik el.

= A sérult halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel6
szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben aramités érheti.
A készuléket sérult halozati vezetékkel hasznalni tilos.

Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sulyos sérulésekhez vezethet!

= A kever@szarak tisztitasa és megfogasa kdzben legyen évatos.

= Az élelmiszerekkel kapcsolatba kerilé fellleteket a hasznalati
utmutatéban leirtak szerint tisztitsa meg.

« A tartozékok be- és kiszerelése, a készulék tisztitasa és
athelyezése el6tt, illetve ha a késziiléket hosszabb ideig nem
kivanja hasznalni, vagy azt felligyelet nélkil hagyja, akkor
a készulléket kapcsolja le és a halozati vezetéket hiuzza ki az
elektromos aljzatbdl.
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« A tartozékok fel- és leszerelése, vagy atszerelése el6tt,
a késziiléket kapcsolja le, varja meg a forgd alkatrészek teljes
lefékezddését és a haldzati vezetéket is hiizza ki az elektromos
aljzatbdl.

= Akésziiléket id6s, testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatat nem ismeré és hasonlé készilék tizemeltetéseinek a tapasztalataival
nem rendelkezé személyek csak a készulék hasznalati utasitasat ismerd és a készilék hasznalataért felelésséget véllalo személy feltigyelete mellett
hasznalhatjak.

= Akésziilék nem jaték, a késziiléket gyerekek nem hasznalhatjak. A késziiléket és a halozati vezetékét tartsa tavol a gyerekektdl.

= Akésziiléket csak a tipuscimkén feltiintetett tapfesziiltség értékeivel megegyezé elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

= Ne hasznéljon olyan tartozékot, amit nem a késziilékhez kapott, illetve amit a gyarté nem ajanl ehhez a készuléktipushoz.

= A késziilék kizarolag csak haztartasokban hasznélhatd. A késziléket ne hasznalja kereskedelmi célokra, ipari kornyezetben vagy szabadban. A késziiléket
arendeltetésétdl eltérd célokra hasznalni tilos.

= Akésziiléket csak tiszta, szaraz, stabil és egyenes fellletre allitsa fel. A késziiléket ne tegye forrd helyre (nyilt lang vagy mas héforrasok kozelébe), illetve gaz-
vagy elektromos tiizhelyre.

A kezével ne nyuljon olyan helyre, amely ilyen jellel van megjel6lve. Amennyiben a multifunkcios fej fel van hajtva, de nincs megfelelé médon
régzitve, akkor kézsérulést szenvedhet.

= Akésziilékre ne szereljen fel egyidejlileg kiillonb6z6 tartozékokat.

= Akészilék bekapcsolasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hasznalni kivant tartozékok megfelelé médon fel vannak-e szerelve, illetve a multifunkcios fejet
vizszintes helyzetbe kell lehajtani. Biztonsagi okokbol a késziilék motorja nem kapcsol be akkor, ha a multifunkcios fej fel van hajtva.

= Amennyiben mukodtetés kdzben a multifunkcids fejet felhajtja, akkor a késziilék motorja automatikusan leall. A multifunkcids fej alaphelyzetbe valé lehajtasa
utan a motor nem kapcsol be automatikusan. Az ismételt bekapcsolashoz a fordulatszam szabalyozé gombot el6sz6r OFF (kikapcsolva) éllasba kell forditani,
majd Ujbol be kell allitani a kivant fordulatszamot.

= Akésziilék és a felszerelt tartozékok forgd alkatrészeit ne fogja meg, és tigyeljen arra is, hogy a forgo részek kozelébe ne keriiljenek idegen targyak (pl. ruha,
haj stb.). Ellenkezé esetben a készllék sérulést és anyagi kart okozhat.

= Ha hasznalat kozben valamilyen idegen targy (pl. kanal, fakanal stb.) a keveréedénybe esik, akkor a késztiléket azonnal kapcsolja le (a fordulatszam szabalyozot
forditsa OFF (kikapcsolva) allasba), a halozati vezetéket huzza ki az elektromos aljzatbol és a targyat vegye ki a kever6edénybdl. Mindig vérja meg a forgd
alkatrészek teljes lefékezédését.

= Ha a feldolgozott alapanyagok a tartozékok vagy a keveréedény belsé falara tapadnak, akkor a késziiléket kapcsolja le, a halézati vezetéket huzza ki a fali
aljzatbol, és varja meg a forgé alkatrészek teljes lefékez6dését. Kapardval hizza le a tartozékokrol és az edény falarél a ratapadt alapanyagokat. Ezt kdvetéen
a késziiléket ismét bekapcsolhatja.

= Ugyeljen arra, hogy a husdarélé adagolo torokba ne keriiljon haj, ruha vagy barmilyen mas idegen targy. Az adagolé torokba csak a feldolgozni kivant
alapanyagot tegye be.

= A husdarélé adagold nyilaséba ne nyuljon be kézzel, és az alapanyagokat ne nyomja be az ujjaval vagy valamilyen idegen targgyal. Erre a célra hasznalja
a késziilékhez tartozékként mellékelt nyomérudat.

= Areszel6 és szeletel6 egység lizemeltetése soran tigyeljen arra, hogy a betdlté torok kozelébe ne keriljon a haja, ruhdja, vagy mas targy, amit a gép behuzhat.
Az adagol6 torokba csak a feldolgozni kivant alapanyagot tegye be.

= Azalapanyagokat nem szabad kézzel, vagy mas targgyal a betolt6 torokba nyomni. Erre a célra hasznalja a késziilékhez tartozékként mellékelt nyomérudat.

= Avreszel6 és szeletel6 egység nem alkalmas fagyott alapanyagok, héjas diéfélék, kavészemek, vagy kemény magok stb. feldolgozasara

Figyelmeztetés!
A helytelen hasznalat sulyos sériilésekhez vezethet!

= Ahusdarald kést és a mixer kését 6vatosan fogja meg, ellenkezé esetben a kések elvaghatjak a kezét. Kuléndsen legyen 6vatos, amikor a hisdaralé kést vagy
a mixer kést szereli ki a hasznalat utén.

= Akésziilékben csontot, didhéjat vagy mas hasonlé és kemény alapanyagokat daralni tilos.

= A készilékbe 55 °C-nal melegebb alapanyagokat és folyadékokat adagolni tilos. Forrd folyadékok mixelése soran legyen nagyon évatos. A forré g6z vagy
a kifrécesend forr6 alapanyag égési sériilést okozhat. A mixert a megfelelé modon felhelyezett fedél nélkil ne kapcsolja be. Forré folyadékok keverése kézben
a belsé fedelet ne emelje ki. Ne fogja meg a forré fellileteket. A forré mixelé edényt kizérélag csak a fogantyunal fogja meg.

= Akésziilék folyamatos lizemeltetési ideje max. 10 perc. Dagasztas kozben a folyamatos lizemeltetés maximalis ideje 5 perc, a mixer hasznélata kozben 2 perc.
A kovetkez6 bekapcsolas el6tt varjon legalabb 30 percet a késziilék lehtilése érdekében.

= A tartozékok fel- és leszerelése, a késziilék tisztitasa és athelyezése el6tt, illetve ha a késziiléket hosszabb ideig nem kivanja hasznalni, vagy azt felligyelet
nélkil hagyja, akkor a készlléket kapcsolja le és a haldzati vezetéket hiizza ki az elektromos aljzatbdl. A tartozékok fel- és leszerelése, a késziilék tisztitdsa vagy
atszerelése el6tt varja meg a forgé alkatrészek teljes ledllasat.

= Akésziilék tisztitasat a tisztitdssal és karbantartassal foglalkozo fejezetben leirtak szerint hajtsa végre.

= Akésziilék motoros egységét vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folyéviz alatt elmosni tilos!

= Akésziiléket ne kapcsolja be Uresjaratban. A helytelen hasznalat hatéssal van a késziilék varhato élettartamara.

= Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték csatlakozédugéjat ne érje viz vagy nedvesség. A halézati vezetékre ne helyezzen ra nehéz targyakat. A halézati vezeték
nem léghat le az asztalrél (munkalaprol) és nem érhet hozza éles vagy forré targyakhoz.

= A halézati vezetéket nem szabad a vezetéknél megfogva a fali aljzatbdl kihtzni, ehhez a muivelethez a csatlakozédugét fogja meg. Ellenkezd esetben
a vezeték vagy az aljzat megsériilhet.

= Asérilt halozati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel6 szakember cserélheti ki. A készuléket sériilt halozati vezetékkel hasznélni tilos.

= Ne prdbdlja megjavitani a meghibasodott késziiléket, illetve azon ne hajtson végre atalakitasokat, ellenkezé esetben dramiités érheti. A készilék minden
javitasat bizza a legkdzelebbi markaszervizre. A késziilék illetéktelen megbontasa esetén a termékhiba felelésség és a garancia megsz(inik.
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Konyhai robot

Hasznalati atmutaté

= Akésziilék elsé bekapcsolasa el6tt olvassa el a hasznalati (itmutatot, akkor is, ha hasonl késziilékek
hasznélatdt mér ismeri. A késziiléket a jelen hasznalati Gtmutatoban leirtak szerint hasznélja.
A hasznélati Gtmutatot Grizze meg, késébb is sziiksége lehet ra.

» Legaldbb a termékhiba felelésség (illetve garancia) id6tartama alatt javasoljuk az eredeti
csomagolas (kartondoboz és egyéb csomagoldanyagok), a pénztari bizonylat, a termékhiba
felel6sségre vonatkozo gyartdi nyilatkozat vagy a garancialevél megérzését. Javasoljuk, hogy
szallitds esetén a ké dobozéb I

azeredeti aba ¢ ja vissza.

A KESZULEK ES TARTOZEKAI

A1 Husdaralé kioldo gomb A1
A2 Husdaral6 hajtas, levehetd fedél

A3 A-alaki keverd

A4 Balén alakd habveré

~

Fordulatszam szabalyozé

fordulatszam fokozatok bedllitasa
MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, impulzus tizemmad
(PULSE) és kikapcsolas (OFF).

A5 Dagasztokar A13  Multifunkciés fej kioldo gomb
A6  Mixer hajtas, levehetd fedél A14 Stabil helyzetet biztositd csuszasgatlo labak
A7  Felhajthato multifunkcios fej A15 Fedél

A8  F6 hajtés az A3-A5 szarak rogzitéséhez
A9  Edény fedél, adagold nyilassal

az edény A10 lefedéséhez, az Osszekevert
alapanyagok révid taroldséhoz és

A10 4,5 I-es rozsdamentes acéledény védelméhez.

A11 Késziilékhaz

A HUSDARALO TARTOZEKAI

B1  Nyomérad B9  Kozepes darald tarcsa
B2  Rozsdamentes adagolo télca B10 Durva daralotércsa
B3 Adagolo torok B11 Szeparator

B4  Daralo kamra B12 Kolbasztolt feltét
B5 Csigatengely B13 Formazo

B6 Dardld kés B14 Kupos feltét

B7  Menetes gytir(i B15 Darélt keksz sablon
B8  Finom daralo tarcsa B16 Sablontarto

Megjegyzés:
AB11-B14 tételek a B1 nyomortdban tarolhatok.
Bizonyos tipusokhoz csak finom B8 és durva B10 daralétarcsa tartozik.

A MIXER TARTOZEKAI
C1  Bels6 fedél a mixel6 edényhez €4 1,5l-es mixel6 tivegedény
€2 Nagy fedél a mixel6 edényhez, adagold €5 Menetes gyiir(i

nyilassal C6  Késegység

€3 Fogantyu

ARESZELO ES SZELETELG TARTOZEKAI

D1 Nyomérid D5  Finom reszel6

D2 Adagolé torok D6  Burgonya reszelé

D3 Daralé kamra D7 Durvareszel6

D4 Toldalék a lereszelt alapanyag edénybe D8  Hullamos szeleteld
vezetéséhez D9  Szeletelé

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT
Akésziiléket és a tartozékait vegye ki a csomagolasbol.

2. Minden levehet6 alkatrészt, amely kozvetleniil kapcsolatba keriil a feldolgozott élelmiszerekkel,
mosogatdszeres vizben alaposan mosogassa el. Az alkatrészeket tiszta vizzel oblitse le és szaritsa
meg (vagy finom konyharuhaval térolje szarazra). A mosogatds és szarités utan a B6 kést, és
a B8-B10 darald tarcsakat vékonyan kenje be étolajjal.

3. Akésziiléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

Figyelmeztetés!

A hisdaralo fém alkatrészeit és a keverG szérakat A3-A5 nem lehet
mosogatogépben elmosogatni. A tobbi tartozék mosogatdgépben is
elmosogathato.

A darélé dobok D5-D9 élesek, legyen 6vatos amikor ezeket
megfogja.

KEVERES, HABVERES ES DAGASZTAS

KEVERGSZAR KIVALASZTASA
Tartozék tipus del
A3 keverd Kozepesen siir(i és konnyebb (élesztd nélkiili) tésztdk, valamint krémek,

szszok, ontetek stb. keveréséhez haszndlhato. Kemény és nehéz tésztak
[ nemk alhato

A4 balon alaki Tojas sargaja keveresehez, tojas fehérje és tejszin habositasahoz, konnyu tésztak
habveré és hal k stb. éséhez hasznalhato. és slirlibb tésztakh
ne hasznilja.

Nehezebb és sirlibb tészték, kelt tésztak dagasztasahoz és keveréséhez (pl.
kenyér- és pi ahoz, friss hazi tésztdhoz) t alr

A5 dagasztokar

AKONYHAI ROBOT OSSZE- ES SZETSZERELESE
v Akésziilék ossze- vagy szétszerelése elGtt a késziiléket kapcsolja le, a halozati vezetéket pedig huizza
ki a fali aljzatbol.

1. Azedény behelyezése és a fedél rogzitése

1.1 A konyhai robotot vizszintes és sima, valamint széraz feliiletre allitsa fel (pl. a konyhabutor
munkalapjéra).

1.2 Forditsa el a kioldo gombot A13 és hajtsa fel a multifunkcios fejet A7. A multifunkcios fej A7
felhajtésa utan a gombot A13 engedje el. A multifunkcios fej A7 fels6 helyzetben vald rogzédése
utan a kioldd gomb A13 alaphelyzetbe ugrik vissza, amit kattano hang is jelez.

13 A rozsdamentes edényt A10 tegye a gép aljan A11 kiképzett nyilasba és forditsa el az éramutato
jarasaval azonos iranyba. A megfelelden rogzitett edényt A10 nem lehet kiemelni a gép also
részéb6l A11.

14 A multifunkcios fej A7 nyakrészére A8 htizza fel a fedelet A9 Ugy, hogy a fedél A9 belsé részén

kiképzett nyelvek a nyakrész A8 hornyaiba ugorjanak.

A fedelet A15 az edényre A10 felhelyezve a megkevert alapanyagokat lehet rovid idre letakarni,

védeni és tarolni.

%)

A keverdk rogzitése

A kever6k felhelyezése kézben a multifunkcios fejnek A7 felhajtott és rogzitett allapotban kell
lennie (ldsd az 1.2 pontban). A tengelyhez A8 csatlakoztassa az egyik keverét (A3-A5), a keverének
rogziilnie kell a tengelyen A8. Ehhez a kivélasztott keverét nyomja a tengelyre A8, majd az
oGramutato jéardsaval ellenkezé iranyba ttkozésig forditsa el. A keverdt az egyik kezével huzza lefelé
(ellendrizze le a megfeleld rogzitést).

Azedénybe A10 tegye bele a feldolgozando alapanyagokat. A gombbal A13 oldja ki a multifunkcios
fejet A7, majd a fejet hajtsa le vizszintes helyzetbe. A multifunkcios fej A7 lehajtasa utan a gombot
A13 engedje el. A multifunkcios fej A7 alsé helyzetben valo rogzitését a retesz A13 alaphelyzetbe
valo visszadllasa jelzi ki. Ekozben kattan6 hang is hallatszik.

[SEY)

2.
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Szétszerelés

Forditsa el a kioldo gombot A13 és hajtsa fel a multifunkcios fejet A7. A multifunkcios fej A7
felhajtasa utan a gombot A13 engedije el. A multifunkcios fej A7 fels6 helyzetben vald rogzédése
utan a kioldo gomb A13 alaphelyzetbe ugrik vissza, amit kattand hang is jelez.

A kever6t kissé nyomja a tengely A8 felé, majd forditsa el az 6ramutat6 jarasaval azonos irdnyba
és huzza ki. Az edényt A10 forditsa el az dramutato jarasaval ellenkez6 iranyba és emelje ki a gép
also részébol A11. A fedelet A9 huizza lefelé és vegye ki. A multifunkcios fejet A7 hajtsa le vizszintes
helyzetbe.

ww
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A KONYHAIROBOT HASZNALATA
1. Valasszon megfelel6 tartozékot (kever6t) és a késziiléket az Ossze- és szétszereléssel foglalkozo
fejezetben leirtak szerint allitsa Gssze. Az edénybe A10 téltse bele az alapanyagokat.

Figyelmeztetés!

Egy adag: konny( tészta esetében 2,2 liternél, nehéz tészta
esetében 0,8 |-nél nem lehet tobb. Egyszerre legfeljebb csak 12
tojas fehérjét lehet felverni habba. Az edénybe A10 legfeljebb
csak 3 | alapanyagot toltson bele (a max. jelig). Ha az edényben
A10 tul kevés az alapanyag (0,3 I-nél kevesebb), akkor a robot nem
tudja az alapanyagokat tokéletesen &sszekeverni.

2. A multifunkcios fejet A7 hajtsa le vizszintes helyzetbe, a fordulatszam szabalyozé gombot A12
pedig kapcsolja OFF (kikapcsolva) allasba. A hlozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz.

3. A fordulatszam szabalyozé gombbal A12 allitsa be a kivant fordulatszamot. A fordulatszam
szabalyozd gomb A12 dramutatéval azonos iranyba valo elforgataséval a fordulatszamot
noveli, ellenkez6 iranyba valo elforgatasaval a fordulatszamot csokkenti. A keverest alacsonyabb

| kezdje, majd fol novelje. Az ¢
kiilonboz6 terhelések esetén is konstans értéken tartja a fordulatszamot. Keverés kézben a fedélen
A19 keresztiil tud tovabbi a\apanyagokat adagolni az edénybe A10.

4. Impulzus i odk é rovid ideig ali a | lehet Itetni.
Az impulzus izemmod bekapcsolasahoz a fordulatszam szabalyozo gombot A12 forditsa PULSE
allasba, és a gombot tartsa ebben a helyzetben. A fordulatszam szabalyozé gomb A12 elengedése
utan a gomb automatikusan visszakapcsol OFF (kikapcsolva) allasba.

5. HaakeverGedény A10falarol le kivanja huizni a feltapadt alapanyagokat, akkor el6bb a fordulatszam
szabalyozo gombot A12 kapcsolja OFF (kikapcsolva) allasba, és a halozati vezetéket is huizza ki a fali
aljzatbol. Varja meg a forgd alkatrészek teljes lefékezodését, majd muianyag kapardval hizza le
alapanyagokat.

6. A hasznélat utan a fordulatszam szabalyozé gombot A12 forditsa OFF (kikapcsolva) allasba és
a hélozati vezetéket is huizza ki.

7. Varja meg a forgd észek teljes | majd a késziiléket az Gssze- és
foglalkozo fejezetben leirtak szerint szedje szét. Az edénybdl A10 puha lehtizéval szedje ki a kész
keveréket.

8. Minden hasznélat utan tisztitsa meg a konyhai robotot (lasd a tisztitassal és karbantartassal
foglalkozo fejezetet).

LED VILAGITAS

» A tobbfunkcios fejbe A7 LED vildgitas is be van épitve, amely automatikusan bekapcsol, amikor
akonyhai robotot a haldzathoz csatlakoztatja. Ha a készliléket nem hasznélja (tehat a késziilék nem
mikadik, vagy azon nem éllitott be 2,5 percen beliil fordulatszam fokozatot), akkor a LED vildgitas
2,5 perc mulva automatikusan lekapcsol. A LED vildgitas automatikusan bekapcsol, ha az A12
fordulatszam szabal | bekapcsolja és U i a készulél

AZ ALAPANYAGOK FELDOLGOZASA
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Tartozék tipus Alapanyagok Maximalis Feldolgozasiidé | Fordulatszam
A4 balon alaki Tojas fehérje 12db 4 perc 5-6
habverd
A4 balén alaku Habtejszin 1 6-8 perc 5-6
habverd
A3 keveré Torta tészta 221 6 perc 3-4
A5 dagasztokar Kenyértészta 081 4-5 perc MIN vagy 1-2
Pizza tészta
Megjegyzés

Afenti adatok és keverési id6k csak tajékoztato jellegiiek.

Tojés fehérje habveréséhez az edény A10 és a habveré A4 legyen tokéletesen tiszta és
szaraz. Ne felejtse el, hogy kis mennyiségli zsiradék (vagy tojas sérgaja) is meghitsitja
afehérje tokéletes felverését.

Atejszint a felverés elétt hiitse le kb. 6 °C-ra.

Az alapanyagok a keverés elGtt legyenek szobahGmérséklettiek.

]

HUSDARALAS, KOLBASZTOLTES, KEBAB ES DARALT KEKSZ KESZITESE

AHUSDARALO OSSZE- ES SZETSZERELESE

1. Adarélo kamraba B4 dugja be a csigatengelyt B5 (fogazott véggel befelé).

2. Atengely B5 végére htizza ra a kést B6 (az élekkel kifelé), majd a finom, kézepes vagy durva darélo
tércsét (B8; B9 vagy B10), attol fiiggden, hogy milyen méretre kivénja daralni a hust. Ugyeljen arra,
hogy a daral6 tarcsa hornya a daralé kamraban B4 talalhato biityokre diljon fel.

Figyelmeztetés!
ABG6 daralo kés éles, legyen dvatos amikor a kést megfogja és a tengelyre hiizza.

3. Adardlo kamréra B4 hajtsa ra a B7 menetes gydiriit (az 6ramutato jarasaval azonos iranyba). Az
adagold torokra B3 helyezze ra a rozsdamentes adagolo talcat B2.

4. A késziiléket kapcsolja le és még ne csatlakoztassa a fali aljzathoz. A multifunkcios fej A7 legyen

vizszintes helyzetben, és arrol szereljen le minden egyéb tartozékot (habverét, mixert, dagasztot

sth.). A multifunkcios fejr6l A7 vegye le a fedelet A2. Az Gsszeallitott daralot a homlok hajtésra tegye

fel gy, hogy az adagold torok B3 a fiiggéleges vonaltdl koriilbeliil 45°-ban legyen jobbra elforditva,

majd a darélot forditsa el az Gramutato jarasaval ellenkez6 iranyba (fliggdleges helyzetbe). A feltét

megfelel6 rogziilését az A1 gomb kiugrasa jelzi. Ek6zben kattand hang is hallatszik.

Ahusdaralé leszerelése el6tt vegye le a B2 adagold talcét. Ezt kovetéen nyomja meg az A1 gombot

ésadardlot forditsa el az oramutato jarasaval azonos iranyba. A husdaralo levétele utén a fedelet A2

szerelje vissza a helyére.

6. Ahusdaralot az Gsszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét a tisztitashoz.

w

AHUSDARALO HASZNALATA

1. El6bb készitse eld a hust a kévetkezé modon. A hust csontozza ki, abbdl végja ki az inas és porcos
részeket, majd a hust vagja kb. 2 x 2 x 6 cm-es darabokra, hogy konnyedén lehessen adagolni a B3
nyilésba.

Figyelmeztetés!
Fagyott hist nem szabad a htisdaréléba adagolni. A daralés elétt a hust ki kell
olvasztani.

[ d

Gybz6djon meg a késziilék helyes 6sszedllitasarol, és az A12 fordulatszém szabélyozé gombot
forditsa OFF (kikapcsolva) allasba.

A husdaralo alé helyezze be az A10 edényt vagy valamilyen mas edényt. A halozati vezeték
csatlakozodugojat dugja az elek aljzatba.

Afordulatszam szabélyozéval allitsa be a kivant fokozatot. Elobb csak kisebb fordulatszamot llitson
be (pl. 3), és ha sziikséges, akkor kapcsoljon magasabb fokozatba. A husdarabokat egymas utan
tolja az adagol torokba B3 a tartozékként mellékelt nyomértddal B1. Ugyeljen arra, hogy a B3
nyilést ne témjék el nagyobb hisdarabok. Egy adagban ne daréljon 5 kg-nal tébb hust. A husdaralas
idGtartama néhany perc.

w
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Figyelmeztetés!
A hust a kezével vagy mas targgyal a gépbe nyomni tilos. Erre a célra kizarolag
csak a nyomoérudat B1 hasznélja.

w

A darélt his az odakészitett edénybe fog kiesni. A B4 htisdaralé hazban maradt hisdarabokat egy
zsemle, vagy egy kenyérszelet ledarélasaval lehet kinyomni.

6. Akikapcsolashoz a fordulatszam szabalyozo gombot A13 forditsa OFF (kikapcsolva) allasba.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a husdaralot (Iasd a tisztitéssal és karbantartassal foglalkozo
fejezetet).

~

AKOLBASZTOLTO OSSZE- ES SZETSZERELESE

1. A kolbdsztoltd Osszedllitdsat a huasdarald Gsszedllitasahoz hasonléan végezze el, azzal
a kiilonbséggel, hogy a darélo kés B6 és a tarcsak (B8, B9 vagy B10) helyett a B11 és a B12
alkatrészeket hasznalja.

2. AB11 szeparatort (igy helyezze fel a csigatengelyre, hogy a daralé kamraban B4 talalhato biityok
a szeparator B11 hornyaba keriiljon. A B11 szeparatorra tegye ré a kolbasztolté feltétet B12, majd
aB7 menetes gytirit csavarozza fel a B4 daralo kamra végén talalhato menetre. Az adagolo torokra
B3 helyezze ré a rozsdamentes adagolo talcat B2.

3. Azosszedllitott daralét a4. ben, a htsdaralé fel- és
a konyhai robotra.

4. A leszerelés el6tt vegye le a B2 adagolo talcat. Ezt kvetéen nyomja meg az A1 gombot, majd
a daralot forditsa el az dramutatd jérésaval azonos iranyba. A darald levétele utén a fedelet A2
szerelje vissza a helyére.

5. Adardlot az 6sszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét.

él talalhato modon szerelje fel

AKOLBASZTOLTO FELTET HASZNALATA

1. Gyoz6djon meg a késziilék helyes Gsszedllitasarol, és az A12 fordulatszam szabalyozo gombot
forditsa OFF (kikapcsolva) &llasba. A halozati vezeték c od at dugja az elek
aljzatba.

2. Készitse el6 a belet (amelybe a kolbaszt télteni fogja), és legalabb 10 percig dztassa langyos vizbe.
A mér daralt és ¢ 0 tegye a B2 talcara. A belet vegye ki a vizbdl és
az egyik végét kosse be (pl. hurkapalclka segitségével), a masik végét pedig huzza ra (mint egy
harmonikét) a B12 kolbésztolto feltét kupos feliletére.

3. A fordulatszim szabalyozéval A12 dllitsa be a kivant fokozatot. Javasoljuk, hogy alacsonyabb
fordulaton kezdje meg a munkat (ha sziikséges, akkor ndvelje a fordulatszamot). Az egyik kezével
fogja meg a bél dsszekotott végét a B12 feltétnél, majd a masik kezével a B1 nyomorudat megfogva
adagolja a B3 adagol6 nyilasha a kolbésztélteléket. Ha a bél raragad a B12 feltétre, akkor vizezze be
abelet.

Figyelmeztetés!
A darélt hus keveréket a kezével vagy més targgyal a gépbe nyomni tilos. Erre
acélra kizardlag csak a nyomorudat B1 hasznalja.

4. Akikapcsolashoz a fordulatszam szabalyozo gombot A12 forditsa OFF (kikapcsolva) allasba.
5. Minden hasznalat utan tisztitsa meg az egységet és a tartozékokat (lasd a tisztitassal és
karbantartassal foglalkozo fejezetet).

AKEBAB KESZITO OSSZE- ES SZETSZERELESE

1. A kebab készitd Osszedllitisdt a husdardlo Osszedllitdsahoz hasonléan végezze el, azzal
a killonbséggel, hogy a darélé kés B6 és a tarcsik (B8, B9 vagy B10) helyett a B13 és a B14
alkatrészeket hasznalja.

2. Aforméazét B13 gy helyezze fel a csigatengelyre B5, hogy a darélé kamraban B4 talalhaté biityok
a B13 formdzo homyaba keriiljon. A formazora B13 tegye ré a B14 kipos feltétet, majd a B7
menetes gytriit csavarozza a daralé kamra B4 végeén talélhaté menetre. Az adagol6 torokra B3
helyezze ré a rozsdamentes adagol6 talcat B2.

3. Azosszedllitott daréléta 4. ahtsdaralo fel-és
akonyhai robotra.

4. A leszerelés elétt vegye le a B2 adagold talcét. Ezt kovetéen nyomja meg az A1 gombot, majd
a daralét forditsa el az dramutatd jérasaval azonos iranyba. A darald levétele utén a fedelet A2
szerelje vissza a helyére.

5. Adaralt keksz készitét az dsszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét.

A KEBAB KESZITO FELTET HASZNALATA
Gyoz6djon meg a készilék helyes dsszedllitasarol, és az A12 fordulatszam szabalyozo gombot
forditsa OFF (kikapcsolva) allasba. A hélozati vezeték csatlakozodugojét dugja az elek
aljzatba.

2. Amér és Bsszekevert kebab husk éket tegye a B2 adagold télcara. A fordulatszam
szabalyozéval A12 éllitsa be a kivant fokozatot. Javasoljuk, hogy alacsonyabb fordulaton kezdje
meg a munkat (ha sziikséges, akkor ndvelje a fordulatszamot). A B1 nyoméruddal adagolja
a keveréket a B3 adagold nyilasba. A késziilékbdl tireges hushenger jon ki, amit kisebb darabokra
lehet felszeletelni. A kebab egy tavol-keleti étel, amit dardlt husbol és téltelékbdl all.

él talalhaté modon szerelje fel

daral

Figyelmeztetés!
A darélt hus keveréket a kezével vagy més targgyal a gépbe nyomni tilos. Erre
acélra kizérolag csak a nyomérudat B1 hasznélja.

3. Akikapcsoldshoz a fordulatszam szabalyozo gombot A12 forditsa OFF (kikapcsolva) allasba.
4. Minden hasznélat utdn tisztitsa meg az egységet és a tartozékokat (lasd a tisztitéssal és
karbantartassal foglalkozo fejezetet).

ADARALT KEKSZ KESZITO OSSZE- ES SZETSZERELESE

1. A dardlt keksz készitd Gsszedllitasat a husdaralo Gsszedllitasahoz hasonloan végezze el, azzal
a kilonbséggel, hogy a daralo kés B6 és a tarcsék (B8, B9 vagy B10) helyett a B11, B15 és a B16
alkatrészeket hasznalja.

2. Aszepartort B11 igy helyezze fel a csigatengelyre, hogy a daralé kamraban B4 talalhato biityok
aszeparator B11 hornyaba keriiljon. A menetes gy(iribe B7 tegye be a sablontartot B16. A menetes
gytir(it B7 csavarozza fel a daralo kamra B4 menetére (az Gramutato jérésaval azonos irdnyba) és jol
hiizza meg. A daralt keksz sablont B15 dugja a sablontartoba B16, valamint tegye fel az adagold
talcat B2 az adagol torokra B3.

3. Azosszeallitott daralot a 4.
a konyhai robotra.

4. A leszerelés el6tt vegye le a B2 adagolo talcat. Ezt kvetéen nyomja meg az A1 gombot, majd
a daralot forditsa el az oramutato jarasaval azonos iranyba. A daralo levétele utén a fedelet A2
szerelje vissza a helyére.

5. Adaralt keksz készit6t az osszeszerelés forditott sorrendjében szedje szét.

ben, a hisdaralo fel- és | lésénél talalhatd modon szerelje fel
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A DARALT KEKSZ KESZITG HASZNALATA

1. Azelokészitett tésztat tegye az adagold talcaba B2. A sablon B15 balra vagy jobbra hiizasaval llitsa
be a siitni kivént keksz keresztmetszetét.

2. A halozati vezeték c Odi at dugja az aljzatba. A fordulatszam szabélyozo
gombbal A12 éllitsa be a kivant fordulatszamot. Inditaskor a 3. fokozatot kapcsolja be, majd a tészta
darélasa kozben igény szerint gyorsitsa vagy lassitsa a huisdaralé csigatengely forgasat.

3. Atésztat az adagolo torokba B3 a nyomériiddal B1 nyomja be. A konyhai robot az adagolt tésztat
a bedllitott sablon B15 szerinti keresztmetszettel nyomja ki a gépbdl. A gépbdl kijové daralt
tésztét egy talcaval vagy a tenyerével hizza el a sablontdl. A hosszti tésztakigyot szeletelje kisebb
darabokra.

Figyelmeztetés!

= Elébb csak kisebb adagot tegyen az edénybe, majd a fedél €2 nyildsan keresztiil adagolja
fokozatosan az alapanyagokat. Ezzel jobb lesz a mixelés eredménye, mintha az 6sszes alapanyagot
egyszerre tenné a mixel6 edénybe C4.

= Ha keményebb al I lyadékokkal kivan 6 i, akkor elébb a kemény
alapanyagokat csak kisebb mennyiségti folyadékkal mixelje Gssze. A maradék folyadékot a fedél €2
nyilasan keresztiil fokozatosan toltse az edénybe.

= Siri alapanyagok mixelése kozben hasznélja az impulzus funkciot, hogy az alapanyagok ne
tapadjanak a késekre C6. A mixert révid bekapcsolasi intervallumokkal Gizemeltesse.

= A jégkockakat a fagyasztobol valo kivétel utén azonnal zlzza Gssze. A részben megolvad
jégkockakbol nagy darab jégcsomo keletkezik, amelyet mar nem lehet a géppel Gsszeztizni.

AZ ALAPANYAGOK FELDOLGOZASA

Atésztét a kezével vagy mas targgyal a gépbe nyomni tilos. Enheza
anyomorudat B1 hasznalja.

4. Akikapcsolashoz a fordulatszam szabélyozo gombot A12 forditsa OFF (kikapcsolva) llésba.

5. Minden hasznalat utén tisztitsa meg a feltétet (lasd a tisztitassal és karbantartassal
fejezetet).

MIXELES

A MIXER OSSZEALLITASA ES SZETSZERELESE
A mixel6 edénybe C4 dugja bele a nagy fedelet C2, igyelve arra, hogy a perem az edény teljes
keriiletén feliiljon. A nagy fedélbe C2 dugja bele a belsé fedelet C1 (nyomja le Gitkozésig).

2. Akésziiléket kapcsolja le és még ne csatlakoztassa a fali aljzathoz. A multifunkcios fej A7 legyen
vizszintes helyzetben, és arrol szereljen le minden egyéb tartozékot (habverdt, mixert, dagasztot
sth). A fedelet vegye le a fels6 kihajtasrol A6. Az osszedllitott mixel6 edény helyezze a felsé
hajtasra, és finoman forditsa el a ] jel iranyaba (egészen itkozésig). A késziilékbe olyan biztonsagi
kapcsold van beépitve, amely nem engedi a bekapcsolast, ha a mixel6 edény A7 nincs helyesen
amultifunkcios karra felszerelve.

3. Aszétszerelést forditott sorrendben hajtsa végre.

A MIXER HASZNALATA

1. Amixert friss gylimolcs italok, tejes koktélok, kevert italok, krémes levesek, szdszok, friss martasok
és mixelt bébiételek készitéséhez lehet hasznalni. A mixerrel nem lehet gyimdlcs és zoldség leveket
eldallitani, burgonyapiirét késziteni vagy tojast felverni.

2. A mixert allitsa 0ssze a mixer Gsszedllitasa és szétszerelése fejezetben leirtak szerint, majd az
alapanyagokat tegye a mixel6 edénybe C4 (a nagyobb alapanyagokat el6bb apritsa fel).

Megjegyzés
A mixel6 edény C4 maximalis kapamtasa 1,5 1. Ne toltson be a maximum jelnél magasabban
kat. Forro folyadékok és habosodd alapanyagok esetében az edénybe

amaximalis szintnek csak a %-ig t6ltson alapanyagokat.

3. Gy6zodjon meg a késziilék helyes sszedllitasarol, és az A12 fordulatszam szabalyozé gombot
forditsa OFF (kikapcsolva) allasba. A halozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz. A fordulatszam
szabalyozo gombbal A12 éllitsa be a kivant fordulatszamot. Javasoljuk, hogy el6szér alacsonyabb
fokozatot llitson be, az alapanyagok 6sszekeveréséhez. A fordulatszamot késébb nagyobb értékre
kapcsolhatja. Az impulzus fokozatot akkor hasznalja, ha az alapanyagokat gyorsan és rovid ideig
kivanja mixelni. Az impulzus fokozat bekapcsolasahoz a fordulatszam szabalyozo gombot A12
forditsa PULSE éllasba, és rovid ideig tartsa itt. A fordulatszam szabélyozo gomb A12 elengedése
utdn a gomb automatikusan visszakapcsol OFF (kikapcsolva) allasba.

Figyelmeztetés!
Akésziilékbe 55 °C-nél melegebb alapanyagokat és folyadékokat adagolnitilos.
A mixer fol { ési ideje legfeljebb 2 perc. Ennél hosszabb ideig

ne miikodtesse a késziiléket. Ezt kovetden a késziiléket hagyja 30 percig hiilni.

4. Mixelés kozben, a mixel6 edénybe C4 a nagy fedélen C2 keresztiil, a belsé fedél €1 kihtizasaval lehet
tovabbi alapanyagokat vagy folyadékokat adagolni. Mixelés kzben a nagy fedelet C2 ne vegye le.
Forrd alapanyagok mixelése kézben a bels fedelet €1 ne huizza ki.

5. Haazélelmiszer alapanyagok ratapadnak a késekre C6 vagy az edény C4 falra, akkor a fordulatszam
szabélyozé gombot A12 kapcsolja OFF (kikapcsolva) allasba, és a halézati vezetéket is hizza ki
a fali aljzatbol. Varja meg a kések C6 teljes lefékezodését. Az osszeallitott mixert 6vatosan szerelje
le a multifunkcios fejrél A7 (forditsa el a quel iranyaba). A fedelet htizza ki, és kaparoval tisztitsa
meg a késeket €6 és az edény falét C4. A fedelet tegye vissza, majd a mixel6 edényt szerelje vissza
amultifunkcios fejre A7. A halozati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a mixelést.

6. A haszndlat utan a fordulatszam szabélyozé gombot A12 forditsa OFF (kikapcsolva) allasba és
ahalozati vezetéket is huizza ki. Varja meg a kések €6 lefékezodését, majd a mixel6 edényt ovatosan
vegye le a multifunkcios fejrol A7. A fedelet A6 tegye vissza a helyére, az edénybdl C4 mlianyag
kaparoval szedje ki a mixelt alapanyagokat.

7. Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a hasznélt egységet és a tartozékokat (lasd a tisztitassal és
karbantartassal foglalkozo fejezetet).

MIXELESI TIPPEK ES TANACSOK
» Az élelmiszer alapanyagokat (pl. zoldség, gyiimélcs stb) kb. 3 cm-es darabokra szeletelve tegye
amixel6 edénybe.

et I F a Ajanlott mixelési idé

Feldarabolt gyiimdlcs vagy z6ldség 5-6 30 masodperc

Bébiétel, fozelék 5-6 40 masodperc

Martas, krém, paclé 3-4 30 masodperc

Smoothie és koktélok 6 vagy MAX 40 mésodperc

Levesek 6 vagy MAX 30 masodperc

L Jégkocka PULSE

Megjegyzés

A fenti adatok és mixelési idok csak tajékoztato jellegtiek. A tényleges mixelési id6 fiigg az
alapanyag méretétdl és az elvart mixelési konzisztenciatol.

RESZELES ES SZELETELES

ARESZELO ES SZELETELO EGYSEG RENDELTETESE

» Az | gylimélesdt, zéldséget, k jtot, csokoladét, didféléket, széraz kiflit és zsemlét
lehet szeletelni és daralni.

= Amegfelel6 dob kivalasztasaho:

nyujt az alabbi tablazat.

ARESZELO ES SZELETELO EGYSEG OSSZE- ES SZETSZERELESE

1. Vélassza kia hasznalni kivant dobot D5-D9, és dugja a kamraba D3, iigyeljen arra, hogy a kamran D3
beliil a dob nyilasa feliiljon az Gtlapu tengelyvégre. A kamrara D3 er6sitse fel a toldalékot D4.

2. Akésziiléket kapcsoljale és még ne csatlakoztassa a fali aljzathoz. A konyhai robot karjét hajtsa vizszintes
helyzetbe, és arrdl szerelje le az egyéb tartozékokat (habverdt, mixert, dagasztét stb.). A multifunkcios
fejrél vegye le a fedelet. A feltétet kb. 45>-os szogben helyezze a multifunkcios fej elsé részében talalhatd
kihajto tengelyre, majd a feltétet az oramutatd jérasaval ellenkezd iranyba UitkGzésig elforgatva régzitse
a késztiléken (lasd a D. dbrat).

3. Afeltétet (fiiggdl helyzett i0s fej felso részén, a 6l balra talalhaté gomb
kinyomddésa rgziti a konyhai roboton A gomb kinyomddasat kattands jelzi. Az egységhez tartozo
nyomorudat D1 tegye az adagol6 torokba D2. Ezzel a feltét hasznélatra kész.

4. Aleszerelésheza multifunkcios fej fels6 részén (a kihajtastol balra talalhato) gombot nyomja meg, majd
a fejet az Gramutato jérasaval azonos iranyba elforditva vegye le. A daralot az Gsszeszerelés forditott
sorrendjében szedje szét.

ARESZELO ES SZELETELO EGYSEG HASZNALATA

1. Azalapanyagokat készitse el6 és darabolja olyan mérettire, hogy beleférjenek a D2 adagold torokba.
A magokat és mas kemény részeket tavolitsa el a gyiimélcsokbdl és zoldségekbdl. A dioféléket héj
nélkil darélja.

Figyelmeztetés!
Kemény magokat (pl. mangd vagy avokadd), fagyasztott
alapanyagokat, diofélék héjat stb. reszelni tilos.

2. Gy6z6djon meg a konyhai robot helyes 6sszeallitasarcl, és fordulatszam szabalyozé gombot forditsa
OFF éllasba (kikapcsolva). A halozati vezeték c 6dugojat dugja az elek aljzatba.

3. Tegye a darél6 egység alé a késziilék rozsdamentes edényét A2, vagy valamilyen més edényt.
A fordulatszam szabalyozéval allitsa be a kivant fokozatot. Javasoljuk, hogy alacsonyabb fordulaton
kezdje meg a munkat (ha sziikséges, akkor névelje a fordulatszamot).

4. AD2 nyilasba adagolja az el6készitett alapanyagot, majd a D1 nyomériddal nyomja be a daréloba.

5. Haa daral6 egység eldugul, akkor a konyhai robotot kapcsolja ki, és a halozati vezetéket is hiizza ki a fali
aljzatbol. Vérja meg a forgé alkatrészek teljes lefékezodését. Szerelje le a daralé egységet és tisztitsa
ki. Az egységet allitsa ismét Gssze, majd szerelje vissza a konyhai robotra. A konyhai robot halézati
vezetékét csatlakoztassa a fali aljzathoz és folytassa a megkezdett munkat.

Figyelmeztetés!
A daréalé dobok D5-D9 élesek, legyen dvatos amikor ezeket
megfogja.

6. A hasznalat utan a fordulatszam szabalyozé gombot forditsa OFF (kikapcsolva) allasha és a halozati
vezetéket is hiizza ki.

7. Minden hasznélat utan tisztitsa meg az egységet és a tartozékokat (Isd a tisztitassal és karbantartéssal
foglalkozo fejezetet).
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ARESZELODOB KIVALASZTASA

Elelmiszer Szeletel6 Durva Finom Nagyon finom
D8-D9 daralé D7 daralé D6 reszel6 D5

Gyiimolcs

Alma . . .

Korte . . .

Zoldségfél

Piros és fehér kaposzta . . .

Sargarépa . . .

Cukkini . .

Uborka . .

Zeller . . .

Hagyma . .

Burgonya . . .

Retek . . .

Edesburgonya - - -

Egyéb alapanyagol

Keménysajt . . .

(pl. parmezan)

Csokoladé . . .

Széraz péksiitemény

(zsemlemorzsa .

készitéséhez)

Héj nélkiili diofélék .

Megjegyzés

A fenti tablazat csak ajéanlasokat tartalmaz a felhasznélhato dobtipusokra.
Természetesen az adott alapanyaghoz és az alapanyag felhasznélasi médjahoz
mas dobtipus is hasznélhato.

Atéblazatban csak a leggyakrabban szeletelt és daralt élelmiszer alapanyagok
szerepelnek. Természetesen mas (konyhai késsel szeletelhetd) élelmiszer
alapanyagokat is fel lehet dolgozni a késziilékkel.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
= Akészillék tisztitasanak a megkezdése el6tt az A12 & bal
(kikapcsolva) alldsba, és a halozati vezetéket is hiizza ki az aljzatbl.
= Akonyhai robotrdl szerelje le a tartozékot. A szétszerelés elGtt varja meg a forgd alkatrészek teljes
lefékez6dését.

= Minden hasznalat utan alaposan mosogassa el a hasznalt tartozékokat (az egységeket a mosogatés
el6tt szedje szét). A ashoz | a t hasznaljon. A tartozékokat tiszta
vizzel 6blitse le és széritsa meg (vagy finom konyharuhaval tordlje szarazra). A mosogatas és szaritas
utan a B6 kést és a daralo tércsakat (B8, B9 és B10) vékonyan kenje be étolajjal.

= Hatojasfehérjébdl készitett habot, akkor a keveré edényt A10 és a habverét A4 el6bb hideg vizzel
blitse le. Ha ehhez a miivelethez forr6 vizet hasznalna, akkor a maradék fehérje megkeményedik
és nehezebben tévolithat6 el a feliletrol.

= A mixel6 edény C4 tisztitashoz toltson az edénybe 0,5 | tiszta vizet, és cseppentsen bele néhany
csepp mosogatdszert, majd a mixert szerelje 6ssze és 10-15 dpercre kapcsolja be. A ké:
kapcsolja ki, a halozati vezetéket hiizza ki a fali aljzatbol, vérja meg a kés lefékezodését, majd az
edényt vegye le a készilékrol. A mixel6 edény C4 tartalmat ontse ki, az edényt C4 alaposan Gblitse
ki tiszta vizzel, majd torolje szérazra.

= A még al bb tisztitishoz a ké ég €6 és a ’ 5 s | lhet6, ehhez
a miivelethez specidlis kulcsot kell hasznalni. A kulcs ingyen megrendelhet6 a markaszervizben.
A ké 69 C6 és a ’ s i utén ezeket vissza kell csavarozni a mixeld
edénybe, a specidlis kulcs segitségével.

]

6 gombot forditsa OFF

Figyelmeztetés:
A kések élesek! Legyen dvatos, amikor a késegységet megfogja.

»  Minden hasznalat utan alaposan mosogassa el a hasznlt D5-D9 tartozékokat. A mosogatashoz
hagyoményos mosogatdszert hasznaljon. A tartozékokat tiszta vizzel Gblitse le és szaritsa meg (vagy
finom konyharuhaval toréljeszérazra).

»  Ahsdaralé fém alkatrészeit, ké égC6ésal arakat A3-A5 nem lehet mosogatogépben

elmosogatni. A tobbi tartozék mosogatogépben is elmosogathato.

A késziilék also részének A11 és a multifunkcios fejnek A7 a feliiletét enyhén benedvesitett puha

ruhaval térolje meg. Majd szaraz ruhaval alaposan tordlje meg.

A tisztitashoz szerves olddszereket, higitokat vagy karcol6 és agressziv anyagokat hasznalni tilos.

Ezek a késziiléken maradando sériiléseket okozhatnak.

Akésziiléket és a halozati vezetéket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

TAROLAS
= Akonyhai robotot szdraz és tiszta helyen, gyerekektél elzérva térolja. A térolas el6tt a multifunkcios
fejet A7 hajtsa le vizszintes helyzetbe.

MUSZAKI ADATOK

Névleges feszliltsé 220-240V
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Névleges teljesitmé é 1000W
ajszint 85 dB(A)

A késziilék deklaralt zajszintje 85 dB(A), ami A" akusztikus teljesitménynek felel meg, 1 pW akusztikus
teljesitményt figyelembe véve.

A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZO UTASITASOK ES
TAJEKOZTATO

A hasznélt csomagoléanyagot az 5nkormanyzat altal kijelolt hulladékgytjtd helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

Ezajel a terméken vagy a kiséré dokumentécioban arra hivja fel a figyelmét, hogy az
elektromos vagy elektronikus termék nem dobhato a héztartési hulladék kozé.
A megfelelé artalmatlanitashoz és Ujrafelhasznaldshoz a terméket kijelolt
gytjtohelyen adja le. A fentiek alternativéjaként az EU orszagaiban, illetve mas
eurdpai orszagokban, hasonld termék vésérlasa esetén az elhasznalodott termék az
(izletben is leadhato.

A termék megfeleld modon térténd artalmatlanitasaval On is segiti megérizni
az értékes természeti erdforrasokat, és hozzéjarul a nem megfelelé hulladék-
megsemmisités altal okozott esetleges negativ kdrnyezeti és egészségligyi hatasok

éhez. A tovabbiré 6la helyi Gnke ihivatal vagy a i hulladékgyjto
hely ad téjékoztatast.
Az ilyen tipusti hulladékok nem lel6 modon torténd ar { esetén a helyi el6irasok

értelmében birsag szabhato ki.

Az Eurdpai Unié miikodo val részére

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, akkor erre vonatkozoan kérjen
informéciokat a termék eladojatol vagy forgalmazojatol.

Ar itas az Europai Unié orszagain kiviil

Ez a jel az Eurépai Uniéban érvényes. Amennyiben ezt a terméket artalmatlanitani kivénja, akkor
tajékoztatasért forduljon a termék eladdjahoz vagy a helyi 6nke lyah

i hivatal illetékes osztalyaho:

A termék megfelel az adott termékekre vonatkozd Gsszes eurdpai unids miszaki és
egyéb eldirdsnak.

Copyright © 2022, Fast CR, a.s.
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Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p.  Robot kuchenny

Wazne wskazowki bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA
PRZYSZLOSC.

Ostrzezenia ogodlne

= Zabrania sie uzywania niniejszego urzadzenia przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywad poza
zasiegiem dzieci.

= Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez
doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja
sie pod nadzorem Ilub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejg
zwigzane z tym ryzyko.

= Dzieci nie mogaq bawic sie urzadzeniem.

= Dzieci nie moga wykonywad czyszczenia i konserwacji,
przeznaczonych do wykonania przez uzytkownika.

= Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykona¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym.

Ostrzezenie:
& Nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia moze by¢
przyczyna zranienia uzytkownika.
= Zachowaj ostrozno$¢ podczas manipulacji i czyszczenia
miotetek.
= Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w niniejszej instrukgji.
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Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka sieciowego,
jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem,
czyszczeniem lub jego przemieszczaniem.

Przed wymiang akcesoriéw albo dostepnych czesci, ktore
podczas uzywania sie poruszajg, wytacz urzadzenie i odtacz je
od zasilania.

Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia
i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob
i rozumieja zwigzane z tym ryzyko.

Z tego urzadzenia nie wolno korzysta¢ dzieciom ani nie wolno si¢ im nim bawi¢. Urzadzenie oraz przewod zasilajacy przechowuj poza zasiegiem dzieci.
Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.
Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone razem z niniejszym urzadzeniem lub ktére nie sg przez producenta dostownie zalecane do tego
typu urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie korzystaj z niego w srodowisku przemystowym albo na dworze, ani nie stosuj je do
innych celéw, niz do ktérych jest przeznaczone.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczad na stabilnej, rownej, suchej powierzchni. Nie umieszczaj je na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu otwartego
ptomienia lub urzadzen bedacych zrédtem ciepta.

Nie wkfadaj rak do przestrzeni, ktéra oznakowana jest tym symbolem. W przeciwnym przypadku moze dojs¢ do skaleczenia, kiedy uchylona jest
gtowica wielofunkcyjna i nie jest poprawnie unieruchomiona w gérnej pozycji.

Nigdy nie stosuj kilku koricowek jednoczesnie.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, ze zmontowane zostato poprawnie i gtowica wielofunkcyjna jest opuszczona w pozycji poziomej. Z powoddw
bezpieczenstwa niniejsze urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik, ktéry uniemozliwia uruchomienie silnika, kiedy gtowica wielofunkcyjna jest odchylona.
Jezeli dojdzie do uchylenia gtowicy wielofunkcyjnej podczas pracy, praca urzadzenia zostanie automatycznie wstrzymana. Po spuszczeniu gtowicy
wielofunkcyjnej do pozycji poziomej nie nastapi automatyczne wznowienie pracy urzadzenia. Do wznowienia pracy trzeba najpierw ustawi¢ regulator
w pozycji OFF (wytgczone) i potem ponownie wybra¢ wymagang predkos¢.

Nie dotykaj wirujacych czesci urzadzenia i dbaj o to, by do ich bliskosci nie przedostaty sie przedmioty obce, jakimi sa np. ubranie, wiosy itp. Moze to prowadzi¢
do skaleczenia lub uszkodzenia urzadzenia.

Jezeli jaki$ z przedmiotéw, jak na przyktad tyzka lub warzachew wpadnie do misy podczas pracy, natychmiast ustaw regulator pracy w pozycji OFF (tryb
gotowosci) i przewdd zasilajacy odtacz od gniazdka. Zaczekaj, dopdki nie zatrzymaja sie wirujace czesci i potem przedmiot wyjmij.

Jezeli surowce przyczepiaja sie do korcowki lub $cian misy, wytacz urzadzenie, odtacz od gniazdka sieciowego i zaczekaj, dopoki nie zatrzymaja sie wirujace
czesci. Szpatutka silikonowa wyczys¢ koncowke i Sciany misy. Potem mozesz urzadzenie ponownie uruchomic.

Dbaj o to, by podczas pracy do otworu napetniajagcego maszynki do mielenia miesa nie przedostaty sie wtosy, ubranie albo inne przedmioty. Do otworu
napetniajacego wktadaj tylko surowce, ktére maja zostac przerobione.

Nigdy nie stosuj palcéw albo innych przedmiotéw do przeciskania surowcéw przez otwér napetniajacy maszynki do mielenia migsa. Do tego celu stuzy
popychacz, ktory jest czescig akcesoriow.

Podczas pracy korcowki do tarcia i krojenia uwazaj, by do bliskosci otworu napetniajacego nie przedostaty sie wtosy, ubranie lub inne przedmioty. Do otworu
napetniajacego wkfadaj tylko surowce, ktére maja zostac przerobione.

Nie uzywaj palcéw ani innych przedmiotéw do przeciskania surowcéw otworem napetniajagcym koncéwki do strugania lub krojenia. Do tego celu stuzy
popychacz, ktory jest czescig akcesoriow niniejszej korcowki.

Korcdwka do tarcia i krojenia nie jest przeznaczona do przerébki zmrozonej zywnosci, skorupek orzeszkéw, ziarn kawy lub twardych pestek.

Ostrzezenie:
Niepoprawne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczen.

Podczas manipulacji z nozem maszynki do mielenia migsa i jednostka nozowa miksera badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do skaleczenia o ostrze.
Zwiekszong uwage poswiecaj podczas wyprdzniania pojemnika miksera, podczas wyjmowania jednostki nozowej z pojemnika, podczas wyjmowania noza
do mielenia z komory oraz podczas czyszczenia.

Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek orzechdw albo innych twardych surowcéw.

W pojemniku do mieszania mozna przetwarza¢ gorace ptyny o temperaturze nawet do 55 °C. Podczas manipulacji z gorgcymi ptynami i zywnoscia badz
zawsze nadzwyczaj ostroznym. Goraca para lub rozprysniecie goracych ptynéw moze prowadzi¢ do poparzen. Nigdy nie wigczaj miksera bez poprawnie
zatozonego wieka. Jezeli przetwarzasz gorace ptyny, nie zdejmuj podczas pracy wieczka wewnetrznego. Nie dotykaj zagrzanej powierzchni. Do przenoszenia
zagrzanego pojemnika do mieszania uzyj uchwytu.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 10 minut. W trybie ugniatania nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy 5 minut, a przy stosowaniu miksera
nie przekraczaj czasu pracy 2 minuty. Przed kolejnym uruchomieniem pozostaw urzadzenie przynajmniej przez 30 minut do ostygniecia.

Urzadzenie zawsze wyfacz i odiacz od gniazdka sieciowego, jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub jego
przemieszczaniem. Przed demontazem urzadzenia i wymiang akcesoriéw albo dostepnych czedci, ktére poruszajg sie podczas pracy, zaczekaj, dopdki
ruchome czesci nie zatrzymajq sie.

Czyszczenie wykonuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Urzadzenia nie myj pod cieknaca wodg ani nie zanurzaj go w wodzie lub innym ptynie.

Urzadzenia nie wigczaj bez obcigzenia. Niepoprawne korzystanie z urzadzenia moze w negatywny sposéb wptywac na jego trwatosc.
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= Dbaj o to, by wtyczka przewodu sieciowego nie zetkneta sie z woda lub wilgocia. Na przewodzie zasilajacym nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotéw. Dbaj
o to, by przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni.

= Przewod zasilajacy odtaczaj od gniazdka sieciowego poprzez pocigganie za wtyczke, a nie za przewdd. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu
zasilajgcego lub gniazdka.Jesli przewdd sieciowy jest uszkodzony, jego wymiane nalezy powierzy¢ specjalistycznemu serwisowi. Nie wolno uzywac
urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

= Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzadzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie narazasz si¢ na ryzyko utraty ustawowego prawa wynikajacego z roszczen do wad gwarancji jakosci.
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OPIS URZADZENIA 1 JEGO AKCESORIOW

Robot kuchenny

Instrukcja obstugi

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywaja
Paristwo produktu podobnego typu. Prosimy korzystac z urzadzenia tylko tak, jak jest to opisane w instrukji
uzytkowania. Instrukcje nalezy zachowac do ewentualnego zastosowania w przyszfosci.

Minimalnie w czasie trwania roszczen z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej gwarancji zalecamy przechowywac
oryginalne opakowanie transportowe, materiat opakowania, dowod zakupu i potwierdzenie zakresu
odpowiedzialnosci sprzedajacego lub karte gwarangji. W razie transportu zalecamy zapakowac urzadzenie
ponownie do oryginalnego pudetka od producenta.

A1 Przycisk do zluzowania maszynki do mielenia A1 Podstawa
migsa z wyjscia czolowego A12  Regulator predkosci
A2 Zdejmowana pokrywa wyjscia czotowego do stuzy do ptynnego ustawiania stopnia predkosci
przymocowania maszynki do mielenia miesa MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, ustawienia stopnia
A3 Miotetka do mieszania w ksztatcie litery A impulsowego (PULSE) i wyfaczenia urzadzenia
A4 Trzepaczka balonowa (OFF).
A5 Hakdo ugniatania A13  Bezpiecznik do odbezpieczenia glowicy
A6  Zdejmowana pokrywa wyjscia gémego do wielofunkcyjnej
przymocowania miksera A14  Nozki antyposlizgowe zapobiegaja ruchowi
A7 Uchylna glowica wielofunkcyjna robota podczas pracy
A8 Wyjicie do przymocowania koricowek A3-A5 A15  Pokrywa
A9 Pokrywa misy z otworem do dodawania stuzy do zamkniecia misy nierdzewnej A10,
ingrediencji kiedy chcesz w niej krtkotrwale przechowywac
A10 45| misa nierdzewna ingrediencje.

OPIS AKCESORIOW MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

B1
B2
B3
B4
B5
B6
B7
B8

[N

OPIS AKCESORIOW MIKSERA

C1 Wewnetrzne wieczko pojemnika do mieszania €4 Szklany pojemnik do mieszania o objetosci 1,51
€2 Obwodowe wieko pojemnika do mieszania €5 Mankiet
zotworem do dodawania ingrediencji €6 Jednostka nozowa
@ Uchwyt
OPIS KONCOWKI DO TARCIA I KROJENIA
D1 Popychacz D5  Tarkadelikatna
D2 Otwor napelniajacy D6  Tarka do ziemniakow
D3 Komora do tarki D7  Tarkagruba
D4 Koricowka do skierowania startej zywnosci do D8  Tarkado krojenia plastrow falistych
pojemnika D9  Tarka do krojenia plastrow

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1
2.

MIESZANIE, UBIJANIE | GNIECENIE

Popychacz B9  Srednia tarcza do mielenia
Podajnik nierdzewny B10  Gruba tarcza do mielenia

Otwor napefniajacy B11 Separator

Komora mielenia B12  Koricowka do napefniania ostonek
Watek slimakowy B13 Forma

Noz do mielenia B14  Korcowka stozkowa

Srubowane zamknigcie B15 Koricowka do ciastek

Delikatna tarcza do mielenia B16  Uchwyt koricowki do ciastek

Notatka:

Czesci B11-B14 umieszczone sa w popychaczu B1.

Niektdre modele sa wyposazone tylko w delikatna i gruba tarcza do mielenia B8 i B10.

Podczas manipulagji z tarkami D5-D9 badz nadzwyczaj ostroznym, by nie skaleczy¢ sie o ich ostrza.

Wyjmij urzadzenie i jego akcesoria z materiatu opakowaniowego.
Wszystkie czesci akcesoriow, ktore mozna zdemontowac i s przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, nalezy
oplukac w cieplej wodzie z zastosowaniem neunalnego $rodka do mycwa naczyn. Nastepnie oplucz je czystq

MONTAZ | DEMONTAZ ROBOTA KUCHENNEGO
= Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu robota kuchennego upewnij sie, ze jest on wylaczony i odfaczony

od gniazdka sieciowego.

1. Wlozenie misy i przymocowanie pokrywy
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Umies¢ robot kuchenny na rownej, suchej i stabilnej powierzchni, na przykfad na blacie kuchennym.

Przy pomocy bezpiecznika A13 odbezpiecz glowice wielofunkcyjng A7 i uchyl ja az do oporu. Po uchyleniu
glowicy wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie glowicy wielofunkcyjnej A7 w gmej
pozydji otwartej sygnalizowane jest wréceniem bezpiecznika A13 do pozycji wyjsciowej, czemu towarzyszy
styszalne klapniecie.

Mise nierdzewna A10 wioz do podstawy A11 1 przymocuj ja przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Jezeli
misa A10 jest poprawnie przymocowana, nie mozna jej samodzielnie podniesc z podstawy A11.

Do dolnej czesci glowicy wielofunkcyjnej A7 z wyjsciem A8 wsur pokrywe A9 tak, by zapadki na obwodzie
okragtego otworu w pokrywie A9 wpadly w wyciecia na obwodzie wyjscia A8.

Pokrywa A15 stuzy do przykrycia misy A10, kiedy chcesz w niej krotkotrwale przechowywac przerobione
ingrediencje.

Przygotowanie koricowek

Podczas wkladania koricéwki glowica wielofunkcyjna A7 powinna by¢ unieruchomiona w pozycji otwartej, patrz
punkt 1.2 poprzedniego podrozdziatu. Do wyjécia A8 przymocuj jedna z koricowek A3-A5 tak, by watek wyjscia
A8 wpadt do koricowki. Koricowke weisnij w kierunku wyjécia A8 i przekrec ja w kierunku przeciw wskazowkom
zegara, by doszlo do jej zamocowania. Za koricowke pociagnij jedna reka w kierunku w dét, w celu sprawdzenia,
Czy z0stala poprawnie zamocowana.

Do misy A10 wiz surowce, ktdre cheesz przetwarzac. Bezpiecznik A13 odbezpiecz i glowice wielofunkcyjna A7
spus¢ do pozycji poziomej. Po uchyleniu glowicy wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie
glowicy wielofunkcyjnej A7 w opuszczonej pozycji roboczej sygnalizowanej jest wroceniem bezpiecznika A13
do pozycji wyjsciowej. Temu towarzyszy styszalne zatrzasniecie.

Demontaz

Przy pomocy bezpiecznika A13 odbezpiecz glowice wielofunkcyjng A7 i uchyl ja az do oporu. Po uchyleniu
glowicy wielofunkcyjnej A7 zluzuj bezpiecznik A13. Unieruchomienie glowicy wielofunkcyjnej A7 w gémej
pozydji otwartej sygnalizowane jest wrceniem bezpiecznika A13 do pozycji wyjsciowej, czemu towarzyszy
styszalne klapniecie.

Koricowke weisnij w kierunku do wyjscia A8 i przekre¢ ja w kierunku wskazowek zegara, by doszlo do jej
Zluzowania i zdejmij ja. Mise A10 przekrec w kierunku przeciw wskazowkom zegara i wyjmij ja z podstawy A11.
Pokrywe A9 zdejmij przez pociagniecie w dét. Glowice wielofunkcyjna A7 wprowadz z powrotem do pozycji
poziomej.

(OBSLUGA ROBOTA KUCHENNEGO
1. Wybierz poprawny typ koficowki wedlug celu zastosowania i zmontuj urzadzenie zgodnie z instrukcjami

podanymi w rozdziale Montaz i demontaz urzadzenia. Do misy A10 w6z surowce.

Ostrzezenie:

W jednej dawce przetwarza¢ mozna maksymalnie 2,2 | lekkiego ciasta albo 0,8 |
gestego, ciezkiego ciasta. Maksymalna ilos¢ biatek, ktore mozna miesza¢
jednoczesnie, wynosi 12 szt. Mise A10 zalecamy napetnia¢ maksymalnie do
wysokosci poziomu ryski 3 1. Jezeli whozysz do misy A10 zbyt mafa ilos¢ ingrediencji
(mniej niz 0,3 | ciasta), nie musi dojé¢ do ich optymalnego przerobienia.

2. Upewnijsig, e glowica wielofunkcyjna A7 jest opuszczona do pozycji roboczej i ze regulator predkosci A12 jest

ustawiony w pozycji OFF (wylaczone). Przewdd zasilajacy podfacz do gniazdka.

3. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopieri predkosci. Plynnym przekrecaniem regulatora A12 w kierunku

4 hi 4o sw do maksi
. Trybimpt ystu: br d

wskazowek zegara predkosc sie zwieksza, przekrecaniem przeciw wskazowkom zegara predkos¢ maleje. Do
wstepnego przemieszania surowcow ustaw najpierw nizsza predkosc i potem dostosuj ja wedtug potrzeb.
Elektroniczna regulacja predkosci zapewnia utrzymanie ustawionej predkosci przy roznym obciazeniu. Podczas
pra(y mozesz dodawac do mlsy A10 |ngred\enqe otworem w pokryW|e A9.

Do uruchomienia trybu
impulsowego przekrec regulator prgdkoscw A12 do pozycji PULSE i w celu zapewnienia nieprzerwanej pracy
trzymaj go w tej pozydiji. Kiedy requlator A12 zluzujesz, automatycznie wraci do pozycji OFF (wyfaczone).

5. Kiedy trzeba zetrze¢ surowce ze Scian misy A10 i z koricowki, robot kuchenny najpierw wylacz przez ustawienie

regulatora A12 w pozycji OFF (wyaczone) i odfacz go od gniazdka sieciowego. Zaczekaj, dopdki wirujace czesci
nie zatrzymajg sie i dopiero potem wytrzyj ingrediencje plastikowa szpatutka.

6. Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wylaczone) i przewdd zasilajacy odiacz do

gniazdka.

7. Zaczekaj, dopoki wirujace czesci nie zatrzymaj sie i zdemontuj robot kuchenny zgodie zinstrukcjami podanymi

woda i dokfadnie wytrzyj do sucha delikatna cierka lub jie uschnag. Po umyciui

zalecamy nasmarowac noz B6 oraz tarcze do mielenia BB B10 olejem stotowym.
Robota ani jego przewodu zasilajacego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy.

Ostrzezenie:

Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa i koricowki A3-A5 nie sg przeznaczone
do mycia w zmywarce do naczyn. Pozostate zdejmowane czesci mozna umy¢
w zmywarce do naczyn.

w rozdziale Montaz i demontaz urzadzenia. Do usunigcia zawartosci misy A10 uzyj mikkiej plastikowej szpatutki.
8. Po kazdym uzyciu wyczys¢ robot kuchenny zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie
ikonserwacja.
OSWIETLENIE LED

Glowica wielofunkcyjna A7 jest wyposazona w oswietlenie LED, ktdre si¢ automatycznie zapali po podiaczeniu
robota kuchennego do gmazdka ﬂecwowego Oéwietlenie LED automatycznie zgasnle po 25 minutach
nieczynnosci, tzn. kiedy je albo nie dojdzie w tym czasie d predkosci. Oswietlenie
LED ponownie automatycznie sie wiaczy, kiedy uruchomisz robot kuchenny ustawieniem wymaganego stopnia

predkosci na regulatorze A12.

SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI

WYBGRTYPU KORCOWKI Typ koricowki Ingrediencje Mak;z's,":'"a oo Ly
Typ koricowki | Przeznaczone do uzycia Trzepaczka balonowa A4 Biatka 125zt 4min 5-6
Miotetka do Uzywana do mieszania lekkich lub érednio ciezkich ciast bez drozdzy, do przygotowania Trzepaczka balonowa A4 | Smietana do ubijania 11 6-8 min 5-6
mieszania A3 lukieru, kremow, napetnien itp. Nie stosuj jej do ugniatania cie: ciast. Miotetka do y .

Trzepaczka Uzywana jest do ubijania catych j ja} lub b\alek jaj, bitej Smietany, kreméw piankowych itp. mieszania A3 Clast tortowe 22! émin 4

balonowa A4 Nie uzywaj jej do mi jal iatania ciast. . Ciasto chlebowe .

Hak do Stosowany do ugniatania réznych ciast wiacznie cigzkich i gestych ciast, jak np. ciasto Hakdo As Ciasto do pizzy oAl 4-5min MiNdo2
iatania A5 chlebowe, ciasto do pizzy, ciasto do $wiezych makarondw itp.
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Notatka:

Powyzej podane czasy przetwarzania s3 tylko orientacyjne.

Podczas ubijania biatek jaj powinna by¢ misa A10 i miotetka do mieszania A4 zupetnie czysta
i sucha. Nawet mafa ilos¢ ttuszczu moze spowodowac, ze nie dojdzie do ubicia biatka na sztywno.
$mietana do ubijania powinna by¢ przed ubijaniem schfodzona do temperatury 6 °C.

Surowce do przygotowania réznych typow ciast pozostaw przed przetwarzaniem w temperaturze
pokojowe] przez jaki$ czas.

]

MIELENIE MIESA, PRODUKCJA KIELBASEK | KEBABU ORAZ KSZTALTOWANIE
CIASTECZEK

MONTAZ | DEMONTAZ MASZYNKI DO MIELENIA MIESA
Do komory mielenia B4 wi6z watek slimakowy B5 kotem zebatym do przodu.

Z, Na watku B5 zat6z n6z do mielenia B6 (ostrzem na zewnatrz z komory mielenia) i na nim zat6z delikatna tarcze
do mielenia B8, B9 albo B10 w zaleznosci od preferowanej grubosci mielenia. Dbaj o to, by wystep w komorze do
mielenia B4 wpadt do wyciecia w tarczy do mielenia,

Ostrzezenie:
Podczas zaktadania noza B6 badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt sie 0 jego
ostrze.

3. Nakomorze mielenia B4 zat6z zamkniecie B7 i przez ie w kierunku
go zamocuj. Na otworze napefniajacym B3 umiesc nierdzewny podajnik B2.

4. Upewnij sig, ze robot jest wylaczony i odfaczony od gniazdka sieciowego. Glowica wielofunkcyjna A7 musi by¢
opuszczona do pozycji poziomej i koricowka do ubijania, mieszania lub gniecenia, musi zosta¢ zdemontowana.
Z glowicy wielofunkcyjnej A7 zdejmij pokrywe czolowa A2. Zmontowana korcowke przyléz do wyjscia
czotowego tak, by otwor napetniajacy B3 byt uchylony w prawo pod katem okoto 45° od osi pionowej, a koricowke
zabezpiecz w pozydji pionowej przekreceniem w kierunku przeciw wskazowkom zegara. Zabezpieczenie
koricowki sygnalizowane jest wysunieciem przycisku A1. Temu towarzyszy styszalne zatrzasniecie.

‘egara poprawnie

5. Podczas demontazu maszynki do mielenia migsa zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1
izdejmij maszynke do mielenia przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki wréc pokrywe
A2z powrotem w swoje miejsce.

6. Podczas demontazu maszynki do mielenia na poszczegdine czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas

jej montazu.

OBSLUGA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA
1. Najpierw w nastepujacy sposob przygotuj mieso do mielenia. Usur kosci, oczy$c ze Sciegien, chrzasteki pokrdj na
kawatki o wielkosci ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przejda przez otwor napefniajacy B3.

Ostrzezenie:
Nie przetwarzaj zmrozonego miesa. Przed mieleniem pozostaw go rozmarznac.

2. Upewnij sie, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF (wytaczone).

3. Pod maszynka umies¢ mise A10 albo inne odpowiednie naczynie. Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do
gniazdka.

4. Regulatorem ustaw wymagany stopieri predkosci. Najpierw zalecamy ustawic predkos¢ 3 i potem zwieksza¢ ja
wedtug potrzeby. Kawatki miesa wkladaj kolejno do otworu napetniajacego B3 i wcwskaj je popychaczem B1.
Dbaj o to, by nie d apch B3 duzgiloscia miesa. N j wigkszej ilosci
migsa 5 kg miesa w jednej dawce. Czas przetwarzania znajduje sie w granicach kilku minut.

Ostrzezenie:
Do wciskania migsa nie stosuj palcow ani innych przedmiotow. Zawsze stosuj do
tego celu przeznaczonego popychacza B1.

5. Zmielone migso bedzie spada¢ do przygotowanego naczynia. Resztki migsa, ktore pozostaty w komorze do
mielenia B4, mozna usuna¢ poprzez zmielenie kromki chleba lub rogalika.

6. Dowylaczenia robota ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wytaczone).

7. Po kazdym zastosowaniu wyczy$¢ maszynke do mielenia migsa zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale

Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCI KIELBASEK

1. Postepuj w identyczny sposob jak przy montazu maszynki do mielenia migsa, tyle ze z t3 rznica, ze zamiast noza

do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czesci B111B12.

Separator B11 zatéz na walku Slimakowym tak, by wystep w komorze mielenia B4 wpadt do

wyciecia w separatorze B11. Na separatorze B11 umies¢ koricowke do napetniania ostonek B12 i caly zestaw

koricéwki do produkgji kietbasek skompletuj przysrubowaniem zamkniecia B7 do komory mielenia B4. Na
otworze napefniajacym B3 umiesc nierdzewny podajnik B2.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposdb, jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu
Montaz i demontaz maszynki do mielenia miesa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij koricowke
przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki wréc¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
migjsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegdine czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

~

OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KIELBASEK
1. Upewnij sie, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF (wytaczone). Wtyczke
przewodu sieciowego wiacz do gniazdka.

2. Przygotuj ostonke, ktora napelniac bedziesz mielonym migsem i pozostaw ja moczy¢ w letniej wodzie przez ok.
10 minut. Zmielona mieszanke miesa umiesc na podajniku B2. Ostonke wyjmij z wody i jeden jej koniec zawiaz
szpilka lub wezlem, a drugi koniec zaloz na koricowce do napefniania ostonek B12.

3. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopien predkosci. Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopien predkosci
inastepnie wedtug potrzeb zwiekszy¢ go. Jedna reka przytrzymuj ostonke przy koricowce B12, a druga reka przy
pomocy popychacza B1 przeciskaj zmielona mieszanke migsa poprzez otwor napetniajacy B3. Jezeli ostonka
przyczepia sie do koricowki B12, to trzeba ja ponownie zwilzy¢ woda.

Ostrzezenie:
Do wciskania mielonego miesa nie stosuj palcow ani innych przedmiotéw. Zawsze
stosuj do tego celu przeznaczonego popychacza B1.

4. Do wylaczenia urzadzenia ustaw regulator predkosci A12 w pozycji OFF (wylaczone).
5. Po kazdym zastosowaniu wyczy$¢ poszczegdlne czesci koricowki zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCI KEBABU

1. Postepuj widentyczny sposob jak przy montazu maszynki do mielenia miesa, tyle ze z ta réznica, ze zamiast noza
do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czesci B13iB14.

2. Forme B13 zat6z na watku slimakowym B5 by wystep w komorze mielenia B4 wpadt do wyciecia w formie B13.
Na separatorze B13 umies¢ koricowke do stozkowa B14 caly zestaw koricowki do produkcji kebabu skompletuj
przysrubowaniem zamkniecia B7 do komory mielenia B4. Na otworze napetniajacym B3 umies¢ nierdzewny
podajnik B2.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposob, jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu
Montaz i demontaz maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij koricowke
przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki wro¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
miejsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

OBSLUGA KONCOWKI DO PRODUKCJI KEBABU

1. Upewnij sig, ze robot zostat poprawnie zmontowany i regulator A12 jest w pozycji OFF (wyfaczone). Wtyczke
przewodu sieciowego wlacz do gniazdka.

2. Przygotowang mieszanke migsa do kebabu umies¢ na podajniku B2. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopieri
predkosci. Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie wedlug potrzeb zwiekszy¢ go. Przy
pomocy popychacza B1 przeciskaj mieszanke otworem napetniajacym B3. Wynikiem bedzie pusta rurka migsna,
ktéra zostaje nastepnie pokrojona na mniejsze kawatki. Kebab to tradycyjne danie krajow bliskiego wschodu
wyprodukowane przede wszystkim z mielonego migsa i pszenicy pelnoziamistej.

Ostrzezenie:
Do weiskania mielonego miesa nie stosuj palcow ani innych przedmiotow. Zawsze
stosuj do tego celu przeznaczonego popychacza B1.

3. Dowylaczenia urzadzenia ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wytaczone).
4. Po kazdym zastosowaniu wyczy$¢ poszczegdlne czesci koricéwki zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

MONTAZ 1DEMONTAZ KONCOWKI DO PRODUKCJI CIASTEK
Postepuj w identyczny sposéb jak przy montazu maszynki do mielenia migsa, tyle ze z ta roznica, ze zamiast noza
do mielenia B6 i tarczy B8, B9 albo B10 uzyj czesciB11,B15iB16.

2. Separator B11 zaléz na watku Slimakowym tak, by wystep w komorze mielenia na B4 wpadi do
wyciecia w separatorze B11. Do zamkniecia $rubowanego B7 wi6z uchwyt uchwyt koricowki do ciastek B16.
Zamkniecie B przysrubuj do komory mielenia B4 w kierunku wskazowek zegara i poprawnie dokre¢. Zestaw
skompletuj wsunieciem koricowki B15 do uchwytu B16 oraz przymocowaniem podajnika B2 do otworu
napefniajacego B3.

3. Przymocowanie koricowki do robota wykonaj w identyczny sposob, jak podane to zostato w punkcie 4 rozdziatu
Montaz i demontaz maszynki do mielenia migsa.

4. Podczas demontazu zdejmij najpierw podajnik B2. Nastepnie wcisnij przycisk A1 i zdejmij koricowke
przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki wré¢ pokrywe A2 z powrotem w swoje
migjsce.

5. Podczas demontazu koricowki na poszczegdlne czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

UZYCIE KONCOWKI DO PRODUKCII CIASTEK

1. Przygotowane ciasto potéz na podajniku B2. Przesunieciem koricowki B15 w lewo albo w prawo ustaw
wymagany ksztaft ciastka.

2. Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopier predkosci.
Podczas pierwszego uruchomienia zalecamy ustawic¢ predkos¢ 3 i potem wedlug potrzeby obnizyc¢ albo
podnies¢.

3. Do popychania surowcéw w otworze napefniajacym B3 uzyj popychacza B1. Robot kuchenny bedzie wyciskac
ciasto w wymaganym ksztalcie, ktdry ustawites przy pomocy koricowki B15. Pod wyciskanym ciastem zalecamy

¢ tace albo dfon. ciasto nastepnie pokréj na mniejsze kawatki.

przytrzymy

Ostrzezenie:
Do weciskania ciasta nie uzywaj palcow ani innych przedmiotow. Zawsze uzyj
popychacza B1.

4. Pozakoriczeniu uzywania robota kuchennego ustaw regulator A12 w pozydji OFF (wyfaczone).
5. Pokazdym uzyciu wyczys¢ koricowke zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.
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MIESZANIE

MONTAZ | DEMONTAZ MIKSERA

1. Napojemnik do m\eszama €4 zat6z wieko obwodowe C2 tak, by jego krawedzie kopiowaty gardio pojemnika,
i poprawnie zaciénij go w dot na calym obwodzie. Do otworu w wieku €2 wioz wewnetrzne wieczko €1
i poprawnie wisnij go w dét az do oporu.

2. Upewnij sig, ze robot jest wytaczony i odtaczony od gniazdka sieciowego. Glowica wielofunkcyjna A7 musi by¢
opuszczona do pozycji poziomej i koricowka do ubijania, mieszania lub gniecenia, musi zostac zdemontowana.
Zluzuj i zdejmij pokrywe wyjscia gérmego A6. Zmontowany pojemnik umies¢ na wyjsciu gornym i przez lekkie
pociagniecie przekrec nim w kierunku symbolu a2 do oporu. Bezpiecznik ochronny nie umoziwi uruchomienia
miksera, ktory nie jest poprawnie przymocowany do glowicy wielofunkcyjnej A7.

3. Podczas demontazu postepuj w odwrotnej kolejnosci.

OBSLUGA MIKSERA

1. Mikser przeznaczony jest do przygotowania dari i napojow, jakimi sa koktajle mleczne, zupy kremowe, sosy, pasty,
$wieze miksowane odzywki dzieciece itp. Nie stuzy do wyciskania soku z owocow i warzyw, przygotowania puree
zZiemniaczanego, ciasta drozdzowego ani do ubijania biafek.

2. Mikser zmontuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale Montaz i demontaz miksera, a surowce (wigksze
kawalki trzeba wezesniej pokroic) wioz do pojemnika do mieszania C4.

Notatka:

@] Maksymalna pojemnos¢ pojemnika do mieszania C4 wynosi 1,5 |. Nie napekniaj go powyzej
ryski maksimum. Podczas przetwarzania goracych ptynow lub plynéw, ktore podczas mieszania
2zwigkszaja swq objetosc, zalecamy napetnia¢ pojemnik do % jego maksymalnej pojemnosci.

3. Upewnij sie, ze robot zostat poprawnie zmontowany i ze regulator A12 ustawiony jest w pozycji OFF (wyfaczone).
Przewdd sieciowy podiacz do gniazdka. Regulatorem A12 ustaw wymagany stopien predkosci. Najpierw
zalecamy ustawic nizsza predkos¢, by surowce przemieszaly sie. Potem mozesz predkos¢ zwiekszy¢. Stopient
impulsowy zalecamy stosowac, kiedy chcesz miesza¢ surowce tylko przez krotki czas. Do uruchomienia stopnia
impulsowego przekrec regulator A12 do pozycji PULSE A i trzymaj go w tej pozycji przez krétki czas. Kiedy
requlator A12 zluzujesz, automatycznie wrdci do pozycji OFF (wylaczone).

Ostrzezenie:

W pojemniku do mieszania mozna ¢ gorace plyny o e nawet
do 55°C. Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miksera wynosi 2 minuty. Nie
zostawiaj urzadzenia wiaczonego diuzej, niz zostato podane powyzej. Potem przez
30 minut pozostaw go do ostygniecia.

4. Surowce lub ptyny mozesz dodawac do pojemnika C4 podczas mieszania poprzez otwdr w wieku €2 po wyjeciu
wieczka wewnetrznego C1. Podczas pracy nigdy nie otwieraj wieka obwodowego C2. Podczas przetwarzania
goracych plynow musi pozostac wieczko wewnetrzne C1 zamkniete.

5. Jezeli surowce przyczepiaja si¢ do jednostki nozowej €6 albo do Scian pojemnika C4, wylacz urzadzenie
przekreceniem regulatora A12 do pozycji OFF (wylaczone) i odlacz od gniazdka sieciowego. Upewnij sig,
e jednostka nozowa C6 przestafa sie obracac. Zmontowany pojemnik ostroznie zdemontuj z glowicy
wielofunkcyjnej A7 przez przekrecenie w kierunku symbolu ']. Uchyl wieko i plastikowg szpachla wyczys¢
jednostke nozowa €6 i Sciany pojemnika C4. Opus¢ wieko i zestaw miksera przymocuj z powrotem do glowicy
wielofunkcyjnej A7. Przewdd zasilajacy podiacz do gniazdka i kontynuuj mieszanie.

6. Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator A12 w pozycji OFF (wylaczone) i przewdd zasilajacy odtacz do
gniazdka. Upewnij sie, ze jednostka nozowa C6 przestata sie obraca¢ i ostroznie zdejmij zestaw pojemnika
do mieszania z glowicy wielofunkcyjnej A7. Pokrywe A6 umies¢ z powrotem w swoim miejscu i do usuniecia
surowcow z pojemnika C4 uzyj miekkiej plastikowej szpachli.

7. Po kazdym uzyciu zdemontuj zmontowany pojemni i wyczys¢ poszczegélne czesci zgodnie z instrukcjami

TARCIE I KROJENIE

PRZEZNACZENIE KONCOWKI DO TARCIA | KROJENIA

» Koricwka jest przeznaczona do tarcia i krojenia owocow i warzyw, serow, czekolady, orzeszkow, produkeji butki
tartejitp.

= Zwyborem poprawnego typu tarki pomoze ci tabela Wybdr poprawnego typu tarki.

MONTAZ | DEMONTAZ KONCOWKI DO STRUGANIA | KROJENIA

1. Wybierz jedng z tarek D5-D9 i w6z ja do komory D3, tak by watek w $rodku komory D3 znalaz! sie w otworze

pieciokatnym w Srodku tarki. Do komory D3 przymocuj koricowke D4.

Upewnijsie, ze robot kuchenny jest wyfaczony i odfaczony od gniazdka sieciowego. Ramie robota kuchennego musi

znajdowac sig w pozycji poziomej i koricowka do ubijania, mik ia lub gniecenia, musi zostac zd

Z gfowicy wielofunkcyjnej robota kuchennego zdejmij pokrywe wyjscia czotowego i zmontowana koficowke przytéz

pod katem ok. 45° do wyjscia czotowego i przymocuj ja przekreceniem w kierunku przeciw wskazowkom zegara,

patrzrysunek D.

. Zabezpieczenie koricowki w pozycji pionowej sygnalizowane jest poprzez wysuniecie przycisku, ktry umieszczony
jest wlewo od wyjécia czotowego. Wysunieciu przycisku towarzyszy slyszalne zatrzasniecie. Koricowke skompletuj
wiozeniem popychacza D1 do otworu napefniajacego D2. Teraz koricowka jest zmontowana i gotowa do pracy.

4. Podczas demontazu koricowki najpierw wciénij przycisk, ktory umieszczony jest w lewo od wyjscia czotowego,

a nastepnie zdejmij koricowke przekreceniem w kierunku wskazowek zegara. Podczas demontazu koricowki na
poszczegblne czesci postepuj w odwrotnej kolejnosci niz podczas jej montazu.

~

w

0BSLUGA KONCOWKI DO TARCIA | KROJENIA
1. Przygotuj surowce  pokrdj je na kawatki, ktore przedostang sie poprzez otwor napetniajacy D2. Z owocow i warzyw
usur twarde jadra lub pestki. Orzechy pozbaw skorupek.

Ostrzezenie:
W zadnym wypadku nie probuj przerabia¢ zmrozonej zywnosci, skorupek
orzeszkow lub twardych pestek, ktére zawiera np. mango lub awokado.

~

Upewnijsig, ze robot kuchenny zostat poprawnie zmontowany i regulator predkosci ustawiony zostat w pozycji OFF
(wyfaczone). Wtyczke przewodu sieciowego wiacz do gniazdka napiecia elektrycznego.

Pod koricowke umies¢ A2 albo inne odpowiednie naczynie. Regulatorem ustaw wymagany stopien predkosci.
Zalecamy najpierw ustawic nizszy stopien predkosci i nastepnie wedtug potrzeb mozesz go zwigkszy¢.

Do otworu napelniajacego D2 kolejno wkiadaj surowce i przeciskaj je przy pomocy popychacza D1.

Jezeli dojdzie do zapchania koricowki, wytacz robot kuchenny i odfacz go od gniazdka sieciowego. Zaczekaj, dopoki
wirujace czesci nie zatrzymaja sie. Zdemontuj koricowke i wyczy$c ja. Potem zmontuj koncowke i przymocuj
zpowrotem do robota kuchennego. Robot kuchenny podtacz do gniazdka sieciowego, wiacz goi

prace.

w

s

Ostrzezenie:
Podczas manipulacji z tarkami D5-D9 badz nadzwyczaj ostroznym, by nie skaleczy¢
sig 0 ich ostrza.

o

Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator w pozycji OFF (wylaczone) i przewdd zasilajacy odfacz do gniazdka.
Po kazdym zastosowaniu wyczys¢ poszczegdlne czesci koricowki zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Konserwacja i czyszczenie.

~

podanymi w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. WYBOR POPRAWNEGO TYPU TARKI
ZALECENIATRADY DOT. MIKSOWANIA o Tarka do krojenia Taka  Tarkadelikatna D210
» Surowce o statej konsystendji, jakimi sa np. owoce lub warzywa, najpierw pokroj na mniejsze kawatki o wielkosci Rodzajzywnosci plasterkéw D8-D9 gruba D7 delikatna
mniej wiecej 3 cm i dopiero potem je zmieszaj. tarka D5
= Najpierw zmieszaj mniejsza ilos¢ surowcow, a reszte surowcow stopniowo dodawaj wwieku C2w czasie Owoce
mieszania. W ten sposob osiagniesz lepszych wynikéw, niz kiedy wkladasz wszystkie ingrediencje jednoczesnie Jablka . . .
do pojemnika do mieszania C4. Gruszki
» Jezeli nie potrzebujesz przerabiac surowcow o statej konsystencji jednoczesnie z cieczami, zalecamy najpierw Warzywa
zmiksowac stafe surowce i czes¢ plyndw. Reszte surowcow potem stopniowo dodawaj podczas mieszania Kapusta biafa i czerwona . . .
otworem w wieku C2. Marchewka
»  Podczas mieszania bardzo gestych cieczy zalecamy stosowanie stopnia impulsowego, by nie dochodzito do Cukinia . .
zestego zacinania jednostki nozowej €6. Mikser uruchamiaj ponownie w krotkich odstepach czasu. Ogérek . .
» Kostki lodu nalezy przerabiac natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika. Kiedy tylko lod zacznie topniec, kostki Seler . .
polacza sie i nie bedzie ich mozna miksowac. Cebula . .
Ziemniaki . . .
SZYBKI PRZEWODNIK PRZERABIANIEM INGREDIENCJI Reodkiewka . . .
diencje Wybér predkosci Zalecany czas Wilce ziemniaczane . . .
Owoce, warzywa pokrojone na mniejsze kawatki 5-6 30s Pozostate surowce
Pokarmy dla ni dodatki 5-6 40s Twardy ser . . .
Pasty, dressingi, marynaty 3-4 30s (np. parmezan)
Smoothie i koktajle 6 do MAX 40s Czekolada . . .
Zupy 6 do MAX 30s Twarde pieczywo .
Kostki lodu PULSE (do tartej butki)
Orzechy bez skorupek

Notatka:
@] Powyzej podane czasy przerabiania surowcéw sg tylko orientacyjne. Rzeczywisty czas mieszania
zalezny jest od wielkosci surowcow, ich ilosci i wymaganej konsystencji koricowej.

Notatka:

I@I Powyzej podana tabelka zaleca tylko odpowiedni typ tarki dla pewnego rodzaju zywnosci. W razie
potrzeby zastosowac¢ mozna dla danego typu zywnosci inny, preferowany typ tarki.
W tabeli podane sa najzwyklejsze rodzaje zywnosci, ktére mozna przerabia¢. Koricowke do tarcia
i krojenia wykorzysta¢ mozna je takze dla innych rodzai zywnosci i to takich, o ktorych mozna
powiedziec, ze zwykle mozna je pokroi¢ nozem.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem robot kuchenny zawsze wylacz poprzez ustawienie regulatora predkosci A12 w pozycji OFF
(wytaczone) i odtacz go od gniazdka sieciowego.

»  Robot rozl6z na poszczegéine czesci. Przed demontazem zaczekaj, dopoki wirujace czesci nie zatrzymaja sie.

»  Po kazdym iu dokladnie umyj zdej czedci cieply wodg z dodatkiem neutralnego $rodka
do mycia naczyn. Nastepnie optucz je czysta biezaca woda i doktadnie wytrzyj do sucha delikatna Scierka lub
pozostaw je swobodnie uschna¢. Po umyciu i wysuszeniu zalecamy nasmarowac ndz B6 oraz tarcze do mielenia
B8, B9iB10 olejem stofowym.

» Jezeli ubijafes biafka jaj, mise A10 i trzepaczke A4 najpierw optucz zimna woda. Jezeli zastosowatbys goraca
wode, resztki biatek stwardnieja i ich usunigcie bytoby trudniejsze.

»  Pojemnik do mieszania C4 wyczysc tak, ze napelnisz go 05| czystej wody z dodatkiem kilku kropli srodka do
mycia naczyn i nastepnie zmontujesz mikser i uruchomisz go na 10 do 15 sekund. Potem wytacz robot, odfacz
od gniazdka sieciowego i po zatrzymaniu obrotowych czesci zdemontu; z niego zestaw pojemnika do mieszania.
Oproznij zawartos¢ pojemnika do mieszania C4 i pojemnik C4 potem porzadnie optucz czysta woda i wytrzyj do
sucha.

» W razie koniecznosci dokfadniejszego czyszczenia mozna mankiet C5 z jednostka nozowa C6 zdemontowac
przy pomocy specjainego klucza, ktéry mozna bezptatnie zaméwic w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Po wyczyszczeniu trzeba mankiet €5 z jednostka nozowa €6 przymocowac z powrotem w swoje miejsce
i poprawnie dokrecic, ponownie przy pomocy klucza.

Ostrzezenie:
Podczas czyszczenia badz nadzwyczaj ostroznym, bys nie skaleczyt si o ostrza.

» Po kazdym uzyciu trzeba dokfadnie umy¢ kazda wykorzystang koricowke D5-D9 ciepla woda z dodatkiem
neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz ja pod czysta biezaca woda i dokfadnie wytrzyj do sucha
delikatna Scierka.

» Metalowe czesci maszynki do mielenia migsa, jednostka nozowa €6 i koricowki A3-A5 nie s3 przeznaczone do
mycia w zmywarce do naczyn. Pozostate zdejmowane czesci mozna umy¢ w zmywarce do naczyn.

» Do czyszczenia podstawy A11 i glowicy wielofunkcyjnej A7 uzyj szmatki lekko zwilzonej w stabym roztworze
$rodka do mycia naczyn. Wszystko potem wytrzyj czysta nawilzona szmatka i doktadnie wysusz.

» Do czyszczenia nie uzywaj rozcieniczalnika ani Srodkow czyszczacych powodujacych Scieranie. W odwrotnym
przypadku moze dojé¢ do naruszenia wykoriczenia powierzchni urzadzenia.

»  Robota ani jego przewodu zasilajacego nie zanurzaj w wodzie ani innej cieczy.

MAGAZYNOWANIE
» Jezeli nie bedziesz korzystat z robota przechowuj go w czystym, suchym miejscu poza zasiegiem dzieci. Upewnij
sie, ze glowica wielofunkcyjna A7 spuszczona jest do pozycji poziomej.

DANE TECHNICZNE
zakres napiecia 220-240V
Czestotliwos¢ nominalna. 50/60Hz
pobér mocy 1000W
Hala: 85 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisii hafasu tego urzadzenia wynosi 85 dB(A), co 0znacza poziom mocy akustycznej A w stosunku
do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez gmine do wyrzucania odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Ninigjszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach oznacza, iz zuzytych
produktow elektrycznych lub elektronicznych nie wolno wyrzuca¢ do zwyklego odpadu
komunalnego. Do poprawnej utylizacji, odnowy lub recyklingu oddaj takie produkty
w miejscach zbiorczych dla tego typu odpadow. Alternatywnie w niektorych paristwach Unii
Europejskiej albo innych krajach europejskich mozesz oddac swe wyroby lokalnemu sprzedawcy
w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.
Poprawna likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowa¢ cenne zrodfa naturalne
_ iwesprzec prewencje potencjalnych negatywnych wyplywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem niepoprawnej likwidacji odpadéw. Kolejnych informacji
uzyskac mozesz w urzedach gminnych lub miejscach zbioru odpadéw.
W przypadku niepoprawnej likwidaji niniejszego produktu natozone moga zosta¢ kary zgodnie z lokalnymi
przepisami.
Dla podmiotow w krajach Unii Europejskiej.
Jezeli cheesz likwidowac urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj potrzebne informacje od swego
sprzedawcy lub dostawcy.
Likwidacja w krajach poza Unie Europ:
Symbol ten obowiazuje w Unii Europejsk\ej Jezeli cheesz likwidowa niniejsze urzadzenie pozyskaj potrzebne
informacje dot. poprawnej likwidacji w lokalnych urzedach lub od swego sprzedawcy.

c € Niniejszy wyrob spefnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, kt6rymi jest on objety.
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ru KYXOHHbII KOMGaiiH

BaxHble YKa3aHVA No TeXHNKe 6e3onacHoOCTUN

BHUMATEJIbHO MPOYTUTE N COXPAHUTE AJ14

AANBbHEWLLEroO NCMNOJ1Ib30BAHUAL.

O6wume npepaynpexpeHna

= [leT He poMXHbl MONMb30BaTbCA 3TUM 3NEKTPONPUOOPOM.
XpaHute npnbop 1 ero kabenb NUTaHWA B HEAOCTYMHOM ANA
aeTen mecre.

«J/lua C HapyweHMAMU  PU3NYECKMX U YMCTBEHHbIX
cnocobHocTen NMOBO C HEAOCTAaTOYHbIM OMbITOM M 3HAHUAMMU
MOTYT NONb30BaTbCA NPUOOPOM TONTbKO MPU TOM YC/TOBUN, YTO
OHM HaxoAATCA Nog NPUCMOTPOM WU MPOUHCTPYKTUPOBaHbI
00 ncnonb3oBaHUM aneKkTponpubdopa 6esonacHbIM CNOCO60oM,
a TaK)e OCO3HAlOT NOTEHLMANIbHYI0 OMAaCHOCTb.

= [leTn He 4OMKHbI UTPaTb C 3NIEKTPONPMOOPOM.

= [leT He JOMKHbI UCMONTHATL OYNCTKY M YXO[, OCyLLeCTBAAEMble
nosib3oBaTenem.

«Ecnin  kabenb nNuTaHMA  nNOBpeXAEeH, 3aMeHUTe  €ero
B CNeunanmsnMpoOBaHHOMW CEepPBUCHOW MacTepckou  ans
npefoTBpalleHna  BO3HUKHOBEHWA  OMACHOMW  CUTyauuw.
3anpeLeHo 3KCMNyaTMpoBaTb MNpUbop C NOBPEXKAEHHbIM
Kabenem nuTaHuA.

MNMpepocrepexeHne:
HenpasunbHoe npumMeHeHWe MOXKeT npuBecTr
K TpaBme.

] By,D,bTe OCTOPOXHbI Mpn o6pau.1eH|/u/| C HacagKkaMn n npn mx
o4ncTKe.

= Bcergauncrure MOBEPXHOCTH np|/|6opa,KOTopb|e KOHTaKTUPYIOT
C npoayktamn, B COOTBETCTBN C YKa3aHUAMU B AaHHOWN
NHCTPYKUNN.
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= Bcerpa Bbiknouyante npubop u oOTCOeauHANTE ero ot
3NEKTPUYECKON PO3ETKU, Koraa nepectaete C HUM paboTatb,
ocTaBnAeTe 6e€3 NpPUCMOTPa, a TakXe nepen cbopkown,
pa30bopKOW, YNCTKON UK NEPEHOCKON.

= [lepeq 3ameHON NpuHagNEXHOCTEN WAW OOCTYMHbIX YacTen,
LABUXKYLLMXCA BO BPeMA MCMNONb30BaHWA, BbiKNoumTe npmnbop
N OTCOEANHUTE €ro OT /1. NUTaHUA.

= 3TM NPUGOPOM MOTYT MONb30BATLCA NNLIA C HAPYLIEHUAMM GU3NUECKNX N YMCTBEHHBIX CNOCOBHOCTEN TM60 C HE[LOCTaTOUHBIM OMbITOM U 3HAHUAMU NPU
YCNOBUM, YTO OHW HaXOAATCA MO/ MPUCMOTPOM MM BbiNM NPOVHCTPYKTMPOBaHbI 06 UCMONb30BaHWK SNeKTponprbopa GesonacHbiM CNocobom, a Takxe
0CO3HAIOT MOTEHLMabHYI0 ONACHOCTb.

= [leTv He OMKHbI NONb30BATLCA STUM SNEKTPONPUGOPOM UNK UrPaTb € HUM. MPUBOP 1 WHYP NUTaHUA XPaHUTE B He JOCTYMHOM ANA feTeil MecTe.

= [lepea noaknioyeHnem Nprbopa K SNeKTPUYECKoii poseTke ybeanTech, YTO HOMUHANbHOE HanPAXeHe, yKasaHHOE Ha 3aBOACKON Tabnnuke, COOTBETCTBYET
HanpAXeHUIo B BaLLel ceTu.

= Hv B Koem cnyyae He UCMONb3yiTe NPUHAANEXKHOCTY, HE BXOAALLME B KOMMNIEKT AaHHOTO 3N1eKTPonpubopa unmn He npefiHasHaueHHbIe 1A NPUGOPOB 3TOro
Tvna.

= JneKkTponpnbop npefHasHaueH 1A NCNONb30BaHUA B GbITOBbIX YCNoBUAX. He ncnonb3yite sneKTponprbop Ana KOMMepUecKyX Lenel, B NPOMbILLIEHHOM
cpefie U Ha OTKPbLITOM BO3/YXe, @ TakKe INA NHbIX Lieneil Kpome TexX, AnA KOTOPbIX OH NpefHa3HaueH.

= Pa3smelnaiite npu6op TONbKO Ha POBHOW, CyXOW 1 YCTOWUNBOI MOBEPXHOCTW. He cTaBbTe NPUGOP Ha 3NEKTPUYECKYIO VNV ra3oByI0 MANTY, BGIN31 OTKPLITOrO
OrHA UK Bo3ne 060pyA0BaHNA, NPeACTaBNAIoWEro co60i NCTOYHVIK Tenna.

He AoTparuea nTecb A0 TeX MeCT, KoTopble 0603HaueHbl 3TUM cuMBoNoM. Ecin MHOFO(‘)yHKL[I/IOHaﬂbeIVI pblyar OTKNHYT 1 He AOCTaTOYHO XOpOoLWo
3aKpen/ieH B BepXHeM NONOXeHUN, CyLecTByeT ONacHOCTb paHeHNA.

= Hu B KOeM cilyyae He NCNONb3yiiTe HECKONbKO BUAOB Hacalok OJHOBPEMEHHO.

= [epep Tem, KaK 1CNONb30BaTb 3NEKTPONPUGOP, y6eAUTECH, YUTO OH MPABUIIBHO COBPaH U YTO MHOFOGYHKLIMOHANbHBIN Pbluar HAXOAUTCA B FOPU3OHTaNIbHOM
nonoxeHnu. Mo coobpakeHnam 6e30MacHOCTU JaHHbIN SNeKTPONPMGOP OCHaLLEeH NPefOXPaHUTENEM, KOTOPbIN HE MO3BOIAET iBUraTENtO BKIKYUNTLCA, €CN
MHOTOGYHKLIMOHANbHbIN Pblyar OTKUHYT.

= Ecnn MHOrogyHKUMOHanbHbIA pbiyar BO BpemA PaboTbl OTCOEAUHUTCA, TO SNMEKTPONPUOOP aBTOMATWYECKU OCTAaHOBWTCA. [lBUraTenb He 3amycTuTcA
aBTOMaTWYeCKW, €C/IN Bbl BEPHETE MHOrOGYHKLMOHANbHBIA pbluar B pabouyee ropusoHTanbHOe NonoxeHue. [lnA 3anycka HeoGXOAMMO Mpexae BCero
YCTaHOBWTb perynatop B nonoxeHvie OFF (BbIKNOUeHO) 1 3aTemM CHOBa BbIGpaTb HEOBXOAUMYIO CKOPOCTb.

» He KacaiiTecb BpalLaloWmxca YacTei 3neKTponpuéopa n cneanTe 3a Tem, 4To6bl NOCTOPOHHIE NMPEAMETbI — Takne Kak OAeAa, BOOCHI 1 Np., — HAXOAUUCH
OT HMX Ha 6e30MacHOM PaccToAHNN. MOXHO MOMy4UTb TPaBMy MW NOBPEANTDL YCTPONCTBO.

= Ecnu Bo BpemA paboTbl yCTPOWCTBA B Yally ynafeT Kakon-1mbo npeamet
— HanpyMep, NOXKa WAV NIoNaTKa, — Cpasy nepesefuTe Perynatop ckopocTtu B nouumio OFF (pexum oxuaaHmna) n oTcoeiuHMTE Kabenb MUTaHNA OT PO3eTKN.

MopoxpuTe, NoKa fieTanu nepectaHyT BPaLLaTbCs, U BbIHbTE YNaBLUNA NpeameT.

= ECnu MHrpefuneHTbl NPUAUMHYT K CTEHKaM Yaluy WAV HacafKe, BbIKouMTe Npu6op, 0TCoeANHMTE Kabenb NUTaHUA OT PO3ETKM 1 NOAOXKAUTE, NOKa AeTanu
nepecTaHyT BpawaTbcaA. OUMCTUTE CUIIMKOHOBO IONATKOM HacaAKy 1 CTEHKM Yalln. 3aTeM MOXKETe CHOBa MOJb30BaTbCA NPUGOPOM.

= Cneawnte, uTo6bl BO Bpema paboTbl B OTBEPCTUE FOPMOBUHBI ANIA MACA He MOManu BOOCHI, OfieXAA UMK Apyrue npeameTsbl. BknagpiBaite B oTBepCcTME
FOPIOBUHbBI TONbKO NPOAYKTHI, NPefHa3HAuEeHHbIE 418 06paboTKN.

» Hu B KOem cnyyae He MpoTanKuBanTe NPOAYKTbl B OTBEPCTUE FOPNIOBUHbLI MACOPYOKM NanbLuamu wav Apyrimi npeameTamu. [inA 3TOro npeaHasHauyeH
TONKaTesNb, BXOAALMIA B KOMMNEKT NPUHAANeXHOCTel npubopa.

= Bo BpemA paboTbl C HaCaAKON ANA HATUPAHUA 1 LUMHKOBKMN CNefuTe 3a TeM, 4ToGbl PAAOM C 3arpy304HbIM OTBEPCTVEM HE OKa3aniCb BOMOCHI, OfeXAa Uu
Apyrue npeameTbl. BKnaabiBaiiTe B 3arpy304HOE OTBEPCTE TONBKO NPOAYKTHI, MPefHa3HaAueHHbIE AN1A 06paboTKN.

= HenpotankugaiiTe NpoAyKTbl NanbLammn Uan ApyrmMm npeameTamMu B 3arpy304HOe OTBEPCTUE HacafKu ANIA HaTUPaHWA U LUMHKOBKW. [InA 3TOro npeiHa3HaueH
TonKaTesNb, BXOAALLNIA B KOMNAEKT 3TOW HacafKu.

= HacafiKa AnA HaTUPaHWA U WWHKOBKM He NOAXOANT AnA 06paboTKM 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB, OPEXOB B CKOPAYNE, KOGEHbIX 3ePeH, TBEPAbIX KOCTOUEK
nrT.m

MpepocrepexeHune:
HenpaBMn bHOE€ NMPpUMEeHEeHNE MOXeT NPUBECTU K TpaBMe.

= [pu obpalleHnn ¢ U3MENbYAIOLMM HOXOM MACOPYOKM 1 HOXEBbIM MEXaHN3MOM MUKcepa byfibTe O4eHb OCTOPOXHbI, YTOObI He MOPaHNTLCA 06 OCTpble
rpaHu. Heo6xoAnmo NpoaBnATb 0Co6YI0 OCTOPOXKHOCTL NPY BbIFPY3Ke COAEPKMMOTO U3 EMKOCTI MUKCepPa, NPY N3BNEYEHNI HOXKEBOTO MeXaH13ma 13 Yalum,
a TaKxke Nnpu oUnCTKe.

= He gonyckaetca nepemanbiBaTb KOCTU, CKOPJyNy OPEXOB Unu ipyrue TeBepable NPOoayKThI.

= He 3anuBaiiTe B Yally MUKCepa XWUAKOCTY, TemnepaTypa KoTopbix npesbiwaeT 55 °C. Mpy MaHUNYAALWK C FOPAYNMI XKUAKOCTAM ByfibTe O4eHb OCTOPOXHDI.
Topauuit nap nnu pasdpbi3ruBaHie ropAUMNX XKUAKOCTEN MOXET NPUBECTU K 0XKOry napom. Mpexae Yem BKNIOUUTb MUKCEP, NPUKpenuTe [OMKHbIM 06pasom
KpbILKY. He OTKpbIBaiTe BHYTPEHHUI KONMAaYOoK BO BpeMa paboTbl C ropAYei XUAKOCTbIO. He nprKacaiTech K HarpeToii NoBepxXHOCTU. [inA nepeHoCku yalum
NCMonb3yiiTe PyKOATKY.

= MakcumanbHoe Bpems HenpepbiBHOM paboTbl Npnbopa cocTaBnAeT 10 MUHYT. B pexiime 3ameca Bpema paboTbl He AOMKHO NPEBbILATh 5 MUHYT, a B peXXume
B361BaHNA — 2 MUHYTbI. Mepe NOBTOPHbIM BKIIOYEHUEM NOA0XKANTE He MeHee 30 MUHYT [0 MOJIHOTO OXNaXAeHNA ABUraTens.
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= Ecnu npnbop octaeTcsa 63 NpucmoTpa 1 eCnv Bbl HE HAMEPEHbI €0 UCMONb30BaTh fasiblle, a TakxKe nepes C60pKom, PazbopKoN, YNCTKON NN NEPEHOCKON
BCerfa BblIK/OYaiiTe KOMGalH U OTCOeAMHANTE OT 3MeKTpUYecKon poseTku. Mepes pasbopkoii anekTponpubopa ¥ 3aMeHON NPUHAANEXHOCTEN Unn
ConyTCTBYOWNX “I&CTEI?I, ABMXKYLNXCA BO BPEMA UCMOIb30BaHNA, NOAOXKANTE, NOKA NOABMXKHbIE YaCT HE OCTAHOBATCA.

= [lpoBoAWTE YNCTKY COrNacHO yKasaHWAM, NPUBEAEHHbIM B rnaBe «HYucTka n yxopa».

= He MoiiTe 0CHOBaHWe 3neKTponprbopa NoA NPOTOUHOW BOAOI 1 He MOrpy»KaiTe ero B BOAY Wi Apyrue XUAKoCTu.

= He ncnonb3yiite npubop 6e3 Harpy3sku. HenpaeunbHOE UCMONb30BaHMe NPMBOPa MOXET COKPATUTL CPOK €ro Cy»6bl.

L Cnenwre 3aTem, 4TOObI BUSIKA CETEBOIO WHYpa He KOHTaKTupoBana BO[JOVI vnu Bnaroi. He ctaBbTe TAXenble npegmeTbl Ha Kabenb nuTaHus. CHE,EII/ITE 3aTem,
4TO6bI Kabenb NMUTaHKA He BbiN HAaTAHYT Yepes Kpaii CTONa U He Kacanca ropAaunx NoBepXHOCTEN.

= YT06bI OTCORANHNTDL CETEBOM Kabenb OT PO3ETKM MOTAHUTE €ro 3a BUSIKY, HO HU B KOEM Clyyae He 3a Kabenb. MiHaue BO3MOXHO nospexaeHne Kabensa nutaHus
WNn pO3eTKN.

= Ecnu Kabenb NUTaHWA NOBPEXAEH, 3aMeHUTe ero B NPodeccnoHanbHON MacTepPCKON. 3anpeLleHo SKCMIyaTMpoBaTh 3NeKTPonpu6op ¢ NOBPEeXAEHHbIM
ceTeBbIM Kabenem.

= Bo n3bexaHvie onacHOCTN NOPaXXeHWA SNEKTPUYECKM TOKOM He PEMOHTUPYIATE 1 He MOANGULMPYITE NPUGOP CamoCToATENbHO. J10601 PEMOHT nopyuyaiiTe
npodeccmoHanbHON Mactepckoit. CaMoCToATENbHOE BMELLATENbCTBO B YCTPOMCTBO MOXKET MPMBECTU K aHHYNMPOBAHMUIO TapaHTWIHbBIX 06A3aTeNbCTs,
Hanpumep, rapaHTUK KavecTsa.
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KyxOHHbIN KOmb6aliH

PyKOBOACTBO no 3KcrsiyaTaunun

Tlepep Tem, Kak BKAIOUNTL TOT NpUGOP, NOXANYIACTa, BHUMATEIHO PONTUTE PYKOBOACTBO MO KCMAYaTaLMM,
[IaKe CIU Bl YKe 3HAKOMbI C UCT npuBopos. Ucnonb3yite TOMbKO
Tak, KaK 370 ONUCaHO B AHHOM PYKOBOJCTBE MO 3KCnnyaTaLuu. COXpaHUTe PYKOBOACTBO fU1A UCONb30BaHNA
B 6ynywem.
Kak MAHUMYM B TeueHe [eMCTBUA YCTAHOBNEHHOTO MO 3aKOHy CPOKA YCTPaHeHUA HEOCTaTKOB Wi
iiHbIX 0Bf3aTeNbCTB Al COXPaHATb OPUTMHaNbHYIO KOPOBKY 1 YNakoBOuHbIA MaTepuan,
KaccoBbiit Yek 1 MOATBEPXK/IeHIE O CTeNeH OTBETCTBEHHOCTH NPOJABLA WM FapaHTWitHbIA TanoH. B ciyuae
11epeBO3KiM PEKOMEH/IYETCA CHOBA yNaKoBaTb NPUGOP B OPHTMHAbHYIO KOPOGKY.

ONMUCAHUE INEKTPONPUBOPA U EFO NPUHAANEXHOCTEN

Al
A2

A3
A4
A5
A6

A7
A8
A9

A0
A1

OMUCAHVE NPUHATNEXHOCTEN AN MACOPYBKI
B1

B2
B3
B4
B5
B6
B7
B8
B9

(]

KHonka CHATMA MACOPYOKY C NepefHero pasbema
CheMHan KpbilLKa epesHero pasbema 4
KpenfieHus MACOpY K

Beruwk AnA nepemeLumBaHuA B opie Gykebl A
Cepueckmit BeHuuK 4nA BGMBaHNA

A12  Perynatop ckopocTit
1A TAGBHOTO per
YPOBHA CKOPOCTH
MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, HacTpoifKi1 ypoBHa
wmnynbca (PULSE) v Bbiknioyenya npubopa (OFF).

Kpiok AnA 3ameca A13 OuKcaTop AANA CHATUA C NPeROXPaHKTENa
ChemHan KpbilKa BEPXHETo pasbena A MHOTOQYHKLMOHANBHOTO Pbivara

Kpennems Mikcepa A14  Heckonb3slvie HOXKM 418 YCTOIRMBOTO
OTKWMAHOI MHOTOQYHKLIMOHANbHbIV Pbitar NONOXeHuA B npoLiecce pabotbl npubopa
Pasbem find kpennenusa Hacafiok A3-A5 A15  Kpbiwka

Kpbiluka Yaluv ¢ oTsepcTvem ans 1A 3aKPbITMA Yall U3
VHTPe/NEHTOB Hepxaseloueit ctanu A10, korza B Heit Tpebyetca
Yalua U3 HepaBeloLiei CTanu eMKOCTbI0 4,5 1 HeKOTOPOe BPeM# XPaHHTb fepepatoTanHble
OcHoBaHme NpOAYKTHI.

Tonkarenb B10  Peweryarbiit AVICK C KpYMHLIMA OTBEPCTHAMMA
BopoHka 13 Hepxaseloweit CTanut B11  Cenapatop

OTBepCTHe ropnoBUHbI B12 HacapKa ans HabMBKY KiLLOK

Kopnyc wHeka B13  Qopmosumk

LUHeKoBbIi Ban B14  Kouyeckan Hacagka

Hox B15  (opMmouKa AnA NeveHbA

BuHTOBOI! 33TBOP B16  ApanTep GopmouKi AnA neveHbs

Peweryarbiit ANCK C MENKMMKN OTBEPCTUAMI
PeLueTyaTbii 1CK CO CPeAHIUMY OTBEPCTUAMM

Mpumevanue:

[leranu B11-B14 cnoxeHbl BHyTpM Tonkatena B1.

HexoTopbie Mofienn ocHaLLieHbl Anckom 6o ¢ menkimin B8 nu6o kpynHbimi oteepcTiami B10.
Mpw obpatuieHin ¢ Tepkamt D5-DI GybTe 0060 OCTOPOXKHbI, YTOGHI HE MOPAHNTLCA O €€ OCTPbie
Kpan.

OMUCAHVE NPUHATNEXHOCTEN K MUKCEPY

a
Q

a

BHYTPEHHAR KDbILLIKa CMeCUTeNIbHOI yaLLin €4 CTeKnAHHan Yalla J1A CMeWVIBaHIA EMKOCTIO
HapysHas KpbiLKa CMeCUTENbHOI Yalui 150

CoTBEPCTMEM N9 4O6ABNEHIS UHTPEANEHTOB (5 MaHxera

PykosTka €6 Hoxesoit MexaH3m

OMUCAHNE HACALKWN ANA HATUPAHIA U LWWHKOBKI

D1
D2
D3
D4

Tonkatens D5  Menkan Tepka

3arpy3ouHoe oTBepcTHe D6  Tépka ans kaprodens

Kopnyc tepkm D7  Kpynan Tepka

HaKOHeuHUK 17 HaNpaBNeHIA HaTepTbiX D8 Tepka AnA Hape3kyt BOTHICTBIMM OMTVIKaMM

MPOFIYKTOB B KOHTeIIHEP D9 Tepka AnA HapesKku NOMTUKaMM

I'IEPEA MEPBbIM UCMO/Ib30BAHUEM

V138neKiTe 3MeKTPONpHGOP U €ro NPUHAANEKHOCTIA U3 YIaKOBKH,

MpefHasHayerHble ANA KOHTaKTa C MPOflyKTaMWn CheMHble YacTi TWATeNbHO MPOMOiATe Tennoi BOROM
C He/ITPanbHbIM MOIOLLIVM CPERCTBOM. 3aTeM CONIOCHUTE UX MOf YIACTOM MPOTOYHOM BOROM 1 HACYXO BbITpHTE
MATKIM 1I0710TeHLeM GO 0CTaBbTe MPOCOXHYTb. MOCNE MbiTbA PEKOMEHAYETCA MIpOTEpeTb Hox B6 1 Aucki
corgepctiami B8-B10 pactutenbHbim Macnom.

He norpyxaiiTe KomGaitH 1 ceTeBo#i Kabenb B BORY WM MHYI0 KUAKOCTb.

Mpeaynpexpaenne:

Merannuueckie fetann MACOpY6kM 11 Hacapku A3-AS5 He paccuiTaHbl Ha MbiTbe
BTIOCYOMOEUHO MaLLIMHe. [lpyrite CbeMHble YacTVt MOXHO MbiTb B FIOCYAOMOEYHOI
MaLmHe.

6. Nocr

CMELLIMBAHMUE, B36WBAHUE U1 3AMEC

BbIBOP TUMA HACAZKMN
Twn Hacapku Llenb uce
Beruk Mcnonb3yeTca s 3ameca Ierkoro U CpeHe Neroro Tecta 6e3 Apoxokeit, Ana
A NPUTOTOBAGHIA CyNa, KpEMa, HauHKW 1 T.N. He NOAXOAUT ANA 3ameca TAXENoro
nepemeLuvBaHua A3
TecTa.
Cdepuyeckuit BeHunk | lMpeHasHayeH AnA B3OMBAHIA AULL WA AMYHbIX GENKOB, CIMBOK, BO3YLWIHBIX
ana A4 CMBOK 1 T. i, He paccumTaH Ha nep 3amecTecTa,
MpefHasHayeH 1A 3aMeca PasHOro BUAA TeCTa, B TOM YACNIE TAXENOro
Kptok gna 3ameca A5 Pen o P .
W NOTHOTO, TecTa fns Xne6a, NALILLbI, TECTa 1N CBEXMX MAKapOH U T,

CBOPKA 1 PA35OPKA KYXOHHOTO AMMAPATA
+ TMeper; cGopKoit v pa3BopKoii KyXOHHOTO KoMBaiiHa yBeauTech, UTO OH BbIKMI0UEH 1 OTCOEAUHEH OT PO3ETKM 311,
cem.

1. YcTaHOBKa Haluu 1 3aKpenAieHIe KpbIWKM

1.1 YcTaHoBMTe KyXOHHBIA KOMOAiiH Ha POBHYIO, CYXyI0 11 YCTORUMBYIO MOBEPXHOCTb, HAMPUMED, HA KYXOHHYIO
cTonelwHmly.

12 Mpu nomowy dukcatopa A14 CHUMUTE C NPEROXPAHUTENA MHOTOGYHKLUVOHANbHbIA pbiuar A7 1 OTKUHbTE

ero 10 ynopa. OTKWHYB MHOTOQYHKUMOHanbHbI phivar A7, otnycTuTe npefoxpaHutens A13. Qukcauua

MHOTOQYHKLMOHANbHOTO pbiuara A7 B BEpXHell OTKPLITO/ MO3MLUN  COMPOBOXAAETCA  BO3BPATOM

A13 B cxopH 04eM CO0BLLIAET CIbILIMMBIIA LENUOK.

BcrasbTe cTanbHylo vty A10 B ocHoarue A11 11 3auKcupyiiTe ee, OBEpHYB MO 4acoBoiA cTpenke. Ecnu vala

A10 xopowo 0 ee Henb3A ocHoaHuA A11.

HapebTe Kpbiluky A9 Ha HIDKHIOK 4aCTb MHOTOGYHKLMOHNbHOTO pbivara A7 ¢ pasbemom A8, 4To6bl BbICTyMbl

110 OKPYXHOCTH OTBEPCTHA B KPbiLuke A9 BOLL B BbiEMKY M0 OKDYKHOCTU pasbema AS.

Kpbiwka A15 npegHasHayeHa An T0ro, 4Tobbl 3akpbiTb yaluy A10, KOTAA B Heil HyXHO Ha HEKOTOPOe Bpema

COXPaHWTb NepepatoTaHHbie MPOYKTb.

w

=~

[

Kpennenue Hacafjok

Mpexze YeM BCTaBUTL HACAAKY, 3agUKCUPYITE MHOTOGYHKLMOHaNbHBIA Pbivar A7 B OTKPLITOM NOMOXKEHNH, CM.
ni2 pasgena.fl pa3benmy A8 oHy n3Hacagok A3-A5, uTobbl Ban pasbema A8 Bowen
B HacapiKy. MpukMuTe Hacaiky K pasbemy A8 v 3aduKcupytiTe ee, MoBEPHYB NPOTVB 4acoBoiA cTpenku. Cnerka
NOTAHUTE HaCafKY BHW3 ANA TOO, 41061 NpoBepHTb HAAEKHOCTb CORAUHEHNA.

o~

2.2 Tonoxwre 8 yatty A10 NPOAYKTbI, KOTOPbIE HYKHO CHumuTe ¢ ukcatop A13
nonyctuTe it pbivar A7 B oe OnycTug poivar A7, otnycTute
p A13. Qukcaups Horo pbiyara A7 8 pabouem
c A BO3BPATOM A13 B ucxonHoe TPy 3TOM Pa3AacTCa CAbILMMBIA
ujenok,
. Pas6opka

wow

Tpu nomout dukcatopa A13 CHUMMTE C NPEAOXPAHUTENA MHOTOGYHKLOHANbHbI biar A7 1 OTKWHbTE

ero Ao ynopa. OTKUHYB MHOrOGYHKUWOHaNbHbIA pbivar A7, otnyctute npefoxpakuTens A13. Oukcauwa

MHOTOQYHKUMOHANbHOTO  pbiuara A7 B BepXHeil OTKDHITOM MO3MLUA  COMPOBOKAAETCA  BO3BPATOM
p A13 B ucxopHoe 0 Yem Co0BLLAET CBILMMBIA WENYOK.

Crierka piKMITe HacaKy K pasbemy A8 it 0cBO6OAWTe ee, NI0BEPHYB M0 YacoBOI CTPENIKE, @ 3aTem CHUMMTe.

MosepHuTe yawty A10 NpoTVB YaCOBOI CTPENKY 1 CHUMUTE ee € ocHoBaHKA A11. CHiMuUTe Kpbilky A9, NOTAHYB

ee BHY3, BepuTe ¢ iA poivar A7 B

w
S

PABOTA C KYXOHHbIM KOMBAVIHOM
1. Bb\ﬁepme NOAXOAALLYI0 HaCaKY U COﬁEpMTE ﬂleﬁOp B COOTBETCTBUM C YKa3aHNAMY, NPVBEEHHbIMY B pasfene
«C6opka u pasbopka snexTponpubopa». Monoxure npoayKTyi 8 Yy A10.

NpepynpexpeHne:
3a01H pa3 MOXHO NepemeltiaT He Gonee yem 2,2 1 nerkoro Tecta unm 0,8 n ryctoro,
TAKENOro Tecta. KonuuecTso Genko, KOTOpbIe MOXKHO B3GBATL OFHOBPEMEHHO,
12 wr. PekomeHpyeTca HanonHATb uay A10 He Gonee, yem o oTMeTKY 3 1. Ecm
° nonoxuTb B Yay A10 civwKom Mano NPOAYKTOB (MeHblue yem 0,3 1 TecTa), To X
He Byner M

2. Yoenurech, YTO MHOTOQYHKUMOHaNbHBIA Pbiiar A7 HaxOfuTCA B PaGouem rOPU3OHTANIbHOM MONIOKEHNH,
a perynatop ckopoctv A13 ycraHosne B nonoxenie OFF (BbiknioueHo). BcTaBbTe BUMKY WHYpa MuTaHyA
B O3ETKY.

3. Tpu nomolyw perynaTopa A12 yCTaHOBMTE HyXHyI0 CKOPOCTb. lnaBHoe NepeKniovenyte perynstop A12
10 YacoBOV CTPENKe yBEAMuMBAET CKOPOCTb, a B OGPATHOM HanpasneHun - cHukaer ee. Ha mepom
Jmane ¢ npozyKToB A HU3KYl0 CKOPOCT, fianee MoBbiWaTb ee
110 HEO6XOIMMOCTI. SNEKTPUYECKU KOHTPONb (KOPOUVI NO/ICPAKUBAET YCTAHOBMIEHHYIO CKOPOCTb NPM
PasnuuHbIX Harpy3kax. Bo Bpema paboTel KomGaita 8 vauy A11 MoXHO 0BaBAATH NPOAYKTBI Yepe3 oTBepcTve
BKpbilke A9.

4. VMnynbCHbIT PEXUM 3aKNIOYAETCA B KDATKOCPOUHOM MOBBILIEHMI CKOPOCTU Ha MaKCUMyM. YT0GbI BKMIOWHTD
VMNYNIbCHbIA PEXVM, NepeBeuTe perynaTop ckopoctit A12 B nosuuio PULSE 1 AnA HenpepbiBHoit pa6otbi
YAepxvBaiiTe ero B 3ToM nonoxexu. Korga bl otnycTuTe perynatop A12, OH aBTOMaTMYecKW BepHETCA
8 nonoxetive OFF (Bbiknioyero).

5. ECnM HyXHO BbITePETb MPOJYKTHI CO CTeHOK Yalui A10 1 Hacajiok, To CHauana BbIKTIoUUTe KYXOHHbI KOMGaiiH,

ycTaHosus perynatop A12 B nonoxenue OFF (Bbiknio4eHo), a 3aTeM OTCOEAUHWUTE €ro OT 3. PO3eTkM.
TopoxauTe, NOKa BPALAIOIIMECH 4ACTU OCTAHOBATCA, U 3aTeM CHUMMTE OCTATKM NPORYKTOB MNacTVKOBOW
nonaTKoi.

paborblyc
ceTeBoit kabenb T po3eTky . ceTn.

7. TlopoxpuTe, MOKa BPAUIAKOILMECA YacTt OCTAHOBATCA, M HauMHaiTe paxénpky nyonncro Kombaitva no
VHCTRYKLUM, NpUBEeHHO B pasgene «CBopka i pasbopka vauwm
A1 markoit nNacTKoBoM nonaTKow.

naTop ckopocTn A128 OFF norcoeguHuTe

8. YucTuTe KyXOHHBI KOMGaIH NOCe Kaxaoro MCNonb30BaHWs, Kak OMICAHO B pasfiene «4uCTKa n yxof.
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CBETORMOHAA TOACBETKA

. ronoska A7 « i MOACBETKOM, KOTOpas aBTOMAT/yecky
BK/IOYGETCA MOCNE MOKMIOYEHNA KYXOHHOTO KOMBaitHa K po3eTke 3n. cetu. CBETOAVORHaR nojcseTka
aBTOMATMIECKM MOTAcHET B Clly4ae OTCYTCTBIR ACVICTBINI Yepe3 2,5 MUHYTbI, Te. eci npubop He paboTaet wm

5. I'IepepaéoTaHHoe MACO 6yl:l€T napatb B NOArOTOBNEHHYI0 eMKOCTb. Ocrarku MACA, HaKONMBILWECA B Kopryce
LHeKa B4, MOXHO yjanuTb, Nepemono KOpouKy xneba un Gynku,

6. Yrobbi BbIKnI0UMTL MPUGOp, NepeseauTe perynatop A12 8 novuuio OFF (BbikntoueHo).

7. Yuctute MﬂCOpy6Ky nocne Kaxaoro WCNonb30BaHWA, Kak OMWCaHO B pasgene «HucTka n TexHMyeckoe

©C/1 3a 3T0 BpemA He 6yﬂeT YCTaHOoBNEH ypoBeHb CKOPOCTU. CBETOAVIO‘]H&S{ MOACBETKA CHOBA Kn
BKMOUTCA Korpa Bbl ycTaHoBuTe perynatop A12 Ha HeoOXOAMMYK0 CKOPOCTb 11 KyXOHHBII KOMOAIH HauHET
paborarb.

KPATKOE PYKOBOACTBO M0 OBPABOTKE UHIPEAUEHTOB

T My MakcumanbHbii Bpema Bbi6op
oA TPen obbem cKopocTh
Cdepuyeckuit BeHUMK Senk 2ur S 56
A A4
Cdepuyeckuit BeHUMK Cnwky pns n 68w 5.6
A A4
Bertunk pna a3 Tecto Ans TopTa 22n 6 MUH 3-4
Kptok ana 3ameca A5 Tecto pa xneba 08n 4-5MuH OTMIN go 2
Tecto gna nuuub!

Mpumeyanne:

I@] Bpema TONbKO Of 4HO.
Mpu B36MBaHMN Genkos yawa A10 U BeHuMK Ana | e36usanun Ad LOMKHbI GbiTb UAeansHo
YNCTBIMM 1 Cyxvmu. [laxe HeBonblIoe KONMUECTBO XMpa MOXKET NomeluaTb B36UTb Benku o
TpeGyemoit KOHCUCTEHLMM.
Tepen B36MBaHYEM CIMBKY AOMKHBI BbiTb OXNaXAEHbI A0 TemnepaTypbi 6 °C.
VHrpeauenTyl AnA pasHoro BMaa Tecta nepes mpl JONXHbI GbiTh
Temneparypbl.

MOMON MACA, MPUTOTOBNEHWE KOMBAC U KEGABOB
1 OOPMUPOBAHUE NMEYEHBA

CBOPKA 1A PA35OPKA MACOPYBKN

1. BKopnyc gns nomona B4 BctagbTe WHek B5 3y6uaTbim konecvkom srepes.

2. Hacapue Ha WHek B5 Hox AnA nepemanbiBaHys B6 (0CTPbIMY KpOMKaMY Hapyxky), a OBEpX HEro - pelleTyaTbiit
Avck B8, B9 wam B10, B 3aBucuMOCTH OT NpeAnouMTaemoii CTenexy nomona. Mpocneaue, yToBbi BbicTyn
B KOpNyce AnA NoMora B4 BOLLIEN B BbleMKY B PelLIeTYaToM fucke.

Mpepynpexpenne:
Mpu ycTaHoBKe HOXa B6 GyabTe 0060 OCTOPOKHB, YTOGI He NOPAHNTLCA O ero
nessua.

3. Hakopnyc gna nomona B4 yctaHoswe raiiky B7 v XopoLuo npukpyTuTe ee no 4acoBoii CTpenke. YcTaHoBuTe Ha
0TBEPCTVIe roproBiHbI B3 BOPOHKY U3 Hepxaelowujeii cTanm B2.

4. YBenuTecs, 4To KyXOHHBII KOMOIH BbIKIIOYEH 11 OTCOGAMHEH OT PO3ETKY 3N, CeTH. Pbiuar KyXOHHOTO KoMOaitHa
A7 fomkeH HaxopuTbCs HOM aHacagKa W 3ameca
fomkHa BbiTb cHATa, CHumuTe ¢ poivara A7 nepep Kpbiwky A2. 11
coBpaHHylo HaCaaKy K nepeaHeMy AepxaTento, yTobbl OTBEPCTIE FOPOBIHbI B3 6bino OTKNOHEHO BNpaBo oT
BEPTVKANbHO/ OCY MPUMEDHO Ha 45°. 3aKpenuTe HacajKy B BEPTUKANIbHOM NONOXEHUM, MOBEPHYB ee NPOTHB
4acoBoiA CTpenky. BbiasuHyTan KHonka A1 o3Havaet Hacagku. 310 ¢ A
CIBILIVIMbIM LIENYKOM,

5. Yro6bl pa3obpaTb MACOPYEKY, CHauana CHMMTe BOPOHKY B2. 3aTeM HamuTe KHOMKY A1 1 CHUMWTE MACOPYOKY,
1I0BEPHYB ee 110 4acoBO#t CTpenke. CHAB MACOPYBKY, BepHuTe Kpbiluky A2 Ha MecTo.
6. Pa3bopky macopy6km Ha yact e B 0BpaTHoIi Noc TW, N0 CPaBHEHII0 CO

cbopkoit.

WCMONb30BAHWE MACOPYBKM

1. CHavana MoAroToBbTe MACO ANA NOMONa CnefyloLym 06pa3om. YianuTe U3 MACa KOCTH, CyXOXMAMS, XPALLM
11 HapEXbTe €ro Ha KYCOUKY PasmMepom 2 X 2 X 6 M, 4ToBbl Ot CBOBOAHO MPOXORMNK B OTBEPCTHE FOPNIOBMHbI
B3.

npenynpexq:leuue.
maco. |

€10 HyXHO
pasmopoamb

2. Ybepurech, 4T KyXOHHbI/i KoMGaitH CoBpaH MpasunbHO W perynatop A12 ycTaHosnieH B nosuiuio OFF
(BbIKNI0YEHO).

3. Ycravoswte nog macopy6koit Mucky A10 wnn Apyrylo MOAXORALYID eMKOCTb. BCrasbte BANKY WHypa
B 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

4. YcTaHOBUTE DETYIATOD Ha HYXHYIO CKOPOCTb. PeKOMeHyeM CHauana yCTaHOBUTb 3 CKOPOCT, @ 3aTem

ee o mepe . locTeneHHo 3arpyxaiiTe Kycki MACa B OTBEPCTUE TOPAOBMHI
BS npuaasnveas ux Tonkatenem B1. Cneawe, utoBbi oTBEPCTUe roproBYHbI B3 He 3abuBanoch Gonbuumm
Konuy4ecTBoM MAca. OfiHa NOPLMA MACa 33 OBUH Pa3 He A0MKHa NpeBbiLLaT 5 Kr. Bpems npuroTosnerma dapuia
33HVMAET HECKOMbKO MIHYT.

Mpeaynpexpenue:
He npotankuBaitte MACO pyKamiu i Apyrvmi npemetami. Beerna nonb3yitech
A 3T0r0 TonKaTenem B1.

06¢

(C5OPKA 1 PA350PKA HACAZKV ANA NPUTOTOBNEHUA KONBAC

1. C6opka HacapKit NPOM3BOAVITCA aHANOTM4HO CGOpKe MACOPYOKH, C TOV MAlLb Pa3HILIEH, YTO BMECTO HoXa B6
v Aivicka B8, B9 unm B10 ucnonb3yiotca peranu B11 1 B12.

2. Hapenbre cenapatop B11 Ha WHek, 4To6bi BbICTYN B Kopryce Ans nomona B4 soluen B Bbiemky B cenapatope B11.
3akpenuTe Ha cenapatope B11 Hacajky 4nA HanonHeHwa Kiwok B12 v HasuHTwTe raiiky B7 Ha kopnyc WwHeka
B4. YcTaHoBWTe Ha 0TBEPCTHe FOPNIOBIHbI B3 BOPOHKY 113 HepiageloLeid cTanv B2.

3. HacapKa KpenuTca K KyXOHHOMY KOMGaiiHy Taki Xe CnocoGOM, kak OnMcaHo B NyHKTe 4 pasgena «C6opka
1 pa3Bopka MACOpy Ok

4. HaunuTe pa3BopKy C AeMOHTaXa BOPOHKY B2. 3aTem HaxmuTe KHOMKY AT 1 CHUMUTE Hacajiky, NIOBEPHYB ee Mo
4acoBoVi CTpenke. CHAB HacaKy, BpHHTe Kpbiluky A2 Ha MecTo.

5. Pa36opka Hacagk Ha yactn A B 06paTHOI! NoC
c6opKoit.

TV 11O CPaBHEHMIO C ee

UCNOb30BAHWE HACAZKI ANA NPUTOTOBNEHIA KONBAC

1. YbepuTech, 4TO KyXOHHbIA KOMOaiiH cobpaH mpasunbHO v perynatop A12 yctaHosneH B nosuuyio OFF
(BbIKI04EHO). BCTaBbTE BUIKY LHYPA B IMEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

2. TloarotoBbTe KMWKY, KOTOpa ByAeT 3anonHATHCA MACHBIM Qaplliem, U NOfepXUTE ee MPUMEPHO 10 MUHYT
Tennoit Boge. MonoxwTe roToBbIA Gaplu B BOPOHKY B2. BbiHbTe KUKy M3 BObI, OfIMH €€ KOHeL| CkpenuTe
WINANbKO/ N 33BAXUTE, APYTOiA KOHeL| COBePUTE rapMOLLIKOIA 11 HATAHUTE Ha Hacaiky ANA HabVBK KuLIOK B12.

3. YctaHosute perynatop A12 Ha HyXHyl0 CKOPOCTb. PEKOMEH[YETCA CHauana YCTaHOBMTH MUHUMaMbHYlO
CKOPOCTb, a 3aTewm, 110 Mepe ™,y . OpjHoiA pyKoit ViTe KWKy Ha Hacapke
B12, a gpyroit pykoit npy nomoluy Tonkatens B1 npotankuBaiire roroBblii Gapl B OTBEPCTHE ropNOBMHbI B3.
Ecnm kuiwwka npunvnaer K Hacaake B12, cnepyeT eluje pa3 cMoumTs ee BOROI.

Mpepynpexpexne:
He npoTankuBaiite roToBbiii Wap pykamu unv Apyrumn npeameTamu. Beerpa
nonb3yiiech AnA 37010 ToNKatenem B1.

4. Orkniouns npubop, nepesepue perynatop ckopoctu A12 8 nosuuytio OFF (Bbikiouero).
5. TpouvLyaiiTe HacaaKy noCne KAXAOTO UCIOb30BAHIA COMACHO UHCTPYKLIW, NPUBEAEHHOM B pasfene «ucTka
W TeXHUYECKoe 06CnyKMBaHNey.

(CBOPKA 1 PA3BOPKA HACAZKU ANA MPUrOTOBNEHWA KEBABOB

1. CBopka Hacaaki NPOM3BOAVITCA aHANOTMYHO CGOpKe MACOPYOKM, C TOV MMlLb Pa3HILIEH, YTO BMECTO HOXa B6
W Avcka B8, B9 un B10 ncnonb3ytorca petanv B13 u B14.

2. Hapenbre dopmosiuK B13 Ha Ban wHeka BS, utoBbi BbicTyn B Kopryce WHeka B4 Bowen B BbleMky Ha
dopmosuke B13. HaebTe Ha dopmoBluk B13 koHuueckylo Hacanky B14 u HasuwviTe raiiky B7 Ha kopnyc
LuHeka B4. YcTaHoBWTe Ha 0TBEPCTHE rOPNOBIHBI B3 BOPOHKY 13 HepiageloLeit cTanv B2.

3. Hacapa KpenuTca K KyXOHHOMY KOMGaiiHy TakiiM Xe CocoBom, kak oniucaHo B nyHKkTe 4 pasgena «C6opka
W pasbopka MACOpYBKMy.

4. Haunue pasbopky ¢ fiemoHTaxa BopoHKin B2. 3aTem HaxmuTe KHONKY A 1 CHUMUTE HacajKy, NOBEPHYB ee No
4acoBoii cTpenke. CHAB HacajiKy, BepHyTe KpbiluKy A2 Ha MecTo.

5. Pasbopka Hacakit Ha yacm A 8 0BpaTHO/! NoC
cbopkoit.

TV NO CpaBHeHMIO C ee

Mcnonb3OBAHME HACABKM ANA MPUTrOTOBNEHMA KEBABOB
Y6epuTecb, YTO KyXOHHbII KomGaiiH cobpaH npasunbHo u perynatop A12 yctaosneH B mosuuywio OFF
(BbIKMI0YEHO). BCTaBbTe BUNKY LWHYPa B AMEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

2. TotoBbiii Gapw AnA ke6aba nonoxwte Ha Bopoky B2. YctaHosuTe perynaTop A12 Ha HyxHylo CKOPOCTb.
PeKoMeH1yeTcA CHauana yCTaHoBHTb MAHUMbHYI0 CKOPOCTb, a 3aTem, 110 Mepe HeoBXORUMOCTH, yBenuYBaTL
ee. Mpu nomowwm Tonkatena B1 npotankusaiite dapw yepes oTeepcTvie ropnoswkbi B3. B pesynbrare
nony4MTcA nonan MACHaA Tpy6ouKka, KoTopas fianee BysieT pe3aTbCA Ha KyCOUKY MeHbluero pasmepa. Ke6ab
- 370 TpaauuyorHoe 6miofo Bwkkero BocToka, KOTOpOe FOTOBUTCA, B OCHOBHOM, M3 MACHOTO dapuia
W LieNbHO3ePHOBO MLIEHHLIbI.

Mpepynpexpexne:
He npotankusaiite roToBbiii Wwapd pykamu wnu Apyrvmu npeametamu. Beerga
nonb3yiiTech AnA 37010 ToNKatenem B1.

3. Yrobbi BbIKNIoMTL neKTponpubop, nepesepuTe perynatop A12 B nosvuuio OFF (BbiknioyeHo).
4. TpouvLiaiiTe HacaaKy NOCnE KAXAOTO UCTOb30BAHIA COMACHO UHCTPYKLIW, NPUBEAEHHOM B pasfene «ucTka
N TeXHUYECKoe 06CnyXVBaHMey.

(CBOPKA 1 PA3BOPKA HACAZKU ANA NPUrOTOBNEHA NEYEHDA

1. CBopka Hacapki NPOU3BOAVITCA aHANOTMYHO COOpKe MACOPYOKH, C TOV MMlLb Pa3HILIEH, YTO BMECTO HOXa B6
 Avicka B8, B9 wnn B10 ucnonbayiotca aetanu B11,B15 1 B16.

2. Hapenbre cenapatop B10 Ha Ban WwHeka, 4ToGbi BbICTyN B Kopryce WHeka B4 Bowen B Bblemky Ha cenapatope
B11. Bcrasbre 8 BuHTOBOIA 3aTBOp B7 agantep Ana dopmovek B16. MpukpyTute guck B7 k kopnycy Ana nomona
B4 no 4acoBoiA CTpenKe 1 TIATeNbHO ero 3aTaHwTe. B koHLe cbopku BcTasbTe dopmouky B15 8 aganTep B16
¥ NpuKpenwTe BOPOHKy B2 k oTBepcTHio ropnosykbi B3.

3. Hacajka Kpenutca K KyXoHHOMY KOMGaiiHy Takim xe Criocobom, Kak OnucaHo B nyHKkTe 4 pasgena «C6opka
V1 pa3bopka MACopy Ok,

4. HauwuTe pa3bopKy ¢ fieMOHTaXa BOPOHKY B2. 3aTem HaxmuTe KHONKY AT 1 CHUMWTE Haca/iky, MIOBEDHYB ee 1o
4acoBoiA cTpenke. CHAB Hacajiky, BepHHT Kpbiluky A2 Ha MecTo.

5. Pasbopka Hacapky Ha vactm A B 06paTHoit noc
cbopkoit.

(T NO CPAaBHEHNIO C ee
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WCMONb30BAHWE HACARKW ANA MPUTOTOBAEHUA NEYEHBA

1. TlonoxuTe NPUrOTOBAEHHOE TECTO B BOPOHKY B2. YcTaHOBHTE HyXHyIo OPMY NeyeHbs, NoBEPHYB GOPMOUKY
B15 Bneso wm Bnpago.

2. B (y WWHypa B .My nomouuy perynatopa A12 ycTaHOBHTE HyXHYIO CKOPOCTb.
Tpi NepBOM UCMIONb30BaHMN PEKOMEHAYTCA YCTaHOBUTb CKOPOCTb Ha 3 CTYMeHb U fanblue CHIKaTh NGO
N0BbILLATS €€ 110 HeOBXORMMOCTU.

3. [inA npoTankvBaH¥A TeCTa Yepe3 3arpy304Hoe oTBepcTUe B3 ucnonb3yiite Tonkatenb B1. KyxoHHbiit KombaitH
BbAABNIMBAET TECTO B BUJE QUrypKW, KOTOPYIO Bbl BbIGPANK mpit oMol Gopmouky B15. Pekomerayem
NPUREPKUBATS NalOHb WM MOAHOC MO BbAABNMBaEMbIM TeCTOM. onyueHHble MONOCKY paspexbre Ha
MeHbLIME KyCKM.

Mpepynpexpenne:
,Ell'lﬂ NpoTank1BaHmA TecTa He I'IOﬂbSyl;ITE(b nanbuamn Unn Apyrumi npeameTami.
Bcerpa nonb3yiitech Tonkatenem B1.

4. Yrobbi BbiKMiowTb NpH6op, nepesepute perynatop A12 8 nosutiuio OFF (BbikioueHo).
5. Tlocne KaKAOro MCMIONb30BAHMA YNCTUTE HACAAKY COMACHO MHCTPYKLMM, MPUBEAEHHOM B pasgene «ucTka
nyxo.

V3MENbYEHUE

CBOPKA 1 PA35OPKA MUKCEPA

1. HapeHbTe Ha vauly 4nA cvewmakua C4 HapyxHylo kpbituky C2 Takim 06pasom, YToGbi ee Kpas NOHOCTbIO
COBMA/V C KDaAMit Yallu, 1 TWATENbHO HajaBUTe Mo BCeii OKPYXHOCTY, BCTagbTe BHYTpEHHMiA Konnadok C1
B 0TBEPCTUE KDbiLkt C2 1 TUIATEIbHO MPUKMUTE €70 0 yropa.

2. Y6epurech, 4To KyXOHHbIit KOMOaiiH BbIKNIOYEH 11 OTCORAMHEH OT PO3ETKY 31, CeTt. Pbiuar KyXOHHOTO KombaiiHa
A7 JOMKEH HAXORUTBCA B TOU3OHTA/bHOM MONIOKEHM, @ HACAAKA ANA B3OMBAHWS, MepeMellMBaHNA
WK 3aMeca AOMKHA ObiTb CHAT. CHUMUTE C dUKCaTopa U AEMOHTUDYITTE KPbILKY BEpXHero pasbema A6.
ColpatHylo yay YCTaHOBMTe Ha BEPXHMI1 Pa3bem i, Cerka MOTAHYB, MOBEPHUTE ee B HanpaBNeHiti CUMBONa
B ro ynopa. MpegoxpaHuTens He NO3BONAET BKMIOWTL MUKCED, €CTH OH

. CHavana cMewvBaiiTe HeGonblIOe KONMYECTBO VHrPEAVEeHTOB, @ NoCne 3TOr0 MOCTENEHHO Fl06aBﬂ$|l7\TE
VHTPE[VeHTbl Yepe3 oTBepcTUe B Kpbiluke C2 B0 Bpema paboThi MyKcepa. Takim 06pa3oM MOXHO AOCTUYL
NYMLLMX PE3YNBTATOB, YeM eCIM Bbl BCE MHTPEAEHTI Gbinv noMelLeHbi B Yaluty C4 OBHOBPEMEHHO.

. Ecwm Bam HEOﬁXOﬂMMO W3MENbuUTL TBEPAble MPOAYKTHI BMECTE C KMAKOCTAMM, PEKOMEHyeM CHavana
W3MeNnbyuTh TBEpAble NPOAYKTHI C HeBOMbLLVM KONMYECTBOM KUAKOCTI. B npouecce 13menbyeHna nocreneHHo
[l06aBnAliTe OCTaBILYIOCA XMAKOCTb Yepe3 OTBepCTHE B Kpbiluke C2.

. ﬂ"ﬂ (CMELUMBAHWA 04eHb ryCTbIX MMAKOCTEI?\ PEKOMEHJYETCA BKIOUaTb VIMH)’HbCHbII;I pexum, 4T06b1 M36EXETD
4acToro 3aCTpeBaHNA HOXEBOro MexaHu3ma c6. HOB’TODHD BK/loYaitTe MUKCep Yepe3 KOpOTKUMe NPOMeXyTKN
BPEMEHN.

. Ky6w<m NbAa HEO&XO[MMO n3menbyaTb Cpasy xe nocne Mopo3UnKn. Kak Tonbko Nefj HauyHeT TaATb, KY6VIKVI
CINNHYTCA Mexy 0BOi 1 X HEBO3MOXKHO 6)’}181 WU3MENbYUTD.

KPATKOE PYKOBOJICTBO M0 OBPABOTKE UHIPEAVEHTOB

PekomeHayemoe Bpema
MpoaykTbl Bbi6op ckopoctn uamelylweuwn
OpyKTbI, 0BOLW, Hape3aHHbie 56 30¢
Ha Menkue KyCouKit
[leTckoe nuTakve, rapHup 5-6 40c
MacTbl, coychl, 3-4 30c
CMy31 v KoKTednn ot 6 o MAKC 40¢
Cynbl ot 6 50 MAKC 30¢
Ky6uku nbga MMNYIbC
I@I Mpumeyanme:
Bpema TONbKO 4HO.

(DaKTiYecKoe Bpema U3MeNbueHNs 3aBUcHT 01 Ppasmepa NPOAYKTOB, MX KOMYECTBA U Xenaemoit
KOHCUICTEHLWV Ha BbiXofe.

V3MENbYEHUE HA TEPKE U LLMHKOBKA

HA3HAYEHVE HACALKU ANA HATUPAHIA U LLMHKOBKI

K MHOTOYHKLIOHanbHOMY pbivary A7,

. HacanKa peq| ANA LWAHKOBKM 1 N3MENbYeHnA ¢pyKTOB n OBOI.I.\EVI, HaTMPaHWA Cbipa, LIOKONaa, OPELLKOB,
NPOM3BOACTBA XNEOHbIX KPOLLUEK 1 M.
= BbiGparh TepKy HyXHOTO TiiNa Bam NOMOXET TabnuuKa «BbIBOp TepkM HyXHOTO THNay.

CBOPKA 1 PA35OPKA HACAZKV A1A HATUPAHUA U LUMHKOBKMN
. Bribepure oy w3 Tepok D5-D9 m e pnyc D3, uTo6bl pac A BHyTPY Kopnyca Ban D3 sowen

3. Pasbopky B 06PaTHoV N0C ™

MCI'IOHbEOBAHME MUKCEPA
Mucep npefiHasHayeH AnA MPUrOTOBNIEHiAA BMIof, 1 HaNMTKOB, HaNPMEP [U1A MONOYHbIX KOKTE/Aelt, KDEMOBbIX 1
CYMOB, COYCOB, KDEMOB, CBEXETO [IETCKOTO CMEWIaHHOrO MUTaHwA 1 T, OH He npe A & T
COKa U3 pyKTOB 1 OBOLLIEH, Mp! prod niope, TecTa w B361BaHMA ﬂMtIHbIX 2 -
Genkos. .

2. Cobepl €D 110 UHCTPYKLMM, i1 8 rmase «C6opKa 1 pa36opKa Mitkcepa», 1 NOOXMTe NPOAYKTHI

8 yally Mukcepa C4 (KpynHbie MPOAKTbI PaspexbTe Ha HeGonbluvte Kycky).

]

Mpumeyanne:

MakcumanbHas emkocTb vawn gns cvewvsakua C4 coctanaet 1,4 n. He Hanonwsiie ee
Bbillie MAKCUMAIbHOM OTMETKY. B Clyuae nepemeluvBaHitA TopAYei XIAKOCTA NGO XIAKOCTH,
KOTOpas BO Bpems A B 06beme, A HaNOMHATb Yallly Ha
% e MakCUMaNbHOM eMKOCTH,

3. YGepurech, 4T KyXOHHbIii KOMOaiiH coGpaH MpasubHo, a perynatop A12 ycTawosne B nosuuio OFF
(BblKfI0YEHO). BCTaBbTe BIMKY LUHYpa NUTaHWA B PO3eTKY. Mput nomolyt perynatopa A12 yCTaHOBUTE HyXHyIO
CKOPOCTb. PeKOMeH/lyeM CHauana YCTaHaBnMBATb HU3KYI0 CKOPOCT, 4TOBbI MHTPEAMEHTHI CMeIaNKCh. 3aTem
MOXeTe YBeNWYMTL CKOPOCTb. MIMNYNIbCHbIA PeXUM LieNecooGpasHo MCnonb3oBaTb TOMAa, KOTAa Xotute
6GbICTPO CMewaTh NPOAYKTS. [1A BKNIOUEHIA UMYALCHOTO PexwMa nepeseauTe perynatop A12 8 nosuuuio
PULSE  HekoTopoe Bpems yaepXuBaiiTe €ro B 3ToM nono)«ewm Korga bl otnycrute perynatop A12, oH

KI1 BEPHETCA B OFF

Mpepynpexpenne:

He 3anvBaitTe B Yallly MIKCEPa XUIKOCTY, TeMnepaTypa KOTOPbIX peBbiliaeT
55°C. MakcumanbHoe BpemA paboTbl MUKcepa COCTaBAAeT 2 MuHyT. He
0CTaBnANTe YCTPOCTBO BKIIOYEHHDIM AONbLUE YKa3aHHOTO BPeMeHU. 3aTem
[aiiTe emy OCTbiTb 30 MUHYT.

4. B npouecce cmewwvBaHua B vally C2 MOXHO 06aBNATL NPOAYKTbI WAN XUAKOCTb. [iNA 3TOO CReMlyeT CHATL
BHYTPeHHMil konnadok C1 ¢ otBepcTa kpbikin C2. Bo BpemA paboTbl HM B KoeM Cllydae He OTKpbiBaiiTe
BHYTPEHHIOO KpbiLuKy C2. Mpyt nepemeLuMBaHV FOPAYIX KUAKOCTEI BHYTPEHHMI konnayok C1 fomkeH GbiTb
3aKPbIT.

5. ECM NpopyKTLI MpUAMNAY K HOeBOMY MexaHu3My €6 i K CTeHKkam yatuv C4, BbiKniouuTe NpUop, ycraHoBus
perynatopA138 OFF 0), 1 oTCe IPOBOZ OT 3. PO3eTKY. YoeauTeCh, 4To HoXeBar
MexaHu3m C6 nepecTan BPalLaTbCA. AKKYPaTHO CHIMUTE COBPaHHYIO Yallly ¢ MHOTOGYHKLMOHBHOTO Phivara
A7, 10BEPHYB ee B HanpaBneHy Cumsona " [gg. CHIMWTE KDbILIKY 1 BbIMMCTUTE HOXeBOI MeXaHitam C6 valun C4
nonaTKoiA. 3aKpOiATe KPbILLKY U CHOBA vaty K pbivary A7. Toal
Kabenb K po3eTKe 31, CETM 1 NPOROMKaliTe CMelLIMBaHYe.

6. locne okoH4aHwA pabobl ycTaroBuUTe perynatop ckopoctin A12 B nonoxerue OFF (BbiknioueHo) 1 oTcoepuHiTe
CeTeBoVt KaBenb OT PO3eTkit 3. CeT. YoenuTeCh, YTo HOXEBOV MexaH3M C6 nepectan BPaLLAThCA, U OCTOPOXHO
CHUMUTE KOMNIEKT Yalli [11A CMEWMBAHWA C MHOTOGYHKLMOHANBHOTO pbivara A7. BepHiTe Kpbiluky A6 Ha
MECTO U MATKOVA NAGCTUKOBO/! NIOMATKO/A 04MCTTe Yatlly C4 OT OCTTKOB POAYKTOB.

7. Tlocne KaXAOro MCMoNb30BaHMA PasbipaiiTe COOPHYIO Yallly i YMCTUTE BCe YaCTH, Kak OMVICAHO B pasfene
«Huctka nyxom.

COBETbI M PEKOMEH/ALIM NO CMELUVBAHUIO
= TBeppble NPOAYKTHI, HANp. GPYKTb! 1 0BOLLY, NIPEAIBAPUTENBHO Pa3peXbTe Ha HeGoMbluve YaCTH MpUMEPHO o 3
CM, Y1 TONBKO M1OTOM HAUUHAIATE X M3MENbNaTb.

0TBEPCTYE B LieHTpe Hacaakw. pukpenwTe k kamepe D3 HakoHeuHvk D4,

Y6EQMTer, uto KyXOHHhM KOMB@IH BbIKMIOYEH 1 OTCOeMHEH OT PO3eTKA 3. CeTU. ﬂpVIBEAMTe Pblyar KyXxoHHOro
Kom6aiiHa B FOPH30HTaNbHOE NONOXEHNE 1 CHUIMUTE HacaaKy AnA EBéMBaHWl, V3MenbyeriA unv 3ameca. CHumuTe
C MHO[0¢YHKHMOHaﬂbH0f0 Ppbltara KyxoHHOro Kom6aiiHa NEePE/HIO KPbILLKY W NpuKpenure coﬁpaHHyno Hacaaky
K pazbeMy N0A yrom 45°, MOBEPHYB ee NPOTIB 4aCoBO CTpenkw, cM. puc. D.

To, 4To HacaKa 3aduKc A KHOMKa, pac

(nesa OT NepejiHero pasbema. Bb\ﬂBM)KEHVIe KHOMKM CONPOBOXAAETCA C/IbILUIMMBIM LLENYKOM. 3EBEDIUVIT€.‘ CGOPK‘{
Hacaku, BCTaByB TONKATENb D1 B3arpy304Hoe oTBepCTHE D2 Tenepb Hacaka coﬁpaﬂa W TOTOBA K UCNONb30BAHMIO.

w

4. Mpw pa3sBbopke CHauana HaXMUTE KHOMIKY Cf1eBa OT MepefHero Pasbema, a 3aTem CHUMMTE HacaaKy, MoBepHYB ee
110 4acoBoiA CTpenke. PasBopka Hacaaky Ha yact A8 06paTHO/ NoC CTi M0
CpaBHeHuio ¢ ee cBOpKOI.

WCNO/b30BAHUE HACAZKW ANA HATUPAHMA U LWWHKOBKIN
1. TloproToBbTe NPO/IYKTb! M HApEXbTe UX Ha KYCOUKH, KoTopbie GyayT p 3arpy e D2.
V3 dpyKTOB 1 0BOLLE/t yjanuTe TBEP/bIE KOCTOUKY WA CemeHa. Opexy OYUCTUTE OT CKOPAYTbI.

Mpepynpexpexne:

Hvt B Koem Crlyyae He MbiTaiiTech NepeTupaTh 3aMOPOKEHHbIE MPOAYKTbI, OPEXOBYI0
CKopnyny 160 TBep/ble KOCTOUKM, COREPaLLMECs, HanpuMep, B NNIOJaX MaHro
W1 aBOKaZO.

~

Y6enuTech, 4T0 KyXOHHbIif KomGaitH cobpaH apyuKa per

OFF (BblKnI04€H0). BCTaBbTe BUIKY LLHYPa B PO3ETKY INEKTPUYECKOTO MUTAHNS,
Momec 2Ky vatuy A2 nubo g Tb. YCTaHOBITE PEryNATOP Ha HyKHY10 CKOPOCTb.
; A CHaYana yCTaHoBMTb KOPOCTb, a 3aTeM, 110 Mepe Heo6XORMMOCTH, yBENMUMBaTH ee.
Moouepent i oTBepCTUe D2 v nportankusaitte ux Tonkatenem D1.

Ecnm Hacayika 3acopucs, 3MeKTPU4eCKoit poseTku. MopoxanTe,
1I0Ka OCTaHOBATCA BpallialoLLuecs 4acTh. CHAMUTe HacaKy ¥ npouncTuTe ee. Jlanee cobepue Hacagky U CHosa

KOPOCTU yC

w

£

IPOAYKTbI B 3arpy.

©w

eek KoMBaitky. Moay KYXOHHbIV KOMaViH K IMeKTPUYECKOii PO3eTKe, BKlowUTE
€ro v npogjomkaiite paory.
MpepynpexpeHne:
Mpw obpatwieHm ¢ Tepkamn D5-DI byasTe 0060 OCTOPOXKHBI, HTOBbI HE NOPAHUTLCA
0 e 0CTpbie Kpas.

6. MMocne 3aBepLueHA PaboTb yCTaHOBMUTE perynATop ckopocTi B nonoieHie OFF (BblKMioYeHo) v OTKiowTe CeTeBoit
Kabenb OT INeKTPU4ECKOM Po3eTkM.
7. YncTTe Hacafjky nocnie Kax}0ro MCMoNb30BaHIAR, Kak OMUCAHO B pazfiene Tk i YXOm.
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BbIBOP TEPKI HYXXHOTO TUNA

B NpoayKTOB Levm(:oﬁ: Kpynuas Menkas OueHb menkas
D8-D9 TepkaD7  TepkaD6 Tepka D5

OpykTbl

flbnokn . . B

Tpywn . . .

Osoum

Kpacnas 1 6enas konycta . . .

Mopkogb . . .

LlyKkmnHn . .

Orypup! . .

Cenbpepeit . . .

Tyk . .

Kaprodens . . .

Pegbka . . .

barar . . .

Apyrue npoykTsl

Taeppbiit Cbip

(Hanp., napme3aH) ! ! '

Wokonag . . .

Teeppan Bbinedka
(1nA NaHNPOBOUHIX CyXapeit)
Opexv 6e3 ckopnynbl .

]

Mpumeyanue:

Yka3saHHble BIAbI TEPOK A NPOAYKTOB, NpuBes B 3TOM
TabnuLe, HOCAT TONbKO PeKOMeHAaTENbHbIN xapakTep. Mpy Heo6XoANMOCTY AnA
[NaHHOTO BUAa NPO/YKTOB MOXHO MCMOMb30BaTh 1 APYFO TN TEPKK, KOTOPbIN
Bbl peanoynTaeTe,

B TabnuLly BKoUeHbl Hanbonee pacnpocTpaHeHHbIe BUAbI NPOAYKTOB, KOTOpbie
MOXHO 06pabaTbiBaTh. OfHaKO, HaCcaAKy ANA HATUPAHWA 1 WWHKOBKI MOXHO
MCnonb3oBaThb 1 ANA APYrX BUAOB MPOAYKTOB, KOTOpble 0GLIYHO MOXHO Hape3aTb

HOXOM.

‘WICTKA nyxon
Mepen unCTKOM Beeraa BbIKIOYaITE KYXOHHBIA KOMOaiiH, nepesenia perynaTop A12 KyXOHHOTO KoMGaiiHa
B no3vwuio OFF )1 it or PUYECKOiA PO3ETKI.

= Pasbepute KyXoHHbiii KoMOaiiH Ha oTZienlbHble YacT. MoROXuTe, NOKA BPALAILMECA YaCTU OCTAHOBATCA,
W HaynHaliTe pasbopky anekTponpubopa.

»  Tlocne KaKaoro UCMOAb30BAHUA TWATEbHO MOITE WUCMOMb30BaHHbIe CbeMHble YacTW Tennoi BOAOM
C [jo6aBAIeHMeM HeMTPaNbHOrO MOIOLIErO CPEACTBa. 3aTem CriofoCHHTe WX MOA MPOTOUHOI! BOROM 1 HaCyXo
BHITPYTE MATK/M MOOTEHLIEM, A160 OCTaBbTe MPOCbIXaTH Tocne MbiTbA 1 MPOCYwIKiA A
Ma3atb Hox B6 v peweTyarble gucky B8, B9 v B10 pactuTenbHbim Macnom.

» [locne B36MBaHYA Genkos HEOBXOANMO CHavana MPOMbITL Yauly A10 1 BeHuwK And B36WBaHIA A4 XONORHON
BOA0/. [PY CMONb30BaHWY rOPAYeil BO/ibl OCTATKY AUUHOTO Genka MOryT 3aTBEPAETb 1 X yAianeHue notpebyer
Gonblue ycunuit.

» Yawy mukcepa C4 MOXHO BbIMbIT CrieAyloLyvM 06pasom. 3aneiite B Heé 0,5 n YuCToi BORbI ¢ fobaBneHuem
HECKONIbKYIX Kareflb KyXOHHOTO CPe/iCTBa AN MbiTb MIOCYAbI, @ NIOCE TOT0 CoBepyTe MIKCep  BK/iouHTe ero
Ha 10-15 cekynp. Mocne 3T0ro BbiKI0YHTE NPUBOP, OTCORAMHNTE €ro OT PO3eTKiM 31, CeTH 1 pasbepuTe y3en
Yaluv MUKCepa nocne 0CTaHoBKM A yacTeit. Boineiite ¢ yaum mukcepa C4,a nocne storo
TwwaTenbHo cnonocHuTe Yaluy C4 YACToi BOROIA 1 BbITPETE HACyXO.

» B cnyyae HeoBXxopuMoCTi Gonee TuiaTenbHOI OYMCTK MakXeTy C5 C HOXeBbIM MexaHy3mom C6 BO3MOXHO

p 4 [¢ KNI0Y3, KOTOPbIil MOXHO GeCrnaTHo 3aKasaTb B CEpBUCHOM
LieTpe. Mocnie ouvCTKY HEoBXomMMO 3akpenuTb MarkeTy C5 ¢ HOXeBbiM MexaHu3mom C6 06paTHo Ha BOE
MECTO U CHOBA NPaBHIbHO 3aXKaTb KMIOYOM.

Mpeaynpexpaenne:
M 04MCTKe GyALTe 0COGO OCTOPOXKHbI, HTOBHI He NOPAHMTLCA O NIE3BHA HOXEN.

»  Kaxgoiid pa3 mocne vcnomb3oBauA Hacagkn D5-D9 cremyeT TujatenbHo BbMbITb ee Ternoil BOAOit
C He/iTPanbHbIM CPEACTBOM ANA MbiTbA NOCYAbL. 3aTeM CrONIOCHMTE ee YMCTOii MPOTOYHO/ BOROM U HaCyXo
BLITPYTE MATKIM MIONOTEHLLEM.

» Metannuyeckue fetanut MACopy6ky, Hoxesoi MexaHnam €6 u Hacagkv A3-AS5 He paccyuTaHbl Ha MbiTbe
8 MOCYAOMOEUHOI MaLLHE. [Ipyrite ChemHbIe YaTit MOXHO MbiTb B IOCYAOMOGUHOM MaLLUHe.

» Yrobl nowncTuTb ocHogate A11 1 MHOTOQYHKLMOHAMbHbIA pbiuar A7, NPOTPUTE UX TPAMOUKON, Crerka
CMOYEHHOI! B CNlaboM pacTBOpe MOIOWEro CPeACTBa. 3aTeM MPOTpUTE BCE YNCTON BMAKHOM TPAMKOM
W TIATENbHO BLITPMTE HACYXO.

= He ucnonib3yiiTe AN OUNCTKI PACTBOUTENK WM aBpasBHble YMCTALLME CPEACTBA. ITO MOXET MCMOpTUTL
NIAKOKPaCoHOe NOKPbiTe npy6opa.

» HenorpyxaiiTe KomGaitk 1 ero ceTesovi kabenb B BoAy Uni1 Apyrvie XuaKoCTI.

XPAHEHUE

» ECnm KyxOHHbIiA KoMGaiiH He Byaer ucr A B TeyeHne BpeMeHH, XpaHuTe ero
B CYXOM, HE[OCTYNHOM ANA AeTeil MecTe. YbeauTech, 4o MHOTOQYHKUMOHaNbHLIA pbivar A7 HaxomwTca
B rOPW30HTANbHOM NONOXEHNU.

TEXHI/I‘IECKME OAHHbIE

i1 AManason 220-2408
|—' yacrora 50/60y
H MOLLHOCTb, 10008t
YpoBeHb Lyma. 85 1B(A)

[leknapupyembiit ypoBeHb LuiyMa faHHOro npu6opa coctasnser 85 AB(A), 4To COOTBETCTBYET YPOBHIO akyCTHYECKOI
MOLLHOCTI A N0 CPABHEHMIO C 3TaNIOHHOIA aKyCTYECKOV MOWHOCTbHO 1 nBT.

YKA3AHUA N UIHOOPMLIWA MO OBPALLEHIIO
CUCMOMb30BAHHON YNAKOBKOM

Vcnonb30BaHHbIiA yaKoBOYHbIii MaTepian MoMeCTUTe B MECTO C60pa KOMMYHarbHbIX OTXO08.

YTUIN3ALNA NCMNONb30BAHHBIX NEKTPUYECKUX
WINEKTPOHHDBIX MPUBOPOB

70T CUMBON Ha M3AEMAN A C 03HAYAET, 4T0 MC]
MEKTPUYECKUe W INEKTPOHHbIe U3ENUA He CeayeT BhiGpachiBaTh BMeCTe C GbITOBbIMM
orxogamu. [Ina i yTunu3aLun u CpaitTe 3T NPOAYKTHI
B YCTaHOBNEHHbIE NYHKTbI CBopa OTX0A0B. Kpome Toro, B HEKOTOPbIX CTpaHax EBponeiickoro
C0103a ¥ ApyTUX EBPOMEMCKUX CTPAHAX Bbl MOXETE BEPHYTb CBOY M31€NA MECTHOMY POABLY
B C/1y4ae NPUOBPETEHIA SKBUBANEHTHOTO HOBOTO M3,
TpaBInbHan yTHM3ALIA AAHHOTO U3eA IOMOXET COXPaHUT LieHHbIE MIPUPOAHbIE PECypChi
_ " NOCNEACTBUA 1A OKDyXalolleid cpesbl
¥ 3HOPOBA HEN0BEKa, KOTOPbIE MOTYT BOSHUKHYTb B pesyrbrare HeNPaBUbHOI YTUNM3aLIM
0TX0A08. [Ind nony 6onee 1I0KanyviCTa, 06PATUTECH B MECTHbIE OPTaHbl BACTH Wik
GnipKaiiLLi NYHKT C60pa BTOPCBIPbA.
HenpasunbHan yTunu3auya STux OTXOFI0B MOXET, B COOTBETCTBYM C HLIIOHaNbHbIMM MIpaBInamy, MoBAeYb 3a CoBoit

wrpad.

JAns cy6 i TI B CTPaHax i Coroza

Dina Ly PUYECKOTO U 3anpocute 0 Y CBOEro
NpoAasLa K NOCTaBLLMKa.

Yrunusauywa B Apyrux cTpanax 3a npepenamu Esponeiickoro Cotoza

[leifcTaute 31070 CMBONA pacnpocrpanﬂaca Ha Eponerickvit Coto3. Ecnv Bbl cobupaeTech yTWmMNpOBaTh AaHHbli
npogyKT, 3anpocute 0 cnocobe y LY Y MECTHbIX BRaCTeid W y
(BOEro annepa.

[laHHOE W3fjenvie COOTBETCTBYET BCEM OCHOBHbIM PaCrpoC
nanpektns EC.

A Ha Hero
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Prijevod originalnog prirucnika
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nr Mijesalica za hranu

Vazne sigurnosne upute

PAZLJIVO PROCITAJTE | SPREMITE ZA BUDUCU UPOTREBU.

Opca upozorenja

= Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i kabel
napajanja uredaja dalje od djece.

= Ovaj uredaj smiju koristiti osobe smanjenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti ili osobe s nedovoljnim iskustvom i znanjem, ako
su pod nadzorom ili ako su obavijeStene o tome kako koristiti
proizvod na siguran nacin te razumiju potencijalne opasnosti.

= Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

= Korisnicko cis¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora.

= Ako se elektri¢ni kabel osteti, dajte ga zamijeniti kod ovlastenog
servisnog tehnicara da bi se izbjegla opasna situacija. Uredaj se
ne smije koristiti ako je kabel napajanja oStecen.

Upozorenje:
Nepravilna upotreba moze dovesti do ozljeda.

= Budite pazljivi dok rukujete nastavcima i Cistite ih.

= Povriine uredaja koje dolaze u dodir s hranom se uvijek moraju
ocistiti prema uputama u ovom korisnickom priru¢niku.

= Uvijek iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz uti¢nice ako ga ne
namjeravate koristiti i ako ga ostavljate bez nadzora, prije
sastavljanja, rastavljanja, CiS¢enja ili premjestanja.

= Prije zamjene pribora ili dostupnih dijelova koji se krecu tijekom
upotrebe iskljucite uredaj i iskopcajte ga iz napajanja.

= Ovaj uredaj mogu koristiti osobe s fizickim ili mentalnim nedostacima ili osobe bez iskustva, ako su pod odgovaraju¢im nadzorom ili ako su obavijestene
o tome kako koristiti uredaj na siguran nacin te ako razumiju potencijalne opasnosti.

= Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj niti se igrati s njim. Drzite ovaj uredaj i kabel napajanja uredaja izvan dohvata djece.

= Prije ukapcanja ovog uredaja u elektri¢nu uti¢nicu provjerite odgovara li napon na naljepnici s podacima naponu elektri¢ne uti¢nice.

= Nikada nemojte koristiti dodatni pribor koji nije isporucen s ovim uredajem ili koji proizvodac nije izri¢ito preporucio za ovaj uredaj.

= Ovaj uredaj je namijenjen za upotrebu u ku¢anstvu. Nemojte ga koristiti u komercijalne svrhe, u industrijskim okruzenjima, na otvorenom ili za svrhe za koje
nije namijenjen.

= Uvijek stavite uredaj na vodoravnu, suhu i stabilnu povrsinu. Nemojte stavljati uredaj na elektri¢na ili plinska kuhala, u blizini otvorenog plamena ili uredaja
koji su izvori topline.
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Nemojte stavljati ruke na podrucja oznacena ovim simbolom. U suprotnom moze do¢i do ozljede kada se visenamjenska glava podigne, ali se ne
zakljuca pravilno u gornjem polozaju.

Nikada nemojte istovremeno koristiti vise nastavaka.

Prije ukljucivanja uredaja provjerite je li on pravilno sastavljen i je li viSenamjenska glava spustena u vodoravni polozaj. Zbog sigurnosnih razloga, ovaj uredaj
je opremljen sigurnosnim mehanizmom koji sprjecava pokretanje motora dok je visenamjenska glava podignuta.

U slucaju da se visenamjenska glava podigne tijekom rada, uredaj ¢e automatski prestati raditi. Kada se visenamjenska glava spusti u vodoravni radni polozaj,
uredaj nece automatski nastaviti s radom. Da biste nastavili rad potrebno je postaviti gumb za regulaciju brzine u polozaj OFF (isklju¢eno) i zatim ponovo
odabrati zeljenu brzinu.

Nemojte dodirivati rotirajuce dijelove uredaja i pazite da se strani predmeti kao $to su odjeca, kosa, itd. drze podalje. U suprotnom moze do¢i do ozljede ili
ostecenja uredaja.

U slucaju da neki predmet, kao $to je Zlica, padne u zdjelu tijekom rada, odmah postavite gumb za regulaciju brzine u poloZaj OFF (stanje pripravnosti)
iiskopcajte kabel napajanja iz elektricne uti¢nice. Pricekajte dok se rotirajuci dijelovi ne zaustave i uklonite predmet.

Ako se sastojci lijepe za nastavak ili za stijenke zdjele, iskljucite uredaj, iskopcajte ga iz elektri¢ne uti¢nice i pricekajte dok se rotirajuci dijelovi ne zaustave.
Pomocu silikonske Spatule ocistite nastavak i unutrasnjost zdjele. Zatim mozete ponovo pokrenuti uredaj.

Pazite da kosa, odjeca ili drugi predmeti ne udu u cijev za umetanje mesa tijekom mljevenja. Nemojte stavljati nista osim sastojaka koje obradujete u cijev
za umetanje.

Nikada nemojte prstima ili drugim predmetima gurati sastojke kroz cijev za umetanje mesa. U tu svrhu sluzi gurac prilozen u priboru.

Ako nastavak za ribanje i sjeckanje radi, pazite da kosa, odjeca i drugi predmeti budu dalje od cijevi za umetanje. Nemojte stavljati nista osim sastojaka koje
obradujete u cijev za umetanje.

Nemojte prstima ili drugim priborom gurati sastojke kroz cijev za umetanje nastavka za ribanje i sjeckanje U tu svrhu sluzi gura¢ prilozen kao dodatak za taj
nastavak.

Nastavak za ribanje i sjeckanje nije namijenjen za obradu smrznute hrane, ljuski oraha, zrna kave ili tvrdih kostica voca, itd.

Upozorenje:
Nepravilna upotreba moze dovesti do ozljeda.

Da biste izbjegli ozljede na ostrim rubovima, budite posebno pazljivi kada rukujete ostricom za mljevenje mlinca za meso i sklopom ostrice sjeckalice.
Povecana paznja takoder je potrebna kod praznjenja posude za sjeckanje, uklanjanja sklopa ostrice iz posude za sjeckanje, uklanjanja ostrice za mljevenje iz
komore i pri ¢is¢enju uredaja.

Nemojte pokusati mljeti kosti, ljuske oraha ili druge tvrde sastojke.

U posudi za mijesanje mogu se obradivati vruce tekuéine temperature od 55 °C. Budite posebno pazljivi pri rukovanju vruc¢im tekuc¢inama. Vrucéa para
i prskanje vrudih sastojaka i teku¢ina moze uzrokovati opekline. Nikada nemojte pokretati mijesalicu ako poklopac nije pravilno postavljen. Kada obradujete
vruce tekucine, nemojte skidati unutarnji poklopac tijekom rada. Nemojte dodirivati vru¢u povrsinu. Upotrijebite ru¢ku za nosenje posude za mijesanje kada
jevruca.

Maksimalno vrijeme rada bez prekida je 10 minute. Nemojte premasiti maksimalno vrijeme rada od 5 minuta u nacinu rada za mijesenje i nemojte premasiti
maksimalno vrijeme rada od 2 minuta kada koristite sjeckalicu. Prije ponovnog pokretanja pustite da se uredaj hladi na 30 minuta.

Uvijek iskljucite uredaj, iskopcajte ga iz uti¢nice ako ga ne namjeravate koristiti, ako ga ostavljate bez nadzora te prije sastavljanja, rastavljanja, ¢is¢enja ili
premjestanja. Prije rastavljanja uredaja i zamjene nastavaka ili dostupnih dijelova koji se mi¢u tijekom upotrebe, pri¢ekajte da se svi pomicni dijelovi zaustave.
Otistite ga prema uputama u poglavlju,Cié¢enje i odrzavanje”.

Nikada nemojte prati uredaj pod teku¢om vodom niti ga uranjati u vodu ili drugu tekuéinu.

Nemojte ukljucivati uredaj kada je prazan. Nepravilna upotreba uredaja moze negativno utjecati na njegov vijek trajanja.

Pazite da kontakti elektri¢cnog utika¢a ne dodu u dodir s vodom ili vlagom. Nemojte stavljati teske predmete na elektri¢ni kabel. Pazite da elektri¢ni kabel ne
vidi preko ruba stola ili da ne dodiruje vru¢u povrsinu.

Iskopcajte kabel iz uti¢nice povlacenjem utikaca elektri¢nog kabela, nikada povlacenjem samog kabela. U suprotnom to moze ostetiti kabel napajanja ili
uticnicu.

Ako je kabel napajanja ostecen, dajte ga na zamjenu u profesionalni servisni centar. Uredaj se ne smije koristiti ako je kabel napajanja ostecen.

Da biste izbjegli opasnost od ozljede elektri¢nim udarom, nemojte samo popravljati uredaj niti obavljati bilo kakva podesavanja na njemu. Prepustite sve
popravke ili podesavanja ovlastenom servisnom centru. Neovlastenim modifikacijama uredaja riskirate ponistavanje prava koja vam daje jamstvo u slucaju
nezadovoljavajuceg rada ili kvalitete.
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Mijesalica za hranu

Korisnicki priru¢nik

Prije koristenja ovog uredaja temeljito procitajte korisnicki prirucnik, cak i ako vec imate iskustva s upotrebom
sliénih uredaja. Koristite ovaj uredaj samo onako kako je opisano u ovom korisnickom priru¢niku. DrZite ovaj
korisnicki prirucnik na sigurnom mijestu gdje ga ubuduce mozete lako naci.

Preporucujemo da zadrZite originalnu kartonsku kutiju, materijal ambalaze, racun, izjavu proizvodaca li jamstvo
barem u trajanju pravne odgovornosti za nezadovoljavajuc rad ili kvalitetu. U slucaju transporta, preporucujemo
da zapakirate uredaj u originalnu kutiju od proizvodaca.

OPIS UREDAJA | PRIBORA
A1 Gumb za otpustanje mlinca za meso s prednjeg A11 Jedinica postolja
drzaca nastavka A12  Gumb za regulaciju brzine
A2 Odvojivi poklopac prednjeg drZaca nastavaka Sluzi za postupno podesavanje brzine
mlinca MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, postavljanje impulsne
A3 Nastavak za tucenje u obliku slova A brzine (PULSE) i iskljucivanje uredaja (OFF).
A4 Balonska mutilica A13  Bravaza otpustanje visenamjenske glave
A5 Kukazamije3enje A14  Protuklizne nozice za stabilnost uredaja tiiekom
A6  Odvojivi poklopac gornjeg drzaca nastavaka rada
mijesalice A15  Poklopac
A7 Zakretna visenamjenska glava sluzi za poklapanje posude od nehrdajuceg celika
A8  Dria¢ nastavaka za nastavke A3-A5 A10 za kratkotrajno cuvanje obradenih sastojaka.
A9 Poklopac zdjele s otvorom za dodavanje sastojaka
A10  Posuda zapremine 4,5 | od nehrdajuceg celika

OPIS PRIBORA ZA MLINAC ZA MESO

B1
B2
B3
B4
B5
B6
B7
B8

]

Gura¢ B9 Srednje fina ploca za mijevenje
Lijevak od nehrdajuceg celika B10  Gruba ploca za mljevenje
Cijevza umetanje B11  Odvaja¢

Komora za mljevenje B12 Nastavak za punjenje kobasica
Puzna osovina B13  Element za oblikovanje

Ostrica za mijevenje B14  Stozasti nastavak

Navojni prsten B15  Kalup za kolacice

Fina plo¢a za mijevenje B16  Drzac kalupa za kolacice

Napomena:
Dijelovi B11-B14 su sadrzani u guracu B1.
Neki modeli su opremljeni samo finim i grubim diskom za mljevenje B8 i B10.

OPIS PRIBORA ZA MUJESALICU

a
Q

a

Unutarnji poklopac vr¢a za mijesanje €4 Stakleni vr¢ za mijesanje kapaciteta 1,51
Vanjski poklopac vrca za mijesanje sotvoromza €5 Obujmica

dodavanje sastojaka €6 Sklop ostrice

Rucka

OPIS NASTAVKA ZA RIBANJE | SJECKANJE

D1 Gurat D6  Stozac za ribanje krumpira
D2  Cijevzaumetanje D7  Grubistozac za ribanje
D3 Komora stosca zaribanje D8  Stozac za sjeckanje valovitih kriski
D4 Lijevakza usmjeravanje naribane hraneuposudu D9 Stozac za sjeckanje kriski
D5 Finistozac zaribanje
PRIJE PRVE UPOTREBE
1. lzvadite uredaj i pribor izambalaze.
2. Temeljito operite sve nastavke koji dolaze u kontakt s hranom pomocu tekuce vode i neutralnog kuhinjskog
deterdzenta. Zatim ih isperite pod ¢istom teku¢om vodom i temeljito osusite brisanjem finom krpom za brisanje
ili pustite da se osuse na zraku. Nakon pranja i susenja, preporucujemo da premazete ostricu za mljevenje B6
i ploce za mljevenje B8-B10 jestivim uljem.
3. Nemojte uranjati mijesalicu za hranuili kabel napajanja u vodu i druge tekucine.
Paznja:
Metalni dijelovi mlinca za meso i nastavaka A3-A5 nisu namijenjeni pranju u perilici
suda. Ostali odvojivi dijelovi se mogu prati u perilici.
Kada rukujete konusima za ribanje D5-D9, budite vrlo oprezni da se ne ozlijedite
na ostrice.
TUCENJE | MIJESENJE
ODABIR VRSTE NASTAVAKA
Vrsta nastavka Namjena
Nastavak za Sluzi za tucenje laganih i srednje teskih beskvasnih tijesta, za pripremu umaka, krema,
tucenje A3 punjenja, itd. Nemojte ga koristiti za mijesenje teskih tijesta.

Balonska mijesalica

Sluzi za tucenje cijelih jaja ili bjelanjaka, tucenog vrhnja, pjenastih krema, itd. Nemojte

A4 ju koristiti za tucenje ili je tijesta,
Kuka za mijeSenje | Sluzi za mijeSenje raznih vrsta tijesta, ukljucujuci teska i gusta tijesta, primjerice tijesto
A5 za kruh, tijesto za pizzu, tijesta za kolace, itd.

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE MUESALICE ZA HRANU
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Prije sastavljanja i rastavljanja mijesalice za hranu provjerite je liiskljucena i iskopcana iz elektricne uticnice.

Umetanje zdjele i stavljanje poklopca

Stavite mijeSalicu za hranu na ravnu, suhu i stabilnu povrinu, primjerice na kuhinjski pult.

Pomocu bravice A13 otpustite visenamjensku glavu A7 i podignite glavu do kraja. Nakon podizanja
visenamjenske glave A7 otpustite bravicu A13. Zakljucavanje visenamjenske glave A7 u gornjem otvorenom
polozaju signalizira se vracanjem bravice A13 u zadani polozaj praceno zvucnim klikom.

Umetnite zdjelu od nehrdajuceg celika A10 u jedinicu postolja A11 i uévrstite ju okretanjem u smjeru kazaljki
sata. Kada se zdjela A10 pravilno pricvrsti,ne moze se odvojeno podici iz jedinice postolja A11.

Na donjem dijelu visenamjenske glave A7 s drzacem za nastavke A8, nataknite poklopac A9 tako da kopce duz
obruba okruglog otvora u poklopcu A9 udu u utore duz obruba drZaca za nastavke A8.

Poklopac A15 sluzi za pokrivanje zdjele A10 za kratkotrajno cuvanje obradenih sastojaka.

Postavljanje nastavaka

Kada pricvricujete nastavak, visenamjenska glava A7 mora biti zakljucana u otvorenom polozaju, pogledajte
tocku 1.2 u prethodnom poglaviju. Na drzac nastavaka A8 pricvrstite jedan od nastavaka A3-A5 tako da osovina
drzaca nastavka A8 ude u nastavak. Gurnite nastavak prema drzacu nastavaka A8 i okrenite ga u suprotnom
smjeru od kazaljki sata da biste ga ucvrstili. Jednom rukom lagano povucite nastavak prema dolje da biste
provjerili je li pravilno pricvricen.

Stavite sastojke koje Zelite obraditi u zdjelu A10. Otpustite bravicu A13 i nagnite visenamjensku glavu A7
uvodoravan polozaj. Nakon spustanja visenamjenske glave A7, otpustite bravicu A13. Znak da je visenamjenska
glava A7 zakljucana u spustenom radnom poloZaju je vracanje bravice A13 u zadani polozaj. To je popraceno
zvucnim klikom.

Rastavljanje

Pomocu bravice A13 otpustite visenamjensku glavu A7 i podignite glavu do kraja. Nakon podizanja
visenamjenske glave A7 otpustite bravicu A13. Zakljucavanje visenamjenske glave A7 u gornjem otvorenom
polozaju signalizira se vracanjem bravice A13 u zadani polozaj praceno zvucnim klikom.

Gurnite nastavak prema drzacu nastavaka A8 i okrenite ga u smjeru kazaljki sata da biste ga otpustili, zatim ga
uklonite. Okrenite zdjelu A10 u suprotnom smjeru od kazaljki sata i skinite ju s jedinice postolja A11. Uklonite
poklopac A9 povlacenjem prema dolje. Vratite visenamjensku glavu A7 u vodoravan polozaj.

UPOTREBA MLJESALICE ZA HRANU
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Odaberite odgovarajuci nastavak ovisno o namijeni i sastavite uredaj prema uputama u poglaviju ,Sastavljanje
irastavljanje uredaja” Stavite sastojke u zdjelu A10.

Paznja:

Moguce je obraditi najvise 2,2 litara laganog tijesta ili 0,8 litara gustog, teskog
tijesta odjednom. Maksimalni broj bjelanjaka koje je moguce mutiti odjednom je
12. Preporucujemo da ne punite zdjelu A10 preko oznake za 3 |. Medutim, ako se
u zdjelu A10 stavi nedovoljna kolicina sastojaka (manje od 0,3 litre tijesta), sastojci
mozda nece biti optimalno obradeni.

Pazite da visenamjenska glava A7 bude spustena u vodoravan radni polozaj i da je gumb za regulaciju brzine A12
postavljen u polozaj OFF (iskljuceno). Ukopcajte elektricni kabel u elektricnu uticnicu.

Podesite zeljenu brzinu pomocu gumba za regulaciju brzine A12. Postupno okrecite gumb za regulaciju brzine
12 u smjeru kazaljki sata za povecanje brzine ili u suprotnom smjeru za smanjenje brzine. Za pocetno mijesanje
sastojaka najprije podesite manju brzinu i zatim podeavajte po potrebi. Elektronicka regulacija brzine osigurava
odrzavanje zadane brzine pod razlicitim opterecenjima. Dok uredaj radi mozete dodavati sastojke u zdjelu A10
kroz otvor u poklopcu A9.

Impulsni nain rada sluzi za kratkotrajno povecanje brzine na maksimum. Da biste ukljucili impulsni nacin
rada, okrenite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj PULSE, a da biste osigurali rad bez prekida drzite gumb
pritisnut u tom polozaju. Cim otpustite gumb za regulaciju brzine A12, on ¢e se automatski vratiti u polozaj OFF
(iskljuceno).

Ako je potrebno obrisati sastojke s unutrasnjosti zdjele za mijesanje A10 i nastavka, prvo iskljucite mijesalicu za
hranu postavljanjem gumba za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (isklju¢eno) i zatim ga iskopcajte iz elektricne
uticnice. Pricekajte dok se rotirajuci dijelovi ne zaustave i tek tada sastruzite sastojke pomocu $patule.

Kada zavriite s upotrebom uredaja, postavite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljuceno)
iiskopcajte kabel iz elektricne uticnice.

Pricekajte dok se rotirajuci dijelovi ne zaustave i rastavite mijesalicu za hranu prema uputama u poglaviju
,Sastavljanje i rastavljanje uredaja’ Pomocu mekane plasticne Spatule ispraznite sadrzaj zdjele A10.

Ocistite mijesalicu za hranu nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju“Ciicenje odrzavanje”

LED SVJETLO

Visenamjenska glava A7 ima LED svjetlo koje se automatski ukljuuje kada se mijesalica za hranu ukopca
u elektriénu uti¢nicu. LED svjetlo se automatski iskljucuje nakon 2,5 minuta neaktivnosti, t. kada uredaj ne radi ili
kada se brzina ne podesi tijekom tog viemena. LED svjetlo se ponovo automatski ukljucuje kada se mijesalica za
hranu stavi u pogon postavijanjem upravljackog gumba A12 na Zeljenu razinu brzine.

KRATKIVODIC ZA OBRADU SASTOJAKA

Vrsta nastavka Sastojci Maksm!alr!o iijeme Odabir brzine
p obrade
Balonska mijesalica A4 Bjelanjci 12 komad 4 min 5-6
Balonska mijesalica A4 Tuceno vrhnje 1l 6-8min 5-6
Nastavak za tucenje A3 Tijesto za kolace 221 6min 3-4
Kuka za mijesenje A5 Tiestozakruh 08l 45 min MINdo2
Tijesto za pizzu

)

Napomena:

Prethodna vremena obrade samo su okvirma.

Kada mutite bjelanjke, zdjela A10 i nastavak za tu¢enje A4 moraju biti savrseno cisti i suhi. Cak
imala kolicina masti moze uzrokovati da se bjelanjci ne zamute na Zeljenu snjeznu konzistenciju.
Tuceno vrhnje treba ohladiti na temperaturu od 6 °C prije tucenja.

Prije obrade, pustite da sastojci potrebni za pripremu raznih tijesta odstoje na sobnoj temperaturi.
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MLJEVENJE MESA, IZRADA KOBASICA | KEBABA TE IZRADA KEKSA

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE MLINCA ZA MESO
1. Umetnite puznu osovinu B5 u komoru za mljevenje B4 tako da najprije ude zupcanik.
2. Postavite ostricu za mljevenje B6 na osovinu B (s rubom usmjerenim dalje od komore) i na nju pricvrstite plocu

Paznja:

Nemojte gurati mljeveno meso prstima ili drugim predmetima. Uvijek upotrijebite
I qura¢ B1 dizajniran za tu svrhu.
o

zamljevenje B8, B9iliB10 ovisno o Zeljenoj finoci mljevenja. Pazite da jezicac u komori je B4 ude u utor
u plo¢iza mijevenje.
Paznja:
Prilikom pri¢vricivanja ostrice B6 budite vrlo paZljivi da se ne biste ozlijedili na njezin
ostar rub.

3. Postavite navojni prsten B7 na komoru za mljevenje B4 ucvrstite ga zakretanjem u smjeru kazaljki sata. Postavite
lijevak od nehrdajuceg celika B2 na cijev za umetanje B3.

4. Provjerite je li mijesalica za hranu iskljucena i iskopcana iz elektricne uticnice. Visenamjenska glava A7 mora biti
spustena u vodoravni polozaj, a nastavak za mijesanje, tucenje ili mijesenje mora biti uklonjen. Skinite prednji
poklopac A2 s visenamjenske glave A7. Stavite sastavljeni nastavak uz drzac nastavaka tako da cijev za umetanje
B3 bude nagnuta udesno pod kutom od priblizno 45° od okomite osi te ucvrstite nastavak u okomitom polozaju
okretanjem u suprotnom smjeru od kazaljki sata. Nastavak je zakljucan kada gumb A1 iskoci van. To je popraceno
zvucnim klikom.

5. Kada rastavljate mlinac za meso, prvo uklonite lijevak B2. Zatim pritisnite gumb A1 i uklonite mlinac za meso
okretanjem u smjeru kazaljki sata. Nakon $to uklonite mlinac, vratite poklopac A2 na mjesto.

6. Kada rastavijate mlinac za meso na dijelove, postupite obrnutim redosliiedom.

UPOTREBA MLINCA ZA MESO
1. Prvo pripremite meso za mljevenje na sljedeci nacin. Uklonite sve kosti, tetive i hrskavice te narezite meso na
komadice velicine 2 x 2 x 6 cm koji e slobodno proci kroz cijev za umetanje B3.

Paznja:
Nemojte obradivati smrznuto meso. Pustite ga da se odledi prije mljevenja.

~

Provjerite je li mijesalica za hranu pravilno sastavljena i je li gumb za regulaciju brzine A12 postavljen u polozaj
OFF (iskljuceno).

Stavite zdjelu A101li drugu prikladnu posudu ispod mlinca za meso. Ukopcajte utikac kabela u elektricnu utiénicu.
Pomocu gumba za regulaciju brzine podesite Zeljenu brzinu. Preporucujemo da prvo podesite brzinu na 3 i zatim
povecavate po potrebi. Postupno umecite komade mesa u cijev za umetanje B3 i priticite ih pomocu guraca
B1. Pazite da ne zacepite cijev za umetanje B3 velikom kolicinom mesa. Nemojte obradivati vise od 5 kg mesa
odjednom. Vrijeme obrade je samo nekoliko minuta.

Eall od

Paznja:
Nemojte gurati meso prstima ili drugim predmetima. Uvijek upotrijebite gura¢ B1
dizajniran za tu svrhu.

[

Mljeveno meso ce padati u pripremljenu zdjelu. Meso koje ostane u komori za mljevenje B4 mozete ukloniti
mljevenjem kriske kruha li peciva.

Da biste iskljucili mijesalicu za hranu, podesite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljucenc).
O¢istite mlinac za meso nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju,Cis¢enje i odrzavanje”

~o

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE NASTAVKA ZA PUNJENJE KOBASICA

1. Postupite na isti nacin kao i kod sastavljanja mlinca za meso, s tom razlikom da umjesto ostrice za mljevenje B6
i ploce za mljevenje B8, B9 li B10 koristite samo dijelove B11ili B12.

2. Postavite odvajac B11 na puznu osovinu tako da zarez u komori za mljevenje B4 ude u utor u odvajacu B11.
Stavite nastavak za punjenje kobasica B12 na odvaja¢ B11 i dovriite sklapanje punilice za kobasice zavrtanjem
navojnog prstena B7 na komoru za mljevenje B4. Postavite lijevak od nehrdajuceg celika B2 na cijev za umetanje
B3.

3. Pricvrstite nastavak na mijesalicu za hranu na nacin opisan u tocki 4 u poglavlju,Sastavljanje i rastavljanje mlinca
zameso’

4. Kada rastavijate nastavak, prvo uklonite lijevak B2. Zatim pritisnite gumb A1 i uklonite nastavak okretanjem
u smjeru kazaljki sata. Nakon $to uklonite nastavak, vratite poklopac A2 na mjesto.

5. Kada rastavljate nastavak na dijelove, postupite obrmutim redoslijedom.

UPOTREBA NASTAVKA ZA PUNJENJE KOBASICA
Provjerite je li mijesalica za hranu pravilno sastavljena i je li gumb za regulaciju brzine A12 postavljen u polozaj
OFF (iskljuceno). Ukopajte utikac kabela u elektri¢nu uti¢nicu.

2. Pripremite crijevo za kobasice koje ete puniti mljevenim mesom i pustite da se namace u mlakoj vodi priblizno 10
minuta. Stavite smjesu mljevenog mesa u lijevak B2. Izvadite crijevo za kobasice iz vode pa probodite ili zavezite
jedan kraj, a drugi kraj nataknite poput ¢arape na nastavak za punjenje kobasica B12.

3. Pomocu gumba za regulaciju brzine A12 podesite Zeljenu brzinu. Preporucujemo da prvo podesite najmanju
brzinu i zatim povecavate po potrebi. Jednom rukom dfrZite crijevo za kobasice na nastavku B12 dok drugom
rukom gurate smjesu mljevenog mesa pomocu guraca B1 kroz cijev za umetanje B3. Ako se crijevo za kobasice
zalijepi za nastavak B12, treba ga ponovo namociti vodom.

4. Da biste iskljucili uredaj, podesite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljuceno).
5. Ocistite pojedinacne dijelove nastavka nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju,Cis¢enje i odrzavanje”

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE NASTAVKA ZA IZRADU KEBABA

1. Postupite na isti nacin kao i kod sastavljanja mlinca za meso, s tom razlikom da umjesto ostrice za mljevenje B6
i p\oce zamljevenje B8, B9 ili B10 koristite samo dijelove B13 ili B14.

2 ite kalup B13 na puznu B5 tako da zarez u komori B4 ude u utor u kalupu B13. Stavite
nastavak 7 obllkovanje kebaba B13 na konusni nastavak B14 i dovrsite sklapanje nastavka za izradu kebaba
zavrtanjem navojnog prstena B7 na komoru za mljevenje B4. Postavite lijevak od nehrdajuceg celika B2 na cijev
zaumetanje B3.

3. Pricurstite nastavak na mijesalicu za hranu na nacin opisan u tocki 4 u poglavlju, Sastavljanje i rastavljanje mlinca
zameso’.

4. Kada rastavljate nastavak, prvo uklonite lijevak B2. Zatim pritisnite gumb A1 i uklonite nastavak okretanjem
u smjeru kazaljki sata. Nakon sto uklonite nastavak, vratite poklopac A2 na mjesto.

5. Kada rastavljate nastavak na dijelove, postupite obrnutim redoslijedom.

UPOTREBA NASTAVKA ZA IZRADU KEBABA
Provjerite je li mijesalica za hranu pravilno sastavljena i je li gumb za regulaciju brzine A12 postavljen u polozaj
OFF (iskljuceno). Ukopcajte utikac kabela u elektricnu uticnicu.

2. Stavite pripremljenu smjesu mesa za kebab u lijevak B2. Pomocu gumba za regulaciju brzine A12 podesite
Zeljenu brzinu. Preporucujemo da prvo podesite najmanju brzinu i zatim povecavate po potrebi. Pomocu guraca
B1, gurajte smjesu kroz cijev za umetanje B3. Rezultat ce biti Suplja cijev od mesa koja se zatim reze na manje
komade. Kebab je tradicionalno bliskoistono jelo koje se priprema uglavnom od mijevenog mesa i Zita.

Paznja:
Nemojte gurati mljeveno meso prstima ili drugim predmetima. Uvijek upotrijebite
qura¢ B1 dizajniran za tu svrhu.

3. Dabiste iskljucili uredaj, podesite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljuceno).
4. Ocistite pojedinacne dijelove nastavka nakon svake upotrebe prema uputama u poglavlju, Ciscenje  odrzavanje”

SASTAVLJANJEI RASTAVLJANJE NASTAVKA ZA IZRADU KEKSA
Postupite na sti nacin kao i kod sastavljanja mlinca za meso, s tom razlikom da umijesto ostrice za mijevenje B6
iploce za mljevenje B8, B9 li B10 koristite samo dijelove B11,B15iB16.

2. Postavite odvaja¢ B11 na puznu osovinu tako da zarez u komori za mljevenje B4 ude u utor u odvajacu B11.
Umetnite drza¢ nastavka za kekse B16 u navojni prsten B7. Zavrite navojni prsten B7 u smjeru kazaljki sata na
komoru za mijevenje B4. Dovrite sastavljanje umetanjem nastavka za kekse B15 u drzac B16 i pricvricivanjem
lijevka B2 na cijev za umetanje B3.

3. Pricurstite nastavak na mijesalicu za hranu na nacin opisan u tocki 4 u poglavlju, Sastavljanje i rastavljanje mlinca
zameso’.

4. Kada rastavljate, prvo uklonite lijevak B2. Zatim pritisnite gumb A1 i uklonite nastavak okretanjem u smjeru
kazalki sata. Nakon $to uklonite nastavak, vratite poklopac A2 na mjesto.

5. Kada rastavljate nastavak na dijelove, postupite obrnutim redoslijedom.

UPOTREBA NASTAVKA ZA IZRADU KEKSA

1. Stavite pripremljeno tijesto u lijevak B2. Pomaknite nastavak za kekse B15 ulijevo ili udesno da biste zadali zeljeni
oblik keksa.

2. Ukopcajte utikac kabela u elektricnu uticnicu. Podesite Zeljenu brzinu pomocu gumba za regulaciju brzine A12.
Kada ga prvi put pokrecete, preporucujemo da podesite brzinu na 3, a zatim povecavate ili smanjujete prema
potrebi.

3. Pomocu guraca B1, gurajte tijesto kroz cijev za umetanje B3. MijeSalica za hranu ¢e izgurati tijesto u Zeljenom
obliku koji ste zadali pomocu nastavka za izradu keksa B15. Preporucujemo da stavite pladan; ili dlan ispod
izguranog tijesta. Zatim izreZite oblikovano tijesto na manje komade.

Paznja:
Nemojte gurati tijesto prstima ili drugim predmetima. Uvijek upotrijebite gura¢ B1.

4. Kada zavrsite s upotrebom mijesalice za hranu, iskljuite ju postavijanjem gumba za regulaciju brzine A12
u polozaj OFF (iskljuceno).
5. Ocistite nastavak nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju,Ciécenje  odrzavanje”

USITNJAVANJE

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE USITNJAVACA

1. Navré za usitnjavanje C4 stavite vanjski poklopac €2 tako da njegovi rubovi prate grlo vréa te ga dobro pritisnite
prema dolje duz cijelog oboda. U otvor u poklopcu €2 postavite unutarnji poklopac €1 gurnite ga prema dolje
dokraja.

2. Provjerite je li mijesalica za hranu iskljucena i iskop¢ana iz elektricne uticnice. Visenamjenska glava A7 mora biti
spustena uvodoravni poloZaj, a nastavak za mijesanje, tucenjeili j biti uklonjen. Otpustite i uklonite
poklopac gornjeg drzaca nastavaka A6. Stavite sastavljeni vr¢ za mijesanje na gomj\ drza¢ i dok % \aganu
povacite okrecite ga do kraja u smjeru simbola . Sigumosni ce sprijecitip je usitnjavaca ako
nije pravilno ucvricen za visenamjensku glavu A7.

3. Dabiste rastavili uredaj ponovite korake obrnutim redoslijedom.
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UPOTREBA USITNJAVACA

1

2

]

Usitnjava sluzi za pripremu jela i pica kao $to su frapei, krem juhe, umaci, namazi, svjeza hrana za bebe, itd. Nije
namijenjen za cijedenje voca i povréa, pripremu pire krumpira, tijesta s kvascem ili za mucenje bjelanjaka.
Sastavite usitnjavac prema uputama u poglavlju Sastavljanje i rastavljanje usitnjavaca” i stavite sastojke (vece
komade treba unaprijed razrezati) u vr¢ za usitnjavanje C4.

Napomena:

Maksimalni kapacitet vr¢a za mijesanje C4 je 1,5 litre. Nemojte ga nikada puniti preko oznake
maksimuma. Kada obradujete vruce tekucine ili tekucine koje se Sire tijekom usitnjavanja,
preporucuje se da ne napunite vr¢ za usitnjavanje preko % maksimalnog kapaciteta.

UPOT REBA NASTAVKA ZA RIBANJE | SJECKANJE
1. P i jke i narezite ih na komade koji mogu proci kroz cijev za umetanje D2. Uklonite tvrde jezgre i kostice
izvocai povrca. Uklonite ljuske s orasastih plodova.

Paznja:
Niukom slucaju jte obradivati smrznutu hranu, ljusk
kostice kakve se nalaze, primjerice, u mangu ili avokadu.

Sastih plodova li tvrde

~

Provjerite je li mijesalica za hranu pravilno sastavljena i je li gumb za regulaciju brzine postavljen u polozaj OFF

3. Provjerite je li mijesalica za hranu pravilno sastavljena je li gumb za regulaciju brzine A12 postavljen u polozaj (iskljuceno). Ukopéajte utikat kabela u elektri¢nu utiénicu.
OFF (iskljuéeno). Ukopéaite elektriéni kabel u elektriénu utiénicu. Podesite Zeljenu brzinu pomocu gumba za 3. Stavite zdjelu A2 li drugu prikladnu posudu ispod nastavka. Pomocu gumba za regulaciju brzine podesite Zefjenu
regulaciju brzine A12. Preporuéujemo da prvo podesite nizu brzinu da bi se sastojci izmijesali. Zatim mozete brzinu. Preporucujemo da prvo podesite najmanju brzinu i zatim povecavate po potrebi.
povecati brzinu. Impulsna razina je prikladna kada Zelite vrlo brzo usitniti hranu. Da biste pokrenuli impulsnu 4. Postupno umeite sastojke u cijev za umetanje D2 gurajte ih pomocu guraca D1.
razinu, okrenite gumb za brzinu A12 u polozaj PULSE i trenutak ga drite u tom polozaju. Cim otpustite gumb za 5. Usslucaju da se nastavak zablokira, iskljucite mijeSalicu za hranu i iskopcajte ju iz elektriéne uticnice. Pricekajte da se
regulaciju brzine A12, on e se automatski vratiti u polozaj OFF (iskljuceno). rotirajuci dijelovi potpuno zaustave. Skinite nastavaki ocistite ga. Zatim sastavite nastavaki ponovo ga prikfjucite na
mijesalicu za hranu. Ukopcajte mijesalicu za hranu u elektricnu uticnicu, ukljucite ju i mozete nastaviti raditi s njom.
Paznja: ..
U posudi za mijesanje mogu se obradivati vruce tekucine temperature od 55 °C. Paznja: . X o § . -
Maksimalno vrileme rada usitnjavaca je 2 minute. Nemojte pustiti da uredaj radi bez Kada rukujete konusima za ribanje DS-D9, budite vrlo oprezni da se ne oziedite
prekida dulje od tog viemena. Tada pricekajte 30 minuta da se uredaj ohladi. na ostrice.
4 Tuekqm ysnnjavanja mozete dodaval h ranuil tekycme uviez u?m.u avanje C4 kvozotvor napoklopcu €2 na!(on 6. Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite gumb za regulaciju brzine u polozaj OFF (iskljuceno) iiskopcajte kabel
uklanjanja unutarnjeg poklopca C1. Nikada nemojte otvarati vanjski poklopac C2 tijekom rada. Kada obradujete . JE
vruce tekucine, unutarnji poklopac €1 mora ostati zatvoren. 'Zf‘e,kmm,e ut{\cn{lce, . e
5. U slucaju da se hrana lijepi za sklop ostrice €6 ili stijenke vréa za mije3anje €4, iskljutite uredaj okretanjem 7. Qcistte pojecinacne dielove nastavka nakon svake upotrebe prema upttama u poglaviju,Cienjei odrzavane’
gumba za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljuceno) i iskopCajte ga iz elektricne uticnice. Provjerite je li N "
ODABIR ODGOVARAJUCEG STOSCA ZA RIBANJE
se sklop ostrice €6 prestao vrtjeti. Pazljivo uklonite sastavljeni vrc za usitnjavanje s visenamjenske glave A7 ‘].
. Skinite poklopac i pomocu plasticne 3patule ocistite sklop noZeva €6 i unutrasnjost vrca za usitnjavanje C4. Stozacza A P R
Vratite poklopac i pricvrstite sklop usitnjavaca na visenamjensku glavu A7. Ukopcajte kabel napajanja u uticnicu Vrsta hrane sjeckanje Gm.bl st.oz acza F".“ sto.zac 2 Vrlo!i n s.toza:
i nastavite sa mijesanjem. D8-D9 ribanje D7 ribanjeD6  zaribanje D5
6. Kada zavrsite s upotrebom uredaja, postavite gumb za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF (iskljuceno) Voce
i iskopCajte kabel iz elektricne uticnice. Provjerite je li se sklop nozeva €6 prestao vrtjeti i pazljivo skinite sklop Jabuke R N
vrca za usitnjavanje s visenamjenske glave A7. Vratite poklopac A6 na mjesto i pomocu mekane plasticne Spatule Krutke . . .
uklonite hranu iz vr¢a za mijeSanje C4. Povrée
7. Rastavite sastavljenu zdjelu i ocistite dijelove nakon svake upotrebe prema uputama u poglaviju ,Ciécenje ———
iodriavanje! Crvenii bijeli kupus . . .
Mrkva
SAVIETI ZA USITNJAVANJE Tikvice : :
» Prvo narezite hranu ¢vrste konzistencije, kao $to su voce i povrée, na manje komade velicine 3 cm i tek tada ju Krastavci . .
usitnjavajte. Celer . .
»  Najprije usitnite manju kolicinu sastojaka, a zatim postupno dodajte vise sastojaka kroz otvor u poklopcu CZ Luk . .
tijekom usitnjavanja. Na taj nacin Cete postici bolje rezultate nege jem svih sastojaka u vr za usitnj Krumpir . . .
C4odjednom. Rotkvica
» Ako Zelite usitnjavati hranu Cvrste konzistencije zajedno s tekucinama, preporucujemo da prvo usitnite hranu Batat . . .
Cvrste konzistencije s dijelom tekucine. Zatim postupno dodajte ostatak tekucine kroz otvor u poklopcu €2 Druga hrana
tijekom usitnjavanja. Turdisir
»  Zausitnjavanje vrlo gustih tekucina, preporucujemo upotrebu impulsne razine da se sklop ostrice €6 ne bi (npr. parmezan) . . .
precesto zaglavio. Pokrecite usitnjavac vise puta u kratkim intervalima. Cokolada . . .
» Kocke leda treba usitniti odmah nakon vadenja iz zamrzivaca. Kada se led pocne topiti, kocke leda ce se lijepiti N
jednaza drugu i nece ih biti moguce usitniti. Turdo pecena hrana .
(za krusne mrvice)
KRATKI VODIC ZA OBRADU SASTOJAKA Orasasti plodovi bez fjuske :
Sastojci Odabirbrzine |  Preporuceno vrijeme @ Napomena:
— - - Navedena tablica samo preporucuje prikladan tip stosca za ribanje za odredenu vrstu hrane. Ako
Voce i povrée narezano na manje komade 5-6 30s je potrebno, mozete koristiti stozac koji Zelite za odredenu vrstu hrane.
Hrana za bebe 5-6 40s Tablica sadrzi najéeice vrste hrane koje se mogu obradivati. Medutim, takoder mozete koristiti stozac
Namazi, preljevi, marinade 34 30s zaribanjei sjeckanje za druge vrste hrane, za koje obi¢no vrijedi da se moze rezati kuhinjskim nozem.
Frapei i kokteli 6do MAX 40s
Juhe 6 do MAX 30s
Kocke leda PULSE I@" Prethodna vremena obrade samo su okvima. Stvamo vrijeme usitnjavanja ovisi o velicini
sastojaka, njihovoj kolicini i potrebnoj konacnoj konzistenciji.
RIBANJE I SJECKANJE

NAMJENA NASTAVKA ZA RIBANJE | SJECKANJE

Nastavak je dizajniran za ribanje i sjeckanje voca i povrca, sireva, cokolade, oraha, za izradu krusnih mrvica, itd.
Tablica,Odabir odgovarajuceg stoica za ribanje". ¢e vam pomoci pri odabiru pravog stosca.

SASTAVLJANJE | RASTAVLJANJE NASTAVKA ZA RIBANJE | SJECKANJE

~

w

b

QOdaberite jedan od stozaca za ribanje D8-D9 i umetnite ga u komoru D3, tako da osovina u komori D3 ude
u peterokutnu srediSnju rupu u stoscu za ribanje. Pricvrstite lijevak D4 na komoru D3.

Provjerite je li mijesalica za hranu isklju¢ena i iskop¢ana iz elekmcne uti¢nice. Krak mijesalice za hranu mora biti
spusten uvodoravni polozaj, a nastavak za mijesanje, tucenjeili mijes biti uklonjen. Skinite prednji pokl

s nastavaka s s visenamjenske glave mijesalice za hranu i gurnite sastavljeni nastavak pod kutom od 45° u predniji
drzac nastavaka te ga ucvrstite okretanjem u suprotnom smjeru od kazaljki sata, vidi s1. D.

Nastavak je sigurno postavljen u okomitom polozaju kada gumb s lijeve strane prednjeg drzaca nastavaka izade
van. Kada gumb izade van, cut Ce se $kljocaj. Nastavak je sastavljen kada se gura¢ D1 umetne u cijev za umetanje
D2. Nastavak je sada sastavljen i spreman za upotrebu.

Kada uklanjate nastavak, prvo pritisnite gumb s lijeve strane prednjeg drzaca nastavaka, a zatim uklonite nastavak
tako da ga okrecete u smjeru kazaljki sata. Kada rastavijate nastavak na dijelove, postupite obrutim redoslijedom.

CISCENJE | ODRZAVANJE

= Prije ciScenja mijesalice za hranu, uvijek ju iskljucite postavljanjem gumba za regulaciju brzine A12 u polozaj OFF
(iskljuceno) i iskopcajte ju iz elektricne uticnice.

»  Rastavite mijeSalicu za hranu na dijelove. Pricekajte da se rotirajuci dijelovi potpuno zaustave prije rastavijanja.

= Temeljito operite koristene odvojive dijelove nakon svake upotrebe toplom vodom s neutralnim deterdzentom
zasude. Zatim h isperite pod ¢istom tekucom vodom i osusite brisanjem finom krpom za brisanjeli pustite da se
osuse na zraku. Nakon pranjai susenja, preporucujemo da premazete ostricu za mljevenje B6 i ploce za mljevenje
B8,B9iB10 jestivim uljem.

= Ako ste mutili bjelanjke, prvo isperite zdjelu A10 i mutilicu A4 pod hladnom vodom. Kada biste koristili toplu
vodu, ostaci bjelanjka bi se stvrdnulii uklanjanje bi bilo teze.

= Ocistite posudu za mijesanje C4 tako da ju napunite s 0,5 litrom iste vode i nekoliko kapi kuhinjskog deterdzenta
te zatim sastavite usitnjavac i ukljucite ga na 10do 15 sekundi. Zatim iskljucite mijesalicu, iskopcajte ju iz
elektricne uticnice i nakon sto se rotirajui dijelovi zaustave uklonite sklop vréa za mijesanje. Ispraznite sadrzaj
vréaza mijeSanje C4izatim temeljito isperite vr¢ za mijesanje C4 Cistom vodom te ga osusite brisanjem.

= Ako je potrebno temeljitije CiScenje, mozete ukloniti obujmicu €5 sa sklopom ostrica C6 pomocu posebnog
klju¢a koji mozete besplatno naruciti u ovlastenom servisnom centru. Nakon cicenja potrebno je ponovo
instalirati obujmicu €5 sa sklopom ostrica €6 i pravilno zategnuti pomocu tog kljuca.
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Paznja:
Prilikom ¢iscenja, budite vrlo pazljivi da se ne biste ozlijedili na ostar rezni rub.

» Nakon svake upotrebe treba temeljito ocistiti sve upotrijebljene nastavke D5-D9 u vrucoj vodi s neutralnim
kuhinjskim deterdzentom. Zatim ga isperite pod ¢istom teku¢om vodom i temeljito osusite brisanjem finom
krpom za brisanje.

» Metalni dijelovi mlinca za meso, sklop o3trice C6 i nastavaka A3-A5 nisu namijenjeni pranju u perilici suda. Ostali
odvojivi dijelovi se mogu prati u perilici.

»  Za Giscenje jedinice postolja A11 i visenamjenske glave A7, upotrijebite krpu lagano namocenu blagom

otopinom I atim sve obrisite Cistom navlaz krpom i temeljito osusite brisanjem.
» Nemojte za ¢iScenje koristiti otapalaili abrazivna sredstva za ciscenje. U suprotnom je moguce ostecenje povrsine
uredaja.

» Nemojte uranjati mijesalicu za hranuili kabel napajanja u vodu i druge tekucine.

POHRANA
» Kada ne koristite mijeSalicu za hranu, drzite ju na Cistom i suhom mjestu izvan dohvata djece. Pazite da
visenamjenska glava A7 bude spustena u vodoravan polozaj.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Nazivni raspon napona 220-240V
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivna ulazna snaga 1000W
Razina buke 85 dB(A)

Navedena razina emisije buke iz uredaja je 85 dB(A), sto predstavlja razinu A akusticne snage u odnosu na referentnu
akusticnu snagu od 1 pW.

UPUTE | INFORMACIJE VEZANE UZ ODLAGANJE RABLJENE AMBALAZE

Odlozite iskoristene materijale za ambalazu na ovlastenom odlagalistu u vasem mjestu.

ODLAGANJE ISKORISTENE ELEKTRICNE | ELEKTRONICKE OPREME
Ovaj simbol na proizvodima ili originalnim dokumentima znaci da se iskoristeni elektricni ili
elektronicki proizvodi ne smiju odlagati u obiéni kucanski otpad. Radi pravilnog zbrinjavanja,
obnavljanja i recikliranja, predajte takve uredaje na za to predvidenim mijestima. Takoder,
unekimdrz E ke unije ili drugi kim zemljama mos: iti jlokalnom

j
prodavacu kada kupujete ekvivalentan novi uredaj.
Pravilno odlagani vod 5

P ganje ovog ju vrijednih prirodnih tesprjecava
potencijalne negativne ucinke za okolis i ljudsko zdravije, koji bi nastali nepravilnim odlaganjem
_ otpada. ZatraZite vise pojedinosti od lokalnih nadleznih tijela.
U skladu s drZavnim propisima, moguce su kazne za nepropisno odlaganje ove vrste otpada.
Za poslovne subjekte u drzavama Europske unije
Ako zelite odloiti elektricne il elektronicke uredaje, upitajt
Odlaganje u drugim zemljama izvan Europske unije
Ovaj simbol je vaze¢i u Europskoj uniji. Ako Zelite odlofiti ovaj proizvod, zatraZite potrebne informacije o pravilnom
natinu odlaganja od lokalnog vijea li prodavaa.

c € Ovaj uredaj zadovoljava sve osnovne zahtjeve EU direktiva vezanih uz njega.

ili dobavljaca o potrebnim informacijama.
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GR Kou{ivopunxavn

INMHavTIKEG 0dnyieg acpalelag

AIABAXITE NPOXZEKTIKA KAl ®YAA=TE A MEAAONTIKH

XPHXH.

Fevikég MPOEISOTMOINOELG

= AUTA n ouokeun Oev MpEmel va Xpnotponolgital amd naidid.
KpatrioTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO PEVPATOC TNG MaKPLd
amd naidia.

= H mapovoa cuokeur) Ymopei va xpnolpomoleital and atoua
ME MEIWMEVEC OWMATIKEG, aAIOONTNPIOKEG 1 TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEG, ] armd AToUA UE AVETIAPKNA EUTIEIPIA KAl YVWOELC,
av empPAénovtal amd KATAAMNAo atopo A €xouv AARel oOnyieg
OXETIKA UE TNV ACPAAN XPoN TNG CUOKEUAG Kal KATAVOOUV
Touc mBavouc Kivduvouc.

= Ta maidid dev mpémnel va maiouv Ye TN CUOKEUN.

= O KaBaplopodC Kal N CUVTAPNON UIMOPOUV Va EKTEAOUVTAL ATTO
ToV XProtn aAAd ox1 and maidid Xwpic emiAsyn.

= 3TNV MEPIMTWON OV TO KAAWSIO PEVUATOC €XEL UTTOOTEL (N4,
QAVAOETETE TNV EMIOKEUN TOU O€ KATIOIO EMAYYEAUATIKO KEVTPO
o€pBIg yla TNV amo@uyn TPOKANONG atuXAuatod. AmayopeleTal
N XPnon TNG OUOKEUNRG Otav To KaAwdlo pevpatog sivat
@Bappévo.

Mposidomoinon:
H eopaluévn xprion pmopei va odnynoel oe

TPAUUATIOMOUG.
= AiveTe 181aitepn Mpoooxn Katd Tov XEIPIoUO Kal Tov KaBaplopo
Twv e€apTnUATWV.
= OL EMPAVELIEC TNG CUOKEUNG TTOU £PXOVTAL OE ETTAPN HE TPOPEC
npémnel va kaBapilovtal mavta cuupwva Pe Tig odnyiec oto
TTAPOV EYXELPIOIO Xxpriong.
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= [lpv anmd N cuvappoAdynon, TNV amocuvappoAdynon, Tov
KaBaplopod 1 TN METAKIVNON TNG OUOKEUNG, OTTEVEPYOTIOIEITE
TNV MAVTA Kal amoouvOEeTe TNV anod tnv mpifa pevpatog edv
Oev MPOKEITAL va TN XPNOIMOTIOINOETE 1 av MPOKELTAl va TnV
APNOETE XWPIG emiPAePn.

= [lpv ané tnv enavatonmoBétnon afeoouvdp i MPOCSPACIUWY
MEPWV TIOU KIVOUVTAL KATA Tn XPNOn, QTTEVEPYOTOLEITE TN
OUOKEUN Kal armoouvOEETE TNV amno tnv npida.

= Hmapouoa cuokeur umopei va xpnotpomoinBei amd dropa pe cwuatikn i vonTikr avannpia, i and dneipa dtopa epdoov empPBAEmovTal amd KATAAMNAO Atopo
1} €X0ouV evnpEPWOEI yia TOV TPOTIO XPrioNG TNG CUCKEUNG HE AOPAAT} TPOTTO Kal KATavooUv Toug mMBavoug KivdUvoug.

= Tanadid dev mpémel va Xpnotpomololy fj va mai{ouv PE auTriv T GUOKEUN). KpatrioTe QuTrv T GUOKEUT Kat To KaAwS10 Tpopodoaiag pakptd amd ta maidid.

= [potol cuvd£oETe auTHV Tn CUoKeur otnv MPila, ENEYETE OTI N OVOHOOTIKY TAON TOU PEVHATOG TIOU AVAYPAPETAL OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNG CUMQWVE( UE
NV NAEKTPIKN Taon TG mpilag.

= [loté pnv xpnotpomoleite afecovdp mou Sev CUVOSEUOUV AUTHV TN CUOKEUN 1} TTou S&V CUVICTWVTAL PNTA ATTO TOV KATAOKEVAGTH Yld CUOKEUEG QUTOU TOU
Tomou.

= AUTH| N CUOKEUN €XEl OXESIAOTEI YIA OIKIOKT XPrioN. MV TN XPNOIUOTIOIETE yia EMAYYENUATIKOUG OKOTIOUG, OE BIOUNXAVIKO TIEPIBAANOV 1| OE EEWTEPIKO XWPO,
1} yla oKomoUg S1apOPETIKOUG amd auTouG yia Toug omoioug mpoopiletat.

= TomoBeteite MAvTa T CUCKELN TTAVW O€ €MMedN, OTEYVI| Kal 0TaBepr) em@dvela. Mnv Tnv TOOBETEITE GE NAEKTPIKO HATL I} O€ PHATL AEPIOU, KOVTA O€ QWTIA
1} OUOKEUEG TIoU eKTTépMouy BeppdtnTa.

Mnv TomoBeTeiTe Ta X€pLa 0ag O€ TTEPLOXT) TTOU PEPEL AUTO TO GUMBONO. T€ aVTIOETN TEPITTWOTN, EVOEXETAL VA TIPOKANBEI TPAUUATIONAG EAV N KEPAAR
TOAATAGY AEITOUPYIWV EiVal AVAONKWHUEVN KAl OX1 CWOTA a0QANCUEVN 0TV EMdvw Béon.

= [oTé pnv Xpnotpomoleite TOMaAMAG e€0pTrHATA TAUTOXPOVA.

= [lpotoU BéceTe T CUOKEUN Ot AelToupyia, ENEYETE OTI £XEl GUVAPHOAOYNOEI CWOTA Kat OTL N KEQAAr) TTOMATAWV AEITOUPYIWV EiVal OTPAMMEVN TTPOG TA KATW
otnv opt{ovtia Béon. Na Aoyoug ao@aleiag, auth N cUoKeLN SIaBETEL pnxaviopd ac@aleiag mou eumodilel To HOTEP Va EEKIVATEL, OTAV N KEQOAr) TTOMNATADY
AETOUPYIWV EiVal AVACNKWHEVN.

= TNV MEPIMTWON 1OV, KATA TN A&IToupyia, N KEQAAr] MTOAATAWY AEITOUPYIWV avaonKwOE(, N ouoKeur) Ba OTANATACEL AUTOUATA va AEITOUPYEL. AKOUA Kal
otav n Ke@ahr) TOAAmA@Y AeIToupyliv KatéPel otnv opi{dvTia B€on epyaciag, n ocuokeur Sev Ba ouvexioel autdpata T Aerroupyia TG Ma cuvéxion g
Aertoupyiag, mMpEmel va B£0ETE TOV TTEPIOTPOPIKO SIAKOTTN TaxuTNTag ot Béon OFF (amevepyomoinon) Kal, 0Tn CUVEXELD, va eMAEEETE Eavd TNV emBuunTr
TaxutnTa.

= Mnv ayyilete Ta TEPIOTPEPOUEVA €PN TNG CUOKEUNG KAl KPATATE HAKPLE §Eva QVTIKEINEVA OTTWG PoUXa, HOANA KATT. MTTopei va TIPOKUYEL TPAUUATIONOG
1 {NHI& 0T CUOKEUN.

= STV TEPIMTWON TIOU KATTOIO AVTIKEIPEVO, OTTWG éval KOUTAML, TIEOEL HEOA OTO MITON KATA TN A&lToupyia, B£0Te apEow  TOV TEPIOTPOPIKO SIAKOTTN TaxUTNTAg
otn Béon OFF (Aertoupyia avapovric) Kal amocuvSéoTe To KaAWSIo peupaTog amd Tnv mpila. MePIUEVETE PéXPL VA OTAUATHOOLV TA TIEPIOTPEPOUEVA HEPN KA,
OTN OUVEXELD, APAIPECTE TO AVTIKEIUEVO.

= EdQv Tta UNKA KOMAOOUV 0TO €€APTNHA 1) OTIG TTAEUPEG TOU UITON, ATEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN, AmoouvS£oTe TV amd v Tpila Kal TTEPIUEVETE PEKPL va
OTAMATIOOUV TA TIEPIOTPEPOUEVA HEPN. XPNOILOTIOIOTE MIal GTTATOUAA OO GIAIKOVN YIa VA KABAPIOETE TO E£APTNHA KA TO ECWTEPIKO TOU UITOA. ST CUVEXELQ,
umopeite va Béoete Tn cuokeur avd o Aertoupyia.

= BePaiwBeite o1, katd T Aertoupyia, Sev elo€pxovTal HaAAId, pouxa f GANAA QVTIKEIMEVA 0TO CWARVA TPOPOSOsiag TG KpeAaTopnxavrg. Mnv mpoobétete Timota
Ao 070 CWANVa TPoYodoaiag eKTdG amd Ta UNIKA Tpog emegepyaaia.

= [oTé pn xpnotpomoleiTe Ta SAXTUNG oag fi GAN QVTIKEIPEVA YIa VA OTTPWEETE T UMKA PO 0TO CWARVA TPOPOS0siag TNG KPEATOUNXAVAG. Mol TO OKOTIO AuTo,
w¢ aeooudp mepINapPAvETaL Kal évag TIIECTAPAG.

= Av 0 TPIQTNG Kal TEPAXIOTHG BpiokeTal og Aertoupyia, BePaiwdeite 6T palhid, pouxa kat AN avTikeipeva BpiokovTal Hakpld amé To cwArva Tpogodoaiag.
Mnv pocBétete Timota Ao 0To CWAVA TPOPOSOaiag KTOG ammd Ta LNIKA TIPOG emeSepyacia.

= Mn xpnotpomolgite SaxTula ri GANa epyaleia yia va oTipWEETE Ta UAIKA 0TO SwArva Tpo@od0oaiag Tou TRipTn Kat TEUAXIOTH. [a To OKOT6 auTo, wg ageooudp
mepINapPavetal kat évag mMeotpag padi pe ta e§aptripata autd.

= O TpipTNG Kat TepaxIoTg Sev mMpoopileTal yia TNV eMe€epyacia KATEYUYHEVWY TPOPIHWY, KEAUQWV ENPWwv KAPTIWY, KOKKWV KapE, OKANPWV KOUKOUTOIWMV
PPOUTWY, KATT.

MNpos&idomoinon:
H go@aApévn xprion UMmopei va odnyr\oel € TPAUHATIOHOUG,.

= [0 TNV ano@uyr TPAUHATICHOU aTd KOPTEPES AKMEG, VA EI0TE ISIAITEPA TIPOCEKTIKOI KATA TO XEIPIOHS TNG AemiSag dAAeong TnG KpeaTopnxavig kat tng Statagng
Aemibwv Tou pmAévtep. Au€npévn mpoooxn mpémnel va emdelkvueTal emiong dtav adeldlete 1o Soxeio avdueigng, 6tav agaipeite tn Siatagn Aemidwv amoé to
Soxeio avapegne, étav agaipeite Tn Aemida deong amd 1o OdAapo kat Katd Tov Kabapiopd NG CUOKEUNG.

= Mnv emixelpeite va aAéoeTe KOKAAQ, KEADPN ENPWV KAPTIWV 1) GANa OKANPA UNIKA.

= 10 Soxeio avapelgng pmopeite va eme€epyaoteite (eoTd uypd pe Beppokpacia éwg 55 °C. Na gioTe 181aitepa MPOoEeKTIKOI 6Tav XelpileoTe {e0Td uypd. O BepuOG
aTpoG 1y To mroihiopa and {(0TéC TPOPEC Kal (e0TA LYPA HMTOPEL va TIPOKAAéCOLV gykavpaTa. Mnv BETeTe TIOTE To UIMAEVTEP OE AelToupyia av To KamAak! Sev
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€ival TomoBeTnpévo owotd otn Béon Tou. Otav eneepydleote (e0TA LYPd, UNV APAIPEITE TO EOWTEPIKO KAAUPA KATA TN A&tToupyia. Mnv ayyileTe Tnv kauth
em@avela. Xpnolpomotiote Tn Aapr yia va peTapépete To Soxeio avapeiing otav ivat (otd.

= O péylotog xpdvog ouvexduevng Aettoupyiag ivat 10 Aemtd. Mnv umepBaiveTte To HEYIOTO XpOVo A&rToupyiag Twv 5 Aemtwv oTn Asttoupyia {Upwong Kat pnv
UTIEPPAIVETE TO PEYIOTO XPOVO AEITOUPYIOG TWV 2 AEMTWV OTAV XPNOIUOTIOLETE TO UMAEVTEP. MPOTOU EKKIVIOETE TN CUOKEUN {avd, APrOTE TV VO KPUWOEL yla
30 Aemtd.

= ATIEVEPYOTIOIEITE KOl AMOCUVOEETE TAVTA TN GUOKEUN ammd Tnv Tpila av Sev IPOKEITAL va TN XPNOIHUOTIOICETE 1 Qv TTPOKEITAL VA TNV APHOETE EKTEOEILEVN,
KABWE Kal TPV amd T CUVAPHOAGYNON, TNV AMOCUVAPHOAOYNON, Tov KABapIopd 1 TN peTakivnor Te. Mpv and v amocuvappoAdynon tng CUOKEURG
KAl TNV avTIKATAoTAoN Twv aecoudp fi Twv MPOORACIHWY HEPWV TIOU KIVOUVTAL KATA TN XPHON, TTEPIUEVETE HEXPL VA OTAHATICOUV OAA Ta KIVOUUEVA PEPN.

= KaBapiote Tn oUp@wva pe Tic o8nyieg Tou kepahaiov «Kabapiouog kat cuvtripnon».

= [1oTé pnv MAEVETE Tn CUCKEUT O€ TPEXOUMEVO VEPO Kat Unv TN BubileTe 010 vePO 1y o€ dANO LYPO.

= Mnv EVEPYOTIOIEITE TN CUOKELT OTav €ival Adela. H espaluévn xprion TnG CUCKEUNG UITOpE( va ennpedoel apvnTikd t Sidpketa {wr¢ Tne.

= BePaiwbeite 6Tt 01 EMAQEC TOU PIG Sev £pxovTal O€ EMaPr| Pe vePO 1 uypacia. Mnv TomoBeteite Baptd avTikeipeva mavw oto KaAwSIo pevpatog. BeBaiwbeite
6T TO KAAWSI0 PEVHATOC SEV KPEUETAL TAVW aTTd TNV Akpn evog Tpamelol 1 6Tt Sev PpioKETal OE EMAPN PE KATIOID KAUTH EM@PAVELQ.

= Amoouvdéete To kaAwdlo pevpatog and v mpila Tpafwvtag To BuUoua (PIg) Kat Ot To KAAWSIO PEVUATOG. X€ avTIOETN EPIMTWON, UMOPEi va unooTel {npd
70 KaAwd1o pevpatog 1y n mpila.

= Edv 1o KaOAwS10 pevpatog ival Bappévo, ameuBuvOEiTe G€ KATTOL0 EMAYYEMUATIKO KEVTPO GEPPIC yIa VA 0AC TO QVTIKATACTHCOUV. ATIayopeUETal N Xprion TG
GUOKEUNG €AV TO KAAWSI0 PEVHATOC £XEL UTTOOTE( {NpIA.

= [0 va anotpéPete Tov Kivduvo Tpauvpatiopol and nAekTpomAngia, unv EMOKEVAETE TN CUOKEUN MOVOL OAG KAl UNV TIPAYMATOTIOLETE PUBLIcEIC. ‘OAEG oL
ETTIOKEVEC 1] Ol TPOTIOTIOINTEIG TIPETIEL VA EKTENOUVTAL OE €€ouctodotnuévo kévtpo oépPic. Emeppaivovtag ot idlol 6Tn cuokeur| SIaTpéxeTe Tov Kivduvo va
OKUPWOETE Ta SIKAIWPATA 6ag 6TO MAAICIO TNG EYYUNONG yla QVEMAPKH amdéSoon i Kakr molotnta.
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SGEGNCOR STM 6377CH / STM 6378BK
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KouQivopnxavn

Eyxepidio xpriong

« [lpwv amd T xprion auTiig TG ouoKeurG, SlaBaaTe MPOTEKTIKG TO EYXEIPIBIO XPIONG aKGHN Kal TNV MEPITWON
TIov éxee AN eymelpia ot xpnan TappolwV uuuxzuwv Xpnclponotslrz m cuaksun J6vo 6w mepiypdgetal
atomapdv eyxelpidio yprionc. Ouhd QUTOTO EYXEIP! o] JHE0 Ja pnopeite e0koha
va 10 Bpefte £dv T0 YPEINOTEITE.

» Tag ouvioTolpe va QUNGEETe T XdpTivy ouokeuaaia, To UNIKO auokeuaaiag, Ty anddel€n ayopdg padi pe T
SriAwon euBuvng Tou MwANTA fj TV KAPTa €yyUnang TouhdxioTov yia 600 idoTnua SikaioloTe anolnpiwon yia
averapkr) anddoon f kaki moidTTa TG ouomung Te TEPITWON HETAYOPAG TNG GUTKEUNG, G0G OUVIOTOUHE Vet

TV apyik G

MEPIFPAOH THE LYZKEYHE KAITON A=EZOYAP THZ
A1 Koupni amehevBépwong g kpeatopnyavigand  A12  MeplatpopikGe Slakommng tayltntag
™ pmpooTviy urtoSoy1 e§apTnpdTwy Xpnotporoteital yia T otadiakr pubjion g

A2 Opevo kaAuppia g fic umodoxrig Taxumrag
YlaTnV Kpeatopnxaviy MIN-1-2-3-4-5-6-MAX, T pBpian T Aeroupyiag
A3 Avadeutiipag oe oyfipa A oy (PULSE) kau T amevepyoroinon g
A4 Xwumipt ouokeuric (OFF).
A5 Tav{og{upng A13  Atakomng ameheuBépwong KNeidwpaTog TG
A6 Agaipolpevo kaAupa TG EMdvw unoSoynG yia Ke@ahrg moMamiv Aermoupyiv
T aiupmpum um\éviep A14  AvtiolioBnTikd mélpara yia Ty apoy’

A7 Ke@ahj oNamv A

A8 Ymodoyr yia T oTepéwan e§apTnpdTwy A3 A5 A15  Kamaki

A9 Kaluppa Tou ol pe o yia Ty mpooBrin XPnotponoteitat yia 1o KAEio1pio Tou Hmok and
UNKWV avogeidwro atadh A10 yia obvopn anobrikevon

A10  Aoygio amd avoSeidwro atadhi 4,5 Nitpwv €MECEPYoEVWY UNKWV.

A1 Kipia povada

0T1) GUOKEUT KaTd T Mettoupyia

MEPIFPAOH TON AZEZOYAP THZ KPEATOMHXANHE

B1  Meotipag B9 Aiokog peaaiag dheang

B2 Xodvn and avogeidwro atadht B10  Ajokog yovtpric dheang

B3 Zwhivagtpopodooiag B11 Awywpiotripag

B4  Oaapog dheong B12  Emotopo yia houkavika

B5  Ehioediig agovag B13  E€aptnua popewoewg

B6  Aemidadheang B14  Kuwviko e§dpmypia

B7  Bibwrogdaktuhiog B15  Koundr pmokétwv

B8  AiokogNemtric aheang B16  Bdon koundt pmok6Twv
ZInpeiwon:

Ta e§aptripata B11-B14 nepiéyovai péoa otov meotripa B1.
Opiopiéva povtéla Stabétouy povo dioko Aemtrig kat Sioko yovtpri dheang B8 kai B10.

MEPITPAOH TQN EZAPTHMATQN TOY MMAENTEP

C1  Eowrepikd kaNuppa Tou oyeiou avapedng €4 Tuahvo Soygio avapeigng pe ywpnTikétTa 1,5
2 E€wrepikd kandki Tou Soxeiov avapeigng, pe o itpat

Yia TV mpoadrikn UKWV €5 [pooTateuTiko Kauppa
G AoBf €6 Aidradn hemidwv

MEPIFPAOH TN EZEAPTHMATQN TOY TPIOTH KAITEMAXIZTH

D1 Meotrpag D6  Kavog tpupiiatog mardrag
D2 whivag popodosiag D7 Kdvog yovpou Tpipipatog
D3 Odapog Kavou TpIpipaTog D8 Kdwvog komig o€ KupatoeiSeig péteg

D4 Hykohvdpog pigng Tpippévng Tpogrig oe doyeio D9
D5 Kdvog Nemtod pipipiatog

Kavog ko o€ péteq

MPIN ANOTHN MPQTH XPHZH

1. AQQIp£OTE TN) OUOKEU Kall T a§eaoudp TG amd Ta uNkd TG auokeuaoiag.

2. M\ovete kahd Oha Ta e§apTrpata o mpokerat va épBouy Oe ENagr Je TPOPIA XpnatponolwvTag (eaTd vepo
Kal UBETEPO amoppuUMaVTIKG MATwv. £t ouvéxela, Eemhvete e kaBapd TPEXOUEVO VEPO Kal GKOUTIOTE
Ta Kad e €va PaNak6 Tavi yia v GTEYVAO0LY 1 AQFOTE Ta Va OTEYVWOOUV QUOIKA. Metd o mUaipo Kai 1o
OTEYVWHA, 6aG CuVIoTOUHE vat KahumTeTe ) Nemiba dheang B6 kat Toug Siokoug dheang B8-B10 e payelpikd
ddL.

3. Mnv BuBiCete T kouQvopnxavij 1 To kahdSio peUpaTog oTo vepd 1 o aNAa uypd.

ANAAEYZH, XTYMHMA KAI ZYMQMA

EMIAOTHTYMQN EZAPTHMATON
Tomog e§aprrip Zxomée xpriong
Avadeutripag A3 pr fTatyla 1 ENa@pIdg Kat peaaiag o€ Papog {0pNG Xwpic Hayid

Y1a va IPOETOIPAOETE OANTOEC, KpEHIEG, Yépon KA. MV To XpnOIHOTIOLEITE yia va
{up@aete fapu {updpt.

Xpncmcnotsnul yia o xtomua oAOKANpWY auydv i povo uo‘npaélwv KpEag
cavTiyi, Kpépag o ( Tk KA. Mnv To yia
va XTumioete f va {upwoete {opn.

Xpnotgoroteitat yia Sidpopoug Timoug {upng, cupnephapBavopévng Papidg kat
mukviiG {Oung, 6muwe yia mapddetypa {oung via Ywpi, (png yia mitoa, vwmic {png
{ayaponhagTikg KA.

XwnntiptA4

[avt{og {Vung AS

ZLYNAPMOAOTHEH KAI AOZYNAPMOAOTHEH THE KOYZINOMHXANHE
»  Mpotod §ekvioete ppoNGynon i My g KouQwopnxaviig, ekéyéte ot eival
amevepyomoinuévn Kat amoouvdedepévn amd T mpifa.

1. 3 TOU Mo Kat IpOaGpTnoN Tou

1.1 TomoBetriote T Koulwopnyavi} emavew Ot pia enimedn, oTeyvr) kat oTabepr} Em@aveld, yia Mapddeiyua oTov
TidyKo TG kouGivag.

12 A émmn A13yava hoeTe TV Ke@alr ToMama) v A7

KOl QVOONKWOTE T péPLTO Téppa. AQoy NV Ke@ahq moMana (v A7 )

0 Siakdmm khedwpatog A13. H acgahion g kepahic moManhwv Aerroupyiwv A7 oTry endvi avolyTr Béon

YiveTat epgpaviic amé Ty ematpogr Tou Stakdmn kheidwpiatog A13 v apyikr Tou Béon, kat auvodevetat and

vav fiyo KNK.

Eicayayete 1o pmoh and avoteidwro atodh A10 oty kupia povada A11 kar aopaliote To o) Béon Tou

TepioTpégovtdg o Seiootpopa. Otav o pmoh A10 mpooaptndei owotd, dev pmopel va amoonaote

epovwyéva and Ty Kupia povada A11.

14 It0 kaw pépog ™G kepalic moMamav Aerroupytwv A7 pe unodoyr eéaptnudtwy A8, oUpETe To KAAUpHA

A9 £101 oTe Ta KAeioTpa KaTa koG TG £ Tou 0TPoYYUAoD avoiyHaTog Tou KAy A9 va

0oNoBrigoLY HECT GTIG EYKOTIEG TTOU UTIGPXOUY KATA LIKOG TG MEPIHETPOU TG urtoSoyrig A8.

To kamaki A15 xpotponoleitat yia T kdhuyn Tou pmoh A10 yia T avtopn anobrikeuon enegepyacpévv

UNIKGV.

©

=

ZItepéwon eSapmpdrav

‘Otav mpocaptare éva e§dptnyia, n kepal moMamav Mertoupyiav A7 mpémetva evat kNeidwpiévn oTny avoik
0¢on, BAéne onpieio 1.2 Tou mponyoupevou Kepahaiov. ETy umodoyr e§aptnudtwy A8, ouvbéote éva and Ta
e§aprpiata A3-A5 €101 (oTe 0 GEovag TG umodoxrig siupmpmwv AB va ems)\ea péoa oo e§aptyia. Miéote 10
€{3pTnyampog T Yopd TG unodoxric A8 Kat MeIOTPEY PIOTED! ipaNioel otn Béon Tou.
Tpapri&Te Ehagpd To EapTNHA TIPOG Ta KATW L To val Xépt yia val E)\Ey{as uv £xetmpooapBei owotd.
TonoBetriote Ta UMK Tou BéNete va emegepyaoteite péoa ato pmoh A10. AmeheuBepiote To Siakomm
Khebwpatog A13 kat Béote Ty kepa moNamiv Aerroupyiav A7 oe opilévria Béon. Apou oTpépete Ty
Ke@ah) AN v A7 TIPOG Tal KATW, 0 dlakommn Huartog A13. H aopdhion
NG kepahrc roMamav Aeoupyiiv A7 ot otpappévn Tpog Ta Katw Béan epyaaiag yivetat eppavic ané v
€moTpogr Tou Slakomn kheidwpiatog A13 atnv apyikr Tou Béan. Auté cuvodeletal amd évav 1o KNIK.

oo~

~
[Ny

. Amoouvappohdynen

31 foTe To Slakomm (
KWOTE T péxPI TO Téppa. ApoD TNV Ke@ah moMam A7,

10 dlakdmn Khedwpartog A13. H aopahion g kegalrc moMamwv Aeroupyiav A7 tm]v £endvw Béon yiverat
€lgaviic and Ty ematpogr Tou dlakomn Khewdpatog A13 oty apxikr Tou Béan, n omoia cuvoSeletal and
vav Yo KNIK.
Miéote To e§dpTmpa mPog T Yopd g umodoric A8, mepioTpéYte To de€100TPOGa Yia va To aneheuBepiioete
Kal a@aipéoTe To. MeploTpéyte To no) A10 apIOTEPGOTPOPA KAl AYAIPESTE TO AMG TNV KUpla uovaécl A11.
Apaipéote To kdluppa A9 TPABWVTAG TO PG Tal KATW. flote T Kegah oA pylav A7
Tiow oty opi{évria Béon.

A13yava hoeTe TV Kegahr ToMamha v A7

w
)

XPHEHTHZ KOYZINOMHXANHZ

1. EmMé€re 10 0wot6 oMo e§aptipatog avaoya e ™y emBuNTA Xpron Kal GUVAPHOAOYAOTE T GUOKEUH
oUp@wva e TIC 0nyieg Tou kepahaiou «Euvappohdynon Kat amocuvappoldynon g ouckeuricy. TomoBetriote
Ta UNKA péoa oTo Hmoh A10.

Mpoooyj:

e pia 86on eivar duvatd va eme€epyaoteite wg 2,2 Aitpa ehagpiag Loung r 0,8
Nitpa mukvrig, Bapiag {0png. O péyioTog apiBp6G aompadiwv auywv Tou uropotv
va xtumBouv ot pia 86on ivai 12. SuvioToUpe va pny yepilete To pmoh A10 endvw
an6 v évdei§n Twv 3 Nitpwv. EGv pooTebi pia avenapkric moodtnta UKW 6To
ok A10 (hydrepo amd 0,3 Aitpa {0pn), Tote n emeepyacia Twv uNKev evoéyetal
Va N yivel 0woTd.

Mpoocoyij:
Ta petalikd pépn TG kpeatopnxavig kat wv eéaptnpdtwy A3-A5 Sev mpénet va 2. BeBaiwBeite ot n kegar ToMamav Aertoupyidv A7 elval oTpapyiévn mpog Ta kdtw o opi{évtia Béon epyaoiag
mévovtal 670 MuvTrpio TdTwv. Ta GANa apaIpOUHEVa HEPN HMOpOUY va AévovTal Kal 0 TEPIOTPOQIKAG Slakdmmg TaxumTag A12 eivar ot 8éon OFF (amevepyoroinon). Zuvbéote 1o kahwdio
O MALVTIPIO TIATWV. pelpatog oty mpida.
° Katd 1o Xeipiopd Twv kvwy Tpupipatog D5-DY, Sei€te Glaitepn mpodoyr wote va 3. EmMé€remy Opevn TaxUTTa (TG Tov MePIoTPOQIK Slakomn TaxUtnTag A12. Mepiotpéyte
HNV TPV e TI atxunpé Nemideg. otadiakd Tov MepioTpogikd iakdmm Taxutag A12 Se€iboTpoga yia va auéoeTe TV TayiTTa Kat mpog
v avtifem gopd yia va T pelwoeTe. Ma va avakatéPere apyikd Ta uNikd, EMAEETe MPWTa pia XapnAoTepn
TaxUTTa Kat petd avéiote T oto amartoupevo eninedo. O nAeTpoVIKAC ENeyyog TG TayutnTag Stacpaliler
ot n emeypévn Taxutnta Ba StatnpnBei umd Sidgopa gopria. Kata m Sidpketa mg Aemoupyiag, pmopeite va
TipooBéaeTe Uhika ato pmok A10 péoa and T o mou Bpioketat oTo kaAuppa A9.
4. Hmahuki Neroupyia xpnatgonoleitat yia T augnon g TaxuTnTag oo HEYIoTO OpIo Yid £Va GUVTOHO XPOVIKG
Sidonya. Ta va evepyomoIneTe Ty nuhplm )\Elwupvlq, YupIoTE Tov MepIOTPOQIKG Siakdmn Taytntag A12
om) Béon PULSE kai, mpokelpévou va & Opevn Aermoupyia, kpatioTe Tov o Béon aut.
MM ameNeuBepwoeTe Tov MEPIOTPOPIKD &axomn TaxumTag A12 Ba emotpéper autopata ot Béon OFF
(amevepyomoinon).
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5. Edv mpémet va paléyete uNiko amd To eowtepikd Tou pmol avdperéng A10 kai To e&aptua,

TipwTa TV kouQopnyavr B¢ TOV TEPIOTPOQIKO Slakdmn TaxutnTag A12 T 8éon OFF (anevepyomoinan)
Kal, 0N GUVéXela, anoouvSéate T and Ty mpila. MepIPEVETE Pl Va OTapATO0LY Ta IEPIOTPEPSHEVA pép
Kal, H6vo TOTE, aalpéaTe T0 UNIKO pe pia omdtoula.

6. MoMic ohokAnpGOETE TN Xprion TG ouokeuric, BEaTe Tov MepioTpogIkd Siakdmmn Taxutntag A12 ot Béon OFF
(amevepyomoinan) kat amoouv€oTe To kah@dio pevatog am6 Ty mpia.

7. Neppévete péypl va | Ta MEPIOTPEPO uz’pn Kat v KouQopnyavi
olpgwva pe TG odnyieg Tou kegahaiou ipHoNOYNoN Kat pHONOYNON TG OUOKEURQ.
Xpnaiporouiote pia pahakr MacTiki onéroula yia va utompsuae 0 TepleXGHEvo Tou ol A10.

8. KaBapiote Ty Koulvopnxavij Hetd and kabe xprion oipgwva pie TIc odnyieg Tou kepahaiou «KaBapiopdg ka
ouvTApnony.

AYXNIALED

» H kepahi moMamav Aeoupyiov A7 SiaBéter pia Auyvia LED n omoia evepyoroleital autéata étav
nKoull A ouvdE parnpiCa. HAugvia LED amevepy GaTa peTd and 2,5\ !
8n). dtav 1 cuokeur) e Aerroupyei 1} Gtav Sev £xel oploTel TayUTnTa evdg autou Tou SlacTrpatog, H }\U)(VIO LED
evepyoroleftal §avd autopara 6tav 1) Kou{wopnxavr TeBei o Aeroupyia it Tou opiopol evog emBupnTol
€EMMEOU TaYUTNTAC HE TV TIEPIOTPOQIK Slakomn A12.

ZYNTOMOX OAHFOZ MATHN ENESEPFAZIA YAIKON

oV MEPIOTPOYIKG Slakdmmn Taxitta yia va emhé€ete my emBupnti Taxua. Zog
OUVIOTOUHE Vet EMAEEETE IPWTa TNV TaKUTNTa 3 Kal, 0T OUVEXEID, Vol TNV au§ioeTe 0To anartodpevo enimedo.
Tradlakd, mpooBéate Ta KoppdTia Tou Kpéatog oTo awhrva Tpopodoaiag B3 kat ompdEte Ta kdTw pe Tov
meotripa B1. Mpocé&te va pnv amogpdéete To owhriva tpopodoaiag B3 pie kamota peydhn moootnTa kpéatog.
Mnv ene€epyaleote meploootepa amé 5 kg kpéatog avd 8oan. O xpovog enegepyaiag eiva HOVO Hepika Aemtd.

Mpoooyi:

Mnv xpnoiporoeite Ta SaxTUNG oag fj GAAa QVTIKEIMEVA Yial val TIEOETE péaa TO
Kpéac. Xpnotpomoleite mavta tov meotripa B1 mou eivar oxedlacpévog 81k yia
QuTév T0 oK.

0 kipdc Ba néoet péoa aTo Mok mou éxete MPoeToIIAaEL To Kpéag mou mapapével oto Bakapio dheong B4 umopei
va agaipeei aNéBovag pia géta Pupi 1 éva KPS PuwpdKL.

Ta va anevepyomoiroeTe Ty Kou{ivopnxavry, BEoTe Tov MeplaTpogikd Stakdmm Tayutntag A12 ot Béon OFF
(amevepyomoinan).

KaBapiote mv kpeatopnyav Hetd amd kabe xprion avpgwva e Ti odnyieg Tou kepahaiou «KaBapiopdg kat
auvTripnoN.

ZYNAPMOAOTHEH KAI AMOZYNAPMOAOTHEH TOY EMIZTOMIOY FIA AOYKANIKA

Tomog e€apmiatog Yhkd Méyoto Xpdvog. Emoyr) 1. Suvexiore pe Tov i610 Tp6mo 6w Tav cuvappohoyaaTe Ty Kpeatopnyavr, we T Slagopd ot avti e AeniSag
KpOpTio Ld bdll} u)\sor]c I!6 KatTou Siokou dheong B8, B9 1 B10, jidvo Ta pépn B11 kau B12 xpnotponoiodvral.
Xuumnuipi A4 Adnipdbia auyol 12 tepbyia 4hemtd 56 2. 1o SlaywpioTipa B11 atov ehikoeidii Gova katd Tpomo @ote ) 08ovTwon péoa oto Biayio
Xwmnrip A4 Kpépa cavuyi 11 6-8\emd 5-6 dheong Bava TIPOCAPHOOTE Péoa TNV £00KH TOU 6|axwpmnpu B11. TomoBET0Te T0 EMOTOIO Yl NoUKAVIKA
pac A3 Z0pn ylo KéK 2,2 Nitpa 6 Aemta 34 B'IZ endvw oto & B11 kat m 0 Tou Emmoumu ym )\oukuvmu
) i Z0pn yia Yopi . i . Bi6wro daktuhio B7 end Bdkapio dheanc B4. foteT |
favidoc Wnc AS Z0pn yamitoa 08 Nrpa 4-5hema MINéuc2 BZ ot0 owmva Ipozpoéoolu( B3.
3N | Kou(wopnxavr] peToviBlo ApUHU ou oonueiod pahaiou
Inueiwan: ipHoAGYnoN Kat s
@] Ot apanv Xp6vol ENetepyaciag avagépovTal EVBEIKTIKA. 4. Katd mw anoouvapuohoynon, qq:axpac‘rs npwm ™ Xodvn B2. 2 ouvéyela, méoTe To koupni AT kat agaipéote
'Otav ytundte aompadia auywy, To pmok A10 kat To xtummipt A4 mpénet va eivar anolvta TOECAPTHATIEDIOTPE Ag éoete T0 EGGpTNHO, fote o kahuppa A2 Eava
KkaBapd Kau oTeEyva. AKOMA Kal pa MIKp) ToodTnTa NImoug WITopEi va éxel wG anoTéNEopa Ta om Béon tou.
5. 'Otav amoouvappooyETE To E§4PTNLA OTa EMyEPOUC THATA ToU, EKTENEOTE Ta Briata e T avtioTpogn

aompadia auywv va pnv propouy va XTunnBouy Kai va yivouy piia OpolOHopPN HapEyKa.

H kpépa cavyi Ba mpénet va Poyetal o€ Beppiokpacia 6 °C mpwv xtumnBei.

Mpotol emefepyaoteite Ta UNKA yia TV Tapackeur; {UpNG, GQriOTE T va GMOKTioOUV
Beppokpacia dwpariou.

ANEZH KPEATOL, MAPAZKEYH AOYKANIKON KAl KEMMNAMN, KAI NMAPAZKEYH
MRIZKOTON

ZYNAPMOAOTHEH KAI AOZYNAPMOAOTHEH THE KPEATOMHXANHE

1. Eioaydyete Tov ehkoeidr a§ova BS péoa oto Balapio dheang B4, TomoBetiviag mpdta 1ov 08ovTwtd Tpoys.

2. TomoBetrote  Aeniba dheong B6 endvw atov d€ova B5 (e v akur va kortaler mpog o e§WTepikd iépog
Tou Balapiou) kal Edvw o€ auto MpooapTHaTE éva Sioko dheong B8, B 1} B10 avahoya pie To emBupnto méxog

oelpd.

XPHEHTOY ENIZTOMIOY IA AOYKANIKA

1

2

BeBatwBeite ot n kouopnxavij eival 0waTa GuvappoAoyNLEVn Kal OTt 0 TIEPIOTPOPIKIC SlakomTNG TaxUTnTag
A12 eivai ot Béon OFF (ansvzpvonomcn) Emuyuvsrs 70 91 € i mpilat.

Erotpdote éva teyvnto YEMIOETE pe KIpid, Kl 0QrioTe To val HouNidoel
o€ XNapo vepo yiaepinou 10 \emtd. TonoBetriote o uslvua Kipid €ndvw oTN yoavn B2, BydkTe 10 Teyvnto éviepo
TiapaoKeurc aMavTIK@v ané To vepd, douphiote 1 Géate To éva dkpo Tou Kat iepdaTe T0 GMo dkpo Gav pia
KGNTOQ EMAVW OTO EMOTOMIO yia Noukdvika B12.

Xpnotponotote Tov mepIoTPogIKG Slakomtn Taxuttag A12 yia va emhégete ™y emBupn TaxuTnTa. Zag
GUVIOTOUHE Vel EMNECETE TpWTa T XapnAGTEPN TaXUTITA Katl, OTN GUVEXELD, Va TNV QUEHOETE OTO amartodpevo
eninedo. Me To éva yépt uYKpaTIiOTE To TERVNTO £vTEPO Tapaokeurc aAavTIKWY ENGvw oTo e§dptnjia B12 kat
YPnotHomoIioTE To GNAO YEPL Y10 Vel TEDETE TO Meiypal I He Tov mieaTripa B1 péaa and to owhrva tpopodoaiag
B3. Edv 1o Texvt6 éviepo mapaokeuric alhavTikiv koMroet oTo e6apTnjia B12, pémel va To UypAveTe e vepo
Eavd.

Npoaoxj:

Mnv xpnotporoteite Ta 8axTulG oag 1} GMa aVTIKE(UEVa yia va TEGETE péaa Tov
KIpd. Xpnotporoleite mdvta Tov meotipa B1 mou eivat oxediaopévog idika yia
QUT6V TO OKOTTO.

aheong. Beatwbeite 61t 056vTwan Tou Bakds 16 B4 éxel ohoBrioet péoa aTnv ecoyr Tou Siokou aheang.
Mpoocoyij:
Katd v mpoadptnon g Aemidag B6, va eiote 15iaitepa mpooeKTIKOf yia va pnv
TPAUPATIOTEITE AMG TNV KOPTEPN KA.
3. TomoBetote o fibwro Saktihio B7 oto Balapio aheang B4 kat oiéte Tov péxpt va aopahioel, fidwvovtag tov

Se€iootpopa. TomoBetriote T xodvn and avogeidwto atoah B2 oto owhiva tpogodoaiag B3.
4. BePawBeite o1t n kouvopnyavr ivat qnsvspvonomusvn Kat anoouvdedepévn amd v mipila. H kegai
Mama) v A7 mipémel va ival oTpappévn TPog Ta Katw oty opi{ovia Béan kat To HmAévTep,
0 avadeuTrpac kat T zEupmuam {pnG mpémet va £xouv agalpeBi. Aq;mpsme 0 pmpooTvé kdhupyia A2 amo
N Kega ToMama Pyl A7, | £aptia évavti e umodoyrig, étot
wote o owhrjvag Tpopodoaiag B3 va eivat atpappiévog mpog Ta Se€id pie ywvia mepimou 45° w¢ mpog Tov KaBeto
agova, kat acgahiote To e§dptya oV kdBeTn Béon nepIoTPEPOVTAG To apioTEPGOTPOpa. To e§dpTnya Exel
aagaNioe! ot Béon dtav o Koupni A1 oNaBrioe ipog Ta £§w. AuTO auvoSeveTal amd évav Fixo KAIK.
5. Otav amoouvapyoloyeiTe T Kpeatopnyave, agaipeite mpwta T yodvn B2. T cuvéeia, méote 10 xouum

la va amevepyoroloete T Guokeur, Béate Tov MepIOTPOQIKG Slakommn Taxuttag A12 o Béon OFF
(amevepyomoino).

KaBapioTe Ta empépoug Tripiama Tou e€apTipaTog Hetd amd kdbe xprion oUpgwva e Tig o8nyieq Tou kepahaiou
«KaBapiapog kat ouvtipnany.

}:YNAPMOI\OFHZH KAIAMOZYNAPMOAOTHEH TOY MAPAZKEYAZTH KEMMAN

ZuveyioTe pe Tov iSlo TpOMo G GTav ouvappoloyRaaTe TV KpeaTopnyavr, pe T Slagopd ott avti e Aemidag
heang B6 kat Tou diokou dheang B8 1y BY 1 B10, uovo ta pépn B13 kai B14 xpnoipiomotobviat.

AT Kall aQaIpETTE TV Kpeatopnyaviy eploTpépovtag T Se€idatpoga. Agod é0€Te TV
TonoBetriote To kahuppa A2 Eava ot Béon Tou.

6. Otav anoouvappONOYIOETE TNV KPECTONAVR OTA EMPENOUG TAATA NG, eKTENOTE Ta Pripata pe Ty
avtiotpogn oepd.

XPHEHTHE KPEATOMHXANHE
1. MpoEToludoTe MGt T0 Kpéa yia dheon wg e€ric. Apaipéote Oha Ta KOKaAT, TOUG TEVOVTEG Kal Toug XOvSpoug, Ka

KOTE T0 KpEQG O KOG peyéBoug 2 X 2 X 6 cm (OTE vat MEpAaouv AVETa iéoa amd To owhva
B3.

Mpoooyi:
Mnv ene€epyaleate Kateyuypévo Kpéag. ArioTe To va amoyuyBei, piv To aNéoETe.

2. BePawbeite o1 n KouQvopnyavij &ival 6wOTa GuvappoNoynjEVN Kal OTt O TIEPITTPORIKAE SIaKGTTTNG TaxTnTag
A12 givat ot Béon OFF (amevepyoroinan).
3. TomoBetrote To pmoh A10 i iAo kataMn)o Soyeio kaTw and T Kpeatopnyavi. Etoaydyete To @i o pampifa.

2 T 0TE To €§dpTNUa B13 otov ehikoeidry Gova B5 katd tpdmo wote n 08oviwon péca oto
Bdkapo aNeong B4 va mposapLOOTE [E0a OTNV €00KT} TOU EEAPTAHATOG HOPQW B13. fote To
€600 HOPQUOEWG Kemam B13 enavi To kuwviké eaptnyia B14 Km o)\OKMpwcTE T GuvappoNéynan Tou
TapaokeuaoTr kepmdn Bibwvovtag o fIdwtd daktuho B7 end m 16B4.T 0TE T yoavn
an6 avo€eidwro atodh B2 ato owhiva tpogodooiag B3.

3. MpocapToTe 10 £§3pTNHA GTNY KOULVOHNKAVT E ToV 810 TpOTO TTou d ueio4 pahai

Kat ™we

4. Katgmy anoouvupuo)\oynun, aq;mpzms npwm m yoévn B2. Itn ouvéyela, méote 1o koupni A1 kat agaipéote
To€{dptya P 1] pogaL. Ag 10 €apTnja, fiote To kahuppa A2 §avd
ot Béon Tou.

5. Otav amoouvappoNoyAOETE T0 EEGPTNHA OTa EMUEPOUC TUHATA TOU, EKTENEDTE Tal BriaTa He T avTioTpogn

oglpd.

XPHEZHTOY NAPAZKEYAZTH KEMMAN

1

2

BeBawBeite o n kouopnxavij eival owota cuvappohoyniiévn Kai 0Tt 0 ePIOTPOPIKIE SlakomTng TaxitnTag
12 eivar ot Béon OFF (amevepyomoinan). Eioaydyete To gi¢ o pa npida.

TonoBeTroTe T0 MPOETOIUACHEVO WeiyHa KeWnan endvw ot xodvn B2. Xpnoipomolrate Tov mepioTpo@ikd
Siakom TaxitnTag A12 yia va em\éSete Ty emBupnT TaxUmTa. Zag ouvoToUpE va emAEEETe mpwa T
YapnAGtepn TaxUTNTa Kal, 0T GUVEELD, Va TV QUEAOETE OTO AMaIToUpEvo emimedo. Xpnaipomolaviag Tov
Tieotrpa B1, méote o pelypa péoa oto awhiva popodosiag B3. To amotéleapia Ba eivar évag kevog owhivag
KPEQTo, 0 omoiog 0T cuvéxela KOPETal o€ pKpGTEpa koppdTia. To Kepmdn ivar éva mapadootako yeopa and m
Méon Avartolr ou apaokeualeTal kata Kavova amé K Kai oNokANpoug Gépoug orapiou.
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Mpoocoyij:

Mnv xpnotporoteite Ta daxTuld oa fj AMa avTIKeiieva yia va MECETE péoa Tov
Kipd. Xpnoiponoteite mdvta tov meatripa B1 mou eivar oxeSiaopiévog edikd yia
QUTOV TO TKOMO.

3. Tia va anevepyonoroeTe T ouokeurj, BéoTe Tov mepioTpogikd Siakdmm taxumrag A12 ot Béon OFF
(amevepyomoinan).

4. KoBapiote Ta empépoug THrpaTa Tou e§apTrpatog peta and kabe xprion oupg
«KaBapiopdg kat cuvtripnony.

e TIG oSnyieg Tou kepalaiou

ZYNAPMOAOTHEH KAI AHOZYNAPMOAOFH):H TOY KOYnAT MRIZKOTON

1. Zuveyiote pe Tov 610 TP Owg GTav f, be T Slagopd ot avti g Aemidag
aheang B6 kai Tou Siakou dheang B8, B9 1y B10, povo Ta pzpn B11,B15kal 816 XPnotonoloivTaL.

2. TomoBetote o Slaxwpiotripa B11 otov ehikoeidr dova katd Tpomo waTe 1 0d6viwan péoa oto Bihapo
aheong B4 va mpocappiooTei péoa oty eaoyl Tou Staxwpotipa B11. Eioaydyete T Bdon koundt pmokotwv
B16 péoa 010 fidwro Saktohio B7. Bidwote To fidwto daktuhio B7 Se€iootpopa endvw oto Bakapio a}\mn( B4.
OMokAnpwaTe T ouvapHoAGyNon eladyovtag To kound umokdtwy B15 péoa ot Baon B16 kaimpooap

4. Katd v avapen, pnopeite va

Mpoooy:

210 Soxeio avapeidng pmopeite va enetepy {eotd uypd pe o wg
55 °C. O péyiotog ¥povog Aerroupyiag Tou pmhéviep eivar 2 hemtd. Mnv agrivete
N OUOKEUN OF OUVEXOHEVN AEToUpyia yia TIEPIOTGTEPO XPOVO amd aUTOV TIou
UMTOBEIKVUETaN TIaPaMAvW. T OUVEKEID AQROTE TN GUOKEVN va KpUWael yia 30
Nemtd.

TPOQIYIa f Uypa En¢ C4 péow TG OMIG 0T Karmakt
€2 apou agaipéoeTe To eawtepIko kahuppia C1. Moté pnv avoiyete To §wTepIkG kamaki €2 Katd T Aemoupyia.
Kara my avapei§n {eativ uypav, To eowteptkd kahuppa C1 mpémet va mapapével KAIoTo.

5. Imv mepimtwon nou Ta Tpo@ipa koMdcowv atn didtan Aemidwv €6 1} oTa Tolywyata Tou Soxeiou avapedng

C4, amevepyonoljote T ouokeul) BETovTag Tov MepIoTPOQIKG Slakomm TaxUtag A12 ot Béon OFF
(ansvspvononnvn) Kal amoouvEoTe Ty ano v mpiCa. BeBawwBefte o1t n Sidradn Aemidwv €6 éxel otapatoel
Va EPIOTPEPETAL. AQaIpéaTe ato évo Goeio avapeiEng and v kepah moMamav
\ermoupytav A7 ‘]. AQaIpéoTe To Kamdk! Kat, XpNOIHonolwvTag pa maaTiki ondtoula, kaapiote T émm{q
enidwv €6 kat To eowtepikd Tou Soxeiov avapeng C4. E e To kamdkt Kot jote 0
uméviep Eava omy kepah moMamwv Aeoupyav A7. Zuvdéate To kahadio pevpatog oe pia mipila kat
ouvexiote v avayeiEn.

0 xodvn B2 1o awhiva tpogpodoaiag B3.

3. Mpocaptiote 1o £§dpTnjia oV Kou{vopnxavii e Tov ibio Tpomo ou MepIypdgeTal aTo onpieio 4 Tou kepalaiou

ipHONOYNGN Kat ynon me

4. Kord v anocuvappohdynan, agaipéoTe mpwra T xodvn B2. T ouvéxela, méote To koupni A1 Kai agaipéoTe
0 €apTNHa MEPIOTPEPOVTAG TO SeCI00TPOPA. APOL aaIpETETE To £§dpTNa, TomoBETroTe To Kaluppa A2 §avd
ot Béon Tou.

5. Otav anoouvappoNoyHGETE To EEAPTNHA 0Ta EMPEPOUG THIHATA TOU, EKTENEDTE Ta PripaTa pe Ty avtiotpogn
elpd.

XPHZH TOY KOYMAT MMIZKOTON
TonoBetiiote Ty mpoetoipacpévn {Oun ndvw ot Yodvn B2, Mepdote To kound pmokdtw B15 mpog Ta
apioTepd 1} e€ia yia va mAEEETe To EMBUINTO O HMOKGTWV.

2. Eioayayete 1o @i o€ pia mpia. EméSte ) 0 TaxuTnTa HVTagToV MEp
Taytntag A12. Otav BéoeTe T GuoKeur O€ Nermoupyia yia oGt opd, 6ag GUVIoTOUE va em)\zﬁzm ipdta mv
TaxUTrTa 3 Ka, 0T GUVEXELD, VO TV QUEAOETE 1} Vel TN HEIDOETE 0TO AMAITodEvo entimedo.

3. Xpnaponoirote Tov meatripa B1 yia va méoete  {upn Héoa amé 1o awhiva tpogpodoaiag B3. H koulvopnyavr
Ba méoet T {0pn oG Ta €W peE TO OxMHa oL £ETe puBioe! OTO KoumdT umokGTwy B15. Zag ouvioToUpe va
TonoBetrioete éva ioko f v makayn oag kdtw amé T £6060 TG {oung. ZTn GUVEXEL, KOYTE T QOpHApIOHEVN
{0pn O€ MIKPOTEPQ KOHATIA.

Npoooy:
Mnv xpnatpomoteite Ta dayTuld oag i AMa avikeipeva yia va méoete péoa tn {0pn.
Xpnotponoleite mdva tov meotrpa B1.

4. Otov TENEIWOETE e T Xprion TG Koulvopnyavr pyorolr
TayUmag A12 ot Béon OFF (anevepyoroinan).

5. KaBapiote o €§dptnyia petd and kdbe xprion oUpgwva e TIC odnyiec Tou Kegahaiov «KaBapiopog kau
ouvtipnon.

N BétovTag Tov MeEPIOTPOPIK Slakdmn

ANAMEIZH

ZYNAPMOAOTHZH KAI ATOZYNAPMOAOTHEH TOY MIAENTEP

1. B Soyeio avapeigng €4, fioTe 10 EEWTEPIKO KamaKi C2 £101 WOTE Ol AKpEG Tou va Tatpld{ouy oto
atp6 Tou Soxeiou, kat MEOTE TO KaAd P0G Ta KG PO TO KOG TNG Tou. Méoa and my omr
Tou Bpioketat oTo Kamdkt €2, TomoBeTrOTe To awTeptkd kaNuppa C1 Kat TMETTE TO PéxPI TO TEPHAL.

2. BePawbeite 6n n koulwopnyavy eivar amevepyoronpévn Kot amoouvSedepévn and my mpila. H kepai

Mamav A v A7 mipémel va ival oTpappévn TPog Ta Katw oty opi{dvia Béan kat To pmévtep,

0 avadeutpac kai Ta e{apmuam oung ﬂpSTIEl va sxouv agaipeBei. AmeheuBepdote kat apaipéote To Kaluppa
e endvw unodoxrig j0Te 10 évo Soyeio avapeigne oy emdvw
unodox kai TPaBwVTag To POOEKTIKG, (ﬂpELlﬂE To7pogTo avppolo ﬂ JéxpiTo Tépa. O Unxaviopdg aopaleiag
Sev emmpémel oo pm\évtep va Tedei ae Aermoupyia, av Sev elval aopahiopiévo owoTd oy Kepalr moMamwv
ertoupyiov A7.

3. T anoouvappoldynon, ektehéote Ta Bripata e T avtiotpon oelpd.

XPHZH TOY MNAENTEP
To pm\évtep mpoopiletat yia TV TPOETOIUAGial YEUUATWY Kall pOPNYATWY OTwG MIAKGEIK, KpEUWOEIC ooumeg,
aaoeg, ahoipéc, péakia maibiki] 1pogr KA. Aev poopileTat yia T amoxUHwan GPOUTWY Ka AayaviKiy, Ty
TIpOETOIasia MOUPE ataag, (UHNG He HayLd: f yia To XTUMM A aopadiv auywv.

2. ZuvappohoyroTe To uhéviep OUHQwVa e TIC 08nyieg Tou kepalaiou «ZuvappoNdynon kat anoouvapyoNoynon
Tou pmhévtep» kat PooBéoTe Ta UNKA (Tal peyaNuTepa KoppdTia mpénet va koBovtal and mpiv) péoa oto Soxeio
avapeng C4.

ZInpeiwon:
@] H péylotn xwpnukomta tou doxeiov avapeng €4 eivar 1,5 Aitpa. Moté pnv yepilete To
éoxao enavw ané Ty evoen péyiotou onpeiou. Otav enefepyaleate (eatd uypd 1 uypd mou
€N\ Katd ia avapeigng, va pnv yepilete o Soxeio avapegng
TIEPIOOOTENO AM6 T 75 TG HEYIOTNG XWPNTIKGTNTAS ToU.

3. BePaweite ot N kouQvopnyavi} €ival GwOTA ouvapioNoyNUEVN Kat 6T 0 TEPIOTPOQIKOG SlakomTng T

6. MoNg

7 14

N Xprion ™G ouokeuric, Béate Tov MepIoTpoQIkG Slakdmn TayuTnTag A12 ot Béon OFF
(OTIEVEPVOTIOII]UH) Kat (mocuvéems 10 kahwdio pedpatog and v mpila. EAéyére om n Sidtadn Aemidwv C6
£X€l OTAMATIOE! va TEPIOTPEPETA Kall APaIPEDTE 170 Soxeio avapeiEng and v kegalr moMamav
ermoupyiav A7. EnavatonioBetiote To kdhuppa A6 ot eeun TOU Kall XPNOIHOMOIATE pita Haakr, TAaoTIKr
ondroulayla va Ta TPOPIHA cmo i En C4.

pHoNoyr ippoNoynpévo pimoN kat Kueupms Ta EMPEPOUC THIAIATA HETA am6 KaBe xprion
aUpuwvVa e TIC 08nyieg Tou Kepaaiou «KaBapiopog kat suvtripnarp.

ZIYMBOYAEZ MATHN ANAMEIZH

= Koyre apyikd Ta TpogIpia pE oupmay oUoTaoT), Omwg gpoUTa Kat Aaxavikd, 0e HIKpOTEA KoppATIA Twv 3 cm Kat
eta avapeiéte Ta.

» Avopei€re mpWTa pa PIKpGTERN TOOOTNTA UNKGV Kal, OTr) GUVEKELD, IpooBéate aTadiakd MepiaobTepa UNKA
uéoa and my om mou Ppiokeral oo kandki €2 kabug avapelyviovtal Me autov Tov Tpomo Ba emmiyete
KkahUTEpa \é dTovamp Ohata ukika padi oTo Soxeio avapeidng C4.

»  Edvmpémeiva avapei€ete TpogIpa e oupmayr ouotaon padi e uypd, 6ag OUVICTOULE va avapiei€ete mpwta T
TPOQIHa pe T oupmayr obotaon padi pe éva PéPOg Tw LypWV. T ouvéxela, pooBéate Ta undhoima uypd péoa
an6 Ty o ou Bpiokerat 1o Kamaki €2 kabwg avapeyvoeTe.

» Tl va avayei€ete ol uypé, oag Ople va 70 €nineSo Mahucv €101 (OTe
1 bidragn Aenidwv €6 va pnv mapouatddel mohd cugva epmhoki). EkkivioTe To pmhévtep enavaapBavopieva pe
olvtopia Slaheippata.

» Naenegepyaleote T maydkia apéowg poNG ta Byalete amd my katayuén. MONG o mayog apxioet va Midvel, Ta
Tmayakia Ba koNjoouv petagy Toug kat Sev Ba eival Suvatov va Ta avapieigete.

ZLYNTOMOZ OAHIOZ A THN EMEZEPTAZIA YAIKON

YAid Emoyn taxUtntag ZWlmwusv0f N
®pouta, haxavika Koppéva o 56 3086wt
HIKpOTEPQ KOppATIa )
Bpegikii Tpogr 5-6 40 Seut.
ANOIQEC, VTPEDIVYK, OGNTOEG yia 34 308wt
ZOUBI KAt KOKTEN 6 éwg MAX 40 beut.
Tolne¢ 6 £wg MAX 30 beut.

Nayékia PULSE

Inpeiwon:
Ot mapandvw ypévol pYaoiag TPOQIpwV avagép evBEIKTIKA. O TPayHOTIKAG XPOVOG

avapedng efaptatat and o péyeBog Twv UNKWY, TV TTOCOTNTA Kall TNV AMatodpevn TEAK
ouotaon.

TPIYIMO KAITEMAXIZMOX

I'IPOBI\EI'IOMENH XPHEHTOY TPIOTH KAI TEMAXIETH
T V0 1 TOV TEPayIOpO
KApM&V, TNV Tapaokeur] TpiHaTog Ywpio, KA.

» O mivakag «Emhoyr} Tou 6woToy THMoU Kivou TpIijaTog Bat ag BonBrioet va emAECeTe Tov katdMnho Turo.

TOTiYIpO POy haxavIK@V, Tupiwy, cokoNdTag, Enpav

ZLYNAPMOAOTHEH KAI ANOZYNAPMOAOTHEH TOY TPIOTH KAI TEMAXIETH

. EmAsErE évav ané muc K@voug Tpipipiatog D5-DY kat TomoBetriote Tov péca ato Bélapio D3, état ate o G€ovag
D3 va oMoBrioe! péoa aTnY meVTdywvn KeVTPIK oftr Tou Kivou Tpipipiartog. TomoBetriote

Tov nulkl})\lvépo D3ot0 ed}\uuo D4.

. BeBaiwdeite ot 1) Koulvopnxavij eivar amevepyomoinpévn kai amoouvSedepévn amd T mpifa. O Bpayiovag g

Kou{vopnyaviig mpénel va gival oTpappévog Tpog Ta katw atny opiovtia Béan kat To pmhéviep, o avadeutripag

Kata fpata {opng mpémet va éyou Bel. ApaipéoTe To pmpooTIvO K 6TV Kegahy i

ermoupyt@v TG Kouopnyavii kat mEoTe To cuvappoNoynpévo eEapTNHA UMO Ywvia 45° évavTl TG HmPooTviG

unoéo)(n( s{apmpmoc Kat umpa)\ms 00T Béon Tou nspmpzq)ovmc 0 apioTepdoTpoa, BA. eikova D.

TN { e aogdNeia oty 6pUGN B0n dTav To Koupni mou BpiokeTal oTa apIoTEPATNG
unpoatvrig unodoyrc e€aptipatog ohoBrige! mpog Ta é§w. Oa axouaTel évag rfixog KAk tav To koupni oNaBrioel
Tipog Ta €. To e§dptnyia éxel suvappohoynBei otav o meotrpag D1 tomoBetnBei oto awhiva tpogodoaiag D2. H
ouokeur €yl méov ouvappoloynBei Kat eivat £Tolpn yia xprion.

Otav uq;ulpme © Eﬁupmpu, rrpmm méoTE T Koupni ou [!plm(srm ot upmspu e JMpooTIVAG unoﬁoxnc

~

ES

A12 eivar o B¢on OFF (amevepyoroinan). Zuvbéote 1o kahwdio pevpatog oy mpila. EmAé€re
TayUTrTa XpNOIHOTIOIKVTAG ToV MIEPIOTPOQIKG Slakdm TayutnTag A12. Tag oUVIOTOUHE va EMMECETe MpWwTa
pia yapnAdtepn TaxUTTa €101 WOTE va agrioeTe Ta UNKA v avayieBoov. £ ouvéxela, 1 TayuTnTa Pmopei
va avénBei. H Aerroupyia malucov ivat kataMnn eév BéNete povo va avapeiete Tpo@ipa moNu ypriyopa. M
va EekvioTe T Aermoupyia nal@y, yupiote Tov MepioTpogiko Slakomm Taxutntag A12 ot Béon PULSE kat
kpatriote Tov ot Béon aut yia Niyo. MOhG ameheuBepioete Tov mepIoTPOQIKG Siakdmm Taxutntag A12, fa
enoTpéPel autépata ot Béon OFF (anevepyoroinan).

Kal, ot QQaIPEOTE TO £GP 1 0
70 6APTNHA OTA EMPENPOUG mnpqm TOU, EKTENEOTE Ta BripiaTa pe T uvno-rpoqm oelpd.

XPHEHTOY TPIOTH KAI TEMAXIZTH

1. MpoeToIHAoTE Ta UNKA Kal KOYTE Ta OF TETOLO HéyeBOC WOTE Va HTopoUY va TEPAToLY HEGa amd To Swhiva
Tpogodoaiag D2. Apaipéate TouG GKANPOUG TIUPHVES I} Ta KOUKOUTGL amd Ta (poUTa Kall Ta Aaxavika. Apaipéote
70 KéAUOG M6 Toug §npou kaproug.
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Mpoocoyij:
Te Kap{o MePITTWOn PNV EMIXEPFOETE Va ENESEPYOOTEITE MAYWHEVA TPOPIHD, KENOON
amd knpolg kaproug rj akAned KOUKOUTGLa, yia apddetya, amd pavyko f aokavo.

2. BeBouwdet

6110 KouQVoNYaV €l ioHONOYHEVN Kl 6Tt
ot Béon OFF (amevepyomoinon). Eiayayete To gi¢ o€ pia mpila pevpiatoc.
TonoBetrote kdtw amd 1o eéaptnua To Soxeio A2 i dMo kataMnho Soxgio. XpnotponolraTe Tov MepIoTPOPIKO
SiakomTn TaxdTnTag yia va emhégete T emBupnTr TaxUTNTO. Zag GUVIOTOUHE va EMNEEETE PWTA TN XAUNAGTEPN
TaYUTITO, TN GUVEXEL TTOPEITE Va TNV QUEIOETE 0T0 amartodevo entmedo.

Tradiakd mpoodéote Ta uNikd oTo om)\qva Tpogodoaiag D2 kat ompWETE Ta pie Tov meotrpa D1.

TV mepimwon mou To €4 foTe TV Kou{vopnXavr Kat v ano mympila.
Nepipévete péypi va crqumnoow VTENWG Ta TEPIOTPEQOpEVa HéPN. AaipéaTe To e§dpTnua kai KaBapiote To.
‘Enera, EaptnuaKal fl0Te T0 §ava 0TV Kou{opnxavi). Zuvbéate Ty kouopnyavr
O piampiCa, eVepYOTOIOTE TV KAl GUVEKIOTE Vol T XPNOIOTIOLEITE.

66 SlakOmTNG TayUTTag Elval

w

b

©

Mpoocoyi:
Kartd o xeipiop6 twv kwvwv Tpipipatog D5-D9, Sei€te iStaitepn mpoooyr woTe va
NV TPOUMATIOTEITE HE TIG aXHNPEC Nemideg.

o

MoMi oAoKANPWOETE TN Xprion TG GUOKEUNG, BEOTE Tov MEPIOTPOQIKG SlakomT TaxuTnTag ot Béon OFF
(amevepyomoinan) kat amoouvéoTe To kahwdio pedpatog and Ty mpida.

. KaBapiote Ta emyépoug TurpiaTa Tou EapTiHaToC PETa and kABe xprion cUpgwva pe TIC odnyieg Tou Kepahaiou
«KaBapiopog kat suvtripnorp.

~

ENMIAOTHTOY ZQETOY TYMOY KQNOY TPIVIMATOZ

Kwvog Kavog ya Kavog yia Kavogyia
EiSog Tpogipwv TEMOAXIOHOU  YOVTPO TpiPipo  Aemto Tpipio  mOAD Aemtd
D8-D9 D7 D6 Tpiyipo D5
Opouto
Miha . . .
Axhadia
Aayavikd
AoTIpO Kall KOKKIVO Nayavo . . .
Kapdto
KohokuBt . .
AyyoUpt . .
Zéhvo
Koeppodt . .
Nardreg . . .
Pamavaki . . .
T 4 . .
AN\a tpdepipa
ZkAnpo Tupi
(m. mappelava) . : :
Jokohdta . . .
ZkAnpd, Ynpéva IPOQIa .
(via Tpippa Ywpiol)

=npoi kaproi xwpic kEAuog

Npoooyn:
Katd tov kabapiopo, va gioTe 18aitepa POOEKTIKOL YIa Va UNV TPAUMATIOTEITE
anoé TNV KOPTEPH K.

» Metd and kabe xprion ypeidletat va kaBapilete kahd Oha Ta ypnaiponoinpéva e§aptrpata D5-DI o€ kautd
VePO Katt 0uBETeE KaBaplaTikG Kouivag. T ouvéyetd, EEmUVETE To pie kaBapd TPEKOUMEVO VEPO Kal GKOUTTIaTE
T0 K pE o AT, amoppo@nTIKI TETOETA.

» Ta petahhka pépn g kpeatopnaviic, Sictadng Nemidwy €6, kat Twv e€aptudtwv A3-A5 Sev mpémel va
m\évovral aTo muvrpio mdtwv. Ta ANa agaipolyeva pépn propodv va mévovial oe Muvtiplo mmwv

= [ia Tov KaBapiopd e kupiag povadag A11 Kai g sza)\nc \ama) v A7, éva
Tavi Ehagpa)g EUMOTIopEVO pE éva anahd 0 Sidlupia. ET GUVEKELD, OKOUTIIOTE ONat Tat piépn pe
kaBapd Bpeypévo mavi kat GTEYVAOTE Ta KaNd.

= Tt Tov KaBapiopd, pny xpnotponoleite SaNUTeC 1y mpoiovta
evBéxetal va mpokhnBei pBopd TNV EM@avela TG GUOKeUNC.

= Mn BuBiCere mv kouvopnxavi 1 To Kahisio pedpatog aTo vepd 1 o€ Ghha uypd.

0 pe Sapy  dpdon.

ANOOHKEYZH

+ Orav Sev ypnowiomoteite Ty KouQvopnyav, anoSnKsum ™ o¢ kaBapo Ka OTeWo MEpO( orou éev grévow
adid. BeBaiwBeite 61t ke@ah moNama) A7 eival GTpappévn oG Ta KATW 0TV op )

TEXNIKEZ POAIATPAGEZ

Edpoc ovopaoTikric tdang, 220-240V

OvopooTIKr} aUyYS 50/60 Hz

OvopaoTikr (ox0¢ 10080u 1000W

Eninedo Bopup 5 dB(A)

To eninedo exmopmic BopvBou g cuakeurig eivat 85 dB(A), i el ineSo Atng fig 1ax0og

O€ OYé0N e TV aKoUOTIKr loXU avagopdg T pW.

OAHTIEZ KAINAHPO®OPIEZ IXETIKA METHN AMOPPIWHTQN XPHZIMOMOIHMENQN
YAIKQN ZYZIKEYAZIAZ

Anoppire Ta éva UNKA

0€ KAMOLO KEVTPX Tou rjpiou oag.

ANOPPIYHTOY METAXEIPIZMENOY HAEKTPIKOY KAI HAEKTPONIKOY EZOMAIZMOY
'Otav PoiovTa 1 Ta MPWTGTUNA £yypaga GéPOLV auTd To GUBONO, AUTO onpaivel 0Tt Ta
eTaeipiopéva NAeKTpIK 1 NAeKTpoVIKG Mpoidvta Sev mpénel va amoppimtovtal padj e T
undhoima olkiakd amoppippata. Na v opbr amdppiyn, avavéwon kat avakikhwon,
Tapadwote T cuokeur) oe kaBopiapéva onpeia suMoyrc. EvaN\akTikd, oe KAToleg Wwpeg TG
Evpwmaikiig Evwong f; GMEG eupwmaikéc WPEC WIOPEITE Va EMOTPEPETE T GUOKEUN 0TO
TOTIKG KATAOTNA AT OTIOU TV AYOPGTATE Kt Val IPOHNGEUTEITE ia Véa OUOKEUT EQApNANG

ToI6TNTAC,
_ H opbr} andppiyn uumu o MPOidvTog GUPBAMEL oTNV €€0IKoVONaN MOAUTIHWY wucmwv
TIOPWV Kat Tip 10 mepiBaMov kat v avBpwmvn uvyeia mou 6a
1t ano ) AN OppIYN TV BOUNEUTEITE TIG TOMIKEC APXEC 1} kATl povada
alloyic Gt Y TEPOOSTEpEC Nopépi
T0pQWva pE TOuG EBVIKOUG 06, evBeyopévwg va emBAAk TIPOOTIHA yia anoppyn autol
TOU TUTTOU MOPPIMUATWY.
MNa foeig pe £8pa og wpeq MG E fi¢ Evwang

Edv Béete va amoppipete TIC NNEKTPIKES 1) NAEKTPOVIKEG OUGKEVEC, {NTTOTE TIC anapaiTnTeg MnPopopie¢ amé 1
Kummr]pu mwAnong f Tov npcunesum oag,

Inpeiwan:

O mivakag mou MapéxeTal ouvioTd amhwg Tov KataAnAo TUMo KWVou TPIYIHATOG Yia ToV EKAaTOTE
TUMO TPOipov. Av €ival anapaitnTo, UMOPEITE va XPNOIHOTIOIOETE TOV KWVO TPIIMATOC mou
TIPOTIUATE YICl TOV EKAOTOTE TUMO TPOPIUOU.

O mivakag meptapBavel Toug o cuvnBIoHEVOUS TUTOUG TPOQIHWY TiPog emeCepyaaia. QoTO0,
UTTOPE(TE Va1 XPNOILOTIOINOETE TOV KWVO TPIYIHATOG Kall TEUAXIOHOU Katl yia AAOUG TUTTOUG TpOGiHwY,
Ta 0To{a UMOPOUY YEVIKWG VAl KOTIOUV HE HaxalipL.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
Mportol kaBapioete TV Kouvopnyavi, va Ty anevepyorolete mavia Bétoviag Tov MepIoTPOQIKG Slakomn
TayumTag A12 ot Béon OFF (amevepyomoinon) kat va Ty amoouvdéete ano Ty mpida.

A fote T kou | TIUEPOUC THUATA TrG. MEPIMEVETE [IEYPI VA OTAHATIOOLY EVIENWG
T KIVOUEV éPN TPV EEKIVATETE TNV QmOOUVAPHONGYNOT) TNG GUOKEUNC.

» MMbvete Kahd Ta Xpnoiponomnéva agaipolpeva pépn petd ané kae yprion pe (eatd vepd Kat oudétepo
QamoppUNAVTIKO MATw. T cuvéXela, EEMUVETE Ta kaTw and KaBapd TPEXOUHEVO VePO Kat OKOUTIOTE Ta jie éva
pahako Tavi yia va OTEYVWOOUV 1) GYROTE Ta Va OTEYVWOoUV QUOIKA. MeTd To mUOILO Kal To OTEYWHA, 0ag
ouvioToUpe va kaNuTeTe ) Aemida aNeang B6 kai Toug Siakoug dheang B8, B kai B10 pie payetpikd Addt.

»  Edv ytunnoete aompadia avywy, Eemuvete mpta to umok A10 kai To xturmrpt A4 kétw and kpdo vepd. Edv

(€06 vepo, Ta umohe an6 Ta aompadia Ba okAnpivouv katn agaipeot] Toug Ba eivat mo

]

SUoKoNn.

»  KaBapiote To Soxeio avapigng €4 yepilovtag o pe 0,5 Nitpo KaBapd vepo Kat HEPIKES GTAYOVEC AMOPUIAVTIKG
TIATWY Kal, 0T OUVEXEW, OuvappoNoyRaTE To MMEVTEP Kai Aermoupyrote To yia 10 pe 15 Seutepohema.
‘Emerta, anevepyorotjote Ty kou{vopnyavr, anocuvdéate v and v mpila Kai, a@ol oTapaticow Ta
TIEPIOTPEPOHEVA pépN, agaipéote T didtadn Tou Soxeiou avapi§ne. AdeidoTe To mepieydpevo Tou Soxeiou
avaigng C4 ka, émerta, £sn)\uvm © KCI)\CI e kaBap VEPG Kal GKOUTIIOTE T0 Y1 Val OTEYVGITEL.

»  Avanareitai mo To7p 6 kahuppa €5 pe T Sictadn Aemidwv €6 propei va
agaipedei xonoyomotvag éva eibikd KAeWSi mou umopete va nupuwemm Swpeav ané éva egousiodotnuévo
Kévipo aépPic. Metd Tov kabapiopo, €ivat o va o Tip! 6 €5 yie T Sidadn

eridwv €6 §avd ot Béon Toug kat va Ta agi§eTe Kakd XpnotHomoIdVTAC To KAEIT.

) @MAeg XWpE EKTOG TG ik Evwang
Autd 1o aupBolo 1oxvel oty Evpwnaikr Evwon. Edv smeupsn& va anoppwas auto i npmov, {nuiote nc
QanapaftTeq MNPOQOPIEC OXETIKG He TN OWaTH B ano 1o uBosNo 1 ua ayop

C € Aut To mpoidv mnpoi Tig Bacikéc anarmioelg Twv oxeTK@v odnyiav e EE.
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