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Vazeni zakaznici

Prectéte si, prosime, peclivé tento navod k pouziti. Zvlastni pozornost je tfeba vénovat bezpe¢nostnim pokynim, aby se pfedeslo
nehodam ¢i poSkozeni pfistroje b&hem pouzivani. Navod k pouziti si uschovejte, abyste jej méli k dispozici i pozdé&ji pfi pouzivani
spotiebice.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed pouZzitim parniho hrnce si prectéte cely navod k obsluze.

Parni hrnec je ur€en pro pouziti v domacnosti. PFi pouzivani v gastronomickych zafizenich se méni zaru¢ni podminky.

Parni hrnec vzdy zapojujte do zasuvky elektrické sité (pouze stfidavé napéti) s ochrannym kolikem a napétim odpovidajicim
hodnotam na vyrobnim Stitku.

Spotfebi¢ vzdy ustavujte na rovnou plochu.

Pokud spotiebi¢ nepouzivate nebo pokud se jej chystate Cistit, odpojte jej z elektrické sité.

Zastréku nevytahujte ze zasuvky za kabel.

Pfivodni kabel nesmi viset z okraje stolu nebo pracovni desky a nesmi se dotykat horkych ploch.

Je-li pfivodni $nlira poskozena nebo je viditelné poskozen kryt topného bloku, spotiebi¢ nezapinejte.

Poskodi-li se privodni kabel, mél by byt z bezpec¢nostnich divodu vyménén specializovanym servisem.

Opravy spotfebice smi provddét pouze zaskoleny persondl. Nespravné provedena oprava mizZe vést k ohroZeni uZivatele.
V pfipadé zdvad se obrat'te na specializovany servis ZELMER.

Pfed demontazi dilt nechejte spotfebi¢ vystydnout.

P¥i pfrenaseni spotrebice s horkym jidlem, vodou ¢i jinymi horkymi tekutinami zachovavejte co nejvétsi opatrnost. Neda-
vejte ruce nad zapnuty parni hrnec.

Spotiebit vypinejte tlagitkem Qg

Poklicku zvedejte a sundavejte opatrné, abyste se neopafrili. Voda by méla stékat do parniho hrnce.

Nezapominejte, Ze se hladina vody v zasobniku ma pohybovat mezi ryskami MIN a MAX. Pak bude vaFeni probihat spravné.
Pouzivani parniho hrnce s nedostateénym mnozstvim vody (pod urovni MIN) mize vést k prehfati topnych prvki hrnce
a v dusledku i k jeho poskozeni.

Nemyjte pod tekouci vodou, ani nenamacejte topny blok do vody.

K myti krytu topného bloku nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky jako jsou rizné emulze, mléka, prasek atp. Mohou mj. setfit
informacni grafické symboly jako dilky, znaménka, varovné symboly atp.

Nedotykejte se horkych ploch. K pfenaseni horkych véci vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky.

Béhem cCinnosti spotfebiCe nedavejte nad néj ruce, obli¢ej ani jiné ¢asti téla, jelikoz zafizeni vytvari horkou paru. Poklicku zvedej-
te zvolna. Ke zjisténi stavu jidel pouzivejte nastroje s dlouhou rukojeti.

Spotfebi¢ nestavte na horké plynové horaky &i elektrické plotynky, do mikrovinné trouby, na rozehtfata kamna ani bezprostfedné
pod kuchynskymi skFifikami.

Nezapinejte parni hrnec v blizkosti hoflavych ¢i vybusnych vypara.

Pouzivani pfisluSenstvi, které vyrobce spotfebi¢e nedoporucil, mize zplsobit zranéni.

Spotfebi€¢ neni uréen k pouzivani osobami (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi ¢&i duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatec¢nymi zkuSenostmi €i znalostmi, dokud nebudou patficné zaskoleny osobami, které maji na starost jejich bezpec-
nost.

Nikdy nenechavejte zafizeni béhem ¢innosti bez dozoru. Nepoustéjte déti k zafizeni.

Déti by mély byt pod dohledem, aby byla jistota, Ze si se spotfebi¢em nehraji.

Ujistéte se, ze jste pochopili vySe uvedené pokyny.

TECHNICKE UDAJE

Technické parametry jsou uvedeny na vyrobnim Stitku spotfebice.

Parni hrnec je zafizeni tfidy |, vybaveny pfivodnim kabelem s ochrannym vodi¢em a zastrékou s ochrannym kolikem.
Parni hrnec splfiuje poZadavky platnych norem.

Spotfebi€ vyhovuje pozadavkim smérnic:

Elektricka zafizeni nizkého napéti (LVD) — 2006/95/EC.
Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.

Vyrobek je na vyrobnim Stitku ozna¢en znakem CE.



STAVBA SPOTREBICE

. Pokli¢ka s otvory na paru.
. Miska na napf. ryzi Ci polévku.
. Horni miska.

. Prostfedni miska. \ — _
Dolni miska. //M -
Odkapavaci miska ®
Prostor na bylinky a kofeni. Lze myt v my&ce
. Difuzeér. @
. Zasobnik vody s topnym blokem.

. Tlagitko zapnout/vypnout 9 REFIL.

10. Tlagitko médu (funkce): udrzovani teploty wakw.

11. Tlacitko moédu (funkce): vejce/maso .
12. Tlacitko médu (funkce): ryby/zelenina .
(
(
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13. Tlacitko modu (funkce): kufe .
14. Tlagitko médu (funkce): ryze &5, o
15. Tlagitko médu (funkce): polévka .
16. Ovladani doby vareni s displejem.

PRIPRAVA PARNIHO HRNCE K PRACI

- Vybalte z krabice spotfebi¢ a veSkeré pfisluSenstvi.

- Odstrante vSechny samolepky.

- Teplou vodou s pfimési saponatu umyjte poklicku (1), misky (3), (4), (5), odkapavaci
misku (6), difuzér (7).

- VSechny ¢asti dukladné oplachnéte a nechejte oschnout.

- Vnitfek zasobniku na vodu (8) pretfete vihkym hadfikem.

CINNOST A OBSLUHA PARNIHO HRNCE

1. Postavte spotfebic¢ na stabilni rovnou plochu daleko od predmétd, které by mohla horka
para poskodit, napfiklad kuchyriskych skrinék.
2. Do zasobniku (8) nalijte vodu do urovné mezi znaménky MIN — MAX (nepfekradujte
maximalni uroven 1,2 litru). BEhem vareni vodu doplfujte plnicim otvorem.
3. Odkapavaci misku (6) poloZte na zasobnik vody (8) a pfesvédcte se, zda lezi rovné.
4. Na odkapavaci misku (6) do prostoru na bylinky a kofeni (6A) vlozte bylinky nebo
kofeni, aby jidlo ziskalo aroma. Odkapavaci miska (6) se mlize pouzivat i bez bylinek
a koreni.
UPOZORNENI: Pokrmy uréené k varieni na pare oéistéte a volné polozte do misek, aby nebylo zamezeno proudéni vzduchu
otvory v miskach.
Do zasobniku na vodu nepridavejte stil, pepf, kofeni, bylinky, vino, vyvar ani zadné jiné tekutiny, kromé vody z vodovodu.
Nezapominejte, ze se hladina vody v zasobniku (8) ma pohybovat vzdy mezi ryskami MIN a MAX. Pak bude vareni na pare
probihat spravné.
Pouziti odkapavaci misky (6) s prostorem na bylinky a kofreni (6A)
Na odkapavaci misku (6) do prostoru na bylinky a kofeni (6A) poloZte Cerstvé nebo susené bylinky &i kofeni, které pokrmim doda
aroma a zvysi jejich zdravotni pfednosti. Tymian, koriandr, bazalka, kopr, kari, estragon, ale také Cesnek, kmin &i kfen jsou jen nékte-
ré bylinky a kofeni, které dodavaji pokrmu tolik aroma, Ze sl neni uz zapotfebi. Do prostoru na bylinky a kofeni (6A) daveijte:
- Kofeni uvedené v predpisu nebo své oblibené bylinky.
- Vhodné mnozstvi suSeného kofeni je 2 — 3 IZiky. Cerstvé bylinky drobné pokrajejte a vioZte v trojnasobné vétSim mnozstvi.
- Pred vlozenim kofeni oplachnéte nebo navihCete prostor na bylinky a kofeni (6A), aby se z ného nevysypavaly ¢astecky koreni.

5. Parni hrnec mze mit nasazenu 1, 2 nebo 3 misky podle poctu pfipravovanych pokrmd na pare.
6. Misky (3), (4), (5) se mohou sesazovat podle obrazku uvedeného v kapitole ,Stavba spotfebi¢e” (pfi pouziti dvou misek sejméte
horni misku (3); pfi pouziti jedné misky sejméte ze spotiebice odlozte horni (3) i prostfedni misku (4)).
7. Vlozte do misek pfipravované pokrmy. Doporucuje se nejvétsi porce vyzadujici del$i vareni vkladat do dolni misky (5).
8. Misku ¢i misky nasadte na zasobnik vody (8) a pfikryjte poklickou (1).
9. Zapojte spotrebi¢ do sité a nastavte rezim vareni (viz ,Nastaveni doby vareni“). Vafeni zaCne asi 30 sekund po zvoleni druhu
funkce.
UPOZORNENI: Béhem prace spotiebiée se nedotykejte plasté zasobniku vody s topnym blokem (8), misek (3), (4), (5) ani
pokli€ky (1), jelikoz jsou znacné horké.
10. Po ukoné&eni nastavené doby vareni spotfebi¢ dvakrat pipne a automaticky pejde do stavu udrzovani teploty. Tlagitko Warm bude
blikat.
11. Po 20 minutach udrzovani teploty spotiebi¢ pétkrat pipne a automaticky se vypne.
Upozornéni: Aby se predeslo popareni, pouzivejte pri snimani poklicky (1) nebo misek (3), (4), (5) chnapky, jelikoz ze spo-
trebice unika horka para. Poklicku snimejte zvolna, pfi€emz jeji vnitini stranu odvracejte od sebe, aby mohla para postupné
uniknout. Pokli¢ku drzte nad spotiebicem, aby zkondenzovana para mohla stéct dovnitr.
Béhem vareni nedavejte do zarizeni ruce. Pri zjiSt'ovani, jak vareni postupuje, pouzivejte nastroje s dlouhou rukojeti.
12. Aby se jidlo nerozvafilo, ihned po uvareni misku pomoci chiapky sundejte a odstavte ji na prkénko nebo obracenou poklicku.
Misku na ryzi uchopte po stranach a opatrné sejméte. V pfipadé potieby pouzijte nastroje s dlouhou rukojeti.
13. Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sité nechejte vystydnout, pak vSechny dily vyjméte, umyjte, nechejte oschnout, pfivodni kabel
vloZte dovnitf a parni hrnec uklidte.



UPOZORNEN;:
1. Béhem vyjimani odkapavaci misky (6) bud'te opatrni, jelikoz voda v zasobniku (8) i tekutina v odkapavaci misce (6)
mohou byt stale velmi horké, a to i pres vystydnuti jinych ¢asti spotiebice.
2. Nikdy spotrebi¢ nepouzivejte bez misek a pokli¢ky na prislusnych mistech.

Nastaveni doby vareni

1. Zapojte parni hrnec do elektrické sité. Spotfebi¢ pfejde do pohotovostniho rezimu a pipne.

2. PFislusnym tlacitkem zvolte vhodnou funkci vafeni. Spotfebi¢ ma rizné programy na vareni riznych pokrmd.
- Zvolte jeden z nize uvedenych programu:

Udrzovani teploty Vejce/maso Ryby/zelenina Kure Ryze Polévka
@ = B3 b}
e €= & &
Doporucovany 10 15 20 30 42 60
¢as [min]

- Po stisknuti tlaCitka volby programu se ozve zvukovy signal a tlacitko vybraného programu zacne blikat. Na displeji (16) se objevi
naprogramovany ¢as, ktery zbyva do konce pfipravy. Zvoleny program se zapne a zafizeni bude pfislusnou dobu v &innosti.

- Zména programu:

e Stisknéte jedenkrat tlacitko zvoleného programu; ozve se pipnuti a tlacitko pfestane blikat;
e stisknéte jednou jiné tlaCitko s pozadovanym programem, ozve se pipnuti; tlatitko nové zvoleného programu zacne blikat
a program bude po zadanou dobu pracovat.

- Béhem daného programu je mozné pomoci ovladani ¢asu vareni (16) libovolné upravovat délku vareni. Zménit délku vareni
muZete provést ota¢enim ovladani vpravo (+) nebo vievo (-). Kazdy pohyb knoflikem délky vafeni (16) vpravo nebo vlevo pro-
dluZuje nebo zkracuje naprogramovanou dobu vafeni pro dany druh jidla o jednu minutu. Maximalni mozny nastavitelny ¢as
varfeni na pafe pomoci ovladani (16) ¢ini 99 rr&;nut.

- Cinnost spottebite muizZete prerusit tlagitkem ﬁﬂu (9) nebo opétovnym stiskem tlacitka zvolené funkce.

UPOZORNENI:

1. Délku vafeni je mozné nastavit teprve po zvoleni programu.
2. Spotiebi¢ vypinejte tlaitkem %HLL (9). \
3. Spotiebi¢ mlizete opétovné zapnout stisknutim tlacitka %Flu (9)-

Vareni vajicek

1. Pfipravte parni hrnec podle vySe uvedeného postupu.

2. Vejce vlozte do misky s drzakem na vajicka.

3. Prikryjte pokli¢kou.

4. Nastavte délku vareni (doporucenou nebo podle vlastniho uvazeni).

Vareni ryze

1. Podle vySe uvedeného postupu pfipravte parni hrnec.

2. Do misky na ryzi nasypte 200 g ryZe a nalijte 300 ml vody. VloZte ji do perforované misky a poloz-
te na odkapavaci misku (maximalni mnozstvi ryze je 250 gramua).

3. Misku prikryjte poklickou.

4. Nastavte délku vareni (doporu¢enou nebo podle vlastniho uvazeni).

Udrzovani teploty

kratkou dobu uchovat jidlo teplé, stisknéte tlagitko Wakm.

Automatické udrzovani teploty
1. Spotfebi¢ samocinné pfejde do programu udrzovani teploty na 20 minut po uplynuti libovolného
zvoleného programu vareni.
2. Po ukonéeni programu udrzovani teploty spotfebi¢ pétkrat pipne. Spotrebi¢ se sam vypne.

Dolévani vody béhem vareni

V pfipadé jidel vyzadujicich delSi vafeni:

- Kdyz hladina vody klesne pod minimalni uroven, spotfebi¢ zatne vydavat staly zvukovy signal a zacne blikat symbol
- Zkontrolujte hladinu vody.

- Kdyz hladina vody klesne pod uroven MIN, dolijte vodu doplfiovacim otvorem. \

- Kdyz voda prekrocCi uroven MIN, zvukovy signal se pferuSi a pfestane blikat symbol O,

|
© REFIL .

Automatické vypinani spotrebice

Spotfebi€ se vypina samocinné, kdyZ je zapojen do sité a ponechan bez dohledu.

Hrnec se vypina automaticky po minuté a pfitom dvakrat pipne v nasledujicich situacich:

- Po ukonceni naprogramované ¢innosti.

- Kdyz neni potvrzen zvoleny program po automatickém zapnuti programu udrZovani teploty.
Spotrebi¢ muzete opétovné zapnout stisknutim tlacitka ten (9).

TIPY

1. Vareni v horni misce (3) maze vyZzadovat delSi ¢as pfipravy vzhledem k nizsi teploté pary v horni ¢asti parniho hrnce.

2. Pokrmy uloZené v jedné vrstvé se vati rychleji nez v nékolika vrstvach. Proto vétS§i mnozstvi jidla potfebuje delsi ¢as vareni.

3. Doporucuje se mit jednotlivé porce podobné velikosti. Pokud jsou porce riizné veliké a je nutné je ukladat po vrstvach, pak mensi
kousky davejte nahoru.

4. Jidlo na miskach (3), (4), (5) nebo v misce (2) by nemélo byt stlaeno. Mezi porcemi nechavejte prostor, aby tudy mohla proudit
para.

5. P¥i vafeni vétSiho mnozstvi jidla v poloviné doby sejméte poklicku (1), jidlo zamichejte vafeckou s delSi rukojeti a ruce si pfitom
chrante kuchyrnskymi rukavicemi.
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- nejvétsi porce jidel vyzadujici nejdelsi pfipravu kladte na dolni misku.
- Do horni a dolni misky davejte rlizna jidla, ale ujistéte se, zda se jejich aroma k sobé hodi, jelikoZ z horni misky odkapava kon-

denzovang para.

. Sul a kofeni pridavejte do misek (3), (4), (5) az po ukonéeni vafeni. Zamezi se tim poskozeni topného télesa v zasobniku s vodou (8).
. Tekutinu na odkapavaci misce (6) je mozné pouzit k pfipravé polévek nebo omacek.

. Ve spotrebici nevaite zmrazené maso, dribez a morské plody. Pfed pfipravou je nutné je nechat dobfe rozmrazit.

. Miska na ryZi (2) se hodi k pfipravé dalSich pokrmu jako jsou ovoce, zelenina, puding, rychlé ob&estveni atp.

. Pfi pouzivani tfi misek (3), (4), (5):

- Pokud vafite maso nebo driibez a zeleninu, tak maso ¢i dribez pokladejte do dolni misky, aby Stava ze syrového &i jen ¢astecné
tepelné zpracovaného mase neskapavala na dal$i pokrmy.

- Jidla v horni misce zpravidla potfebuji trochu delSi dobu vareni, pfi¢téte tedy asi 5 minut.

- Pokud pripravujete jidla vyzadujici riznou dobu vareni, pak jidlo vafici se nejdéle vkladejte do dolni misky; kdyz pak ¢as zby-
vajici do ukonc&eni vareni je roven Casu, ktery je potfeba na jidlo pfipravované nejkratsi dobu, opatrné sejméte poklicku pomoci
chiapek a polozZte nahoru horni misku; pfikryjte a pokracujte ve varfeni.

TABULKA CASU VARENI

1. Doby vareni uvedené v tabulkach a predpisech jsou jen orientac¢ni. Doba vareni se muze li$it podle velikosti porci, jejich uloZeni
v misce, Cerstvosti pfisad a osobnich preferenci. Jak se budete postupné seznamovat se spotiebi¢em, doby vareni si upravite.

2. Uvedené doby vareni plati pro mnozstvi surovin sloZzek uvedené v kuchaiském predpisu. Délku vaFeni upravte podle mnozstvi
pfipravovaného jidla.

3. Neni-li uvedeno jinak, doba vareni plati pro pfipravu jidla v dolni misce. Jidlo umisténé v horni misce mize potfebovat o néco

delSi dobu pfipravy.

4. Casy uvedené v pfiruce &i predpisech byly spoéteny za predpokladu, e voda v zasobniku je studena.

Zelenina

1. Z brokolic, kvétaku, zeli a kapusty odstrarite kostaly.
2. Zelenou listovou zeleniny varte co nejkratSi dobu, jelikoz rychle ztraci barvu.
3. Sl a kofeni pfidejte az po skon&eni vareni.

4. Mrazenou zeleninu pfed vafeni nerozmrazuijte.

Zelenina Druh Hmotnost/pocet kusti | Doporucené koreni Doba vareni [min] Doporuceni
5 Cesnek
Artycoky Cerstvé 3 stfedni Estragon 45-50
Kopr
Chrest Cerstvy/mrazeny 400 M Bobkouy et 13-15/16-18 Na‘iﬁ;‘:’t‘s |§g§/hy
(zeleny) 9 T vy mohla para snaze
ymian )
pronikat.
Cesnek
Brokolice Cerstva/mrazena 400g Mlety pepf 16-18/15-18
Estragon
L Anyz Lo
Mrkev naktajena na Cerstva 400g Mata 20-22 Vv poIowpe vareni
kolecka K zamichat.
opr
= Rozmaryn V poloviné vareni
Kvétak Cerstvy/mrazeny 400 g Bazalka 16-18/18-20 .
zamichat.
Estragon
& X Kerblik V poloviné vafeni
Spenat Cerstvy/mrazeny 250 g Tymian 8-10/18-20 P .
° zamichat.
Cesnek
= Kmin V poloviné vareni
Fazole Cerstvé 400 g Koprova seminka 18-20 P .
- zamichat.
Saturejka
Hragek Cerstvy/mrazeny 400 MZ?ggﬁa 10-12/15-18 V poloviné vareni
(loupany) 9 IJVI . zamichat.
ata
Brambory (prekrojené X Kerblik
; Cerstve 400 g Pazitka 20-22
na poloviny) Kopr

Maso a dribez

1. Vafeni na pafe ma tu vyhodu, Ze veskery tuk stéké z masa. Teplota neni b&€hem vafeni pfilis vysoka, proto vybirejte mékké libové
maso a odstrafiujte z néj tuk. Maso na grilovani se také muaze vafit na pare.
2. Maso a driibez vafené na pare podavejte s aromatickymi omackami nebo je pfed vafenim marinujte.
3. Jidlo pred podavanim peclivé uvarte. Maso nabodnéte nozem nebo Spikovaci jehlou, abyste si ovéfili, zda uz je uvarené i uvnitf
a vytékajici Stava je bezbarva.
4. Béhem vareni pfidavejte Cerstvé bylinky, aby pokrm dostal vyraznéjSi aroma.

Pokrm Druh Hmotnost/pocet kusti | Doporucéené koreni Doba vareni [min] Doporuceni
Y . Kari R .
Kuie Kureci Fizek beg kqstl, 250 g (4 ks) Rozmaryn 12-15 Peclivé odstrante
maso na peceni 450 g Tymia 30-35 tuk.
ymian
R Kari — <
VepFové Panenka, pecené, fizky 400 g Melisa, medufika 5-10 Peclivé odstrante
nebo kotlety (4 ks) Tvmia tuk.
ymian
Ramstek, platky ze Kari Pedlivé odstrarite
Hovézi amstek, piatky 250 g Paprika 8-10
svickové nebo biftek Tymian tuk.

11



Ryby a moiské plody
1. MrazZené ryby se mohou vafit bez rozmrazovani, musi se v8ak pfed vafenim rozdélit na jednotlivé kusy a doba vareni se pro-

dlouzi.
2. Béhem vareni pfidejte kousky citronu a bylinky, aby se zvyraznilo aroma pokrmu.
Pokrm Druh Hmotnost/pocet kusti | Doporucené koreni Doba vareni [min] Doporuceni
- X . Majoranka
Korysi Cerstvi 400 g Melisa, medufika 8-10
Krevety Cerstvé 400 g Mellsgé;r:glj(unka 6
Mii, slavky Cerstvé 400 g Melisa, medunka 8-10
H . Kren
umr (ocas) Mrazeny 2 ks po 400 g Gesnek 20-22
} Hof¢i¢né seminko
Rybi filé Cerstvé/mrazené 250 g Nové koreni 6-8/10-12
Majoranka
Ryze
Pouzivejte misku na ryzi (2). Zaroven s ryzi nalijte potfebné mnozstvi vody.
Pokrm Druh Mnozstvi/imnozstvi vody Doba vareni [min] Doporuceni
Ryze Bila 200 g/300 ml 35-40 Dvé porce
CISTENi A UDRZBA

1. Nez pfistoupite k Cisténi, odpojte spotrebi¢ od sité a nechejte jej vystydnout.

2. K myti krytu nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky jako jsou rlizné emulze, miéka, prasek atp. Mohou mj. setfit informacni
grafické symboly.

3. Nedistéte pruhledné misky z umélé hmoty draténkou ¢i drsnymi houbic¢kami.

4. Doporucuje se myt poklicku (1), misku na ryzi (2), misky (3), (4), (5) a odkapavaci misku (6) horkou vodou s pfimési saponatu. Po
umyti dily dukladné oplachnéte a nechejte vyschnout.

5. Vys$e jmenované dily parniho hrnce Ize také myt na hornim patfe mycky na kratky cyklus. AvSak jejich ¢asté myti v myéce mize
vést k nevelké ztraté lesku vnéjsich ploch, k jejich zmatnéni.

6. Po kazdem pouziti parniho hrnce vyprazdnéte zasobnik (8) a vodu zmérite.

7. Zasobnik na vodu s topnym blokem (8) nenamacejte. Zasobnik na vody naplite teplou vodou s pfimési saponatu a vytfete utér-
kou. Po umyti diikladné oplachnéte a nechejte vyschnout.

8. Plast spotiebice pretfete vihkym hadfikem.

9. Zarizeni pravidelné Cistéte.

Odstranovani kamene ze zasobniku na vodu
Po 2-3 mésicich nepfetrzitého pouzivani se v zasobniku na vodu s topnym blokem (8) mohou usadit chemické slouceniny. To je béz-
ny jev. Mnozstvi kamene zalezi na tvrdosti vody. Kamen by se mél odstrafiovat pravidelné, aby bylo zajisténo stalé mnozstvi vytvare-
né pary a prodlouzila se zivotnost parniho hrnce.
1. Naplrite zasobnik na vodu (8) bilym (nikoliv tmavym) octem na maximalni urover.
UPOZORNENI: K odstrafiovani kamene nepouzivejte chemické latky ani vyrobky na odstrafiovani kamene, které jsou v pro-
deji v obchodech.
2. Zapojte spotfebi¢ do elektrické zasuvky. Odkapavaci miska (6), misky (3), (4), (5) a poklicka (1) by mély byt na svych mistech.
3. Nastavte ¢as vareni na 25 minut.
UPOZORNENI: Pokud ocet zaéne kypét a vylévat se na podstavec, vypnéte ovladani ¢asu a odpojte zafizeni od sité. Odeber-
te trochu octa.
4. Az zatizeni pipne, odpojte parni hrnec od sité a nechejte jej uplné vystydnout a pak ocet vylijte.
5. Nékolikrat zasobnik na vodu s topnym blokem vyplachnéte studenou vodou a nechejte vyschnout.

EKOLOGICKY VHODNA LIKVIDACE

Obalovy material jednodu$e neodhodte. Obaly a balici prostfedky elektrospotiebi¢t Twist jsou recyklovatelné, a zasad-

né by mély byt vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik z polyety-

Iénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE k opétnému zuzitkovani.

Po ukonc&eni Zivotnosti spotfebi€ zlikvidujte prostfednictvim k tomu uréenych recyklacnich stfedisek. Pokud mé byt spo-

trebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiznuti, pfi-

stroj tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé u Vasi obecni spravy o recyklaénim stfedisku, ke kterému pfislusite. L
Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotiebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. Zelmer Bohemia s.r.o. je
zapojena do kolektivniho systému ekologicke likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stfediscich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruc¢ené nebo zaslané
postou provadi servisni strediska ZELMER - viz. SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Viyrobce nebere odpovédnost za nevhodné pouZiti pristroje, za pouZiti pristroje v rozporu z jeho uréenim nebo v rozporu z navodem
k obsluze. Viyrobce si vyhrazuje pravo na provadéni inovacnich zmén pristroje kdykoliv, bez pfedchoziho upozornéni, za ucelem pri-
zposobeni pfistroje poZadavkim zakona, normam, nafizenim nebo z duvodu konstrukcnich, obchodnich, estetickych a jinych.

12





