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before using for the first time

1 Read these instructions carefully and retain for future reference.

2 Remove all packaging and any labels.

3 Wash the parts: see ‘cleaning’.

4 Flush the machine through with clean water: see ‘before making coffee for the
first time’.

safety

o Never remove the filter holder whilst coffee is brewing or steam is being

produced - steam could shoot out and burn you.

Don't get burnt by:

O hot parts, including the steam nozzle, filter holder and coffee outlet.

o steam coming out of the steam nozzle or coffee from the coffee outlet.
Keep children away from the machine. And never let the cord hang down
where a child could grab it.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never put the machine in water or let the cord or plug get wet - you could get
an electric shock.

Unplug:

o before filing with water

o before cleaning

O after use.

Never leave the machine on unattended.

Don't let the cord touch hot parts.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

important

Never use without water - the pump will burn out.

Keep the machine above 0°C - otherwise any water in the machine will freeze
and cause damage.

Never use without the drip tray and cup stand.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.

know your Kenwood espresso machine

@ removable water tank

@ lid
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finger grip for steam nozzle

steam tube

steam nozzle

coffee outlet

variable steam knob

small filter for 1 cup dispensing or coffee pod
tab

large filter for 2 cup dispensing only
coffee button

coffee ready indicator light

on/off button

steam ready indicator light

steam button

drip tray

float

cup stand

measuring spoon/coffee tamper
filter holder

@) filter emptying lever
©) cup storage tray

before making coffee for the first time
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Make sure the variable steam knob is closed by turning clockwise (don’t
overtighten).

Lift the lid, then lift out the tank and fill with cold water. Never fill above the
“MAX” level marked. Alternatively lift the lid and fill the tank whilst in position.
We recommend using filtered water as it produces better coffee and reduces
limescale. Never use fizzy water or any other liquid.

Re fit the tank. Make sure that it is correctly located and apply light pressure if
necessary to ensure the valve at the bottom of the tank connects with the
bottom of the machine.

Important

Never operate the machine without water in the tank. Top up as
soon as the level gets low.

Close the lid.

Hold the finger grip and swing out the steam nozzle and put a jug underneath.
Attach the filter holder to the machine by positioning it under the coffee outlet
and turning to the right @. Place a suitably sized container underneath.
Connect to the power supply then press the on/off button and it will glow
orange. At the same time the green coffee ready indicator light will flash. Wait
until the green light stops flashing.

Open the variable steam knob by turning anti-clockwise and press the coffee
button and allow one cup of water to flow out of the steam nozzle. Close the
variable steam knob and allow one cup of water to flow out of the coffee outlet
into the container.

Press the coffee button to stop the flow, then press the on/off button to switch
off the machine.

10 Repeat these steps if you haven’t used the coffee maker for a few days.

preheating the coffee machine

To ensure your espresso coffee is dispensed at the right temperature it is
necessary to pre-heat the coffee unit.

Check that the variable steam knob is firmly closed (turn clockwise) and that
there is sufficient water to heat 1 or 2 cups as required.

Fit the desired filter into the filter holder (without coffee and making sure that the
tab on the filter fits into the slot on the filter holder). Attach to the machine by
positioning it under the coffee outlet and turning to the right @. Ensure it is
firmly located.

Position a cup under the filter holder. Using the same cup that the coffee will be
served in will ensure it is preheated.

Press the on/off button and it will glow orange. At the same time the green
coffee ready indicator light will flash. Wait until the green light stops flashing.
Press the coffee button and it will glow orange, and hot water will dispense into
the cup. When the green coffee ready light starts flashing again, press the
coffee button to stop the flow.

Remove the filter holder and proceed to make coffee using either ground coffee
or coffee pods.

to make espresso using ground coffee
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Pre heat the appliance as described on page 2.

Check that there is water in the tank.

Select the desired filter.

Use the smaller filter for making one cup of coffee (or when using coffee pods)
and the larger filter for 2 cups.

Add the coffee using the measuring spoon provided one level spoon per cup,
level the surface then lightly press with the coffee tamper. Wipe off any coffee
around the rim.

When buying ground coffee make sure it is suitable for espresso machines.
Never press the coffee too firmly as it will block the filter and the coffee will
come out very slowly and the crema will be of a dark colour. However, if it is
pressed too lightly, the coffee will come out too fast and the crema will be a
light colour and the coffee will taste watery.

Fit the filter holder. Make sure that the tab on the filter fits into the slot on the
filter holder.

Fit the filter holder into the coffee outlet. Turn it to the right to lock into position
(1}

Put one or two cups underneath @. If making one cup of coffee, centre your
cup in the middle.

Press the on/off button and wait until the green coffee ready indicator light
stops flashing, then press the coffee button.
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When you'’ve enough coffee — not too much otherwise it will be too weak, press
the coffee button. If you’re not making more coffee press the on/off button to
switch off the machine. The chart below gives a guide on how long to operate
the coffee button to produce drinks of different volumes.

quantity filter size | approximate time to dispense
1 Espresso (40ml) 1 cup 12 sec
2 x Espresso (40ml each) 2 cup 25 sec
1 large coffee (125ml) 1 cup 32 sec
2 large coffees (125ml each) | 2 cup 65 sec

9
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Wait for 30 seconds then remove the filter holder by turning to the left.
There may be water on the filter when you remove it: this is normal

10 To remove the used coffee from the filter holder, flip the lever on the handle so

that the end locates over the filter @. Hold the lever in position then tip the unit
upside down and tap out the grounds @.

Important
Never remove the filter holder while the coffee or steam function
is selected - steam could shoot out and burn you.

to make coffee using filter pods

Important

If the filter for one cup is used after ground coffee has been used, it is
necessary to clear any ground coffee from around the coffee outlet. This is
necessary to avoid water leakages from the filter holder and to ensure optimum
performance. Take care as the area may be hot.

Pre heat the machine as described on page 2, fitting the small filter in the filter
holder.

After pre-heating remove the filter holder and place the coffee pod into the filter
making sure the pod is facing the correct way @.

Press the pod towards the lower part of the filter, making sure that the paper
flaps adhere to the inner part of the filter.

The pod needs to be well centred and placed firmly in the filter.

Fit the filter holder into the coffee outlet and turn to the right until it locks into
position @.

Follow the points ‘to make espresso’.

Note — use pods that conform to the ESE standard.
Always follow the instructions on the package of the
pods for the correct positioning of the pods in the filter

to froth milk for cappuccino
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Prepare the espresso as previously described

hint - to prepare more than one cappuccino, first make all the coffees then at
the end prepare the frothed milk for all the cappuccinos.

Make sure there is water in the tank.

Ensure that the variable steam control is closed.

Press the on/off button and it will glow orange.

Press the steam button and the red steam indicator light will flash.

Wait until the red light glows continuously indicating that the unit has reached
the correct temperature.

Part fill a jug with milk — the milk may increase up to three times in volume so
select a suitably sized jug. As a guide use 40-60 ml milk per cappuccino.

Cold semi skimmed milk gives the best results.

Hold the jug in one hand and place the nozzle in the milk, ensure that the milk
does not go above the join in the nozzle.

Open the variable steam knob by turning in an anti clockwise direction. The
milk will begin to increase in volume and become frothy @. Adjust the height of
the jug ensuring that the tip of the nozzle remains below the surface of the milk.
After 20-25 seconds the milk will be steamed and frothy.

Stop the steam by turning the varialble steam knob in a clockwise direction.
Never allow the milk to boil as this will spoil the flavour of the coffee.

10 Press the steam button.
11 Pour the frothed milk into the cups containing the espresso coffee. For coffee

latte hold back the froth and just add the steamed milk.
Important - Never operate the steam nozzle for longer than 2 minutes at one
time, and always clean the nozzle after use.

12 Press the on/off button to switch off.

to make espresso after frothing milk

-

Important
Never remove the filter holder from its housing immediately after using the
steam fuction.

If you’'re making espresso after frothing milk, you need to get rid of any over-hot
water that could burn your coffee. Here’s how:-

Switch off the steam button.

Ensure there is water in the tank and place a jug beneath the steam nozzle.
Open the variable steam knob by turning anti-clockwise and press the coffee
button (water/steam will come out of the steam nozzle). Wait until the green
light flashes then close the variable steam knob and switch off the coffee
button

Wait for additional time until the green light glows continuously. When this
happens the machine is ready to make coffee.

cleaning
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steam nozzle

Prior to cleaning the steam nozzle allow some hot water to flow out of the
nozzle to assist with the cleaning operation. This should be carried out
immediately after having dispensed steam. Here’s how:-

Ensure there is water in the tank and that there is a jug under the steam nozzle.
Switch off the steam button.

Open the steam knob by turning in  an anti-clockwise direction.

Press the coffee button and operate for approximately 10 seconds to allow hot
water to pass through the nozzle.

Switch off the coffee button then close the variable steam knob by turning
clockwise.

Press the on/off button to switch off the machine.

Before further cleaning, unplug and let everything cool.
Never immerse the appliance in water.
Don’t wash parts in the dishwasher.

steam nozzle

Unscrew the nozzle by turning clockwise, then wash thoroughly. Check that the
3 holes indicated are not blocked @. If necessary unblock them with a pin.
Clean the steam tube. Make sure the end is not blocked.

Screw the nozzle back onto the delivery tube.

tank, lid, filter holder
Wash, rinse and allow to dry.

filter (one and two cup version)

Wash and dry after every use.

After approximately every 100 uses dismantle and clean more thoroughly as
described below.

Remove the cap located on the underside of the filter by turning in the direction
indicated @. Remove the crema device by pushing up from the underside @.
Separate the components of the crema device by pulling the gasket to the side
@ and removing the plastic disc and metal filtter @. Rinse parts thoroughly.
Clean the metal filter in hot water using a brush ). Make sure the holes in the
metal filter are not blocked. If necessary clean with a pin @. Dry the parts then
reassemble, making sure the parts are correctly assembled.

cup stand, drip tray

Empty the drip tray regularly. You’ll know when it is full, the red float in the
middle of the drip tray will rise and become visible in the hole on the cup stand.
Wash then dry.

coffee outlet

After every use check that this area is clean and free from any coffee grounds.
Wipe clean and if necessary carry out the following procedure to clean more
thoroughly. Failure to keep this area clean will affect the quality of the coffee
produced and may damage the unit.

Using a screwdriver @, unscrew the screw that holds the coffee outlet in place
(do not remove the inner cover).

Clean the area with a damp cloth.

Clean the removed outlet thoroughly in hot soapy water using a brush. Rinse
thoroughly. Make sure the holes are not blocked, if necessary use a pin to
clean.

Reverse the above procedure to re fit to the outlet.

Failure to clean the coffee outlet and the filters as described invalidates the
guarantee.



descaling
It is advisable to discale the coffee maker after 200 cups of coffee have been
made.

1 We recommend purchasing a product specifically for descaling espresso coffee
machines. Use the quantities recommended by the proprietary descaler but do
not exceed the 1 litre tank capacity.

2 Make sure the filter holder is not attached and position a bowl under the coffee
outlet and a jug under the steam nozzle.

3 Press the on/off button then press the coffee button and open the variable
steam knob by turning anti-clockwise and allow 1 cup of water to flow out of
the steam nozzle. Close the variable steam knob and allow 1 cup of water to
flow out of the coffee outlet. Do not wait for the green light to stop flashing.

4 Switch off and unplug the coffee maker and leave the machine to stand for 15
minutes.

5 Repeat step 3 and allow all the descaler to flow out of the machine. Switch
off.

6 Thoroughly rinse the tank and fill with fresh water.

7 Follow step 3 allowing the water to flush out of the hot water nozzle and also
the coffee outlet. Repeat with a fresh tank of water. This will remove all traces
of the descaler.

Repairs caused by malfunctioning due to a build up of limescale in the product
are not covered by the guarantee if the descaling process is not carried out
regularly.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD
or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be recovered to obtain significant savings
in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.



trouble shooting guide

problem

possible cause

solution

Espresso coffee doesn’t come
out of the machine.

e The coffee is damp and/or pressed too
firmly into the filter.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

e The coffee outlet is blocked.

® The tank is incorrectly fitted and the
valve at the bottom is not open.

e The holes in the crema device
are blocked.

e Check that you are using ground coffee suitable for espresso makers. Press the coffee more
lightly in the filter and change the grind if necessary.
o Clean the holes in the spouts

e Clean as indicated in the cleaning section.
® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom

® Dismantle the crema device @ and clean parts thoroughly. See Cleaning (filter) section.

Espresso coffee drips from the
edges of the filter holder,
instead of from the holes.

e The filter holder is incorrectly attached
to the machine.

® The gasket of the espresso boiler
has lost its elasticity.

e The holes in the filter holder spouts
are blocked.

® Too much coffee has been placed in
the coffee filter.

o Refit the filter holder, making sure it is located correctly and turn to the right.
® Get the gasket replaced. Refer to Service and Customer Care.
e Clean the holes in the spouts.

e Decrease the quantity of coffee.

The espresso coffee is cold

® Pre heating the machine was not
carried out.

e The green coffee ready indicator light
was not glowing when the coffee
button was pressed.

® Follow instructions on pre heating the coffee machine.

e Wait until the green coffee indicator light stops flashing before pressing the coffee button.

The pump is too noisy.

® The water tank is empty.
® The tank is incorrectly fitted and the
valve in the bottom is not open.

o Fill the tank with water.
® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom.

The coffee cream is light in
colour and is dispensed
too quickly.

e The ground coffee has not been
pressed enough.

o |nsufficient ground coffee has been used.

® Too much coffee has been dispensed.
® The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee more firmly.

® Increase the quantity of coffee in the filter.
e Decrease the quantity of coffee dispensed into the cup(s).
e Change the type of coffee used.

The coffee cream is dark in
colour and is dispensed
too slowly.

e The ground coffee has been pressed
too firmly.

e The coffee outlet is blocked.

® Too much coffee has been used.

® The coffee is too finely ground.

e The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee less.

e Clean as indicated in the cleaning section.

® Decrease the quantity.

e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.
e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.

The coffee has an acidic taste.

® The machine was not rinsed
thoroughly after descaling.

® Flush the machine with several changes of clean water and rinse all components, see cleaning.

The milk does not froth when
making a cappuccino

® The milk is not cold enough.

® The cappuccino maker is dirty.

e Always use milk from the refrigerator.
e Try milk with a different fat content.
o Clean the steam delivery tube as well as the nozzle. See Cleaning.
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Nederlands

Vouw vé66r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voor het eerste gebruik

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder alle verpakking en labels.

Was de onderdelen: zie Reiniging.

Spoel het apparaat door met schoon water: zie Voordat u de eerste keer koffie
zet.

veiligheid

Verwijder de filterhouder nooit terwijl er koffie wordt gezet of stoom wordt
geproduceerd — de stoom kan met kracht worden uitgestoten en u branden.
Pas op dat u zich niet brandt aan:

o hete onderdelen, zoals het stoompijpje, de filterhouder en de koffieuitloop.
o de stoom die uit het stoompijpje komt of de koffie die uit de koffieuitioop

stroomt.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat. Laat het snoer nooit naar
beneden hangen waar een kind erbij kan.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.

Plaats het apparaat nooit in water en laat het snoer of de stekker niet nat
worden; u kunt hierdoor een elektrische schok oplopen.

Trek de stekker uit het stopcontact:

O voor u het apparaat met water vult

O voor de reiniging

O na het gebruik.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aanstaan.

Laat het snoer niet in aanraking komen met hete onderdelen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.
belangrijk

Gebruik het apparaat nooit zonder water — de pomp brandt dan door.
Bewaar het apparaat boven 0 °C — anders kan het water in het apparaat
bevriezen en schade veroorzaken.

Gebruik het apparaat nooit zonder lekbak en bekerhouder.

voor u de stekker in het stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met voedsel.

ken uw Kenwood-espressomachine

@ verwijderbaar waterreservoir
@ deksel

® vingergreep voor stoompijpje
@ stoomtuit

® stoompijpje

® koffieuitloop
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variabele stoomknop

klein filter voor 1 kopje of koffiepad
lipje

groot filter alleen voor 2 kopjes
koffieknop

indicatielampje Koffie klaar
aan/uitknop

indicatielampje Stoom klaar
stoomknop

lekbak

viotter

bekerhouder
maatlepel/koffiestamper
@ filterhouder

@) hendel om filter te legen
©) opbergplaats voor kopjes

voordat u de eerste keer koffie zet

1
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Draai de variabele stoomknop naar rechts om hem dicht te draaien (niet te vast
aandraaien).

Til het deksel op, til het reservoir uit het apparaat en vul het met koud water. Vul
het reservoir nooit hoger dan het aangegeven MAX-peil. U kunt ook het deksel
optillen en het reservoir vullen terwijl dit zich in het koffieapparaat bevindt.

We raden u aan gefilterd water te gebruiken, omdat hierdoor betere koffie wordt
gezet en er minder kalkaanslag ontstaat. Gebruik nooit koolzuurhoudend water
of een andere vioeistof.

Zet het reservoir weer op zijn plaats. Zorg dat het reservoir correct geplaatst is;
oefen zo nodig lichte druk uit om er zeker van te zijn dat de klep onderin het
reservoir goed op de onderkant van het apparaat aansluit.

Belangrijk

Zet het apparaat nooit aan zonder dat er water in het reservoir
zit. Vul het reservoir bij als het waterpeil laag is.

Sluit het deksel.

Houd het apparaat bij de vingergreep, draai het stoompijpje naar buiten en
plaats er een kan onder.

Bevestig de filterhouder aan het apparaat door hem onder de koffieuitloop te
plaatsen en naar rechts te draaien @. Zet er een container met geschikte
afmetingen onder.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact; druk op de aan/uitknop
die nu oranje wordt. Op hetzelfde moment gaat het groene indicatorlampje
Koffie klaar knipperen. Wacht tot het groene lampje niet langer knippert.

Open de variabele stoomknop door naar links te draaien, druk op de koffieknop
en laat één kop water uit het stoompijpje stromen. Sluit de variabele
stoomknop en laat één kop water uit de koffieuitlaat in de container stromen.
Druk op de koffieknop om de stroom te onderbreken; druk vervolgens op de
aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

10 Herhaal deze stappen als u het apparaat enkele dagen niet hebt gebruikt.

het koffieapparaat voorverwarmen

6

Om ervoor te zorgen dat uw espresso de juiste temperatuur heeft, moet het
koffieapparaat worden voorverwarmd.

Controleer of de variabele stoomknop goed gesloten is (naar rechts draaien) en
of er voldoende is om 1 of 2 kopjes te verwarmen.

Zet het gewenste filter in de filterhouder (zonder koffie en met het lipje op het
filter in de sleuf op de filterhouder). Bevestig de filterhouder aan het apparaat
door hem onder de koffieuitloop te plaatsen en naar rechts te draaien @. Zorg
dat hij goed op zijn plaats zit.

Zet een kopje onder de filterhouder. Al u hetzelfde kopje gebruikt als waarin de
koffie geserveerd wordt, weet u zeker dat het is voorverwarmd.

Druk op de aan/uitknop; deze gaat oranje branden. Op hetzelfde moment gaat
het groene indicatorlampje Koffie klaar knipperen. Wacht tot het groene lampje
niet langer knippert.

Druk op de koffieknop; deze gaat oranje branden en het kopje wordt gevuld
met heet water. Als het groene lampje Koffie klaar weer begint te knipperen,
drukt u op de koffieknop om de uitstroom te onderbreken.

Verwijder de filterhouder en zet verder koffie met gemalen koffie of koffiepads.

espresso maken met gemalen koffie

o W N —

Verwarm het apparaat voor zoals op pagina 6 wordt.

Controleer of het reservoir water bevat.

Selecteer het gewenste filter.

Gebruik het kleine filter om één kop koffie te maken (of bij gebruik van
koffiepads) en het grote filter voor 2 kopjes.

Gebruik de meegeleverde maatlepel om één afgestreken lepel koffie toe te
voegen; stamp de koffie vervolgens licht aan met de koffiestamper. Veeg
eventuele koffie van de rand weg.

Als u gemalen koffie koopt, moet u zorgen dat deze geschikt is voor
espressomachines.

Druk de koffie nooit te stevig aan, omdat hierdoor het filter verstopt raakt en de
koffie erg langzaam doorloopt; de crema heeft dan een donkere kleur. Als de
koffie echter te licht wordt aangedrukt, loopt de koffie te snel door en heeft de
crema een lichte kleur; de smaak van de koffie is dan te slap.

Zet de filterhouder op het apparaat. Zorg dat het lipje op het filter in de sleuf op
de filterhouder past.

Zet de filterhouder in de koffieuitlaat. Draai hem naar rechts om hem op de
plaats te vergrendelen @.

Zet één of twee kopjes onder het apparaat @. Als u één kop koffie maakt,
plaatst u het kopje in het midden.
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Druk op de aan/uitknop en wacht tot het groene lampje Koffie klaar niet langer
knippert; druk vervolgens op de koffieknop.

Als u genoeg koffie hebt — niet te veel omdat de koffie anders te slap is - drukt
u op de koffieknop. Als u niet meer koffie maakt, drukt u op de aan/uitknop om
de machine uit te schakelen. Onderstaande tabel is een richtlijn voor hoe lang u
de koffieknop moet bedienen om dranken met verschillend volume te maken.

hoeveelheid filtermaat benodigde tijd
(bij benadering)

1 espresso (40 ml) 1 kopje 12 sec

2 espresso's (elk 40 ml) 2 kopjes 25 sec

1 grote koppen koffie (125 ml) | 1 kop 32 sec

2 grote koppen koffie (125 ml) | 2 koppen 65 sec

9

Wacht 30 seconden en verwijder vervolgens de filterhouder door naar links te
draaien.

e Het filter kan bij verwijdering water bevatten: dit is normaal
10 Om de gebruikte koffie van de filterhouder te verwijderen, draait u de hendel op

de handgreep zo dat het uiteinde over het filter valt @. Houd de hendel in die
positie, keer het apparaat ondersteboven en tik het koffiedik eruit @.
Belangrijk

Verwijder de filterhouder nooit terwijl er koffie wordt gezet of
stoom wordt geproduceerd - de stoom kan met kracht worden
uitgestoten en u branden.

koffie zetten met filterpads

Belangrijk

Als het filter voor één kopje wordt gebruikt nadat gemalen koffie is gebruikt,
moet alle gemalen koffie die zich om de koffieuitlaat bevindt, worden verwijderd.
Dit is nodig om te voorkomen dat water lekt uit de filterhouder en te zorgen dat
het apparaat optimaal werkt. Wees voorzichtig: het opperviak kan heet zijn.

Verwarm het apparaat voor zoals wordt beschreven op pagina 6 en zet het
kleine filter in de filterhouder.

Verwijder de filterhouder na voorverwarming en plaats de koffiepad in het filter;
let er daarbij op dat de pad op de juiste wijze georiénteerd is @.

Druk de pad onderin het filter en zorg dat de papieren flappen tegen de
binnenkant van het filter kleven.

De pad moet goed in het midden liggen en stevig in het filter zijn geplaatst.
Zet de filterhouder in de koffieuitlaat en draai hem naar rechts tot hij op de
plaats is vergrendeld @.

Volg de punten voor het maken van espresso.

NB: Gebruik pads die voldoen aan de ESE-normen.

Volg altijd de instructies op de verpakking van de pads
met betrekking tot de juiste positie van de pads in het filter.

schuimende melk maken voor cappuccino
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Maak de espresso zoals eerder is beschreven

tip - als u meer dan één cappuccino wilt maken, zet u eerst alle koffie en
bereidt op het laatst de schuimende melk voor alle cappuccino's.

Controleer of het reservoir water bevat.

Controleer of de variabele stoomknop gesloten is.

Druk op de aan/uitknop; deze gaat oranje branden.

Druk op de stoomknop; het rode stoomlampje gaat knipperen.

Wacht tot het rode lampje continu brandt; dit geeft aan dat het apparaat de
juiste temperatuur heeft bereikt.

Vul een kan gedeeltelijk met melk; kies een geschikte kan, waarbij u er rekening
mee houdt dat de melk tot driemaal in volume kan toenemen. Gebruik als
richtlijn 40-60 ml melk per cappuccino.

Koude halfvolle melk leidt tot het beste resultaat.

Houd de kan in de ene hand en houd het pijpje in de melk; zorg dat de melk
niet hoger komt dan de verbindingsnaad in het pijpje.

Open de variabele stoomknop door naar links te draaien. De melk begint in
volume toe te nemen en begint er schuimig uit te zien @. Pas de hoogte van
de kan aan zodat de tip van het pijpje onder het melkopperviak blijfft. Na 20-25
seconden is de melk gestoomd en schuimig.

Stop de stoom door de variabele stoomknop naar rechts te draaien.

Laat de melk nooit koken; dit bederft het koffiearoma.

10 Druk op de stoomknop.
11 Giet de schuimige melk in de kopjes met de espresso. Voor een latte houdt u

het schuim weg en voegt alleen de gestoomde melk toe.

Belangrijk — Gebruik het stoompijpje nooit langer dan 2 minuten achtereen
en reinig het pijpje na elk gebruik.

12 Druk op de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

espresso maken na het maken van schuimende
melk

Belangrijk
Verwijder de filterhouder nooit meteen nadat de stoomfunctie is gebruikt.

Als u espresso koffie zet nadat u de melk hebt opgeschuimd, moet u eerst het
hete water kwijtraken waarmee u de koffie zou kunnen verbranden. Ga als volgt
te werk:-

Schakel de stoomknop uit.

Controleer of het reservoir water bevat en zet een kan onder het stoompijpje.
Open de variabele stoomknop door naar links te draaien en druk op de
koffieknop (er komt water/stoom uit het stoompijpje). Wacht tot het groene
lampje knippert; sluit de variabele stoomknop en schakel de koffieknop uit.
Wacht nog iets langer tot het groene lampje continu brandt. Op dat moment is
het apparaat klaar om koffie te zetten.

reiniging

MW N 2

stoompijpje

Voordat u het stoompijpje schoonmaakt, laat u wat heet water uit het pijpje
lopen als hulp bij de reinigingsprocedure. U doet dit onmiddellijk nadat u de
stoom hebt gebruikt. Ga als volgt te werk:-

Controleer of het reservoir water bevat en zet een kan onder het stoompijpje.
Schakel de stoomknop uit.

Open de stoomknop door naar links te draaien.

Druk op de koffieknop en houdt deze ongeveer 10 seconden ingedrukt om het
hete water door het pijpje te laten lopen.

Schakel de koffieknop uit en sluit vervolgens de variabele stoomknop door naar
rechts te draaien.

6 Druk op de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

Haal voor de reiniging de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

Dompel het apparaat nooit in water onder.

Was de onderdelen niet in de afwasmachine.

stoompijpje

Schroef het pijpje los door het naar rechts te draaien en was het goed af.
Controleer of de 3 aangeduide gaten niet verstopt zijn @. U kunt ze zo nodig
met een speld weer openen.

Reinig de stoomtuit. Zorg dat het uiteinde niet verstopt is.

Schroef het pijpje weer op de toevoerslang.

reservoir, deksel, filterhouder
Wassen, spoelen en laten drogen

filter (voor één en twee kopjes)

Na elk gebruik wassen en drogen.

Nadat deze onderdelen ongeveer 100 keer zijn gebruikt, haalt u ze uit elkaar en
reinigt ze zorgvuldiger, zoals hieronder wordt beschreven.

Verwijder de dop die zich onderaan het filter bevindt door in de aangegeven
richting te draaien @. Verwijder het crema-element door van onderen omhoog
te duwen @. Haal de onderdelen van het crema-element uit elkaar door de
pakking opzij @ te trekken en de plastic schijf en het metalen filter te
verwijderen @. Spoelde onderdelen zorgvuldig af. Reinig het metalen filter in
heet water met een borstel ). Controleer of de gaten in het metalen filter niet
verstopt zijn. U kunt ze zo nodig met een speld weer openen @. Droog de
onderdelen en zet ze vervolgens weer in elkaar; zorg dat de onderdelen op de
juiste manier in elkaar worden gezet.

bekerhouder, lekbak

Leeg de lekbak regelmatig. Als de rode viotter in het midden van de lekbak
omhoog komt en zichtbaar wordt in de bekerhouder, weet u dat de lekbak vol
is.

Wassen en afdrogen.

koffieuitloop

Controleer na elk gebruik of dit gebied schoon is en geen koffiedik bevat. Veeg
de uitloop zo nodig af en volg de volgende procedure voor een grondiger
reiniging. Als dit gebied niet schoon wordt gehouden, wordt de kwaliteit van de
koffie hierdoor beinvioed en kan het apparaat beschadigd raken.

Gebruik een schroevendraaier @ om de schroef die de koffieuitlaat op zijn
plaats houdt lost te draaien (verwijder het binnenste deel niet).



2 Reinig het gebied met een vochtige doek.

3 Reinig de verwijderde utlaat zorgvuldig in heet zeepsop met een borstel. Spoel
de uitlaat grondig. Zorg dat de gaten niet verstopt zijn; gebruik zo nodig een
speld om ze te reinigen.

4 \oer bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde uit om de uitlaat weer
te bevestigen.

Als de koffieuitlaat en de filters niet worden gereinigd zoals wordt beschreven,
komt de garantie te vervallen.

ontkalken
We raden u aan het koffiezetapparaat na 200 kopjes koffie te ontkalken.

1 We raden u aan een product aan te schaffen dat speciaal dient om
espressomachines te ontkalken. Gebruik de door de fabrikant aanbevolen
hoeveelheid, maar gebruik niet meer dan 1 liter.

2 Zorg dat de filterhouder niet is bevestigd en zet een kom onder de koffieuitlaat
en een kan onder het stoompijpje.

3 Druk op de aan/uitknop en druk vervolgens op de koffieknop; open de
variabele stoomknop door naar links te draaien en laat 1 kop water uit het
stoompijpje lopen. Sluit de variabele stoomknop en laat één kop water uit de
koffieuitlaat lopen. Wacht niet tot het groen lampje ophoudt te knipperen.

4 Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact; laat het
apparaat 15 minuten staan.

5 Herhaal stap 3 en laat het ontkalkingsmiddel helemaal uit het apparaat lopen.
Schakel het apparaat uit.

6 Spoel het reservoir en vul het met vers water.

7 Volg stap 3 en laat het water uit het pijpje voor heet water en de koffieuitlaat
lopen. Herhaal deze procedure met een reservoir met vers water. Hierdoor
worden alle restanten van het ontkalkingsmiddel verwijderd.

Reparaties veroorzaakt door storing als gevolg van kalkaanslag in het product
vallen niet onder de garantie als het apparaat niet regelmatig ontkalkt is.

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door KENWOOD
of een door KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:
® het gebruik van uw apparaat of
® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING
VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum
voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk
apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door
een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke besparing
van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



probleemoplossingsgids

probleem

mogelijke oorzaak

oplossing

Er komt geen espresso koffie
uit het apparaat.

e De koffie is vochtig en/of te hard in
het filter aangedrukt.
® De gaatjes in de filterhouder zijn verstopt.
o De koffieuitloop is verstopt.
® Het reservoir is niet goed geinstalleerd
en de klep onderin het apparaat is
niet open.
® De gaatjes in het crema-element
zijn verstopt.

e Controleer of u gemalen koffie gebruikt die geschikt is voor espressomachines. Druk de
koffie zachter aan en zorg zo nodig dat de koffie anders wordt gemalen.

o Maak de gaatjes in de tuiten schoon.

® Maak het element schoon zoals staat aangegeven in de paragraaf Reinigen.

® Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan de onderkant open gaat.

® Haal het crema-element uit elkaar @ en maak alle onderdelen goed schoon. Zie de
paragraaf Reiniging (filter).

De espresso koffie stroomt over
de rand van de filterhouder en
niet door de gaatjes.

® De filterhouder is niet goed aan het
apparaat bevestigd.

® De pakking van het espressoapparaat
heeft geen rek meer.

® De gaatjes in de filterhouder zijn
verstopt.

o Het koffiefilter bevat te veel koffie.

e Installeer de filterhouder opnieuw. Zorg dat hij goed is geplaatst en draai hem naar rechts.
® \lervang de pakking. Zie Onderhoud en klantenservice.
e Maak de gaatjes in de tuiten schoon.

e \lerminder de hoeveelheid koffie.

De espresso is koud

e U hebt het apparaat niet voorverwarmd.
e Het groene lampje Koffie klaar brandde
niet toen op de koffieknop werd gedrukt.

@ \/olg de aanwijzingen voor het koffieapparaat.
® \Wacht totdat het groene lampje Koffie klaar niet langer knippert voordat u de
koffieknop drukt.

De pomp maakt te veel lawaai.

e Het waterreservoir is leeg.

® Het reservoir met water is niet goed
geinstalleerd en de klep aan de
onderkant is niet open.

® Vul het reservoir met water.
® \ul het reservoir met water. Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan de
onderkant open gaat.

De koffiecrema is licht van kleur
en komt te snel uit het apparaat.

e De gemalen koffie is niet goed
aangedrukt.

e Er is onvoldoende gemalen koffie
gebruikt.

o Er is te veel koffie uitgegoten.

e De gebruikte koffie is niet geschikt
voor het apparaat.

e Druk de koffie harder aan.
® Doe meer koffie in het filter.

® Giet minder koffie in het/de kopje(s).
e Gebruik een andere soort koffie.

De koffiecrema is donker van
kleur en komt te langzaam uit
het apparaat.

e De gemalen koffie is te hard aangedrukt.

e De koffieuitloop is verstopt.

o Er is te veel koffie gebruikt.

® De koffie is te fijn gemalen.

® De gebruikte koffie is niet geschikt voor
het apparaat.

@ Druk de koffie minder hard aan.

® Maak het element schoon zoals staat aangegeven in de paragraaf Reinigen.
® Gebruik minder koffie.

e Koop koffie die geschikt is voor espressomachines.

e Koop koffie die geschikt is voor espressomachines.

De koffie smaakt zuur.

® Het apparaat is na het ontkalken niet
goed uitgespoeld.

® Spoel het apparaat enkele malen met schoon water en spoel alle onderdelen goed af;
zie Reiniging.

De melk schuimt niet wanneer
ik cappuccino maak.

e De melk is niet koud genoeg.

® De cappuccinomaker is vuil.

e Gebruik altijd melk uit de koelkast.
® Probeer melk met een ander vetgehalte.
® Maak de toevoerslang en het stoompijpje schoon. Zie Reiniging.




2 Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.
3 Lavez les différents éléments : voir "nettoyage”
4 Rincez I'appareil a 'eau claire : voir “le premier café”
sécurité
o Ne retirez jamais le porte-filtre pendant le filtrage du café ou lorsque de la
vapeur se produit — celle-ci risque de s’échapper et de vous brdler.
® Attention de ne pas vous brller avec :
o les éléments chauds, y compris la buse vapeur, le porte-filtre et la téte de
percolation.
o la vapeur sortant de la buse vapeur ou le café sortant de la téte de percolation.
@ Tenir la machine hors de portée des enfants. Ne laissez jamais pendre le
cordon de maniéere a ce qu’un enfant puisse le saisir
o N'utilisez jamais un appareil endommagé - faites-le vérifier ou réparer (voir
"service clientele").
e Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau, ne mouillez jamais le cordon ni la prise
- ily a risque d’électrocution.
® Débranchez 'appareil :
o avant de le remplir d’eau
O avant le nettoyage
o apres I'emploi
® Ne laissez jamais la machine sans surveillance lorsqu’elle est en marche.
o \eillez a ce que le cordon n’entre pas en contact avec des parties chaudes.
°

Francais

avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois
Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,
ou qui ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, a
moins qu’elles n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

important

N’utilisez jamais I'appareil sans eau — la pompe grillerait.

Conservez I'appareil a une température supérieure a 0°C — g'il reste de I'eau,
elle risque de geler et d’endommager la machine.

N’utilisez jamais I'appareil sans le bac collecteur et la grille porte-tasses.

avant de brancher P’appareil

Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a celle qui est indiquée
sur la base de I'appareil.

Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la
compatibilité électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.

description de votre machine a espresso Kenwood

@ réservoir d’eau amovible

@ couvercle

® emplacement pour le doigt sur la buse vapeur
@ tube de vapeur

® buse de vapeur

POOIRPORPPOIROBRO®O®

téte de percolation

molette vapeur

petit filtre pour une tasse ou une capsule de café
marque

grand filtre pour deux tasses de café seulement
bouton café

voyant indiquant quand le café est prét

bouton marche/arrét

voyant indiquant quand la vapeur est préte
bouton vapeur

bac collecteur

flotteur

porte-tasses

cuillere pour mesurer/pour tasser le café
porte-filtre

levier de vidage du filtre

Plateau pour stocker des tasses

10

avant le premier café

1

9

Vérifiez que la molette vapeur est fermée en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre (ne pas forcer).

Ouvrez le couvercle puis soulevez le réservoir et remplissez-le d’eau froide. Ne
dépassez jamais le niveau MAX indiqué. Vous pouvez également remplir le
réservoir sans le retirer de la cafetiere.

Il est recommandé d’employer de I'eau filtrée pour optimiser le go(t du café et
minimiser I'entartrage. N’employez jamais d’eau gazeuse ou tout autre liquide.
Remettez le réservoir en place. Vérifiez qu'il est correctement positionné et, au
besoin, appuyez légerement pour vous assurer que la valve au fond du
réservoir est bien connectée au fond de la machine.

Important

Ne faites jamais fonctionner Pappareil lorsque le réservoir est
vide. Rajoutez de I’eau dés que le niveau est bas.

Fermez le couvercle.

Faites pivoter la buse vapeur en la tenant par I'emplacement prévu pour le
doigt et placez un pot en dessous.

Montez le porte-filtre sur I'appareil en le positionnant sous la téte de percolation
puis en tournant le manche vers la droite @. Placez un récipient de taille
adéquate en dessous.

Branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton marche/arrét. Le témoin orange
s’illuminera. En méme temps, le voyant vert servant a indiquer que le café est
prét se mettra a clignoter. Attendez jusqu’a ce que le voyant vert cesse de
clignoter.

Tournez le bouton vapeur dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et
appuyez sur le bouton café et laissez une tasse d’eau couler de la buse vapeur.
Fermez le bouton vapeur et laissez couler une tasse d’eau de la téte de
percolation.

Appuyez sur le bouton café pour que I'eau cesse de couler, puis éteignez
I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét.

10 Répétez le processus si la machine n’a pas servi pendant plusieurs jours.

préchauffage de la machine a café

Pour que le café espresso soit préparé a la bonne température, il est essentiel
de préchauffer la machine.

Vérifiez que la molette vapeur est bien fermée (tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre) et qu'’il y a suffisamment d’eau dans le réservoir pour 1
ou 2 tasses.

Placez le filtre voulu dans le porte-filtre (sans café et en vous assurant que
I'encoche sur le filtre s’insere bien dans la fente du porte-filtre). Fixez celui-ci a
la - machine en le positionnant sous la téte de percolation, puis en tournant le
manche vers la droite @. Veérifiez qu’il est bien enclenché.

Placez une tasse sous le porte-filtre. Si vous utilisez la méme tasse pour servir
le café, elle sera préchauffée.

Appuyez sur le bouton marche/arrét et le témoin orange s’illuminera. En méme
temps, le voyant vert servant a indiquer que le café est prét se mettra a
clignoter. Attendez jusqu’a ce que le voyant vert cesse de clignoter.

Appuyez sur le bouton café qui s’illuminera en orange et I'eau chaude coulera
dans la tasse. Quand le voyant vert se remettra a clignoter, appuyez sur le
bouton café pour interrompre le flot.

Retirez le porte-filtre et passez ensuite a la préparation du café en utilisant soit
du café moulu soit une capsule.

pour faire du café espresso avec du café moulu

® W I

Préchauffez I'appareil comme indiqué a la page 10.

Vérifiez qu'il y a de I'eau dans le réservoir.

Choisissez le filtre voulu.

Utilisez le petit filtre pour une tasse de café (ou avec une capsule) ou le grand
filtre pour deux tasses.

Remplissez le filtre avec la cuillére mesure, une cuillere rase de café par tasse.
Nivelez le café et tassez-le légerement avec le dos de la cuillere. Essuyez le
bord du filtre.

Si vous achetez du café moulu, veillez & ce qu’il convienne aux machines a
espresso.

Il ne faut pas trop tasser la mouture car le café s’écoulera trop lentement et sa
creme sera foncée. Par contre, si la mouture n’est pas assez tassée, le café
s’écoulera trop vite, sa creme sera de couleur claire et il aura got d’eau.
Installez le porte-filtre. Assurez-vous que I'encoche sur le filtre s’insere bien
dans la fente du porte-filtre.

Fixez le porte-filtre a la téte de percolation, tournez le manche vers la droite
pour qu'il soit bien enclenché @.



o Placez une ou deux tasses en dessous @. Si vous ne préparez qu’une tasse
de café, placez-la au milieu.

7 Appuyez sur le bouton marche/arrét et attendez jusqu’a ce que le voyant vert
cesse de clignoter, puis appuyez sur le bouton café.

8 Lorsque vous avez suffisasmment de café — pas trop, sinon il sera trop allongé,
appuyez sur le bouton café. Si vous ne faites pas d’autres cafés, mettez le
bouton sur la position arrét pour éteindre I'appareil. Le tableau ci-dessous
indique pendant combien de temps appuyer sur le bouton café pour produire
des tasses de différents volumes.

quantité Taille du filtre |[Durée approximative
1 Espresso (40 ml) 1 tasse 12 sec
2 x Espresso (40 ml chacun) 2 tasses 25 sec
1 grand café (125 ml) 1 tasse 32 sec
2 grands cafés (125 ml chacun) |2 tasses 65 sec

9
°

Attendez 30 secondes puis retirez le porte-filtre en tournant vers la gauche.
Il peut y avoir de I'eau sur le filtre quand vous le retirez : c’est normal.

10 Pour vider le marc du porte-filtre, basculez le levier situé sur le manche jusqu’a

ce que I'extrémité vienne se poser sur le filtre @. Maintenez le levier dans cette
position puis retournez le porte-filtre et tapotez-le pour en vider le contenu @.

Important

Ne retirez jamais le porte-filtre lorsque la fonction café ou
vapeur est sélectionnée - de la vapeur pourrait s’échapper et
vous briler.

pour faire du café avec une capsule

Important

Si le petit porte-filtre doit étre utilisé avec une capsule apres avoir contenu du
café moulu, nettoyez la téte de percolation pour 6ter toute trace de marc. Cette
opération est nécessaire pour éviter que I'eau ne s’échappe du porte-filtre et
pour assurer une performance optimale. Attention, cette partie risque d’étre
chaude.

Préchauffez I'appareil comme indiqué a la page 10 et placez le petit filtre dans
le porte-filtre.

Apres le préchauffage, placez la dosette de café dans le filtre en veillant a ce
qu’elle soit orientée correctement @.

Poussez la capsule vers le fond du filtre en vérifiant que les bords du papier
adheérent bien aux parois intérieures du filtre.

La capsule doit étre bien centrée dans le filtre.

Placez le porte-filtre sous la téte de percolation et tournez le manche vers la
droite jusqu’a ce qu'il s’enclenche en position @.

Suivez ensuite les explications "pour faire du café espresso”.
Note — utilisez des capsules conformes aux normes E.S.E.
Suivez toujours les instructions indiquées sur I'emballage
des capsules pour bien positionner celles-ci dans le filtre.

pour faire mousser du lait pour le cappuccino
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Préparez du café espresso suivant les instructions ci-dessus

astuce - pour préparer plus d’'un cappuccino, faites d’abord tous les cafés
puis préparez le lait mousseux a la fin pour tous les cappuccinos.

Vérifiez qu'il y a de 'eau dans le réservoir.

Assurez-vous que le bouton de contréle de la vapeur est fermé.

Appuyez sur le bouton marche/arrét et le témoin orange s’allumera.

Appuyez sur le bouton vapeur et le voyant indicateur rouge clignotera.
Attendez que le voyant rouge s’arréte de clignoter et soit allumer en continu
indiquant que I'appareil a atteint la température voulue.

Mettez du lait dans un pot. Le lait pouvant tripler de volume, choisissez un pot
assez grand. Prévoyez environ 40-60 ml de lait par cappuccino.

Le lait demi-écrémé froid donne les meilleurs résultats.

Tenez le pot d’'une main et placez la buse dans le lait, en vous assurant que
celui-ci ne dépasse pas le joint de la buse.

Tournez la molette vapeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre. Le
lait va commencer a monter et @ mousser @. Ajustez la hauteur du pot en vous
assurant que le bout de la buse reste plongé dans le lait. Au bout de 20-25
secondes, le lait sera devenu chaud et mousseux.

Arrétez la vapeur en tournant le bouton vapeur dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Ne laissez jamais le lait bouillir, cela altérerait le goGt du café.

10 Appuyez sur le bouton vapeur.
11 Versez le lait mousseux dans les tasses contenant I'espresso. Pour faire un

café latte, retenez la mousse et versez juste le lait chaud.

Important - Ne faites jamais fonctionner la buse vapeur plus de deux minutes
d’affilée et nettoyez la buse apres utilisation.

12 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil.

pour faire un espresso apres avoir fait mousser du
lait

Important
Ne retirez jamais le porte-filtre de I'appareil immédiatement apres avoir utilisé la
fonction vapeur.

Si vous devez faire un espresso apres avoir fait mousser du lait, il faut vous
débarrasser de I'eau chaude restante, qui pourrait brller votre café. Voici
comment :

Eteignez le bouton vapeur.

Vérifiez qu’il y a de 'eau dans le réservoir et placez un pot sous la buse vapeur.
Ouvrez la molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre et appuyez sur le bouton café (de I'eau et de la vapeur sortiront de la
buse). Attendez jusqu’a ce que la lumiere verte clignote puis refermez la
molette vapeur et éteignez le bouton café.

Attendez encore un peu jusqu’a ce que le voyant vert cesse de clignoter et
reste allumé continuellement. L'appareil est maintenant prét a faire du café.

nettoyage
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buse vapeur

Avant le nettoyage, laissez de I'eau chaude couler par la buse pour aider le
nettoyage. Cette opération doit étre effectuée immédiatement apres avoir
produit de la vapeur. Voici comment :

Vérifiez qu’il y a de 'eau dans le réservoir et placez un récipient sous la buse
vapeur.

Eteignez le bouton vapeur.

Ouvrez la molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre.

Appuyez sur le bouton café et laissez fonctionner environ 10 secondes pour
faire passer de I'’eau chaude dans la buse.

Eteignez le bouton café puis tournez la molette vapeur dans le sens des
aiguilles d’une montre.

Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil.

Avant de nettoyer, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.
Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.
Ne mettez aucune piece au lave-vaisselle.

buse vapeur

Dévissez la buse en la tournant dans le sens des aiguilles d’une montre puis
lavez-la soigneusement. Vérifiez que les trois trous de la buse ne sont pas
encrassés @. Au besoin, débouchez-les avec une aiguille.

Nettoyez le tube d’arrivée vapeur. Vérifiez que le bout n’est pas bouché.
Revissez la buse sur le tube

réservoir, couvercle, porte-filtre
Lavez, rincez et laissez sécher.

filtre (petit et grand)

Lavez et séchez aprés chaque utilisation.

Au bout d’une centaine d’utilisations, démontez et lavez les pieces a fond,
comme indiqué ci-apres.

Retirez le bouchon situé sur le fond du filtre en le tournant dans la direction
indiguée @. Retirez le dispositif pour la creme en le poussant par en dessous
©. Pour séparer les éléments de ce dispositif, tirez le joint vers le coté @ et
retirez le disque en plastique et le filtre en métal @. Rincez soigneusement ces
pieces. Nettoyez le filtre en métal dans de I'eau chaude avec une brosse @.
Vérifiez que les trous du filtre en métal ne sont pas bouchés. Au besoin,
nettoyez-les avec une épingle @. Essuyez les piéces puis réassemblez-les en
veillant a les positionner correctement.

grille porte-ta , bac collecteur

Videz régulierement le bac collecteur. Lorsqu’il est plein, le flotteur rouge qui se
trouve au milieu s’éleve et devient visible dans le trou central de la grille.

Lavez le bac, puis séchez-le.
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téte de percolation

Aprés chaque utilisation, vérifiez que cette zone est propre et essuyez toutes
traces de marc. Si nécessaire, effectuez I'opération suivante pour nettoyer en
profondeur. Le mauvais nettoyage de cette zone peut affecter la qualité du café
et risque d’endommager I'appareil.

Avec un tournevis @, enlevez la vis qui maintient la téte de percolation en place
(n’enlevez pas le couvercle intérieur)

Nettoyez avec un chiffon humide.

Avec une brosse, nettoyez soigneusement la téte de percolation dans de I'eau
savonneuse. Rincez bien. Veérifiez que les trous ne sont pas encrassés — au
besoin, nettoyez-les avec une épingle.

Remontez la téte de percolation.

La garantie pourrait étre annulée si la téte de percolation et les filtres ne sont
pas nettoyés comme indiqué.

détartrage

Il est conseillé de détartrer votre machine a café au bout de 200 tasses.

Nous recommandons 'achat d’un produit spécifiquement congu pour le
détartrage des machines a café espresso. Utilisez les quantités recommandées
par le fabricant. Mais n’excédez pas la capacité de 1 litre du réservoir.
Assurez-vous que le porte-filtre n’est pas fixé et positionnez un bol sous la
sortie du café et un pot sous la buse vapeur.

Appuyez sur le bouton marche/arrét, puis sur le bouton café et tournez la
molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et
laissez I'équivalent d’une tasse d’eau couler de la buse vapeur. Fermez la
molette vapeur et laissez une tasse d’eau sortir de la téte de percolation.
N’attendez pas que le voyant vert cesse de clignoter.

Eteignez la machine a café et laissez-la reposer 15 minutes.

Répétez I'étape 3 et laissez le détartrant s’écouler de la machine. Eteindre.
Rincez soigneusement le réservoir et remplissez-le d’eau fraiche.

Suivez I'étape 3 et laissez I'eau s’écouler de la buse vapeur et de la téte de
percolation. Répétez I'opération avec un autre réservoir d’eau. Ceci permettra
d’éliminer toutes les traces de détartrant.

Les réparations suite a un mauvais fonctionnement provoqué par une
accumulation de calcaire ne sont pas couvertes par la garantie si le détartrage
n’est pas effectué régulierement.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de sécurité,
par KENWOOD ou par un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les retombées
négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une économie
importante en termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole
d'un caisson a ordures barré.
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guide de dépannage

probléme

cause possible

solution

Le café ne s’écoule pas.

® | e café est humide et/ou il est trop
tassé dans le filtre.

® | es trous de I'orifice du filtre sont
bouchés.

e | a téte de percolation est encrassée.

® | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

® | es trous du dispositif a creme sont
bouchés

e \/érifier que votre café moulu convient aux machines a espresso. Tasser moins le café dans
le filtre et, s'il le faut, changer de mouture.
® Nettoyer les trous de I'orifice.

e Nettoyer la téte comme indiqué dans la section "nettoyage".

® Appuyer légerement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

e Démontez le dispositif pour la creme @ et nettoyez bien les pieces. Voir la section
"nettoyage" (filtre)

Le café s’égoutte sur les cotés
et non par les trous.

e | e porte-filtre est mal fixé a I'appareil.

e | e joint de I'élément chauffant a perdu
son élasticité.

® | es trous de I'orifice du porte-filtre
sont bouchés..

e ||y a trop de café dans le filtre.

e Remettre le porte-filtre en veillant a ce qu’il soit bien positionné et tourner le manche vers
la droite.

e Remplacer le joint. — voir “entretien et service apres-vente”.

o Nettoyer les trous de ['orifice.

e Mettre moins de café.

Le café est froid

® | a machine n’a pas été préchauffée.
e |_e voyant vert n'était pas allumé quand
on a appuyé sur le bouton café.

® Suivre les instructions sur le préchauffage de la machine.
e Attendre que le voyant vert cesse de clignoter avant d’appuyer sur le bouton café.

La pompe est trop bruyante.

® | e réservoir est vide.
® | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

® Remplir le réservoir d’eau.
® Appuyer légérement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

La creme du café est de
couleur claire et le café s’écoule
trop vite.

® L e café moulu n’a pas été suffisamment
tassé.

o |e filtre ne contient pas assez de café.

® | e café est passé en trop grande
quantité.

e | e café employé ne convient pas.

® Tasser un peu plus le café moulu.

e Augmenter la quantité de café dans le filtre.
e Diminuer la quantité de café dans la/les tasse(s).

e Changer de type de café.

La creme du café est foncée et
le café s’écoule trop lentement.

® | e café moulu a été trop tassé.

e | a téte de percolation est bouchée.
o | e filtre contient trop de café.

e |a mouture est trop fine.

e | e café employé ne convient pas.

® Tasser un peu moins le café moulu.

e Nettoyer comme indiqué dans la section “nettoyage”.

e Diminuer la quantité de café.

e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.
e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.

Le café a un godQt acide..

® | a machine n’a pas été rincée apres
le détartrage.

® Rincer plusieurs fois la machine en la faisant fonctionner sans café et rincer tous les
éléments — voir “nettoyage”.

Le lait ne mousse pas assez lors
de la préparation d’'un
cappuccino

® | e lait n’est pas assez froid.

e | e dispositif a cappuccino est encrasseé.

® Toujours employer du lait sortant du réfrigérateur.
® Essayer du lait contenant plus ou moins de creme.
o Nettoyer le tube et la buse vapeur — voir “nettoyage”.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Vor dem ersten Gebrauch

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese zur spateren
Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Waschen Sie die Teile: siehe ,Reinigung*.

Spllen Sie die Maschine mit sauberem Wasser durch: siehe ,Vor der ersten
Kaffeezubereitung®.

Sicherheit

Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wahrend der Kaffee gebriht oder Dampf
erzeugt wird — Dampf kdnnte herausschieBen und zu Verbrennungen fiihren.
Achten Sie darauf, dass Sie sich an den folgenden Teilen nicht verbrennen:

o HeiBe Teile, einschlieBlich Dampfdlse, Filterhalter und Kaffeeausguss.

o Dampf aus der Dampfdiise oder Kaffee aus dem Kaffeeausguss.

Halten Sie Kinder von dem Gerét fern. Lassen Sie niemals das Kabel so
herabhéngen, dass ein Kind danach greifen kénnte.

Verwenden Sie das Geréat niemals, wenn es beschéadigt ist. Lassen Sie es
Uberprifen oder reparieren: siehe ,Service und Kundendienst”

Stellen Sie das Gerat niemals in Wasser und achten Sie darauf, dass weder das
Kabel noch der Stecker nass werden — es besteht Stromschlaggefahr.

Ziehen Sie den Stecker:

o vor dem Einflllen von Wasser.

o vor dem Reinigen.

o nach dem Gebrauch.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wéhrend es angeschaltet ist.
Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiBen Teilen in Berlihrung kommt.
Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig behinderten oder in
ihrer Bewegung eingeschrankten Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang
mit dem Gerat haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person in Betrieb nehmen.

Kinder missen Uberwacht werden, damit sie mit dem Gerat nicht spielen.
Verwenden Sie das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt. Bei
unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen
Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

Wichtig

Verwenden Sie das Gerat niemals ohne Wasser — die Pumpe brennt sonst durch.
Setzen Sie die Espressomaschine keinen Temperaturen unter 0°C aus — bei
kalteren Temperaturen gefriert das Wasser im Gerat und verursacht Schaden.
Benutzen Sie die Espressomaschine niemals ohne Abtropfblech und Tassen-
Abstellflache.

Vor dem Netzanschluss

Vergewissern Sie sich, dass lhre Netzspannung den Angaben auf der
Unterseite des Gerats entspricht.

Das Gerét entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-Verordnung
Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen.

lhre Kenwood Espressomaschine

OOEPOPO®®EO

Abnehmbarer Wassertank

Deckel

Fingergriff fir DampfdUse

Dampfrohr

DampfdUse

Kaffeeausguss

Drehknopf fur variablen Dampf

Kleiner Filter fir 1 Tasse Kaffee oder Kaffee-Pad
Lasche

GroBer Filter fir 2 Tassen Kaffee

@ Kaffee-Taste

@ Anzeigelampe ,Kaffee bereit”
@ Betriebstaste

Anzeigelampe ,Dampf bereit”
@#® Dampf-Taste

Abtropfolech

@ Schwimmer
Tassen-Abstellflache
Messl6ffel/Kaffeestampfer
@ Filterhalter

@) Filter-Entleerungshebel

©) Tassentablett
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Vor der ersten Kaffeezubereitung
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Stellen Sie sicher, dass sich der Drehknopf flr variablen Dampf in der
ausgeschalteten Position befindet, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen (nicht zu stark anziehen).

Heben Sie den Deckel an, nehmen Sie den Tank heraus und flllen Sie ihn mit
kaltem Wasser. Fillen Sie den Tank niemals bis Uber die MAX-Grenze hinaus.
Alternativ kdnnen Sie den Deckel heben und den Tank fiillen, wahrend dieser im
Gerat bleibt.

Wir empfehlen, gefiltertes Wasser zu verwenden, weil dadurch der Kaffee
besser schmeckt und die Kalkbildung verringert wird. Verwenden Sie niemals
sprudelndes Wasser oder andere Flissigkeiten.

Setzen Sie den Tank wieder ein. Achten Sie darauf, dass er korrekt positioniert
ist, und wenden Sie bei Bedarf leichten Druck an, um sicherzustellen, dass das
Ventil am Tankboden mit dem Boden der Maschine verbunden ist.

Wichtig

Betreiben Sie das Gerat niemals mit leerem Tank. Fiillen Sie den
Tank auf, sobald der Wasserstand niedrig ist.

SchlieBen Sie den Deckel.

Fassen Sie die Dampfdise am Fingergriff an, schwingen Sie sie heraus und
setzen Sie ein GefaB darunter.

Bringen Sie den Filterhalter an der Maschine an, indem Sie ihn unter den
Kaffeeausguss stellen und nach rechts drehen @. Stellen Sie ein Gefal3 von
geeigneter GroBe darunter.

SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und driicken Sie die
Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet. Gleichzeitig beginnt die griine
Anzeigelampe ,Kaffee bereit” zu blinken. Warten Sie, bis die grine Lampe zu
blinken aufhort.

Drehen Sie den Drehknopf fur variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn bewegen, und drlicken Sie die Kaffee-Taste. Lassen Sie eine
Tasse Wasser aus der Dampfduse austreten. Drehen Sie den Drehknopf flr
variablen Dampf wieder zu und lassen Sie eine Tasse Wasser aus dem
Kaffeeausguss in das GefaB laufen.

Drlcken Sie die Kaffee-Taste, um den Fluss zu unterbrechen. Driicken Sie dann
die Betriebstaste, um das Gerat auszuschalten.

10 Wiederholen Sie diese Schritte, wenn Sie die Espressomaschine einige Tage

nicht benutzt haben.

Vorheizen der Espressomaschine

Um sicherzustellen, dass Ihr Espresso die richtige Temperatur hat, muss das
Gerét vorgeheizt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehknopf flr variablen Dampf fest
geschlossen ist (im Uhrzeigersinn drehen) und dass der Tank genlgend Wasser
flr 1 oder 2 Tassen (je nach Bedarf) enthélt.

Setzen Sie den gewlinschten Filter in den Filterhalter (ohne Kaffee). Stellen Sie
sicher, dass die Lasche am Filter in den Schilitz im Filterhalter greift. Bringen Sie
den Filterhalter an der Maschine an, indem Sie ihn unter den Kaffeeausguss
halten und nach rechts drehen @. Achten Sie darauf, dass er fest sitzt.

Stellen Sie eine Tasse unter den Filterhalter. Wenn Sie die Tasse verwenden, in
der Sie auch den Kaffee servieren, wird sie zugleich vorgewarmt.

Drlcken Sie die Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet. Gleichzeitig
blinkt die griine Anzeigelampe ,Kaffee bereit”. Warten Sie, bis die griine Lampe
zu blinken aufhort.

Drlcken Sie die Kaffee-Taste. Sie leuchtet orange auf und es flieBt heies
Wasser in die Tasse. Wenn die griine Lampe ,Kaffee bereit” wieder zu blinken
beginnt, drliicken Sie erneut die Kaffee-Taste, um den Fluss zu unterbrechen.
Entfernen Sie den Filterhalter. Die Maschine ist jetzt bereit fur die
Kaffeezubereitung mit gemahlenem Kaffee oder Espresso-Pads.

Zubereitung von Espresso mit gemahlenem Kaffee
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Heizen Sie die Maschine wie auf Seite 14 beschrieben vor.

Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im Tank befindet.

Wéhlen Sie den gewdinschten Filter.

Verwenden Sie den kleineren Filter fUr die Zubereitung einer Tasse Kaffee (oder
bei Verwendung von Pads) und den gréBeren Filter fir 14 Tassen.

Flgen Sie den Kaffee mit dem mitgelieferten Messloffel hinzu (1 gestrichener
Messloffel pro Tasse). Streichen Sie die Oberflache glatt und driicken Sie dann
mit dem Kaffeestampfer leicht darauf. Wischen Sie Kaffee um den Rand herum
ab.

Achten Sie beim Kauf des Kaffees darauf, dass dieser fUr Espressomaschinen
geeignet ist.



Driicken Sie den Kaffee niemals zu fest, weil der Espresso dann nur sehr
langsam durchlauft und die Crema dunkel wird. Wenn der Kaffee dagegen zu
leicht angedruickt wird, l&uft der Espresso zu schnell durch, hat eine helle
Crema und schmeckt wassrig.

Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein. Achten Sie darauf, dass die Lasche
am Filter in den Schlitz im Filterhalter greift.

Bringen Sie den Filterhalter am Kaffeeausguss an. Drehen Sie ihn zum Einrasten
nach rechts @.

Stellen Sie ein oder zwei Tassen darunter @. Wenn Sie nur eine Tasse Kaffee
zubereiten, stellen Sie Ihre Tasse in die Mitte.

Drlcken Sie die Betriebstaste und warten Sie, bis die grine Lampe ,Kaffee
bereit” zu blinken aufhort. Driicken Sie dann die Kaffee-Taste.

Sobald Sie genligend Kaffee haben (nicht zu viel durchlaufen lassen, weil er
sonst zu schwach schmeckt), drlicken Sie erneut die Kaffee-Taste. Wenn Sie
keinen weiteren Kaffee zubereiten méchten, drlicken Sie die Betriebstaste, um
die Maschine auszuschalten. Die folgende Tabelle bietet eine Ubersicht dazu,
wie lange die Kaffee-Taste flir verschiedene Getranke eingeschaltet sein sollte.

Menge FiltergroBe Ungefdhre Zeit
1 Espresso (40 ml) 1 Tasse 12 Sek.
2 x Espresso (je 40 ml) 2 Tassen 25 Sek.
1 groBer Kaffee (125 ml) 1 Tasse 32 Sek.
2 groBe Kaffees (125 ml) 2 Tassen 65 Sek.
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Warten Sie 30 Sekunden und entfernen Sie dann den Filterhalter, indem Sie ihn
nach links drehen.
Auf dem Filter kbnnte sich noch Wasser befinden, das ist vollig normal.

10 Zum Entfernen des Kaffeesatzes aus dem Filterhalter schwenken Sie den Hebel

am Giriff, so dass das Ende Uber dem Filter liegt @. Halten Sie den Hebel in
dieser Position, kippen Sie den Filterhalter um und entfernen Sie den Kaffeesatz
durch leichtes Klopfen @.

Wichtig

Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wahrend die Kaffee- oder
Dampffunktion in Betrieb ist - Dampf konnte herausschieBen und
zu Verbrennungen fiihren.

Zubereitung von Kaffee mit Pads

Wichtig

Wenn der Filter fUr eine Tasse vorher mit gemahlenem Kaffee verwendet wurde,
muUssen etwaige Ruckstande von Kaffeesatz um den Kaffeeausguss herum
entfernt werden. Dies ist notwendig, um Austreten von Wasser aus dem
Filterhalter zu vermeiden und um die optimale Funktion lhrer Maschine
sicherzustellen. Vorsicht: Der Bereich kann sehr heiB sein.

Heizen Sie die Espressomaschine wie auf Seite 14 beschrieben vor. Setzen Sie
den kleinen Filter in den Filterhalter.

Nehmen Sie nach dem Vorheizen den Filterhalter ab und geben Sie den Kaffee-
Pad in den Filter. Achten Sie darauf, dass der Pad richtig herum einliegt @.
Drlcken Sie den Pad in den unteren Teil des Filters und achten Sie darauf,
dass die Papierlaschen am Innenbereich des Filters anliegen.

Der Pad muss moglichst genau in der Mitte und fest im Filter sitzen.

Setzen Sie den Filterhalter in den Kaffeeausguss und drehen Sie ihn nach
rechts, bis er einrastet @.

Befolgen Sie die Punkte unter ,Zubereitung von Espresso*.
Hinweis: Verwenden Sie Pads, die der ESE-Norm entsprechen.
Bitte befolgen Sie immer die Anweisungen auf der
Verpackung der Pads, um ihre richtige Positionierung

im Filter sicherzustellen.

Aufschaumen von Milch fur Cappuccino

M~ N

Bereiten Sie den Espresso wie oben beschrieben zu.

Tipp: Wenn Sie mehr als eine Tasse Cappuccino servieren, bereiten Sie zuerst
alle Kaffees zu und schaumen anschlieBend die Milch fur alle Cappuccinos auf.

Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im Tank befindet.

Stellen Sie sicher, dass der Drehknopf fUr variablen Dampf geschlossen ist.
Drlcken Sie die Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet.

Driicken Sie die Dampf-Taste. Die rote Anzeigelampe ,Dampf bereit” beginnt zu
blinken.

Warten Sie, bis die rote Lampe konstant leuchtet. Dies zeigt an, dass das Gerat
die richtige Temperatur erreicht hat.

Fullen Sie ein GefaB teilweise mit Milch — die Milch kann ihr Volumen
verdreifachen; wahlen Sie deshalb ein GefaB von geeigneter GroBe. Als
ungeféhre Richtlinie sollten Sie 40-60 ml Milch pro Cappuccino bemessen.
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® Optimale Ergebnisse erhalten Sie mit kalter Halbfettmilch.

Halten Sie das Gefal3 in einer Hand und flhren Sie die Dise in die Milch.
Achten Sie darauf, dass die Milch nicht hoher steigt als die Verbindungsnaht an
der Duse.

Drehen Sie den Drehknopf fiir variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn bewegen. Die Milch nimmt an Volumen zu und wird schaumig @.
Passen Sie die Position des GefaBes an, so dass die Spitze der Dise stets
knapp unter der Oberflache der Milch bleibt. Nach 20-25 Sekunden ist die
Milch erhitzt und schaumig.

Stoppen Sie den Dampf, indem Sie den Drehknopf fUr variablen Dampf im
Uhrzeigersinn zudrehen.

Lassen Sie die Milch niemals aufkochen, weil dadurch das Kaffeearoma
verdorben wird.

10 Driicken Sie die Dampf-Taste.

1

GieBen Sie die aufgeschaumte Milch in die Tassen mit dem Espresso. Fur
Kaffee latte halten Sie den Schaum zurtick und geben Sie nur die erhitzte Milch
zu.

Wichtig: Betatigen Sie die Dampfdise niemals langer als 2 Minuten und
reinigen Sie die DUse nach Gebrauch.

12 Drlcken Sie die Betriebstaste, um die Maschine auszuschalten.

Zubereitung von Espresso nach dem Aufschaumen
von Milch

Wichtig
Entfernen Sie den Filterhalter niemals unmittelbar nach Anwendung der
Dampffunktion aus seiner Halterung.

Wenn Sie Espresso zubereiten, nachdem Sie die Milch aufgeschaumt haben,
mUssen Sie UbermaBig heiBes Wasser abgieBen, weil es Ihren Kaffee
verbrennen kénnte. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Schalten Sie die Dampf-Taste aus.

Uberprtifen Sie, dass der Tank Wasser enthalt, und stellen Sie einen Behalter
unter die Dampfduse.

Drehen Sie den Drehknopf fiir variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn bewegen, und drlicken Sie die Kaffee-Taste (aus der Dampfdise
tritt Wasser/Dampf aus). Warten Sie, bis die griine Lampe blinkt. Drehen Sie
dann den Drehknopf flr variablen Dampf wieder zu und schalten Sie die Kaffee-
Taste aus.

Warten Sie, bis die griine Lampe konstant leuchtet. Dies bedeutet, dass die
Maschine nun bereit fur die Kaffeezubereitung ist.

Reinigen

Dampfdiise

Lassen Sie vor dem Reinigen etwas heiBes Wasser aus der DUse herauslaufen;
dies erleichtert das Reinigen. Die Dise sollte sofort nach Gebrauch gereinigt
werden. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Uberpriifen Sie, dass der Tank Wasser enthélt, und stellen Sie einen Behalter
unter die Dampfduse.

Schalten Sie die Dampf-Taste aus.

Drehen Sie den Drehknopf fUr variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn bewegen.

Driicken Sie dann die Kaffee-Taste und lassen Sie sie ca. 10 Sekunden
eingeschaltet, so dass heiBes Wasser durch die Duse flieBen kann.

Schalten Sie die Kaffee-Taste aus und drehen Sie den Drehknopf fUr variablen
Dampf wieder zu, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

6 Drlcken Sie die Betriebstaste, um die Maschine auszuschalten.

® Ziehen Sie den Stecker und lassen Sie die Maschine abkihlen, bevor Sie

fortfahren.
Tauchen Sie die Maschine niemals in Wasser ein.
Waschen Sie die Teile nicht in der Geschirrspilmaschine.

Dampfdiise

Schrauben Sie die Duse im Uhrzeigersinn ab und waschen Sie sie grtindlich.
Vergewissern Sie sich, dass die drei Locher (siehe Pfeile) nicht verstopft sind @®.
Reinigen Sie die Lécher bei Bedarf mit einer Nadel.

Reinigen Sie das Dampfrohr. Uberpriifen Sie, dass das Ende nicht verstopft ist
Schrauben Sie die DUse wieder auf das Dampfrohr.

Tank, Deckel, Filterhalter
Waschen, sptilen und trocknen Sie die Teile.



Filter (Version fiir eine oder zwei Tassen)

Waschen und trocknen Sie den Filter nach jedem Gebrauch.

Nehmen Sie die Filter nach jeweils ca. 100 Anwendungen auseinander und
reinigen Sie sie grindlicher, wie im Folgenden beschrieben.

Entfernen Sie die Kappe auf der Unterseite des Filters, indem Sie sie in die
angezeigte Richtung drehen @. Entfernen Sie die Crema-Vorrichtung, indem
Sie sie von unten hochdriicken @. Zerlegen Sie die Crema-Vorrichtung, indem
Sie die Dichtung zur Seite ziehen @ und die Plastikscheibe und den Metallfilter
herausnehmen @. Spulen Sie die Teile grindlich ab. Reinigen Sie den
Metalffiltter mit einer Blrste in heiBem Wasser @). Achten Sie darauf, dass die
Locher im Metallfilter nicht verstopft sind. Saubern Sie sie bei Bedarf mit einer
Nadel @. Trocknen Sie die Teile und setzen Sie sie wieder zusammen. Achten
Sie darauf, dass Sie die Teile richtig zusammengesetzt haben.

Tassen-Abstellflaiche, Abtropfblech

Entleeren Sie das Abtropfblech regelmaBig. Es ist voll, wenn der rote
Schwimmer in der Mitte des Abtropfblechs steigt und im mittleren Loch auf der
Tassen-Abstellflache sichtbar wird.

Waschen und trocknen Sie die Teile.

Kaffeeausguss

Uberprtifen Sie nach jedem Gebrauch, dass dieser Bereich sauber ist und keine
Ruckstande von Kaffeesatz daran festkleben. Wischen Sie den Bereich sauber
und reinigen Sie ihn bei Bedarf griindlicher, wie im Folgenden beschrieben.
Wenn dieser Bereich nicht saubergehalten wird, beeintréchtigt das die Qualitat
des Kaffees und kdnnte zudem zu Geréteschaden fluhren.

Entfernen Sie mit einem Schraubenzieher @ die Schraube, die den
Kaffeeausguss festhalt (entfernen Sie nicht die innere Abdeckung).

Reinigen Sie den Bereich mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den abgenommenen Ausguss griindlich mit heiBem Seifenwasser
und einer Burste. Spulen Sie griindlich nach. Achten Sie darauf, dass die
Locher nicht verstopft sind, und reinigen Sie sie bei Bedarf mit einer Nadel.
FUhren Sie das oben genannte Verfahren in umgekehrter Reihenfolge durch, um
den Ausguss wieder anzubringen. Wenn der Kaffeeausguss und die Filter nicht
wie beschrieben gereinigt werden, verféllt die Garantie.

Entkalken

Es ist ratsam, die Espressomaschine nach jeweils 200 Tassen Kaffee zu
entkalken.

Wir empfehlen den Kauf eines speziellen Produkts zum Entkalken von
Espressomaschinen. Beachten Sie die Mengenangaben des Herstellers, aber
Uberschreiten Sie nicht die Tankkapazitat von 1 Liter.

Vergewissern Sie sich, dass der Filterhalter nicht befestigt ist. Stellen Sie eine
Schussel unter den Kaffeeausguss und ein Gefal3 unter die DampfdUse.
Drlcken Sie die Betriebstaste und dann die Kaffee-Taste. Drehen Sie den
Drehknopf flr variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
bewegen, und lassen Sie eine Tasse Wasser aus der DampfdUse austreten.
Drehen Sie den Drehknopf fiir variablen Dampf wieder zu und lassen Sie eine
Tasse Wasser aus dem Kaffeeausguss flieBen. Warten Sie nicht, bis die grine
Lampe aufhort zu blinken.

Schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den Stecker und lassen Sie die
Maschine 15 Minuten ruhen.

Wiederholen Sie Schritt 3 und lassen Sie den gesamten Entkalker aus der
Maschine laufen. Schalten sie die Maschine aus.

Spulen Sie den Tank griindlich aus und flllen Sie ihn mit frischem Wasser.
Wiederholen Sie Schritt 3. Lassen Sie Wasser durch die Dampfdise und den
Kaffeeausguss flieBen. Wiederholen Sie das Verfahren mit einem frischen Tank
Wasser. Dadurch werden sémtliche Spuren von Entkalter entfernt.

Reparaturen, die durch Fehlfunktion infolge von Kalkablagerungen im Produkt
entstanden sind, fallen nicht unter die Garantie, wenn der Entkalkungsvorgang
nicht regelméBig durchgefihrt wird.
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Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert
werden, sondern muss von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem Héandler in Verbindung, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdll entsorgt
werden.

Es muss zu einer ortlichen Sammelstelle fir SondermUll oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.



Fehlersuche und -behebung

Problem

Médgliche Ursache

Losung

Aus der Maschine lauft kein
Espresso.

o Der Kaffee ist feucht und/oder er wurde
zu fest in den Filter gedrUckt.

® Die Locher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

e Der Kaffeeausguss ist verstopft.

e Der Tank ist falsch eingesetzt und das
Ventil am Boden ist nicht offen.

® Die Locher in der Crema-Vorrichtung
sind verstopft.

e \/ergewissern Sie sich, dass der verwendete gemahlene Kaffee flr Espressomaschinen
geeignet ist. Driicken Sie den Kaffee leichter in den Filter und &ndern Sie eventuell den
Mahlgrad.

® Reinigen Sie die Ldcher in den AusgUssen.

e Reinigen Sie die Teile wie im Abschnitt ,Reinigen” angegeben.
@ Driicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu 6ffnen.

® Nehmen Sie die Crema-Vorrichtung auseinander @ und reinigen Sie die Teile grindlich. Siehe
Abschnitt ,Reinigen” (Filter).

Espresso tropft vom Rand des
Filterhalters und nicht aus den
Léchern.

® Der Filterhalter wurde nicht richtig an der
Maschine befestigt.

e Die Dichtung des Espresso-Boilers ist
sprode geworden.

® Die Locher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

e Es wurde zuviel Kaffe in den Filter
gegeben.

@ Bringen Sie den Filterhalter wieder an. Achten Sie darauf, dass er richtig sitzt, und drehen Sie
ihn nach rechts.

e | assen Sie die Dichtung ersetzen. Siehe ,Service und Kundendienst".

@ Reinigen Sie die Locher in den Ausgussen.

e Reduzieren Sie die Kaffeemenge.

Der Espresso ist kalt.

® Die Maschine wurde nicht vorgeheizt.

® Die grine Lampe ,Kaffee bereit” hat
nicht geleuchtet, als die Kaffee-Taste
gedrlckt wurde.

e Befolgen Sie die Anweisungen zum Vorheizen der Espressomaschine.
® \Warten Sie, bis die griine Lampe aufhért zu blinken, und driicken Sie erst dann
die Kaffee-Taste.

Die Pumpe ist zu laut.

® Der Wassertank ist leer.
e Der Tank ist falsch eingesetzt und das
Ventil am Boden ist nicht offen.

o F(illen Sie den Tank mit Wasser.
e Drlicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu &ffnen.

Die Crema hat eine helle Farbe
und wird zu schnell ausgegeben

e Der gemahlene Kaffee wurde nicht
genugend festgedrickt.

e Es wurde zu wenig gemahlener Kaffee
verwendet.

e Es wurde zu viel Kaffee ausgegeben.

® Der verwendete Kaffee ist ungeeignet.

e Dricken Sie den Kaffee besser fest.
® Geben Sie mehr Kaffee in den Filter.

e \/erringern Sie die Kaffeemenge, die in die Tasse(n) ausgegeben wird.
® \Wechseln Sie die Kaffeesorte.

Die Crema ist dunkel und wird
zu langsam ausgegeben.

e Der gemahlene Kaffee wurde zu stark
festgedriickt.

e Der Kaffeeausguss ist verstopft.

e Es wurde zu viel Kaffee verwendet.

e Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

® Der verwendete Kaffee ist ungeeignet.

e Driicken Sie den Kaffee weniger fest an.

@ Reinigen Sie die Teile wie im Abschnitt ,Reinigen” angegeben.

e \erringern Sie die Menge.

e \lerwenden Sie eine Kaffeesorte, die fir Espressomaschinen geeignet ist.
e \Verwenden Sie eine Kaffeesorte, die fir Espressomaschinen geeignet ist.

Der Kaffee schmeckt séuerlich.

® Die Maschine wurde nach dem
Entkalken nicht griindlich gespuilt.

e Spulen Sie die Maschine mehrmals mit sauberem Wasser durch und sptilen Sie alle Teile,
siehe ,Reinigen®.

Die Milch schaumt nicht, wenn
ich einen Cappuccino zubereite.

® Die Milch ist nicht kalt genug.

e Die Aufschaum-Vorrichtung ist
verschmutzt.

e \Verwenden Sie stets Milch aus dem Kuhlschrank.
® Probieren Sie eine Milchsorte mit einem anderen Fettgehalt.
@ Reinigen Sie das Dampfrohr und die Dise. Siehe ,Reinigen”.
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Italiano

prima di usare ’apparecchio per la prima volta
Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

2 Rimuovere la confezione e le etichette.
3 Lavare i componenti: vedere la sezione ‘pulizia’.
4 Lavare I'interno dell’apparecchio versandovi acqua pulita: vedere la sezione su
‘come fare il primo caffe’.
Sicurezza
® Non togliere mai il portafiltro mentre la macchina sta facendo il caffé, oppure
genera vapore — altrimenti il vapore potrebbe fuoriuscire e scottarvi.
® Non scottarsi:
o toccando le parti calde della macchina, compreso il tubino per il vapore, il
portafiltro e I'uscita per il caffe.
O a contatto con il vapore che fuoriesce dal tubino o con il caffé dall’'uscita per
il caffe.
® Tenere i bambini lontano da questo apparecchio. Non lasciare mai che un cavo
penzoli da una posizione in cui un bambino potrebbe afferrarlo.
® Non usare mai un apparecchio danneggiato: farlo controllare o riparare -
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.
® Non immergere mai I'apparecchio nell’acqua né lasciare che il cavo o la spina

elettrica si bagni: vi € il rischio di scossa elettrica.

Togliere la spina dalla presa di corrente:

o prima di versare acqua nell’apparecchio

o prima della pulizia

O dopo l'uso.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con le parti calde
dell’apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti, a
meno che non siano attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile della
loro incolumita.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se |'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

importante

Non usare mai questo apparecchio senza acqua, altrimenti la pompa si brucera.
Tenere I'apparecchio ad una temperatura sopra 0°C, altrimenti I'acqua al suo
interno si congelera e causera danni.

Non usare mai I'apparecchio senza il vassoio di raccolta dell’acqua e
I'appoggio per la tazzina.

prima di collegare Papparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita
Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

per conoscere la macchina Kenwood per espresso

O]
@
®
@
®
®
)
®
®

serbatoio dell’acqua estraibile

coperchio

appoggio delle dita per il tubino per il vapore

tubo per il vapore

tubino per il vapore

uscita per il caffe

manopola regolabile per il vapore

filtro piccolo per 1 tazzina o confezione caffée monodose
aletta

filtro grande per 2 tazzine

@ tasto per il caffe

@ spia indicatrice di caffe pronto
® tasto acceso/spento

spia indicatrice di vapore pronto
@ tasto per vapore

SISISISICISIS

vassoio di raccolta acqua
galleggiante

appoggio per tazzina
misurino/pressacaffe
portafiltro

leva svuotafiltro

vassoio portatazzine
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come fare il primo caffe

1

9

Controllare che la manopola regolabile per il vapore sia in posizione chiusa
ruotandola in senso orario (senza stringere troppo).

Sollevare il coperchio, estrarre il serbatoio e riempirlo d’acqua fredda. Non
superare mai il livello MAX indicato. Alternativamente, sollevare il coperchio e
riempire il serbatoio senza estrarlo dalla macchina.

Si consiglia di usare acqua filtrata, per avere caffé migliore e meno calcare. Non
usare mai acqua gassata o altri liquidi.

Rimettere il serbatoio nella macchina. Verificare di inserirlo correttamente. Se
necessario, fare leggera pressione affinché la valvola sul fondo del serbatoio
faccia contatto con il fondo della macchina.

Importante

Non usare mai la macchina senza acqua nel serbatoio.
Aggiungere acqua non appena il livello si abbassa.

Chiudere il coperchio.

Tenere I'attacco per le dita, spostare il tubino per il vapore verso I'esterno e
mettere un bricco sotto il tubino.

Inserire il portafiltro sulla macchina mettendolo sotto I'uscita per il caffe e
ruotandolo a destra @. Collocare un recipiente di dimensioni idonee sotto il
portafiltro.

Collegare la macchina alla rete elettrica e premere il tasto acceso/spento, che
ora diventa arancione. Allo stesso tempo, la spia verde di caffe pronto
lampeggia. Attendere fino a quando la spia verde smette di lampeggiare.
Aprire la manopola regolabile per il vapore ruotandola in senso antiorario, poi
premere il tasto per il caffe e lasciare che dal tubino del vapore fuoriesca una
tazza di acqua. Chiudere la manopola regolabile per il vapore e lasciare che
dall’'uscita per il caffe si immetta una tazza di acqua nel recipiente sottostante.
Premere il tasto per il caffe per fermare I'acqua, poi premere il tasto
acceso/spento per spegnere la macchina.

10 Ripetere la procedura se non si € usata la macchina per qualche giorno.

preriscaldamento della macchina

Per un caffe espresso sempre alla temperatura giusta, € essenziale
preriscaldare la macchina.

Controllare di aver ben chiuso la manopola regolabile per il vapore (ossia di
averla girata in senso orario), e inoltre che vi sia acqua sufficiente per riscaldare
1 0 2 tazzine, come desiderato.

Inserire il filtro desiderato nel portafiltro (senza caffe ed avendo cura che I'aletta
sul filtro si inserisca nel portafiltro). Fissarlo sulla macchina mettendolo sotto
l'uscita per il caffe e ruotando a destra @. Verificare di averlo ben fissato.
Mettere una tazzina sotto il portafiltro. Se si usa la stessa tazzina in cui servirete
il caffe, la macchina la preriscalda.

Premere il tasto acceso/spento, che ora diventa arancione. Allo stesso tempo,
la spia verde di caffe pronto lampeggia. Attendere fino a quando la spia verde
smette di lampeggiare.

Premere il tasto per il caffe, che diventa arancione; nella tazzina viene immessa
acqua calda. Quando la spia verde di caffé pronto inizia nuovamente a
lampeggiare, premere il tasto per il caffé per fermare il flusso.

Togliere il portafiltro e preparare il caffé, utilizzando caffe macinato oppure in
confezioni predosate.

per fare un espresso con caffe macinato

e W N —

Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Scegliere il filtro desiderato.

Usare il filtro piccolo per fare una sola tazzina di caffé (oppure quando si usa il
caffé in confezioni predosate), e il filtro grande per fare 2 tazzine di caffe.
Aggiungere il caffe usando I'apposito misurino fornito — un misurino raso di
caffé per ogni tazzina. Livellare il caffe e premere leggermente usando il
pressacaffe. Ripulire 'eventuale caffe rimasto attorno al bordo.

Acquistare solo caffé macinato idoneo per le macchine per caffé espresso.

Non premere mai troppo il caffe, altrimenti il filtro rimarra bloccato; inoltre il caffé
uscira lentamente e la crema sara molto scura. Se tuttavia non lo si preme
abbastanza, il caffe uscira troppo velocemente, sara di colore chiaro e di gusto
annacquato.

Inserire il portafiltro. Controllare che I'aletta sul filtro vada a inserirsi nella fessura
sul portafiltro.

Mettere il portafiltro nell’'uscita per il caffe. Ruotarlo a destra per bloccarlo in
posizione @.

Collocare una o due tazzine sotto il portafiltro @. Se si prepara una sola
tazzina, metterla al centro.



7 Premere il tasto acceso/spento e aspettare che la spia verde di caffe pronto
smetta di lampeggiare, poi premere il tasto per il caffe.

8 Quando si ha abbastanza caffe (non troppo, altrimenti sara annacquato),
premere il tasto per il caffé. Se non si desidera fare altro caffe, premere il tasto
acceso/spento per spegnere la macchina. La tabella che segue funge da guida
per decidere per quanto tenere premuto il tasto per il caffeé e preparare bevande
di volume diverso.

quantita filtro Tempo di erogazione
approssimativo

1 Espresso (40ml) 1 tazzina 12 sec

2 Espressi (40ml cad.) 2 tazzine 25 sec

1 caffé grande (125ml) 1 tazzina 32 sec

2 caffe grandi (125ml cad.) 2 tazzine 65 sec

9 Aspettare 30 secondi, poi estrarre il portafiltro ruotandolo a sinistra.

® Quando si estrae il filtro esso potrebbe contenere acqua: questo € normale.

10 Per rimuovere il caffé usato dal portafiltro, spostare la leva sul manico in modo
da inserire 'estremita sul filtro @. Ora tenere la leva in questa posizione e
capovolgere I'unita, picchiettandola per eliminare i fondi di caffe @.

Importante

Non togliere mai il portafiltro quando si é selezionata la funzione
del caffé o del vapore, altrimenti dalla macchina potrebbe
fuoriuscire vapore e voi potreste scottarvi.

per fare il caffe usando le confezioni predosate

Importante

Se si utilizza il filtro per una tazzina dopo aver usato caffé macinato, &
necessario ripulire i residui di caffe da attorno all’'uscita per il caffe. Questo
serve ad evitare perdite di acqua dal portafiltro e a garanzia di un rendimento
ottimale. Fare attenzione: questa parte della macchina potrebbe scottare.

1 Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18; inserire il filtro piccolo nel
portafiltro.

2 Dopo aver preriscaldato la macchina, estrarre il portafiltro e inserire la cialda nel
filtro, facendo attenzione a collocarla nell’orientazione corretta @.

3 Premere la cialda verso la parte inferiore del filtro, controllando che le pieghe
della carta aderiscano all'interno del filtro.

4 La cialda deve essere ben centrata ed inserita nel filtro.

5 Inserire il portafiltro nell’uscita per il caffe e ruotarlo verso destra fino a quando
non si blocca in posizione @.

6 Seguire la procedura su ‘per fare un espresso’.
NB: usare solo cialde conformi alle specifiche ESE.

® Seguire sempre le istruzioni che corredano le confezioni
predosate di caffe per inserirle correttamente
nel filtro.

per montare il latte a schiuma per il cappuccino

Preparare un espresso nel modo descritto.

consiglio — per preparare piu di un cappuccino, prima fare tutti i caffe, poi
preparare il latte per tutti i cappuccini.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Verificare che la manopola regolabile per il vapore sia chiusa.

Premere il tasto acceso/spento, che ora diventa arancione.

Premere il tasto per il vapore: ora la spia rossa del vapore inizia a lampeggiare.

Aspettare che la spia rossa rimanga accesa in modo continuo, a conferma del

raggiungimento della temperatura corretta.

6 Riempire parzialmente un bricco con del latte — si ricorda che il volume del latte
puod anche triplicare, quindi scegliere un bricco di dimensioni idonee. A titolo di
guida, usare 40-60 ml di latte per ogni cappuccino.

® Per i migliori risultati, usare latte freddo parzialmente scremato.

7 Tenere il bricco con una mano e immergere il tubino nel latte, controllando che il
latte non oltrepassi il giunto del tubino.

8 Aprire la manopola regolabile del vapore ruotandola in senso antiorario. Ora il
latte comincia ad aumentare di volume e a formare schiuma @. Regolare
I’altezza del bricco affinché la punta del tubino rimanga immersa nel latte. Dopo
20-25 secondi il latte verra montato a schiuma.

9 Fermare il vapore ruotando la manopola regolabile in senso orario.

® Non lasciare mai che il latte inizi a bollire, altrimenti si rovina il gusto del caffe.

10 Premere il tasto per il vapore.

11 Versare il latte in schiuma nelle tazze che contengono il caffé espresso. Per fare

il caffellatte, trattenere la schiuma e aggiungere solo latte caldo.
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Importante — Non azionare mai continuamente il tubino del vapore per piu di
2 minuti e pulirlo sempre dopo I'uso.
12 Premere il tasto acceso/spento per spegnere la macchina.

per fare il caffe espresso dopo aver bollito il latte

Importante
Non togliere mai il portafiltro dalla sede immediatamente dopo aver usato la
funzione del vapore.

Se preparate un espresso dopo aver bollito il latte occorre espellere I'acqua
troppo calda, che altrimenti potrebbe bruciare il caffé. Per farlo:

1 Spegnere il tasto per il vapore.

2 Controllare che nel serbatoio ci sia acqua e collocare un bricco sotto il tubino
per il vapore.

3 Aprire la manopola regolabile del vapore ruotandola in senso antiorario e
premere il tasto per il caffé (dal tubino ora fuoriesce acqua/vapore). Aspettare
fino a quando la spia verde lampeggia, poi chiudere la manopola regolabile del
vapore e spegnere il tasto per il caffe.

4 Aspettare fino a quando la spia verde rimane accesa in modo continuo. Ora la
macchina & pronta per fare il caffé.

pulizia
tubino per il vapore
Prima della pulizia, lasciare fuoriuscire dal tubino un po’ di acqua bollente, per
agevolare la procedura. Farlo immediatamente dopo avere erogato vapore. Per
farlo:

1 Controllare che nel serbatoio ci sia acqua e collocare un bricco sotto il tubino
per il vapore.

2 Spegnere il tasto per il vapore.

3 Aprire la manopola del vapore ruotandola in senso antiorario.

4 Premere il tasto per il caffé e azionarlo per 10 secondi circa, per permettere il
passaggio di acqua calda attraverso il tubino.

5 Spegnere il tasto per il caffe e poi chiudere la manopola regolabile del vapore
ruotandola in senso orario.

6 Premere il tasto acceso/spento per spegnere la macchina.

® Prima di proseguire la pulizia, disinserire la spina della macchina dalla presa
elettrica e lasciare che tutti i componenti si raffreddino.

® Non immergere mai la macchina in acqua.

® Non lavare i componenti in lavastoviglie.

tubino per il vapore

1 Svitare il tubino girandolo in senso orario, poi lavarlo a fondo. Controllare che i 3
fori del tubino non siano bloccati @. Se necessario, aprirli con uno spillo.

2 Pulire il tubo per il vapore. Verificare che la sua estremita non sia otturata.

3 Riawvitare il tubino sul tubo di erogazione.

serbatoio, coperchio, portafiltro
® | avare, risciacquare e lasciare asciugare.

filtro (tipo per una e per due tazzine)

® | avare e asciugare dopo ogni uso.

Dopo circa 100 usi, smontare e pulire piu a fondo, come descritto di seguito.

® Togliere la calotta sulla parte sottostante del filtro, girandola nella direzione
indicata @. Togliere il dispositivo per fare la crema, spingendolo verso l'alto da
sotto @. Separare i componenti del dispositivo per fare la crema tirando in
senso laterale la guarnizione @ e togliendo il disco in plastica e il filtro metallico
@. Sciacquare a fondo i componenti.
Pulire il filtro metallico con acqua molto calda, usando uno spazzolino @.
Verificare che i fori del filtro metallico non siano bloccati. Se necessario, aprirli
usando uno spillo @. Asciugare i componenti e poi rimontarli, controllando di
rimetterli in modo corretto.

appoggio per la tazzina, vassoio di raccolta

® Svuotare regolarmente il vassoio di raccolta. Capirete che € pieno quando il
galleggiante rosso al centro si solleva e diventa visibile dal foro centrale
nell’appoggio per la tazzina.

1 Lavare e asciugare.



uscita per il caffe

® Dopo ciascun uso, controllare che questa sezione sia pulita e libera da residui
di caffe. Ripulirla passandola e, se necessario, eseguire la procedura spiegata
sotto per una pulizia pit approfondita. Se questa parte della macchina non
viene tenuta pulita, la qualita del caffe preparato viene compromessa. Inoltre, si
rischia di danneggiare I'unita.

1 Con un cacciavite @, svitare la vite che fissa in posizione I'uscita per il caffe
(non estrarre la calotta interna).

2 Pulire la zona usando un panno umido.

3 Pulire a fondo l'uscita dopo averla estratta, immergendola in acqua calda
saponata ed usando uno spazzolino. Sciacquare bene. Controllare che i fori
non siano bloccati, altrimenti aprirli con uno spillo.

4 Invertire la procedura suddetta per rimontare I'uscita sulla macchina.

Se non si puliscono I'uscita per il caffeé e i filtri nel modo descritto, la garanzia
non sara piu valida.

pulizia del calcare
Si consiglia di rimuovere il calcare dalla caffettiera elettrica dopo aver preparato
200 caffe.

1 Si consiglia di acquistare un prodotto specifico per la rimozione del calcare
dalle macchine per caffe espresso. Usare un prodotto anticalcare di marca,
nelle quantita consigliate dal produttore ma senza superare la capienza del
serbatoio di 1 litro.

2 Assicurarsi che il portafiltro non sia montato e collocare un contenitore sotto
I'uscita del caffe, e un bricco sotto il tubino per il vapore.

3 Premere il tasto acceso/spento e poi premere il tasto per il caffé e aprire la
manopola regolabile del vapore, ruotandola in senso antiorario. Lasciare che dal
tubino fuoriesca 1 tazza di acqua. Chiudere la manopola regolabile per il vapore
e lasciare che dall’uscita per il caffe fuoriesca una tazza di acqua. Non
aspettare che la spia verde smetta di lampeggiare.

4 Spegnere la macchina e disinserire la spina dalla presa elettrica. Lasciare
riposare I'apparecchio per 15 minuti.

5 Ripetere il punto 3 della procedura e lasciare che tutto il prodotto anticalcare
fuoriesca dalla macchina. Spegnere I'apparecchio.

6 Sciacquare il serbatoio con cura e riempirlo con acqua pulita.

7 Seguire il punto 3, lasciando che I'acqua fuoriesca dal tubino e inoltre
dall’'uscita per il caffe. Ripetere con un serbatoio di acqua fresca. In questo
modo si elimineranno tutti i residui del prodotto anticalcare.

La garanzia non include le riparazioni per via di guasti causati dall’accumulo di
calcare, se non si ripulisce la macchina ad intervalli regolari.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un addetto KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per I'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto
¢ riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.
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localizzazione dei guasti

problema

possibile causa

soluzione

Dalla macchina non esce
caffe espresso

e || caffe € umido e/o & stato premuto
troppo all'interno del filtro.

o | fori del portafiltro sono bloccati.

e | 'uscita del caffé & otturata.

e || serbatoio e stato montato male e la
valvola sul fondo non & aperta.

e | fori del dispositivo per fare la crema
sono bloccati.

e Controllare di usare caffe macinato idoneo per le macchine per espresso. Premere di meno
il caffé nel filtro e, se necessario, variare la macinazione della miscela.

e Pulire i fori del portafiltro.

® Pulire come spiegato nella sezione sulla pulizia.

® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

e Smontare il dispositivo per fare la crema e pulire @ a fondo i componenti. Vedere la
sezione Pulizia (filtro).

L'espresso esce goccia a
goccia dal bordo del portafiltro
e non dai fori

e || portafiltro € stato fissato male.

® | a guarnizione della caldaia non € piu
elastica.

o | fori del portafiltro sono bloccati.

o Nel filtro & stato versato troppo caffe.

e Rimontare il portafiltro, avendo cura di inserirlo correttamente e di girarlo verso destra.
e Fare cambiare la guarnizione. Vedere la sezione Manutenzione e assistenza tecnica.

e Pulire i fori del portafiltro.
® Ridurre la quantita di caffe.

L'espresso & freddo

e Non si € preriscaldata la macchina.

® | a spia verde di caffe pronto non era
accesa quando e stato premuto il tasto
per caffe.

® Seguire le istruzioni sul preriscaldamento della macchina.
® Aspettare che la spia verde per il caffe smetta di lampeggiare prima di premere il tasto
per caffe.

La pompa fa troppo rumore

e || serbatoio dell’acqua & vuoto.
e || serbatoio e stato montato male e la
valvola sul fondo non & aperta.

e Riempire di acqua il serbatoio.
® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

La crema del caffé & chiara e
I’espresso esce troppo in fretta

o || caffé macinato non & stato premuto
abbastanza.

® Sj & usato troppo poco caffe.

e Si e versato troppo caffe.

e || caffé usato non & idoneo.

® Premere piu a fondo il caffe.

o Mettere piu caffe nel filtro.
e Ridurre il caffé versato nella tazzina (o tazzine).
e Cambiare il tipo di caffé usato.

La crema del caffe e scura e
I'espresso esce troppo piano

e || caffé macinato e stato premuto troppo
e | 'uscita del caffé & otturata.

e Si e versato troppo caffe.

e || caffe € macinato troppo fine.

e || caffé usato non & idoneo.

e Premere meno il caffe

® Pulire come spiegato alla sezione Pulizia.

e Ridurre la quantita.

e Cambiare tipo di caffe e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.
e Cambiare tipo di caffé e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.

Il caffé ha un gusto acido

e Non si e sciacquata bene la macchina
dopo aver eliminato il calcare.

® | avare varie volte la macchina con acqua pulita e sciacquare tutti i componenti — vedere
la sezione Pulizia.

Il latte non fa schiuma quando
preparo il cappuccino

o || latte non & abbastanza freddo.

e || tubino per fare il cappuccino € sporco.

e Usare sempre latte dal frigorifero.
® Provare un latte con un diverso contenuto di grassi.
e Pulire sia il tubo di erogazione del vapore che il tubino. Vedere la sezione Pulizia.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdées da primeira pagina.

antes de utilizar pela primeira vez

Leia atentamente estas instru¢cdes e guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Lave os acessorios: ver “limpeza”.

Passe por agua limpa todas as pegas: ver “antes de fazer café pela primeira vez”.

A OON =

seguranca

® Nunca remova o porta-filtro enquanto prepara o café ou estiver a produzir
vapor — pode sair vapor e provocar queimaduras.

® N3ao se queime com:
O pegas quentes, incluindo o injector de vapor, o porta-filtro, e a saida do café.
O 0 vapor a sair do injector ou café a sair da saida do café.

® Mantenha as criangas afastadas da maquina. E nunca deixe o cabo eléctrico
pendurado onde uma crianga o possa agarrar.

® Nunca utilize um aparelho danificado. Mande-o examinar ou reparar; ver
“assisténcia técnica e servigos ao cliente”.

® Nunca mergulhe a maquina em agua ou deixe o cabo de alimentagéo ou a
ficha apanharem humidade — pode apanhar um choque eléctrico.

® Desligue da corrente eléctrica:
o antes de encher com agua
o antes de limpar
o apds a utilizagéo.

® Nunca deixe a maquina ligada sem vigilancia.

Nao deixe o cabo de alimentacéo tocar em pecas quentes.

® Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou
caso estas instrucdes nao sejam respeitadas.
importante

® Nunca utilize sem agua — a bomba queimar-se-a.

® Mantenha a maguina num ambiente a uma temperatura superior a 0°C — caso
contrario, a agua na maquina vai congelar e causar danos.

® Nunca utilize sem o tabuleiro escorredor € sem a bandeja para chavenas.

antes de ligar a corrente

® (Certifique-se que a sua corrente eléctrica tem a mesma voltagem que a
apresentada na base da sua maquina.

® Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE
sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

conheca a sua maquina de café expresso
Kenwood

@ reservatério de dgua amovivel

®@ tampa

® pega do injector do vapor

@ tubo do vapor

(® injector do vapor

® saida do café

@ botao de variagado de vapor

filtro pequeno para 1 chavena ou saqueta de café
® encaixe

filtro grande para apenas 2 chavenas

botéo para tirar café

luz indicadora de que esta pronta a tirar café
botdo ON/OFF

luz indicadora de que esté pronta a tirar vapor
botao para vapor

tabuleiro escorredor

flutuador

bandeja para chavenas

colher doseadora/calcador de café
porta-filtro

alavanca para esvaziar o filtro

tabuleiro para guardar chavenas

POORRAIREE®®O G
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antes de fazer café pela primeira vez

1 Confirme que o botao de variagdo de vapor esta na posicao fechada - gire na
direc¢@o dos ponteiros do relégio para fechar (ndo aperte demasiado).

2 Levante a tampa, levante e retire o reservatério de agua e encha-o com agua
fria. N&o ultrapasse o nivel “MAX”. Pode em alternativa levantar a tampa e
encher o reservatério colocado na maquina.

® Recomendamos que utilize dgua filtrada para reduzir o tartaro e conseguir um
café mais saboroso. Nunca utilize agua gaseificada ou qualquer outro tipo de
liquido.

3 Volte a colocar o reservatério. Certifique-se que este se encontra
correctamente colocado e caso seja necessario, aplique uma ligeira pressao
para se certificar que a valvula do fundo do reservatério fica ligada a maquina.
Importante
Nunca faca funcionar a maquina sem agua no reservatério.
Encha novamente logo que o nivel esteja baixo.

4 Feche a tampa.

5 Segure na pega do injector do vapor e gire-o para fora e coloque um jarro por
baixo.

6 Instale o porta-filtro na maquina encaixando-o por baixo da saida do café e
virando-o para a direita @. Coloque um recipiente por baixo.

7 Ligue a tomada de corrente, carregue no botdo ON/OFF e este acende-se de
cor de laranja. Ao mesmo tempo a luz indicadora verde de que a maquina esta
pronta para tirar café, pisca. Espere até a luz verde parar de piscar.

8 Abra o botao de variagdo de vapor girando-0 na direcgao contraria a dos
ponteiros do relégio e carregue no botdo para tirar café, deixando correr pelo
injector do vapor o equivalente a uma chavena de agua. Feche o botéo de
variagao de vapor e deixe correr pela saida do café o equivalente a uma
chavena de &gua para o recipiente.

9 Carregue no botao para tirar café para parar de deitar e depois carregue no
botao ON/OFF para desligar a maquina.

10 Repita estes passos no caso de néo ter utilizado a maquina de café durante
uns dias.

pré-aquecer a maquina de café

Para se assegurar que o seu café expresso é servido a temperatura correcta é
essencial que a maquina de café seja pré-aquecida.

1 Confirme que o botéo de variagéo de vapor esta bem fechado (gire-o na
direcgéo dos ponteiros do reldgio) e que ha agua suficiente no reservatério
para aquecer 1 ou 2 chavenas de acordo com 0 necessario.

2 Coloque o filtro desejado no porta-filtro (sem café e certificando-se que o
encaixe do filtro engata na ranhura do porta-filtro). Prenda-o a maquina
posicionando-o por baixo da saida do café e virando-o para a direita @.
Certifique-se que esta firmemente colocado.

3 Coloque uma chavena sob o porta-filtro. Se utilizar a mesma chavena onde o
café vai ser servido assegurara que esta fica pré-aquecida.

4 Carregue no botdo ON/OFF e este acende-se de cor de laranja. Ao mesmo
tempo a luz indicadora verde de que a maquina esta pronta para tirar café,
pisca. Espere até a luz verde parar de piscar.

5 Carregue no botéo para tirar café, este acende-se de cor de laranja e caira
agua quente na chavena. Quando luz indicadora verde de que esté pronta a
tirar café, comega a piscar novamente, carregue no botéo para tirar café para
parar o fluxo.

6 Remova o porta-filtro e comece a fazer café utilizando café moido ou saquetas
de café.

fazer um expresso com café moido

Pré-aguega a maquina seguindo as instrugdes da pag. 22.

Verifique se existe dgua no reservatoério.

Seleccione o filtro desejado.

Utilize o filtro mais pequeno para tirar uma chavena de café (ou quando utiliza

saquetas de café) e o filtro maior para 2 chavenas.

4 Adicione o café, utilizando a colher doseadora fornecida, uma colher rasa por
chavena, nivele a superficie e depois comprima ligeiramente com a parte
posterior da colher que serve de calcador. Limpe quaisquer residuos de café
que se encontrem a volta do rebordo.

® Ao comprar café moido certifique-se que € indicado para maquinas de café
expresso.

® Nunca comprima demasiado o café uma vez que este pode entupir o filtro e o

café podera sair muito devagar e a espuma saira muito escura. Contudo, se

nao comprimir o suficiente, o café saira demasiado depressa e a espuma sera
clara e o café tera sabor a aguado.
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5 Coloque o porta-filtro. Certifique-se que o encaixe do filtro engata na ranhura
do porta-filtro.

6 Encaixe o porta-filtro na saida do café. Gire para a direita para prender @.

® Coloque por baixo uma ou duas chavenas @. Se fizer uma chavena de café,
cologue-a no centro.

7 Carregue no botdo ON/OFF e espere que a luz indicadora verde de que a
maquina esta pronta para tirar café pare de piscar e depois carregue no botao
do café.

8 Quando tiver café suficiente - nao muito, de modo que sera muito fraco,
carregue no botdo para tirar café. Se nao fizer mais café carregue no botéo
ON/OFF para desligar a maquina. O quadro seguinte € um guia sobre o tempo
que o botao para fazer café deve trabalhar para produzir bebidas de volumes
diferentes.

quantidade tamanho do tempo aproximado
filtro a deitar

1 Expresso (40ml) 1 chavena 12 seg.

2 x Expresso (40ml cada) 2 chavenas 25 seg.

1 café comprido (125ml) 1 chavena 32 seg.

2 cafés compridos 2 chavenas 65 seg.

(125ml cada)

9 Espere durante 30 segundos e depois remova o porta-filtro rodando-o para a
esquerda.

® Pode haver agua no filtro quando o retirar: isto € normal.

10 Para retirar do porta-filtro o café usado, faga deslizar a alavanca do manipulo
de forma a que fique presa no filtro @. Mantenha a alavanca nesta posi¢éo e
depois vire tudo ao contrario e deite fora o café usado @.

Importante
® Nunca remova o porta-filtro enquanto esta seleccionada a funcao
café ou vapor - pode sair vapor e provocar queimaduras.

fazer café com saquetas de café

Importante

Se o filtro para uma chévena for usado depois de ter sido utilizado com café
moido é necessario limpar quaisquer borras de café a volta da saida de café.
Isto é necessario para evitar fugas de agua do porta-filtro e para assegurar um
desempenho excelente. Tenha cuidado pois a area pode estar quente.

1 Pré-aqueca a maquina seguindo as instru¢des da pag. 22, colocando o filtro
pequeno no porta-filtro.

2 Depois de pré-aquecido remova o porta-filtro e coloque a saqueta de café no
filtro certificando-se que esta colocado com o lado correcto para cima @.

3 Prima a saqueta para baixo no filtro, assegurando-se que as bordas da
saqueta aderem aos lados interiores do filtro.

4 A saqueta precisa de estar bem centrada e firmemente colocada no filtro.

5 Instale o porta-filtro na saida de café e gire para a direita até prender @.

6 Siga os pontos “fazer café expresso”.
Nota — utilize saquetas que estejam conformes com a
norma E.S.E..

® Siga sempre as instrugdes da embalagem das saquetas
para as colocar correctamente no filtro.

para espumar o leite para o cappuccino

Prepare o café expresso da forma anteriormente descrita

dica - para preparar mais do que um cappuccino, faga primeiro todos os
cafés e no fim prepare a espuma de leite para todos os cappuccinos.

Verifique que existe agua no reservatoério.

Verifique que o botao de variagdo de vapor esta fechado.

Carregue no botao ON/OFF e este acende-se de cor de laranja.

Carregue no botdo para vapor e a luz indicadora vermelha do vapor piscara.

Espere até a luz vermelha ficar acesa sem piscar indicando que o aparelho

atingiu a temperatura correcta.

6 Encha parcialmente uma caneca de leite — o leite pode aumentar até trés vezes
0 seu volume. Deve por isso escolher uma caneca de tamanho adequado.
Para poder guiar-se utilize entre 40 a 60 ml de leite por cappuccino.

® Obtém melhores resultados com leite meio-gordo frio.

7 Segure a caneca huma mao e coloque o injector no leite, assegurando-se que

o leite n&o ultrapassa a unido do injector.
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Abra o botéo de variagdo do vapor rodando-o no sentido contrario dos
ponteiros do relégio. O leite comegara a aumentar de volume e a ficar
espumoso @. Ajuste a altura do injector assegurando que a ponta deste
continua abaixo da superficie do leite. Apds 20-25 segundos o leite estara
cozinhado a vapor e espumoso.

Pare o vapor rodando o botao de variacdo do vapor no sentido dos ponteiros
do relégio.

Nunca permita que o leite ferva pois vai estragar o sabor do café.

10 Carregue no botéo para vapor.
11 Verse a espuma de leite nas chavenas com o café expresso. Para café com

leite retire a espuma e adicione simplesmente o leite cozinhado a vapor.
Importante - Nunca utilize o injector de vapor por mais de 2 minutos de
cada vez e limpe-0 sempre depois de usar.

12 Carregue no botao ON/OFF para desligar.

fazer um expresso apos ter espumado o leite

Importante
Nunca remova o porta-filtro do seu invélucro imediatamente apds ter utilizado a
fungao de vapor.

Se fizer o café expresso depois de ter espumado o leite precisa de eliminar a
agua demasiado quente que pode queimar o seu café. Eis como:

Desligue o botao para vapor.

Assegure-se que existe agua no reservatorio e coloque uma caneca por baixo
do injector do vapor.

Abra o botéo de variagdo de vapor girando-o na direcgéo contraria a dos
ponteiros do relégio e carregue no botéo para tirar café (saira do injector do
vapor agua e vapor). Espere até que a luz verde pisque e depois feche o botao
de variagdo de vapor e desligue o botéo para tirar café.

Espere 0 tempo necessario até que a luz verde pare de piscar. Quando isto
acontecer a sua maquina esté pronta para fazer café.

limpeza

injector do vapor

Antes de limpar o injector do vapor deixe correr através deste alguma agua
quente para o ajudar na operagao de limpeza. Esta operagao deve ser levada a
cabo imediatamente apods ter sido utilizado para vapor. Eis como:
Assegure-se que existe agua no reservatorio e uma caneca por baixo do
injector do vapor.

Desligue o botao para vapor.

Abra o botao de variagao do vapor rodando-o no sentido contrario dos
ponteiros do relégio.

Carregue no botao para tirar café e faga trabalhar durante cerca de 10
segundos para permitir que passe alguma agua quente pelo injector.
Desligue o botéo para tirar café, depois feche o botao de variagao de vapor
girando na direcgao dos ponteiros do reldgio.

6 Carregue no botdo ON/OFF para desligar a maquina.

® Antes de continuar com a limpeza, retire o cabo eléctrico da tomada e deixe

tudo arrefecer.
Nunca mergulhe o aparelho em agua.
Nao lave nenhuma pega do aparelho na maquina de lavar louga.

injector do vapor

Desaperte o injector rodando-o na direcgéo dos ponteiros do relégio e depois
lave cuidadosamente em agua corrente. Verifique que os 3 buracos indicados
estdo desimpedidos @. Se necessério deslogue-os com um alfinete.

Limpe o tubo do vapor. Confirme que a saida nao esta bloqueada.

Aparafuse novamente o injector no tubo do vapor.

reservatério, tampa, porta-filtro
Lave, passe por agua limpa e deixe secar.

filtros (de uma e duas chavenas)

Lave e seque depois de cada utilizagao.

Apds cerca de 100 utilizagdes desmonte e limpe a fundo da forma descrita em
baixo.

Remova a tampa localizada na base do filtro rodando-a na direcgéo indicada
@ Remova o dispositivo de espuma empurrando de baixo para cima @.
Separe os componentes do dispositivo de espuma puxando o vedante para o
lado @ e retirando o disco de plastico e o filtro de metal {®. Passe
cuidadosamente as pegas por agua limpa. Lave o filtro de metal com agua
quente utilizando uma escova @. Confirme que os buracos do filtro de metal
nao estéo bloqueados. Se necessério deslogque-os com um alfinete @. Seque
as pegas e volte a monta-las certificando-se que estdo correctamente
montadas.



bandeja para chavenas, tabuleiro escorredor

® FEsvazie regularmente o tabuleiro escorredor. Sabera quando esta cheio porque
o flutuador vermelho no centro do tabuleiro escorredor torna-se visivel no
orificio central da bandeja para chavenas.

1 Lave e seque em seguida.

saida do café

® Apos cada utilizagcdo confirme que esta area esta limpa e livre de café. Limpe e
se necessario siga o seguinte procedimento para limpar de forma mais
profunda. Se nao mantiver esta area limpa isso afectara a qualidade do café e
pode também danificar a sua maquina.

1 Utilizando uma chave de fendas @, desaparafuse o parafuso que segura a
saida do café (nao remova a cobertura interior).

2 Limpe a area com um pano humido.

3 Limpe cuidadosamente a pega que retirou com agua quente com sabao
utilizando uma escova. Passe bem por égua limpa. Confirme que os buracos
estao desimpedidos e utilize um alfinete caso seja necessario.

4 Monte novamente a peca fazendo o inverso do processo acima descrito.

N&o limpar a saida do café e os filtros de acordo com o descrito, invalida a
garantia.

descalcificar
E aconselhavel descalcificar a maquina do café apds ter tirado 200 chavenas
de café.

1 Recomendamos que adquira um produto especifico para descalcificar
maquinas de café expresso. Utilize as quantidades recomendadas na
embalagem do produto mas néo exceda a capacidade de 1 litro do
reservatorio.

2 Certifique-se que o porta-filtro ndo esta na maquina e coloque uma tacga por
baixo da saida do café e uma caneca por baixo do injector de vapor.

3 Carregue no botdo ON/OFF e depois no botéo para tirar café e abra o botdo
de variagdo de vapor girando-o na direcgao contraria dos ponteiros do relégio,
deixando correr pelo injector do vapor o equivalente a uma chavena de agua.
Feche o botao de variagéo de vapor e deixe correr pela saida do café o
equivalente a uma chavena de agua. Nao espere que a luz verde pare de
piscar.

4 Desligue a maquina do café e retire da corrente eléctrica, deixando repousar
durante 15 minutos.

5 Repita 0 passo 3 e deixe o descalcificador sair todo da maquina esvaziando
assim o reservatorio. Desligue-a.

6 Passe cuidadosamente o reservatério por agua corrente e encha-o com agua
fria.

7 Siga os passos 3 permitindo que a dgua saia toda quer pela saida do café
quer pelo injector do vapor. Repita o processo com mais um reservatério de
agua fria. Isto vai remover todos os vestigios do descalcificante.

As reparagdes provocadas pelo mau funcionamento devido a acumulacédo de
calcario na maquina, néo séo cobertas pela garantia se o processo de
descalcificagao nao for efectuado regulamente.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser
substituido pela KENWOOD ou por um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fapricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO NOS
TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomeésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da sua eliminagéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se obter
uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por cima.



guia de avarias

problema

causa possivel

solucao

O café expresso néo sai da
maquina.

® O café esta humido e/ou demasiado
comprimido no filtro.

® Os buracos do tubo do porta-filtro
estao bloqueados.

e A saida do café esta bloqueada.

® O reservatoério esta mal colocado e
portanto a valvula do fundo nao esta
aberta.

e Os buracos do dispositivo de espuma
estao bloqueados.

e Confirme que esté a usar café moido indicado para maquinas de café expresso. - Comprima
mais ligeiramente o café no filtro e mude, se necessario, o tipo de moagem.
® | impe os buracos dos tubos.

e | impe de acordo com as indicagdes na secgao “limpeza”.
® Exerca uma ligeira pressao no reservatorio para abrir a valvula do fundo.

e Desmonte o dispositivo de espuma @ e lave a fundo as pegas. Ver seccéo “limpeza” (filtro).

O café verte pelas extremidades
do porta-filtro, em vez de sair
pelos buracos.

e O porta-filtro estd mal colocado na
maaquina.

e O vedante do fervedor expresso perdeu
a sua elasticidade.

e Os buracos do tubo do porta-filtro
estéo bloqueados.

® Foi colocado demasiado café no filtro.

e \/olte a colocar o porta-filtro certificando-se que esta bem colocado e rode para a direita.

e Substitua o vedante por um novo. Consulte a secgao “assisténcia técnica e servicos ao
cliente”.

® | impe os buracos dos tubos.

e Diminua a quantidade de café no filtro.

O café expresso sai frio.

e Nao pré-aqueceu a maquina .

® A |uz indicadora verde de que esta
pronta a tirar café, néo estava
iluminada quando carregou
no bot&o para tirar café.

@ Siga as instru¢des de pré-aquecimento da maquina de café.
® Espere até que a luz verde indicadora pare de piscar antes de carregar no botéo para tirar
café.

A bomba faz muito barulho.

e O reservatério da agua esta vazio.

® O reservatoério esta mal colocado e
portanto a valvula do fundo néo esta
aberta.

® Encha o reservatério com agua.
® Exerca uma ligeira pressao no reservatorio para abrir a vélvula do fundo.

A espuma do café esta clara
e sai demasiado depressa.

e O café moido nao foi suficientemente
comprimido.

o N&o esta a usar café moido
suficientemente.

® O café utilizado ndo é o indicado.

e Mude o tipo de café utilizado.

® Foi servido demasiado café.
e Aumente a quantidade de café no filtro.

e Diminua a quantidade de café em cada chavena.
e O café utilizado ndo é o indicado.

A espuma do café esté escura
e sai demasiado devagar.

® O café moido foi demasiado comprimidg
e A saida do café esta blogueada.

® Foi usado demasiado café.

® O café estd moido demasiado fino.

® O café utilizado nao € o indicado.

. ® Pressione menos o café.
e | impe de acordo com as indicagdes na sec¢ao “limpeza”.
e Diminua a quantidade de café no filtro.
e Mude de café e adquira um que seja indicado para maquinas de café expresso.
e Mude de café e adquira um que seja indicado para maquinas de café expresso.

O café tem um sabor acido.

e A maquina n&o foi lavada
convenientemente depois da
descalcificagao.

® Deixe passar pela maquina varios reservatorios de agua e passe por agua limpa todas as
pegas. Ver “limpeza”.

O leite nao fica espumoso
quando faz um cappuccino

e O leite ndo esta suficientemente frio.

e O dispositivo de fazer cappuccino esta

sujo.

e Utilize sempre leite vindo do frigorifico.
e Tente utilizar leite com um teor diferente de gordura.
e Limpe o tubo e o injector do vapor. Ver “limpeza”.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar el aparato por primera vez

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

Lave las piezas: consulte “limpieza”.

Limpie el aparato con agua limpia: consulte "antes de hacer café por primera vez”.

seguridad

Nunca retire el portafiltros mientras se esta haciendo el café o si se esta

produciendo vapor, ya que podria salir vapor disparado y quemarle.

No se queme con:

o las partes calientes, incluyendo la boquilla del vapor, el portafiltros y la salida
del café.

o el vapor que sale de la boquilla del vapor o el café de la salida del café.

Mantenga a los nifios alejados de la cafetera. Y nunca deje que el cable de

alimentacion eléctrica cuelgue de un lugar donde un nifio pueda cogerlo.

Nunca utilice una cafetera dafiada. Para solicitar que la revisen o la reparen:

consulte “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca sumerja la cafetera en agua ni permita que se mojen el cable o el

enchuche - puede sufrir una descarga eléctrica.

Desenchufe la cafetera:

o antes de llenarla de agua

o antes de limpiarla

O después de usarla.

Nunca deje este aparato desatendido.

No deje que el cable toque las partes calientes.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas (incluyendo

nifos) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, o con falta

de experiencia 0 conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o

supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una persona

responsable de su seguridad.

Los niflos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta destinado.

Kenwood no se haré cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete

a un uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.

importante

No utilice nunca la cafetera sin agua — la bomba se quemara.

Mantenga la cafetera a temperaturas superiores a 0 °C, de lo contrario, el agua
del aparato se congelara y lo dafara.

Nunca utilice la cafetera sin la bandeja de goteo y el soporte para la taza.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura en la parte
inferior del aparato.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre Compatibilidad
Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°® 1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

conozca las partes de su cafetera exprées Kenwood

@ deposito de agua desmontable

®@ tapa

® asa para la boquilla del vapor

@ tubo del vapor

® boquilla del vapor

® salida del café

@ botdn de vapor variable

filtro pequefo para dispensar una taza o sobre monodosis de café
©® lengleta

POOIRPORE®®OB6

filtro grande para dispensar 2 tazas solamente
boton del café

luz indicadora de café preparado
botén de encendido/apagado

luz indicadora de vapor preparado
botén del vapor

bandeja de goteo

flotador

soporte para la taza

cuchara medidora/piséon del café
portafiltros

palanca para vaciar el filtro
bandeja portatazas
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antes de hacer café por primera vez

1

o

9

Compruebe que el botdn de vapor variable esté cerrado girandolo hacia la
derecha (no lo apriete demasiado).

Levante la tapa, luego saque el depdsito y liénelo con agua fria. No lo llene
nunca por encima del nivel “MAX” marcado. Como alternativa, puede retirar la
tapay llenar el depdsito mientras esta colocado en la cafetera.
Recomendamos utilizar agua filtrada ya que produce mejor café y reduce las
incrustaciones de cal. No utilice nunca agua con gas ni ningun otro liquido.
Vuelva a colocar el depdsito. Asegurese de que esté correctamente instalado y
presione ligeramente si fuera necesario para asegurar que la valvula situada en
la parte inferior del depdsito esté conectada con la parte inferior de la cafetera.
importante

Nunca ponga en funcionamiento la cafetera cuando no haya agua
en el depésito. Rellene tan pronto como baje el nivel.

Cierre la tapa.

Sujete el asa y gire y saque la boquilla del vapor y coloque una jarra debajo.
Acople el portafiltros a la cafetera colocandolo debajo de la salida del café y
girandolo hacia la derecha @. Coloque un recipiente del tamafo adecuado
debajo.

Conecte a la toma de corriente, luego apriete el boton de encendido/apagado
y se iluminara de color naranja. Al mismo tiempo, la luz verde indicadora de
café preparado parpadeara. Espere hasta que la luz verde deje de parpadear.
Abra el botén de vapor variable girandolo hacia la izquierda, luego apriete el
botén del café y deje que una taza de agua salga por la boquilla del vapor.
Cierre el boton de vapor variable y deje que una taza de agua salga por la
salida del café al recipiente.

Apriete el boton del café para detener la salida de agua, luego apriete el boton
de encendido/apagado para desconectar la cafetera.

10 Repita estos pasos si no ha utilizado la cafetera durante varios dias.

precalentamiento de la cafetera

Para asegurarse de que su café exprés se sirva a la temperatura correcta, es
fundamental precalentar la cafetera.

Compruebe que el boton de vapor variable esté bien cerrado (girelo hacia la
derecha) y que haya suficiente agua en el depdsito para calentar 1 6 2 tazas,
segun sea el caso.

Coloque el filtro deseado en el portafiltros (sin café y comprobando que la
lengUeta del filtro encaje en la ranura del portafiltros). Acople a la cafetera
colocandolo debajo de la salida del café y girandolo hacia la derecha @.
Aseglrese de que esté instalado firmemente.

Coloque una taza debajo del portafiltros. Si utiliza la misma taza en la que se
servira el café, ésta estara precalentada.

Apriete el botén de encendido/apagado y se iluminaré de color naranja. Al
mismo tiempo, la luz verde indicadora de café preparado parpadeara. Espere
hasta que la luz verde deje de parpadear.

Apriete el botén del café y se iluminaré de color naranja, y luego saldré agua
caliente en la taza. Cuando la luz verde indicadora de café preparado empiece
a parpadear otra vez, apriete el boton del café para detener la salida de agua.
Retire el portafiltros y proceda a hacer el café utilizando café molido o sobres
monodosis de café.

hacer café exprés con café molido

o W N —

Precaliente la cafetera tal como se describe en la pagina 26.

Compruebe que haya agua en el depdsito.

Seleccione el filtro deseado.

Utilice el filtro mas pequefio para hacer una taza de café (o cuando utilice
sobres monodosis de café) y el filtro mas grande para 2 tazas.

Afada el café utilizando la cuchara medidora suministrada, una cucharada rasa
por taza, entonces nivele la superficie presionando ligeramente con el pisén de
café. Limpie el café que haya alrededor del anillo.

Cuando compre café molido, asegurese de que sirva para las cafeteras exprés.
Nunca presione el café con demasiada firmeza ya que bloqueara el filtro y el
café saldra muy lentamente y la crema sera de color oscuro. Sin embargo, si
no se presiona lo suficiente, el café saldra demasiado répido y la crema tendra
un color claro, y el café tendra un sabor aguado.

Coloque el portafiltros. Compruebe que la lengleta del filtro encaje en la ranura
del portafiltros.

Coloque el portafiltros en la salida del café. Girelo a la derecha para fijarlo en
posicion @.

Coloque una o dos tazas debajo @. Si esta haciendo una taza de café, centre
la taza en el medio.
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Apriete el botén de encendido/apagado y espere hasta que la luz verde
indicadora de café preparado deje de parpadear, entonces apriete el boton del
café.

Cuando tenga suficiente café -no demasiado ya que, de lo contrario, sera
demasiado suave- apriete el botén del café. Si ya no esté haciendo mas café,
apriete el botdon de encendido/apagado para desconectar la maquina. La tabla
de abajo le da una orientacion sobre el tiempo que debe accionar el boton
para producir bebidas de diferentes volimenes.

cantidad tamaiio del |tiempo aproximado hasta
filtro dispensar el café

1 café exprés (40 ml) 1 taza 12 segundos

2 x expresos (40 ml cada uno) |2 tazas 25 segundos

1 café grande (125 ml) 1 taza 32 segundos

2 cafés grandes 2 tazas 65 segundos

(125 ml cada uno)

9

Espere 30 segundos y luego quite el portafiltros girando hacia la izquierda.

® Quiz& haya agua en el filtro cuando lo quite: es normal.
10 Para retirar el café usado del portafiltros, tire de la palanca del asa de manera

que el extremo quede sobre el filtro @. Mantenga la palanca en posicion; a
continuacion, ponga la unidad boca abajo y dé golpecitos para desprender los
posos @.

importante

Nunca retire el portafiltros mientras esté seleccionada la funcion
“café” o “vapor”, ya que podria salir vapor disparado y quemarle.

hacer café utilizando sobres monodosis para filtro

importante

Si el portafiltros para sobres monodosis se utiliza después de utilizar café
molido, es necesario eliminar todo el café molido que haya alrededor de la
salida del café. Es necesario evitar las fugas de agua en el portafiltros y
asegurar un rendimiento 6ptimo. Tenga cuidado ya que la zona puede estar
caliente.

Precaliente la cafetera tal como se describe en la pagina 26, colocando el filtro
pequeio en el portafiltros.

Después del precalentamiento, quite el portafiltros y ponga el sobre monodisis
de café en el filtro asegurandose de que la posiciéon del sobre sea la correcta
(5}

Presione el sobre monodosis hacia la parte inferior del filtro, asegurandose de
que las laminas de papel se adhieran a la parte interna del filtro.

El sobre monodosis tiene que estar bien centrado y colocado en el filtro.
Coloque el portafiltros en la salida del café y girelo hacia la derecha hasta que
quede fijado en posicion @.

Siga los puntos “para hacer café exprés”.

Nota: utilice sobres monodosis que cumplan el estandar ESE.
Siga siempre las instrucciones del paquete de los sobres
monodosis para su colocacion correcta en el filtro.

espumar la leche para un cappuccino

M wN =

Prepare el café exprés como se ha descrito anteriormente

Consejo: para preparar mas de un cappuccino, prepare primero todos los
cafés y, al final, prepare la leche espumada para todos los cappuccinos.

Compruebe que haya agua en el deposito.

Asegurese de que el botén de vapor variable esté cerrado.

Apriete el boton de encendido/apagado y se iluminara de color naranja.

Apriete el botén del vapor vy la luz roja indicadora de vapor preparado
parpadeara.

Espere hasta que la luz roja brille de forma permanente, lo que indica que la
unidad ha alcanzado la temperatura correcta.

Llene parcialmente una jarra con leche; la leche puede triplicar su volumen por
eso debe seleccionar una jarra del tamafio adecuado. A modo de orientacion,
utilice 40-60 ml por cappuccino.

La leche fria semidesnatada da los mejores resultados.

Sujete la jarra con una mano y ponga la boquilla dentro de la leche
asegurandose de que la leche no sobrepase la junta de la boquilla.

Abra el botén de vapor variable girandolo hacia la izquierda. La leche empezara
a aumentar de volumen y tendra una apariencia espumosa @. Ajuste la altura
de la jarra asegurandose de que la punta de la boquilla permanezca por debajo
de la superficie de la leche. Después de 20-25 segundos la leche estara
vaporizada y espumosa.
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Pare el vapor girando el botén de vapor variable hacia la derecha.
Nunca deje que hierva la leche ya que puede estropear el sabor del café.

10 Apriete el boton del vapor.
11 Vierta la leche espumada en las tazas que contengan el café exprés. Para

hacer café con leche, deje el espumado y afiada soélo la leche vaporizada.
Importante: nunca ponga en funcionamiento la boquilla del vapor durante
mas de 2 minutos cada vez, y limpie siempre la boquilla después de usarla.

12 Apriete el boton de encendido/apagado para desconectar el aparato.

hacer café exprés después de espumar la leche

-

importante
Nunca retire el portafiltros de su compartimiento inmediatamente después de
utilizar la funcién de vapor.

Si esta haciendo café exprés después de espumar la leche, necesita
deshacerse de toda el agua demasiado caliente que pudiera quemar su café.
Aqui le mostramos coémo:

Desconecte el boton del vapor.

Compruebe que haya agua en el depdsito y ponga una jarra debajo de la
boquilla del vapor.

Abra el botén de vapor variable girandolo hacia la izquierda y apriete el boton
del café y (saldra agua/vapor de la boquilla del vapor). Espere hasta que la luz
verde parpadee, luego cierre el botdn de vapor variable y desconecte el botdn
del café.

Espere mas tiempo hasta que la luz verde brille de forma permanente. Cuando
esto suceda, la cafetera ya estara lista para hacer café.

limpieza

e 06 06 O

boquilla del vapor

Antes de limpiar la boquilla del vapor, deje que un poco de agua caliente salga
por la boquilla para ayudar al proceso de limpieza. Esto se debe hacer
inmediatamente después de haber expendido vapor. Aqui le mostramos cémo:
Compruebe que haya agua en el depdsito y una jarra debajo de la boquilla del
vapor.

Desconecte el boton del vapor.

Abra el botén del vapor girandolo hacia la izquierda.

Apriete el botdn del café y haga funcionar la maquina durante unos 10
segundos para dejar que pase agua caliente por la boquilla.

Desconecte el botdn del café y luego cierre el botdn de vapor variable
girandolo hacia la derecha.

Apriete el botdn de encendido/apagado para desconectar el aparato.

Antes de seguir limpiando, desenchufe y deje que todo se enfrie.
Nunca sumerja el aparato en agua.
No lave las piezas en el lavavajillas.

boquilla del vapor

Desenrosque la boquilla girandola hacia la derecha, luego lavela bien.
Compruebe que los 3 orificios indicados no estén obstruidos @. Si fuera
necesario, desobstriyalos con un alfiler.

Limpie el tubo del vapor. Compruebe que el extremo no esté obstruido.
Vuelva a enroscar la boquilla en el tubo.

depésito, tapa, portafiltros
Lave, aclare y deje secar.

filtro (version para una y dos tazas)

Lave y seque después de cada uso.

Después de 100 usos aproximadamente, desmonte la cafetera y limpiela a
fondo tal como se describe a continuacion.

Retire la tapa situada en la parte inferior del filtro girandola en la direccion
indicada @. Retire el dispositivo para crema levantandolo desde la parte inferior
@. Separe los componentes del dispositivo para crema tirando lateralmente de
la junta @ v retirando el disco de pléstico y el filtro metélico @. Lave bien las
piezas. Limpie el filtro metélico con agua caliente y un cepillo @. Asegurese de
que los orificios del filtro metalico no estén obstruidos. Si fuera necesario,
limpielos con un alfiler @. Seque las piezas y vuélvalas a montar, asegurandose
de que las piezas estén bien ensambladas.

soporte para la taza, bandeja de goteo

Vacie periddicamente la bandeja de goteo. Sabra cuando esté llena, el flotador
rojo situado en la parte central de la bandeja de goteo se subira y se hara
visible en el orificio central del soporte para tazas.

Lave y, después, seque bien.



salida del café

® Después de cada uso, compruebe que esta zona esté limpia y libre de posos
de café. Limpie bien vy, si es necesario, realice el siguiente procedimiento para
limpiar mejor. Si no se mantiene esta zona limpia, la calidad del café se vera
afectada y puede dafiarse la unidad.

1 Con un destornillador @, desatornille el tornillo que sujeta la salida del café (no
quite la cubierta interior).

2 Limpie la zona con un trapo humedo.

3 Limpie bien la salida retirada con agua caliente jabonosa y un cepillo. Aclare
bien. Asegurese de que los orificios no estén obstruidos, si fuera necesario,
utilice un alfiler para limpiarlos.

4 Realice el procedimiento inverso para volver a acoplar la salida.

Si no limpia la salida del café y los filtros tal como se ha descrito anteriormente,
la garantia quedara anulada.

desincrustacion
Se recomienda eliminar las incrustaciones de cal de la cafetera después de
haber preparado 200 tazas de café.

1 Le recomendamos que compre un producto destinado especificamente para
eliminar la cal incrustada en las cafeteras exprés. Utilice las cantidades
recomendadas por el producto antical de marca registrada, pero no sobrepase
la capacidad de 1 litro del deposito.

2 Asegurese de que el portafiltros no esté acoplado a la cafetera, y coloque un
bol bajo la salida del café y una jarra bajo la boquilla del vapor.

3 Apriete el boton de encendido/apagado, después apriete el boton del café y
abra el botén de vapor variable girandolo hacia la izquierda y deje que una taza
de agua salga por la boquilla del vapor. Cierre el boton de vapor variable y deje
que una taza de agua salga por la salida del café. No espere a que la luz verde
deje de parpadear.

4 Desconecte y desenchufe la cafetera y déjela parada durante 15 minutos.

5 Repita el paso 3y deje que todo el producto antical salga de la maquina.
Desconecte el aparato.

6 Enjuague bien el depdsito y llénelo con agua fresca.

7 Siga el paso 3 dejando que el agua salga por la boquilla de agua caliente y
también por la salida del café. Repita la operacion con un depdsito de agua
fresca. Esto eliminara cualquier rastro del producto antical.

Las reparaciones por mal funcionamiento causado por una acumulacion de cal
en el producto no estan cubiertas por la garantia si no se ha realizado
regularmente el proceso de desincrustacion.

servicio técnico y atencion al cliente

® Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
KENWOOD o por un técnico autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:
® ¢l uso del aparato o
® ¢ servicio técnico o reparaciones
Pdngase en contacto con el establecimiento en el que compro el aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA 2002/96/CE.
Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar
por separado un electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asf un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la obligacion de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto aparece un contenedor de basura movil tachado.



guia para la solucion

de problemas

problema

posible causa

solucién

No sale café exprés de la
cafetera.

o E| café esta himedo y/o se ha
presionado con demasiada firmeza en
el filtro.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

e | a salida del café esta obstruida.

® £l depdsito no esta bien acoplado y
la valvula de la parte inferior no esta
abierta.

e | os orificios en el dispositivo para
crema estan obstruidos.

e Compruebe que esté utilizando café molido apropiado para las cafeteras exprés. Presione el
café en el filtro con menos fuerza y cambie de café si fuera necesario.

e | impie los orificios de los pitorros.
e | impie tal como se indica en la seccion “limpieza”.

® Presione ligeramente el depdsito para abrir la valvula de la parte inferior.

e Desmonte el dispositivo @ para crema y limpie bien las piezas. Véase la seccion “limpieza
(del filtro)”.

La cafetera exprés gotea por los
bordes del portafiltros en vez de
por los orificios.

o E| portafiltros no esta bien acoplado
al aparato.

® | a junta del hervidor exprés ha perdido
su elasticidad.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

® Se ha puesto demasiado café en el filtro.

e \uelva acoplar el portafiltros, asegurandose de que esté bien colocado y girelo hacia la
derecha.

e Cambie la junta. Consulte la seccion “servicio técnico y atencion al cliente”.

e | impie los orificios de los pitorros.

® Disminuya la cantidad de café.

El café exprés esta frio

® No se realizé el precalentamiento
del aparato.

® | a luz verde indicadora de café
preparado no estaba iluminada cuando
se apreto el botén del café.

@ Siga las instrucciones sobre precalentamiento de la cafetera.

® Espere hasta que la luz verde indicadora de café preparado deje de parpadear antes de
apretar el boton del café.

La bomba hace demasiado ruid

.® El depdsito de agua esta vacio.

® E| depdsito no esta bien acoplado vy la
valvula de la parte inferior no esta
abierta.

e | lene el depodsito de agua.
® Presione el depdsito ligeramente para abrir la valvula de la parte inferior.

La crema de café es de color
claro y sale demasiado rapido.

e No se ha presionado lo suficiente el
café molido.

e No se ha utilizado suficiente cantidad
de café molido.

® Se ha echado demasiado café.

o £ café que se ha utilizado no es
adecuado.

® Presione el café con més firmeza.
e Aumente la cantidad de café en el filtro.

e Disminuya la cantidad de café administrada en la taza o las tazas.
e Cambie el tipo de café utilizado.

La crema del café es de color
oscuro y sale con demasiada
lentitud.

e E| café molido se ha presionado con
demasiada firmeza.

® | a salida del café esta obstruida.

® Se ha utilizado demasiado café.

o E| café molido es demasiado fino.

e E| café que se ha utilizado no es
adecuado.

® Presione menos el café.

e | impie tal como se indica en la seccion “limpieza”.

e Disminuya la cantidad.

e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras exprés.
e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras expreés.

El café tiene un sabor acido.

e | a cafetera no se ha lavado bien
después de retirar las incrustaciones
de cal.

® Enjuague la cafetera cambiando varias veces el agua limpia y lave todos los componentes.
Consulte “limpieza”.

La leche no hace espuma
cuando se hace un cappuccino

® | a leche no esté lo suficientemente fria.

e | a cafetera de cappuccino esté sucia.

e Utilice siempre leche de la nevera.
® Pruebe leches con diferente contenido en grasa.
e | impie el tubo de suministro de vapor, asi como la boquilla. Consulte “limpieza”.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for forste anvendelse

1 Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

2 Fjern al emballage og maerkater.

3 Vask delene: se ‘rengering’.

4 Skyl maskinen igennem med rent vand: se ‘fer der laves kaffe for ferste gang’.

sikkerhed

® Fjern aldrig filterholderen, mens kaffen brygger eller damp produceres — damp
kan sprejte ud og skolde dig.

® Pas pa du ikke braender dig pa:
o varme dele, inkl. dampdysen, filterholderen eller kaffeudlabet.
o damp, der kommer ud af dampdysen eller kaffe fra kaffeudlobet.

® Hold bern veek fra maskinen. Lad aldrig ledningen heenge ned, hvor et barn kan
fa fat i den.

® Anvend aldrig et beskadiget apparat. F& det efterset eller repareret: se ‘service
og kundeservice’.

® Kom aldrig maskinen i vand og lad ikke ledningen eller stikket blive vade — du
kan fa elektrisk sted.

® Tag stikket ud:
o for der fyldes vand pa
o inden rengering
o efter brug.

® (3 aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

Undga, at ledningen kommer i berering med varme dele.

® Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern) med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood pétager sig ikke
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke felges.

vigtigt

® Anvend aldrig maskinen uden vand — da pumpen ellers vil blive edelagt.

® Opbevar maskinen ved en temperatur over 0°C — ellers kan vandet i maskinen
fryse og beskadige den.

® Brug aldrig maskinen uden drypbakken og kopstativet.

inden stikket saettes i stikkontakten

® Sorg for at din elforsyning er den samme som den, der er vist pa din maskines
underside.

® Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

kend din Kenwood espressomaskine

@ aftagelig vandbeholder

@ lag

® fingergreb til dampdyse

@ damprer

® dampdyse

® kaffeudlob

@ variabel dampknap

lille filter til afmaling af 1 kop eller kaffepude
©® flig

stort filter kun til afmaling af 2 kopper
@ kaffeknap

® indikatorlys til nar kaffen er klar
® teendt/slukket-knap

indikatorlys til né&r dampen er klar
@@ dampknap

drypbakke

@ svemmer

kopstativ

maleske/kaffestamper

@ filterholder

@) filtertomningsbojle

©) opbevaringsbakke for kop
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for der laves kaffe forste gang

1 Sorg for at den variable dampknap star pa lukket stilling ved at dreje med uret
(stram ikke for meget).

2 Loft l&get og left beholderen ud og fyld med koldt vand. Fyld aldrig over det
afmaerkede “MAX”-niveau. Eller loft laget og fyld beholderen, mens den er pa
sin plads.

® /i anbefaler, at der anvendes filtreret vand, da det giver bedre kaffe og mindre
kedelsten. Brug aldrig vand med kulsyre eller anden veeske.

3 Seet beholderen i igen. Serg for, at den er anbragt korrekt og tryk evt. let ned
for at sikre, at ventilen i bunden af beholderen er forbundet med maskinens
bund.

Vigtigt
Brug aldrig maskinen uden vand i beholderen. Fyld op, sa snart
niveauet bliver lavt.

4 Luk laget.

Hold i fingergrebet, og sving dampdysen ud og stil en kande under den.

6 Seet filterholderen fast pa maskinen ved at anbringe den under kaffeudiebet og
dreje mod hojre @. Saet en skl af en passende storrelse nedenunder.

7 Tilslut stremforsyningen og tryk derngest pa teendt/slukket-knappen og den vil
lyse orange. Pa samme tid vil det grenne indikatorlys for at kaffen er klar blinke.
Vent indtil den grenne lampe holder op med at blinke.

8 Abn for den variable dampknap ved at dreje mod uret, og tryk pa kaffeknappen
og lad en kop vand flyde ud af dampdysen. Luk for den variable dampknap og
lad en kop vand flyde ud af kaffeudlebet og ned i skalen.

9 Tryk péa kaffeknappen for at stoppe flowet, og tryk sa pa teendt/slukket-
knappen for at slukke for maskinen.

10 Gentag disse trin, hvis du ikke har anvendt kaffemaskinen i et par dage.

[¢)]

forvarmning af kaffemaskinen

For at sikre, at espressokaffen har den rigtige temperatur, nar den skeenkes op,
er det vigtigt at kaffeenheden forvarmes.

1 Kontrollér at den variable dampknap er taet lukket (drej med uret), og at der er
tilstreekkeligt med vand til at varme 1 eller 2 kopper efter behov.

2 Seet det onskede filter i filterholderen (uden kaffebenner, og det kontrolleres at
fligen pa filteret passer ind i rillen pa filterholderen). Seet fast pa maskinen ved at
anbringe den under kaffeudlebet og dreje mod hejre @. Serg for at den sidder
godt fast.

3 Seet en kop under filterholderen. Hvis du bruger samme kop, som kaffen skal
serveres i, vil den blive forvarmet.

4 Tryk pa teendt/slukket-knappen og den vil lyse orange. P4 samme tid vil det
grenne indikatorlys for at kaffen er klar blinke. Vent indtil den grenne lampe
holder op med at blinke.

5 Tryk péa kaffeknappen og den vil lyse orange, og varmt vand vil blive skeenket
op i koppen. Nar det grenne indikatorlys for at kaffen er klar begynder at blinke
igen, trykkes pa kaffeknappen for at stoppe flowet.

6 Fjern filterholderen, og gé i gang med at lave kaffe, enten med malede
kaffebenner eller kaffepuder.

sadan laver du espresso med malede kaffebenner

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30.

Kontrollér at der er vand i beholderen.

Veelg det onskede filter.

Anvend det mindre filter til at lave en kop kaffe (eller nar der anvendes

kaffepuder), og det sterre filter til 2 kopper.

4 Kom de malede kaffebenner i med den medfelgende méaleske, en streget
skefuld pr. kop. Overfladen jeevnes og presses dernaest let med
kaffestamperen. Aftor evt. kaffe, der sidder omkring kanten.

® Nar du keber malet kaffe, skal du serge for at den er egnet til
espressomaskiner.

® Pres aldrig kaffebennerne for hardt ned, da kaffen vil blokere filteret, og kaffen
vil lebe for langsomt ud og crema’en vil blive for merk. Men hvis de presses for
let, vil kaffen labes for hurtigt ud, og crema'en vil veere for lys og kaffen vil
smage af vand.

5 Seet filterholderen i. Sarg for at fligen pa filteret passer ind i rillen pa
filterholderen.

6 Seet filterholdet pa plads i kaffeudlebet. Drej den til hejre for at lase den pa
plads @.

® Szt 1 eller 2 kopper nedenunder @. Hvis der kun laves 1 kop kaffe, skal
koppen stilles i midten.

7 Tryk pa teendt/slukket-knappen og vent til det grenne indikatorlys for at kaffen

er klar holder op med at lyse, og tryk dernaest pa kaffeknappen.
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8 Nar du har nok kaffe — ikke for meget, da den ellers vil blive for svag, trykkes pa

kaffeknappen. Hvis du ikke laver mere kaffe, trykkes pa teendt/slukket-knappen,
for at slukke for maskinen. Tabellen nedenunder giver retningslinjer om hvor
leenge kaffeknappen skal trykkes ned for at lave drinks af forskellig storrelse.

meaengde filter-storrelse | omtrentlig tid til
aftapning

1 Espresso (40ml) 1 kop 12 sek.

2 x Espresso (40ml hver) 2 kopper 25 sek.

1 stor kop kaffe (125ml hver) 1 kop 32 sek.

2 store kopper kaffe (125ml hver) 2 kopper 65 sek.

9 Vent i 30 sekunder, og fiern sa filterholderen ved at dreje mod venstre.
® Der kan veere vand pa filteret, nar du fierner det: dette er normalt
10 Det brugte kaffegrums fiernes fra filterholderen ved at vende bgjlen pa

héndtaget, s& enden placeres oven pa filteret @. Hold bajlen pa plads, og vend
sé enheden pé hovedet og bank kaffegrumset ud @.

Vigtigt

Fjern aldrig filterholderen, mens kaffe eller dampfunktionen er
valgt - damp kan sprojte ud og skolde dig.

sadan laver du kaffe med kaffepuder

Vigtigt

Huvis filteret til en kop skal anvendes efter der er anvendt malede kaffebenner, er
det nedvendigt at fierne kaffegrums rundt om kaffeudlebet. Dette er nedvendigt
for at undgé vanduteetheder fra filterholderen, og for at sikre optimal funktion.
Pas pa, da omradet kan vaere meget varmt.

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30, og saet det lille filter pa plads i
filterholderen.

Efter forvarmning fiernes filterholderen, og kaffepuden placeres i filteret ved at
serge for at puden vender den rigtige vej @.

Pres puden ned i bundet af filteret og serg for, at papirets kanter laegges op ad
indersiden af filteret.

Puden skal veere godt pa plads i filteret og placeret i midten.

Seet filterholderen ind i kaffeudlebet, og drej mod hejre, til den lases pa plads
(1}

Folg s& punkterne ‘séddan laver du espresso’.

Bemeerk — brug puder med ESE_kompatibilitetsmaerket.
Felg altid vejledningen pa emballagen til puderne, for den
korrekte placering af puderne i filteret.

sadan opskummer du maelk til cappuccino
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Lav espressoen som beskrevet tidligere

tip — hvis der laves mere end én cappuccino, laves alt kaffen ferst og dernaest
laves den opskummede meelk til alle cappuccino’erne til sidst.

Serg for at der er vand i beholderen.

Sorg for at den variable dampkontrol er lukket.

Tryk pé teendt/slukket-knappen og den vil lyse orange.

Tryk p& dampknappen, og det rade dampindikatorlys vil blinke.

Vent indtil den rede lampe lyser hele tiden, for at angive at enheden har naet op
pa den rigtige temperatur.

Fyld en kande delvist med maelk — maelken kan komme til at fylde 3 gange sa
meget, sa veelg en kande af passende sterrelse. Normalt anvendes 40-60 ml
meelk pr. cappuccino.

Koldt letmeaelk giver det bedste resultat.

Hold kanden med den ene hand og placér dysen i maslken, og serg for at
maelken ikke er over samlingen pa dysen.

Den variable dampknap abnes ved at dreje den mod uret. Maelken vil begynde
at udvide sig og skumme @. Hojden pa kanden justeres, s& enden af dysen
hele tiden er under maelkens overflade. Efter 20-25 sekunder vil meelken vaere
dampet og opskummet.

Stop dampen ved at dreje den variable dampknap med uret.

Lad aldrig meelken koge, da det vil odelsegge kaffens smag.

10 Tryk p& dampknappen.
11 Heeld den opskummede meelk op i kopperne med espressokaffe. For coffee

latte holdes skummet tilbage, og kun den dampede meelk tilseettes.
Vigtigt — Brug aldrig dampdysen leengere end 2 minutter ad gangen, og
renger altid dysen efter brug.

12 Tryk péa teendt/sluk-knappen for at slukke.
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sédan laver du espresso efter opskumning af meelk

e

Vigtigt

Fjern aldrig filterholderen fra huset, lige efter du har anvendt dampfunktionen.
Hvis du laver espresso lige efter du har opskummet meelk, skal du ferst serge
for at blive af med evt. overopvarmet vand, da det ellers kan breende kaffen.
Det geres pa felgende made:-

Sluk for dampknappen.

2 Seorg for at der er vand i beholderen, og placér en kanden under dampdysen.

3 Den variable dampknap &bnes ved at dreje mod uret, og trykke pa
kaffeknappen (vand/damp vil komme ud af dampdysen). Vent indtil den grenne
lampe blinker, og luk dernaest for den variable dampknap og sluk for
kaffeknappen.

4 Vent lidt leengere, indtil den grenne lampe lyser konstant. Nér dette sker, er
maskinen Klar til at lave kaffe.

rengering
dampdysen
For dampdysen rengeres, skal du lade noget varmt vand flyde ud af dysen for
at hjeelp med rengeringsproceduren. Dette ber geres straks efter at dampen er
aftappet. Det geres pa felgende made:-

1 Serg for at der er vand i beholderen, og en kande er placeret under
dampdysen.

2 Sluk for dampknappen.

3 Dampknappen abnes ved at dreje den mod uret.

4 Tryk péa kaffeknappen og lad den kere i ca. 10 sekunder for at lade varmt vand
passere gennem dysen.

5 Sluk for kaffeknappen, og luk dernzest den variable dampknap ved at dreje
med uret.

6 Tryk pa teendt/sluk-knappen for at slukke for maskinen.

® For yderligere rengering traekkes stikket ud og alt lades kole af.

® Nedseenk aldrig maskinen i vand.

® Delene ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
dampdysen

1 Dysen skrues af ved at dreje med uret, og vaskes derefter grundigt. Kontrollér
at de 3 indikerede huller ikke er blokeret . Hvis de er det, skal de renses med
en nal.

2 Renger damproret. Serg for at enden ikke er blokeret.

3 Dysen skrues pa reret igen.
beholder, lag og filterholder

® \/ask, skyl og lad terre.
filter (version til 1 eller 2 kopper)

® \/ask og ter af efter hver brug.

® Nar de har veeret anvendt ca. 100 gange, skal de skilles ad og rengeres mere
grundigt, som beskrevet nedenfor.

® Daekslet pa undersiden af filteret fiernes ved at dreje i den viste retning @.

Crema-anordningen fiernes ved at skubbe op nedenfra @. Adskil delene af
crema-anordningen ved at traekke teetningsringen til side @ og fierne
plasticskinnen og metalfitteret @. Delene skylles grundigt. Renger metalfilteret i
varmt vand med en barste ). Serg for at hullerne i metalfilteret ikke er blokeret.
Hvis nedvendigt rengeres med en nal @. Ter delene og saml dem igen. Serg
for at de samles rigtigt.

kopstativ, drypbakke

Tom drypbakken med jasvne mellemrum. Du kan se, nar den er fuld, fordi den
rede svemmer i midten af drypbakken vil stige op og blive synlig i midterhullet
pa kopstativet.

Vask og tor efter.

kaffeudiob

Efter hver brug skal det kontrolleres at dette omrade er rent og uden
kaffegrums. Ter over og hvis det er nedvendigt udferes den felgende procedure
for at rengere mere grundigt. Hvis dette omrade ikke holdes rent, vil til pavirke
kvaliteten af den bryggede kaffe, og enheden kan beskadiges.

Med en skruetraekker @ skrues skruerne, som holder kaffeaflebet pa plads, af
(lad veere med at fierne det indre betreek).

Renger omradet med en ter klud.

Renger det afmonterede udleb grundigt i varmt seebevand med en berste. Skyl
grundigt efter. Serg for at hullerne ikke er blokeret, hvis det er nedvendigt
anvendes en nal til rengering.



Udfer denne fremgangsmade i omvendt reekkefelge, for at saette udlebet pa
igen.
Hvis kaffeudlebet og filtrene ikke rengeres som beskrevet, geelder garantien
ikke.

afkalkning

Det anbefales at afkalke kaffemaskinen, nér der er brygget 200 kopper kaffe.
Vi anbefaler at kebe et produkt, der er specielt beregnet til afkalkning af
espresso-maskiner. Anvend de maesngder, der anbefales af producenten af
afkalkeren, men overskrid ikke beholderens kapacitet pa 1 liter.

Serg for at filternolderen ikke er sat pa, og anbring en skél under kaffeudlebet,
0g en kande under dampdysen.

Tryk pé teendt/slukket-knappen, og tryk pa kaffeknappen og abn for den
variable dampknap ved at dreje mod uret, og lad 1 kop vand flyde ud af
dampdysen. Luk for den variable dampknap, og lad en kop vand flyde ud af
kaffeudlebet. Lad veere med at vente pé at den grenne lampe holder op med at
blinke.

Sluk for kaffemaskinen og traek stikket ud, og lad maskinen sta i 15 minutter.
Gentag trin 3 og lad al afkalkningsoplesningen flyde ud af maskinen. Sluk for
maskinen.

Tor beholderen grundigt af og fyld beholderen med frisk vand.

Foelg trin 3 og lad vandet skylle ud af varmtvandsdysen og ogsa ud af
kaffeudlgbet. Gentag med en beholder med frisk vand. Dette vil fierne alle spor
af afkalkeren.

Reparationer efter fejlfunktion, som skyldes en ophobning af kalk i maskinen er
ikke deekket af garantien, hvis maskinen ikke afkalkes med jeevne mellemrum.

service og kundepleje

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-reparatar.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
1 OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pé et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til
en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestéar af, og dermed opna en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nodvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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problemlgsning

problem

mulig arsag

losning

Der kommer ingen espresso-
kaffe ud af maskinen.

e De malede kaffebenner er fugtige
og/eller presset for hardt sammen
i filteret.
e Hullerne i filterholderens tude er blokeret
e Kaffeudlobet er blokeret.
e Beholderen er sat forkert i, og ventilen
i bunden er ikke aben.
® Hullerne i crema-anordningen er blokeret.

e Kontrollér at du anvender malede kaffebenner, som er egnet til espressomaskiner. Pres ikke
kaffen sa hardt sammen i filteret, eller anvend en anden kaffemaling, hvis det er nedvendigt.

® Renger hullerne i tudene
® Rengoer som anfert i afsnittet ‘rengering’.
o Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden

e Skil crema-anordningen ad @ og renger dele grundigt. Se ‘rengering (filter)’.

Espresso-kaffen drypper fra
filterholderens kanter i stedet
for hullerne.

o Filterholderen er sat forkert i maskinen.

e Espressokedlens teetningsring har
mistet sin elasticitet.

e Hullerne i filterholderens tude er blokeret.

® Der er for mange kaffebonner i
kaffefilteret.

e Sget filterholderen i igen, og serg for at den kommer til at sidde rigtigt, og drej til hajre.
® F4 testningsringen udskiftet. Se Service og kundeservice.

® Rens hullerne i tudene.
e Reducér maengden af kaffebenner.

Espresso-kaffen er kold

® Maskinen blev ikke forvarmet.

e Det gronne indikatorlys for at kaffen er
klar lyste ikke, da der blevet trykket pa
kaffeknappen.

® Folg anvisningerne vedrarende forvarmning af kaffemaskinen.
e \/ent indtil det grenne indikatorlys for at kaffen er klar holder op med at blinke, for der trykkes
pa kaffeknappen.

Pumpen stgjer for meget.

e \Jandbeholderen er tom.
e Beholderen er sat forkert i, og ventilen
i bunden er ikke aben.

e Fyld vandbeholderen med vand.
o Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden

Kaffens crema er for lys
i farven og leber for hurtigt ud.

e De malede kaffebenner er ikke blevet
presset nok sammen.

® Der er ikke blevet anvendt nok
malede kaffebonner.

e For meget kaffe har lebet igennem.

e De anvendte kaffebenner er ikke egnet.

® Pres de malede kaffebenner hardere sammen.
e Kom flere malede kaffebenner i filteret.

e Kom mindre feerdig kaffe i koppen (kopperne).
e Brug en anden type kaffebonner.

Kaffens crema er for mork og
leber for langsomt ud.

e De malede kaffebanner er blevet presset
for hardt sammen.

o Kaffeudlobet er blokeret.

® Der er anvendt for mange malede
kaffebonner.

e Kaffebennerne er malet for fint.

e De anvendte kaffebenner er ikke egnet.

® Pres ikke de malede kaffebonner sa hardt sammen.

® Renger som anfert i afsnittet ‘rengering’.
® Brug en mindre meengde.

e Anvend en anden type kaffe, og keb en, der er egnet til espressomaskiner.
e Anvend en anden type kaffe, og keb en, der er egnet til espressomaskiner.

Kaffen har en sur smag.

e Maskinen er ikke skyllet grundigt
igennem efter afkalkning.

e Skyl maskinen igennem med flere hold rent vand, og sky! alle delene, se ‘rengering’.

Maelken skummer ikke, nar der
laves cappuccino.

o Maelken er ikke kold nok.

e Cappuccinoenheden er snavset.

@ Brug altid meelk direkte fra koleskabet.
® Prov at bruge meelk med et andet fedtindhold.
® Renger dampreret savel som dysen. Se ‘rengering’
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvinder maskinen for forsta gangen

Las bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.

Avldgsna allt emballage och alla etiketter.

Diska delarna: Se "rengdring”.

Skolj maskinen med rent vatten: se “innan du brygger kaffe for forsta gangen”.

sakerhet

Avlagsna aldrig filterhallaren medan kaffet bryggs eller medan anga bildas - du
kan da branna dig pa varm anga.

Se upp for brannskador fran:

o varma delar, inklusive angmunstycket, filterhallaren och kaffeutloppet.

o anga fran angmunstycket eller kaffe fran kaffeutioppet.

Se till att barn inte kommer i narheten av maskinen. Lat aldrig sladden héanga
ned sa att ett barn kan fa tag pa den.

Anvénd inte maskinen om den ar skadad. L&mna den for kontroll eller
reparation. Se "service och kundtjanst”.

Doppa aldrig maskinen i vatten och lat inte natsladden eller stickkontakten bli
vat — du kan f& en elstot.

Dra ut stickkontakten:

o innan du fyller pa vatten

o fére rengdring

o efter anvandning.

Ldmna aldrig maskinen utan uppsikt.

Lat inte sladden komma i kontakt med varma delar.

Den har apparaten &r inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive barn)
med begransad fysisk eller mental formaga eller begransad kénsel. Den &r inte
heller avsedd fér anvandning av personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de inte Gvervakas eller far instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma med den.
Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa
sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

viktigt

Anvand aldrig utan vatten — da gar pumpen sonder.

Forvara maskinen vid temperaturer éver 0°C — annars kan vatten i maskinen
frysa och orsaka skador.

Anvand aldrig utan dropptraget och kopphallaren.

innan du satter i stickkontakten

Se till att natspanningen motsvarar den som visas pa maskinens undersida.
Den héar apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr 1935/2004 frén 2004-10-27 om material
som &r avsedda for kontakt med livsmedel.

lar kdnna din espressomaskin fran Kenwood

@ lostagbar vattentank

@ lock
® grepp for angmunstycke

@ angror

CISICISIEICICICICICIC)

angmunstycke

kaffeutlopp

reglage for instalining av angmangd
litet filter for 1 kopp eller portionsférpackning med kaffe (pod)
flik

stort filter for 2 koppar

kaffeknapp

indikatorlampa for att kaffet ar klart
ON/OFF-knapp

indikatorlampa for att &ngan ar klar
angknapp

dropptrag

@ flottor

kopphéllare
matsked/kaffepress
filterhallare

@) spak for filtertdmning
©) plats for koppforvaring
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innan du kokar kaffe for forsta gangen

1

9

Kontrollera att reglaget for instélining av angméngden &r stangt genom att
skruva det medurs (dra inte at for hart).

Lyft p& locket, lyft sedan ut tanken och fyll den med kallt vatten. Fyll inte Gver
MAX-nivan. Du kan &ven lyfta pa locket och fylla pa tanken medan den sitter pa
plats.

Vi rekommenderar att du anvander filtrerat vatten eftersom det ger béttre kaffe
och minskar férkalkningen. Anvand aldrig kolsyrat vatten eller annan véatska.
Satt tillbaka tanken. Kontrollera att den sitter korrekt och tryck vid behov latt pa
den for att sékerstalla att ventilen i botten av tanken &r ansluten till maskinens
botten.

Viktigt

Anviand aldrig maskinen utan vatten i tanken. Fyll pa sa snart
nivan blir lag.

Sténg locket.

Fatta tag i greppet och svang ut &ngmunstycket och placera en kopp under
det.

Montera filterhallaren pa maskinen genom att placera den under kaffeutloppet
och vrida at hoger @. Placera ett karl av lamplig storlek under.

Satt i stickkontakten och tryck sedan pa ON/OFF-knappen. Den lyser da
orange. Samtidigt blinkar den gréna indikatorn som visar att kaffet ar klart.
Vanta tills den gréna lampan slutar blinka.

Oppna reglaget for instalining av &ngméangden genom att vrida moturs och
tryck pa kaffeknappen och Iat en kopp vatten rinna ut genom angmunstycket.
Stang reglaget for installning av &ngmangden och &t en kopp vatten rinna ut
genom kaffeutloppet i kérlet.

Tryck pa kaffeknappen for att stoppa fiddet, tryck sedan pa ON/OFF-knappen
for att stdnga av maskinen.

10 Upprepa de har stegen om du inte har anvant kaffemaskinen pa nagra dagar.

férvarma kaffemaskinen

For att espresson ska bryggas vid rétt temperatur maste du forvarma
kaffeenheten.

Kontrollera att reglaget for instéllning av angmangden ar atdraget (vrid medurs)
och att det finns tillrackligt med vatten for att varma 1 eller 2 koppar.

Montera Onskat filter i filternallaren (utan kaffe — kontrollera att fliken pa filtret
ligger i urpassningen pa filterhallaren). Montera det pa kaffemaskinen genom att
placera det under kaffeutioppet och vrida at hoger @. Kontrollera att det sitter
ordentligt.

Placera en kopp under filterhallaren. Om du anvander samma kopp som du ska
servera kaffet i kan du vara séker pa att den forvarms.

Tryck pa ON/OFF-knappen. Den lyser da orange. Samtidigt blinkar den gréna
indikatorn som visar att kaffet ar klart. Vanta tills den gréna lampan slutar
blinka.

Tryck pa kaffeknappen. Den lyser dé& orange. Varmt vatten rinner ned i koppen.
Nar den gréna knappen som visar att kaffet &r klart blinkar igen trycker du pa
kaffeknappen for att stoppa flodet.

Avlagsna filterhallaren och brygg kaffe med malet kaffepulver eller
portionsforpackat kaffe.

sa har brygger du espresso med malet kaffepulver
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Forvarm maskinen enligt beskrivningen pa sidan 34.

Kontrollera att det finns vatten i tanken.

Valj filter.

Anvand det mindre filtret for att laga en kopp kaffe (eller vid anvandning av
portionsférpackat kaffe) och det storre filtret f6r 2 koppar.

Tillsatt kaffet med den medféljande kaffeskeden (en sked per kopp), jamna till
ytan och tryck sedan latt med kaffepressen. Torka av eventuellt kaffe runt
kanten.

Nar du képer malet kaffe ska du kontrollera att det ar avsett for
espressomaskiner.

Tryck aldrig for hart pa kaffet. Da blockeras filtret och kaffet rinner ut mycket
langsamt och crema far en mork farg. Om du daremot trycker for I6st, rinner
kaffet ut for snabbt och crema fér en ljus farg och kaffet smakar vattnigt.
Montera filterhallaren. Kontrollera att fliken pa filtret ligger i urpassningen pa
filterhallaren.

Montera filterhallaren pa kaffeutloppet. Vrid den at hoger for att lasa den pa
plats @.

Placera en eller tva koppar under @. Om du brygger en kopp av kaffe ska du
stélla koppen i mitten.



7 Tryck pa ON/OFF-knappen och vanta tills den gréna indikatorn for att kaffet &r
klart slutar att blinka. Tryck sedan pa kaffeknappen.

8 Nar du har tillrackligt med kaffe — inte for mycket da blir det for svagt, trycker
du pé kaffeknappen. Om du inte ska brygga mer kaffe trycker du pd ON/OFF-
knappen for att stdnga av maskinen. Diagrammet nedan visar en dversikt éver

hur lange du ska halla kaffeknappen intryckt for att tillaga olika mangder dryck.

mangd filterstorlek ungefirlig tid
1 espresso (40 ml) 1 kopp 12 sek
2 espresso (40 ml vardera) 2 koppar 25 sek
1 stor kaffe (125 ml) 1 kopp 32 sek
2 stora kaffe (125 ml vardera) 2 koppar 65 sek

9 Vanta i 30 sekunder och avidgsna sedan filterhallaren genom att vrida den &t
vanster.

® Det kan finnas vatten i filtret nér du tar bort det: Det &r normalt.

10 Aviagsna kaffesumpen ur filterhallaren genom att vanda spaken pa handtaget
s att &nden befinner sig dver filtret @. Hall spaken i denna position och vand
sedan enheten upp och ned och knacka ur sumpen @.

Viktigt
Avligsna aldrig filterhallaren niir kaffe- eller angfunktionen har
valts - anga kan triinga ut och orsaka brinnskador.

sa har brygger du kaffe med portionsférpackningar

Viktigt

Om filtret for en kopp anvands efter att du bryggt kaffe med malt kaffepulver,
maste du avlagsna all kaffesump fran kaffeutloppet. Detta maste du gora for
att undvika vattenlackage fran filtterhallaren och for att garantera basta resultat.
Var forsiktig, omradet kan vara varmt.

1 Forvarm maskinen enligt beskrivningen pa sidan 34 och montera det lilla filtret i

filternallaren.
2 Efter forvarmningen ska du avlagsna filterhallaren och placera

portionsférpackningen med kaffe i filtret. Kontrollera att den &r vand at ratt hall

0.

3 Tryck portionsférpackningen mot den nedre delen av filtret. Kontrollera att
pappersflikarna ligger an mot den inre delen av filtret.

4 Portionsforpackningen maste placeras i mitten och tryckas ned i filtret.

5 Montera filterhallaren péa kaffeutloppet och vrid at hoger tills den laser pa plats
(1}

6 Folj anvisningarna for att brygga espresso.
Obs! Anvand portionsférpackningar som motsvarar
ESE-standarden.

® [(lj alltid anvisningarna pa emballaget till
portionsférpackningarna for korrekt placering av
portionsférpackningarna i filtret.

sa har skummar du mjolk for cappuccino

Brygg espresson enligt de tidigare anvisningarna.

tips - om du vill brygga fler &n en cappuccino ska du férst géra allt kaffe och
sedan tillreda den skummade mijolken for alla cappuccino.

Kontrollera att det finns vatten i tanken.

Kontrollera att reglaget for variabel &ngmangd ar stangt.

Tryck pa ON/OFF-knappen. Den lyser da orange.

Tryck pa angknappen. Den roda indikatorlampan for anga blinkar.

Vanta tills den roda lampan lyser med ett fast sken som tecken pé att enheten
natt ratt temperatur.
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6 Hall mjolk i en mugg — mjolken kan oka i volym upp till tre ganger sa valj en stor

mugg. Du bér anvanda cirka 40-60 ml mjélk per cappuccino.

® Kall mellanmjolk ger de basta resultaten.

7 Hall muggen i en hand och placera munstycket i mjolken. Kontrollera att
mjélken inte nér dver skarven pa munstycket.

8 Oppna reglaget for instélining av &ngméngden genom att vrida det moturs.
Mijdlken okar i volym och blir skummig @. Anpassa muggens hdjd och
kontrollera att spetsen pa munstycket ligger ovanfér mjolkens yta. Efter 20-25
sekunder ar mjolken angad och skummig.

9 Stoppa angan genom att vrida reglaget for instélining av angmangden medurs.

® | it inte mjolken koka. Dé& forstors kaffets smak.
10 Tryck pa angknappen.

11 Hall den skummade mjolken i kopparna med espressokaffet. For kaffelatte ska

du enbart tillsatta den angade mjdlken, inte skummet.
Viktigt — anvand inte angmunstycket langre an 2 minuter i foljd och rengér
alltid munstycket efter anvandning.
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12 Sténg av genom att trycka pd ON/OFF-knappen.

sa har brygger du espresso efter att du skummat

m

-

4

jolk
Viktigt

Avlagsna aldrig filtterhallaren direkt efter att du anvant angfunktionen.

Om du brygger espresso efter att du skummat mjélk méaste du aviagsna hett
vatten som kan brénna kaffet. Gor sa har:

Stang av angknappen.

Kontrollera att det finns vatten i tanken och placera en mugg under munstycket
for anga.

Oppna reglaget for instalining av &ngméngden genom att vrida moturs och
tryck pé kaffeknappen (vatten/anga rinner ut genom angmunstycket). Vanta tills
den gréna lampan blinkar och stang sedan reglaget for variabel angmangd och
stang av kaffeknappen.

Vanta tills den gréna lampan lyser med fast sken. Nu kan du brygga kaffe.

rengoring
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angmunstycke

Innan du rengér &ngmunstycket ska du lata varmt vatten rinna ut genom
kaffeutloppet for att underlatta rengéringen. Gor detta direkt efter att du anvant
angfunktionen. Gor sa har:

Kontrollera att det finns vatten i tanken och att en kopp é&r placerad under
angmunstycket.

Sténg av &ngknappen.

Oppna &ngreglaget genom att vrida det moturs.

Tryck pa kaffeknappen och kor i cirka 10 sekunder s att varmt vatten rinner
genom munstycket.

Sténg av kaffeknappen och stang sedan &ngreglaget genom att vrida medurs.
Stang av maskinen genom att trycka pa ON/OFF-knappen.

Dra ut stickkontakten och lat maskinen svalna innan du rengér den ytterligare.
Doppa den aldrig i vatten.
Diska inte delarna i diskmaskin.

angmunstycket

Skruva loss munstycket genom att vrida det medurs och diska det sedan
noggrant. Kontrollera att de 3 indikerade halen inte &r blockerade @. Anvand
eventuellt ett stift for att rengéra dem.

Rengor angroret. Kontrollera att anden inte &r blockerad.

Skruva pa munstycket pa roret igen.

tank, lock, filterhallar
Diska, skolj och lat torka.

filter (version for en och tva koppar)

Diska och torka efter varje anvandning.

Demontera efter cirka 100 anvandningstillfallen och rengdr noggrant enligt
beskrivningen nedan.

Skruva loss locket fran filtrets undersida genom att vrida det i den angivna
riktningen @. Avlagsna crema-enheten genom att trycka uppat fran undersidan
@. Ta isar komponenterna i crema-enheten genom att dra packningen &t sidan
@ och avlagsna plastskivan och metalffiltret @. Skolj delarna grundligt. Rengor
metallfiltret i varmt vatten med en borste ). Kontrollera att halen i metalffiltret
inte ar blockerade. Anvand eventuellt ett stift @ for att rengora dem. Torka
delarna och &termontera dem sedan korrekt.

kopphallare, dropptrag

Tém dropptraget regelbundet. Det &r fullt nér flottéren i mitten av dropptraget
flyter upp och syns i halet i kopphallaren.

Diska och torka torrt.

kaffeutlopp

Kontrollera att det inte finns ndgon sump i omradet efter varje
anvandningstillfélle. Torka torrt och utfor vid behov foljande procedur for att
rengora grundligare. Om du inte haller rent i det har omradet paverkas
kaffekvaliteten och enheten kan skadas.

Anvand en skruvmejsel @ och skruva loss den skruv som héller kaffeutloppet
pa plats (avlagsna inte innerholiet).

Torka av omradet med en fuktig trasa.

Rengdr uttaget grundligt i varmt vatten med diskmedel och anvand en borste.
Skalj grundligt. Kontrollera att halen inte &r blockerade. Rengér dem vid behov
med ett stift.

Atermontera utloppet i omvand ordning. Om du inte rengdr kaffeutloppet och
filtren enligt beskrivningen upphodr garantin att galla.



avkalkning

Du bér avkalka kaffemaskinen nar du bryggt 200 koppar kaffe.

Du bér képa en produkt som &r avsedd sarskilt for avkalkning av
espressomaskinen. Anvand de mangder som rekommenderas for
avkalkningsprodukten men Overskrid inte tankkapaciteten pa 1 liter.
Kontrollera att filterhallaren inte &r monterad och placera ett karl under
kaffeutloppet och en mugg under &ngmunstycket.

Tryck pa ON/OFF-knappen och tryck sedan pa kaffeknappen och 6ppna
angmunstycket genom att vrida moturs. L&t 1 kopp vatten rinna ut genom
angmunstycket. Stang dngmunstycket och &t 1 kopp vatten rinna ut genom
kaffeutloppet. Vanta inte pa att den gréna lampan ska sluta blinka.

Stang av och dra ut kaffemaskinens stickkontakt. Lat maskinen sta i 15
minuter.

Upprepa steg 3 och lat allt avkalkningsmedel rinna ut ur maskinen. Stang av
den.

Skolj tanken grundligt och fyll pad med rent vatten.

Folj steg 3 och lat vattnet rinna ut ur vattenmunstycket och kaffeutloppet.
Upprepa med en tank rent vatten. Det avldgsnar alla spar av
avkalkningsmedlet.

Reparationer som orsakas av fel pa grund av kalkaviagringar i produkten
omfattas inte av garantin om avkalkning inte utférts regelbundet.

service och kundtjanst

Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskél bytas ut av KENWOOD eller
av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN | GVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan
Overlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsdljare som ger denna service.

N&r du avfallshanterar en hushéllsmaskin pa ratt sétt undviker du de negativa
konsekvenser for miljon och hélsan som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggér &ven atervinning av materialen vilket innebar en
betydande besparing av energi och tillgangar.
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felsbkningsguide

problem

mdjlig orsak

Iosning

Espressokaffe rinner inte ur
maskinen.

o Kaffet ar fuktigt och/eller for hart
nedpressat i filtret.

® Halen i filterhallaren blockerade.

o Kaffeutloppet ar blockerat.

® Tanken &r felaktigt monterad och
ventilen i botten &r inte dppen.

e Halen i crema-enheten ar blockerade.

e Kontrollera att du anvander kaffe som ar avsett for espressomaskiner. Tryck lattare pa kaffet i

filtret och byt vid behov malning.
® Rengor halen.
e Rengdr enligt anvisningarna i avsnittet Rengdring.
e Tryck latt pa tanken s att ventilen i botten 6ppnas.

e Demontera crema-enheten @ och rengdr delarna noggrant. Se avsnittet Rengéring (filter)

Espressokaffe droppar fran
filterhallarens kanter istallet for
fran halen.

o Filternallaren &r felaktigt monterad péa
maskinen.

e Espressokokarens packning har forlorat
sin elasticitet.

o Halen i filterhallaren blockerade.

o For mycket kaffe har placerats i
kaffefiltret.

o Atermontera filterhallaren, kontrollera att den &r korrekt monterad och vrid den at hoger.
® Byt ut packningen. L&as mer i avsnittet Kundvard

® Rengdr halen.
e Minska kaffeméangden.

Espressokaffet ar kallt.

e Maskinen har inte férvarmts.

® Den gréna lampan som visar att kaffet
ar klart lyste inte nar kaffeknappen
trycktes in.

® Folj anvisningarna for forvarmning av maskinen.
® F4lj anvisningarna for forvarmning av maskinen. Vénta tills den gréna lampan som visar att
kaffet ar klart lyser innan du trycker pa kaffeknappen.

Pumpen bullrar.

e \attentanken ar tom.
e Tanken ar felaktigt monterad och
ventilen i botten ar inte dppen.

e Fyll tanken med vatten.
o Tryck latt pa tanken sa att ventilen i botten Gppnas.

Crema har ljus farg och kaffet
rinner ut fér snabbt.

e Du har inte pressat ned det malda
kaffet tillrackligt hart.

® Du har anvant for lite kaffe.

® For mycket kaffe har tomts upp.

e Du har anvant fel typ av kaffe.

o Tryck hardare péa kaffet.

e Oka kaffeméngden i filtret.
® Tém upp en mindre kaffeméngd i koppen/kopparna.
o Byt kaffetyp.

Crema har mork farg och kaffet
rinner ut for langsamt.

® Du har tryckt for hart pa det malda kaffet.

o Kaffeutloppet ar blockerat.

® For mycket kaffe har anvants.
o Kaffet &r for finmalet.

e Du har anvant fel typ av kaffe.

o Tryck I6sare pa kaffet.

® Rengdr enligt anvisningarna i avsnittet Rengéring.

o Minska kaffemangden.

® Byt kaffetyp och kdp en sort som ar avsedd for espressomaskiner.
o Byt kaffetyp och kop en sort som &r avsedd for espressomaskiner.

Kaffet smakar beskt.

® Maskinen har inte skoljts ordentligt
efter avkalkningen.

® Skolj maskinen med flera omgangar rent vatten och diska alla komponenter, se Rengoring.

Mijolken skummar inte vid
bryggning av cappuccino.

e Mjolken ar inte tillrackligt kall.

e Cappuccino-enheten ar smutsig.

e Anvand alltid mjolk som statt i kylskap.
e Anvand mjélk med en annan fetthalt.
® Rengdr angréret samt munstycket. Se Rengdring.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du trakter kaffe for forste gang

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan sla
opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vask delene: se “rengjering”.

Skyll trakteren med rent vann: se “for du trakter kaffe for ferste gang”.

sikkerhet

Ikke ta ut filterholderen mens kaffen trakter eller det produseres damp — det kan
plutselig komme damp ut og brenne deg.

Ikke brenn deg pa:

o varme deler, inkludert dampdysen, filterholderen og kaffeutlopet.

o damp som kommer ut av dampdysen eller kaffe fra kaffeutlopet.

Hold barn unna trakteren. Og ikke la ledningen henge ned et sted der et barn
kan fa tak i den.

lkke bruk en trakter som er skadet. F& den ettersett eller reparert: se “service
og kundebetjening”

lkke legg trakteren i vann eller la ledningen eller stopselet bli vate — du kan fa
elektrisk stot

Trekk stopselet ut av kontakten:

o fer du fyller pa vann

o fer rengjering

O etter bruk.

lkke gé fra trakteren mens den er i bruk.

Ikke la ledningen berere varme deler.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring og
kunnskap, med mindre vedkommende har fatt tilsyn eller opplesring i hvordan
apparatet skal betjenes av en person som er ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen.

viktig

Ma ikke brukes uten vann — pumpen vil bli utbrent.

Oppbevar trakteren over 0 °C, ellers fryser eventuelt vann i trakteren og
forérsaker skade.

Ma ikke brukes uten dryppbakke og koppestativ.

for du setter stopselet i kontakten

Serg for at nettspenningen stemmer overens med den som star pa undersiden
av trakteren.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

gjer deg kjent med Kenwood espressomaskinen
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avtakbar vanntank

lokk

fingergrep for dampdyse
damprer

dampdyse

kaffeutlop

variabel dampknott

lite filter til trakting av 1 kopp eller filterpose
flik

stort filter til trakting av 2 kopper
kaffeknapp

indikatorlampe for ferdig kaffe
pé&/av-knapp

indikatorlampe for ferdig damp
dampknapp

dryppbakke

flotter

koppestativ

maleskje

filterholder

spake il filtertamming
koppehylle
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for du trakter kaffe for forste gang

1

o

9

Pass pa at den variable dampknotten er lukket ved & vri den med urviseren
(ikke stram til for mye).

Loft opp lokket og left deretter ut tanken og fyll med kaldt vann. Ikke fyll pa s&
mye at det gar over merket “MAX"-niva. Eller du kan lefte opp lokket og fylle
tanken mens den sitter pa plass.

Vi anbefaler at du bruker filtrert vann da det gir bedre kaffe og reduserer
kalkavleiring. Ikke bruk kullsyreholdig vann eller annen veeske.

Sett tanken pa plass igjen. Pass pa at den sitter riktig og legg pa et lett trykk
hvis nedvendig for & sikre at ventilen i bunnen av tanken er koplet til bunnen av
maskinen.

Viktig

Du ma ikke bruke trakteren uten vann i tanken. Etterfyll sa snart
nivaet blir lavt.

Lukk lokket.

Hold fingergrepet og sving ut dampdysen og sett en mugge under.

Fest filternolderen til trakteren ved & plassere den under kaffeutlepet og vri til
hoyre @. Sett en beholder av egnet sterrelse under.

Sett stopselet i kontakten og trykk pé pé/av-knappen og den lyser oransje.
Samtidig blinker det grenne indikatorlyset for ferdig kaffe. Vent til det grenne
lyset slutter & blinke.

Apne den variable dampknotten ved & vri den mot urviseren, trykk p&
kaffeknappen og la én kopp vann renne ut av dampdysen. Lukk den variable
dampknotten og la én kopp vann renne ut av kaffeutlopet og ned i beholderen.
Trykk pa kaffeknappen for & stanse stremmen, og trykk sa pa pé/av-knappen
for & slé av trakteren.

10 Gjenta disse trinnene hvis du ikke har brukt kaffetrakteren pa noen dager.

forvarme kaffetrakteren

6

For a sikre at espressokaffen far riktig temperatur ma kaffebeholderen
forvarmes.

Kontroller at den variable dampknotten er ordentlig lukket (vri med urviseren) og
at det er nok vann til & varme opp 1 eller 2 kopper etter behov.

Sett onsket filter i filterholderen (uten kaffe og mens du passer pa at fliken pa
filteret passer i sporet pa filterholderen). Fest til maskinen ved & plassere den
under kaffeutlopet og vri til hoyre @. Pass pé at den sitter godit.

Sett en kopp under filterholderen. Hvis du bruker den samme koppen som
kaffen skal serveres i, vil det serge for at den varmes opp.

Trykk pa pé/av-knappen og den lyser oransje. Det grenne indikatorlyset for
ferdig kaffe blinker samtidig. Vent til det grenne lyset slutter & blinke.

Trykk pa kaffeknappen og den lyser oransje, og varmt vann renner ned i
koppen. Nar det grenne lyset for ferdig kaffe begynner a blinke igjen skal du
trykke pé kaffeknappen for & stanse streammen.

Fjern filtterholderen og fortsett a lage kaffe med enten malt kaffe eller filterposer.

lage espresso med malt kaffe
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Forvarm trakteren som beskrevet pa side 38.

Kontroller at det er vann i tanken.

Velg onsket filter.

Bruk det lille filteret nar du lager én kopp kaffe (eller nar du bruker filterposer) og
det store nar du lager 2 kopper.

Tilsett kaffen. Bruk maleskjeen som felger med, en stroken skje per kopp. Pakk
kaffen lett sammen med baksiden av méaleskjeen. Tark av eventuell kaffe rundt
kanten.

Nar du kjgper malt kaffe skal du passe pa at den egner seg til
espressomaskiner.

Ikke trykk kaffen for hardt sammen da det tetter igjen filteret og kaffen renner
sveert sakte ut, og kaffen blir svaert merk. Hvis du derimot ikke trykker hardt
nok renner kaffen for fort, den blir lys og for tynn.

Sett pa filterholderen. Pass pa at fliken pa filteret passer i sporet pa
filterholderen.

Sett filterholderen i kaffeutlopet. Vri den til hayre for & lase den pa plass @.

Sett én eller to kopper under @. Hvis du lager én kopp skal denne settes midt
pa.

Trykk pé pé/av-knappen og vent til det grenne indikatorlyset for ferdig kaffe
slutter & blinke og trykk deretter pa kaffeknappen.

Nar du har fatt nok kaffe — ikke for mye ellers blir den for tynn, skal du trykke pa
kaffeknappen. Hvis du ikke skal lage mer kaffe skal du trykke pa pé/av-
knappen for & sla maskinen av. Tabellen nedenfor viser hvor lenge kaffeknappen
skal benyttes for & gi drikker i forskjellige mengde.



3 Apne den variable dampknotten ved & vri den mot urviseren og trykk pa

mengde filterstorrelse omtrentlig traktetid )
1 espresso (40 ml) 1 kopp 12 sek kgﬁeknappen (vagnn/dampl kommer ut av dampdysoen). Vent til det grenne lyset
blinker og lukk sa den variable dampknotten og sla av kaffeknappen
2 x espresso (40 ml hver) 2 kopper 25 sek ) ) . . o .
o 5 d ” 32 soK 4 Vent litt lenger til den grenne lampen lyser kontinuerlig. Nar dette skjer er
1 stor kaffe (1,25 di) 1 kopp se maskinen klar til & trakte kaffe.
2 store kaffe (1,25 dl hver) 2 kopper 65 sek
9 Vent i 30 sekunder og ta sé ut filtterholderen ved & vri den til venstre. rengjering
® Det kan vaere vann pa filteret nér du tar det ut: dette er normalt
dampdysen

10 Den brukte kaffen fiernes fra filtterholderen ved & vippe spaken pa handtaket slik

at enden kommer over filteret @. Hold spaken pa plass og vipp enheten opp
ned og bank ut gruten @.

Viktig

lkke ta ut filterholderen mens kaffe- eller dampfunksjonen er
valgt. Du kan brenne deg pa damp som plutselig skyter ut.

lage kaffe med filterposer

Viktig
Hvis filteret til én kopp brukes etter at du har brukt malt kaffe, ma eventuell malt
kaffe tarkes av kaffeutlopet. Dette for & unngé vannlekkasje fra filterholderen og
for & sikre optimal ytelse. Veer forsiktig da omradet kan veere varmt.

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 38, og sett det lille filteret i
filterholderen.

Etter forvarming skal du ta ut filterholderen og legge filterposen i filteret mens du
passer pa at den vender riktig veg @.

Trykk posen mot filterets nedre del, mens du passer péa at papirflikene fester
seg til filterets innvendige deler.

Posen mé ligge i midten og godt ned i filteret.

Sett filterholderen i kaffeutlepet og vri til heyre til den laser
seg pa plass @.

Folg punktene under “slik lager du espresso”.

Merk — bruk poser som overholder ESE-standarden.

Felg alltid bruksanvisningen pa posepakningen for riktig
plassering av posene i filteret.

lage melkeskum til cappuccino
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Tilbered espresso som beskrevet tidligere

tips — hvis du skal lage mer enn én kopp med cappuccino skal du ferst lage all
kaffen og sa til slutt alt melkeskummet.

Pass pa at det er vann i tanken.

Sorg for at den variable dampknotten er lukket.

Trykk pa pé&/av-knappen og den lyser oransje.

Trykk p& dampknappen og det rede indikatorlyset for damp blinker.

Vent til det rede lyset lyser kontinuerlig og angir at enheten har nadd riktig
temperatur.

Fyll en mugge delvis med melk — melkevolumet kan tredobles, sa velg en
mugge som er stor nok. Vi foreslar 40-60 ml melk pr cappuccino.

Kald lettmelk gir best resultater.

Hold muggen i én hand og plasser dysen i melken. Pass pa at melken ikke gar
over leddet i dysen.

Apne den variable dampknotten ved & vri den mot urviseren. Melken begynner
& oke i volum og skumme @. Beveg muggen slik at spissen pé& dysen holdes
under melkens overflate. Etter 20-25 sekunder er melken varm og skummende.
Stans dampen ved & vri den variable dampknotten med urviseren.

Ikke la melken koke. Det edelegger kaffesmaken.

10 Trykk pa dampknappen.
11 Hell melkeskummet ned i koppene med espresso. Til kaffe latte skal du holde

tilbake skummet og bare tilsette den varme melken.
Viktig - Ikke bruk dampdysen i mer enn 2 minutter om gangen, og rengjer den
alltid etter bruk.

12 Trykk pa pé/av-knappen for & slé trakteren av.

lage espresso etter at du har skummet melk

—_

Viktig

Ikke ta filterholderen ut av huset like etter at du har brukt dampfunksjonen.
Hvis du lager espresso etter at du har skummet melk ma du kvitte deg med
eventuelt vann som er for varmt som kan brenne kaffen. Du gjer det slik:-
Sla av dampknappen.

Pass pa at det er vann i tanken og sett en mugge under dampdysen.
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Fer du rengjer dampdysen skal du la litt varmt vann renne ut av dysen for &
hjelpe til med rengjeringen. Det skal gjeres umiddelbart etter at det er kommet
ut damp. Du gjer det slik:-

Pass pa at det er vann i tanken og at det star en mugge under dampdysen.
Sl& av dampknappen.

Apne dampknotten ved & vri den mot urviseren.

Trykk pa kaffeknappen i ca.10 sekunder slik at det renner varmt vann giennom
dysen.

Sla av kaffeknappen og lukk den variable dampknotten ved & vri den med
urviseren.

Trykk pé pé&/av-knappen for & sla av maskinen.

For ytterligere rengjering skal du trekke ut stepselet og la alt kjole seg ned.
lkke legg trakteren i vann.
Delene ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen.

dampdyse

Skru opp dysen ved & vri den med urviseren, og vask grundig. Kontroller at de
3 angitte hullene ikke er tette ®. Hvis n@dvendig skal du bruke en nal til & rense
hullene

Rengjor dampslangen. Pass pa at enden ikke er tett.

Skru dysen tilbake pa slangen.

tank, lokk, filterholder
Vask, skyll og la terke.

filter (én og to kopper)

Vask og terk etter hver gangs bruk.

Etter ca. hver 100 gangs bruk skal du ta det fra hverandre og rengjere grundig
som beskrevet nedenfor.

Ta av dekselet pa undersiden av filteret ved & vri det i angitt retning @. Ta av
kremerenheten ved & skyve den opp fra undersiden @. Ta delene i
kremerenheten fra hverandre ved & trekke pakningen til siden @ og fierne
plastskiven og metallfilteret @. Skyll delene grundig. Vask metalffiltteret i varmt
vann med en berste ). Pass pa at hullene i metallfilteret ikke er tette. Hvis
nedvendig kan de renses med en nal @. Terk delene og sett dem deretter
sammen igjen. Pass pa at du setter dem riktig sammen.

koppestativ, dryppbakke

Tom dryppbakken regelmessig. Du ser nér den er full, for den rede flotteren
midt pa dryppbakken stiger og kan ses i hullet pa koppestativet.

Vask, og terk.

kaffeutlop

Etter hver gangs bruk skal du kontrollere at dette omradet er rent og fritt for
kaffegrut. Tark rent og gjer felgende for & rengjere grundigere om nedvendig.
Hvis ikke dette omradet holdes rent pavirkes kaffens kvalitet og enheten kan
skades.

Bruk et skrujern @ og lesne skruen som holder kaffeutlepet pa plass (ikke ta av
det indre dekselet).

Rengjer omradet med en fuktig klut.

Rengjer utlepet grundig med varmt sdpevann og berste. Skyll godt. Pass pa at
hullene ikke er tette. Hvis de er tette kan du bruke en nél til & rense dem.

Gjer ovennevnte prosedyre i omvendt rekkefelge for & sette utlgpet pa igjen.
Garantien ugyldiggjeres hvis du ikke rengjer kaffeutlopet og filtrene som
beskrevet.

avkalking

Vi anbefaler at kaffetrakteren avkalkes etter at du har traktet 200 kopper kaffe.
Vi anbefaler at du kjeper et rensemiddel som er spesielt laget til avkalking av
espressomaskiner. Bruk mengden som er anbefalt av produsenten av
avkalkingsmiddelet, men ikke overga tankkapasiteten pa 1 liter.

Pass pa at filterholderen ikke er pasatt og sett en bolle under kaffeutlepet og en
mugge under dampdysen.

Trykk pa pé&/av-knappen og deretter pa kaffeknappen og dpne den variable
dampknotten ved a vri den mot urviseren og la 1 kopp vann renne ut av
dampdysen. Lukk den variable dampknotten og la 1 kopp vann renne ut av
kaffeutlopet. Ikke vent pa at det grenne lyset skal slutte & blinke.



Sla av trakteren og trekk stepselet ut av kontakten, og la den sta i 15 minutter.
Gjenta trinn 3 og la alt avkalkingsmiddelet renne ut av maskinen. Sla av.

Skyll tanken grundig og fyll med friskt vann.

Folg trinn 3 og la vannet renne gjiennom varmtvannsdysen og kaffeutlopet.
Gjenta med en ny tank med friskt vann. Dette fierner alle spor av
avkalkingsmiddelet.
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Reparasjoner forarsaket av feilfunksjon pga. kalkoppsamling dekkes ikke av
garantien hvis ikke avkalkingen giennomfores regelmessig.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige grunner erstattes av
KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:
® bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

|
VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV PRODUKTET I
SAMSVAR MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.
Pé slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr
tienesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge av feil avhending, og
gjer at de forskjellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige
besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en sgppelkasse med
kryss over.



feilsoking

problem

mulig arsak

losning

Det kommer ikke espresso- kaffg
ut av trakteren.

o Kaffen er fuktig og/eller pakket for
hardt sammen i filteret.

e Hullene i filterholderen er tette.

o Kaffeutlopet er tett.

® Tanken er feil pasatt og ventilen i
bunnen er ikke apen.

e Hullene i kremerenheten er tette.

e Kontroller at du bruker malt kaffe som er egnet til espressomaskiner. Trykk kaffen lettere
sammen i filteret og bytt grovhet om nedvendig.

® Rens hullene

® Rengjer som oppgitt i avsnittet om "rengjering”.

o Trykk lett pa tanken slik at ventilen i bunnen apner seg

e Ta fra hverandre kremerenheten @ og rengjer alle delene grundig. Se avsnittet om
“rengjering”(filter).

Det drypper espresso fra
kantene pa filterholderen i
stedet for fra hullene.

o Filterholderen er ikke satt riktig pa
maskinen.

® Pakningen pa dampkjelen har mistet
elastisiteten.

e Hullene i filterholderen er tette.

e Det er for mye kaffe i kaffefilteret.

e Sett filterholderen tilbake og pass pa at den sitter riktig og er vendt mot hayre.
e Fa pakningen erstattet. Se “service og kundebetjening”.

e Rens hullene.
® Reduser kaffemengden.

Espresso-kaffen er kald

e Maskinen ble ikke forvarmet.
e Det gronne lyset for ferdig kaffe lyste
ikke da kaffeknappen ble trykket inn.

® Folg bruksanvisningen for hvordan du forvarmer kaffetrakteren.
e \ent til den grenne lampen slutter & blinke for du trykker pa kaffeknappen.

Pumpen braker for mye.

e \anntanken er tom.
® Tanken sitter ikke skikkelig og ventilen
i bunnen er ikke apen.

e Fyll tanken med vann.
® Trykk lett pa tanken slik at ventilen i bunnen pner seg.

Kaffekremen er lys og renner
for fort ut.

e Den malte kaffen har ikke blitt presset
godt nok sammen.

e Det er ikke brukt nok malt kaffe.

e Det har rent ut for mye kaffe.

e Kaffen som brukes egner seg ikke.

® Trykk kaffen bedre sammen.

e Ok mengden kaffe i filteret.
® Reduser mengden kaffe som renner ned i koppen(e).
e Bytt til en annen type kaffe.

Kaffekremen er merk og renner
ut for sakte.

e Den malte kaffen er trykket for hardt
sammen.

o Kaffeutlopet er tett.

e Du har brukt for mye kaffe.

e Kaffen er for finmalt.

o Kaffen er ikke egnet til formalet.

o |kke trykk kaffen s& hardt sammen.

® Rengjer som oppgitt i avsnittet om "rengjering”.

® Reduser mengden.

e Bytt kaffe og kjop en som passer til espressomaskiner.
o Bytt kaffe og kjop en som passer til espressomaskiner.

Kaffen smaker surt.

e Maskinen ble ikke skylt godt nok
etter avkalking.

e Skyll maskinen flere ganger med rent vann og skyll alle delene, se “rengjering”. Skift vann
mellom hver skylling.

Melken skummer ikke nar du
lager cappuccino

® Melken er ikke kald nok.

e Cappuccino-utstyret er skittent.

o Bruk alltid melk fra kjoleskapet.
® Prov melk med et annet fettinnhold.
® Rengjer dampslangen samt dysen. Se "rengjering”
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen ensimmaista kdyttokertaa

1 Lue nama ohjeet huolella ja séilytd ne mydhempaa tarvetta varten.

2 Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

3 Pese osat. Lisatietoja on puhdistaminen-osassa.

4 Huuhtele laite perusteellisesti puhtaalla vedella. Lisatietoja on ennen
ensimmaisté kahvinvalmistuskertaa -osassa.

turvallisuus

® Ala koskaan irrota suodatintelinetts, kun kahvia keitetdan tai hoyrya tuotetaan,
silld héyry voi purkautua ulos ja aiheuttaa palovammoja.

® \/aro polttamasta itsedsi
o kuumilla osilla, kuten héyrysuutin, suodatinteline ja kahvin ulostuloaukko
o hdyry- tai kahvisuuttimesta tulevalla hoyrylla tai kahvin ulostuloaukosta

tulevalla kahvilla.

® Ala passta lapsia koneen Iahelle. Ald anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi
tarttua siihen.

® Al koskaan kayta vioittunutta konetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala koskaan upota laitetta veteen dlaka anna pistokkeen tai johdon kastua.
Muutoin voit saada sahkdiskun.

® |rrota pistoke pistorasiasta
O ennen tayttdmisté vedelld
O ennen puhdistamista.
o kayton jalkeen.

o Al jata konetta paalle iman valvontaa.

tu
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Ala anna sahkojohdon koskettaa kuumia osia.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon, joilla ei ole taysin
normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien lapset),
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heité ei valvota.

Lapsia tulee pitdd siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivéat leiki laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon. Kenwood-yhtio ei
ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.

tarkedaa

Ala koskaan kayta keitinta ilman vetta, silla pumppu voi palaa.

Sailyta konetta yli 0 °C:n lampdtilassa. Muutoin keittimeen jaanyt vesi voi jaatya
ja aiheuttaa vaurioita.

Ala kayta keitinta iiman ylivalumisastiaa ja kuppitelinetta.

ennen yhdistamista verkkovirtaan

Varmista, etta virransy6ttd on sama kuin laitteen pohjaan merkitty.

Tama laite tayttda sdhkomagneettista yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja séatelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

tustu Kenwood-espressokeittimeen

irrotettava vesiséilié

kansi

hoyrysuuttimen tarttumakohta
hoyryputki

héyrysuutin

valmiin kahvin ulostuloaukko
hoyrysaadin

pieni suodatin 1 kuppia tai kahvinappeja varten
kieleke

suuri suodatin vain 2 kuppia varten
kahvipainike

kahvi on valmista -merkkivalo
virtapainike

héyry on valmista -merkkivalo
hoyrypainike

tippumisalusta

kelluke

kuppiteline
mittalusikka/kahvintasoitin
suodatinteline

suodattimen tyhjennysvipu
kupinsailytysalusta
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ennen ensimmaista kahvinvalmistuskertaa

1

o

Varmista, ettd hdyrysaadin on suljettu kédantamalla sitd myotapaivaan (ala
ylikirista).

Nosta kansi ja vesiséili® irti. Tayta kylméalla vedelld. Ala tayta merkityn MAX-
tason ylapuolelle. Voit myds irrottaa kannen ja tayttaa sailion, kun se on
paikallaan keittimessa.

On suositeltavaa kayttadd suodatettua vettd. Tama vahentaa kalkin kerrostumista
ja tuottaa parempaa kahvia. Al kayté hiilihapotettua vetté tai muuta nestetta.
Aseta sdilio takaisin paikalleen. Varmista, etta se asetettu oikein. Paina sailiota
tarvittaessa kevyesti, jotta séilion pohjassa oleva venttiili on varmasti kiinni
keittimen pohjassa.

Tarkeaa

Al4 koskaan kiyta keitintd, jos sdiliossa ei ole vettd. Lisaa vetta
tarvittaessa.

Sulje kansi.

Tartu tarttumakohtaan ja kd&nna hoyrysuutin esiin. Aseta kannu sen alle.
Kiinnitd suodatinteline keittimeen asettamalla se valmiin kahvin ulostuloaukon
alapuolelle ja kéd&ntamalla sita oikealle @. Aseta sen alapuolelle sopivan
kokoinen astia.

Yhdisté pistoke pistorasiaan. Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi valo.
Samalla vihrea valmiin kahvin merkkivalo alkaa vilkkua. Odota, kunnes vihrea
merkkivalo lakkaa vilkkumasta.

Avaa hoyryn saadin kaantamalla sité vastapaivaan. Paina kahvipainiketta ja
anna yhden vesikupillisen tulla ulos hdyrysuuttimesta. Sulie hdyryn sdadin. Anna
yhden vesikupillisen tulla ulos kahvisuuttimesta astiaan.

Pyséaytéa virtaus painamalla kahvipainiketta. Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

10 Toista ndma toimet, jos et ole kayttanyt kahvinkeitintd muutamaan paivaan.

kahvinkeittimen esilammitys

Espressokahvin oikean lampétilan varmistamiseksi on tarkeda, etta kahvinkeitin
on esilammitetty.

Tarkista, etté hoyryn saadin on tiukasti suljettu (kdanna vastapéivaan) ja etta
vettd on riittavasti 1 tai 2 kupillisen lammittamista varten.

Aseta haluamasi suodatin suodatintelineeseen (ilman kahvia). Varmista, etta
suodattimen kieleke sopii suodatintelineen koloon. Kiinnitd suodatinteline
keittimeen asettamalla se valmiin kahvin ulostuloaukon alapuolelle ja
kéantamalla sita oikealle @. Varmista, etta se on tukevasti paikallaan.

Aseta kuppi suodatintelineen alle. Jos kaytetadn samaa kuppia, josta kahvi
tarjoillaan, kuppi esilammitetaan.

Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi valo. Samalla vihrea valmiin kahvin
merkkivalo alkaa vilkkua. Odota, kunnes vihrea merkkivalo lakkaa vilkkumasta.
Paina kahvipainiketta. Siihen syttyy oranssi valo ja kuppiin virtaa kuumaa vetta.
Kun vihre& valmiin kahvin merkkivalo alkaa vilkkua uudelleen, paina
kahvipainiketta virtaamisen pyséayttamiseksi.

Irrota suodatinteline. Siirry valmistamaan kahvia kayttamallé joko jauhettua
kahvia tai kahvinappeja.

espresson valmistaminen jauhetusta kahvista

o W N —

Esilammité laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, ettd sailidssé on vetta.

Valitse haluamasi suodatin.

Kayta pienempéa suodatinta yhden kahvikupillisen valmistukseen (tai kun kaytat
kahvinappeja) ja suurempaa suodatinta 2 kupilliseen.

Lisaa kahvia 1 tasapéinen mittalusikallinen kuppia kohden. Tasoita pinta ja paina
kevyesti mittalusikan pohjalla. Pyyhi ylimaarainen kahvi reunailta.

Varmista, ettd ostamasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin.

Ala koskaan paina kahvia liian tiukaksi, sill silloin kahvi valuu hitaasti ja
cremasta (kahvin vaahdosta) tulee tummaa. Jos kahvi on kuitenkin painettu liian
kevyesti, kahvi valuu lian nopeasti. Talldin crema on vaaleaa ja kahvista tulee
vetista.

Sovita suodatinteline paikalleen. Varmista, etta suodattimessa oleva kieleke
asettuu suodatintelineen aukkoon.

Sovita suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon. Lukitse suodatinteline
paikalleen k&dantamalla sité oikealle @.

Aseta alapuolelle yksi tai kaksi kuppia @. Jos valmistat yhden kupillisen, aseta
kuppi keskelle.

Paina virtapainiketta. Odota kunnes vihrea valmiin kahvin merkkivalo lopettaa
vilkkumisen. Paina taman jalkeen kahvipainiketta.



8 Kun kupissa on tarpeeksi kahvia (ei likaa, silla kahvista tulee silloin liian laihaa),
paina kahvipainiketta. Jos kahvia ei valmisteta enempaé, sammuta laite
painamalla virtapainiketta. Tassa taulukossa on kuvattu kahvipainikkeen
painamisajat erilaisia maaria varten.

maara suodatin-koko arvioitu aika

1 espresso (40 ml) 1 kupillinen 12 sekuntia

2 x espresso (molemmat 40 ml) | 2 kupillista 25 sekuntia

1 iso kahvi (125 ml) 1 kupillinen 32 sekuntia
2 isoa kahvi (molemmat 125 ml) | 2 kupillista 65 sekuntia

9 Odota 30 sekuntia ja irrota suodatinteline k&dantamalla sitd vasemmalle.

® Suodattimessa voi olla vettd, kun se irrotetaan. Tama on normaalia.

10 Poista kaytetty kahvi suodatintelineesta kdantamalla kahvan vipua siten, etté
sen paa tulee suodattimen péaélle @. Pida vipua paikallaan, k&&nna sitten
suodatinteline ylésalaisin ja napauta kahvin porot pois @.

Tarkeaa

e Ali koskaan irrota suodatintelinetti, kun kahvi- tai hyrytoiminto

on valittu, silla hoyry voi purkautua ulos ja aiheuttaa
palovammoja.

kahvin valmistaminen suodatinnapeista

Tarkeda
Jos kahvinapeille tarkoitetussa suodattimessa on kaytetty jauhettua kahvia,
jalielle jaanyt kahvi on puhdistettava valmiin kahvin ulostuloaukon ympérilta.
Tama on tarpeen, jotta valtetddn veden vuotaminen suodatintelineesté ja
varmistetaan paras mahdollinen toiminta. Ole varovainen, silla alue voi olla
kuuma.

1 Esilammita laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti. Aseta pienempi suodatin
suodatintelineeseen.

2 Esilammittamisen jélkeen poista suodatinteline ja aseta kahvinappi
suodattimeen oikein pain @.

3 Paina kahvinappia kohti suodattimen alaosaa siten, etta paperireunat
kiinnittyvat suodattimen sisédosaan.

4 Kahvinapin tulee olla tiukasti paikallaan suodattimen keskell&.

5 Kiinnita suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon ja k&danna oikealle,
kunnes se lukkiutuu paikalleen @.

6 Noudata espresson valmistaminen -kohdan ohjeita.
Huomautus: kayta E.S.E-standardin mukaisia kahvinappeja.

® Noudata aina kahvinappipaketissa olevia ohjeita napin
sijoittamiseksi oikein suodattimeen.

maidon vaahdottaminen cappucinoa varten

Valmista espresso aikaisemmin kuvatulla tavalla.

vihje: jos valmistat useita cappuccinokupillisia , valmista ensin kahvi ja

vaahdota maito tdman jéalkeen.

Tarkista, etta sailiossé on vetta.

Varmista, ettd hdyrynsédadin on suljettu.

Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi valo.

Paina hdyrypainiketta. Punainen hdyryn merkkivalo alkaa vilkkua.

Odota, kunnes punainen valo palaa jatkuvasti sen merkiksi, etta lampétila on

oikea.

6 Tayta kannu osittain maidolla — maidon tilavuus voi kasvaa jopa
kolminkertaiseksi, joten valitse sopivan kokoinen kannu. Kayta noin 40-60 ml
maitoa cappuccinokupillista kohden.

® Kylmésté kevytmaidosta saa parasta vaahtoa.

7 Tartu kannuun yhdella kadella ja tyénna suutin maitoon. Varmista, ettd maidon
pinta ei nouse kannun reunojen ylapuolelle.

8 Avaa hoyrynsaadin kdantamalla sité vastapaivaan. Maito vaahtoutuu ja sen
tilavuus kasvaa @. Siirrd kannua korkeussuunnassa. Varmista, etté suuttimen
karki pysyy maidon pinnan alla. Maito hoyryaa ja vaahtoutuu 20-25 sekunnin
kuluttua.

9 Katkaise hdyryn tulo kdantamalla hoyrynsaadinta mysétapaivaan.

® A3 anna maidon kiehua. Muutoin kahvin maku karsii.

10 Paina hoyrypainiketta.

11 Kaada maitovaahto kuppeihin, jossa on espressokahvia. Saat lattea lisdamalla
vaahdon sijasta hdyrytettyd maitoa.

Tarkeaa: ala koskaan kayta hoyrysuutinta kerrallaan 2 minuuttia kauempaa.
Puhdista suutin aina kayttamisen jalkeen.
12 Voit katkaista virran painamalla virtapainiketta.
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espresson valmistaminen maidon vaahdottamisen
jalkeen

Tarkeaa
Al koskaan irrota suodatintelinett sen pesasté heti hdyrytoiminnon jélkeen.

Jos valmistat espressoa maidon vaahdottamisen jalkeen, ylikuumentunut vesi
on poistettava, silla muutoin kahvi voi palaa. Toimi seuraavasti:

1 Pysaytéa hdyryn tulo héyrypainikkeen avulla.

2 Varmista, etté sailidssa on vetta. Aseta hoyrysuuttimen alle kannu.

3 Avaa hdyryn séadin kédantamalla sita vastapaivaan. Paina kahvipainiketta.
Hoyrysuuttimesta tulee vetté tai hdyryd. Odota, kunnes vihred alkaa vilkkua.
Sulie héyrynsaadin ja katkaise kahvin tulo.

4 Odota, kunnes vihred merkkivalo palaa jatkuvasti. Laite on nyt valmis kahvin
valmistamista varten.

puhdistaminen

hdyrysuutin
Ennen hdyrysuuttimen puhdistamista anna hieman kuumaa vetta tulla siita
puhdistamisen helpottamiseksi. Tama on tehtava heti hdyryn kayttdmisen
jalkeen. Toimi seuraavasti:
Varmista, etté sailidssa on vetta ja ettd hdyrysuuttimen alla on kannu.
Pyséayta héyryn tulo hdyrypainikkeen avulla.
Avaa hoyrynsaadin kdantamalla sita vastapaivaan.
Pida kahvipainiketta painettuna noin 10 sekuntia, jotta suuttimen 18pi virtaa
kuumaa vetta.
5 Aseta kahvipainike suljiettuun asentoon. Sulie hdyrynsaarin kaantamalla sita
myo&tapaivaan.
Katkaise virta painamalla virtapainiketta.
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® Ennen puhdistamisen jatkamista irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaéhntya.

® Ala koskaan upota laitetta veteen.

® Al pese osia astianpesukoneessa.

hoyrysuutin
1 Kierré suutin irti kdantamalla sitd myotapéaivaan ja pese se huolellisesti. Tarkista,
etta suuttimen kolme reikaa eivat ole tukossa . Aukaise ne tarvittaessa tikulla.
2 Puhdista hdyryputki. Varmista, etté sen paé ei ole tukossa.
Kierré suutin takaisin putkeen.

w

sailio, kansi, suodatinteline
® Pese, huuhtele ja anna kuivua.

suodatin (yksi tai kaksi kuppia)

® Pesee ja kuivaa aina kayton jalkeen.

® Pura osiin noin 100 kayttdkerran jélkeen ja pese huolellisemmin alla olevien
ohjeiden mukaisesti.

® |rrota suodattimen alapuolella oleva korkki kaantamalla sitd merkittyyn suuntaan
@. Irrota cremalaite tydntamalla sita ylospain pohjan alapuolelta @. Irrota
cremalaitteen osat toisistaan vetamalla tiiviste @ sivuun seka poistamalla
muovilevy ja metallisuodatin @. Huuhtele osat huolellisesti. Pese metallisuodatin
harjalla kuumassa vedessé ). Varmista, ettéa metallisuodattimen reiét eivat ole
tukossa. Puhdista tarvittaessa tikulla @. Kuivaa osat ja kokoa uudestaan.
Varmista, ettd osat on koottu oikein.

kuppiteline ja ylivalumisastia

® Tyhjenna ylivalumisastia sdanndllisesti. Astia on taysi, kun punainen kelluke
astian keskella nousee ja tulee nakyviin kuppitelineen keskiaukosta.

1 Pese ja kuivaa.

valmiin kahvin ulostuloaukko

® arkista jokaisen kayttokerran jalkeen, etté alueella ei ole kahvinporoja. Pyyhi
puhtaaksi ja puhdista tarvittaessa perusteellisemmin toimimalla seuraavasti. Jos
taté aluetta ei puhdisteta, valmistetun kahvin laatu heikkenee ja laite voi
vaurioitua.

1 Kierréa ruuvimeisselilla @ irti ruuvi, joka pitaa valmiin kahvin ulostuloaukon
paikallaan (814 irrota sisékantta).

2 Puhdista alue kostealla liinalla.

3 Pese irrotettu ulostuloaukko huolellisesti harjalla kuumassa saippuavedessa.
Huuhtele huolellisesti. Varmista, etta reiét eivat ole tukossa. Puhdista
tarvittaessa tikulla.

4 Kiinnita ulostuloaukko takaisin paikalleen tekeméalla edella kuvatut toimet
péainvastaisessa jarjestyksessa. Jos valmiin kahvin ulostuloaukkoa ja suodattimia
ei puhdisteta ohjeiden mukaisesti, takuu raukeaa.



kalkin poistaminen

Kalkki tulee poistaa 200 valmistetun kahvikupillisen jalkeen.

On suositeltavaa kayttaa espressokeittimen kalkinpoistoon tarkoitettua
erikoistuotetta. Kayta kalkinpoistoainetta sen ohjeiden mukaisesti, mutta suurin
nestemaéra on 1 litra.

Varmista, etta suodatinteline ei ole paikallaan. Aseta kulho valmiin kahvin
ulostuloaukon alapuolelle.

Paina virtapainiketta ja kahvipainiketta. Avaa hdyryn saadin kaantamalla sita
vastapaivaan. Anna yhden vesikupillisen tulla ulos hdyrysuuttimesta. Sulje
hoyryn saadin. Anna yhden vesikupillisen tulla ulos kahvisuuttimesta. Ala odota,
ettd vihred merkkivalo lakkaa vilkkumasta.

Katkaise virta, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhty& noin 15
minuuttia.

Toista vaihe 3 ja anna kaiken kalkinpoistoliuoksen valua pois laitteesta. Katkaise
virta.

Huuhtele séilié huolellisesti ja téyté se puhtaalla vedella.

Tee vaiheen 3 toimet, jotta vesi valuu ulos kuumavesi- ja valmiin kahvin
suuttimesta. Tayta sailio puhtaalla vedella ja toista toimet. Tamé poistaa
kalkinpoistoaineen kokonaan.

Takuu ei kata kalkin kertymisesté johtuvien vikojen korjauksia, jos kalkkikived ei
ole poistettu séanndllisesti.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotydn saa
tehda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjéan héavitettéavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltdmat kierratettéavat materiaalit voidaan keréta talteen,
jolloin saastéat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
etté kodinkoneet on havitettava erikseen muista kotitalousjatteista.
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ongelmien ratkaiseminen

ongelma

mahdollinen syy

ratkaisu

Laitteesta ei tule espressoa.

e Kahvi on kosteaa ja/tai se on painettu
suodattimeen liian tiukasti.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

® \Valmiin kahvin ulostuloaukko on tukossa.

e S3ilio on asennettu vaarin eika pohjassa
oleva venttiili ole auki.

e Cremalaitteen reiat ovat tukossa.

® Tarkista, etta kéayttdémasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin. Paina kahvi kevyemmin
suodattimeen ja vaihda tarvittaessa kahvin jauhatusastetta.

e Puhdista suodatintelineen reiét.

e Puhdista noudattamalla puhdistuksesta kertovan osan ohjeita.

® Paina sdilioté kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

e Pura cremalaite @ osiin ja puhdista osat huolellisesti. Lisatietoja on suodattimen
puhdistamisesta kertovassa osassa.

Espressokahvi valuu reikien
sijaan suodtintelineen
reunojen yli.

e Suodatinteline on kiinnitetty keittimeen
vaarin.

e Kuumavesisailion tiiviste ei ole enaa
joustava.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

e Suodattimessa on liikaa kahvia.

o Kiinnita suodatinteline uudelleen oikeaan paikkaan ja k&danni sita oikealle.
e Vaihda tiiviste. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Puhdista suodatintelineen reiat.
e \/ahenna kahvin maaraa.

Espresso-kahvi on kylméaa.

o | aitetta ei esilammitetty.
e VVihred valmiin kahvin merkkivalo ei
palanut, kun kahvipainiketta painettiin.

e Noudata kahvinkeittimen esilammitysohjetta.

e Odota, kunnes vihred kahvin merkkivalo lakkaa vilkkumasta. Paina kahvipainiketta vasta

t&man jalkeen.

Pumppu pitaa kovaa aanta.

® \/esisailio on tyhja.
e Séilid on asennettu véaéarin eika
pohjassa oleva venttiili ole auki.

o Tayta sailio vedella.
® Paina sailiéta kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

Kahvi crema on vaaleaa ja kahvi
valuu liian nopeasti.

e Kahvijauhetta ei ole painettu tarpeeksi.
e Kahvijauhetta on kaytetty lian vahan.
e Kahvijauhetta on kaytetty liikaa.

o Kaytetty kahvijauhe ei ole sopivaa.

® Paina kahvia tiukemmin.

e | isd4 kahvin maaraa suodattimessa.

e VVahenna kuppeihin valutettavan kahvin maaraa.
o Kayta toisenlaista kahvia.

Kahvin crema on tummaa ja
kahvi valuu lian hitaasti.

e Kahvijauhetta on painettu likaa.

® Valmiin kahvin ulostuloaukko on tukossa.
e Kahvijauhetta on kaytetty likaa.

e Kahvijauhe on jauhettu liian hienoksi.

o Kaytetty kahvijauhe ei ole sopivaa.

® Paina kahvia véhemman.

e Puhdista noudattamalla puhdistuksesta kertovan osan ohjeita.
e \Vahenna kahvijauheen maaraa.

o Kayta espressokeittimille soveltuvaa kahvia.

o Kayta espressokeittimille soveltuvaa kahvia.

Kahvi maistuu happamalta.

o Keitinta ei huuhdeltu hyvin kalkinpoiston
jalkeen.

e Huuhtele keitin useaan kertaa puhtaalla vedelld ja huuhtele kaikki osat. Lisétietoja on
puhdistamisesta kertovassa osassa.

Maito ei vaahtoudu cappuccinoa
valmistettaessa.

® Maito ei ole tarpeeksi kylmaa.

e Cappuccinon valmistin on likainen.

o Kayta aina jadkaappikylmaa maitoa.
e Kokeile maitoa, jossa on erilainen rasvapitoisuus.
e Puhdista hdyryputki ja suutin. Lisatietoja on puhdistamisesta kertovassa osassa.
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Turkce

On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

ilk kullanimdan 6nce

1 Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

2 Tudm ambalajlar ve etiketleri ¢ikartin.

3 Parcalari yikayin: bkz. ‘temizleme’.

4 Makineyi temiz suyla iyice galkalayin: bkz. ‘ilk kez kahve yapmadan dnce’.
guvenlik

® Kahve yapilirken veya buhar uretilirken asla filtre tutucuyu agmayin — buhar

puskdrebilir ve sizi yakabilir.

Asagidakiler ile yanmamaya dikkat edin:

o buhar memesi, filtre tutucu ve kahve ¢ikisi dahil sicak parcalar.

o buhar memesinden ¢ikan buhar veya kahve ¢ikisindan ¢ikan kahve.
Cocuklari makineden uzak tutun. Kabloyu ¢ocuklarin erigebilecegi bir yerde
asla birakmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli makine kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin: bkz.
‘servis ve musteri hizmetler’.

Cihazi asla suya sokmayin veya kordon ya da fisin islanmasina izin vermeyin
— elektrik carpabilir.

Asagidaki durumlarda fisten gekin:

O su doldurmadan énce

o temizlemeden 6nce

o kullandiktan sonra.

Makineyi asla basibos birakmayin.

Kablonun sicak bélimlere degmesine izin vermeyin

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan fiziksel, duyusal
veya zihinsel engelli kisiler (¢ocuklar dahil), cihazin kullanihigi hakkinda
aciklama almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan
kullaniimak Gzere tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

onemli

Asla susuz kullanmayin — pompa yanar.

Makine 0°C lzerinde olmalidir — aksi takdirde makinenin igindeki su donar ve
hasara yol agar.

Asla damlama tepsisi ve fincan ayagdi olmadan kullanmayin.

fise takmadan once

Elektrik kaynaginizin cihazinizin alt tarafinda gosterilenle ayni olduguna emin
olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi 2004/108/EC ve
gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki EC yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

Kenwood espresso makinenizi taniyin
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cikartilabilir su haznesi

kapak

buhar memesi igin parmak tutucu
buhar tlpu

buhar memesi

kahve ¢ikisi

degisken buhar kontroli

1 fincan veya kahve cezvesi i¢in kiigUk filtre
tirnak

sadece 2 fincan igin buyUk filtre
kahve digmesi

kahve hazir gésterge 15131
acmalkapatma dugmesi

buhar hazir gésterge 15131
buhar digmesi

damlama tepsisi

yuzer tabla

fincan ayagi

Ol¢l kasigi/kahve sikistirici

filtre tutucu
filtre bosaltma kolu
fincan saklama tepsisi
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ilk kez kahve yapmadan 6nce

1

Saat yoniinde gevirerek degisken buhar kontroliinlin kapali oldugundan emin
olun (asin sikmayin).

Kapagi kaldirin, hazneyi gikartin ve soguk su ile doldurun. Asla “MAX”
seviyesi Uzerinde doldurmayin. Alternatif olarak kapagi kaldirin ve hazneyi bu
pozisyonda doldurun.

Daha iyi kahve Urettidi ve kireg olusumunu azalttigi igin filtrelenmis su
kullanmanizi éneririz. Asla gazl su veya diger sivilari kullanmayin.

Hazneyi tekrar yerlestirin. Dogru yerlestiginden emin olun ve deponun
altindaki valfin makinenin altindakiyle baglandigindan emin olmak igin
gerekirse hafif basing uygulayin.

Onemli

Deponun iginde su olmadan makineyi asla galistirmayin. Seviye
distiikge listiinii tamamlayin.

Kapagi kapatin.

Parmak tutucuyu tutun ve buhar memesini digari ¢ekin ve altina bir kiigtik
surahiyi koyun.

Filtre tutucuyu kahve gikisinin altina yerlestirip saga dondirerek makineye
takin @. Altina uygun buytiklikte bir kap yerlestirin.

Gulg kaynagina baglayin ve sonra agma/kapatma diigmesine basin, turuncu
1sIk yanacaktir. Ayni zamanda yesil kahve hazir géstergesi yanip sonecektir.
Yesil 1s1g1in yanip sénmesi durana kadar bekleyin.

Saat yonunin tersine gevirerek degisken buhar kontroliinii agin ve kahve
digmesine basin, buhar memesinden bir fincan su akmasina izin verin.
Degisken buhar kontroliinii kapatin ve kahve ¢ikisindan bir fincan suyun
kaba akmasina izin verin.

Akisi durdurmak igin kahve diigmesine basin, daha sonra makineyi kapatmak
icin agma/kapatma diigmesine basin.

10 Kahve makinesini bir ka¢ gtin kullanmadiginizda bu adimlari tekrarlayin.

kahve makinesini on 1sitma

Espressonuzun dogru sicaklikta servis edilmesini saglamak igin kahve
makinesinin énceden isitiimasi gereklidir.

Degisken buhar kontrolliniin iyice kapali oldugundan (saat yoniinde gevirin)
ve 1 ya da 2 fincan kahve igin yeterli miktarda su oldugundan emin olun.
Filtre tutucuya istediginiz filtreyi takin (kahve olmadan ve filtre Gzerindeki
tirnagin filtre tutucu Gzerindeki yuvaya dogru sekilde oturdugundan emin
olarak). Kahve gikisinin altina yerlestirip saga dondlrerek makineye takin @.
lyice oturdugundan emin olun.

Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. iginde kahve servisi yapacaginiz
fincanin 6nceden isitilmis oldugundan emin olun.

Ac¢ma/kapatma diigmesine basin, turuncu isik yanacaktir. Ayni zamanda yesil
kahve hazir gostergesi yanip sénecektir. Yesil 1s1gin yanip sénmesi durana
kadar bekleyin.

Kahve digmesine basin turuncu 1sik yanacaktir ve fincana sicak su
dokulecektir. Yesil kahve hazir 11§31 yanip sénmeye basladiginda, akisi
durdurmak igin kahve diigmesine basin.

Filtre tutucuyu cikartin ve ya cekilmis kahve ya da kahve kapsulu kullanarak
kahveyi yapin.

¢ekilmis kahve kullanarak kahve yapma

o W N

Sayfa 46’de aciklanan sekilde cihazin 6n 1sitmasini yapin.

Haznede su oldugundan emin olun.

Istediginiz filtreyi segin.

Bir fincan kahve yapmak icin daha kuguk filtre (veya kahve kapsulu
kullanirken) 2 fincan igin daha buyik filtre kullanin.

Olgli kasigini kullanarak her fincan icin bir dlgii kahve koyun, yiizeyi
dizlestirin ve kahve sikistirici ile hafifce bastirin. Kenarlarda kalan kahveleri
silkeleyin.

Cekilmis kahve alirken espresso kahve igin uygun oldugundan emin olun.
Kahveyi asla ¢ok fazla bastirmayin bu filtreyi tikayacaktir, kahve ¢ok yavas
slizulir, rengi gok koyu olur. Bununla birlikte eger ¢ok hafif bastirirsaniz
kahve ¢ok hizli stzilecektir ve rengi ¢ok agik olacaktir, tadi gok sulu
gelecektir.

Filtre tutucuyu takin. Filtre Gzerindeki tirnagin filtre tutucudaki yuvaya
oturdugundan emin olun.

Filtre tutucuyu kahve gikisina yerlestirin. Saga dondurerek kilittenmesini
saglayin @.

Altina bir veya iki fincan koyun @. Eger bir fincan yapiyorsaniz fincani
ortalayin.



7 Agmalkapatma digmesine basin ve yesil kahve hazir géstergesi 1511 durana
kadar bekleyin, sonra kahve diigmesine basin.

8 Yeterli kahve oldugunda — ¢ok fazla degil aksi takdirde ¢ok hafif olacaktir,
kahve digmesine basin. Eger kahve yapmiyorsaniz, makineyi kapatmak igin
acma/kapatma digmesine basin. Asagidaki tablo farkli hacimlerdeki
iceceklerin hazirlanmasi igin kahve digmesinin ne kadar ¢alismasi

gerektigini gdstermektedir.

miktar filtre boyutu | yaklasik verme siiresi
1 Espresso (40ml) 1 fincan 12 san
2 x Espresso (her biri 40ml) 2 fincan 25 san
1 blyuk kahve (125ml) 1 fincan 32 san
2 buylk kahve (her biri 125ml) 2 fincan 65 san

9
°

30 saniye bekleyin sonra sola dondirerek filtre tutucuyu ¢ikartin.
Cikarttiginizda filtre (izerinde su olabilir: bu normaldir

10 Filtre tutucudaki kullaniimis kahveyi ¢ikartmak igin, tutamaktaki kolu

doéndirin, boylelikle ucu filtre Gzerine gelecektir @. Sonra kolu pozisyonda
tutarak asag! yukari sallayarak icindeki kahveleri bosaltin @.

Onemili

Kahve veya buhar fonksiyonu segiliyken filtre tutucuyu asla
bosaltmayin — buhar cikabilir ve sizi yakabilir.

filtre kapsull kullanarak kahve yapma

Onemli

Eger cekilmis kahve kullanildiktan sonra bir fincan igin filtre kullanilirsa,
kahve cikigi cevresindeki kahvelerin temizlenmesi gereklidir. Bunun yapilmasi
filtre tutucudan su sizmasini 6nlemek ve optimum performans igin gereklidir.
Bolge sicak olabilecegi igin dikkatli olun.

Makineyi sayfa 46’de agiklanan sekilde dnceden isitin, filtre tutucuya kuglik
filtreyi takin.

On 1sitmadan sonra, filtre tutucuyu gikartin ve filtreye kahve kapsiiliini takin,
kapstlin yoninin dogru oldugundan emin olun @.

Kapsiilu filtrenin altina dogru bastirin, kagit kanatlarin filtrenin i¢ kisminda
kaldigindan emin olun.

Kapstl dogru sekilde ortalanmali ve filtreye sikica yerlestiriimelidir.

Filtre tutucuyu kahve ¢ikisina yerlestirin, kilittemek igin saga
cevirin @.

‘Espresso yapma adimlarini’ takip edin.

Not — ESE standartlarina uygun kapsil kullanin.

Kapsilln filtreye dogru sekilde yerlestiriimesi icin kapsul
paketi Uzerindeki talimatlara uyun.

cappuccino icin sut kopurtme

O s wWwN =
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Onceden agiklanan sekilde espresso hazirlayin

ipucu — birden fazla cappuccino hazirlamak igin, 6nce tiim kahveleri
hazirlayin, sonra tim cappuccinolar igin gereken kopukli siti hazirlayin.

Haznede su oldugundan emin olun.

Degisken buhar kontroliinlin kapali oldugundan emin olun.

Agma/kapatma diigmesine basin, turuncu isik yanacaktir.

Buhar digmesine basin, kirmizi buhar gésterge 1131 yanip sénecektir.
Cihazin dogru sicakliga ulastigini gosteren kirmizi 11k strekli yanana kadar
bekleyin.

Kiguk strahinin bir kismini siit ile doldurun — stt hacim olarak t¢ kar artabilir
bu yiizden uygun boyutta bir siirahi segmelisiniz. Olgii olarak cappuccino
basina 40-60 ml sit kullanabilirsiniz.

Sogduk yari yagh sut en iyi sonucu verir.

Sirahiyi bir elinizle tutarken, memeyi sitiin icine yerlestirin, sttiin meme
Gzerindeki baglatin noktasini gegmediginden emin olun.

Saat yonunuin aksine dondurerek degisken buhar kontroliini agin. Sutiin
hacmi artmaya baslayacak ve kdpuklenecektir @. Surahinin yuksekligini
ayarlayarak meme ucunun sit ylizeyinin altinda kalmasini saglayin. 20-25
saniye sonra sit buharlanmis ve képuiklenmis olacaktir.

Degisken buhar kontroliinli saat yoniinde déndurerek buhari durdurun.
Situn kaynamasina asla izin vermeyin, bu kahvenin tadini bozacaktir.

10 Buhar digmesine basin.
11 Kopuklenmis siitli espresso kahvenin bulundugu fincana dokin. Latte kahve

icin kbpugu tutun ve sadece buharlanmis sut ekleyin.
Onemli — Buhar memesini bir seferde asla iki dakikadan fazla galistirmayin
ve kullandiktan sonra memeyi her zaman temizleyin.

12 Kapamak i¢in agma/kapatma tusuna basin.
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sutu kopurttikten sonra espresso yapma

Onemli
Buhar fonksiyonunu kullandiktan hemen sonra filtre tutucuyu asla yuvasindan
cikartmayin.

Eger sutl kopurttikten sonra espresso yapiyorsaniz, kahvenizi yakabilecek
asir sicak sudan kurtulmaniz gereklidir. Su sekilde -

Buhar digmesini kapatin.

Haznede su oldugundan emin olun ve buhar memesinin altina kiigik sirahi
yerlestirin.

Saat yonunun tersine déndirerek degisken buhar kontrolini agin ve kahve
digmesine basin (memeden su/buhar ¢ikacaktir). Yesil 1sigin yanip
sénmesini bekleyin, sonra degisken buhar kontroltini kapatin ve kahve
digmesini kapatin

Yesil 1sik strekli yanana kadar bekleyin. Bu oldugunda, makine kahve
yapmaya hazirdir.

temizleme

buhar memesi

Buhar memesini temizlemeden 6nce, temizlige yardimci olmasi igin
memeden biraz sicak su akmasina izin verin. Bu, buhar ¢ikisi olduktan
hemen sonra yapilmalidir. Su sekilde -

Haznede su oldugundan ve buhar memesi altinda kiiglik strahi oldugundan
emin olun.

Buhar diigmesini kapatin.

Saat yonunln aksine dondirerek buhar kontrolind agin.

Kahve dugmesini acin ve yaklasik 10 saniye galistirarak memeden sicak su
akmasina izin verin.

Kahve dugmesini kapatin sonra saat yoninde déndurerek degisken buhar
kontroltinu kapatin.

Makineyi kapatmak igin agma/kapatma tusuna basin.

Daha fazla temizlik yapmadan énce, fisi gekin ve her seyin sogumasini
bekleyin.

Cihazi asla suya sokmayin.

Pargalari bulagik makinesinde yikamayin.

buhar memesi

Saat yonuinde gevirerek hortumun vidalarini sékiin, sonra iyice yikayin.
Gosterilen 3 deligin tikali olmadigindan emin olun @. Gerekirse bir igne ile
tikanikliklari agin.

Buhar tlpinu temizleyin. Ucunun tikali olmadigindan emin olun.

Hortumu akitma tlipnin Gzerine yeniden vidalayin.

hazne, kapak, filtre tutucu
Yikayin, durulayin ve kurulayin.

filtre (bir ve iki fincan tip)

Her kullanimdan sonra yikayin ve kurulayin.

Yaklasik her 100 kullanimdan sonra asagida agiklanan sekilde sékin ve
daha detayh sekilde temizleyin.

Gosterilen yone dondrerek filtrenin altindaki kapagi ¢ikartin @. Alttan
ittirerek krema cihazini ¢ikartin @. Contay! @ yana ¢ekerek ve plastik disk ile
metal filtreyi @ ¢ikartarak krema cihazinin bilesenlerini ayirin. Pargalari iyice
yikayin. Metal filtreyi sicak ve firga @ ile yikayin. Metal filtre (zerindeki
deliklerin tikali olmadigindan emin olun. Gerektiginde igne ile temizleyin @.
Pargalari kurutun, yeniden birlestirin, parcalarin dogru sekilde takildigindan
emin olun.

fincan ayagi, damlama tepsisi

Damlama tepsisini dlizenli olarak bosaltin. Doldugunda bunu fark edersiniz,
damlama tepsisinin ortasindaki kirmizi ylzer parga delikten gériiniir hale
gelir.

Yikayin ve kurutun.

kahve cikigi

Her kullanimdan sonra bu alanin temiz oldugundan ve kahve artigi
olmadigindan emin olun. Silerek temizleyin ve gerekliyse daha detayli
temizlik icin asagidakileri yapin. Bu alanin temiz tutulmamasi yapilan
kahvenin kalitesini etkileyebilir ve cihaza zarar verebilir.

Tornavida @ kullanarak kahve gikisini yerinde tutan vidayi sokin (i¢c kapagi
cikartmayin).

Alani i1slak bezle temizleyin.

Temizlediginiz ¢ikisi sicak sabunlu su ve firga ile temizleyin. lyice durulayin.
Deliklerin tikali olmadigindan emin olun, gerekirse bir igne ile temizleyin.



4 Cikisi takmak igin yukaridaki islemi tersine uygulayin.
Kahve gikisini ve filtreleri belirtilen sekilde temizlememek garantiyi gegersiz
kilar.

kire¢ temizleme
200 fincan kahve yapildiktan sonra kahve makinesinde kire¢ temizlenmesi
Onerilir.

1 Espresso kahve makineleri icin 6zel olarak hazirlanmis kireg temizleme
Grind kullanmanizi éneririz. Kireg temizleme triinl Uzerinde 6nerilen
miktarlari kullanin ancak 1 litre hazne kapasitesini agmayin.

2 Filtre tutucunun takili olmadigindan emin olun ve kahve c¢ikisinin altina bir
kap, buhar memesinin altina kiiglik strahi koyun.

3 Agmalkapatma digmesine basin sonra kahve diigmesine basin ve saat
yonlnin aksine dondirerek degisken buhar kontroliini agin ve buhar
memesinden bir fincan su akmasina izin verin. Degisken buhar kontrollini
kapatin ve kahve ¢ikisindan bir fincan suyun akmasina izin verin. Yesil 1s1gin
yanip sénmesinin durmasini beklemeyin.

4 Kahve makinesini kapatin ve fisini cekerek makineyi 15 dakika bekletin.

5 Adim 3'U tekrarlayin ve kire¢ ¢ézlcunin makineden akmasina izin verin.
Kapatin.

6 Hazneyi iyice yikayin ve temiz su ile doldurun.

7 Sicak su memesinden ve kahve gikisindan su akisi igin adim 3G tekrarlayin.
Bir hazne dolusu temiz su ile tekrarlayin. Bu tim kire¢ ¢ozlicl kalintilarini
temizleyecektir.

Duzenli kireg temizligi yapiimadigi takdirde kire¢ olusumu sebebiyle olusan
arizalarin onarimi garanti kapsamina dahil olmayacaktir.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar goriirse, giivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmistir.

|
URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BiLGi.
Kullanim émriintin sonunda urtin evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturulmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi ¢evre
Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkiin olan
malzemelerin geri dontsimini saglayarak dnemli enerji ve kaynak tasarrufu
saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri
carpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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sorun giderme kilavuzu

sorun

olasi sebep

¢6ziim

Makineden espresso kahve
ctkmuyor.

e Kahve nemli ve/veya filtreye gok
fazla bastiriimis.

e Filtre tutucu Uzerindeki delikler tikali.

e Kahve cikigi tikal.

e Hazne yanlis takilmis ve alttaki valf
aclk degil.

e Krema cihazi Uzerindeki delikler tikali

® Espresso igin uygun kahve kullandiginizdan emin olun. Kahveyi filtreye daha hafif bastirin
ve gerekliyse farkli boyutta gekilmis kahve kullanin.

o Cikistaki delikleri temizleyin

® Temizleme boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

® Hazneyi alttaki valfi agacak sekilde hafifce bastirin

e Krema cihazini sokin @ ve parcalari iyice temizleyin. Bkz. Temizleme (filtre) bolimd.

Espresso kahve delikler yerine
filtre tutucunun yanlarindan
damliyor.

o Filtre tutucu makineye yanlis takiimis.

e Espresso kaynaticinin contasi
elastikiyetini kaybetmis.

o Filtre tutucu Uzerindeki delikler tikali.

e Kahve filtresine ¢ok fazla kahve
konmus.

e Filtre tutucuyu tekrar takin, dogru yerlestirdiginizden ve saga dondirdiginizden emin olun.
e Contay! degistirin. Servis ve Misteri Hizmetlerine bakin.

e Cikistaki delikleri temizleyin.
e Kahve miktarini azaltin.

Espresso kahve soguk

e Makinenin 6n i1sitmasi yapiimamis.
e Kahve dugmesine basildiginda yesil
kahve hazir 1g1§1 yanmiyordu.

e Kahve makinesinin 6n i1sitmasi igin talimatlari izleyin.
e Kahve makinesinin 6n 1sitmasi igin talimatlari izleyin. Kahve diigmesine basmadan 6nce
yesil kahve hazir 1s1§inin yanip sénmesinin durmasini bekleyin.

Pompa ¢ok gurdltuli.

e Su haznesi bos.
e Hazne yanlis takiimis ve alttaki valf
acik degil.

® Su haznesini suyla doldurun.
e Hazneyi alttaki valfi agacak sekilde hafifge bastirin.

Kahve kremasi ¢ok acgik renkli
ve kahve ¢ok hizli bosaldi.

e Cekilmis kahve yeterince bastiriimamis

® Yetersiz miktarda ¢ekilmis kahve
kullaniimis.

® Cok fazla kahve verilmis.

e Kullanilan kahve uygun degil.

e Kahveyi daha fazla bastirin.
o Filtredeki kahve miktarini arttirin.

e Fincanlara verilen kahve miktarini azaltin.
e Kullanilan kahve turint degistirin.

Kahve kremasi ¢ok koyu renkli
ve kahve ¢ok yavas bosaldi.

® Cekilmis kahve ¢ok fazla bastiriimis.
e Kahve cikigl tikall.

® Cok fazla kahve kullaniimis.

e Kahve ¢ok ince cekilmis.

e Kullanilan kahve uygun degil.

e Kahveyi daha az bastirin.

e Temizleme bolimiinde agiklanan sekilde temizleyin.

e Miktari azaltin.

e Kahveyi degistirin, espresso makinesi igin uygun olanini satin alin.
e Kahveyi degistirin, espresso makinesi igin uygun olanini satin alin.

Kahve asidik lezzete sahip.

e Kire¢ gdzme sonrasinda makine iyi
yilkanmamis.

e Makineyi bir kag kez temiz su ile yikayin ve tim bilesenleri durulayin, bkz temizleme.

Cappuccino yaparken sut
képlrmuyor

e St yeterince soguk degil.

e Cappuccino hazirlayici kirli.

e Daima dolaptan ¢ikma st kullanin.
e Yag orani farkh bir siit deneyin.
e Buhar tlplerini ve memeleri temizleyin. Bkz. Temizlik.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

pred prvnim pouzitim

1 Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro budouci pouziti.
2 Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

3 Omyijte ¢asti spotfebice, viz oddil ,Cisténi*.

4 Pristroj proplachnéte Cistou vodou, viz oddil ,pfed uvafenim prvni kavy“.
bezpeclnost

® Nikdy nevyjimejte drzak filtru v pribéhu vareni kavy nebo kdyz se tvofi para

— mohlo by dojit k Uniku pary a opareni.

Davejte pozor, abyste se nespalili o:

o horké dily, napf. o trysku na paru, plato na zahfivani salka, drzak filtru
nebo vystup (vypust) tekuté kavy.

O pozor také na paru vychazejici z trysky nebo horkou kavu z vystupu.

Pristroj chrarite pred détmi. Nenechaveijte $ndru viset tam, kde by ji dité

mohlo stdhnout k sobé.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poSkozen. Nechte jej zkontrolovat nebo

opravit, viz oddil ,servis®.

Pristroj nesmi byt ponofen do vody a $idra s koncovkou se nesmi namodit

nebo zvlhnout — hrozi Uraz elektrickym proudem.

Pristroj odpojte od sité:

o pred plnénim vodou

o pred Cisténim

O po pouziti.

Pristroj nenechavejte zapnuty bez dozoru.

Privodni kabel se nesmi dotykat horkych soucasti pfistroje.

Toto pfislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici fyzickymi,

smyslovymi &i psychickymi poruchami ani osoby bez nélezZitych znalosti a

zkusSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat, musi byt pod dozorem osoby

odpovédné za jejich bezpecnost nebo je tato osoba musi poucit o

bezpe&ném pouzivani pfislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spoleénost Kenwood

vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné

pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

dilezité

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte, pokud v ném neni voda — jinak hrozi spaleni

Cerpadla.

Spotrebi¢ nesmi byt vystaven teploté nizsi nez 0°C — jinak dojde ke

zamrznuti vody a poskozeni pfistroje.

Pristroj nepouzivejte bez okapového plata nebo plata na zahfivani salkad.

pred pripojenim k siti

Zkontrolujte, zda napéti mistni sité odpovida typovému $titku na spodni

strané stroje.

Tento spotrebi€ spliuje smeérnici EC 2004/108/EC o elektromagnetické

kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze dne 27/10/2004 o materialech

uréenych pro kontakt s potravinami.

seznameni s pristrojem Kenwood na pfipravu
espressa

@ vyjimatelny zasobnik na vodu

® viko

® ruéni uchyt na trysce na paru

@ trubice vedouci paru

® tryska na paru

® vystup na kavu

@ otocny regulator pary

filtr na pfipravu kavy z davky do 1 $alku nebo z kavové kapsle
©® zarazka

velky filtr na pfipravu kavy z davky do 2 salku
@ tlacitko na kavu

@ kontrolka indikujici stav kavy (hotovo)
® tlacitko pro zapnuti/vypnuti (on/off)
kontrolka indikujici stav pary (hotovo)
® tlacitko na paru

odkapavac

@ plovak

stojan na Salky

odmérka/péchovac kafe

@ drzak filtru

@) péacka pro vyprazdnéni filtru

@ tacek pro ulozeni Salku
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pfed uvarfenim prvni kavy

1

Otoc¢ny regulator musi byt uzavreny — oto¢enim ve sméru hodinovych rucic¢ek
(neutahujte pfilis).

Zdvihnéte viko, vyjméte zasobnik na vodu a naplrite nadobu studenou
vodou. Nepreplfiuje nad znacku MAX. Nebo sejméte viko a napliite zasobnik
primo v pfistroji.

Doporuc€ujeme pouzivat filtrovanou vodu, ziskate tak lepsi kavu a ve stroji se
neusazuje tolik vodniho kamene. Nepouzivejte perlivou (sycenou) vodu.
Vlozte zasobnik zpét do pfistroje. Zkontrolujte, zda je spravné viozen a dle
potfeby na néj lehce zatlacte tak, aby se ventil na spodni strané nadrze
napojil na spodni stranu spotrebice.

Dulezité

Pristroj neprovozujte, pokud v zasobniku neni dost vody. Vodu dopliite,
jakmile hladina poklesne ke znaéce LOW.

Zavrete viko.

Uchopte ruéni uchyt na trysce na paru, tryskou otoCte a umistéte pod ni
dzbanek.

Upevnéte drzak filtru tim, Ze jej umistite pod vystup tekuté kavy a otocite
doprava @. Pod filtr dejte nadobu vhodné velikosti.

Zapojte do sité, stisknéte tlacitko on/off. Kontrolka tlacitka se rozsviti
oranzoveé. Zaroven zacne blikat zelena kontrolka indikujici stav kavy.
Pockejte, dokud kontrolka neprestane blikat.

Otocte regulatorem pary proti sméru hodinovych rucicek, stisknéte tlacitko na
kavu a nechte vytéct jeden Salek vody z trysky. Regulatorem uzavrete a
ponechte vytéct jeden Salek kavy z vystupu na kavu do pristavené nadoby.
Stisknéte tlacitko na kavu pro zastaveni toku vody, poté stisknéte vypinac
off/on a pristroj vypnéte.

10 Tyto kroky opakujte vzdy, pokud kavovar nékolik dni nepouzivate

nahrati kavovaru

Aby mélo podavané espresso spravnou teplotu, musi byt kavovar radné
nahraty.

Zkontrolujte, Ze oto¢ny voli¢ je zavieny (otocenim po sméru hodinovych
ruciCek) a v zasobniku na vodu je voda na 1 az 2 Salky.

Nasadte do drzaku filtru pozadovany filtr (bez kavy) tak, aby zarazka na filtru
zapadla do otvoru na drzéaku filtru. Drzak s filtrem nasadte do pfistroje pod
vystup horké kavy a zajistéte otocenim doprava @. Zkontrolujte, zda filtr drzi
na miste.

Vlozte pod drzak filtru $alek. Pouzitim stejného Salku, ve kterém budete
podavat kavu, zarucite, Ze Salek je dostateCné nahraty.

Stisknéte tlacitko on/off, rozsviti se oranZova kontrolka a zaroven zacne
blikat zelena kontrolka. Pockejte, dokud zelena kontrolka neprestane blikat.
Stisknéte tlac¢itko na kavu, rozsviti se oranzova kontrolka a do $alku se
uvolni horka voda. Az zelena kontrolka za¢ne opét blikat, stisknéte tlacitka na
kavu jesté jednou a tok vody se zastavi.

Vyjméte drzak filtru a pfistupte k pfipravé kavy z mleté kavy nebo kavovych
kapsli.

pfiprava espressa z mleté kavy

N

o W N

Nahfrejte pfistroj dle instrukci na strané 50.

ZKkontrolujte, Ze v zasobniku je voda.

Vyberte pozadovany filtr.

Mensi filtr je uren k pFipravé jednoho $alku kavy (nebo k pfipravé kavy z
kavovych kapsli) a vétsi k pripravé 2 $alka.

Kavu davkujte odmérkou, davka na jeden $alek odpovida jedné zarovnané
odmérce. Smés kavy lehce upéchujte plochou stranou odmeérky. Odstrarite
rozsypanou kavu z okraju filtru.

Pri nakupu kavové smési se ujistéte, zda jde o kdvu vhodnou do pfistroji na
espresso.

Kavu nepéchuijte pfili§, nebo bude téci pomalu a péna bude tmava. Pri pfilis
slabém napéchovani naopak kava potece pfili§ rychle, péna bude svétla a
kava bude chutnat pfili§ vodové.

Osadte drzak filtru. Ujistéte se, Ze zarazka na filtru zapada do otvoru na
drzéku filtru.

Drzak s filtrem nasadte do pfistroje pod vystup horké kavy a zajistéte
otocenim doprava @.

Pod filtr polozte jeden nebo dva Salky @. Pokud pfipravujete pouze jeden
Salek kavy, postavte jej doprostred.

Stisknéte tlacitko on/off a pockejte, dokud zelena kontrolka neprestane blikat,
poté stisknéte tlacitko na kavu.



8 V okamziku, kdy je v Salku pozadované mnozstvi kavy, opét stisknéte tlacitko
na kavu. Prili§ mnoho vody zpUsobi, Ze kava bude slaba. Pokud
nepotrebujete vice kavy, vypnéte pfistroj tlacitkem on/off. Nasledujici tabulka
nabizi prehled, jak dlouho musite drZet tlacitko na kavu stisknuté pro
pfipravu rizného mnozstvi kavy.

mnozstvi velikost filtru | priblizna doba stisknuti tla¢itka
1 espresso (40 ml) 1 Salek 12 sekund
2 x espresso (po 40 ml) | 2 Salky 25 sekund
1 velké kafe (125 ml) 1 salek 32 sekund
2 velké kafe (po 125 ml) | 2 Salky 65 sekund

9 Pockejte asi 30 sekund a poté vyjméte drzak filtru otocenim doleva.

® Na filtru pfi vyjmuti bude voda, to je normalni.

10 Pouzitou kédvovou smés z drzéku filtru odstranite oto¢enim packy na rukojeti
tak, Ze jeji konec spocine nad filtrem @. Drzte packu v této poloze a drzék s
filtrem otocte vzhidru nohama a vyklepte kdvovou smés @.

Dulezité
Nikdy nevyjimejte drzak filtru, dokud je otoény regulator v poloze kava
nebo para — mohlo by dojit k iniku pary a opareni.

pfiprava kavy z kavovych kapsli
Dulezité
Pokud po pripravé espressa z mleté kavy vkladate do filtru kavové kapsle,
musite odstranit zbytky mleté kavy z okoli vystupu tekuté kavy. Toto opatfeni
je nutné pro zamezeni Uniku vody a optimalni vykon pfistroje. Pfi ¢isténi
pozor, tato mista mohou byt horka.

1 Nahfejte stroj podle instrukci na strané 50. Do drzaku filtru viozte mensi filtr.

2 Po nahrati pristroje vyjméte drzak filtru a umistéte kavovou kapsli do filtru a
zajistéte, aby byla ve spravné poloze @.

3 Stlacte kapsli smérem k dolni ¢asti filtru, pficemz chlopné kapsle musi Inout k
vnitini ¢asti filtru.

4 Kapsle musi byt ve filtru vycentrovana a pevné v ném drzet.

5 Drzak filtru umistéte pod vystup tekuté kavy a oto¢enim doprava jej zajistéte
do spravné polohy @.

6 Postupujte podle pokynt v oddilu ,pfiprava espressa“.
Poznamka — pouzivejte kapsle vyhovujici normé ESE.

® VZzdy dodrzujte pokyny uvedené na krabici s kavovymi
kapslemi, pokud jde o spravnou polohu kapsli na filtru.

pénéni mléka na cappuccino

Pripravte espresso podle vySe uvedeného postupu.

tip — pokud budete vafit vice $alkd cappuccina, pfipravte nejprve kavu a az

poté zpénéné mléko do vSech salka.

Zkontrolujte, Ze v zasobniku je voda.

Zkontrolujte, Ze oto¢ny voli¢ je v poloze zavieno.

Stisknéte tlacitko on/off a rozsviti se oranzova kontrolka.

Stisknéte tlacitko na péaru a rozblika se ¢ervena kontrolka stavu pary.

Pockejte, dokud Cervena kontrolka neprestane blikat a nezac¢ne svitit

setrvale, coz indikuje, Ze pfistroj dosahl pozadované teploty.

6 Napliite dzbanek ¢astecné mlékem — mléko mize nabyt aZ trojnasobek
objemu, proto musi byt dzban dost velky. Pouzijte pfiblizné 40-60 ml mléka
na jedno cappuccino.

® Nejlépe je pouzit studené polotu¢né miéko.

7 Dzban drzte jednou rukou a umistéte trysku do mléka tak, aby vyska mléka
nepresahovala kloub trysky.

8 Otocte volicem proti sméru hodinovych rucicek. Miéko za¢ne zvétSovat svij
objem a pénit @. Upravuijte polohu dzbanku tak, aby Usti trysky bylo vzdy
pod hladinou mléka. Po asi 20-25 sekundach bude mléko napénéné.

9 Zastavte paru z trysky oto¢enim regulatoru ve sméru hodinovych rucic¢ek.

® Miéko se nesmi svafit — tim se zkazi chut kavy.

10 Stisknéte tlacitko na paru.

11 Zpénéné mléko nalijte do $alku s pfipravenym espressem. Pro pfipravu kavy
latté pridrzte pénu v dzbanku a pridejte pouze horké mléko.

Dulezité — trysku na paru nezapinejte na déle nez 2 minuty v kuse a vzdy ji
po pouziti vycCistéte.

12 Stisknéte tlacitko on/off pro vypnuti pfistroje.
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pfiprava espressa po zpénéni mléka
Dulezité
Drzak filtru nikdy nevyjimejte hned poté, co jste vypustili paru.
Pokud pfipravujete espresso po zpénéni mléka, musite se zbavit prehraté
vody, ktera by kavu spalila. Spravny postup je nasledujici:
1 Vypnéte tlacitko na paru.
2 Zkontrolujte, ze v zasobniku je voda a polozte dzbanek pod trysku na paru.
3 Otocte voli¢em proti sméru hodinovych rucicek a stisknéte tlacitko na kavu
(z trysky poteCe vodal/para). Pockejte, az za¢ne blikat zelena kontrolka, poté
otocte voli¢em do polohy zavieno a stiskem vypnéte tlacitko na kavu.
4 Pockejte chvili, dokud zelena kontrolka nezac¢ne svitit setrvale. Kdyz tomu
tak je, znamena to, Ze pfistroj je pfipraven k pfipravé kavy.
Cisténi
tryska na paru
Pred ¢isténim nechte tryskou protéct horkou vodu, coz napomUze jejimu
vycisténi. To je nutné udélat ihned po vypusténi pary z trysky. Zde je postup:
Ujistéte se, Ze v zasobniku je voda a pod Ustim trysky je umisténa nadoba.
Vypnéte tlacitko na paru.
Otocte voli¢em do polohy otevieno, proti sméru hodinovych rucicek.
Stisknéte tlacitko na kavu a drzte po dobu asi 10 sekund, aby tryskou
proteklo dostate¢né mnozZstvi horké vody.
Vypnéte tlacitko na kavu a zavrete otocny voli¢ oto¢enim ve sméru
hodinovych rugicek.
Stisknéte tlacitko on/off a pfistroj se vypne.
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Pred dalsim ¢isténim pfistroj vypojte ze sité a ponechte vychladnout.
Pristroj nikdy neponofujte do vody.
Soucasti pfistroje nemyjte v mycce.
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Tryska na paru

1 Trysku vySroubujte otaéenim ve sméru hodinovych ruci¢ek a dikladné
omyjte. Zkontrolujte, zda nejsou tfi otvory v trysce ucpany @. Dle potieby je
procistéte Spendlikem.

2 Ocistéte vystupni trubku pary. Zkontrolujte, zda neni konec ucpany.

3 Nasroubujte trysku zpét na vystupni trubku.

zasobnik, viko, drzak filtru
® Omyjte, oplachnéte a nechte vyschnout.

filtr (pro pfipravu 1 nebo 2 salku)

® Po kazdém pouziti omyjte a osuste.

® Po priblizné 100 pouzitich demontujte a dikladné vycistéte podle nize
uvedeného postupu.

® Otocenim ve sméru Sipky @ demontujte vicko ze spodni strany filtru.
Zafizeni na tvorbu pény vyjméte vytlacenim zespodu @. Dily zafizeni na
tvorbu pény od sebe oddélte vytazenim plochého tésnéni do strany @ a
vyjmutim plastového kolecka a kovového filtru {®. Dily dukladné oplachnéte.
Kovovy filtr Cistéte v horké vodé kartacem ) Otvory v kovovém filtru nesmi
byt ucpané. Dle potfeby je procistéte $pendlikem @ Dily osuste a poté znovu
fadné smontujte.

stojan na salky, okapové plato

® Okapové plato pravideln& vyprazdiiujte. Ze je plné, poznate podle erveného
plovaku uprostred, ktery vystoupa a vy jej uvidite v otvoru uprostied stojanu
na $alky.

1 Omyjte a osuste.
vystup tekuté kavy

® (cistéte tuto oblast od zbytk(i kdvové smési po kazdém pouziti. Otiete
docista a v pfipadé nutnosti provedte dukladnéjsi ¢isténi podle nize
popsaného postupu. Nedostate¢né cisténi této oblasti bude mit negativni
dopad na kvalitu kavy a muze vést k poskozené pristroje.

1 Sroubovakem @ vysroubuijte $roub, ktery drzi na misté vystup na kavu
(nevyjimejte vnitfni kryt).

2 Oblast oCistéte vihkym hadfikem.

3 Demontovany vystup dukladné omyjte v horké mydlové vodé pomoci kartace.
Dukladné vyplachnéte. Zkontrolujte, zda nejsou otvory ucpany, dle potreby je
procistéte Spendlikem.

4 Namontujte vystup zpét do stroje podle vySe uvedeného postupu, v
obraceném poradi.

Neprovadéni pravidelného cisténi vystupu a filtr( dle tohoto postupu ma za
nasledek ztratu zaruky na vas spotrebic.



odstranovani vodniho kamene

Odstranit vodni kamen z kavovaru se doporucuje po pfipravé 200 salku kavy.
Doporuc€ujeme zakoupit specialni pfipravek k odstranéni vodniho kamene z
kavovaru na espreso. Pouzijte mnozstvi doporu¢ené vyrobcem pfipravku,
neprekracujte vSak kapacitu zasobniku 1 litr.

Zkontrolujte, Ze neni pfipojen drzak na filtr a pod vystup umistéte misku a
dzbanek pod trysku na paru.

Stisknéte tlacitko on/off, poté tlacitko na kavu a poté pootocte voli¢em do
polohy otevfeno proti sméru hodinovych rucic¢ek a ponechte vytéct mnozstvi
jednoho $alku vody z trysky. Voli¢em otocte do zaviené polohy a ponechte
vytéci jeden Salek vody z vystupu na kavu. Necekejte, az zelena kontrolka
prestane blikat.

Pristroj vypnéte a vypojte ze sité a ponechte v klidu po dobu 15 minut.
Opakujte krok 3, aby vSechen prostfedek na odstranovani vodniho kamene
mohl vytéct z pfistroje. Pristroj vypnéte.

Zasobnik na vodu dukladné vyplachnéte a naplrite ¢erstvou vodou.
Opakujte krok 3 a umoznéte tak, aby voda proplachla trysku a vystup na
kavu. Opakuijte s plnym zasobnikem Eerstvé vody. Tim se zbavite v8ech
zbytkl odstrafiovace vodniho kamene.

Opravy vynucené v dusledku hromadéni vodniho kamene v pfistroji nejsou
kryty zarukou, pokud neni pravidelné provadéno cisténi.

servis a udrzba

Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej z bezpe¢nostnich divodld vymeénit
KENWOOD nebo autorizovany servisni technik KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo

servisem ¢&i opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste pFistroj zakoupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE SMYSLU
EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na specializovana
mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem,
ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotrebicl je
zarukou prevence negativnich vlivli na Zivotni prostfedi a na zdravi, které
zpusobuje nevhodné nakladani, umoziiuje recyklaci jednotlivych materialQ, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro U¢ely zdlraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu elektrospotfebict je na vyrobku zaskrtnuty prislusny
symbol pro sbér tfidéného odpadu.
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problémy a jejich feseni

problém

mozna pfic¢ina

reseni

Ze stroje neteCe espresso.

e Kava je vlhka nebo je ve filtru
prili§ upéchovana.

e Ucpané otvory na vystupu filtru.

e Ucpany vystup tekuté kavy.

e Nespravné nasazeny zasobnik na
vodu, ventil na dné neni otevieny.
e Ucpané otvory v zafizeni na tvorbu

pény.

e Zkontrolujte, zda pouzivate kavu uréenou do strojii na espresso. Kavu ve filtru péchujte
méné nebo prejdéte na jinak mletou kavu.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

e Ocistéte podle pokynu v sekci ,Cisténi’.

e L ehce zatlacte na zasobnik na vodu tak, aby se otevrel ventil na dné.

e Demontujte zafizeni na tvorbu pény @ a dikladné ocCistéte vSechny dily, viz sekce
LCisténi* (filtr).

Espresso kape z okraji drzakul
filtru a ne z vystupnich otvor(.

e Nespravné vlozeni drzaku filtru.
e Ztrata pruznosti plochého tésnéni.
e Ucpané otvory na vystupu filtru.
o PFilis velké mnozstvi kafe ve filtru.

e \/yjiméte a znovu vlozZte drzak filtru, zkontrolujte, zda je vloZen spravné a otocte jim doprava.
o Nechte tésnéni vyménit, viz ,servis a sluzba zakaznikim®.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

® Pouzijte mensi mnozstvi kafe.

Espresso je studené.

e Pristroj nebyl nahraty.
o Nesvitila zelena kontrolka stavu kavy,
kdyz jste stiskli tlacitko na kavu.

e Postupujte podle instrukci pro nahrati pristroje.
® Pockejte, az zelena kontrolka prestane blikat predtim, nez stisknete tlacitka na kavu.

Cerpadilo je pili§ hlugné.

® Zasobnik na vodu je prazdny.
e Zasobnik na vodu je $patné nasazen
a ventil na dné neni otevieny.

® Naplrite zasobnik vodou.
e L ehce na zasobnik zatlacte, aby se otevrel ventil na dné.

Péna na kavé je prilis svétla a
tece pfili$ rychle.

e Mleta kava nebyla dostatecné stlacena.

® Bylo pouzito nedostate¢né
mnozstvi kavy.
® Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.

e Kava neni vhodna k pfipravé espressa.

o Stlacte kavu silngji.

® Navyste mnozstvi kavy ve filtru.
® Snizte mnozZstvi kavy davkované do $alku ($alku).
® Pouzijte jiny druh kavy.

Kavova péna ma tmavou barvy
a te€e pfilis pomalu.

o Mleta kava byla prili§ stlacena.
e Vystup horké kavy je ucpan.
® Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.
e Kava je pfilis jemné umleta.

e Kava neni vhodna k pripravé espressa.

e Kavu méné stlacte.

o Cistéte podle pokynti v sekci ,gisténi‘.

® Davkujte mensi mnozstvi kavy.

® Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kadvu vhodnou do stroji na espresso.
e Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kdvu vhodnou do stroji na espresso.

Kava je nakysla.

e Stroj nebyl po odstranéni vodniho
kamene fadné proplachnut.

® Proplachnéte stroj nékolika davkami Cisté vody a oplachnéte vSechny soucasti, viz oddil
LCisténi*.

MIéko pfi pfipravé cappuccina
dostate¢né nepéni.

e MIéko neni dost studené.

e Pfistroj na cappuccino je znecistén.

e Miéko na cappuccino vzdy berte z chladnicky.
® Zkuste mléko s jinou tu¢nosti.
e Ocistéte vystupni trubku pary i trysku, viz sekce ,Cisténi“.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

elsé hasznalat el6tt

1 Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

2 Tavolitson el minden csomagoldéanyagot és cimkét!

Mossa el az alkatrészeket: lasd a “Tisztitas” c. részt.

4 Oblitse le a késziiléket tiszta vizzel: lasd “Az elsd kavé készitése elétt” c.részt.

w

biztonsag

® Soha ne tavolitsa el a sz(ré tartot kavé f6zése alatt, vagy g6zolés kdzben -
ugyanis a g6z kiaramolhat és megégetheti ont.

® Vigyazzon, nehogy megégesse magat:
O a készilék forro részeivel, beleértve a géz/forrd viz fuvokat, a szlrd tartot

és a kavé kimenetet.
O a gbzzel a fuvokabdl, vagy a kavé kimenetbdl kiaramlé gézzel vagy
kavéval.

® Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe, és soha ne hagyja a zsinért
olyan helyen l6gni, ahol gyerekek is kdnnyen elérhetik.

® Sérilt készllék hasznalata tilos. A sériilt készlléket nézesse vagy javitassa
meg: lasd a “szerviz és Ugyfélszolgalat” cimd részt.

® Soha ne tegye a készlléket vizbe, és kerllje el, hogy a zsinért vagy a
dugaszt nedvesség érje - ez ugyanis aramitéshez vezethet.

® Mindig huzza ki a csatlakoz6 zsinért:
O viz betéltése el6tt
o tisztitas el6tt
o haszndlat utan.

® Soha ne hagyja a miikodo készuléket felugyelet nélkil.

Ne engedje, hogy a csatlakoz6 zsinor hozzaérjen a készilék forro részeihez.

® A késziléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik tekintetében vagy mentalis
téren korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felel6sséget vallalé
személy a készilék hasznalatat feligyeli, vagy arra vonatkozdan
utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készllékkel jatsszanak.

® A késziléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziiléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak be.

fontos

® Soha ne hasznalja viz nélkil — kiéghet a szivattyu.

® Akésziléket 0°C felett kell tarolni, kiilénben a benne [évé viz megfagy, és
tonkreteheti a készlléket.

® Soha ne hasznalja a késziiléket a csepegtetd talca és a csésze tarté nélkil.

miel6tt csatlakoztatja a késziiléket

® Ellendrizze, hogy az aramforras megegyezik-e a késziilék aljan feltlintetett
aramforrassal.

® Ez a készilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az elektromagneses
zavarvédelemrol szolo EK Iranyelvnek és a 2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

Ismerje meg a Kenwood kavéf6zot

@ levehetd viztartaly

@ tartaly fedél

® gbz/forro viz favoka

@ gb6zcs6

® go6zfuvoka

® kaveé kimenet

@ szabalyozé g6z6l6 gomb
kis sz(ré 1 csészéhez vagy kavéfilterhez
® ful

nagy sz(r6 két csészéhez
@ kavé gomb

@ kavé kész jelz6lampa
® fékapcsold

g6z kész jelz6lampa

@@ gbzgomb

csepegtet6 talca

@ uszo

csészetartd
mérdkanal/kavélenyoméd
@ szlrétartd

@) szlrd Uresit6 kar

©) csészetarto télca
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az els6 kavé elkészitése elbtt

1 Ellendrizze, hogy a kivalaszté gomb zart helyzetbe van-e allitva az 6ramutatd
jarasaval megegyezé iranyba torténd elforditasaval (vigyazzon, ne szoritsa ra
tul erésen).

2 Emelje fel a fedelet, majd emelje ki a tartalybdl, és toltse meg hideg vizzel.
Soha ne t0ltson vizet a “MAX” szintet jelol6 vonal felé. Vagy pedig emelje fel
a fedelet és ugy toltse fel a tartalyt.

® Vizszlrével szlrt viz hasznalata ajanlott, mivel igy jobb kavé készithetd, és
kevesebb vizkd keletkezik. Szénsavas viz hasznalata tilos.

3 lllessze vissza a tartalyt. Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen lett-e
felhelyezve, és amennyiben szikséges, fejtsen ki egy kis nyomast, annak
biztositasa érdekében, hogy a tartaly aljan 1évé szelep illeszkedjen a
készilék aljahoz.

Fontos
Soha ne lizemeltesse ugy a késziiléket, hogy a tartalyban nines viz.
Toltse fel ujra vizzel, amint a vizszint lecsékken.

4 Zarja le a fedelet.

Forditsa ki oldalra a géz/forré viz favokat, és tegyen ala egy edényt.

6 Helyezze a szlir6 tartét a késziilékre: illessze a folyékony kavé/vizforrald
kivezetdnyilas ala és forditsa el jobbra. @ Helyezzen ala egy edényt.

7 Csatlakoztassa a halozatba, majd nyomja le a fékapcsolot, és ekkor ég a
narancsszin( lampa. Ugyanakkor a kavé kész zold jelzélampa villog. Varjon,
amig a zold lampa abbhagyja a villogast.

8 Nyissa ki a kivalaszté gombot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban, és
nyomja le a kavé gombot, s hagyja, hogy egy csésze viz kifolyjon a
g6zfuvokabol. Zarja le a kivalaszté gombot, és hagyja, hogy egy csésze viz
kifolyjon a kavé kimenetbdl az edénybe.

9 Nyomja le a kavé gombot, hogy megdllitsa a kifolyast, majd nyomja le a
fékapcsoldt, hogy kikapcsolja a késziléket..

10 Ismételje meg ezeket a Iépéseket, amennyiben ezt megelézen par napig
nem hasznalta a kavéfézot.

[&)]

A kavéfézo elbmelegitése

Megfelel6 hémérsékletli eszpresszé kavé készitéséhez melegitse fel elére a
kaveéfozot.

1 Ellendrizze le, hogy a kivalaszté gomb zarva van-e (forditsa el az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba), és hogy van-e elég viz a tartalyban egy vagy
két csésze szamara.

2 Helyezze a kivant sz(ir6t a sz(ir6 tartoba (kavé nélkil és ligyelve ra, hogy a
sz(rén lévé ful a szirétartdon [évé nyilasba illeszkedjen). Helyezze a
készilékre: tegye a kavé kivezetbnyilas ala, és forditsa el jobbra @.
Ellenérizze, hogy megfelelden lett-e felhelyezve.

3 Helyezze a csészét a sz(rd tart6 ala. Ha ugyanazt a csészét hasznalja,
amiben a kavét majd felszolgalja, akkor ez biztosiitja, hogy a csésze meleg
lesz.

4 Nyomja le a fékapcsol6t, és kigyullad a narancs szinl lampa. Ugyanakkor a
kavé kész zold jelz6lampa villog. Varjon, amig a z6ld lampa abbhagyja a
villogast.

5 Nyomja le a kavé gombot, és ekkor ég a narancs szin( jelz6lampa, s a forré
viz adagolébdl kifolyik a viz a csészébe. Amikor a kavé kész zold jelz6lampa
Ujra villogni kezd, nyomja le a kavé gombot, hogy leallitsa a kifolyast.

6 Tavolitsa el a sz(ir6 tartot, és lasson hozza a kavé elkészitéséhez 6rolt
kavébol vagy kavé filterbdl.

eszpresszo kave készitése 6rolt kavébol

Melegitse el6 a késziiléket a 54. oldalon leirtak szerint.

Ellendrizze le, hogy van-e viz a tartalyban.

Valassza ki a megfelel6 sz(ir6t.

Hasznalja a kisebb sz(irét egy csésze kavé készitéséhez (vagy kavé filter

hasznalata soran), és a nagyobb sz(irét 2 csésze készitéséhez.

4 Tegyen a szlrébe csészénként egy csapott kanal kavét a mérékanal
segitségével, egyengesse el a felszinét, majd finoman nyomkodija le a
mérdkanal hatuljaval. A peremre szoérédott kavét tavolitsa el.

o Orolt kavé vasarlasa esetén gyézodjon meg rola, hogy a kavé megfelels-e a
készilékhez.

® Soha ne tdmje meg a kavéf6zét, mert akkor a kavé lassan fog kifolyni és
sotét szinli lesz. Ha azonban tul lazan teszi bele a kavét, akkor a kavé tul
gyorsan fog kifolyni és vilagos szind lesz.

5 Helyezze be a sziir6 tartét. Ugyeljen ra, hogy a sz(irén 1évé fiil a sz(ird tarton

|évé nyilasba illeszkedjen.
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Tegye a sz(ré tartot a kavé kimenetre. Forditsa el jobbra, hogy a helyére
keriiljon @.

Tegyen ala egy vagy két csészét @. Egy csésze kavé készitésekor helyezze
a csészét kdzépre.

Nyomja le a fékapcsolot és varjon, amig a kaveé kész zold jelzélampa
abbahagyja a villogast, majd nyomja le a kavé gombot.

Amikor elég kavé folyt ki - ne legyen tul sok, killénben gyenge lesz, nyomja
le a kavé gombot. Ha nem akar tdbb kavét késziteni, nyomja le a
fékapcsolot, hogy kikapcsolja a késziiléket. Az alabbi tablazat utmutatét ad
ahhoz, milyen hosszu ideig mikddtesse a kavé gombot kiilonféle
mennyiséglitalok készitéséhez.

Mennyiség A sziir6 mérete | Készitési id6, kb.
1 eszpresszo (40 ml) 1 csésze 12 mp
2 eszpresszo6 (egyenként 40 ml) 2 csésze 25 mp
1 hosszu kavé (125 ml) 1 csésze 32 mp
2 hosszu kavé (egyenként 125 ml) | 2 csésze 65 mp

9
°

Varjon 30 mp-ig, s forditsa el balra a sz(ir6 tartét és tavolitsa el.
Amikor eltavolitja, egy kis viz marad a sz(rén: ez normalis

10 A hasznalt kavé szir6 tartobol torténd eltavolitasahoz, pattintsa fel a kart a

fogantyuinal fogva, ugy hogy a kar vége a szlrére keriljon @ helyzetbe.
Tartsa a kart ebben a helyzetben, majd forditsa az egységet fejjel lefelé és
Utogesse ki a kavét @.

fontos

Soha ne tavolitsa el a szliré tartét, mig a kavé vagy géz funkcié van
kivalasztva — a g6z kiaramolhat, és égethet.

kavé készitése filter hasznalataval

N

[

Fontos

Ha 6rolt kavé hasznalata utan filteres sz(ir6 tartot szeretne hasznalni,
tavolitsa el a kavé kivezetdnyilasa korll lerakodott 6rolt kavét. Ezzel
elkertlhetévé valik a viz szivargasa a sz(r6 tartébol, és optimalis
teljesitmény érhetd el. Vigyazzon, mert lehet, hogy a készulék forré.

Melegitse fel elére a készilléket a 54. oldalon leirtak szerint, a kis szrét
behelyezve a sz(ir6 tartéba.

A szlir6tart6 elémelegitése és a kavé filternek a szlrébe valé behelyezése
utan ellenérizze, hogy a filter a megfelelé iranyba néz-e @.

Nyomja a filtert a sz(ir6 also része felé. Ellenérizze, hogy a papir szélei a
sz(ir6 belsejéhez tapadnak-e.

Afiltert a sz(iré kdzepére kell helyezni és le kell nyomni.

Helyezze a sziir6 tartot a folyékony kavé kivezetényilasaba, és forditsa
jobbra, mig pontosan a helyére nem illeszkedik @.
Kbvesse az ‘eszpresszd kavé készitése’ ciml részben leirt
|épéseket.

Megjegyzés - csak az ESE szabvanynak megfelel6 filtert
hasznaljon.

Mindig kdévesse a filter csomagoléasan talalhato utasitast

a filter megfeleld elhelyezése érdekében a szlir6ben.

tej habositasa cappuccinohoz

a b wNn =

Készitsen eszpresszé kavét a fent leirtak szerint.

tipp — egynél tobb cappuccino készitése esetén elészor fé6zze le az Gsszes
kavét, majd a végén készitsen habositott tejet az dssze cappuccinéhoz.

Gy6z6djon meg rola, hogy van-e viz a tartalyban.

Ugyelien ra, hogy a gézgomb zarva legyen.

Nyomja e a fékapcsolot, és varjon, amig kigyullad a narancs szin(i lampa
Nyomja le a g6zgombot, és a piros g6z jelz6é lampa villogni kezd.

Varjon, amig a piros lampa folyamatos fénnyel ég, jelezve, hogy a készllék
elérte a megfelel6 hémérsékletet

Oltson tejet egy edénybe - a tej térfogatanak akar haromszorosara is néhet,
ezért ennek megfelelden valasszon edényt. Altalaban 40-60 ml tej szilkséges
egy csésze cappuccinéhoz.

Hideg, félzsiros tej a legalkalmasabb erre a célra.

Tartsa egyik kezében az edényt, és tegye a fuvokat a tejbe, Ugyelve ra, hogy
a tej ne lepje el a fuvokan Iévé csatlakozast.

Nyissa ki a szabalyozd gézgombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyu
elforgatassal. A tej térfogata kezd néni, és felhabosodik @. Allitsa be az
edény magassagat Ugy, hogy a fuvoka cslcsa a tej felszine alatt maradjon.
20-25 mp elteltével a tej felgézolt és habos lesz.
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Allitsa le a g6zdlést a szabalyozo gézgomb dramutaté jarasaval egyezd
elforgatasaval. Soha ne forralja a tejet, mert az elronthatja a kavé izét.

10 Nyomja le a g6z gombot.
11 Ontse a felhabositott tejet az eszpresszo kavét tartalmazéd csészékbe.

fontos - A g6z fuvokat egyszerre csak 2 percig szabad hasznalni, és
hasznalat utan mindig ki kell tisztitani a favokat.

12 Nyomja le a fékapcsolét.

eszpresszo készitése a tej habositasa utan

Fontos
Soha ne tavolitsa el a sz(ir6 tartét a foglalatabol rogton a géz funkcio
hasznalatat kovetben.

Amennyiben tej habosftasa utan eszpresszo6 kavét csinal, tavolitsa el a tul
forro vizet a készllékbdl, mert megégetheti a kavét. Ezt az alabbiak szerint
kell elvégezni:

Kapcsolja ki a gézgombot.

2 Ugyelien ra, hogy legyen viz a tartalyban, és tegye az edényt a gézfuvoka
ala.

3 Nyissa ki a szabalyozd gézgombot az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban torténd elforgatassal, és nyomja le a kavé gombot (a viz/g6éz a
gézfuvékan jon ki). Varjon, amig a zéld lampa villog, majd zarja le a
szabalyozé g6z gombot, és kapcsolja ki a kavé gombot.

4 Varjon egy kicsit, amig a zold lampa folyamatosan ég. Ekkor a készulék
készen all a kavé elkészitésére.

tisztitas
gézfuavoka

e 06 06 O

A gbzfuvoka tisztitasa el6tt hagyjon egy kevés fottd vizet kifolyni a favokabol
a tisztitds megkonnyitése céljabol. Ez a g6z kiengedése utan azonnal
szikséges. Az alabbiak szerint:

Ugyeljen ra, hogy legyen viz a tartalyban, és hogy az edény a gézfuvoka
alatt legyen.

Kapcsolja ki a g6z gombot.

Nyissa kia a g6z gombot az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranya
elforgatassal.

Nyomja le a kavé gombot, és mikodtesse kb. 10 mp-ig, hogy a forré viz
athaladjon a favékan.

Kapcsolja ki a kavé gombot, majd zarja el a szabalyoz6 g6z gombot az
6éramutaté jarasaval megegyez6 iranyban.

Nyomja le a fékapcsolét, hogy kikapcsolja a készuléket.

Tovabbi tisztitas el6tt aramtalanitsa és hagyjon mindent lehdlni.

Soha ne meritse a készuléket vizbe.

Ne mosogassa az alkatrészeket mosogatégépben.

gézfuavoka

Csavarozza ki a fuvokat az éramutatd jarasaval megegyezd iranyban, majd
alaposan mosogassa el. Ellendrizze, hogy a 3 megjeldlt furat nincs-e
eltomédve @. Szlkség esetén tlvel tisztitsa ki.

Tisztitsa meg a g6z csovet. Ugyeljen ra, hogy a vége ne legyen eltdmédve.
Csavarja vissza a fuvokat a szallitd csébe.

tartaly, fedél, sziiré tarto
Mossa el, 6blitse el, majd hagyja megszaradni.

szlir6 (egy és két csészéhez)

Mossa el és szaritsa meg minden hasznalat utan.

Korilbelll minden 100. haszndlat utan szedje szét és tisztitsa meg még
alaposabban a késziléket az alabbiakban leirtak szerint.

Tavolitsa el a sz(rd aljan talalhatd véddsapkat a jelzett iranyba torténd
forditassal @. Tavolitsa el a sz(rét felfelé iranyulé6 nyomassal @. Szedje szét
a sz(ir6 részeit: huzza oldalra a tdmitégydr(t @ és tavolitsa el a miianyag
lemezt és a fémsz(irét @. Oblitse el alaposan az alkatrészeket. Tisztitsa meg
a fémsz(irét forro vizben a kefe segitségével @. Gy6z6djon meg réla, hogy a
fémszirén 1évé rések nem tomdédtek-e el. Amennyiben szlikséges, egy tl
segitségével tisztitsa meg a sz(irét @. Szaritsa meg az alkatrészeket, majd
rakja 0ssze Ujra. Ellendrizze, hogy az alkatrészek megfeleléen lettek-e
Osszerakva.



csésze tartd, cseppfogo talca

® Rendszeresen Uresitse ki a cseppfogo6 talcat. Tudni fogja, mikor van tele,
cseppfogo talca kdzepén 1évé piros Uszo felemelkedik, és latszik a csésze
tarté nyilasaban.

1 Mosogasa el, majd szaritsa meg.
kavé kimenet

® Minden hasznalat utan ellendrizze, hogy ez a terilet tiszta és oroltkavétdl
mentes legyen.Tordlje tisztara, és szikség esetén végezze el az alabbi
eljrast, hogy alaposan megtisztitsa. Ha nem tartja tisztan, az befolyasolja a
lef6zott kavé mindségét, és karosithatja a készuléket.

1 Egy csavarhlzo segitségével (@, csavarja ki azt a csavart, mely a kavé
kimenetet tartja (ne vegye le a belsé fedelet).

2 Tisztitsa meg a terlletet egy nedves ruhaval.

3 Tisztitsa meg alaposan az eltavolitott kimenetet meleg mososzeres vizben
egy kefe segitségével. Oblitse le. Ellendrizze, hogy a nyilasok nincsenek-e
eltomdédve, és amennyiben szikséges, egy ti segitségével tavolitsa el a
szennyez6déseket.

4 Végezze el forditott sorrendben a fent leirt folyamatot a kimenet ismételt
felhelyezése érdekében.

Amennyiben a kavé kimenet és a sz(irék tisztitasat nem az itt leirtak szerint
Vvégzi el, az a garancia elvesztésével jar.

vizké eltavolitasa
Javasoljuk a kavéf6zé vizkbmentesitését 200 kavé elkészitése utan.

1 Javasoljuk, hogy vasaroljon egy specidlis vizk&oldo szert eszpresszo
kavef6zok szamara. A gyarto altal ajanlott mennyiséget hasznalja, de ne
Iépje tul az literes tartaly kapacitast.

2 Ugyelien arra, hogy a szlirétartd ne legyen csatlakoztatva, és helyezzen egy
talat a kavé kimenet ala.

3 Nyomija le a fékapcsolot, majd nyomja le a kadvé gombot, és nyissa ki a
szabalyozé gézgombot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyu
elforgatassal, és engedjen ki 1 csésze vizet a kavé kimeneten. Ne varja meg,
hogy a z6ld lampa abbahagyja a villogast.

4 Kapcsolja ki és aramtalanitsa a kavéf6zét, s hagyja a készuléket allni 15
percig.

5 Ismételje meg a 3. Iépést, és hagyja kifolyni az 6sszes vizkémentesitd
anyagot a készillékbdl. Kapcsolja ki.

6 Alaposan oblitse at a tartalyt, és toltse fel friss vizzel.

7 Kovesse a 3. Iépést, és hagyja, hogy a viz atdblitse a melegviz fuvokat és a
kavé kimenetet is. Ismételje meg friss vizzel. Ez eltavolitja a vizkémentesitd
szer maradvanyait.

Vizké lerakodasa okozta miikodési zavarok helyredllitasara nem vonatkozik
a garancia, amennyiben a vizkd eltavolitadsara nem kerll sor rendszeresen.

szerviz és vevlOszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérlilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD 4ltal jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szliksége:
® a készulék hasznalataval vagy
® 3 karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
|épjen kapcsolatba azzal az elarusitéhellyel, ahol a késziléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV
ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad a lakossagi
hulladékkal egyutt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalddott készulékek
visszavételét vegoz6 kereskeddknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gyljtése és kezelése lehetévé
teszi a nem megfelel6en végzett hulladékkezelésbdl adodd, a kdmyezetet és az
egészséget veszélyezteté negativ hatdsok megelézését és a készilék
alkotorészeinek Gjrahaszonsitasat, melynek révén jelentds energia-és eréforras-
megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett athdzott szemétgydijté edény
(kerekes kuka) jelzés mutatja.



hibaelharitasi utmutato

probléma

lehetséges ok

megoldas

Az eszpresszo6 kavé nem jon
ki a készllékbdl

e A kavé nedves és/vagy tul lazan lett
a szlir6be adagolva

® A sz(ir§ tarto kifolyoin lévé nyilasok
el vannak tdomédve.

® A sz(irén 1évé nyilasok el vannak
tomédve.

e A tartaly nincs megfeleléen a helyére
rakva és az aljan 1évé szelep nincs
nyitva

e A krémkavé kimenet el van tomd&dve.

e Ellendrizze le, hogy eszpressz6 kavéf6zokhoz megfeleld 6rolt kavét hasznél-e és ha
szukséges, hasznaljon masfajta 6rlési kavét.

o Tisztitsa meg a kifolydk nyilasait.

o Tisztitsa meg a tisztitas részben leirtak szerint.

e Nyomja le finoman a tartalyt, hogy az aljan kinyiljon a szelep.

e Szedje szét a krémkavét készitd @ késziiléket és tisztitsa meg alaposan a részeit. Lasd a
(szlir6) Tisztitdsa cim( részt.

Az eszpresszo kavé a sz(iré
tarté szélein folyik ki és nem
a nyilasokbol.

e A sz(ird tart6 nem megfelel6en lett a
készilékre helyezve.

® Az eszpresszo vizforralé tomitése
elvesztette a rugalmassagat.

e A sz(irg tarto kifolyoin 1évé nyilasok el
vannak tdmddve.

® Tul sok kavé van a kavé szlrében .

e Helyezze fel Ujra a sz(ir6 tartot. Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen van-e felhelyezve,
majd forditsa jobbra.

o Cseréltesse ki a tomitést. Lasd Karbantartas és vevészolgalat cim( részt.

e Tavolitsa el a nyilasokbol az eltom&dést okozd szennyezédéseket.

e Csokkentse a kavé mennyiségét.

Az eszpresszo kavé hideg

e A készulék eldmelegitésére nem
kerdlt sor.

e A kavé kész zold jelz6lampa nem
égett, amikor a kadvé gombot lenyomta.

o A kavéfézo elédmelegitéséhez kdvesse az elbirasokat.

e Varjon, amig a kavé kész zold jelz6lampa abbahagyja a villogast, mielétt a kavé gombot
lenyomja.

A szivatty( tul hangos

e A viztartaly Ures.

e A tartaly nincs megfeleléen a helyére
rakva és az alul lévé szelep nines
nyitva.

o Toltse meg a tartalyt vizzel
e Nyomja le finoman a tartalyt, hogy az aljan Iévé szelep kinyiljon.

A kévé vilagos szind, és tul
gyorsan folyik ki.

o A kavéfézo nincs eléggé megtdomve.
© Nem hasznalt elég 6rolt kavét.

o A kavéfézot tulzottan megtomte.

o Nem megfelel6 kavét hasznalt.

e Tdmje meg jobban a kavéf6zét.

e Novelje a kavé mennyiségét a szlrében.
e Ne tdmje meg annyira a kavéfézot.

e Valtoztasson a kavé tipusan.

A kavé sotét szind, és tul
lassan folyik ki.

e A kavefozd tulsagosan meg van tdmve
e A kavé kimenet eltomédott.

® Tul sok kavé hasznalatara kerdlt sor.
e A kavé tul finomra van 6rolve.

® A hasznalt kdvé nem megfeleld.

e Kevésbé nyomja meg a kavét.

e Tisztitsa meg a leirtak szerint

e Csokkentse a mennyiséget.

e \Valtoztasson a kavé tipusan, és vegyen az eszpressz6 géphez megfelel6t.
e Valtoztasson a kaveé tipusan, és vegyen az eszpresszé géphez megfelel6t.

A kavénak savas ize van.

e A vizkd eltavolitasa utan a készilék
nem lett alaposan kidblitve.

e TObbszor 6blitse at a készlléket és az alkatrészeket tiszta vizzel, lasd a Tisztitas cim(
részt.

A tej nem habosodik fel
cappuccino készitése soran

e A tej nem elég hideg.

e A cappuccino f6z6 elszennyezddott.

e Mindig h(itébdl kivett tejet hasznaljon.
® Prébaljon masmilyen zsirtartalmu tejet.
o Tisztitsa meg a g6z nyomdcsovet, illetve a favokat. Lasd a Tisztitas cimd részt.
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Polski

Prosimy roziozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

przed pierwszym uzyciem

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na wypadek potrzeby
skorzystania z nich przysziosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

Umy¢ czesci (zob. ustep pt. ,czyszczenie”).

Doktadnie wyptuka¢ urzadzenie czysta woda (zob. ustep pt. ,przed
parzeniem kawy po raz pierwszy”).

bezpieczenstwo obstugi

Nigdy nie nalezy wyjmowac obsady filtra w trakcie parzenia kawy lub wytwarzania

pary ze wzgledu na ryzyko poparzenia sie gwattownie wydobywajaca sie para.

Zachowac ostroznos¢, by nie oparzy¢ sie:

o dotykajac goracych elementow (w tym dyszy wylotowej pary, obsady filtra
i otworu wylotowego kawy)

o parg wydostajaca sie z dyszy lub kawg wydostajaca sig¢ z otworu wylotowego.

Nie pozwalaé, by w poblizu urzadzenia przebywaty dzieci, ani nie
dopuszczac, by przewdd sieciowy luzno zwisat w miejscach dla nich
dostepnych, poniewaz moga pociagna¢ za przewdd i zrzuci¢ urzadzenie.
Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii odda¢ do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie zanurza¢ urzagdzenia w wodzie ani nie dopuszcza¢ do zamoczenia
przewodu sieciowego lub wtyczki z uwagi na ryzyko porazenia pradem.
Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego przed:

O napetnianiem zbiornika wodg

o przystepowaniem do czyszczenia

O po uzyciu.

Wiaczonego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez dozoru.

Nie dopuszcza¢, by przewdd sieciowy stykat sie z gorgcymi elementami.
Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby niedo$wiadczone i nie znajace sig na
urzadzeniu, dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez osobe
odpowiadajaca za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac¢ kontrolge nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie¢ urzadzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Firma
Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji.

uwaga

Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia, jesli w zbiorniku zabraknie wody - moze to
doprowadzi¢ do przegrzania i spalenia pompy.

Urzadzenie nalezy przechowywaé w temperaturze powyzej 0°C, by nie dopuscic¢
do zamarznigcia wody znajdujacej sie w urzadzeniu i jego uszkodzenia.

Nie uzywac urzadzenia bez tacy ociekowej i podstawki na filizanke.

przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym
na spodzie obudowy urzadzenia.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z rozporzadzeniem WE nr
1935/2004 z dnia 24 pazdziernika 2004 r. dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

ekspres do kawy firmy Kenwood — podstawowe
informacje
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wyjmowany zbiornik na wode

pokrywa

uchwyt dyszy wylotowej pary

rurka doprowadzajgca pare

dysza wylotowa pary

otwor wylotowy kawy

regulator strumienia pary

maly filtr do zaparzania kawy w saszetce lub mielonej na jedna filizanke
wypustka

duzy filtr do zaparzania kawy wytacznie na dwie filizanki
przycisk parzenia

kontrolka gotowosci do parzenia

wigcznik

kontrolka gotowosci pary

przycisk pary

taca ociekowa

ptywak

podstawka na filizanke

tyzeczka do odmierzania kawy/koncéwka do ubijania kawy
obsada filtra

dzwigienka przytrzymujaca do oprézniania filtra

taca na filizanki
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przed parzeniem kawy po raz pierwszy

1

Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary jest zamkniety (przesung¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara uwazajac, by nie przekreci¢
zbyt mocno).

Unie$¢ pokrywe, a nastepnie wyja¢ zbiornik i napeti¢ go zimng woda. Nigdy
nie napetnia¢ zbiornika powyzej poziomu oznaczonego ,MAX". Ewentualnie
mozna unies¢ pokrywe i napetnic¢ zbiornik bez wyjmowania go z ekspresu.
Zaleca sie uzywanie wody filtrowanej, co poprawia smak kawy i ogranicza
osadzanie sig¢ kamienia. Nie stosowa¢ wody gazowanej ani innego rodzaju
ptynow.

Wiozy¢ zbiornik z powrotem na miejsce. Sprawdzié, czy zbiornik zostat
poprawnie umieszczony, a w razie potrzeby lekko docisnaé, by zawér w dnie
zbiornika potaczyt sie z dnem ekspresu.

Wazne

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli w zbiorniku zabraknie wody. Gdy
poziom wody w zbiorniku znacznie spadnie, natychmiast dola¢ wiecej.
Zamkna¢ pokrywe.

Trzymajac za uchwyt, odchyli¢ dysze wylotowg pary i umiesci¢ pod nig
dzbanek.

Zamocowac¢ obsade filtra w ekspresie, umieszczajac ja pod otworem
wylotowym kawy i przekrecajac w prawo @. Pod spodem umiesci¢
odpowiedniej wielkosci naczynie.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu, a nastepnie wcisng¢ wiacznik, ktory
zaswieci sie na pomaranczowo. Zielona kontrolka gotowosci do parzenia
zacznie jednoczesnie miga¢. Zaczekaé, az kontrolka przestanie migac.
Otworzyé¢ regulator ci$nienia pary przekrecajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i wcisna¢ przycisk parzenia. Poczeka¢, az z dyszy
wycieknie woda o objetosci jednej filizanki. Zamkna¢ regulator strumienia
pary i poczeka¢, az naczynie pod otworem wylotowym kawy napetni sie
wodg o objetosci jednej filizanki.

Wecisng¢ przycisk parzenia kawy, aby zatrzymac przeptyw wody, a nastepnie
nacisng¢ wiacznik, aby wytaczy¢ ekspres.

10 Powyzsze czynnosci powtorzy¢ w przypadku, gdy urzadzenie nie byto

uzywane przez kilka dni.

wstepne podgrzewanie ekspresu do kawy

Aby kawa espresso miata odpowiednig temperature, konieczne jest wstepne
podgrzanie ekspresu.

Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary znajduje sie w pozycji zamknietej
(przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara) oraz czy w
zbiorniku znajduje sie ilos¢ wody wystarczajgca do przygotowania jednej lub
dwaoch (w zaleznosci od potrzeby) filizanek kawy.

Wybrany filtr umiesci¢ w obsadzie (nie nasypujac jeszcze kawy i wpasowujac
wypustke we wgtebienie w obsadzie). Obsade filtra zamocowac¢ w ekspresie,
umieszczajac jg pod otworem wylotowym kawy i przekrecajac w prawo @.
Sprawdzi¢, czy zostata stabilnie zamocowana.

Pod obsadg umiesci¢ filizanke. Jezeli podczas wstepnego podgrzewania
ekspresu uzyjemy filizanki, w ktérej podana ma zosta¢ kawa, jednoczes$nie ja
ogrzejemy.

Weisng¢ wiacznik — przycisk zaswieci si¢ na pomaranczowo. Jednoczesnie
zielona kontrolka gotowosci do parzenia zacznie miga¢. Zaczeka¢, az
kontrolka przestanie migac.

Wecisng¢ przycisk parzenia kawy — przycisk zaswieci sie na pomaranczowo, a
do filizanki zacznie naptywa¢ gorgca woda. Gdy zielona kontrolka gotowosci
do parzenia znéw zacznie migac¢, nacisna¢ przycisk parzenia kawy, aby
zatrzymac przeptyw wody.

Wyja¢ obsade z filtrem i przystapi¢ do parzenia kawy uzywajac kawy
mielonej badz w saszetkach.

parzenie kawy espresso z kawy mielonej

o W N

Podgrza¢ ekspres w sposéb opisany na str. 58.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Wybra¢ odpowiedni filtr.

Do zaparzenia jednej filizanki (lub kawy w saszetkach) uzy¢ mniejszego filtra,
wiekszego natomiast do zaparzenia dwoch filizanek kawy.

Za pomocg zataczonej w zestawie tyzeczki do odmierzania do filtra nasypac¢
kawy (jedng ptaska tyzeczke na kazdg filizanke), wyréwnac powierzchnie, a
nastepnie lekko docisna¢ ubijakiem znajdujacym sie na drugim koncu
tyzeczki. Pozostate na brzegu filtra resztki kawy wytrze¢.

Przy zakupie kawy mielonej nalezy sprawdzi¢, czy nadaje sie ona do
zaparzania w ekspresie cisnieniowym.



Nie ubija¢ kawy zbyt mocno, poniewaz spowoduje to zatkanie filtra, kawa
bedzie wyptywac bardzo powoli, a pianka (crema) bedzie miata ciemne
zabarwienie. Niewystarczajace ubicie spowoduje z kolei zbyt szybkie
wyptywanie kawy — pianka bedzie miata jasne zabarwienie, a kawa bedzie
wodnista.

Zamocowac obsade. Sprawdzi¢, czy wypustka filtra jest wpasowana w otwér
w obsadzie.

Obsade z filtrem zamocowac¢ na otworze wylotowym kawy. Przekreci¢ w
prawo, aby zablokowa¢ we wiasciwym potozeniu @.

Pod obsadg umiesci¢ jedng lub dwie filizanki @. W przypadku parzenia
jednej filizanki, umiescic jg na srodku.

Wecisng¢ wiacznik i poczekac, az zielona kontrolka gotowosci do parzenia
przestanie miga¢, a nastepnie wcisng¢ przycisk parzenia kawy.

Po nalaniu dostatecznej ilosci kawy (nie za duzo, bo bedzie zbyt staba)
nacisngc¢ przycisk parzenia. Po zaparzeniu ostatniej filizanki nacisnaé¢
wigcznik, aby wytaczy¢ ekspres. W ponizszej tabeli podano zalecany czas
wigczenia przycisku parzenia kawy do przygotowywania napojow réznej
objetosci.

ilos¢ wielkos¢ filtra | przyblizony czas nalewania
1 Espresso (40 ml) 1 filizanka 12s
2 x Espresso (40 ml kazda) | 2 filizanki 25s
1 duza kawa (125 ml) 1 filizanka 32s
2 duze kawy (125 ml kazda)| 2 filizanki 65s
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Odczeka¢ 30 sekund, a nastepnie wyja¢ obsade z filtrem, przekrecajac ja w
lewo.
Po wyjeciu obsady w filtrze mozne znajdowac sie woda — jest to normalne.

10 Aby oprozni¢ filtr z fuséw, przesung¢ dzwigienke na uchwycie w taki sposob,

by jej koncéwka zachodzita na brzeg filtra @. Przytrzymujac dzwigienke w tej
pozycji, obroci¢ obsade do géry dnem i wytrzasna¢ fusy, pukajac obsadg o
twardg powierzchnie @.

Wazne

Nigdy nie nalezy wyjmowac¢ obsady z filtrem, gdy wiaczona jest funkcja
parzenia kawy lub wytwarzania pary ze wzgledu na ryzyko poparzenia
si¢ gwaltownie wydobywajaca si¢ para.

parzenie kawy espresso z kawy w saszetkach

Wazne

Jezeli przed parzeniem kawy w saszetkach filtr na jedng filizanke zostat uzyty

do zaparzenia kawy mielonej, konieczne jest usuniecie pozostatosci kawy z
powierzchni wokét otworu wylotowego kawy. Jest to konieczne, aby zapobiec
wyciekaniu wody z obsady filtra i zapewni¢ optymalne wyniki. Zachowac¢
ostrozno$¢, poniewaz powierzchnia wokét wylotu moze by¢ goraca.

Podgrza¢ ekspres w sposob opisany na str. 58, w obsadzie mocujac
mniejszy filtr.

Po podgrzaniu ekspresu wyja¢ obsade z filtrem i umiesci¢ w filtrze saszetke
tak, by byta skierowana w odpowiednig strone @.

Docisng¢ saszetke w strone dolnej czesci filtra i sprawdzié, czy ptatki papieru
przylegajg do jego wewnetrznej czesci.

Saszetka musi by¢ dobrze wysrodkowana i mocno osadzona w filtrze.
Obsade z filtrem zamocowa¢ na otworze wylotowym kawy i przekreci¢ w
prawo, aby zablokowa¢ we wiasciwym potozeniu @.

Wykona¢ czynnosci opisane w czgsci ,parzenie kawy espresso”.

Uwaga: nalezy stosowac¢ saszetki z kawg spetniajgce normy
systemu ESE (Easy Serving Espresso).

Przestrzega¢ znajdujacych sie na opakowaniu saszetek
instrukcji dotyczacych prawidtowego sposobu umieszczania
saszetki w filtrze.

spienianie mleka na kawe cappuccino
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Przygotowac kawe espresso w sposob podany powyze;j.

wskazowka — aby przygotowac wiecej niz jedno cappuccino, nalezy najpierw

zaparzy¢ zadana liczbe filizanek espresso, a nastepnie spieni¢ mleko na
cappuccino.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary znajduje sie w pozycji ,wytgczony”.
Wocisna¢ wiacznik — przycisk zaswieci sie na pomaranczowo.

Wecisng¢ przycisk pary — czerwona kontrolka pary zacznie migac.

Zaczeka¢, az czerwona kontrolka zacznie $wieci¢ bez przerwy, sygnalizujac,
ze ekspres osiggnat odpowiednig temperature.
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Odpowiedniej wielkosci dzbanek napetni¢ czesciowo mlekiem — pamigtajac,
by nie nalewaé za duzo, poniewaz mleko moze zwigkszy¢ swojq objetos¢
nawet trzykrotnie. Na kazdg kawe cappuccino nalezy uzy¢é mniej wiecej 40-
60 ml mleka.

Najlepsze wyniki uzyskuje sie stosujgc zimne mleko potttuste.

Trzymajac dzbanek jedng reka, zanurzy¢ dysze wylotowg pary w mleku
uwazajac, by nie zanurzy¢ ztgcza dyszy.

Otworzy¢ regulator strumienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Mleko zacznie sig spienia¢ i zwigksza¢ objetosé
@. Regulowac gtebokosé zanurzenia dyszy uwazajac, by jej koncoéwka caty
czas pozostawata zanurzona w mleku. Po 20-25 sekundach mleko bedzie
podgrzane i spienione.

Zatrzymac¢ wytwarzanie pary, przekrecajac regulator w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara.

Nie dopusci¢ do zagotowania sie mleka, poniewaz niekorzystnie wptynie to
na smak kawy.

10 Nacisng¢ przycisk pary.
11 WIa¢ spienione mleko do filizanek z zaparzong wczesniej kawg espresso.

Aby przygotowac¢ kawe latte, do filizanek wla¢ wytacznie podgrzane mleko
(bez piany).

Uwaga — nigdy nie uruchamia¢ dyszy wylotowej pary na czas dtuzszy niz
dwie minuty, a po uzyciu zawsze jg wyczyscic.

12 Nacisng¢ wiacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie.

parzenie kawy espresso po spienianiu mleka

Uwaga
Nigdy nie wyjmowac¢ obsady z filtrem bezposrednio po uzyciu funkgcji
wytwarzania pary.

Przygotowujac kawe espresso po spienianiu mleka nalezy usung¢ z
ekspresu zbyt gorgcg wode, ktéra mogtaby przypali¢ kawe. Nalezy to
wykona¢ w nastepujacy sposob:

Wytgczy¢ przycisk pary.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda, a pod dyszg wylotowa pary
umiesci¢ dzbanek.

Otworzy¢ regulator ci$nienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i wecisngé przycisk parzenia (z dyszy zacznie
wydobywac¢ sie woda/para). Zaczekaé, az zielona kontrolka zacznie migac, a
nastepnie zamkna¢ regulator cisnienia pary i wylaczy¢ przycisk parzenia
kawy.

Ponownie zaczeka¢ - do momentu, gdy zielona kontrolka przestanie migac i
zacznie $wieci¢ nieprzerwanie. Gdy to nastgpi, ekspres bedzie gotowy do
parzenia kawy.

czyszczenie

dysza wylotowa pary

Przed przystgpieniem do czyszczenia dyszy wylotowej pary nalezy pozwoli¢,
by wyptyneto z niej troche goracej wody, co utatwi czyszczenie. Nalezy to
zrobi¢ natychmiast po uzyciu funkcji wytwarzania pary. Nalezy to wykona¢ w
nastepujacy sposoéb:

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda, a pod dyszg wylotowg pary
umiesci¢ dzbanek.

Wytgczy¢ przycisk pary.

Otworzy¢ regulator ci$nienia pary przekrecajac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

Wecisng¢ przycisk parzenia kawy i pozostawi¢ uruchomiony przez ok. 10
sekund, by przez dysze zaczeta przeptywa¢ gorgca woda.

Wytgczy¢ przycisk parzenia kawy i zamkna¢ regulator pary, przekrecajac w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Nacisna¢ wiacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Przed przystagpieniem do dalszych czynnosci wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i zaczekac, az wszystkie elementy ostygna.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Czesci nie nadajq sie do mycia w zmywarce do naczyn.

dysza wylotowa pary

1

Odkreci¢ dysze, obracajac ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, a nastepnie dokfadnie umy¢. Sprawdzi¢, czy trzy otwory wskazane
na rysunku sg drozne @. W razie koniecznosci udroznic¢ je przy uzyciu szpilki.
Wyczysci¢ rurke doprowadzajacq pare. Sprawdzi¢, czy koncowka jest
drozna.

Nakreci¢ dysze z powrotem na rurke doprowadzajaca.



zbiornik, pokrywa, obsada filtra
Umy¢, wyptukaé i pozostawi¢ do wyschniecia.

filtry (wersja na jedna i na dwie filizanki)

Po kazdym uzyciu umy¢ i wysuszy¢.

Po okoto stu uzyciach filtr nalezy rozmontowac¢ i doktadnie wyczysci¢ w
sposbb opisany ponize;j.

Zdja¢ zakrywke znajdujacq sie na spodzie filtra, obracajac we wskazanym
kierunku @. Wyja¢ siteczko do wytwarzania pianki wypychajac je od spodu
ku gorze @. Rozdzieli¢ elementy sktadowe siteczka, odciggajac uszczelke na
bok @ i wyjmujac plastikowg tarcze i metalowy filtr . Doktadnie wyptukac
poszczegdlne czesci. Za pomocg szczoteczki wymy¢ metalowy filtr w goracej
wodzie @. Sprawdzi¢, czy otwory w filtrze sg drozne. W razie potrzeby
udrozni¢ je przy uzyciu szpilki @. Wysuszy¢ elementy sktadowe, a nastepnie
ponownie je ztozy¢, pamietajac, by zrobi¢ to we witasciwy sposoéb.

podstawka na filizanke, taca ociekowa

Tace ociekowg nalezy regularnie oprézniac. Konieczno$¢ opréznienia tacy
wskazuje czerwony ptywak znajdujacy sie na srodku tacki, ktory po
zapetnieniu tacy unosi sie i jest widoczny w otworze w podstawce na
filizanke.

Umy¢, a nastepnie wysuszyc.

otwor wylotowy kawy

Po kazdym uzyciu sprawdzi¢, czy wokot otworu wylotowego nie znajdujg sie
pozostatosci mielonej kawy i czy powierzchnia ta jest czysta. Wytrze¢ do
czysta, a w razie koniecznosci wyczysci¢ doktadniej, wykonujac ponizsze
czynnosci. Nieutrzymywanie otworu wylotowego w czysto$ci ma ujemny
wplyw na jako$¢ parzonej kawy i moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia.

Za pomocg $rubokretu @@ odkreci¢ srube mocujacg ostone otworu
wylotowego (nie zdejmowac ostony wewnetrznej).

Wilgotng $ciereczkg wyczysci¢ powierzchnig wokét otworu.

Za pomocg szczoteczki doktadnie umy¢ zdjetg ostone otworu wylotowego w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Po umyciu dobrze wyptukacé.
Sprawdzi¢, czy otwory sg drozne, a w razie koniecznosci udrozni¢ je za
pomocg szpilki.

Aby ponownie zatozy¢ ostone otworu wylotowego, powtérzyé powyzsze kroki
w odwrotnej kolejnosci. Nieutrzymywanie otworu wylotowego i filtrow w
czystosci zgodnie z powyzszymi zaleceniami spowoduje uniewaznienie
gwarancji.

usuwanie kamiennego osadu

Po zaparzeniu 200 filizanek kawy zaleca sie oczyszczenie ekspresu z
kamiennego osadu.

Zaleca sie zakup $rodka przeznaczonego specjalnie do usuwania
kamiennego osadu z ekspresow ci$nieniowych. Uzy¢ iloéci zalecanej przez
producenta marki, ale nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci zbiornika (1
litr).

Sprawdzi¢, czy obsada filtra nie jest zatozona. Pod otworem wylotowym
kawy umiesci¢ miske, a pod dyszg pary dzbanek.

Wocisng¢ witacznik, a nastepnie przycisk parzenia kawy i otworzy¢ regulator
strumienia pary, przekrecajac go w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara. Poczekaé, az z dyszy wycieknie woda o objetosci jednej
filizanki. Zamkna¢ regulator strumienia pary i poczekac¢, az naczynie pod
otworem wylotowym kawy napetni sie¢ wodg o objetosci jednej filizanki. Nie
trzeba czekaé¢, az zielona kontrolka przestanie migacé.

Wytgczy¢ ekspres, wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego i pozostawi¢
urzadzenie na 15 minut.

Powtérzy¢ czynnosci opisane w punkcie 3 i pozwoli¢, by z urzadzenia
wyptyneta reszta roztworu. Wytaczy¢ ekspres.

Doktadnie wyptuka¢ zbiornik i napetni¢ go $wiezg woda.

Powtérzyé czynnosci opisane w punkcie 3 pozwalajac, by woda przeptukata
dysze i otwor wylotowy kawy. Ponownie napetni¢ zbiornik czystg wodq i
powtdrzy¢ czynnosci. Pozwoli to catkowicie oprozni¢ ekspres z reszty
roztworu do usuwania kamienia.

Gwarancja nie obejmuje naprawy uszkodzen spowodowanych
nagromadzeniem sie kamienia w urzadzeniu, jesli kamien nie jest usuwany
regularnie.
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obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat przewdd, musi on
zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy KENWOOD lub przez
upowaznionego przez te firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU ZGODNIE
Z DYREKTYWA EUROPEJSKA 2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac
go do odpaddw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady
przygotowanych przez witadze miejskie lub do jednostek zapewniajacych takie
ustugi. Osobne usuwanie sprzgtu AGD pozwala unikna¢ negatywnych skutkow
dla $rodowiska naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktorych jest ztozony, oraz
osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.



usuwanie problemoéw technicznych

problem

mozliwa przyczyna

rozwiazanie

Z ekspresu nie wyptywa kawa.

e Kawa jest wilgotna i/lub zbyt silnie
ubita w filtrze.

e Otwory w dziobkach obsady filtra sg
zatkane.

e Otwor wylotu kawy jest niedrozny.

e Zbiornik zostat nieprawidtowo
zatozony i zawor w jego dnie nie
jest otwarty.

e Otwory w siteczku do wytwarzania
pianki sg zatkane.

e Sprawdzi¢, czy uzyta kawa nadaje sie do ekspreséw cisnieniowych. Lzej ubi¢ kawe w
filtrze, a w razie potrzeby uzy¢ kawy o innej miatkosci.
e Oczysci¢ otwory w dziobkach.

e Oczysci¢ otwér wylotowy zgodnie ze wskazéwkami podanymi w czesci dotyczacej
czyszczenia.
e | ekko docisng¢ zbiornik, by zawor w jego dnie sie otworzyt.

® Rozmontowac siteczko do wytwarzania pianki @ i doktadnie wyczysci¢ czesci - patrz
ustep pt. ,czyszczenie (filtry)”.

Kawa $cieka z krawedzi
obsady filtra, a nie przez
otworyw dziobkach.

e Obsada filtra jest nieprawidtowo
przymocowana do ekspresu.

e Uszczelka podgrzewacza ekspresu
utracita elastycznos$c.

e Otwory w dziobkach obsady filtra
sg zatkane.

® Do filtra wsypano zbyt duzg ilo$¢ kawy.

® Ponownie zatozy¢ obsade filtra, sprawdzajac poprawno$¢ montazu, i obréci¢ w prawo.
o Wymieni¢ uszczelke — patrz ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.
® Oczysci¢ otwory w dziobkach.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ wsypywanej kawy.

Zaparzona kawa jest zimna.

e Ekspres nie zostat wstepnie podgrzany.

e Gdy wecisnieto przycisk parzenia kawy,
zielona kontrolka gotowosci do
parzenia nie palita sie.

® Przestrzegac instrukcji dotyczacych wstepnego podgrzewania ekspresu.
® Przed wci$nieciem przycisku parzenia zaczekac¢, az zielona kontrolka gotowosci przestanie
migac.

Pompa pracuje zbyt gto$no.

e Zbiornik na wode jest pusty.
e Zbiornik zostat nieprawidtowo zatozony
i zawér w jego dnie nie jest otwarty.

e Napetni¢ zbiornik woda.
e | ekko docisna¢ zbiornik, by zawor w jego dnie sie otworzyt.

Pianka ma jasne zabarwienie
i jest wytwarzana zbyt szybko.

® Mielona kawa nie zostata
wystarczajgco mocno ubita.

e Do filtra wsypano zbyt matg ilo$¢
mielonej kawy.

e Nalano zbyt duzg ilo$¢ kawy.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

® Mocniej ubi¢ kawe w filtrze.
e Do filtra wsypac wigkszg ilo$¢ kawy.

® Zmniejszy¢ ilos$¢ kawy dozowanej do filizanki/filizanek.
® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy.

Pianka ma ciemne zabarwienie
i jest wytwarzana zbyt wolno.

e Mielona kawa zostata zbyt mocno ubita.
® Otwor wylotu kawy jest niedrozny.

® Do filtra wsypano zbyt duzg ilo$¢ kawy.

e Kawa jest zbyt drobno zmielona.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

® LZej ubi¢ kawe w filtrze.

® Oczysci¢ otwér wylotowy zgodnie ze wskazéwkami podanymi w czesci dotyczacej
czyszczenia.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy.

® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy na przeznaczony do ekspresoéw cisnieniowych.

® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy na przeznaczony do ekspreséw cisnieniowych.

Kawa ma kwasny smak.

® Ekspres nie zostat doktadnie wyptukany
po zastosowaniu $rodka do usuwania
kamienia.

e Kilkakrotnie przeptuka¢ ekspres czystg woda i wyptuka¢ wszystkie elementy sktadowe
(patrz ustep pt. ,czyszczenie").

Mieko nie spienia sie podczas
parzenia kawy cappuccino

e Mleko nie zostato wystarczajgco
schfodzone.

e Element do przygotowywania kawy
cappuccino jest brudny.

e Uzywac¢ mleka z lodéwki.
e Uzy¢ mleka o innej zawartosci tluszczu.
e Wyczysci¢ dysze i rurke doprowadzajaca pare (zob. ustep pt. ,czyszczenie”).
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A OWON -

Pycckumn

MoxanyicTta, pa3BepHUTE NEPBYIO CTPaHULY C UNNIOCTPALUAMU

nepeq nepebiM UCMONb30BaHNEM
BHUMaTenbHO NPOYTUTE U COXPaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.

PacnakyiTe nsgenve u CHAMUTE BCe yNakoBOYHbIE SIPMbIKU.

BbimMoiiTe BCe YacTu: CM. pas3aen «yXof, U YUCTKa»

Mponyctute Yepes kodeBapKy YNCTYO BoAdy: CM. pasaen « lNepen nepBbiM
NpUroToBneHnemM kode»

Mepbl 6e3onacHoOCTH

He cHumanTe gepxartenb cunbTpa BO BpeMsl MPUroToBNeHns kode nnm

napa. MoxeT npon3oiTi BeIBpOC Napa 1 noBneYb 0XOoru.

CobnioaiTe 0CTOPOXHOCTb BO U3BEXaHWEe NONyYEeHUs OXKOroB:

O NpU NPUKOCHOBEHWMN K rOpAYMM AeTansam, BKNoYas Comnno AN Bbinycka
napa, aepxarenb hunbTpa 1 BbIXOAHOE OTBEPCTME Ans Kode.

O MapoM, BbIXOAALMM U3 COMma Unu ropsiyein BoAoMn, nbtoLeics ns
BbIXOAHOrO OTBEPCTUSA ANs Kode.

He paspeluaiite getam npubnmkaTtbcs K BKNOYEHHON kodeBapke. He

aonyckanTte, YTobbl ANEKTPUYECKUIA LUHYP CBMUCAN BHU3 TaMm, I4e ero Moryt

cXBaTUTb AeTw.

He nonb3yiiTecb HencnpaBHbIM Npubopom. MNpoBepbTe U OTPEMOHTUPYIATE

ero: cMm. pasgen 'PeMoHT u obcnyxusaHue'

Bo usbexaHne nopaxeHunst 3NeKTpU4YEeCcKUM TOKOM He onyckante npubop B

BOAY W He JonyckaiTe nonafaHust Bnaru Ha WHYP UNu BUIIKY.

OTkntovaiite npubop ot ceTu:

O nepep Tem, Kak 3anueatb BoAy

O nepep 4UCTKOW

O nocne UCMnonb30BaHus.

He ocTaBnavTe BKMYeHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

He ponyckaiTe KOHTaKkTa CETEBOrO LUHypa C rOpsiYMMU NOBEPXHOCTAMM.

Iiogsm (Bkntovas aeTen) ¢ orpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU 1NN

NCUXNYECKMMU CNIOCOBHOCTAMM, @ TaKKe Npu HeJocTaTke onbiTa U 3HAHUN

paspeLuaeTcs Nonb3oBaThCs AaHHbIM GbITOBIM NPMBGOPOM TOMbLKO Noj

HabnogeHeM nuua, oTBETCTBEHHOTO 3a Ux 6e30nacHoCTb, 1 nocne

WHCTPYKTaXa no ucnons3osaHuio npubopa.

[eTn nomxkHbl 6bITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTb ¢ NPUGOPOM.

3T10T 6bITOBON anekTponpubop paspelLaeTcs UCNoNb30BaTh TOMBKO MO ero

npsMOMy HasHayeHuto. KomnaHua Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTH,

ecnv npubop 1cnonb3yeTcs He Mo Ha3Ha4YeHUo UK He B COOTBETCTBUN C

[OAHHON UHCTPYKUMEN.

BHUMaHue

He Bkntovalite npubop 6e3 Boabl. ATO MOXET NPUBECTU K NeperopaHuto
aneKTpoaBuraTens Hacoca.

XpaHute npubope npu TemnepaTtype Bbiwe 0°C, B NPOTUBHOM crnyyae Boaa
B KopeBapke 3amep3HeT, YTO NpUBEAET K MOMOMKE.

He BkntoyaiiTe kodeBapky 6e3 ycTaHOBNEHHOro fnoTka Ansi cbopa kanenb 1
NOACTaBKN A1 YaLlek.

nepepn BKIIIOYEHUEM KocheBapku

Y6enutech, 4TO NapameTpbl SMEKTPUHECKON CeTU COBMNAAAloT C AaHHBIMU,
yKa3aHHbIMU B Tabnnuke Ha HUXKHE NOBEPXHOCTU MaLLMHBbI.

[aHHoe ycTpoiicTBo cooTBeTCTBYET AnpekTue EC 2004/108/EC no
ANEeKTPOMarH1THON COBMECTMMOCTK, a Takke Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTepuanam, npegHasHa4YeHHbIM ANsl KOHTaKTa C NyLLEeBbIMU
npoayKTamu.
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CbEMHbIV KOHTENHEp ANns BoAbl

KpblLLKa

pyyka conna Ans Bbinycka napa

Tpy6Ka Ans Bbinycka napa

conmno Ans Bbinycka napa

BbIXOAHOE OTBEPCTUNE ANs Kode

perynupyemMas kpyrnas pyyka Bbinycka napa
Hebonbluoi unbTp AN NpuroToBrneHus 1 yawku kodpe nnm KoenHoro
nakeTmka

BbICTYN

6onbLUOV PUNLTP AJ1st NPUroToBneHus He Gonee 2 Yaluek koge
KHOMkKa «kodpe»

VHAMKATOP rOTOBHOCTM Kodhe

KHorKa on/off (BKMIOUUTL/BbIKIIOUNTB)
WHAMKATOP rOTOBHOCTY Napa

KHOMKa «nap»

noTok Ans cbopa kanenb

nonnasok

noAcTaBka Ans yallek

MepHas noxka/temnep (ans yrpambosku kode)
Aepxatenb dunbTpa

pblyar onopoXHeHUs punbTpa

noAcTaBka Ans XpaHeHUs vallek

lMepen nepBbIM NPUroTOBEHNEM Kode

1

10

n

Y6enutechb B TOM, YTO Kpyrnasi pyyka Bbiflycka napa HaxoguTcsi B
MONOXEHWUN «3aKPbITO», T.€. MOBEPHYTa 40 ynopa no 4acoBoi cTpenke (He
3aKpyymBaiiTe CNULLIKOM CUMBHO).

CHUMUTE KPbILLKY, 3aTEM AOCTaHbTE KOHTEWHEP W HanewuTe B HEro XONOAHY0
Boay. He npeBbiwarite otmeTky “MAX” (MakcmanbHbIi ypoBeHb). Bbl
MOXETE TaKKe CHATb KPbILLKY U HanuTb BOAY NPSMO B YCTAHOBIIEHHbIN Ha
KocheBapke KOHTenHep.

PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh UIbTPOBaHHYHO BOAY, MOCKOSIbKY OHa
ynyyLwaeT BKyC Kode 1 CHUxaeT puck obpasoBaHus Hakunu. He
UCMOoSb3yiTe ra3nupoBaHHYI0 BOAY Wnv APYryH0 XUAKOCTb.

YcTaHoBUTE KOHTEHep Ha MecTo. Y6eanTecb B TOM, YTO KOHTEWHep
yCTaHOBIIEH NpaBunbHo. Mocne 3Toro cnerka HagaBuTe Ha Hero, YTobbI
KnamnaH Ha gHe KOHTelHepa nonan B OTBEPCTUE Ha kopnyce npubopa.
BHumaHue

He Bkntovaiite kodeBapky 6e3 Boabl. [lonveaiite Bogy, kak TONbko ee
YPOBEHb MOHU3NTCS.

3aKponTe KpbILLKY.

YpaepxuBasi pyyKy, BbIBEPHUTE COMIO ANS BbiNycka napa Hapyxy u
noacTaBbTe MOA HEro YalluKy/eMKOCTb.

YcTaHoBUTe Aepxatenb hunbTpa Ha kodesapky. [Ans aToro noMecTuTe ero
nof BbIXOAHbIM OTBEpCTMEM Anst kode 1 NoBepHUTe Brpaso @. MoactaBbTe
noA Hero eMKOCTb/KOHTEHEP COOTBETCTBYIOLLErO pa3mepa.

MopkntounTe Nnpmbop K cetun, a 3aTem Haxmute KHornky on/off
(BKINOYNTB/BBIKIMIOYUTL). 3aropuTCs OpaHXeBblin nHAMKaTop. B To xe Bpems
OyaeT muratb 3eneHblii MHAMKATOP roTOBHOCTM kodpe. Mogoxaute, noka
3eneHbln MHAVMKATOP He NepecTaHeT MuraTb.

OTKpoWiTE KPYrnyto pyyKy Bbinycka napa, noBopayveas ee NnpoTuB HYacoBoOW
CTPENKK, N HAaXMUTE KHOMKy "kode". Moaoxaute, noka ogHa Yallka BoAbl He
BbINbETCS U3 comnna Afs Bbinycka napa. 3akpyTuTe Kpyriyto pyyky Bbinycka
napa v NogoXauTe, Noka oOfHa Yallka BoAbl HE BbINbETCS B YaLLKy/€MKOCTb
13 BbIXOOHOIO OTBEPCTUS Ansi kKoge.

HaxmuTe kHomky «kodre», 4ToBbl OCTAaHOBUTbL NMPOMBIBKY, @ 3aTEM HaXMUTE
KkHOMKy on/off (BKMIOYNTL/BBIKIIOUYNTB), YTOObI BbIKIIOUYMTL NPUGOP.
MoBTOpWTE BhILLEONMCAHHYIO NPoLeaypy, ECAN Ha NPOTSHKEHUM HECKOMNbKUX
[OHen Bbl He NONb30BanUchb KodeBapKon.

pefBapuUTenbHbIM HarpeB KodpeBapku

[ns nony4yeHus onTumarnbsHoOW TeMnepaTtypbl kode 3cnpecco Heo6XxoaumMo
npeaBapuTenbHO NOAOTPETh KOEBapKY.

MpoBepbTe, HAXOAUTCS NW Kpyrrasi pyyka Ansi BbiMycka napa B NosioxeHne
«3aKpbITO» (MOBEPHUTE €€ No YacoBOW CTPernke A0 yrnopa) ¥ 4OCTAaTOYHO N
BOAbl, YTOOLI NogorpeTb 1-2 Yallku.



YcTtaHoBuTe Tpebyowuiica punbTp BHYTPb AepxaTens dunbtpa (He
pobaensinTe kode M NpoBepbTe, COBMNaN nu ycTyn Ha hunbTpe C OTBEPCTUEM
Ha AepxaTene cdunbTpa). YcTaHoBUTE AepxaTenb unbTpa Ha kodeBapky.
[ins aTOro NomMecTuTe ero Noj BbIXOAHLIM OTBEPCTUEM ANS Kode 1
nosepHuTe Brpaso @. OH AomkeH BbiTb XOPOLLO 3aPUKCMPOBaH.
MocTaBbTe Yallky noa Aepxatenb unbTpa. MoXHO ncnonb3oBaTb OAHY U
TY e YallKy Ans nogorpesa kodheBapku 1 NPUroToBneHns kode, Takum
06pa3om, oHa TOYHO MPOrpeeTcsi.

Haxmute kHonky on/off (BKNIOYNTL/BBLIKIOYNTE), 3aropuTCA OpaHXeBbIA
nHavkaTop. B 1o e Bpemsa ByaeT murath 3eneHbivi MHANKaTOp roTOBHOCTU
kocpe. MopoxamTe, Noka 3eneHbln MHAMKATOP He NepecTaHeT MuraThb.
HaxmuTte KHonKy «Kkodhe», 3aroputcsi 1 6yaeT Muratb OpaHXeBblii
MHAMKATOP, N B 3TO BpeMs ropsyas Bo4a HayHEeT BbINMMBATLCA B HaLLKY.
Korpa 3eneHblit MHAMKATOP rOTOBHOCTU KOhe Ha4yHET CHOBa MuUraTb,
HaXXMUTe KHOMKy «Kodpe», 4ToObl NpekpaTuTb nogady BoAbl.

CHumuTe gepxartenb punbTpa U NpectynanTe K NpurotoBneHmio kode. Bbl
MOXeTe UCNoMb30BaTb MOMOThIV Kode Unn KoeriHble NakeTUKn.

Kak npurotoBnTb 3CNpPecco n3 MosioToro Koge

® W N =

MpenBapuTenbHO HarpenTe KogeBapky, kak ykasaHo Ha cTpaHuue 62.
lMpoBepbTe, HanuTa N BoAa B KOHTENHEP.

Bbi6epuTe Tpebytowuiics ounbTp.

Vcnonbayiite unbTp HEGOMbLLOrO pasmepa Afsi NPUroTOBMEHUS OAHOM
Yawku kodpe (Mnu ecnu Ncnonb3ytoTcst KohenHble NakeTukK), a GonbLuon
unbTp — AN 2 Yaiuek.

C NOMOLLbI0 MEPHOW NMOXKM HacbkiNbTe kKode (0AHa MepHas fnoxka Ha OfHY
Yallky). BblpoBHsiIiTE NOBEPXHOCTb, U NEroHbLKO yTpambyiiTe kode ¢
nomoLlbto Temnepa. CHUMUTE ocTaTku Kodpe ¢ kpaeB unbTpa.

Mpu nokynke MonoToro koge ybeanTech, YTo AaHHbI Kode NoaXoauT Ans
ncnonb3oBaHMs B KodeBapkax acnpecco.

He Tpambyiite Kode Crmikom NnoTHo. To MoXeT 3abnoknupoBaTtb pUNbLTP,
Koche OyaeT BbINMMBATLCS CIULIKOM MEANEHHO, a NeHka 6yaeT UMeTb TEeMHbI
oTTeHok. OfHako ecnnm MonoThln kode byaeT yTpamboBaH He NOTHO, BoAa
OyaeT BbINMBATLCS CIMLLKOM BbICTPO, NeHka ByAeT UMETb CBETNbINA OTTEHOK,
a cam kodhe 6yaeT BOAAHUCTbIM.

YcTtaHoBuTe Aepxartens dpunbTpa. YCTyn Ha hunbTpe AOMKEH nonacTb B
OTBEPCTUE Ha AepxkaTtene dunbTpa.

YcTtaHoBuUTe gepxatenb hunbTpa Ha BbIXOQHOE OTBEPCTUE Aflst Kode.
MoBepHUTE ero BnpaBo Ans dukcaumy @.

MopcraBbTe ogHy nam Ase yalkn @. MNpu NpUroToBNEHUM OAHOM YaLLKK
kodpe, NocTaBbTE €e CTPOro nocepeauHe.

HaxmuTe kHonky on/off (BKNOUNTL/BBIKMIOYNTL) U OOXKAMTECH, NOKA 3eNeHbIn
MHOMKATOP FOTOBHOCTM KODE HE NepecTaHeT MUraThb, 3aTEM HAXMUTE KHOMKY
«kodpey.

[MpuUroToBMB HYXHOE KONMYECTBO KOME, HO HE CIIMLLKOM MHOrO, MHa4ye OH
NOMy4nTCS BOASHUCTBIM, HAXMUTE KHOMKy "kode". Ecnu Bbl Gonblue He
6yneTe BapuTb kode, HaxmuTe KHOMKy on/off (BKNOYNTL/BLIKMIOYUTL), YTOObI
BbIKNIOYNTL kodpeBapky. B Tabnuue, npvBeaeHHON HXKe, ykasaHo
npuénuanTenbHoe BPeMs NpPUroToBNEHUst Kohe B EMKOCTAX pasHbIX
06beMoB.

Kon-Bo pasmep unbTpa | npubnuauTenbHoe
Bpemsi

npuUroToBneHns

1 acnpecco (40 mn) 1 valuka 12 cek

2 acnpecco (40 mn kaxgas) 2 Yalku 25 cek

1 6onbluas Yawka kodpe (125 mn) | 1 vawka 32 cek

2 Gonbluve Yalku kode 2 valku 65 cek

(125 mn kaxpas)

9

Mopoxaunte 30 cekyHa, a 3aTem cHUMUTE aepxaTtenb punbTpa, NOBEPHYB
ero BneBo.

Mpu cHATUM hunbTpa B HEM MOXET OKa3aTbCsl BoAa. ATO - HOpMarnbHoe
SIBMeHue.

10 YTtobbl ynanuTb OCTaTK1 MCMOMNb30BaHHOTO kode 13 Aepxartens dunbTpa,

nepekMHbTe PacrnorioKEHHbIN Ha pyydke pblvar Tak, YToGbl KOHeL, pblyara
okasancs Hag unbTpoM @. YAepKuBasi pblyar B TakoM MONOXEHUMN,
nepeBepHUTE aepxaTenb unbTpa BBEPX HOraMu v NErkum NocTykMBaHuem
yaanuTe octatku kode @.

BHumaHve
He cHumaiite fepxarernb punbTpa BO BpeMsi NPUroTOBMEHNS kode unu
napa. MoxxeT npou3oiiTh BbIOpOC napa v NoeneYvb OXOoru.
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Kak npurotoBuTtb KObe, NCrnonb3ya KopenHole
NakeTUKn

BHumaHne

Ecnun nocne npurotoBneHusi 3cnNpecco 13 MonoToro kodge ncnonbayercs
UNLTP Ha OAHY YaLLKy, HE0BXOAMMO OYUCTUTL BLIXOAHOE OTBEpCTUE ANS
kode OT OCTaTKOB CBapEHHOro MornoToro kode. 3To Heobxoaumo Ans
npefoTBpaLleHns NpoTeKaHNs BOAbl Yepes AepxaTtens dhunbTpa n
obecneveHus onTumarnbHoln paboTbl kodeBapku. CobntogaiTe mepbl
NPeLOCTOPOXKHOCTY, T.K. MOBEPXHOCTb OTBEPCTUS CUSIbHO HarpeBaeTCs.

MpownsBeaute npeaBapuTenbHbIA NOAOrPEB KOEBAPKM, Kak 3TO ykasaHo Ha
cTpaHuue 62. 3aTemM ycTaHoBUTE B AepxaTtenb unbTpa punbTp
HebGonbLLIOro pasmepa.

[Mocne okoHYaHWsA npoLeaypbl Nogorpesa cCHUMUTE AepxaTtenb duneTpa u
NonoXuTe KoperHbIvi NakeTuk Ha PunbTP, YA0CTOBEPUBLUNCH, YTO NaKeTUK
HaxoamTCs B NPaBUITbHOM NONOXeHUN @.

HapaBute Ha nakeTuk, nepemellas ero Kk AHy unbTpa Tak, YTobbl
ByMaxKHbIe KPbISbILLKY NakeTuka NpUnunamn K BHyTPEHHE CTOPOHe unbTpa.
MakeTuk JOMKEH HAaxoaMTCs CTPOro MO LEHTPY U 3adMKCMPOBaH B TakoM
NONOXeHNN.

YcTaHoBUTE Aepxartenb unbTpa Ha BbIXOAHOE OTBEpPCTUE Ans Kode U
NoBEpHWTE BNpaBo A0 ynopa, YTobbl 3adMKCMpoBaTh B COOTBETCTBYHOLLEM
nonoxexun @.

BbINONHWTE NyHKTBI, ykasaHHbIe B pa3faene «kak NpuroToBUTb 3CMPECcco».
BHumaHme! Vicnonb3yiiTe TonNbKo Te koerHble nakeTuku,
KOTOpble COOTBETCTBYIOT TpeboBaHusiM cTaHgapTa ESE.
YTo6bl NpaBMbHO pa3MecTUTb NakeTUK BHYTPU punbTpa,
CTPOro BbINOMHAWTE MHCTPYKLMM, yKa3aHHbIe Ha yrnakoBKe
C nakeTMKamu.

Kak BcneHnTtb MONOKO Ans NMPUroToBJ1IEHNA
Kany4y4nHo

9
°

[MpuroToBbTE 3CNPECCO, BLINOMHAS MHCTPYKLMN YKa3HbIE BbILLE

COBET — eCMU Bbl XOTUTE NPUTOTOBUTb HECKOMbBKO Yallek Kanyy4nHo, To
cHavana cBapute Bce Yallku kode, a 3aTem yxxe B3bMBaTe NeHKy, a He
HaobopoT.

[NpoBepbTe, HanUTa N1 Boga B KOHTEMHEP.

[MpoBepbTe, HaxoAMTCA N Kpyrnas pyyka Ans Bbinycka napa B NONOXeHUn
«3aKPbITOY.

HaxmuTte kHonky on/off (BKMIOUNTL/BLIKMIOUMTD), 3aropuTCs OPaHXEeBbIN
nMHAMKaTOP.

HaxmuTe kHonky «nap». 3aroputcsi KpacHbli MHAMKATOP rOTOBHOCTU napa u
HayHeT mMuraTb.

MopoxaunTe, Noka KpacHbIN MHAMKATOP He nepecTaHeT muratb. ITO
O3HayaeT, YTo JOCTUrHyTa Heobxoanmas Temnepartypa.

HaneiTte HemHOro mosnoka B eMKocTb/4alLlKy. [py BCneHnBaHnm o6bem
MOnoKa yBenMymBaeTcs B TpU pasa, NosToMy BbIGuparniTe eMKoCcTb
COOTBeTCTBYHOLLEro pasmepa. Vicnonbayiite 40-60 Mn Morioka Ha OfHy
YalLLKy Kany4Y4umHo.

PekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTth XONOAHOE MOMOKO MOHWUXEHHON XUPHOCTY.
YaepxuBasi eMKOCTb/YaLLKy OHON PYKOW, OMyCTUTE COMMO B MOMOKO Tak,
4TOObI YPOBEHb MOJIOKa HAaXOAMUNCH HKE COEAUHUTENBHON MydThl CoMna.
OTkpoWiTe Kpyrnyto pyyKky Ans Bbinycka napa, NOBEPHYB ee NpoTUB YacoBOW
cTpenku. O6bem Monoka HauyHeT yBenMunBaTbCs U NOSABUTCS NeHa @.
PerynupyiTe nonoxeHne emkoctTu/yaLlkn. Hocuk conna JomkeH HaxoamTbes
HWXe ypoBHSA Monoka. Yepes 20-25 cekyHp, NosBMTCSt CToVKas neHa u
MOnoKo GyaeT roToBo.

MpekpaTtute BbINyCK Napa, 3akpyTuB KPYriyk py4Ky NO YacOBOW CTPesKe.
He poBoamTe MONOKO A0 KMNeHWsA. OTO NPUBEAET K YXYALLUEHUIO BKyca Kode.

10 HaxmuTe KHOMKy «nap».
11 Pa3sneiTe B3GUTOE MOSOKO C NMEHKOW B Yallku ¢ kode. [ns npuroToBrneHns

kodhe naTTe CHUMWUTE MEHKY U HanelTe B YalLKy TOMbKO MOSOKO.
BHumanme! He oTkpbiBaiiTe conno Ans Bbinycka napa 6onee, 4em Ha 2
MUHYTbI (BecnpepbIBHO) 1 Bceraa TLaTenbHO YUCTUTE COMNo nocne
MCMOSb30BaHWS.

12 Haxmute kHomKy on/off (BKMIOUMTL/BBIKMIOYNTL), YTOOb! BbIKITOUYNATL

KodheBapky.



Kak npurotoBuTh KOgEe acnpecco nocrie
BCMEHUBaHUSA MOJOKa

BHumaHue
He n3Bnekante gepxatenb unbTpa U3 KOpryca cpasy xe rnocne
Mcnonb3oBaHWs PYHKLMKU «nap».

Ecnu nocne ucnonb3oBaHUs yHKLMM «Nap» Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTL YallKy
Koche, TO HEOBXOAMMO CNUTL OCTAaBLLYHOCS BHYTPY ropsivyto Boay, YTobbl He
cxeyb kodpe. [Ina aTtoro:

BbIkntounTe KHOMKy «nap».

2 TpoBepbTe, €CTb NN B KOHTENHEPE BoAa U NOCTaBbTe €MKOCTb/YaLLKy NoA,
COMno Ans Bbinycka napa.

3 OTKpoITE KPYrnyk pyyKy Ans Bbinycka napa, NoKpyTUB ee NPOTUB YacoBOW
CTpersku, a 3aTeM HaXMUTe KHOMKY «kode» (13 conna byaeT BbIXOAWT nap u
BbINMBaTLCHA BoAA). [locne Toro, kak nepectaHeT MuraTb 3eneHbIn
nHAMKaTOP, 3aKpyTUTE KPYrNyo pyyKy Ans Bbiycka napa v BbIKIUUTE
KHOMKY «Kodpe»

4 TlopoxauTe elle HEMHOrO — 3eneHblVi MHANKATOP AOMKEH ropeTb
HenpepblBHO. Korga nHankaTop ropuT HENPEpbIBHO, 3TO 03HAYaET, YTO
kohbeBapka CHOBa rotToBa K UCMOMb30BaHWIO.

N

YNCTKa

COMmo ANs BbiMycKa napa
[lo Havana Y1CTKM NPOMOITE CONMo ropsiveli BoAoN. To obnerynt
AanbHenLwnii npoyecc o4ncTky. [laHHyto onepauuio Heo6XoAMMO NPOBOAUTL
cpasy e nocne ncnonb3oBaHns pyHKUMK «nap». Ans aToro:

1 TpoBepbTe, eCTb N1 B KOHTEWHEpPe BoAa ¥ NOCTaBbTE EMKOCTb/YaLUKy noj
conno Ans Bbinycka napa.

2 BbIKNOYNTE KHOMKY «napy».

3 OTKpoiiTe Kpyrnyto pyuKy Ans Bbinycka napa, NokpyTMB ee NpoTUB YacoBOM
CTPenku.

4 HaxmuTe kHomky "koce" 1 B TedeHne 10 cekyHA CrvBaiiTe ropsiyyio Bogy
yepes conro.

5 BbIKNoynTE KHOMKY «KOdhe», a 3aTem 3akpyTute Kpyrnyto pyyky Ans Bbinycka
napa. [lns aToro NoKpyTUTE €e Nno 4acoBOW CTpesike.

6 Haxmute kHomky on/off (BKMIOYNTL/BBIKIIOUYNTB), YTOObI BbIKIIOUYNTb
KodpeBapky.

® [lepen npoBefeHVEeM AanbHeLen YUCTKU OTKNIoYMTe Npubop oT cetn u
[awvite oCTbITb.

® He onyckaiite npnbop B BOAY.

® He 3arpyxaiite geTanu kodeBapkv B MOCYAOMOEYHYIO MaLLUHY.

conno Ans BeiMycka napa

1 OTkpyTWTE COMMo, NOBEPHYB Ero No 4YacoBOii CTperke, a 3aTeM TLiaTeNbHO
npomoiite. MpoBepbTe, He 3abunuck N 3 OTBEPCTUSA, PACTIONOXKEHHbIX Ha
conne @. MNpu HeoGXOAMMOCTU NOUUCTUTE C MOMOLLBIO BYnaBKW/MrOIIKK.

2 Tounctute TpybKy ANst Bbinycka napa. MpoBepbTe, He 3abuncst nu koHeLw,
TPY6KU.

3 TpuvkpyTuTe conno Ha nogatoLLyto Tpyoky.

KOHTelHep ANnsi BoAbl, AepxaTtenb cunbTpa
® [IpomoliTe, COMOCHUTE U BbICYLUMTE.

UnbLTP (Ha opHy-ABe YallKu)

® [IpombiBaliTe U NPOCYLUMBANTE MNOCNE KaXO0ro UCMOSb30BaHWS.

® [locne npubnuantensHo 100 NnpumeHeHwnin, pasbepuTe 1 nposeanTe
TLATENbHYI0 YUCTKY, KaK yKasaHO HUXe.

® CHMMWTE KONMayok, pacnonoXeHHbIN Ha AHe unbTpa, NOKPYTUB €ro B
yKasaHHOM HanpasneHun @. V13BnekuTte yCTPOWCTBO Ans B3OMBaHUS NeHbI,
BbITONKHYB ero BBepX @. Pasbepute ycTpoiicTBo Ans B36uBaHus neHbl. Ans
3TOro noTsHWTe BOOK Npoknaaky @ v BbiTalUTe NnacTMaccoBoe KoMbLo 1
meTannuyeckuii punbtp . TwatenbHo onosnocHUTe aeTtanu. Momoiite
MeTannuyeckuii punbTp B ropsiyeit Bode ¢ nomotbto wetkv . MposepbTe,
He 3abunncb N OTBEPCTUSI, PacMONOXEHHbIE Ha METaNNMYeckoMm unbTpe.
Mpn HEOBXOANMOCTM NOYMCTUTE C MOMOLLbIO GynaBku/vronku @. Beicywurte
fAetanu, a 3aTem cobepuTe ycTpoincTBo. MNpoBepbTe NpaBUNbHOCTL
pacnonoxeHus getanew.

noacTaBka Ans Yallek, JIOToK Ans cbopa kanenb

® PerynapHo BbiNuBaiiTe Body M3 notka Ans cbopa kanens. Korga notok ans
cbopa kanenb 3anonHaeTCs BOAOW, PACTMONOXEHHbIN B LLIEHTpe noTka
KpacHbI NonnaBok NOAHNMMAETCS! U CTAHOBUTCS BUAUMbIM B OTBEPCTUM
NoACTaBKMN AMNS YaLLKK.

1 TMpomoliTe u 3aTem npocyLumTe.
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BbixogHoe oTBepcTue ans kode

Mocne kaxaoro cnonb3oBaHUst OYMLLARTE NOBEPXHOCTL OTBEPCTUS OT
OCTaTKOB MOMoToro koge. NMoBepxHOCTb AomkHa OblTb YMCTON. MpoTupainTe
1, Npu HeobxoanmocTn Bornee TLAaTeNbLHON OYUCTKN, BbINONHAWTE
onucaHHble HUXe warn. HesbinonHeHne TpeboBaHNini OTHOCUTENBHO YUCTOThI
NOBEPXHOCTM OTBEPCTUSA NPUBEAET K YXYALUEHNIO BKYCOBbIX XapaKTepucTuK
Kodhe 1 nonomke npubopa.

Wcnonbays otBepTky @, OTKPYTUTE KPENEXHbIA BUHT, YAEPKVBAIOLLMIA
BbIXOHOE OTBEPCTUE (HE CHUMAaNTE BHYTPEHHIOIO KPbILLKY).

[MpoTpuTe NOBEPXHOCTL BNAXHOMN TKaHbIO.

[MpomoiiTe n3BneyeHHoe yCTPONCTBO B ropsiveli MbiflbHON BOAE C MOMOLLIbIO
weTkn. TwaTenbHo cnofnocHuTte. NMpoBepbTe, He 3abUNUCh N OTBEPCTUS.
Mpun HeobxoaMmocTn noymcTuTe BynaBKOW/UrONKON.

YT06bI YyCTAHOBUTL YCTPOMCTBO Ha MECTO, BbINOHUTE BbILLE OMUCAHHYHO
npoueaypy B o6patHoM nopsiake. HeBbiNonHeHWe BbiLLEONMCaHHOW
npoueaypbl OYUCTKM BbIXOAHOrO OTBEPCTUA ANs Kode n hunbTpoB NpUBOAUT
K NpeKpaLLeHuo AeNCTBUS rapaHTuu.

YaaneHue Hakunm

PekomeHnayeTcs npoBoAMTb NpoLeaypy yaaneHns Hakunu nocne
npurotoBneHust 200 yawek kode.

PekomeHayeTcsa ncnonb3osath cneumansHoe CpeacTBo Ans yaaneHus
Hakunu, npegHasHaveHHoe Ans kogeBapok acnpecco. Cneayite ykasaHHbIM
npov3BoAUTENEM A03MPOBKaM U He npeBbiwanTe 1 n - MakcumanbHyo
BMECTUMOCTb KOHTeWiHepa Ans BoAbl.

CHumuTe AepxaTtenb unbTpa U NoAcTaBbTe Nof BbIXOAHOE OTBEPCTUE ANS
Kodpe yaluy, a nog conno Ans Bbinycka napa — Yallky/eMKOCTb.

HaxxmuTe kHonky on/off (BKNIOUNTL/BBIKMIOYMTL) U 3aTEM HaXXMUTE KHOMKY
"kodpe". OTKpoITE KPYrmyto pyyKy ANs BbiNycka napa, NoKpyTUB ee NpoTuB
4acoBOW CTpernku, 1 cnente 1 Yaluky BoAbl Yepes CONMo Ans Bbinycka napa.
3akpyTuTe Kpyrnyt pyyky Bbinycka napa u nogoxaute, noka ogHa yaluka
BOAb! HE BbINLETCS B Yallly U3 BbIXOAHOrO OTBEPCTUS Ans kode. 3eneHbli
nHaunkaTop ByaeT Bce Bpemst Murathb.

BbikntounTe kodeBapky v oTkntounte npubop ot cetn. favite npnbopy
OCTbITb B Te4eHue 15 MUHyT.

MosTOpUWTE War 3 v cneiTe cpeacTBO AN YAANEHUS HaKUMU 13 KoheBapKu.
BbikntounTe npmbop.

TwarenbHO OMOMOCHUTE KOHTEWHEP U 3aneiiTe YUCTYH BOAY.

BeinonHuTe war 3 ewe pa3. CneliTe ropsyyto BoAy Yepes Conmno Ans
BbiNycka Napa n BbIXOAHOe oTBepcTue Ans Kodpe. Eule pas 3aneinte ynctyto
BOAY Y MOBTOPUTE NPOMbIBKY. Takum o6pa3om, Bbl yaanMTe octaTkm
cpeacTea.

B crnyyae HeBbINOMHEHWS PETYNSiPHON NPOLEAYPbl YAANEHUst Hakunu,
Hernonagku, Bbl3BaHHble 06pa3oBaHNeM Hakunu, He GyayT yCTpaHsATCS Mo
rapaHTuu.

O6cnyxuBaHue 1 3aboTta 0 nokynatensax

Mpu noBpexaeHuu LWHypa B Liensix 6€30nacHOCTM OH AOSHKEH BbITb 3aMeHeH
B NPeACTaBUTENBLCTBE KOMMAHUM UM B CNELManu3npoBaHHoOW MacTepckol no
pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnu BaM Hy»Ha nomoLLb B:

nosb30BaHUM NpuGopPoM nnm

TEXOBCNYXMBAHUN UIIN PEMOHTE

O6paTtutechb B marasviH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo komnaHueli Kenwood, CoeanHeHHoe
KoponescTtBo.
CpenaHo B Kutae.



BAXHAA MHOOPMALIUA MO NPABUNLHON YTUNU3ALMU USAENUA
COIMACHO ONPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteueHnmn cpoka cnyx6bl n3genve Henb3s BblbpackiBaTh kak 6bITOBbIE
(ropoackue) oTxoabl.

M3penve cnegyeT nepefatb B cneyuanbHbIi KOMMYHaNbHbIA MYyHKT
pasaenbHoro c6opa 0TX040B MECTHOE yUpexaeHne unu B npeanpuatue,
okasblBatoLLiee nofobHble yenyrn. OtaenbHas yTunusaums 6bIToBbIX Npubopos
No3BOMSAET NPeJoTBPaTUTL BO3MOXHbIE HEraT1BHble MOCNeACTBUS Ans
OKpY>KatoLLen cpeabl U 340pOBbS, KOTOPLIMU YpeBaTa HeHaanexalyas
yTUNU3aums, 1 No3BonseT BOCCTaHOBUTL MaTepuarnsl, BXOASLLME B cOCTaBe
nsgenuii, obecneymsas 3HaUNTENbHYIO 3KOHOMUIO HEPruK K pecypcos. B
KayecTBe HanoMMHaHWA 0 HEOBXOAMMOCTN OTAENbHOW YTUNU3ALMK BbITOBbIX
npubopoB Ha n3genve HaHeceH 3Hak B BuAe nepevyepkHyToro MycopHoro 6aka
Ha konecax.
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Mounck un YCTpaHeHne Henonaaok

npobnema

BO3MOXHaA npuyinHa

ycTpaHeHve

Kodbe He BbINMBaeTcs 13
KochbeBapku.

® Kothe BnaxHbIii U/Mnn CANLLKOM
NNoTHO yTpamboBaH B hunbTpe.

® 3acopunmcb 0TBEPCTUSt KaHanoB
B rHesqe Aepxatens cunbtpa

® 3acopunochb BbIXOAHOE OTBEpPCTUE
ans koge.

® KoHTeliHep Ans BoAbl YCTaHOBMEH
HenpaBWnbHO 1 Knanax,
PacrnonoXeHHbIN Ha JHe, 3aKpbIT.

® 3acopunncb 0TBEPCTUS B YCTPOWCTBE
Anst B36MBaHUS MeHbl.

e [IpoBepbTe, NOAXOAUT N AaHHbIA MONOTbLIN Kode AN kodeBapok acnpecco. YTpambynte
Kohe He CUIbHO MNOTHO BHYTPM ounbTpa unu, Npu HeobxoaMMoCTU, BO3bMUTE OpYroi
copT kodpe.

® [TpoyncTUTE OTBEPCTUS KaHamnoB B rHe3ae

° npO‘»WICTI/ITe, KaK yKa3aHo B pasaena «YX0[4 1 YncTKam.
® JleroHbKko HagaBuTe Ha KOHTeVIHep, YTOGbI OTKPbITb KnanaH

® Pa3bepute yCTPOMCTBO AN B3GUBAHWSA NeHbl @ v TaTenbHo noyucTute getanu. Cwm.
pasgen «yxopf n uncTkay (punbTp).

Kodbe npocaymBaetcs yepes
Kpas Aepxartensa duneTpa,

a He NbeTcst Yepes BbIXOAHOE
oTBEpCTME.

o [lepxxaTenb unbTpa HeNnpaBuibHO
yCTaHOBNEH Ha KodheBapky.

o [poknagka KuNaTunbHUKa koesapku
acnpecco yTpatuna anactu4HoCTb.

® 3acopunmcb 0TBEPCTUSt KaHanoB
B rHe3ge Aepxatens dunsTpa

® B (hunbTp HacbINaHo CIMLLKOM MHOro
Kodpe.

e CHUMUTE U yCTaHOBUTE AepxaTtenb dunbTpa. [poBepbTe NpaBUIIbHOCTb PACTONOXEHUS U
NoBEPHUTE BNPaBo.
® 3ameHuTe npoknagky. Cm. pasgen «TexHuyeckoe obcnyxuBaHuey.

° npO‘-WICTI/ITe OTBEPCTUA KaHaloB B rHe3ge

® OTCbINbTE HEMHOrO Kode.

Kodbe xonoaHbin

e He Gbina npoBeaeHa npoueaypa
npeaBapvTeEnbLHOro NoJorpesa
kocbeBapku.

® KHonka «kodbe» Gbina Haxara 4o Toro,
KaK nepectan Muratb 3efieHblin
MHAMKATOP rOTOBHOCTM Kodbe.

® BLINONHMTE MHCTPYKLMM MO NpeaBapuTeribHOMY NoAorpeBy KogheBapKy.

o [loxanTech, Noka nepectaHeT MuraTb 3eMeHbln MHAUKATOP FOTOBHOCTM KOde, 1 TONbKO
nocrne 3Toro HaXMMamnTe KHOMKy «kodey.

Hacoc paGoTaet cnmikom
LUYMHO.

® B KOHTellHepe HeT BOAbl.

® KoHTelHep Ans BoAbl yCTAHOBIEH
HenpaBWmnbHO 1 Knanax,
pacnonoXXeHHbIN Ha AHe, 3aKpbIT.

® 3aneliTe B KOHTEVHEP BOAY.
® [leroHbKO HagaBuTe Ha KOHTENHep, YToObl OTKPbITh KnanaH

KodpeiiHasi neHka cBeTnoro
uBeTa u kode BblnMBaeTCs
CNULLKOM BbICTpO.

© MonoTblil kode He Bbln 4OCTaTOYHO
XOpOoLLO yTpamboBaH BHYTpY hunbTpa.

® BbinMBaeTcs CNMLWKOM MHOMO kodoe.

® B (hunbTp 3ackinaHo HeJocTaTo4Hoe
KONMM4ecTBO Kode.

® lIcnonb3ayeTcs HENOAXOAALWMIA CopT
Koge.

® YTpambylite kode nnoTHee.

e lo6aBbTe Kohe B hunbTp.
® YMeHbLUUTE MOpLMI0 Kodhe, KoTopasi HanMBaeTCs B YaLLKy (Ku).

® BosbmuTe Apyrov copT Kode.

Kodpeiinasi neHka TeMHoro
LBeTa v kode BblIMBaeTCst
CNULLKOM MeneHHO.

© MonoTbli kode Bbin CvLKoM
NNoTHO yTpamboBaH BHYTpY hunbTpa.

® 3acopunock BbIXOAHOE OTBEPCTUE
ans koge.

® 3acbinaHo CruLWKOM MHOro kode.

e Kohe o4eHb Menkoro nomona.

® /Icnonb3yeTcs HenoaXoasiLLmin copT
Kode.

e MeHee nNnoTHO yTpambyiTe kode.
® [pouncTuTe, Kak ykasaHo B pasfena «YXon u YncTkay.

® OTCbINbTE HEMHOrO Kode.

® Bo3bmunTe Apyroli copT unu npuobpetute kode, KOTOPbIA UCNonb3yeTcs Ans KodeBapok
acnpecco.

® Bo3bmunTe Apyroli copT unu npuobpetute kode, KOTOPbIA UCNonb3yeTcs Ans KodeBapok
acnpecco.

Kodhe umeeTt kucnbin BKyc.

o KocheBapka He Obina TLiaTensHO
NpOMbITa NOCHE BbINOSHEHUSI
npoueaypbl yaaneHus Hakumnu.

® [TpomoliTe kodeBapKy HECKOMbKO pa3 YMCTON BOLOI U ONOMOCHWUTE BCe AeTanw, CM.
pasgen «Yxof n YucTkay.

Mpu BCEHMBaHUM MOJIOKa He
obpasyeTcs neHka

© MOnoKo He OCTAaTOYHO XONOAHOE.

© 3acopunock Comro ycTpoiicTea Ans
B36VMBaHNS NEHbI.

® Bceraa MCnosb3ayinTe MOMOKO UX XOSNOAUIBbHYKA.
e [NonpobyiiTe NCMOMb30BaTb MOMOKO C APYTIM COAEPKaHUEM Xupa.
o [pounctute TpyBKy 1 conno Ans Bbinycka napa. CM. pasaen «YXog u YmcTkay

66




EAANnvIka

NapakaAw va §eSITTAWOETE TNV PTTPOCTIVH O€AiSa OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPAPNON

TIPIV aTTO TNV TTPWTN XPRHoN

1 AIoBAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0dNYieG Kal QUAGETE TIG yia HEANOVTIKA
avapopd.

2 A@aipéoTe TN CUOKEUATTO KOl TIG ETIKETEG.

MAUVETE Ta PEPN TNG TUOKEUNG: BAETTE EVOTNTA «KABAPITUOGY.

4 KaBapioTe Pe TPEXOUPEVO VEPO TO ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG: BAETTE EvOTNTA
«TTPIV TTAPOCKEUATETE KAPE VIO TTPWTN QOPA».

w

ag@aAeia

® [loT¢ pnv agaipeite TNV UTTOdOXN TOU PIATPOU KATA TN SIAPKEIR TNG
TTOPATKEUNG TOU KAPE 1) VW TTOPAYETAI OTPOG — UTTOPET vV EKTOEEUBET OTHOG
Kal va KOEITE.

® [1poCégTe PNV Kagite atro:
O TO KAUTA PEPN TNG CUOKEURG, TTEPIAQUBAVOUEVOU TOU ETTIOTOMIOU OTHOU,

TNG UTTOBOXNG TOU PIATPOU KOl TOU OTOMIOU EKPONG KOPE.
O TOV OTWO TToU Byaivel aTTd TO ETTIOTOUIO OTPOU I TOV KAPE TToU Byaivel atTo
TO OTOIO EKPONG KAPE.

® Kpartiate Ta Taidid HOKPIA aTrd T GUOKEUNR KOl TTOTE YNV AQRVETE TO
KaAWDIO VO KPEPETOI OTTO GNPEIO OTTOU PTTOPEI VO TO apTTALEl KATTOI0 TTaIi.

® []oTé pn XPNOIUOTIOIEITE TUOKEUR TTOU €XEI UTTOOTEI OOPA. ZTEIATE TN YIa
€AeyX0 N eTTIOKEUN: BAETTE EVOTNTA «TEPPIG KAl EEUTTNPETNAN TTEAATWVY.

® [loté pn BuBifeTe TN TUOKEUR PECA O€ VEPO KAI PNV OQRVETE TO KOAWDIO i TO
BUopa va Bpayouv — utropei va UTToaTeEiTe NAEKTPOTTANEIa.

® ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN aTTO TO PEUpQL:
O TIPIV TN YEMIOETE PE VEPO
O TIPIV aTTé TOV KaBapITUO
O META ATTO TN XPAON.

® [ToTé pnVv aQAVETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYia XWPIG va TNV ETTIBAETTETE.

Mnv a@rjvete To KOAWSIO va ayyilel Ta KAUTA PEPN TNG CUOKEUNG.

® H ouokeur auTr dev TTPOOPICETAl yia XPron atro GTopa
(oupTtrepIAapBavopévwy Twv TTAISIWY) HE TIEPIOPICHEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIES
1) S1avVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWOEWY, TTApa HOVOV GV
BpiokovTal utrd TNV €TiBAEWN aTéPOU TTOU €ival UTTEUBUVO YIa TNV AoPAAEIG
TOUG 1) akoAouBouv TIG 0dnyieg TOU OXETIKA PE TN AEITOUPYiQ TNG CUOKEUNG.

® Ta maudid Ba mpéTtrel va BpiokovTal uttd TTapakoAouBnon, €101 WOTE vVa
Slao@aAileTal 0TI dev TTAIfOUV ME TN CUCKEUN.

® YPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUR POVO Yia TNV OIKIOKA XPAoN yia TNV oTToia
Tpoopiletal. H Kenwood d¢ @épel otroiadATToTe €UBUVN OV N OUOKEUN
XPNOoIMoTToINGEl he AavBaapévo TPOTTO | G€ TTEPITITWON PN CUMPOP@PWONG PE
QUTEG TIG 0Onyieg.

OnNUAvTIK TTANPOPopia

® [loTé pn XPNOILOTIOIEITE TN TUOKEUR XWPIG vePO — Ba Kaei n avTAia.

® Alatnpeite TN OUOKeUR g€ Beppokpaaia avw Twv 0°C — dIAPOPETIKA TO VEPO
TTOU TUXOV BPIOKETaI JETO OTN GUOKEUN Ba TTaywael Kal Ba TTPOKAAETEI
®Bopda.

® [loTé pn XPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUR XWPIG TO SiTKO ATToaTPAYYIONG KAl TN
Baaon yia To eAIT¢avi.
TIpIV amro TN oUvdean oTo pelpa

® BeBaiwbeite OTI N TTaPOxXH NAEKTPIKOU peUPATOG gival idla Pe auTr) TTou
avaypaQeTal OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNRG OAG.

® AuTA n CUOKEUN CUPPOPQUWVETaI hE TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK oxeTikd
pe TNV HAekTpopayvnTIKA cupBaTdTnTa Kal Tov Kavovioué EK ut’ apifudv
1935/2004 tng 27/10/2004 oXeTIKG PE Ta UAIKG TTOU TTpoopidovTal va épBouv
o€ €A Ye TPOQIA.
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YIO VO YVWPITETE TNV KOQETIEPQ ETTTPETO TNG
Kenwood

@ oTroaTIWHEVO dOXEIO VEPOU

®@ «xarmdki

® AaBn yia TO ETTIATOMIO ATUOU

@ owhnvag aTpou

® €maOTOWIO ATPOU

(® OTOMIO EKPONG KAPE

@ dIaKOTITNG PUBUIONG ATHOU

HIKPO @iATpO yia aepBipiopa 1 @AITCavIoU 1) yia KAWOUAO KapE
©® yAwTTida

peydaho @iAtpo yia aepBipiopa pévo 2 AITavitwy Kageé
@ KoupTri KaPE

@ evdeIKTIKA Auyvia £TOIMOU KAQE

@ xouptri Aeiroupyiag

€VOEIKTIKA Auxvia £€TOILOU ATUOU

@ KkoupTTi atyou

Sigkog atroaTpdyyiang

@ ohotép

Bdan yia 1o eAITav
KOUTAAI-LECOUPQ/TTATNTAPI KAPE

@ utodoxn eiATpou

@) HOXAOG yia To Adelaopa Tou PiIATPOU
@ Odigkog aTToBAKEUaNG Yia KOUTTEG

TTPIV TTAPOCKEUATETE KAPE YIO TTPWTN Qopa

1 BeBaiwbeite 0TI 0 DIAKOTITNG PUBUIGNG aTHOU €ival KAEITTOG, TPEPOVTAG TOV
TTPOG Ta Oe€IA (UNV TOV OQigeTe UTTEPBOAIKA).

2 AvoonKwaTe TO KATTAKI TOU DOXEIOU VEPOU Kal YEWIOTE TO PE KPUO vePO. MoTé
HN YEUIZETE TTAVW QATTO TNV AVWTATN ATAOWN vePOU pe TNV EvOeign « MAX».
EVOAAGKTIKG, avagnkwaoTe TO KATTOKI KAl YEUIOTE TO DOXEIO VW BPIiTKETAl OTN
Béan Tou.

® YuvIgTOUPE VO XPNOIUOTTOIEITE QPIATPAPIOPEVO VEPD, KOBWG O KAPES TTOU
TTapaoKeuadeTal gival KAAUTEPOG KAl PEIWVETAI N JUTOWPEUAN aAATWV. MoTE
HnN XPNOIYOTTOIEITE AVOPOKOUXO VEPO 1 OTTOI0dNTTOTE AANO UYPO.

3 EmavampooappoaTte To doxeio. BeBaiwbeite 0TI éxel TOTTOBETNOEI CWOTA Kal
TETTE EAAQPPA, €AV XPEIAZETAI, WATE VA OIGTPOAITETE OTI N BaABida aTO KATW
MEPOG TOU DOXEIOU EQAPHOLEI OTO KATW PEPOG TNG TUTKEUNG.

ZnpavTikr TTAnpo@opia
Moté unv BETETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYia XWPIG VA UTTAPYEl VEPO GTO SOXEIO.
ZUUTTANPWVETE VEPSO aUECWG HONIG KaTEBEI N OTABHN.

4 KAeigTe TO KOTTAKI.

5 Kpariote Tn AaBn, TPaBAETE TTPOG Ta €€W TO ETTIOTOMIO OTHOU HE TTEPITTPOPIKN
Kivnan Kai TOTTOBETATTE MIO KAVATA ATTO KATW.

6 TMpocgappoate Tnv uTTodoxH QIATPOU OTN GUOKEUH, TOTTOBETWVTAG TNV KATW
a1rd TO ATOMIO EKPONG KAPE Kal OTPEPOVTAG TTPOG Ta OeCId @. TotToBeTOTE
éva doxeio KaTdAANAou peyéBoug aTmo KATw.

7 ZuvdEaTe aTnV TIPICa Kal £TTEITA TTATATTE TO KOUPTTI A€IToupyiag, To oTroio Ba
yivel TTopTokaAi. Tnv idia aTiyur) 6a apxioel va avaBoafrvel n pdaivn
eVOEIKTIKN AUXVia ETOIMOU KO®E. MEPIPEVETE £WG OTOU N TTPATIVN AUXVia
OTOPOTATE! Va avaBOooBAVeElL.

8 Avoi€Te TO SIOKOTITN PUBUITNG OTHOU OTPEPOVTAG TOV TTPOG TA APITTEPC,
TIOTACTE TO KOUYTTI KA@E KAl a@raTe £va AIT{AvI VEPO Va TPEEEI ATTO TO
€TMIATOMIO aTpoU. KAgIOTE TO BIAKOTITN PUBUIONG OTPOU Kal agriaTe GAAO Eva
QONITCAVI vepoU va TPEEEI ATTO TO OTOMIO EKPONG KAPE Péaa aTo SOXEIO.

9 TaTtAOTE TO KOUWTTI KO®E yia VO GTAPOTATEI N PON), ETTEITA TIATATTE TO KOUTTI
A€IToUpYiag yia va oTTEVEPYOTTOINTETE TN CUTKEUN).

10 EmravaAdBete TNV TTapatravw diadikagia £av Oev EXETE XPNOILOTTOINTEl THV
KAQETIEPQ VIO PEPIKEG MEPEG.

YIO VO TTPOBEPUAVETE TNV KAPETIEPA

MNa va dlag@alioeTe 0TI 0 KAPEG ETTTPETO OEPRIPETAI OTN TWATH BEPPOKPATia
gival armapaiTnTo Va TTPOBEPPAVETE TNV PHOVADA TTAPACKEUNRG KAPE.

1 EAEyEre 6T 0 DIOKOTITNG PUBUIONG ATUOU €ival eVTEAWS KAEITTOG (OTPEWTE
TTPOG Ta OECIA) Kal OTI UTTAPXEI ETTAPKNG TToooTNTaA vepou yia 1 1) 2 gAIT¢avia,
avaAoya pe TIG OTTAITAJEIG OOG.

2 E@appoate 1o QIATPO TToU ETTIBUMEITE pETA OTNV UTTODOXNA TOU QIATPOU (XWPIG
Ka@é kal dlaag@aifovtag 6T N YAWTTIOO aTo QIATPO EPAPHOLEI ATV EYKOTTA
TNG UTTOBOXNAG PiATpoU). MpocapudaTe aTN CUTKEUR, TOTTOBETWVTAG TNV KATW
OTTO TO OTOMIO EKPONG KAPE KOl OTPEPOVTAG TTPOG Ta Se€id @. BePBaiwbeite oTI
£x€l TOTTOBETNOET OTABEPA.



TotoBeTraTe €va GAIT{avI KATw atro Tnv utrodoxr Tou @iATpou. H xprian Tou
@ANiT¢aviou péga aTo otroio Ba aepPipeTe Tov KaPé Ba dlaapalioel Tnv
TTPOBEPUAvVAN TOU.

MatAaTe TO KOUPTTI AsIToupyiag, To oTToio Ba yivel TTopTokaAi. Tnv idia aTiyun
Ba apyioel va avaBoaBrvel n TTPAadIvn eVOEIKTIKI AUXVia ETOILOU KOQE.
MepipéveTe €wg 6TOU N TTPACIVN Auxvia aTapaTAgEl va avaBoaprivel.
MaTACTE TO KOUUTTI TOU KOQE WATE VA Yivel TTOPTOKAAI Kal TO KauTo vepd Ba
apyioel va TpExel ato AIT¢avi. Otav n pdaaivn evOEIKTIKA Auxvia éToiuou
KagE apyioel va avaBoaBnvel kail TTAAl, TTATACTTE TO KOUPTTI TOU KA®E yia va
OTOMOTATEN N PON.

AQaipéaTe TNV UTTOBOXN TOU GIATPOU Kal TTIPOXwWPNAOTE aTn diadikagia
TTAPOOKEUNG TOU KOPE XPNOIUOTTOIWVTAG AAETUEVO KAPE 1) KAWOUAEG KAPE.

YIO VO TTAPOCTKEUATETE EGTTPETO XPNTIMOTTOIWVTOG
OAETUEVO KAPE

o W IN —

MpoBeppaveTe TN CUGKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAI 0T aeAida 67.

EAéyETe OTI UTTAPXE! VEPO PETO OTO DOXEIO.

EmAEéETE TO QIATPO TTOU ETTIBUEITE.

XPNOIUOTTOIEITE TO MIKPOTEPO QIATPO yIa TNV TTAPACTKEUN £VOG GAITCaVIOU KAPE
(i OTAV XPNOIPOTTOIEITE KAWOUAEG KAPE) KAl TO HEYOAUTEPO PIATPO yia 2
ONIT¢AvIa.

MpoaBEaTE TOV KAPE XPNTIPOTTOIWVTAG TO KOUTAAI-PE(OUPA TTOU TTAPEXETA,
METPWVTOG HIA KOPTH KOUTAAIG Ka@E yia KABe GAIT¢avi. PpovTiaTe n emMQAveia
TOU KO®E va €ival OpoIOPop®n Kal ETTEITA TTIETTE EAAPPA PE TO TTOTNTAPI KAPE.
ZKOUTTIOTE TUXOV TTOCOTNTA KA®E yUPW OTTO TO XEIAOG.

Otav ayopalete aheapévo Kage BeRaiwbeite OTI ival KATAAANAOG yia
KAPETIEPEG ETTTPETO.

[MoTé pnv aokeite TTOAU PeYAAN TTiEGN aTOV KAPE, KABWG £TAI Ba UTTAOKAPEI TO
QIATPO, 0 KaPEG Ba pEel apyd Kal N KpEPa Ba €xel akoUupo Xpwpa. QaTdao,
€AV OOKEITE TTOAU PIKPN TTiETN, 0 KOQEG Ba péel TTOAU ypriyopa, n Kpéua Ba
£XEI OVOIKTO XPWHA KOl O KAPEG Ba EXEl VEPOUAN yeUan.

TotoBeTaTe TNV utTodoxn PiATpou. BeBaiwBeite 0TI N yAwTTida TOU PiATPOU
£QAPUOLEl OTNV EYKOTTH TTAVW TNV UTTODOXN TOU PIATPOU.

ToTroBeTAATE TNV UTTODOXNA TOU PIATPOU PETA OTO OTOMIO EKPONG KAPE.
ZTpéWTeE TTPOG Ta JeCId yia va aog@aAioel aTn Béan Tou @.

TotoBeTraTe £€va i duo AIT¢avia atrd KaTw @. Edv BéAeTe va
TTAPOOKEUATETE Eva GAITCAVI KOPE, TOTTOBETAATE TO AITCAVI 0O aKPIBWG aTO
KEVTPO.

MaTAOTE TO KOUPTTI AEITOUPYIOG Kal TTEPIPEVETE £WG OTOU N TTPACIVN EVOEIKTIKA
Auxvia £TOIMOU KO®E OTAPATACE! va avaBoaBrvel Kal £TTEITA, TTATHATE TO
KOUUTTi TOU KOQE.

‘Otav €XeTe APKETN TTOTOTNTA KAPE — OXI TTOAU PEYAAN TTOaOTNTA YiaTi Ba gival
TTOAU €EAaQPUG, TTATACTE TO KOUPTTI KAQE. EAv dev TTPOKEITAI VO TTOPATKEU-
G0oeTe AAAN TTOCOTNTA KOPE, TTATAOTE TO KOUMTT AEITOUpPYIag yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN. O TTOPAKATW TTIVOKAG OTTOTEAEI 0ONYO TXETIKA
ME TO XPOVO AEITOUPYIOG TOU KOUMTTIOU IO KA®E, TIPOKEIPEVOU VA TTAPATKEU-
adeTe POPNPATA T€ DIPOPETIKEG TTOTOTNTEG.

TOgoTNTA HéyeBog XPOVOG KaTtd
@iATpou TIPOCEYYION PEXPI
TNV €KPOI)
1 eampéao (40 ml) 1 eNiIT¢avi 12 deur.
2 x eagmpégo (40 ml ékaaTog) 2 pATCavia 25 deur.
1 peydhog kagég (125 ml) 1 eNITCaVI 32 deurt.
2 peyalol Kapedeg (125 ml ékaaTog) 2 eNIT¢avia 65 deuT.
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Mepipévete yia 30 deUTEPOAETITA KAl ETTEITA AQPAIPETTE TNV UTTODOXI TOU
@IATPOU, OTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPA.

MTTopei va uTTapyel VEPO OTO PIATPO OTAV TO APAIPEITE: AUTO gival
(PUTIOAOYIKO.

10 MNa va aQaIpETETE TOV KAPE TTOU XPNOIUOTTOINTATE ATTO TNV UTTOd0XN TOU

@IATPOU, avaoNKWATE TO HOXAO TToU BpiokeTal aTtn Aafr), WATE n Akpn Tou va
£@apuoael Tavw ato giATpo @. Kparrate To poxAd atn Béan Tou, ETeiTa
avatrodoyupiaTe TN HOVADA KAl XTUTTWVTOG EAAPPA, a@aIpETTE TA
uttoAgippaTta @.

ZNUAVTIKR TTAnpogpopia

Moté pnv a@aipeite TNV UTTOSOXN TOU QIATPOU evw €xel ETIAEXBEI N Acmoupyia
YIa TITAPACKEUR) KAQE 1) ATHOU — UTTOPEi va EKTOLEUOET aTudG Kal va oag KAWel.
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YIO VO TTAPOOTKEUATETE KAPE XPNTIUOTTOIWVTAG
KAWOUAEG QiATpoU

ZnuavTiki TTAnpogopia

Edv xpnaipotroinaete TNV UTTOd0Xr TOU QIATPOU YO KAWOUAEG apou TTpIv
XPNOIMOTIOINOATE OAETPEVO KAPE, TTPETTEI VO KOBAPITETE TUXOV TTOCOTNTA
OAETPEVOU KAPE YUPW aTTO TO OTOUIO EKPONG Ka®E. AUTO gival ATTapaiTnTo
WOTE Va atroQUyeTe dlapPOor VEPOU aTTO TNV UTTOSO0XI TOU QIATPOU Kal yId va
Slag@aAioete BEATIOTN atmodoarn. MpoaeéTe KABWG N TTEPIOXN MTTOPEI Va Kaiel.

MpoBepPAVETE TN TUOKEUN OTTWG TIEPIYPAPETAI OTN T€AIdA 67, TOTTOBETWVTAG
TO HIKPOTEPO PIATPO péaa aTnV UTTOdOXN PIATPOU.

MeTa TNV TpoBépuavan, agaipéaTte TNV UTTOSOXH QIATPOU Kal TOTTOBETAATE TV
KAWOUAQ TOU Ka®E PETQ OTO QIATPO, PPOVTICOVTAG N KAWOUAX Va EXE
TOTTOBETNOEI OTTd TN CWOTH TTAEUPd @.

MéaTe TNV KAWOUAQ TTPOG TO XOUNAGTEPO PEPOG TOU PIATPOU, GPOVTICOVTAG TO
XapTiva TITepUyIa v KOAAVE OTO ECWTEPIKO PEPOG TOU PIATPOU.

H kdwoula TTpETTel va TOTTOBETEITAI AKPIBWGS OTO KEVTPO OTO ECWTEPIKO TOU
@iATpOU.

MpogappoaTe TNV UTTOdOXH TOU PIATPOU OTO GTOMIO EKPONG TOU KAPE KAl
OTPEYTE TTPOG Ta BECIA PEXPI va agpaliael aTn B¢an Tou @.

AkoAouBnaTe Ta BAPATA OTNV EVOTNTA VIO VA TTOPATKEUATETE ETTPETON.
Znpeiwan — XPNOIUOTIOIEITE KAWOUAEG KAPE TTOU
KOTAoKEUAdovVTal GUP@WVA WE TIG TTpodiaypagés ESE.
AkoAouBeiTte TravTa TIG 0dNYiEg aTN OUOKEUATIT

OTTOU TTEPIEXOVTAI Ol KAWOUAEG WOTE AUTEG Va
TOTTOBETOUVTAI TWAOTA PETA OTO QIATPO.

yIO VO TTOPOOKEUATETE APPOYOAQ YIa KATTOUTTiIVO

A OODN =

9
°

MapaoKkeuaaTe KAPE EGTTPETO OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.

TIPOKTIKI) GUPBOUAN — yIa VO TTOPOOKEUATETE TTEPICTOTEPOUG ATTO £vav
KOTTOUTGiVO, TTAPATKEUAATE TTPWTA OAOUG TOUG KAPEDEG, ETTEITA OTO TEAOG
ETOINATTE TO APPOYAAA YIO OAOUG TOUG KAPEDES KATTOUTTIVO.

BeBaiwbeite 6T uTTdipyel vepd péaa aTo doxeio.

BeBaiwbeite 0TI 0 SIAKOTITNG PUBUIONG ATHOU €ival KAEIOTOG

MatAaTe TO KOUPTTI AgIToUpYiag, To 0TToio Ba Yivel TTOPTOKAAI.

MaTtoTe TO KOUPTTI aTHOU Kal N KOKKIVN eVOEIKTIKA Auxvia atgou Ba apxioel va
avaBoafnvel.

MepIpéveTe €wg OTOU N KOKKIVIN AUXVia avaBel GUVEXWS, UTTODEIKVUOVTAG OTI N
Hovada €xel @TATEl 0TN oWATH BepPokpaaia.

[epioTe PEPOG MIAG KAVATAG ME YAAQ — O OYKOG TOU YOAOKTOG UTTOPEI v
augnBei éwg Kal TPEIG POPEG, YI' auTO ETMIAESTE KavaTa ae KATAAANAo péyeBog.
Qg 0dnyo, xpnaipotroieite 40-60 ml yGAAKTOG avda KATTOUTTIVO.

To KpUO NUIATTOROUTUPWHEVO YAAa Bivel Ta KAAUTEPO ATTOTEAETHATA.
KpaTAaTE TNV KavaTa aTO £va XEPI KAl TOTTOBETATTE TO ETTIOTOMIO YETQ OTO
yaAa, diao@aAifovtag T N aTABPN Tou YAAAKTOG dev UTTEPPRaivEl TO TUVEETHO
TOU ETTITOMIOU.

AvoigTe TO SIOKOTITN PUBKIONG ATUOU TIEPITTPEPOVTAG TTPOG TA APIATEPA. TO
yé&ha Ba apyioel va augavel ae Oyko Kal va gival agpwdeg @. MNMpoaappoaTe
TO UWOG TNG KavaTag d1aa@aAifovTag OTI n AKpn TOU ETTIOTOHIOU TTAPAUEVEL
KATW aT1ro TN aTABUN Tou YAAakTog. MeTd armod 20-25 deuTepOAETITA, TO
appodyala Ba gival €Toipo.

ZTOPATATTE TOV ATUO OTPEPOVTAG TO SIAKOTITN PUBUITNG aTPoU TTPOog Ta OegId.
Moté pnv aervete To yaAa va Bpdael kabwg Ba aAoiwBei n yelan Tou Kage.

10 MaTtAoTE TO KOUPTTI ATUOU.
11 ZepBipete T0 appoyaAa ata GAITCAvVIa TTOU TTEPIEXOUV TOV KOAPE aTTPETO. MNa

Ka@é AATE, OEPPIPETE POVO TO OXVITUEVO YOAO Kal OXI TO a@POYaAQ.
ZnuUavTikr TTAnpo@opia — MoTé pn BETeTE TO £MIOTOUIO ATHOU T€ AsIToupyia
TTavw atro 2 AeTITd KABE POPd Kal va To KABaPIeTe TTAVTA PETA ATTO KABE
xenan.

12 MoTACTE TO KOUPTTI AEITOUPYIOG VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN CUTKEUN).



yIO VO TTAOPOTKEUATETE EGTTPETO APOU ETOINATETE
a@poyaAa

InuavTikr TTAnpogopia
Moté pnv agaipeite TNV UTTOSOXH TOU QIATPOU ATTO TO TTPOCTATEUTIKO TNG
KAAUPUO apéowg PETA TN XPOon TNG AeIToupyiag Tou atpou.

Edv TTpoKeITal VO TTAPATKEUATETE ETTTIPETO APOU ETOINATETE APPOYAAQ,
TIPETTEI VO ATTOPPIYETE TUXOV TTOAU KAUTH TTO0OTNTA VEPOU TTOU UTTOPEI va
Kawel Tov Kagé aag. AkoAouBnaTe Tnv TTapakdTw Siadikaagia:
ATTEVEPYOTTOINTTE TO KOUMTTI OTHOU.

2 BeBaiwbeite OTI UTTAPYXEI VEPO OTO OOXEIO KAl TOTTOBETATTE pIa KAVATA KATW
a1rd TO ETTIATOMIO OTHOU.

3 Avoite TO BIOKOTITN PUBHIONG ATHOU OTPEPOVTAG TTPOG TO APITEPG KOl
TTOTAOTE TO KOUYTTI TOU KA@E (TO veEPO/o aTpog Ba apyioel va Byaivel atro 1o
€TMIaTOMIO aTPOU). MepIPéveTe £wg OTOU apxioel va avaBoaBrvel n Tpdaaivn
Auxvia kai €TTeITa KA€iaTe To SIOKOTITN PpUBMIONG ATUOU Kl ATTEVEPYOTTOINTTE
TO KOUTTi TOU Ka@E

4 Tepipévete Aiyo €wg 6Tou N TTPATIVN EVOEIKTIKN AUXVia €ival TUVEXWGS
avappévn. OTav gupBei auTtod, N CUCKEUN €ival £TOIUN VIO TNV TTAPATKEUR
KOQE.

-

KaBapIopog

€TTIOTOMIO ATHOU
Mpiv a1r6 TOV KABAPIGUO, aPraTE va TPEEEI Aiyo KAUTO vEPO aTTO TO ETTIOTOMIO,
WaTE va gival eUKOAGTEPN N dladikagia KaBapigPou. AUTO TTPETTEI VA Yivel
QUETWG PETA TNV EKPON aTHOU. AKoAouBnaTe TNV TTapakaTw diadikagia:

1 BeBaiwbeite 0TI UTTAPXEI VEPO OTO DOXEIO KAI MIO KAVATA KATW QTTO TO
ETMOTOMIO ATUOU.

2 ATTEVEPYOTTOINATE TO KOUUTTI OTHOU.

3 AvoiTe TO SIOKOTITN OTHOU GTPEPOVTAG TTPOG TA APITEPA.

4 ToTACTE TO KOUMTTI TOU Ka®E Kal apATTE va AEITOUPYATEl yia TTepitou 10
OEUTEPOAETTTA, £TOI WATE VA TPEEEI KAUTO VEPO OTTO TO ETTIATOMIO.

5 ATEVEPYOTTOINTTE TO KOUMTT TOU KAQE Kal HETA KAEITTE TO DIAKOTITN PUBUIONG
aTHOU OTPEPOVTAG TTPOG TA DECIA.
MatroTe TO KOUPTTI AEITOUPYIOG VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN).

® [lpiv ammd Tov KaBapITPO, ATTOTUVOETTE TN GUOKEUN OTTO TO PEUPA Kal AQARTTE
OAa TO PEPN VO KPUWOOUV.

® [loté pn BuBileTe TN TUOKEUR O€E VEPO.

® Mnv TTAEVETE TO PEPN TNG CUOKEUNG OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

€TMIOTOMIO ATHOU

1 ZeBIdWaTe TO ETMOTOUIO OTPEPOVTAG TO TTPOG Tal ECIA, ETTEITA TTAUVETE TTOAU
Kahd. EAéyETe o1 o1 3 oTTéG TTOU UTTOdEIKVUOVTAI BEV EXouv Ppacel @. Eav
XPEIAZeTaI, aTTOPPALTE TIG YE pIa BEAOVA.

2 KaBapioTe T0 owAnva atpol. BeBaiwbeite 0TI TO AKpo deV EXEl PPALEL.

3 Bidwate TAAI TO £MIOTOYIO ETTAVW OTO CWAARVA TTAPOXNG.

doxeio, karrdki, uTrodoxn QiATpou

® [AUvete, EBYAATE KOl QPrOTE VA OTEYVWOOUV.
@iATpo (YIa éva R yia dUo pArTZavia)

® [TAUveTE KOl OTEYVWATE PETA OTTO KABE XPARON.

® MeTd amro kdBe 100 TrepiTTou XPrOEIG, ATTOTUVAPHOAOYAOTE Kal KaBapiaTe TTio
TIPOTEKTIKA, OTIWG TIEPIYPAPETAI TTAPAKATW.

® A@aipéaTe TO TTWHA TTOU BPITKETAI OTO KATW PEPOG TOU GIATPOU OTPEPOVTAG
TTPOG TNV UTTOBEIKVUOPEVN KaTEUBUVON @. AQAIPETTE TO PNXAVITHO
TTOPACTKEUNG KPEUAG, TTTPWYVOVTAG TO KATW PEPOG TTPOG Ta TTAVW @.
AlaxwpioTe Ta p€PN TOU PNXAVIOHOU TTOPATKEUNG KPEPOG TPARWVTAG TTAGYIX
TO OUVOETPO aTEYaVOTTOINaNG @ KAl aQAIPWVTAG TOV TTAACTIKO SiTKO Kal TO
HETOAAIKO QiATPO @. =eBydAeTe TTOAU KaAd OAa Ta pépn. KabapioTe 1o
METOAAIKO QIATPO HE KOUTO VEPO XPNTIPOTTOIVTAG Hia BoupTaa .
BeBaiwbeite 6T 01 0TTEG TO PETAAAIKO QIATPO DeV €xouv Ppatel. Edqv
XpeladeTal, KabapiaTe TIG e pia BeAOva @. TeyvwaTe TA PEPEN, ETTEITA
ETTAVOTUVAPHPOAOYNOTE, apoU BeRalwBeiTe OTI Ta pEPN €XOUV TOTTOBETNOEI OTN
owartn diatagn.
Bdon yia 1o eAITavI, SioKog ATTOCTPAYYIONG

® Ade1aeTe TAKTIKA TO DiOKO OTTOOTPAYYIONG. Oa KATAAABETE OTI £XEI YEWIOEI
OTaV TO KOKKIVO GAOTEP OTO KEVTPO TOU OiOKOU aTTOaTPAYYIONG avERel Kal gival
0paTO OTNV KEVTPIKI OTIN £TTAVW aTn Baan yia 10 AITEAvI.

1 MAUveTe, ETTEITA OTEYVWOTE.
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OTOMIO EKPONG KaPE

® MeTd ammo KABe xprian eAéyEte OTI auUTr n TTEPIOXN €ival kaBapr) Kal dev
UTTAPXOUV UTTOAEIPUATA KAPE. ZKOUTTIOTE TO GTOMIO EKPONG KAME Kal EQV
XPEIAZETAI, EKTEAETTE TNV TTOPAKATW dIadIKATia yia va KaBapioeTe TTI0
ayoAaaTikd. Edv dev diatnpeite autr TNV TrEpIoxr kabapr, Ba emnpeaatei n
TTOIOTNTA TOU TTAPAYOHUEVOU KO®E Kal PTTOPEi va TTpokANBei BAABN atn
TUOKEUN.

1 Xpnaoipotroiwvtag éva karoaBidl @, ¢ePidwaTe Tn Bida ToU KpaTd TO GTOHIO
€KPONG TOU KO®E aTn BEaN TOU (UNV AQPAIPEITE TO ETWTEPIKO KAAUMUOQ).

2 KaBapiagTe TNV TEPIOXN HYE EVa UYPO TTAV.

3 KobBapiaTe TTOAU KOAG TO OTOMIO EKPONG TTOU agalpEéaaTe g€ (0T VEPO HE
gartouvi XpNaIUOTToIWVTAG Hia BoupTaa. ZeByAAETe TTOAU KOAd. BeBaiwBeite
OTI 01 OTTEG Oev EXouv Ppdgel. EQv xpeiadeTal, XpnaIPoTToINaTe pia BeAdva yia
Va TIG KaBapioETe.

4 AvTIOTPEWTE TNV TTOPAKATW JIadIKATia yIa VO ETTAVATTPOCAPUOTETE OTO
OTOMIO EKPONG.

Edv dev KaBapileTe TO GTOUIO EKPONG TOU KAPE KAl T GIATPA OTTWG
TIEPIYPAPETAI, N £yyUNTN OKUPWVETAL.

KaBapiopdg aAdrwv
ZUVIGTATAl VO aQaIPEiTE TA AAATA OTTO TNV KAPETIEPA PETA aTTO 200 QAIT¢avia
KOQE.

1 ZuvigtoUpe TNV ayopd £vOG TTPOIOVTOG €IBIKOU I TNV a@aipean aAdTwv atmo
KOQETIEPEG ETTPETO. XPNTIUOTTOINTTE TIG TTOTOTNTEG TTOU GUVIGTWVTAI GTO
€I0IKO TTPOIOV apaipeang aAdTwy, aAAG punv UTTEPREITE TN XWENTIKOTATA 1
AiTpou Tou Soxeiou.

2 BeBaiwbeite OTI OV £XETE TTPOCAPUOTEI TNV UTTOOOXK TOU QIATPOU Kal
TOTTOBETATTE £va PTTWA KATW OTTO TO TOUIO EKPOAG TOU KAPE KAl Hid KAVATO
KATW aTTO TO ETTOTOMIO ATHOU.

3 TMartAaTe TO KOUWTTI AEITOUPYIOG Kal ETTEITA TTATATTE TO KOUUTTi TOU KOGE Kal
avoigte To SIOKOTITN PUBUIONG OTHOU OTPEPOVTAG TOV TTPOG TA APIaTEPA.
Apnate 1 AITavI vepd va TpEel atTod To ETMATOMIO aTpou. KAeiaTe To
BIOKAOTITN PUBHITNG aTHOU KAl apAATE AAAO Eva QAITCAVI VEPO va TPEEE! ATTO TO
aTOHIO EKPONG KAYE. MV TTEPIPEVETE VA OTAPOTATEI VO avaBodfrivel n
TPACIVN EVOEIKTIKN Auyvia.

4 ATevepyoTTOINATE KAl ATTOTUVOEDTE TNV KAPETIEPA ATTO TNV TTPICa, aprvovTag
TN OUOKEUN €KTOG AeIToupyiag yia 15 AeTTTd.

5 EmavaAaBere To Brpa 3 kal a@AaTE TO €I10IKO TTPOIOV aQaipeang aAdTwy va
€CENDEI OTTO TN TUTKEUNR. ATTEVEPYOTTOINTTE.

6 =emmAUveTE TO BOYEIO TTOAU KOAG KAl YEMIOTE TO UE PPETKO VEPO.

7 AkoAouBnaTe TO PBripa 3, aPrVovTag TO VEPO Va TPEEE! ATTO TO ETTIATOUIO
KauTou vePOU, KABWG Kal aTTd TO OTOMIO EKPONG KaE. ETTavaiafere tn
S10dIKaaia pe PETKo vepd. Me auTo Tov TpOTTO Ba aTTopaKpuUVBoUV OAa Ta
UTTOAEIJATA TOU €181KOU TTPOIOVTOG aPaipeang aAATwWY.

O1 €TMOKEVEG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATTO KOKH AgIToupyia Adyw GUuoOWPEUTNG
aAATWVY OTO TTPOIOV dev KAAUTITOVTAI OTTO TNV €yyunan £av dev akoAouBeital
TAKTIKA N dIadIKagia yia TNV a@aipean Twv aAdTwy.

o£pPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £X€l UTTOOTET NUId, TTPETTEL, yia AGyoug ao@aAeiag, va
avTikataoTaBei amdé Tnv KENWOOD 1) atré e§ouciodoTnpévo KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoTe Bonbeia OXETIKA YE:

® TN XPnon TG OUCKEUNG

® 10 0¢pPIG A TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE HE TO KATAGTNPA ATTO TO OTT0I0 AYOPAOATE T CUCKEUN OAG.

® YyedIAoTNKE Kal avatrTuxbnke atéd Tnv Kenwood o1o Hvwpévo BaaoiAeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.



|
MpoeidotroInoElg yia T owWoTH 8140£0N TOU TTPOIOGVTOG GUNPWVA ME TV
Evpw1raik O3nyia 2002/96/EK
2710 TEAOG TNG WPENILNG CWNG TOU, TO TTPOIOV dev TTPETTEI va dlaTiBeTal pe Ta
QOTIKG aTTopPiUpaTa.
Mpéter va d1aTebei o€ €I10IKA KEVTPA BIAPOPOTTOINUEVNG TUAAOYAG ATTOPPIMHATWY
TTOU OpPiOUV OI BNUOTIKEG OPXES, i GTOUG POPEIG TTOU TTOPEXOUV AUTAV TV
utnpeoia. H XwpioTr 81G6eon HIag OIKIOKAG NAEKTPIKAG CUCKEUAG ETITPETTEI TV
ATTOQUYI TTIBAVWY APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TrEPIBAAAOV Kal ThV uyeia atmd
TNV aKaTAAANAN d1GBeon KaBWG Kal TNV avakUKAwon UAIKWV atrd Ta oTroia

QTTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKF £E0IKOVOUNON EVEPYEIAG Kal TTOPWV.

Ma TNV €MOAPAvVON TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG SIABEONG OIKIAKWY NAEKTPIKWV
OUOKEUWY TO TTPOIOV PEPEI TO ONPA TOU BIAYPAPUEVOU TPOXOPAPOU KASoU
ATTOPPIMHATWV.
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EVTOTTIOUOG KOl ETTIAUCTN TEXVIKWVY TTPORANUATWYV

TPORANHa

meavni armia

A0on

H kageTiépa dev TTapayel Kage
€0TTPETO.

® O Ka@Eg gival VOTIOPEVOG KaI/f
aoKABNKe TTOAU PeyaAn TTiean yia va
TOTTOBETNOEI péTa aTo PiATpo.

® O1 OTTéG TWV OTOMIWY EKPONG ATV
UTTOB0XI TOU QIATPOU £XOUV QPAEEI.

® To OTOMIO EKPONG KAPE EXEI PPALEL.

® To doyeio dev €xel TTPOTAPUOATTEI
gwaTd Kal n BaABida aTo KATW
HEPOG Bev gival avoixTh.

® O1 011G TOU PNXaviopou yia TNV
TTOPOTKEUN KPEUAG £XOUV PPAEEL.

® EAEYETE OTI XPNOIUOTTOIEITE AAETUEVO KAPE KATAAANAO VIO KOQETIEPEG ETTTPETO. [MIETTE TTIO
eAa@PA ToV KagE pEaa aTo QIATPO Kal GAAGETE €AV XPEIAdeTal TOV TUTTO aAETUATOG.

® KaBapiaTe TIG OTTEG TwV GTOHIWY EKPONG.
e KaBapioTe gUp@wva Pe TIG 0dnyieg TTOU ava@EPOVTal aTnV £vOTNTA YIA TOV KABAPIGUO.

o [iEaTe eAa@pd TO doxeio wWaTe va avoigel n BaABida aTo KATW PEPOG.

® ATTOOUVAPHOAOYATTE TOV PNXAVIOHO TTAPACTKEURG KPEPAG @ Kal KaBapioTe TTOAU KOAd Ta
pEpN. BAéTTe evoTnTa KaBapiopog (@iATpo).

O Ka@ég eaTTPETo SlappEel
atrd TIG AKPES TNG UTTOdOXNG
TOU QIATPOU Kal OXI OTTO TIG
OTTEG.

o H utrodoxr Tou QIATpouU dev £Xel
TTPOCOPHOCTEI CWATA OTN GUOKEUN.

® O gUvdeaudg aTEYAvOTTOiNONG TOU
Bpaotipa aTTPETO £XEl XATEI TNV
€AAOTIKOTNTA TOU.

® O1 OTTéG TWV OTOMIWY EKPONG ATV
UTTOd0XM TOU QIATPOU €XOUV PPAEEI.

® Exel Tomm00eTNOEi UTTEPBOAIKN
TTO0OTNTA KAPE OTO PIATPO.

® ETTavatrpogappoaTe TNV UTrodoxr Tou QIATpou, @povTi{ovTag va €xel TOTTOBETNOEI owaTd
Kal aTPEWTE TTPOG Ta OEEIA.

® AVTIKOTAOTAOTE TO GUVOETHO OTEYAVOTTOINONG. AVaTPESTE OTNV EVOTNTA ZEPRIG KAl
E¢utnpétnon MeAatwv.

® KaBapiaTe TIG OTTEG TwV OTOMIWY EKPONG.

o MeiwaTe TNV TTO0OTNTA TOU KOQE.

O Ka@EG ETTTPETO €ival KPUOG

o Agv akoAoubribnke n diadikaagia
TTPOBEPUAVANG TNG TUTKEUNG.

® H mpdaivn evOEIKTIKA Auxvia £TOIOU
KOQE DeV gixe avawel dTav TaTHONKE
TO KOUMTTi KaQE.

® AkoAouBNaTE TIG 0dNYIEG TXETIKA WE TNV TTPOBEPUAVAN TNG KAPETIEPOG.

o [MepIyéveTe €wg GTOU OTAPATACEI Vo avaBodBrvel n TTpAaivn evOEIKTIKN AUXVia Ka@é TTpoToU
TIATATETE TO KOUWTTi TOU KO®E.

H avTAia kavel TToAU B6pufo
OTaV AEITOUPYEI.

® To doxeio vepou gival adelo.

® To doyeio dev €xel TTPOTAPUOATTEI
gwaTd Kal n BaABida aTo KATW
HEPOG Bev gival avoixTh.

e [cpioTe TO dOXEIO PE VEPO.
o [iEaTe eAa@pd TO dOxEI0O WATE va avoigeTe TN BaABida aTo KATW PEPOG.

H Kpépa Tou Kagé EXel avoIxTd
XPWHa Kal pEel TTOAU ypriyopa.

® Agv EXETE TTIETEI TOV AAETUEVO KOAGE
APKETA.

® Agv €XeTE XPNTIUOTTOINTEI APKETH
TTOOOTNTA OAECHEVOU KAPE.

© XpNnaIYJOTIOINOATE PEYAAN TTOOOTNTA
KOQE.

® O KAQEG TTOU XPNOIKOTTOIEITE DEV gival
0 KataAANAOG.

® [iEaTe TOV KAPE QOKWVTAG HEYOAUTEPN TTiEDN.
® AugNaTe TNV TTOTOTNTA TOU KOGE PETA OTO PIATPO.
o MeIwaTe TNV TTO0OTNTA TOU KAPE TToU aepRipeTal péoa ato AITavi/ata AIT{avia.

® AAAGETE TOV TUTTO TOU KAQE TTOU XPNTIUOTTOIEITE.

H kpépa Tou Kaé €xel akoupo
XPWHA Kal pEEI TTOAU apyd.

® [Tiggate TTOAU SUVOTA TOV OAETUEVO KAQE.

® To OTOMIO EKPONG KAPE EXEI PPALEL.

® XpnaiyotroinaaTte TTOAU peydAn
TTOTOTNTA KAPE.

® O KaQEG gival TTOAU WIAOKOUMEVOG.

® O KOQEG TTOU XPNOIYOTTOIEiTE OEV €ival
0 KatdAAnAoG.

o [IETTE TOV KAPE ATKWVTOG AlyOTEPN TTIETN.
o KaBapiaTe Tn OUCKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA VIO TOV KABAPITHO.
o MelwaTe TNV TTO0OTNTA TOU KAQE.

® ANGETE TOV KOQE TTOU XPNOTIPOTTOIEITE KAl AyOPATTE £VAV KATAAANAO yIa KAPETIEPES
€0TTPETO.

® AANGETE TOV KOQE TTOU XPNOTIPOTTOIEITE KAl AyOPATTE £VAV KATAAANAO yIa KAPETIEPES
€0TTPETO.

O Ka@ég €xel OgIvN yeuan.

® Agv EeTAUVaTE TTOAU KOAG Tn GUOKEUN
HETA OTTO TOV KABAPIOUO TWV OAATWV.

® KaBapiaTe TN OUOKEUN PE TPEXOUHEVO VEPO ETTAVOAAUBAVOVTOG APKETEG POPEG TN
S1adikaaia Kal EETTAUVETE OAA Ta EEaPTAPATA, BAETTE EVOTNTA YIA TOV KOBAPITHO.

To ydha dev agpidel étav
PTIAXVETE KATTOUTTIVO

® To y&Aa dev €ival apKeETA KPUO.

® O TTOPATKEUOOTAG KATTOUTAIVO €ival
BPWHIKOG.

© XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAAQ ATTO TO WUYEIO.
® AOKIJAOTE YOAQ PE DICPOPETIKNA TTEPIEKTIKOTNTA T€ AITTAPA.
o KaBapioTe To owAnva Tapoxng aTpou Kail To eTTaTOMI0. BAETTE evoTnTa YIa TOV KABAPITHO.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred prvym pouzitim

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovajte ich pre buducnost.
Odstrarite vSetky obaly a stitky.

Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozrite si Cast "Cistenie".

Zariadenie preplachnite Cistou vodou: pozrite si €ast ,pred uvarenim prvej kavy*.

A WN -

bezpecnost

® Nikdy nevyberajte drziak filtra v ¢ase, ked sa vari kava, alebo sa vytvara
para — hrozi vyfuknutie pary a popalenie.

® Davaijte pozor na popalenie spdsobené:
o horucimi ¢astami, napr. dyzou na paru, drziakom filtra alebo vyvodom

kavy.
o parou vychadzajucou z dyzy na paru alebo kavou vychadzajucou z
vyvodu kavy.

® Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti. A nikdy nenechavajte privodnu
elektricku Snuru visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.

® Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte
skontrolovat alebo opravit: pozrite si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov*.

® Nikdy nenamacaijte zariadenie do vody a nevystavujte vihkosti elektricku
$nuru ani zastréku — mohlo by dojst k zasiahnutiu elektrickym pradom.

® Zariadenie odpojte zo siete:
o pred jeho naplnenim vodou,
o pred Cistenim,
O po pouZziti.

® Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nedovolte, aby sa privodny kabel dotykal hortcich ¢asti.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti), ktoré maju
obmedzené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi zariadeniami, iba ak by tak robili pod kvalifikovanym
dohladom alebo ak vopred obdrzia dostatocné instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecnost.

® Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma
Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho
pouZzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

dolezité upozornenie

® Zariadenie nikdy nepouzivajte bez vody — inak by doslo k spaleniu ¢erpadla.

® Zariadenie uchovavajte pri teplote nad 0° C — inak by zamrzla voda v
zariadeni a dos$lo by k jeho poskodeniu.

® Zariadenie nikdy nepouzivajte bez podnosu na odkvapkavanie a tlozného
roStu na Salky.
pred zapojenim do siete

® Overte, ¢i ma vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie vyhovuje eurépskej smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu €. 1935/2004 zo dria 27/10/2004
o materialoch, ktoré st vhodné na kontakt s potravinami.

spoznajte svoj kavovar espresso Kenwood

@ vyberatelna nadrzka na vodu

® veko

® drzadlo dyzy na paru

@ rurka na paru

® dyza na paru

® vyvod kavy

@ gombik na regulaciu pary

maly filter na pripravu kavy z davky do 1 $alky alebo z kavového vrecka
©® ploska

velky filter len na pripravu kévy z davky do 2 Salok
@ tlacidlo kavy

@ indikator ukoncenia pripravy kavy
® tlacidlo zapnutia/vypnutia
indikator ukoncenia pripravy pary
@ tlacidlo pary

podnos na odkvapkavanie

@ plavak

ulozny rost na salky

odmerna lyzica/ubija¢ kavy

@ drziak filtra

@) péacka na vyprazdnenie filtra

@ plocha na uloZenie $alok
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pred uvarenim prvej kavy

1 Uistite sa, Ze je gombik na regulaciu pary zatvoreny oto¢enim v smere
pohybu hodinovych ruciciek (nepritahujte ho nadmernou silou).

2 Nadvihnite veko, vyberte nadrzku a naplrite ju studenou vodou. Nikdy ju
nenapifiajte nad vyznadenl droveri ,MAX”. Pripadne nadvihnite veko a
nadrzku naplite bez vyberania.

® Odporu¢ame pouzitie filtrovanej vody, kedZe sa tym ziska lepSia kava a
znizuje sa miera usadzovania vodného kamena. Nikdy nepouzivajte vodu
sytend oxidom uhlic¢itym.

3 Nadrzku vratte na miesto. Uistite sa, zZe je umiestnena spravne a podla
potreby na fiu jemne zatlacte tak, aby sa ventil na spodnej strane nadrzky
napojil na spodnu ¢€ast zariadenia.

Doélezité upozornenie
Nikdy nepouzivajte zariadenie bez vody v nadrzke. Vodu dopliite ihned’
potom, ako hladina klesne pod pozadovanu uUroven.

4 Zatvorte veko.

Chytte drzadlo, otocte nabok dyzu na paru a viozte pod riu kanvicu.

6 Pripevnite drziak filtra k zariadeniu tym, Ze ho umiestnite pod vyvod kavy a
otocite doprava @. Pod filter umiestnite nadobu vhodnej velkosti.

7 Zariadenie pripojte k sietovému napajaniu a potom stlacte tlacidlo
zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou. Zaroven zacne blikat
indikator ukongenia pripravy kavy zelenou farbou. Pockajte, kym zeleny
indikator neprestane blikat.

8 Otvorte gombik na regulaciu pary oto€enim v smere proti pohybu hodinovych
ruCiciek a stlacte tlacidlo kavy a nechajte vytiect jednu Salku vody z dyzy na
paru. Zatvorte gombik na regulaciu pary a nechajte vytiect jednu Salku vody
z vyvodu kavy do nadoby.

9 Stlacenim tlacidla kavy zastavte tok vody a potom stlacenim tlacidla
zapnutia/vypnutia vypnite zariadenie.

10 Zopakujte tieto kroky, ak sa kavovar niekolko dni nepouzival.

(¢}

nahriatie kavovaru

Aby sa zaistilo davkovanie kavy espresso pri spravnej teplote, kavovar musi
byt nahriaty.

1 Skontrolujte, ¢i je gombik na regulaciu pary pevne zatvoreny (otocte ho v
smere pohybu hodinovych ruciciek) a ¢i je dostatok vody na zohriate 1 alebo
2 8alok, podla potreby.

2 Vlozte pozadovany filter do drziaka filtra (bez kavy a tak, aby ploska na filtri
zapadla do $trbiny na drziaku filtra). 6 Drziak filtra pripevnite k zariadeniu
tym, Ze ho umiestnite pod vyvod kavy a otocite doprava @. Uistite sa, Ze je
pevne na mieste.

3 Pod drziak filtra umiestnite Salku. Pouzitim rovnakej $alky, v ktorej sa bude
podavat kava sa zaisti, ze Salka bude zohriata.

4 Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou.
Zarover zacne blikat indikator ukoncéenia pripravy kavy zelenou farbou.
Pockajte, kym zeleny indikator neprestane blikat.

5 Stlacte tlacidlo kavy, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou a do $alky sa
napusti hortica voda. Ked za¢ne zeleny indikator ukonéenia pripravy kavy
blikat znovu, stlaéenim tlacidla kavy zastavte tok vody.

6 Vyberte drziak filtra a pokracujte pripravou kavy z mletej kavy alebo
kavovych vreciek.

priprava kavy espresso z mletej kavy

1 Nahrejte zariadenie podla popisu na strane 72.

Skontrolujte, ¢i sa v nadrzke nachadza voda.

Zvolte pozadovany filter.

Pouzite mensi filter na pripravu jednej Salky kavy (alebo z kavovych vreciek)

alebo vacsi filter na pripravu 2 salok.

4 Kavu davkujte pomocou odmernej lyZice v mnozstve jednej znacky na jednu
Salku, povrch davky vyrovnajte a potom jemne potlacte pomocou ubijaca
kavy. Utrite rozsypanu kavu z okraja filtra.

® Ked kupujete mletd kavu, uistite sa, Ze je vhodna pre kavovary espresso.

® Kavu nikdy nestlacajte prilis, pretoze dojde k zablokovaniu filtra a kava bude
tiect pomaly, pricom pena bude tmava. Ak sa vSak kava stlaci prili$ jemne,
bude tiect prili$ rychlo a pena bude svetla, pricom kava bude mat vodnatu
chut.

5 Zalozte drziak filtra. Uistite sa, Ze pléska na filtri zapadla do $trbiny na
drZiaku filtra.

6 Zalozte drziak filtra do vyvodu kavy. Otocte ho doprava tak, aby sa zaistil v
pozadovanej polohe @.

o W N
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Pod filter poloZte jednu alebo dve Salky @. Ak pripravujete jednu Salku kavy,
Salku umiestnite do stredu.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia a pockajte, kym neprestane blikat zeleny
indikator ukoncéenia pripravy kavy a potom stlacte tlacidlo kavy.

Ked mate dostatoéné mnozstvo kavy — nie prili§ vela, inak bude prili§ slaba,
stlacte tlacidlo kavy. Ak uz nepripravujete dalSiu kavu, stlacenim tlacidla
zapnutia/vypnutia vypnite zariadenie. V tabulke niZSie je uvedeny navod na
to, ako dlho je potrebné podrzat stladené tlacidlo kavy na ziskanie ré6znych
objemov kavy.

mnozstvo velkost filtra | priblizny ¢as na napustenie
1 Espresso (40 ml) 1 Séalka 12s
2 x Espresso (po 40 ml) 2 Salky 25s
1 velka kava (125 ml) 1 Salka 32s
2 velké kavy (po 125 ml) 2 Salky 65s

9
°

Pockajte 30 sekund a potom vyberte drziak filtra jeho oto¢enim dolava.
Na filtri sa bude nachadzat voda po jeho vybrati: je to normalny jav

10 Ak chcete odstranit pouzitu kavu z drziaka filtra, otoCte packu na rukovati

tak, aby sa jej koniec dostal nad filter @. Podrzte packu v tejto polohe a
potom otocte drziak s filtrom hore nohami a zvysky vyklepte @.
Doélezité upozornenie

Nikdy nevyberajte drziak filtra, pokial je zvolena funkcia kavy alebo
pary — hrozi vyfuknutie pary a popalenie.

priprava kavy z kavovych vreciek

6 Postupujte podla navodu uvedeného v &asti ,priprava kavy

Daélezité upozornenie

Ak sa pouzije filter na pripravu jednej Salky po pouziti mletej kavy, je
nevyhnutné, aby sa odstranila akakolvek mleta kéva z okolia vyvodu kavy. Je
to nevyhnutné kvoli zabraneniu unikom vody z drziaka filtra a na zaistenie
optimalnej €innosti. Davajte pozor, pretoze dané miesto méze byt horuce.
Nahrejte zariadenie podla popisu na strane 72, pricom zalozte maly filter do
drziaka filtra.

Po nahriati vyberte drziak filtra a umiestnite kavové vrecko do filtra tak, aby
bolo spravne orientované @.

Stlacte vrecko smerom k dolnej €asti filtra, pri€om papierové vystupky musia
zapadnut do vnutornej Casti filtra.

Vrecko musi byt pevne vloZzené do stredu filtra.

Drziak filtra zaloZte do vyvodu kavy a otoéte ho doprava tak, aby zapadol na
miesto @.

espresso”.

Poznamka — pouZivajte vreckd, ktoré vyhovuju norme ESE.
Vzdy dodrziavajte navod uvedeny na obale vreciek v
suvislosti s ich spravnym umiestnenim vo filtri.

penenie mlieka na cappuccino

a b wN =

Espresso pripravte podla vy$sie uvedeného postupu

tip — ak chcete pripravit viac ako jedno cappuccino, najprv si pripravte vSetky
kavy a potom na koniec si pripravte spenené mlieko pre vSetky cappuccina.

Uistite sa, Ze sa v nadrzke nachadza voda.

Uistite sa, Ze je gombik na regulaciu pary zatvoreny.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou.
Stlacte tlacidlo pary a ¢erveny indikator pary zac¢ne blikat.

Pockajte, kym Cerveny indikator nezacne svietit nepretrzite, ¢im bude
naznacovat, Ze zariadenie dosiahlo spravnu teplotu.

Ciastogne napliite kanvicu mliekom — objem mlieka sa méze zvacsit az
trojnasobne, preto zvolte kanvicu s vhodnou velkostou. Orientane pouzite
40-60 ml mlieka na jedno cappuccino.

Najlepsie vysledky sa dosiahnu so studenym polotuénym mliekom.

V jednej ruke drZte kanvicu a dyzu umiestnite do mlieka, pricom sa uistite, ze
sa mlieko nedostane nad spojovaci bod v dyze.

Otvorte gombik na regulaciu pary jeho oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek. The Objem mlieka sa zane zvac¢Sovat a mlieko sa
speni @. Nastavte vysku kanvice tak, aby $pic¢ka dyzy zostavala pod
povrchom mlieka. Po 20-25 sekundach sa mlieko napari a speni.

Paru zastavte oto¢enim gombika na regulaciu pary v smere pohybu
hodinovych rugiciek.

Nikdy nedovolte, aby sa mlieko dostalo do varu, pretoZe by sa tym pokazila
chut kavy.

10 Stlacte tlacidlo pary.
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11 Nalejte spenené mlieko do Salok s kavou espresso. Pri kave typu latte

zadrzte penu a pridajte len naparené mlieko.
Doélezité upozornenie — Nikdy nepouzivajte dyzu na paru dihSie ako 2
minuty pri jednej priprave a dyzu vzdy po pouziti vycistite.

12 Vypnite zariadenie stlaéenim tlacidla zapnutia/vypnutia.

priprava kavy espresso po speneni mlieka

-

Dolezité upozornenie
Nikdy nevyberajte drziak filtra z krytu ihned po pouziti funkcie pary.

Ak pripravujete espresso po speneni mlieka, musite sa zbavit akejkolvek
prehriatej vody, ktora by spalila kavu. Spravny postup:-

Vypnite tlacidlo pary.

Uistite sa, Ze sa v nadrzke nachadza voda a pod dyzu na paru umiestnite
kanvicu.

Otvorte gombik na regulaciu pary oto¢enim proti smeru pohybu hodinovych
ruciciek a potom stlacte tlacidlo kavy (z dyzy na paru vyjde voda/para).
Pockajte, kym zeleny indikator nezac¢ne blikat, potom zatvorte gombik na
regulaciu pary a vypnite tlacidlo kavy

Pockajte este chvilu, kym nezac¢ne zeleny indikator svietit nepretrzite
zelenou farbou. Ked to nastane, zariadenie je pripravené na vyrobu kavy.

Cistenie

dyza na paru

Pred Cistenim dyzy na paru nechajte urcité mnozstvo horucej vody vytiect z
dyzy, ktora pomdze pri procese Cistenia. Malo by sa to vykonat ihned po
vypusteni pary. Spravny postup:-

Uistite sa, Ze sa v nadrzke nachadza voda a Ze pod dyzou na paru je
kanvica.

Vypnite tlacidlo pary.

Otvorte gombik na regulaciu pary jeho oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek.

Stlacte tlacidlo kavy a podrzte ho stlacené priblizne 10 sekind, aby mohla
hortca voda prechadzat cez dyzu.

Vypnite tlacidlo kavy a potom zatvorte gombik na regulaciu pary oto¢enim v
smere pohybu hodinovych ruciciek.

6 Vypnite zariadenie stlaéenim tlacidla zapnutia/vypnutia.

Pred dalSim Cistenim odpojte zariadenie od sietovej zasuvky a nechajte
v$etko vychladnut.

Pristroj nikdy neponarajte do vody.

Jednotlivé diely neumyvajte v umyvacke riadu.

dyza na paru

Odskrutkujte dyzu oto¢enim v smere pohybu hodinovych ruciciek a potom ju
dokladne umyte. Skontrolujte, ¢i nie st upchaté 3 vyznacené otvory @. Ak je
to potrebné, vycistite ich pomocou Spendlika.

Vyd¢istite rdrku na paru. Zabezpecte, aby jej koniec nebol upchaty.
Priskrutkujte dyzu spat na tlakovu rarku.

nadrzka, veko, drziak filtra
Umyte, oplachnite a nechajte vyschnut.

filter (verzia pre jednu a pre dve Salky)

Po kazdom pouziti umyte a vysuste.

Priblizne po kazdych 100 pouzitiach rozoberte a vycistite dokladnejSie podia
nizSie uvedeného popisu.

Odmontujte uzaver umiestneny na spodnej strane filtra ota¢anim vo
vyzna¢enom smere @. Zariadenie na vyrobu peny odmontujte vytlacenim
zospodu @. Jednotlivé diely zariadenia na vyrobu peny oddelte potiahnutim
tesnenia do strany @ a vybratim plastového kolieska a kovového filtra {©.
Jednotlivé ¢asti dokladne oplachnite. Kovovy filter vycistite v hortcej vode
pomocou kefky ). Zabezpedéte, aby otvory v kovovom filtri neboli upchaté.
Ak je to potrebné, otvory vycistite Spendlikom @. Jednotlivé diely vysuste a
potom ich znovu zloZte spravnym spdsobom.

ulozny rost na salky, podnos na odkvapkavanie

Podnos na odkvapkavanie pravidelne vyprazdruijte. To, Ze je plna, poznate
podla ¢erveného plavaka v strede podnosu na odkvapkavanie, ktory vystupi
a stane sa viditelnym v otvore na uloZnom roste na Salky.

Umyte a potom vysuste.



vyvod kavy

Po kazdom pouziti skontrolujte, i je tato oblast Cista a bez akychkolvek
zvyskov mletej kavy. Utrite do Cista a ak je to potrebné, na zaklade
nasledujuceho postupu vycistite tuto ¢ast dokladnejsie. Ak sa tato Cast
nebude udrziavat v Cistote, bude to mat vplyv na kvalitu kavy a méze ddjst aj
k poskodeniu zariadenia.

Pomocou skrutkovaca @ odskrutkujte vyznacenu skrutku, ktora pridrziava
vyvod kavy na mieste (nevyberajte vnutorny kryt).

Vycistite tuto oblast pomocou navlhéenej handricky.

Odmontovany vyvod dokladne vygistite v hortcej mydlovej vode pomocou
kefky. Dokladne oplachnite. Zabezpecte, aby jednotlivé otvory neboli upchaté
a ak je to potrebné, vycistite ich pomocou $pendlika.

Vyvod namontujte v opaénom poradi vyssie uvedeného postupu.

Ak sa nebudu distit filtre a vyvod kavy podla uvedeného popisu, povedie to k
zru$eniu platnosti zaruky.

odstranovanie vodného kamena

Usadeny vodny kameri v kavovare odporu¢ame odstranit po priprave
kazdych 200 salok kavy.

Odporu¢ame zakupenie vyrobku vyslovne uréeného pre odstranenie vodného
kamena v kavovaroch espresso. Pouzite mnozstva odporacané pri
samotnom prostriedku na odstrariovanie vodného kamena, ale neprekracujte
objem 1-litrovej nadrzky.

Zabezpecte, aby drziak filtra nebol pripevneny a pod vyvod kavy umiestnite
misku a pod dyzu na paru umiestnite kanvicu.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia a potom stlacte tlacidlo kavy a napokon
otvorte gombik na regulaciu pary oto€enim proti smeru pohybu hodinovych
ruciciek. Nechajte vytiect 1 Salku vody z dyzy na paru. Zatvorte gombik na
regulaciu pary a nechajte vytiect 1 Salku vody z vyvodu na kavu. Necakaijte,
kym prestane blikat zeleny indikator.

Vypnite a odpojte kdvovar od sietovej zasuvky a nechajte zariadenie postat
15 minut.

Zopakujte krok 3 a nechajte vSetok prostriedok na odstranovanie vodného
kamena vytiect zo zariadenia. Zariadenie vypnite.

Dokladne oplachnite nadrzku a naplrite ju pitnou vodou.

Podla kroku 3 nechajte vodu, aby preplachla dyzu na hortcu vodu a tiez
vyvod tekutej kavy. Nadrzku znovu naplrite pitnou vodou a postup zopakuijte.
Tymto sa odstrania vSetky zvySky prostriedku na odstrafiovanie vodného
kamena.

Na opravy spdsobené poruchou kvoli usadeniu vodného kamena vo vyrobku
sa zaruka nebude vztahovat, ak sa odstranovanie vodného kamena nebude
vykonavat pravidelne.

servis a starostlivost o zakaznikov

Ked' sa poskodi privodna elektrickd Sndra, musi ju z bezpe¢nostnych pricin
vymenit alebo opravit firma KENWOOD alebo pracovnici opravneni firmou
KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.
Viyrobené v Cine.
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DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/EC.
Po skonceni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho vyhodit
spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym u¢inkom
odpadu na Zivotné prostredie a ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou

likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne

znacna uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho odpadu.



rieSenie problémov

problém

mozna pric¢ina

rieSenie

Kava espresso nevychadza
z0 zariadenia.

e Kava je navlhnuta a/alebo je prili§
natlacena vo filtri.

e Otvory vo vyvodoch drziaka filtra st
upchaté.

e \Vyvod kavy je upchaty.

e Nadrzka nie je zaloZené spravne
a preto nie je ventil v spodnej Casti
otvoreny.

e Otvory v zariadeni na vyrobu peny su
upchaté.

e Skontrolujte, ¢i pouzivate mlett kavu vhodnu pre kavovary espresso. Kavu natlaéte do
filtra jemnejSie a ak je to potrebné, pouzite kavu mletd inym spésobom.
e Vycistite otvory vo vyvodoch

o Cistenie vykonajte podra postupu uvedeného v &asti tykajlcej sa Gistenia.

e Jemne potlacte nadrzku tak, aby sa otvoril ventil v spodnej asti

e Odmontujte zariadenie na vyrobu peny @ a dokladne vycistite jednotlivé ¢asti. Pozrite si
Cast tykajucu sa Cistenia (filtra).

Kava espresso kvapka
z okrajov drziaka filtra namiesto|
z otvorov.

o Drziak filtra je pripevneny k zariadeniu
nespravnym sposobom.

e Tesnenie bojlera na espresso stratilo
svoju pruznost.

e Otvory vo vyvodoch drziaka filtra su
upchaté.

e Do filtra na kavu sa umiestnilo prilis
vela kavy.

® Znovu zalozte drziak filtra a uistite sa, Ze je umiestneny spravne a oto¢eny doprava.
e Nechajte vymenit tesnenie. Obratte sa na oddelenie servisu a starostlivosti o zakaznikov.
e Vycistite otvory vo vyvodoch.

® ZmenSite mnozZstvo kavy.

Kava espresso je studena

e Nevykonalo sa nahriatie zariadenia.

e Zeleny indikator ukonéenej pripravy
kavy nesvietil, ked bolo stlacené
tlacidlo kavy.

® Postupujte podla pokynov tykajucich sa zahrievania kavovaru.
e Pockajte, kym zeleny indikator kdvy neprestane blikat a az potom stlacte tlacidlo kavy.

Cerpadlo je prili§ hlugné.

e Nadrzka na vodu je prazdna.

e Nadrzka nie je zaloZené spravne
a preto nie je ventil v spodnej
Casti otvoreny.

e Nadrzku naplrite vodou.
e Jemne potlacte nadrzku tak, aby sa otvoril ventil v spodnej ¢asti.

Farba peny na kave je svetla
a kava vyteka
prili$ rychlo.

e Mleta kava nebola dostato¢ne stlacena.
® PouZila sa prili§ nahrubo namleta kava.

® Pouzili sa prili§ velké davky kavy.
e Pouzita kava je nevhodna.

o Stlacte kavu silnejSie.

® Zvyste mnozstvo kavy vo filtri.

® Znizte mnozstvo kavy davkovanej do $alok.
e Zmente druh pouZivanej kavy.

Farba peny na kave je tmava
a kava vyteka prili§ pomaly.

o Mleta kava bola prili§ stlacena.
e \Vyvod kavy je upchaty.

® PouZilo sa prili$ vela kavy.

e Kava je zomleta prili§ jemne.

e Pouzita kava je nevhodna.

e Kavu stlacte menej.

o Cistenie vykonajte podla postupu uvedeného v &asti tykajlicej sa Sistenia.
® Zmensite mnozstvo.

e Zmerite znacku kavy a zakupte kavu vhodnu pre kavovary espresso.

e Zmente znacku kavy a zakupte kavu vhodnu pre kavovary espresso.

Kava ma kyslu chut.

e Zariadenie nebolo po odstraneni
vodného kamena dokladne
vyplachnuté.

e Zariadenie preplachnite v rdmci niekolkonasobnej vymeny Cistej vody a oplachnite aj
vSetky komponenty. Pozrite si ¢ast tykajucu sa Cistenia.

Pri priprave capuccina
nedochadza k speneniu
mlieka

e Mlieko nie je dostato¢ne vychladené.

e Zariadenie na vyrobu capuccina je
znecistené.

e VVzdy pouzivajte mlieko z chladnicky.
e Skuste pouZit mlieko s inym obsahom tuku.
e Vygistite rarku na vyvod pary, ako aj dyzu. Pozrite si ¢ast tykajucu sa Cistenia.
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YKpalHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

nepepn nepLunM BUKOPUCTaHHAM

YBaxHO npounTaiTe iHCTPYyKLUilo Ta 36epexiTb 1i Ans nogansLuoro
BMKOPUCTAHHS.

3HiMiTb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

MpomuiiTe BCi KOMMOHEHTU: ANBMCH po3ain «[dornag Ta YniweHHa».
MpomwuiiTe MalLNHY YNCTOI BOAOK: AMBITLCS PO3AIN «Neped nepLumm
NPUroTYBaHHAM KaBu».

3axoau 6eaneku

He 3HimariTe Tpumay hinbTpa nig Yac NpMroTyBaHHA KaBK Yn BUPOBNEHHS

napw, iCHye MOXNMBICTb BUKUAY Napu, WO MOXE CMIPUYUHUTY OMiK.

HoTtpumynTech 3axoaiB 6e3neku, Wob YHUKHYTK OMiKiB:

O TOpKaK4uCb rapsiyux aetanein, a came conna Ans BUXOA4Y napu, Tpumaya
hinbTpa Ta OTBOPY BUXOAY KaBW.

O napo, Lo HaaxoauTb 3 conna abo KaBoto, sika BUIMBAETLCA 3 OTBOPY
NS BUXOZY KaBu.

He pos3Bonsiite Aitam HabnuxaTuca 40 yBIMKHEHOT MawmvHu. | He

AonycKanTe 3BMCaHHSA LHypa y MicuysaX, Ae A0 HbOro MOXe AOTArHyTUCS

ONTWHA.

He BukopucToByiiTe nowkoaxeHuii npunag. Mepesipka abo peMoHT

3AIMCHIOTLCA Y creLianbHuX LeHTpax: auBuck po3gin «CepeicHe

o6cnyroByBaHHs».

LLlo6 YHUKHYTM BpaXeHHS1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He OonyckaiTe MalUnHy y

BOAY Ta He Jonyckavite nonagaHHA BONoru Ha WwHyp abo BUIKy.

BigkniouitTe npunag Bia Mepexi enekTponoctavyaHHs:

O nepep TUM, SIK HanueaTW BOAY

O nepep YMLLEHHAM

O nicns BUKOPUCTAHHS.

He 3anuwarite npunag, wo npautoe 6e3 Harnsay.

CnigkynTe 3a TUM, WO WHYP HE TOpKaBCS rapsiyoi NOBEPXHi.

He pekomeHAyeTbCS KOpUCTaTUCh LM Npunagom ocobam (BpaxoBytoum

aiten) i3 obmexeHuMmn isnyHMn abo MeHTanbHUMKM MOXIIMBOCTAMM, abo

TUM, XTO Mae HeOCTaTHLO AOCBIAY B ekcnnyaradii Lboro npunaay.

BueHasBaHum ocobam [O3BONSETLCS KOPUCTYBATUCS NPUNALOM TinbKn

nicnsi NPOXOAKEHHS IHCTPYKTaXy Ta Mg Harns4om AOoCBiAYeHOT NIOANHY, sika

Hece BiAMNOBiAanbHICTb 3a ix 6e3neky.

He sanuwaiite piteli 6e3 Harnsigy i He fo3BonslTe M rpaTvcs i3 npunagom.

Llelt npunag npuaHavyeHuin BUKIIOYHO AN BUKOPUCTAHHS Y nobyTi. KomnaHis

Kenwood He Hece BianoBiganbHOCTI 3a HEBIANOBIAHE BUKOPUCTaHHA npunagy

abo nopyLueHHs1 NpaBun ekcnnyaTadii, BUKNageHux y L iHCTpyKLii.

ysara

He BMmuKaiiTe kaBoBapky 6e3 Boau — Lie MOXe MPU3BECTU [0 NEPETOPSIHHSA
eneKkTpoaBUryHa nomnu.

36epiraiiTe npunag npy TemnepaTypi BuLii 3a 0°C, 60 iHakwe Boaa y
KaBOBapLii 3aMep3He, L0 MOXe CPUYMHUTL iT MOLLKOMXKEHHS.

He BukopucTOBYIiTEe kKaBoBapky 6e3 BcTaHOBNEHOI Bof036ipHOI Taui Ta
niacTaBkM ANS YaLlKu.

nepes NigKnio4eHHsIM 40 Mepexi eneKkTponocTa4yaHHs

MepekoHariTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y BalloMy AoMi Bignosigae
nokasHuKam, BKa3aHVWM Ha 3BOPOTHIlA YacTuHi npunagy.

Lleit npunapg Bignosinae sumoram avpektuem €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxerHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO maTepianis, Wo 6e3nocepeaHbO NOB’A3aHi 3 keto.
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3HanoMCTBO 3 KaBoBapKok ecrnpeco Kenwood

POOIPOIRPOPROBOPOPOO®OO

3HiIMHa EMHICTb Ansa BoAn

KpuLLKa

pyyka conna Ans Buxody napu

Tpy6Ka ans BUnNycky napu

Conmno Ans BUMYCKy napwu

BUXIOHWIA OTBIp ANS kaBu

Kpyrna pyyka BMNycKy napwu, Lo perynioeTbcst
HeBenvKknin inbTp Ans NpuroTyBaHHsA 1 dinixxaHku kaBu abo nakeTuka kasu
ycTyn

BENVKMIA DINbTP ANA NPUroTyBaHHSA TiNbkn 2 dinikaHoK Kasu
KHOMKa «kaBa»

CBITNOBWIA iIHOUKATOP FOTOBHOCTI KaBu

KHonka on/off (yBiMKHYTU/BUMKHYTK)
CBITNOBWUI iHOMKATOP FOTOBHOCTI Napu

KHOMKa «napa»

Boao36ipHa Taus

nonnasok

nigctaeka Ans Yawukm

Mipya noxka/Temnep Ans TpambyBaHHS kaBu
Tpumad cinbTpa

BaXiNb CMOPOXHEHHS inbTpa

nigcraeka Ans 36epiraHHs Yallok

nepen nepwnm npurotyBaHHAM KaBU

1

10

MepekoHaliTecs, WO Kpyrna pyyka BUMYCKy napu 3HaXoAUTbCS Y MONOXEHHi
«3a4MHeHo», TOBTO NoBEpHyTa A0 yrnopa 3a roAMHHUKOBO CTPINKo (He
3aTArynTe pyyky Ayxe CUIbHO).

MMigHIMITL KPULLKY, NiCNS LbOro BUAMITb EMHICTb Ta HaNUATe B HET XONOAHY
Boay. He nepeBuwyite nosHavky «MAX» (MakcumanbHii piseHb). AGo
BiAKPUIATE KPULLKY Ta HanuinTe Bogy NpsiMoO A0 EMHOCTI, He 3HiMatouu ii.
PekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATU (DiNbTPOBaHy BOAY, OCKiNbKY BOHA
NoKpaLLye CMak KaBu Ta 3MeHLLYE YyTBOPEHHS Hakuny. He BukopucToByiiTe
rasoBaHy Bofy abo Oyab-aKy iHLWY pianHy.

BcTaHoBiTh eMHiCTb Ha Micue. [NepekoHaiiTecs, Wo eMHICTb Byno
BCTaHOBMNEHO NPaBuUIbHO i NIereHbKo HaTUCHITb Ha Hel Anst Toro, Wwob knanaH,
pO3TaLlOBaHWI Ha [Hi EMHOCTI CcriBnaB 3 OTBOPOM Ha npunagi.

YBara

He BMukaitTe npunap 3 NOPOXHLOI EMHICTIO ANA Boau. [lonueaiite Bogy, AK
TiNbKW piBEHb NMOHU3WUTBLCS.

3aKpuinTe KpULLIKY.

YTprMytoUmn pyuKy, BUBEPHITb HA30BHI COMMO Ans BUMYCKY Napu Ta noctaBTe
nig HbOro Kenux/yaruky.

YcTaHoBITb TpMay dinbTpa Ha kaBoBapkKy. [Ins LbOro BCTaHOBITb MOro Mig
BUXiQHUM OTBOPOM NS KaBW Ta NOBEPHIiTb Npasopyy @. MocTasTe nig Hboro
Yaluky BiAnoBiAHOrO po3Mipy.

MigknioviTe Npunag 40 Mepexi enekTponocTavaHHs Ta HaTUCHITb KHOMKY
on/off (yBIMKHYTW/BMMKHYTW), BOHa cnanaxHe noMapaH4YeBUM KOnbopoM. Y
TOW e Yac CBITNOBWIA IHANKATOP FOTOBHOCTI KaBW MUITITUME 3ENEHNM.
[ouekanitecs, OOKN 3eNEHUIN iHONKATOP He MPUMNWHITL MUTITH.

Bigkpuiite Kpyrny pyuky BUMycKy napwu, noBepTaroum ii npoTn roaMHHUKOBOT
CTPINKKW, a Nicnsa LbOro HaTUCHITb KHOMKY «KaBay Ta 3ayekariTe, AOKM ogHa
Yallka BOAM He BUNMETbCS 3 conna Ans BUMycKy napw. 3akpuiite kpyriny
PYYKy BMMYCKY Napu Ta 3ayekaiite, AOKV OHA Yallka BOAW He BUNNETLCS 3
BUXIAHOrO OTBOPY AJS1S KaBU 40 YaLUKu.

HaTuCHITb KHOMKY «kaBay, W06 3ynMHUTU NPOMMUBAHHS, a MOTIM HaTUCHITb
KHOMKy on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTK), OGN BUMKHYTW npunag.

[MoBTOPITL BULLE BKa3aHi KPOKU, AKLLO BU HE BUKOPUCTOBYBANM KaBOBapKy
NPOTArOM OEKINbKOX OHIB.

lMonepeaHe nigirpiBaHHA KaBOBapPKX

LLlo6bun kaBa ecnpeco roTyBanacs npv BiAnoBigHi TeMnepaTtypi, HeobXigHO
nonepeaHbO NigirpiTM KaBoBapKy.

MepekoHaliTecs, WO Kpyrna pyyka BUMNYCKy napu 3HaXoAUTbCS Y MONOXEHH
«3a4YMHEHO» (ANS LbOro NOBEpHiTh ii 3@ rOAMHHMKOBO CTPINKOK), a 'y
€MHOCTi — OCTaTHA KiNbKiCTb BOAW ANS NigirpiBaHHa 1 4mn 2 yawok 3rigHo 3
iHCTpYKLIieto.



YcTaHoBITb NOTPIOHWI hinbTp BCepeanHy Tpumada dinbTpa (He goaasavite
KaBy, i nepekoHainTecs, Lo ycTyn Ha MinbTpi crisnagae 3 0TBOPOM Ha
Tpumaui pinbTpa). YCTaHoBITb TpUMay dinbTpa Ha kaBoBapky. [ns uboro
BCTaHOBITb 10ro nif BUXiAHMM OTBOPOM Af1A KaBU Ta NOBEPHITb NpaBopyy @.
[MepesipTe, 4M Moro milyHO 3adikcoBaHo.

MocTaBTe Yaluky nig Tpumad inbTpa. AKLWO BM BidbMETE came Ty YallKy,
AKy OyaeTe BUKOPUCTOBYBATW AN NPUrOTYBaHHA KaBu, To byaeTe
nepekoHaHi, LWo BoHa fobpe nigirpieTbes.

HaTtucHiTe kHonky on/off (yBiMKHYTW/BUMKHYTK), BOHa cnanaxHe
nomMapaHyeBuM. Y TOM e Yac CBITNOBUIA IHAMKATOP rOTOBHOCTI KaBu
MUrTITUME 3eneHnm. [JouyekanTecs, AOKN 3eNEeHUN iHOMKATOP He MPUMNUHITL
MUFTITL.

HaTuCHITL KHOMKY «KaBay, BOHa crianaxHe noMapaH4eBuM i 3 BUXIQHOrO
OTBOpPY A0 YalUKu NONMETLCA rapsya Boaa. Konu ceiTnoBui iHankaTop
rOTOBHOCTi KaBW MOYHE 3HOBY MUFTITU, HATUCHITb KHOMKY «KaBay, LLo6u
3YNUHUTK POBOTY.

Buiimite Tpumay dinbTpa. Tenep BU MoxeTe rotyBaTtu kasy,
BMKOPUCTOBYOYM MeneHy kaBy abo nakeTukn 3 KaBoto.

Ak rotyBaTn ecnpeco 3 MerneHol Kasu

o W IN —

MigirpiviTe npunag, siK Le 3a3HayeHo Ha CTopiHUi 76.

[MepekoHaviTecs, WO Y EMHOCTI AOCTaTHSA KiNbKiCTb BOAMN.

O6epiTb NOTPIGHUIA DINbTP.

BukopucToByiiTe HeBenukuii inbTp AN NPUroTyBaHHS OgHiel dpinixaHku
kaBu (abo SKLLO BU BUKOPVUCTOBYETE MaKETVKM 3 KABOIO), i BENUKWIA inbTp —
ans oBox dinikaHok.

[opavite kaBy 3a 4ONOMOrot Mipyoi Nnoxkn. OgHa Mipya noxka Ha ogHy
Yaluky. Po3piBHSITE NOBEPXHIO, @ MOTIM, BUKOPUCTOBYHOUM TEMMNEP, NEreHbKO
npuaaeiTe. 3HIMITb 3anuLLKM kaBu 3 obigka.

Kynytoun meneHry kaBy, NepekoHanTecs, LWo BOHa NiAXoAWTb A0 KaBOBapOK
ecnpeco.

He TpambyiiTe kaBy Ayxe cuibHO, agxe Le Moxe 3abrnokyBatu (inbTp i
KaBa OyAe BiAXOAUTU AyKe MOBINbHO, a NiHa MaTuMe TEMHWIA Konip. Ane
AKLLO He AyXe CuIbHO yTpambyBaTu, kaBa Oyae BiAXoaWUTY AyxXe LUBUAKO i
MaTUMe BOAsIHY CTPYKTYpY, a MiHa MaTume CBIiTNUIA Konip.

YcTaHoBITb TpuMay ginbTpa. MNMepekoHarTecs, Wo ycTyn Ha inbTpi
cnisnagae 3 0TBOPOM Ha Tpumadi dinbTpa.

YcTaHoBITb TpMMaY (inbTpa Ha BUXIQHWIA OTBIp Ans kaBu. MoBepHiTh
npaBopyu, LWo6 3adikcyBaTh Ha MicLi @.

MocTaBTe ogHy abo ABi Yallku @. AKLLO BU roTyeTe OfHY YallKy, nocTaBTe i
Y UEHTPpI.

HaTucHitb kHoMKy on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTW) Ta 3a4eKkainTe, JOKU 3eneHunii
CBITNOBWI iHAMKATOP FOTOBHOCTI KaBU HE MPUMUHITE MUFTITK, @ NicNa Lboro
HaTWCHITb KHOMKY «KaBay.

Konu y yawui 6yae goctaTHbo kaBu, ane He 3abaraTo, 60 iHakwe BoHa
MaTuMe BOASHY CTPYKTYpPY, HATUCHITb KHOMKY «kaBay. FAKLIO BU He
30mpaeTecs rotyBaTm e KaBy, HATUCHITb KHOMKY on/off
(yBIMKHYTU/BUMKHYTK), LLLOGU BUMKHYTM npunagd. Y Tabnuui, sky HaBeaeHo
HUXYe, 3a3HAYEHO Yac NPUroTyBaHHs KaBu Pi3HMX 06’EMIB.

Kinbkictb Posmip oinbTpa MpubnusHuii yac
NpUroTyBaHHs

1 ecnpeco (40 mn) 1 vawka 12 cek

2 ecnpeco (40 mn KoXxHa) 2 Yalku 25 cek

1 Benuka Yawka (125 mn) 1 vawka 32 cek

2 Benuki Yawkm (125 mn koxHa) 2 vauku 65 cek
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3ayekariTte 30 cekyHA, a nicns Lpboro NOBEPHIiTe Tpumay inbTpa niBopyy Ta
3HIMITb.

Konu Bv BuiiMaeTe inbTp Ha HBOMY MOXe 3anuiiaTucs Boga: ue —
HopMarsbHe sBULLe.

10 Wo6n BMaanuTu BUKOPUCTaHY kaBy 3 TpuMaya dinbTpa, NnepekmHbTe

po3TalloBaHWIA Ha pyYli Baxinb Tak, Wobu KiHelb BaXkens On1MHUBCS Hag
dinbTpom @. TpuMatoum Baxiflb y TaKOMy MONOXEHHi, NepeBepHiTb Tpumay
chinbTpa goropu Horamu Ta NoCTykaiTe, WobW BUAANUTY 3anuLLKN MeneHol

kasu @.

YBara
He 3HimaliTe Tpumay dinkTpa nig Yac NpUroTyBaHHs KaBy Yy BUPOGIEHHS
napu, agpke MOXIMBUIA BUKUL, NapK, SKUIA MOXKe CMPUYUHUATU Onik.

77

A npuroTyBaTn KaBy 3 NakeTUKIB

YBara

Axwo inbTp Ha OAHY YaLlKy BUKOPUCTOBYETLCS MICNS NPUroTYBaHHS
MesneHoi kaBu, Tpeba peTenbHO NOYUCTUTU BUXIQHWIA OTBIp i 3ibpaTw yci
3anuwku. Lle HeobxiaHO Ans 3anobiraHHs NpoTikaHHIO BoAW 3 TpuMaya
hinbTpa Ta 3abe3neyeHHs onTuManbHoi poboTu kaBoBapku. byapTe
obepesxHi, OCKINbKM LA YaCTHa KaBOBapKX CTae rapsivoto.

1 MigirpinTe KaBoBapKy, AK Le 3a3Ha4eHo Ha CTOpiHLi 76. YCTaHOBITb
HEeBeNUKUA inbTp BcepeauHy TpuMaya dinbTpa.

2 Tlicns 3akiHYeHHs nigirpiBaHHs 3HIMITE TpUMay inbTpa i NoknagiTe NakeTuk
3 KaBol Ha inbTp. MNepekoHariTecs, WO NakeTUK 3HaxoauTbCs y
npaBunbHOMY MOMOXeHHi @.

3 TlpocyHbTe NakeTuk A0 HWKHBOI YaCcTUHKM hinbTpa Tak, LWobu naneposi
KpUnbLs NpUAUnnv 4o BHYTPILWHIX GokiB dinbTpa.

4 TakeTuk Tpeba noknacTy came Mo LeHTpy i Aobpe 3adikcyBaTh BcepeamnHi
dinbTpa.

5 YcTaHoBITb TpUMad inbTpa Ha BUXIAHWIA OTBIP AN KaBu Ta noBepTanTe
npaBopyY, A0KN BiH He 3adiKCYETbCS Y NOTPIGHOMY NONOXEHHI @.

6 BukoHanTe fii, 3a3HayeHi y po3aini «sik NpurotTyBat ecnpecoy.

YBara! BukopuctoByinTe TinbKkv Ti NAKETUKM, AKi
BiANoBiAaloTb BUMoram ctaHaapTy ESE.

® |llo61 NnpaBUNbHO BCTAHOBUTU MaKeTUKN BCepeanHi
dinbTpa, 3aBXAN BUKOHYNTE IHCTPYKLi, 3a3HayeHi Ha
ynakoBL,i 3 MakeTUkaMu Kasu.

«SK CMiHOBATN MOSMOKO AN NPUroTyBaHHSA
Kany4iHo»

MpuroTyiiTe ecnpeco, sk 3a3HayeHo BULLE

nopaaa — Ans NpuroTyBaHHs ABox abo GinbLue dinixaHok kanyyiHo,
crnoyaTky 3BapiTb kaBy, i NOTIM BXe roTyiTe niHy Ans BCix dinikaHok
Kany4iHo, a He HaBnaku.

1 TepekoHaiTecs, WO Yy EMHOCTI AOCTaTHS KiflbKiCTb BOAMW.

2 TlepekoHanTecs, WO Kpyrna pyyka BUNycKy napu 3HaXoAUTbCSA Y NONOXEHHI
«3a4YNHEHOY.

3 HatucHitb kHomky on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTM), BOHa cnanaxHe
rnomapaHyeBuMm.

4 HaTucHiTb KHOMKy «napay. CnanaxHe YepBOHWUIA iHAUKATOP YTBOPEHHS Napu.

5 3auekaiiTe, JOKM YEPBOHWI iHOUKATOP HE MPUMUHITL MUFTITA, LLO
03HavaTuMme, Lo Npunag Habpas HeobXigHy TemnepaTtypy.

6 Hanwuiite y kenux/Jaluky Tpoxu monoka. Mig yac o6pobku 06’em Monoka
36inbLyeTbCA BTPUYi, TOMy obupaiite EMHICTb BiANOBIAHOrO po3mipy. 3rigHo
3 iHCTpYKLUieto BukopucToByiTe 40-60 Mn MOnoka Ha O4Hy YallKy Kany4iHo.

® PeKoMeHAyeTbCst BUKOPUCTOBYBATU XOMOAHE MOMOKO 3HVKEHOI XUPHOCTI.

7 YTpuMyIoUM Kenux OHIE PyKoto, ONyCTiTb CONMO AN BUXOAY napu y
MOOKO TaK, Loby MOMOKO He NiAHIManocs BuULLE LiBa Ha Coni.

8 Bigkpuiite Kpyrny pyuky BUMycKy napu, noBepTaroyu ii npoTh roaMHHUKOBOT
cTpinkv. Monoko noyvHae 36inbluyBaTucs B 06’emi Ta 3'aBnsieTbes niHa @.
PerynioiiTe NONOXEHHA Kenuxy, afxe HOCKK Conna NoBUHEH 3HaXoaUTUCS
HWxkYe piBHA Mornoka. 3a 20-25 cekyHf yTBOpUTLCS MiHa | Monoko 6yae
roToBo.

9 3ynuHiTb YTBOPEHHS Napw. [ns Lboro NOBEpHiTb KPYrny pyyKy AN BUMYCKY
napu 3a rogMHHMKOBOIO CTPIIIKOIO.

® He f0BOAITE MOMOKO A0 KWMIHHSA, afKe Lie NoripLye CMak KaBu.

10 HatucHiTb KHOMKy «napa.

11 Hanuiite cniHeHo MONOKO Yy hinikaHku 3 kaBoko ecnpeco. [Ing npuroTysaHHA
KaBW natTe 3HiMiTb NiHy Ta AofaliTe TiNbku 36KTe Napok MOMOKO.

YBara! He BigkpvBaritTe conno ans BUnNycky napm 6inbLu, HiXX Ha ABI XBUNUHK
(6e3nepepBHO). 3aBXaW YUCTICTb COMMO NICNA BUKOPUCTAHHS.
12 LWo6n BUMKHYTV Npunag, HaTUCHITb KHOMKY on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTK).



«SK NPUroTyBaTH ecrnpeco nicrs CniHBaHHS
MOJIoKa»

N

YBara
He Bunmarite Tpumay dinbTpa 3 MOro Koprycy oapasy nicnsi BUKOPUCTaHHSA
YHKUIT yTBOpEHHS napu.

[ns npuroTyBaHHS kaBum nicns yHKLT cniHioBaHHS Mornoka Tpeba 3nutu
neperpity BoAy, afpke BOHa MOXe cnanuTu kaBy. Huxk4ye 3a3HayeHo, sk Le
3pobuTn:-

BUMKHITb KHOMKY «napay.

MepekoHaiTecs, WO y EMHICTb HanUTa BoAa Ta NocTaBTe Kenux/4yaLuky nig
COMMno ANs BUMYCKY Napu.

Biakpuiite kpyrny py4ky Ans BUNYCKy napwu, nosepTarouu ii npoTu
rOAVHHMKOBOI CTPINKKW, Ta HATUCHITL KHOMKY «KaBa» (Bopa/napa noyvHyTb
HagxoauTu 3 conna). 3ayekarite, 4OKM 3EMEHWI iIHAMKATOP He MPUNUHITL
MWTTITK, @ NiCNS LbOro 3akpyTiTh KPYriy pyyky Anst BUMYCKy napu Ta
BUMKHITb KHOMKY «KaBa»

3ayekanTe Le Aeskuii Yac, Wwob iHankaTop 30BCIM MPUMNUHUB MUTTITK i
cnanaxHyB 3erieHuM. Tenep kaBoBapka rotoBa Ans NPUroTyBaHHS KaBw.

YULLEHHS

COMo ANS BUMYCKY napu

Mepen ynLEeHHsIM conna NpoMUIATe Moro rapsvoto Bogot. Lie cnpustume
peTenbHOMY YuLLIeHHIO. [poLeaypy YMLLIEHHS MOXHA NPOBOANTM oApasy
nicns BUKOPUCTaHHS hYHKLIT yTBOPeHHst napu. Hwkye 3a3HaveHo, sK Le
3pobuTn:-

MepekoHaiTecs, WO Y EMHICTb HanUTa Bofa Ta NocTaBTe Kenmx/yaLuky nig
COMno ANst BUMYCKY Napw.

BuUMKHITb KHOMKY «napa».

Biakpuiite kpyrny py4ky BUnycky napu, nosepraryu ii NpoT1 roANHHUKOBOT
CTpInku.

HaTucHiTb kHOMKy «kaBay i 3a4ekanTe 10 cekyHa, AOKM rapsva Boaa He
BUMMETLCS 3 conna.

BUMKHITb KHOMKY «KaBa», a Micns LbOro 3akpyTiTb KPYriy py4Ky BUMYCKY
napwu, noBepTawuu ii 3a roANHHUKOBOKO CTPINKOL0.

LLlo6u BUMKHYTU Npunag, HaTUCHITb KHOMKY on/off (YBIMKHYTU/BUMKHYTW).

Mepen npoBeaeHHSIM NodanbLUOi NpoLeaypy YALLEHHS!, BIOKNOYITE Npunag
Bif, Mepexi enekTponocTayaHHs Ta 3anuLuTe OXOSIOHYTU.

He onyckaiite npunag y Boay.

He mwuiiTe getani kaBoBapku y NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.

CONMo Ansi BUNycKy napu
BigkpyTiTe conmno, noBepTakyu NOro 3a roAUHHUKOBOIO CTPISIKOKO, a NoTim
nobpe npomuiite. MNepekoHanTecs, Wo 3 0TBOPU, po3TaLLOBaHWX Ha coni,
He Gynu 3abnokoBaHi @. Akuio Tpeba, NPOUNCTITL X 3a [ONOMOro
LUMUIIBKA.

MoumcTiTe TPYOKY ANnst BUNycky napu. NepekoHanTecs, Wo KiHelb Tpyoku
4NCTUNA

MpuKpyTiTh conno Ha nogaBanbHy TPyoOKy.

E€MHICTb Ans Boau, TpuMau dinbtpa
[MpomuinTe, CNOMOCHITL Ta NPOCYLUITb.

dinbTp (Ha ogHy-ABI YallKu)

MwuiiTe Ta CyLWiTb NICNA KOXXHOTO BUKOPUCTAHHS.

Micnst npubnmsHo 100 pasiB po3bepiTe Ta NPOYUCTITL peTenbHille, siK Le
3a3HaYeHO HUXKYe.

3HiMiTb KOBNAYOK, PO3TALLOBAHWI HA 3BOPOTHIlA YacTWHI dinbTpa,
noBepTaryn MOro y 3asHa4yeHoMy HanpsmMky @. Buimite npuctpin ans
YTBOPEHHS! MiHW. N5 LbOro BULITOBXHITb oro goropu @. Po3bepitb
NpUCTPI AN YTBOPEHHS NiHWU. [INs Lboro noTArHiT y6ik npoknaaky @ Ta
3HIMITb NNacTMKOBUIA ANCK | MeTanesuii inbTp . PeTensHo cnonocHiTe
aetani nig kpaHoM. MNomuiiTe meTanesuin pinbTp y rapsdyiii Boai 3a
fonowmoroto Witk ). MNepekoHaiTecs, Lo OTBOPK Ha MeTaneBomy inbTpi
He 3acmiveHi. Akwo Tpeba, NOYUCTITb 3a 4OMOMOro LWNUMLKN @.
Mpocywite geTani, nicns Lporo 36epiTb NPUCTPINA. NepekoHanTecs, LWo yci
Aetani 3ibpaHi NnpaBUMbHO.

nigcraeka AnA Yaiku, Bogos6ipHa Taus

PerynsipHo BUnopoxHsiiTe Boao36ipHy Tauto. Konu Taus HanoBHIOETLCA
BOZ0I0, PO3TALLOBaHWI Y LEHTPI Tali YepBOHWI NOMNNaBOK MigHIMAETbCS i
cTae BMAUMMM Kpi3b OTBIp Ha NiACTaBLi ANs1 YaLLKW.

Momuiite, a NOTIM NPOCYLLITb.
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BuxigHuin oTBIp AnsA KkaBu

® [licns KOXXHOro BUKOPUCTaHHSA MepeBipaiTe, Yn He 3acMivyeHa NoBepxHsi
oTBOpY. YuMcTicTb Ta BUuaansinTe 6yab-siki 3anuwkm MeneHoi KaBu.
[MpoTupaiiTe YNCTOO raHyipKoto, a AKLO Tpeba NpoBecTU peTenbHille
YWLLIEHHS, BUKOHaTE Npoueaypy, 3asHayveHy Huxkye. 3abpyaHeHHs oTBOpY
noripLuye siKicTb kKaBu i MOXe HaBiTb NOLWKOAUTU Npunag.

1 3a gonomoroto BUKpYTKV @ BiZKPYTiTb FBUHT, WO YTPUMYE BUXIOHWUIA OTBIp
(He 3HiMaliTe BHYTPILLHIO KPULLKY).

2 TIpoTpiTb NOBEPXHIO BOMOIOK raHYipKoto.

3 PeTenbHO NoMuiTe BUXiAHWUIA OTBIp Yy rapsaYii MUNbHIA BoAi 3@ 4OMOMOro
LiTKM. PeTenbHO cnonocHiTb nig kpaHoM. NMepekoHanTecs, Wo OTBOpU He
3acMmiveHi, i, Ko Tpeba, NOUYNCTITb 3@ JOMNOMOrOH LLMUIBKN.

4 YcTaHOoBITb BMXiAHUIA OTBIp Ha MicLie, BUKOHYIOUM BULLE Ha3BaHi npoueaypu y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

HeBWKOHaHHS1 3a3Ha4YeHoi NpoLeaypu YMLLEHHS BUXIAHOTO OTBOPY i (inbTpiB
nNp13BOAUTb A0 CKacyBaHHSA Al rapaHTii.

BupaneHHs Hakuny
PekomeHayeTbCa BUAANATA Hakvn nicns npurotysaHHs 200 Yallok Kasu.

1 PekomeHayeTbcs NnpuabaTtu cnelianbHuie 3acio Ans BUAANEHHS Hakuny 3
KaBOBapoK ecrnpeco. Bigmiptoiite pekomeHgoBaHy BUpOGHMKOM 3acobiB
KINbKICTb | HEe NepeBULLYINTe MakCUManbHUA BMICT eMHOCTI 1 1.

2 3HimMiTb TpMay inbTpa, NocTaBTe Yally nif BUXiAHWIA OTBIp ANS KaBK i
Kenux/yaLlky nig conno Ans BUNycKy napu.

3 HaTucHiTb kHOMKy on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTM), NICASA LbOro HATUCHITL KHOMKY
«KaBa» i BiAKpUINTE KPYrny py4Ky BUMYCKY Napu, nosepTatoum ii npoTn
roAVHHWKOBOI CTPINku. 3ayekaiTe, 4OKM 1 Yallka BOAU He BUINETbCS 3
conna Ans BUMNYCKy napw. 3akpuiTte Kpyriy pyuky BUMyCcKy napu ta
3ayekainTe, [OKM OfHA Yallka BOAM He BUNMETbCS 3 BUXIAHOTO OTBOPY ANs
KaBW. 3eneHuii iHgukaTop MUrTITUME — Lie HOpMarbHO.

4 BUMKHITb Npunag, BiAKNoYiTe MOro BiA Mepexi enekTponocTavyaHHs Ta
3anuuiTe KaBoBapKy Ha 15 XBUNVH.

5 TMoBTopiTb KPOK 3 i 3a4ekaiiTe, AOKM 3acib ANS BUAANEHHS Hakuny He
BUNNETLCH 3 KaBOBapKu. BUMKHITL npunag.

6 PeTenbHO CNOMOCHITL EMHICTD | 3anuiATe YnCTy BOAY.

7 TMosTopiTb kpok 3. 3ayekaliTe, 4OKM rapsiya Boda He BUNMETbCS 3 conna Aans
BUMYCKY Napv Ta BUXiAHOro OTBOPY AN KaBWu. Hanuinte 4ncty Boay y EMHICTb
i 3HOBY MOBTOPITb BYLLEe 3a3Ha4YeHy npoLieaypy. Takum YMHOM BY BuAAnsieTe
yci 3anuLukm 3acoby.

YCyHEHHs1 HeCNpPaBHOCTEM, L0 BUHMKaIOTb BHACNIA0K YTBOPEHHS HaKuny, He
BXOAATb 0 YMOB Aji rapaHTii, SKLO BUAANEeHHs Hakuny npoBoAMTLCS
HeperynspHo.

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

©® [TOLUKOMKEHWUI LLHYP XUBMNEHHS i3 MeTol 6e3nekun nignsrae 3amidi Ha
nianpuemcteax dipmm KENWOOD a6o B aBTOpu3oBaHOMY CepBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobxigHa KOHCynbTalis 3 npuBoAy:

® BUKOPUCTaHHSA npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, npuabaHHs 3anacHux getanein abo peMoHTy
3BepHITbCA 40 MarasuHy, B skoMy Bu npuadanu uev npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobrneHo komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTeo.
® 3pobneHo B KuTai.



BAXIUBA IHOOPMALIS CTOCOBHO HATNEXHOI YTUNI3ALIT MPOAYKTY
3rigHoO 13 AUPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.

Micna 3akiH4eHHs1 TepMiHy ekcnnyaTauii He BUKuaanTe e npunag 3 iHwmMmm
no6yToBUMM BigXxo4aMK.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cnewianbHOro aBTOPM30BAHOIO LEHTPY
36upaHHsA Bigxoaie abo o Avnepa, sikuii MoXe HagaTu Taki nocnyru.
BinokpemneHa ytunisauis nobyToBux npunagis AO3BOMSE YHUKHYTU MOXIIMBUX
HeraTMBHUX HaCMIAKIB AN HABKOMULIHBOrO CEpefoByLLa Ta 340POB'A MIOAUHU,
SIKi BUHMKAIOTb Yy pasi HenpaBWmbHOI yTUNIi3aLii, a TakoX Hagae MOXMUBICTb
nepepobuTy Matepianu, 3 skux 6yno BUrOTOBNEHO AaHWIA Npunag, Lo, B CBOK
yepry, 36epirae eHeprito Ta iHWi Baxnuei pecypcu. Mpo HeobxiaHicTb
BiJoKpeMneHoi yTunidauii nobyToBnx npunagie Haragye cneyianbHa nosHayka
Ha NPOAYKTi y BUrNAAi NEPEKPECTIEHOro CMITHWUKY Ha Konecax.
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MoLUyK Ta YCYHEHHS1 HECMPABHOCTEN

npobnema

MOXIMBa NpU4vnHa

YCYHEHHSI

KaBa ecnpeco He nnetbes
3 KaBOBapKW.

e KaBa gyxe Borora Ta/abo 3aHagTo
yTpamboBaHa BcepeauHi dinbTpa.

® 3acMiveHi oOTBOpPU KaHanis y rHisai
Tpumada inbTpa.

® 3acMiveHui BUXIOHWIA OTBIp ANSA KaBu.

® €MHICTb AN BOAW BCTAHOBMEHO
HenpasuWIbHO i KnanaH, po3TalloBaHWiA
Y HWDKHI YaCTWHi, 3a4MHEHWIA.

® 3aCMiYeHi OTBOPY NPUCTPOIO AN
YTBOPEHHS MiHN.

® [NepekoHanTecs, WO B BUKOPUCTOBYETE MENEHY KaBy, LLO NiAXOAWUTb AN KaBOBapKu
ecnpeco. 3anpecoByiiTe KaBy He Tak CUIbHO BCcepeauHi dinbTpa, abo y pasi HeobXiaHoCTi,
BMKOPWUCTOBYITE iHLLY MapKy MefieHoi kaBu.

® [TouncCTiTb OTBOPU KaHanis

® [TOUNCTIiTb, AK 3a3HAYEHO Y PO3AiNi «YNLLEHHAY.

® HaTUCHITb NereHbKo Ha EMHICTb, Wo6uW BIOKPUTU KranaH y HUXKHIA YacTuHi

® Po36epiTe NpUCTpill Anst yTBOPEHHS MiHv @ i peTenbHO NoYncTiTh AeTani. [AnBiTbcs
po3ain «4uweHHs (pinbTp)».

KaBa He nneTbcs 3 0TBOpY,
a NpoCcCoYYETbCS Kpi3b TpUMay
dinbTpa.

e Tpumay cinbTpa HenpaBUnbHO
BCTaHOBIEHO Ha KaBOBApKy.

® [Tpoknagka Kunm'aTurbHUKa ecnpeco
BTpaTUNa enacTuyHiCTb.

® 3acMiyeHi OTBOpM KaHaniB y rHisai
Tpumayda dinbTpa.

® 3aHaaTo 6araTo KaBW 3HaXOAUTLCA
y KaBOBOMY DifbTPi.

e llle pa3 ycTtaHoBITb Tpumad cinbTpa. MNepekoHanTecs, Lo TprMay BCTaHOBMEHO
NpaBuWIIbHO | MOBEPHITb NPaBopyY.

® 3amiHiTb npoknagky. Ousitecsa po3ain «O6cnyroByBaHHSA Ta PEMOHT».

® [1oYnCTiTh OTBOPM KaHanis

® BUiiMiTb YacTuUHy KaBu.

KaBa ecnpeco xonogHa

® He 6yno BUKOHaHO nonepeaHe
nigirpisaHHa npunaay.

® 3eneHuii iHQMKaToOp rOTOBHOCTI KaBu
He MuroTis, konu Oyna HaTUCHyTa
KHOIMKa KaBa.

® BuyikoHaiiTe iHCTPYKLii CTOCOBHO nonepeaHbOoro nigirpiBaHHs kaBoBapKu

® 3ayekaiiTe, [OKN 3EMEHUI IHAMKATOP HE NMPUMNWUHITE MUTTITU | TiNbKW NiCNs Lboro
HaTuCKaWiTe KHOMKY KaBa.

[Momna npautoe ayLue WwymHo.

® EMHICTb AN BOAW NOPOXHS.

® EMHICTb AN BOAW BCTAHOBMNEHO
HEeNpaBMWIbHO i KNanaH, po3TalloBaHUi
Y HWKHI YaCTWHi, 3a4NHEHUIA.

® Hanuiite y eMHIiCTb BOAY.
® HaTUCHITb NereHbKo Ha EMHICTb, WoOKW BIAKPUTU KnanaH y HUXHIA YacTuHi

KaBa Zy»e CBiTNoro Konsopy
i QyxXe WBWAKO HanVBaeTbCA.

® MeneHa kaBa He JOCTaTHbO
3anpecoBaHa.

® HepocTaTHSA KiNbKiCTb MENeHOT kaBu
y inbTpi.

® ButpavaeTtbes 3abaraTto KaBu.

e KaBa, LL{0 BUKOPUCTOBYETHLCS HE
nigxoauTb.

® PeTenbHille 3anpecyinte kaBy.
® 36inblWmnTb KiNbKiCTb kaBu y GinbTpi.

® 3MeHLUiTb 06’eEM KaBW, L0 BUMBAETLCSA A0 YaLUKW(HaLUOK).
® Bi3bMiTb kaBy iHLLIOrO COPTY.

KaBa gyxe TeMHOro konbopy
i Ayxe NoBiflbHO HaNMBAETLCS.

e MeneHa kaBa 3anpecoBaHa 3aHaATo
CUMbHO.

® 3acMiveHnin BUXigHWIA OTBIp ANS KaBw.

® 3acunaHo 3abaraTo kaBu.

e KaBa gyxe gpi6Horo nomeny.

e KaBa, L0 BUKOPUCTOBYETHLCS HE
nigxoauTb.

® 3npecoByiiTe kaBy He TaK CUIbHO.

® [TOUNCTIiTb, K 3a3HAYEHO Y PO3AiNi «UYNLLEHHA».

® 3MeHLWMNTb KinbKiCTb.

® B/IKOPUCTOBYITE KaBy, NPU3Ha4YeHy came AN19 KaBOBapoK ecrpeco.
® BukopuncToByITE KaBy, NpU3HayYeHy came st KaBOBapOK eCcrnpeco.

KaBa mae kucnuii npucmak.

o Npunag He 6yno peTenbHO NOMUTO
nicnsi NPOBEAEHHS BUAANEHHS HakuMy.

e [IpomuiiTe kaBoBapKy 4YMCTOO BOAOK AeKinbka pasiB, CMOMOCHITL yci geTani. [usiTbcs
po3ain "uneHHs".

[Mig yac NpuroTyBaHHs KanyyiHo
MOJIOKO He MiHWUTLCA

© MonoKo He AOCTaTHLO XOnoaHe.

® 3acMiveHuin kaHan Ans NpuroTyBaHHS
Kany4iHo.

® 3aBXuN BUKOPUCTOBYINTE MOJSIOKO 3 XONOAWUMNbHMKA.

® Cripo0byiiTe BUKOPUCTOBYBATM MOJIOKO Pi3HOT XKMPHOCTI.

® [MoyuncTiTb TPYOKY NoAaHHa napu i conno Ans Bunycky napu. Aueitecst po3ain «Jornsg ta
YNLLEHHS».
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Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com

Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China 19636/1





