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Figyelmeztetések

Az elektromos haztartasi késziilék hatékonysaganak és biztonsaganak garantalasa érdekében:

e Kkizarolag hivatalos markaszervizhez forduljon

¢ kérje mindig eredeti cserealkatrészekhez hasznalatat

-

Ezt a készlléket otthoni, haztartasi hasznaltra szantak.

2 Az utasitdsok csak azon célorszagok szamara
érvényesek, melyek szimbolumai megtalalhatéak a
kézikdnyvon és a készllék azonositd tablajan.

3 A késziilék 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu — 1. alosztalyu
(2 szekrény kozé beépitett) késziiléknek felel meg.

4 A készllék hasznalata el6tt olvassa el alaposan a jelen
kézikdnyvben talalhato figyelmeztetéseket, mivel azok az
Uzembe helyezésre, hasznalatra, és karbantartasra
vonatkozo fontos utasitasokat tartalmaznak. Orizze meg
a kézikdnyvet, hogy barmikor ismét atnézhesse!

5 A csomagolas levétele utan gy6z8djon meg a készilék
épségérol. Kétség esetén ne hasznalja a késziléket,
hanem forduljon szakemberhez! A csomagoléanyagot
(mGanyag zacskoé, habszivacs, szegecsek stb.) tartsa
gyermekek eldl elzarva, mivel azok potencialis
veszélyforrast jelentenek!

6 A készulék belzemelését szakképzett szerel6nek kell
elvégeznie a gyartd utmutatasainak megfeleléen. A
helytelen beszerelés miatt keletkezd sérulésekért és
karokért a gyarté nem tehet6 felelésse.

7 A készulék elektromos biztonsaga csak akkor
biztosithatd, ha az szakszerlien, az érvényben lév6
elektromos biztonsagra vonatkoz6 el6irdsoknak
megfeleléen, foldelt halézathoz van csatlakoztatva. Fontos,
hogy ezt az alapvet6 biztonsagi kovetelmenyt ellendrizze,
és kétség esetén szakemberrel alaposan atnézesse a
halozatot! A gyartd nem vonhaté felel6sségre a berendezés
hianyzo foldelése miatt keletkezd karokért.

8 A készulék csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg rola,
hogy a tipuscimkén (a készliléken és/vagy a
csomagolason elhelyezve) megadott adatok megfelelnek-
e az elektromos elosztéhalézat adatainak!

9 Ellendrizze, hogy a halézat és az aljzatok elektromos
teljesitménye megfelel-e a tipuscimkén feltlintetett
maximalis teljesitménynek! Kérdéses esetben forduljon
szakemberhez!

10 Beszereléskor el kell helyezni egy legalabb 3 mm-es
kontakt nyilasti multipolaris kapcsolot.

11 Ha az aljzat és a készulék csatlakozé dugdja nem
kompatibilis, cseréltesse ki az aljzatot egy megfelel6re
szakemberrel, akinek arrdl is meg kell gy6z6dnie, hogy
az aljzat kabelezése megfelel a késziilék altal felvett
teljesitménynek. Altalaban nem ajanlott adapter, eloszto
és/vagy hosszabbité hasznalata. Amennyiben ezek
hasznalata elkerllhetetlen, kizardlag olyan egyszeres vagy
tobbszoros adaptert, illetve hosszabbitét hasznaljon,
amelyek megfelelnek az érvényben |év8 biztonsagi
eldirasoknak! Ugyelien arra, hogy ne lépje tul az egyszeres
adapteren és a hosszabbiton jelzett aramerdsségi
értékhatart, illetve a t0bbszorés adapteren jelzett
maximalis teljesitményt!

12 Ha nem hasznalja a készuléket, ne hagyja bedugva!

Amennyiben nem hasznalja a készuléket, kapcsolja ki a

fékapcsolojat!

13 Ne takarja el a készullék szell6zésére vagy a hé
elosztasara szolgald nyilasokat és réseket!

14 A készlilék halézati kabelének cseréjét a felhasznald nem
végezheti el! A kabel megsérllése, vagy cseréje esetén,
kizarélag a gyarto altal elismert markaszervizhez forduljon.

15 A készulék kizarolag a tervezett célra hasznalhaté. Minden
mas hasznalatra (példaul: helyiségek fitésére) alkalmatlan
és ezért veszeélyes. A gyartd nem vonhat6 felel6sségre
olyan karokért, amelyek szakszer(tlen, hibas, vagy nem
rendeltetésszer(i hasznalatbol adédnak.

16 Barmilyen elektromos készulék hasznalata néhany
alapvetd szabaly betartasat igényli. Kilénésen az
alabbiakat tartsa szem elétt:

* ne érjen a készllékhez nedves vagy vizes kézzel vagy
labbal!

* ne haszndlja a készuléket mezitlab!

* hosszabbitot csak kilonos korultekintéssel hasznaljon!

+ a csatlakozét az elektromos hal6zatbdl ne a kabelnél,
vagy a késziléknél fogva hiuzza kil

* a készuléket ne tegye ki id6jarasi viszontagsagoknak
(es6, nap stb.)!

* ne engedje, hogy a készuléket gyermekek vagy arra
alkalmatlan személyek felligyelet nélkil hasznaljak!

17 Miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miveletet
végezne, aramtalanitsa a készuléket a halézati csatlakozo
dugé kihuzasaval, vagy a berendezés kikapcsolasaval!

18 Abban az esetben, ha ugy dont, hogy nem hasznalja
tobbet a készlléket, javasoljuk, hogy a csatlakozé dugd
kihizasa utan tegye hasznalhatatlanna a halézati kabel
levagasaval. Javasoljuk tovabba, hogy a készulék
potencialisan veszélyes részeit tegye artalmatlanna,
klléndsen a hasznalaton kivili berendezés azon részeit,
melyeket a gyerekek jatékszernek hasznalhatnak.

19 Az elektromos fé6z6lapokra ne tegyen instabil vagy
eldeformalodott fazekakat, igy elkerilheti az edény
felbillenésébdl eredd baleseteket. A f6zéfellletre ugy
helyezze el az edényeket, hogy fogantyuik befele
nézzenek, nehogy véletlenul leverje 6ket.

20 Ne hasznaljon gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin...)
a készulék mellett annak Uzemeltetése kdzben!

21 Ha kis haztartasi készllékeket hasznal a felllet
kbzelében, Ugyeljen ra, hogy az elektromos vezetékeik
ne érienek a meleg részekhez!

22 Ha a készilléket nem hasznalja, mindig ellenérizze, hogy
a gombok “’/'O” allasban legyenek.

23 A késziilék hasznalata kézben a felmeleged6 részek
és a sité ajtajanak néhany része forrova valhat.
Ugyeljen ra, hogy ezekhez ne érjen és a
gyermekeket tartsa tavol!

24 Ha a tlizhelyet talapzatra éllitjak, tegye meg a megfelel6
ovintézkedéseket annak érdekében, hogy a késziilék ne
csuszhasson le arrdl!



Uzembe helyezés

Az alabbi utasitasok szakképzett szerelének szélnak, akinek
biztositania kell a beszerelés, beallitas és miszaki
karbantartas helyes elvégzését a jelenleg érvényben lévé
el6irasok legmegfelelébb betartasaval.

Fontos: miel6tt barmilyen karbantartasi, beallitasi stb.
miveletet végez, mindig valassza le a készilléket az
elektromos halézatrol!

Elhelyezés

A készulék felallithatd olyan buatorok mellé, melyek

magassaga nem haladja meg a munkalap magassagat. A

tizhely megfeleld beszerelése érdekében tartsa be az alabbi

ovintézkedéseket:

a) A készilék mellett elhelyezett olyan butoroknak, melyek
magassaga meghaladja a tlizhely magassagat, legalabb
200 mm tavolsagra kell lennilk a tizhely oldalatdl.

b) A paraelszivokat a hozzajuk mellékelt hasznalati Utmutato
utasitasainak megfeleléen, de legalabb 650 mm tavolsagra
kell beszerelni.

c) A paraelszivo melletti faliszekrényeket a f6z6laptol
legalabb 420 mm tavolsagra kell elhelyezni (lasd abra).

d) Abban az esetben, ha a tlizhelyet faliszekrény ala fogjak
beszerelni, a faliszekrénynek minimum 700 mm tavolsagra
kell lennie, ahogy az abran lathato.

e) A szekrény mélyedésének az abran jelzett méretekkel
kell rendelkeznie.
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Vizszintezés

A tlhzhely tokéletes vizszintbe allitasahoz a készlléket
allithaté labakkal lattak el (lasd 1. abra), melyek
becsavarozhatoak a tlizhely aljanak sarkaiban lévé helyekre.

Elektromos csatlakoztatas

A vezetéket az alkalmazott elektromos csatlakoztatas alapjan
kell méretezni (l&asd az alabb bemutatott csatlakoztatasi
sémat).
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Az elektromos kabel beszerelése

Csatlakozo nyilas:

* Csavarozza ki a “V” csavarokat

¢ A kinyitashoz huzza meg a biztositéfoglalat fedelét

Az elektromos kabel felszereléséhez végezze el az alabbi

muveleteket:

¢ helyezze el a kis A-B csatlakozot a kivitelezni kivant
csatlakozas tipusanak megfeleléen a 3. abran bemutatott
séma segitségével.

Megjegyzés: a kis csatlakozok gyarilag késziilnek 230 V-

os egyfazisu csatlakozashoz (az 1.-2.-3. érintkezdk

egymashoz vannak kapcsolva). A 4.-5. hid a csatlakoz6 alsé

részében helyezkedik el.
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e« vezesse be a vezetékeket (N és _é_) az abran

bemutatottak szerint, majd a megfelel6 csavarokat huzza
meg.

rogzitse a megmaradt vezetékeket az 1.-2.-3. érintkezbre.
rogzitse az elektromos kabelt a megfelel6 kabelrégzitébe
és zarja le a fedelet a “V” csavar segitségével.

Az elektromos kabel halézatba kotése

A kabelhez hasznaljon a tipuscimkén jelzett terhelésnek
megfelel§ szabvanyos villasdugét. Amikor elvégzi a
csatlakoztatast kozvetlenll a halézatra, a készilék és a
héalézat k6zé szereljen egy minimum 3 mm-es kontaktnyilasu
multipolaris megszakitét. A megszakiténak el kell birni a
terhelést és meg kell felelnie az érvényben 1évd szabvanyoknak
(a megszakitd nem szakithatja meg a fold vezetéket). Az
elektromos kabelt ugy kell elhelyezni, hogy a kdrnyezet
hémérséklete a kabel hossza mentén sehol ne haladja meg
az 50°C-ot. A csatlakoztatas el6tt ellenérizze, hogy:

e a korlatozo szelep és a haztartas elektromos rendszere
elviseli-e a késziilék terhelését (lasd tipuscimke);

¢ a halézatnak van-e az érvényben lévd szabvanyoknak
megfelel hatékony foldelése;

e az aljzat vagy a multipolaris megszakité kdnnyen
hozzaférhet6-e a tlizhely beszerelése utan.



Miiszaki jellemzék

Siité

Méretek (SzélességxMélységxMagassag) 39x41x34 cm
Urtartalom 54 liter
Sité maximalis energiafelvétele 2100 W
Keramia f6zélap

Bal els6 1200 W
Bal hatso 1700 W
Jobb hatsé 1200 W
Jobb elsé 1700 W
A keramia féz6lap energiafelvétele max. 5800 W

ENERGIA BESOROLAS

Elektromos tlizhelyek besorolasara vonatkozé 2002/40/CE

iranyelv

EN 50304 szabvany

Kényszer héaramlas névleges energiafogyasztasa
melegitd funkcio: F Légkeveréses

Természetes héaramlasi osztaly névleges energiafogyasztasa

melegité funkciéo: — Hagyomanyos

Fesziiltség és frekvencia
lasd tipuscimke

Az ételmelegité rész hasznos méretei:

Hosszusag: 42 cm
I

Mélység: 44 cm
Magassag: 23 cm
A késziilék megfelel az alabbi uniés iranyelveknek:

- 73/23/CEE 73/02/19 (Alacsony fesziiltség) és az azt kovetd
modositasok;

- 89/336/CEE 89/05/03 (Elektromagneses kompatibilitas)
és az azt kdvet6 modositasok;

- 93/68/CEE 93/07/22 és az azt kdvetd modositasok.

A régi elektronikus termékek megsemmisitése

Az elektromos készilékek megsemmisitésérol szolo
europai direktiva 2002/96/EC eloirja, hogy a régi haztartasi
gépeket nem szabad a normal nem szelektiv
hulladékgyujtési folyamat soran 6sszegyujteni. A régi
gépeket szelektiven kell sszegyujteni, hogy optimalizalni
lehessen a bennlik Iévo anyagok Ujrahasznositasat és
csokkenteni lehessen az emberi egészségre és
kdérnyezetre gyakorolt hatasukat. Az athuzott
“szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra, hogy
kotelessége ezeket a termékeket szelektiven
Osszegyujteni.

A fogyasztoknak a helyi hatésagot vagy kereskedot kell
felkeresnilk a régi haztartasi gépek helyes elhelyezését
illetoen.

Tobbfunkcids sutdvel és livegkeramia f6zélappal ellatott tiizhely

Zsirfogé vagy siitétepsi

Kapcsolétabla

Allithaté talpak vagy labak

Elektromos f6z6élapok miikodését jelzé lampa.
Foézoélapok szabalyzégombja

Siité grillezé racsa

Hoéfokszabalyz6 lampaja
. H6fokszabalyz6 teker6gombja

Valaszté gomb
. Percszamlal6 ora
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A tiizhely hasznalata

A tlizhely kilonféle funkcidi a kapcsolétablan talalhato funkcio
és szabalyzé gombok segitségével valaszthatéak ki.

Figyelem: miel6tt els6 alkalommal hasznalj a sutét és a
grillt, érdemes korilbelll 30 percig mikodtetni. Ellendrizze,
hogy a suté Ures legyen, a termosztat maximumra legyen
allitva, az ajto nyitva legyen és a helyiség megfeleléen legyen
szell6ztetve. Az ilyenkor néha érezhet6 szag a készulék
gyartasa és beszerelése kozott eltelt id6 alatt a tlzhely és a
grill védelmére szolgalé anyagok elparolgasabdl szarmazik.

Figyelem: Alulrél az els6 szintet csak akkor hasznalja, ha
nyarson sut (ahol van ilyen). Mas sutésforma esetén soha ne
hasznalja a legalsé szintet, és siités kdzben soha ne tegyen
semmit a sUt6 aljara, mert az a zomanc megsérulését
okozhatja. A suitéshez hasznalt edényeket/anyagokat (tlizalld
anyagok, aluminiumfélia stb.) mindig a készllékhez mellékelt,
a sité tepsitartd sinjébe megfeleléen behelyezett racsra
tegye.

A siité gombjai

Az ,5-funkcios” tizhely kombinalja a hagyomanyos ,statikus”
és a modern ,légkeveréses” sitési mod elényeit.

Az ,5-funkcids” készulék rendkivilien sokoldalu és 5
kulénb6z6 biztos és egyszer( sitési modot kinal. Az ,5-
funkcids” készuléken rendelkezésre allo kulénb6zé siutési
funkcidk kozott a teker6gomb segitségével valaszthat.

N - programvalaszté gomb

M - termosztat gomb

A “o”-rel jelzett kikapcsolt helyzettél eltéré barmely mas
teker6gomb allaskor felkapcsolddik a tlizhely lampaja; a
szimbolummal jelzett allas lehetévé teszi a tlzhely
lampajanak felkapcsolasat anélkil, hogy a fitészalak
bekapcsolédnanak. A 3 szimbélummal jelzett allas teszi
lehetévé a suté lampajanak felkapcsolasat anélkil, hogy a
suté barmely fiitészala be lenne kapcsolva. A felkapcsolddott
tlizhely lampa jelzi, hogy a tlizhely be van kapcsolva; a lampa
mindaddig vilagit, amig a tlzhely mikddik.

“Kiolvasztas” funkcié

Tekerje az “M” termosztat gombot barhova

A suté aljan elhelyezett ventilator az étel korul
szobahémérsékletl levegbt keringtet. Barmilyen tipusu étel
felolvasztasahoz javasolt, de kiilondsen olyan kénnyl
etelekhez, melyek nem igényelnek hét, példaul: fagylalttorta,
krémes vagy tejszines siitemények, gyimolcsos édességek.
A kiolvasztas ideje megkdzelitéleg megfelezddik. Hus, hal
vagy kenyér esetén felgyorsithatd a ,légkeveréses” funkcid
segitségével, 80 - 100°C hémérseklet bedllitasaval.

Hagyomanyos siités

Tekerje az “M” termosztat gombot 50°C és a Max allas kdzé.
Ebben az allasban bekapcsol a két also és felsé flitészal. Ez
a nagymamaink &altal hasznalt klasszikus sitési mod
kilonlegesen jo hoéeloszlassal és csokkentett
energiafogyasztassal. A hagyomanyos sltési mod
feliimulhatatlan olyan ételek siitésében, melyek tobbféle
hozzavaldbdl késziilnek, példaul: kaposzta oldalassal, tékehal
spanyol médra, tékehal anconai modra, borjufilé rizzsel stb...
Kitin6 eredményeket érhet el olyan marha- és borjuhusbdl
készllt ételek elkészitésénél: roston sllt, porkolt, gulyas,
vadhus, sertéscomb és karaj stb..., melyek lassu sutést
igényelnek folyadék hozzaadasa mellett. Ez a legjobb stitési

HY

mod édes tésztak, gyumolcsok sitéséhez, és specidlisan
letakart edényekben torténd ételek sutében vald
elkészitéséhez. Ha hagyomanyos sutési moddal sut, csak
egy szintet hasznaljon, maskulonben a héeloszlas egyenetlen
lesz. A rendelkezésre allo kulonbdz6 szintek segitségével a
fels® és alsd rész kdzott a hémennyiség kiegyenlithetd. Ha
a sUtéshez alulrdl vagy felllrél van szikség tobb hére, ennek
megfeleléen valassza ki az als6 vagy a fels6 szintet.

Légkeveréses siités *

Tekerje az “M” termosztat gombot 50°C és a Max allas kozé.
Bekapcsolnak a fltdszalak, és a ventilator mikddni kezd.
Mivel a hd az egész stuit6ben allandoé és egyenletes, a levegd
egyenletesen siti és piritia az ételeket. Akar egymastol
kilonb6z6 ételeket is slithet egyidejlileg, amennyiben a stitési
hémérsékletik hasonlé. Maximum 2 sitési szintet
hasznalhat egyszerre az ,Egyidejl sutés tobb szinten” cimi
fejezetben leirt utasitasoknak medfeleléen.

Ez a sltési méd idedlis csében siilt ételek elkészitéséhez
vagy hosszan tartd sutést igényl6 ételekhez, példaul: lasa-
gne, makaroni, csirke, stiltburgonya stb.. Jelentés haszonnal
jar sultek sutésekor, mivel a h6mérseéklet tokéletes eloszlasa
lehetévé teszi alacsonyabb hémérséklet alkalmazasat, ami
csokkenti a nedvessegvesztést, a hus puhabb marad és a
sulya kisebb mértékben csokken. A légkeveréses stitési mod
killénosen alkalmas olyan halak sutéséhez, melyek igen kevés
flszer hozzaadasaval készllnek, igy az allag és az iz
valtozatlan marad.

Desszert: kelt tésztak sitésekor biztos eredményt ér el.

A ,légkeveréses” funkcio fehér és vords husok, kenyér gyors
kiolvasztasara is alkalmas a hémeérséklet 80 °C-ra allitasaval.
Erzékenyebb ételek felolvasztasahoz beallithat 60°C-ot, vagy
hasznalja a hideg leveg6 cirkulaciét a hémérséklet szabalyzé
0°C-ra allitasaval.

Siités ,felil” |~ |

Tekerje az “M” termosztat gombot 50°C és a Max allas kdzé.
Bekapcsol a fels6 fiitészal.

Ez a siUtési mod hasznalhatd utdsutésre.

Grill |

Tekerje az “M” termosztat gombot 50°C és a Max allas kozé.
Bekapcsol a felsd kdzepsd fltészal, és mikddni kezd a
forgonyars.

A grill kilénésen magas és kdzvetlen hémérséklete lehetévé
teszi, hogy az ételek felszinét ugy piritsa meg, hogy
meggatolja a nedvesseég elillanasat, igy belll porhanydsabbak
maradnak. A grillezés kilondsen olyan ételekhez ajanlott,
amelyek magas felszini hdmérsékletet igényelnek: beefsteak,
borjuszelet, rostélyos, filé, hamburger stb..

A ,Praktikus sutési tanacsok” cimi fejezetben bemutatunk
néhany felhasznalasi példat.

Légkeveréses grill 3¢

Tekerje az “M” termosztat gombot 50°C és a Max allas kozé.
Bekapcsol a felsd kd6zépsé fitdszal és mikodni kezd a
ventilator.

Ez a stési mdd egyesiti az egyirdnyu hésugarzassal a levegd
keringtetését a suté belsejében. Ez a hé
athatoloképességének ndvelésével segiti megakadalyozni,
hogy az ételek feliilete megégjen. A légkeveréses grill
segitségével kivalé eredmények érhetbek el husbdl és
z6ldségbél készilt rablohus, kolbasz, sertésborda,
baranyborda, toltétt csirke, zsalyas furj, vesepecsenye, stb.
elkészitésénél.



A ,,cs6ben” siilt ételek elkészitéséhez csukja be a siitd

ajtajat.

A ,gratinirozas” utolérhetetlen siigér-, tonhal-, kardhalszelet,

toltoétt tintahal stb. elkészitésekor.

A forgonyars

A forgdényars miikddésbe hozasahoz az alabbiak szerint jarjon

el:

a) tegye a zsirfogét az 1. szintre;

b) helyezze a forgényars megfelel6 tartojat a 3. szintre, és
helyezze a nyarsat a megfelel§ nyilason keresztul a sutd
hatoldalan elhelyezett nyarsforgatéba;

c) inditsa el a forgényarsat az “N’gombot =7/ allasra tekerve.

L

A siité megyvilagitasa
Az “N” gomb £ szimbélumra tekerésével kapcsolddik fel.
Megvilagitja a sitét, és bekapcsolva marad, ha a sité

barmelyik elektromos fitéeleme muikddik.

Termosztat lampa (L)

A melegitési fazist jelzi. Amikor kialszik, a sut6 belseje elérte
a teker6gombbal beallitott hémérsékletet. Ettdl kezdve a
ldampa be- és kikapcsolddasa jelzi, hogy a termosztat
megfeleléen mikddik a sité allandd hémérsékleten tartasa
érdekében.

Az elektromos percszamlalé (Q)

Figyelem!

El6zze meg, hogy a kisgyerekek hozzaérjenek a sité
ajtajahoz, mivel az sutés kdzben erésen felmelegszik!
Lehetdvé teszi az 6ra és a visszaszamlalo funkcio
megjelenitését.

Megjegyzés: minden funkcié a beallitastol korulbellul 7
masodperc elteltével aktivalodik.

Az 6ra visszadllitasa

A halézatra kotés vagy aramkimaradas utan a kijelz6 az
alabbit mutatva villog: 0 00

. Nyomja meg a @ gombot, majd az — és + gombokkal
allitsa be a pontos id6t. A gyors bedllitdshoz tartsa benyomva
a gombokat.

Az 6ra esetleges atallitasahoz ismételje meg a fentiekben
leirt 1épéseket.

Percszamlalo funkcié

Ezt a funkciét az L gomb megnyomasaval éri el, és a kijelz6n
megjelenik az “Q” szimbélum. A + gomb minden egyes
megnyomasaval 10 masodperccel noveli az idét, egészen
99 perc 50 masodpercig. A gomb nyomva tartasaval az id6t
percenként emelheti maximum 10 o6raig.

Az — gombbal visszafele 1ép.

A kivant id6 beallitasa utan megkezdddik a visszaszamlalas.
Amikor lejart az id6, a berregé hangot ad, melyet barmely
gomb megnyomasaval elnémithat.

A gomb megnyomasaval megjelenitheti az idét; az “L)”
szimbolum jelzi, hogy a visszaszamlalé funkcié be van allitva.
Korilbelul 7 masodperc elteltével a kijelz6 automatikusan
ismet a visszaszamlalast mutatja.

Mar beallitott idé6 nullazasahoz

Nyomja az — gombot a 000 megjelenéseéig.

Hangjelzés hangerejének beallitasa

Az 6ra bedllitasanak kivalasztasa és megerGsitése utan az
— gombbal be lehet allitani az 6ra hangjelzésének hangerejét.



Praktikus sutési tanacsok

A suté szamos lehet6séget kinal, hogy minden ételt a lehetd
legjobb mddon készitsen el. Idével meg fogja tanulni, hogyan
hasznalhatja legjobban a sitét. Az alabbi tanacsok csupan
tajékoztatd jellegliek, melyeket személyes tapasztalataival
kib&vithet.

Siutemények siitése

A sltemény behelyezésekor a siitbnek mar melegnek kell
lennie; varja meg az elémelegitési fazis végét (korulbeldl 10-
15 perc). A siitemények sutési hémérséklete 160°C és 200°C
kozott van. Ne nyissa ki sutemény sutése kézben az ajtot,
mert az dsszeesik.

A sitemény tal szaraz

Legkdzelebb novelje a hdmérsékletet 10°C-kal és
csOkkentse a sutési id6t.

A slitemény dsszeesik

Hasznaljon kevesebb folyadékot vagy cstkkentse a
hémérsékletet 10°C-kal.

A siteménynek soOtét a teteje

Tegye a slteményt alacsonyabb szintre, csokkentse a
hémérsékletet, és ndvelje a sttési id6t.

A sutemény kivil j6l megsil, de belul ragados
marad

Hasznaljon kevesebb folyadékot, cstkkentse a
hédmérsékletet, névelje a sitési id6t.

A siitemény hozzaragad a tepsihez

Zsirozza meg alaposan a tepsit és szorja be liszttel
vagy hasznaljon sutbpapirt.

Tobb sitési szintet hasznalt (, Iégkeveréses”
Uzemmoddban) és az ételek nem ugyanolyan
mértékben siiltek meg

Allitson be alacsonyabb hémérsékletet. Nem kell
feltétlenil az egyidejlleg betett ételeket egyszerre
kivenni.

Hal és hus siitése

Fehér husok, szarnyasok és hal sitéséhez hasznaljon
alacsony hémérsékleteket. (150°C-175°C). Kivdl jol atsult,
belll Iédus vOrds husok sutéséhez el6szor révid ideig magas
hémérséklet (200°C-220°C), majd a hémérséklet fokozatos
csokkentése a megfeleld. Altalanossagban minél tébb hust
sut, annal alacsonyabb lesz a hémérséklet és annal hosszabb
ideig tart a sutés. Helyezze a racs kdzepére a hust és tegyen
ala egy edényt a zsircseppek 6sszegyljtéséhez. Helyezze
a racsot a sutdé kdzepébe. Ha a siités tobb hét kivan alulrdl,
hasznalja a legalso szintet.

Egyidejii sutés tobb szinten
Barmikor, ha két grill alkalmazasara van szlikség, hasznalja

csaka & “légkeveréses siités” funkciot, mely gyakorlatilag
az egyetlen, ehhez a sutési tipushoz elfogadhaté megoldas.

HY

e A sltének 5 kllénb6zd szintje van. Csak a két kozépsé
szintet hasznalja légkeveréses sitéskor: a széls6 szintek,
a fels6 és az also, kdzvetlenll kapnak hét, igy az
érzékenyebb ételek megégnének.

« Altalanossagban hasznalja alulrél a masodik és a negyedik
szintet, a tobb hét igényld ételt helyezve a 2. szintre.
Példaul: abban az esetben, ha siiltet szeretne késziteni
mas tipusu étellel, helyezze a siltet a masodik szintre,
az érzékenyebb ételt pedig a negyedikre.

¢ Amikor olyan ételeket sit, melyhez kuldnbdz8 sitési idé
és hémeérseklet kell, allitsa a hémérsékletet a két ajanlott
hémérséklet atlagara és az érzékenyebb ételt tegye a
negyedik szintre. El6szor azt az ételt vegye ki, melynek
sutéséhez kevesebb id6 kell.

« Helyezze a zsirfogét a legalsé szintre, a grillezéracsot
pedig a legmagasabbra.

¢ Ha tébb mint egy szinten st pizzat 220°C-ra allitott
hémérsékleten, ne feledje a sutét legalabb 15 percig
elémelegiteni. Altalaban a negyedik szinten végzett siités
tart a legtovabb, ezért tanacsos az als6 szintrél kivenni
el6szor a pizzat, a masikat pedig még néhany percig bent
hagyni.

A grill hasznalata
A sutd ket eltéré grillezési moédot tud alkalmazni. Kis

adagokhoz hasznalja a |7 | “felsé siité” funkciot. Ennél a
funkciénal az energiafogyasztas csak 1200 W, ezért kisebb
mennyiségl ételek grillezéséhez idedlis: pl. melegszendvics,
hot-dog stb..

Helyezze az ételt a racs kozepére, mivel a felsé
fiitészalnak csak a kozepe kapcsolodik be. A sarkokban
elhelyezett étel nem siil meg.

A ‘g “grill” allasnal a racs teljes felllete grillezédik. Ezt
a funkciot akkor hasznalja, ha egyenletesen van elosztva az
étel és egyenletes pirulast akar elérni.

Fontos: Optimalis sltési eredmények eléréséhez és energia
megtakaritas céljabdl (korilbelil 10%), mindig tartsa csukva
a suté ajtajat a grill funkcié hasznalatakor.

A grill funkciok hasznalatakor javasoljuk, hogy a termosztatot
maximumra allitsa. Ez azonban nem azt jelenti, hogy nem
lehet alacsonyabb hémérsékletet alkalmazni.

A grill funkciok hasznalatakor helyezze a racsot a
legmagasabb szintre (lasd sltési tablazat) és tegye a racs
ala a zsirfogot a zsiradék osszegylijtéséhez.

A q_' “Légkeveréses grill” allas gyors grillezéshez a

legalkalmasabb, szétosztja a grill h6jét és egyidejlleg suti
aranybarnara az étel felszinét és siti at az also részét.
Lehetbvé teszi nagy darab husok vagy baromfi grillezését
forgényars hasznalata nélkil. Hasznalhatja a sitési folyamat
végen is az ételek fellletének megpiritasahoz, példaul idealis
sult tésztak atpiritasara a sutés végeén.

Ennek a funkcidnak a hasznalatanal a racsot tegye alulrdl a
2. vagy a 3. szintre (lasd sutési tablazat), majd — a zsiradék
Osszegylijtéséhez és a fust kialakulasanak
megakadalyozasara — helyezzen egy zsirfogot a legalsé
szintre. Ennek a funkcidénak a nyarssal egydtt térténé
hasznalatakor (csak néhany modellnél) az 1. szintre helyezett
zsirfogon is suthet ételeket, példaul: burgonyat stb..



Utmutaté a keramia f6zélap hasznalatahoz

Leiras

A fé6z6lapok alatt elektromos hésugarzé elemek vannak

beépitve (ezek a részek valnak miikodés kdzben pirossa).

A. Fbézési zéna (A).

B. Ezek a lampak jelzik, ha a fiitbelemek hémérséklete 60°
C felett van, akkor is, ha a féz6lap ki van kapcsolva.

oA
o

e ;>A

Ny
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A fiitéelemek leirasa

A sugarzé fiitéelemek kor alaku flté elemekbdl alinak,
amelyek a bekapcsolas utan csak 10-20 masodperc elteltével
valnak pirossa.

Utmutaté az iivegkeramia f6zélap hasznalatahoz
Ahhoz, hogy a féz6lappal a lehet6 legjobb eredményeket érje
el, az ételek elkészitésekor illetve f6zésekor tartson be néhany
alapszabalyt.

=

¢ Az lvegkeramia féz6lapon barmilyen tipusu fazekat és
serpeny6t hasznalhat, de also fellletiknek tokéletesen
simanak kell lennie. Természetesen minél vastagabb a
fazék, illetve a serpenyé alja, annal egyenletesebben oszlik
el a hé.

e e

e Ellendrizze, hogy a serpenyé alja teljesen takarja-e a
koszorut: igy lehetévé teszi a termelt hé tokéletes
hasznositasat.

* Ellendrizze, hogy a serpenyé alja mindig szaraz és tiszta
legyen: ezzel biztositja, hogy az érintkezés optimalis
legyen, de azt is, hogy a serpenyd és a fé6z6lap élettartama
minél hosszabb legyen.

* Ne haszndlja ugyanazokat az edényeket, amelyeket
gaztizhelyhez hasznalt, mivel ez utobbi héereje
eldeformalhatja az edény aljat és nem ugyanazt az
eredményt kapja, ha a kés6bbiekben Uvegkeramia
fé6z6lapon hasznalja.



Praktikus tanacsok a fozélapok hasznalatahoz

A fozolap filitoszalainak szabalyozé gombijai (1)

A tlzhely rendelkezhet sorozatos, gyors és automatikus
elektromos féz6lapokkal kilonféle kombinaciokban (a gyors
f6z6lapok megkulénboztethetéek a tobbitdl a kdzepikdn
talalhato piros pont, az automatikus fé6z6lapok pedig a
kdzepikon talalhaté aluminium karika segitségével).

A hbveszteség elkerilése és a f6z6lapok sérilésének
elkerulése érdekében javasoltjuk, hogy f6zéshez mély és a
féz6lap atmeérdjénél nem kisebb edényeket hasznaljon.

A tablazat bemutatja, hogy melyik teker6gombon jelzett
allashoz melyik hasznalati mod javasolt a f6z6lapokhoz.
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Allas | Normal vagy gyors fé6z6lap

0 Kikapcsolva

1 Z06ldség és hal fézése

2 Burgonya (parolt), levesek, borsd, bab

3 Nagy rpennyiségt’j étel, levesek f6zésének
folytatasa

4 Siités (kozepes)
Sités (erds)

6 Piritas vagy forras elérése rovid id6 alatt

Elektromos f6z6lapok miikodését jelz6 lampa.
Ez a lampa akkor gyullad fel, ha bekapcsol egy f6z8lapot.




Praktikus sutési tanacsok

Valaszt6 gomb |Etel fajtaja Suly A suto aljatol | Elomelegitési | Termosztat | Sutési ido
allasa (Kg) szamitott ido gomb allasa (perc)
magassagi (perc)
szint
Kiolvasztas Barmilyen fagyasztott étel
@
Hagyomanyos |Kacsa 1 3 15 200 65-75
mod Borju- vagy marhasilt 1 3 15 200 70-75
- Sertéssllt 1 3 15 200 70-80
E— Keksz (omlés) - 3 15 180 15-20
Aprésutemény 1 3 15 180 30-35
Légkeveréses |Pizza (2 szinten) 1 2-4 15 220 15-20
maéd Lasagne 1 3 10 200 30-35
Barany 1 2 10 180 50-60
+ Siilt csirke + burgonya 1 2-4 10 180 60-75
Makrahal 1 2 10 180 30-35
Gylumolcsos sutemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2-4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2-4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1.0 2-4 10 170 20-25
So6s és édes siitemény 15 3 15 200 25-30
Fels6 suté rész | Fézés utan atsutend6 ételek - 3/4 15 220 -
=1
Grill Nyelvhal és tintahal 1 4 5 Max 8-10
Tintahal és rak nyarson 1 4 5 Max 6-8
hasd Tékehal filé 1 4 5 Max 10
Grillezett zoldségek 1 3/4 5 Max 10-15
Borjusdlt 1 4 5 Max 15-20
Karaj 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Melegszendvics n.° 4 4 5 Max 2-3
Forgdnyarssal
Borjusult nyarson 1.0 - 5 Max 80-90
Csirke nyarson 15 - 5 Max 70-80
Béaranysult nyarson 1.0 - 5 Max 70-80
Légkeveréses | Grill csirke 15 3 5 200 55-60
grill Tintahal 15 3 5 200 30-35
x

Megjegyzés: a megadott siitési idok tajékoztatd jellegliek és egyéni izléstdl fliggéen modosithatéak. Grillezéskor vagy
Iégkeveréses grillezéskor a zsirfog6t mindig a legalso szintre tegye.
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A siitd mindennapi karbantartasa és tisztitasa

Miel6tt barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi miveletet
végez, aramtalanitsa a késziiléket. Ahhoz, hogy a tlizhely
a leheté legtovabb mikodéképes maradjon, rendszeresen
gondosan tisztitsa meg, mindig szem el6tt tartva, hogy:

e« a tisztitdAshoz ne hasznaljon g6zzel mik6édé
berendezéseket

¢ azomancozott részeket és az Ontisztuld lemezeket meleg
vizzel mossa le surolépor vagy maréanyag hasznalata

nélkul, mivel ezek karosithatjak a fellletet;

e a sutd belsejét bizonyos id6kdzdnként tisztitsa meg még
langyos allapotban meleg viz és mosogatdészer
segitségével, majd dblitse at, és tordlje alaposan szarazra;

e azinox aceél foltos maradhat, ha sokaig tul kemény vizzel
vagy agressziv (foszfor-tartalmu) tisztitdszerrel érintkezik.
Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan Oblitse le és torolje
szarazra. Az esetlegesen kiborult viz felszaritas szintén
elengedhetetlen.

* rendszeres tisztitassal el6zze meg a kosz és zsir
felhalmozédasat a kezelélapon. Hogy ne karcolja
0ssze a zomancozott vagy fényes acél részeket,
hasznaljon nem dorzshatasu szivacsot vagy nedves ruhat.

A fézolap feliiletének tisztitasa

Fb6zés elétt nedves ruhaval mindig le kell tisztitani a f6z6laprol
a port vagy az ottmaradt ételdarabokat. A f6z6lap fellletét
langyos vizes oldattal vagy enyhe tisztitdszerrel rendszeresen
meg kell tisztitani. A keramiafelllet tisztitdsahoz
idoszakonként sziiksége lehet specialis termék
hasznalatara. Mindenekel6tt tavolitson el minden étel- és
zsirmaradvanyt tiveghez hasznalhato kapardkéssel, lehetdleg
borotvapengével CERALs* (nincs mellékelve) vagy, ennek
hianyaban, borotvaval.

Tisztitsa meg a f6z6lapot egy papirtérolkdzdvel és megfelel
tisztitdszerrel, amikor a teteje még meleg. Ezutan oblitse le
és tiszta ruhaval tordlje szarazra. Ha a felllethez véletlen(l

mianyag darab vagy aluminium lemez lenne ragadva, tavolitsa
el azonnal a meleg f6z&fellletrl egy kaparokéssel anélkdil,
hogy megsértené magat a felliletet. Ugyanezt tegye meg
abban a z esetben is, ha cukor vagy magas cukortartalmu
étel borul ki. Ne hasznaljon semmilyen tipusu dorzsszivacsot!
Ne hasznaljon mar6 hatasu tlizhely- vagy folttisztitd sprayt
se!

12

Specialis termékek az Hol szerezhetd be
tivegkeramia fézéfelliletek

tisztitasahoz

Pengés kaparokeés és Hobbiboltok és vasaru

cserepengék Uzletek
Stahl- Haztartasi
FixSWISSCLEANERWK boltokBarkacsiizletekVas

TOPEgyéb Uvegkeramia aru kereskedésekABC

fézélapokhoz val6 termékek | aruhazak

A siité lampajanak cseréje

e Huzza ki a késziléket a konnektorbdl (ha hozzafér), vagy
aramtalanitsa az aramforrasra csatlakoztatashoz hasznalt
megszakitd kikapcsolasaval;

e Csavarozza ki a lampatarto Gveg fedelét;

* Csavarja ki a lampat és cserélje ki egy az alabbi
tulajdonsagokkal rendelkezé6 magas hémérsékletnek
ellenallé (300°C) lampaval:

- Feszlltség: 230/240 V
- Teljesitmény: 25 W
- Tipus: E14

¢ Helyezze vissza az lUveg fedelet és csatlakoztassa ismét

a tlzhelyet a halozatra.




Upozornéni

Za ucelem zajisténi funkénosti a bezpecnosti tohoto spotrebice:
* Se obracejte vyhradné na autorizovana technicka strediska
e Pokazdé vyzadujte pouziti originalnich nahradnich dild

1 Toto zafizeni bylo navrzeno pro neprofesionalni pouziti
uvnitf bytu/domu.

Tyto pokyny plati pro zemé urCeni, které jsou oznacené
symboly uvedenymi na navodu a na tabulce
s jmenovitymi udaji zafizeni.

Toto zafizeni patfi do tfidy 1 (izolované) nebo do
tridy 2 — podtridy 1 (vestavéné mezi 2 kusy nabytku).
Pred pouzitim zafizeni si pozorné prectéte upozornéni
obsazena v tomto navodu, protoze jsou zdrojem
dulezitych informaci tykajicich se bezpecnosti
instalace, pouziti a udrzby. Uchovejte navod za ucelem
jeho dalSich konzultaci.

Po rozbaleni zafizeni se ujistéte, Zze neni poruseno.
V pfipadé pochybnosti zafizeni nepouzivejte a obratte
se na odborné kvalifikovany personal. Soucasti obalu
(plastové sacky, pénovy polystyrén, hfebiky, atd.) nesmi
byt ponechany v dosahu déti, protoze predstavuji
potencionalni zdroj nebezpedi.

Instalace musi byt provedena odborné kvalifikovanym
personalem podle pokynO vyrobce. Nespravné
provedena instalace mlze zpUsobit Skody na majetku
a ohrozeni zdravi osob a zvifat, za které nemGze byt
povazovan za odpovédného vyrobce.

Elektricka bezpecfnost tohoto zafizeni je zajiSténa
pouze za predpokladu, ze bylo pfipojeno k funkénimu
zemnicimu rozvodu v souladu s platnymi normami o
elektrické bezpecnosti. Tento zakladni bezpefnostni
pozadavek je tfeba ovéfit a v pfipadé pochybnosti
pozadat o fadnou kontrolu rozvodu ze strany odborné
kvalifikovaného personalu. Vyrobce nemlze byt
povazovan za odpovédného za pfipadné Skody
zpusobené chybéjicim uzemnénim zafizeni.

Pfed zapojenim zafizeni se ujistéte, Ze jmenovité udaje
(uvedené na zafizeni a/nebo na obalu) odpovidaji tdajim
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda kapacita elektrického rozvodu a
elektrickych zasuvek odpovida maximalnimu vykonu
zafizeni uvedenému na datovém Stitku. V pfipadé
pochybnosti se obratte na odborné kvalifikovany
personal.

10 Pfi instalaci je tfeba pfipravit omnipolarni stykac
s rozpinaci vzdalenosti kontaktd dosahujici nejméné 3
mm.

V pfipadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastr¢kou
zarizeni nechte zastréku vymeénit za jinou vhodného
druhu odborné kvalifikovanym personalem. Ukolem
posledné jmenovaného bude také ovéfit, zda je prufez
kabell zasuvky vhodny pro pfikon zafizeni. VSeobecné
se nedoporuCuje pouziti adaptéru, rozvodek a
prodluzovacich kabeld. V pfipadé, Ze je jejich pouziti
nezbytné, je tfeba pouzit pouze jednoduché adaptéry
nebo rozvodky, které jsou v souladu s platnymi
bezpe€nostnimi normami, a dbat pfitom, aby nedoslo
k pfekro€eni jejich maximalni proudové zatéze, uvedené
na jednoduchém adaptéru a na prodluzovacich kabelech,
nebo maximalniho vykonu uvedeného na rozvodce.
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12 Nikdy nenechavejte zafizeni zbytec¢né zapnuté. Kdyz
jej nepouzivate, vypnéte hlavni vypinac.
13 Nezakryvejte otvory ani drazky slouzici k ventilaci nebo
k uvolfovani tepla.
14 Napajeci kabel tohoto zafizeni nesmi byt ménén
uzivatelem. V pfipadé poskozeni kabelu nebo pfi jeho
vyméné se obratte vyhradné na centrum servisni sluzby
autorizované vyrobcem.
15 Toto zafizeni musi byt uréeno pouze k pouziti, pro které
bylo specialné vyrobeno. Kazdé jiné pouziti (napfiklad:
ohfev prostiedi) je povazovano za nespravné a tedy
nebezpecné. Vyrobce nemlze byt povazovan za
odpovédného za pfipadné Skody vyplyvajici
z nespravného, chybného nebo neracionalniho pouZiti.
16 Pouziti jakéhokoli elektrického zafizeni je provazeno
dodrzovanim nékterych zakladnich pravidel. Konkrétné:
* Nikdy se nedotykejte zafizeni mokryma nebo
vlhkyma rukama nebo nohama

* Nikdy nepouzivejte zafizeni, kdyz jste bosi

* Nikdy nepouZzivejte prodluzovaci kabely; kdyz je
pouzivate, pak pouze s maximalni opatrnosti

+ Kvuli odpojeni zastréky z elektrické zasuvky
netahejte za napajeci kabel ani za samotné zafizeni.

* Nenechavejte zafizeni vystavené atmosférickym
vlivim (dést, slunce, atd.)

* Nedovolte, aby bylo zafizeni pouZivano détmi nebo
nesvépravnymi osobami bez dozoru

17 Pfed provedenim jakékoli operace spojené s Cisténim
nebo udrzbou odpojte zafizeni od sité elektrického
napajeni, a to bud vytazenim zastréky anebo vypnutim
vypinace rozvodu.

18 Jakmile se rozhodnete, Ze jiZ nebudete zafizeni
pouzivat, doporuc€ujeme vyfadit jej z provozu odstfizenim
napajeciho kabelu po vytazeni zastrCky z elektrické
zasuvky. Dale se doporucuje zneSkodnit ty Casti
zarizeni, které by mohly pfedstavovat nebezpedi, a to
zejména pro déti, které by vyfazené zafizeni mohly
pouzit ke svym hram.

19 Na elektrické plotny se nesmi pokladat nestabilni nebo
zdeformované hrnce, aby se pfedeSlo nehodam
spojenym s jejich prevracenim. Umistéte je na varnou
desku tak, aby byly rukojeti obracené smérem dovnitf,
¢imz se predejde jejich nahodnému zachyceni.

20 Nepouzivejte hoflavé tekutiny (alkohol, benzin...)
v blizkosti zafizeni béhem jeho pouziti.

21 PFi pouziti malych elektrospotfebi¢li v blizkosti desky
davejte pozor, aby napajeci kabel neskoncil na teplych
soucastech.

22 Kdyz se zafizeni nepouziva, pokazdé zkontrolujte, zda
se oto¢né knofliky nachazeji v poloze “’/"O”.

23 Béhem pouziti zarizeni se topné ¢lanky a nékteré
Casti dvifek trouby zahfivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se jich nedotkli, a udrzujte
v dostatec¢né vzdalenosti déti.

24 Kdyz bude sporak postaven na podstavec, pfijméte
patficna opatfeni, aby nemohlo dojit k jeho sklouznuti
z podstavce.
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Instalace

Nize uvedené pokyny jsou urCeny kvalifikovanému
instalatérovi; pomohou mu v optimalnim provedeni operaci
spojenych s instalaci, regulaci a technickou udrzbou; tyto
operace tak budou rovnéz v souladu s platnymi normami.
Dulezita informace: Pfed provedenim jakékoli operace
spojené s udrzbou, regulaci, atd. odpojte sporak od rozvodu
elektrického napajeni.

Ulozeni do provozni polohy

Zafizeni je mozné nainstalovat pobliz nabytku za pfedpokladu,
Ze vyska tohoto nabytku nepfesahuje vySku pracovni plochy.
Spravna instalace sporaku vyzaduje dodrzeni nasledujicich
opatreni:

a) Kusy nabytku sousedici se sporakem, jejichz vySka
presahuje vySku pracovni plochy, se musi nachazet ve
vzdalenosti minimalné 200 mm od jejiho okraje.
Odsavace par musi byt nainstalovany v souladu s
pozadavky uvedenymi v navodu K jejich pouziti, a to ve
vzdalenosti minimalné 650 mm.

Skfinky kuchyniské linky, které sousedi s odsavaem par,
umistéte do vysky nejméné 420 mm od nejnizsi Casti
odsavace (viz obrazek).

V pfipadé instalace sporaku pod skfifiku kuchyriskeé linky
bude muset byt skfifika umisténa do vzdalenosti nejméné
700 mm (milimetrd) nad varnou plochou — vid obrazek.
Prostor v nabytku bude muset mit rozméry uvedené na
obrazku.

b)

c)

d)

e)

Vyrovnani do vodorovné polohy

Abyste docilili dokonalého vyrovnani do vodorovné polohy,
dodavaji se nastavitelné nozi¢ky (viz obr. 1), které lIze
zaSroubovat do pfisluSnych uloZeni ve spodni Casti sporaku.
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Elektrické zapojeni
Rozméry kabelu se urc€uji na zakladé druhu pouzitého
elektrického zapojeni (viz dale uvedené schéma zapojeni).
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Instalace napajeciho kabelu
Otevfeni svorkovnice:
¢ OdSroubujte Sroub ,V*
e Otevrete kryt spojovaci krabiCky jeho povytazenim.
Za ucelem instalace napajeciho kabelu provedte nasledujici
operace:
¢ umistéte malé pfemosténi A-B podle druhu zapojeni, které
hodlate provést, v souladu se schématem uvedenym na
obrazku 3.
Poznamka: Mala pfemosténi jsou pfipravena jiz ve vyrobnim
zavodeé kvuli jednofazovému zapojeni na 230V (kontakty 1-2-
3 jsou vzajemné propojeny). Pfemosténi 4-5 je umisténo ve
spodni €asti svorkovnice.
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» Zasunte vodi¢e (N e ‘é_) zpusobem naznafenym na
obrazku a dotahnéte pfislusné Srouby.

« Pripojte zbyvajici vodi¢e ke svorkam 1-2-3.

« Upevnéte napajeci kabel do prislusné kabelové pfichytky
a zavrete kryt Sroubem ,V*.

Pripojeni napajeciho kabelu do elektrické sité

Kabel musi byt vybaven normalizovanou zastrékou vhodnou

pro zatéz, ktera je uvedena na Stitku s Udaji. V okamziku

pfipojeni do elektrické sité nainstalujte mezi zafizeni a sit
omnipolarni stykac¢ s minimalni rozpinaci vzdalenosti kontaktt

3 mm. Tento styka¢ musi byt umérny zatézi a musi odpovidat

platnymi normam (zemnici vodi¢ nesmi byt pferusen

stykacem). Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby po
celé jeho délce nedoslo k prekroceni teploty o 50°C vysSi,
nez je teplota prostfedi. Pfed zapojenim se ujistéte, Ze:

e Pretlakovy ventil a domaci rozvod mohou snést proudovou
zatéz zafizeni (viz Stitek s udaji);

e Je napdjeci rozvod vybaven funk&nim uzemnénim,
provedenym v souladu s pfedpisy uvedenymi v platnych
normach;

¢ Bude po ukonceni instalace snadno pfistupna zasuvka
nebo omnipolarni stykac.



Technické udaje

Trouba

Rozméry (HxLxP): 39x41x34 cm

Pegici prostor 541
Max. pfikon trouby 2100 W
Keramicka varna deska

Leva predni 1200 W
Leva zadni 1700 W
Prava zadni 1200 W
Prava predni 1700 W
Max. pfikon keramické varné desky 5800 W

ENERGETICKY STITEK

Smeérnice 2002/40/ES o oznacovani elektrickych trub
Norma EN 50304

Energeticka spotifeba v ramci nucené konvekce

funkce ohfevu: & Ventilovany
Energeticka spotfeba prohladeni Trida pfirozené konvekce

funkce ohfevu: — Staticky

Napéti a frekvence
viz Stitek s jmenovitymi Udaji

Uzitkové rozméry zasuvky na ohiev pokrmii:

ce A

Hloubka: 44 cm

Vyska: 23 cm

Toto zafizeni je ve shodé s nasledujicimi smérnicemi
Evropského hospodaiského spolecenstvi:

- 73/23/EHS z 19/02/73 (Nizké napéti) ve smyslu pozdéjsich
Uprav;

- 89/336/EHS z 03/02/89 (Elektromagneticka kompatibilita)
ve smyslu pozdé&jSich uprav;

- 93/68/EHS z 22/07/73 ve smyslu pozdéjsich Uprav.
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Likvidace starych elektrickych zarizeni

Evropska smérnice 2002/96/EC o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich stanovuje, Ze staré domaci
elektrické spotfebi¢e nesmi byt odkladany do bézného
netfidéného domovniho odpadu. Staré spotfebice musi byt
odevzdany do oddéleného sbéru, a to za u¢elem recyklace
a optimalniho vyuziti materialu, které obsahuji, a z davodu
predchazeni negativnim dopadiim na lidské zdravi a zivotni
prostfedi. Symbol “pfedkrtnuté popelnice” na vyrobku vas
upozorriuje na povinnost odevzdat zafizeni po skonéeni jeho
Zivotnosti do oddéleného sbéru.

Spotfebitelé by méli kontaktovat pfislusné mistni ufady
nebo svého prodejce ohledné informaci tykajicich se
spravné likvidace starého zafrizeni.

Sporak s viceucelovou troubou a sklokeramickou varnou deskou

Sbérna nadoba nebo pedcici plech
Ovladaci panel
Nastavitelné nozicky nebo nozky
Kontrolka €innosti elektrickych ploten.
Otoc¢né knofliky ovladani elektrickych ploten
Police trouby v podobé mfizky
Kontrolka termostatu trouby
. Otoény knoflik termostatu
Otocny knoflik volby rezimu trouby
. Hodiny s pocitadlem minut
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Zpusob pouziti sporaku

Volba jednotlivych funkci sporaku se provadi prostfednictvim
ovladacich prvkl a zafizeni umisténych na jeho ovladacim
panelu.

Upozornéni: Pfed prvnim pouzitim trouby a grilu je vhodné
ponechat je v Cinnosti naprazdno po dobu 30 minut.
Zkontrolujte, zda je trouba prazdna, zda je termostat nastaven
na maximu, zda jsou oteviena dvifka a zda se mistnost
vhodnym zplsobem vétra. Zapach, ktery b€hem této operace
k ochrané trouby a grilu v pribéhu ¢asového obdobi mezi
vyrobou a instalaci vyrobku.

Upozornéni: Prvni troven zespodu pouzivejte pouze v pfipadé
peceni s pouzitim oto€ného rozné (je-li sou€asti). Pfi jinych
zpusobech peceni nikdy nepouzivejte prvni uroven zespodu
a nikdy nekladte na dno trouby béhem peceni zadné pfedméty,
protoZze by mohlo dojit k poSkozeni smaltu. VVaSe nadoby na
peceni (Zaruvzdorné nadoby, alobal, atd.) kladte vzdy na rost
z dotace zafizeni, fadné zasunuty do vodicich drazek trouby.

Otocné knofliky trouby

Sporak ,5 kuchart” v sobé spojuje vyhody tradi¢ni ,staticke®
trouby s vyhodami moderni ,ventilované® trouby.

Sporak ,5 kuchaf“ je obzvlasté univerzalni a nabizi 5 odliSnych
zplsobu bezpeéného a jednoduchého peceni. Oto¢né knofliky
jsou urceny k pouziti pfi volbé jednotlivych funkci peCeni trouby
.9 kuchar(®“.

N - otocny knoflik volby

M - oto¢ny knoflik termostatu

V kterékoli poloze otocného knofliku volby, ktera se lisi od
klidové polohy oznagené “0”, dojde k zapnuti trouby; poloha
oznacena symbolem umozriuje zapnuti osvétleni trouby bez
aktivace kteréhokoli z topnych ¢lankl. Poloha oznaéena
symbolem -3 umoZfiuje zapnuti osvétleni trouby bez aktivace
kteréhokoli z rezistor ohfevu trouby. Rozsvicené osvétleni
trouby poukazuje na €innost trouby; svétlo zlistane rozsviceno
po celou dobu &innosti trouby.

Trouba slouzici k ,,0dmrazovani®

Poloha oto€ného knofliku termostatu ,M*“: kterakoli
Ventilator, ktery se nachazi na dné trouby, zabezpecuje pohyb
vzduchu o teploté prostiedi kolem jidla. Tato funkce je vhodna
pro odmrazovani jakéhokoli druhu jidla, avSak obzvlasté pro
choulostiva jidla, ktera nesnaseji teplo, jako napfiklad:
Zmrzlinové dorty, zakusky s krémem nebo Slehackou, ovocné
zakusky. Uvedenym zplsobem se doba odmrazovani snizi
pfiblizné na polovinu. Pfi rozmrazovani masa, ryb nebo chleba
je mozné celou operaci dale urychlit pouzitim funkce
Lvicenasobného peceni“ a nastavenim teploty v rozmezi 80 —
100 °C.

Staticka trouba

Poloha otoéného knofliku termostatu ,M*“: Mezi 50°C a Max.
V této poloze dojde k rozsviceni dvou vyhfevnych &lank,
spodniho a horniho. Jedna se o klasickou babic&inu troubu,
u které vSak byly povzneseny na vynikajici uroven rozvod tepla
a spotfeba energie. Staticka trouba je nepfekonatelna
v pfipadech, kdy je tfeba pfipravit jidla, v nichZ se jednotlivé
slozky skladaji ze dvou nebo vice komponentd a tvofi jedno
jidlo, jako napfiklad: Zeli s vepfovymi zebirky, treska na
Spanélsky zpulsob, suSena ryba na anconsky zplsob, teleci
platky s ryzi atd. ... Optimalnich vysledk( dosahnete pfi
pripravé pokrmd, jejichz zakladem je hovézi nebo teleci maso,
jako jsou: DuSena jidla, paprikaSe, gulas, maso z divociny,
veprova kyta a veprovy hrbet, atd., které vyzaduji pomalou
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pfipravu s neustalym podlévanim. Zlstava optimalni volbou
pro pfipravu zakuskuU, ovoce a pro pfipravu jidel v uzavienych
nadobach, specifickych pro pouziti v troubé. Pi pfipravé jidel
ve statické troubé pouzivejte pouze jednu Uroven, protoze pfi
pouziti vétSiho mnozstvi urovni by distribuce tepla nebyla pravé
nejvhodnéjsi. Pouzitim riznych urovni, které mate k dispozici,
muZzete kompenzovat mnoZstvi tepla mezi horni a spodni ¢asti.
Jestlize pfiprava vyzaduje vySSi teplo zespodu nebo shora,
pouZijte spodni nebo horni uroven.

Ventilovana trouba %

Poloha oto¢ného knofliku termostatu ,M“: Mezi 50°C a Max.
Dojde k aktivaci vyhfevnych ¢lankd a zapnuti ventilatoru.
Vzhledem k tomu, Ze je teplo stalé a stejnomérné, vzduch
jidlo propéka a pece do rlizova rovnomérné na vSech mistech.
Proto mlzete péct i vzajemné odlisna jidla, staci, aby méla
obdobnou teplotu peceni. Pfi dodrzeni pokynl uvedenych
v Casti ,Soucasné peceni na vice urovnich® je mozné pouZzivat
soucasné nanejvys 2 Urovné soucasne..

Tato funkce je obzvlasté vhodna pro pfipravu jidel vyZaduijicich
gratinovani nebo jidel, u nichz je nutna pomérné dlouhodoba
pfiprava, napfiklad: Lasagne, zapetené makarony, kufe a
pecené brambory atd. Vyhodna je zejména pfiprava peceného
masa, protoze lepsi distribuce teploty umozriuje pouziti nizSich
teplot, ¢imz se nasledné snizi ztraty Stavy a maso je upeceno
jemnéji a s nizSim ubytkem hmotnosti. Ventilovanou troubu
ocenite zejména pfi peceni ryb, které |ze pfipravit s pfidanim
minimalniho mnozZstvi kofeni, ¢imz se udrzuje beze zmén
pavodni vzhled a chut.

Dezerty: Uvedeny zplsob zaijisti bezproblémovou pfipravu
kynutych dortd.

Funkce ,ventilovana trouba“ muize byt pouzita také k rychlému
rozmrazeni bilého nebo ¢erveného masa a chleba, a to
nastavenim teploty na 80 °C. Pfi rozmrazovani choulostivéjSich
jidel mizete nastavit 60 °C nebo pouzit cirkulaci studeného
vzduchu nastavenim otoéného knofliku termostatu na 0 °C.

,Horni“ trouba |~ |

Poloha oto¢ného knofliku termostatu ,M*“: Mezi 50°C a Max.
Slouzi k zapnuti horniho topného ¢lanku.

Tuto funkci je mozné pouzit k dopeceni.

Gril "=

Poloha otoéného knofliku termostatu ,M“: Mezi 50°C a Max.
Slouzi k zapnuti horniho stfedniho vyhfevného ¢lanku a
k aktivaci oto¢ného rozné.

Pomérné vysoka teplota a pfimé pusobeni tepla umozniuje
bezprostfedni zabarveni povrchu jidel do riizova, pfi¢emz jejich
vnitfek zUstava mékky, ponévadz dochazi k zabranéni tbytku
tekutin. Grilovani je obzvlasté vhodné k pfipravé téch druhd
jidel, které vyZaduji vysokou teplotu na povrchu: teleci nebo
hovézi biftek, peCené zebirko, filé, hamburger, atd.

Nékteré pfiklady pouZiti jsou uvedeny v &asti ,Praktické rady
pro peceni*.

Ventilovany gril

Poloha otoéného knofliku termostatu ,M“: Mezi 50°C a Max.
Slouzi k zapnuti horniho centralniho vyhfevného ¢lanku a
k aktivaci ventilatoru.

Pfedstavuje spojeni jednosmérného vyzafovani tepla
s vynucenym obé&hem vzduchu uvnitf trouby. Diky tomu je
mozné dosahnout vysSiho priniku tepla bez spaleni povrchu
potravin. Mimoradné dobrych vysledkl Ize docilit pouzitim
ventilovaného grilu pfi pfipravé Sasliku z masa a zeleniny,
klobas, veprovych zebirek, jehnécich fizk, dabelského



kurete, kiepelek na Salveéji, veprovych platkd, apod..

Gratinovani provadéjte pfi zavienych dvirkach trouby.

PFi pfipravé ryb je gratinovani obzvlasté vhodné pro peceni

jezdiku, tunidka, mecouna, plnénych malych sépii, atd..

Otocny rozen

Otocny rozen se uvadi do ¢innosti nasledujicim zplsobem:

a) Na 1.droven umistéte sbérnou nadobu;

b) na 3.droven zasunite pfislusny drzak oto€ného rozné a
umistéte rozen tak, Ze jej zasunete do pfisluSného otvoru
v oto€ném mechanismu rozné, ktery se nachazi na zadni
sténé trouby;

c) uvedte do ¢innosti otoény rozef, a to tak, ze
prostfednictvim otodného knofliku “N” zvolite polohu [FT2%.

Osvétleni trouby
Zapina se pootocenim oto¢ného knofliku ,N“ do polohy

oznacené symbolem £ Osvatli troubu a ziistava rozsviceno
pfi kazdém pouziti elektrického topného ¢lanku trouby.

Kontrolka termostatu (L)

Oznacuje fazi ohfevu trouby, zhasnuti této kontrolky
signalizuje, Ze ve vnitfinim prostoru trouby bylo dosaZeno
teploty nastavené otoénym knoflikem. Stfidavé zapinani a
vypinani kontrolky nyni poukazuje na spravnou €innost
termostatu, ktery udrzuje pfedepsanym zpUusobem stalou
teplotu uvnitf trouby.
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Elektronické pocitadlo minut (Q)

Upozornéni

Zabrarite tomu, aby se déti mohly dotknout dvifek trouby,
protoze dvitka se béhem peceni velmi ohfivaji.

UmozZnuje zobrazovani ¢asu a funkce podcitadla minut,
odpocitavajiciho zbyvajici minuty.

Poznamka: vSechny funkce jsou aktivovany pfiblizné 7 sekund
po jejich nastaveni.

Opétovné nastaveni hodin

Po pfipojeni do sit& nebo po obnoveni dodavky elektrické
energie na displeji blika: 0 00

. Nastavte pfesny Cas stisknutim tlacitka @ a nasledné
tlagitka — a +. Rychla zména se provadi tak, Ze budete
drzet stlacena tladitka.

Pfipadnou aktualizaci ¢asu je mozné provést zopakovanim
vySe uvedené faze.

Funkce pocitadla minut

PFistup k této funkci je mozny po stladeni tladitka L) a
nasledné zobrazeni symbolu ) na displeji. Kazdému stlageni
tlagitka + odpovida zvySeni doby o 10 sekund, a to aZ po
dosazeni 99 minut a 50 sekund. Pfi dalSim tisknuti tlacitka
se bude doba zvySovat pokazdé o jednu minutu, a to az po
dosazeni 10 hodin.

TlaCitkem — se Ize vratit zpét.

Po nastaveni poZzadované doby bude zahajeno odpocitavani.
Po vyprSeni nastavené doby se zapne zvukovy signal bzu¢aku,
ktery je mozné zastavit stlaCenim libovolného tlacitka.

Cas Ize zobrazit stladenim tlagitka @ pfi¢emz symbol £

poukazuje na to, ze je nastavena funkce pocitadla minut.
Priblizné po 7 sekundach displej opét zahdji zobrazovani
pocitadla minut.

Zruseni jiz nastavené doby

Tisknéte tlacitko —, dokud nedosahnete 000.

Regulace hlasitosti zvukového signalu

Po zvoleni a potvrzeni nastaveni hodin je mozné
prostfednictvim tlacitka — nastavit hlasitost akustického
signalu alarmu.



Praktické rady pro peceni

Va$e trouba nabizi Sirokou Skalu moznosti pro peceni vSech
jidel optimalnim zptsobem. Casem budete moci co nejlépe
vyuzit toto univerzalni zafizeni ur¢ené k peceni, a proto nize
uvedené poznamky slouzi pouze jako indikace k rozSifeni
vaSich osobnich zkuSenosti.

Peceni mouéniku

PFi vlozeni moucniku jiz musi byt trouba ohfata; vyckejte proto,
dokud nebude ukon&ena faze predehrati (pfiblizné 10-15
minut). Teplota peceni mouc¢nikd se pohybuje v rozmezi od
160 do 200 °C. Béhem peceni moucnikl neotvirejte dvirka
trouby, protoze by moucniky poklesly.

Moucnik je pfilis suchy

Pristé nastavte teplotu, ktera je o 10°C vyssi, a zkratte
dobu peceni.

Moucénik klesa

Pouzivejte méné tekutiny nebo snizte teplotu o 10 °C.

Moucnik je na povrchu tmavy

prodluzte dobu peceni.

Z vnéjsi casti je propecenost dobra, vnitiek je vSak
nepropeceny-lepi se

PouZijte méné tekutiny, sniZte teplotu, prodluZte dobu
peceni.

Moucnik nelze oddélit z plechu/formy

Plech/formu dobfe vymaZte tukem a vysypte trochou
mouky nebo pouzijte papir na peceni.

Pri sou€asném pecéeni na vice urovnich (v ramci
funkce ,,ventilovana trouba“) se stupen propeceni
mezi jednotlivymi drovnémi lisi

Nastavte niZsi teplotu.
Neni nezbytné nutné, abyste plechy, které jste do

trouby vloZili sou€asné, najednou také vyjimali.

Peceni ryb a masa

P¥i peceni bilého masa, drlibeze a ryb pouzivejte nizké teploty.
(150 — 175 °C). P¥i pripravé Cerveného masa, které ma byt
fadné upeceno zvendi, ale zaroven si ma zachovat obsah
Stavy, je vhodné pouzit vysokou pocatecni teplotu (200 — 220
°C) po kratkou dobu a nasledné ji snizit. VSeobecné plati, ze
¢im vice je masa, tim nizSi ma byt teplota a delSi doba peceni.
UloZte maso do stfedu mfiZzky a pod mfizku viozte sbé&rnou
nadobu na zachytavani odkapavajiciho tuku. Mfizku zasunte
do stfedu trouby. Kdyz pe€eni vyZaduje vice tepla zespodu,
pouzijte prvni Uroven zespodu.

Soucasné peceni na vice urovnich

*

V pfipadé potfeby pouzijte dvé mfizky a funkci £

»ventilovana trouba“, predstavujici prakticky jediné mozné

feSeni pfi tomto druhu peceni.

¢ Trouba je vybavena 5 odliSnymi urovnémi. Pfi peceni
s ventilovanou troubou pouzivejte pouze dvé centralni
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urovné: VnéjsSi urovné, horni a spodni, jsou vystaveny
pfimému plsobeni tepla, a proto by na nich mohlo dojit
ke spaleni nejchoulostivéjSich potravin.

* V3eobecné plati, Zze je vhodné pouzivat druhou a ¢tvrtou
uroven zespodu, pfiéemz maso, které vyzaduje vice tepla,
je tfeba ulozit na 2. droven. Napfiklad: V pfipadé, Ze chcete
pfipravit peCené maso spolu s jinym druhem potravin,
uloZte maso k pec€eni na druhou a choulostivéjsi potravinu
na Ctvrtou Urover.

« P¥i pfipravé potravin vyZadujicich odliSné doby pfipravy a
odliSné teploty nastavte teplotu mezi dvé doporucené
hodnoty a uloZte choulostivéjSi potraviny na &tvrtou urovern.
Jako prvni vyjméte potravinu s kratSi dobou pfipravy.
uroveri.

« P¥i pfipravé pizzy na jedné urovni s teplotou nastavenou
na 220 °C pamatujte na potfebu predehrati trouby po dobu
nejméné 15 minut. VSeobecné plati, Ze peceni na ¢tvrté
urovni trva déle; proto se doporucuje vytahnout z trouby
nejprve pizzu ze spodni Urovné a ponechat druhou uvnitf
jesté na nékolik minut.

Pouziti grilu

Trouba umoznuje pouziti dvou odlisnych zplsobl grilovani.

Funkei | ™| shorni trouba“ pouzivejte pfi malych porcich.

Energeticka spotieba pfi pouziti této funkce je pouze 1200

W. Je proto mimofadné vhodna na pfipravu jidel malych

rozmér(: napf. toastll, parkd v rohliku atd.

Vzhledem k tomu, Ze je zapnuta pouze stiedni ¢ast

rezistoru horniho ohfevu, umistéte jidlo do stredu

mrizky. Jidlo nachazejici se v rozich nebude v tomto
pripadé upeceno.

‘TW . M- S . . -
Poloha | -c—=-| “gril” umoZfiuje grilovani na celé ploSe mfizky.
Tuto funkci pouzivejte, kdyz si prejete, aby bylo jidlo rozlozeno
rovnomérné a aby bylo rovnomérné opeceno do zlatova.
Dulezita informace: Abyste docilili optimalnich vysledk
peceni a usetfili energii (pfiblizné 10%), vzdy nechavejte
zaviena dvirka trouby, kdyz je v ¢innosti gril.

PFi pouziti funkci grilu se doporu€uje nastavit termostat na
maximum. To vSak neznamena, Ze neni mozné pouzit nizsi
teploty.

P¥i pouziti grilu umistéte mfizku na nejvyssi Uroven (viz tabulka
peceni) a pod ni vliozte sbérnou nadobu na zachytavani tuku.

Poloha q: »ventilovany gril“ je mimofadné uzite€na pfi
rychlém grilovani, protoze umoznuje rychlou distribuci tepla
z grilu a tim soucasné opeceni do zlatova na povrchu
a upeceni spodni Casti. Umoznuje tak grilovat veliké kusy
masa nebo dribeze bez pouziti otoéného rozné. Muzete ji
pouzit také k zavéreénému dopeceni jidel, ktera vyzaduji
upeceni do zlatova na povrchu; napfiklad se mimoradné hodi
k zavéreCnému dopeceni zapékanych téstovin.

PFi pouziti této funkce ulozte mfizku na 2. nebo 3. Uroven
zespodu (viz tabulka peceni) a potom zasunte na 1. Uroven
sbérnou nadobu, abyste zabranili tvorbé dymu. Pfi pouziti
této funkce spolu s rozném (je soucasti pouze nékterych
modell) je mozné také péct na sbérné nadobé na 1. rovni,
napfiklad: brambory, atd..



Pokyny pro pouzivani keramické varné desky

Popis

Varné desky jsou vybaveny zabudovanymi elektrickymi

topnymi vyzarovacimi ¢lanky, umisténymi pod varnou deskou

(zény, které se béhem cinnosti zabarvi do Cervena).

A. Varna zéna (A).

B. Kontrolky, které signalizuji, zda teplota pfisluSnych topnych
¢lankd presahuje 60° C, a to i tehdy, kdy je zéna varné
desky vypnuta.

oA
o
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Popis topnych ¢lankt

Topné vyzarovaci €lanky jsou tvofeny kruhovymi ohfivacimi
Clanky, které se zabarvi do Cervena po uplynuti pouze 10-20
sekund od zapnuti.

Pokyny pro pouzivani sklokeramické varné desky
Abyste pouzitim varné desky docilili co nejlepSich vysledka,
dodrzujte pfi pfipravé nebo vareni pokrm( nékolik zakladnich
pravidel.

X

* Na sklokeramickych varnych deskach je mozné pouZivat
vSechny druhy hrncll a panvi. V kazdém pfipadé vsak plati,
Ze jejich spodni €ast musi byt zcela rovna. Pfirozené plati,

je teplo rozlozeno.

= EKE

e ZKkontrolujte, zda panev Uplné zakryva zonu ohfevu: Tim
je umoznéno uplné vyuziti vydavaného tepla

e Zkontrolujte, zda je dno panve vzdy suché a Gisté: Zaru€i
se tak nejen optimalni kontakt, ale také delSi zivotnost
panvi a varnych desek.

* NepouZivejte stejné panve, které se pouzivaji k vafeni na
plynovych hofacich, protoze vysoké teplo, pochazejici
z téchto horakd, by mohlo zdeformovat dno panve, ktera
tak nedosahne stejnych vysledkl pfi pouziti na
sklokeramické varné desce.



Praktické rady pro pouzivani elektrickych ploten

Otocné knofliky ovladani elektrickych ploten varné
desky (1)

Sporaky mohou byt sériové vybaveny rychlymi
a automatickymi elektrickymi plotnami v raznych
kombinacich (rychlé plotny se od ostatnich li§i ¢ervenou
teCkou ve stfedu a automatické plotny tim, Ze maji uprostred
hlinikovy kotoug).

Aby se zabranilo tepelnym ztratam na ukor ploten,
doporu€ujeme pouzivat na vafeni nadoby s rovnym dnem
a s prumérem rovnajicim se nebo prevySujicim pramér
samotné plotny.

V tabulce uvadime vztah mezi polohou plotny, vyznacenou
na oto¢ném knofliku, a doporu¢enym druhem jejich pouZiti.
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Poz. |Normalninebo rychla plotna

0 Vypnuta

1 Pfiprava zeleniny nebo ryb

2 Vareni brambor (v pare), polévek, cizrn, fazoli

3 PokraCovani ve vareni velkého mnozstvi jidel,
polévek

4 Opeceni (pramérné)
Opeceni (vyrazné)

6 Opeceni do razova nebo dosazeni varu
béhem kratké doby

Kontrolka €¢innosti elektrickych ploten.
Tato kontrolka se rozsviti pfi zapnuti jedné nebo vice
elektrickych ploten.



Praktické rady pro peceni

Poloha Pripravované jidlo Hmotnost [ Poloha pro Doba Poloha Doba

otocného (kg) peceni predehrati otocéného peceni

knofliku volby pocinaje (minuty) knofliku (minuty)
funkce zespodu termostatu

Odmrazovani |VS8echna mraZena jidla

@

Staticka trouba | Kachna 1 3 15 200 65-75
—— Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
- Pecené vepiove 1 3 15 200 70-80

SuSenky (z kfehkého tésta) - 3 15 180 15-20

Kolace 1 3 15 180 30-35

Ventilovana Pizza (na 2 Urovnich) 1 2-4 15 220 15-20
trouba Lasagne 1 3 10 200 30-35
z Jehnédi 1 2 10 180 50-60
Pecené kufe + brambory 1 2-4 10 180 60-75

Makrela 1 2 10 180 30-35

Chlebi¢ek s rozinkami 1 2 10 170 40-50

Vétrniky (na 2 Urovnich) 0.5 2-4 10 190 20-25

SusSenky (na 2 drovnich) 0.5 2-4 10 180 10-15

Jemny piskot (na 1 Grovni) 0.5 2 10 170 15-20

Jemny piskot (na 2 Urovnich) 1.0 2-4 10 170 20-25

Slané dorty 15 3 15 200 25-30

Horni trouba Dopeceni - 3/4 15 220 -
I~

Gril Platyzi a sépie 1 4 5 Max 8-10
faad Sasliky z kalamart a krevet 1 4 5 Max 6-8

Filé z tresky 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 3/4 5 Max 10-15
Teleci biftek 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
S otacivym rozném
Teleci na rozni 1.0 - 5 Max 80-90
Kufe na rozni 15 - 5 Max 70-80
Jehnéci na rozni 1.0 - 5 Max 70-80
Ventilovany gril | Grilované kure 15 3 5 200 55-60
T Sépie 15 3 5 200 30-35

POZN.: Uvedené doby pe€eni maji pouze orientacni charakter a mohou byt zménény dle osobniho prani.

ventilovaného grilu je tfeba vzdy umistit sbérnou nadobu do 1.Grovné zespodu.
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PFi pouziti grilu nebc




Pravidelna udrzba a ¢€isténi trouby

Pred jakymkoli tkonem v ramci udrzby nebo cisténi
odpojte troubu od zdroje elektrického napajeni. Kvdli
zajisténi dlouhodobé Zivotnosti trouby ji Casto Cistéte a méjte
pfitom na paméti, Ze:

« K isténi nepouzivejte parni zafizeni.

Smaltované soucasti a samocistici panely se maji umyvat
teplou vodou bez pfidavani abrazivnich praskd nebo
korozivnich latek, které by mohly poskodit jejich
povrchovou Upravu;

vnitfek trouby je tfeba Cistit pravidelng, kdyz je trouba jesté
vlazna, teplou vodou a Cisticim prostfedkem; poté je tfeba
jej peclivé oplachnout a osusit;

Kdyz je nerezavéjici ocel delSi dobu ve styku se silné
vapenitou vodou nebo s agresivnimi Cisticimi prostfedky
(které obsahuji fosfor), mohou na ni zustat skvrny.
Doporucujeme pfi Cisténi oplachnout vétsim mnozstvim
vody a osusit. Dale je nezbytné osusit vodu, ktera pfipadné
vytekla:

Zabrante tomu, aby se na kontrolnim panelu
hromadily necistoty a tuk, a panel pravidelné Cistéte.
Pouzivejte neabrazivni houby nebo jemny hadr, abyste
neposkrabali smaltované soucasti nebo soucasti z leSténé
oceli.

Cisténi povrchu varné desky

Pred varenim je tfeba povrch varné desky vzdy vycistit vihkym
hadrem, aby se odstranil prach nebo zbytky jidla. Povrch
varné desky je tfeba pravidelné distit vlaznym roztokem vody
a jemného Cisticiho prostfedku. V pravidelnych intervalech je
tfeba pouzivat specificky vyrobek pro €isténi keramickych
varnych desek. PfedevSim odstrafite pomoci Skrabky na
sklenéné plochy vSechny zbytky jidla a tuku, které se dostaly
na desku; optimalni je Skrabka s Cepeli typu ziletka
CERA'L.s* (neni soudasti prislusenstvi) nebo v pfipadé, ze

neni k dispozici, Skrabka s pevnou Cepeli.

Poté varnou desku ocistéte, dokud je jeSté tepla na dotek,
papirovym kapesnikem a vhodnym gisticim prostfedkem. Po
ocisténi oplachnéte a osuste Cistym hadrem. V pfipadé
nahodného pfivafeni kousku plastu nebo hlinikové félie na
povrch varné desky tyto ihned odstrante z horké varné zény
prostfednictvim Skrabky; zabranite tim poSkozeni tohoto
povrchu. Totéz udélejte také v pfipadé, ze se na desku dostal
cukr nebo pokrmy s vysokym obsahem cukru. Nepouzivejte
z2&dné abrazivni draténky ani houby. Dale by se pfi CiSténi
nemély pouzivat korozivni pfipravky, jako jsou spreje na
sporaky nebo prostfedky na odstrafiovani skvrn.

€2
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Specifické produkty pro
Cisténi sklokeramiky

Kde je nakoupit

Skrabka se Ziletkou a
nahradni ziletky

Obchody pro modelare a
zelezarstvi

Stahl-Fix Domaci potfeby
SWISSCLEANER Obchody pro domaci
WK TOP kutily

DalSi produkty pro Zelezafstvi
sklokeramiku Obchodni domy

Vyména zarovky osvétleni trouby

Vytahnéte zastr¢ku ze zasuvky (je-li pfistupna) nebo
odpojte troubu od elektrického rozvodu vypnutim
multipolarniho stykace, pouZzitého pro pfipojeni trouby
ke zdroji elektrické energie;

Z objimky Zarovky odSroubuijte sklenény kryt;
OdSroubujte zarovku a nahradte ji jinou, odolnou vuci
vysokym teplotam (300°C), ktera ma nasledujici hodnoty:
Napéti 230/240 V

Vykon 25 W

Zavit E14

Namontujte zpét sklenény kryt a obnovte napgjeni trouby.




Ynosopehwa

Pagu 6orbe echmkacHocTn M 6e36e4HOCTM NPUNMKOM paja anapara:

yBeK 3axTeBajTe OpuruHanHe pes3epBHe AenoBe

Anapart je npeggufeH 3a HenpodecnoHarnHy ynotpedy y
YHYTpaLWHOCTN cTambeHor objekTa.

OBe nHCTpyKUMje cy Baxkehe camMo 3a kpajtbe gectuHaumje
ymju cMmBonn ce Hanase y NPUPYYHUKY Y Ha HanenHUUm
Ha anapary.

Uudbopmaumje ce opgHoce Ha anapaTt knace 1
(v3onoBaH) u knace 2 - notknaca 1 (nocraBrbeH
um3melly 2 komaga HameluTaja).

Mpe kopuwhewa anapata nNaxsbMBO NpoynTajTe
yno3opetrba cagpaHa y OBOj KHWKULN Y KOjOj Ce Hanase
BaXkHe HanomeHe y Be3u ca 6e3begHOM MHCTanaumjomMm,
ynoTpebom n ogpxaBareM. UyBajTe OBY KHbWDKULLY KakKo
oucte je mornu koHcynToBaTn y byayhHocTw.

HakoH LITO OTBOpUTE MakoBaH-€ NMPOBEPUTE UHTETPUTET
anapara. Y cryvajy CyMhe He KopucTuTe anapat u
obpartuTe ce kBanngmkoBaHoM npocbecnoHanuy. EnemeHTu
n3 ambanaxe (NnNacTuyHe Kece, CTUpPOMop, urne, utg.)
Mopajy 6uTn BaH JoMallaja Aeue nowTo NpeacTaBrbajy
NOTEHLMjarNHy OMacHOCT.

MHcTanauunjy mMopa pa obaBu KBanu@UKoBaHMU
npodecuoHanal, npema ynytcTeBuma npoussohauva.
MorpellHa uHcTanaumja Moxe 6utu WTETHa No ocobe,
XMBOTUHE UNW CTBAPK, Y KOM crnyyajy npoussofhad Hehe
CHOCUTW HMKaKBY OOFOBOPHOCT.

EnektpuyHo o6e3behere anaparta je omoryheHo camo
nyTeM NpaBUIHE MHCTanaumje 1 yaemrbera npeasuheHnm
Hopmama 6e3begHocTu. BaxHo je NpoBepuTM OCHOBHE
Hopme 6e36edHOCTU, U Yy Cryvajy CyMhe, BPLUUTH
npoBepy WCNPaBHOCTM MWHCTanauuja of cTpaHe
kBanudmkoBaHor npodecunoHanua. Npounssohady He cHocu
OJroOBOPHOCT 3a eBeHTyarnHy LUTeTy HacTany 36or nowier
y3emrberwa MHcTanauuja.

Mpe noBe3uBara anaparta NpoBepuTe Aa nu ce CBU
nogaun Ha HanenHuum (Hanasu ce Ha anaparty u/unm
ambanaxw) nogyLapajy ca HopMama enekTpudHe Mpexe.
lMpoBepuTe ga N MakcumanHa cHara uHcTanauuvja u
CTpyje oproBapa MakcuMmarHoj cHasu anapaTa koja ce
Hanasu Ha HanenHuuu. Y cnyyajy cymmwe obpatute ce
KBannukoBaHOM NpodeCcnoHarLy.

10 Mpunukom MHCTanaumje NOCTaBuUTE MyNTUMNONAPHU
npekvuaad ca pasgarbMHOM oTBOpa jeHakoM unu Behom
og 3 Mm.

Y cnyvajy HekoMnaTubmnHocTn mamehy ytmyHuue u
yTukaya anapata Tpeba 3aMeHUTM YTUYHULY
ogroeapajyhum Tunom. Cepsucep mopa ga byae curypaH
Ja OTBOPM Ha YTUYHULUM MOry Aa usgpxe acopboBaHy
cHary anapara. [eHepanHo ce He npenopy4yje ynotpeba
agantepa, BULWIECTPYKUX YTUYHULA UMK NPOAYXKHUX
kabnoea. Ykonuko je ynorpeba MCTuUx HeonxogHa,
KOpPUCTUTE WCKIbYYMBO jeaHOCTaBHe apjanTtepe,
BMLUECTPYKE YTUYHWLE, UMK NPOAYXHe kabnose koju
ogroeapajy Hopmama 6e3befgHocTu, nasehu nputom ga
BPEOHOCT jaunHe CTpyje He Npenasu OHy Koja je HaBeaeHa
Ha apganTepy, NPoAy)XHOM Kabny, Unu BULLIECTPYKO]
YTUYHULM.

1
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oGpaTuTe ce UCKIbLYYMBO ayTOPM3OBaHUM cCepBUCUMA

12 He octaBrbajTe anapar HenoTpebHO NoBe3aH Ha MpPeXy.
Wckrbyunte rmaBHM Npekugady Ha anapaty kaga Huje y
ynoTpeotu.

13 He Gnokupajte oTBOpE 3a BeHTMNaUmWjy U pacxnanusame
nehxuue.

14 Kaban 3a Hanajarte Ha OBOM anapary He CMe [a 3aMetbyje
KOpUCHUKK. Y cnydajy owTehenwa kabna, unm y cnyyajy
3ameHe, obpatute ce NCKIbY4MBO OBMNaheHoOM CepBUCY.

15 AnapaTt je HamehweH camMo 3a ynoTpeby 3a Kojy je
npeasuheH. Ceaka gpyra ynotpeba (Hnp.: 3arpeBane
npoctopuja) cmaTpa ce Heogrosapajyhom u crtora
onacHom. lNpousBohay He moxe BuTn ofgroBopaH 3a
eBeHTyamnHy wTeTy npousawny u3 HeogoBapajyhe,
norpeLUHe 1 HepauuoHarnHe ynotpebe.

16 Ynortpeba anaparta 3axTeBa NoLITOBaH-E€ CBUX OCHOBHUX

Hopmu. MocebHo:

He AnpajTe MaLunmHy 60COHOMM HATY MOKPUM UK BaXHUM

pykama.

He KkopucTuTe anapat 60coHorn

He KOpUCTUTE, U3y3eB Y3 NOCebHY Nakky, NPodyXKeTKe

He ByuMTe OOBOAHW kaban, HUTW anapar, kako GucTe ra

M3BYKIN U3 YTUYHULIE.

He ocTaBsbajTe anapaT W3MoXeH aTtmocdepcKkum

npunukama (Kvwa, cyHue, uta.)

He [03BONMUTE Ja anapaToM pyKyjy deua wunu

XeHavkenvpaHe ocobe 6e3 Hagsopa

17 TMNpe 6uno kakBe onepaumje Ymwhewa UNn oapxaBama,
UCKIbyuYuTe anapaTt ca [oBoAHe Mpexe, buno
u3Bnaderem yTmkada us ytmyHuue, bruno nckrobydmearem
npekvgava.

18 Ykonuko ognyuute ga anapat Buwle He yrnoTpebrbasare,
npenopydyyje ce ga ra oHecrnocobuTe usBnavyewem
poBogHor kabna, HaKoH LWTO CTe U3BYKNWU yTUKay U3
yTnyHuue. lMNMpenopydyje ce Takohe Aa yKnoHvWTe fgenoee
anapara Koju npegcTasrbajy noTeHuujariHy onacHOCT,
noceGHO Mo AeLly, 1 Koje OHa MOry Aa YKIoHe ca anapara
N KOPWCTE MPUIMKOM Urpaksa.

19 Ha nokpeTHOM [Hy He CMejy ce OCTaBrbaTh HecTabunHe
unu gedopmMmcaHe Lepre, kako bucte nsbernm nHumageHTe
nsasBaHe npeBpTakem UCTuX. MMpunukom kKyBama
OKpeHUTe py4mue Ka yHyTpa, Kako ux He Bucte criyuajHo
rypHynu.

20 He kopucTtute 3anarbuBe TE€YHOCTU (ankoxors, OeHsuH...)
y 6nnsuHn anaparta [ok je y ynotpeou.

21 Tpunmkom pykoBaha Manum anapatima y OnmanHu nioTHU
3a KyBake nasute ga kaban anapaTa He nagHe Ha
3arpejaHe genose.

22 Yeek nasute aa pyunue 6yay y nosuumjn ‘(Y kaga
anapart Huje y ynoTtpebu.

23 Tokom ynoTpebe anapata efieMeHTU 3a 3arpeBake
M nojeauHn genoBu yHyTap nehHuue AocTuxy
BUCOKY Temnepatypy. Hemojte ux aupatun n ppxute
deuy noparoe op anapara.

24 Axo je WNoOpeT NOCTaBibEH Ha NOCTOMbE, NpegysMnTe
Kopake kako GucTe cnpeuyunu ga anapaT CKNu3He ca
nocTorba.



UHcTanauuja

YnyTcTBa Koja crnege HaMeweHa Cy KBanndukoBaHOM
cepBucepy koju he obaBrbatv MHCTanauujy, perynauujy u
TEXHUYKO oJpKaBar-e Ha HajKOPeKTHWjU HauvH 1 npema
TpeHyTHo Baxehum Hopmama.

BaxHo: yBek UCKIbyunTe O0BOA CTpyje npe 6uno kakee
onepauuje ogpxaearba, NnofellaBarba, UTa.

MNMocTaBrbame

MHcTanauuja je moryha nopen komaga HamelwTaja ymja

BMWCMHA He Mpenasv BUCUHY pagHe noBpluuHe. [NpaBunHa

WHCTanauuja 3axTeBa nowiToBawe cnegehmx ynosopema:

a) HamewrTaj koju ce Hanasu nopea Kyxuke, 1 Ynja BUCMHA

npenasv BUCKHY pagHe nospLUvHe Mopa Aa byae yaarbeH

Hajmarwe 200 MM o4 mBUUE UCTe.

Mopwu noknonay mopa 6uTM noctaBrbeH CXOQHO

npasunMMa objallleHUM Y yNyTCTBY, U Ha Hajmane 650

MM of OOHMX Aenosa.

MocTaBrbarbe enemeHaTa noBesaHux ca Nnoknonuem mopa

O1Tn Ha Hajmane 420 MM BUCKHE (BUOW CIIUKY).

d) Ykonvko Kyxukby noctaBrbarte ucnog sucehmx enemeHara,
oBM Mopajy 6MTKU Ha BUCKMHM of HajmMakwe 700 mm
(MunumeTapa), kao Ha cnuum.

e) HamewrTaj mopa fga nma guMeH3nje HaBegeHe Ha Criuum.

b)

c)

Mo3uumoHupame

3a onTMManHo NO3ULIMOHMNPaHE KyXWHe, MOXEeTe OABUTM
HOXWLe 3a nogeLluaBate (Buay cnvky 1) koje ce Mory HaBuTH
Ha npegsufieHa mecTa y yrnosuma AOHWUX MOBPLUMHA
KyXUhse.
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EnekTpuyHM NpuKIbyyak
OumeHsnje kabna he 3aBMCUTU O BPCTE E€MEKTPUHHUX
MHCTanaumja (BMaM LIEMy MpUKIbyYka).

24

400 3N~ ! ISII =
HOSRR-F 5x2.5 CEFUNEL 35363 s It N
400V 2N "o +
HOSRR-F 4x2.5 CEI-UNEL 35363 R ls N
1

230V IN
HO7RN-F 3x4 CEI-UNEL 35364

NoBe3uBamwe Kabna 3a 4OBOAHY MpPEXKY.
OtBapame Tabne:
Opaswjte wpad “V”
MoByuuTe noknonay CnojHe KyTunje kako bucte je
OTBOPUNMN.
3a wHcTanauujy gosogHor kabna, noctynute Ha cnegehnm
Ha4UH:
noctasute many cnojHuly A-B y 3aBucHocTu of BpcTe
Hanajarba Koju Xenute Aa nocturHeTe, kopuctehn wemy
Ha cnuum 3.
HanomeHa: mane cnojHuue npunpema npoussohay 3a
MOHOda3HO Hanajawe Ha 230V (KoHTakTh 1-2-3 ce noBe3aHu
jenaH Ha apyru). MocT 4-5 je nocTtaBrbeH y A0H0j 30HM Tabrne.
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noctaesute kabnose (N e 6) Kao LITO je MpuKasaHo Ha
cnvum 1 HaewjTe oaroBapajyhe wpadose.

npuyBpCTUTE NpeocTare kabrnoee Ha Tabne 1-2-3.
NpPUYBPCTUTE OOBOAHU Kaban Ha oapefeHo MecTo U
3aTBOpWTE Moknonat Ha nona Haeoja “V.

NMoBe3uBamwe kabna 3a 4OBOAHY MpPEXY.

Hamectute Ha kaban ytukay npegBuheH 3a HanoH HaBeaeH
Ha HanenHUUK. Y TpeHyTKY AMPEKTHOr NoBe3nBaHa Ha Mpexy,
noctasute mM3mMehy anapata v mpexe MynTUNonapHu
npeknaad ca HajmahsM 0TBOPOM o4 3 MM n3MeRy KoHTakaTa.
Oeaj npekmpad Tpeba ga ogrosapa HanoHy 1 Mopa aa byne
y cknagy ca Baxehum Hopmama (y3emMrbene He cMe da uae
nytem npekupgada). flosogHu kaban mopa ga Oyne
NnocTaB/beH Ha TakaB Ha4YWH Aa LEefioM AYXUHOM He
npesa3unasn cobHy TemnepaTypy 3a Buwe og 50°C. lNpe
noBe3vBak-a NpoBepuTe Aa nu:

3aycTaBHM BeHTUN u KyhHe uMHcTanauuje mory aa
NnoAapXXaBajy HafMoH anaparta (BUAW HanenHuuy);
WHCTanauuje cagpxe eukacHo y3eMrbere 1 a nm cy y
cknagy ca axehum Hopmama;

CY YTVHHMLA MW BULLENONapHW NpeknaaY fako AOCTYMHA
Kafa je MHCTanaumja 3aBpLUeHa.



TexHMnYKe KapaKTepucTuke

NERHULIA

Oumensnje (LxPxH) 39x41x34 cm
3anpemuHa 54 1t
MakcumanHa ancopnumja nehHuue 2100 W
HuBo KyBamwa y kepamuum

Mpeamn sx 1200 W
3aamn sx 1700 W
3agmum dx 1200 W
Mpearn dx 1700 W
Ancopnuuja HMBOa KyBara Y Kepamuum, Makc. 5800 W

EHEPIMJA
Hopma 2002/40/CE Ha eTuKkeTu enekTpudHnx nehHmua
Hopma EN 50304

KoHBeHLuja 0 noTpoLHn eHepryje Jaka
dyHKuMja xnaherwa: £ BeHTUnIaTop
[Heknapaumja o notpoLunsy eHeprije Knaca koHseHumje MNpupoaHa

dyHKUMja xnaherwa: — cTaTudHa

HanoH n dpekseHuyja
BMOW HarnenHuuy ca kapaktepuctukama

IvmMeH3nje y oferbKy 3a nogrpeBame:

WnpuHa 42 um
Oy6uHa 44 um
BucuHa 23 um

C€

Ogaj anapar je y carnacHocti ca cnegehvnm gupektmeama:

- 73/23/CEE opg 19/02/73 (HM3aKk HaMoH) 1 HeHUM arbuM
Moaudukaumjama;

- 89/336/CEE og 03/05/89 (enekTpomarHeTcka
KOMMaTMObUNHOCT) 1 gareMm mogudmkaumjama

- 93/68CEE oa 22/07/93 n parbum Mmogudmkauujama

LLinopeT ca BuwegyHKUMOHANHOM NeAHNLIOM N KEpaMUYKOM JI0HOM

Mocypa 3a cakynrbake MacHohe unu 3a nevyewe
Ta6bna ca nporpamaropuma
Hoxuue Ha nopelwaBawe
Cujanuua 3a ocBeT/bele eneKkTpuyHe Tabne.
Mporpamatopun 3a noagellaBawe enekTpuyHe Tabne
PeweTtkacta nonuua 3a nehHunuy
Cwjanuua 3a TepmocTart
. Mporpamatop 3a TepmocTar
MporpamaTop
. CaTr ca MMHYTHUM Gpojayem
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Kako kopuctutu wnopet

Opabup pasHux yHKuMja wnopeta obaBrba ce nyTem
nporpamaropa Ha enekTpuyHoj Tabnu.

Maxka: npe npee ynotpebe nehHuue u powTurba Tpeba nx
octaButh ga page oko 30 muHyTa. lNpoBepute ga num je
nehHuua npasHa, ga nv je TepMocTaT Ha MakCUMarHoj
BpeadHOCTK, BpaTa OTBOpPeHa, a NpocTopuja npoBeTpeHa.
Mupuc koju heTe oceTUTn TOKOM OBe Onepauuje gornasu og
ucnapewa cynctaHum koje ynotpebrbeHux 3a 3awTuty
nehHuue n powTusba y nepuoay o4 Npou3BoAH€e [0
WHCTanauuje nponssoaa.

Maxwa: Kopuctnte npsy nonuuy oA gHa camo y cry4ajy
neyerwa Ha paxwy (rge noctoju). 3a cBe Apyre HaynHe
KyBatba HMKada He KOPWUCTWUTE NPBY MONUUY OA OHa U He
CTaBrbajTe HUKada npegmMeTe Ha AHO nehHuue y TOKy KyBana
NOLLTO MOXe Aohu OO0 ToMbera. YBEK MOXETE Aa KOPUCTUTE
BaTpocTanHe nocyae, anymuvHujymcke conuje, uta, Ha
pelueTkama Koje Ccy 3a Ty cBpXxy npeasuheHe.

MporpamaTop 3a nehHuuy

MehHunua «5 kyBapay» KOMOUHYje NPeaHOCTU TpaguLMoHarHe
«cTaTuyHe» nehHuue ca gocturHyhuma MmogepHe nehHuue
«Ca BEHTUNATOPOMY.

MehHnuya «5 kyBapa» je Beoma pa3HOBPCHa M Hyau 5
pasnNUYUTMX HayMHa KyBahba, CUTYPHUX U je4HOCTaBHUX.
Mporpamatopom GupajTe pasHe yHKUMje KyBara Koje Bam
Hyau nehHuua «5 kyBapa».

N - gyrme 3a Gupare nporpama

M - gyrme 3a TepmocTar

Buno koja no3uunja npekMgaya pasnuyumTa of OHe Koja je
O3HaveHa ca “o”, ynanuhe ce ceeTno y nehHuum; nosvumja
npekugadya o3HayeHa cMMborom 403BOSbaBa yKibyunBarbe
ceeTna y nehHuum 6e3 akTmBmpara OGMNO KOr rpejHor
enemeHTa. lNMo3uunja o3HayeHa cumbonom 8 gossorbaBa
yKIiby4mBakwe cBeTna y nehHuum 6e3 mkakBor otnopa y
nehHnun. YnareeHo ceetno y nehHuum o3HavaBa ga je
nehHuua y dpyHkumju; ceetno he octat ynaroeHo AoKneroa
je nehHunua y dpyHKumjn.

MehHnua «oTanawe» 1)

Mosnumja TepmocTaTa “M”: 6Guno koja

BeHTnnatop koju ce Hanaswn Ha gHy nehHuue omoryhaea
LMpKynncamwe Basfyxa OKO XpaHe Ha COBHoj Temnepatypwm.
Ceaka BpcTa xpaHe MMa Jpyraudvjy BpCTy oTanaka, anu
nocebHO AenukaTHa XpaHa Kojoj LITeTu TonnoTa, Kao Ha
npumep: crnagonen TopTe, Konayu ca KpemMoM UM LUaroMm,
konaym ca Bohem. Bpeme otanawa Tpeba cBecTu Ha
nonosuHy. Kaga cy y nutawy meca, puba unm xneb, moryhe
je ybp3aHo kopuwhere hyHKLMje “BULLECTPYKO KyBare” Koje
noctaerba Temnepatypy og 80° - 100°C.

CrtatnuHa nehHuua —

Moanumja Tepmoctata “M”; og 50°C e Makc.

Ha oBOj no3nupmju akTmBmpajy ce roptsu 1 A0oH:M ereMeHTH 3a
3arpeBane. OBO je knacuyHa GaknHa nehHuua Koja je
JoBefeHa Ha u3y3eTaH HMBO AMCTpubyuuje TemnepaType u
KOHTpone yTpowka eHepruje. CtatndHa nehHuua je
HenpeBasuvfeHa kaga KyBaTe jena 4mju cacTojum cagpxe asa
WNK BULLIE eniemeHaTa Koju 3ajeqHO YMHe jeAMHCTBEHO jeno,
Ha NpuUMep: Kyryc ca CBUHKUM MecoMm, bakanap Ha LUNaHcKu
HauuH, Nunae opg, teneher meca, uta... Hajdborbe pesynrarte
nocTKeTe y MpUMNpemMarby jena of meca: neyere, rynat,
OMBIbaY, CBUHCKM BYT... kKojuma je NoTpebHo naraHo KyBah-e
y3 cTanHu gogartak TeyHoctn. Hajborba je kog npunpeme
Konava, 3a Bohe n KyBawe y 3aTBOPeHWM nocygama y
nehHmun. 3a KyBawe y cTatuyHoj nehHuuM KopucTuTe camo
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jenHy nonuuy, yKOnuko Kopuctute suwe nonvua gohu he go
nowe guctpubyumje Temnepatype. Kopuwhewem pasHux
nonwuLa Koje Cy BaM Ha pacnoraramy MoxeTe fa 6anaHcvpaTe
KONMM4MHy Tonnote uamelhy ropwer u gower gena. YKonumko
je notpebHa Beha Temneparypa ca fAHa unm ogo3sro, KopucTuTe
HaN3MEHNYHO OO0H-E UMW ropH-E Monumue.

MehHuua ca BeHTUNaTopom £

Moanumja Tepmoctata "M": Og 50°C n Makc.

AKTVMBMPAjy enemMeHTV 3a 3arpeBare 1 BeHTunarop. NowTto
je TonnoTa KOHCTaHTHa Y Lenoj nehHnum, Basgyx omoryhasa
yjeoHayeHo KyBahe xpaHe. MoxeTe NCTOBpEMEHO KyBaTh U
MehycobHo pasnuuuTta jena, yKonuko je TemnepaTypa KyBarba
cnuyHa. Moryhe je ICTOBpeMEHO KOPUCTUTU 2 NONMLE YKONUKO
crneguTe ynosopewa Kkoja ce Hamnase y naparpady
«/IcToBpeMeHO KyBare Ha nonvuaman.

OBa (hyHKUMja je HapOoUMTO KOpUCHA 3a NpUnpemMy 3aneyeHmx
jena wnu 3a jena kojuma je notpebHa gyra npunpema, Ha
npuMmep, nasawe, 3anevyeHn MakapoHu, neyeHo nune ca
KpOMNMpOM, UTA... 3HayajHa je M tbeHa NpeaHoCT Kopg
npunpemMe nevera o Meca 36or 6orbe pacnogerne TonnoTe
n Kopuwhera HXKe TeMnepaTtype, WTO CMakbyje pasnarake
TKMBA U YNHW MECO MEKLUUM, y3 Mawu rybutak TexuHe.
BeHTunartop je HapounTo noTpebaH 3a npunpemy pube Koje
ce Mory KyBaTu y3 MakbU AofaTtak 3aydvHa pagy npupogHujer
yKyca u uarnega.

[HecepTtu: HenorpelunBa Kog npurnpeme TopTu.

PyHKUMja «BEHTUNATOP» MOXe Aa Ce KOpuCTu 3a 6p3o
oTanawe 6enor nnu upeeHor Meca, xneba, Ha Temnepartypu
og 80 °C. 3a otanawe genvkatHe xpaHe moxeTe ga
opabepete TemnepaTypy oa 60°C mnn camo umpkynauujy
XnagHor Basgyxa ako nogecute TepmoctaTt Ha 0°C

Mopwsu rpejau |~ |

Mosnumja Tepmoctata "M": Og 50°C n Makc.

YKrbydyje ce ropksu rpejad.

OBa dyHKUMja Ce MOXe KOPUCTUTU 3a 3aBpLUETaK KyBarba.

PowTtumn 77

Moanumja Tepmoctata "M": Og 50°C n Makc.

YKrbyyyje ce ropwU LieHTpasnHu rpejad n paxatb.

Bucoka Temnepatypa ca powTurba nocTtuxe 6p3o
NOBPLUMHCKO TaMHbEHE XpaHe Koja, 36or HemoryhHocTu
rybrbera Te4HOCTH, OCTaje MeKLwwa n3HyTpa. MNpunpema xpaHe
Ha poLWTUIbY Ce NocebHO caBeTyje 3a jena koja 3axTeBajy
noBuLLEHY MOBPLUMHCKY TemnepaTypy: jyHehu nnu Ttenehu
OndTek, unet, nrbeckasunue, UTA...

Hekn npumepun ose ynotpebe cy HaBedeHu y naparpady
«[paKT4HM caBeTU 3a KyBaH-E».

PowTusb ca BEHTUNaTopom ¥

Mosnumja Tepmoctata "M": Og 50°C n Makc.

YKrby4yje ce roprtsy LIEHTPanHu rpejad n paxatb.
O0Gjeanmbyje TEPMUYKO 3paverse jeAHOCMEPHE uMpKynaumje
Basgyxa yHyTap nehHuuye. OBo cnpevyaBa MOBPLUMHCKO
ropewe HammpHuua v noborbwasa npogvpame TonnoTe.
OonuyHn pesynTtatn ce NoCTMXY M Kopuwwherwem poLTUIba
Ca BEHTMIATOpOM 3a MpunpeMmy meca u nospha, CBUHCKOT
OyTa, jarmehunx pebapa, nMneTuHe, npenenuue, CBUHCKOM
dvneTta, utg...

Mpunukom npunpeme “rpatmH” jena (3anevyeHux)
ApXuTe BpaTa nehHuue 3aTBOpeHa.

»[patnH» je HenpeBasuheH kog npunpeme pubrenx dmneTa,
TyweBVHe, cabrbapke, UTA...



Paxam

3a akTuBUpare paxHa noctynute Ha cnegehn HaumH:

a) nocraeuTe nocyay 3a cakynrbake MacHohe Ha nonvuy 1;
b) noctaBute NpunoxeHu paxar Ha Nonuuy 3 U OKpeHuTe
ra ka ogrosapajyhem OTBOpY, Tako Aa paxaw Oyae
OKPEHYT Ka 3agmweM 3uay nehHuue;

aKTMBMpare paxHa okpeTarweM gyrmeta "N" nosuumja

pasd
3l

c)

L

CeeTtno y nehHuuu

Ykrbydyje ce okpeTawem gyrmeta "N" Ha cumbon
OcseTrbaBa nehHuuy 1 ocTaje ynarbeHo AoK je 6uno KO]VI
rpejHu enemeHT y nehHnumn y dyHKUmMjU.

Cwujanuua 3a Tepmocrtar (L)

Mokasyje cazy 3arpeBara UCTON, a Kaga Cce yracu O3HavaBa
Aa je opabpaHa TemnepaTypa JOCTUrHyTa yHyTap nehHuue.
Ha 0BOj Tauky Hau3MEHWYHO Narbere W rawierwe cujanuue
O3HavaBa Ada TepmocTaT MpaBUITHO Pajn Ha ofpxaBarby
KOHCTaHTHe TeMnepartype yHyTap I'IeﬁHVILLe.
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EnekTpoHcku 6pojay muHyTa (Q)

Maxkwa

He pos3sonute aa geua avpajy Bpata nehHuue, NowTo Moxe
[a ce 3arpeje TOKOM KyBaha.

Mokasyje caTHUUY U yHKUMjy Bpojada MUHyTa.

HanomeHa: CBe (hyHKUMje OCTajy yKIbydeHe oTnpunuke 7
CeKyHOM HakoH opabvpa.

Kako moaundmkoBaT YaCoBHMK

HakoH noBes3vBara Ha MpEeXy WM HaKoOH HECTaHKa CTpyje
ekpaH he nokaaueatu: 0.00

. MpuTncHUTE Tactep @ a 3aTum Tactepe — u + 3a

nopellaBake BpemeHa. 3a 6p3y npomeHy GpojeBa OopxuTe
OyrMe MpUTUCHYTO.

EBeHTyanHe npomeHe BpemeHa Tpeba 06aBUTU Ha ONMCaHM
Ha4UH.

dPyHKUMja Opojaya

®dyHKUMja Ce YKIbyYyje NpUTUCKoM Ha TacTep L a Ha aucnnejy
ce nokasyje cumbon “L)”. Ceakom npuTucky Tactepa +
oprosapa gopatak BpemeHa of 10 cekyHaou [o ykynHo 99
MuHyTa 1 50 cekyHan. CtanHum npUTUCKOM BpemMe pacTe 3a
no jegaH MmHYT Ao ykynHo 10 4acosa.

Ca Tactepom — Bpaha ce yHasag.

Kapa opabepete xerbeHO BpeMe, 3anovnwe b6pojare
yHasag. HakoH ncteka BpeMeHa anapm he ga 3a3BoHu, a
MOXeTe [a ra 3ayctaBuTe NPUTMUCKOM Buno kor gyrmeta.

Moryhe je n npukasuBare BpeMeHa NpuTUCKOM AyrMeTa

a cumbon «[»o3HavaBa Aa je ykrbyueHa dyHkumja 6pojaya
MUHYTa. HakoH yKynHO 7 CeKyHOW eKpaH ayToMaTCKu
npukasyje 6pojay MuHyTa.

3a noHuwTaBawe Beh ogabpaHor BpemeHa
MpuTtucHute Tactep — go 0+00.

Perynauuja jaunHe anapma

Kapa cte ogabpanv v noTBpaunu caTtHuLy, NPUTUCKOM Ha
Tactep — moryhe je perynucaTu jaunHy 3BYYHOr curHana
anapwma.



lNMpakTnyHM caBeTU 3a KyBake

MehHuua Bam cTaBrba Ha pacnonarake orpoMaH 6poj
MOryRHOCTU KOje ce OfHOCe Ha KyBak-€ CBWUX BPCTa XpaHe
Ha Hajoorby HaumH. BpemeHom MoxeTe Ha Hajboren moryhm
Ha4YMH UCKOPMUCTUTM anapaT 3a KyBahe, KOMOUHyjyhu
HanomeHe Koje crnege ca BalUM fIMYHUM WUCKYCTBOM.

Mpunpema konaya

MehHnua Beh Tpeba aa Oyae 3arpejaHa Kaga y kwy CcTaBuUTe
Koray; npatuTe 3aBpLUETaK Neyena 3arpeBara (yKynHo 10-
15 muHyTa). TemnepaTypa nevera Konaya sapupa og 160°C
0o 200°C. He otBapajTe BpaTa TOKOM neyersa Korada nowTo
MoXe Ja “nagHe”.

Konau je npeBuLue cyB

Y6p3o nosehajte Temnepatypy 3a 10°C u cmamwbuTe
BpeMme KyBarba.

Fopl-bu AeOo KoJiadya TaMHuU

CraBuTe ra Ha cpeatby BUCUHY, CMakuTe
TemnepaTtypy 1 NPOAYXUTE BpeMe KyBakba.

Fopwu geo Konavya TaMHuU

CrtaBuTe ra Ha cpery BUCUHY, CMabntTe
TeMnepartypy 1 npoayxuTte BpemMe KyBaHa.

ﬂoGpo neYvyeH cnoJrba, anun yHyTpa Hegone4veH

Kopuctute mare TeYHOCTW, CMakbUTE TEMNepaTypy,
npoayxuTe BpeMe KyBaka.

Konau ce He oaBaja ca gHa

[o6po nogmaxnte Moy 3a nevYexe n NonpckajTe je
1 ca mano bpaluHa, a MoxeTe Aa ynotpebuTe n nanvp
3a neyeme.

KopucTtuna cam Buwe HuBoa (npu pyHKLUmju
«BEHTUNaTop»), U HUCY CBU Ha UCTOj Ta4Ku
KyBakba.

Cwmamute Temnepartypy.
Moxe ga ce goroaum a peluetke NocTaBibeHe

NCTOBPEMEHO HE 6y£l,y Ha NCTOM HMBOY KyBaH-a.

Mpunpema pnbe n meca

3a 6ena meca n puby kopucTuTe Hke TemnepaTtype. (150°C-
175°C). 3a upBeHa meca koja Tpeba fobpo ncnehm nssaHa a
O4YyBaTU COKOBE Y YHYTpalUHOCTU, A0Opo je 3anoyeTtun ca
BucokoM TemnepaTtypom (200-220°C) Ha kpaTko Bpeme, a
3aTUM je NOCTeneHO CMammBaT. YOMWTEHO, LWTO je BULle
Meca, 1 LUTO je HUXa TemnepaTypa, OyXM je NpoLec KyBakba.
CmecTuTe Meco Ha CpeduHy pelleTke a ucnopj kera
noctaBuTe nocyay 3a cakynrbakwe macHoha. PelieTky
cTaBuTe Y cpeauHy nehHuue. Ykonuko je notpebHa Beha
TemnepaTypa ca [iHa, KOpUCTUTE 0HE Nonuue.

UcToBpemeHo neyere Ha BULIE HUBOA
YKOMuKO je NoTpeGHO KOPUCTUTE ABe peLleTKe, anu camo y3

dyHKLMjY * »nehHULa ca BEHTUNAaToOpPOM» LUTO je jeaAnHO
pellere 3a OBy BPCTY KyBaha.
MehHuuya nva 5 pasnnunTtnx HMBoa. Kopuctute camo age
LleHTparHe peLleTke, y Cny4ajy KyBaka ca BEHTUIIaTOpPOM:
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CnorbHe peLleTKe, ropky U AOokY, Koje npumajy Tonnoty
OVIPEKTHO M CTOra MOTy Aa MU3rope AenuKaTHy XpaHy.
leHepanHo, KopucTUTE APYrM U YETBPTU HMBO OA AHA, a
3a KyBare XpaHe Kojoj Tpeba jaya Tonnota nonuuy 2. Ha
npumep: y criyyajy ga xenute ga cnpemuTte nedewe
WCTOBPEMEHO Ca HEKOM OpPYroM BPCTOM XpaHe, CTaBuTe
neyere Ha Apyrn HUBO, a AeNMKaTHUjy XpaHy Ha YeTBpPTU.
Kapga npunpemarte xpaHy kojoj Tpeba pasnuuuta
TemnepaTtypa 1 Bpeme npunpemMe, NoctaBute cpeawy
Temnepartypy, a AenuKkaTHy XpaHy CTaBuTE Ha YeTBpTY
peLueTKy. isBaguTe NpBO XpaHy Koja 3axTeBa Kpahe Bpeme
npvnpeme.

MoctaBuTe nocyay 3a cakynrbarwe MacHohe Ha HajHWKu
HMBO a peLLETKy Ha HajBuLLN.

Kapa nedeTte nuuy Ha Buwe oA jedHOr HMBOA npwu
Temnepatypu og 220°C, 3anamTuTe ga NpeTxodHo
3arpejete nehHuuy Hajmarwe 15 muHyTa. NeHepanHo
npunpema Ha 4YeTBPTOM HMBOY AyKe Tpaje; U3 OBOr pasrora
caBeTyje ce aa npBeo 13 nehHuue n3sagmTe nNyLy ca goxer
HMBOA, @ OBY Ha rOpH-EM OCTaBUTE Mario OyXe.

YnoTpeba powturba.
MehHnua go3BorbaBa ABa pasnuuuTa HayMHa neyena Ha

powTurby. Kopuctute dyHKUMjy =1 «ropwbM rpejau» 3a
mMarie nopuuje. YTpoLuak eHepruje 3a oBy yHKLUW}y je cBera
1200 W. Crora je oBO ngearnHo 3a nopuuje mamwux gumeHsuja:
HMp. TOCT, BMpLUNE, UTA.

CraBute xpaHy Ha cpeauvHy peleTtke, wrto he ucnehu
camMo xpaHy Ha cpeauHu. XpaHa y yrnoBuma Hehe 6utu
CKyBaHa.

R AAL
Mosnuymja ‘H«‘ »rpun» omoryhaBa neyewe Ha CBUM
nosplimMHamMa petueTke. OBy yHKUMjy KOpUCTUTE Kaga cTe
XpaHy paBHOMEPHO pPacnopeaunun u XenuTe jegHaky 3natHy
6ojy.
BaxHo: 3a Hajborbe pesynTtarte nNpunvkoM Kyeaka 1 yutegy
eHepruje (10% ykynHo), yBek apxute Bpata nehHuue
3aTBOpeHa NPUJIMKOM ynoTpebe powTurba.
Kagpa kopuctnte powTusrb, NpPenopyyvyjeMo HajBuLly
Temnepatypy. OBo, MefyTuM, He 3HauM ga He MoxeTe Aa
KOPUCTUTE HWXe TemnepaTtype.
Mpunukom ynoTpebe dyHKUUje powTuIba pelleTka Ha
HajBuweM HuBoy (Bnan Tabeny 3a KyBawe) Tpeba aa byae
ucrod nocyde 3a cakynrbake MacHohe.

Mosnunja q: »POLITUIL Ca BEHTUIIAaTOPOMY» je Hajborba

3a O6p30 neyene, NOWTO ce ToMnoTa pacnopehyje oko
powTurba WTO oMmoryhaBa UCTOBPEMEHO MOBPLUMHCKO
nedyerbe, a Takohe n kyBawe OomwUx Aenosa. MoxeTe aa
neyeTe Benuke KoMage meca Wnu xusuHe 6e3 ynoTtpebe
paxma. MoxeTe Takohe ga ra kKopuctute y 3aBpLUHOM Jeny
KyBakba 3a XxpaHy koja gobuja 3anaTtHy 60jy No MOBPLUMHK, HA
npumep, naeanad je 3a rpaTUHUpawe MakapoHa HaKoH
3aBpLUETKa KyBaha.

Mpunukom ynotpebe oBe yHKUMje NOCTaBUTE peLLeTKy Ha 2.
unm 3. HMBO o AHa (B1av Tabeny), HaKoH Yera, 3a Cakyrnibake
mMacHoha u n3beraBama cTBapara AMma, NocTaBuTe nocyay
3a macHohe Ha 1. HuBO Ha gHy. Kopuwherem oBe dyHKunje
3ajegHo ca paxkem (moryhe y Hekum mogenuma) MoxeTe
Takohe ga KyBaTe U rmaBHO jerio ca nocyaoM 3a MacHohy Ha
1. HUBOY, Ha NPUMEp, KPOMNUP, UTA,..



UHCcTpyKuUMje 3a ynoTpedy KepaMnyke NOBPLUMHE 3a KyBake

Onuc

MoBpwnHe 3a KyBake Cy OMpeMIibeHe eneKTpU4YHUM

rpejaumma mncnog noBpLUMHE 3a KyBahe (30He Koje noLupBeHe

TOKOM paga).

A. 30Ha KyBarba (A).

B. CeeTna koja nokasyjy Temnepartypy rpejada ogrosapajy
n npenase 60° C, Takohe 4ak 1 kaga je noBpwuHa 3a

KyBaw€ MUCKIby4eHa.
AR
\W’ e

T
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B
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Onuc rpejaya
Fpejaun Mory ga mmajy KpyxHe enemeHTe, Koju nocrajy
upBeHn HakoH camo 10-20 cekyHOM OA YKIbyumBak-a.

MHcTpyKuMmje 3a ynoTpeby Kepamuuke nnoye 3a
KyBake

3a noctusare Hajborbux pesynrtarta, crieAnHe OCHOBHA
npaeuna o NpunpeMn n KyBamy XpaHe.

= X

Ha kepamuykoj nnoun 3a KyBarwe Moryhe je Kopuctutu
CBe BpCTe Lepnu 1 NnoHaua. Mefytum, gHo nocyae mopa
Aa byne caBpweHo pasHo. NpupoaHo, wTo je nebrbe
AHO Leprne unu noHua, To he pacnogena tonnore 6utu
paBHOMepHuja.

AT I

MposepuTte Aa nu OHO LWepne uMa npaBunaH obrnuk: oBo
he omoryhutn ga ce TonnoTta MCKOPUCTU Ha Hajborbun
HaumH.

[Ho nocyne yBek Tpeba ga byne cyBo M 4MCTO: OBO
omoryhaBa He camo 60rbM KOHTaKT, BEh N AyXun Bek
Tpajara Kepamuuke nrno4ve u nocyaa.

He kopucTuTe UCTe nocyae Koje CTe KOPUCTUMK 3a KyBare
Ha rac, noLuTo je jaynHa nnameHa mMorna Aa AedopmMuiue
AHO nocype, wto he goBecTu A0 nowmjux pesynrara
NMPUMMKOM HoMXOBE YNoTpebe Ha KepammyKoj Mrioyu.



MpakTn4HM caBeTU 3a yNnoTpedy NOKpeTHOr AHa

Mpeknaaum 3a pyHKUMje nokpeTHor gHa (I)

LWnopetn mory mmaTtu cepujcko NMOKpPeTHO AHO, 6p30 K
ayTomarcko, Y pasHum kombuHauujama (bp3e noBpLUMHe ce
pasnuKyjy og Apyrux no LpBEHOj TaYKW Y LIEHTPY, @ ayTomaTcke
nMajy anyMUHUyMCKU LieHTap).

Kako 6ucte usbernu rybutak Tonnote Ha NOBPLUMHM,
caBeTyjemo ynoTpeby nocyaa ca paBHUM OHOM U MPEYHUKOM
KOjU HWje MakbM Of NpPeyHVKa NOBPLUMHE 3a KyBaH-e.
Tabena npukasyje ogHoc u3amehy HaBegeHe MOBPLUMHE Ha
npekngady n Bpcte ynotpede oBMX MOBPLUMHA.

Cujanuua 3a ocBeT/baBakbe €NeKTpUYHe NOBpPLUMHE.
Cwvjanvua ce nanu Kaga ce yKibyum ernekTpuyHa nocyaa.
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Mos.

MokpeTHO AHO

UckrbyveHo

Moephe 1 puba

Kpomnup (Ha napwu), Buctpe cyne, nacyrb

WIN |+, ]|O

HacTaBak KyBarba BEMNMKUX KOMNMYMHA XpaHe,
cyna

N

Meyerse (cpeate)

Meyerse (jako)

KpaTkoTpajHO npxere 1 Kibyvahe




lNMpakTnyHn caBeTU 3a KyBake

Moauuunja XpaHa 3a KyBame TexuHa Mo3uuunja Bpeme Mo3uumnja Bpeme
nporpamartopa (kr) pelueTaka 3a xnafleka |TepMocTaTa| KyBame
KyBake of (MUHYTH) (MUHYTH)
AHa

Pasmps3aBamwe |CBa 3amp3HyTa xpaHa
@

CraTu4yHo MaTka 1 3 15 200 65-75
_ Tenehe nnu roeehe nevene 1 3 15 200 70-75
E— CBUHCKO Neyere 1 3 15 200 70-80

BucksunTtn - 3 15 180 15-20
XpckaBa TecTa 1 3 15 180 30-35
BeHTunatop Muua (Ha 2 nonuue) 1 2-4 15 220 15-20
z Jlazamwa 1 3 10 200 30-35
JarmeTtnHa 1 2 10 180 50-60
[MeyeHo nune ca KpPOMMNMpPOM 1 2-4 10 180 60-75
Ckywa 1 2 10 180 30-35
BuckBnTHM KOnay 1 2 10 170 40-50
KpemnuTe (2 nonuue) 0.5 2-4 10 190 20-25
BuckeuTtu (2 nonuue) 0.5 2-4 10 180 10-15
Matnwnam (1 nonuua) 0.5 2 10 170 15-20
Matnwnar (2 nonuue) 1.0 2-4 10 170 20-25
CnaHe TopTe 1.5 3 15 200 25-30

Fopwu rpejay | Vaeje 3a kyBame - 3/4 15 220 -
I~

PowTturb Pnba nuct 1 4 5 Max 8-10
hasd Jlvrse 1 paunhu 1 4 5 Max 6-8

Ocnuh 1 4 5 Max 10
"punosaHo nosphe 1 3/4 5 Max 10-15
Tenehn Gudtek 1 4 5 Max 15-20
KoTtnetn 1 4 5 Max 15-20
[rbeckaBuue 1 4 5 Max 7-10
Ckywa 1 4 5 Max 15-20
Toct n.c 4 4 5 Max 2-3
Ca paxmbem

TenetnHa Ha paxmy 1.0 - 5 Max 80-90
MuneTtuHa Ha paxty 15 - 5 Max 70-80
JarmeTnHa Ha paxmy 1.0 - 5 Max 70-80

PowTturs MuneTtuHa Ha powTuby 1.5 3 5 200 55-60
T Cuna 15 3 5 200 30-35

HAMOMEHA: Bpeme kyBaka ce MOXe NPOMEHUTU Y 3aBUCHOCTU OA NUYHOr ykyca. [punukom kopuwhera powwturba, nocyga

3a cakynibakwe macHohe Tpeba Aa cToju Ha NpBOj NonMuUKM oa AoHa.
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PepnoBHO ogpxaBare U Yynwherwe nehHuue

NMpe 6uno kakBe onepauunje oapxaBawa U unwhewa
UCKIbY4YNTe [OBOA efieKTpuyHe eHepruje. Kako 6u
nehHnua WTo gyxe Tpajana, YACTUTE je peJoBHO 1 NaXIbYBO,
1 TOM NPUITMKOM BOAUTE padvyHa aa:

npunukoM ynwhera He KOpUCTUTE CpeacTea Ha napy
emajnupaHe MoBpLUMHE U NOBPLUMHE KOje Ce YNCTe came
Tpeba npaTu Tonnom BodoM, 6e3 ynotpebe abpasnBHMX
UM KOPO3MBHKX AeTeplieHaTa koje b1 Morne fga owTeTe
NOBPLUVHY;

YHyTpaLHOoCT nehHuue Tpeba YMCTUTH YecTo, U TO Kada
je Mnaka, Tonnom BoAoOM U1 AeTepLIEHTOM, U HAKOH Tora je
006po ncnpatv 1 ocyLunTy;

WHOKC NOBPLUMHE MOTy [la OCTaHy 3aMprbaHe HakoH ayror
KOHTaKkTa ca TBPAOM BOAOM WU arpecuBHUM
aeteppeHtuma (ca dgoccopom). CaseTyjemo ga gobpo
ucrnepeTe M OCylIMTE CBE [ENOBE HAaKOH uyMwhera.
CaBeTyjeMO cylleHe CyBULIHE BOAE;

He AO03BOJIMTE Aa Ceé Ha KOHTPOJSIHOM naHeny
HaroMmunajy nprbaBLlITUHA U MacHohe, YuCTUTE UX
yecTto. Kopuctute cyHhep n HeabpasuBHE UK MeKe
neHyllaBe AeTepLieHTe Kako He BucTe CkuHynwu cjaj ca
NoBpLUMHA.

Yuwhewe noBpLIMHa 3a KyBaHe

lMpe KyBara noBpLUMHe Tpeba yBek aa Oyay ounheHe Mekom
KPNOM Kako GucTe YKNOHWNU npawuHy unu komaauhe
npeocrtane xpaHe. lNoBpwuHe 3a KyBawe Mopajy Aa ce
penoBHO YMCTE TOMMMM PacTBOPOM BOZE Y MEKOT AETEPLIEHTA.
MoBpemeHo he moxaa 6uTM noTpebHa ynoTpeba
noce6Hor npousBofa 3a unwhewe KepamMUIKUX Nrouya.
lMpeTxoOHO YKNOHUTE OCTaTke XpaHe u macHohe, no
MoryhHOCTK pyunLoM 3a cTpyrawe B (Huje y onpemu) nnm
HEKOM [pYromMm BPCTOM OLUTPE Kprne.

YucTuTe NOBpLUMHE 3a KyBake JOK Cy Tonsne cyHhepom u
nakMm geTeplieHToM. HakoH Tora ux ucnepute u ocylumnte

MeKOM Kpnom. Y cnydyajy Aa je komag nnacTuke unum
anymMuHMjyma nao Ha NoBpPLUMHY YKIOHWTE ra ogmax ca
3arpejaHe noBplUMHE 3a KyBake Kako bucrte uabernu
owTehena Ha nnoun. OBe onepauuje obaBrbajTe 1y crnyyajy
[a BaM Ha NOBpLUMHY NagHy komMaau wehepa unm xpaHe. He
KopucTUTe abpasuBHe cyHhepe HUTU xuLe BUIo kakee BpCTe.
Yak 1 kopo3uBHa cpefcTea 3a uuwhere nonyT crpeja 3a
nehHuuy nnm ogmawhvBame He cMejy ga ce KopucTe.
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Moce6HU NnponsBoam 3a Foe nx HabaBuTn
ynwhere KepamMuyke

nnoye

Xuue 3a cTpyrame ca Creu. pagHa u

3aMeHoM reoxhapa
Stahl-Fix MpogaBHUuua 3a
SWISSCLEANER gomahuue

WK TOP Ypagu cam
Opyrn nponssoam 3a BOXhapa
KepaMn4Ky nrovy CynepmapkeTtun

3ameHa cujanuue y nehHuum
M3Byumnte yTukad (ako MOXeTe) UIN UCKIbyyuTe
BMLLENONAPHN NMpeKkngay Kako OucTte UCKIbyuunu AoBog
cTpyje y nehHuuy.
CKvHMTE CTaKreHu Mokronak, Hocava cujanvue.
M3BaguTe cujanuuy 1 3aMeHuTe je HOBOM Koja je OTrnopHa
Ha Bucoke Temnepatype (300°C) koja Tpeba ga nma
cnepehe opnvke:
- HanoHn 230/240 V
- JauvHy og 25W
- Hasoj E14
HamecTuTe noknonay, oA ctakna v npukrby4ute OOBOL

cTpyje.




Upozornenia

Kvoli zaisteniu ucinnosti a bezpecnosti tohto elektrospotrebica:
* sa obracajte vyhradne na autorizované strediska servisnej sluzby
e zakazdym vyzadujte pouzitie originalnych nahradnych dielov

1 Tento spotrebi¢ bol navrhnuty
neprofesionalneho druhu, v domacnosti.
Tieto pokyny platia len pre krajiny urCenia, ktoré su
vyznaené na navode a na identifikaénom S§titku
zariadenia.
Toto zariadenie patri do triedy 1 (izolované) alebo
triedy 2 — podtriedy 1 (vstavané medzi dve skrinky).
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte upozornenia
obsiahnuté v tomto navode, nakolko poskytuju ddlezité
informacie, tykajuce sa bezpecnosti pri instalacii, pouZiti
a udrzbe. Tento navod starostlivo uschovajte, aby mohol
byt pouzity ako zdroj potrebnych informacii.
Po rozbaleni zariadenia sa presvedcte, Ci nie je poskodené.
V pripade pochybnosti zariadenie nepouzivajte a obratte
sa na odborne kvalifikovany personal. Sucasti obalu
(igelitové sacky, penovy polystyrén, klince, atd.) nesmu
byt ponechané v dosahu deti, pretoze predstavuju zdroj
mozného nebezpecCenstva.
InStalacia musi byt vykonana odborne kvalifikovanym
personalom podla pokynov vyrobcu. Chybna instalacia
méze ohrozit' zdravie ludi a zvierat a spdsobit’ Skody na
majetku, za ktoré vyrobca nezodpoveda.
Elektricka bezpecnost tohto zariadenia je zabezpetena
len v pripade, ked je spravne pripojeny k u¢innému
zemniacemu rozvodu, v sulade s platnymi normami
elektrickej bezpecnosti. Je potrebné skontrolovat spinenie
tejto zakladnej bezpec&nostnej poziadavky a v pripade
potreby vyziadat podrobnu kontrolu zo strany odborne
kvalifikovaného personalu. Vyrobca nemdze byt brany
na zodpovednost za pripadné Skody, sp6sobené
chybajicim uzemnenim rozvodu.
Pred zapojenim zariadenia sa uistite, Ze sa menovité udaje
(uvedené na zariadeni a/alebo na obale) zhoduju s adajmi
elektrického rozvodu.
Skontrolujte, €i kapacita elektrickej siete a elektrickych
zasuviek zodpoveda maximalnemu vykonu zariadenia
uvedenému na identifikacnom Stitku. V pripade
pochybnosti sa obratte na odborne kvalifikovanu osobu.
10 V ramci instalacie je potrebné nainstalovat omnipolarny
stykaC s rozpinacou vzdialenostou kontaktov, rovnajicou
sa 3 mm alebo vacsou.
V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastr¢kou
zariadenia, nechajte zastréku vymenit za ini vhodného
druhu, odborne kvalifikovanym personalom. Jeho ulohou
bude taktiez overit, Ci je prierez kablov zasuvky vhodny
pre prikon zariadenia. VSeobecne sa nedoporucuje
pouzivat adaptéry, rozvodky a predlzovacie kable.
V pripade, Ze ich pouzitie bude nevyhnutné, je potrebné
pouzit len jednoduché alebo viacnasobné adaptéry
a predlzovacie Snury odpovedajuce platnym
bezpecnostnym normam, pricom je potrebné dbat na to,
aby nedoslo k prekroCeniu maximalnej prudovej zataze,
vyznacenej na jednoduchom adaptéri a na predizovacich
Snurach , a k prekroCeniu maximalneho prikonu,
vyznaceného na viacnasobnom adaptéri.
12 Nikdy nenechavajte zariadenie zbyto€ne zapnuté. Ked
zariadenie nepouzivate, vypnite jeho hlavny vypinagc.

na pouzitie

1"
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13 Otvory ani drazky sluziace k ventilacii a k uvolfiovaniu
tepla, nesmu byt v Ziadnom pripade uzatvorené alebo
upchaté.

14 Napajaci kabel tohoto zariadenia nesmie byt meneny
uzivatelom. V pripade poskodenia kabla alebo pri jeho
vymene sa obratte vyhradne na centrum servisnej sluzby;,
autorizovanej vyrobcom.

15 Toto zariadenie musi byt pouzivané len pre ucely, pre ktoré
bolo Specialne vyrobené. Kazdé iné pouzitie (napriklad:
ohrev prostredia) je povazované za nespravne a teda
nebezpecné. Vyrobca nembze byt povazovany za
zodpovedného za pripadné Skody, vyplyvajuce
z nespravneho, chybného alebo neracionalneho pouzitia.

16 Pouzitie akéhokolvek elektrického zariadenia je
sprevadzané dodrziavanim niektorych zakladnych
pravidiel. Konkrétne:

* nikdy sa nedotykajte zariadenia mokrymi alebo vihkymi
rukami alebo nohami

» nikdy nepouzivajte zariadenie, ked' ste bosi

» nikdy nepouZivajte predlZzovacie kable; ak ich pouZivate,
tak iba s maximalnou opatrnostou

» pri odpajani zastrcky z elektrickej zasuvky, netahajte za
napajaci kabel, ani za samotné zariadenie.

* nenechavajte zariadenie vystavené atmosférickym vplyvom
(dazd, sinko, atd.)

* nedovolte, aby bolo zariadenie pouzivané detmi, alebo
nesvojpravnymi osobami bez dozoru

17 Pred vykonanim akejkolvek operacie spojenej s Cistenim
alebo udrzbou, odpojte zariadenie od siete elektrického
napajania a to bud vytiahnutim zastréky, alebo vypnutim
vypinaca rozvodu.

18 Akonahle sa rozhodnete, Ze uz nebudete zariadenie
pouzivat, doporuCujeme vyradit ho z prevadzky
odstrihnutim napajacieho kébla, po vytiahnuti zastrcky z
elektrickej zasuvky. Dalej sa doporuéuje zneskodnit' tie
Casti zariadenia, ktoré by mohli predstavovat
nebezpecenstvo a to hlavne pre deti, ktoré by vyradené
zariadenie mohli pouZit ku svojim hram.

19 Na elektrické platnicky sa nesmu klast nestabilné alebo
deformované hrnce, aby sa prediSlo nehodam spojenym
s ich prevratenim. Umiestnite ich na varnu dosku tak, aby
boli rukovate obratené smerom dovnutra varnej dosky, ¢im
zabranite nahodnému narazu do tychto rukovati a ich
naslednému padu.

20 Nepouzivajte horfavé kvapaliny (alkohol, benzin...)
v blizkosti zariadenia po€as jeho pouZzitia.

21 Pri pouziti drobnych elektrospotrebiov v blizkosti varne;j
dosky davajte pozor, aby sa napajaci kabel nedostal na
horucu plochu.

22 Ked sa zariadenie nepouziva, vzdy skontrolujte, i sa
otocné gombiky nachadzaju v polohe “"/"O””.

23 Pocas prevadzky zariadenia sa vyhrievacie €lanky
a niektoré casti dvierok ruary zahrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa ich nedotkli a deti
udrzujte v dostato¢nej vzdialenosti.

24 Ked bude spordk postaveny na podstavec, vykonajte
patriéné opatrenia, aby nemohlo ddjst k jeho skiznutiu z

podstavca.



InStalacia

NizSie uvedené pokyny su uréené kvalifikovanému
intalatérovi; budu mu ndpomocné pre optimalne vykonanie
operacii, spojené s instalaciou, regulaciou a technickou
udrzbou; tieto operacie tak budu taktiez v sulade s platnymi
normami.

Délezita informacia: Pred vykonanim akejkolvek operacie
spojenej s udrzbou, regulaciou, atd., odpojte sporak od
rozvodu elektrického napajania.

Ulozenie do prevadzkovej polohy

Zariadenie je mozné nainStalovat do blizkosti nabytku za
predpokladu, ze vyska tohoto nabytku nepresahuje vysku
pracovnej plochy. Spravna instalacia sporaku vyzaduje
dodrzanie nasledujucich opatreni:

a) Kusy nabytku, susediace so sporakom, ktorych vyska
presahuje vySku pracovni plochy, sa musia nachadzat vo
vzdialenosti minimalne 200 mm od jeho okraja.
Odsavace par musia byt nainStalované v sulade
s poziadavkami, uvedenymi v navode na ich pouzitie a to
vo vzdialenosti minimalne 650 mm.

Skrinky kuchynskej linky, ktoré susedia s odsavacom par,
umiestnite do vysky najmenej 420 mm od najnizSej Casti
odsavaca (vid obrazok).

V pripade inStalacie sporaka pod skrinku kuchynskej linky,
bude musiet byt skrinka umiestena do vzdialenosti
najmenej 700 mm (milimetrov) nad varnou doskou — vid
obrazok.

Priestor nabytku bude musiet mat’ rozmery uvedené na
obrazku.

b)

c)

d)

e)

Vyrovnanie do vodorovnej polohy

Pre optimalne vyrovnanie sporaku do vodorovnej polohy su
dodavané regulacné nozi¢ky (vid obr. 1), ktoré sa mbézu
naskrutkovat’ do prislusnych otvorov, umiestenych v rohoch
spodnej Casti sporaku.
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Elektrické zapojenie
Rozmery kabla sa uréuju na zaklade druhu pouzitého
elektrického zapojenia (vid dalej uvedent schému zapojenia).
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Instalacia napajacieho kabla
Otvorenie svorkovnice:
¢ Odskrutkujte skrutku ,V*
e Otvorte kryt spojovacej krabi¢ky jeho povytiahnutim.
Pre inStalaciu napdjacieho kabla vykonajte nasledujuce
operacie:
¢ umiestnite malé premostenie A-B podla druhu zapojenia,
ktoré hodlate vykonat, v sulade so schémou, uvedenou
na obrazku.
Poznamka: Malé premostenia su pripravené uz vo vyrobnom
zavode kvoli jednofazovému zapojeniu na 230V (kontakty 1-
2-3 su vzajomne prepojené). Premostenie 4-5 je umiestené v
spodnej Casti svorkovnice.
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Zasunte vodice (N e =) spbésobom naznacenym na

obrazku a dotiahnite prislusné skrutky.

« Pripojte ostavajuce vodiCe ku svorkam 1-2-3.

« Upevnite napajaci kabel do prislusnej kablovej prichytky
a zavrite kryt priskrutkovanim skrutkou “V”.

Pripojenie napajacieho kabla do elektrickej siete

Kéabel musi byt vybaveny normalizovanou zastrékou, vhodnou

pre zataz, ktora je uvedena na Stitku s udajmi. Po pripojeni

do elektrickej siete, nainStalujte medzi zariadenie a siet
omnipolarny styka¢ s minimalnou rozpinacou vzdialenostou

kontaktov 3 mm. Tento stykaC musi byt umerny zatazi a

musi odpovedat’ platnymi normam (zemniaci vodi¢ nesmie

byt preruseny stykacom). Napajaci kabel musi byt umiesteny
tak, aby po celej jeho dizke nedoslo k prekrogeniu jeho teploty

o0 viac, nez 50 °C, ako je teplota prostredia. Pred zapojenim

sa uistite, ze:

¢ Pretlakovy ventil a domaci rozvod m6Zu zniest' pradovu
zataz zariadenia (vid' Stitok s udajmi);

« Je napajaci rozvod vybaveny funkénym uzemnenim,
vykonanym v sulade s predpismi, uvedenymi v platnych
normach;

¢ Po ukonceni inStalacie bude lahko pristupna zasuvka
alebo omnipolarny stykac.



Technické udaje

Rura

Rozmery (LxPxH): 39x41x34 cm

Varny priestor 54
Max. prikon rury 2100 W
Keramicka varna doska

Vpredu viavo 1200 W
Vzadu vlavo 1700 W
Vzadu vpravo 1200 W
Vpredu vpravo 1700 W
Max. prikon keramickej varnej dosky 5800 W
ENERGETICKY STiTOK

Smernica 2002/40/ES pre oznacovanie elektrickych rar

energetickymi Stitkami
Norma EN 50304
Energeticka spotreba nutenej konvekcie

funkcia ohrevu: £ Ventilovany
Energeticka spotreba prehlasenia Trieda prirodzenej konvekcie

funkcia ohrevu: —__ Staticky

Napitie a frekvencia
vid' Stitok s menovitymi udajmi

Uzitkové rozmery zasuvky na ohrev pokrmov:

ce X

Hibka: 44 cm

Vyska: 23 cm
Toto zariadenie je v zhode s nasledujicimi predpismi
Eurépskeho hospodarskeho spolocenstva:

- T73/23/EHS z 19/02/73 (Nizke napatie) v zmysle neskorsich
Uprav;

- 89/336/EHS z 03/05/89 (Elektromagneticka kompatibilita)
v zmysle neskorSich Uprav;

- 93/68/EHS z 22/07/93 v zmysle neskorSich Uprav.

Likvidacia starych elektrickych zariadeni

Eurépska smernica 2002/96/EC o odpadovych elektrickych
a elektronickych zariadeniach stanovuje, Zze staré domace
elektrické spotrebi¢e nesmu byt odkladané do bézného
netriedeného domového odpadu. Staré spotrebite musia
byt odovzdané do oddeleného zberu a to za ucelom
recyklace a optimalneho vyuzitia materialov, ktoré obsahuju,
z dévodu prevencie negativneho dopadu na ludské zdravie
a zivotné prostredie. Symbol “preciarknutej popolnice” na
vyrobku Vas upozoriiuje na povinnost odovzdat zariadenie
po skon€eni jeho zZivotnosti do oddeleného zberu.

Spotrebitelia maju povinnost kontaktovat ich lokalny urad
alebo maloobchod kvoli informaciam tyk

Sporak s viacucelovou rurou a sklokeramickou varnou doskou

Zberna nadoba alebo varna plocha

Ovladaci panel

Nastavitelné nozicky alebo nohy

Kontrolka €innosti elektrickych platniciek.

Otocné gombiky ovladania elektrickych platniciek
Police rary v podobe mriezky

Kontrolka termostatu
. Otocény gombik termostatu

Otocny gombik pre volbu
. Hodiny s pocitadlom minut
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Spoésob pouzivania sporaka

Volba jednotlivych funkcii sporaka sa vykonava
prostrednictvom ovladacich prvkov a zariadeni, umiestnenych
na jeho ovlddacom paneli.

Upozornenie: pred prvym pouzitim nechajte ruru a gril
v ¢innosti po dobu priblizne 30 minut. Skontrolujte, &i je rdra
prazdna, Ci je termostat nastaveny na maximum, &i su
otvorené dvierka a €i je miestnost dostato¢ne vetrana. Zapach,
ktory pocCas tejto operacie obCas vznika, je zapriCineny
vyparovanim latok, pouzitych na ochranu rury a grilu v obdobi
medzi vyrobou a inStalaciou vyrobku.

Upozornenie: Prvu uroven zospodu pouZzivajte len v pripade
pecenia s pouzitim otoéného razna (ak je sucastou). Pri
inych spésoboch pecéenia nikdy nepouzivajte prvu uroven
zospodu a nikdy nekladte na dno rury poCas pec€enia ziadne
predmety, pretoZze by mohlo dojst’ k poSkodeniu smaltu. Vase
nadoby na pecenie (zZiaruvzdorné nadoby, alobal, atd’.) kladte
vzdy na rost z vybavy zariadenia, poriadne zasunuté do
vodiacich drazok rary.

Otocéné gombiky rary

Rura ,5 kucharov® spaja vyhody tradi¢nej ,statickej” rary
s vyhodami modernej ,ventilovanej“ rury.

Rura ,5 kucharov” je Uplne univerzalna a ponuka 5 r6znych
rezimov pecenia, ktoré su spolahlivé a jednoduché. Volbu
réznych funkcii pecenia, ktoré su k dispozicii pri rare ,5
kucharov®, vykonavajte prostrednictvom oto¢nych gombikov.
N - otocny gombik pre volbu programov

M - otony gombik termostatu

V ktorejkolvek polohe otoéného gombika volby, odliSnej od
kfudovej polohy oznacenej “o”, dbjde k zapnutiu rury; poloha
otocného gombika oznacena symbolom umozriuje zapnutie
osvetlenia rdry bez aktivacie ktoréhokolvek vyhrievacieho
¢lanku. Poloha ozna&ena symbolom 3 umozni rozsvietit
osvetlenie rury bez toho, aby bol aktivny ktorykolvek rezistor
rary. Zapnuté osvetlenie rury poukazuje na to, zZe je rura
v Cinnosti; osvetlenie zostane zapnuté po celu dobu Cinnosti

rary.

Rura slaziaca na ,,0Odmrazovanie“ (%)

Poloha oto¢ného gombika ,M“: ktorakol'vek

Ventilator, ktory sa nachadza na dne rury, zabezpeduje
cirkulaciu vzduchu s teplotou prostredia okolo jedla. Tato
funkcia je vhodna pre odmrazovanie akéhokolvek druhu jedla,
avSak obzvlast pre chulostivé jedla, ktoré neznasaju teplo,
ako napriklad: Zmrzlinové torty, zakusky s krémom alebo
Slahackou, ovocné zakusky. Uvedenym spdsobom sa doba
odmrazovania skrati priblizne na polovicu. Pri rozmrazovani
masa, ryb alebo chleba, je mozné celu €innost' dalej urychlit
pouzitim funkcie ,viacnasobného pecenia“ a nastavenim
teploty v rozmedzi 80 — 100 °C.

Staticka rara

Poloha otocného gombika ,M*“: Medzi 50°C a Max.

V tejto polohe dojde k rozsvieteniu dvoch ohrievacich ¢lankov,
spodného a horného. Jedna sa o klasicku babickinu rdru, na
ktorej vSak boli vylepSené na vynikajucu urover rozvod tepla
a spotreba energie. Staticka rura je neprekonatelna
v pripadoch, ked je potrebné pripravit jedla, v ktorych sa
jednotlivé zlozky skladaju z dvoch alebo viac komponentov a
tvoria jedno jedlo, ako napriklad: Kapusta s brav€ovymi
rebierkami, treska na Spanielsky spbsob, susena ryba na
ankonsky spdsob, telacie platky s ryZou atd. ... Optimalne
vysledky dosiahnete pri priprave pokrmov, ktorych zakladom
je hovadzie alebo telacie maso, ako su: dusené jedla,
paprikase, gulas, maso z diviny, brav€ové stehno, bravcovy
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chrbat, atd., ktoré vyzaduju pomald pripravu s neustalym
podlievanim. Ostava optimalnou volbou pre pripravu zakuskov,
ovocia a pre pripravu jedal v uzavretych nadobéch,
Specifickych pre pouzitie v rare. Pri priprave jedal v statickej
rure pouzivajte iba jednu uroven, pretozZe pri pouziti viac urovni
by distribucia tepla nebola prave najvhodnejSia. Pouzitim
réznych urovni, ktoré mate k dispozicii, m6zete kompenzovat
mnozstvo tepla medzi hornou a spodnou ¢astou. Ak priprava
vyzaduje vy$Siu teplotu zospodu alebo zhora, pouZite spodnu
alebo hornu droven.

Ventilovana rara #

Poloha otocného gombika ,M*: Medzi 50°C a Max.

Dojde k aktivacii ohrievacich ¢lankov a zapnutiu ventilatora.
Vzhladom k tomu, Ze je teplo stale a rovhomerné, vzduch
jedlo prepeka a pecie do ruzova rovnomerne na vsetkych
miestach. Preto mbzete piect i vzajomne odliSné jedla, staci,
aby mali obdobnu teplotu pe€enia. Pri dodrzani pokynov,
uvedenych v €asti ,Su€asné pec€enie na viacerych Urovniach®,
je mozné pouzivat’ su€asne nanajvys 2 urovne.

Tato funkcia je obzvlast vhodna pre pripravu jedal, vyzadujlcich
zapekanie, alebo jedal vyzadujucich pomerne dihodobu
pripravu, napriklad: lasagne, rezancové zvrtliky, kurCa a
peCené zemiaky, atd. Vyrazné vyhody je mozné docielit' pri
priprave peCeného masa, vzhfadom k tomu, ze lepSie
rozloZenie tepla umozfiuje pouzit’ nizSie teploty, pri ktorych
dochadza k mensSej strate Stavy, k zachovaniu jemnosti masa
a zaistenia jeho mensieho vahového ubytku. Ventilovanu rdru
ocenite obzvlast pri pe€eni ryb, ktoré je mozné pripravit
s pridanim minimalneho mnozstva korenia, ¢im sa zachova
ich pévodny vzhlad a chut.

Dezerty: Uvedeny spbsob zaisti bezproblémovu pripravu
kysnutého peciva.

Funkcia ,ventilovana rura“ moze byt pouZitia taktiez na rychle
rozmrazovanie bieleho alebo ¢erveného masa a chleba, a to
nastavenim teploty na 80 °C. Pri rozmrazovani chulostivejSich
jedal mézete nastavit 60 °C alebo pouzit cirkulaciu studeného
vzduchu, nastavenim oto¢ného gombika termostatu na 0 °C.

,Horna“ rara |~ |

Poloha oto&ného gombika ,M*“: Medzi 50°C a Max.
Sluzi na zapnutie horného ohrievacieho ¢lanku.
Tuto funkciu je mozné pouzit' na dopecenie.

Gril |

Poloha otocného gombika ,M*: Medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie horného ohrievacieho ¢lanku a k aktivacii
otacacieho razna.

Pomerne vysoka teplota a priame pdsobenie tepla umoziuje
bezprostredné zafarbenie povrchu jedal do ruzova, pri€om ich
vnutro zostava makke, pretoZe dochadza k zabraneniu ubytku
tekutin. Grilovanie je obzvlast vhodné na pripravu tych druhov
jedal, ktoré vyzaduju vysoku teplotu na povrchu: tefaci alebo
hovadzi biftek, peCené rebierko, filé, hamburger, atd.
Niektoré priklady pouZzitia su uvedené v Casti ,Praktické rady
pre pecenie.

Ventilovany gril

Poloha otocného gombika ,M*: Medzi 50°C a Max.

Sluzi na zapnutie horného centralneho ohrievacieho &lanku a
na aktivaciu ventilatora.

Predstavuje spojenie jednosmerného vyzarovania tepla
s nutenym obehom vzduchu vo vnutri rdry. Vdaka tomu je
mozné dosiahnut vyssi prienik tepla bez spalenia povrchu
potravin. Mimoriadne dobré vysledky je mozné dosiahnut



pouzitim ventilovaného grilu pri priprave Saslika z masa a
zeleniny, klobas, brav€ovych rebierok, jahnacich reziiov,
diabolského kurcata, prepelic na Salvii, brav€ovych platkov, a
pod.

Gratinujte pri zavretych dvierkach.

Pri priprave ryb je ventilovany gril obzvlast vhodny pre pe€enie
kanica, tuniaka, mecuna, plnenych malych sépii, atd.
Otocny razen

Pri aktivacii otoéného razna postupujte nasledovne:

a) umiestnite zbernu nadobu na 1.drover;

b) zasunte prislusny drziak oto¢ného razna na 3. drover
a umiestnite raZzen do systému na otacanie razna, jeho
zasunutim do prislusného otvoru, nachadzajiceho sa v zadnej
Casti rury;

c) uvedte oto¢ny razen do Cinnosti pretoenim oto¢ného
gombika ,N* do polohy [/,

Osvetlenie rury
Zapina sa pooto¢enim otocného gombika ,N“ do polohy

oznacenej symbolom 2. Zapina sa a zostava rozsvietené pri
kazdom pouziti elektrického ohrievacieho ¢lanku rary.

Kontrolka termostatu (L)

Poukazuje na prebiehajucu fazu ohrevu, a jej zhasnutie
signalizuje, Ze vo vnutri rdry bola dosiahnuté teplota nastavena
oto€nym gombikom. Striedavé zapinanie a vypinanie
kontrolky teraz poukazuje na spravnu ¢innost' termostatu,
ktory udrzuje predpisanym sp&sobom stalu teplotu vo vnutri

rary.
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Elektronické pocitadlo minut (Q)

Upozornenie

Zabrante tomu, aby sa deti dotykali dvierok rury, pretoze tieto
sa pocas pecenia velmi zohrievaju.

Umoznuje zobrazenie €asu a funkcii pocitadla minut
systémom odpocitavania zostatkového Casu.

Poznamka: VSetky funkcie zaénu pracovat’ po priblizne 7
sekundach od ich nastavenia.

Ako znovu nastavit’ hodiny

Po pripojeni k el. sieti alebo po vypadku el. Prudu, na displeji
blika: 0 00

. Nastavte presny Cas stlacenim tlacidla @ a nasledne

tlacidiel = a + Rychly posun docielite tak, ze podrzite

tlagidla stlacené.
Pripadnu aktualizaciu ¢asu je mozné vykonat opakovanim
vysSie uvedeného postupu.

Funkcia po¢itadla minut

Tato funkcia je pristupna po stlageni tlagidla L) a po zobrazeni
symbolu ,L* na displeji. Kazdému stlageniu tlagidla
odpoveda navysenie ¢asu o 10 sekund az do 99 minut a 50
sekund. Pokial budete pokraovat v stlacani tlacidla,
navySenie Casu bude postupovat po jednej minute az do
maximalnej hodnoty 10 hodin.

Tlacidlo = pouzite pre navrat.

Po nastaveni pozadovaného Casu sa za¢ne odpocitavat’ ¢as.
Po uplynuti nastaveného €asu vyda bzuciak zvukovy signal,
ktory je mozné zastavit' stlacenim ktoréhokolvek tlacidla.
Cas méze byt nastaveny po stlageni tlagidla @ pri¢om symbol
L, poukazuje na nastavenie poéitadla minGt. Po priblizne 7
sekundach sa na displej automaticky zobrazi opat’ pocitadlo
minut.

Vynulovanie nastaveného ¢asu

Stlacte tlacidlo =, pokial nedosiahnete 0+00.

Nastavenie hlasitosti akustického signalu

Po zvoleni a potvrdeni nastavenia hodin je mozné
prostrednictvom tlacidla = nastavit hlasitost akustického
signalu alarmu.



Praktické rady pre pecenie

Va$a rura ponuka Siroku Skalu moznosti pre pecenie vSetkych
jedal optimalnym spdsobom. Casom budete méct &o
najlepsie vyuzit toto univerzalne zariadenie uréené na pecenie
a preto niz8ie uvedené poznamky sluzia len ako indikacia k
rozSireniu vasich osobnych skusenosti.

Pecenie kolacov
Pri vloZzeni kola¢a musi uz byt rdra vyhriata; vyckajte preto
na ukoncenie fazy predohriatia (priblizne 10-15 minut).
Doporucena teplota pri peceni kolacov sa pohybuje od 160
do 200 °C. Neotvarajte dvierka rury pocas pecenia, pretoze
kola¢ by poklesol.

Kolac je prilis suchy

Nabuduce nastavte o 10 °C vySSiu teplotu a znizte
dobu pecenia.

Kola¢ pada

PouZzite menej tekutin, alebo zniZte teplotu o 10 °C.

Kolac je na povrchu tmavy

Vlozte ho do pece na niZSiu Uroven, nastavte nizsSiu
teplotu a predizte dobu pecenia.

Dobre upeéeny zvonku, ale vo vnutri je lepkavy

Pouzite menej tekutin, znizte teplotu a zvySte dobu
pecenia.

Kolac sa neda odlepit’ od formy

Formu poriadne namazte a posypte aj troSkou muky,
alebo pouzite papier na pecenie.

Pieklo sa na viacerych urovniach (s pouzitim
funkcie ,ventilovany ohrev*) a jedlo nie je
prepecené rovnako

Nastavte nizSiu teplotu.

Nie vzdy plati, ze pri zahajeni pe€enia na r6znych
arovniach v rovnakom ¢ase, je potrebné aj vybrat
pecené jedla zo v8etkych urovni naraz.

Pecenie ryb a masa

Pri peCeni bieleho masa, hydiny a ryb pouzivajte nizke teploty.
(150-175 °C). Pri priprave Cerveného masa, ktoré ma byt
poriadne upecené zvonku, ale zaroven si ma zachovat obsah
Stavy, je vhodné pouzit’ vysoku pociato€nu teplotu (200-Max)
na kratku dobu a néasledne ju znizit. Vo v8eobecnosti plati,
ze ¢im viac masa sa pecie, o to nizSia bude teplota a dlhSia
doba pecenia. Maso ulozte doprostred rostu a umiestnite
pod neho zbernu nadobu na zachytenie odkvapkavajuceho
tuku. Rost vlozte doprostred rary. Ak pe€enie vyzaduje viac
tepla zospodu, pouzite prvu Uroven odspodu.

Sucasné pecenie na viacerych urovniach
V pripade potreby pouzitia dvoch mriezok pouzite vyhradne

funkciu 2 “ventilovana rara”, predstavujucu prakticky

jediné mozné rieSenie pre tento druh pecenia.

¢ Rura disponuje 5 odliSnymi uroviami. Pri pouZziti
ventilovanej rary pouzivajte len dve centralne Urovne:
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vonkajSie urovne, horna a spodna, su vystavené priamemu
pdsobeniu tepla a preto by na nich mohlo déjst k spaleniu
najchulostivejSich potravin.

« Obycajne pouzivajte druhu a Stvrtu uroven odspodu a jedlo
vyzadujuce najviac tepla ulozte na 2.aroven. Napriklad:
pri priprave peCeného masa spolu s dalSim druhom
potraviny ulozte maso na druhu a chulostivejSiu potravinu
na Stvrtu uroven zospodu.

e Pri priprave potravin vyzadujucich odlisné doby pripravy a
odliSné teploty, nastavte teplotu medzi dve doporucené
hodnoty a ulozte chulostivejSie potraviny na ¢tvrta droven.
Ako prvu vyberte potravinu s kratSou dobou pripravy.
urovern.

e Pri priprave pizze na jednej Urovni, s teplotou nastavenou
na 220 °C, pamatajte na potrebu predohriatia rury po dobu
najmenej 15 mindt. Vo vSeobecnosti plati, ze pecenie na
Stvrtej urovni trva dihSie; preto sa doporucuje vytiahnut
z rary najprv pizzu zo spodnej urovne, ponechajuc druhu
vo vnutri eSte na niekolko minut.

Pouzitie grilu

Rura umoZiuje pouZitie dvoch odliSnych spésobov grilovania.
Funkciu |_ | ,vrchny ohrev* pouzivajte pri malych porciach.
Energeticka spotreba pri pouziti tejto funkcie je len 1200 W.
Je preto mimoriadne vhodna na pripravu jedal malych rozmerov:
napr. hrianok, parkov v rozku, atd.

Vzhladom k tomu, Ze je zapnuta len stredna ¢ast’
vrchného rezistora ohrevu, umiestnite jedlo do stredu
mriezky. Jedlo nachadzajiuce sa v rohoch nebude v
tomto pripade upecené.

‘W . e : .
Poloha | <>+ “gril” umozriuje grilovanie na celej ploche
mrieZky. Pouzivajte tuto funkciu, ked si prajete, aby bolo
jedlo rozlozené rovnomerne a aby bolo rovhomerne opecené
do zlatista.

Délezita informacia: Aby ste docielili optimalne vysledky
pecenia a usetrili energiu (priblizne 10%), vzdy nechavajte
zavreté dvierka rary, ked’ je v ¢innosti gril.

Pri pouziti funkcii grilu sa doporuCuje nastavit' termostat na
maximum. To v§ak neznamena, Ze nie je mozné pouzit' nizsie
teploty.

Pri pouziti grilu, umiestnite mriezku na najvysSiu droven (vid
tabulku pecéenia) a pod nu vlozte zbernd nadobu
na zachytavanie tuku.

Poloha q_' “Ventilovany gril” je mimoriadne uzitoéna pri

rychlom grilovani, pretoze umoznuje rychlu distribuciu tepla
z grilu a tym sucasné opecenie do zlatista na povrchu
a upecenie spodnej Casti. Umozriuje tak grilovat velké kusy
masa alebo hydiny bez pouzitia otoéného razfia. Mozete ju
pouzit’ taktiez na zaverecné dopecenie jedal, vyZadujlcich
upecenie do zlatista na povrchu; napriklad sa mimoriadne
hodi k zavere¢nému dopeceniu zapekanych cestovin.

Pri pouziti tejto funkcie, ulozte mriezku na 2. nebo 3. Urover
zospodu (vid tabulka pec¢enia) a potom zasurite na 1. Groven
zbernu nadobu, aby ste zabranili tvorbe dymu. Pri pouziti
tejto funkcie spolu s razfiom (je sucastou len pri niektorych
modeloch) je mozné tiez piect jedla na zbernej nadobe na 1.
urovni, napriklad: zemiaky, atd..



Pokyny pre pouzivanie keramickej varnej dosky

Popis

Varné dosky su vybavené zbudovanymi elektrickymi

ohrievacimi vyzarovacimi ¢lankami, umiestenymi pod varnou

doskou (zony, ktoré sa pocas Cinnosti sfarbia do ¢ervena).

A Varna zéna (A).

B. Kontrolky, ktoré signalizuju, Ci teplota prisluSnych
ohrievacich ¢lankov presahuje 60° C, a to aj vtedy, ak bola
zbna varnej dosky vypnuta.

oA
o

e ;>A

Ny
1

B
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Popis ohrievacich ¢lankov

Ohrievacie vyzarovacie ¢lanky su tvorené kruhovymi
ohrievacimi ¢lankami, ktoré sa zafarbia do ¢ervena po uplynuti
len 10-20 sekund od zapnuti.

Pokyny pre pouzivanie sklokeramickej varnej dosky
Aby ste pouzitim varnej dosky docielili €o najlepsie vysledky,
dodrzujte pri priprave alebo vareni pokrmov niekolko
zakladnych pravidiel.

-l d

Na sklokeramickych varnych doskach je mozné pouZzivat
vSetky typy hrncov a panvic. V kazdom pripade vSak plati,
Ze ich spodna ¢ast’ musi byt Uplne rovna. Prirodzene plati,
ze ¢im hrubsSie je dno hrnca alebo panvice, tym
rovnhomernejSie je teplo rozlozené.

e EE

Skontrolujte, ¢i panvica Uplne zakryva zonu ohrevu: Tym
je umoznené uplné vyuZzitie vydavaného tepla
Skontrolujte, ¢i je dno panvice vzdy suché a Gisté: Zaruci
sa tak nie len optimalny kontakt, ale taktiez dlha Zivotnost
panvic a varnych dosiek.

Nepouzivajte tie isté panvice, ktoré sa pouZzivaju na varenie
na plynovych horakoch, pretoze vysoké teplo,
pochadzajuce z tychto horakov, by mohlo zdeformovat
dno panvice, ktora tak nedosiahne rovnaké vysledky pri
pouziti na sklokeramickej varnej doske.



Praktické rady pre pouzivanie elektrickych platni€iek

Otocné gombiky ovladania elektrickych platni¢iek
varnej plochy (1)

Sporaky mézu byt sériovo vybavené rychlymi
a automatickymi elektrickymi platnickami v réznych
kombinaciach (rychle platni¢ky sa od ostatnych liSia Gervenou
bodkou v strede a automatické platnicky tym, ze maju
v strede hlinikovy kotuc).

Aby sa zabranilo tepelnym stratam na ukor platniciek,
doporucuje sa pouzivat na varenie nadoby s rovnym dnom
a s priemerom rovnajucim sa alebo prevysujucim priemer
samotnej platnicky.

V tabulke su uvedené zavislosti medzi polohou platnic¢ky
vyznacenou na otonom gombiku a doporuc¢enym druhom
ich pouzitia.
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Pol. [Platnicka s normalnym alebo s rychlym

ohrevom

0 Vypnuta

1 Priprava zeleniny a ryb

2 Priprava zemiakov (v pare), polievok, cicera,
fazule

3 Dokoncenie pripravy velkého mnozstva jedal,
priprava polievok

4 Opecenie (priemerné)
Opecenie (vyrazné)

6 Opecenie do ruzova alebo uvedenie do varu
v priebehu kréatkej doby

Kontrolka ¢innosti elektrickych platniciek.
Tato kontrolka sa rozsvieti pri zapnuti jednej alebo viacerych
elektrickych platniciek.



Praktické rady pre pecenie

Poloha otoéného | Pecené jedlo Hmotnost’ Poloha Doba Poloha Doba

gombika volby (ka) Urovnepri | predohrevu | otoéného | pecenia

peceni, (minaty) gombika | (minuty)
smerom termostatu
odspodu

Rozmrazovanie | VSetky mrazené jedia
@

Staticky ohrev | Kacka 1 3 15 200 65-75
S PeCené telacie alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
T Pecené bravéové 1 3 15 200 70-80

Susienky (z listkového cesta) - 3 15 180 15-20

Ovocné kolace 1 3 15 180 30-35

Ventilovany Pizza (na 2 Grovniach) 1 2-4 15 220 15-20
ohrev Lasagne 1 3 10 200 30-35
Z Jahriacie 1 2 10 180 50-60
Pegené kurta + zemiaky 1 24 10 180 60-75

Makrela 1 2 10 180 30-35

Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50

Veterniky (na 2 Urovniach) 05 2-4 10 190 20-25

SusSienky (ha 2 arovniach) 05 2-4 10 180 10-15

Jermny piskat (na 1 rovni) 05 2 10 170 15-20

Jemny piskét (na 2 Urovniach) 10 2-4 10 170 20-25

Slané torty 15 3 15 200 25-30

Vrchny ohrev Dopecenie - 34 15 220 -
=1

Gril Platesy a sépie 1 4 5 Max 8-10
hasd Olihne a krevety na razni 1 4 5 Max 6-8

Trescie filé 1 4 5 Max 10
Grilovana zelenina 1 34 5 Max 10-15
Telaci biftek 1 4 5 Max 1520
Rezne 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrely 1 4 5 Max 1520
Hrianky n°4 4 5 Max 2-3
S pouzitim otoéného raziia
Telacie na razni 10 - 5 Max 80-90
Kur¢a na razni 15 - 5 Max 70-80
Jahfacie na razni 10 - 5 Max 70-80
Ventilovany gril | Grilované kuréa 15 3 5 200 55-60
Sépie 15 3 5 200 30-35

T

POZN.: uvedené doby pecenia su len orientatné a je mozné ich zmenit' podla viastnej chuti. Pri grilovani alebo ventilovanom
grilovani, je potrebné uloZit' na 1. droven zospodu zbernu nadobu.
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Pravidelna udrzba a €istenie sporaku

Pred akymkol'vek ikonom v ramci udrzby alebo cistenia
odpojte ruru od zdroja elektrického napajania. Kvoli
zabezpeceniu dlhodobej Zivotnosti rdry ju Casto Cistite a majte
pritom na pamati:

« Na Cistenie nepouzivajte zariadenia pouzivajuce paru.

« Smaltované Casti a samocistiace panely sa maju umyvat
teplou vodou bez pridavania abrazivnych praskov alebo
korozivnych latok, ktoré by mohli poskodit ich povrchovu
Upravu;

e vnutro rury je potrebné Cistit pravidelne, ked je este vlazna,
teplotu vodou a Cistiacim prostriedkom a nasledne ho
starostlivo oplachnut’ a osusit;

e Pokial je nehrdzavejuca ocel dihSiu dobu v kontakte so
silne vapenatou vodou alebo s agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami (ktoré obsahuju fosfor), mbézu na nej zostat
Skvrny. Doporu€ujeme pri Cisteni oplachnut vacsim
mnoZstvom vody a vysusit. Dalej je nevyhnutné vysusit
vodu, ktora pripadne vytiekla:

e Zabrante tomu, aby sa na kontrolnom paneli
hromadili neéistoty a tuk, a panel pravidelne cistite.
Pouzivajte neabrazivne Spongie alebo jemné utierky, aby
ste neposkriabali smaltované Casti alebo Casti z leStenej
ocele.

Cistenie povrchu varnej dosky

Pred varenim musi byt povrch varnej dosky vzdy vycisteny
vlhkou utierkou, aby sa odstranil prach alebo zbytky jedla.
Povrch varnej dosky je nutné pravidelne Cistit vlaznym
roztokom vody a jemného Cistiaceho prostriedku. V
pravidelnych intervaloch by mohlo byt’ potrebné pouzivat’
Specificky vyrobok pre €istenie keramickych varnych
dosiek. PredovSetkym odstrante pomocou Skrabky na
sklenené plochy vSetky zbytky jedla a tuku, ktoré sa dostali
na plochu; optimalna je Skrabka s cepefou typu Ziletka
CERALs* (nie je sudastou vybavy) alebo v pripade, Ze nie
je kdispozicii, Skrabka s pevnou &epelou.

Potom varnu plochu odcistite, pokial je eSte tepla na dotyk,
papierovou utierkou a prislusnym Cistiacim prostriedkom. Po
ocCisteni oplachnite a osuste Cistou utierkou. V pripade
nahodného privarenia kusku plastu alebo hlinikovej folie na
povrch varnej dosky, tieto ihned’ odstrarite z horucej varne;j
zony prostrednictvom Skrabky; zabranite tym poSkodeniu
tohoto povrchu. To isté vykonajte v pripade, ze sa na plochu
dostal cukor alebo pokrmy s vysokym obsahom cukru.
Nepouzivajte drotenky, ani ziadne abrazivne Spongie. Tak isto
nie je povolené pouzivat pri Cisteni korozivne pripravky, ako
spreje na sporaky alebo prostriedky na odstranovanie Skvfn.

K
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Specifické produkty na
Cistenie sklokeramiky

Kde ich mozete kupit’

Skrabka s éepelou typu
ziletka a nahradné ziletky

Obchody pre modelarov
a zeleziarstva

Stahl-Fix
SWISSCLEANER
WK TOP

Iné produkty pre

Domace potreby
Obchody pre domécich
majstrov

Zeleziarstva

sklokeramiku

Obchodné domy

Vymena ziarovky osvetlenia rary

« Vytiahnite zastréku zo zasuvky (ak je pristupna) alebo
odpojte rdru od elektrického rozvodu vypnutim
multipolarneho stykaca, pouzitého na pripojenie rury
k zdroju elektrickej energie;

e ZdrzZiaka ziarovky odskrutkujte skleneny kryt;
Odkrutte ziarovku a nahradte ju inou, odolnou vo i
vysokym teplotam (300°C), s nasledujucimi hodnotami:
- Napétie 230/240 V
- Vykon 25 W
- ZavitE14

« Namontujte spat’ skleneny kryt a obnovte napdjanie rury.
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