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Pan Blender

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \Wash all parts - see “care and clean-

ing

safety

general

® Take special care when preparing
food for babies, the elderly and
infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised.
Use a sterilising solution in accor-
dance with the sterilising solution
manufacturers instructions.

® Never touch the blades while the
machine’s plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and uten-
sils away from moving parts.

® Unplug after use and before chang-
ing attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® For safest use it is recommended to
let hot liquids cool to room tempera-
ture before blending.

® Never use a damaged hand blender.
Get it checked or repaired: see ‘ser-
vice'.

® Never put the power handle in water
or let the cord or plug get wet - you
could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot sur-
faces or hang down where a child
could grab it.

® Never use an unauthorised attach-
ment.

® Always disconnect the hand blender
from the power supply if it is left
unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

® Do not allow children to use the
hand blender without supervision.

® This appliance is not intended for

use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experi-
ence and knowledge, unless they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intend-
ed domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is
subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw
less power.

important

With heavy mixtures to ensure long
life of your machine, don’t use your
hand blender for longer than 50 sec-
onds in any four minute period.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
hand blender.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.
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hand blender

speed 1 button

turbo button

power handle

blender shaft release buttons
blender shaft with fixed triblade.

beaker (if supplied)
beaker
beaker base/lid

pan blender big foot (if
supplied)

®@ 0 O0Oeee

whisk (if supplied)
whisk collar
wire whisk

®®

to use the hand blender

® You can blend baby food, soups,
sauces, milk shakes and
mayonnaise.

for beaker blending (if beaker
supplied)

® Pyt the base/lid on the bottom of the
beaker. (This stops the beaker sliding
on the worktop).

® Don't fill the beaker more than
2/3rds full.

® After blending you can fit the
base/lid to the top of the beaker.
Note
If no beaker is supplied in your pack,
select a suitably sized container. We
would recommend a tall, straight
sided vessel with a diameter slightly
larger than the foot of the hand
blender to allow movement of the
ingredients but tall enough to
prevent splashing.

for saucepan blending

® For safest use it is recommended to
take the pan off the heat and let hot
liquids cool to room temperature
before blending.

® Use the pan blender (if supplied) to
quickly process soups etc., directly
into the saucepan. Alternatively use
the hand blender.

N

Do not use the pan blender to
process uncooked vegetables.

Fit the blender shaft to the power
handle @ - push to lock.

Plug in.

Place the food into the beaker or a
similar container, then holding the
beaker steady, press the required
speed button. (Select speed 1 for
slower blending and to minimise
splashing and turbo for faster
blending).

To avoid splashing, place the
blade in the food before
switching on.

Don't let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

Move the blade through the food
and use a mashing or stirring action
to incorporate the mixture.

® Your hand blender is not

suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked, unplug
before clearing.

After use release the speed button.
Unplug and press the release
buttons @ to remove the blender
shaft from the power handle.

to use the whisk

You can whip light ingredients such
as egg whites; cream and instant
desserts.

Don’t whisk heavier mixtures such as
margarine and sugar - you’ll damage
the whisk.

Push the wire whisk into the whisk
collar @.

Fit the power handle to the whisk
collar. Push to lock.

Place your food in a bowl.

Don’t whisk more than 4 egg whites
or 400ml (%pt) cream.

Plug in. To avoid splashing, press
speed 1 button. To whisk on a faster
speed press the Turbo button. Move
the whisk clockwise.

Don't let liquid get above the whisk
wires.



5 After use release the speed button,
unplug and dismantle.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before
cleaning.

® Don’t touch the sharp blades.

® Take special care when preparing
food for babies, the elderly and
infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised.
Use a sterilising solution in
accordance with the sterilising
solution manufacturers instructions.

® Some foods, eg carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with a
cloth dipped in vegetable oil helps
remove discolouring.

power handle and whisk collar

® Wipe with a slightly damp cloth, then
dry.

® Never immerse in water or use
abrasives.

® Do not dishwash.

blender shaft
either

® Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the blender shaft and switch
on.

® Unplug, then dry
or

® \Wash the blades under running
water, then dry thoroughly

whisk, beaker, beaker base/lid
® \Wash up, then dry.

® The following parts can be washed
in a dishwasher: blender shaft, pan
blender, whisk (not whisk collar),
beaker and beaker base/lid.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:
® using your hand blender or
servicing or repairs
® Contact the shop where you bought
your hand blender.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels.

® \Vas alle onderdelen - zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid
algemeen

® \Nees extra zorgvuldig wanneer u
voedsel bereidt voor baby’s, oudere
personen en zieken. Zorg er altijd
voor dat het middenstuk van de
staafmixer grondig gesteriliseerd is.
Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals
aangegeven door de fabrikant.

® Raak nooit de messen aan terwijl de
stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

® Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van
bewegende onderdelen.

® Haal na gebruik en voordat u de
accessoires verwisselt de stekker uit
het stopcontact.

® Gebruik de staafmixer niet in hete
olie of vet.

® \/oor het veiligste gebruik raden we u
aan hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender
verwerkt.

® Gebruik de staafmixer nooit als deze
beschadigd is. Laat hem dan nakijken
of repareren: zie “klantenservice”.

® Dompel het motorgedeelte nooit
onder in water en laat het snoer en
de stekker niet nat worden — u zou
een elektrische schok kunnen
krijgen.

® | aat kinderen of zieke personen de
handmixer nooit zonder toezicht
gebruiken.

® Gebruik nooit accessoires die niet bij
de staafmixer horen.

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u be intt te lezen. Op deze manier

® Haal de stekker van de handblender
altijd uit het stopcontact als u deze
onbeheerd achterlaat en voordat u
de blender monteert, demonteert of
reinigt.

® | aat kinderen de handblender niet
zonder toezicht gebruiken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze toezicht of instructies
over het gebruik van het apparaat
hebben gekregen van de persoon die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

® Het maximum vermogen is
afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken misschien minder energie.
belangrijk

® Om een lange levensduur van uw
apparaat te garanderen bij het
verwerken van zware mengsels,
dient u uw handmixer niet langer dan
50 seconden binnen een periode
van vier minuten te gebruiken.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
handblender wordt aangegeven.



® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda

handblender

snelheidsknop 1

turboknop

handvat

ontgrendelingsknop
blenderschacht

blenderschacht met vast triblade.

beker (indien meegeleverd)
beker
basis/deksel beker

®@Q0® © OO

panblender big foot (indien
meegeleverd)

garde (indien meegeleverd)
gardekraag
draadgarde

®®

gebruik van de handblender

® U kunt babyvoedsel, soepen,
sauzen, milkshakes en mayonaise
mengen.

gebruik van blender in beker
(indien meegeleverd)

® Zet de basis/ het deksel onderop de
beker. (Hierdoor wordt voorkomen
dat de beker op het werkopperviak
wegglijdt).

® \ul de beker niet verder dan 2/3 vol.

® Na het mengen kunt u de basis/het
deksel op de beker zetten.
Let op!
Als uw verpakking geen beker bevat,
selecteert u een container met
geschikte afmetingen. We raden u
aan een lange container met rechte
Zijkanten te gebruiken met een iets
grotere diameter dan de voet van de
handblender, zodat de ingrediénten
kunnen bewegen, maar door de
lengte van de container niet spatten.

blenden in de steelpan

Voor het veiligste gebruik raden we u
aan de pan van het vuur te nemen
en hete vioeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de panblender (indien
meegeleverd) om snel soepen enz.
rechtstreeks in de steelpan te
verwerken. U kunt ook de
handblender gebruiken.

Gebruik de panblender niet
om rauwe groenten te
verwerken.

Zet de schacht van de blender op
het handvat @ — aanduwen tot hij
vastklikt.

Steek de stekker in het stopcontact.
Doe het voedsel in de beker of een
soortgelijke container. Zorg dat de
beker stevig staat en druk op de
gewenste snelheidsknop. (Selecteer
snelheid 1 voor langzaam mixen en
z0 min mogelijk spatten, en turbo
voor sneller mixen).

Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding tussen het motorgedeelte
en het middenstuk van de mixer
uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw handblender is niet
geschikt voor het verbrijzelen
van ijsblokjes.

Als uw blender geblokkeerd raakt,
dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Laat na gebruik de snelheidsknop los.
Haal de stekker uit het stopcontact
en druk op de ontgrendelingsknop @
om de blenderschacht van het
handvat te halen.



gebruik van de klopper

® U kunt lichte ingrediénten, zoals
eiwitten, room en instant toetjes
opkloppen.

® Klop geen zwaardere mengsels
zoals margarine en suiker — zo
beschadigt u de klopper.

1 Duw de klopper in de klopperhals
o.

2 Zet het handvat in de kraag van de
garde. Duw het aan om het te
vergrendelen.

3 Doe het voedsel in een schaal.

® Kilop niet meer dan 4 eiwitten of 400
ml room.

4 Steek de stekker in het stopcontact.
Druk op snelheidsknop 1 om spatten
te voorkomen. Om op hogere
snelheid te kloppen, drukt u op de
turboknop. Beweeg de garde
rechtsom.

® | aat de vioeistof niet boven de
kloppers uit komen.

5 Laat na gebruik de snelheidsknop
los, trek de stekker uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® \Wees extra zorgvuldig wanneer u
voedsel bereidt voor baby’s, oudere
personen en zieken. Zorg er altijd
voor dat het middenstuk van de
staafmixer grondig gesteriliseerd is.
Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals
aangegeven door de fabrikant.

® Sommige etenswaren, zoals wortels,
verkleuren het plastic. Deze
verkleuringen kunnen verwijderd
worden door er met een in
plantaardige olie gedompelde doek
over te wrijven.

handvat en gardekraag

® Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

® Nooit in water onderdompelen of
schuurmiddelen gebruiken.

® \Was deze niet in de afwasmachine.

blenderschacht
of

® \/ul de beker of een soortgelijke
container gedeeltelijk met warm
zeepsop. Steek de stekker in het
stopcontact, plaats de
blenderschacht op het apparaat en
schakel de blender in.

® Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen
of

® \Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

garde, beker, basis/deksel
beker
® \Wassen en afdrogen.

® De volgende onderdelen kunnen in
de afwasmachine worden gewassen:
blenderschacht, panblender, garde
(niet de gardekraag), beker en
basis/deksel van beker.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.



® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® |isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® Nettoyez tous les éléments - voir «
entretien et nettoyage ».

sécurité

général

® Prenez toutes les précautions
nécessaires durant la préparation
d’aliments pour bébés, pour
personnes agées ou infirmes. Veillez
toujours a ce que le corps du
mélangeur a main soit parfaitement
stérilisé. Utilisez toute solution de
stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.

® Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos
cheveux, tout vétement ou ustensile,
des éléments mobiles de I'appareil
lorsqu’il fonctionne.

® Débranchez apres utilisation et avant
de changer les accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute
autre matiere grasse, chaude.

® Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de laisser les
liquides chauds refroidir a
température ambiante avant de
mixer.

® N'’utilisez jamais un mélangeur a
main endommagé ou en mauvais
état. Faites-le vérifier et réparer. Pour
cela, reportez-vous a la rubrique
“service apres-vente”.

® Ne mettez jamais la poignée
d’alimentation dans I'eau et ne
laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique
se mouiller — vous risquez alors de
vous électrocuter.

® Ne laissez jamais le cordon
d’alimentation au contact de
surfaces chaudes ou pendre de telle
fagcon qu’un enfant puisse s’en saisir.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® Débranchez toujours le mélangeur a
main de I'alimentation électrique
lorsqu’il est sans surveillance et
avant d’assembler, de démonter ou
de nettoyer.

® Ne laissez pas les enfants utiliser le
mélangeur a main sans surveillance.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

® | a vitesse maximale est basée sur
I’accessoire qui requiére le plus de
puissance. Les autres accessoires
peuvent nécessiter moins de
puissance.

important

® Pour les mélanges épais, n’utilisez
pas votre batteur a main pendant
plus de 50 secondes par période de
4 minutes.

avant de brancher P’appareil

® Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure du
votre mélangeur a main.



Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

légende

batteur a main

bouton de vitesse n °1

bouton turbo

poignée d’alimentation

boutons de déblocage de I'axe
mélangeur

manche du mixeur avec triblade
fixé

® ®e0

bol (si fourni)
bol
socle / couvercle du bol

® Qe

mixeur pour faitout “big
foot” (si fourni)

fouet (si fourni)
collier du fouet
fouet métallique

®®

utilisation du mélangeur a
main

Vous pouvez mélanger des aliments
pour bébé, des soupes, des sauces,
des milk-shakes et faire de la
mayonnaise.

pour mélanger avec le bol (si
fourni)

Posez le fond du bol sur le couvercle
/ socle. (Cela évite ainsi au bol de
gdlisser sur le plan de travail).

Ne remplissez le bol qu’au deux tiers
de sa contenance totale.

Une fois le mixage terminé, vous
pouvez remettre le couvercle / socle
sur le bol.
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Remarque

Si votre ustensile est fourni sans bol,
choisissez un récipient de taille
adaptée. Nous vous conseillons de
prendre un récipient haut, a bords
droits, avec un diamétre légerement
plus large que 'embase du batteur a
main, pour permettre ainsi le
déplacement des ingrédients, tout
en étant suffisamment haut pour
éviter les éclaboussures.

pour mélanger les sauces

Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de retirer la
casserole du feu et de laisser les
liquides chauds refroidir &
température ambiante avant de
mixer.

Utilisez le mixeur pour faitout (si
fourni) pour effectuer rapidement des
soupes, par exemple, etc.,
directement dans la casserole.
Autrement, vous pouvez utiliser le
batteur a main.

N’utilisez pas le mixeur pour
casserole our mixer des
légumes crus.

Installez 'axe mélangeur sur la
poignée d’alimentation @ — poussez
pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Mettez les aliments dans le bol ou
un récipient similaire, puis maintenez
le bol immobile, et appuyez sur le
bouton de vitesse souhaitée.
(Choisissez la vitesse 1 pour mixer
lentement, et pour éviter le plus
possible les éclaboussures, et la
vitesse turbo pour un mélange plus
rapide).

Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
IPappareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.



Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation en
effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main n’est
pas adapté pour piler de la
glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager les
aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
de vitesse. Débranchez et appuyez
sur les boutons de retrait @ pour
retirer le manche du mixeur du bloc
d’alimentation.

utilisation du fouet

Vous pouvez battre des ingrédients
légers tels que des blancs d’ceuf, de
la creme et des desserts
instantanés.

Ne fouettez pas de mélanges plus
épais, tels que margarine et sucre —
vous endommageriez le fouet.
Enfoncez le fouet a tiges métalliques
dans le collier du fouet @.

Fixez le bloc d’alimentation a
I’'embout du fouet. Poussez pour
mettre en place et verrouiller.

Placez les aliments dans un bol.

Ne fouettez pas plus de 4 blancs
d’oeufs ou 400ml de creme.
Branchez. Pour éviter les
éclaboussures, appuyez sur le
bouton de vitesse N°1. Pour battre
plus rapidement, appuyez sur le
bouton de vitesse Turbo. Faites
bouger le fouet dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
de vitesse, débranchez et démontez
I'appareil.
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entretien et nettoyage

® Eteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

Ne touchez pas les lames
tranchantes.

Prenez toutes les précautions
nécessaires durant la préparation
d’aliments pour bébés, pour
personnes agées ou infirmes. Veillez
toujours a ce que le corps du
mélangeur a main soit parfaitement
stérilisé. Utilisez toute solution de
stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.
Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Frotter avec
un chiffon imbibé d’huile végétale
aide a éliminer la décoloration.

bloc d’alimentation et embout
pour le fouet

Essuyez avec un chiffon légérement
humide, puis séchez.

Ne plongez jamais dans I'eau et
n’utilisez pas d’abrasifs.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

axe mélangeur

soit

Remplissez en partie le bol ou un
récipient similaire avec de I'eau
savonneuse. Branchez le bloc
d’alimentation, puis introduisez
I'arbre du mixeur dans le bol et
mettez en marche.

Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

Lavez les lames sous I'eau du
robinet, puis séchez soigneusement.

fouet, bol, base / couvercle du
bol
® | avez, puis séchez.

® | es pieces suivantes peuvent passer
au lave-vaisselle : manche du
batteur, mixeur pour faitout, fouet
(pas Pembout du fouet), bol et
couvercle / socle du bol.



service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerites

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéteren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

® \\aschen Sie alle Teile grindlich -
siehe ,Reinigung und Pflege”.

Sicherheitshinweise

Allgemeine Hinweise

Bei der Zubereitung von
Babynahrung besondere Vorsicht
walten lassen. Immer darauf achten,
daB der Mixstab grindlich gereinigt
ist. Verwenden Sie hierzu z. B. ein
Sterilisierungsmittel entsprechend
den Anweisungen des Herstellers
des Mittels.

Messer nicht berthren, solange das
Gerat an die Steckdose
angeschlossen ist.

Finger, Haare, Kleidung und
Klchengerate von bewegten Teilen
fernhalten.

Nach der Benutzung und zum
Wechseln des Vorsatzes immer den
Netzstecker ziehen.

Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.
Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, heiBe Flussigkeiten vor
dem Purieren auf Raumtemperatur
abkihlen zu lassen.

Einen beschédigten Stabmixer nicht
weiter benutzen, sondern erst
Uberpriifen bzw. reparieren lassen:
siehe “Kundendienst”.

Um elektrische Schlage zu
vermeiden, Antriebsteil nie in Wasser
tauchen und Netzkabel /
Netzstecker nicht naB werden
lassen.

Immer darauf achten, daB3 das
Netzkabel keine heiBen Flachen
berthrt oder von der Arbeitsflache
herunterhangt, so daB ein Kind
daran ziehen konnte.
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® Nur zugelassene Zusatzteile
verwenden.

Wenn der Handmixer nicht
verwendet wird und vor dem
Auseinandernehmen,
Zusammensetzen oder Reinigen
immer den Netzstecker ziehen.
Achten Sie darauf, dass Kinder den
Handmixer nicht ohne
Beaufsichtigung durch die Eltern
verwenden.

Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Geréat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine fUr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Der maximale Leistungswert wird
anhand des Aufsatzes mit der
groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist
die Leistungsaufnahme u.U. geringer.
Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen
Lebensdauer Ihres Gerats den
Stabmixer bei schweren Mischungen
maximal 50 Sekunden pro 4-
Minuten-Zeitraum betreiben.

Vor dem Einschalten
Uberpriifen Sie, dass lhre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.



® Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Legende

Stabmixer

Stufe-1-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Freigabekndpfe fir Mixerschaft
Mixerschaft mit festem Triblade.

@O0

Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becher
Bechersockel/-deckel

® Qe

Topfmixer ,,Big Foot“ (wenn
im Lieferumfang)

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

Verwendung des Stabmixers

® Sie kdnnen Babynahrung, Suppen,
SoBen, Milkshakes und Mayonnaise
zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

® Setzen Sie den Sockel/Deckel unten
auf den Becher. (Dies verhindert,
dass der Becher auf der
Arbeitsflache rutscht.)

® Flllen Sie den Becher maximal 2/3
voll.

® Nach dem Mixen kénnen Sie den
Sockel/Deckel oben auf den Becher
setzen.
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Hinweis

Wenn zu Ihrem Gerat kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie einen
anderen Behalter von geeigneter
GroBe. Wir empfehlen einen
schmalen Behalter mit senkrechten
Seiten, die hoch genug sind, um
Spritzer zu verhindern. Der
Durchmesser sollte etwas gréBer
sein als der FuB3 des Stabmixers,
damit das Mischgut sich bewegen
kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heie
Flussigkeiten vor dem Pdrieren auf
Raumtemperatur abklhlen zu
lassen.

Verwenden Sie den Topfmixer (wenn
im Lieferumfang) zum schnellen
PUrieren von Suppen usw. direkt im
Kochtopf. Andernfalls kénnen Sie
den Stabmixer verwenden.
Verwenden Sie den Topfmixer
nicht zum Piirieren von rohem
Gemiise.

Setzen Sie den Mixerschaft auf den
Arbeitsgriff @ auf — Dricken und
einrasten lassen.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behalter. Halten Sie den Stabmixer
gut fest und driicken Sie die
gewlinschte Geschwindigkeitstaste.
(Wéhlen Sie Stufe 1 flr langsameres
Pulrieren mit weniger Spritzern oder
Turbo fUr schnelleres Prieren.)

Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie das
Gerat einschalten.

Achten Sie darauf, daB die
Flussigkeit nicht Uber die Verbindung
zwischen Mixstab und Antriebsteil
steigt.



Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch den
Topfinhalt, um die Mischung
durchzupUrieren.

Ihr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.
Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die
Geschwindigkeitstaste wieder frei.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch den
Netzstecker aus der Steckdose und
driicken Sie die Freigabetasten @,
um den Mixerschaft vom Arbeitsgriff
zu 16sen.

Verwendung des
Schneebesens

Geeignet zum Schlagen leichter
Zutaten wie EiweiB, Sahne und
Dessert-Fertigmischungen.

Nicht verwenden flr schwerere
Mischungen wie z. B. Margarine und
Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschadigt.

Den Schneebesen in die Manschette
einsetzen @.

Arbeitsgriff in die
Schneebesenmanschette einsetzen.
Drehen und einrasten lassen.
Zutaten in eine Schissel geben.
Hochstens 4 Eiwei oder 400 ml
Sahne auf einmal verarbeiten.
Stecker an die Steckdose
anschlieBen. Zum Vermeiden von
Spritzern Stufe-1-Taste drlicken. Fur
schnelleres Schlagen die Turbo-Taste
dricken. Den Schneebesen im
Uhrzeigersinn bewegen.

Darauf achten, daB die Masse nicht
Uber den Schneebesen hinaus
steigt.

AbschlieBend die
Geschwindigkeitstaste freigeben,
den Netzstecker ziehen und das
Gerat wieder auseinandernehmen.

15

Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.
Messer nicht berthren.

Bei der Zubereitung von
Babynahrung besondere Vorsicht
walten lassen. Immer darauf achten,
daB der Mixstab grindlich gereinigt
ist. Verwenden Sie hierzu z. B. ein
Sterilisierungsmittel entsprechend
den Anweisungen des Herstellers
des Mittels.

Manche Zutaten wie z. B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Diese Verfarbungen lassen sich leicht
entfernen, indem Sie die betroffenen
Teile mit einem mit Pflanzendl
getrankten Tuch abreiben.

Arbeitsgriff und
Schneebesenmanschette

Mit leicht feuchtem Tuch abwischen,
dann trocknen.

Niemals in Wasser tauchen oder
Scheuermittel verwenden.

Nicht flr die Geschirrsplimaschine
geeignet.

Mixerschaft

Becher oder ahnlichen Behéalter zur
Halfte mit warmem Seifenwasser
flllen. Stecker an die Steckdose
anschlieBen, Mixerschaft eintauchen
und einschalten.

Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.

Oder

Das Messer unter laufendem Wasser
abwaschen, dann grdndlich
trocknen.

Schneebesen, Becher,
Bechersockel/-deckel
® Spulen, dann trocknen.

® Die folgenden Teile sind fir die
Geschirrsptlmaschine geeignet:
Mixerschaft, Topfmixer,
Schneebesen (nicht
Schneebesenmanschette),
Becher und Bechersocke/-deckel.



Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgrinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmll
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fUr Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgeréates vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
erméglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

Togliere la protezione dalla lama (®.
Lavare tutti i componenti — vedere la
sezione “cura e pulizia”.

sicurezza

generali

Fare particolare attenzione quando si
preparano alimenti per neonati,
persone anziane o persone inferme.
Accertarsi sempre di sterilizzare a
fondo I'alberino del frullatore a mano.
Usare la soluzione sterilizzante ai
sensi delle istruzioni fornite dalla
casa produttrice.

Non toccare le lame dopo aver
inserito la spina dell’apparecchio
nella presa di corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed
utensili lontano dai componenti
mentre sono in movimento.

Togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente dopo I'uso e
prima di sostituire gli accessori.

Non frullare mai olio o grasso
bollente.

Per la massima sicurezza nell’uso si
consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto
caldi prima di frullarli.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o
riparare da personale apposito -
vedere alla voce ‘assistenza tecnica’.
Non immergere mai in acqua il
manico dell’apparecchio e non
lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagnino - sussite il rischio
di scossa elettrica.

Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto
con superfici molto calde o penda in
un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
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® Non usare mai un accessorio non
approvato.

Disinserire sempre la spina del
frullatore ad immersione dalla presa
elettrica prima di lasciarlo incustodito
e prima di montarlo, di smontarlo o
di pulirlo.

Non lasciare che i bambini usino il
frullatore ad immersione senza
adeguata supervisione.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi
pOSSONO consumare meno corrente.

importante

Nel caso di miscele molto
consistenti, a garanzia della lunga
durata dell’apparecchio non usare il
frullatore manuale per piu di 50
secondi ogni quattro minuti.

prima di collegare
PPapparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del frullatore a
immersione.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.



legenda

frullatore a immersione
pulsante velocita 1

pulsante turbo

manico

tasti di distacco per il frullatore
corpo del frullatore con triblade
fissa

OO0

recipiente (se fornito)
recipiente
base/coperchio del recipiente

® Qe

“big foot” per frullare a
immersione nella pentola (se
fornito)

frusta (se fornito)

ghiera della frusta
frusta a filo

CIC)

come usare il frullatore a
immersione

(s possibile frullare cibi per neonati,
minestre, salse, frappe e maionese.

per frullare nel recipiente (se
il recipiente viene fornito)

® Mettere la base/coperchio sul fondo
del recipiente. (Questo impedisce al
recipiente di scivolare sul piano di
lavoro).

® Non riempire di piu di 2/3 il
recipiente.

® Dopo aver frullato gli ingredienti &
possibile mettere la base/coperchio
in cima al recipiente.
NB:
Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia di
selezionare un recipiente alto e
dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al suo
interno, ma senza fuoriuscire.
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per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente i
liquidi molto caldi prima di frullarli.
Usare il frullatore ad immersione per
pentola (se fornito) per frullare
velocemente minestre ecc.
direttamente nella pentola. In
alternativa, utilizzare il frullatore
manuale.

Non usare il frullatore a
immersione nella pentola per
lavorare verdure crude.

Fissare il frullatore al manico @ —
spingere per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa del
corrente.

Versare gli alimenti nel recipiente o in
un contenitore simile. Poi, tenendo
fermo il recipiente, premere il tasto
per la velocita desiderata.
(Selezionare la velocita 1 per frullare
pit lentamente e ridurre al minimo gli
spruzzi, e Turbo per frullare piu
velocemente).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima di
accendere P'apparecchio.

Non lasciare che il liquido superi la
linea di unione fra il manico e
Ialberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione non
é idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il selettore della
velocita. Estrarre la spina dalla presa
di corrente e premere i tasti di
distacco @ per rimuovere il corpo
del frullatore dal manico.



come usare il frustino

® [ possibile montare ingredienti
leggeri, come albumi d’uovo, panna
e dessert istantanei.

® Non montare miscele piu consistenti,
per esempio margarina e zucchero,
altrimenti il frustino si danneggera.

1 Spingere il frustino metallico per
inserirlo nella ghiera @.

2 Inserire il manico nella ghiera della
frusta. Spingere per bloccarlo in
posizione.

3 Versare gli alimenti in una vaschetta.

® Non montare contemporaneamente
piu di 4 albumi o piu di 400ml di
panna.

4 Inserire la spina nella presa elettrica.
Per evitare spruzzi, premere il tasto
della velocita 1. Per aumentare la
velocita, premere il tasto Turbo.
Muovere la frusta in senso orario.

® Non lasciare che il liquido oltrepassi i
bracci metallici del frustino.

5 Dopo 'uso, rilasciare il selettore della
velocita, togliere la spina
dell’'apparecchio dalla presa di
corrente e smontarlo.

cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio e
togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

® Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

® Fare particolare attenzione quando si
preparano alimenti per neonati,
persone anziane o persone inferme.
Accertarsi sempre di sterilizzare a
fondo I'alberino del frullatore a mano.
Usare la soluzione sterilizzante ai
sensi delle istruzioni fornite dalla
casa produttrice.

® Alcuni tipi di alimenti, per esempio le
carote, possono causare 10
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento, strofinare le parti
interessate con un panno imbevuto
di olio vegetale.

manico e ghiera della frusta

® Pgssarli con un panno umido, poi
asciugarli.

® Non immergerli mai in acqua e non
usare prodotti abrasivi.

® Non lavarli in lavastoviglie.

corpo del frullatore
O

® Riempire parzialmente il recipiente o
altro contenitore simile con acqua
tiepida saponata. Inserire la spina
nella presa di corrente, poi inserire il
manico del frullatore e accendere
I’apparecchio.

® FEstrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare
oppure

® | avare le lame sotto il getto
dell’acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

frusta, recipiente,
baso/coperchio del recipiente
® | avarli e asciugarli a fondo.

® | componenti che seguono sono
lavabili in lavastoviglie: corpo del
frullatore, frullatore a immersione per
pentola, frusta (ma non la ghiera
della frusta), recipiente e
base/coperchio del recipiente.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

® | ave todas as pegas - ver “cuidados
e limpeza”.

seguranca

geral
® Tenha especial cuidado ao preparar
alimentos para bebés, pessoas
doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da
varinha magica estéa perfeitamente
esterilizado. Utilize uma solucédo de
esterilizacdo de acordo com as
instrugdes do fabricante.
Nunca toque nas laminas enquanto
a méaquina estiver ligada.
Conserve os dedos, o cabelo, o
vestuario e os utensilios afastados
das pegas em movimento.
Desligue a ficha da tomada apods a
utilizagao e antes de trocar os
acessorios.
Nunca misture éleo ou gordura
quente.
Para uma utilizagao mais segura
recomenda-se que deixe arrefecer
até a temperatura ambiente os
liquidos quentes antes de misturar.
Nunca utilize a varinha mégica se
estiver danificada. Mande-a
inspeccionar ou reparar: consulte
“assisténcia”.
Nunca mergulhe o corpo em agua
nem deixe que o cabo ou a ficha se
molhem, caso contrario podera
apanhar um choque eléctrico.
Nunca permita que o cabo toque
em superficies quentes ou fique do
num local onde uma crianga o possa
agarrar.
Nunca utilize um acessério ndo
autorizado.
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® Retire 0 aparelho da tomada de
corrente eléctrica sempre que nao
estiver a vigia-lo e antes de colocar
ou retirar 0os acessorios ou limpar.
Nao permita a utilizacdo da
batedeira por criancas sem a
supervisao de adultos.

Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.
A capacidade méaxima esté baseada
no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessoérios
podem levar menos quantidade.

importante

Para assegurar uma longa vida da
sua maquina, com misturas pesadas
nao utilize a sua varinha magica por
mais de 50 segundos nos periodos
de quatro minutos.

antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia apresentada
na varinha mégica.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.



legenda

® ®ee06

® Qe

€IS

varinha magica

botdo de velocidade 1

botao turbo

pega motriz

botéo da libertagao dos acessorios
da varinha mégica

acessorio da varinha magica com
l&amina fixa triblade

copo (se fornecido)
copo
tampa/base do copo

acessorio big foot da varinha
magica para panela (se
fornecido)

batedeira (se fornecido)
bainha da batedeira
batedeira de arames

para usar a varinha magica
Pode misturar comida de bebé,
sopas, molhos, batidos de leite e
maionese.

para misturas no copo (se o
copo for fornecido)

Coloque a tampa/base no cimo do
copo. (Isto evita que o copo
escorregue na mesa de trabalho).
N&o encha o copo mais de dois
tercos (2/3).

Depois de misturar pode colocar a
tampa/base no cimo do copo.
Nota

Se na sua embalagem nao vier o
copo, escolha um recipiente que se
adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um didametro
ligeiramente mais largo do que a
base da carinha mégica, para
permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.
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para usar a varinha magica na
panela

Para uma utilizagdo mais segura
recomenda-se que retire a panela do
fogdo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Utilize o acessorio da varinha méagica
(se fornecido) para passar
rapidamente sopas, etc.,
directamente na panela. Em
alternativa pode utilizar a varinha
magica.

©® Nao utilize o acessério da

varinha magica para
processar vegetais crus.

Introduza o acessorio metalico da
varinha magica na pega motriz @ —
empurre para prender.

Ligue a corrente.

Cologue os alimentos no copo ou
num recipiente similar, depois
segurando o0 copo pressione o0
botao de velocidade requerido.
(Seleccione a velocidade 1 para
passar lentamente e minimizar os
salpicos e o turbo para passar mais
rapido).

Para evitar salpicos, coloque
a lamina nos alimentos antes
de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba acima
do ponto de encaixe do corpo com
0 pé triturador da varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e
faca movimentos para amassar para
ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua
varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha magica ficar
bloqueada, desligue-a antes de a
limpar.

Apos utilizar liberte o botéo da
velocidade. Desligue e pressione o
botdo @ para soltar o acessorio da
varinha magica da pega motriz.



para utilizar o batedor de
arames

Pode bater ingredientes leves tais
como claras de ovos; natas e
sobremesas instantaneas (mousses).
N&o bata misturas mais pesadas,
tais como margarina e agucar, pois
danificarédo o batedor.

Introduza o batedor de arames na
respectiva unidgo @.

Coloque a pega motriz na bainha da
batedeira. Empurre para prender.
Coloque os alimentos numa tigela.
Nao bata mais de 4 claras ou 400
ml de natas.

Ligue & corrente. Para evitar que
salpique pressione o botao de
velocidade 1. Para bater a uma
velocidade maior pressione o botao
Turbo. Mova a batedeira no sentido
dos ponteiros do relégio.

Nao deixe que o liquido suba acima
dos arames do batedor.

Apos utilizar liberte o botéo da
velocidade, desligue da corrente e
desmonte.

cuidado e limpeza

® Desligue sempre o aparelho no

interruptor e retire a ficha da tomada

antes de o limpar.

N&o toque nas laminas afiadas.

® Tenha especial cuidado ao preparar
alimentos para bebés, pessoas
doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da
varinha magica esta perfeitamente
esterilizado. Utilize uma solugao de
esterilizacao de acordo com as
instrugdes do fabricante.

® Alguns alimentos, como por exemplo
a cenoura, poderao descolorir o
pléstico. Esfregue com um pano
embebido em dleo vegetal para
ajudar a remover a descoloragéo.
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pega motriz e bainha da
batedeira

Limpe com um pano ligeiramente
humido e seque em seguida.
Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

Nao lave na maquina lava-loiga.

acessorio metalico da varinha
magica

ou

Encha pelo meio o copo ou o
recipiente similar com agua morna e
liquido da louga. Ligue a tomada de
corrente e insira 0 acessorio e ligue.
Desligue da corrente e seque em
seguida.

ou

Lave as laminas em agua corrente e
seque depois, cuidadosamente.

batedeira, copo, tampa/base
do copo
® | ave-0s e seque em seguida.

® Os acessorios seguintes podem ser
lavados na maquina de lavar louga:
acessorio da varinha mégica,
acessorio da varinha magica para
panela, batedeira (sem a bainha)
copo e tampa/base do copo.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD

autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodomeéstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



[ |
ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos

revendedores que prestem esse senvigo.

Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a saude publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
0s electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | ave todas las piezas - consulte
“cuidado y limpieza”.

seguridad

general

® Tenga especial cuidado cuando
prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados.
Asegurese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucion de
esterilizacion que cumpla con las
instrucciones del fabricante de la
solucion de esterilizacion.

® Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

® Mantenga los dedos, pelo, ropa y
utensilios fuera del alcance de las
partes en movimiento.

® Desenchufe después del uso y antes
de cambiar las piezas.

® Nunca bata aceite ni grasa calientes.

® Para un uso mas seguro, se
recomienda dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.

® Nunca utilice una batidora de mano
dafada. Que la revisen o arreglen,
vea “Servicio”.

® Nunca sumerja el brazo eléctrico en
agua, o deje que el cable o enchufe
se mojen- le podria dar una
descarga eléctrica.

® Nunca deje que el cable toque
superficies calientes o que cuelgue
de manera que un nifio pudiera
cogerlo.

® Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

® Desconecte siempre la mezcladora
de mano del suministro de
electricidad si se deja desatendida, y
antes del montaje, del desmontaje o
de la limpieza.

® No deje que los nifos utilicen la
mezcladora de mano sin
supervision.

® Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | 0s nifos deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

® | a potencia maxima se establece
segun el accesorio que requiera la
mayor fuerza. Es posible que otros
accesorios requieran menos
potencia.

importante

® Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas
no utilice la mezcladora de mano
durante mas de 50 segundos en
cualquier periodo de cuatro minutos.

antes de enchufarla

® Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que el
que aparece en la mezcladora de
mano.



® [Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

partes

mezcladora de mano

botén de velocidad 1

botén turbo

mango ergondmico

botones para soltar el eje de la
mezcladora

eje de la mezcladora con “triblade”
fijo.

S

@)
®
@
®

vaso (en caso de que se
facilite)

vaso

base/tapa del vaso

® Qe

mezcladora para cacerolas
“big foot” (en caso de que
se facilite)

batidora (en caso de que se
facilite)

collarin de la batidora

batidora de alambre

e

para usar la mezcladora de
mano

® Puede mezclar comida para bebés,
sopas, salsas, batidos y mayonesa.

para hacer mezclas en el vaso
(en caso de que se facilite)

® Ponga la base/tapa en la parte
inferior del vaso. (Esto impide que el
vaso se deslice en la zona de
trabajo).

® No llene el vaso mas de 2/3.

® Después del mezclado, puede
acoplar la base/tapa a la parte
superior del vaso.
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Nota

Si no se facilita ninguin vaso en su
paquete, elija un recipiente de
tamano adecuado. Le
recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos, con
un diametro ligeramente mas grande
que el pie de la mezcladora de
mano para permitir el movimiento de
los ingredientes, pero que sea lo
suficientemente alto para evitar las
salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola del
fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.
Use la mezcladora para cacerolas
(en caso de que se facilite) para
procesar sopas, etc. rapidamente,
directamente en la cacerola.
También puede utilizar la mezcladora
de mano.

No utilice la mezcladora para
cacerolas para procesar
verduras y hortalizas crudas.

Acople el eje de la mezcladora al
mango ergondémico @ — presione
para que quede bloqueado.
Enchufe.

Ponga la comida en el vaso o un
recipiente similar, luego suijete el
vaso firmemente y apriete el botén
de velocidad requerido. (Seleccione
la velocidad 1 para un proceso de
mezclado mas lento y para minimizar
las salpicaduras, y turbo para un
proceso de mezclado més rapido).
Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en los
alimentos que vaya a batir
antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la union entre el mango
eléctrico y el cuerpo de la batidora.



® Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

® La mezcladora de mano no es
adecuada para picar hielo.

® Sj la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.

4 Después del uso, suelte el boton de
velocidad. Desenchufe y apriete los
botones de liberacion @ para soltar
el eje de la mezcladora del mango
ergonémico.

uso de las varillas

® Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida y
postres instantaneos.

® Nunca bata mezclas pesadas como
margarina y azlcar, dafara la varilla.

1 Introduzca las varillas de alambre
dentro del cuello para las varillas @.

2 Acople el mango ergonémico al
collarin del batidor de varillas.
Presione para ajustar firmemente en
posicion.

3 Coloque los alimentos en el bol.

® No bata més de 4 claras de huevo o
400 ml de nata liquida.

4 Enchufe. Para evitar las
salpicaduras, apriete el boton de
velocidad 1. Para batir a una
velocidad mas rapida, apriete el
botodn turbo. Mueva el batidor de
varillas en el sentido de las agujas
del reloj.

® No deje que el liquido sobrepase los
alambres de las varillas.

5 Después del uso, suelte el boton de
velocidad, desenchufe y desmonte.

mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiarla, siempre
desenchufe y desconecte la
batidora.

® No toque las cuchillas afiladas.

® Tenga especial cuidado cuando
prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados.
Asegurese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucion de
esterilizacion que cumpla con las
instrucciones del fabricante de la
solucion de esterilizacion.

® Algunos alimentos, como la
zanahoria, pueden tefiir el plastico.
Frote con un pafio empapado de
aceite vegetal para ayudar a quitar el
color.

mango ergonémico y collarin
del batidor de varillas

® | impie con un pano ligeramente
humedo y seque a continuacion.

® Nunca sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

® No lave en el lavavajillas.

eje de la mezcladora
o bien

® | [ene parcialmente el vaso o un
recipiente similar con agua templada
con jaboén. Enchufe a la toma de
corriente, a continuacion, inserte el
eje de la mezcladora y ponga el
aparato en marcha.

® Desenchufe y, a continuacion, seque
bien
o bien

® | ave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

batidor de varillas, vaso,
base/tapa del vaso
® | ave y seque bien.

® | as siguientes piezas se pueden
lavar en el lavavaijillas: eje de la
mezcladora, mezcladora para
cacerolas, batidor de varillas (no el
collarin del batidor de
varillas), vaso, base/tapa del vaso.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato o

® ¢ servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, 0 a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asf un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | x5 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® \/ask alle dele — se “behandling og
rengering”.

sikkerhed

generelt

® Veer seerlig omhyggelig ved
tilberedning af mad til smabern,
eeldre og syge. Serg for at
blenderstaven altid steriliseres
grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og folg producentens anvisninger.

® Ror aldrig ved knivene, nar
maskinens stik sidder i
stikkontakten.

® Hold fingre, hér, tej og redskaber
vaek fra beveegelige dele.

® FEfter brug og inden skift af tilbehoer
skal stikket altid tages ud af
stikkontakten.

® Handblenderen ma aldrig anvendes i
varm olie eller fedt.

® For mest sikker anvendelse
anbefales det at lade varme veesker
kole af til stuetemperatur for der
blendes.

® Anvend aldrig en beskadiget
handblender. Fa den kontrolleret eller
repareret: se 'service’.

® Kom aldrig motorhandtaget i vand
og lad aldrig ledning eller stik blive
vade - risiko for elektriske sted.

® | ad aldrig ledningen komme i
beroring med varme flader eller
haenge ned, hvor et barn kan gribe
fat i den.

® Brug aldrig et ikke godkendt tiloeher.

® Frakobl altid handblenderen fra
kraftudtaget, hvis den efterlades
uden for opsyn og fer montering,
afmontering eller rengering.

® | ad aldrig bern benytte
h&ndblenderen uden opsyn af en
voksen.

® Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

® Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

® Den maksimale kapacitet er baseret
pa det tilbeher, der krasver den
storste belastning. Andet tilbeher
kan kreeve mindre stram.
vigtigt

® For at serge for en lang levetid af dit
apparat anbefales det at du ikke
anvender din handblender i leengere
end 50 sekunder ad gangen for
tunge blandinger, inden for enhver
fire-minutters periode.

inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
handblenderen.

® Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.



oversigt

handblender

hastighed 1-knap

turboknap

elhandgreb

blenderskaft frigerelsesknapper
blenderskaft med fastmonteret
triblade.

baegerglas (hvis det
medfolger)
baegerglas

basis/lag til beegerglas

©OOOO

® Qe

grydeblender big foot (hvis
den medfelger)

pisker (hvis det medfolger)
piskering

metalpisker

CIC)

sadan anvender du
handblenderen

® Du kan blende babymad, supper,
saucer, milkshakes og mayonnaise.

til blending i bagerglas (hvis
baegerglasset medfolger)

® Sazot basis/lag pa bunden af
beegerglasset. (Dette forhindrer at
baegerglasset rutscher rundt pa
kakkenbordet).

® | ad veere med at fylde beegerglasset
mere end 2/3 op.

® [fter blending kan du sestte
basis/lag pa toppen af
baegerglasset.
Bemeerk
Hvis der ikke medfelger noget
baegerglas i din pakning, veelges en
beholder af en passende storrelse. Vi
anbefaler en hgj beholder med lige
sider, og en diameter som er en
smule storre end foden af
handblenderen, for at gere
beveegelser af ingredienserne
mulige, men hgj nok til at undga
spraojt.
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til blending i kasserolle

For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme vaesker afkole
til stuetemperatur for blending.
Anvend grydeblenderen (hvis den
medfelger) til at hurtigt at blende
supper mm., direkte i saucepanden.
Ellers kan handblenderen anvendes.
Grydeblenderen ma ikke
anvendes til at tilberede ra
grontsager.”

Saet blenderskaftet pa elhandgrebet
@ — skub for at fastlase

Tilslut stremforsyning

Placér maden i beegerglasset eller en
lignende beholder, Hold om
beegerglasset og tryk pa den
relevante hastighedsknap. (Veelg
hastighed 1 for langsommere
blending og for at minimere sprojt,
og turbo for hurtigere blending).
For at undga sprojt placeres
knivene i maden for der
taendes for blenderen.

Lad ikke veesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
og blenderstaven.

Beveeg knivene gennem maden og
brug en mosende eller rerende
beveegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, trackkes
stikket ud af stremforsyningen,
ferend den renses

Efter brug slippes
hastighedsknappen. Treek stikket ud
og tryk pa frigerelsesknapperne @
for at fierne blenderskaftet fra
elhandgrebet.

sadan anvender du piskeriset
Du kan piske lette ingredienser som
f.eks. eeggehvider; flade og
dessertpulver.

Pisk ikke tykkere deje som f.eks.
margarine og sukker — det vil nemlig
beskadige piskeriset.



Tryk piskeriset ind i piskepladen @.
Seet elhandgrebet pa piskeringen.
Skub for at lase.

Kom maden i en skal.

Pisk ikke flere end 4 aeggehvider
eller mere end 400 ml piskeflede ad
gangen.

Seet stikket i. For at undgé at
sprojte, trykkes pa hastighed 1-
knappen. For at piske ved en hojere
hastighed, trykkes pa Turbo-
knappen. Flyt piskeriset med uret.
Lad ikke veesken komme over
piskerisets trade.

Efter brug slippes
hastighedsknappen, stikket traekkes
ud og delene skilles ad.

pleje og rengering

® |nden rengering sluk altid for

héndblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

Rer ikke ved de skarpe knive.

Veer seerlig omhyggelig ved
tilberedning af mad til smébern,
eeldre og syge. Serg for at
blenderstaven altid steriliseres
grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og folg producentens anvisninger.
Visse madvarer kan misfarve plastic.
Denne misfarvning kan ofte fiernes
ved at gnide stedet med vegetabilsk
olie pé en klud.

elhandgreb og piskering

Tor af med fugtig klud, ter derefter
over.

Seenkes aldrig i vand ligesom der
heller ikke méa bruges slibemidler.
Ma ikke kommes i
opvaskemaskinen.

blenderskaft

enten

Fyldes baegerglasset eller en
lignende beholder delvist med varmt
saebevand. Saet stikket i
stikkontakten og saet blenderskaftet
deri og teend.

Treek stikket ud og ter efter

eller

® \/ask knivene under rindende vand
og ter derefter grundigt.

piskeris, bagerglas, basis/lag
til baegerglas

® \/ask op, og ter derefter.

® De folgende dele kan vaskes i en
opvaskemaskine: blenderskaft,
grydeblender, piskeris (ikke
piskering), baegerglas og basis/lag
til baegerglas.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i

Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opné en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldasa

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | &s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlggsna allt emballage och alla
etiketter.

® Rengdr alla delar — se "skétsel och
rengdring”.

sakerheten

allmént

® Var sérskilt forsiktig vid tillredning av
mat for spadbarn, gamla och sjuka.
Se alltid till att handmixern ar
ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringslésning och folj
anvisningarna pa flaskan.

® Vidror aldrig bladen medan sladden
sitter i.

® Hall fingrar, har, klader och tilloehor
borta fran rérliga delar.

® Dra alltid ut kontakten efter
anvandningen och innan du byter
tillbehdr.

® Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.

® | &t alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

® Anvand aldrig en skadad handmixer.
Fa den kontrollerad eller reparerad,
se “service”.

® Doppa aldrig handtaget, som
innehaller kraftdelen, i vatten och lat
inte sladden eller kontakten bli vata -
da kan du fa en elektrisk stot.

® | it aldrig sladden vidréra varma ytor
eller hanga ner sa att ett barn kan
gripa tag i den.

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

® Koppla alltid loss mixerstaven fran
natuttaget om den lamnas obevakad
och innan den sétts ihop, tas isar
eller rengors.

® | &t inte barn anvanda mixerstaven
utan tillsyn.

® Den har apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

® Maximiuppgiften baseras pa det
tilbehdr som ar mest effektkravande.
Andra tilloehdr kan vara mindre
effektkravande.
viktigt

® Séakerstall maskinens livslangd
genom att inte kdra handmixern mer
an 50 sekunder under en
fyraminutersperiod om du arbetar
med en tjock blandning.

innan du satter i kontakten

® Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
mixerstaven.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som ar avsedda for kontakt
med livsmedel.



nyckel

mixerstav

hastighetsknapp 1

turboknapp

handtag

frigéringsknappar for mixerskaft
mixeraxel med fast knivsats med
"triblade”.

bigare (om sadan medfdljer)
béagare
bas/lock for bagare

©OOOO

® Qe

mixer med bred bas for
pannor ”big foot” (om sadan
medfoljer)

visp

©® vispkrage

ballongvisp

anvidnda mixerstaven

® Du kan mixa barnmat, soppor, saser,
milkshake och majonnés.

for mixning i bagare (om
sadan medfoljer)

® Sitt pa basen/locket pa bagarens
botten. (Da glider bagaren inte pa
arbetsytan).

® Fyll inte bégaren dver 2/3.

® Nar du mixat klart kan du montera
basen/locket ovanpa bégaren.
Obs!
Om det inte medftlier nagon bagare
i forpackningen véljer du ett annat
karl av [amplig storlek. Vi
rekommenderar ett hogt karl med
raka sidor och en diameter som ar
nagot storre an handmixerns fot. D&
kan du komma ét att réra om
ingredienserna utan att de stanker
dver kanten.

for mixning i panna

® Ta alltid bort pannan fran spisen och
|&t varm vatska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

® Anvand mixern fér pannor (om en
s&dan medfblier) nér du snabbt vil
mixa soppor etc. direkt i pannan. Du
kan &ven anvanda handmixern.
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Anvéand inte mixern for att
bearbeta raa grénsaker.

Séatt mixerskaftet pa handtaget @ —
tryck fast det.

Koppla in.

Placera ingredienserna i bagaren
eller i ett liknande kérl, hall fast
bagaren och tryck pa énskad
hastighetsknapp. (Valj hastighet 1 for
langsam mixning samt for att
minimera stéank och turbo for
snabbare mixning).

Placera bladet i maten innan
du sitter igdng mixern sa
undviker du stank.

L&t inte vatskan komma upp Gver
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa
eller rér om for att blanda maten.
Mixerstaven ér inte lampad
for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengéring
om den satts igen.

Slapp hastighetsknappen nér du ar
klar. Dra ut stickkontakten och tryck
pa frislappningsknaparna @ nar du
vill koppla loss mixeraxeln fran
drivenheten.

anvandning av vispen

Du kan vispa latt ingredienser som
aggvitor, gradde och pulverdesserter.
Vispa inte hardare blandningar som
t.ex. margarin och socker - da
skadas vispen.

Tryck in tradvispen i vispkragen @.
Montera drivenheten pé vispdelen.
Tryck for att lasa fast den.

Lagg det som ska vispas i en skal.
Vispa inte mer an 4 aggvitor eller 4
dl gradde.

Satt i stickkontakten. Tryck pa
hastighetsknapp 1 for att undvika
stank. Tryck pa turboknappen om du
vill vispa snabbare. Ror vispen
medurs.

L&t inte véatskan komma éver
visptradarna.



5 Slapp hastighetsknappen nar du ar
klar, dra ut stickkontakten och
demontera apparaten.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av mixern och dra ut
kontakten fore rengoring.

® Vidrdr inte de vassa bladen.

® Var sérskilt forsiktig vid tillredning av
mat for spadbarn, gamla och sjuka.
Se alltid till att handmixern ar
ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringslésning och folj
anvisningarna pa flaskan.

® Plasten kan missfargas av vissa
livsmedel till exempel morotter.
Sadana missfargningar kan forsiktigt
gnuggas bort med matolja.

drivenhet och vispdel

® Torka av med en fuktig trasa och
torka torr.

® Doppa aldrig i vatten och anvand
inte slipande rengdringsmedel.

® [ar gj diskas i diskmaskin.

mixerskaft
antingen

® Fyll bagaren eller ett liknande karl till
en del med varmt vatten med
diskmedel. Satt i stickkontakten,
montera mixeraxeln och sla pa
apparaten.

® Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.
eller

® Tvatta bladen under rinnande vatten
och torka sedan noga.

visp, bdgare, bas/lock for
bagare
® Diska och torka.

® Foliande delar kan diskas i
diskmaskin: mixeraxel, mixer for
panna, visp (ej vispdel), bagare
och bas/lock for bagare.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan &verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt sétt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.



For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

® |es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® \/ask alle delene - se "stell og
rengjering".

sikkerhetshensyn

generelt

® Sorg alltid for at staven er helt steril.
Staven kan steriliseres med
steriliseringsvaeske som er & & i
handelen. Felg produsentens
anvisninger.

® Du mé aldri berere bladene sa lenge
stopselet star i kontakten.

® Hold fingrer, hér, kleer og redskap
unna deler som er i bevegelse.

® Trekk stopselet ut av stikkontakten
etter bruk og for du bytter tilbeheor.

® Stavmikseren ma ikke brukes til
varm olje eller varmt fett.

® For sikrest bruk anbefaler vi at varme
veesker far avkjole seg til
romtemperatur for miksing.

® Bruk aldri en stavmikser som er
skadet. Serg for & fa den overhalt
eller reparert. Se ‘service og
kundetjeneste’.

® Aldri la motorh&ndtaket, ledningen
eller stopselet bli vate - du kan fa
elektrisk stot.

® |kke la ledningen berore varme flater
eller henge ned hvor barn kan fa tak
i den.

® Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.

® Kople alltid handmikseren fra
stremmen hvis du gar fra den, og fer
du monterer, demonterer eller rengjor
den.

® |kke la barn bruke handmikseren
uten tilsyn.

® Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

® Maksimum effekt er basert pa
tilbeheret som bruker mest strom.
Annet tilbeher bruker kanskje mindre
strom.
viktig

® For & sikre lang levetid pa apparatet
skal du ikke mikse tunge blandinger
med stavmikseren i mer enn 50
sekunder i lopet av en fire minutters
periode.

for du setter i stopselet

® Pass pa at stremtilferselen stemmer
overens med det som stér pa
stavmikseren.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.
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deler

stavmikser

hastighet 1-knapp

turboknapp

stremhandtak
utlesningsknapper, mikserskaft
mikserskaft med fast "triblade”.

mugge (hvis inkludert)
mugge
understell/lokk til muggen

®@ 0 O0eeEe

grytemikser ”big foot” (hvis
den folger med)

visp (hvis inkludert)

krage til vispen

stalvisp

®®

slik bruker du stavmikseren
® Du kan mikse babymat, supper,
sauser, milkshake og majones.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)
® Sett understellet/lokket pa
undersiden av muggen. (Det gjer at
muggen ikke glir pa arbeidsbenken).
® |kke fyll muggen mer enn 2/3 full.
® Etter miksingen kan du sette
understellet/lokket oppa muggen.
Merk
Hvis det ikke felger med mugge skal
du velge en beholder av passende
storrelse. Vi anbefaler et hoyt kar
med rette sider og en diameter litt
sterre enn foten pa stavmikseren.
Slik kan ingrediensene bevege seg,
og det er hoyt nok til at det ikke
spruter.
til miksing i gryte
For sikrest bruk anbefaler vi at du tar
gryten av platen og lar varme vaesker
avkjoles til romtemperatur for
miksing.
Bruk grytemikseren (hvis den felger
med) til rask miksing av supper osv.
direkte i gryten. Eller du kan bruke
stavmikseren.
Du ma ikke bruke
grytemikseren til & prosessere
ra gronnsaker

37

5

Sett mikserskaftet pa
stremhandtaket @ — trykk for & lase.
Sett i stopselet.

Ha maten i muggen eller lignende
beholder. Hold muggen stedig og
trykk pé ensket hastighetsknapp.
(Velg hastighet 1 til saktere miksing
og for & minimere sprut, og turbo for
raskere miksing).

For & unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.

lkke la veesken sta over skillet
mellom motorhandtaket og staven.
Beveg kniven gjennom maten og
bruk en stappe- eller rerebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet til
a knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du
trekke ut stopselet for du renser den.
Etter bruk skal du slippe
hastighetsknappen. Trekk stopselet
ut av kontakten og trykk pa
utleserknappene @ for & fierne
mikserskaftet fra stromhandtaket.

bruk av visp

Du kan vispe lette ingredienser som
eggehviter, flate og pulverdesserter.
Ikke visp tunge blandinger som
f.eks. margarin og sukker - det vil
odelegge vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten @.
Sett stramhandtaket pa kragen pa
vispen. Skyv for 4 lase.

Ha ingrediensene i en bolle.

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller
400 ml flate av gangen.

Sett stopselet i kontakten. For &
unnga sprut skal du trykke pa
hastighet 1. Hvis du vil vispe raskere
skal du trykke pa turboknappen.
Beveg vispen med urviserne.

Ikke la vaesken komme hayere enn
tradene i vispen.

Etter bruk slippes
hastighetsknappen, stopselet
trekkes ut av kontakten og mikseren
tas fra hverandre.



stell og rengjering

® 3|3 alltid av stremmen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjering.

® |kke beror de skarpe knivbladene.

® Sorg alltid for at staven er helt steril.
Staven kan steriliseres med
steriliseringsveeske som er & fa i
handelen. Folg produsentens
anvisninger.

® Enkelte matvarer som f.eks. gulrot,
kan sette farge pa plasten. Som
oftest kan evt. misfarging fiernes ved
a gni flekkene med et
kijokkenhandkle og litt matolje

stromhandtak og krage pa
vispen

® Tork av med en lett fuktet klut, og
tork.

® |kke legg dem i vann eller bruk
skuremidler.

® Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

mikserskaft
enten

® Fyll muggen eller en lignende
beholder delvis med varmt
sapevann. Sett stopselet i kontakten
og sett deretter mikserskaftet pa og
sl pa.

® Trekk stopselet ut av kontakten og
tork
eller

® \/ask knivene under rennende vann,
og terk deretter grundig.

visp, mugge, understell/lokk
til muggen
® \/ask opp, og terk.

® Folgende deler kan vaskes i
oppvaskmaskin: mikserskaft,
grytemikser, visp (ikke kragen),

mugge og understell/lokk til muggen.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjepte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne myodhempéaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Pese kaikki osat Hoito ja puhdistus -
kohdassa kuvatulla tavalla.

turvallisuus

yleista

Ole erityisen varovainen, kun
valmistat ruokaa vauvoille ja
vanhuksille. Varmista, etta
sauvasekoittimen varsi on steriloitu.
Kayta sterilointiainetta valmistajan
kayttdohjeiden mukaan.

Ala koskaan kosketa terid, jos
laitteen pistoke on kytketty
pistorasiaan.

Ala tydnna sormia, hiuksia, vaatteita
tai tyovalineita laitteen likkuviin osiin.
Irrota pistoke pistorasiasta aina
kayton jalkeen ja ennen osien
vaihtoa.

Ala koskaan sekoita
sauvasekoittimella kuumaa rasvaa tai
Oliya.

Turvallisuussyistéa on suositeltavaa
antaa kuumien nesteiden jaghtya
huoneenlampaisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

Al4 koskaan kéyta vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se
tarkastettavaksi tai korjattavaksi:
katso ohjeet kohdasta ‘huolto’.
Sahkoiskuvaaran takia ala koskaan
upota sauvasekoittimen sahkdosaa
veteen tai anna sen virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ala koskaan anna virtajohdon
koskettaa kuumia pintoja. Aléké
koskaan anna virtajohdon roikkua,
sillé lapset voivat tarttua siihen.

Ala koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

39

® |rrota tehosekoittimen pistoke
pistorasiasta, jos laite jatetaéan ilman
valvonta sekd ennen asentamista,
irrottamista tai puhdistamista.

Ala anna lasten kayttaa
tehosekoitinta ilman valvontaa.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole tdysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivét leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.

Suurin kuormitus maaréytyy eniten
virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

tarkeda

Voit pidentad laitteen ikéa
kayttamalla sita korkeintaan 50
sekuntia kerrallaan neljan minuutin
ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta virransy6tté on sama
kuin tehosekoittimeen merkitty.
Tama laite tayttéda
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.



selitteet

tehosekoitin

nopeuspainike 1

turbopainike

moottoriosa

tehosekoittimen varren
vapautuspainikkeet
tehosekoittimen varsi, jossa kiintea
triblade-tera

® ®O0

sekoitusastia (jos sisaltyy
toimitukseen)

sekoitusastia

sekoitusastian pohja/kansi

® Qe

"big foot" -kattilasekoitin
(jos sisaltyy toimitukseen)
vispila (jos sisdltyy
toimitukseen)

vispilan jalusta

lankavispila

ElS)

tehosekoittimen kidyttaminen

® \/oit valmistaa vauvanruokaa,
keittoja, kastikkeita, pirteléita ja
majoneesia.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisaltyy
toimitukseen)

® | ajta alusta/kansi sekoitusastian
pohjalle. Taméa estaa sekoitusastiaa
likkumasta tydtasolla.

® Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin 2/3.

® Sekoittamisen jalkeen voit asettaa

alustan/kannen sekoitusastian paélle.

Huomautus

Jos laitteen mukana ei ole toimitettu
sekoitusastiaa, valitse sopivan
kokoinen astia. On suositeltavaa
kayttaa korkeaa suorareunaista
astiaa, jonka lapimitta on hieman
sauvasekoittimen alaosaa suurempi.
Talldin aineosat paasevat likkumaan
mutta ne eivat roisku.
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tehosekoittimen kdyttaminen
kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois
liedeltd ja antaa kuumien nesteiden
jadhtya huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Voit soseuttaa nopeasti esimerkiksi
keitot kattilassa kayttamalla erityista
kattilasekoitinta (jos sisaltyy
toimitukseen). Voit kayttad myos
sauvasekoitinta.

Ali kasittele
kypsentamattomia
vihanneksia kattilasekoittimen
avulla.

Kiinnita tehosekoittimen varsi
moottoriyksikkdon @. Lukitse
paikoilleen painamalla.

Kytke virta.

Aseta ruoka kaatonokalliseen
astiaan. Pida sita paikallaan ja paina
nopeuspainiketta. (Kéyta
hitaammassa sekoittamisessa
nopeutta 1 roiskumisen
vahentémiseksi ja turbonopeutta
nopeammassa sekoittamisessa).
Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistiamista, jotta
valtit roiskeet.

Neste ei saa ylittaa sauvasekoittimen
varren ja sdhkoosan liitosta.

Siirtele teréa ruoassa nuijivalla tai
sekoittavalla likkeella, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Vapauta nopeuspainike kéyttdmisen
jalkeen. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota sauvasekoittimen varsi
moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita @.
vatkaimen kaytto

Voit vatkata kevyita aineosia, kuten
munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.



Vatkaimella ei saa vatkata raskaita
seoksia, kuten margariinia ja sokeria,
sillé vatkain saattaa vaurioitua.

1 Tydénna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.

2 Kiinnitd moottoriosa vispilan
jalustaan. Lukitse painamalla.

3 Laita vatkattavat aineet kulhoon.

® Al vatkaa kerralla enempéaa kuin 4
kananmunan valkuaista tai 4 dl
kermaa.

4 Tydnna pistoke pistorasiaan. Voit
valtta& roiskumisen painamalla
nopeuspainiketta 1, Voit vatkata
nopeammin painamalla Turbo-
painiketta. Siirra vispilaa
myo&tépaivaan.

® \Vatkattava neste ei saa nousta
lankavatkaimen ylapuolelle.

5 Kayttdmisen jalkeen vapauta

nopeuspainike, irrota pistoke

pistorasiasta ja irrota laitteen osat
toisistaan.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina virta
ja irrota pistoke pistorasiasta.

® Ala koske teraviin teriin.

® Ole erityisen varovainen, kun
valmistat ruokaa vauvoille ja
vanhuksille. Varmista, etta
sauvasekoittimen varsi on steriloitu.
Kayta sterilointiainetta valmistajan
kayttdohjeiden mukaan.

® Jotkut ruoka-ainest (esim. porkkana)
saattavat varjatd muoviosia. Varin
poistamiseksi osia voidaan hangata
kasvidliyyn kastetulla pyyhkeella.

moottoriosa ja vispildn jalusta
® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
® Al4 upota veteen &l8ka kéyta
hankaavia aineita.
® Al pese astianpesukoneessa.

tehosekoittimen varsi
joko

® Tayté sekoitusastia tai vastaava astia
lampimalla vedelld, jossa on
astianpesuainetta. Tyonna pistoke
sahkopistorasiaan, kiinnita
sauvasekoittimen varsi ja kytke virta.

® |rrota pistoke pistorasiasta ja kuivaa.
tai

® Pese terdt juoksevan veden alla ja
kuivaa perusteellisesti.

vispild, sekoitusastia ja sen
pohja/kansi
® Pese ja kuivaa.

® Seuraavat osat voidaan pesta
astianpesukoneessa.
sauvasekoittimen varsi,
kattilasekoitin, vispila (ei sen
jalustaa), sekoitusastia ja sen
pohja/kansi.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustoissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.



TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeilté, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapad aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Tum pargalari yikayin — bkz. “bakim
ve temizlik”.

guvenlik
genel
® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin

yiyecek hazirlarken 6zellikle 6zen
gbsteriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice
arindiriimasini saglayiniz. Bunun
icin mikroptan arindirma ¢ozeltisi
kullaniniz ve kullanirken ¢ozeltiyi
Ureten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

Aygitin elektrik fisi prize takiliyken
bicaklara dokunmayiniz.
Parmaklarinizi, saginizi, giysilerinizi
ve mutfak arac ve gereclerini
aygitin hareketli parcalarindan uzak
tutunuz.

Aygiti kullandiktan sonra ve ek
parca takmadan 6nce elektrik fisini
prizden ¢ekiniz.

Hicbir zaman bitkisel ya da
hayvansal yaglari sicakken
karistirmayiniz.

En guvenli kullanim igin, sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

Hasarli el karistiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya
gotiriip denetimden gegciriniz ya da
onartiniz. Bu konuda 'bakim’
bolumini okuyunuz.

Aygitin giic kolunu sudan uzak
tutunuz. Aygitin elektrik kordonunu
ve prizini 1slatmayiniz. Aksi halde
cereyana kapilabilirsiniz.

Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle
sicak ylzeylere degdirmeyiniz ya
da cocuklarin cekebilecegdi bicimde
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sarkitmayiniz.

Kullaniimasi yetkili Gretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalari
kesinlikle kullanmayiniz.

Basibos birakildiysa ve monte,
demonte edilimeden ve
temizlenmeden 6nce daima el
blenderini kaynaktan ayirin.
Cocuklarin gozetim altinda olmadan
el blenderi ile oynamalarina izin
vermeyin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak lzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢
bir sorumluluk kabul etmez.
Maksimum deg@er en blylk yUku
ceken eklentiye baglidir. Diger
eklentiler daha az gl¢ gekebilir.

onemli

Yogun karigimlarda makinenizin
uzun 6murli olmasini saglamak
icin, blenderi herhangi bir dort
dakikalik periyotta 50 saniyeden
daha uzun c¢alistirmayin.

elektrik akimina baglanmasi
Elektrik kaynaginizin el blenderi
Uzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakk¢ndaki EC
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.



parcalar

el blenden

hiz 1 digmesi

turbo digmesi

glc tutamagi

blender mili agma digmeleri
sabit triblade blender mili.

kap (varsa)
kap
kap tabani/kapak

®@ 0 O0eeEe

pan blender big foot (varsa)
cirpma (varsa)

cirpma halkasi

tel cirpici

CIC)

el blenderinin kullanimi

® Bebek mamasini, gorbalari, soslari,
milk shake’leri ve mayonezi
karistirabilirsiniz.

kapta kullanmak icin (kap
saglanmigsa)

® Tabani/kapagi kabin altina koyun.
(Bu kabin calisma tezgahinda
kaymasini onler).

® Kabi 2/3 miktardan fazla
doldurmayin.

® Blenderi kullandiktan sonra kapagi
kaba tekrar takabilirsiniz.
Not:
Eger paketinizde kap
saglanmamigsa, uygun boyutta bir
kap segin. Uzun, diz kenarli ve
¢api el blenderinin ¢apindan cok az
daha buyuk kaplari kullanmanizi
oneririz, bu sekilde blenderi
kullandiginizda malzemeler hareket
edebilir ancak etrafa sigramazlar.

blenderi sos tavasinda kullanmak
icin

® En glvenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gecirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

® Corba ve benzeri seyleri sos
tavasinda blenderden gegirmek icin
pan blender (varsa) kullanin.
Alternatif olarak el blenderini
kullanin.
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Pigirilmemis sebzelerin
islenmesinde pan blenderi
kullanmayin.

Blender milini gli¢ tutamagina
yerlestirin @ — iterek kilitleyin.
Fise takin.

Yiyecekleri kap veya benzer bir
hazne iginde koyun ve kabi sikica
tutarak gerekli olan hiz digmesine
basin. (Blenderden daha diisiik
hizda gegirmek ve sigramayi en
aza indirmek icin hiz 1, blenderden
daha hizli gegirmek igin turbo
segin).

Sigramayi 6nlemek igin,
calistirmadan 6nce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, gic kolu ile karistirici mili
arasindaki baglanti yerinin
yukarisina cikmasina izin
vermeyiniz.

Bigagi yiyecegin her tarafina
hareket ettirin ve karisimi
birlestirmek icin ezme veya
karistirma hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverisli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden &nce fisten ¢ekin.
Kullandiktan sonra hiz digmesini
birakin. Fisten ¢ekin ve blender
milini gli¢ tutamagindan ¢ikarmak
icin agma diigmelerine @ basin.

cirpicinin kullanimi

Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tatlilar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.

Margarin ve seker gibi sert
karisimlari bu ¢irpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde cirpiciya
zarar verebilirsiniz.

Tel cirpiciyi cirpici halkasinin icine
itiniz @.

Glg¢ tutamagini ¢cirpma halkasinin
icine yerlestirin. Yerine oturtmak igin
itin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.
Bir kerede 4 yumurta akindan ya da
400ml| kaymaktan fazla miktari
cirpmayiniz.



4 Fisi takin. Sigramasini 6nlemek igin

hiz 1 digmesine basin. Daha hizl
¢irpmak igin turbo diigmesine
basin. Cirparken saat yoniinde
karistirin.

® Sivinin ¢irpicinin tellerinden yukari
cikmasina izin vermeyiniz.

5 Kullandiktan sonra hiz digmesini
birakin, fisten cikartin ve parcalari
sokln.

bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan énce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

® Keskin bigaklara dokunmayiniz.

® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin
yiyecek hazirlarken 6zellikle 6zen
g6steriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice
arindiriimasini saglayiniz. Bunun
icin mikroptan arindirma ¢ozeltisi
kullaniniz ve kullanirken c¢ozeltiyi
Ureten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

® Havuc gibi bazi yiyecekler aygitin
plastik bolimlerinin rengini

degistirebilir. Bitkisel yaga batiriimis

bir bez parcasi ile aygiti silmek
bunu 6nleyebilir.

giic tutamagi ve girpma halkasi

® Hafif nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya
temizleyiciler kullanmayin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

blender mili

ya
® Kap veya benzer hazneyi kismen

sabunlu su ile doldurun. Fise takin,

blenderi kabin igine yerlestirin ve
calistinin.

® fisten gekin ve kurutun
veya

® Bigaklari akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen kurulayin.

cirpici, kap, kap tabani/kapagi
® Yikayin, sonra kurulayin.

® Asagidaki pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir: blender
mili, pan blender, ¢irpici (¢irpma
halkasi degil), kap ve kap
tabani/kapagi.

servis ve musgteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD vya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de

dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
® Cin'de Uretilmistir.
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URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriinin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olas negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla lzeri garpi ile isaretlenmis
¢cop kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

® Qdstrarite veSkery obalovy material
a nalepky.

® Umyijte v8echny &asti -viz ,udrzba a
cisteni®.

bezpelnost

obecné platné zasady

® Mimoradna péce je zapotrebi pfi
pfipravé jidel pro kojence a staré a
nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné
sterilizovan. Pouzivejte sterilizacni
roztok a Fidte se pfitom navodem
vyrobce sterilizacniho roztoku.

® Pozor, nedotykejte se nozu, kdyz je
mixér zapnuty do zasuvky.

® Prsty, vlasy, obleeni a kuchyriské
nacini nesmi pfijit do blizkosti
rotujicich ¢asti mixéru.

® Po pouziti a pfed vyménou
pfisluSenstvi mixér vypnéte ze
zasuvky.

® Nikdy nemixujte horky tuk ¢i olej.

® Pro bezpecéné pouziti
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim mixovani
vychladnout na pokojovou teplotu.

® Poskozeny ruéni mixér
nepouzivejte. Nechte ho opravit: viz
¢ast “servis”.

® Hnaci jednotka se nesmi ponofovat
do vody, $fura ani zastréka nesmi
byt vihké - hrozi nebezpeci turazu
elektrickym proudem.

® Pripojna Snlra se nesmi dotykat
horkych povrchi a davejte pozor,
aby nepfepadala v mistech, kde by
za ni mohlo zatadhnout dité.

® Nepouzivejte pfidavna zafizeni
nedoporuc¢ena vyrobcem.

® \/zdy odpojte ruéni hnétac¢ ze
zasuvky, jestlize ho ponechate bez
dozoru a pred sestavenim,
rozebranim nebo mytim.

® Nedovolte détem pouzivat ruéni
hnéta¢ bez dozoru.

® Toto prisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (véetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkusenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem
nehraly.

® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

® Udavana hodnota maximalniho
vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice
energie. Ostatni pfisluSenstvi
mohou odebirat energie méné.
dulezité
nepouzivejte ruéni mixér déle nez
50 béhem intervalu 4 minut, docilite
tak delSi Zivotnosti pfistroje.

pred zapojenim do proudu

® Ujistéte se, Ze elektricka pripojka
ma vlastnosti shodné s témi, které
jsou uvedeny na ruénim mixéru.

® Tento spotrebi¢ spliiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materidlech uréenych pro kontakt s
potravinami.



legenda

ruéni mixeér

tlacitko rychlosti 1

tlacitko turbo

rukojet

tlacitka pro uvolnéni hridele
mixéru

hfidel mixeru se tfemi nozi

® ®0e0

pracovni nadoba (pokud je
soucasti baleni)

pracovni nadoba

podlozka pracovni nadoby/viko

® Qe

nastavec pro michani v
hrnci/panvi ,,big foot“ (pokud je
soucasti baleni)

metlicka (pokud je soucasti
baleni)

® prsten metlicky

draténa metlicka

pouziti u ruéniho mixéru

® Pro zpracovani (mixovani) détské
stravy, polévek, omacek, mlécnych
koktejli a majonézy.
mixovani v pracovni nadobé
(pokud je soucasti baleni)

® Nasadte podlozku/viko na spodni
stranu nadoby. (Tim zajistite, Ze
nadoba nebude klouzat po pracovni
plose.)

® Naplrite nadobu maximalné do 2/3
objemu.

® Po skonéeni mixovani mizete
podlozku pouzit jako viko na horni
&ast pracovni nadoby.
Poznamka:
Pokud pracovni nadoba neni
soucasti baleni vaseho spotrebice,
zvolte nadobu vhodné velikosti a
tvaru. Doporucujeme vy$$i nadobu
s rovnymi sténami o priméru o
néco vétsim, nez je pramér ruéni
pohonné jednotky, aby byl umoznén
pohyb vloZenych potravin, ale
dostate¢né vysokou, aby se
zabranilo vysplichnuti.
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mixovani na panvi/ v hrnci

Pro bezpecné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim mixovanim
v panvi vychladnout na pokojovou
teplotu.

Pouzijte dodavany nastavec (pokud
je soucasti baleni) pro zpracovani
polévek apod. pfimo v hrnci/panvi.
Nebo mulzete pouzit ruéni mixér.
Nepouzivejte nastavec na
mixovani v hrnci na zpracovani
syrové zeleniny.

Hridel mixéru pfipevnéte na rukojet
@ - zatlacte ji, aby zapadla do své
polohy.

Pristroj zapojte do sité.

Vlozte potraviny do pracovni
nadoby nebo vami zvolené nadoby,
nadobu pfidrzte a stisknéte zvolené
tlacitko rychlosti. (Rychlost 1 zvolte
pro pomalej$i mixovani a zabranéni
Splichani a tla¢itko turbo pro
rychlejsi mixovani.)

Aby nedoslo k rozstfikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez jej
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi hnaci
jednotkou a mixovacim nastavcem.
NozZi pohybujte v michanych
potravinach, které rozmackejte a
rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ru€ni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze sité.
Po skonéeni mixovani uvolnéte
tlacitko rychlosti. Vypojte pfistroj ze
sité a stiskem odjistovaciho tlacitka
@ vyjméte hfidel s nozi z pohonné
jednotky.

postup pouziti Slehace

Slehat muzete lehké smési, napr.
vajecné bilky; smetanu a pudinkové
smeési.



® Neslehejte t&28i smési jako napf.
margarin a cukr - poskodite Slehaci
metlu.

1 Slehaci metlu zasufte do objimky
Slehace @.

2 Nasadte pohonnou jednotku do
kruhového prstence metly. Zajistéte
zatlacenim.

3 Primési ur¢ené ke Slehani dejte do
misky.

® Neslehejte najednou vice nez 4
bilky nebo 400 ml smetany.

4 Pristroj zapojte do sité. Zvolte
rychlost 1 pro zabranéni Splichani.
Pro vysSi rychlost Slehani stisknéte
tlacitko turbo. Pohybujte metlou ve
sméru hodinovych rugicek.

® Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad Slehaci metlu.

5 Po skonceni Slehani uvolnéte
tlacitko rychlosti, vypojte a odpojte
pohonnou jednotku od prstence
Slehace.

udrzba a cCisténi

® Spotrebic¢ pred ¢isténim nejdrive
vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

® Pozor - nedotykejte se ostfi
sekacich nozu.

® Mimoradna péce je zapotrebi pfi
pfipravé jidel pro kojence a staré a
nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné
sterilizovan. Pouzivejte sterilizacni
roztok a fidte se pfitom navodem
vyrobce sterilizaéniho roztoku.

® Nékteré potraviny, jako napf. mrkev,
mohou zabarvit plastovy povrch.
Toto zabarveni odstranite tak, Zze
misto otfete hadfikem namocenym
do rostlinného oleje.

pohonna jednotka a prstenec
Slehace

® Pristroj umyjte vihkym hadfikem,
potom jej vysuste.

® P¥istroj nikdy neponofujte do vody
a pfi ¢isténi nepouzivejte brusny
materidl.

® Nepouzivejte mycku.

hridel mixéru
nebo

® Nadobu zcasti naplfite mydlovou
vodou. Zapojte pohonnou jednotku
do sité, vlozte hridel a zapnéte.

® \/ypojte ze sité, osuste
nebo

® Noze umyvejte pod tekouci vodou,
potom je dukladné vycistéte.
metla, pracovni nadoba,
podlozkalviko nadoby

® Casti umyjte, potom osuste.

® \/ mycce mlzete myt tyto
soucasti:hridel mixeru, nastavec na
mixovani v panvi/hrnci, metlu (ne
vSak prstenec metly), pracovni
nadobu a podlozku/viko pracovni
nadoby.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich ddvodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou prislusenstvi
nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Cing.
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INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonceni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostfedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuje
recyklaci jednotlivych material(, a tim

i vyznamnou Usporu energii a surovin.

Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢h je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.
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a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 8rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!
Mosson el minden alkatrészt - lasd
“karbantartas és tisztitas”.

biztonsag

altalanos biztonsagi elSirasok
Ha csecsemdk, id6sek vagy
betegek szamara készit ételt,
kulénosen Ugyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése el6tt sterilizalo
oldattal alaposan tisztitsa meg a
turmixgép keverészarat. (Kovesse a
sterilizalo szer hasznalati
utasitasaban foglaltakat.)

Amig a készulék aram alatt van,
soha ne nyuljon a vagokésekhez.
Kezét, hajat és ruhajat valamint a
konyhai eszkdzoket tartsa tavol a
készillek mozgé alkatrészeitél.

A tartozékok cseréje el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a turmixgépet.

Soha ne hasznalja a készuléket
forrd zsir vagy olaj keverésére.

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forré
folyadékokat lehdlni
szobahémérsékletlire mixelés el6tt.
Ha a turmixgép megséril, az Gjabb
bekapcsolas elétt szakemberrel
ellendriztesse, és ha sziikséges,
javittassa meg (l. javittatas).

Az aramutés elkertlése érdekében
a meghaijtd egységet soha ne
meritse vizbe, és a halézati
vezetéket, illetve a dugaszt is
mindig tartsa szarazon.

Ugyeljen arra, hogy a halozati
vezeték ne érjen forro feliilethez és
ne loégjon le az asztal szélérdl,
nehogy egy kisgyermek magara
rantsa a késztléket.
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® Csak eredeti, gyari, vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.

Mindig htzza ki a kézi turmixot a
konnektorbdl, ha azt felligyelet
nélkil hagyja, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.

Ne hagyja, hogy gyermekek
felugyelet nélkll hasznaljak a kézi
turmixot.

Fizikai tamogatasra szorulok
(id6sek, betegek) csak felugyelet
mellett hasznaljak a készuléket.

Ne engedje gyermekeknek a
készilék hasznalatat vagy a
készilékkel valo jatszadozast!

A késziiléket csak a rendeltetésének
megfelel6 haztartasi célra hasznélja!
A Kenwood nem vallal felelésséget,
ha a késziiléket nem
rendeltetésszeriien hasznaltak, illetve
ha ezeket az utasitdsokat nem tartjak
be.

A maximalis teljesitmény a
legnagyobb terheléssel miikod6
toldaton mulik. Mas toldatok esetleg
kisebb teljesitménnyel mikddnek.

fontos

Nehéz keverékek esetén a
késziléke hosszu élettartamanak
biztositasa céljabol ne hasznalja a
mixert 50 masodpercnél hosszabb
ideig barmilyen négyperces idészak
alatt.

csatlakoztatas

Ellenérizze, hogy haldzati
aramforrasa megfelel a kézi
robotgépen feltlintetettnek.

Ez a készilék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol
sz0l6 EK Iréanyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.



jelmagyarazat

kézi turmix

sebesség 1 gomb

turbé gomb

géptest

turmix tartozék kioldé gombok
a mixer tengelye rogzitett
Jtriblade”-del.

bogre (ha van)
bdgre
bogretalp/fedél

CICICICIS)

® Qe

,,big foot” serpenyés mixer (ha
van)

habveré (ha van)
® habverd csatlakozoja
drot habverd
a kézi turmix segitségével
® Mixelhet bébiételt, leveseket,
szoszokat, tejturmixot és majonézt.

a bogréhez (ha van bogre)

® Tegye a bogre talpat/ fedelet a
bogre aljara. (igy a bégre nem
csuszik a munkalapon).

® A bogrét legfeljebb 2/3-aig toltse fel.

® A mixelés utan rateheti a talpat/
fedelet a bogrére.
megjegyzés
Ha a csomagjaban nincs bogre,
valasszon megfelelé méreti tartot.
Magas, egyenes oldalt edényt
ajanlunk, amelynek atmérgje kissé
nagyobb, mint a kézi mixer alja,
hogy szabadon mozogjanak az
alkotéelemek, de elég magas
legyen, hogy ne 6moljén ki.

labasban torténé mixelés

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye le
a tlzrél a labast, hagyja a forré
folyadékokat lehdlni
szobahémérsékletlire mixelés el6tt.

® Hasznalja a serpeny8s mixert (ha
van) levesek stb. gyors készitésére
kdzvetlendl a labasban. Vagy
hasznalja a kézi mixert.

® Ne hasznalja a serpenyds mixert
nyers zoldség feldolgozasara.
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lllessze a turmix tartozékot a
géptestre @ — nyomja ra a
régzitéshez.

Dugja be a késziiléket.

Tegye az élelmiszert a bogrébe
vagy hasonl6 tartéba, majd stabilan
tartva a bogrét, nyomja le a
szlikséges sebesség gombot.
(Vélassza az 1. sebességet lassu
mixeléshez és a kiomlés
megakadalyozasara, s a turbét a
gyorsabb mixeléshez.

A frocskolés elkeriilése
érdekében, helyezze a kést az
ételbe, miel6tt bekapcsolna a
késziiléket.

Ugyeljen arra, hogy a keverészar
és a meghajtoé egység kdzé ne
keriilhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a
folyadék szintje folott).

Mozgassa a kést az ételben és
végezzen passziroz6 vagy keverd
mozdulatokat, az anyag elkeverése
érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég
apritasahoz.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a
tisztitas el6tt.

Hasznalat utan engedje fel a
sebesség gombot. Aramtalanitsa,
és nyomja le a @ kioldé6 gombokat,
hogy kivegye a mixer tengelyét a
tapegység fogojabol.

a habveré6 hasznalata

Felverhet kdnny( alkotéelemeket,
pl. tojasfehérjét; tejszint és porbol
készil6 desszerteket.

Sirlibb ételekhez (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne hasznalja
a habveré6t, mert karosodhat.

Tolja a habver6t a csatlakoztato
egységbe @.

Tegye a tapegység fogojat a
habver6 gallérjara. Nyomja le
kattanasig.

Tegye a feldolgozando ételt a
keveré edénybe.



® Egyszerre legfeljebb négy
tojasfehérjét, vagy 400 ml tejszint
verjen fel.

4 Dugaszolja be az aramcsatlakozét.
A kiomlés elkerilése céljabol
nyomja le a sebesség 1 gombot.
Nagyobb sebességgel torténd
habveréshez nyomja le a Turb6
gombot. A habverét az éramutaté
jarasaval megegyez6 iranyban
mozgassa.

e Ugyelien arra, hogy a
feldolgozandé folyadék ne érjen tul
a habverdk felsd szélénél.

5 Hasznélat utan engedje fel a
sebesség gombot, Aramtalanitsa és
szerelje szét.

karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készilléket, és a halozati dugaszt is
huzza ki a konnektorbol.

e Ugyelien arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.

® Ha csecsemok, idések vagy
betegek szamara készit ételt,
kulénosen ugyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése el6tt sterilizalo
oldattal alaposan tisztitsa meg a
turmixgép keverészarat. (Kovesse a
sterilizalo szer hasznalati
utasitasaban foglaltakat.)

® Egyes ételféleségek (pl. sargarépa)
elszinezhetik a készulék mianyag
alkatrészeit. Az ilyen
elszinez6déseket étolajba martott
ruhaval dorzsolheti le.

a tapegység fogoja és a habveré
gallérja

® Tordlje le enyhén nedves ruhaval,
majd széritsa meg.

® Soha ne meritse vizbe, és ne
hasznéljon surolészert.

® Ne tegye mosogatégépbe!

turmix tartozék
vagy

® Részben toltse fel a bogrét vagy
hasonl6 tartét langyos szappanos
vizzel. Dugaszolja be az
aramcsatlakozot, majd tegye be a
mixer tengelyét és kapcsolja be.

® Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,
vagy

® Mossa el a késpengéket folyd
vizzel, majd szaritsa meg alaposan.

habverd, bogre, bogre talp/fedél
® Mossa el, majd szaritsa meg.

® A kovetkezd alkatrészek
mosogathatok mosogatogépben: a
mixer tengelye, serpeny&s mixer,
habver6 (de a gallérja nem), a
bogre és a talpal/fedele.

szerviz és
vevlOszolgalat

® Ha a halbézati vezeték sérlilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® 3 készilék hasznalataval vagy

® 3 karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Keészilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgytjtékben (hulladékgydijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gy(ljtése és kezelése
lehetévé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adddd, a
kdmyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelents energia-és
er6forrds-megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gy(jtésére és kezelésére
vonatkoz6 kotelezettséget a terméken
feltintetett athuzott szemétgyjté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.
Wymyj wszystkie czesci — patrz
“konserwacja i czyszczenie”.

bezpieczenstwa

opis ogolny

Zachowaj szczegdlng ostroznosc
sporzadzajgc zywnosc dla
niemowlat, os6b w podesztym
wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpien miksera
recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do
sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytworcy.

Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy
wtyczka miksera jest wiozona do
gniazdka.

Trzymaj palce, wiosy, odziez i
przybory kuchenne z daleka od
czegsci ruchomych.

Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego po uzyciu i przed
wymiang narzedzia.

Nigdy nie miksuj goracego oleju lub
tluszczu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej
zaczekac, az gorgce sktadniki
ptynne ostygng do temperatury
pokojowe;.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
miksera. Oddaj go do sprawdzenia
lub naprawy; patrz punkt "Serwis".
Nigdy nie wkiadaj do wody
rekojesci z silnikiem i nie
dopuszczaj do zamoczenia sznura
ani wtyczki - mozesz doznac¢
porazenia pradem.

Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur
dotykat goracych powierzchni lub
zwisat tam, gdzie moze za niego
ztapa¢ dziecko.
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Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
autoryzowanych.

Zawsze odtgczaj reczny mikser od
pradu, jesli pozostawiasz go bez
nadzoru albo przed montazem,
demontazem lub myciem.

Nie pozwalaj dzieciom korzystac z
recznego miksera bez nadzoru
dorostych.

Niniejsze urzagdzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajgce sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajacqg za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad
dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgiji.

Warto$¢ maksymalna mocy
urzadzenia odnosi si¢ do nasadki
pracujacej pod najwigkszym
obcigzeniem. Pobér mocy innych
nasadek moze by¢ mniejszy.

uwaga

Dtugi okres uzytkowania blendera
mozna osiggna¢ nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy niz
50 sekund ciagtej pracy w
odstepach krétszych niz co cztery
minuty.

przed wtozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sie, ze zasilanie pragdem
jest takie samo, jak parametry
podane na recznym blenderze.



® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczgacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

opIs

blender reczny

przycisk predkosci 1

przycisk turbo

uchwyt zasilajacy

przycisk zwolnienia koncowki
miksujacej

koncéwka miksujgca z potrojnym
ostrzem ,triblade”.

S

@
®
O]
®

dzbanek (jezeli zataczony w
zestawie)

dzbanek

podstawka/pokrywa dzbanka

® Qe

szeroka koncoéwka ,,big foot”
do miksowania bezposrednio w
garnku (jezeli zataczona w
zestawie)

trzepaczka (jezeli zatagczony w
zestawie)

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

e

eksploatacja recznego blendera
® Blendera mozna uzywac do
miksowania zywnosci dla
niemowlat, zup, soséw, koktajli
mlecznych i majonezu.

miksowanie w dzbanku (jezeli
zostal zataczony w zestawie)

® Dzbanek ustawi¢ na
podstawce/pokrywie (zapobiega to
slizganiu sie dzbanka po blacie).

® Nie napetnia¢ dzbanka powyzej 2/3
wysokosci.

® Po zakonczeniu miksowania
podstawke mozna zatozy¢ na
dzbanek jako pokrywke.
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Uwaga

Jezeli do zestawu nie zostat
zatgczony dzbanek, nalezy uzy¢
pojemnika odpowiedniej wielkosSci.
Zalecamy wysoki pojemnik o
prostych $ciankach i $rednicy nieco
wigkszej niz stopa blendera
recznego, co pozwoli sktadnikom
przemieszczac sie, ale
wystarczajaco wysoki, by
zapobiegac¢ pryskaniu.
miksowanie bezposrednio w
garnku

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej zdjac
garnek z ognia i zaczeka¢, az
gorace sktadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowe;j.

Aby szybko zmiksowa¢ zupe badz
inng potrawe, uzy¢ koncéwki do
miksowania bezposrednio w garnku
(jezeli zostata zataczona w
zestawie). Do miksowania
bezposrednio w garnku mozna uzy¢
takze zwyktej koncowki.

Nie uzywac¢ koncoéwki do
miksowania bezposrednio w
garnku do rozdrabniania
surowych warzyw.

Umies¢ koncéwke miksujacg w
uchwycie zasilajagcym @ — nacisnij,
aby sie domkneta.

Podtacz do pradu.

Umiesci¢ sktadniki w dzbanku badz
podobnym pojemniku, a nastepnie
— utrzymujac dzbanek w stabilnej
pozycji — wcisng¢ wybrany przycisk
predkosci. (Aby miksowa¢ na
wolniejszych obrotach i
zminimalizowac¢ rozpryskiwanie,
wybrac¢ predkos¢ 1. By miksowac
szybciej, wybraé przycisk ,turbo").
Aby unikna¢ wylewania sie,
zanurz koncowke miksujaca w
sktadnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Nie pozwdl, aby poziom ptynu
znalazt sie powyzej ztacza rekojesci
z silnikiem i trzpienia miksera.



-

Przemieszczaj zanurzong
koncoéwke z nozami i wykonuj
czynnosci ugniatania lub mieszania,
aby wymieszac¢ sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera do
kruszenia lodu.

Jesli blender zablokowat sig, odtgcz
go od pradu, zanim usuniesz
blokade.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
przycisk predkosci. Wyjaé wtyczke
z gniazda sieciowego i nacisng¢
przycisk zwalniajgcy koncowke
miksujaca @, aby wyjac ja z
uchwytu zasilajacego.

jak uzywac trzepaczki

Umozliwia ubijanie lekkich
sktadnikow, np. biatek jaj, Smietany
i deseréw btyskawicznych.

Nie ubijaj mieszanin gestszych, np.
margaryny z cukrem - uszkodzi to
trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do
kotnierza trzepaczki @.
Przymocowac kotnierz ubijaka do
uchwytu zasilajacego. Aby
zablokowaé, nalezy go wcisngg¢.
Wtéz surowce do donicy.

Nie ubijaj wiecej, niz 4 biatka lub
400 ml $mietanki na raz.
Podtaczy¢ blender do pradu. Aby
zapobiec pryskaniu, wcisngé
przycisk predkosci 1. Aby
zwigkszy¢ predkos¢ obrotow,
wcisnaé przycisk ,turbo”. Ubijac¢
wykonujgc obroty w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

Nie pozwol, aby ptyn dostat sie
powyzej drutéw trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
przycisk predkosci, wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego i rozmontowac
blender.

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

® Zachowaj szczegodlng ostroznosé
sporzadzajgc zywnos¢ dla
niemowlat, oséb w podesziym
wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpien miksera
recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do
sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytworcy.

® Pewne surowce, np. marchew,
moga zabarwi¢ tworzywo sztuczne.
Pocieranie plamy Sciereczkg
zwilzong olejem roslinnym pomoze
W usunieciu zabarwienia.

uchwyt zasilajacy i kotnierz
ubijaka

® Przetrzyj lekko wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

® Nigdy nie zanurzaj w wodzie i nie
uzywaj abrazyjnych srodkow
czyszczacych.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.

koncéwka miksujaca
albo

® Czesciowo napei¢ dzbanek lub
podobny pojemnik cieptg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Podtaczy¢ blender do pradu i
zatozy¢ koncowke miksujaca.
Wiaczy¢ blender.

® Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie wysuszy¢
koncowke miksujaca.
lub

® Umyj noze pod biezacg woda,
nastepnie doktadnie osusz.



ubijak, dzbanek,
podstawka/pokrywa dzbanka
® \Wymyj, nastepnie osusz.

® Nastepujgce elementy mozna my¢
w zmywarce do naczyn: koncéwke
miksujaca blendera, koncowke do
miksowania w garnku, ubijak (bez
kotnierza), dzbanek i
podstawke/pokrywe dzbanka.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® ecksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktérym nabyte$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkéw dla
$rodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajgcych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych jest ztozony, oraz osiggnigcia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



CM. nnniocTpaumy Ha nepeaHen cTpaHuue

MNepen ucnonb3oBaHnem
anekTponpubopa Kenwood
BHuMaTenbHo npouTute 1
COXpaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite usgenve n cHumuTe
BCE YNaKOBOYHbIE APIIbIKY.
BbimoviTe Bce yacTu npubopa (CMm.
pasgen "Yxog v ouncrtka")

Mepsl
NPeaoCTOPOXHOCTH

O6wme 3ameyaHus

Bynbre 0ocobeHHO BHUMATENbHbI
Npu1 NPUroTOBIIEHUN NULLM ANS
[eTel, cTapukoB 1 6onbHbIX. Ban
pyyHoro 6neHaepa Heob6xoamMmo
TLLATENBHO CTEPUIM30BATb.
Vcnonbaynte cTepunuayoLmin
pacTBOp B COOTBETCTBUM C
yKasaHUsIMM Npou3BoanTeNs Takoro
pacTBopa.

Hwn B koem cnyyae He
npvkacamTechb Kk HoXam, korga
npnbop BKIOYEH B CETb.

Bepervite nanbLibl, BONOCHI, oaexay
N KYXOHHYI yTBapb OT
COMPUKOCHOBEHUS C ABUXYLLMMUCS
aetansmu.

Mocne ncnonb3oBaHusi 1 nNepeq,
CMEeHOW Hacagok oTKMvanTe
npuGop oT ceTu.

Huvkorpa Ha cbuBaiTe GneHgepom
ropsiyee pacTuTesnibHOe Macno unu
KUP.

B uensix 6e3onacHocTu
pekomMeHayeTca oxnaxaaTb
ropsiyne XnMaKocT! [0 KOMHATHOM
TemnepaTypbl nepen
CMELLMBaHNEM.

3anpeLlyaeTcs nonb3oBaThCs
HeMcnpaBHbIM Py4YHbIM GreHaepom.
[MpoBepbTe UK OTPEMOHTUPYITE
ero ; cM. pasgen "O6cnyxvBaHue".
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® Hyikorga He norpyxawnTte pykosiTb
npubopa c pacrnonoXeHHbIM B HEl
3riekTpofBuraTernieM B Bo4y, 1
crneguTe 3a Tem, YToObl ceTeBom
LLUHYpP W BWMKa oCcTaBasnmchb CyxXumu,
MHa4Ye MOXHO MOMyYuTb yaap
311EKTPUYECKMM TOKOM.

He ponyckaiTe NpMKOCHOBEHWS
LUHYpa K ropsiYuM MOBEPXHOCTSIM U
CBeLUMBaHMs LUHypa B TeX MecTax,
rae [0 Hero MOXeT A0TSHYTbCS
pebeHok.

Mcnonb3yiTe TonNbKO Hacagku,
BXoAsLMe B KOMMNEKT npubopa.
Bcerpga otcoeauHsiTe pyyHoi
M3MesbyYMTeNb OT CETU NUTaHUs,
Korga octaensieTe ero 6e3
BHUMaHUs, a TaKke nepes
cbopkoii, pa3bopKor UM OYNCTKOW.
He noseonsiite getam
6ECKOHTPOIBLHO MOJIb30BaTHCS
PYYHbIM U3MeSbYMTENEM.

Iiogsam (Bknovas aeten) ¢
OrpaHN4eHHbIMM PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU UMW NCUXUHECKUMU
CMNOCOBHOCTAMM, a TaKkke npu
HeJocTaTke OnbiTa U 3HaHUI
paspeLlaeTcs Nonb3oBaTbCs
AaHHbIM BbITOBBIM NPUGOPOM
TOMNbKO Nof HabnogeHwem nuua,
OTBETCTBEHHOTO 3a MX
6esonacHocTb, 1 nocne
MHCTPYKTaXa Mo UCMOMNb30BaHUI0
npubopa.

[eTn pomxkHbl 6bITb NoA
NPUCMOTPOM 1 HE MrpaTb C
npubopom.

OT0T 6bITOBOI anekTponpubop
pa3speLlaeTcs UCMonb30BaTh
TOMNbKO MO €ro NpsiMomy
HasHayeHuto. Komnarnusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop ncnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWo Unn He B
COOTBETCTBMM C AAHHOM
MHCTPYKLMEN.



® MakcumarnbHoe notpebneHune
9Heprum ykasaHo Ansi Hambonee
9Heproemkon Hacagku. [pyrue
Hacagku MoryT notpebnsatb
MEHbLLE 3HEPTUN.

BaXHO

® [1nsi npoaneHunsi cpoka cryxobl
npubopa npv NPUroToBNEHNUN
ryCcTbIX CMecei He Ucnonb3yiTe
6nengep gonblue 50 cekyHa B
TEYEHWNE YETbIPEXMUHYTHOTO
nepvoga.
Mepepn BkNtoyeHMeM GneHpepa B
ceTb

® YGeautecb B TOM, YTO
3NeKTponuTaHne B Ballem AomMe
COOTBETCTBYET XapakTepucTmkam,
yKasaHHbIM Ha Koprnyce py4HOro
6neHpepa.

® [laHHOEe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET
avpektuse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTVMMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
Martepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
[ONS KOHTaKTa C NULLEeBbIMU
npoaykramu.

obo3HavyeHund

Py4yHon 6neHpep

KHOMKa «CKOpoCTb 1»

kHomka «Turbo»

CMNOBOW 610K C PYKOSITKOMN
KHOMKM BblcBODOXAEHUS Bana
6neHaepa

Ban 6nexgepa c TPOMHOW
Hacaakom

® OO

Yala (MOXeT He BXOAUTb B
KOMIIIEKT)

Yawa

noAcTaBKa/kpbILLKa Yatum

® Qe

Gonbluas Hacagka anst
CMelUVBaHus B KacTpione (MoxeT
He BXOAWUTL B KOMMIEKT)

C6uBanka BeHuuk Whisk
(MOXeT He BXOAUTb B KOMMIEKT)
MydTa comBanku

NPOBOJOYHBIA BEHYMK

®O
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Monb3oBaHue py4YHbIM
6neHaepom

BbneHgep npeaHasHayeH ans
NPUroToBMNEHNS AETCKOro NUTaHus,
CynoB, COyCOB, MOMOYHbIX
KOKTEeWnen n MmanoHesa.

Ons CMeLUMBAHUA B Yalle (MoxeT
He BXOAUTb B KOMIIEKT)
YcTaHoBWUTE NOACTaBKY/KPbILLKY Nog
OHO Yawm. (OTo HyXXHO Ans Toro,
YTOObI Yalla He ckonb3umna no
pabouel NoBepxXHOCTH).

He HanonHsnTe yawy 6onee, 4yem
Ha 2/3 ee obbema.

Mocne cmelurBaHUS Bbl MOXeTe
MCrnonb3oBaTb NOACTABKY B
Ka4yecTBe KpbILWKX OS5 Yaluu.
BHumaHue

Ecnun B KOMMNeKT BaLlero
6neHaepa He BXoauT Yalua,
MCMoNb3yiiTe APYryo NOAXOASALLYO
no pasvepy emkocTb. Mbl
pekomMeHZyeMm MCMnonb30BaTh
BbICOKME COCybl C NPAMbIMMN
cTeHKkamu. [lnameTp yalum omKeH
6bITb Heckonbko Gorblue, Yem
OvameTp Hacagku, YTobbl He
NPensTCTBOBaTb CMELLMBAHUIO
VHIPEanEeHToB, U, B TO XXe Bpems,
Yala JosmkHa OblTb 4OCTaTOYHO
BbICOKOW BO n3bexaHue
pasbpbI3rvBaHus.

CMELUMBaHUEe MHIPEJUEHTOB B
KacTpione

B uensax 6esonacHocTu
pEeKoMeHIyeTCs CHSATb KacTpHonio C
NAUTLI M OXNaANTb ee coaepXnmoe
710 KOMHaTHOW TemnepaTypbl nepeq,
CMelLMBaHVEM.

[ns GbicTpoit 06paboTku CynoB un
T.N. HEMOCPEACTBEHHO B KacTpione
MCMonb3yiiTe Hacaaky Ans
CMeLLBaHUSA B KacTptone (MoxeT
He BXOOWTb B KOMMNeKT). Bbl Takxke
MOXeTe WCMoNb30BaTh AMs 3TOro
py4HoI 6neHaep.

He vcnonbayiite Hacaaky ans
CMeLuMBaHus B KacTpione ans
06paboTkU ChIpbiX OBOLLIEN.



1 BcTaBbTe Ban bneHaepa B CUMOBOWA
6nok @ — HaxxmuTe ans
cpabaTbiBaHMsA 3aLLenku.
Mopkntounte npubop Kk
3NeKTpoceTy.

[MomecTnTe NpoayKThl B YaLly unu
Apyryto noaobHy eMKoCTb, a
3aTeM, yaepxuBas vally, HaxmuTe
KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN
ckopocTu. (CkopocTb 1
ucnonb3yeTcs ans 6onee
MEeANEHHOro pexvnma
nepemeLuMBaHuns C Lenbo
npefoTBpaLleHns
pas3bpbI3rnBaHust, a kHomnka «turbo»
- ans 6onee GbICTPOro).

Bo nsbexaHue pa3bpbisruBaHus
NoMecTUTe Ne3BUA HOXa B NuLLy
nepesa BKINOYEHUEM.

Cnepute, 4Tobbl XUAKOCTU He
nonaganu B MecTto COeMHeHUs!
PYKOSITW C aneKTpoasuraTenem n
Bana 6nexgepa.

Mepemelanite nes3sne B macce
VNHIrpeaneHToB, NnepemeLumnsas ux
ONna foBefeHus Maccbl 0
OAHOPOOHON.

Py4yHow 6neHaep He npurogeH
ANS KONKW NbAa.

Ecnu 6neHgep ctonoputcs,
oTcoeanHuTe OT ceTn Ans
NPOBEAEHUSI YUCTKM.

Mocne ncnonb3oBaHus oTNycTUTE
KHOMKY ckopocTun. OTknoyuTe
npnbop OT CETU N HAXMUTE KHOMKK
pa3bnoknpoBkn @ AnNs TOro, YTobbl
oTcoeanHUTL Ban bneHaepa ot
CMINOBOro 6rnoka ¢ pyKOSITKOM.

Kak nonb3oBaTbcs couBankom
Bbl MmoxeTe B36MBaTh nerkune
VHIrpeaMeHTbl, Hanpumep, SnyHble
Genku, CNBKN U fecepTbl
nonydabpukarsl.

He ucnone3yite comanky ans
B36MBaHMsA 6onee NNoTHbIX CMEecen,
TaKkuX Kak MaprapuH v caxap - Bbl
MOXeTe NnoBpeanTb comBarnky.
BcTaBbTe NPOBOMOYHbIN BEHUYMK B
KpenneHve comsanku @.

-
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MoacoeamHnte cunosoli 6nok ¢
PYKOATKOM K Hacagke ANns BeHYMKa.
Haxmute ans dukcauyum.
Monoxute npoaykTbl B paboyyto
EeMKOCTb.

He cbuBaliite 6onee 4 SUYHbIX
6enkoB unv 400 mMn cnMBOK
OOHOBPEMEHHO.

BkntounTe npubop B ceTb. Bo
n3bexxaHne pasbpbi3rnBaHus,
HaXMUTE KHOMKY «CKOPOCTb 1».
[nsi B3GMBaHWSA Ha NOBbILLEHHOM
CKOPOCTW HAXMMUTE KHOTKY
«Turbo». MNMepemeLyariTe BEHYNK NO
4acoBOW CTpErKe.

Cneawute, 4YTobbl XXMAKOCTb HE
nogHUManach BbliLLe NMPOBONOYHOTO
BEHYMKa.

Mocne ncnonb3oBaHus oTnycTUTE
KHOMKY CKOPOCTM, OTKIo4UTE
npubop ot ceTn n pa3bepute Ha
yacTtu.

Yxoa v yncTka

® [lepen oumncTkol npubopa
o0b6s3aTenbHO BBIKMIOYNTE €ro u
BbIHLTE BUINKY U3 PO3ETKM.
® He kacanTeCb OCTPbIX HOXEW.
® Byabte 0co6eHHO BHUMAaTENbHbI
npu NPUroToBAEHUN NULLM ANS
neTeli, cTapukoB U 6onbHbIX. Ban
py4Horo 6rneHgepa Heobxoanmo
TLWATeNbHO CTEPUNN3OBATb.
Vcnonbayinte cTepunuayoLLnii
pacTBoOp B COOTBETCTBUM C
yKasaHnaMu Npon3BoanTeNns Takoro
pacTBopa.
HekoTopble NpoayKThbl, Takne Kak
MOPKOBb, MOTYT OCTaBMATb Crnebl
Ha nnactuke. Yoanutb Takue
cnefbl MOXHO TKaHb, CMOYEHHOM
NOACOMHEYHBIM MacsioM.

CUIIOBOI BIOK C PYKOSITKOW U
BOPOTHUK BEHUMKA

MpoTpute BNaXKHOW TPSANKOW, 3aTem
npocywmre.

Hukorga He norpyxaiTte B Boay v
He ncnonb3yinTe abpasmBHble
maTepuarnbl.



® 3anpelaeTcsl MbiTb B
NMOCY[OMOEYHON MaLlnHE.

Ban 6neHgepa
nn

® YacTW4HO 3anonHuTe vaily unm
OPYryto NMOXOXYH eMKOCTb TENnow
MbInbHOM Bogoii. MNogknounte
npnbop K CETU 3NEKTPONUTaHWS,
ycTaHoBuTe Ban bneHgepa n
BKIIHOUMTE.

® QOTKNOYMTE OT CETU U BbICYLLUUTE
or

® [IpombiBaiTe Nne3Bus Nog Harnopom
BOAb!, MOTOM OCHOBaTENbHO
npocyLmTe UX.

BEHYUK, Yalla, noAcTaBKa/KpbiLLKa
Yaium
® BbiMoWiTe 1 BbICyLLUUTE.

® HuxenepeuncrieHHble YacTu MOXHO
MbITb B nocy,qomoequVl MallnHe:
Ban 6neHgepa, Hacagky Ans
CMeLLVBaHNSA B KacTprone, BEHYNK
(HO He BOPOTHUK BEHYMKA), YaLLy U
NOACTaBKY/KPbILLKY YaLlu.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynartensax

® [Ipy NOBPEXAEHUM LIHYpa B Lensax
6e30nacHOCTM OH AOSMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeaCcTaBUTENBCTBE
KOMMNaHuu unu B
cneunann3MpoBaHHON MacTEPCKOA
no pemoHTy arperatos KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa nomoLLb B:

® nonb3oBaHuM npubopom mnm

® Tex0OCNyX1BaHUU NN PEMOHTE
O6paTtutechb B marasviH, B KOTOPOM
Bbl Npnobpenu npmbop.

® CnpoekTnpoBaHo 1 paspabotaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoepmHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA UH®OPMALIUA NO
MPABUINBLHON YTUNN3ALUN
U3OENUA COrnACHO
AWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
usgernuve Henb3s BblibpackiBaTb Kak
ObITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.
Mapenve cnepyet nepenatb B
cneuvanbHbIi KOMMYHarbHbBIA MyHKT
pasaenbHoro cbopa 0TX040B MECTHOE
yupexaeHue unu B npeanpustue,
okasblBatoLLiee NoAoGHbIE YTy,
OTaenbHas yTunmsaums GbIToBbIX
npu6opoB No3BONSET NPEAOTBPATUTL
BO3MOXHbIe HEraTBHbIE
NOCNEeACTBUS ANt OKpYXKatoLLeit
cpefbl U 340pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHagnexalyas yTunuaaums,
1 No3BONSieT BOCCTAaHOBUTb
maTtepwuarnsbl, BXoAsLMe B cOCTaBe
nsgenvii, obecneunsas
3HaYNTEIbHYIO 9KOHOMUIO SHEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HeobXoANUMOCTU OTAENBHOWN
yTunu3aumm 6biToBbix NpMBopoB Ha
n3aenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepeyepkHyToro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



Opiv a1ré TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVA o€Aida 61TOU

TAPEXETAL ) EIKOVOYPAPNON

TPIV XPNOIUOTTOINOETE TN
ouokeunl Kenwood

AlaBdaoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg kal UAGETE TIG yia
HEAAOVTIKT) avagpopa.

AQaIpETTE TN OUCKEUQTIA Kal TIG
ETIKETEG.

MAUveTE OAa TO PEPN, QVATPEETE
OTNV £VOTNTA «QPOVTIOA KAl
KaBapIopdo».

ao@aAcia

YEVIKA

Oa PETTEl va gioTe 1IDIAITEPA
TTPOOEKTIKOI OTAV ETOIUACETE PAYNTO
yia pwpd, NAIKIWPEVOUG R
avAutropa atopa. Na BeBaiwveoTe
TavToTe 6Tl 0 GEOVAG TOU
XEIPOKivNTOU PTTAEVTEP TG Eival
KOoAdG atrooTelpwpévog. MNa 1o
OKOTTé aUTS XPNOIPOTTOINCTE £va
SIGAupa atroaTeipwong
akoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTH autoU Tou
SiaAlparog.

Mnv ayyiCete TG AeTTideg 6TAV N
OUOKEUN gival guvOedepEVN OTO
pelpa.

KpatioTe pakpid atmd Ta KIvoUupeva
HEPN TNG OUOKEURG Ta OAXTUAQ, TO
HaAAid kai Ta pouxa oag Kabwg
€TTIONG Kal TA JaYaIPOTIAPOUVA.
MeTtd Tn xpron Kai TTpIv aAAGEETE
€EAPTNUA, ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN
arré 10 pelpa.

Mnv avapiyviete ToTé eoTO AAdI A
payelpikd Aitrog.

MNa ac@aléatepn xpnan, guviatdral
va agrvete Ta {eaTa Uypd va
KPUWOOUV £€wg OTOU PBATOUV €
Beppokpaaia dwariou TTPoToU Ta
QavapeigeTe.

Mn XpnoIJoTToIEiTE TTOTE TO
UTTAEVTEP €AV €ival XOAQOWEVO.
EAéyére 10 1 emiokeudoTe TO: O€iTE
OXETIKA TO KEPAAIO “OEPPIG”.

63

Mn Bdadete TOTE TOV KIVNTAPO-
XEIPOAQPR péoa aTo vepd Kail pnv
a@AveTe TO KAAWDIO TPoPodoaiag i
TO QIG va Bpaxouv S16TI UTTAPXEI
Kivduvog nAEKTPOTTANEOG.

Mnv a@rvete TTOTE TO KOAWDIO
TpoPOdOoaiag va ayyidel Beppég
ETTIPAVEIES ) VO KPEPETAI OTTO PEPN
TTOU PTTOpPEI Va TO apTrdgel KaTolo
TToudi.

Mn xpnoipoTroieiTe TTOTE €apTrApATA
10U O¢eV €ival EYKEKPIPEVA.

Na ammoouvdéete TTavTa 10 pigep
XEIPOG aTTé TNV TTApOoxA PEUMATOG
€dv Oev TO EIRAETTEI KATTOI0G KABWG
KQI TTPIV aTTO TN GUVApPHOAGyNnon,
TNV OTTOCUVAPPOASGYNON Kal ToV
KaBapiopod.

Mnv a@rvete Ta TTAIBIA VO
XPNOIYOTTOIoUV TO HigEP XEIPOG
XWPIG €TTiRAeWN.

H ouokeun va un XxpnoIPOTTOIETaI
aTTd ATOPA PE PEIWPEVEG IKAVOTNTEG.
Mnv emTpémeTe oTa TTAIdIG va
XPNOIPOTTOIoUV 1| va Traifouv PE Tn
OUOKEUN.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR WOVO yia
TNV OIKIOKA XProN YIa TNV OTToia
TpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
OTTOIOdATTOTE £UBUVN AV N CUOKEUR
XpnolpoTtroinBei pe Aavbaopévo
TPOTTO A O€ TIEPITITWON KN
OUPPOPPWONG HE QUTEG TIG OBNYiES.
H péyiotn Tipn Bagietal ato
€CAPTNHO TTOU DEXETAI TO
HeyaAuTtepo @opTio. Ta utrdAoiTa
€€APTAMOTA EVOEXETAI VO
KOTAVOAWVOUV AiyoTepn 1aXU.

ONHAVTIKO

Mpokelpévou va Slag@aligeTe Tn
HaKpoBIOTNTA TNG GUOKEUNG 0Ag,
yla Ta TTUKVA JEiypaTa, pnv
XPNOILOTIOIEITE TO PTTAEVTED XEIPOG
yla TTEPITTOTEPO aTTO 50
OeUTEPOAETITA, O€ diIdaTnua
TEGOAPWY AETTTWV.



TPIV GUVOEOCETE TN CUOKEUN OTO
peUpA

BeBaiwbeite 611 n T1dion Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG gival idIa pe
€KEIVN TTOU avaypaQETal GTO
UTTAEVTED XEIPOG.

AUTH N OUOKEUR GUUHOPQUVETAI PE
v odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOpOYVNTIKN
oupBatdtnTta Kal Tov kKavoviopo EK
utr’ apiBpdv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopiovTal va €pBouv o€ £TTAPR
He TPOPIUA.

UTTOUVN O

HTTAEVTEP XEIPOG

KOupTT TOXUTNTOG 1

KOUMTTi TOUPUTTO

Aapn Tpopodoaoiag

KOUWTTIA atrac@dAiong dgova
MTTAéVTED

HETOANIKOG Ggovag PTTAEVTED pE
evowpaTwpévo triblade.

© OO0

KUTTEAAO (€Gv TTapEXETaI)
KUTTEAAO
Bdan/karraki KUTTEANOU

® Qe

UTTAEVTEP KaToapoAag “big foot”
(eav TrapéxeTan)

avadeuTnpi (E4v TTapéxeTan)
oTepdvn avadeutnpiol
OUPUATIVO avadeuTrpI

®®

XPNON TOU PNTTAEVTEP XEIPOG
MTropeiTe va TTAPATKEUATETE
BPEPIKEG TPOPEG, TOUTTEG, TAATOEG,
MIAK O€IK KOl Jayloveda.

yia avapelgn ato KutreAAo (epdoov
TIOPEXETA)

ToToBeTrOTe TN BATN/TO KATTAKI OTO
KATW PEPOG TOU KUTTEAAOU. (Me Tov
TPOTTO aUTS dev Ba YAIgTpdel To
KUTTEAAO 0TV ETTIPAVEIQ £PYATIAG).
Mn yepiceTe TO KUTTEAAO
TePIgadTeEPO aTd Ta 2/3 TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU.

MeTtd TNV avapeign, YTTopeite va
OTEPEWTETE TN BATN/TO KATTAKI OTO
ETAVW PEPOG TOU KUTTEANOU.
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Znpeiwan

Edv aTo TrakéTo oag dev
TEPIANAPBAVETAI TO KUTTEAAO,
eTMIAEETE éva Doxeio KATAAANAoU
HEYEBOUG. ZuviaToUpe £va WnAo
Soxeio KUANIVOPIKOU OXAMATOG, PE
SIGUETPO EAAPPWG PEYOAUTEPN ATTO
TO KOTW PEPOG TOU UTTAEVTED XEIPOG,
yla VO UTTopoUv Ta GUCTATIKA Vo
avapeixBouv, alAd apketd wnAd
WAOTE VA ATTOPEVYETAI TO TTITTIAIOUA.

Y10 QvALEIEN aTnV KOTaapOAa

MNa ag@aAéatepn xprnan, ouviaTaTal
VO OTTOTUPETE TNV KATaaPOAa atro
TO PATI KAl VO OQAVETE Ta (ETTA
uypd va KpUWaoouv £wg 6Tou
pBagouv ae Beppokpaaia
SwpaTiou, TTPOTOU T AVAEIEETE.
XPNOIYOTTIOINATE TO UTTAEVTEP
KOTOAPOAAG (EQV TTAPEXETA) YIa VO
TTOPOATKEUATETE YPAYOPO OOUTTEG
K.ATT., atreuBeiag péoa atnv
KOTOAPOAQ.. EVOAAQKTIKY,
XPNOIMOTTOINGTE TO UTTAEVTED XEIPOG.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TO PTTAEVTEP
KATOAPOAQG YIA ThV ETTEEEPYATia
WHWV AGXAVIKWV.

E@appoéaoTte ToV dfova Tou PTTAEVTEP
atn Aapr Tpogodoaiag @ — mMEaTE
£wg 6ToU A0PaAITEl.

ZuvdéaTe TO OTNV TTPICA.
ToTmobeTnaTe Ta TPOQIUA PéCa aTO
KUTTEANO 1 O€ TTAPEUPEPEG DOXEIO
Kal ETTEITA, KPOATWVTAG OTABEPA TO
KUTTEANO, TTATATTE TO KOUYTTI YE TNV
arrairoupevn TaxutnTa. (ETAEETE
TNV TaxutnTa 1 yia BpaduTepn
avapeign kai yia eAayioTotroinan
TOU TITAIAIOMATOG Kal TNV TaxuTnTa
turbo yia ypnyopotepn avapeign).
Mo va aro@uyeTe TO MITOIAIOHA,
TOTTOOETAOTE TIG AETTidEG péoa
OTO PayNTO TTPOTOU BECETE TO
HTTAévVTEP O€ AgiToupyia.

Mnv a@rvete T0 Uypd va @TaCEl O€
uwnAOTEPO ETTITTEDO AT TNV évwon
HETAgU TOU KIVNTAPO-XEIPOAOBR Kal
TOU G&ova Tou PTTAEVTED.



AvakaTéWTe TO QAYNTO PE TO
UTTAEVTED XEIPOG TTOATOTTOIVTAG 1)
QAvapelyvUovTag T UAIKG €wg &Tou
QATTOKTAOOUV OPOIGHOP®N UPH.

To uTAévTep XE1POG BeV gival
KaTdAAnAo yia 6puppaTioud
mdyou.

Edv 10 prAévtep 0ag PTTAOKAPEI,
QATTOoUVOECTE TO AT TNV TTPICa
TTpoTOU TO KABAPIOETE.

MeTd Tn Xprion, a@AOTE TO KOUTT
TaXUTNTAG. ATTOOUVOEDTE TN
QUOKEUN aTTo TNV TTPIdal KAl TTIETTE
TO KOUPTTIA aTTAcQAAIoNG @ Yia va
APAIPETETE TOV AEOVA TOU UTTAEVTEP
arré TN Aapn Tpo@odoaiag.

Yia VO XPNOIHOTTOINCETE TO
XTUTTNTAPI YIO HapEyKa

MTTOpEiTE VO XTUTIOETE EAAPPIA
UAIKA, OTTWG aaTTpddia auywy,
KPEPQ Kal ETTIOOPTTION OTIYHICIOG
TTOPATKEUNG.

Mn xTutrdre TTUKVOTEPQ HiyUaTa,
OTTWG papyapivn pe ¢axapn, dIoT
Ba KOTAOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.
ZTTPWETE TO GUPHATIVO XTUTTNTAPI
Hé€oa 0TO KOAGPO TTPOCAPHOYAS ©.
TomoBetraTe TN Aapr Tpo@odoaiag
aTn OTEQAVN TOU avadeuTnPIoU.
MéaTe €wg 6TOU Ag@aAigel.
TotoBeTOTE T TPOPIPA PéCA OE
éva doxeio.

Mn xtutrare mavw amé 4 aotpddia
1 400vy (3/4T1TU) KPEPA YOAQKTOG.
YuvOEaTE TN OUOKEUN aTnV TTpida.
MNa va amouyete 1o TITCIAIOUA,
TIOTATTE TO KOUPTTI TaxutnTag 1. MNa
va avadeUoeTe e PEYOAUTEPN

TayUTNTA, TTOTACOTE TO KOUWTTi Turbo.

Na TepIoTPEPETE TO avadeUTHPI
OegloaTPOPa.

Mnv agrvete uypd va @TAvouv o€
emiTedo uwnAdTEPO ATTO TO
OUPPATIVO JEPOG TOU ECOPTAATOG.
MeTd Tn XpAan, agnaTe TO KOUYTTI
TaXUTNTAG, BYGATE TN GUOKEUR QTTO
TNV TTPIfal KOI ATTOTUVAPHOAOYHOTE
V.
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@POVTIdO Kal
KaBapiopdg

® Qa TPETTEl TTAVTOTE va ORAVETE Kal
Va ATTOOUVOEETE TN GUOKEUR aTTd TO
pPEUPA TTPIV TOV KaBapIoUO.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
Oa TTPETTEl va €ioTe IBIAITEPT
TTPOCEKTIKOI OTAV ETOINACETE PAYNTO
yla Jwpd, NAIKIWPEVOUG R
avAptropa dropa. Na BeBaiwveoTe
TTavToTE OTI 0 AOVAG TOU
XEIPOKIVNTOU PTTAEVTED TG Eival
KaAd atrooTelpwpévog. MNa 1o
OKOTTO QUTO XPNOIUOTTOINCTE £Va
SIGAUPa aTTOCTEIPWONG
akoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUOOTH auToU Tou
SiaAlpaTog.

Mepikd Tpé@Ipa, OTTWG Yia
TTaPAdEIyUa TO KAPOTO, PTTOPET VO
aATTOXPWHATIOOUV TO TTAACTIKS. To
TpiwIyo pe €va Travi BouTuypévo o€
@UTIKO AGdI BonBdel oTnv agaipeon
TOU QATTOXPWHATIOHOU.

AaBn Tpogodoaiag Kal oTEPAvn
avadeuTtnpiou

ZKOUTTICETE PE EAAPPWIG UYPO TTAVI
KQll, OTN OUVEXEIQ, OTEYVWVETE.
Mnv 1o BubBideTe TTOTE O€ VEPO Kal
HNV XPNOIPOTIOIEITE ATTOEETTIKG
TTPOIoVTA.

Na pnv Aévetal ag TTAUVTAPIO
TTATWV.

agovag pTTAévTEP

€iTe

[epioTe ev pEPEl TO KUTTEANO 1) TO
TTOPEPPEPES DOXEIO PE (T
garmouvada. ZuvdéaTe aTnyv TIpida,
eloaydyeTe TO HETAAAIKO dgova Tou
UTTAEVTEP Kal BEOTE TO O€
AerToupyia.

ATTOoOUVO£OTE QTTO TNV TTPICa KAl
£TTEITA OTEYVWATE R

MA&veTe TIG AeTTiOEG KATW ATTO
TPEXOUMEVO VEPO Kal, TN OUVEXEIQ,
OTEYVWVETE KaAd.



avadeuTtnpl, KUTTEAAO, BAan/KarTdki
KUTTEAAOU
® =eTTAUVETE KOl OTEYVWOTE.

® Ta akoAouba pépn PTTopouV va
TAUBOUV T€ TTAUVTAPIO TTIATWV:
Agovag PTTAEVTEP, PTTAEVTEP
KatoapoAag, avadeutipl (X N
aTepdvn Tou avadeuTtnpiol),
KUTTEAAO Kal BACN/KATTAKI
KUTTEAAOU.

o£pPIG Kal EEUTTNEETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KaAWwdIo éxel uTToOoTEl NI,
TIPETTEL, YIa AOYOUG aopaAEiag, va
avTikaraoTtadei amé Tnv KENWOOD
1 amod ££0UCIOBOTNPEVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpeidleoTte BonOeIa OXETIKA E:

® TN XPrion TG GUOKEUNG 1y

® 10 GEPPIG N TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHA OTTO
TO OTT0I0 AYOPAOCATE TN OUCKEUN
0ag.

® Y yedIAOTNKE Kal avaTrTuxOnke atréd
Tnv Kenwood oTo Hvwpévo
BaoiAeio.

® Kartaokeudotnke atnv Kiva.

Mpo&gIdoTToINCEIS YIa TN CWOTAH
81400 TOU TPOIGVTOG CUNPWVA
He TNV Eupwraikn Odnyia
2002/96/EK

210 T€AOG TNG WPENIING CWAG TOu, TO
TIPOIOV Oev TTPETTEI va dlaTiBeTal e Ta
QOTIKG ATTOpPIMpaTA.

Mpéel va diatebei o€ €18IKA KEVTPA
SiagopoTToiNpéVNG GUANOYAG
QATTOPPIPHATWY TTOU 0piouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG, ) OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XwploTA dIABeon PIOG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUCKEUAG ETITPETTEI TNV
ATTOQUYT TTIBAVWV aPVNTIKWV
OGUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV
uyeia atrd TNV akatdAAnAn didBeon
KaBwWwg Kal TNV avVaKUKAWGOT UNKWV
OTTO TO OTTOIO ATTOTEAEITAI WOTE VO
ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKY £§0IKOVOUNON
evépyelag kal Topwv. MNa tnv
ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG dIABETNG OIKIAKWYV
NAEKTPIKWY CUOKEUWY TO TTPOIOV QEPEI
TO oA TOu diaypappévou
TPOXOPOPOU KABOU ATTOPPIMHUATWV.



Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto
instrukcie uschovaijte ich pre
bududcnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.
Poumyvaijte vSetky diely (pozri ¢ast
,O8etrovanie a Cistenie®).

bezpecnost

vSeobecné

Venujte osobitnu pozornost
priprave jedla pre deti, starSich a
chorych ludi. VZdy sa ubezpecte,
Ze hriadel ruéného mixéra je
dokladne sterilizovany. Pouzite
sterilizacny roztok v sulade s
pokynmi vyrobcu tykajicimi sa
sterilizacného roztoku.

Nikdy sa nedotykajte nozov, ked je
zariadenie zapojené do siete.
Prsty, vlasy, obleCenie a riad majte
v bezpecnej vzdialenosti od
pohyblivych casti.

Po pouziti a pred zmenou
prislusenstva odpojte zariadenie zo
siete.

Nikdy nemixujte horuci olej alebo
tuk.

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat horuce tekutiny pred
mixovanim ochladit na izbovu
teplotu.

Nikdy nepouzivajte poskodeny
ruény mixér. Poskodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozri ¢ast ,Servis®.

Nikdy nenamacajte napajaciu racku
do vody a nevystavuijte vihkosti
elektricku $nuru ani zastréku —
mohli by ste si spdsobit uraz
elektrickym pradom.

Nikdy nekladte privodnu elektrickt
8ndru na horuce predmety, ani ju
nenechavajte visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte Zziadne
neschvalené prislusenstvo.
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Ked nechavate ru¢ny mixér bez
dozoru a pred kazdym skladanim,
rozoberanim alebo ¢istenim ho
vzdy odpojte zo siete.

Nedovolte detom pouzivat ruény
mixér bez dozoru.

Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické alebo mentalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom alebo
ak vopred obdrzZia dostatoc¢né
inStrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpeénost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.
Maximalny vykon zavisi od
prislusenstva, ktoré je vystavené
najvyssiemu zatazeniu. Iné
prislusenstvo moéze spotrebovat
menej energie.

dolezité upozornenie

Pri hustych zmesiach nepouzivajte
ruény mixér dlhsie ako 50 sekund v
ramci jedného Stvorminatového
intervalu. Zaistite tym dlha
zivotnost zariadenia.

pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma vasa elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na ru¢nom mixéri.

Toto zariadenie vyhovuje eurépskej
smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a
predpisu €. 1935/2004 zo dna
27/10/2004 o materialoch, ktoré su
vhodné na kontakt s potravinami.



popis sucasti

ruény mixér

tlacidlo rychlosti 1

tlacidlo Turbo

napéjacia elektricka rucka
tla¢idla na uvolnenie hriadela
mixéra

hriadel mixéra s pripevnenou
trojitou Cepelou ,triblade”

©

@
®
O]
®

odmerna nadoba (ak je dodana)
(® odmerna nadoba
@ veko/dno odmernej nadoby

mixér ,,big foot“ na mixovanie v
hrnci (ak je dodany)

Slahac (ak je dodana)

(® objimka slahaca

drotend $lahacia metlicka
pouzivanie ruéného mixéra

® S|0zi na mixovanie potravin pre
deti, polievok, omacok, mlieénych
koktailov a majonézy.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

® Zalozte dno/veko na spodok
odmernej nadoby. (Zabranite tym
posuvaniu odmernej nadoby po
pracovnej ploche.)

® Odmernu nadobu nenapifiajte viac
ako do 2/3 objemu.

® Po dokonéeni mixovania mézete
zalozit dno/veko na vrch odmernej
nadoby.
Poznamka
Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
inl nadobu vhodnej velkosti.
Odporuca sa pouzit vysokd nadobu
s rovnymi stenami a s priemerom o
nieco vacsim ako mixovacia ¢ast
ruéného mixéra, aby sa prisady
mohli volne premieSavat, ale
nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

® 7 dévodu bezpecnosti sa odporuca
pred mixovanim zlozit hrniec zo
sporaka a nechat horuce tekutiny
ochladit na izbovu teplotu.
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Na rychle spracovanie polievok a
pod. priamo v hrnci pouzite mixér
na mixovanie v hrnci (ak je
dodany). Pripadne mézete pouzit aj
ruény mixeér.

Nepouzivajte mixér na mixovanie
v hrnci na spracovanie
neuvarenej zeleniny.

Nasadte hriadel mixéra na
napéjaciu racku @ — zatlacenim ju
zaistite.

Zapojte zastrcku do zasuvky.
Potraviny vloZte do odmernej alebo
podobnej nadoby a stlacte
prisluéné tlacidlo rychlosti, zatial ¢o
budete pevne drzat nadobu. (Pre
pomalSie mixovanie a minimalizaciu
moznosti vySplechnutia prisad
zvolte rychlost 1 a pre rychlejsie
mixovanie rychlost turbo).

Aby ste zabranili vySplechnutiu,
ponorte sekacie noze do obsahu
pred zapnutim zariadenia.
Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad spoj medzi napajacou ruckou a
hriadefom mixéra.

Pohybuijte nozmi v obsahu nadoby
a aby ste zmes spojili, mozete ju
roztlacat alebo premieSavat.

Tento ruény mixér nie je vhodny
na drvenie Fadu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po dokonéeni mixovania uvolnite
tlacidlo rychlosti. Odpojte zo siete a
stlacenim tlacidiel na uvolnenie
nastroja @ odpojte hriadel mixéra
od elektrickej rukovate.

pouzivanie $lahaca

Sluzi na Slahanie lahkych prisad
ako vajecné bielka, Slahacka a
instantné dezerty.

Neslahajte nim husté zmesi, ako je
margarin alebo cukor - mozete
poskodit sfahac.

Zatlacte drétend metlicku do
objimky Slahaca @.



2 Nasadte elektrickd rukovat na
prstenec Slahaca. Zatlacte, aby
rukovat pevne dosadla.

3 Vlozte potraviny do nadoby.

® Neslahajte viac ako 4 vajecné
bielka alebo 400 ml smotany.

4 Zapojte zariadenie do siete. Stlacte
tlacidlo rychlosti 1, aby ste predisli
vystrekovaniu prisad. Ak chcete
Slahat pri vysSej rychlosti, stlacte
tlacidlo Turbo. So $lahacom
pohybujte v smere hodinovych
ruciciek.

® Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad drotiky Slahacej metlicky.

5 Po dokonc&eni mixovania uvolnite
tlacidlo rychlosti, odpojte zariadenie
zo siete a rozoberte ho.

oSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte zo siete.

® Nedotykajte sa ostrych nozov.

® \/enujte osobitnu pozornost
priprave jedla pre deti, starSich a
chorych ludi. VZzdy sa ubezpecte,
Ze hriadel ruéného mixéra je
dokladne sterilizovany. Pouzite
sterilizacny roztok v sulade s
pokynmi vyrobcu tykajacimi sa
sterilizacného roztoku.

® Niektoré potraviny, napriklad mrkva,
moézu zafarbit plastové sucasti.
Zafarbené sucasti lahko ocistite
handrickou namocenou v
rastlinnom oleji.

elektricka rukovat a prstenec
Slahaca

® Poutierajte navihéenou handri¢kou
a vysuste.

® Nikdy ich neponarajte do vody, ani
nepouzivajte Ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky.

® Neumyvajte v umyvacke riadu.

hriadel mixéra
bud

o Ciastoéne napliite odmernt nadobu
alebo ini podobnu nadobu teplou
mydlovou vodou. Zapojte do siete,
pripevnite hriadel mixéra a
spotrebi€ zapnite.

® Odpojte zo siete a vysuste.
alebo

® Noze umyte pod te€lcou vodou a
potom ich dokladne vysuste.

§Fahac¢, odmerna nadoba,
veko/dno odmernej nadoby
® Umyte a potom vysuste.

® Nasledujuce Casti mozno umyvat v
umyvacke riadu: hriadel mixéra,
mixér na mixovanie v hrnci, §lahac¢
(nie prstenec $lahaca), odmerna
nadoba a veko/dno odmernej
nadoby.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nura, musi ju z bezpeénostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.



DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/EC.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na Zivotné prostredie
a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znacéna Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho
odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKy 3 MantoHKamu

Mepea nepwiMm BUKOPUCTAHHAM
npunaagy Kenwood

® YBaXXHO MpoyuUTaiiTe iHCTPYKLilo Ta
36epexiThb i 4Ns noganbLIoro
BUKOPUCTaHHS.

® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

® [lomwuiiTe BCi AeTani (AMBMCb po3ain
«[ornag Ta YMLLEHHN»).

3axoaun 6e3nekn

3aranbHa iHdopmauis

® ByabTe 0cobnMBO yBaXxHI Mg vyac
NPUroTyBaHHs XXi AN Maniokis,
noAer NOXMIoro BiKy Ta XBOPWUX.
MepekoHaiiTecs, WO Ban py4YyHoro
6neHpepa 6yno petensHo
cTepuni3oBaHo. BukopucroByite
PO34MH Ana cTepunisadii 3rigHo i3
iHCTPYKUisIMM BUPOOHMKA PO3UMHIB.

® He TOpKanTecs nes pykamu, SKLLIO
npunag nigknioyYeHo Ao Mepexi
eneKTponocTayaHHs.

® He HabnwxyiTe nanbLji, Bonoccs,
eNieMeHTU OAAry Ta KyXOHHi
npunagi 4o pyxomux aetaneu.

® Bigkntovarite npunag Big
enekTpomepexi nicns
BVKOPUCTaHHS Ta nepep 3amiHoO
Hacagok.

® Hikonu He ckono4ynTe rapsdy onito
abo xup y bneHaepi.

® |3 meTOl0 Besnekn pekoMeHayeTbCs
OXOMNOMAXYyBaTW rapsyi pignuHn oo
KiIMHaTHOT TeMnepaTtypu nepeg
3MiLlyBaHHSAM.

® He BMKOPUCTOBYITE MOLLKOOXEHWIA
pyyHuii 6rneHgep. Mepesipka abo
PEMOHT 3AiACHIOITLCA Y
cneuianbHMX LieHTpax: AMBUCH
po3ain «TexHiuHe
obcnyroByBaHHA».

® (1106 YHMKHYTN BpaXXeHHS
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, He
onyckante gepxak npunagy i3
pO3TaLlOBaHUM Y HbOMY
eneKTponprBOAOM y BOAY Ta He
fonyckante nonagaHHa BOMOrn Ha
LIHYp ab0 BUIIKY.
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® He gonyckaiite 3BUCaHHSA LWHypa Y

Micusax, Ae A0 HbOro Moxe
OOTAHYTUCA AUTUHA.

He BMKOpWCTOBYINTE Hacaaku, O
He Npu3HaydeHi Ans Luboro npunaay.
3aBxau BigknoyanTe npunag Big
Mepexi enekTponocTayaHHs, AKLWo
BiH 3anuwaeTbca 6e3 Harnsay Ta
nepep 36upaHHaAM, po3bupaHHaM i
YULLIEHHAM.

He posBonsnte gitam
BMKOPUCTOBYBATU py4HUin BneHaep
6e3 Harnsgy.

He pekomeHAayeTbca kopuctatucb
uum npunagom ocobam
(BpaxoBytouu Aiten) i3
obmexeHUMn diznyHrnmMmn abo
MEHTanbHUMN MOXIMBOCTAMM, abo
TUM, XTO Ma€ HeJOCTaTHLO AOCBIAY
B ekcnnyarauii Lboro npunagy.
BuwyeHassaHum ocobam
[03BONSAETLCA KOPUCTYBATUCA
npunagom TinbKku nicnsa
NPOXOAXEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnsaoM JOCBiAYEeHOT NI0AVHMK,
sika Hece BiAnoBiAanbHICTb 3a iX
6esneky.

He 3anuwarite giten 6e3 Harnsay i
He Jo3BonsnTte im rpatmcs i3
npunagom.

Lleri npunag npusHadeHui
BMKIMOYHO NS BUKOPUCTaHHS Y
no6yTi. Komnaxis Kenwood He Hece
BiANOBiAAnNbHOCTI 3@ HEBIAMNOBIAHE
BMKOPUCTaHHs npunagy abo
NnopyLUeHHs NpaBun ekcnnyaTtadii,
BUKINAAEHWX Y Ui iHCTPYKLUi.
MakcumarnbHe CrnoXuBaHHs
enekTpoeHeprii BkasaHo Ans
HarbinbL NOTY)XXHOI Hacaaku. IHLWi
Hacafkv MOXYTb CMOXUBATH
MeHLLe eHeprii.

yBara

IMig yac npuroTyBaHHA rycTmx
CyMilLe He BUKOPUCTOBYMNTE
py4Huii 6neHaep GinbL, Hix 50
CeKyHZ, NPOTAroM YOTUPbOX
XBWIWH, OCKINbKX Lie MOXe
CKOPOTWUTW TepMiH Aii npunaay.
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Mepepn NiaKNOYEHHAM A0 Mepexi
erneKkTponocTa4yaHHA
[MepekoHaviTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BiANOBIAae NoKa3HVKaM, BKazaHUM
nosapy py4Horo 6neHgepa.

Llen npunap Bignosigae BuMoram
avpektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Bif
27/10/2004 cTocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

OKaXX4uK

Py4Huit 6neHgep

KHOMKa « LUBUAKICTE 1»

kHonka «Turbo»

aepxxak i3 6rokom
enekTpoaBuryHa

KHOMKM po36II0KyBaHHS Bany
6neHaepa

Ban 6neHgepa i3 BCTAHOBMEHUM
NoTPIiHUM fe3oMm

yawa (sKWo BXoAuUTb A0
KOMMIEKTY)

vawa

nigcTaBka/kpuvLlKa Ans vawi

BenvKa Mmiwanka ans kactpyni
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY)

BiHMYOK (AKLWO BXOAUTb A0
KOMMMEKTY)

KOMIp BiHWYKY

BiHMYOK

AK KOPUCTYBATUCA PYYHUM
6neHgepom

Bnengep npusHaveHuin ans
NPUroTyBaHHS AUTSYOro
Xap4yyBaHHs, Cynis, COYCiB,
MOJIOYHMX KOKTENNIB Ta ManoHesy.
3MillyBaHHSA Yy Yali (AKWo
BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
YCTaHoBITb NiACTaBKY/KPULLKY Nif,
Yauly. (3aBAsKM LbOMy Yalla He
Oyne koB3aTtun no pobouii
NOBEPXHi).

He 3anoBHioiiTe Yally GinbLu, Hix
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Ha 2/3 ii 06’emy.

Micns 3miwyBaHHA iHrpeaieHTiB, BU
MOXeTe BUKOPUCTaTK NiACTaBKy K
KPULLIKY Ans YaLui.

YBara

AKLWLO0 B KOMMNEKTi BaLIOro
6neHaepa Hemae Yauli, BubepiTh
iHLLY EMHICTb CXOXO0ro po3mipy. Mu
peKoMeHOYEMO BUKOPUCTOBYBaTH
BMCOKY EMHICTb 3 PiBHUMM
cTitkamu. 1i giaveTp mae ByTn
aewo 6inbwnm 3a giameTtp
Hacagku, Wob He 3aBaxaTun
3MiLLYBaHHIO iHFPeAiEHTIB.
BopaHouac, CTiHKM EMHOCTI MaloTb
OyTV AOCTaTHLO BUCOKUMU ANS
3anobiraHHsa po36pu3KyBaHHIO.

3MillyBaHHA y KacTpy-i

13 MeTol0 Be3nekn pekomeHayeTbCs
3HIMaTK KacTpynio 3 NuTn Ta
OXONOKYBaTU rapsivi pignuHn oo
KiIMHaTHOT TemnepaTtypv nepeg
3MiLLYyBaHHAM.

[ns weuakoi 06pobku cynis i T.M.
NpoCTO y KacTpyni BUKOPUCTOBYWTE
Hacafky Ans 3MillyBaHHs y
KacTpyni (SIKLLO BOHA BXOAUTb A0
KomnnekTy). B iHwomy pasi
BMKOPUCTOBYWTE pyYHWA BneHaep.
He BukopucTOBYIiTe Hacaaky ans
3MilLyBaHHA B KacTpyni Ans
06pobku cMpux oBouiB.

YcTaHoBIiTb Ban 6nexHaepa Ha
[epxak i3 enektpoasuryHom @ ta
HaTUCHITb, WoOK 3adikcyBaTn Ha
MicLi.

MigkntodiTe Npunag oo mepexi
eneKkTponocTavaHHs.

MoknagdiTb iHrpeaieHTV go Yawwi abo
CXOXOi EMHOCTI, a Micns uboro,
YTPMMYIOYM Yally, HAaTUCHITb
NoTPiGHY KHOMKY LUBUAKOCTI.
(LBnakictTs 1 BUKOPUCTOBYETHCH
NS NOBINbHOrO 3MiLLlyBaHHS 3
METO YHUKHEHHSI
pPO36pU3KyBaHHsI, a pexum «turbo»
- AN LWBUAKOTO 3MilLlyBaHHS).



LLlo6u npoAykTn He
po3nnecKyBanucb, onycTiTb
6neHaep y cymiw nepep
YBIMKHEHHAM.

CnigkyiiTe 3a TiM, LWo6K pianMHa He
nonagana Ao Micus 3'egHaHHs
nepxxaka i3 6rnokom
enlekTpoaBuryHa Ta Bany
6neHgepa.

Mig yac poboTn BUMILLYliTe
6neHaepoM nNpoaykTn,
nepemiLLaioyn 1oro no Kony,
noropwv Ta gogony, wobwu 3ibpaTtn
YCi iHrpegieHTn.

Baw py4Hui 6neHgep He
npu3HavYeHUn AnA noapioHeHHA
noopy.

Akwo 6nenaep 3abnokyeTbes,
BiJKMIOYiTb OO Big Mepexi nepeq
YULLEHHSAM.

Micns BMKOpUCTaHHSA BiANYCTiTb
KHOMKY «LUBMAKICTbY. Bigkntoyits
npunag Big Mepexi Ta HaTUCHITb
KHOMKM po36nokyBaHHS @), LLobun
3HATU Ban bneHaepa i3 aepxaka 3
6110KOM enekTpPoaBUryHa.

fIK KOPUCTYBaATUCHA BiIHUYKOM

Bu moxeTe 36vBaTun nerki
iHrpedieHTn, Hanpuknag seyHi
Ginku, cnuBKK Ta AecepTu-
HaniBcabpukaTtu.

He BUKOpUCTOBYINTE BIHUYOK ANst
30MBaHHS FyCTILUMX CyMilLen Takux,
K MaprapuH abo uykop. Bu
MOXEeTE MOLUKOAUTU BIHUYOK.
YCTaHOBITb BIHUYOK Yy KOMIp BiHUYKa
o.

YcTaHoBITb Aepxkak 3 6rokom
enekTpoaBUryHa BcepeauHi komipa
BiHMYKa. HaTUCHITb, Wobu
3adpikcyBaTu.

MoknagiTb iHrpeaieHTV Ao YaLui.

He 36uBainTe binblue 4 Ae4HnX
6inkis a6o 400 mn (3/4 niHTw)
BEPLLKIB.

4 MigkntoviTe Npunag ao
enekTpomepexi. LLobu yHukHyTH
po36pu3KyBaHHSI, MOYHITL 3i
wewuakocTi 1. [ins nepemillyBaHHs
Ha MiABULLEHIN LWBWUAKOCTI
HaTUCHITb KHOMKY «Turbox.
MepemiwyiiTe BiHMYOK 3a
FOZIMHHVKOBOK CTPINKOH.

® Cnigkyiite, Wobu piamHa He
nigHimanacsi BuLle BiHUYKa.

5 llicna BUKOPUCTaHHA BIANYCTITb
KHOMKY «LIBWAKICTbY», BIAKIMIOYITE
npvnag Big mepexi Ta po3depitb
noro.

[ornag ta YMLeHHs

® 3apxau BUMUKaTe npunag 1a
BigKMOYanTe 1Aoro Big
eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHSM.

® He TopkaiiTecsa rocTpux nes.

® ByabTe 0co6nMBO yBaxHi nig vac
NPUroTyBaHHs Xi AN Mantokis,
noaen NoxXmnoro Biky Ta XBOPUX.
[MepekoHariTecs, Wo Ban py4yHoro
6neHaepa 6yno peTenbHO
cTepunizoBaHo. Bukopuctosyiite
pO34MH Ansi ctepunisauii 3rigHo i3
IHCTPYKLiSIMU BUPOOHMKA PO3YMHIB.

® [leski NPOAYKTW, Ha KWTanT
MOpKBa, MOXyTb 3HebapBnioBaTu
nnacTtukosi getani. LLlo6 BuBecTtn
3HebapBnioBaHy nnsiMy, noTpiTs ii
raHyipKkoo, 3MOYEHOI0 Y POCIIVHHIN
onii.
Tpumau i3 6rokom
eneKkTpoABUryHa Ta Komip
BiHUYKa

® [IpoTpiTb cno4aTKy BOSIOrot, a
NOTIM CYXOHI raH4ipKoto.

® Hikonu He onyckanTte y Boay i He
BMKOPUCTOBYTE abpasunBHi
mMaTepianu.

® 3a60poHAETLCA MUTU Ban y
NOCYAOMUIHIV MaLLWHI.

73



Ban 6nenpepa
ABo

® YacTKoBO HaMoBHITb Yally abo
CXOXY EMHICTb TENIO MUMBHOK
Bogoto. [igkntoviTe npunag Ao
MepeXi eneKkTponocTadaHHsd, noTiM
BCTaHOBITb Ban b6neHgepa ta
YBIMKHITb npunag.

©® BigkntodiTe Big Mepexi, a noTim
npocyLWiTb.
or

® [lomuiTe nesa nig KpaHoM, a NOTIM
peTenbHO NpocyLWiTb.

BiHMYOK, Yalia,
niacTtaBka/kpuwka ans vauwi
® [TomwuiiTe, NOTIM NPOCYLUITb.

® Y NocyAOMWIAHINA MaLLUHI
[03BONAETLCA MUTU HACTYMHI
YacTuHu: Ban 6neHpepa, Hacagky
AN nepeMillyBaHHs y KacTpyni,
BiHMYOK (ane He KOMip BiHMYKA),
Yally Ta nigcTaBKy/KPULLIKY YalLlli.

O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LUHYP XUBINEHHS i3
mMeTot 6e3nekv nignsrae 3amiHi Ha
nignpuemcTax cpipmu KENWOOD
abo B aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobXxigHa KOHCynbTaList
3 npusoay:

® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHsi, NpuabaHHsa
3anacHux getaneit abo peMoHTy
3BepHITLCSH A0 MarasuHy, B SKOMy
BV npuabanu uen npunag.

® CrnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B KuTai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUMISALUIT NPOAYKTY 3rIQHO 13
AOWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHSA TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugawTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
BiAxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, Skui MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nodytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXIMBMX HEraTUBHUX Hacnigkis ans
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3aLii, a
TaKoX Haae MOXNMBICTb Nepepobutn
matepianu, 3 skux 6yno BUroToBNEHO
AaHuii npunag, Lo, B CBO Yepry,
30epirae eHeprito Ta iHLWIi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BifloKpemneHoi yTunisauii nobyTosumx
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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