Uzivatelska prirucka
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Udaje o vateni a peéeni jsou pouze informativni.
Vyrobek je uréen pro domaci pouziti.

Zaruka zanika, pokud je pistroj pouzivan jinak nez v
domacnosti, nap. v prmyslu, pohostinstvi nebo k jinym
obchodnim uelm.
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Trouba

Ovlddaci panel

VETRACI OTVORY
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DVIRKA | PODLOZKA OVLADACI PANEL
OTOCNY TALIR . ]
] . OTVORY BEZPECNOSTNICH
ZAMKY DVERI SPOJKA ZAMKU
Prislusenstvi

V zadvislosti na zakoupeném modelu trouby jste obdrzeli i odpovidajici
prislusenstvi, které miiZete pouZivat riznymi zpiisoby.
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1. Spojka je umisténa na hfideli motoru na dné trouby.
Ucel: Spojka otaci otoénym talifem.

2. Otoéna podloZka je umisténa v troubé uprostfed.
Ucel: Otoc¢na podlozka nese otocny talif.

3. Otocny talif je umistén na oto¢né podloZce uprostied

trouby na spojce.
Ucel: Otocny talif slouzi pro umisténi vafenych
potravin; Ize ho snadno vyjmout a vycistit.

4. Naparovag, viz strana 9.
Ucel: Plastovy napafovac pouzivejte pro
naparovani.
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NEpouzivejte mikrovinnou troubu bez oto¢né podlozky
a otoéného talife.
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DISPLEJ 7. TLAGITKO NASTAVENI HODIN
TLACITKO AUTOMATICKEHO 8. TLAGITKO ZASTAVENI/
OHREVU ZRUSENI
TLACITKO AUTOMATICKEHO 9. NASTAVENI VYKONU TROUBY
ROZMRAZOVANI o 10. TLAGITKO UZIVATELSKEHO
NASTAVENI DOBY ODSTATI VARENI
TLAGITKO DEZODORIZACE 11. TLAGITKO START / OTOCNY

TLACITKO NAPAROVANI

KNOFLIK (doba vareni, hmotnost
a velikost porce)



PouZiti této uZivatelské prirucky

Bezpecnostni opatieni

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu znacky SAMSUNG. Vase
uZivatelskd pfirucka obsahuje mnoho cennych informaci o vareni
pravé pomoci vasi mikrovinné trouby:

® Bezpecnostni opatieni

®  Vhodné kuchyriské nddobi a potieby

o Uiiteéné tipy

Na zaédtku uZivatelské piirucky naleznete obrdzek trouby a hlavné

ovlddaciho panelu, abyste tak mohli sndze najit ovladace.

Detailni postupy vyuZivaji tfi riizné symboly.

e

Poznamka
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Dulezité

¢ Y

Otog¢it

BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU

VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpeénostni pokyny, mize dojit ke

Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v zadném pfipadé spousténa s otevienymi dvifky. Nesmite
manipulovat s bezpe¢nostnimi zamky (zapadky dviiek) a do otvord
bezpeénostnich zamk( nesméji byt vkladany zadné predméty.

(b) Mezi dvitka trouby a vloZzenou potravinu nevkladejte Zzadné pfedméty.
Zabrarite hromadéni zbytk( potravin a &isticich prostfedki na povrchu
tésnéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy tésnéni na dvirkach stale Cista.
Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfikem.

(c) Troubu nezapinejte, pokud je poSkozenda. Nechte ji opravit kvalifikovanym a

vyrobcem vyskolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.

Je velmi dulezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny

nasledujici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuta),

(2) zavésy dvifek (nesmeji byt nalomené ani uvolnéné),

(3) tésnéni dvifek a povrch tésnéni.

Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez pfislusné kvalifikovany a

vyrobcem vyskoleny technik zaméfeny na opravy mikrovinnych trub.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

TYTO POKYNY SI POZORNE PRE CTETE A USCHOVEJTE K
POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

NeZ budete v mikrovinné troubé pfipravovat pokrmy, zkontrolujte, zda
Jsou dodrZena ndsledujici bezpecnostni opatieni.

* Pouzivejte pouze kuchyriské nacini vhodné pro pouZziti v mikrovinné troubé.
NEPOUZIVEJTE z4dné kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi
ozdobami, napichovaci jehly, vidlicky apod.

Z papl’rovych a plastovych sackl sejméte kovové sponky.

Ddvod:  Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

*  Pfiohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach vzdy troubu
priibézné kontrolujte, protoZze nadoby by mohly vzplanout.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni novin ani obleceni.

e Mensi mnozstvi pokrmu vyZaduje krat$i dobu vareni nebo ohfivani.
Pfi pouziti bézné doby se pokrm mlize prehfat a shoret.

e  Pokud se objevi kouf, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvifka trouby zavfena, aby se udusily pfipadné plameny.

eV disledku mikrovinného ohievu napoji muze dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou zachazet opatrné. Vzniku
zpozdéného intenzivniho varu Ize pfedchazet takto:

VZDY nechte pokrm alespori 20 sekund po vypnuti trouby odstat, aby se
mohly vyrovnat rozdilné teploty jednotlivych Casti pokrmu.

Pii ohfivani pokrm v piipadé potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohfati.

Jestlize dojde k opareni, postupujte podle téchto pokyni POSKYTNUTI
PRVNi POMOCI:

*  Oparené misto ponoite alespon na 10 minut do studené vody.

Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.

Nenanasejte zadny krém, olej ani télové mléko.

* NIKDY nenaplfiujte nadoby az po okraj a zvolte takové nadoby, které maji
SirSi horni okraj nez dno - zabranite tak pfete€eni tekutiny. Lahve s tuzkym
hrdlem mohou pfi pfehrati také explodovat.

NIKDY neohfivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev by
mohla pfi pfehféati explodovat.

e Kuvili moznym popdlenindm je nutné obsah détskych lahvi pfed podavanim
promichat nebo protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

* V mikrovinné trouby nesméji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo
uvarena vejce ve skofapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonceni mikrovinného ohfevu.

Neohfivejte ani vzduchotésné ani vakuové uzaviené ldhve, sklenice a
nadoby, ofechy ve skofapce, rajcata apod.

*  Troubu je nutné pravidelné Cistit a odstrafiovat vSechny usazené zbytky
potravin.

e Pokud trouba nebude udrzovana v &istoté, mize dojit k naruseni povrchu. To
by negativné ovlivnilo Zivotnost pfistroje a mohlo by vyustit i v nebezpeénou
situaci.

«  NEZAKRYVEJTE ventilaéni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit,
protoze z trouby je odvadén horky vzduch.

Trouba se miZze prehiat; v takovém pripadé se automaticky vypne. Zlistane
pak mimo provoz, dokud dostate¢né nevychladne.

*

*
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Bezpecnostni opatieni (pokracovdni)

Instalace mikrovinné trouby

VZDY si pfi vyjimani pokrmu z trouby naviéknéte kuchyriské chnapky, abyste

se nadhodou nepopdlili.

* NEDOTYKEJTE SE topnych soucasti ani vnitfnich stén trouby, dokud trouba
nevychladne.

¢ Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody. Napajeci kabel ukladejte do
bezpecné vzdalenosti od horkych povrchu.
Pokud je napajeci kabel nebo zastréka poskozena, pfistroj nepouziveijte.

e P¥i otevirani dvitek trouby stdjte opodal na vzdalenost natazené paze.

Davod:  Uvolnény horky vzduch nebo para by mohly zpusobit opareni.

e Béhem provozu trouby mlzete zaznamenat ,klapnuti (pfedevsim pfi pouziti
funkce rozmrazovani potravin).

Davod:  Toto klapnuti je normalni. Provazi zménu elektrického vystupniho

vykonu.

¢ NEZAPINEJTE prazdnou mikrovinnou troubu. Z bezpec¢nostnich dlvodd
bude automaticky odpojeno napéjeni. Troubu mlzete norméalné pouzit po
nejméné 30minutovém odstaveni.
Nejlepsi je vzdy ponechat v troubé sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou
energii v pfipadé, ze bude trouba nedopatfenim zapnuta.

*  Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa ve skfini.

DULEZI TE UPOZORNENI
Malé déti by NIKDY nemély mikrovinnou troubu pouzivat ani si s ni hrat.
Rovnéz by nemély byt ponechany bez dozoru pobliz zapnuté mikrovinné
trouby. Nad troubou by nemély byt uloZzeny zadné predméty, které by mohly
déti zajimat.

*  Tento pfistroj neni ur€en pro pouziti osobami (véetné malych déti), které maji
snizené fyzické, smyslové nebo mentalni schopnosti anebo nemaji
dostatecné zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpeénost zajisti odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani trouby dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jejimu pouzivani.

* Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly jako hracku.

VAROVANI:
Pokud jsou poSkozena dvifka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba spousténa, dokud
ji neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI:

Pro v§echny osoby s vyjimkou kompetentnich pracovnik( je nebezpecné provadeét
servis nebo opravy, pfi nichZ je tfeba sejmout kryt chranici pfed vystavenim mikrovinné
energii.

VAROVANI:

Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany v uzavienych nadobach, protoze
takové nadoby jsou nachylné k explozi.

VAROVANI:

Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru pouze v pfipadé, ze jste je odpovidajicim
zplsobem poucili, jak troubu bezpeéné pouzivat a jaka jsou rizika nespravného
pouziti.

Troubu umistéte na rovnou vyvdZenou plochu ve vysce 85 cm nad
podlahou. Povrch, na ktery troubu pokldddte, musi mit dostatecnou
nosnost, aby bezpecné unesl hmotnost trouby.

Kdyz instalujete troubu, zajistéte pfiméfenou ventilaci
trouby. Ponechte nejméné 10 cm volného prostoru za
troubou a po stranach trouby a 20 cm volného prostoru
nad troubou.

200m¢10cmza,( 1.

2. Qdstrarite veskery obalovy material z vnitfniho prostoru
trouby.
Do trouby vlozte oto€nou podlozku a otocny talif.
Zkontrolujte, Ze se otoény talif volné otadi.

3. Mikrovinnou troubu zapojte tak, aby jeji zastr¢ka byla
volné pfistupna.

- Je-li poSkozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni
kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo
poskytovatele autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecnosti zapojte napajeci kabel do

3 kolikové uzemnéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim
230 V a frekvenci 50 Hz. Je-li poSkozen napajeci kabel tohoto
pfistroje, je nutné jej vyménit za specialni kabel.

- Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani do vihkého
prostfedi, napfiklad vedle tradi¢ni trouby &i topného télesa. Je
nutné dodrzovat specifikace napajeni trouby a veskeré
prodluzovaci kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat
stejnému standardu jako napajeci kabel dodavany s troubou. Nez
troubu poprvé pouZzijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni
dvifek vihkym hadfikem.



Nastaveni casu Co délat v pripadé pochybnosti nebo p¥i

problémech

Vase mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Cas si
muzete zobrazit v 2v4hodln£vem nebo 12hodinovém formdtu. Hodiny Pokud mdte jakékoliv z ndsledujicich problémi, vyzkousejte pouZit
musite nastavit v téchto pfipadech: doporudend opatieni.

®  Pii prvni instalaci vasi mikrovinné trouby

®  Po vypadku elektrické energie @ To je normalni.

e Kondenzace uvnitf trouby
Y Nezapomerite nastavit ¢as pfi pfechodu na letni a zimni ¢as. *  Okolo dvifek a krytu trouby proudi vzduch
; . .. * Okolo dvifek a krytu trouby se line svétlo
1. é::l:avze"' Stisknéte tlaéitko @ ... «  Okolo dvifek nebo vétracich otvorli vychazi para

24hodinovém formatu jednou ° . P
12hodinovém formatu dvakrat @ Po stisknuti tla¢itka <> se trouba nezapne.

e Jsou dvitka zcela uzaviena?

2. Hodiny nastavte pomoci otoéného knofliku.
@ Potraviny nejsou uvarené
* Nenastavili jste spravny ¢as anebo jste nestiskli tlacitko > .
e Jsou dvirka zaviena?
e Nepretizili jste elektricky obvod a nezplsobili vyhoreni pojistek nebo
vyhozeni jisti¢e?

3. Stisknéte tlacitko ).

@ Potraviny jsou bud prevarené, nebo nedovarené.
¢ Nastavili jste odpovidajici délku vareni podle typu potravin?
4. Minuty nastavte pomoci otoéného knofliku. . *  Zvolili jste odpovidajici vykon trouby?

@ Uvnitf trouby se jiskii a praska to.

* Nepouzili jste nadobu s kovovym zdobenim?
L 5 * Nenechali jste uvnitf trouby vidli¢ku nebo jiné kuchyriské nadobi?
5. Stisknéte tlacitko @). * Neni alobal pfili$ blizko stén trouby?

@ € Trouba rusi radio nebo televizor.

e Béhem pouziti trouby se muZze objevit mirné ruseni televizniho nebo
radiového vysilani. To je normalni. Tento problém vyfesite tim, Ze troubu
pfemistite do vétsi vzdalenosti od radia, TV nebo antény.

¢ Pokud dojde k ruseni mikroprocesorem trouby, mlize se resetovat disple;.
Tento problém odstranite tim, ze odpojite zastréku a znovu ji zapojite.
Nastavte znovu ¢&as.

Y Pokud by vySe uvedena opatfeni vas problém nevyresila,
kontaktujte svého mistniho prodejce nebo poprodejni servis
SAMSUNG.




Vaieni/ Ohiivdni Urovnévykonu

cz Nasledujici postup uvddi, jak vafit nebo ohiivat pokrmy. MiiZete si zvolit 7 niZe uvedenych tirovni vykonu.
NeZ nechdte troubu bez dozoru, VZDY nejdfive zkontrolujte nastaveni Urovef vykonu Vystup
trouby. p
o . . L. - . . HIGH (VYSOKA) 850 W
Nejdiive vloZte pokrm do stiedu otocného talie. Potom zaviete dviika MEDIUM HIGH (STREDNE VYSOKA) 600 W
trouby. MEDIUM (STREDNI) 450 W
MEDIUM LOW (STREDNE NIizZKA) 300 W
s x . DEFROST(ROZMRAZOVANI) 180 W
1. Stisknéte tlacitko 1. Al
A ) . = NPT " LOW / KEEP WARM (NIZKA/ 100 W
Vysledek: E;i?:glzjl):se indikace 850W (maximalni stupen . UDRZENI TEPLOTY)
Zvolte odpovidajici vykon opakovanym
stisknutim tlacitka ], dokud se nezobrazi B Pokud zvolite vy$si vykon, musite zkratit dobu vafeni.
pozadovana hodnota. Dal$i podrobnosti
vyhledejte v tabulce vykond. Y Pokud zvolite nizsi vykon, musite prodlouzit dobu vareni.
2. Zvolte pozadovanou dobu vafeni pomoci otoéného Pokud chcete pomoci otocného knofliku prodlouZit dobu vareni.
knofliku.
Cas Prodlouzeni
Do 1 min. 5s interval
3. Stisknéte tlacitko <D . 1 -3 min. 10s interval
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a za¢ne se 3-10 min. 30s interval
otacet otony talif. . ° 10 - 20 min. 1min. interval
Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba 20 - 40 mi omin. int |
Etyfikrat pipne. - 40 min. min. interva
40 - 99 min. 5min. interval
- Nikdy mikrovinnou troubu nezapinejte, pokud je prazdna. Uk — —
oncentivareni
P Pokud cheete kratce pfedehrat nadobu na maximalni vykon
(850 W), staci pro kazdych 30 sekund ohfevu jednou stisknout . L . .
tlagitko +30s. Trouba se okamzit& zapne. Vareni miZete kdykoliv prerusit/ukondit, abyste mohli pokrm
zkontrolovat.
1. Docasné prerusenti;
° Otevfete dvitka.
Vysledek: Proces vafeni se pferusi. Vafeni obnovite tim, ze
zaviete dvitka a znovu stisknete <> .
o 2. Ukon¢eni vafenti;
st Stisknéte tlacitko Q).
@ Vysledek: Vareni se vypne.
Pokud chcete nastaveni vareni zrusit,
znovu stisknéte tlacitko Zrudit ( ).
- Pfed zahajenim vafeni mlzete zrusit jakékoliv nastaveni
jednoduse stisknutim tlagitka Zrusit () ).




Nastaveni doby vaieni Nastaveni automatického ohievu

KaZdym stisknutim tlacditka +30s miiZete prodlouZit dobu vaieni Nsledujici tabulka uvddi programy automatického ohfevu, mnoZstvi,
0 30 sekund. dobu odstdti a pFislusnd doporudeni.
KaZdym stisknutim tla¢itka +30s prodiouZite dobu vareni - - o
0 30 sekund. Kéd / Pokrm  Velikost Doba Doporuceni
porce odstati
1. S 300-350g 3 min. VloZte na keramicky talif a zakryjte
Béhem vareni mizete prodlouZit nebo zkratit dobu pfipravy Hotovy 400-4509 potravinovou folif VhOdf‘OU pro rr)ikrovlnné
pokrmu, otoéte otoény knoflik doprava nebo doleva. okrm trouby. Tento program je vhodny pro
P hi | pokrmy skl&dajici se ze 3 ¢asti (napf. maso
(chlazeny) s omackou, zelenina a pfiloha, tfeba
brambory, ryze nebo téstoviny).
2. xex 300-350g 4 min. U mrazeného pokrmu zkontrolujte, zda je
v, o . . ~ v ; 400-450¢g nadoba vhodna pro pouziti v mikrovinné
Hotov!
PouZivani automatického ohievu pokim troubg. Félii propichejte. Mrazeny pokrm
(mrazeny) vlozte do stfedu oto€ného talife.
Funkce automatického ohievu md t#i naprogramované délky vareni. Tento program je vhodny pro mrazené
Nemusite proto nastavovat dobu vaieni nebo vykon trouby. Pocet porci pokrmy skladajici se ze 3 Casti (napf. maso
muZete upravit pomoci otoéného knofliku. Nejdfive vloZte pokrm do Zror;ickou, Eeleﬂmga ?vptrllo:a, treba
stiedu otocného talite a zavrete dviika. ambory, ryze nebo téstoviny).
B ] o 3.2 150 ml 1-2min. Keramicky Salek (150 ml) nebo velky
35, 1. Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo Népoje (1 salek) salek (250 ml) postavte do stfedu
s opakovanym stisknutim tlacitka automatického ohrevu Kava. miéko 250 ml otoéného talite.
@ (). sai voda 1 velky Ohtivejte nezakryté.
f:(')’k‘(’)‘i’o“,’é galek) Pred a po odstati dobfe zamicheite.
2. Velikost porci zvolte pomoci otoéného knofliku. teploty) Pr.' vyjiman| salku' z trouby budte opatrnl
N (Viz tabulka vedle.) Y (viz bezpe&nostni pokyny pro tekutiny).

3. Stisknéte tlacitko <> .
Vysledek: Zacalo vafeni. Po dokonéeni:
1) Trouba Ctyfikrat zapipa.
2) Signal pfipomenuti ukon&eni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

Y Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.




PouZivani automatického rozmrazovani

Nastaveni automatického rozmrazovani

Funkce automatického rozmrazovdni umoZriuje rozmrazovat maso,
dribeZ nebo ryby. Doba rozmrazovdni a vykon trouby se nastavi
automaticky.

b

Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nejdiive vlozite zmraZeny pokrm do stfedu otocného taliie a zavrete

dviika.

1. Stisknéte tlacitko automatického rozmrazovani ( 3% ).

Power

Vysledek: Zobrazi se nasledujici indikace [].

2. Zvolte hmotnost pokrmu pomoci otoéného knofliku.
MUiZete nastavit maximalné 1 500 g.

3. Stisknéte tlacitko <.

Vysledek:
€ Zacalo rozmrazovani.

€ V poloviné rozmrazovani trouba zapip4,

b

aby vam pfipomnéla, ze musite pokrm
otodit.

€ Rozmrazovani dokoncete stisknutim
tlaGitka .

Rozmrazovat mizete také ru¢né. Zvolte funkci mikrovinné vareni/
ohfev a vykon trouby 180 W. DalSi informace naleznete v kapitole
,Vareni/Ohfivani” na strané 6.

Nasledujici tabulka uvddi program rozmrazovdni, mnoZstvi, dobu
odstdti a piislusnd doporuceni.

Pred rozmrazovdnim odstrarite vesSkeré obaly. Maso, drubeZ a rybu
poloZte na keramicky taliy.

Potraviny Porce Doba odstati Doporuceni

@ Maso 200-1500g 15-60 min. Okraje zakryjte alobalem. AZ trouba
L zapipd, maso obra'te.
& Drubez Tento program je vhodny pro pfipravu
masa, nhapf. steakd, kotlet a mletého
Ryb
& Ryby masa, kufecich ¢asti, celého kurete
nebo rybiho file.



PouZivdani funkce naparovdni

Pomoci funkce napaiovdni se doba vareni nastavi automaticky.

Pocet porci miiZete upravit pomoci otocéného knofliku.

Pro napaiovdni pouZivejte plastovy naparovac.

Nejdiive vlozte plastovy napafovaé do stiedu otocného taliie a zaviete

dviika.

535

Power Steam

S

Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo

opakovanym stisknutim tlacitka napafovani ( ¢

strance.)

Stisknéte tlaCitko <> .
Vysledek: Zacalo vareni. Po dokonéeni:

1)
2)

3)

Trouba étyfikrat zapipa.

Signal pfipomenuti ukon&eni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).

Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

DI Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nasledujici tabulka uvddi 4 automatické programy funkce
naparovdni, mnozstvi, dobu odstdti a prislusnd doporuceni.Pro
naparovdni pouZivejte plastovy naparovac.

Kéd / Velikost Doba Doporuceni
Pokrm porce odstati
1. < 250 g 4 - 5min. Bilou ryzi (pfedvafenou) viozte do
Ryze 3759 naparovace.
Pfidejte 500 ml studené vody na 250 g ryze
a 750 ml vody na 375 g ryze. Zavrete viko
naparovace. Po uvareni odstrarite vihkost
uvnitf trouby pomoci kuchyriské papirové
utérky.
2. &% 100-150g 2-3min. Brambory oloupejte, omyjte a nakrajejte na
Oloupané 200-250¢g stejné vglke Ifousky, potom zvazte. Viozte je
brambory 300-350 g d?. ngparovace. 3
400-450¢g Pfidejte 15 - 30 ml (1 - 2 Izice) vody na 100 -
500 - 550 g 350ga45-60ml(3-4lzice) na 400 - 550 g.
Zavrete viko naparovace.
3. o 100-150g 1-2min. Po oplachnuti, ofidténi a nakrajeni zeleniny
Cerstva 200-250¢g na m?n5| vkousky zeleninu zvazte. Vlozte ji do
zelenina 300-350¢g nziparovace. -
400-450¢g Pridejte 30 ml (2 Izice) vody na 100 - 350 g
a 45 ml (3 Izice) na 400 - 450 g. Zavrete viko
naparovace. Po uvareni zamichejte a nechte
odstat.
4, ) 100-150g 2-3min. Cerstvé ovoce oloupejte, omyijte a nakrajejte
Ovocny 200-250¢g na stejné velké kousky nebo kosticky, potom
kompot 300-350 g zvazte. Vlozte do napafovace. Pridejte 15 -
400-450¢g 30 ml (1 - 2 Izice) vody na 100 - 350 g ovoce

a 45 ml (3 Izice) na 400 - 450 g ovoce. Dale
pfidejte 1 - 2 IZice cukru. Zaviete viko
naparovace.

Po napafovani dobfe zamichejte. Tento
program je vhodny pro pfipravu jable¢ného,
hruskového, Svestkového, merurikového,
mangového nebo ananasového kompotu.



PouZivani funkce dezodorizace

PouZivani funkce uZivatelského vareni

Tuto funkci pouZivejte po piipravé pokrmii se silnym odérem nebo
(o74 .y . ey .
pokud se uvnitf trouby nahromadilo p#lis koure.

Nejdiive vydistéte vnitrek trouby.

B

O

¥ X N

Po dokonceni Cisténi stisknéte tlaCitko dezodorizace
(EB&). Ozvou se Ctyfi pipnuti.

Doba dezodorizace je nastavena na 5 minut. Stisknutim tlacitka
+30s dobu prodlouzite vzdy o 30 s.

Dobu dezodorizace mizete také nastavit oto¢enim otoéného
knofliku doprava nebo doleva.

Maximalni délka dezodorizace je 15 minut.

Nastaveni doby odstdti

Tladitko nastaveni doby odstdti Ize pouZit k automatickému nastaveni

doby odstdti (bez mikrovinného vareni).

1.

Stisknéte tladitko X.

2. Zvolte dobu odstati pomoci otoéného knofliku.

3. Stisknéte tladitko >.

Vysledek: Zahdji se doba odstati. Po dokonéeni:
1) Trouba Ctyfikrat zapipa.
2) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

N 2
O

Custom
Cook

O
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UloZeni nastaveni
Custom 1.
Cook
[ ]
2.

PouZiti nastaveni

1.

v, s

Pokud Zasto vafite nebo oh¥ivdte stejny typ pokrmu, miiZete si uloZit
dobu vareni a vykon do paméti trouby, takZe je nebudete muset
pokaZdé znovu nastavovat.

MiZete uloZit dvé riznd nastaveni.

Stisknéte

tlacitko uzivatelského vareni
jednou (zobrazi se P1)
dvakrat (zobrazi se P2)

Naprogramovani...

prvni nastaveni
druhé nastaveni

Nastavte program vareni stejné jako obvykle (dobu varfeni
a vykon), zkontrolujte, je-li to nutné.

Stisknéte tladitko >.
Vysledek: Nyni se vaSe nastaveni ulozilo do paméti
trouby.

Nejdiive vloZte pokrm do stiedu otocného talife a zavrete dviika.

Stisknéte

tlacitko uzivatelského vareni
jednou (zobrazi se P1)
dvakrat (zobrazi se P2)

Zvoleni...

prvni nastaveni
druhé nastaveni

Stisknéte tladitko .
Vysledek: Potraviny se pak vafi podle nastaveni.



Bezpecnostni zamky mikrovinné trouby

Vypnuti pipani
Vase mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim détskym cz
zabezpecenim, které vam umoZriuje troubu ,,zablokovat”, takZe ji nelze

pouZit omylem détmi nebo jinymi nepovolanymi osobami.

Kdykoliv budete chtit, miiZete pipdni vypnout.
1. Stisknéte zaroven tladitko @ a .
Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici indikace.

© 1. Stisknéte zarover tladitko @ a @).
@ Trouba nebude pfi stisknuti tladitek pipat. o D Vysledek: ) ] ]
@ @ Trouba je zablokovana (nelze zvolit
zadnou z funkci).

Pipani opét zapnete, pokud zarover stisknete tladitka & Nadisplei b oL
a displeji je zobrazeno “L".
[ ]
|
L

Kdykoliv miiZete troubu opét "odblokovat''.

a .
Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici indikace.

—
@ Trouba zase funguje s pipanim. i @

Troubu odblokujete, pokud opét zaroven stisknete tlacitko

@ad.
Vysledek: Troubu Ize opét normalné pouzivat.

11



Priivodce vhodnym kuchyriskym nddobim

Pokud chcete pokrmy pfipravovat v mikrovinné troubé, musi byt
mikroviny schopné potravinami prochdzet, aniz by se odrdZely nebo
byly absorbovdny pouZitymi nddobami.

Pri vybéru nddobi tedy musite byt peclivi. Pokud je nddobi oznaceno
Jjako vhodné do mikrovinné trouby, miZete je pouZit bez obav.

Ndsledujici tabulka uvddi rizné typy kuchyriskych potreb a zdroveri
oznacuje, zda jsou vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé a jak je

pouZit.
Kuchyriské potreby Vhodné Komentar
pro pouziti
v mikrovinné
troubé
Alobal X Lze pouzit v malém mnozstvi k ochrané
¢asti pred prevarenim. MUze dojit ke
vzniku elektrického oblouku, pokud se
alobal dostane pfili$ blizko ke sténam
trouby nebo pokud pouzijete pfili§
mnoho alobalu.
Pecici papir v Nezahfivejte déle nez osm minut.
Porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana
kamenina a kostni porcelan jsou
obycejné vhodné, pokud nejsou
zdobené kovovymi kresbami.
Jednorazové polystyrénové / Na téchto taccich jsou baleny nékteré
tacky mrazené potraviny.
Obaly rychlého obcerstveni
e Polystyrénové v Lze pouzit k ohfevu pokrmu. Pfehfatim
Salky, tacky muze dojit k roztaveni polystyrénu.
* Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
e  Zdobeni Mohou zplsobit vznik elektrického

z recyklovaného
papiru nebo kovu

oblouku.

* Recyklovany papir X

Sklo

e Varné sklo v Lze pouzit, pokud nejsou dekorovany
kovovym zdobenim.

e Jemné sklo v Lze pouzit k ohfevu pokrmi nebo
tekutin. Jemné sklo mGze pfi prudkém
zahfati prasknout.

e Sklenice v Musite sejmout vi¢ko. Vhodné pouze
pro ohfev.

Kov
° e Nadobi X Mohou zpUsobit vznik elektrického
e Sponky sacku X oblouku nebo poZzaru.
Papir
e Téacky, Salky, v Pouze pro kratké vareni a ohfev.
ubrousky Vhodny pro absorpci nadmérné vihkosti.
a kuchyriské
utérky

Mohou zplisobit vznik elektrického
oblouku.

Plasty
e Nadoby v

* Potravinova félie

Zejména, pokud jde o plast odolny proti
teplotam. Nékteré plasty se mohou pfi
vysokych teplotach zkroutit nebo zménit
svou barvu. Nepouzivejte melaminové
nadoby.

Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Neméla by
se dotykat pokrmu. P¥i jejim
odstrafiovani davejte pozor na
uvolfujici se péaru.

pergamenovy papir

v/ : Doporuéeno
v X: Lze pouzit s opatrnosti
X :Neni bezpecné

12

e Sacky v X Pouze pokud jsou odolné proti varu
nebo uréeny do mikrovinné trouby.
Nemély by byt vzduchotésné uzavreny.
V pfipadé potieby propichnéte vidli¢kou.
L]
Voskovy nebo v Lze pouzit k udrzeni vihkosti a ochrané

pred prskanim.



Cisténi mikrovinné trouby

UloZeni a opravy mikrovinné trouby

Nasledujici cdasti mikrovinné trouby cistéte pravidelné, aby se v troubé

nehromadila mastnota a zbytky potravin:

-

-

Povrch uvniti i vné trouby
Dviika a tésnéni dvirek
Otocny tali¥ a otoénd podloZka

VZDY se ujistéte, Ze je tésnéni dvifek Cisté a dvitka se spravné
doviraji.

Zanedbani pravidelné udrzby muze vést k postupnému zniceni
povrchové Upravy trouby a k vyraznému zkraceni jeji zivotnosti
nebo k nebezpeénym situacim bé&hem jejiho pouzivani.

1. VnéjSi povrch trouby Cistéte mékkou utérkou a teplou, mydiovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny uvnitf trouby nebo na oto¢né podlozce odstrarite pomoci namydlené
utérky. Oplachnéte a osuste.

3. Zaschlé a ztvrdlé zbytky potravin a nepfijemné pachy odstranite tak, ze do
trouby na otoc¢ny talif umistite Salek s nafedénou citrénovou §'avou a po dobu
deseti minut budete zahfivat na maximum.

4, Otocny talif umyjte vzdy, kdyz je to nutné. Lze ho myt v mycce.

-

NElijte do otvor( vodu. NIKDY nepouzivejte brusné prostfedky
nebo chemické &istiCe. P¥i CiSténi tésnéni dvifek dbejte opatrnosti,
aby nedoslo k:

¢ nahromadéni ¢astic na tésnéni dvifek

e nebrénilo nic fAdnému dovieni dvifek
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Pii ukldddni nebo preddni trouby do servisu byste méli ucinit pdr cz
Jjednoduchych opatreni.

Troubu nesmite pouZivat, pokud jsou poskozend dviika nebo tésnéni
dvivek:

o Zlomené zdvésy dviiek

® Poskozené tésnéni

e Poruseny nebo zprohybany kryt trouby
Opravy miiZe provddét pouze kvalifikovany servisni technik.

- NIKDY nesnimejte vnéjsi kryt trouby. Pokud je trouba porouchana
a potfebuje opravit, nebo si nejste jisti jejim fadnym chodem:
e Odpojte ji z elektrické zasuvky
¢ Kontaktujte sv{ij nejblizsi poprodejni servis

Y Pokud chcete troubu do¢asné ulozit, zvolte suché a bezprasné
misto.
Davod: Prach a vihko mohou nepfiznivé ovlivnit provozni souéasti
trouby.

D<) Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.



Technické udaje

Poznamka

Spolecnost SAMSUNG se snaZi neustdle zdokonalovat své vyrobky.
Proto se mohou jak technické iidaje, tak uZivatelské pokyny zménit bez

predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM jako
distributor prohlasujeme, Ze trouby Samsung MWS87Y odpovidaji nize

uvedenym technologickym parametriim.

Model Mw8a7Y
Napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotreba energie
Mikroviny 1250 W
Vykon 100 W /850 W (IEC-705)
Provozni kmitocet 2 450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda chlazeni Vétrak

Rozmeéry (S x v x h)

Vnéjsi 489 x 275 x 374 mm
Vnitfni 330 x 211 x 329 mm
Objem 23 litr(i
Hmotnost
Cista asi 13,5 kg
Hluénost 40 dB(A)
Czech Republic

Spravna likvidace tohoto produktu
(Zniceni elektrického a elektronického zarizeni)
|

Tato znatka zobrazené na produktu nebo v dokumentaci znamené, Ze by nemé! byt
pouzivén s jingmi domécimi zafizenimi po skongeni svého funkéniho obdobi. Aby se
zabranilo moznému znedisténi Zivotniho prostiedi nebo zranéni lovéka diky
nekontrolovanému znigeni, oddlte je prosime od dalSich typa odpada a recyklujte je
zodpovédné k podpofe opétovného vyuziti hmotnych zdroj.

Clenové domécnosti by méli kontaktovat jak prodejce, u néhoz produkt zakoupil, tak

mistni viadni kancelar, ohledn& podrobnosti, kde a jak miizete tento vyrobek bezpecné
vzhledem k Zivotnimu prostredi recyklovat
Obchodnici by m&li své a zkontrolovat vsechny podminky koupé.
Tento vyrobek by se nemél michat s jinymi komerénimi produkty, uréenymi k likvidaci

14



Poznamka

15



ELECTRONICS

Pokud mate jakékoliv dal$i dotazy ohledné produkti Samsung,
kontaktujte, prosim, zakaznické centrum Samsung.

Tel : 844 000 844
www.samsung.com/cz

Distributor pro Ceskou republiku:
Samsung Zrt., Ceska organizacni slozka Vyskocilova 4, 14000 Praha 4
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