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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Lid

Soup/rice bowl
Steaming bowl 3
Steaming bowl 2
Steaming bowl 1
Drip tray

Flavour booster
Water inlet

Base with water tank
Steaming light
Steaming time adjustment button

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

ATTIOMmMOUOA®>

Danger
Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure the plug is inserted
firmly into the socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water splashes out of the
appliance.

Only use the steaming bowls and the soup/rice bow! in combination with the original base.
Keep the mains cord away from hot surfaces.

Caution

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not expose the appliance to high temperatures, hot gas, steam or damp heat. Do not place
the food steamer on or near an operating or still hot stove or cooker:

Always make sure the appliance is off before you unplug it.

Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.
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- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and make sure there is at least
10cm free space around it to prevent overheating.

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during steaming or when you
remove the lid.When you check food, always use kitchen utensils with long handles.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation drip off the lid into the
food steamer to avoid scalding.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts when you handle hot
parts of the appliance.

- Do not place the appliance near or underneath objects that would be damaged by steam, such
as walls and cupboards.

- Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or flammable fumes.

- Never connect the appliance to a timer switch or remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

- There is a small sieve inside the water tank. If the sieve becomes detached, keep it out of the
reach of children to prevent them from swallowing it.

Automatic switch-off
The appliance switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection
This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if the
water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you use it again.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.

Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
Fill the water tank with water up to the maximum level through the water inlet (Fig. 2).

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water
tank.

Place the drip tray on the water tank in the base (Fig. 3).
Note: Never use the appliance without the drip tray.

If desired, put dried or fresh herbs or spices on the flavour booster to add extra flavour to
the food to be steamed (Fig. 4).
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Thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the exciting herbs and spices that you
can put on the flavour booster.You can combine them with garlic, caraway or horseradish to
enhance flavour without adding salt. We advise you to use 1/2 to 3tsp of dried herbs or spices. Use
more if you use fresh herbs or spices.

For suggested herbs or spices for various types of food, see the food steaming table in chapter ‘Food
table and steaming tips'.

Tip: If you use ground herbs or spices, rinse the drip tray to wet the flavour booster.This prevents ground
herbs or spices from falling through the openings of the flavour booster (Fig. 5).

- Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the soup/rice bowl.
Do not put too much food in the steaming bowls. Arrange the food with ample space between
the pieces to allow maximum steam flow.

- Always place meat and poultry in the bottom steaming bowl, so that juices from raw or partially
cooked meat or poultry cannot drip onto other foods.

- Place larger pieces of food and food that require a longer steaming time in the bottom steaming
bowl.

- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently (Fig. 6).

A Put one or more steaming bowls on the drip tray. If you want to use the soup/rice bowl,
place it in the top steaming bowl. Make sure you place the bowls properly and that they do
not wobble (Fig. 7).

- You do not have to use all 3 steaming bowls.

- The steaming bowls are numbered.You find the number on the handle.The top steaming bowl
is no. 3, The middle steaming bowl is no. 2 and the bottom steaming bowl is no. 1.

- Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

- The soup/rice bowl is intended for steaming rice, soup or other liquid food.When you want to
use the soup/rice bowl, put it in the top steaming bowl.

- If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process.Wear
oven mitts and use a kitchen utensil with a long handle.

- Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

- If you want to steam foods that require different steaming times, start steaming the food that
requires the longest steaming time in bowl 1. Set the steaming time adjustment knob to a time
that you calculate by deducting the shortest steaming time from the longest steaming time.
When the steaming is finished, carefully remove the lid with oven mitts and place bowl 2
containing the ingredients with the shorter steaming time on top of bowl 1. Put the lid on bowl
2 and set the shorter steaming time with the steaming time adjustment knob.

Put the lid on the top steaming bowl (Fig. 8).

Note: If the lid is not placed on the steaming bowl properly or at all, the food is not steamed properly.

Using the appliance

Put the plug in the wall socket.

Turn the steaming time adjustment knob to set the desired steaming time (Fig. 9).
D The steaming light goes on.
D Steaming starts after approx. 30 seconds.

When the steaming time has elapsed, you hear a bell sound and the steaming light goes off.
Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove the lid.
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To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid, the soup/rice bowl and the steaming
bowls. Remove the lid slowly and away from you. Let condensation drip off the lid into the steaming
bowl.

Remove the plug from the wall socket and let the food steamer cool down completely
before you remove the drip tray.

- Be careful when you remove the drip tray, because the water in the water tank and the drip tray
may still be hot even if the other parts of the appliance have cooled down already.

A Empty the water tank after each use.

Note: If you want to steam more food, use fresh water.

Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some washing-up liquid. Raise
the sieve in the water tank to clean it. Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

If the sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to prevent
them from swallowing it.

Clean the steaming bowls, the soup/rice bowl and the lid by hand or in the dishwasher, using
a short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls, the soup/rice bowl and the lid in a dishwasher may result

in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. It is important that you
descale the food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the lifetime of
the appliance.

Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray, the steaming bowls and the soup/rice bowl on the base properly (Fig. 7).
Put the lid on top the soup/rice bowl (Fig. 8).

Put the plug in the wall socket.

Turn the steaming time adjustment knob to set a steaming time of 25 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

A When the steaming time has elapsed, unplug the appliance and let the vinegar cool down
completely. Then empty the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.



10 ENGLISH

Storage
Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter ‘Cleaning’).
Place steaming bowl 3 on the drip tray.
Place steaming bowl 2 in steaming bowl 3. Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2. (Fig. 10)
Place the soup/rice bowl in the top steaming bowl.
Place the lid on the soup/rice bowl.

A To store the mains cord, push it into the cord storage compartment in the base (Fig. 11).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 12).

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The steamer does The steamer is not plugged in.
not work.

There is no water in the water tank.

You have not yet set a steaming time with the
steaming time adjustment knob.

Not all the food ~ Some pieces of food in Set a longer steaming time with the steaming
is cooked. the steamer are larger time adjustment knob.

and/or require a longer

steaming time than others.

Put larger pieces of food and food that requires
a longer steaming time in the bottom steaming
bowl (no.1).

You put too much food in Do not overload the steaming bowls. Cut the
the steaming bowls. food into small pieces and put the smallest
pieces on top.

Arrange the food with spaces between the
pieces to enable maximum flow of steam.
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Problem Possible cause Solution

The appliance You have not descaled the Descale the appliance. See chapter ‘Cleaning and
does not heat up  appliance regularly. maintenance’.

properly.

Food table and steaming tips

For recipes, visit our website www.philips.com/kitchen.

The steaming times mentioned in the table below are only an indication. Steaming times may
vary depending on the size of the food pieces, the spaces between the food in the steaming
bowl, the amount of food in the bowl, the freshness of the food and your personal preference.

Food steaming table

Food to be Amount Suggested herbs/spices for Steaming time
steamed flavour booster (min)
Asparagus 400g Lemon balm, bay leaves, thyme 13-15
Broccoli 400g Garlic, crushed red chilli, tarragon ~ 16-18
Cauliflower 400g Rosemary, basil , tarragon 16-18
Chicken fillet 250g Curry, rosemary, thyme 30-35
Fish fillet 250g Dry mustard, allspice, marjoram 10-12
Rice 200g - 40
(+300ml water)

Soup 250ml Herbs/spices to taste 12-16
Eggs 6-8 - 15

Tips for steaming food

Vegetables and fruits

Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and cabbage.

Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because they lose colour easily.
Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs

Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible drips out.

Always place meat below other food types.

Puncture eggs before you put them in the steamer.

Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

If you use more than one steaming bowl, condensation drips from the upper steaming bowl or
bowls into the lower steaming bowl. Make sure the flavour of the food in the different steaming
bowls go well together.

You can also use the rice/soup bowl to prepare vegetables in sauces or to poach fish in water
Leave gaps between the pieces of food. Put thicker pieces nearer the outside of the steaming
bowl.

If the steaming bowl is very full, stir the food halfway through the steaming process.

Small amounts of food require a shorter steaming time than large amounts.
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- If you only use one steaming bowl, the food requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming bowls.

- Food in the lowest steaming bowl is ready more quickly than food in the higher steaming bowls.
If you use more than one steaming bowl, let the food cook 5-10 minutes longer. Make sure that
the food is well done before you eat it.

- You can add food during the steaming process. If an ingredient needs a shorter steaming
time, add it later.

- Ifyou lift the lid, steam escapes and steaming takes longer.

- Ifthe food is not done, set a longer steaming time.You may need to put some more water in
the water tank.
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[lo3apaBAeHMA 3a BalliaTa MOKyrKa U A0bpe Aowaum BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3saTe 13uUgA0 OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6w0 onucanue (pwur. 1)

Kanak

Kyna 3a cyna/opus

Kyna 3a 3aaywasare 3

Kyna 3a 3aaylwasare 2

Kyna 3a 3aaywasane 1

TaBa 3a oTuexaaHe
[NoaCMABaTEA Ha BKyCa
OTBop 32 BOAR

OcHoBa ¢ pe3epBoap 3a BoAd
VIHAVKaTOp 3a 3aAyllaBaHe
ByToH 3a peryAvpaHe Ha BpeMETO Ha 3aAyllaBaHe

BakHo

ﬂpeAl/l Ad V3MNOA3BATE ypPEAA, NPOYETETE BHUMATEAHO TOBA PHbKOBOACTBO 3a €KCrnAoaTauma 1 ro
3arnaseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLle.

A
B
c
D
E
F
G
H
|

)

K

OnacHocT
He noTansaite ocHoBaTa BbB BOAA M HE A M3MAAKBaMTe C Tevallla BOAA.

MpeaynpexxaeHue

[Npean Aa CBbPXKETE YpeAa KbM MpeXaTa, MPOBEPETE AaAW MOCOYEHOTO BbPXY YPEA
HanpeXXeH1e OTroBaps Ha HarMPEXXEHMETO Ha MECTHATa EAEKTPUUECKa MpeXKa.

BkalouBaliTe ypeaa caMo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTAKT. BuHaru npoBepsiBainTe AaAU LLEMNCEABT €
BKAIOUYEH KaKTO TpsibBa B KOHTaKTa.

- He n3noassaniTe ypeaa, ako LLENCEABT, MPEXOBUAT KAaDEABT MAM CaMUAT YPEA Ca NMOBPEAEHMU.
- AKO 3axpaHBaLWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBa BMHarm Aa ce noamers oT Philips,
ymbAHOMOLLIEH cepBr3 Ha Philips 1an moaobHM KBaAndULIMpaHn AMLa, 3a Aa ce u3berHe
OMacHoCT.

To3su ypea He e NpeAHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO AEL@) C HaMaAeHw
GU3NUECKM YCeLiaHUs MAM YMCTBEHWM HEAB3W MAW DE3 OMUT 1 MO3HAHWS, aKO Ca OCTaBeHK be3
HabAIOAEHME W HE Ca MHCTPYKTUPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e30MacHOCT AvLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

- HarnexxaaiiTe aeliaTa, 3a Aa HE TV UIPasiT C ypeAa.

- [laseTe 3axpaHBaLs kabeA OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTaeanTe aAa BucK npes pvba Ha
MacaTa WAV paboTHMS MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEABT.

HuKora He 3aayliaBaiTe Ha napa 3amMpaseHi MECHU, MTUUM WA MOPCKM XpaHu. BuHaru
pasmpassBanTe HambAHO Te3M CbCTaBKM, MPEAM A MM 3aAyllaBaTe Ha napa.

He 13noasBanTe HUKora ypeaa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa 6e3 TaBWuKaTa 3a OTLEXAAHE, 33 Ad
HAMa M3TUYaHE Ha ropeLLa BOAA OT YpeAa.

113noA3BanTe KynuTe 3a 3aaAyllaBaHe Ha Napa v KyrnaTta 3a Cyna/opw3 camo B CbYeTaHue C
OpMrMHaAHaTa OCHOBa.

- BHwMaBanTe KabeAbT Aa € AaAeYe OT ropeLLM MOBbPXHOCTM

BHumaHue

Hukora He K3noA3BaiTe akcecoapu MAM YacTu OT APYTM MPOM3BOAUTEAN WAV TaKMBa, KOWTO He
ca cneupraaHo npenopbysaHi oT Philips. [pu 113MoA3BaHe Ha TaKkmBa akcecoapy WAM YacTw
BallaTa rapaHLMsA CTaBa HeBaAMAHA.
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- He u3naraiite ypeaa Ha BUCOKM TeMMepaTypu, ropeLLn ras, napa nA1 Baara. He noctassanTe
YPeAa 3a 3aAylUaBaHe Ha napa Bbpxy MAM B GAM30CT A0 paboTella MAM OLLE ropella roTBapcka
nevka.

- BuHaru npoBepsiBaiiTe ypeAbT Aa € M3KAIOUEH, MPEAM Ad M3BAAMTE LLEMCEAA OT KOHTaKTa.

- [pean aa nouncTeaTe ypeaa, BUHArV rO M3KAIOUYBAMTE OT KOHTAKTa M rO OCTaBSANTE A M3CTUHE.

- To3wn ypea e npeaHasHadeH camo 3a BUTOBK LieAU. AKO YPEABT CE M3MOA3BA HEMPABMAHO MAW
33 NPOGECHMOHAAHM MAV MOAYNPODGECMOHAAHM LIEAU MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHWATA B TOBA PbKOBOACTBO 3a EKCMAOATALMS, rapaHLMATa CTaBa
HeBaAMAHa 1 Philips 0Tka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO M AQ € MPUUMHEHN LLETU.

- [locTaBsiiTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa BbpXy CTabWAHA, XOPU3OHTaAHA MOBBPXHOCT M
CbOAIOAABANTE OKOAO HEro Aa MMa noHe 10 cM NMpasHo NPOCTPaHCTBO, 32 Ad CE MPEAOTBPATH
NPErpsiBaHETO My.

- [laseTe ce oT ropelata napa, KOSTO M3AM3a OT ypeaa No Bpeme Ha paboTa WA KoraTo
BAMIHeTe Kanaxa. KoraTo npoBepsiBaTe xpaHaTa, BUHArV M3MOA3BANTE KyXHEHCKM Mprbopu ¢
ABATV ADBKKM,

- BuHaru BamranTe kanaxa BHUMaTEAHO M Aaned OT cebe cu. OcTaBeTe KOHAEH3ATBT Aa Ce
OTTHYa OT Karaka BbTPE B YpeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa, 3a Ad n3berHeTe onapsaHe.

- He mMecTeTe ypeaa 3a 3aaylaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTh.

- He ce npecsraiTe Haa ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha rapa, AOKaTo paboTi.

- He aokocBariTe ropelunte NOBbPXHOCTM Ha yYpeAa. BrHaru 1snoassarTe pbkasuum 3a dypHa,
KoraTo paboTuTe C ropeLy YacTu Ha YPeAR.

- He nocTassiiTe ypeaa A0 WAM MOA MPEAMETU, KOUTO MOTraT Ad CE MOBPEAAT OT MapaTa,
HanpyMep CTEeHW WA LKadoBe.

- He paboTeTe ¢ ypeaa npu Haanume Ha BIPUBOOMACHN W/MAW 3aMaAUTEAHM MapU.

- 3a aa ce u3berHe eBeHTyaAHa OMacHOCT, TO3M ypeA He Bu1Ba HMKOra Ad Ce CBbP3Ba KbM
TaMepeH KAIOY MAM CUCTEMA 33 AVCTAHLIMOHHO YpaBAEHME,

- VMa Maako cnTo BbTPE B pe3epBoapa 3a BoAA. AKO CUTOTO € CBaAEHO, MaseTe ro M3BbH obcera
Ha Aelia, 33 A2 HE NO3BOAUTE Ad ObAE MOrbAHATO.

ABTOMaTHMUYHO U3KAIOUBAHE
vpeAbT C€ CaMOM3KAIOYBA aBTOMATUYHO CAECA M3TUYAHE Ha 3aAAAEHOTO BPEME Ha 3aAyLlaBaHe.

MpeanasBaHe cpewy nperapsHe
To3n ypea 3a 3aaylaBaHe Ha napa € CHabAEH CbC 3alTa Cpelly nperapsiHe. 3almTaTa cpeLLy
nperapsiHe M3KAIOYBa YpeAa aBTOMATUYHO, aKo TOM € BKAIOYEH W B pe3epBOapa HsmMa BOAA AU
BOAATa Ce CBbPLUM MO BPeME Ha paboTa. [13uakaiTe ypeaa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa Aa Ce OXAAM 3a
10 MUHYTU, NPEAM AR O U3MOA3BATE OTHOBO.

EAekTpomarHuTHu nsabusanus (EMF)
Tosu ypea Philips e B cboTBeTCTBYE C BCUUKM CTAHAGPTM MO OTHOWEHME HA EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsBsa npasuAHO 1 Cbobpa3Ho HambTCTBKATa B PEKOBOACTBOTO,
YPEADBT € be30raceH 3a M3MOA3BaHeE CrIOPeA HAAMYHUTE AOCera HayudHW GaKTu.

Mpeam nbpBata ynotpe6a

CrapaTeAHO MoYUCTETE HaCTUTE, KOUTO LUE Ce AOMMUPAT AO XPaHa, MPEAU AA U3MOA3BATE
ypeAa 3a nbpBu MbT (BXK. pasaeA “lMouncTeane”).

M36bpLueTe pesepBoapa 3a BOAQ OTBbLTPE C BAAXKHA Kbpria.

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

MocTaBeTe ypepa BbpXy CTabUAHA, XOPU3OHTAaAHA M paBHa MOBLPXHOCT.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a BoAa NMpe3 oTBOpa My AO OTMETKaTa 332 MaKCUMaAHO HUBO (¢ur. 2).
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MbAHeTe pesepBoapa camo ¢ Boaa. Hukora He nocTaBsiTe B pesepBoapa 3a BOAA COCOBE, OAUO
MAM APYTU CbCTaBKM.

CAojxeTe TaBMUKaTa 32 OTLIEXKAAHE Ha pe3epBoapa 3a BOAA B ocHoBata (¢ur. 3).
3abeaexxka: Hukora He n3noAsBasime ypega 6e3 masuykama 3a omuexgaHe.

Mo >keAaHMe, MOCTaBANTE CyLLIEHU MAM NMPECHWU BUAKM MAM MOAMPABKM BbPXY MOACHABATEAS
Ha BKYyCa, 32 A2 NMpMBaBUTE AOMBAHUTEAEH BKYC KbM XPaHaTa, KOSITO Ce 3aAyLLUaBa Ha
napa (¢ur. 4).
MalepKa, KopraHAbpP, BOCHAEK, KOMbP, KbpK 1 MEAVH Ca HAKOW OT CbLLECTBYBALLMTE BUAKM U
MOAMPABKM, KOUTO MOXETE Ad MOCTABATE B MOACUABATEASA Ha BKyca. MOXETE Ad M CbyeTasaTe C
YECBH, KMMMOH MAM XPsiH, 33 Ad YCUMAMTE BKyCa, be3 Aa A0baBsTe coA. [TpenopbuBamMe aa AobaBuTe
1/2 A0 3 YaeHM ABKMUKK CyLLeHr BUAKK 1AM noanpaBku. CAaraiiTe noBeye, ako M3MOA3BaTE MPecHM
BUAKM MAM MOANPABKU.
3a npenopbyBaHnTe OUMAKM WA NOAMPABKM 33 PasAMYHMTE TUMOBE XpaHa BIbKTE TabAauUaTa 3a
3aAyllaBaHe Ha napa B pa3aeA 'TabAvla Ha XpaHUTE 1 CbBETY 3a 3aAyllaBaHe Ha napa’.

Cbeem: AKo u3noA3Bame 6UAKM MAM NOGNPABKM HA NPAX, U3NAAKHEME MABMYKAMA 3d OMLEXJaHe, 3a
ga HaMoKpUme NogCMABAMEAS Ha BKyca. TOBa He N03BOASBA GUAKM MAM NOGNPABKM HA npax ga
nagHam npes omBopume Ha yCMABAMEAS Ha BKyca (¢pur. 5).

MocTaBsitTe xpaHaTa, KosTo TpsIGBa Aa ce 3aAyluaBa Ha Mapa, B €AHa MAM MoBeYe Kynu 3a
3aAyllaBaHe W/MAM B KymaTa 3a Cyna/opus.

- He nocTassiiTe TBbpAE MHOIO XpaHa B KynuTe 3a 3aayllaBaHe. [ loapexaaiiTe xpaHuTe ¢
AOCTATBHYHO MACTO MEXAY MapyeTaTa, 33 Ad MO3BOAUTE MaKCMMAAEH MOTOK Ha napata.

- BuhHaru nocTaanTe MECOTO M NTULMTE B AOAHATA KyMa 3a 3aAyllaBaHe, Taka Ye YacTUYHO
CrOTBEHOTO MECO MAM MTULIM A HE MOTaT Ad KarsaT BbPXY APYrUTE XpaHu.

- [locTasaiTe no-roremnTe NapyeTa xpaHa 1 XpaHa, KOATO M3KCKBA MO-AbArO BpEME Ha
3aAyllaBaHe Ha Mapa B AOAHaTa Kyma 3a 3aayllaBaHe.

- [locTasaiTe ArLaTa B NOCTaBKMTE 3a AiUA, 33 Ad MM 3aAyllaBaTe ACCHO Ha napa (ur. 6).

A MocTaseTe eaHa MAM NoBeue Kynu 3a 3aAyluaBaHe BbPXY TaBUUKaTa 3a oTLeXAaHe. AKO
MCKaTe Aa U3MOA3BATE KynaTa 3a Cyna/opus, MoCTaBeTe sl B FOpHaTa Kyrna 3a 3aAyLUaBaHe.
CrapaiiTe ce Aa NocTaBsTe KymnuTe Mo MpaBUAEH HauMH, TaKa Ye Aa He TpakaT (¢ur. 7).

- He e HeoOXOAMMO Aa M3MOA3BATE BCUUKUTE 3 Kymu 3a 3aAyLlaBaHe.

- KynwTe 3a 3aaywasare ca HomepupaHu. HoMepbT Moxe Aa HaMepUTE BbPXY APbXKaTa.
[opHaTa Kyna 3a 3aAylUaBaHe € HOMEp 3, CpeaHaTa € HOMEpP 2, a AOAHaTa € Homep 1.

- KynwTe 3a 3aaylwaBaHe ce NOAPEXKAAT CaMO B CACAHMA PEA; KyMa 3a 3aayluasare 1, kyna 3a
3aAyllaBaHe 2, Kyna 3a 3aayluasaHe 3.

- Kynata 3a cyna/opu3 e npeaHasHayeHa 3a 3aAyluaBaHe Ha napa Ha Opu3, Cyra MAM Apyra TeuHa
XpaHa. KoraTo vcKkaTe Aa M3NoA3BaTe KynaTa 3a Cyrna/opus, NoCTaBeTe S B ropHaTa Kyna 3a
3aAyllaBaHe.

- AKO 3aayllaBaTe Ha napa rOAEMU KOAMYECTBA XpaHa, pa3bbpKeaTe Ha NOAOBMHATA BpEME Ha
npoLeca Ha 3aayliasaHe. CAaraiTe pbKaBuLM 3a GypHa M U3MOA3BaNTE KyXHEHCKM NMPHOopH ¢
ABATY APBXKN.

- OBMKHOBEHO XpaHaTa B ropHaTa Kyrna Ce 3aAyLUaBa 3a NMo-AbArO BPEME, OTKOAKOTO XpaHaTta B
NO-AOAHUTE Kynu.

- AKO MCKaTe Aa 3aAyllaBaTe XpaHu, KOMTO M3MCKBAT PasAuYHM BPEMEHA Ha 3aAyLUaBaHe,
3aM0YHETE 3aAYLIABAHETO Ha XpaHaTa, KOSTO M3KCKBA Hal-AbATO BPEME Ha 3aAyLlaBaHe, B
KynaTa 1.3aaalTe KAlOYA 33 pEryArpaHe Ha BPEMETO Ha 3aAylaBaHe Ha BPEME, KOETO Ce
NPECMATa, KaTO Ce M3BAAW Hal-KpaTKOTO BPEME Ha 3aayluaBaHe OT Hall-abAroTo. Korato
33AYLLABAHETO 3aBbPLLM, BHYMATEAHO BAMIHETE Kanaka ¢ pbKaBuUM 3a ¢ypHa 1 noctaseTe
KynaTa 2, CbAbp»allia CbCTaBKMTE C NO-KPaTKO BPeEME Ha 3aAyluaBaHe, Bbpxy Kynata 1. CaoxeTe
Kanaka Bbpxy KyrnaTta 2 1 3aAaiTe No-KpaTKo BPeMe Ha 3aAyllaBaHe C KAIOYa 3a peryAMpaHe Ha
33AyLLABAHETO.
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ChoxeTe Karmaka BbpXy Hail-ropHata Kyna 3a 3apyliaBaHe (¢ur. 8).

3abeAesxxkka: AKoO KaNakbm He e CAOXKEH NPABUAHO BbPXY Kynama 3d 3agyLLABAHE UAM HE € CAOXKEH
13061L0, XpaHamMa He ce 3agyLuasa NPaBUAHO.

UsnoasBaHe Ha ypeaa

BkAtoueTe LiernceAa B KOHTaKTa.

3aBbpTeTe KAIOYA 32 PeryAMpaHe Ha BPEMETO Ha 3aAyLUaBaHE, 32 A2 33AaAeTe HEOBXOAUMOTO
BpeMe Ha 3aAyluaBaHe (¢ur.9).

D CeeTBa MHAMKATOPBT 32 3aAYyLUABAHE.

D 3aaywasaHeTo 3anouyBa caea okoAo 30 cekyHAM.

KoraTo usTeue BpeMeTo Ha 3aAyllaBaHe, Ce YyBa 3BbHELL M MHAMKATOpa 32 3aAyLUaBaHe
usracea.

BHMMaTeAHO BAMTHETE Kanaka.

MazeTe ce oT rope€ilaTa napa, Usausallla oT yp€Aa, KOrato CBaAMTE Karaka.

3a Aa ce npeAnasnTe OT M3rapsiHe, HOCeTe PbKaBMLIM 3a QYPHa, KOraTo BAMraTe Karaka, KyraTa 3a
cyna/opw3 v KynuTe 3a 3aayliaBaHe Ha napa. CeaAAlTe Kanaka 6aBHO M pAaned OT cebe cu.
OcTaBeTe KOHABH3aTLT Ad Ce OTTUYA OT Kanaka BbTPe B KynuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha napa.

M3BaseTe LienceAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTe YP€Aa 32 3aAyLlaBaHe Ha napa Aa U3CTUHE
HaMbAHO, MPpeAU Aa U3BaAUTE TaBUYKATA 3a OTLLEXKAAHE.

- BH1MaBanTe, KOraTo M3BaXKAATE TaBMUKATA 33 OTLIEXKAAHE, 3alIOTO BOAATA B pesepBoapa 1
TaBM4YKATa 3a OTUEXAAHE MOXKE OLe Aa Ca ropelln, AOpU 1 ako ADYTUTE YaCTh Ha YpeAa Bedye
Ca C€ OXAQANAN.

A Viznpassaiite pesepeoapa cAea BcsKa ynoTpeba.

3abeaexxka: Ako nckame ga 3agywasame HA napa noseye Xpawd, ©3N0A3BaKme nNpsCHa Boga.

MouucreaHe u NMOAAPDBXKa

HuKkora He 13noA3BaiTe 3a NoYMCcTBaHe Ha ypeaa rubpo r6m, abpasmMBHU MOYMCTBALLM
npenapaTi UAU arpeECMBHM TEYHOCTU, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

l/lsaaAeTe LiernceAa OoT KOHTaKTa U OCTaBeTE ypeAa Aa U3CTUHE.
[MouncTeTe BLHIWHOCTTA HAa OCHOBaTa C BAaXKHa Kbpna.

He noTansiTe ocHoBaTa BbB BOAQ, HUTO Sl U3MAAKBaMTE C TeYalla BOAA.

He muitTe ocHoBaTa B CbAOMMSIAHA MaLLMHA.

[MouncTBaiiTe pesepBoapa 3a BoAA C Kbpa, HATOMEHa B TOMAA BOAQ C MaAKO MUSIAEH
npenapart. [loBAUrHeTe CUTOTO OT pe3epBoapa 3a BOAR, 32 Aa ro usunctute. Caea ToBa
M3bbpLIETE pe3epBOapa 3a BOARA C YMCTA, BAAXKHA Kbpria.

AKo cutoTo oT pe3epBoapa 3a BOAA € CBAaA€HO, Na3eTe ro U3BbH obcera Ha A€Lla, 32 Aa HE
MO3BOAUTE Aad 6bAe MOrbAHaTO.

M3muBaitTe KynuTe 3a 3aAylaBaHe Ha Napa, Kynara 3a Cyrna/opus M Kanaka Ha pbKa MAM B

CbAOMMSIAHA MaLLMHA, KATO U3MOA3BATE KPaTbK LIMKbA Ha M3MMBAHE U HUCKa TeMrnepaTypa.
MHOrOKpaTHOTO M3MKMBaHE Ha KyrnuTe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa, KyrnaTa 3a Cyna/opu3 1 Karaka B
CbAOMMSAHA MaLLMHA MOXKE AQ AOBEAE AO AEKO MOTbMHABAHE Ha TE3M YacTu.
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I'Ipemaxsaue Ha HaKun

TpsbBa Aa MpemMaxsaTe Hakuna OT YPEAR, CAEA KaTo € BWA M3MOA3BaH B MPOAbAXKeHKe Ha 15 vaca.
BaxkHo e Aa MpemMaxsaTe HakuMa Ha ypeAa 3a 3aayllaBaHe Ha rapa PeAOBHO, 3a Ad MOAAbPXKaTe
onTUMaAHa paboTa 1 Ad YABAKUTE CPOKa Ha EKCMAOATALWMS Ha YPEAR.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ 6siA oueT (8% oLeTHa KUCEAMHA) AO MAKCUMAAHOTO HUBO.

He nsnoassaite HMKaKbB APYr BUA NpenapaT 3a NpemMaxBaHe Ha Hakun.

MocTaBeTe NMpaBMAHO TaBMYKaTa 3a OTLL@XKAAHE, KyMUTe 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa M KynaTa 3a
cyna/opus Bbpxy ocHoBaTa (¢ur. 7).

ChoxeTe Kanaka BbpXy Kynata 3a cyna/opus (¢wur. 8).
BKAlOYeTe LLienceAa B KOHTAKTA.

3aBbpTeTe KAIOYa 33 PeryAupaHe Ha BPEMETO Ha 3aAyLUaBaHe, 32 AQ 33AAETE BpeMe Ha
3aAyliaBaHe 25 MUHYTH.

Ako OLLETbT 3aNO4YHE Aa KMMU Mpe3 pb6a Ha OCHOBATa, U3KAIOYETE YpEAA OT KOHTAKTa U
HaMaAeTe KOAMYECTBOTO OLLET.

n CAeA KaTO BPEMETO Ha 3aAyLllaBaHE U3TEYE, USKAIOHETE YpeAa OT KOHTAKTa U OCTaBeTe
oueTa Aa U3CTUHE HAMbAHO. CAeA TOBa MU3MNpa3HeTe pe3epBoapa 3a BOAQ.

M3nAakHeTe BOAHUSA pe3epBoOap CbC CTyA€Ha BOAA HAKOAKO MbTHU.

3abeaexxka: [Tosmopeme npoLiegypama, ako B pesepBoapa 3a BOGa MMA OLLE HAKUN.

CbxpaHeHue

MorpuykeTe ce BCUYKM HaCTU A Ca YUCTU U CyXM, MPEAU A HaMbAHWUTE YpeAa (BXK. PasAeA
“Mouuncrteane”).

MocTaseTte Kyna 3a 3aAyllaBaHe Ha napa 3 BbpXy TaBUYKaTa 3a OTLEXKAaHE.

MocTaBeTe KynaTa 3a 3aayllaBaHe 2 B KynaTa 3a 3aaywasaHe 3. [TocTaBeTe KynaTa 3a
3aaylwaBaHe 1 B KynaTa 3a 3apywasaHe 2. (¢ur. 10)

MocTaBeTe KynaTa 3a cyna/opus B ropHata Kymna 3a 3aAyLlaBaHe.
ChoxeTe Kanaka BbpXy KynaTa 3a cyna/opus.

A 3a Aa cbxpaHsBaTe 3axpaHBalMa KabeA, BMbKHETE Fo B OTAGAEHMETO 3a NpubupaHe Ha
KabeAa B ocHoBarta (¢ur. 11).

Fapal-lu,uﬂ U cepBu3

AKO ce Hy)aaeTe OT CEPBM3HO OOCAYXKBaHE MAM MHGOPMALIMS MAM MMaTe MpobAeM, moceTeTe
MHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a
obcAyKBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BawaTa cTpaHa (TeAedoHHMS My HOMEP LUe HamepuTe
B MEXAyHapOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, OObPHETE Ce KbM MECTHMS TbproseL, Ha ypean Ha Philips.
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OnazBaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YPeAa He 1o U3XBBPASKTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
OUTOBM OTMaAbLM, @ O MpeAanTe B OPULIMAACH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peunkanpaH. o To3u HaumH BMe NoMaraTe 3a OMas3BaHETO Ha OKoAHATa cpeaa (dur. 12).

OTCTpaHleaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B To3un pasAeAn ca 0600LEHN Hal-4eCcTO cpellaHnTe I_IDO6/\6MM, Ha KONTO MOXETE Ad CE HATbKHETE
MPpW MOA3BaHE Ha TO3U YPEA. AKO He MoXeTe Ad paspelmnTe !‘IpO6/\€Ma C noMouiTa Ha AOAHUTE
YKa3aHuaA, CBbpXKETE Ce C l_I,eH'rbpa 3a O6C/\>/>KBaHe Ha r|o1'pe6vrre/\v1 BbB BallaTa CTpaHa.

Mpobaem

YpeabT 32
33AylUaBaHe Ha
napa He paboTu.

He ce e crotsuaa
BCMYKaTa XpaHa.

YpeAbT He ce
3arpsiBa A0b6pe.

Bb3amorkHa npuumHa

Hskown napuyeTa xpaHa
B Ypeaa 3a 3aAyluaBaHe
Ha mapa u/man
V3MCKBAT MO-ABATO
BpeMe 3a 3aayluaBaHe
Ha Mapa oT APYru.

CAOXMAK CTE TBbPAE
MHOTO XpaHa B KyrnmiTe

3a 3aAyliaBaHe Ha rmapa.

He npemaxsate
HaKumna oT ypeaa
PEAOBHO.

PeweHune

ypeAbT 3a 3aAyllaBaHe Ha rnapa He € BKAIO4YEH B
KOHTaKTa.

Hsama Boaa B pe3epBoapa 3a BoAa.

He cTe 3apann Bpeme Ha 3aayllaBaHe C KAIOYa 3a
peryAMpaHe Ha BpeMeTo Ha 3aAyllaBaHe Ha rapa.

3aaaiiTe Mo-AbATO BPEME Ha 3aAyLlaBaHe C KAloYa
3a peryA1paHe Ha BPEMETO Ha 3aAyllaBaHe Ha mapa.

[NocTaBsanTe No-roAeMUTe NapueTa XpaHa v xpaHa,
KOSITO M3MCKBA MO-ABATO BPEME Ha 3aAyllaBaHe Ha
napa, B AOAHaTa Kyna 3a 3aaylwasaHe (Kynal).

He npeToBapBsariTe Kym1Te 3a 3aayliaBaHe Ha Mapa.
Haps3BariTe xpaHaTa Ha MaAKK MapyeTa 1
MOCTaBANTE Hal-MaAK1TE MapyeTa OTrope.

[NoapexaariTe xpaHaTa C PasCTOAHUE MEXAY
nap4eTaTa, 3a Ad MO3BOAUTE MPeMiHaBaHe Ha
MaKCHMMaAEH MOTOK Mapa.

[NpemMaxHeTe Hakumna oT ypeAa. Bx. pasaen
“[MouncTBaHe M NOAAPBKKA'.

TaGAMIJ,a Ha XpaHUTE M CbBETU 3a 3apAyllaBaHe Ha napa

- 3apeuenTn noceteTe Hawwma yeb cant www.philips.com/kitchen.

- BpemeraTa Ha 3aayliaBaHe Ha napa B TabAWLI@Ta NO-AOAY Ca EAUHCTBEHO OPUEHTUPOBBUHM.
BpemeHraTa 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa MOXE Aa Ca Pa3ANYHM B 3aBMCMMOCT OT pa3mepa Ha
napueTaTa XpaHa, Pa3cTOsHUATA MeXAY XpaHaTa B KyraTa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa,
KOAMYECTBOTO XpaHa B KyrnaTa, CBEXECTTa Ha XpaHaTa U AMMHWUTE C1 MPEANOUNTAHMA.
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TabAnua Ha XpaHUTe 3a 3aAylUaBaHe Ha napa

XpaHa 3a Koaunuecteo MpenopbuBaHu 6uaku/noanpaeku Bpeme Ha
3aAyLUaBaHe Ha 32 YCUABATEAS Ha BKyca 3aAylUaBaHe Ha
napa napa (MUH.)
Acnaparyc 400 r /AVMOHOB COK, AAGUMHOBU AMCTA, 13-15
Mallepka

Bpokoan 400 r YecbH, cuyKaHu AOTH ywku, neanH  16-18
Kapéuon 400 r Po3mapuH, bocmaek, neavH 16-18
[MuAewko duae 250 Kbpu, po3maput, Matliepka 30-35
PubHo durne 250 r Cyxa ropunia, 6axap, puraH 10-12
Opu3 200 r - 40

(+300 mA BOAR)
Cyna 250 mMA BuAKm/noanpaBkm Ha BKYC 1216
Anua 6-8 - 15

CbBeTH 3a 3aAyllaBaHe Ha Napa Ha XpaHu

3eAeHYYLM U NAOAOBE

- V3psssanTe aebeanTe cTHOA OT Kapdrona, GPOKOAUTO M 3eAETO.

- 3aayllaBaiiTe Ha Mapa 3eAeHW 3eAeHUYLIM C AUCTA 3a Hait-KpaTKOTO Bb3MOXKHO BPEME, 3aLLOTO
Te AeCHO ce 0be3LBeTSBaT.

- He pa3smpassBaiiTe 3aMpa3seHm 3eAeH YL, MPEAM Ad TV 3aAyliaBaTe Ha napa.

Meco, NTULM, MOPCKK A€AMKaTECU U ANLa

- Haii-noaxoasuw 3a 3aayluaBaHe Ha Mapa ca KpexKM napyeTa Meco C MaAKO MasHMHa.

- VsmuiiTe A0Ope MECoTO M ro HauyKalTe A0 CyXO, Taka Ye Ad M3THUYA KOAKOTO MOXE MO-MaAKO
COK.

- BuwHaru nocTaBsiTe MECOTO MOA APYTMTE TUMOBE XpPaHa.

- [pobweaiiTe auaTa, Npean Aa 1 NMocTaBuTE B ypeAa 3a 3aAylUaBaHe Ha napa.

- He 3aaywagaiiTe Ha napa 3ampaseHo Meco, MTULM AU MOPCKM AeAVKaTeCU. BuHaru ocTassinTe
3aMPa3eHOTO MECO, MTULM MAV MOPCKM AGAVKATECK HAMbAHO Ad CE Pa3MPasaT, NMPEAN Aa M
NOCTaBUTE B yYpeaa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

- AKO M3MOA3BaTE MOBEYE OT EAHA KYMa Ha 3aAyLlaBaHe, OT ropHaTa Kyma WAM Kyni 3a
3aAyllaBaHe Kare KOHAEH3MPaAa BOAA B MO-AOAHATA Kyra. BHMMaBaiiTe BKyCOBETE Ha XpaHuTe
Ha PasAMYHMTE KyMi 3a 3aAyLUaBaHE Ad CU MOAXOXAAT.

- MorKkeTe CbLIO Aa M3MOA3BATE KyraTa 3a Cyrna/opys, 3a Ad MOATOTBUTE 3EAEHUYLIMTE B COC, UAM
Aa HaTonmTe prbaTta B ropellia BOAA.

- OcTaBsanTe MACTO MEXAY NapyeTaTa xpaHa. [ locTasanTe no-aebeanTe napueTa No-6AM30 A0
BbHLUHATA CTpaHa Ha KyrnaTa 3a 3aAyllaBaHe.

- AKO KynaTa 3a 3aAyllaBaHe € MHOMO MbAHa, Pa3bbpKaiTe XpaHaTa Ha NOAOBMHATA BPEME Ha
npoLieca Ha 3aAyliaBaHe Ha napa.

- MaAK1Te KOAMYECTBa XpaHa M3KCKBAT MO-KPAaTKO BPEME Ha 3aAyllaBaHe OT MO-TOAEMUTE
KOAMYECTBA XpaHa.

- AKO M3MOA3BaTE CaMO eAHa KyMa 3a 3aAyllaBaHe, XpaHaTa M3KCKBa NMo-KPaTKo BPEME 3a
3aAylUaBaHe, OTKOAKOTO KOraTo M3MoA3BaTe 2 MAM 3 Kynu 3a 3aAyllaBaHe Ha rnapa.

- XpaHaTa B Hali-AOAHATa KyMa 3a 3aAyllaBaHe € roToBa Nno-6bp30 OT XpaHaTa B MO-BUCOKWTE
Kynu 3a 3aayllaBaHe Ha napa. AKO K3MOA3BaTe MoBeye OT eAHa Kyna 3a 3aAylUaBaHe, OCTaBeTe
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xpaHaTa Aa ce roTeu ¢ 5-10 MuHYTH noBeve. YBepeTe ce, Ye XpaHaTa € A0bpe CroTaeHa, MpeAn
Ad S KOHCYMUpaATE.

- MoxeTe aa A0DaBsTE XpaHa Mo BpeMe Ha MpoLieca Ha 3aAyliaBaHe Ha napa. AKO HsKos
CbCTaBKa M3KCKBA MO-KPaTKO BPEME Ha 3aAyllaBaHe, AOGABETE 5 MO-KbCHO.

- AKO BAMIHETE Kanaka, 3A13a napa W 3aAyLIaBaHETO M3MCKBA MOBEYE BPEME.

- AKO XpaHaTa He e roToBa, 33AaliTe Mo-AbATO BPEME 3a 3aAyllaBaHe Ha napa. Moxe aAa e
HEOBXOAVMO A CAOXMTE OLLE BOAA B PE3EPBOAPa.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Viko

Misa na polévku/ryzi
Naparovaci misa 3
Naparovaci misa 2
Naparovaci misa 1

Técek na odkapavanf
Zvyraznovac chutf

Vstup vody

Z&kladna se zdsobnikem vody
Kontrolka naparovanf
Tlacitko pro nastaveni doby naparovani

A
B
c
D
E
F
G
H
|

)

K

Dulezité
Pred pouzitim prfstroje si dikladné preectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
poUZitf.
Nebezpedi
Z3kladnu nesmite nikdy ponorit do vody ani myt pod tekoucf vodou.

Vystraha

Drfve nez pifstroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf

s napétim v mistnf elektrické siti.

Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, ze je zdstr¢ka rfddné zasunuta

do sit'ové zdsuvky.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové $ndre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitové $idra, musi jejf vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany

servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému

nebezpecdi.

Osoby (veetné détl) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem

zkudenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf pristroje

predem instruovdny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Neohfivejte v pare zmrazené maso, driibez a morské produkty. Tyto suroviny vzdy pred

ohrfvanim Uplné rozmrazte.

Nepouzivejte parni ohffvac bez tadcku na odkapdvani, aby z piistroje nevystiikla horkd voda.

Naparovaci misy a misu na polévku a ryzi pouzivejte vyhradné s plvodni zédkladnou.

Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrch.

Upozornéni

Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zéruka platnosti.

Pristroj nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare ani teplé vihkosti. Neumist'ujte
parni ohrivac na zapnuty nebo jesté horky spordk pripadné varic.

Nez pristroj odpojite ze zasuvky, presvédcte se, Ze je vypnuty.

Pred cisténim vzdy odpojte pristroj ze sfté a nechte ho vychladnout.
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- Pristroj je uréen vyhradné pro poutziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesionalni tcely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.

- Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte, aby kolem pristroje bylo
alespori 10 cm volného prostoru na ochranu proti prehréti.

- Dejte pozor na horké vypary unikajici z parniho ohfivace pfi naparovani nebo pfi snimanf vika.
Kdyz kontrolujete ohrfvany pokrm, pouzivejte vzdy kuchyriské nacini's dlouhou rukojet.

- Viko snimejte opatrné a smérem od sebe. Zkondenzovanou vodu na viku nechte odkapat do
parniho ohrivace, abyste se neoparili.

- Nepremistujte parni ohrivac, pokud je v provozu.

- Nenakldnéjte se pres parni ohriva¢, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrch( pristroje. Pfi manipulaci s horkymi ¢dstmi piistroje vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

- Nepoklddejte pristroj v blizkosti predmétd nebo pod predméty, které se mohou poskodit parou,
napriklad stény a priborniky.

- Nespoustéjte pristroj v prostredi nasyceném vybusnymi nebo horlavymi parami.

- Nevystavujte se nebezpecnym situacim a nikdy nepripojujte pristroj k ¢asovému spinaci ani
délkovému ovladant.

- Uvnitr zdsobniku na vodu je malé sitko.V pripadé, ze se uvolni, uchovejte jej mimo dosah détf,
jinak hrozi nebezpeci spolknut.

Automatické vypnuti
Po uplynuti nastavené doby naparovani se pristroj automaticky vypne.

Ochrana proti vareni bez vody
Tento parnf ohrivac potravy je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana proti varenf bez
vody automaticky vypne pifstroj, pokud pristroj zapnete bez vody v zdsobniku nebo pokud béhem
provozu dojde voda. Pred dalsim pouzitim nechejte parnf ohrivac 10 minut vychladnout.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, dakladné umyjte v3echny dily, které pFichazeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,Cisténi®).

Vnitfni povrch zasobniku na vodu Cistéte navlhéenym hadrikem.

Priprava k pouziti
PFistroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Otvorem pro vstup vody napliite zasobnik vodou z vodovodu po znacku nejvyssi
hladiny (Obr. 2).

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni, olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte tacek na odkapavani (Obr. 3).
Pozndmbka: Pristroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapdvani.

Naparovany pokrm mizZete dochutit suSenymi nebo éerstvymi bylinami nebo koFenim, které
se poklada na zvyraznovac chuti (Obr. 4).
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Mezi nejoblibengjsf byliny a kofen, které mizete pridat do zvyrazfiovace chuti, patif tymidn, koriandr,
bazalka, kopr, kari nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo krenem a
dochucovat muizete i bez pouziti soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je 1/2 az 3
Cajové Izicky.V pripadeé Cerstvych bylin nebo korenf pouzijte veétsi davku.

Doporucené byliny nebo koreni pro rdzné typy pokrml uvadi prislusnd tabulka v kapitole ,, Tabulka
pokrmd a tipy pro naparovani.

Tip: Jestlize pouZivdte mleté byliny nebo koreni, zvihcete zvyrazriovac chuti opldchnutim tdacku na
odkapavani. Zabranite tim propadnuti mletych bylin nebo koreni otvorem zvyrazriovace chuti (Obr. 5).

Naparované pokrmy polozte na jednu nebo vice naparovacich mis nebo na misu na polévku a
ryzi.

- Naparovaci misy neprepliujte. Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby prostor mezi nimi
umoznioval co nejlepsi naparovani.

- Maso a drdbez pokladejte do spodni naparovaci misy, aby Stdva ze syrového nebo nedostatecné
uvareného masa a drlibeze nekapala na ostatni pokrmy.

- Vetsi kousky pokrmd a pokrmy vyZadujici delSi dobu naparovani poklddejte na spodnf naparovaci
misu.

- Vejce mlzete pohodiné naparovat s pomoci drzdkd na vejce (Obr. 6).

A Naparovaci misy (jednu nebo vice) polozte na ticek na odkapavani. Jestlize budete pouzivat
misu na polévku a ryzi, polozte ji do vrchni naparovaci misy. Dbejte, aby kazda misa byla
spravné polozena a aby se nekyvala (Obr. 7).

- Neni nutné pouzivat vzdy vSechny 3 naparovaci misy.

- Napafovaci misy jsou o&islované. Cislo se nachdzi na rukojeti.Vrchni napafovaci misa je ozna¢ena
Cislem 3, prostredni naparovaci misa je oznacena ¢islem 2 a spodni naparovaci misa je oznacena
Cislem 1.

- Naparovaci misy poklddejte na sebe pouze v ndsledujicim poradf: naparovaci misa 1, naparovacf
misa 2, naparovaci misa 3.

- Misa na polévku a ryzi je urcena k naparovani ryze, polévky a jinych tekutych pokrm0. Jestlize
chcete pouzft misu na polévku a ryzi, polozte ji do vrchni naparovaci misy.

-V pripadé, Ze naparujete velké mnoZzstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné naparovani.
Pouzijte kuchyriské rukavice a kuchyriské ndcini s dlouhou rukojetf.

- Pokrm ve vrchni mise se obvykle naparuje déle nez pokrm ve spodni mise.

- Jestlize naparujete pokrmy s réiznou dobou naparovani, naparujte v mise 1 nejprve pokrm, ktery
vyzaduje nejdelsi dobu naparovéni. Knoflikem pro nastaveni doby naparovédni nastavte dobu,
kterou ziskdte odectenim nejkratsi doby naparovani od nejdelsi doby naparovani. Po dokoncenf
naparovani sejmete opatrné kuchyriskymi rukavicemi viko a na misu 1 umistéte misu 2, obsahujicf
suroviny s krat$f dobou naparovani. Na misu 2 polozte viko a pomoci knofliku pro nastavenf
doby naparovéni nastavte kratsi dobu naparovan.

Polozte viko na vrchni napaFovaci misu (Obr. 8).

Pozndmka: Neni-li viko spravné poloZené na naparovaci mise nebo pokud zcela chybi, nebude se pokrm
spravné naparovat.

Pouziti pFistroje
Zasunte zastréku do sitové zasuvky.

Otocte knoflik pro nastaveni doby naparovani do polohy pro pozadovanou dobu
naparovani (Obr. 9).

D Rozsviti se kontrolka naparovani.

D Naparovéni zaéne pFiblizné po 30 sekundach.

Po uplynuti doby naparovani uslysite zvuk zvonku a kontrolka naparovani zhasne.
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Opatrné sejméte viko.

PFi snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

Pri snimanf vika, misy na polévku a ryZi a pri snfmdni naparovacich mis pouzivejte kuchyriské rukavice,
abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu a smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte
odkapat do parniho ohrfvace.

Vyjméte zastrcku ze sitové zasuvky a pred sejmutim tacku na odkapavani nechejte parni
ohfivaé uplné vychladnout.

- Tdcek na odkapdvani snimejte opatrné, protoze voda v zdsobniku vody a na tdcku mize byt
jesté horkd, i kdyz ostatni ¢asti pristroje vychladly.

A Po kazdém poutziti vyprazdnéte zsobnik na vodu.
Pozndmka: Pro naparovani dalSich pokrmui pouZijte Cerstvou vodu.

Cisténi a adrzba

K cisténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Odpojte zastréku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Vnéjsi povrch zakladny vycistéte navlhéenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.

Vycdistéte zasobnik na vodu hadrikem namoéenym v horké vodé s pridavkem myciho
prostiredku. Nadzdvihnéte a vydistéte sito v zasobniku na vodu. Potom otrete zasobnik Cistym
navlhcenym hadrikem.

V pripadé, Ze se sitko v zasobniku na vodu uvolni, uchovejte jej mimo dosah déti, jinak hrozi
nebezpedi spolknuti.

Naparovaci misy, misu na polévku a ryzi a viko omyjte v ruce nebo v myéce (kratky cyklus
s nizkou teplotou).
Opakovanym mytim v mycce mohou naparovaci misy, misa na polévku a ryzi a viko mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pristroj je nutné zbavit vodniho kamene po 15 hodindch pouzivani. Pravidelné odstrariovani vodniho
kamene je dllezité pro optimalni provoz a prodlouzenf Zivotnosti pristroje.

Napliite zdsobnik vody az na maximalni hladinu bilym octem (8% kyselina octova).

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.

Tacek na odkapavani, naparovaci misy a misu na polévku a ryzi umistéte na zakladnu (Obr. 7).
Misu na polévku a ryzi zakryjte vikem (Obr. 8).

Zasufite zastréku do sitové zasuvky.

Otocenim knofliku pro nastaveni doby naparovani nastavte dobu naparovani 25 minut.

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zikladny, odpojte pfistroj ze sité a odeberte urcité
mnozstvi octa.

A Po uplynuti doby napafovani odpojte pristroj ze sité a nechte ocet GpIné vychladnout. Poté
vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.
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Pozndmka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakujte.

Skladovani

Pred uskladnénim pristroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché (viz kapitola
,Cidténi“).

Umistéte naparovaci misu 3 na tacek na odkapavani.

Umistéte naparovaci misu 2 do naparovaci misy 3. Umistéte naparovaci misu 1 do naparovaci
misy 2. (Obr. 10)

Umistéte misu na polévku a ryzi do horni naparovaci misy.
Misu na polévku a ryzi zakryjte vikem.
A Sitovy kabel pro uskladnéni zasufite do prihradky pro uloZeni kabelu v zakladn& (Obr. 11).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Ochrana zivotniho prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. Pomizete tim chranit Zivotn{ prostredi (Obr: 12).

Reseni problému

vy My

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodar? problém vyresit podle nasledujicich informaci, kontaktujte stedisko péce o zakazniky
ve své zemi.

Problém Mozna pricina Reseni
Parni ohrivac Parni ohfivac nenf pripojen do sité,
nefunguje.

V zdsobniku neni dostatek vody.

Jesté jste pomocf knofliku pro nastaveni doby
naparovani nenastavili dobu naparovdni.

Nejsou hotové Neékteré kousky jidla Pomoci knofliku pro nastaveni doby naparovénf
vsechny pokrmy. v parnim ohrfvaci jsou nastavte delSi dobu naparovan.

VEts( a vyzaduji delsi dobu

naparovani nez ostatnf

kousky.

Vétsi kousky pokrml a pokrmy vyzadujicl delsf
dobu naparovani poklddejte na spodnf
naparovaci misu (¢. 1).
V naparovacich misdch je  Nepreplriujte naparovaci misy. Nakrdjejte jidlo na
prili§ mnoho pokrmu. malé kousky a polozte nejmensi kousky navrch.
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Problém Mozna pricina Reseni

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby
prostor mezi nimi umoZzfoval co nejlepsf

naparovéni.
Pristroj se rddné  Neprovddite pravidelné Odstrafite vodni kimen.Viz kapitola , Cigténi a
nerozehreje. odstranéni vodniho ddrzba".

kamene.

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete na nasi webové adrese www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovéni uvedend v tabulce je pouze orientacni. Doba naparovdni se mize lisit
v zavislosti na velikosti kouskd pokrmu, na rozlozeni pokrmu v naparovaci mise, na mnozstv(
pokrmu v mise, na Cerstvosti pokrmu a na vasi chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmu

(NEDETE11)% Mnozstvi Doporucené byliny/koreni pro Doba naparovani

pokrm zvyraznovac chuti (minuty)

Chrest 400 ¢ Medurika, bobkovy list, tymidn 13-15

Brokolice 400 g Cesnek, drcend Cervend paprika, 16-18
estragon

Kvétak 400 g Rozmaryn, bazalka, estragon 16-18

Kurec rizky 250 g Kari, rozmaryn, tymidn 30-35

Rybf filety 250 ¢ Susend hor¢ice, nové korent, 10-12
majoranka

Ryze 200 g - 40

(+300 ml vody)
Polévka 250 ml Byliny/koreni podle chuti 12-16
Vejce 6az8 - 15

Tipy pro naparovani pokrmui

Zelenina a ovoce
- Od kvétdku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostaly.
- Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoze snadno ztrati barvu.
- Zeleninu pred naparovanim nerozmrazujte.

Maso, driibez, moiské produkty a vejce

- Pro naparovan( jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem tuku.

- Maso rddné opldchnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zUstalo co nejvic Stdvy.

- Maso vzdy poklddejte pod ostatni typy pokrmd.

- Vejce pred vlozeni do parniho ohfivace propichnéte.

- Nenaparujte zmrazené maso, driibez a morské produkty. Zmrazené maso, dribez a morské
produkty vzdy pred vlozenim do parntho ohfivace Uplné rozmrazte.

- Pokud pouzivéte vice nez jednu naparovaci misu, odkapdva srazend voda z vysSe polozenych mis
do nize polozenych mis. Dbejte, aby se dobr'e snasely chuté pokrm0 v rlznych naparovacich
misdch.
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Pro pripravu zeleniny v omdckdch nebo varenf ryb ve vod& mlZete pouZit misu na polévku a
ryzi.

Mezi jednotlivymi kousky pokrmu ponechejte dostatecné mezery. Silngjsi kousky umistéte blize
vngjdtho okraje naparovaci misy.

V pripadé, ze v mise naparujete velké mnozstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné
naparovant.

Malé mnoZzstvi pokrmu vyZaduje krat$f dobu naparovani nez velké mnoZstvi.

Pri pouziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje krats{ dobu nez pri pouzit 2 nebo 3
naparovacich mis.

misdch. Pokud pouzivéte vice nez jednu naparovaci misu, varte pokrm o 5-10 minut déle. Pred
konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovéani pokrmu.

B&hem naparovdn( Ize priddvat pokrmy. Pokud nékterd surovina vyZaduje kratsi dobu naparovant,
pridejte ji pozdéji.

Pokud sejmete viko, unikd pdra a naparovani trva déle.

Nenf-li pokrm uvareny, nastavte delSf dobu naparovdni. Moznd bude tr'eba do zdsobniku vody
pridat vodu.
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Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Selleks, et Philipsi tootetoest kasu oleks,
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K

Kaas

Supi/riisi ndu
Aurutusndu 3
Aurutusndu 2
Aurutusndu 1
Tilgakandik
Maitsevdimendi

Vee sissevooluava
Veepaagiga alus
Aurutamise margutuli
Aurutamisaja reguleerimise nupp

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Ohtlik
Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
vooluvdrgu pingele.

Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik oleks kindlalt seinakontakti
sisestatud.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavéarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohiks fllsiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii
kogemuste kui ka teadmiste puudumise tSttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav
isik neid ei valva v3i pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Gle lauaserva voi to6pinna
rippuma, millel seade asub.

Arge kunagi aurutage kiilmutatud liha, linnuliha v&i mereande. Alati sulatage need toiduained
taielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit ilma tilgakandikuta, vastasel juhul pritsitakse kuuma vett
seadmest vilja.

Kasutage koos originaalalusega ainult aurutusndusid ja supi/riisi ndu.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

Arge jatke seadet kdrgete temperatuuride, kuumade gaaside, aurude v&i niiske kuumuse kitte.
Arge jatke toiduaurutit tostavale vai ikka veel kuumale pliidile v&i kilpsetajale.

Enne pistiku véljatdmbamist kontrollige alati, kas seade on vdlja lUlitatud.

Enne hoiustamist v&tke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel jahtuda.
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- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning veenduge, et Glekuumenemise
valtimiseks oleks selle Gmber vdhemalt 10 cm vaba ruumi.

- Olge ettevaatlik aurutamise ajal aurutist véljuva kuuma auruga voi kaane pealt v&tmisel. Toidu
kontrollimisel kasutage alati pikkade kdepidemetega kddgitarvikuid.

- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale. PSletamise valtimiseks laske
kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

- Arge kummarduge todtava auruti kohale.

- Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade kasitsemisel alati
ahjukindaid.

- Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla voi ldhedale.

- Arge kasutage seadet plahvatusohtlike voi kergestistttivate aurudega keskkonnas.

- Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi kasutage koos aegliliti voi
kaugjuhtimispuldiga.

- Veepaagis on vdike séel. Kui sdel on eemaldatud, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele
kéttesaadamatus kohas.

Automaatne viljaliilitamine
Seade |Ulitub pérast seadistatud aurutamisaja méodumist automaatselt valja.

Kuivaltkeemise kaitse
See toiduauruti on varustatud kuivaltkeemise kaitsega. Kuivaltkeemise kaitse Illitab seadme
automaatselt vdlja, kui see on tihja veepaagiga sisse llitatud voi kui vesi kasutamise ajal otsa saanud.
Enne uuesti kasutamist laske aurutil 10 minutit jahtuda.

Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kasitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutust

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.

Ettevalmistus kasutamiseks

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
Taitke veepaak vee sisselaskeava kaudu veega kuni maksimaaltasemeni (Jn 2).

tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 5li véi muid aineid.

Pange tilgakandik aluses olevale veepaagile (Jn 3).
Markus: drge kunagi kasutage seadet ilma tilgakandikuta.

Aurutatud toidule erilise I6hna lisamiseks pange soovi korral kuivatatud voi varsked
maitsetaimed voi -ained maitsevéimendajasse (Jn 4).

Tutmian, koriander; basiilik, till, karri ja estragon on osa neist pdnevatest maitsetaimedest ja -ainetest,

mida saate maitsevdimendajasse panna. Maitse parandamiseks saate neid (ilma soola lisamata)
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kombineerida kiitslaugu, kddmne v&i méadardikaga. Soovitame kasutada 1/2-3 tl kuivatatud
maitsetaimesid v&i -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate vérskeid maitseaineid voi -taimesid.
Soovitatud maitsetaimede Vi -ainete kasutamise kohta eri tllpi toidus lugege ptk ,, Toidutabel ja
aurutamisndpundited” toodud aurutamistabelist.

Ndpundide: jahvatatud maitsetaimede véi -ainete kasutamiseks loputage maitsevéimendi niisutamiseks
tilgakandikut. See hoiab dra jahvatatud maitsetaimede voi -ainete maitsevéimendi avadest
vdljakukkumise (Jn 5).

Pange aurutatav toit iihte voi mitmesse aurutusnousse ja/voi supi/riisi nousse.

Arge pange liiga palju toitu aurutusnéudesse. Korrastage toit nii, et tiikkide vahele jadksid
killaldased vahed auruvoo maksimaalseks ldbipddsuks.

Pange liha ja linnuliha alati aurutusndu pdhjale, nii et toore vai osaliselt kipsenud liha vai linnuliha
mahlad ei tilguks muu toidu peale.

Pange suuremad toidutikid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist aurutusndu pohjale.

Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse (Jn 6).

A Laduge iiks v6i rohkem aurutusnéusid tilgakandikule. Kui soovite kasutada supi/riisi ndu, siis

pange see aurutusnoude peale.Veenduge, et olete néud korralikult paigutanud ja et need ei
loperdaks (Jn 7).

Te ei pea kasutama koiki kolme aurutusndu.

Aurutamisndud on nummerdatud. Numbrid leiate kdepidemelt. Ulemine aurutusndu on nr 3,
keskmine nr 2 ja alumine aurutusndu on nr 1.

Laduge aurutamisndud ainult sellises jarjestuses: aurutamisndu 1, aurutamisnou 2 ja
aurutamisndu 3.

Supi/riisi ndu on ette nahtud riisi, supi v&i muud vedela toidu aurutamiseks. Kui soovite kasutada
supi/riisi ndu, pange see aurutamisndu peale.

Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu aurutamistoimingu vahepeal. Kandke ahjukindaid ja
kasutage pikkade kdepidemetega kodgiriistu.

Ulemises aurutamisndus valmib toit tavaliselt aeglasemalt kui alumistes aurutamisnéudes.

Kui soovite valmistada toitu, mis nduab erinevaid aurutamisaegu, alustage ndus 1 pikimat
aurutamisaega ndudva toidu aurutamist. Seadistage aurutamisaja reguleerimisnupp ajale, mille
saate kui lahutate lthima aurutamisaja pikimast aurutamisajast. Kui aurutamine on I&petatud,
eemaldage ahjukinnastega ettevaatlikult kaas ja pange lthimat aurutamisaega ndudva toiduga ndu
2 ndu 1 peale. Pange kaas ndule 2 ja seadistage aurutamisaja reguleerimisnupuga lthim
aurutamisaeg.

Pange kaas aurutamisnéule (Jn 8).

Markus: kui kaas pole aurutamisnéule korralikult peale pandud véi on panemata jdetud, siis ei aurutata
toitu korralikult.

Seadme kasutamine

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp soovitud aurutamisaja seadistusele (Jn 9).
D Aurutamise margutuli siittib pdlema.
D Aurutamine algab umbes 30 sekundi parast.

Kui aurutamisaeg on moodas, kuulete helisignaali ja aurutamise margutuli kustub.

Vétke kaas ettevaatlikult pealt ara.

olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.
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Pdletushaavade valtimiseks kandke kaane, supi/riisi ndu ja aurutamisndude eemaldamisel ahjukindaid.
Eemaldage kaas aeglaselt ja pange endast kaugemale. Laske kondensaadil kaanelt aurutamisndusse
tilkuda.

Enne tilgakandiku eemaldamist tdmmake pistik seinakontaktist ja laske toiduaurutil taielikult
jahtuda.

- Olge tilgakandiku eemaldamisel ettevaatlik, sest veepaagis ja tilgakandikus olev vesi voib ikka veel
kuum olla, olgugi et seadme teised osad on juba jahtunud.

A Pirast igat kasutamist tiihjendage veepaak.

Markus: suurema toidukoguse aurutamiseks kasutage vdrsket vett.

Puhastamine ja hooldus

arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega ka
agressiivseid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

arge peske alust noudepesumasinas.

Puhastage veepaaki nGudepesuvedelikuga sooja vette kastetud riidelapiga. Tostke veepaagi
soel puhastamiseks iiles. Seejarel piihkige veepaaki marja puhta lapiga.

kui veepaagi soel tuleb kiiljest ara, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele kattesaamatus
kohas.

Puhastage aurutamisndusid, supi/riisi ndu ja kaant kas kasitsi voi nudepesumasinas, kasutades
lihikese kestusega tsiiklit ja madalat temperatuuri.

Aurutamisndude, supi/riisi ja kaane korduv ndudepesumasinas pesemine v3ib pShjustada nende

osade vdhest tuhmistumist.

Katlakivi eemaldamine

Te peate seadme puhastama katlakivist parast selle 15-tunnist kasutamist. Optimaalse jdudluse ja
seadme t6oea pikendamiseks on téhtis toiduauruti katlakivi korrapéraselt eemaldada.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse tasemeni valget aadikat (8% aadikhapet).

arge kasutage muud tiilipi katlakivieemaldajaid.

Pange tilgakandik, aurutamisnoud ja supi/riisi nou korralikult alusele (Jn 7).

Sulgege supi/riisi ndu kaanega (Jn 8).

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake aurutamisaja reguleerimise nupp 25 min pikkuse aurutamisaja seadistusele.

kui dadikas hakkab aluse aartest lile keema, tommake pistik seinakontaktist ja kallake osa aadikat
minema.

A Aurutamisaja moodumisel votke seadme pistik seinakontaktist ja laske dadikal taielikult
jahtuda. Seejarel tiihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega méned korrad.

Madrkus: kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.
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enne seadme hoiustamist veenduge, et koik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
,Puhastamine”).

Pange aurutamisnéu 3 tilgakandikule.

Pange aurutamisnou 2 aurutamisndusse 3. Pange aurutamisnu 1 aurutamisndusse 2. (Jn 10)
Pange supi/riisi ndu aurutamisnou peale.

Pange kaas supi/riisi ndule.

A Toitejuhtme hoiustamiseks liikake see aluse juhtmehoiustamiskambrisse (Jn 11).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v3i on probleeme, killastage palun Philipsi veebisaiti
www.philips.com v&i pd&rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&6rduge Philipsi toodete kohaliku
muugiesindaja poole.

Keskkonnakaitse

- Tobea Idpus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb Umbertd&tlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 12).

Selles peatiikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda vdivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, vtke Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Voimalik pShjus Lahendus

Toiduauruti ei Auruti pistik pole seinakontakti sisestatud.
toota.

Veepaagis ei ole vett.

Te pole veel aurutamisaja reguleerimisnupuga
aurutamisaega seadistanud.

Kogu toit pole Mboned toiduttikid on Seadistage aurutamisaja reguleerimisnupuga
valminud. aurutis teistest suuremad  pikim aurutamisaeg.

ja/v3i vajavad pikemat

aurutamisaega.

Pange suuremad toidutikid ja toit, mis vajab
pikemat aurutamist aurutusndu (nr 1) pShjale.

Olete aurutamisndudesse  Arge aurutamisndusid tle koormake. L&igake toit
liiga palju toitu pannud. vdiksemateks tikkideks ja pange kdige vdiksemad
tukid Ulespoole.

Korrastage toit nii, et tikkide vahele jadksid
vahed maksimaalse auruvoo voimaldamiseks.

Seade ei kuumuta Te pole seadmest Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
korralikult. korrapdraselt katlakivi ,Puhastamine ja hooldus”.
eemaldanud.



EESTI 33

Toidutabel ja aurutamisndpundited

Retseptide lugemiseks kilastage me veebisaiti www.philips.com/kitchen.

Tabelis toodud aurutamisaeg on ainult ndide. Aurutamisaeg soltub toidutlikkide suurusest,
toidutlikkide vahelisest vahest aurutamisndus, toidu kogusest aurutamisndus, toidu varskusest ja
te enda eelistustest.

Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Kogus Soovitatavad maitsetaimed voi -ained  Aurutamisaeg
maitsevoimendisse panemiseks (min)
Aspar 400 ¢ Sidrunmeliss, loorberilehed, tidmian 13-15
Brokoli 400 g Kuuslauk, purustatud punane tilli, 16-18
estragon
Lillkapsas 400 g Rosmariin, basiilik, estragon 16-18
Kanafilee 250 g Karri, rosmariin, titmian 30-35
Kalafilee 250 ¢g Sinepipulber; nelkpipar; majoraan 10-12
Riis 200 g - 40
(+ 300 ml vett)
Supp 250 ml Maitsetaimed voi -ained vastavalt 1216
maitsele
Munad 68 - 15

Napundited toidu aurutamiseks

Koogivili ja puuviljad

LBigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

Aurutage lehtedega rohelisi kddgivilju lihima véimaliku aja jooksul, sest need kaotavad kergesti
oma varvuse.

Arge killmutatud kédgiviliu enne aurutamist les sulatage.

Liha, linnuliha, mereannid ja munad

Véhese rasvaga ornad lihatlkid on aurutamiseks kdige sobivamad.

Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et véimalikult véhe mahla tilguks vélja.

Pange liha alati teistest toiduliikidest allapoole.

Torgake munad enne aurutisse panemist labi.

Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha v&i mereande. Laske kilmunud lihal, linnulihal v&i
mereandidel enne aurutisse panemist tdielikult Gles sulada.

Mitme aurutamisndu kasutamisel tilgub kondensaat Ulemisest aurutamisndust alumisele
aurutamisndule.Veenduge, et erinevates aurutamisndudes olevate toitude maitse sobiks
Uksteisega.

Koogiviliade valmistamiseks omas mahlas v3i kala hautamiseks vees vdite kasutada ka riisi/supi
ndud.

Jatke toiduttikkide vahele vahemikud. Pange paksemad tikid aurutamisndu ddrtele ldhemale.
Kui aurutamisndu on véga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti valminud.

Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tikkidega vorreldes lihemaid
aurutamisaegu.

Ainult Uhe aurutamisndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja lihemaid aurutamisaegu kui 2
vOi 3 aurutamisndu kasutamisel.
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- Toit valmib alumises aurutamisndus kiiremini kui kdrgemalasuvates aurutamisndudes. Mitme
aurutamisndu kasutamisel valmistage toitu 5-10 minutit kauem. Enne sé6ma asumist veenduge,
et toit oleks Idbi kiipsenud.

- Aurutamistoimingu ajal saate toitu lisada. Kui toiduained vajavad lihemat aurutamisaega, siis
lisage need hiljem.

- Kaane t&stmisel valjub aur ja aurutamiseks kulub rohkem aega.

- Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb ehk veepaaki vett lisada.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za juhu/rizu

Posuda za kuhanje na pari 3
Posuda za kuhanje na pari 2
Posuda za kuhanje na pari 1
Pladan]

Pojacivac okusa

Otvor za vodu

Podnozje sa spremnikom za vodu
Indikator kuhanja na pari

Gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

A
B
c
D
E
F
G
H
|

)

K

Opasnost
Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu ili ga ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu

lokalne mreze.

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provjerite je li utikac ispravno

umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar

ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim

sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba

odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba

stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove.Te sastojke uvijek u
potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.

- Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja jer iz aparata prska vruéa voda.

Posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu koristite samo u kombinaciji s originalnim

podnozjem.

Kabel za napajanje drzite podalje od vruéih povrsina.

Oprez

Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama, vru¢em plinu, pari ili viaznoj toplini. Ne stavijajte
aparat za kuhanje na paru u blizinu ili na vru¢u pec ili Stednjak.

Prije vadenja utikaca iz uti¢nice aparat morate iskljuciti.

Prije cis¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i pustite ga da se ohladi.
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- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kuc¢anstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko njega bude najmanje 10 cm
praznog prostora jer Cete na taj nacin sprijeciti pregrijavanje.

- Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom koristenja ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim drSkama.

- Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s
poklopca u aparat za kuhanje na pari kako se ne biste opekli.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

- Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im iznad njega.

- Ne dodirujte zagrijane povrsine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih povriina aparata uvijek
koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para mogla ostetiti, kao Sto su zidovi
i kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/zapaljivih para.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na prekidac¢ kojim upravija
mjerac vremena ili daljinski upravijac.

- Unutar spremnika za vodu nalazi se sito. Ako se sito odvoji od aparata, drzite ga dalje od
dohvata djece da ga ne bi progutala.

Automatsko iskljucivanje
Aparat se automatski isklju¢uje nakon isteka postavljenog vremena kuhanja na pari.

Sigurnosno isklju¢ivanje kad voda ispari
Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski iskljucuje aparat ako je ukljucen, a u spremniku za vodu tijekom
koristenja ponestane vode. Neka se aparat hladi barem 10 minuta prije sliedece upotrebe.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prve uporabe aparata temeljito odistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
e p P par ) | )
(pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.
Kroz otvor za vodu napunite spremnik vodom do maksimalne razine (Sl. 2).

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu (SI. 3).
Napomena:Aparat nikada nemojte koristiti bez pladnja.

Ako Zelite, stavite svjeze bilje ili zacine u pojaciva¢ okusa kako biste dodali viSe okusa hrani
koju kuhate na pari (SI. 4).

Neki od zanimljivih zacina koje moZzete staviti u pojacivac okusa su timijan, korijander, bosiljak, kopar;

curry i estragon. Za obogadivanje okusa moZete ih koristiti u kombinaciji s ¢eSnjakom, kimom ili
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hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zlicice suhog bilja ili zacina. Ako
koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.

Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela potrazite u tablici za kuhanje
hrane na pari u poglaviju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari".

Savjet: Koristite li mljeveno bilje i zacine, isperite pladanj kako biste namocili pojacivac okusa. Tako
sprjecavate ispadanje zacina kroz otvore pojacivaca okusa (SI. 5).

Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u posudu
za juhu/rizu.

- Ne stavljajte previse hrane u posudu za kuhanje na pari. Hranu stavite tako da ostavite dovoljno
prostora izmedu pojedinih komada, te tako olaksate kruzenje Sto vecoj kolicini pare.

- Meso peradi i druge vrste mesa uvijek stavite u donju posudu za kuhanje na pari, kako sokovi iz
sirovog i djelomi¢no kuhanog mesa ne bi kapali na drugu hranu.

- U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte vece komade hrane i hranu koju je potrebno duze
vremena kuhati na pari.

- Jaja stavljajte u prakti¢ne drzace za kuhanje jaja na pari (SI. 6).

A Na pladanj stavite jednu ili viSe posuda za kuhanje na pari.Ako Zelite koristiti posudu za juhu/
rizu, stavite je u gornju posudu za kuhanje na pari. Pazite da ispravno postavite posude i da se
ne ljuljaju (SI. 7).

- Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

- Posude za kuhanje na pari oznacene su brojevima. Broj se nalazi na drsci. Gornja posuda za
kuhanje na pari oznacena je brojem 3, srednja brojem 2, a donja brojem 1.

- Posude za kuhanje na pari slazite slijede¢im redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br. 1, posuda
za kuhanje na pari br. 2, posuda za kuhanje na pari br. 3.

- Posuda za juhu/rizu namijenjena je kuhanju rize na pari, juhe ili druge tekuce hrane. Kada Zelite
koristiti posudu za juhu/rizy, stavite ju u gornju posudu za kuhanje na pari.

- Ako na pari kuhate vece kolic¢ine, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu. Koristite kuhinjske
rukavice i kuhinjski pribor s dugackim drskama.

- Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obicno je potrebno malo vise vremena da se skuha nego
hrani koju kuhate u donjim posudama.

- Ako na pari zelite kuhati hranu koja zahtijeva razli¢ito vrijeme kuhanja, najprije u posudi
1 kuhajte hranu kojoj je potrebno najvise vremena. Gumb za postavljanje vremena kuhanja na
pari postavite na vrijeme koje ste izra¢unali oduzimanjem najkraceg od najduzeg vremena
kuhanja. Kada to vrijeme istekne, kuhinjskim rukavicama pazljivo skinite poklopac i na posudu 1
stavite posudu 2 sa sastojcima kojima je potrebno krace vrijeme kuhanja. Poklopite posudu 2
| postavite krace vrijeme kuhanja pomocu gumba za postavljanje vremena kuhanja na pari.

Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje na paru (SI. 8).

Napomena:Ako poklopac ne stavite ispravno, ili uopce, na posudu za kuhanje na pari, hrana se nece
pravilno kuhati.

KoriStenje aparata

Utika¢ ukljucite u zidnu uticnicu.

Okrenite gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari kako biste postavili Zeljeno
vrijeme (SI.9).

D  Ukljudit ée se indikator kuhanja na pari.

D Kuhanje na pari zapocet ¢e nakon priblizno 30 sekundi.

Kada vrijeme kuhanja na pari istekne, zacut cete zvuk zvona i indikator kuhanja na pari ce se
iskljuiti.

Pazljivo skinite poklopac.
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Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

Kako biste sprijecili opekotine pri skidanju poklopca, posude za juhu/rizu i posuda za kuhanje na pari,
koristite kuhinjske rukavice. Polako skinite poklopac u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane
kapi ocijede s poklopca u posudu za kuhanje na pari.

Izvucite utikad iz zidne uti¢nice i pustite da se aparat za kuhanje na pari potpuno ohladi prije
no sto uklonite pladan;.

- Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja jer bi voda u spremniku za vodu i pladanj i dalje mogli biti
vrudi ¢ak i ako su se drugi dijelovi aparata ve¢ ohladili.

A Nakon svakog koristenja ispraznite spremnik za vodu.
Napomena:Ako Zelite ponovno kuhati na pari, aparat napunite svieZom vodom.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za Ciscenje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utikaé iz zidne uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanjske dijelove podnozja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnozje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.

Spremnik za vodu ocistite krpom namocenom u vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Podignite sito u spremniku za vodu kako biste ga ocistili. Spremnik zatim obriSite Cistom
vlaznom krpom.

Ako se sito odvoji od spremnika za vodu, drzite ga dalje od dohvata djece kako ga ne bi progutala.

Posudu za juhu/rizu i poklopac operite rucno ili u stroju za pranje posuda pri niskoj
temperaturi i na programu brzog pranja.

Rucnim pranjem ili pranjem u stroju za pranje posuda posuda za kuhanje na pari, posude za juhu/

rizu i poklopca moze dodi do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Otklanjanje kamenca

Aparat morate ocistiti od kamenca nakon 15 sati koristenja.Vazno je redovito distiti aparat od
kamenca kako bi optimalno radio i duze trajao.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake maksimalne razine.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj, posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu ispravno postavite na podnozje (SI. 7).
Na posudu za juhu/rizu stavite poklopac (SI. 8).
Utika¢ ukljucite u zidnu utiénicu.

Okrenite gumb za postavljanje vremena kuhanja na pari kako biste postavili vrijeme kuhanja
od 25 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.

A Kada vrijeme kuhanja na pari istekne, iskopéajte aparat iz napajanja i ostavite ocat da se
potpuno ohladi. Zatim ispraznite spremnik za vodu.

Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.
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Spremanje

Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata (pogledajte poglavlje
“Cis¢enje”).

Posudu za kuhanje na pari br. 3 stavite na pladanj.

Posudu za kuhanje na pari br. 2 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 3. Posudu za kuhanje
na pari br. 1 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 2. (SI.10)

Posudu za juhu/rizu stavite na gornju posudu za kuhanje na pari.
Stavite poklopac na posudu za juhu/rizu.

A Kako biste spremili kabel za napajanje, stavite ga u odgovarajuéi odjeljak za spremanje na
podnozju (SI. 11).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.12).

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje

Aparat za Aparat za kuhanje na pari nije priklju¢en na
kuhanje na pari napajanje.

ne radi.

U spremniku za vodu nema dovoljno vode.

Jog uvijek niste postavili vrijeme kuhanja pomocu
gumba za postavljanje vremena kuhanja na pari.

Nije skuhana sva  Neki komadi hrane u Postavite duze vrijeme kuhanja pomocu gumba za
hrana. aparatu za kuhanje na postavljanje vremena kuhanja na pari.

pari krupniji su i/ili ih je

potrebno duze kuhati

od ostale hrane.

U donju posudu za kuhanje na pari
stavljajte vece komade hrane i hranu koju je
potrebno duze vremena kuhati (br. 1).

Stavili ste previse hrane  Nemojte previse puniti posude za kuhanje na pari.
u posude za kuhanje na  Hranu izrezite na manje komade i najmanje
pari. komade stavite na vrh.
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Problem Moguci uzrok Rjesenje

Hranu stavite tako da ostavite dovoljno prostora
izmedu pojedinih komada, ¢ime se omogucuje
kruzenje Sto vece kolicine pare.

Aparat se ne Niste dobro odistili Odistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavlje

zagrijava ispravno. aparat od kamenca. “Cig¢enje i odrzavanje’.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

- Recepte mozete pronadi na nasoj web-stranici www.philips.com/kitchen.

- Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono moze
varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na
pari, koli¢ini hrane u posudi, svjezini hrane te vasem osobnom ukusu.

Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za kuhanje  Kolicina Preporuceno bilje/zacini za Vrijeme kuhanja na
na pari pojacivac okusa pari (min)
Sparoge 400 g Maticnjak, listovi lovora, timijan 13-15
Brokula 400 g Ce3njak, zdrobljena crvena 16-18
papricica, estragon

Cvjetaca 400 ¢ Ruzmarin, bosiljak , estragon 16-18
Pileci file 250 g Curry, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji file 250 g Suha gorusica, piment, mazuran 10-12
Riza 200 g - 40

(+300 ml vode)
Juha 250 ml Bilja/zacina po ukusu 12-16
Jaja 6-8 - 15

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Povrée i voce
- Odretzite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.
- Zeleno lisnato povrée vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrée prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

- Meksi dijelovi mesa s malo masnoce idealni su za kuhanje na pari.

- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi $to manje soka iscurilo.

- Meso uvijek stavite ispod druge hrane.

- Jaja probusite prije no sto ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove. Prije no Sto te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

- Koristite li vie od jedne posude za kuhanje na pari, kondenzirane kapi ¢e curiti iz gornje posude
il posuda za kuhanje na pari u donje posude. Pripazite da se okusi u razli¢itim posudama za
kuhanje na pari medusobno slazu.

- Zapripremu povréa u umacima ili posiranje ribe u vodi mozete koristiti i posudu za juhu/rizu.

- lzmedu komada hrane ostavite nesto prostora. Deblje komade stavite blize vanjskim dijelovima
posude za kuhanje na pari.
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Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu.

Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 posude.

Hrana u donjoj posudi za kuhanje na pari skuhat ce se brze od hrane u gornjim posudama.
Koristite li viSe od jedne posude, pustite da se hrana kuha 5-10 minuta duze. Pazite da hrana
bude posve skuhana prije no Sto pocnete s jelom.

Tijekom kuhanja na pari mozete dodavati nove sastojke. Ako je odredeni sastojak potrebno
krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

Skinete li poklopac, para ¢e izadi iz posude i kuhanje ¢e duze trajati.

Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jos
vode u spremnik za vodu.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K

Fedél
Leveses-/rizsestdl
3. pdrold edény

2. pérolé edény

1. pédrold edény
Cseppfelfogd tdlca
izfokozds
Vizbemenet

Talp viztartdllyal
Parolas jelz&fény
Paroldsi id6 bedllitégombja

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasftdsokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Veszély
Ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
haldzati fesziiltséggel.

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket. Ellenérizze, hogy biztosan
csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt a konnektorba.

Ne haszndlja a késziléket, ha a hdlézati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készUlék sérilt.
Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkertilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cseréini.

A készilék mlkddtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek
feltigyelet nélkll soha ne haszndljdk a késziléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jatszanak a készlékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektdl tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

Ne pdroljon fagyott hust, szdrnyasokat vagy tengeri termékeket! Pdrolds elétt vdrja meg, mig a
hozzavaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételpdroldt csepptalca nélkll, mert ellenkezd esetben a forrd viz kifrdccsenhet a
késziilékbdl.

A pérolé edényeket és a leveses-/rizsestdlat csak az eredeti talppal haszndlja.

Tartsa a hdldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Figyelem

Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt, vagy olyat, amelyet a Philips
nem hagyott j6v4, ellenkezé esetben a garancia érvényét veszti.

Ne tegye ki a készlléket magas hdmérsékletnek, forrd gdznak, géznek vagy pardnak. Ne helyezze
az ételparoldt miikodé vagy még forrd tlzhely vagy f6z6lap kozelébe.

Mielétt kihtzza a készilék csatlakozdzsindrjdt, Ugyeljen rd, hogy a készilék ki legyen kapcsolva.
Tisztitds elétt mindig hizza ki a csatlakozddugdt a konnektorbdl, és hagyja lehdini a késziiléket.
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- Az olajsutd kizardlag hdzi haszndlatra készilt. Ha a készlléket nem megfeleléen vagy szakmai
célokra, illetve nem a haszndlati itmutaténak megfeleléen haszndljdk, a garancia hatdlyat veszti, és
a Philips semminem( felelésséget sem vdllal az okozott kdrokért.

- Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a tdlmelegedés megelézése
érdekében legaldbb 10 cm-es sugart kérben hagyja szabadon a berendezést.

- Pérolds kdzben vagy a készilék fedél nélkili haszndlatakor a készllékbd| forrd gbz tdvozik. Az
étel ellenérzésekor mindig haszndljon hosszu nyell konyhai eszkdzoket.

- A fedelet mindig évatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Varja meg, mig a lecsapddott pdra lecsepeg
az ételpdroldba, gy elkerllheti a forrdzast.

- Akészilék mikodése kdzben ne mozgassa az ételparoldt.

- Akészilék mikodése kdzben ne nydljon az ételpdrold folé.

- Ne érintse meg a készllék forrd fellleteit. A készUlék forrd alkatrészeinek az érintésekor mindig
viseljen konyhai keszty(it.

- Ne helyezze a késziiléket olyan tdrgyak — példdul falak vagy szekrények — kozelébe vagy ala,
amelyekben kért tehet a géz.

- Ne lzemeltesse a készlléket robbanékony és/vagy gyulékony gézok jelenlétében.

- Aveszélyes helyzetek elkerlilése érdekében a készlléket ne csatlakoztassa idézitékapcsoldra
vagy tdvvezérlérendszerre.

- Aviztartdly belsejében kis sz(ird taldlhatd. Ha kiveszi a sz(irét, tigyeljen arra, hogy ne kerlljon
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas
A bedllitott parolasi idé leteltével a készilék automatikusan kikapcsol.

Bimetal hékapcsolo
Ez az ételpdrold bimetdl hékapcsoldval van felszerelve. A bimetal hékapcsold automatikusan
kikapcsolja a késziléket, ha a bekapcsoldskor nincs viz a viztartédlyban, vagy haszndlat kozben elfogy a
viz. Az Ujbdli haszndlat el&tt hagyja 10 percig hlini az ételpdroldt.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati Gtmutatdban foglaltaknak megfelelen tzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készUlék biztonsagos.

Teendok az els6 hasznalat elétt

A késziilék elsé hasznalata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel
érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas” c. részt).

A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval torolje le.
El6készités
A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.
Toltse meg viztartalyt a maximalis szintjelzésig csapvizzel (abra 2).

Kizarolag vizet ontson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen fliszert, olajat vagy
egyéb anyagokat.

Tegye a csepptalcat a talpba helyezett viztartalyra (abra 3).

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket csepptalca nélkiil.

Kivansag szerint helyezzen szaritott vagy friss fliszereket az izfokozora, igy izesitheti a parolni
kivant ételt (abra 4).

Az izfokozdra helyezhetd flszerek példdul a kakukkf(, a koriander, a bazsalikom, a kapor; a curry és a

tdrkony, valamint néhdny egyéb egzotikus fliszerndvény és flszer. Ezeket vegyitheti fokhagymaval,
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kéménnyel vagy tormaval, melyek sé hozzdadasa nélkil is kiemelik az izeket. 1/2-3 tedskandlnyi
szarftott fliszerndvény és flszer hozzdaddsa ajanlott. Friss flszerndvényekbdl és fliszerekbdl nagyobb
mennyiséget hasznadljon.

A kildnbozd fajtdju ételekhez ajanlott flszerndvények vagy flszerek felsoroldsét a paroldsi téblazat
tartalmazza, az ,,Etelek és paroldsi tandcsok’”” cim{ fejezetben.

Tandcs: ér;’)‘lt fiiszernovények vagy fiiszerek haszndlatakor a csepptdlcat leoblitve nedvesitse meg az
izfokozét. Igy az 6rolt fliszernévények vagy fiiszerek nem esnek le az izfokozé nyildsain (dbra 5).

Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb parol6 edénybe és/vagy a leveses-/rizsestalba.

- Ne tegyen tul sok ételt a parold edényekbe. Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd helyet a
darabok kozétt, hogy Ol dtjdrja Sket a gbz.

- Hust és baromfit mindig az alsé parold edénybe helyezze, hogy a nyers vagy félig f6tt his vagy
baromfi leve ne csepegjen rd a tobbi ételre.

- Helyezze a nagyobb, hosszabb parolast igényld ételeket az alsé pérold edénybe.

- Tojasok kényelmes paroldsdhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra (dbra 6).

A A csepptilcira egy vagy tobb parold edényt is helyezhet. Ha a leveses-/rizsestalat kivanja
hasznalni, akkor helyezze a legfelsé parolé edénybe. Az elhelyezéskor lgyeljen arra, hogy az
edények ne imbolyogjanak (abra 7).

- Nem kell feltétlentl mindhdrom pérold edényt hasznalni.

- A pdrold edények szdmokkal vannak jeldlve. A szam a fogantyln taldlhatd. A legfelsé parold
edény a 3.szdmU, a kézépsd a 2., az alsé pedig az 1. szamu.

- A parold edények csak a kévetkezé sorrendben helyezhetdk egymasra: 1. parold edény, 2. parold
edény, 3. parold edény.

- Aleveses-/rizsestdl rizs, leves vagy egyéb folyékony étel pdrolasara szolgdl. Ha a leveses-/
rizsestalat kivanja haszndlni, helyezze a felsé péarold edénybe.

- Nagyobb mennyiségl étel paroldsakor a parolasi id6 felének lejdrta utdn keverje meg az ételt.
Viseljen konyhai keszty(t és hosszd nyel( konyhai eszk&zt.

- Afelsé edényben Iévd étel paroldsa rendszerint valamivel tovabb tart, mint az alsdbb
edényekben [évEé.

- Ha eltérd péroldsi idejl ételeket kivdn pdrolni, helyezze a leghosszabb pdroldsi id6t igénylé ételt
az 1. edénybe. Allitsa be a paroldsi id6t Ugy, hogy a leghosszabb pérolasi idébél levonja a
legrovidebbet. A bedllitott idS leteltével dvatosan, konyhai kesztylvel vegye le a fedét, és
helyezze a révidebb paroldsi idét igénylé hozzdvaldkat tartalmazd 2. edényt az 1. edény tetejére.
Tegye a fed6t 2. edényre és a bedllitégombbal dllitsa be a rovidebb parolasi id&t.

Helyezze a fedelet a felsé parolé edényre (abra 8).

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem megfeleléen helyezi a parolé edényre, az étel pdroldsa nem
lesz megfeleld.

A késziilék hasznalata

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali konnektorba.

A kivant parolasi idé beallitasahoz forditsa el a beallitbgombot (abra 9).
D A pérolas jelzé&fény vildgitani kezd.
D A parolas kb. 30 méasodperc elteltével kezdSdik.

A parolasi id6 leteltével egy figyelmeztetd hang hallhato és a parolas jelzéfény kialszik.
Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbdl forréd géz tavozik.
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Az égési sériilések megelézése érdekében a fedél, a leveses-/rizsestdl és a parold edények
eltavolitdsakor viseljen konyhai keszty(t. A fedelet mindig dvatosan, tdvolodd irdnyba vegye le.Vérja
meg, mig a lecsapddott pdra lecsepeg az ételpdroldba.

Huzza ki a dugdt a fali konnektorbdl, és varja meg, mig az ételparol6 teljesen lehlil, majd vegye
ki a csepptalcat.

- A csepptdlca eltdvolftdsakor legyen dvatos, mert a viztartdlyban 1évé viz és a csepptdlca még
forrd lehet, akkor is, ha a készUlék mas alkatrészei mar lehdltek.

A Minden hasznélat utan iiritse ki a viztartlyt.

Megjegyzés:Tovabbi étel pdroldsahoz haszndljon friss vizet.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitdsahoz ne haszndljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Huzza ki a dugdt a fali konnektorbdl és hagyja leh(ilni a késziiléket.
A talp burkolatat nedves ruhéval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne oblitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatogépben.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatdszerbe martott kenddvel tisztitsa. Emelje fel a
viztartalyban lévé sziirét a tisztitashoz. Ezutan torolje le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

Ha kiveszi a sz(irdt, tigyeljen arra, hogy ne keriljon gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

A parolo edényeket, a leveses-/rizsestalat és a fedelet tisztithatja kézzel vagy a
mosogatogépben, rovid programon és alacsony hémeérsékleten.

A pérolé edények, a leveses-/rizsestdl és a fedél mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utan kissé

megfakulhat.

Vizkémentesités

A készllék 15 éranyi haszndlata utdn vizkémentesitést kell végezni. A rendszeres vizkémentesités
fontos az ételpdrold optimdlis teljesitményének a megbrzéséhez, és meghosszabbitja a késziilék
élettartamat.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a maximalis szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizkéoldod szert.

Helyezze a csepptalcat, a parold edényeket és a leveses-/rizsestalat megfeleléen a
talpra (abra 7).

Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra (abra 8).

Csatlakoztassa a halézati dugot a fali konnektorba.

A bedllitd gomb segitségével allitsa a parolasi idét 25 percre.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a késziilék dugdjat, és csokkentse az ecet

mennyiségét.

A A parolasi id6 leteltével hizza ki a késziilék csatlakozédugdjat a fali aljzatbél és hagyja, hogy
az ecet teljesen kih(ljon. Ezutan iritse ki a viztartalyt.

Oblitse 4t tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartalyban, ismételje meg a miiveletet.
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Tarolas

A késziilék tarolasa el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,» Tisztitas” cimi fejezetet).

Helyezze a 3. parolé edényt a csepptalcara.

Helyezze a 2. parol6 edényt a 3. parold edénybe. Helyezze az 1. parold edényt a 2. parold
edénybe. (abra 10)

Helyezze a leveses-/rizsestalat a felsé parolé edénybe.
Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra.

A A halézati kabelt a tarolashoz helyezze a talpon lévé kabeltartéba (abra 11).

Jotallas és szerviz

Ha javitasra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra www.philips.com, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatahoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mikadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé vilt késziilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos djrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul kérnyezete védelméhez (dbra 12).

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakkal.
Ha nem sikerll megoldania a problémdt az aldbbi utasftdsok alkalmazdsdval, forduljon az orszdgdban
mUikodé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A péroldé nem Nem csatlakoztatta a paroldt.
mkodik.

Nincs viz a tartalyban.

Még nem dllitotta be a paroldsi idét a
bedllitégombbal.

Nem f&tt meg A péroléban egyes Allitson be hosszabb pérolasi idét a
minden étel. ételdarabok nagyobbak és/  bedllitdgombbal.

vagy hosszabb pérolasi idét

igényelnek mdsokndl.

Helyezze a nagyobb, hosszabb péroldst igényld
ételeket az alsé (1. szdmu) parolé edénybe.

Tul sok ételt tett a pdrolé  Ne terhelje tdl a paroldé edényeket.Vdgja
edényekbe. kisebb darabokra az ételt, és a legkisebb
darabokat helyezze feliilre.

Az étel elrendezésekor hagyjon helyet a
darabok kozétt, hogy jOl dtjarja Sket a géz.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készilék nem Nem végzett rendszeresen  Vizkémentesitse a készlléket (lasd a ,, Tisztitds
flit megfelelen. vizkémentesitést a és karbantartds” cim( fejezetet).

késziléken.

Etelek és parolasi tanacsok

- Recepteket a wwwi.philips.com/kitchen weblapon taldlhat.

- Az aldbbi tabldzatban feltlntetett paroldsi idék csak tdjékoztatd jellegliek. A paroldsi idék
valtozhatnak az ételdarabok nagysdgdtdl, a parold edénybe helyezett ételdarabok kozétti
tdvolsdgtdl, az edényben 1évd étel mennyiségétdl, az étel frissességétd| és izléstdl fuggden.

Etelparolasi tablazat

Parolandé étel Mennyiség [zfokozashoz ajanlott Parolasi id6
fliszernovények/fliszerek (perc)

Spérga 400 ¢ CitromfU, babérlevél, kakukkf( 13-15

Brokkoli 400 g Fokhagyma, &rolt piros chilli, 16-18
tarkony

Karfiol 400 g Rozmaring, bazsalikom, tarkony 16-18

Csirkefilé 250 g Curry, rozmaring, kakukkf( 30-35

Halfilé 250 g Szdraz mustdr, jamaikai szegfibors,  10-12
majordnna

Rizs 20 dkg - 40

(+3 dlviz)

Leves 2,5dl Flszernovények/flszerek izlés 12-16
szerint

Tojds 6-8 - 15

Tanacsok az ételparolashoz

Zoldségek és gyiimolcsok
- Vdgja le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szardt.
- Afriss leveles zoldségeket a lehetd legrovidebb ideig parolja, mert kdnnyen elveszitik szinket.
- Afagyott z6ldségeket ne olvassza fel parolds el6tt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

- Péroldshoz a puha, nem tdl zsiros hisdarabok a legalkalmasabbak.

- Mossa meg alaposan a hust, és térolgesse szdrazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.

- A hust mindig az egyéb ételfajtdk ald helyezze.

- Szlrja ki a tojdsokat, mielétt a paroldba helyezné Sket.

- Ne péroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Pdrolds elétt vdrja meg, mig a
fagyott hus, szarnyas vagy tengeri termékek teljesen felolvadnak.

- Hatébb péarold edényt haszndl, a kicsapddott para a felsé parold edénybdl vagy edényekbdl az
alsé pdrold edénybe csepeg. Gyéz8djon meg arrdl, hogy a kildnbdzé parold edényekben 1évd
étel ize illik-e egymdshoz.

- Arizses-/levesestdlban szdsszal készithet zoldségeket vagy halat fézhet vizben.

- Hagyjon helyet az ételdarabok kozott. A vastagabb darabokat helyezze kézelebb a parold edény
faldhoz.
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- Ha nagyon sok ételt tesz a parold edénybe, akkor a pérolasi idé felénél keverje meg az ételt.

- Kis mennyiségl étel révidebb pdroldsi id&t igényel mint a nagy mennyiségl étel.

- Ha csak egy pérold edényt haszndl, akkor az étel révidebb paroldsi idét igényel, mint 2 vagy 3
pdrolé edény haszndlata esetén.

- Alegalsé parold edényben 1évé étel gyorsabban elkészil, mint a magasabban lévé parold
edényben 1évé. Ha tobb pdrold edényt haszndl, f6zze 5-10 perccel tovdbb az ételt. Fogyasztds
elétt ellendrizze, hogy megfétt-e az étel.

- Pdrolds kozben is tehet ételt az edényekbe. Ha egy hozzdvald révidebb paroldsi idét igényel,
tegye késébb az edénybe.

- Afedél felemelésekor géz tavozik, a paroldsi idé pedig meghosszabbodik.

- Ha az étel nem f6tt meg, dllftson be hosszabb paroldsi idét. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
toltenie a viztartdlyba.
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Ocbl 3aTThl CaTbiN aAYbIHbI3OEH KyTTbIKTanMbI3 xaHe Philipska kow keaainis! Philips ycbiHaTbIH
KOAAQYABI TOABIFBIMEH PaxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLLIH, ©3iHi3AIH ©HIMIHI3Al www.philips.com/welcome
6OMbIHLLIA TipKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

»aanbl cunattama (Cypert 1)

Kaxnaxk

Copna/kypiw Tabarbi
BynaHabipy Tabarbl 3
BynaHabipy Tabarbl 2
ByAaHabIpy Tabarbl 1
Tamuubl Tabarbl

KocbiMLIa ASM LblFapyLLbl
Cy KipeTiH »ep

Cy blabicbl 6ap Herisi
BymeH nicipy »apebiFbl

K BymeH nicipy yakbITblH COMKECTEHAIPETIH TyhMe

Kypaaabl KOAAaHAP aAABIHA OCbl HYCKAYAbl MYKMAT OKbIM LLUaFbIHbI3, 9pi BOAALIaKTa KOAAAHYFa
caKTan KoWbIHbI3.

STIOTMMOO®>

KayinTi
Heri3iH elukallaH cyra baTbipyFa HeMece OHbl afbiH Cy acTbiHAA LWioFa BoAMaNABI.

EckepTty

Kypaaabl Kocap arAbIHAR, KyPaAAa KOPCETIATEH BOAbTaX, *KEPTIAIKTI KaMTaMachl3 eTIAETIH

BOATaXKOEH CalMKeC KeACTIHAIMH TeKcepin aAbiHbI3.

- Kyparabl Tek KepMeAeHreH TOK CbiMblHa FaHa KOCbIHbI3. OpAalibiM LWaHbILIKbl PO3ETKaFa
AYPBICTAMN EHri3IATEHAIMNH TEKCEPIH3.

- Erep KypaaAbiH LaHBILLKbIC], CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH ©3re DeALleriHe 3aKbiM TUreH 6oACa,

KYPaAMeH KOAAAHOaHDI3.

Erep TOK CbIM 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayiMTi »KaFAai TyFbi36ac yiiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips

SKIMLLIAIK DepreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAA HEMeCe COFaH TopI3AEC AeHreli 6ap MamaH FaHa

aybICTbIPYbI THIC.

ByA KypaAMeH, erep oCbl KypaaAbl KOAAAHY KOHIHAE OAAPAbIH KayIMCI3AIriHE »KayanTbl aAamMHaH

HyCKay aAFaH boAMaca HeMece OHbIH KaAaFaraybIMEH KOAAAHDIM aTraraH 60ACa, PU3MKAAbIK

Ce3iMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAAMAAP, Hemece BiAIMI MeH Taxipunbeci a3 aaamaap

(kac BbananapAbl Ad KOCa) KOAAAHYbIHA GOAMAMABI.

- KypaameH oiHamac yLiH, 6arnarapabl Kaaaraaaycbi3 KarAblpyFa GOAMaNAbI.

ToK cbIMbIH Bananap KOAbI KeTMeWTiH »epAae YcTaHbi3. Kypaa TypraH 6eTTiH Hemece CTOAAIH,

XKUETIHEH TOK CbIMbIH CaADbIPaTbIN KOMMaHbI3.

ETTi, TaybIKTbl, HeMece TeHi3 TaFraMAapbiH, erep OAap My3AaTbiAFaH OOACa, elKallaH OymeH

nicipmeHis. bya TarmaapAbiH 63piH, 0AapAbl ByMeH Micipep arAbIHAG, MIHAETTI TYpPAE epiTin

AABIHbBI3.

TamaxTbl ByMeH nicCipyLWiHi elKalliaH Tambi3y IAereHiCi3 KoaaaHyFa 6oaManapl, cebebi inereHal

KOMMacaHbI3, bICTbIK Cy KyPanAaH Lallibipan OTbipaAbl.

- BymeH nicipywi TabakTapbiH »xoHe coprna/Kypill TabakTapblH TeK Tymn HyCKaAbl HEri3iMeH

6aliAaHBICTBIPbIN KaHa KOAAGHBIHbI3.

ToK CbIMbIH bICTBIK DETTEPAEH aALiaK YCTaHbI3.



50 KA3AKLLA

CakTaHAbIpY

- backa eHaipylinepaiH beAleKTepiH Hemece KOChIMLLIA KOHABIPFbIAapbIH, Hemece Philips apHalibl
KeHec peTiHAE YCbiHOaraH DeALEKTEPAI KoAAaHYFa 6oAMarabl. Erep ci3 coHaan bealekTepai
HeMece KOChbIMLA KOHABIPFbIAAPABI KOAAGHFaH BOACaHBI3, OHAA Ci3AIH KEMIAAIMHI3 63 KyLUiH
YKOFaATaAbI.

- Kyparabl TbIM KaTTbl TemMrnepaTypara, biCbin TypFaH rasra, byra Hemece AbIMKbIA bICTbIKKA
LWanAbIPMaHbI3. ByMeH nicipriluTi »yMbIC »acan TyYpFaH Hemece dAi Ae BOACa bICTbIK NMAWTaFa
Hemece nicipriluke KoloFa 6oAManAbI.

- Kyparabl TOKTaH Cyblpap aAAbiHAR OHbIH COHAIPIATEHAIMNH TEKCEpPIHI3.

- Kypaaabl Tasarap arAblHAG, OHbl TOKTaH CybIpbir, CYbITbIHbI3.

- ByA Kypan Tek yiae KoasaHyFa apHaAraH. Erep Kypaa AypbIC KOAAGHBIAMACA, HEMECe KCIMTIK He
XapTblAal KoCIMTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH DOACA, HEMeCe HyCKaAa KOPCETIATEH XOAAAPAAH ThIC
YKOAMEH KOAAAHFaH BOACA, KEMIAAITIHI3 KyLLiH »osAbl, opi Philips Ke3 keAreH 3aKkbimaaHy
GOMbIHLLIA apbi3AAPABI KabbIAAGMAMABI.

- bymeH nicipriwTi Teric, TypaKThl XaHe KeADeY Kepre KOMbIHpI3, *KoHE OHbIH KaTTbl bIChIn
KeTyiHeH cak BOAY YLLiH, aiHaracbiHAA Kem aereHae 10 cm 6oc xep 6ap eKkeHAIMH KamMTamachi3
eTiHI3.

- Ecinizae 6oAcbIH, ByMeH NiCIprill *KYMbIC Xacan *aTKaHAa HEMECE OHbIH, KaKMarblH allKaHA]
OAaH KaTTbl bICTbIK OyLUblFaAbl. TaMaKTbl TeKcepep Ke3ae, cabbl Y3blH ac yit KypaaAapbiH
KOAAAHBIHBI3.

- KaknakTbl allkaHAa spAaibiM abait GOABIHbI3 aHe OHbl aALLaK yCTaHbI3. Kyrin KaAmac yLiH,
KaKmaKTa CyMbIKTaAbIN KaAFaH CyAbl OyMeH MiCiprilike arFbi3blHpbI3.

- ByMeH nicipril »yMmbic »acan TypraHAa OHbl KO3FamaHbI3.

- ByMeH nicipril *yMbIC »acan TypFaHAa OHbIH YCTIHEH KOAbIHbI3OEH Hemece AeHeHi3beH
oTneHis.

- KypanabiH bicbin KeTeTiH 6eTTepiH KOAbIHbI3OEH ycTaMaHbi3. KypaaabiH bICTBIK OOAIKTEpPIH yCTap
AAABIHAQ, SPAAVBIM aC YW KOAFaNTapblH KOAAGHbIHbI3.

- Kypaaabl ByMeH 3aKkbIMAAAYbI MYMKIH 3aTTapAbIH, MOCEAEH Kabblpraaap MeH ac it WkadTapbl
CeKiAA] 3aTTapAbIH acTbiHa HEMeCe XaHblHa KoloFa GoAManAbI.

- Kyparabl »apblAybl MyMKIH HEMECE XaHbin KeTYi MyMKIH OYyAap LWbIFbIN TYPFaH XXepPAE Hemece
COAAPAbIH *aHblHAA KOAAAHYFa BOAMAABI.

- 3aKbIM TUri3yi MyMKIH XaFAal Tyrbi30ac YLLiH, KypaAAbl elKallaH Tamep TyiMmeciHe Hemece
6ackapy nyAbTiHe GanAaHbICTbIPMaHbI3.

- Cy blabichl iWiHAE KilukeHe Top 6ap. Erep Top WwbiFbin KeTkeH 6OACa, OHAG OHbI Baraap »KyTbIn
KOMbIM, KAKaAbIM KaAMaC YLLIH, OAAGPAbIH KOAbI KETTIENTIH KEPAE CaKTaHbI3.

ABTOMaTTbI TYpAE COHAIPY
CoHbIMeH KaTap, aAAbIH aAa OpHaTbIAFaH OyMeH MiCipy YaKbiTbl TayCbiAFAHAA A KYPaA aBTOMATTb
TYPAE COHEAI.

Kyprak TypAe KalHaTy KOpFaHbICbl
ByA 6ymeH nicipyLui illiHe KemKeHLUe KaHan KETYAEH CaKkTay KopFaHbiCbl opHaTbiAraH. OCbIHbIH
apKacblHAR, erep Cy blAbICHI iLLIHAE CY BOAMaN, KYPaA KE3AEM KOCbIAFaH DOAC], HEMEeCe KOAARHY
6apbICbiHAR Cy TayCbIAbIN KaaFaH BOACA, OHAA KEMKeHLLIE KaliHan KETYAEH CaKTay KOpFaHbIChl
KypanAbl aBTOMATTbl TYPAE CoHAIPeal. Kypaaabl KaiTa KoaaaHap aAAbiHAR OHbl 10 MUHYTTa
CYbITbIM AAbIHbI3.

DAEeKTpOMarHuMTTiK epic (DMO)
Ocbl Philips kKypaabl DAeKTpOMarHUTTIK epicke (DMEO) baliAaHbICTbl BapAbIK CTaHAAPTTapFa CaKeC
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLa BepPIAreH HyCKayAaFblAaM YKbIMTbl KOAAAHFaH DOACA, OHAR OYA
KypaA, OyriHri TaHAaFbl OEATIAI FEIAbIMK 3epTTeyAep DOVbIHLLA, KOAAAHYFA KayinCi3 BOAbIN KEACA|.
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AAFalLKbl peT KOAAQHap aAAbIHAQ

KyYpaAAbl aAFallikbl peT KOAAQHAP aAAbIHAQ, TaMaKMeH GaiAaHbICcKa TyceTiH BeALIeKTepiH
YKaKCblAQM TasaAaHbi3 («Tasaray» TapMaraH KapaHpi3).

Cy blAbICBI iLiH ABIMKBIA LIYGepeKneH CypTin aAbiHbI3.

KoAaaHyFa AaMbIHABIK

KypaAabl Teric, TYpaKTbl XoHe KoAbey xepre KOMbIHbI3.
Cy KipeTiH >XepAeH Cy bIAbICbIHA MAKCMMaAAbI A€Hrelre LWeitiH cy KyibiHbi3. (CypeT 2)

Cy blAbICbIHA TeK FaHa cy Kyto Kepek. Cy blAbICbIHA ELIKALLAH ASM LUbIFapyLLbl KOCMa, Mai, HeMece
6acka 3aTTapAbl Kocyra 60AMaAbI.

Cy blABICbIHbIH, TAMLUBIAAp iA€reHiH HerisiHe opHaTbiHpI3 (CypeT 3).
Ecme cakmaHpiz: Kypaagbl mamiubiAap iAreHicia KoAgaHyra 60AMarigei.

Erep kaAacaHbI3, 6yMeH Micipin )aTKaH TaFaMblHpbI3Fa KOCbIMLLIA ABM KOCKbIHbI3 KEACE,
KenTipiAreH Hemece KyHaKbl LUeNTepAl HEMeCce ASMAEYILUTEPAI ASM LUbIFapyLUbIFa
caAbiHbi3 (Cypert 4).

MaceneH, >kebipLuen, Kopu1aHAP, HaCbIOalryA, aCKeK, Kappu XaHE LUBIPAAXKbIH »yCaH CUAKTbI eTe

Tamalla WenTep MeH ASMAEYILUTEPAI Ci3 ASM LUbiFapyLubiFa caaybiHbiaFa 6oaaabl. Ci3 oAapAbl

CapbIMCaKIEH, 3ePEMEH, HEMECE akyKEAKEKMNEH BalnAaHbICTBLIPbIM, Ty3 KOCMacTaH ASMIH KeHenTe

anacbi3. bi3 cisre bepeTiH KeHeciMi3, KenTipiareH wen 60Aca, 1/2 woi KacbikTaH 3 Walt KacbikKa

LIENIH, KOAAGHBIHBI3 AeMeKMi3. Erep ci3 KyHaKpl LUeMTep aHe ASMAEYILLTEDP KOAAAHbIM XaTCaHbI3,

OAaH AO Ker CaAbIHbI3.

Op TYPAI TaFam TypiHE apHaAFaH LIOMTEP aHE ASMAEYLLIAEP TYPI XKeHIHAer KeHecTepal «Tamak

KecTeci »koHe ByMeH nicipy KeHecTepy» TapMarbiHAaFbl OYMeH Micipy KecTeciHeH Tabachi3.

KeHec: Erep ci3 xep wenmepiH KOAGAHbIN amKaH GOACAHbI3, MAMLUBbIAGP IA€reHiH Waiin, gom
LWbIFAPyLLbIHBI CyAan XibepiHi3. OcbIHbIH, apKacbliHga Kep wenmepi Hemece gamgeyilmep gam
LbIFapyLWbIHbIH MecikmepiHeH mycin kemneimin 6oAagel (Cypem 5).

ByMeH nicipreai »kaTkaH TamaKTbl 6ip HeMece 0AaH Aa Ken GymeH nicipy TabakTapblHa XaHe/
HeMece copna/Kypilll TabaFbiHa CaAbIHbI3.

- BymeH nicipy TabakTapbiHa TbiM Ken Tamak caAmaHbi3. XKeTKIAKTI Typae Oy arbiHbl XKypin oTbIpy
YLWIH, TaMaKTapAbl KeceKTep apacbiHAA XETKIAIKTI OPbIH KaAABIPbIM CaAbIHbI3,

- ET KeHe TayblKTapAbl opAanbiM eH TOMeHT ByMeH Micipy TabaFblHa CaAbiHbI3, COHAR LLMKI
HEMECE apTblAaM MICIPIATEH ETTiH HeMece TaybIKTbIH, WbIPbiHbI 6acka TaMaKTapra Tambanabl.

- YAKeHpeK TamaK KeceKTepiH »oHe MiCyi y3aK yaKbIT TaAarn eTEeTiH TaMaKTapAbl TOMeHri OyMeH
nicipy TabarblHa CaAbIHbI3.

- KyMbIpTKanapAbl biHFalALI TYPAE OyMEH MICipy YLUiH, OAAPAbI XKYMBIPTKA YCTaFbllUTapbiHa
canbiHpiz (CypeT 6).

A Gip Hemece 6ipHelue GymeH nicipy TabaKTapbiH TaMLLbIAAP iAereHiHe KoibiHbi3. Erep ci3
copra/Kypill TabaFbiH KOAARHFbIHBI3 KEACE, OHbI XKOFapFbl ByMeH Micipy TabarblHa CaAbIHbI3.
TabakTapAbl AYPbICTan CaAFaHbIHbI3AbI 3KOHE OAAPAbIH, TEHCEAIN TYPMaFraHAbIFbIH
Tekcepiniz (Cypert 7).

- Cisre 6apAblk 3 bymeH nicipy TabakTapbiH KOAAGHY MIHAET emec.

- bymeH nicipy TabakTapbl HoMmipaeHreH. Ci3 oAapAbIH HEMIPIH canTapblHAa Kepecis. EH »oraprbl
OyMeH nicipy TabarbiHbiH HeMipi 3. OpTalia TabakTblH HOMIPI 2 KoHe eH TOMEHrT TabaKTbiH
Hemipi 1.

- BbyMeH nicipy TabakTapbiH MIHAETTI TYPAE MbIHa KE3EKMEH CaAybIHbI3 Kepek: DymeH nicipy Tabax
1, 6ymeH nicipy Tabak 2, bymeH nicipy Tabax, 3.
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- Copna/kypil Tabarbl KypiLLTi HeMece backa CyMblK TaMakTapAbl OymeH MiCipy YLiH apHaAFaH.
Erep ci3 copna/kypill TabaFblH KOAAGHFBIHBI3 KEACE, OHAQ Ci3 OHbI XKOFapFbl ByMeH Micipy
TabarblHa CaAachI3.

- Erep ci3 ken MeAwepaeri TamaK Micipin »kacTaHpi3, OyMeH Micipy MPOLECCIHIH »apThiChl OTKEHAE,
ac Yy KOAFabbIH KKir, y3biH canTbl ac Y KYPaAblH KOAAAHbIM, TaMaFbIHbI3Abl QPaAACTbIPbIHbI3.

- XKoraprbl TabaKTarbl TamaK TOMEHT TabaKTarbl TaMaKKa KaparaHAR y3arblpaK MiceA.

- Erep ci3 ap Typai OyMeH nicipy yakbITblH TaAan eTeTiH TaraMAapAbl NICIPriHi3 KEACe, aAAbIMEH
HeMIpi 1 bIABICIHAA €H, Y3aK YaKbIT TaAamn eTeTiH TaramAbl CaAbiHbI3. BymeH Micipy yakbITbiH
COMKECTEHAIPETIH TYMMEHi KOAAAHBIM, €H a3 YaKbIT MiCipy KEPeK yakbiTbl MEH eH, y3aK nicipy
KepeK yaKbiTbl apacbliHAAFbl aibiPMaLLIbIAbIK CaHblHa KOMbIHbI3. BymeH nicipy askTaAraHAa, ac yi
KOAFabbIH KOAAAHBIM, KakMaFbiH abariaan alubir, Kbickapak OyMeH Micipy yakblTbiH TaAan eTeTiH
MHIPEAVEHTTEP CaAblHFaH HOMIPI 2 blABICEIH HOMIPI T BIABIC YCTIHE KOMbIHbI3. KaknakTbl HOMmipi 2
bIABICbIHA Xaybir, OyMeH MiCipy YaKbITbIH COMKECTEHAIPETIH TYMMEHI KOAAAHbIM, €H Kbicka BymeH
Micipy YakbITbiH OPHATbIHbI3.

KaknakTbl »Kofapfbl 6ymeH nicipy TabafbiHa abbiHbi3 (CypeT 8).

Ecme cakmanpi3: Erep Kaknak 6ymeH nicipy mabakka gypbicman Ko#bIAMAca HeMece MyAgem
KoKblAMaca, mamak gypbic mypge nicneigi.

KypaAAbl KoApaHY

LLlaHbIWKbIHbI Ka6blpFaAanl po3eTKaFa KOCbIHbI3.

BymeH nicipy yakpITbIH coifKecTeHAIpPeTiH TYIMMeHi KOAAaHbIM, KEpeKTi GyMeH Micipy yaKbITblH
opHaTbiHbI3 (CypeT 9).

D DBymeH nicipin aTblp AereHAi GiAIAIPETIH 3KapbIK XaHaAbl.

D bBymeH nicipy, wamameH 30 ceKyHATaH COH, 6acTaAaAbl.

ByMeH nicipy yaKbITbl asiKTaAFaHAQ, Ci3 KOHbIpay AbIOGbICbIH €CTUCI3, kaHe BymeH nicipin
XaTbIp AereHAil GiAAIpeTiH KapblK coHeai.

KaknafbiH abaitAan allbiHbI3.

KaknarblH allkaHAQ, KypaAAaH bicTbik Oy wbirasbl. OaaH abait 6OAbIHbI3.

Kyiin KaAmac yLUiH, KaknarbiH alikaHaa, OyMeH nicipy TabakTapbiH, CoOprna/Kypill TabakTapbiH arFaHAa
ac yi KoAFarnTapbiH KOAAGHbBIHBI3. KaKknakTbl alMMeH 3iHI3AeH aAllaK ycTan awbiHpbi3. KaknakTa
CYMBIKTaAbIM KaAFaH Cyabl OymeH nicipy TabakKa arbi3biHbI3.

ToK cbIMbIH KabblpFaaafbl pO3eTKaAaH CybIpbIHbI3, )KOHE TaMLLbIAAP iAEreHiH aAap aAAbIHAR
6yMeH MiCipriluTi TOAbIFbIMEH CybITbIM aAbIHbI3.

- TaMwbinap iAereHiH aaFraHaa abal 0oAbIHbI3, cebebi KyparabiH 6acka BOAIKTEPI CyblFaHMEH, CY
BIABICBIHAAFBI CY XKOHE TaMLUblAAp IAErEHIHAETT CY 9 A€ BOACa bICTBIK BOAYbI MYMKIH.

[ 6 | Op KOAAAHFaH CaiiblH, Cy blAbICBIHAAFbI CYAbl TOTiM TacTaHbI3.

Ecme cakmanpi3: Erep marbl mamak niciprinia KeAce, masa KyHaKbl €y KyiblHbI3.

Ta3zaAay >KaHe KyTy

KbIpFbiLL >KeKe, KbIpFbILl TasaAafbilll KYPaAAApPAbl HEMECE XKaHap Maii HemMece aLeTOH Tapisaec
arpeccmBTi CYMbIKTbIKTApAbI KYPaAAbl Ta3aAay YLUIiH KOAAAHYFa GoAMaiAbIL.

ToK cbIMbIH KabblpFaaafbl PO3eTKaAaH CybIpbIr, KYPaAAbl CYbITbIHbI3.
HerisiHiH, cbIpTbIH ABIMKBIA LLY6epeKneH CYpTiHi3.

HerisiH ewkawaH cyra 6aTbipyfa HEMece OHbl afblH Cy acTbIHAQ LUSIOFa 6OAMaMAbI.

HerisiH blAbIC XyFbILITa XyyFa 60AMaiAbI.
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Cy bIABICBIH XblAbl CyAa CyAaHFaH 6ipas »yFbill CYMbIKTbIK KOCbIAFaH LLYGepeKneH XyblHpI3.
Cy blAbICBIHAAFbI TOPADBI KeTepim, TazaAaHbi3. CoAaH COH, Cy AbICbIH AbIMKbIA Ly6epekmneH
CYPTiH,i3.

Erep Top LWbIfbin KeTKeH 60ACa, OHAA OHbl 6aAaAap XKyTbIM KOMbIM, KAKAAbIN KAaAMAaC YLUiH,
OAAQPAbIH, KOAbI KETMENTIH XEPAE CaKTaHbI3.

BymeH nicipriw TabakTapAbl, copna/Kypilll TabaKTapbiH aHe KaKMNaKTbl KOAMEH HEMeCe bIAbIC
KYFBILITA KbICKA YaKbIT LIUKABIH X9HE TOMEH TeMMepaTypa KOAAAHbIM XybIHbI3.

BymeH nicipriw TabakTapabl, COpra/Kypill TabaKTapblH *oHE KaKMaKThl KalTa KanTa bIAbIC XKYFbilTa

Xya OepCeHi3, HOTKECIHAE MblHA DEALIEKTEPI TO3Ybl MYMKIH.

KaCI‘IaKTbI Ta3aAay

Kyparabl ap 15 caFaT KoaaaHFaHHaH COH, KakTaH TasaAan Typy Kepek. TamakTbl OyMeH NiciprilTiH
KbI3MET KOpCETY MYMKIHAIMH MIHCI3 €Ty YLUiH, >KoHe OHbIH, ©MIPIH Y3apTY YLUIH, KyPaAAbl KYMeA
TYPAE KaKTaH Ta3aAarn Typy Kepex.

Cy blABICBIH aK CipKe cybiMeH (8% cipKe KbILLKbIAbI) MAaKCUMaAAbl A€Hreire LekiH
TOATbIPbIHbI3.

Backa KakTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAQHYFa GOAMaiAbI.

KypaA HerisiHe TamLUbIAap iAereHiH, BymMeH nicipy TabaKTapbIH, >kaHe copna/Kypiw TabaKTapbiH
Aypbictan caabiHbi3 (Cypet 7).

KaknakTbl copna/kypill TabafbiHbIH, ycTiHe »abbiHpi3 (CypeT 8).
LLlaHbILWKbIHBI KabbIpFasafFbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.
Byabl calikecTeHAIpeTiH TyiMeHi 6ypan, 6ymeH nicipy 25 MUHYTTbIK yaKbITTbl OpPHaTbIHbI3.

Erep cipke cybl KYpaAAbIH, XKMEriHEH TacbIn KalHan KeTce, KYPaAAbl TOKTaH CybIpblr, CipKe Cybl
MOALLEPiH a3aMTbIHbI3.

I Bymen nicipy yakbiTbl asKTaAFaHA, KyparAbl TOKTaH Cybipbir, CipKe CyblH TOAbIFbIMEH
cybITbiHbI3. COAQH COH, Cy bIABICbIH 60CaTbIHbI3.

Cy bIABICBIH CybIK CyMeH GipHelle peT LaKin XibepiHis.

Ecme cakmanpiz: Erep cy bigbicbiHga aAi ge 6oaca Kak 6ap 6oAca, ocbl npoLiegypaHbl marbl
Kanmanaspi3.

KypaAAbl cakTan Kosip aAAbIHAQ OHbIH, 6apAbIk 6eAikepi Tasa eKeHAIMH TekcepiHis. («TasaAayy
TapMarbiH KapaHbi3).

BymeH nicipy Tabafbl 3-Ti TaMLUbIAAp iAereHiHe KOMbIHbI3.

BymeH nicipy Tabarbl 2-Hi 6ymeH nicipy Tabarbl 3-TiH, ycTiHe KOMbIHbI3. BymeH micipy Tabarbl
1-ai 6ymeH nicipy Tabarbl 2-HiH, ycTiHe KolbiHpI3. (CypeT 10)

Copna/kypiw TabarbiH 6ymeH nicipy TabakTapAblH, €H, YCTiHE KOMbIHbI3.
KaknakTbl copna/kypill TabafbiHbIH, YCTiIHEH XabblHbI3.

n ToK CbIMbIH >KMHaM cakTan Koo YLUiH, HEFi3iHAEr TOK CbIMbIH YKMHaM KOSATbIH OpHbIHa
KiprisiHiz (Cypet 11).
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KeniAaik MeH KbizMeT

Erep cisre aknapaT Kepek 60OACa, HeMece cizae LelliamereH maceae 60Aca, Philips'TiH nHTepHeT
beTiHaeri www.philips.com Beb-caliTbiHa KeAIHI3, Hemece o3iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHyWwbIAap
OpTanblifbiHa TeredpoH LancaHpi3 6onraabl (OA HOMIPAI Ci3 AyHUE »y3i BOMbIHLIA BepIAETIH KeniAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacoi3). CiaiH eAiHizae TyTbiHywbirap KamKkopAbik OpTanbifbl »KOK BoAFaH
Xaraaraa e3iHisAIH »kepriaikTi Philips anaepiHe apbizaaHbiHbi3 Hemece Philips'TiH Yiire apHasraH
KyPanAap Kbi3MeT aernapTameHTi »koHe »Keke Kamkop BV 6eaiMiHe ap3bi3aaHbiHbI3.

KoplwaraH aHaAa

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KOPCETIN TO3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI Y1 KOKbICbIMEH Dipre TacTayra
6oAManAbl. OHbIH OpHbIHA OYA KyPaAAbl apHalbl XK1HAM aAaTbiH XKepre KaTa eHAEY MaKcaTbiHa
oTki3iHi3. CoHAa Ci3 KopluaraH aiHaAaHbl cakTayra cebinizai Turiseci3 (Cypet 12).

AKayAbIKTapAbl Taby

Ocbl TapMaKTa KypaAMeH KOAAGHFAHAR XKUi KE3AECETIH KEAEA MICEAEAEP KOHIHAE SHTIME
Kypeal. Erep ci3 npobAemaHbi3abl LWelle aaMacaHpi3, o3iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbIAap

OpTanbifbiHa TeAedOH LancaHbi3 6OAAbI.

Keaeai maceae blkTMaA cebenTep

Bymen niciprit
HKYMbIC
*acamanapl.

BapAblk Tamak
MICKEH XOK,

BymeH nicipriwTeri ker
TaMaKTap Keceri yAKeHIpeKk
6oAap »xaHe/Hemece bacKa
TamaKTapFa KapafaHAa
y3aFblpaK Micipy yaKbITbH
TaAan eTeTiH 6oAap.

Ciz bymeH nicipy TabarblHa
ThIM Ker Tamax CaAbir
»ibepreH 6oAapchbI3.

MYMKIH Ci3 KyPaAAbl XKYMeEA
TYPAE KakTaH Ta3anan
TYPMalChbI3.

Kypaa aypeic
KbI3bIMaMAbI.

Wewim

BymeH nicipril Tokka KocbliAmaraH 6oAap.

Cy blAbICIHAR CY YKOK LUbFap.

Ci3 oni ae boaca Byabl CoMKeCTEHAIPETIH
TYMMEHI KOAARHBIM, ByMeH Nicipy YaKbITbIH
OpHaTnaraH 60AapChbI3.

ByAbl coVikecTEHAIPETIH TyMMEHi KOAAaHbIM,
y3aFblpaK OyMeH Micipy YaKbITbiH OPHATbIHbI3.

YAKEHIpEK Tamak, KeceKTepiH XaHe nicyi y3aK
YaKbIT TaAan eTeTiH TaMaKTapAbl TOMEHTT
6ymeH nicipy TabarblHa CanbiHbI3. (HoMipi 1).

BymeH nicipy TabakTapbiHa TbiM Ko TamaK
canyFa boAMaliAbl. TaMaKTbl KillipeK KecekTepre
BOAIN, KILIPEK KeCeKTEPIH OFapFbl XafblHa
CaNbIHbBI3.

HKeTKIAIKTI TypAae Oy aFblHbI XKYPin OTbIPY YLUIH,
TaMaKTapAbl KecekTep apacbiHAa XKETKIAIKTI
OPbIH KaAAbIPbIN CaAblHpI3.

Kypanabl KakTaH TasaAaHbi3. «Tasaray »oHe
KYTY» TapMarblH KapaHbi3.
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Tamak KecTteci >kaHe 6yMeH nicipy KeHecTepi.

- PeuenTep any yuiH, 6i3aiH nHTepHeTTeri wwwi.philips.com/kitchen 6eTiHe 6apbiHbI3.

- TeMmeHaeri KecTeae KepceTiAreH BymMeH NiCipy yaKbITbl TEK KOPCETKILL PETIHAE YCbIHBIAAADI.
BymeH nicipy yaKpITbl TabaKkTarbl Tamak KeceKTepiHiH MOALLEpPIHE, TaMak apacbiHAarbl 60C
OpblHAAPFa, ByMeH Micipy TabaKTarbl TaMak MEOAWEPIHE, TaMaKTbIH, KyHaKbIAbIFbIHA KOHE Ci3AIH,
eKe 6acbiHbI3AbIH TaAFamblHbI3Fa 0aiAaHbICTbI BoAaAbI.

TamakTbl 6yMeH nicipy kecTeci

BymeH nicipreai AaM wbiFapylbiFa apHaafaH wentep\  BymeH nicipy

XaTKaH Tamak ASMAeYiLITep XOHIHAEri KeHecTep YaKbITbl (MMH.)

AKTBIK 400 rp. /AVIMOH ASM OepyLLi, AaBp »KarblpaFbl, 13-15
*ebipwen

Bpokoam 400 rp. CapbIMcaK, YriTIATEH KbI3bIA YMAU, 16-18
WbIPAAXKbIH »KycaH

TypAi TycTi 400 rp. Po3amapuiH, HacbiBarryA, WlpasKbiH 16-18

KanycTa XyCaH

Tayblk eT 250 rp. Kappwu, po3mapuH, >kebipLuen 30-35

KeciHAICI

Banbik 6enaemeci 250 rp. KenTipiAreH Kpilwa, karnamnblp Oypbiwbl,  10-12
HKynapryA

Kypiw 200 . - 40

(+300 mA. cy)

Copna 250 mA TanFamblHbi3Fa Kapai wer/ 12-16
ASMAEYILITED

HKyMbipTKa 6-8 - 15

ByMeH nicipy TamaKTap »KeHiHAe KeHecTep

MKemicTep MeH KeKeHicTep
- TycTy opamxarblpak, BPOKKOAV »aHE OpamiarnblpaKTbiH KaAblH CabaKTapblH Kecin TacTaHbI3.
- KanblpakTbl, acbiA TYCTi KOKOHICTEPAI €H KbiCKa YaKbIT ByMeH MicipiHi3, cebebi onap TycTepiH
XKEHIA XKOFaATaAbI.
- My3aaTbiAFaH KekeHicTepai OyMeH Micipep aaaAblHAG EPITYAIH Keperi KoK

ET, TaybIK, TEHi3 TaFamAapbl, }KoHe XXYMbIpTKa.

- Has3ik, con maribl 6ap eTTep OyMeH MicipreHre eTe KoAalAbI.

- E7Ti »KaKcblaan »Kybin aAbin, WIPbIHbI MYMKIHAIFIHLLE a3 aFybl VLUIH, CIAKIM CIAKIN KENTIPIN aAbiHbI3.

- ETTi opKkawaH 6acka TaMaKTap acTblHa CaAbIHbI3.

- KymbipTKaHbl 6yMeH nicipriluke carap arAblHAR TECIN aAbIHbI3.

- ETTi, TaybiKTbl, HEMeCe TeHi3 TaraMAapbIH, erep OAap My3AaTbiAFaH DOAC], ellKallaH bymeH
nicipMeHi3. byA TaramaapAbiH 69piH, 0AapAbl OyMeH MiCipep aAAbIHAR, MIHAETTI TYPAE epiTin
ANbIHBI3.

- Erep ci3 6ip bymeH nicipy TabarbiHaH Kemn TabaK KOAAAHbIN *aTKaH BOACAHbI3, »KOFapFbl
TabaKTarbl *MHAAbIM CYMbITbIAFAH Oy TaMLbIAAPbl TOMEHTT TabaKkKa aFbin OTbIPaAbl. bapAbik
TabaKTapAaFbl ASMAEP Oip DipiMeH CaMKec KeAeTIHAIMNHE Hasap ayAapbiHbI3.

- Ci3, coHbIMeH KaTap, copra/Kypilll TabarblH COYCTarbl KOKOHIC AalblHAQYFa Hemece BaAbIKTbI CyAa
nicipyre KOAA@HYbIHbI3Fa 6OAAABI.
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- Tamak kecekTepi apacbiHAa 60OC OPbIH KaAAbIPbIHbI3. BymeH nicipy TabarbiHbIH ChIPTKbI XaFbiHa
ipIpeK KeceKTepiH CaAbIHbI3.

- Erep 6ymeH nicipy Tabafbl TbIM KaTTbl TOABIN Typca, OymMeH Micipy MPOLECCIHIH, *KapTbiChl
OTKEHAE, TaMarblHbI3Abl apaAaCTbIPbIHbI3.

- KiwkeHe TamMaK MOALLEPI YAKEH TaMaK MOALIEPIHE KaparaHAa KbicKapak byMeH Micipy yaKpITbIH
Tanan eTeA|.

- Erep ci3 Tex 6ip raHa BymeH nicipy TabaFbiH KOAAAHBIM XaTCaHbI3, OHAA 2 Hemece 3 BymeH
nicipy TabaFblH KOAAQHFaH Ke3Aerire KaparaHaa Tamak Tesipek AalibiH 6OAAAbI.

- EH TemeHri bymeH nicipy TabarbliHAAFbI TaMaK »OFapFbl TabakTaFbl TaMaKTaH Kepi *KblAAAMbIPaK
niceal. Erep ci3 6ip TabakTaH apTbIK Tabak KOAAGHBIN »KaTcaHbi3, oHAa 5-10 MUHTTa apTbiFbipak
MiCipiHi3. TamaKTbl )kep aAAbIHAR OHbIH 96AEH AalibiH BOABIM MICKEHAIMH TEKCePINn aAbIHbI3.

- byMeH nicipin »aTkaHaAa Ci3 Tamak Koca anachi3. Erep MHrpeAneHTIHI3 Kbickapak OymeH nicipy
YaKbITbIH TaAan eTce, OHbl KEMIHIPEK KOCbIHbI3.

- Erep ci3 KaKnarblH keTepin KoMcaHbi3, KaknaK acTbiHaH Oy LbIFbIN KETETIH 60AaAbI, XoHe OyMeH
nicipy y3aFblpaK YaKbIT aAdAbl.

- Erep Tamak ani nicnereH 60Aca, y3arbipak OymMeH Micipy yaKbITbiH OpHaTbIHbI3. ByA »araaiaa
Ci3re Cy blAbICbIHA Cy KOCY KepeK DOAYbI MyMKIH.
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Sveikiname Jus sigijus mUsy gaminj ir sveiki atvyke | ,,Philips! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,Philips** silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

Dangtis

Sriubos / ryziy dubuo

3 garinimo dubuo

2 garinimo dubuo

1 garinimo dubuo
Nuvarvéjimo padéklas
Skonio stipriklis

Vandens jleidimo anga
Pagrindas su vandens bakeliu
Garinimo lemputé

Garinimo laiko reguliavimo mygtukas

A
B
c
D
E
F
G
H
|

)

K

Svarbu

Prie$ pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus

Niekada nemerkite pagrindo | vanden] ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
ftampa.

Prietaisa junkite tik | jZeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar kistukas tinkamai jkistas | sieninj
el. lizda.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems badingi sumazéje fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga
atsakingas asmuo priziGiréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

Priziurékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Niekada negarinkite $aldytos mésos, paukstienos ar jaros gérybiy. Pries garindami Siuos
produktus visiskai atitirpinkite juos.

Nenaudokite garintuvo be nuvarveéjimo padéklo, kitaip i$ prietaiso iStekés karStas vanduo.
Naudokite tik garinimo dubenis ir sriubos / ryZiy duben;j su originaliu pagrindu.

Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

Atsargiai

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips™ specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

- Nelaikykite prietaiso esant aukstai temperatdrai, karStoms dujoms, garams arba drégnam karsciui.
Nedekite garintuvo ant arba 3alia veikiancios, arba vis dar karStos krosnies ar virykles.

Visada jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas pries istraukdami kistuka i$ lizdo.

Pries valydami visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo ir palaukite, kol jis atveés.
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- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

- Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus taip, kad aplink jj baty 10 cm
laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ prietaiso garinimo metu arba, kai nuimate dangtj. Tikrindami
maista, visada naudokite virtuvinius jrankius su ilgomis rankenomis.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami iSvengti nuoviry, leiskite susidariusiam
skysciui nulaséti nuo dangcio | garintuva.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karSty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz karsty jo daliy, naudokite
virtuvines pirstines.

- Nedékite prietaiso 3alia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél gary, pvz, sienos ir spintos.

- Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems garams.

- Norédami isvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio jungiklio ar
nuotolinio valdymo sistemos.

- Vandens bakelyje yra mazas sietelis. Jei nuimsite sietel], laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo
nepraryty.

Automatinis iSsijungimas
Prietaisas automatiskai i$sijungia pasibaigus nustatytam garinimo laikui.
Apsauga nuo visiS$ko vandens iSgaravimo
Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo. Apsauga nuo visisko vandens
iSgaravimo automatiskai iSjungia prietaisa, jei jis jjungiamas, kai vandens bakelis yra tuscias arba, kai
naudojimo metu baigiasi vanduo. Pries sekantj garintuvo naudojima, leiskite jam 10 min. atveésti.
Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai

eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

PrieS pirmajj naudojima

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas®).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna 3luoste.

Paruosimas naudoti

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Pripilkite j vandens bakelj pro vandens jleidimo anga vandens iki maksimalaus lygio
Zymos (Pav. 2).

Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite j vandens bakelj uzpily, aliejaus arba
kity medziagy.

| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 3).

Pastaba: Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvéjimo padéklo.

Jei norite, j skonio stipriklj jdékite dZiovinty ar Svieziy zalumyny ar prieskoniy, kad galétuméte
_ papildomai pagardinti garinama maista (Pav. 4).

Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapai, karis ir peletrlinai yra vieni tinkamiausiy Zalumyny ir prieskoniy,
kuriuos galétuméte jdéti | skonio stipriklj. Galite juos suderinti su cesnaku, kmynais ar krienais, kad
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pagerintuméte skonj nepridéje druskos. Patariame jdéti nuo 1/ 2 iki 3 arbatinio Saukstelio dziovinty
zalumyny arba prieskoniy. |dékite daugiau, jei naudojate Sviezius zalumynus ar prieskonius.
Informacija apie minétus Zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems patiekalams, zr garinamo maisto
lenteléje, esancioje skyriuje ,,Maisto lentele ir garinimo patarimai®.

Patarimas: Jei naudojate maltus Zalumynus ir prieskonius, praskalaukite nuvarvéjimo padékiq, kad
sudrékintuméte skonio stipriklj. Taip malti Zalumynai ir prieskoniai neiSbyrés pro skonio stipriklio
angeles (Pav. 5).

|dékite garinama maista j viena ar daugiau garinimo dubeny ir / arba j sriubos / ryziy duben;.

- Nedékite per daug maisto | garinimo dubenis. Palikite pakankamai vietos tarp maisto gabaléliy,
kad patekty maksimalus gary kiekis.

- Meésa ir paukstiena visada dékite | apatinj garinimo dubenj, kad zalios ar pusiau iSvirtos mésos ar
paukstienos sultys nenuvarvety ant kito maisto.

- Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau garinti apatiniame garinimo dubenyje, gabalélius.

- Kiausinius dékite | kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius (Pav. 6).

A Padékite viena ar daugiau garinimo dubeny ant nuvarvéjimo padéklo. Jei norite naudoti
sriubos / ryziy dubenj, padékite jj ant virSutinio garinimo dubens. |sitikinkite, kad padéjote
dubenis tinkamai ir; kad jie nenuvirsty (Pav. 7).

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubenu.

- Garinimo dubenys sunumeruoti. Numerj galite pamatyti ant rankenos. Virsutinis garinimo dubuo
yra nr. 3, vidurinis — nr. 2 ir apatinis — nr. 1.

- Garinimo dubenis dékite tik tokia tvarka: 1 garinimo dubuo, 2 garinimo dubuo, 3 garinimo dubuo.

- Sriubos / ryziy dubuo skirtas ryziams garinti, sriubai ar kitokiems skysc¢iams virti. Kai norésite
naudoti sriubos / ryZiy dubenj, padékite jj ant virsutinio garinimo dubens.

- Jei garinate didelj maisto kiekj, garinimo metu maisykite jj. UZsidékite virtuvines pirstines ir
naudokite virtuvinj jrankj su ilga rankena.

- Virutiniame garinimo dubenyje maistas paprastai garinamas Siek tiek ilgiau nei apatiniuose
dubenyse.

- Jei norite garinti maisto produktus, kuriems reikia skirtingos garinimo trukmeés, 1 dubenyje
pradékite garinti produktus, kuriy garinimas trunka ilgiausiai. Nustatykite garinimo trukmes
reguliavimo rankenéle tokig laiko trukme, kokia gaunate atéme trumpiausia garinimo laikg i$
ilgiausio garinimo laiko. Kai garinimas baigtas, uzsidéje virtuvines pirstines, atsargiai nuimkite dangtj
ir padékite 2 dubenj su maistu, garinamu trumpesne trukme, ant 1 dubens virsaus. Uzdékite
dangtj ant 2 dubens ir laiko reguliavimo rankenéle nustatykite trumpesnj garinimo laika.

Uzdékite dangtj ant virsutinio garinimo dubens (Pav. 8).

Pastaba: Jei dangtis néra tinkamai uZdétas ant garinimo dubens arba visai neuZdétas, maistas nebus
tinkamai garinamas.

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.

Pasukite garinimo trukmeés reguliavimo rankenéle j norima garinimo laika (Pav. 9).
D Uzsidega garinimo lemputé.
D Garinimas prasidés po mazdaug 30 sekundziy.

Pasibaigus garinimo trukmei, isgirsite skambutj ir garinimo lemputé issijungs.
Atsargiai nuimkite dangtj.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso.
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Norédami nuimti dangtj, sriubos / ryziy duben; ir garinimo dubenis, uzsidékite virtuvines pirstines, kad

nenusidegintuméte. Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Leiskite susidariusiam skysciui nulaséti

nuo dangcio | garinimo duben].

Pries iSimdami nuvarvéjimo padékla, iStraukite kiStuka is sieninio el. lizdo ir leiskite garintuvui
visiSkai atvésti.

- I8&imdami nuvarvéjimo padékla bikite atsargls, nes vandens bakelyje ir padékle esantis vanduo vis
dar gali bUti karstas net, jei kitos prietaiso dalys jau atvéso.

A Po kiekvieno naudojimo, istustinkite vandens balkelj.

Pastaba: Jei norite garinti daugiau maisto, naudokite SvieZiq vandeni.

Valymas ir prieziiira

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSore valykite drégna $luoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po i ¢iaupo tekanciu vandeniu.

Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuciu indy ploviklio sudrékinta Sluoste.
Norédami isvalyti sietelj, iSimkite jj iS vandens bakelio.Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria
drégna sluoste.

Jei iSimsite sietelj iS vandens bakelio, laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo nepraryty.

Garinimo dubenis, sriubos / ryziy dubenj ir dangtj plaukite rankomis arba indaplovéje, nustate
trumpg plovimo cikla ir Zema temperatiira.

Jei garinimo dubenis, sriubos / ryziy dubenj ir dangt] daznai plausite indaplovéje, jy dalys

gali lengvai susibraizyti.

Nuosédy Salinimas

Pasalinkite i$ prietaiso nuoviras po 15 val. naudojimo. Svarbu i§ garintuvo $alinti nuoviras reguliariai,
kad bdty palaikomas optimalus jo veikimas ir pailginamas prietaiso eksploatavimo laikas.

Pripilkite j vandens bakelj acto (8 % acto riigsties) iki maksimalaus lygio Zymos.

Nenaudokite jokiy kity nuoviry salinimo priemoniy.

Nuvarvéjimo padékla, garinimo dubenis ir sriubos / ryziy dubenj tinkamai dékite ant
pagrindo (Pav. 7).

Uzdékite dangtj ant sriubos / ryziy dubens virsaus (Pav. 8).
Kistuka jkiskite  sieninj el. lizda.
Pasukite garinimo trukmés reguliavimo rankenélg j 25 minudiy garinimo trukmeés padét;.

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krasta, iSjunkite prietaisa ir sumazinkite acto kiekj.

A Kai nustatytas laikas baigiasi, i§junkite prietaisa ir leiskite actui visi$kai atvésti.Tada iStustinkite
vandens bakelj.

Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus Saltu vandeniu.

Pastaba: Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procedurq.
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Pries pradédami saugoti prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr. skyriy
,»Valymas*).

Padékite 3 garinimo dubenj ant nuvarvéjimo padéklo.

|dékite 2 garinimo dubenj j 3 dubenj. |dékite 1 dubenj j 2 dubenj. (Pav.10)
|dékite sriubos / ryziy dubenj j virsutinj garinimo dubenj.

Uzdékite dangtj ant sriubos / ryziy dubens.

A Saugodami maitinimo laida, jstumkite jj j laido saugojimo skyriy, esantj pagrinde (Pav. 11).

Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikalinga techniné priezilra ar informacija arba jei kilo problemuy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo alies ,,Philips" klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numery rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips" klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités j vietinj ,,Philips" platintoja.

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 12).

Trikciy nustatymas ir Salinimas

Sis skyrius apibendrina daniausiai pasitaikancias, su prietaisu susijusias problemas. Jei negalite i&spresti
problemos naudodamiesi zemiau pateikta informacija, kreipkités | savo Salies vartotojy aptarnavimo
centra.

Triktis Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas Garintuvas jjungtas | tinkla.
neveikia.

Vandens bakelyje néra vandens.

Garinimo trukmeés reguliavimo rankenéle
nenustatéte garinimo laiko.

Ne visas maistas  Kai kurie garinami maisto Garinimo trukmeés reguliavimo rankenéle
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / nustatykite ilgesnj garinimo laika.

arba turi bati garinami

ilgiau nei kiti.

Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau garinti
apatiniame garinimo dubenyje (nr: 1), gabalélius.

| garinimo dubenis jdéjote  Neperkraukite garinimo dubeny. Supjaustykite
per daug maisto. maisto produktus mazais gabaléliais, o
maziausius sudékite ant virSaus.

Palikite pakankamai vietos tarp maisto gabaléliy,
kad patekty maksimalus gary kiekis.

Prietaisas kaista Nesalinote nuoviry i3 Pasalinkite nuoviras i$ prietaiso. Zr. skyriy
netinkamai. prietaiso reguliariai. ., Valymas ir priezidra“.
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Maisto lentelé ir garinimo patarimai

- Norédami gauti recepty, apsilankykite misy svetainéje www.philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmés Zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas. Garinimo trukmés gali kisti
priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio, maisto iSdéstymo dubenyje, maisto kiekio dubenyje,
maisto Sviezumo ir nuo jUsy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

Garinamas Skonio stiprikliui sitilomi Zalumynai ~ Garinimo trukmé
maistas / prieskoniai (min.)
Sparagai 400 g Citrinos sultys, lauro lapai, Ciobreliai 13-15
Brokoliai 400 g Cesnakas, malti raudoni pipirai, 1618
peletrinai
Ziediniai kopastai 400 g Rozmarinas, bazilikas, peletrinai 16-18
Vistienos file 250 g Karis, rozmarinas, peletrinai 30-35
Zuvies file 250 ¢ Sausos garstycios, kvapnieji pipirai, 1012
mairdinai
Ryziai 200 g - 40
(+300ml
vandens)
Sriuba 250 ml Zalumynai / prieskoniai pagal skon 1216
Kiausiniai 6-8 - 15

Maisto garinimo patarimai

Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus Ziediniy kopdsty, brokoliy ir kopdsty stiebus.

- Zalias ir turincias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes jos lengvai praranda
spalva.

- Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, juros gérybés ir kiausiniai

- Labiausiai tinka garinti minkStus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

- Tinkamai nuplaukite mésg ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau sulciy.

- Meésa visada dékite po kitais maisto produktais.

- Pries dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.

- Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jiros gérybiy.Visada pries dédami juos |
garintuva — visiskai atitirpinkite.

- Jei naudojate daugiau nei viena garinimo dubenj, susikaupes skystis i$ auks¢iau esanciy dubeny ar
dubens nuvarvés | zemesnj garinimo dubenj. |sitikinkite, kad maisto skonis skirtinguose garinimo
dubenyse dera.

- Norédami pagaminti darzoviy padaza ar virti zuvj vandenyje, taip pat galite naudoti sriubos /
ryziy dubeni.

- Palikite tarp maisto gabaléliy laisvos vietos. Storesnius gabalélius dékite arciau garinimo dubens
iSorés.

- Jei garinimo dubuo labai pilnas, garinimo metu maidykite maista.

- Mazam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

- Jei naudojate tik vieng garinimo dubenj, maista reikia garinti trumpiau, nei naudodami 2 ar
3 garinimo dubenis.
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Zemiausiai esantiame garinimo dubenyje maistas grei¢iau, nei aukéciau esanciuose

garinimo dubeniuose. Jei naudojate daugiau nei viena garinimo dubenj, gaminkite maista 5-10
min. ilgiau. Pries valgydami, jsitikinkite, kad maistas pagamintas gerai.

Garinimo metu galite pridéti maisto. Jei produktai turi bati garinami trumpiau, galite pridéti juos
véliau.

Jei nukelsite dangtj, garai i3eis ir maistas garinsis ilgiau.

Jei maistas dar ne visiskai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme. Gali tekti jpilti daugiau
vandens | vandens bakel.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gttu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu produktu www.philips.com/welcome.

Vaks

Zupas/risu trauks

3. tvaicgjamais trauks

2. tvaic&jamais trauks

1. tvaic&jamais trauks
Pilesanas paplate

Garsas pastiprinatajs
Udens iepildisanas atvere
Pamatne ar Gdens tvertni
Tvaicésanas indikators
Tvaicésanas laika regulésanas poga

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K

Svarigi!

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja arT turpmak.

Bistami!
Nekad neiegremdegjiet pamatni Gdeni un neskalojiet to tekosa tdent.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Vienkarsi pieslédziet ierici iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmeér parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
stingri iesprausta kontaktligzda.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai idzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmacijusi izmantot $o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi berni.

Glabajiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms tvaicésanas vienmér pilniba
atkauséjiet Sos produktus.

Nekad nelietojiet tvaicéSanas ierici bez pilésanas paplates, citadi karstais Gdens $lakstisies ara no
ierices.

Tvaicésanas traukus un zupas/risu trauku lietojiet tikai kopa ar originalo pamatni.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Uzmanibu!

Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras ipasi nav rekomendéjis Philips.
Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.

- Nepaklaujiet ierici parak augstas temperatdras, karstas gazes, tvaika vai mitra un karsta gaisa
iedarbibai. Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vél karstas krasns vai plits.
Pirms atvienot ierici no elektrotikla, vienmér parbaudiet vai, ta ir izslégta.

Pirms ierices tirisanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet atdzist.
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- lerice ir paredzéta izmantoganai tikai majas apstak|os. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Novietojiet tvaicésanas ierici uz stabilas, horizontélas un lidzenas virsmas un, lai novérstu
parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas telpas.

- Uzmanieties no tvaika, kas izplGst no tvaicésanas ierices tvaicésanas laika vai kad nonemat vaku.
Parbaudot édienu, vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku prom no sevis. Lai neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka
notecét tvaicéSanas iericé.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kamér ta darbojas.

- Neturiet rokas virs tvaicésanas ierices, kamér ta darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmér lietojiet virtuves cimdus, kad aizskarat ierices
karstas dalas.

- Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu sabojat, pieméram, pie sienas
un zem bufetes.

- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.

- Lai nerastos bistamas situacijas, nekad nepieslédziet ierici taimera slédzim vai talvadibas sistémai.

- Udens tvertné ir neliels siets. Ja iznemat sietu, novietojiet to b&rniem nepieejama vieta, lai vini
nevarétu to norit.

Automatiska izslegSanas
lerice automatiski izslégsies péc tam, kad uzstaditais tvaicésanas laiks bls pagajis.

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos
Sai tvaic&anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvarisanos. Aizsardzibas pret Gdens pilnigu
izvarisanos sensors automatiski izslédz ierici, ja ta ir ieslégta, kad Gdens tvertné nav Gdens vai kad
darbibas laika beidzas Udens. Pirms lietot tvaicésanas ierici atkartoti, laujiet tai 10 mindtes atdzist.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, rupigi notiriet detalas, kas saskarsies ar edienu (skatiet nodalu
‘Tirisana’).

Izslaukiet Gidens tvertni ar mitru draninu.

Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.
Pa iepildiSanas atveri iepildiet idens tvertné tGdeni lldz maksimalajai atzimei (Zim. 2).

lepildiet udens tvertne tikai tdeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu vai citas vielas.

Novietojiet piléSanas paplati uz ierices pamatné ievietotas Gdens tvertnes (Zim. 3).

Piezime. Nekad nelietojiet ierici bez piléSanas paplates.

Ja vélaties, uzlieciet kaltétus vai svaigus garSaugus vai uzberiet garsvielas uz garsas
pastiprinataja, lai pieskirtu tvaicétajiem produktiem papildu garsu (Zim. 4).

Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir dazi no garsaugiem un garsvielam, kuras varat

uzbért uz garsas pastiprinataja.Varat kombinét tas ar kiploku, kimeném vai marrutkiem, lai uzlabotu
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édiena garsu, nepievienojot sali. lesakam lietot 1/2 idz 3 téjk. kaltétu garSaugu vai garSvielu. Lietojiet
lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus garSaugus vai garSvielas.

leteicamos garSaugus vai gardvielas dazadiem produktu veidiem skatiet partikas tvaicésanas tabula
nodala "“Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.

Padoms. Ja lietojat maltus garSaugus vai garsvielas, izskalojiet pileSanas paplati, lai samitrinatu garSas
pastiprinataju. Tadejadi maltie garSaugi vai garsvielas nevareés izbirt pa garSas pastiprinatdja
atverem (Zim. 5).

levietojiet tvaicejamos produktus viena vai vairakos tvaic€jamos traukos un/vai zupas/risu
trauka.

- Nelieciet tvaicéjamos traukos parak daudz partikas. |zvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

- Galu un majputnu galu vienmer lieciet apakséja tvaicéjama trauka, lai sula no jélas vai dalgji
pagatavotas galas vai majputnu galas nepilétu uz citiem produktiem.

- Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaice ilgak, lieciet apakséja tvaic&jama trauka.

- Laivarétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja (Zim. 6).

A Uzlieciet uz pilésanas paplates vienu vai vairakus tvaicéjamos traukus. Ja vélaties lietot zupas/
risu trauku, ievietojiet to augsgja tvaicgjama trauka. Parliecinieties, ka novietojat traukus
pareizi un ka tie nekustas (Zim. 7).

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaic€jamie trauki.

- Tvaic&jamie trauki ir numuréti. Numurs noradits uz trauka roktura. Augséja tvaicéjama trauka
numurs ir 3, vidéja — 2, bet apakséja — 1.

- Lieciet tvaicéjamos traukus citu virs cita tikai $ada seciba: 1. tvaicéjamais trauks, 2. tvaic€jamais
trauks, 3. tvaic&jamais trauks.

- Zupas/risu trauks paredzéts risu tvaicésanai, zupas vai citas Skidras partikas pagatavosanai. Ja
vélaties izmantot zupas/risu trauku, ievietojiet to augseja tvaicjama trauka.

- Jatvaicgjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicésanas procesa vida. Lietojiet virtuves
cimdus un virtuves piederumus ar garu rokturi.

- Auggéja trauka ievietotie produkti parasti jatvaicé nedaudz ilgak neka apakséjos traukos esosie.
- Ja vélaties tvaicét produktus ar atskirigu tvaicéSanas laiku, vispirms tvaicéjiet visilgak tvaicgjamos
produktus 1. trauka. Ar tvaicésanas laika regulésanas sleédza palidzibu iestatiet laiku, kas tiek
aprékinats, atskaitot 1sako tvaicésanas laiku no ilgaka. Kad tvaicésanas laiks ir pagajis, ar virtuves

cimdiem uzmanigi nonemiet vaku un uzlieciet 2. trauku, kura ievietoti produkti ar Tsaku
tvaicé$anas laiku, uz 1. trauka. Uzlieciet vaku uz 2. trauka un ar tvaicésanas laika
regulésanas slédzi iestatiet Tsako tvaicésanas laiku.

Uzlieciet vaku uz aug$éja tvaicgjama trauka (Zim. 8).

Piezime. Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaic€jama trauka vai tas vispar nav uzlikts, partika netiek
tvaiceta pareizi.

lerices lietosana

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Pagrieziet tvaicesanas laika regulésanas sledzi, lai iestatitu vélamo tvaicésanas laiku (Zim. 9).
D ledegas tvaicésanas indikators.
D Tvaicésana tiek sakta pec apm. 30 sekundem.

Kad tvaicésanas laiks bls pagajis, atskanés zvana signals un tvaicésanas indikators izdziss.
Uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.
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Lai izvairitos no apdegumiem, lietojiet virtuves cimdus, kad nonemat vaku, zupas/risu trauku un
tvaic&jamos traukus. Nonemiet vaku Iénam un prom no sevis. Laujiet kondensatam no vaka notecét
tvaicéjama trauka.

Izraujiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet tvaicéSanas iericei pilniba atdzist,
pirms nonemat pilésanas paplati.

- Esiet piesardzigs, kad nonemat pilésanas paplati, jo Gdens tvertné un pilésanas paplaté esosais
Udens vél var bt karsts, pat tad, ja citas ierices dalas jau ir atdzisusas.

A Iztuk3ojiet Gdens tvertni péc katras lietosanas reizes.

Piezime. Ja vélaties tvaicét vel citus produktus, lietojiet svaigu tideni.

Tirisana un kopsana

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.
Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdegjiet pamatni tdent, ka arT neskalojiet to tekosa tdent.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Iztiriet Udens tvertni ar silta tdent samitrinatu draninu, kam pievienots trauku mazgasanas
lidzeklis. Paceliet udens tvertne esoso sietu, lai iztiritu to. Péc tam izslaukiet idens tvertni
ar tiru, mitru draninu.

Ja iznemat sietu no tdens tvertnes, novietojiet to bérniem nepieejama vieta, lai vini nevaretu to
norit.

Mazgajiet tvaicéjamos traukus, zupas/risu trauku un vaku ar rokam vai trauku mazgajama
masina, izmantojot 1sa mazgasanas cikla funkciju un zemas temperatiiras rezimu.

Atkartoti mazgajot tvaic&jamos traukus, zupas/risu trauku un vaku trauku mazgajama masing, $is dalas

var kit nedaudz nespodras.

Atkalkosana

lerice jaatkalko péc 15 darba stundam. Lai saglabatu tvaicésanas ierices optimalo veiktsp&ju un
pagarinatu darbmdizy, ir svarigi, lai ta tiktu regulari atkalkota.

lepildiet Gdens tvertné balto etiki (8% etikskabe) [idz maksimalajai atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi uzlieciet pileésanas paplati, tvaic€jamos traukus un zupas/risu trauku uz
pamatnes (Zim. 7).

Uzlieciet vaku uz zupas/risu trauka (Zim. 8).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Pagrieziet tvaicésanas laika reguléSanas sledzi, lai iestatitu 25 mindtes ilgu tvaicésanas laiku.

Ja etikis varoties list pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika
daudzumu.

A Kad tvaic&sanas laiks ir pagijis, atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet etikim pilniba atdzist.
Pec tam iztukSojiet Uidens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet Gidens tvertni ar aukstu Gideni.
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Piezime. Ja Gdens tvertné vel joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.

Uzglabasana

Pirms ierices novietosanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas (skatiet
nodalu “Tirisana”).

Novietojiet 3. tvaicéjamo trauku uz pileésanas paplates.

lelieciet 2. tvaicejamo trauku 3. trauka. lelieciet 1. tvaicéjamo trauku 2. trauka. (Zim. 10)
lelieciet zupas/risu trauku augseja tvaiceéjama trauka.

Uzlieciet vaku uz zupas/risu trauka.

A Lai glabatu elektribas vadu, iespiediet to ierices pamatné izvietotaja vada glabasanas
nodalijuma (Zim. 11).

Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepiecieSams serviss vai palidziba, vai informacija, 10dzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jlsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra,
|Gdziet palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim.12).

Kltimju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalpoSanas centru.

Problema lespejamais iemesls Risinajums
TvaicéSanas ierice TvaicéSanas ierice nav pieslégta elektrotiklam.
nedarbojas.

Udens tvertné nav tdens.

Vel nav iestatits tvaicésanas laiks, pagriezot
tvaicésanas laika regulésanas slédzi.

Visi produkti nav  Dazi tvaicésanas iericé lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, pagriezot
pagatavoti. ielikto produktu gabali ir  tvaicésanas laika regulésanas slédzi.

lielaki un/vai jatvaicé

ilgak.

Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaicé ilgak, lieciet apakséja tvaicgjama trauka (Nr.

1.
Tvaicéjama trauka Nelieciet tvaic&jamos traukos parak daudz partikas.
ievietots parak daudz Sagrieziet produktus mazos gabalinos un mazakos

partikas. gabalinus lieciet virspuseé.
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Problema lespejamais iemesls Risinajums

lzvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrogdinatu maksimalu tvaika pldsmu.

lerice pareizi lerice nav regulari Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu “TiriSana un
neuzsilst. atkalkota. kopSana'.

Partikas tabula un tvaicesanas padomi

- Receptes skatiet misu timekla vietné www.philips.com/kitchen.

- Talak dotaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. Tvaicésanas laiki var mainities atkariba no
produktu gabalu izméra, atstarpes starp tiem tvaicéjama trauka, produktu svaiguma un jusu
velmém.

Partikas tvaicé$anas tabula

Tvaicejamie Daudzums Garsas pastiprinataja izmantojamie Tvaicesanas laiks

produkti ieteicamie garsaugi/garsvielas (min)

Spargeli 400 g Citronu balzams, lauru lapas, timians 1315

Brokoli 400 g Kiploks, sasmalcinats sarkanais Cili 16-18
pipars, estragons

Ziedkaposti 400 g Rozmarins, baziliks, estragons 16-18

Vistas fileja 250 g Karijs, rozmarins, timians 30-35

Zivs fileja 250 g Sinepju pulveris, smarZigie pipari, 1012
majorans

Risi 200 g - 40

(+300 ml Gdens)
Zupa 250ml Garsaugi/garsvielas péc garsas 1216
Olas 6-8 - 15

Partikas tvaiceésanas padomi

Darzeni un augli
- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.
- Tvaicéjiet lapu, zalos darzenus Tsako iesp&jamo laiku, jo tie atri zaudé krasu.
- Neatkausgjiet saldeétus darzenus pirms tvaicésanas.

Gala, majputnu gala, jiiras veltes un olas

- Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti tvaicésanai.

- Rapigi nomazgajiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iesp&jas mazak sulas.

- Vienmér lieciet galu zem citiem produktiem.

- leskrapgjiet olas, pirms liekat tas tvaicésanas iericé.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai juras veltes.Vienmér |aujiet saldétai galai,
majputnu galai vai jlras veltém kartigi atkust, pirms liekat tas tvaicéSanas iericé.

- Jalietojat vairak neka vienu tvaicéjamo trauku, kondensats no augié€ja trauka vai traukiem pilés
apakséja tvaicéjama trauka. Parliecinieties, ka dazados tvaic€jamos traukos salikto produktu garSas
labi sader.

- Varat ari izmantot zupas/risu trauku, lai pagatavotu darzenus mércé vai varitu zivis gandriz varosa
ddent.
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- Atstajiet brivu vietu starp produktu gabaliem. Biezakus gabalus lieciet tuvak tvaicéjama trauka
armalai.

- Jatvaicjamais trauks ir |oti pilns, tvaicéSanas procesa vidu apmaisiet produktus.

- Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.

- Jalietojat tikai vienu tvaic&jamo trauku, tad produkti jatvaicé mazak neka, lietojot divus vai
ris tvaicg&jamos traukus.

- Apaksgja tvaicéjama trauka ievietotie produkti ir gatavi daudz atrak neka augstakajos
tvaic&jamos traukos esosie. Ja lietojat vairak neka vienu tvaic&jamo trauku, laujiet produktiem
tvaicéties par 5—10 minttém ilgak. Parliecinieties, ka produkti ir kartigi iztvaicéti, pirms tos édat.

- JUs varat pievienot produktus tvaicésanas procesa. Ja kada sastavdala jatvaicé Tsaku
laiku, pievienojiet to vélak.

- Ja pacelat vaku, tvaiki izpldst un produkti jatvaice ilgak.

- Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaic€8anas laiku. lesp&jams, Gdens tvertné bds jaielej vél
nedaudz Gdens.



POLSKI 71

Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pokrywka

Pojemnik na zupe/ryz

Pojemnik do gotowania na parze 3
Pojemnik do gotowania na parze 2
Pojemnik do gotowania na parze 1
Tacka ociekowa

Pojemnik na przyprawy

Otwér wlewowy wody

Podstawa ze zbiornikiem wody
Wskaznik gotowania na parze
Przycisk regulacji czasu gotowania na parze

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

A
B
c
D
E
F
G
H
|

)

K

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na urzadzeniu jest zgodne z

napieciem w sieci elektrycznej.

- Urzadzenie podfaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢

autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej

osobie.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi

zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub

doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang

poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy

zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

Nigdy nie probuj gotowad na parze zamrozonego migsa, drobiu czy owocdw morza. Produkty

te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed gotowaniem.

Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz pryska z niego wrzatek.

Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikdw na zupe/ryz uzywaj zawsze w pofaczeniu z

oryginalng podstawa.

- Trzymaj przewdd z dala od goracych powierzchni.

Uwaga

Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentéw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.
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- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur, goracego gazu, pary lub wilgotnego
powietrza. Nie stawiaj parowaru na wigczonym lub goracym palniku lub kuchence lub w ich
poblizu.

- Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego zawsze sprawdzaj, czy urzadzenie jest
wylaczone.

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub ptprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni i zapewnij wokdt niego co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.

- Uwazaj na goraca parg, ktdra wydostaje si¢ z parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowanej zywnosci zawsze uzywaj sztu¢cdw kuchennych o
dtugich trzonkach.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec poparzeniu, poczekaj, az
skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka urzadzenia.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania goracych elementdw
urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod przedmiotami, ktére mogtyby ulec uszkodzeniu w
wyniku dziafania pary, np. $ciany, szafki, itp.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu wybuchowych i/lub fatwopalnych
oparéw.

- W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie podfaczaj urzadzenia do wiacznika czasowego lub
ukfadu zdalnego sterowania.

- Wewnatrz zbiornika wody znajduje sie niewielkie sitko. Jezeli odczepi si¢ ono od urzadzenia,
nalezy schowac je przed dzie¢mi, aby zapobiec potknieciu.

Automatyczne wylaczanie
Po uptywie ustawionego czasu gotowania na parze urzadzenie wyfacza sie samoczynnie.

Zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia
Ten parowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia.
Zabezpieczenie to wylacza urzadzenie w przypadku wiaczenia go bez napemienia zbiornika wody
lub po wygotowaniu sie wody w miare gotowania. Po zadziataniu zabezpieczenia wyfacz parowar na
10 minut i pozostaw do ostygniecia przed ponownym wiaczeniem.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore beda sig stykaty
z zZywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotna szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.
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Napetnij zbiornik woda do maksymalnego poziomu poprzez otwor wlewowy wody (rys. 2).

Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych substancji.

Umies¢ tacke ociekowa na zbiorniku wody w podstawie (rys. 3).
Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej.

W razie koniecznosci wsyp suszone lub swieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby nada¢
gotowanej zywnosci dodatkowy aromat (rys. 4).

Do pojemnika na przyprawy mozna dodac intensywnie pachnace ziofa i przyprawy, jak np. tymianek,

kolendra, bazylia, koperek, curry i estragon. Doskonale komponujg si¢ one z czosnkiem, kminkiem lub

chrzanem, ktére pozwalaja zrezygnowac z soli. Zaleca sie dodawanie od pét do 3 tyzeczek suszonych

zidt lub przypraw. Jedli ziofa sa $wieze, mozna dodad ich wiece.

Ziofa i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli gotowania na parze w rozdziale

pt.,, Tabela zywnosci i wskazéwki dotyczace gotowania na parze”.

Wskazéwka:W przypadku stosowania mielonych ziét lub przypraw zmocz tacke ociekowq, aby zwilzyé
pojemnik na przyprawy. Zapobiega to przesypywaniu sie ziét lub przypraw przez otwory w
pojemniku (rys. 5).

W16z produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednej lub kilku pojemnikéw do
gotowania lub do pojemnika na zupg/ryz.

- Nie wkiadaj zbyt duzo pozywienia do pojemnikdw. Utdz zywno$¢ tak, aby pomiedzy kawatkami
zostato doé¢ miejsca w celu zapewnienia maksymalnego obiegu pary.

- Zawsze umieszczaj mieso i dréb w dolnym pojemniku do gotowania na parze, aby soki z
surowego lub czeéciowo podgotowanego migsa nie kapaty na inne produkty.

- Wigksze kawatki produktéw lub Zzywnos$¢, ktéra wymaga dtuzszego gotowania wktadaj do
dolnego pojemnika.

- Aby ulatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach (rys. 6).

A Ustaw jedna lub wiecej pojemnikéw do gotowania na parze na tacce ociekowej. Aby
skorzysta¢ z pojemnika na zupe/ryz, umies¢ go w gérnym pojemniku do gotowania na parze.
Upewnij sig, ze pojemniki s3 ustawione prawidtowo i nie ruszaja sig (rys. 7).

- Nie musisz korzysta¢ ze wszystkich 3 pojemnikéw do gotowania na parze.

- Pojemniki sa ponumerowane. Oznaczenia znajduja sie na uchwytach. Pojemnik gérny nosi numer
3, $rodkowy 2, a dolny — numer 1.

- Pojemniki mozna ustawia¢ jeden na drugim wyfacznie w nastepujacej kolejnosci:numer 1,2 i 3.

- Pojemnik na zupe/ryz stuzy do gotowania ryzu, zup lub innych potraw ptynnych. Aby z niego
skorzysta¢, umies¢ go w gérnym pojemniku do gotowania na parze.

- W przypadku gotowania duzych iloci jedzenia po uptywie potowy czasu gotowania nalezy
zamieszac zawarto$¢ pojemnikdw. W tym zatdéz rekawice kuchenne i postuz sie sztu¢cami na
dtugich trzonkach.

- Przygotowanie zywnosci w gérnym pojemniku zwykle zajmuje troche wigcej czasu niz w
srodkowym i dolnym.

- Aby gotowad potrawy wymagajace rdznego czasu przygotowania, zacznij gotowad produkty
wymagajace najdtuzszego gotowania w pojemniku nr 1. Nastaw pokretto regulacji czasu
gotowania na parze na czas otrzymany po odjeciu najkrétszego czasu gotowania od nadtuzszego
czasu gotowania na parze. Gdy uptynie czas gotowania, ostroznie zdejmij pokrywke i postaw
pojemnik nr 2 zawierajacy sktadniki o krétszym czasie przygotowania na pojemniku nr 1. Natéz
pokrywke na pojemnik nr 2 i za pomoca pokretta regulacji czasu gotowania na parze ustaw
krdtszy czas gotowania.

Nat6z pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na parze (rys. 8).

Uwaga: Zywnos¢ nie ugotuje sie prawidlowo, jesli nie zatozysz prawidlowo pokrywki na pojemnik.
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Zasady uzywania

Wi6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Za pomocg pokretia regulacji ustaw zadany czas gotowania na parze (rys. 9).
D  Wiaczy sie wskaznik gotowania na parze.
D Gotowanie na parze rozpoczyna sie po okoto 30 sekundach.

Gdy uplynie czas gotowania na parze, stychac sygnat dzwigkowy, a wskaznik gotowania na
parze wylacza sie.

Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktora wydostaje sie z urzadzenia po zdjeciu pokrywki.

Aby unikna¢ poparzenia, przed zdjeciem pokrywki, wyjeciem pojemnika na ryz/zupg oraz
pozostatych pojemnikéw do gotowania na parze wtéz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj powoli
i z dala od ciafa. Poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do pojemnika.

Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar catkowicie ostygnie.

- Zachowaj ostrozno$¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej, poniewaz woda w zbiorniku i na tacce
moze wcigz by¢ goraca, nawet, jesli pozostate czesci urzadzenia zdazyty ostygnac.

A Oproiniaj zbiornik wody po kazdym uzyciu.

Uwaga: Aby ugotowac wigcej jedzenia, napetnij zbiornik swiezq wodgq.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, ptynnych srodkéw sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czy$¢ wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczysc¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczong ciepta woda z odrobing ptynu do
zmywania naczyn. Podnies sitko wewnatrz zbiornika, aby je wyczysci¢. Nastepnie przetrzyj
zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sig, schowaj je przed dzie¢mi, aby wykluczy¢ potkniecie.

Pojemniki do gotowania na parze, pojemnik na ryz/zupe oraz pokrywke czys$¢ w zlewie lub w
zmywarce, nastawiajac krotki cykl zmywania i niska temperature.

Czeste mycie pojemnikdw do gotowania na parze, pojemnika na zupe/ryz i pokrywki w zmywarce

moze spowodowac nieznaczne zmatowienie tych czesci.

Usuwanie kamienia

Kamien z urzadzenia nalezy usuwac po kazdych 15 godzinach uzytkowania. Regularne usuwanie
kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego prawidtowego dziatania, a ponadto pozwala
wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia.

Napetnij zbiornik wody biatym octem (8% roztwor kwasu octowego) do maksymalnego
poziomu.

Nie stosuj zadnego innego Srodka do usuwania kamienia.
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Utoz tacke ociekowa, pojemniki do gotowania na parze i pojemnik na zupe/ryz odpowiednio
na podstawie (rys. 7).

Natéz pokrywke na pojemnik na zupe/ryz (rys. 8).
Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Za pomocg pokretfa regulacji nastaw czas gotowania na parze na 25 minut.

Jezeli ocet zagotuje sig i zacznie przelewac¢ poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Gdy uptynie czas gotowania na parze, wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
pozostaw ocet do catkowitego ostygniecia. Nastepnie oproéznij zbiornik wody.

Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimna woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtdrz catq procedure.

Przechowywanie

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci sa czyste i suche (patrz
rozdziat pt. ,,Czyszczenie”).

Umies¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowe;.

W16z pojemnik nr 2 do pojemnika nr 3,a pojemnik nr 1 umies¢ w pojemniku nr 2. (rys. 10)
Umies¢ pojemnik na zupe/ryz w géornym pojemniku do gotowania na parze.

Natoz pokrywke na pojemnik na zupe/ryz.

A W celu odpowiedniego przechowywania przewodu sieciowego wiéz go do schowka na

przewdd w podstawie urzadzenia (rys. 11).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 12).

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetkna, korzystajac z
urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna
Parowar nie dziata. Parowar nie jest podtagczony do sieci
elektrycznej.

Zbiornik wody jest pusty.
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Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna

Nie ustawiono jeszcze czasu gotowania na
parze za pomoca pokretta regulacji.

Nie cata zZywnos$¢  Niektdre kawatki jedzenia ~ Za pomoca pokretta regulacji ustaw dtuzszy
zostafa ugotowana. przeznaczone do czas gotowania na parze.

ugotowania na parze sa

wieksze i/lub wymagaja

dtuzszego czasu gotowania

od innych.

Wieksze kawatki produktéw lub zywnos¢, ktdra
wymaga dtuzszego gotowania wkiadaj do
dolnego pojemnika (nr 1).
Do pojemnikéw wiozono  Nie witadaj zbyt duzej ilosci produktéw do
zbyt duzg ilos¢ sktadnikdw.  pojemnikdw. Pokrdj jedzenie na mniejsze
kawatki, a najmniejsze z nich utéz na wierzchu.

Utz kawatki zywnosci w pewnych odstepach,
aby zapewni¢ maksymalny obieg pary.

Urzadzenie nie Kamien nie jest usuwany  Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat pt.
podgrzewa sie regularnie. ,Czyszczenie i konserwacja'.
wiasciwie.

Tabela zywnosci i wskazéwki dotyczace gotowania na parze.

- Przepisy mozna znalez¢ na stronie internetowej pod adresem www.philips.com/kulinaria.

- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli sg jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze si¢ rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy
nimi w pojemniku do gotowania, ilosci pozywienia w pojemniku, $wiezosci jedzenia oraz gustu
uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj zywnosci  llos¢ Proponowane ziota/przyprawy do Czas gotowania
do umieszczenia w pojemniku na na parze (W min)
przygotowania przyprawy
Szparagi 400 ¢ Melisa, liscie laurowe, tymianek 13-15
Brokuty 400 g Czosnek, rozgniecione nasiona 1618
czerwonego chili, estragon
Kalafior 400 g Rozmaryn, bazylia, estragon 1618
Filet z kurczaka 250 g Curry, rozmaryn, tymianek 30-35
Filet z ryby 250 ¢g Suszone ziarna gorczycy, ziele 10-12
angielskie, majeranek
Ryz 200 g - 40
(+ 300 ml
wody)

Zupa 250 ml Ziota/przyprawy do smaku 12-16
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Rodzaj zywnosci  llos¢ Proponowane ziota/przyprawy do Czas gotowania

do umieszczenia w pojemniku na na parze (w min)
przygotowania przyprawy

Jajka 6-8 - 15

Wskazowki dotyczace gotowania na parze

Woarzywa i owoce
- Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i kapusty.

- Zielone warzywa lidciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca naturalny kolor:
- Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

- Do gotowania na parze najlepiej nadaja si¢ migkkie partie migsa z odrobing tuszczu.

- Umyj mieso dokfadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokdw.

- Zawsze umieszczaj mieso pod innymi rodzajami Zywnosci.

- Przed wiozeniem jajek do urzadzenia nakiuj skorupki.

- Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani owocdw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego rozmrozenia.

- Jezeli korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, skroplona para z
pojemnikdw kapie do dolnych pojemnikdw, dlatego upewnij sig, ze zapachy i smaki zywnosci
umieszczonej w poszczegdlnych pojemnikach dobrze sie komponuja.

- W celu przygotowania warzyw duszonych w sosie lub ryb z wody mozna skorzystac z
pojemnika na ryz/zupe.

- Utdz kawatki Zzywnosci w pewnych odstepach, umieszczajac grubsze kawatki blizej zewnegtrznej
krawedzi pojemnika do gotowania na parze.

- Jesdli pojemnik do gotowania jest pefen, w potowie gotowania zamieszaj jej zawartosc.

- Niewielkie iloéci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na parze niz duze.

- Jesli korzystasz tylko z jednego pojemnika, mozesz ustawi¢ krdtszy czas gotowania niz w
przypadku korzystania z dwdch lub trzech pojemnikdw.

- Zywnoé¢ w dolnym pojemniku jest gotowa szybciej niz w érodkowym i gérnym pojemniku. Jedli
korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, pozywienie powinno gotowac
sie 0 5-10 minut druzej. Zanim przystapisz do spozycia, upewnij sie, ze sktadniki sa dobrze
ugotowane.

- Mozesz dodawac zywnos¢ w trakcie gotowania. Jesli nowy sktadnik wymaga krétszego czasu
gotowania, dotdz go pdzniej.

- Podnoszenie pokrywki podczas gotowania powoduje wydostawanie si¢ pary z urzadzenia, co
wydtuza proces gotowania.

- Jedli pozywienie nie jest gotowe, ustaw diuzszy czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupemic¢ zapas wody w zbiorniku.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Castron pentru supd/orez
Castron de preparare la abur 3
Castron de preparare la abur 2
Castron de preparare la abur 1
Tava de scurgere

Intensificator de arome
Orrificiu de alimentare cu apa
Baza cu rezervor de apa

Led pentru abur

Buton de reglare a timpului de preparare la abur

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

Pericol
Nu scufundati baza aparatului in apd si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment
- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.
Conectati aparatul doar la o prizd de perete impamantatd. Aveti grijd ca mufa sa fie bine
introdusd in priza.
- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.
- Incazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.
Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
- Nu ldsati cablul de alimentare la indemana copiilor: Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.
- Nu gatiti niciodata la abur carne congelatd de vita, porc, pasare sau peste. Efectuati intotdeauna
o decongelare completa a acestor ingrediente fnainte de a le gati la abur.
Nu folositi niciodata aparatul de preparat mancare la abur fara tava de scurgere. In caz contrar,
va sdri apa fierbinte din aparat.
Utilizati castroanele de preparare la abur si castronul de supa/orez numai in combinatie cu baza
originala.
Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.
Atentie
- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.
Nu expuneti aparatul la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur sau caldura umeda. Nu puneti
aparatul de preparat mancare la abur pe sau langa o sobd sau masind de gdtit incd fierbinte.
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- Aveti grija de fiecare datd ca aparatul sa fie oprit inainte sa-| scoateti din prizd.

- Intotdeauna, scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se rdceasca fnainte de a-I depozita.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Dacd este utilizat in mod necorespunzator,
in regim profesional sau semi-profesional, sau fdrd respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontald si neteda si asigurati-va ca dispune de un spatiu
liber de cel putin 10 cm de jur imprejur pentru a preveni supraincalzirea.

- Aveti grija la aburul fierbinte care iese din aparat n timpul pregdtirii mancarii la abur sau atunci
cand indepartati capacul. Atunci cand verificati alimentele, folositi intotdeauna ustensile de
bucdtdrie cu maner lung.

- Indepértati intotdeauna capacul cu grija si la distantd de dvs. Lisati condensul s3 se scurgi de pe
capac Tn aparat pentru a evita opdrirea.

- Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functiondrii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

- Nu puneti aparatul langd sau dedesubtul unor obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,
cum ar fi peretii sau dulapurile.

- Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.

- Nu conectati niciodatd aparatul la un ceas electronic pentru a evita situatiile periculoase.

- Existd o micd strecuratoare in interiorul rezervorului de apd. Daca strecurdtoarea se desprinde,
nu o tineti la indemana copiilor pentru a evita inghitirea acesteia.

Oprire automata
Aparatul se va opri automat dupa trecerea timpului de preparare la abur setat.

Protectie impotriva incalzirii in gol
Acest aparat de preparat mancare la abur este protejat impotriva incalzirii in gol. Sistemul de
protectie impotriva incalzirii in gol opreste automat aparatul dacd acesta este pornit atunci cand nu
existd apd n rezervor sau cand apa se evapord complet in timpul utilizarii. Lasati aparatul sd se
rdceasca timp de 10 minute Tnainte de o noua utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur,
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curidtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).

Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala si neteda.
Umpleti rezervorul cu apa pana la nivelul maxim prin orificiul de alimentare cu apa (fig. 2).

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodatda condimente, ulei sau alte substante in
rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu apa in baza (fig. 3).

Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere.
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Daca doriti, puneti verdeatd uscata sau proaspata sau condimente pe intensificatorul de
arome pentru a adauga savoare mancarii ce urmeaza sa fie preparata la abur (fig. 4).

Cimbru, coriandru, busuioc, mdrar, curry si tarhon sunt cateva dintre mirodeniile si condimentele pe

care le puteti pune pe intensificatorul de arome. Le puteti combina cu usturoi, chimen sau ridiche

pentru un plus de aromd fdrd a adduga sare.Va recomandam sa folositi intre 1/2 si 3 lingurite de

plante uscate sau condimente.

Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de alimente, consultati tabelul cu

alimente preparate la abur la capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregatirea la abur'”.

Sugestie: Dacd folositi plante sau condimente mdcinate, cldtiti tava de scurgere pentru umezirea
intensificatorului de arome.Aceasta previne cdderea plantelor sau a condimentelor mdcinate prin
orificiile intensificatorului de arome (fig. 5).

Puneti alimentele ce urmeaza sa fie preparate la abur intr-unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul pentru supd/orez.

- Nu puneti prea multe alimente in castroanele de preparare la abur. Aranjati alimentele cat mai
rasfirat pentru a permite o circulatie maxima a aburilor.

- Puneti intotdeauna carnea de vitd, porc si pasare in castronul de jos pentru pregatirea la abur,
astfel Incat sd nu curgd zeamad din carnea crudd sau partial gatitd pe alte alimente.

- Puneti bucdtile mai mari de alimente si alimentele ce necesita mai mult timp de pregdtire la abur
in castronul de jos.

- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregdti la abur in mod adecvat (fig. 6).

A Puneti unul sau mai multe castroane pentru pregitirea la abur pe tava de scurgere. Daci
doriti sa utilizati castronul pentru supa/orez, puneti-l in castronul superior. Aveti grija sa
asezati castroanele in mod corespunzator si sa nu se clatine (fig. 7).

- Nu este necesar sa utilizati toate cele 3 castroane pentru pregdtirea la abur.

- Castroanele pentru pregdtirea la abur sunt numerotate. Numarul se regaseste pe maner.
Castronul superior are nr. 3, cel mijlociu nr. 2, iar cel inferior nr. 1.

- Asezati castroanele in stivd numai in ordinea urmatoare: castronul pentru pregdtirea la abur nr. 1,
castronul nr. 2, castronul nr. 3.

- Castronul pentru supd/orez este destinat doar pregatirii la abur a orezului, supei sau a altui
aliment lichid. Atunci cand doriti sa utilizati castronul pentru supa/orez, asezati-I in castronul
superior,

- In cazulin care pregititi la abur cantititi mari de alimente, amestecati mancarea la jumitatea
procesului de preparare la abur. Purtati manusi de bucdtarie si utilizati o ustensild de bucatarie cu
maner lung.

- Mancarea din castronul de sus se prepara de obicei mai incet decat alimentele din castroanele
asezate mai jos.

- Daca doriti sa preparati la abur alimente cu durate de preparare diferite, Incepeti cu alimentele
care necesitd cel mai indelungat timp de preparare. Setati butonul de reglare a timpului de
preparare la abur la o duratd calculatd prin scaderea celui mai scurt timp de preparare din cel
mai lung timp. Dupa terminarea prepararii, scoateti capacul cu grija folosind manusi de bucétarie
si asezati castronul 2 cu ingredientele avand cel mai scurt timp de preparare deasupra
castronului 1. Acoperiti castronul 2 cu capacul si setati cel mai scurt timp de preparare la abur
cu ajutorul butonului pentru timpul de preparare la abur.

Acoperiti cu capacul castronul de preparare la abur de sus (fig. 8).

Notd: in cazul in care capacul nu este asezat corespunzdtor pe castronul de preparare la abur sau
omiteti sd il asezati, preparatele nu vor fi bine indbusite.

Utilizarea aparatului

Introduceti stecherul in priza.
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Rotiti butonul de reglare a timpului de preparare la abur pentru a seta timpul de preparare
dorit (fig. 9).

D Se aprinde ledul de incarcare.

D Prepararea la abur incepe dupa aproximativ 30 de secunde.

Cand timpul de preparare la abur a expirat, auziti un sunet de clopotel si ledul de incarcare
se stinge.

Indepirtati capacul cu grifa.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepartarea capacului.

Pentru a preveni arsurile, purtati manusi de bucatdrie la indepartarea capacului, castronului pentru
supd/orez si castroanelor de preparare la abur: Ldsati condensul sa se scurgd de pe capac in
castronul de preparare la abur.

Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea completa a aparatului de preparat la abur
inainte de scoate tava de scurgere.

- Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere deoarece apa din aceasta si din rezervorul de apa pot fi
incd fierbinti, chiar dacd alte parti ale aparatului s-au rdcit deja.

A Goliti rezervorul de api dupa fiecare utilizare.

Notd: Dacd doriti sd preparati la abur si alte alimente, utilizati apd curatad.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodatd bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curatati partea exterioara a bazei cu o carpa umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Nu curitati baza in masina de spalat vase.

Curatati rezervorul de apa cu o carpa inmuiata in apa calda cu detergent lichid. Ridicati
sita din rezervorul de apa pentru a o curata.Apoi stergeti rezervorul de apa cu o carpa
umeda curata.

Daci sita din rezervorul de apa se desprinde, nu o ldsati la indemana copiilor pentru a preveni
riscul de ingerare.

Curatati castroanele de preparare la abur, castronul de supa/orez si capacul manual sau in
masina de spdlat vase, utilizind un ciclu scurt si o temperatura scazuta.

Curdtarea repetata a castroanelor de preparare la abur, a castronului de supd/orez si a capacului in

masina de spdlat vase poate cauza decolorarea usoard a acestora.

Indepartarea calcarului

Trebuie sa detartrati aparatul dupa ce a fost utilizat timp de 15 ore. Este important sd detartrati
regulat aparatul de preparat mancare la abur pentru a mentine performanta optima si a prelungi
durata de viata a aparatului.

Umpleti rezervorul de api cu otet alb (8% acid acetic) pani la nivelul maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tava de scurgere, castroanele de preparat la abur si castronul de supa/orez in mod
corespunzator pe baza (fig. 7).
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Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez (fig. 8).
Introduceti stecherul in priza.

Rotiti butonul de reglare a timpului de preparare la abur pentru a seta timpul de preparare la
abur la 25 de minute.

Dacd otetul incepe sd clocoteasca peste marginea bazei, scoateti stecherul din priza si reduceti
cantitatea de otet.

A Dupi expirarea timpului de preparare la abur, scoateti aparatul din priza si l3sati otetul si se
raceasca in totalitate. Apoi goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Depozitarea

Inainte de a depozita aparatul, asigurati-va ci toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ‘Curatarea’).

Asezati castronul de preparare la abur 3 pe tava de scurgere.

Puneti castronul de preparare la abur 2 in castronul 3. Puneti castronul 1 in castronul
2. (fig. 10)

Asezati castronul pentru supa/orez in castronul de preparare la abur de sus.
Acoperiti cu capacul castronul de supa/orez.

A Pentru a depozita cablul de alimentare, introduceti-l in compartimentul de stocare a cablului
din baza (fig. 11).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, vd rugdm sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau si contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Daca in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-vd la
furnizorul dvs. Philips local.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 12).

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme care pot apdrea in utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Aparatul de Aparatul nu este conectat la prizd.
preparat la abur
nu functioneaza.

Nu este suficienta apa in rezervor.
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Problema Cauza posibila Solutie

Nu ati setat incd un timp de preparare la abur cu
ajutorul butonului de reglare a timpului de
preparare la abur.

Nu toatd Anumite bucati Setati un timp mai lung de preparare la abur cu
mancarea este de alimente din aparatul  ajutorul butonului de reglare a timpului de
gatita. de preparat la abur sunt  preparare la abur.

prea mari/necesita un
timp de preparare la
abur mai mare decat

celelalte.
Puneti bucatile mai mari de alimente si alimentele
ce necesitd mai mult timp de pregatire la abur in
castronul de jos (nr 1).
Ati pus prea multe Nu ncdrcati excesiv castroanele de preparat la
alimente n castroanele abur. Tdiati alimentele in bucati mai mici si asezati
de preparat la abur. bucdtile cele mai mici deasupra.
Aranjati mancarea ldsand spatii intre bucdti pentru
a permite un flux maxim de aburi.
Aparatul nu se Nu ati indepartat Detartrati aparatul. Consultati capitolul ‘Curdtarea
ncdlzeste calcarul de pe aparatin  siintretinerea’.
corespunzaton mod regulat.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

- Pentru retete, vizitati site-ul nostru Web la adresa www.philips.com/kitchen.

- Duratele de preparare la abur mentionate n tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop
orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia in functie de dimensiunile bucdtilor de
alimente, spatiilor lasate intre alimente in castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente
din castron, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Plante/condimente recomandate  Timp de preparare
inabusit pentru o savoare maxima la abur (min)
Sparanghel 400 ¢ Zeama de lamadie, frunze de dafin, 13-15
cimbru
Broccoli 400 g Usturoi, chili, tarhon 16 -18
Conopida 400 g Rozmarin, busuioc, tarhon 16 -18
File de pui 250 g Curry, rozmarin, cimbru 30-35
File de peste 250 ¢g Mustar uscat, cuisoare englezesti, 10-12
oregano
Orez 200 g - 40

(+300 ml de apd)
Supd 250 ml Plante/condimente dupd gust 12-16
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Alimente de Cantitate Plante/condimente recomandate  Timp de preparare

inabusit pentru o savoare maxima la abur (min)

Oua 6-8 - 15

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Fructe si legume

- Taiati inflorescentele de la conopida, broccoli si varza.

- Tnabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil, deoarece 7si usor pierd usor
culoarea.

- Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le indbusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

- Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicata pentru prepararea la abur.

- Spdlati carnea corespunzdtor si uscati-o, astfel incat sa se scurgd cat mai putin suc.

- Asezati Intotdeauna carnea sub alte tipuri de alimente.

- Impungeti ouale inainte de a le introduce in aparatul de preparat la abur.

- Nundbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Ldsati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet inainte de a le introduce n aparatul de preparat la
abur.

- Daca utilizati mai mult de un castron de preparat la abur, condensul se va scurge din castroanele
de sus in cele de jos. Asigurati-va ca alimentele din diferitele castroane de preparat la abur au
arome asemadnadtoare.

- Puteti, de asemenea, sd utilizati castronul de supd/orez pentru a prepara legume n sos sau
pentru a fierbe peste in apa.

- Ldsati spatii intre bucatile de alimente. Puneti bucatile mai groase mai aproape de marginile
castronului de preparat la abur.

- In cazulin care castronul de preparat la abur este foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

- Cantitdtile mici de alimente necesitd un timp de preparare mai redus decat cantitatile mai mari.

- Daca utilizati doar un singur castron de preparat la abur, alimentele necesitd un timp de
preparare mai mic decdt daca utilizati 2 sau 3 castroane de preparat la abur.

- Alimentele din castronul de preparat la abur plasat cel mai jos se patrund mai repede decat
alimentele din castroanele asezate mai sus. Dacd utilizati mai mult de un castron de preparat la
abur, mdriti timpul de preparare cu 5-10 minute. Asigurati-vad ca alimentele sunt bine
gatite Tnainte de a le consuma.

- Puteti adduga alimente in timpul procesului de preparare la abur: Dacd un aliment necesita un
timp de preparare mai scurt, introduceti-l mai tarziu.

- Daca ridicati capacul, este eliberat abur, iar prepararea dureaza mai mult.

- Daca alimentele nu sunt gatite, setati un timp de preparare la abur mai lung. Este posibil sd fie
necesara addugarea de apa in rezervor.
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BeBeaeHue

[No3apaBasiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyUYeHns MOAHOM NOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiiTe Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

Kpbika

Yawa aas cyna/puca

Yawa ans Bapkm 3

Yawa ans Bapkum 2

Yawa ans Bapku 1

[MoAAOH AAS KaneAb
VctpoiicTso Flavour Booster
OTBepcTre AAF 3aAVBA BOADI
OcHoBaHWE C EMKOCTBIO AAS BOADI
VIHAVKaTOp BapKu
PeryasTop BpemeHi Bapku

BHumaHue

A0 Havaa 3KCnAyaTaLmn Nprbopa BHMMATEALHO O3HaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXPaHWTe €ro AA AaAbHEWILLIEro MCMOAB30BaHKA B Ka4eCTBE CMPaBOYHOrO MaTepuana.

A
B
c
D
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G
H
|
)
K

OnacHo
3anpeLaeTcs onyckaTb OCHOBaHKE B BOAY MAM NMPOMbIBATb MOA CTPYEN BOAbI.

MpeaynpexxaeHue

[Nepea MoakAloYeHVeM Nprbopa yoeAUTECh, YTO yKasaHHOe Ha HEM HOMMHAABHOE HampsKeHue
COOTBETCTBYET HaMNPSHIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

[NoaKkAOYaKTe MPUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHON po3eTke. YbeAnTeCh, UTO ceTeBast BUAKA
MPaBMAbHO BCTaBAEHA B PO3ETKY IAEKTPOCETU.

- 3anpelleHo NMoAb30BATLCA SAEKTPOINPUOOPOM, ECAV CETEBAS BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
npubop MoBpexAeHbI.

B cAyuae noBpexaeHns CETEBOrO LLUHYPA, ero HEOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30MacHyio 3KCNAyaTaLmio Nprbopa, 3aMeHsANTe LUHYp B TOProBow opraHm3auum Philips, 8
aBTOPUM30BaHHOM cepBrcHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHaAOM
AHAAOTMYHOM KBaAMPUKALIWIN.

AaHHbli NIPUOOP He NPeAHa3HAYeH AAS MCMOAB30OBaHMA AMLiaMM (BKAIOYAs AETEN) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTAMYM CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OrPaHNYeHHbIMY
MHTEAEKTYaAbHBIMM BO3MOXKHOCTSMM, @ TAKXKE AMLI@MU C HEAOCTATOUHbIM OMBbITOM U 3HaHUAMM,
KPOME CAyYaeB KOHTPOASt AW MHCTPYKTUPOBaHMWS MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMs Nprbopa co
CTOPOHbI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 32 VX 6E30MacHOCTb.

He nossonsiiTe AeTAM MrpaThb € MprbOpoMm.

XpaHuTe CETEBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAA AETEN. He AoMycKaliTe CBMCaHUs WHypa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, FAE CTOUT MprOop.

3anpelaeTca obpabaTbiBaTb MAPOM 3aMOPOXKEHHbIE MSCO, MTULLY MAU MOPEMPOAYKTHI.
O06513aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3bTE MPOAYKTEI MEPEA MPUrOTOBACHKEM Ha Mapy.

He ncnonb3yiiTe naposapky 6e3 MoAAOHa, B MPOTUMBHOM CAy4ae ropsvas BOAA BbINAECKMBAETCA
13 npubopa.

- Mcnonab3yiiTe TOABKO KOMMAEKTHbIE Yallm AAS BapKK, Yallly AASt Cyra/puica BMecTe €
KOMMAEKTHbIM OCHOBaHMEM.

He nomeluaiTe WHYp PAAOM C FOPSUMMM NMOBEPXHOCTSAMM.
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BHumanune

- 3anpelaeTcs NoAb30BaTLCA KaKUMM-AMBO MPUHAAAEKHOCTAMM MAM AETAAAMU APYTUX
MPOM3BOAMTEAEN, HE UMEIOLLMX CMELIMAAbHON PeKoMeHAaLMM komnaHmm Philips. [pu
MCMOAL30BAHMM TaKOM MPUHAAAEKHOCTM rapaHTUiHbIe 0BA3aTEAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

- He noagepraiite nprbop BO3AEMCTBUIO BEICOKUX TEMMEPATYP, FOPSUMX ra308B, Mapa UAn
BAQKHOIO TenAa. He ycTaHasAvBaliTe NapoBapKy Ha paboTaloLLYO MAM HE OCTBIBLLYIO MeYb AW
NAUTY.

- [lepea oTkAaoUeHMEM Nprbopa OT CeTU 00A3ATEABHO YOEAWUTECH, YTO MAPOBAPKY BLIKAIOUEHE.

- [lepea TeMm Kak ybpaTb MprbOP Ha XpaHeHWe, 0BA3aTEABHO OTKAIOUMTE Ero OT IAEKTPOCETH U
AaNTe eMy OCTbITb.

- [pubop npeaHasHaYeH TOABKO AAA AOMALLHETO UCMOAL30BaHUA. B cayuae HeBepHOro
MCMOAB30BaHWS MPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSX UAM
MPW HapyLEeHWI NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA, FapaHTUIiHbIe 0BA3aTEeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY,
1 KomnaHua Philips He MpUHKYMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOOW MPUUMHEHHDIN YiLEPO.

- YcTaHaBAVBaNTE MapOBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTDL. Bokpyr nprbopa
HEOBXOAMMO COXpaHWTb He MeHee 10 cM CcBOBOAHOrO MPOCTPAHCTBa, YTOObI 30EeXKaTbL
neperpesa.

- OcTeperaiiTech BbixOAA FOPAYEro napa M3 NapoBapKi BO BPEMS MPUrOTOBAEHMS MULLM WAV MPK
CHATUM KPbILWKK. [ 1p1 MPOBEPKM FOTOBHOCTM MULLIM OBA3aTEABHO MCMOAB3YITE KyXOHHbIE
MPUCNOCOBAEHMS C AAUHHBIMI PYUKamu.

- Bceraa cobaaariTe oCTOPOXHOCTb MPK CHATUM KPbILLKK 1 GepexXHO obpallaiTech C HeM.
CAvBaNiTe KanAn KOHAEHCATa C KPbILLKK B MapOBapKy, YTOObI M30eaTb BbiNapuBaHms.

- 3anpeluaeTtca nepemellaTb paboTalowmii Nprbop.

- 3anpellaeTcsa HaKAOHATLCSA Haa paboTaloWwmmM NprbOPOM.

- He npvikacaiitech K ropsaumnMm NoBepXHOCTAM pyKamut. /ICnoAb3yiTe TenAo3almTHbIE PyKaBMLb.

- He ycTaHasAuBaiiTe nprbop pSAOM AU MOA MPEAMETaMM, KOTOPbIE MOTYT ObiTb MOBPEXKAEHSI
NapoM, HarnprMEP, MOA MOAKAMU WA PAAOM CO CTEHOM.

- He ucnoab3syiite npubop, ecAan B aTMOCPEPE HAANYECTBYIOT B3pbiBYaTble /1AW OrHEOMNacHbIe
rassi.

- Bo u3bexaHue onacHOCTM 3amnpellaeTcs NOAKAIOYATL MPUOOP K PEAE BPEMEHHU AU CUCTEMAM
AVCTaHLMOHHOTO YIPaBAEHMS.

- EMKOCTb AN BOABI OCHALLIEHA MAAEHBKIUM CETUATBIM GMABTPOM. KorAa ceTuaTsiin uAbTp
OTCOEAMHEH, DepernTe ero oT AETEW, TaK Kak PeOEHOK MOXET €ro MPOrAOTUTD.

ABTOMaTHUUYECKOE BbIKAIOUEHHUE.
Mo ncTeueHmn YCTaHOBAEHHOIO BPEMEHM I_Ipl/l60p dABTOMATUHYECKM OTKAIOHAETCA.

3aI.IJ.HTa OT BblKMNaHUA
I_IaposapKa OCHalLeHa 3alMTON OT BbIKMMaHMA. 3alMTa OT BbIKMMNAHUA aBTOMATUYECKN BbIKAIOYAET
MapoOBapKy, €CAM EMKOCTb AAA BOADBI MyCTasd, AW €CAM BOAQ BbIKMMEAA B MPOLIECCEe NCMOAbB3OBAHNA.
,Aal?rre MapoBapKe OCTbITb B TE€YEHNE 10 MUHYT, MPEXAE YEM MPOAONKNTL NCMOAB3OBaAHNE.

DAeKTpoMarHuTHble noas (AMI)
AarHbit nprbop Philips cooTseTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM noAsm (M), [Mpu
NPaBMALHOM OBPALLIEHI COTAACHO MHCTPYKLMAM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAB3OBATEAS,
MCMOAB30BaHME NPUOOpPa 6E30MaCHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMI HAYUHbIMMU AAHHbBIMM.

Me €A nepBbiM UCNMMOAb30OBaHUEM

Mepea nepBbiM UCMOAb30OBaHKWEM MPUGOPA TLLATEALHO BbIMOMTE BCE AETAAM, KOTOpPble GyAyT
KOHTaKTUPOBATb C MULLLEBbIMU MPOAYKTaMM (CM. rAaBy “Oumncrka’”).

rlPOTPMTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU AAA BOADI MSITKOM TKaHblO.
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n ArFroToBKa npu60pa K UCMMOAb30OBaHUIO

YcTaHoBUTE NpPUGOP Ha YCTOMYMBOM, FOPU3OHTAABHOM U POBHOM MOBEPXHOCTMU.

Yepes oTBepcTHE AASl 32AMBA BOAbI 3aAE€UTE BOAY B €MKOCTb AO MaKCMMaAbHOM
otMmeTku (Puc. 2).

3anoAHsANTEe EMKOCTb AASl BOAbI TOALKO BOAOW. 3anpeliaeTcs AOGaBASTb COYCbl, MACAO MAM
APyrve BelLecTBa.

YcTaHOBUTE MOAAOH Ha EMKOCTb AASl BOABI Ha ocHoBaHuM (Puc. 3).

lNpumeyanue. 3anpelaemcs noAb3oBambcs npubopom 6e3 noggoHa.

Mpn HEO6XOAUMOCTH, MOACXKMTE CyXYIO MAU CBEXYIO 3eAeHb MAM Mpunpasbl B Flavour
booster AAf NpUAAHUA AOMOAHUTEAbHBIX apoMaToB npurotoBasemon nuuwe (Puc. 4).
TUMbsH, KOpUaHAP, Ba3nAKK, YKPO, Kappy W SCTPAroH BEAMKOAENHO MOAXOAAT aast Flavour booster:
K HMM MOXHO AODABAATB YECHOK, TMUH MAM XPEH AAA YCUAEHMS BKyCa 6e3 AODABAEHMS COAU.
PekoMeHayeTcs 3akAaabiBaTb 1/2 - 3 CTOAOBBIX AOXKI CYXOM 3€AEHN MAW NpuMpaB. Ecan
MCMOAB3YIOTCS CBEXME 3EAEHD U CMELMM, KAJAUTE BOABLLE.
B raase “TabanLia 1 coBeTbl MO MPUrOTOBAEHMIO MULLM” MPUBOAATCS PEKOMEHAYEMbIE TPasbl U
CMeumn AN PasAMUHBIX DAIOA,

Coem. EcAn ncnoAb3ylomcsi MoAOmMbie 3€A€Hb M NPUNPABBI, CNOAOCHUME NOggoH, Ymobbi Flavour
booster cman sAaskHbIM. Mo npegomspamum npocbinaHue MoAOMbIX NbUNPAB Yepe3 omsepcmus
npucnocobaenus (Puc. 5).

MoAoXMTe MPOAYKTbI AASl BAPKM B OAHY MAM HECKOABKO Yalll M/MAM B Yallly AAS Cyna/puca.

- He knaanTe cAMLIKOM MHOMO MPOAYKTOB B Yaluu. PacnoAaraiite npoayKTbl TaK, YUTOObl MEXAY
KyCKamu BbIAO AOCTATOMHO MPOCTPAHCTBA AN OBECTEUEHNA MAaKCMMAABHOTO MPOXOMAEHMS!
napa.

- KaaanTe MACO 1 NTULY Ha AHO Yallin, YTOBbI COK CbIPOrO MAW MOAYCHIPOrO MsiCa MAM MTULIbI He
MOT MPOTeYb Ha APYr1e MPOAYKTBI.

- bonblume Kyckn A MPOAYKTbI, AAS MPUrOTOBAEHHA KOTOPbIX TPEDYETCA MHOrO
BPEMEHW, KAQAMTE Ha AHO Yallu.

- Aad yAODHOWM BapKu AKLL NomellaiTe nx B aepxkatens (Puc. 6).

A MocTasbTe 0AHY MAM BoAee Uall AAS BAPKM B MOAAOCH. [Py HEOBGXOAMMOCTM UCMOAb3OBaHMS
Yaln AASl Cyna/puca, NoCTaBbTe €€ B BEPXHIOIO Yallly AASl BAPKU. Y6BeAUTeCh B MPaBUABHOCTH
YCTaHOBKM Yalll U B YCTOMYMBOCTU UX NoAoxkeHus (Puc. 7).

- Wcnonab3oBaHue Bcex 3 vall He 06s3aTEABHO.

- Yawm ans Bapku MMEIOT HOoMepa. HoMep yKasaH Ha pyuke. BepxHss ualla Ans Bapku MMeeT
HOMep 3, CPeAHSIA - 2, a HUXKHSAS - Homep 1.

- YCTaHaBAMBAMTE Yalui AASt BAPKM TOABKO B CAEAYIOLLIEM MOPsAAKE: Yala 1, vala 2, vawa 3.

- Mawa ana cyna/puica npeaHasHayeHa AASt BApKU prca, MPUrOTOBAEHMS CYMa MAU APYTX KUAKMX
6A10A. [1pH HEOBXOAMMOCTH MCMOAB30BATD Yallly AAS Cyra/puca NOCTaBLTE €€ B BEPXHIOIO Yallly
AN BAPKU.

- [Mput NpUroToBAEHMM BOABLLIMX OGBEMOB NMPOAYKTOB, BO BPEMSI MPUrOTOBAEHUS MOMELUMBANTE
X, VICNOAB3YIMTE KyXOHHbIE PYKaBULIbI U NMPUCMIOCOBAEHNS C AAUHHBIMM PYYKaMM.

- [lpuroToBaeHKe NPOAYKTOB B BEPXHEN Yalle 0OblMHO TpebyeT BoAbLLEe BpeMeHH, Mo
CPaBHEHMIO MPUrOTOBAEHUEM B HIKHIX Yaluax.

- [put HEOBXOAMMOCTI MPUTOTOBUTL MPOAYKTHI, Y KOTOPbIX Pa3HOE BPEMS BapKH,
rOTOBbTE HauMHas C MPOAYKTOB, TPEDYIOLLME CaMOro AOArOrO BpeMeHH Bapku B yalle 1.
YCTaHOBWTE MPpU MOMOLLM PEFYASTOPA BPEMS BapKii, COOTBETCTBYIOLLEE PA3HOCTU MEXKAY
CaMbIM MPOAOAKMUTEABHBIM BPEMEHEM BAPKM W CambiM KOPOTKMM. 10 OKOHUYaHMM BapKM
aKKyYPaTHO CHUMMTE KPBILLKY, MOAB3YSCh KyXOHHBIMM PyKaBMLIAMM, 1 NOCTaBbTe vallly 2 ¢
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NPOAYKTaMM CaMOro ObICTPOro MPUrOTOBAECHNS CBEPXY Yalln 1. 3aKpoiTe KpbILLKON Yally 2
W yCTaHoBUTE BOAeE KOPOTKOE BPEeMA BapKM Mpy MOMOLLM PETYAATOPa BPEMEHMN BapKM.

3aKpbiBaiiTe KPbILKOM BEpXHIOK Yally AAs Bapku (Puc. 8).

[pumeyanme. Ecan KpbiliKa ycmaHoBAeHa HENPABUALHO MAM HE YCMAHOBAEHA BOBCE, npogyKmbl Bygym
CBApeHbl KAk cAegyem.

Ucnoab3zoBaHune npubopa

BcTaBbTe BUMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETU.

YcTaHOBUTE HeobXOAMMOE 3HaYeHMe MpU NMOMOLLLM peryAsaTopa BpeMeHu Bapku (Puc.9).
D 3aropurcs MHAMKATOp Mapa.
D lMpumepHo yepes 30 ceKyHA HauHET MOCTyMaTh Nap.

Mo ucTeveHnn BpemMeHn BapkM NpUGOP MOAACT 3BYKOBOM CUTHAA U MHAMKATOP BapKM
roracHer.

AKKypaTHO CHUMMTE KPbILLKY.

OcrTeperaiiTech BbIXOAA FOPSIMEro Mapa U3 NapoBapKM MPU CHATUM KPbILLKM.

LA MPEAOTBPALLEHYISI OXKOTOB HAAEBANTE KYXOHHBIE PYKaBULIbI MPY CHATUM KPbILIKM, M3BAEUEHIM
Yalm AAA Cyna/puca u Yatl pAas Bapku. CHUMANTE KPbILKY MEAAEHHO, AEPXKach MpW 3TOM Ha
oTaareHnn. CAMBATE KamnAW KOHAEHCATA C KPbILUKKW B Yally.

OTkAlOuUTE I'IPM6OP OT 3AE€KTpOCEeTU U AanTe €MY OCTbITb, MPeA TEM KaK CHATb MOAAOH.
- CHumanTe MOAAOH C OCTOPOXKHOCTBIO, TaK KaK BOAA B EMKOCTU 1 MOAAOHE MOXET OCTABATbCA
I'Opﬂblel;h ADKE ECAV ADYTUNE YACTK MapOBaAPKKN OCTbIAM.

u BbiauBaiiTe BOAY U3 MOAAOHA MOCAE KaXAOro UCMOAb30OBaHUA.

[pumedanue. [Mpu HeobxognuMocmu npUrOMOBAEHUA GONOAHUMEABbHBIX NOPLIMI UCNOAb3YIME CBEXKYIO
BOgy.

YucTka n o6cAyrkMBaHue

3anpeLuaeTcs UCMOAb30BaTb AASl YUCTKU MprbBopa rybku ¢ abpasmBHbLIM MOKpbITMEM, abpasuBHble
UMCTSILLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAU THMA BEH3MHA MAM ALLETOHA.

OTKAIOUMUTE NPUOOP OT SAEKTPOCETU U AAMUTE EMY OCTbITb.
[poTpuTe Hapy>HyiO MOBEPXHOCTb BAAXKHOM TKaHbIO.

3anpeu.|.aeTc;| MOrpy»>aTb OCHOBaHUWE B BOAY UAU MbITb €ro rnoa CTP)’eFi BOADbI.

OcHoBaHWe HeAb3s MbITb B HOC)’AOMOG‘-IHOIZ MallunHe.

QuuuanTe eMKOCTb AASl BOAbI TKaHbKO, CMOYEHHOM TEMAOM BOAOM C A0DaBAEHMEM
MotoLero cpeAcTBa. [poMbiBaiiTe ceTHaTblit GUABTP EMKOCTU AAsl BOAbI. 3aTeM NpoTpUTe
EMKOCTb YMCTOM BAAXKHOM TKaHbIO.

EcAvt ceTuatblt GUALTP EMKOCTU AASl BOABI OTCOEAMHEH, BepernTe ero ot AeTem, Tak Kak
pebeHOK MOXXeT ero MporAOTUTb.

MoiiTe yalum AAS BapKu, YaLlly AASi Cyma/puca v KpbILLKY BPYUYHYIO UAU B MOCYAOMOEYHOM

MaLlMHe, UCMOAb3YS KOPOTKMUIM LIUKA MOMKM U MpU HEBLICOKOM TemrepaType.
[NocTosiHHasA MOWKa Yalll AAS BAPKM, Yallivt AASt CyMa/puca M KpbILWKK B MOCYAOMOEYHOM MalluHe
MOMET MPUBECTU K HE3HAUUTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTMKA.
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OuucTKa OT HaKUnm

OuncTky Npubopa OT HaKMM HEOOXOAMMO MPOBOANTL NOCAE 15 YacoB ncnoAb3oBaHms. OumcTKy
OT HaKW1M1 HEODXOANMO MPOBOAWTb PEFYASPHO AAS MaKCHMAAbHOM 3GGEKTUBHOCTH paboTbl
nprbopa, 1 YTOBbI MPOAAUTE CPOK CAYXKObI.

HanaeliTe B eMKOCTb AAst BOABI BeAoro yKcyca (KpenocTbio 8%) A0 OTMETKM MaKCUMaAbHOTO
YPOBHS.

He ncnoAb3yiiTe HUKaKoe APyroe CPeACTBO AASl CHATUS HaKMUMU.

MpaBMAbHO yCTaHaBAMBaMTE B OCHOBaHWM MOAAOCH, HalllM AASl BAPKM, Yallly AAs Cyna/
puca (Puc. 7).

3aKkpoiiTe KpbILKOM Yaly AAs cyma/puca (Puc. 8).
BcTaBbTe BUAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3eTKY 3AKTPOCETU.
YcTaHOBUTE BpeMs BapkM B 25 MUHYT MpW NMOMOLLM PeryAsTopa.

EcAM yKcyc npu KMMEHWM HaYHET BbIMAECKMBATBLCS 32 Kpasi OCHOBaHMsl, OTKAIOUMTE npubop ot
JAEKTPOCETU U OTAEMTE YaCTb YKCyca.

u Mo okoHYaHMM BPpeMEHU BapKU OTKAIOHUTE HPM6OP OT 3AEKTPOCETU U AOXKAUTECL MOAHOIO
OCTbIBaHUA YKCyca. 3aTeM caeiTe YKCYC U3 €MKOCTU AAA BOADI.

Heckoabko pas3 npomoﬁTe E€MKOCTb AASl BOABI XOAOAHOWM BOAOM.

lMpumeyanue. Ecan B eMKocmy elle 0€CMaacs HaKMnb, NOBMOPHUME ONMCAHHYIO BbILLE NPOLEGYDY.

Mepea nomelueHunem npubopa Ha xpaHeHue y6eAUTECh, YTO BCe AETaAU ABCOAIOTHO CyXue u
yncTble (cM. raasy “OumncTtka”).

YcTaHoBUTE Yallly AAS BapKM 3 B MOAAOH.

YcTaHOBUTE Hallly AAS BapKu 2 B Yallly AASl BAPKM 3. YCTaHOBWTE Yallly AAS Bapku 1 B vally
AAs Bapku 2. (Puc. 10)

MocTaBbTe Yally AAS Cyna/puca B BEPXHIOIO Yallly AAS BapKM.
3aKpoTe KPpbILKOM Yally AAS Cyna/puca.

A MomecTuTe ceTeBoi WHYP B OTAGAEHME AAS XPaHEHUS LUHYPa B OCHOBAHWM AAS
xpaHeHus (Puc. 11).

Fapal-rrun 4] OGCAY)KMBaHMe

AN MOAYUEHNA AOMOAHUTEABHOW MHOOPMALIMM MAM B CAyHae BO3HMKHOBEHMSA MPOBAEM 3alamMTe Ha
BeO-canT www.philips.com 1A obpatuTecs B LieHTp noaaep»ku notpebuTtesein Philips B Bawwen
cTpaHe (HoMep TeAredpoHa LieHTPa yKa3aH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAM MoAOOHbIN LEHTP B Ballel
CTpaHe OTCYTCTBYET, OOpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHmsaumio Philips.

3awmTa OKpY>KalolLeN CpeAbI

- [locne oKoOHYaHMS CPOKa CAY»KObl He BbIOpachiBaiTe NpUOOP BMeCTE C ObITOBLIMK OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CNELMaAM3NPOBAHHDIN MYHKT AASI AAABHENLLEN YTUAM3ALMW. DTUM
Bbl MOMOXETE 3aLUMTUTL OKPY»KaioLLylo cpeay (Puc. 12).
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Mouck mn ycTpaHeHue HeMCnpaBHOCTeﬁ

AaHHas rAaBa nocsAlleHa Hanboaee pacnpoCTPaHeHHbIM MPOGAEMaM, BO3HMKAIOLLMM Mpu
MCMOAB30BaHMK Mpubopa. ECAM caMOCTOATEABHO CMPaBUTHCA C BO3HMKLLMMYK MPpObAEMaMK He
yAaeTCs, 0bpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPXKKM MOKyraTeAel B Ballei CTpaHe.

Mpobaema Bo3amorkHas npuymHa Cniocobb! peLueHus
[NapoBapka He [NapoBapKa He MOAKAIOYEHA K SAEKTPOCETM.
paboTaer.

B pe3epsyape HeAOCTaTOUHO BOAbI.

Ecan Bpems Bapku ellie He yCTaHOBAEHO,
YCTaHOBMTE €ro nput NOMOLLKM PETYASTOPA.

HekoTopble HekoTopble kycku VcTaHoBKUTE HOAEE MPOAOAKNTEABHOE BPEMS
NPOAYKTbI He MPOAYKTOB MOTYT ObITb  BapKM MNP MNOMOLLM PEryASTOpa.
rOTOBbI. 6oAblUe /A TpebosaTb

boAee AAUTEABHOIO
I_Ipl/IFOTOBAeHl/IH, yem

ApYyrue.
BoAblume Kyckn nAv NPOAYKTEI, AAS
MPUrOTOBAEHMSI KOTOPbIX TPebyeTca MHOro
BpEMeHU, KaaamTe Ha AHo vawum (Ne 1),
B vawm ana Bapkum He neperpy»aiite Yawm aas Bapku. [opexxsTe
MOAOXEHO CAVILLIKOM MPOAYKTbI Ha MAaAEHbKME KYCOUKM 1 MOAOKUTE
MHOTIO MPOAYKTOB. MeHbLUNE CBEPXY.
Pacnonaraiite MpoAyKTbl Tak, UTOObI MEXAY
KyCcKamm BbIAO AOCTATOYHO MPOCTPAHCTBA AAS
obecneyeHrs MakCMMaAbHOTO MPOXOXKAEHNSA
napa.
["pnbop He PeryadpHas ounctka ot Oumctute nprbop oT Hakunu. CM. rAaBy
HarpeBaeTCs Kak  Hakumu He mpoBoanTcs.  'OuncTia u yxoa'

CACAYET.

TaGAuu.a MU COBE€Tbl MO NPUIrOTOBAE€HUIO NMULLLU

- C peuenTamy MOXXHO O3HaKOMMTCA Ha HalleM Beb-carite www.philips.com/kitchen.

- Bpems Bapku, ykasaHHOe B TabAvLIe HIKe, MPUOAV3UTEALHO. Bpems BapKiM pasandaeTcs B
3aBMCMMOCTM OT Pa3MEPOB KyCKOB MPOAYKTOB, MPOCTPAHCTBY MEXAY KyCKamu B Yalle,
KOAMYECTBY MPOAYKTOB B Yallle, CBEXKECTH MPOAYKTOB M BalliM AMUHBIM MPEAMOUTEHUAM.

PewenTtypHas Tabanua

[poAyKTbI AAS KoAunuectBo [NpeaAaraemble npunpasbl/ Bpems Bapku

MPUrOTOBAEHUS npsiHocTu AAs Flavour booster ()

Cnapxa 400 r /AVMOHHas MsATa, AaBPOBBIN AICT, 13-15
TUMBSH

bpokkoan 400 r YecHOK, MOAOTbIN KpacHbIt NepeLl- 16-18

YWAW, SCTPAroH

LlpeTHan kanycta 400 r Po3mapuH, 6a3nAnk, scTparoH 16-18



PYCCKUM 91

MMpoAyKTbI AAs KoaAnyectBo lMpeaAaraemble npunpasbl/ Bpems Bapku
NMPUrOTOBAEHUSA npsHocTu aAs Flavour booster (MuH)

Duae LbinAeHKa 250 r Kappw, po3mapuH, TUMbsAH 30-35
PribHoe dune 250 Cyxas ropuniia, rsosamka, Manopad — 10-12

Puc 200 r - 40

(+300 mA BOABI)
ByAboH 250 mA [psHoCTW/MpUnpasbl Mo BKycy 12-16
Alua 6-8 - 15

CoBeTbl N0 BapKe NPOAYKTOB

OBoum u GppyKThbI

- HapexxbTe TOACTBIMK KyCKamm KOYaHHYIO KanycTy,UBETHYIO 11 OPOKKOAM.

- BapuTe A1MCTOBbIE, 3EAEHBIE OBOLLM MaKCMMAABHO KOPOTKOE BPEMS, TaK Kak OHW AETKO TEpPSIOT
uBeT.

- [lepea BapKkolt Ha Mapy He pa3mMOpaXKMBalTe 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLM.

Msco, nTML,a, MOPENPOAYKTbI U AHLLA

- HexHble KycKir Msca C KMPKOM Ayullie BCErO MOAXOAAT AASt MPUTOTOBACHUS Ha Napy.

- TwaTeAbHO NPOMOWTE M MPOCYLIMTE MSCO, YTOBbI MPOMAAO Kak MOXHO MeHbLUE COKa.

- Bceraa knaanTe MACO HUKe APYrX MPOAYKTOB.

- [pokanbiBaiiTe CKOPAYMY ANLLTIPEXAE YEM NOAOKMUTD MX B MAPOBAPKY.

- [oToBUTL Ha Mapy 3aMOPOXKEHHbIE MSACO, MTULLY WA MOPEMPOAYKTbI HeAb3s. Obs3aTeAbHO
pasMopo3bTe MSACO, MTHLLY UAM MOPENPOAYKTEI MePeA NMOMELLEHVEM B MapOBapKy.

- Ecan ncnonesyeTcs 6oAble OAHOM Yalliv AAS BapKU, CKOHAEHCMPOBaHHas BOAA MOMAAAEeT M3
BEPXHEN Yalln MAK Yall B HibkHUE. CAeAMTE 3a TeM, YTOObI BKYC MPOAYKTOB B PasHbIX Yalliax
CoueTancs.

- Takke MOXHO MCMOAB30BaTb Yallly AAS Cyna/purca AASt MPUTOTOBAEHMS OBOLLEN B COYCE AW AAS
BapKu pbidbl.

- OcTaBasriTe MPOMEXYTKIN MEXAY KyCKamu MPOAYKTOB. KaaanTe Goaee TOACTbIE KyCKi BAMXKE K
Hapy>KHOMy Kpaio Yalu.

- Ecan vawa 3anonHeHa GOABLIMM KOAMHECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMSA MPUrOTOBAEHMS
roMeLumBanTe unx.

- Hebonablume KoAnYecTBa MPOAYKTOB TPEDYIOT MeHbLLE BPEMEHM BapKM, Yem OOoAbLLVE
KOAWYeCTBa.

- ['lpv NCMOAB30BaHWM TOABKO OAHOM YaluW AAA BapKW, AASi FTOTOBHOCTU MPOAYKTOB TpebyeTcs
MeHbLUE BPeMEHU,YeM NPU UCMOAB30BaHNM 2-X MAM 3-X Yall AAS BAPKU.

- [1poAyKTbI B HUXKHE Yallle AAA BapKW TOTOBATCA ObICTPEE, YeM MPOAYKTbI B BEPXHMX Yallax.
['py NCMOAB30BaHWM BOAEE OAHOM Yall AAA BapKK, BPEMS MPUTOTOBAEHMS YBEAMUMBAETCA Ha
5-10 MuHYT. YBeAUTECh, YTO MPOAYKTbI CBAPUAMCH, MPEXKAE YEM MPUCTYMUTD K EAE.

- B xoae Bapku MOXHO A00aBASTb MPOAYKTHI. ECAM AAst MpUroToBAEHMSA MpoAyKTa TpebyeTcs
MeHbLLE BPEMEHMU, MOAOXKMUTE €ro B MapoBapKy MO3xe.

- EcAv MpynoAHSTb KPbILLKY, Map BBIXOAWT W1 MOTPEDYETCA OOAbLLIE BPEMEHM AAS BAPKM.

- Eca nmwa He roTosa, ycTaHoBUTE GOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS MPUrOTOBAEHMS.
BosmoxkHo noTpebyeTcsi AOAUTL HEMHOTO BOABI B @MKOCTb.
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Gratulujeme Vdm ku kupe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznicke;
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

ATTIOMmMOOA®>

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Miska na polievku/ryzu

Miska na dusenie potravin 3
Miska na dusenie potravin 2
Miska na dusenie potravin 1
Podnos na odkvapkdvanie
Komora pre prisady

Vstup vody

Podstavec s nddobou na vodu
Kontrolné svetlo dusenia
Tlacidlo nastavenia doby dusenia

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pourzitie a uschovajte si ho pre
pouZzitie do buduicnosti.

Nebezpeéenstvo
Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tectcou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i su Specifikdcia napdtia na zariadenf a napdtie v sieti
rovnaké.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zdsuvky. Skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne
pripojené do elektrickej siete.

Ak je poskodend zdstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Aby nedochéddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine
persondl spolo¢nosti Philips, servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovana osoba.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Siet'ovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

Nikdy neduste mrazené maso, hydinu alebo morské Zivocichy. Tieto suroviny pred dusenim
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouZivajte zariadenie na pripravu potravin na pare bez podnosu na odkvapkavanie, inak
bude zo zariadenia vy3plechovat' hortca voda.

Misku na dusenie potravin a misku na polievku/ryZzu pouzivajte len v kombindcii s origindlnym
podstavcom.

Siet'ovy kdbel uchovavajte mimo horticich povrchov.

Vystraha
Nepouzivajte prislusenstvo iného vyrobcu ani prislusenstvo, ktoré spolocnost Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto stciastky pouzijete, zaruka stratf platnost.
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- Zariadenie nevystavujte vysokym teplotdm, hordcemu plynu, pare alebo vihkému teplu.
Zariadenie na pripravu potravin na pare nepokladajte na fungujici alebo este hortci spordk
alebo vari¢, pripadne do jeho blizkosti.

- Pred odpojenim musf byt zariadenie vzdy vypnuté.

- Pred distenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne cely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost' a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost za sposobené skody.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a stabilny rovny povrch a
zabezpecte okolo neho aspori 10 cm volného miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

- Davajte pozor na hordcu paru vychddzajicu zo zariadenia na pripravu potravin na pare pocas
dusenia alebo po odstrdnenf veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouZite kuchynské ndcinie s
dihymi rdckami.

- Veko vzdy odstranujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na pare, aby nedoslo k obareniu.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho ¢innosti.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho ¢innosti.

- Nedotykajte sa hortcich casti zariadenia. Pri manipuldcii s hordcimi castami zariadenia vzdy
pouzite kuchynské chriapky.

- Zariadenie nesmiete polozit do blizkosti alebo pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,
ako su steny a priborniky.

- Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/alebo zdpalné vypary.

- Aby nedoslo k nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie k ¢asovému spinacu
alebo dialkovému ovlddaciemu systému.

-V nddobe na vodu sa nachddza malé sitko. Ak je toto sitko odpojené, odlozte ho mimo dosahu
detf, aby nedoslo k jeho prehltnutiu.

Automatické vypnutie
Zariadenie sa automaticky vypne po uplynuti nastavenej doby dusenia.

Ochrana proti prehriatiu
Toto zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti prehriatiu v désledku
vyvretia vody. Této ochrannd funkcia automaticky vypne zariadenie, ak ho zapnete a v nddobe na
vodu nie je Ziadna voda a tieZ vtedy, ak sa pocas Cinnosti vietka voda minie. Pred dalSim pouZitim
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare 10 mindt vychladnut'.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouritie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne odistite suiastky, ktoré sa dostan( do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast’,,Cistenie®).

Vnitro nadoby na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.
Nadobu na vodu naplite vodou az po znacku maxima cez otvor na vodu (Obr. 2).

Nadobu na vodu napifiajte len vodou. Nikdy ju nenapifiajte prisadami, olejom 3i inymi latkami.
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Vlozte podnos na odkvapkavanie na nadobu na vodu v podstavci (Obr. 3).
Pozndmka: Nikdy nepouZivajte zariadenie bez podnosu na odkvapkdvanie.

Ak chcete zvyraznit’ chut’ dusenych potravinam, podl'a potreby vlozte do komory pre prisady
susené alebo cerstvé bylinky alebo korenie (Obr. 4).
Vynikajlce bylinky a korenia, ktoré mézete vlozit do komory pre prisady, su napr. tymidn, koriander,
bazalka, kdpor, karf a estragdn. Mozete ich kombinovat' s cesnakom, rascou alebo chrenom a
zvyraznit' tak ich chut bez priddvania soli. Odporic¢ame pouzit 1/2 az 3 cajové lyzicky susenych
byliniek alebo korenia. Ak mdte Cerstvé bylinky alebo korenie, mdzete pouzit vacsie mnozstvo.
Informdcie o pouzitf uvedenych byliniek alebo korenia pre rézne typy potravin ndjdete v tabulke
dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

Tip Ak pouZivate mleté bylinky alebo korenie, opldchnite podnos na odkvapkavanie, aby sa navlhcila
komora pre prisady.To zabrani tomu, aby mleté bylinky alebo korenie prepadlo cez otvory v komore pre
prisady (Obr.5).

Potraviny, ktoré chcete dusit, vlozte do jednej alebo viacerych misiek na dusenie potravin a/
alebo do misky na polievku/ryzu.

- Do misiek na dusenie potravin nevkladajte prili§ velké mnozstvo potravin. Potraviny usporiadajte
rovnomerne a medzi jednotlivymi kusmi ponechajte dostato¢ny priestor, aby ste umoznili
maximdlny prietok pary.

- Méso a hydinu vzdy viozte do spodnej misky na dusenie potravin, aby Stava zo surového alebo
Ciastone pripraveného mésa ¢i hydiny nekvapkala na ostatné potraviny.

- Velké kusy potravin a potraviny vyzadujlce dlhsie dusenie viozte do spodnej misky.

- Vajicka vlozte do drziakov na vajicka (Obr. 6).

A Jednu alebo viac misiek na dusenie potravin poloZte na podnos na odkvapkavanie. Ak chcete
pouzit’ misku na polievku/ryzu, polozte ju na vrch misky na dusenie potravin. Dbajte na to, aby
ste misky umiestnili spravne a aby sa nehybali (Obr. 7).

- Nemusite pouzit' vietky 3 misky na dusenie potravin.

- Misky na dusenie potravin su ocislované. Toto cislo ndjdete na Uchytke.Vrchnd miska na dusenie
potravin md ¢ 3, strednd ma ¢. 2 a spodnd ma ¢. 1.

- Misky na dusenie potravin ukladajte na seba len v nasledujicom poradf: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2, miska na dusenie potravin 3.

- Miska na polievku/ryzu je urcend na dusenie ryze, ohriatie polievky alebo inej tekutej potraviny.
Ked chcete pouzit’ misku na polievku/ryzu, polozte ju na vrchnd misku na dusenie potravin.

- Ak dusite vacsie mnozstvad potravin, v polovici procesu dusenia zamiesajte potraviny. Nasadte si
kuchynské chiiapky a pouzite kuchynské ndcinie s dlhymi rdckami.

- Dusenie potravin vo vrchnej miske trva trochu dlhsie v porovnani so spodnymi miskami.

- Ak chcete dusit’ potraviny, ktoré vyzaduju rozlicnd dobu dusenia, zacnite potravinu s najdihSou
dobou pripravy dusit v miske 1. Nastavte reguldtor doby dusenia na cas, ktory vypocitate
odpocitanim najkratSieho ¢asu dusenia od najdlihsieho. Po skonéeni dusenia pomocou
kuchynskych chriapiek opatrne odstrarite veko a polozte misku 2 obsahujidcu suroviny s kratSou
dobou dusenia na misku 1. Na misku 2 poloZte veko a pomocou reguldtora doby dusenia
nastavte kratsiu dobu dusenia.

Veko polozte na vrchni misku na dusenie potravin (Obr. 8).

Poznamka: Ak veko nepoloZite na misku na dusenie potravin spravne, pripadne ho na nu nepoloZite
vobec, potraviny sa spravne nepodusia.

Pouzitie zariadenia

Koncovku kabla pripojte do siet'ovej zasuvky.

Pomocou regulatora doby dusenia nastavte pozadovant dobu dusenia (Obr. 9).
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D Rozsvieti sa kontrolné svetlo dusenia.
D Dusenie zaéne priblizne po 30 sekundach.

Po uplynuti doby dusenia budete pocut’ zvuk zvonéeka a kontrolné svetlo dusenia zhasne.
Opatrne odstrante veko

Davajte pozor na hortcu paru unikajucu zo zariadenia po odstraneni veka.

Aby nedoslo k popaleniu, pri otvarani veka misky na polievku/ryzu a misiek na dusenie potravin,
pouzite kuchynské chriapky. Pomaly zdvihnite veko smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte
z veka odkvapkat do misky na dusenie potravin.

Zastrcku odpojte zo siet'ovej zasuvky a predtym, ako vyberiete podnos na odkvapkavanie,
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare uplne vychladnut.

- Privyberani podnosu na odkvapkdvanie ddvajte pozor, lebo voda v nddobe na vodu a podnos
na odkvapkdvanie mézu byt este horlce, aj ked uz ostatné Casti zariadenia vychladli.

A Po kazdom poutziti vyprazdnite nadobu na vodu.
Pozndmka:Ak chcete dusit’ dalSie potraviny, pouZite Cerstvi vodu.

Cistenie a udrzba

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Zastrcku odpojte zo siet'ovej zasuvky a zariadenie nechajte vychladnut'’.
Vonkajsiu ¢ast’ podstavca oistite vihkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou vodou.

Podstavec necistite v umyvacke na riad.

Nadobu na vodu ocistite tkaninou namocenou v teplej vode s malym mnozstvom Cistiaceho
prostriedku. Nadvihnite sitko v nadobe na vodu a odistite ho. Potom utrite nadobu na vodu
cistou vlhkou tkaninou.

Ak sitko z nadoby na vodu vyberiete, odlozte ho mimo dosahu deti, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

Misky na dusenie potravin, misku na polievku/ryzu a veko umyte ruéne alebo v umyvacke na
riad.V tom pripade pouzite kratky cyklus umyvania pri nizkej teplote.

Opakované cistenie misiek na dusenie potravin, misky na polievku/ryzu a veka v umyvacke na riad by

mohlo spdsobit, Ze tieto diely zostand matné.

Odstranovanie vodného kamena

Po 15 hodindch pouzivania musite zo zariadenia odstranit' vodny kamer. Pre zachovanie
optimélneho vykonu a predlzenie Zivotnosti zariadenia musfte odstrafiovat' vodny kameri pravidelne.

Nadobu na vodu napliite bielym octom (8% kyselina octova) az po maximalnu Uroven.

Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstrafnovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie, misky na dusenie potravin a misku na polievku/ryzu nasad’te
spravne na podstavec (Obr. 7).

Na hornt cast’ misky na polievku/ryzu nasad'te veko (Obr. 8).
Koncovku kabla pripojte do siet'ovej zasuvky.

Pomocou regulatora doby dusenia nastavte dobu dusenia na 25 minut.
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Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte cast’ octu.

A Po uplynuti doby dusenia odpojte zariadenie a nechajte ocot tplne vychladnit. Potom
vyprazdnite nadobu na vodu.

Nadobu na vodu niekolkokrat oplachnite studenou vodou.

Pozndmka: Ak sa v nadobe na vodu stdle nachadzaju zvysky usadenin, cely postup zopakuijte.

Odkladanie

Predtym, ako zariadenie odlozite, skontrolujte, Ci su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,,Cistenie*).

Misku na dusenie potravin 3 polozte na podnos na odkvapkavanie.

Misku na dusenie potravin 2 vlozte do misky na dusenie potravin 3. Misku na dusenie potravin
1 vlozte do misky na dusenie potravin 2. (Obr. 10)

Misku na polievku/ryzu vlozte do vrchnej misky na dusenie potravin.
Na misku na polievku/ryzu nasadte veko.

A Ak chcete odlozit’ napajaci kabel, zatlaéte ho do priestoru na odkladanie kabla
v podstavci (Obr. 11).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovd stranku spolo¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruénom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficidineho zberu. Pomézete tak chranit Zivotné
prostredie (Obr: 12).

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytnut pri pouzivant
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit' pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdt'te sa na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina RieSenie

Zariadenie na Zariadenie na pripravu potravin na pare nie je
pripravu potravin zapojené do siete.

na pare

nefunguje.

V nddobe na vodu nie je Ziadna voda.

Este ste pomocou reguldtora doby dusenia
nenastavili dobu dusenia.
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Problém Mozna pricina Riesenie

ESte nie su Niektoré kusky jedla Pomocou reguldtora doby dusenia nastavte dlhsiu
udusené vsetky v zariadeni na pripravu  dobu dusenia.

potraviny. potravin na pare su

vacsie a/alebo vyzaduju
dlhsiu dobu dusenia ako

ostatné.
Vacsie kusy potravin a potraviny vyZzadujice dihsie
dusenie vlozte do spodnej misky na dusenie
potravin (¢. 1).
Do misiek na dusenie Misky na dusenie potravin neprepliiajte. Potraviny
potravin ste viozili prili§  pokrdjajte na mensie kisky a na vrch poukladajte
vela potravin. najmensie kusky.
Pri ukladanf potravin nechajte medzi jednotlivymi
kusmi dostatocny priestor, aby ste umoznili
maximalny prietok pary.
Zariadenie Vodny kameri zo Odstrérite vodny kamer zo zariadenia. Pozrite
spravne zariadenia odstrariujete  kapitolu ,,Cistenie a Udrzba".
nezohrieva. nepravidelne.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

- Recepty ndjdete na nasej webovej stranke www.philips.com/kitchen.

- Doby dusenia uvedené v nasledujlcej tabulke st len orientacné. Doby dusenia sa mozu IfSit' v
zvislosti od velkosti kiskov potravin, priestoru medzi potravinami v miske na dusenie potravin,
mnozstva potravin v miske, cerstvosti potravin a Vasich osobnych preferencif.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny na Mnozstvo Odporucané bylinky/korenie pre  Doba dusenia

dusenie komoru na prisady (min.)

Spargla 400 g Medovka lekdrska, bobkovy list, 13-15
tymidn

Brokolica 400 g Cesnak, mleta cervend paprika, 16-18
estragdn

Karfiol 400 g Mlie¢ rolny, bazalka, estragdn 16-18

Kuracie soté 250 g Karf, rozmarin, tymian 30-35

Rybie filé 250 ¢g Sudend hordica, nové korenie, 10-12
majoran

Ryza 200 g - 40

(+300 ml vody)
Polievka 250 ml Bylinky/korenie na ochutenie 12-16

Vajicka 6az8 - 15
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Rady pre dusenie potravin

Zelenina a ovocie
- Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hlavkovej kapusty.
- Listnatd zelenu zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo [ahko stratf farbu.
- Mrazend zeleninu pred dusenim nerozmrazuijte.

Miso, hydina, morské zivocichy a vajicka

- Na dusenie su najvhodnejsie makkeé kisky mdsa s malym obsahom tuku.

- Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

- Maéso vzdy polozte pod iné druhy potravin.

- Vajicka pred vlozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare prepichnite.

- Nikdy neduste mrazené maso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto suroviny pred viozenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

- Ak poutzijete viac misiek na dusenie potravin, z hornej misky alebo misiek na dusenie potravin
kvapkd skondenzovand para do dolnej misky na dusenie potravin.Vzdy dbajte na to, aby chut
potravin v réznych miskdch na dusenie potravin spolu ladila.

- Misku na ryzu/polievku mézete pouzit na pripravu zeleniny k omdckam alebo namdcanie ryby
vo vode.

- Medzi kiskami potravin nechajte volny priestor: Hrubsie kusky ulozte k vonkajsim okrajom misky
na dusenie potravin.

- Akje miska na dusenie potravin velmi naplnend, v polovici procesu dusenia potraviny
premiesajte.

- Malé mnozstvé potravin vyzaduju kratSie doby dusenia v porovnani s vacsimi mnozstvami.

- Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin, potraviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia
v porovnani s pouzitim 2 alebo 3 misiek na dusenie potravin.

- Potraviny v najspodnejsej miske na dusenie sa pripravia rychlejsie ako potraviny v hornych
miskdch na dusenie potravin. Ak pouzijete viac misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny
varit o 5-10 mindt dihsie. Pred konzumadciou sa presvedcite, ¢i su potraviny dostatocne
pripravené.

- Potraviny méZzete priddvat aj pocas dusenia. Ak niektoré suroviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia,
pridajte ich neskér

- Ak nadvihnete veko, bude zo zariadenia unikat' para a dusenie bude trvat dlhsie.

- Ak potraviny nie su este pripravené, nastavte dlhsiu dobu dusenia. MoZzno bude potrebné
doplnit’ vodu do nddoby na vodu.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Posoda za juho/riz

Posoda za kuhanje v pari §t. 3
Posoda za kuhanje v pari st. 2
Posoda za kuhanje v pari st. 1
Pladenj za kapljanje

Ojacevalnik okusa

Vhod za vodo

Podstavek z zbiralnikom za vodo
Indikator za izpust pare

Gumb za nastavitev ¢asa kuhanja v pari

ATTIOTMMOO®>

Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektri¢cno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost

ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

Aparat prikljucite samo v ozemljeno vti¢nico. Vtika¢ mora biti pravilno vstavljen v omrezno

vticnico.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali

ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizicnimi ali psihi¢nimi

sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi

nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je

postavljen aparat.

-V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred zacetkom
kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

- Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje, saj za¢ne v nasprotnem primeru iz aparata

kapljati vroca voda.

Posode za kuhanje v pari in posodo za juho/riz uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim

podstavkom.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Pozor

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim plinom, pari ali vlazni vrocini. Soparnika
ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.

Aparat izklopite, preden ga izkljucite iz elektricnega omrezja.

Aparat pred is¢enjem vedno izkljucite iz elektricnega omreZja in pocakajte, da se ohladi.
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- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno $kodo.

- Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm
prostora, da preprecite pregrevanje.

- Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za
preverjanje hrane uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Pokrov odstranite previdno in proc od sebe. Kondenzat s pokrova se naj odcedi v soparnik, da
se ne opecete.

- Soparnika med delovanjem ne premikajte.

- Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov aparata uporabljajte rokavice
za pecico.

- Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih para lahko poskoduje, na primer ob ali pod
stene in omare.

- Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapov.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo ali daljinski upravijalnik, da ne povzrocite
nevarnosti.

-V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se cedilo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da
ga morebiti ne pogoltnejo.

Samodejni izklop
Po preteku nastavljenega asa za kuhanje v pari se aparat samodejno izklopi.

Samodejni varnostni izklop
Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom.Ta funkcija samodejno izklopi aparat, ko v
zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem. Pred ponovno uporabo naj se soparnik
ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito o€istite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Ciscenje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlazno krpo.

Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.
Zbiralnik za vodo do konca napolnite z vodo skozi vhod za vodo (SI. 2).

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb, olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (SI. 3).
Opomba:Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje.

Po Zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha ali sveza zelisca ali zacimbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane (SI. 4).

Timijan, koriander, bazilika, koper; curry in pehtran so zanimive za¢imbe in zelis¢a, ki jih lahko dodate

v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako jedem izboljSate okus
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brez dodajanja soli. Priporocamo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zli¢ke suhih zeli¥¢ ali zacimb. Ce
uporabite sveza zelidca ali zacimbe, jih dodajte vec.

Zelid¢a in zaimbe, ki so priporocljiva za pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v tabeli s hrano za
kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

Nasvet: Ce uporabite zdrobljena zelis¢a ali zacimbe, sperite pladenj za kapljanje, da navlaZite ojacevalnik
okusa. S tem preprecite, da bi zdrobljena zelisca in zalimbe enostavno padla skozi odprtine ojacevalnika
za okus (SI.5).

Hrano, ki jo zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za juho/riz.

-V posode za kuhanje v pari ne nalozite prevec hrane. Hrano razporedite tako, da bo med
posameznimi kosi dovolj razmika, kar zagotovi najboljsi pretok pare.

- Meso in perutnino poloZite v spodnjo posodo za kuhanje v pari, da sokovi surovega ali napol
pecenega mesa ali perutnine ne kapljajo na druge jedi.

- Vedje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dalj ¢asa, postavite v spodnjo posodo za kuhanje v
pari.

- Jajca polozite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno skuhajo (SI. 6).

A Eno ali veé posod za kuhanje v pari posadite na pladenj za kapljanje. Ce Zelite uporabiti
posodo za juho/riz, jo postavite v najvisjo posodo za kuhanje v pari. Poskrbite, da so posode
pravilno in stabilno nameséene (SI. 7).

- Vseh treh posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.

- Posode za kuhanje v pari so oteviléene. Stevilke so navedene na ro¢ajih. Zgornja posoda ima
Stevilko 3, srednja Stevilko 2 in spodnja Stevilko 1.

- Posode za kuhanje v pari obvezno naloZite v naslednjem zaporedju: posoda $t.1, posoda $t. 2 in
posoda $t. 3.

- Posoda za juho/riz je namenjena kuhanju riza, juhe ali druge tekoce hrane v pari. Ko zelite
uporabiti posodo za juho/riz, jo namestite v najvisjo posodo za kuhanje v pari.

- Cev pari kuhate vedjo koli¢ino hrane, hrano na polovici kuhe premegajte. Uporabite rokavice za
pecico in kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Hrana v najvisji posodi se obicajno kuha nekoliko dlje kot hrana v niZjih posodah.

- Ce zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razli¢en ¢as kuhanja v pari, v posodi &t. 1 za¢nite kuhati jed z
najdalj$im ¢asom priprave. Z gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari izberite cas kuhanja, ki ga
izraunate tako, da od najdaljSega casa kuhanja odstejete najkrajsi cas. Po koncanem kuhanju z
rokavicami za pecico previdno odstranite pokrov in postavite posodo st. 2, v kateri so sestavine s
krajsim ¢asom kuhanja, na posodo $t. 1. Posodo $t. 2 pokrijte s pokrovom, z gumbom za
nastavitev asa kuhanja v pari pa izberite krajsi cas kuhanja.

S pokrovom pokrijte najvisjo posodo za kuhanje v pari (SI. 8).

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga namestite nepravilno na posodo za kuhanje v pari, hrana ne bo
dovolj dobro kuhana.

Uporaba aparata

Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.

Gumb za nastavitev ¢asa kuhanja v pari obrnite na Zeleno vrednost ¢asa kuhanja (SI.9).
D Indikator za izpust pare zasveti.
D Kuhanje v pari se zaéne &ez priblizno 30 sekund.

Po preteku ¢asa kuhanja v pari se zaslisi zvo¢ni signal in indikator za izpust pare ugasne.
Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata zaéne uhajati.
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Da se ne bi opekli, uporabite rokavice za pecico za odstranjevanje pokrova, posode za juho/riz in
posod za kuhanje v pari. Pokrov snemite pocasi in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova naj se odcedi
v posodo za kuhanje v pari.

Iztaknite vtikac iz omrezne vticnice in pustite, da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje.

- Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje bodite previdni, saj je lahko v zbiralniku za vodo in pladnju
za kapljanje Se vedno vroca voda, ¢eprav so se ostali deli aparata ze ohladili.

A Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo.
Opomba: Ce Zelite v pari skuhati Se ve¢ hrane, uporabite sveZo vodo.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne distite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Izvlecite vtikac iz omrezne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Zunanjost podstavka ofistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Zbiralnik za vodo odistite z malo tekocega Cistila in vlazno krpo, ki jo namocite v toplo vodo.
Cedilo v zbiralniku za vodo ocistite tako, da ga sperete. Zbiralnik nato obrisite s Cisto vlazno
krpo.

Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da ga morebiti ne
pogoltnejo.

Posode za kuhanje v pari, posodo za juho/riz in pokrov lahko umijete roc¢no ali v pomivalnem
stroju, kjer izberete kratek program in nizko temperaturo.

Ce posode za kuhanje v pari, posodo za juho/riz in pokrov nenehno umivate v pomivalnem stroju,

lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur; morate odstraniti vodni kamen. Redno odstranjevanje vodnega
kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno ucinkovitost in podaljsa Zivljenjsko
dobo aparata.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.

Pladenj za kapljanje, posode za kuhanje v pari in posodo za juho/riz pravilno namestite na
podstavek (SI. 7).

S pokrovom pokrijte vrhnjo posodo za juho/riz (SI. 8).
Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.
Gumb za nastavitev casa kuhanja v pari obrnite na moznost 25 minut.

Ce vinski kis zaéne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja in
zmanijsajte kolicino kisa.

A Po preteku nastavljenega ¢asa izklopite aparat iz elektriénega omreZja in pustite, da se vinski
kis popolnoma ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo veckrat sperite s hladno vodo.
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Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo $e ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.

Shranjevanje
Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli ocis€eni in suhi (glejte poglavje “Cisenje”).
Posodo st. 3 postavite na pladenj za kapljanje.
Posodo st. 2 postavite v posodo St. 3, posodo $t. 1 pa v posodo st. 2. (SI. 10)
Posodo za juho/riz postavite v zgornjo posodo za kuhanje v pari.
Posodo za juho/riz pokrijte s pokrovom.

A Omrezni kabel aparata shranite tako, da ga potisnete v prostor za shranjevanje kabla v
podstavku (SI. 11).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi
(telefonsko ¥tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi takénega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.12).

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejiih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
Soparnik ne Soparnik ni priklju¢en na elektricno omrezje.
deluje.

V zbiralniku za vodo ni vode.

Z gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari
niste izbrali Zelenega ¢asa kuhanja.

Vsa hrana ni V soparniku je nekaj kosov  Z gumbom za nastavitev ¢asa kuhanja v pari
kuhana. hrane, ki so vedji in/ali izberite daljsi ¢as kuhanja.

potrebujejo dlje casa za

pripravo kot ostala hrana.

Vecje kose hrane in hrano, ki se dusi dalj Casa,
postavite v spodnjo posodo za kuhanje v pari
(posoda st. 1).

V posode za kuhanje v Posod za kuhanje v pari ne napolnite
pari ste nalozili prevec prekomerno. Hrano nareZzite na majhne kose in
hrane. najmanjse kose polozite na vrh.

Hrano razporedite tako, da je med posameznimi
kosi dovolj razmika za najboljsi pretok pare.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

Aparat se ne |z aparata niste redno |z aparata odstranite vodni kamen. Glejte

segreje dovol;. odstranjevali vodnega poglavje "Cis¢enje in vzdrzevanje”.
kamna.

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

- Recepte najdete na nasi spletni strani www.philips.com/kitchen.

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se
razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za
kuhanje v pari, koli¢ino hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za kuhanje v Kolic¢ina Priporodljiva zelis¢a/zacimbe za ~ Cas kuhanja v pari
pari ojacevalnik okusa (min)
Spargelj 400 ¢ Melisa, lovorovi listi, timijan 13-15
Brsticni ohrovt 400 g Cesen, stisnjen rde ¢ili, pehtran 16-18
Cvetaca 400 ¢ Rozmarin, bazilika, pehtran 16-18
Piscandji file 250 g Curry, rozmarin, timijan 30-35
Ribji file 250 g Suha gorjusica, pimet, majaron 10-12
Riz 200 g - 40
(+ 300 ml vode)

Juha 250 ml Zelis¢a/zacimbe po okusu 12-16
Jajca 6-8 - 15

Namigi za kuhanje hrane v pari

Zelenjava in sadje
- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
- Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, morski sadezi in jajca

- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.

- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.

- Meso obvezno kuhajte pod ostalimi vrstami hrane.

- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.

-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred
zacetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

- Pri uporabi vec kot ene posode za kuhanje v pari kondenzat kaplja iz zgornje ali zgornjih posod
v spodnjo posodo. Poskrbite, da bodo okusi hrane v razli¢nih posodah med seboj skladni.

-V posodi za juho/riz lahko pripravite tudi zelenjavo, omake ali v vodi zakrknjeno ribo.

- Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni. Debelejse kose razporedite ob zunanjem robu
posode za kuhanje v pari.

- Ceje posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe premesajte.

- Manjse koli¢ine hrane so pripravijene v krajsem casu od vegjih.

- Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja kraj§i, kot ¢e uporabite 2 ali 3
posode.
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Hrana v spodnji posodi je pripravijena hitreje kot hrana v vigjih posodah. Ce uporabite veé kot
eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje. Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je
dovolj kuhana.
Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano. Ce je kakina sestavina kuhana v krajsem ¢asu, jo
dodajte pozneje.
Ce dvignete pokrov, para uhaja in kuhanje traja dlje ¢asa.

e hrana Se ni povsem kuhana, nastavite daljsi ¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodoli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K

Poklopac

Posuda za supu/pirinac

Posuda za kuvanje na pari 3
Posuda za kuvanje na pari 2
Posuda za kuvanje na pari 1
Posuda za kapljanje

Dodatak za poboljsavanje ukusa
Ulaz za vodu

Postolje sa rezervoarom za vodu
Indikator kuvanja na pari

Dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utikac ispravno
ukljucili u uticnicu.

Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utika¢, kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci i decu) sa smanjenim
fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno ih
ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti bez posude za sakupljanje vode, kako se vrela
voda ne bi prosipala iz uredaja.

Posude za kuvanje na pari i posudu za supu/pirinac koristite samo sa originalnim postoljem.
Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Oprez

Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu, pari niti vlaznoj toploti. Aparat za
kuvanje na pari nikada nemojte stavljati na ukljucenu ili jos vrucu ringlu niti pored nje.
Obavezno proverite da li ste iskljucili uredaj pre nego Sto izvucete kabl iz uticnice.

Pre ¢is¢enja uredaj obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
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- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala oStecenja.

- Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsnu, i ostavite najmanje
15 cm slobodnog prostora oko aparata da ne bi doslo do pregrevanja.

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

- Poklopac uvek skidajte paZljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje
u aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.

- Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

- Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

- Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

- Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje moze ostetiti para, kao $to su zidovi i ormari.

- Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne prikljucujte na prekida¢ kontrolisan tajmerom
niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

- U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se ovo sito otkaci, drzite ga van domasaja dece jer
postoji opasnost od gutanja.

Automatsko iskljucivanje
Aparat Ce se automatski iskljuciti nakon isteka podesenog vremena za kuvanje na pari.

Zastita od suvog kuvanja
Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski iskljucuje uredaj ako
je uklju¢en dok u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Ostavite
aparat da se hladi 10 minuta pre ponovne upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e doci u dodir sa hranom
(pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obriite vlaznom krpom.

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
Rezervoar za vodu napunite vodom kroz ulaz za vodu do maksimalnog nivoa (Sl. 2).

Rezervoar za vodu punite isklju¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada nemojte stavljati zacine,
ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode na rezervoar za vodu na postolju (S. 3).
Napomena: Nemojte koristiti aparat bez posude za sakupljanje vode.

Po Zelji, u dodatak za poboljSavanje ukusa mozete staviti suvo ili sveze zacinsko bilje ili zacine
da biste dodali aromu hrani koju kuvate na pari (SI. 4).

Neki od zacina koje mozete staviti u dodatak za poboljSavanje ukusa su timijan, korijander, bosiljak,

mirodija, kari | estragon. MoZete ih kombinovati sa belim lukom, kimom ili renom da biste poboljsali
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ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice suvog zacinskog bilja ili zacina.
Stavite vecu koli¢inu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.

Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete u tabeli za kuvanje hrane na pari u
odeljku ‘Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari'.

Savet:Ako koristite mlevene zacine, isperite posudu za sakupljanje vode da biste nakvasili dodatak za
poboljsavanje ukusa.Tako mleveni zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku (SI. 5).

Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u posudu za
supu/pirinad.

- Nemojte stavljati previse hrane u posude za kuvanje na pari. Rasporedite hranu tako da izmedu
komada hrane ostane dovoljno prostora kako bi se omogucio maksimalan protok pare.

- Meso i Zivinu obavezno stavite u donju posudu za kuvanje na pari kako sokovi iz zivog ili
delimi¢no skuvanog mesa i Zivine ne bi kapali na ostalu hranu.

- Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva stavite u donju posudu za kuvanje na pari.

- Za prakti¢no kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja (SI. 6).

A Jednu ili vise posuda za kuvanje na pari stavite na posudu za sakupljanje vode.Ako Zelite da
koristite posudu za supu/pirinac, stavite je u gornju posudu za kuvanje na pari (SI. 7).

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

- Posude za kuvanje na pari su numerisane. Broj se nalazi na drsci. Gornja posuda nosi broj 3,
srednja broj 2, a donja broj 1.

- Posude za kuvanje na pari redajte isklju¢ivo ovim redosledom: posuda 1, posuda 2, posuda 3.

- Posuda za supu/pirina¢ namenjena je za kuvanje pirinca, supe ili druge te¢ne hrane. Ako Zelite da
koristite posudu za supu/pirinag, stavite je u gornju posudu za kuvanje.

- Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promesajte hranu na polovini procesa kuvanja. Stavite kuhinjske
rukavice i upotrebite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

- Hrana u gornjoj posudi obi¢no se malo duze kuva od hrane iz donjih posuda.

- Ako Zelite da kuvate jela Cija se vremena kuvanja razlikuju, najpre u posudi 1 kuvajte jela kojima
je potrebno najduze vreme kuvanja. Dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari podesite
na vreme koje ste izracunali oduzimanjem najkraceg od najduzeg vremena kuvanja. Kada kuvanje
zavrsi, stavite kuhinjske rukavice i pazljivo skinite poklopac te stavite posudu 2 sa sastojcima koji
se krace kuvaju na posudu 1. Poklopite posudu 2 i podesite krace vreme kuvanja pomocu
dugmeta za podesavanje vremena kuvanja na pari.

Poklopite posudu na vrhu (SI. 8).

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se uopste ne stavi, hrana se nece dobro skuvati.

Upotreba aparata

Ukljuéite utikaé u zidnu utinicu.

Okrenite dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari da biste podesili Zeljeno vreme
kuvanja (SI. 9).

D Pali se indikator kuvanja na pari.

D Kuvanje na pari pocinje nakon pribl. 30 sekundi.

Nakon isteka vremena kuvanja na pari, ucete zvuk zvona i iskljuci¢e se indikator kuvanja na
pari.

Pazljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

Da ne bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate poklopac, posudu za supu/
pirinac i posude za kuvanje na pari. Poklopac podizite polako i dalje od sebe. Pustite da
kondenzovana voda sa poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari.
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Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za sakupljanje vode.

- Budite paZljivi kada uklanjate posudu za sakupljanje vode, jer postoji mogucnost da je voda u
rezervoaru za vodu i posudi za sakupljanje vode joS uvek vrela, iako su se ostali delovi aparata
vec¢ ohladili.

A Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za vodu.
Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, upotrebite sveZu vodu.

Ciscenje i odrzavanje

Za ciscenje aparata nemojte koristiti jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za ciséenje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Iskljucite utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja odistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Postolje nemojte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu odistite krpom koju ste natopili toplom vodom sa malo tecnosti za pranje
sudova. Da biste odistili sito, isperite ga u rezervoaru za vodu. Zatim rezervoar za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Ako se sito otkaci iz rezervoara za vodu, drzite ga van domasaja dece jer postoji opasnost od
gutanja.

Posude za kuvanje na pari, posudu za supu/pirinac i poklopac operite rucno ili u masini za
sudove, koristeci kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari, posude za supu/pirina¢ i poklopca u masini za sudove moze

dovesti do blagog tamnjenja ovih delova.

CiS¢enje kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga odistite od kamenca.Vazno je da redovno Cistite
aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i produzio rok trajanja.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% siréetne kiseline) do maksimalnog
nivoa.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za sakupljanje vode, posude za kuvanje na pari i posudu za supu/pirinac pravilno
stavite na postolje (SI. 7).

Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac (Sl. 8).
Ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.

Okrenite dugme za podesavanje vremena kuvanja na pari da biste podesili vreme od 25
minuta.

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite uredaj iz struje i smanijite koli¢inu sirceta.

I Nakon isteka vremena kuvanija na pari iskljucite aparat iz struje i ostavite sirce da se potpuno
ohladi. Zatim ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu proceduru.
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Odlaganje
Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi isti i suvi (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje’).
Stavite posudu za kuvanje na pari 3 na posudu za sakupljanje vode.

Stavite posudu za kuvanje na pari 2 u posudu za kuvanje na pari 3. Stavite posudu za kuvanje
na pari 1 u posudu za kuvanje na pari 2. (SI. 10)

Stavite posudu za supu/pirinac u gornju posudu za kuvanje na pari.
Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac.

A Da biste odlozili kabl za napajanje, gurnite ga u odeljak za odlaganje kabla u postolju (SI. 11).

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web lokaciju kompanije Philips na
adresi www.philips.com ili se obratite u centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj

zemlji (broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se ovlas¢éenom prodavcu.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 12).

Resavanje problema

Ovo poglavije sumira najcesc¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje

Aparat za kuvanje Aparat za kuvanje na pari nije ukljucen u struju.
na pari ne radi.

U rezervoaru za vodu nema dovoljno vode.

Jos uvek niste podesili vreme kuvanja na pari
pomocu dugmeta za podesavanje vremena kuvanja

na pari.
Nije se skuvala Neki komadi hrane u  Podesite duze vreme pomocu dugmeta za
sva hrana. aparatu su vedi ifili podesavanje vremena kuvanja na pari.
potrebno im je duze
kuvanje.
Vece komade hrane i hranu koja se duZe kuva stavite
u donju posudu za kuvanje na pari (br: 1).
Stavili ste previse Ne prepunjavajte posude za kuvanje na pari. Isecite
hrane u posude za hranu na male komade, a najmanje komade stavite
kuvanje na pari. na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada ostane
dovoljno prostora kako bi se omogucio maksimalan
protok pare.
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Problem Moguci uzrok Resenje
Uredaj se ne Niste redovno distili Odistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavlje
zagreva pravilno.  aparat od kamenca. .Cidcenje i odrzavanje".

Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

- Recepte potrazite na nasoj Web lokaciji www.philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli predstavljaju samo okvirne vrednosti.Vremena kuvanja
mogu da se razlikuju u zavisnosti od veli¢cine komada hrane, razmaka izmedu hrane u posudi za
kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje  Kolicina Preporucen zadini za dodatak za Vreme kuvanja na
poboljsavanje ukusa pari (min.)
Asparagus 400 g Mati¢njak, lovorov list, timijan 13-15
Brokoli 400 g Beli luk, tucana ljuta paprika, 16-18
estragon
Karfiol 400 g Ruzmarin, bosiljak, estragon 16-18
Pilei file 250 g Kari, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji fileti 250 g Suvi senf, piment, majoran 10-12
Pirinac 200 g - 40
(+300 ml vode)
Supa 250 ml Zacinsko bilje/zacini po ukusu 12-16
Jaja 6-8 - 15

Saveti za kuvanje na pari

Povrée i voce
- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.
- Lisnato zeleno povrce kuvajte na pari $to krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, Zivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

- Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi $to je moguée manje sokova.

- Meso uvek stavite ispod ostale hrane.

- Pre nego $to stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, Zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

- Ako koristite vise od jedne posude za kuvanje na pari, kondenzovana voda ¢e kapati sa gornjih
posuda u donju.Vodite racuna o tome da se arome hrane iz razli¢itih posuda slazu.

- Posudu za supu/pirina¢ mozete koristiti i za spremanje povréa u sosevima ili za kuvanje ribe u
vodi.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane. Deblje komade poredajte uz spoljnu ivicu posude za
kuvanje na pari.

- Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na polovini procesa kuvanja.

- Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vedih koli¢ina hrane.
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- Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kad koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.

- Hrana u najnizoj posudi za kuvanje bi¢e gotova pre hrane u gornjim posudama. Ako koristite
vise od jedne posude za kuvanje na pari, pustite da se hrana kuva 5-10 minuta duze. Jedite samo
dobro skuvanu hranu.

- U toku procesa kuvanja na pari mozete da dodajete hranu. Ako se neki sastojak kuva krace,
dodajte ga kasnije.

- Ako podizete poklopac, deo pare se gubi, pa ¢e kuvanje trajati duze.

- Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate jo$ vode u
rezervoar za vodu.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta Aackaso npocumo A0 KayOy Philips! LLLo6 ynoBHi ckopucTaTics
niATPUMKOIO, iKY MponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cBit BUpi6 Ha Beb-caiTi wwwi.philips.com/
welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

Kpuiuka

Yawa ans cyny/pucy

Yawa ans 06pobKm napoio 3

Yawa ans 0bpobKm napoio 2

Yawa aas 06pobku napoto 1

/AOTOK AAS KpaneAb

BiaaireHHs A MpsHOLLIB

OTsip and BOAM

[NAaTdopMa 3 pe3epByapoM AAA BOAM
IHAVKaTOP 0O6POOKM Mapoio

KHorka HaAalWwTyBaHHS Yacy 0bpobKK Napoio

BakAauBa iHpopmauis

VBaXKHO NPOUMTANTE LiEM NOCIBHMK KOPUCTYBaYa NepeA TUM, K BUKOPUCTOBYBATH NPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

ATTIOTMMONO®>

He6esneuHo
Hi B skomMy pasi He 3aHyploiiTe MAaTGOPMY Y BOAY i HE MuiTE i Nia KpaHOM.

MonepearkeHHn

[Nepea TUM, K MPUEAHYBATU MPUCTPIN A0 MEPEXI, NEPEBIPTE, UM 306iracTbCst Hanpyra, BKasaHa Yy

TabAMYLI XapaKTEePUCTHIK, i3 Harpyroilo y Mepexi.

- TliakAlouanTe NpUCTPIN AuLLE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKU. 3aBXAM NMepeBIpANTe, Un LTENceAb
3aIKCOBaHMI B PO3ETL HAAEKHMM YNMHOM.

- He BuKopucToBYyITE MPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, LUHYP MUBAEHHSA abO CaM MPUCTPIN MOLLKOAMKEHO.

AKLO WHYP »MBAEHHS MOWKOAXKEHU, AASI YHUKHEHHA Hebe3MmeKn Noro HeobXiAHO 3aMiHWUTH,

3BEPHYBLLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpY abo daxisLiB i3

HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

Ller npucTpiit He Mpr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu (BKAIOUaIoUM aAiTel) 3

NOCAABAEHUMI GIBUYHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 200 BE3 HaAEXKHOTO

AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS MiA HArASAOM Y 3a BKasiBKamu 0cobu, ska

BIAMOBIAAE 33 Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLLOD AITW HE BaBMANCSA NPUCTPOEM.

- 30epiraiiTe WHYP XMBACHHS MOAAAI BiA, AiTel. LLIHYP >KMBAGHHA He MOBMHEH 3BMCATM Haa, KPaeM

CTOAY UM pobOYOT MOBEPXHI, Ha AKIl CTOITb MPUCTPIN.

HikoAn He 0OpODASIHITE MAPOIO 3aMOPOXKEHE M'SCO, AOMALIHIO MTULIIO Y1 MOPEMPOAYKTU.

[Nepea 06pO6KOIO MAPOIO Lii MPOAYKTU CAIA MOBHICTIO PO3MOPO3MTL.

HikoAn He BUKOPUCTOBYITE MapoBapKy 6e3 AOTKa AAA KpareAb, LLO MOXe CMPUUMHITY

BUTIKaHHS rapsYol BOAM 3 NPUCTPOIO.

Yawwi ana 06pO6KM Mapoio i Hally AAS Cyny/pUCy BUKOPUCTOBYITE AMLLE PA3OM 3 OPUMHAABHOIO

nAaTGopmolo.

- TpuMaiiTe WHYP YKMBAEHHA MOARAI BiA rapsUmX NOBEPXOHD.

VYBara
He BMKOPUCTOBYIMTE MPUAAAAS UM AETAAI IHLLMX BUPOOHMKIB, 32 BUHATKOM TUX, SIKi PEKOMEHAYE
KomnaHisa Philips. BukoprcTaHHa Takoro MprAaaas un AeTaAel MpusBeAe AO BTPaTH rapaHTii.
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- ObepiraiiTe NpUCTPIN BiA All BUCOKMX TeMMepaTyp, rapadol napy abo Borororo Ternaa. He
CTaBTe MapoBapKy Ha abo GiAA YBIMKHEHOT MiUKM UM LLe rapAYoi KyXOHHOT MAWTY.

- [lepea T1M, SIK BiA'€AHATW MPUCTPIN BiA MEPEXI, BUMKHITb MOTO.

- [Tlepea TVM, AK YNCTUTIN NPUCTPIN, 3aBXKAM BIA'EAHYITE OTO BiA MEPEX | AAATE OXOAOHYTH.

- Ller npucTpiit npusHayYeHnin BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOIO BUKOPMCTaHHS. AKLLO NpUCTpIn
BUKOPUCTOBYETHCS HEHAASKHO, AT (HaniB-)MPOGECIMHMX UK IHLLMX LIAEI BCynepey Ll
IHCTPYKLLi, rapaHTis BTpaYae YMHHICTb, a KoMnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3anoaisHy
LWKOAY.

- CrasTe NapoBapKy Ha CTiMKY, FOPM3OHTAABHY | PIBHY MOBEPXHIO TaKMM UYMHOM, OO AOBKOAR HeT
6yAro npuHaimMHi 10 cM BIABHOTO MPOCTOPY AAS 3aMobiraHHs NepeHarpiBaHHIo.

- bByabTe obeperxHi, Wob He 0BMeKTUCS rapsvoIo Mapolo, AKa BUXOAUTL 3 MPUCTPOIO Mia Yac
0BpPOOKK MPOAYKTIB Mapolo abo, koam Bu 3HiMaeTe KpuLLKy. [epesipsioun, Y CTpaBa roTosa,
3aBXKAM BYKOPUCTOBYITE KYXOHHE MPUAIAAA 3 AOBIMM PYUKaMM.

- KpMuKy cAia 3HIMaTK 0bepexHO i Ha MeBHiM BiaCTaHi Bia cebe. LLIob He obnekTucs, 3aueKaiTe,
KOAM KpamAi Mapy CTeUyTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.

- Koan naposapka npaLiiog, He nepemitLanTe fi.

- Koau nmapoBapKa npaLiog, He HaxMASMTECS Haa Helo.

- He TopkanTecs rapsumx nosepxoHb NpucTpoto. LLIob He obnexkTics, 3aBxAM BUKOPUCTOBYINTE
KYXOHHI pyKaBuL.

- He cTasTe npucTpirt bing abo nia npeaMeTamu, SKi MOXyTb MOLLIKOAMTMICA Mia, Al€l0 Napu
(HanpuKAaA, CTiHK abo wadw).

- He BrKkopucToByiiTE NPUCTPIN B CEpeAOBULL] BUOYXOBKX Ta/abo 3aMMUCTYIX rasiB.

- AAS YHUKHEHHA Hebe3mneKn HIKOAM He MiA'€AHYMTE Lielt MPUCTPIN AO TaliMepa abo cucTemu
AVNCTaHUIMHOMO KepyBaHHS.

- BcepeawHi pesepsyapa aAst BOAM € MaAa CITOYKa. AKLLO CITOUKA BiA'€AHAAACH, HE AO3BOAANTE
AITSIM 6aBUTUCA Helo, OO BOHM il He MPOKOBTHYAM.

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHA
KoAv NpoxoAUTb BCTaHOBACHMIA YaC 0BPOBKYM Mapoto, MPUCTPIN aBTOMATUYHO BUMWKAETHCA.

3axucT Bip HarpiBaHHA 6e3 BoaM
Lllo napoBapky obAaaHaHO GyHKLIEID 3axXMCTY BiA HarpiBaHHs 6e3 Boan. DyHKLIS 3aX1CTY Bia
HarpiBaHHs 6€3 BOAKM aBTOMATUUYHO BUMMKAE MPUCTPIN, AKLLO MOro YBIMKHEHO, | B pe3epByapi HeMae
BOAM abO BOHa 3aKiHYyeTbCs. [ lepea MOBTOPHMM BUKOPUCTaHHSAM AQWTE MPUCTPOK OXOAOHYTU
npoTarom 10 XBUAKH.

EAexkTpomarHiTHi noas (EMIT)
Lle# npuctpin Philips Bianosiaae ycim cTaHAapTaMm, ki CTOCYIOTbCS @AEKTPOMArHITHUX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMK HayKOBMMM AOCAIAKEHHSMM, MPUCTPIN € BE3MEYUHKM Y BUKOPWUCTaHHI 3a YMOB
MPaBUABHOT eKCrAyaTaLlii y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKUISIMM, MOAGHUMM Y LILOMY MOCIOHMKY
KOpMCTyBava.

lMNMepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

MNepea MepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEAbHO MOYUCTITb YaCTUHMU, IKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3
Keto (AMB. po3AiA “YueHHs”).

PesepByap AAfl BOAM CAiA UMCTUTM BOAOFOIO FaHUIpKOIO.

lMiaroToBKa A0 BUKOPUCTAHHA

[NocTaBTe NpUCTPIl Ha piBHY, FOPU3OHTAAbHY i CTilKy MOBEPXHIO.

HanosHiTb pesepByap BOAOIO AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKU, BAMBAIOHYM BOAY B CreLiaAbHUI
oteip (Maa. 2).

HanoeHsiiTe pesepByap Auiie Bopoto. HikoAM He KAJAITb B pe3epByap MpUMpaBu, OAilo TOLLLO.
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MocTaBTe AOTOK AASl KpameAb Ha pe3epByap AAf BOAM, WO Ha nAatdopmi (Maa. 3).
[Mpumimka: HikoAn He BukopucmoBsysime npucmpini 6e3 Aomka gasi Kbaneas.

Akwo 6arkaeTe, MOKAAAITH Y BIAAIAEHHS AAS MPSIHOLLIB CyXi 60 CBiXXi TpaBM UM crieLii AAs
HaAaHHA cTpaBi neBHoro npucmaky (Maa. 4).

V BIAAIAEHHA AAA MPSAHOLLIB MOXKHA KAQCTM TaKi UyAOBI TPasw i creLii, sk yebpeLb, KopiaHap, 6asmAik,

Kpir, Kappi Ta NOANH OCTPOTiH. MoXKHa TaKOXK AOAATU YACHMKY, KMUHY ab0 XPOHY AASt KPaLLLOro

cMaKy 6e3 A0AaBaHHS COAl. PekomeHayeTbCs Bia 1/2 A0 3 UaliHMX AOXKOK Cyxux Tpas abo creLii.

BuikopucToByriTe GiAblue TpaB abo crewil, AKLLO BOHM CBIXKI.

IHpopMaLLio MPO peKOMEHAOBAHY KiAbKICTb TpaB abo CreLii AAS Pi3HKX TUNIB NPOAYKTIB AMB. Y

TabAWLI 0O6POBKK MPOAYKTIB Mapolo B po3aiAi “TabAnLsA MPOAYKTIB | MOpaan LLOAOC 0OPOBKM

napoto”.

Mopaga: Axuwio By Bukopucmosyeme meaeHi mpasu abo cnewiii, CNOAOCHIMb AOMOK gAs KpaneAb, 1106
3BOAOXKMMM BiggiAeHHS gAs cneuii. Lie 3anobiramume BunagaHHio MeAeHux mpas abo cneuiii Yepes
0mBopu NpUCMpoto gas nigcuaeHus apomamy (Maa. 5).

MoMicTiTb MPOAYKTU B 0AHY UM BiAbLue yall AAs 06pobku napoto Ta/abo valuy aAs cyny/
pucy.

- He HaknapaiiTe B Yawi Ans 06pOBKM Napoto HAAMIPHY KiABKICTb MPoAYKTiB. Bukrasarite
MPOAYKTU TaK, LLOG MK H1MM BYB BIAbHWMI MPOCTIP AASt KPALLOrO MOTOKY Mapw.

- o6 cik i3 crporo abo HaniBCMpOro M'sAca UM NTUL HE CKaryBaB Ha iHLI MPOAYKTH, M'ACO |
ATULIO CAIA KAQCTH B HVXKHIO Yally AAS OOpOOKM Mapoio.

- Beawki WimaTK1 abo MpoayKTU, Aki NOTPIOHO ACBLIE OBPOOAATH Ha Mapi, CAlA CTaBUTU B HIDKHIO
YaLy Arsa 0BpobKM Mapoto.

- A 3pydHOT 0BPOBKM AELIb MapOoIo X CAiA CTABUTH Y TpUMadi AAA el (Man. 6).

A MokAaaiTh Ha AOTOK AAS KparneAb oAHYy 260 GiAblue Yal AAs 06pobku napoto. AKwo
6a)kaeTe BUKOPUCTOBYBATH Yallly AASl Cymy/pucy, MocTaBTe i Ha BEPXHIO Yally AAS 06pobKM
napoto. [NepeBipTe, UM Yalli BCTAHOBAEHO HAAEKHMM YUHOM i UM BOHUM He xuTaloTbes (Maa. 7).

- He noTpibHO BUKOPUCTOBYBATH BCi 3 Yalli A9 OBPOBKK Mapolo.

- Yawi and 06pobKM Napoio NPpoHyMepoBaHi. Homep BkasaHo Ha pyuLl. BepxHs yatua ans
06pO6KK Mapoto Mia HOMEPOM 3, CEPEAHA Yallia MiA HOMEPOM 2, a HIKHS - 1.

- Yawi Ang 0O6pOOKK MapoIo CAIA BCTAHOBAIOBATU AWLLE B TaKOMY MOPSAAKY: Yalla AAS O6POOKM
napoto 1, valwa aaa 06pobku napoto 2, valta aaa 06pobku napoto 3.

- Mawa ana cyny/pucy npusHadeHa A 06pobKM Mapoio puUcy, Cyry abo iHWKMX PIAKMX MPOAYKTIB.
Yauy aAs cyny/pucy CAia CTABUTH Ha BEPXHIO Yallly AAS OOPOOKM Mapoio.

- Tlia Yac 06pobkM Mapolo BEANKOT KIABKOCTI MPOAYKTIB iX CAiA MOMiILLYBaTW. BrkopucTosyiTe
KYXOHHi PyKaBMLii Ta KyXOHHE MPUAGAASA 3 AOBIOIO PYUKOIO.

- kay BepxHilt yaLli 3a3B1Muait 06POBAAETLCH AOBLLE, HIX KA B HIKHIX Uallax.

- Akwo baxaeTe 0OPOOAATH NapOIO MPOAYKTU, AKI MAIOTb PI3HWMI Yac OBPOOKHM, CnovaTKy Y yalli
1 0bpobasiTE MPOAYKTH, AKI MOTPIOHO HalAoBLIE roTyBaTU. HanalwTyiiTe peryasTop obpobku
MapoIo Ha Yac, LLO CTaHOBUTb PI3HULIIO MK HAMAOBLUMM i HAMKOPOTLUMM YacoM 0bpobku. o
3aBepLUEHHI 0OPOBKM MapoIo, OAATHYBLLUM KYXOHHI PYKaBULL, OOEPEXHO 3HIMITb KPULLKY;
NOMICTITb Yally 2 3 MPOAYKTaMM, LLO MalOTb HaKOPOTLLMIA Yac 0bpobku, Ha Yally 1. HakpuriTe
KPULLKOIO Yallly 2 | 33 AOMOMOTOK PErYAATOPA BCTAHOBITb HAMKOPOTLLMI Yac 0BPOBKK Mapolo.

HakpuiiTe KpULLKOIO BEPXHIO Hally AAs 06pobku napoio (Maa. 8).

[Mpumimka: AKwwo 4Yawa He HAKPMMA KPULLKOIO HAAEKHMM YMHOM abo He HaKpuma B3araAi, ixxa byge
norao 06pobasmucs napoto.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BcTaBTe wWwTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.
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BcTaHoBIT NOTPiIGHMI HYac 06POBKM MPOAYKTIB, MOBEPHYBLUM PETYASTOP HAAALITYBAHHS Yacy
06pobku napoto (Maa. 9).

D 3acsiuyeTbes iHAMKaTOp 06pO6GKM Mapolto.

D O6pobka NpoAyKTiB MOUHETbCS NMPUBAM3HO Yepes 30 ceKyHA.

MicAs 3akiH4YeHHs Yacy o6po6KM Napoto NMpO3BYUUTH 3BYKOBMIM CUMHaA, @ iIHAMKaTOp 06pobKu
Mapoto 3racHe.

O6epexHO 3HIMITb KPULLKY.

3HiMaloUM KPULLKY, CTEXTE, o6 He OBMNEKTUCS rapsivoio Mapolio, WO BUXOAUTDb 3 MPUCTPOIO.

LLlo6 He obneKTuCs, 3HIMaNTe KPULLKY, BUMMAIATE Yallly AAA Cyry/prcy i Yalli A 06pobKu Mapoio B
KYXOHHMX PYKaBULIAX. SHIMATN KPULLKY CAiA MOBIABHO Ha MEBHIN BIACTaHI BiA cebe. 3ayeKanTe, MoKm
KpanAi napy 3 KpULLKK He CTeYyTb B Yally AAA 0OpOOKM napoio.

BUTArHITL WTenceAb i3 po3eTKuM i AaliTe MapoOBapLyi OXOAOHYTU MepeA TUM, K BUMHATU AOTOK
AAS KpareAb.

- BuiimaTii AOTOK AA Kpamneab CAip 0BEPEXHO, OCKIABKM BOAG B PE3EPBYapi Ta AOTKY AAS
KpaneAb Moxe OyTu Lie rapsyolo, HaBiTb AKLLO IHLUI YACTUHM MPUCTPOIO BXKE XOAOAHI.

A MicAs BUKOPUCTAHHS CMOPOXHSANTE pe3epByap AASl BOAM.

[Mpumimka: Akwo 6axaeme npogosxumu 06pobKy napoto, HaAMIMME CBIXKOi Bog.

YuweHHa Ta Aorasa

HiKoAV He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YULLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasnBHUX 3acobiB 4u
PIAMH AASl YWLLLEHHS, TAKMX SIK GEH3UH YU aLLETOH.

BUTArHITL WTenceAb i3 po3eTKM i AaiiTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH.
[MouncTiTh 30BHILLHIO YaCcTUHY NMAATGOPMM BOAOTOIO FaHYipKoLo.

Hi B skoMy pasi He 3aHyploiTe NAaTOPMY Y BOAY i He MUITE i MiA KpaHOM.

He muitTe naatdopMy B MOCYAOMMIAHIN MaLLMHI.

PesepByap AASt BOAM YMCTiTb raH4ipKoOIO, 3MOYEHOIO B TEMAIN BOAI 3 MUIOYMM 3acOBOM.
MiAHIMITb CiTOUKy pesepByapa AAsl BOAM, LWLOG il MOUUCTUTU. BUTpiTb pesepByap unctoio
BOAOFOIO raH4ipKolo.

AKLLo ciTo4Ka pesepByapa Bia €AHAAACs, He AO3BOASINTE AITAM 6aBUTUCS Helo, Wo6 BOHM i He
MPOKOBTHYAM.

Yawwi AAs 06pobKM Napoto, Yallly AAS Cyry/pUCy Ta KPULLKY YUCTiTb Bpy4HYy abo B
MOCYAOMMIHIM MaLLUWHi, BCTAHOBMBLLM KOPOTKMIM LIMKA Ta HU3bKY TeMMepaTypy.

Akuwio vali A 06pobKK Mapoio, Hallly AAA Cyry/pucy | KpULLKY 4acTO MUTU B MOCYAOMMIHIN

MaLLVHI, BOHM MOXYTb TPOXW MOTBMAHITY.

BMAaAeHHﬂ HaKuny

BMAAAATI HakuMM i3 MpUCTPOIO MOTPIOHO nicAst 15 roanH poboTH MpUcTpoio. AAS ONTUMAABHOT
pPOBOTU MPUCTPOIO | 3BIABLUEHHS CTPOKY CAY>KOW HaKMM CAIA BUAAASTN PETYASIPHO.

Haawuiite y pesepByap aas Boam oLeT (8% po3UMH OLITOBOI KUCAOTH) AO MaKCMMaAbHOI
MO3HaYKM.

He BuKopucTOBYifTE iHIWIOrO 3acO06y BUAAAEHHS HaKuMy.

BcTaHOBITb AOTOK AASI KpameAb, Yallli AAl 06pO6KM Napoio Ta Yallly AAS Cyny/pucy Ha
NAaTGOpMy HaAEXKHUM YnHOM (Maa. 7).
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Yawy aAs cyny/pucy HakpuitTe Kpuwwkoto (Maa. 8).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.

[MoBepHyBLUK peryAsTop HaAalLTyBaHHs Yacy o6pobKM Napoto, BCTAHOBITb Yac 06pobKM Ha
25 xBUAMH.

AKuwio oueT 3akuniB i po3bpu3Kye 3a Mexi MAATGOPMU, Bia'eAHANMTE NPUCTPIN Bia Mepexi Ta
3AMIATE TPOXM OLTY.

A Micas 3akiHyeHHs yacy oBpo6KM Mia’€AHANTE NPUCTPIlt Bia MepeXxi i AaliTe oLTy MOBHICTIO
OXOAOHYTU. [1OTIM CNOPOXKHITL pe3epByap AASl BOAM.

CrOAOCHITb pe3epByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasiB.

[Mpumimka: AKwo Hakun B pesepsyapi 3aAULLMBCS, noBMopimb npouegypy.

36epiraHHsa

Mepea TUM, fIK BIAKAQCTM MPUCTPIiA Ha 36epiraHHs, MOYMUCTITb | BUCYLLITb YCi YaCTUHU (AMB.
po3aiA “YuiieHHs”).

MomicTiTb Yaly AAs 06po6KM Napoto 3 Ha AOTOK AAS KpareAb.

MomicTiTb Yaly aAas 06pobku napoto 2 B Yaluy 3, a yaily Aas o6pobku napoto 1y
yauwy 2. (Maa. 10)

MoMmicTiTb Yaly AAs cyny/pucy y BepXHIo Yally AAsi 06po6KuM napoto.
Yaluy AAs cyny/pucy HakpuiiTe KpULLIKOIO.

A Biaxkrasatoum npucTpiit Ha 36epiraHHs, CXoBaiiTe WHYP Y BiAAIAEHHS AAS 36epiraHHs WHypa
Ha naatdopmi (Maa. 11).

FapaHTia Ta 06¢cAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHdopmaLlis abo obcayroByBaHHs, AKLLO Y Bac BUHKKAG NpobaeMa, BiagisaliTe
BeO-canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcsa A0 LIeHTpy 0b6cAyroByBaHHS KAIEHTIB
Philips y Bawwi kpaiHi (TeAedpoH MOXKHA 3HAMTU Ha rapaHTIMHOMY TaAoHi). AKwWwo y Bawin kpaiHi
Hemae LlIeHTpy 0BCAYroByBaHHSA KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A0 MicLieBoro alaepa Philips.

HaBkoAuwwHe cepeaoBuLLe

- He BuKmaanTe npucTpit pa3oMm i3 3BUYaHKMMKM NOBYTOBUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE 1OTO B
OQILIMHMIA MYHKT MPUAOMY AAS MOBTOPHOI MepepobKku. Taknm uYmHoM, B poonomaraere
3aXMCTUTK AOBKIAAA (Man. 12).

Y CyHEeHHA HecnpaBHOCTEN

V UbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, AIKI MOXYTb BUHMKHYTM MiA Yac BUKOPUCTaHHS
npucTpoio. AKWo Bu He B 3MO3i BUPILLMTI MPOOAEMY 33 AOMOMOTOIO iIHPOPMaLLil, TOAGHOT HUMKYE,
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcAyroByBaHHS KAIEHTIB y Balwint KpaiHi.

Mpobaema MoskAnBa npuymHa BupiweHHs
[NapoBapka He ["apoBapKy He niA'eaAHaHO AO Mepexi.
MpaLIoE.

Y pesepByapi HEMaE BOAM.
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Mpobaema MoxxAnBa npuunHa BupiweHHs

Hac 06pobKkM Napolo Lie He ByAO BCTAHOBAEHO 3a
AOMOMOTOIO PETYASTOPA.

Ia roToBa Avie  AeAKi LMATKM NPOAYKTIB  BCTaHOBITH AOBLIMIA Yac 06POBKM Napoio 3a
YaCcTKOBO. BiAbLLi Ta/abo ix AOTOMOrOIO PEryAATOpa.

MoTpibHO AoBLLE

06pPOBASTH MApPOIO, HiXK

IHLUI LUMaTKM.
BeAnKi WMaTKu abo MpOAYKTH, AKi NOTPIOHO
AOBLLE OOPOOAATI Ha Mapi, CAIA, CTABUTU B HMXKHIO
yally AAa 0bpobku napoio (Homep 1).
V Yallax and 06pobKum He KAaAiTb Yy Yalli A 06pOBKM Mapoto HAAMIPHOT
napoio HaATo baraTto KIAbKOCTI MpOAYKTiB. [TopiXTe MPOAYKTU Ha APIGHI
MPOAYKTIB. LWMATKK, @ HAMMEHLUI LIMATKK MOKAGAITb 3BEPXY.
AN KpaLLOro MOTOKY Mapu PO3KAGAITb MPOAYKTH
TaK, Wob MiXK HUMMK ByB BIAbHMIA MPOCTIP.
[NpucTpint He Hakmn He BuAaaaBca 3 [louncTiTh MPUCTPIN BiA Hakumy. AMB. pO3AIA
HarpiBaETbCA MPUCTPOIO PErYAAPHO. “YuieHHs Ta Aorasa’.
HAAEKHIM
YMHOM.

TabAnuA NpoAyKTiB i nopaam WoaA0 06po6ku napoto

- PeuenTn MoXHa 3HaTV Ha Hawomy Beb-canTi www.philips.com/kitchen.

- Yac 0bpobku, BKazaHwit Y TabAMLL HUXKYE, € AVLLIE OPIEHTOBHUM. T PUBAAICTb OBPOOKM Mapoio
MOXE BIAPI3HATUCA, 33AEXKHO BiA PO3MIPY WMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiXK HUMU B Yallli AAS
0BPOBKK MapoIo, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y Yallli, pakTOPy X CBIXOCTI Ta 0COBUCTIX YNOAOOaHD.

Tab6AuuA 06po6KM NPOAYKTIB Nnapoto

MMpoAykTU AAs KiabkicTb PekomeHaoBaHi TpaBu/cneLii A Yac o6pobku

06pobku napoto BiAAIAGHHS AASI MPSIHOLLB napoio (XB.)

Cnaprka 400 r /AVIMOHHWIN apoMaT, AaBpOBi ACTKK,  13-15
yebpeLb

Bpokkoni 400 r HacHWK, MEAEHMI YEPBOHUI YA, 16 -18
MOAVH OCTPOTiH

LlgiTHa KanycTa 400 r Po3mapuiH, 6a3umaik, noanH octporin - 16 - 18

Kypsue dine 250 - Kappi, po3amapuH, 4ebpeLib 30-35

Dine prbwu 250 Cyxa ripunus, rBo3AMKa, MaliopaH 10-12

Puc 200 r - 40

(+300 mA BOAW)
Cyn 250 mMA Tpasw/cneLii A0 cMakry 12-16
Anua 6-8 - 15
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Mopaau woa0 06po6KKM napoto

OBoui Ta $ppyKTH

3pixTe rpybi KayaHW 3 LIBITHOI KaryCTW, GPOKKOAI Ta 3BMH4aiHOI KarycTw.

ObpobasiiTe Napolo 3eAeHi AVCTOBI OBOUI IKOMOra MEHLLMIA MEPIOA, Hacy, OCKIAbKM BOHM
LIBUAKO BTPaYaioTb KOAIP.

[Mepes 06pOOKOIO MapOIO He PO3MOPOXKYITE 3aMOPOXEHMX OBOUIB.

M’saco, AOMallHA NTULA, MOPENPOAYKTH i ANLA

Halikpatle arns 0Bpo6KM Mapoto MAXOAATD HIXKHI LWMATKU M'SiCa 3 HE3HAUHMMM LUMATKaMM XKUPY.
Aobpe BUMUITE M'ACO i 3aAMLUTE, WOO 3 HBOTO CTEKAA BOAR, OO 3anobirTi CTiKaHHIO BEAVKOT
KIABKOCTI PiAVHM.

M'AICO 3aBXAM CAIA CTaBUTU MiA, iHWI BUAM MPOAYKTIB.

[Nepea TUM, SK MOMICTUTU ANLSA Y NapOBapKy, X CAiA MPOKOAOTU.

He Mo»kHa 0BpOBAATI MapoIo 3aMOPOXKEHE M'SCO, AOMALLHIO MTULIIO 360 MOPEMPOAYKTH.
[Nepea 06pOOKOIO MApPOIO 3aMOPOXKEHE M'SICO, MTULLIO 2300 MOPEMPOAYKTU CAIA MOBHICTIO
PO3MOPO3UTL.

Akwo By BUKoprcTOBYETE KiAbKa Yalll AAf OOPOOKIM Mapolo, KparAi Mapy CKamyioTb 3 BEPXHIX
YaLl y HpKHIO Yaly. CTexTe, Wob NPOAYKTH B PI3HMX Yalliax MaA CXOXi CMaKOBI AKOCTI.

LLlo6 npuvroTyBaTh OBOMI B COYCi ab0 3BapuTH PHbY, MOXHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATH Yallly AAA
pucy/cyny.

MiX LUMaTKaMK MPOAYKTIB Ma€ ByTu BiAbHMIA NPOCTIP. [ PyOiLLi LIMATKM CAlA CTaBUTK DAVKYE AO
KpaiB vaLLi.

Ao valwa ard 0O6pobKK Mapolo Ay»Ke MOBHa, Mia 4Yac 0BPOOKM Ky CAlA MOMILLYBaTU.

MaAi LUMaTKK MPOAYKTIB OOPODBASIOTECS MAPOIO LUBMALLE, HXK BEAMKI LUMATKM.

O6pobka ki Napoto B OAHIl Yalli TP1BAE MeHLUE Yacy, HK y 2 abo 3 valax.

[POAYKTU B HAalHMXKUIM Yalli AAf OBPOOKM MapoIo rOTYIOTECA 3HAYHO LWBMALLIE, HXK Y BULLIMX
Yatax. AKLLo B BUKOPUCTOBYETE KiAbKa Yalll, MPOAYKTH CAiA 06pOBOAATM Ha 5-10 XBUAWH
sosuue. [lepesipTe, UM NPOAYKTU HE CUPIi, NePeA TUM, AK MoAATM X Ha CTIA.

['ia Yac 06pOBKM MAPOIO MOXHA AOAABATH MPOAYKTU. AKLLO MEBHUI MPOAYKT MOTPIGHO
0OPOOAATM MEHLLMI MEPIOA, Yacy, AOAANTE MOro MisHiLLe.

O6pobka Napoio 6e3 KPULLIKKM TPUBAE AOBLLE, OCKIABKM Mapa BUXOANT.

AKLLO NPOAYKTU LLie He rOTOBI, BCTAHOBITb AOBLUMI Yac 0OpObKM napolo. MoXAVBO, B pe3epByap
NMoOTPIOHO ByAe AOAUTU BOAM.
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/N 100% recycled paper
LD 100% papier recyclé
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