Zazelmer Navod k obsluze

Mleci strojky
ZELMER

ZELMER BOHEMIA, s.r.o.

Horni Térlicko 770, 735 42 Térlicko

Tel.: 596 423 710 Fax: 596 423 713
Mobilni telefon: 602 583 958

e-mail: zelmer@zelmer.cz

Vazeni zakaznici!

Dulkladné si prosim prectéte tento navod k obsluze. Zvlastni pozornost vénujte bezpecnostnim pokynim. Tento navod
k pouziti uschovejte pro pfipadné dalSi pouZiti.

Strojek na mleti potravinovych produktud je uréen pro pouziti v domacnosti. Je to viceucelové zafizeni, pomoci kte-
rého muzete rychle a bez priliSné namahy pomlit maso, syr, zeleninu, mak nebo vyrobit klobasy a uzeniny. Pfi pouziti
pridavného struhadla muzete strouhat zeleninu, syr i ofechy.
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Bezpecénostni pokyny

- Netahejte za pfivodni $iuru pii vytahovani zastrcky ze zasuvky.

- Strojek pfipojujte pouze k siti stfidavého napéti 230V.

- Nepouzivejte Sleha¢ pokud je poskozen nebo pokud je poskozena pfivodni $ridra.

Pokud dojde k poskozeni privodni $itry, musi byt vyménéna v specializovaném servisu nebo opravnénou osobou s pfislusnou kvalifikaci.
Neodborné provedena oprava muize zpusobit poruchu pfistroje, ktery pak muze byt nebezpeény pro uzivatele. Prace s poskozenym pfistro-
jem muze vést k vétSimu poskozeni pristroje nebo dokonce zpusobit traz obsluhujici osobé. V pfipadé poruchy se obrat'te na autorizovany
servis.

- Po ukonceni prace vyjméte zastréku ze zasuvky. Typ 886 je vybaven schrankou pro uloZeni pfivodni $iidry a pfislusenstvi.

- Nevystavujte pfistroj ani jeho ¢asti teploté vy$si nez 60°C. Miize dojit k poSkozeni strojku.

- ZvySenou pozornost vénujte praci se strojkem v pfitomnosti déti.

- Vzdy vypnéte pfistroj dfive, nez pfistoupite k vyméné pfisluSenstvi nebo predtim, nez se dotknete otacejicich se casti.

- Vzdy vyjméte zastrcku ze zasuvky pfed vymeénu pfisluSenstvi (mleci soustavy, sitka, noze, struhadla a jeho ¢asti) a dfive nez pfistoupite k cisténi
strojku.

- K péchovani pouzivejte vzdy jen nacpavac. Pouzitim jinych pfedmétd mizete poskodit strojek i jeho pohon.

- NepfetéZujte strojek nadmérnym mnozstvim, ani silnym nacpavanim potravin.

- Dukladné provadéjte montaz mleci soustavy, Spatné smontovani mdze byt pfi¢inou nedokonalého mleti a také miize vést k otupeni nozu a sitka.
Tupy nozik a sitko vyménte za nové.

- Za provozu nezakryvejte ventilaéni mfizky strojku. Strojek typ 886 nepouzivejte na mékkém povrchu.

- V pfipadé, Ze strojek nelze uvést do chodu, odevzdejte jej k servisni prohlidce.
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- Z masa ureného k pomleti odstrarite kosti, chrupavky, Slachy a Zily.

- Maso rozkrajejte na mensi kousky tak, aby se vesly do mleci komory.

- Mak je nutné, pfed jeho pomletim, spafit a namacet az nékolik hodin.

- Pohonnou jednotku strojku neponofujte do vody ani jej neomyvejte pod tekouci vodou.

- Prfed mytim je nutno sundat pfisluSenstvi z pohonné jednotky.

- K muyti jednotlivych &asti pfistroje nepouzivejte agresivni detergenty a Cistici pfipravky obsahujici pisek, napf. emulze, pasty, apod. Tyto by mohly
pfinejmensim odstranit rizné popisy a piktogramy umisténé na spotrebici.

- K myti kovovych &asti pouzijte mékké kartacky.

- Mleci komoru, $nek a objimku nemyjte v myéce nadobi, agresivni myci prostiedky zpusobuji ¢ernani téchto ¢asti. Umyijte je ruéné s po-
uzitim klasickych mycich prostiedki na nadobi.

Typy strojkii ZELMER
V této tabulce je prezentovan sortiment prisluSenstvi k mlecim strojktim, kterych se tyka tento navod.

Strojek: 686.5, 886.5 Strojek: 686.8, 886.6
Sitko €. 5 Reznicky Schranka na Sitko €. 8 Reznicky | Schranka na
Pohon NGz néstaveg prislugenstvi | Nz néstaveg prislugenstvi Struhadlo
¢.5 4 8 &5 a pfivodni ¢.8 4 8 : 8 a pfivodni
) $idru : $idru
+ + + + - + + + + - °
+ + + + + + + + + + .

e - doplnkové prislusenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotrebici.
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Technické udaje

Technické Udaje jsou uvedeny na typovém stitku spotfebice.

Maximalni doba nepfetrzitého provozu
Prestavka pred dal§im pouzitim (minimalné)
Hlu€nost s mleci komorou:

Typ 686

Typ 886

Strojek je konstruovan v izolaéni tfidé Il a nepotfebuje zemnéni

Strojek ZELMER splfiuje ¢eské a evropské normy.
Strojek vyhovuje pozadavk( nafizeni:

10 minut
30 minut

80 dB/A
80 dB/A

- Nizkonapétovy elektricky pfistroj (LVD) — 73/23/EWG + 93/68/EWG

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 89/336/EWG
- Hlu€nost pfistroje - 86/594/EWG
Vyrobek je oznacen znackou CE na typovém Stitku.

Popis pristroje

Mileci strojek se sklada z:

- Pohonné jednotky — kazda pohonna jednotka je pfi-
zpUsobena tak, aby k ni bylo mozné pfipojit kteroukoliv
mleci soustavu a struhadlo, vyrobené firmou ZELMER.
V zadni ¢asti pohonné jednotky typ 686 jsou umisténé
ventilani mfiZky, u typu 886 jsou tyto mfizky umisténé
uvnitf schranky.

- Mleci soustavy — jeji Casti jsou:

- Mleci komora,

- Snek se spojkou,

- Nz,

- Sitko s otvory 4 mm,
- Objimka,

- Misky,

- Nacpavace.

- Pfisluenstvi:

- Sitko s otvory 8 mm,
- Reznicky nastavec,
- Distan¢ni vlozka.

Mleci komora Nacpéavacé

Miska
Spojka
Snek Tlagitko blokady
NGz Hlavice
pohonné
Sitko 4 mm Jednotky
Objimka
Vypina&

Sitko 8 mm
Privodni Sfdra
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Strojky jsou vybaveny mechanickou ochranou, kterd zabraruje poSkozeni pohonné jednotky — pokud by doslo k pretizeni strojku (napf. kdyz se do
strojku dostanou kosti), vylamou se zoubky spojky, ktera pohani $nek. x . v
Snek Spojka  Sroubek M5 x 20

Poskozenou spojku vymérite za novou:

- u Sneku se zni¢enou spojkou odSroubujte Sroub,
- odstrafite poSkozenou spojku,

- nasadte novou spojku a dotahnéte Sroub.

Priprava strojku a uvedeni do provozu
Vytahnéte pfisludnou délku pfivodniho kabelu a pozadované nastavce. drazka na okraiji sitka musi

- Pohonnou jednotku postavte na tvrdy suchy povrch (na stll nebo kuchyfiskou linku), zapadnout do vystupku v komofe
pobliz elektrické zasuvky. %
- Pred prvnim pouZitim umyjte vS8echny dily pfisluSenstvi.
- Smontujte vybrané €asti a pfipojte k pohonné jednotce.
- VloZte zastr¢ku do zasuvky el. proudu. X
- Vypinacem zapnéte strojek.
Mleci soustava Nasadita otoit
- Do mleci komory vloZte postupné:
- 38nek se spojkou smérem dovnitF,
- na tfmen $neku nasadte niZ ostfim smérem k sitku,
- sitko vlozte do mleci komory tak, aby drazka na okraji sitka zapadla do vystupku
v komore.
- Soucastky mleci soustavy pevné dotahnéte objimkou az na doraz.
- VlozZte smontovanou komoru (1) na hlavici pohonné jednotky (2) a otocte ji do pozi-

ce, ve které uslysite cvaknuti pojistky.
- Nasadte misku na mleci komoru.

Mieci komora

Reznicky nastavec
- Do mleci komory vloZte postupné: _Distanéni vioZka
- 38nek se spojkou smérem dovnitf, Reznicky néstavec
- na tfmen Sneku nasadte distan¢ni vlozku,
- Teznicky nastavec. ]
- Soucastky mleci soustavy pevné dotahnéte objimkou az na doraz. ""‘
- Na feznicky nastavec nasadte stfivko. Pfi natahovani stfivka dbejte na to, aby jste ;
Uplné nezakryli odvzdu$novaci otvory nastavce. 7
Rozemleta hmota, kterou plnite stfivka nesmi byt pfili$ Fidka. Pfi vétSim mnozstvi teku-
tin by mohlo dojit k jejich prete€eni a zaliti strojku.

Objimka
Nezakryvat!
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Struhadlo — pridavné zafrizeni

Soucasti vybaveni jsou dvé struhadla s jemnymi a hrubymi drabky, které
strouhaji na jemna nebo siln&jsi vlidkna tvrdy syr, mrkev, celer nebo vafenou
Cervenou fepu. Treti struhadlo je uréeno ke krajeni zeleniny na platky. Mize
zpracovavat brambory, okurky, cibuli atd.

Ctvrté struhadlo je uréeno ke tfeni brambor, Fepy, mrkve, ovoce atd.

Pouziti struhadla

- Oteviete zamek a vlozte zvolené struhadlo spojkou dovniti komory.

- Zavfete zamek.

- Spojte komoru struhadla s pohonnou jednotkou stejnym zplsobem jako
mleci komoru.

- Produkty uréené ke zpracovani nejdfive nakrajejte na mensi kousky tak,
aby se vesly do komory.

- Nedoporu€ujeme zpracovavat mékké nebo peckové ovoce.

- Vyjméte zastréku ze zasuvky el. proudu.

- Potraviny, které uvizly uvnitf struhadla odstranite dfevénou IZici.

Ostri struhadel nevyZaduji regeneraci.

Nacpavac

Komora

Po ukonéeni prace

- Vypnéte strojek a vyjméte zastréku ze zasuvky.

- Vyjméte nacpavac a sejméte misku z mleci komory nebo komory struhadla.
- Zmacknéte tladitko pojistky (1) mleci soustavu pfipadné komoru struhadla (2) otoéte vpravo a sejméte ji.
- Rozlozte dily mleci soustavy, komory s Feznickym nastavcem pfipadné struhadlo.

- U strojku 886 ulozte privodni $niliru a zarover umyté a osusené dily pfisluSenstvi do schranky.

Umisténi spojky Umisténi sitka Nastaveni délky UloZeni pfivodni
v ulozném prostoru v uloZzném prostoru pFivodni $ndry Sndry




Cisténi a udrzba
Myti a idrzbu je nutno provadét po kazdém pouziti mleciho strojku nasledujicim zptsobem:

Pohonnou jednotku otfete vihkym hadfikem s Cisticim prostfedkem.

Umélohmotné &asti umyjte v teplé vodé s pouzitim Cisticiho prostfedku na myti nadobi.
Kovové ¢asti umyjte v horké vodé s pouzitim Cisticiho prostfedku na myti nadobi. Struhadla nemyjte v my€ce nadobi.
Dukladné osuste umyté dily. Sitko a nozik mirné namazte jedlym tukem nebo olejem, zamezite tak rezivéni.

Osusené ¢asti mleci komory nebo struhadla smontujte dohromady.

VYROBKY Z MASA, ZELENINY A OVOCE
Osvojte si zplsoby pfipravy jednotlivych potravin, ovoce a zeleniny pro zachovani co nejvétsich vyzivnych hodnot. Ovoce a zeleninu neuchovavejte

Vi

e vodé a upravuijte teprve bezprostfedné pred konzumaci.

Veprové karbenatky

500g veprového masa, 60g suchého peciva, 50g cibule, 209 tuku,
1 vejce, 40g strouhanky, tuk na smaZeni sul a pepr.
Pecivo namocte ve vodé a nechte okapat.

Cibuli pokrajejte na kole€ka a osmahnéte dozlatova. Maso oplachnéte
a pokrajejte na kousky.

Pecivo, cibuli a maso semelte dvakrat strojkem, se sitkem s otvory

o praméru 4 mm. Pridejte vejce, sUl, pepf a peclivé promichejte tak,
aby vznikla homogenni hmota. Formujte karbenatky o tloustce cca 15

mm a obalujte je ve strouhance. Smazte na rozehfatém tuku.

Pastika z michaného masa
500g veprového masa, 500g teleciho masa, 4009 slaniny, 500g
vepiovych jater, 300g cibule, 200g housek, 4 vejce, pepr, sul, muska-

tovy orisek.

Maso poduste se slaninou a cibuli.

Jatra oplachnéte, odstrante blany, vyfiznéte Zily a pokrajejte na

kostky. Kdyz je maso mékké, pfidejte jatru, housky a spole¢né kratce
poduste, ochladte a pomelte dvakrat strojkem, se sitkem s otvory

o priméru 4 mm.

Do pfipravené hmoty pridejte vejce, sul, pepf, muskatovy ofisek
a peclivé vypracujte.
Do formy vymazané sadlem viozte pastikovou hmotu a pecte asi

40 minut.

Domaci klobasky

4,5kg stfedné prorostlého vepfového masa, 0,5kg slaniny, vyvar z kosti
— 1 sklenice, 6-7 IZi¢ek soli, 1 I1Zicka mletého pepre, 12—15 zrnek pomletého
anglického koreni, 5-6 srouzku ¢esneku, 7-8 m strivek.

Maso semelte strojkem, se sitkem s otvory o priméru 8 mm. Sul
promichejte s kofenim, pfidejte k masu, promichejte a vypracujte jako
tésto, postupné pridavejte vyvar. Dejte na 24 hodin do chladni¢ky. Na
mleci komoru strojku nasadte feznicky nastavec. Naplrite stfivko v délce
asi 1 m a formujte klobasky asi 30—40 cm dlouhé. Davejte pfitom pozor,
aby jste Uplné neucpali odvzdusnovaci otvory nastavce. Klobasky nechte
6 hodin susit. Uzeni provadéjte teplym dymem 14 hodin nebo horkym
dymem 2,5 hodiny.

Salat z cerveného zeli

400g ¢erveného zeli, 200g jablek, 2 IZice oleje, stava z citronu, sul, cukr.
Zeli ocCistéte a zkrouhejte struhadlem. Jablka ocistéte a ostrouhejte na
hrubém struhadle. Zeli promichejte s jablky, dochutte olejem, Stavou
z citrénu, soli a cukrem.

Celerovy salat

400g celeru, 200g jablek, 2 IZice oleje nebo smetany, §tava z citrénu, sdl,
cukr.

Celer ostrouhejte na hrubém struhadle. Ochutte smetanou nebo olejem,
pridejte cukr, citronovou $tavu a sul.



Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly a balici prostiedky elektrospotiebict Twist jsou recyklovatelné, a zasadné by mély byt vraceny k no-
vému zhodnoceni. Obal z kartonu Ize odevzdat do sbéren starého papiru. Pytlik z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte do sbéren PE k opét-
nému zuzitkovani.

Po ukongéeni zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostrednictvim k tomu uréenych recyklaénich stfedisek. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné

vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny. In-

formujte se laskavé u Vasi obecni spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému pfislusSite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spotrebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. Zelmer Bohemia s.r.o. je

zapojena do kolektivniho systému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Zakladni zaruéni podminky )

1. ZELMER BOHEMIA s.r.o. ruc¢i za to, Ze vyrobek, na ktery se vztahuje tento zarucni list, je kvalitni a bude mit po celou dobu zaruéni Ihity vlastnosti
stanovené pfisluSnymi technickymi normami za pfedpokladu, ze bude uzivan dle navodu.

2.V pripadé opravnéné reklamace bude vyrobek spotrebiteli bezplatné opraven do 30 dnl od obdrzeni reklamovaného vyrobku. Pro pfipad vymény
vyrobku nebo zruseni kupni smlovy plati ustanoveni obéanského zakoniku (zak. ¢. 509/91 sb.).

3. Na vyrobek se vztahuje 24 mési¢ni zaru¢ni Ih(ita ode dne prodeje spotiebiteli. Poskytovana zaruka se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek
v zaruéni opravé. Na vyrobek se vztahuje 12-mésiéni zaruka, pokud je kupujici podnikatel a vyrobek kupuje pro podnikatelskou ¢innost (§ 429 ob-
chodniho zakonniku).

4. Pfi reklamaci vyrobku v zaruéni dobé je nutno spotfebi¢ radné ocistit, zabalit do pivodniho obalu s prislusnymi viozkami, pfilozit platny zaruéni list
a pravodni dopis s udanim diivodu reklamece a s Vasi piesnou adresou (popfr. i islem telefonu).

5. Zaruka se nevztahuje na:

- zavady zpUsobené nespravnym pouzivanim v rozporu s navodem,
— mechanicka poskozeni zavinéna uzivatelem,
— opravy provadéné neopravnénou osobou.
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