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BEZPECNOSTNi POKYNY

UPOZORNENI: Spotebi& a jeho pristupné &asti se béhem pouZiti zahfivaji. Nedotykejte se topnych

prvku.

« Déti do 8 let drzte mimo dosah spotfebice, pokud nejsou neustale pod dohledem.

« Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo bez dostate¢nych zkuSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly
pouceny o pouziti spotfebi¢e a mozném riziku.

» Nedovolte détem hrat si se spotfebicem.

« Cist&ni a Gidrzbu nesmi provadét déti bez dohledu.

» Béhem pouZiti se spotfebi¢ zahfiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkl uvnit trouby.

UPOZORNEN!I: Pristupné &asti mohou byt b&hem provozu horké. UdrZujte déti mimo dosah
spotrebice.

* Nepouzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k cisténi skla dvifek trouby, nebot muzete
poSkrabat povrch.

* Vypnéte troubu pfed sejmutim ochrany a po o€isténi nasadte ochranu v souladu s pokyny.

* Pouzivejte pouze tepelni sondu doporu¢enou pro tuto troubu.

« K Cisténi nepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

UPOZORNENI: Ujistéte se, zda je spotfebi& vypnuty pfed vyménou Zarovky, abyste zabranili
moznému Urazu elektrickym proudem.

» Odpojovaci zafizeni musi byt v€lenéno do napajeni v souladu s platnymi pfedpisy.

» Pokyny uvadéji typ kabelu, s ohledem na teplotu zadni strany spotfebice.

* Pokud je poskozeny pfivodni kabel, musite jej vyménit za specialni kabel dostupny u vyrobce nebo
servisniho technika.

« UPOZORNENI: abyste zabranili nebezpe&i z neiimyslného resetovani tepelné pojistky, tento
spotfebi¢ nesmite napajet pres externi spinaci zafizeni, jako je ¢asovac, nebo pfipojovat k obvodu,
ktery se pravidelné zapina a vypina elektrikafskou sluzbou.

« UPOZORNENI: Pristupné &asti grilu se mohou b&hem pouZiti zahfivat. UdrZzujte déti mimo dosah.

» Nadmérné mnozstvi necistot odstrante pred Cisténim.

» Béhem samodisticiho pyrolytického procesu muze byt povrch teplej$i nez obycejné a proto drzte déti
mimo dosah.



VSEOBECNA UPOZORNENI

Dékujeme za volbu jednoho z nasich vyrobku. K dosazeni nejlepsich vysledk( doporucujeme:

* Prectéte si pozorné tyto pokyny, obsahuiji dulezité pokyny o instalaci, pouziti a idrzbé tohoto spotiebice.
» Odlozte si tyto pokyny na bezpe¢ném misté pro pouziti v budoucnosti.

Pfi prvnim zapnuti trouby z ni mtze vychazet kout. Je to z dlivodu zbytk{ z vyrobnich procesu, které se
poprvé zahfivaji. Je to bézny jev, pockejte dokud nezmizi, teprve pak viozte pokrm do trouby.

Trouba se b&hem pouziti zahfiva. Zejména sklo dvifek trouby.

PROHLASENi O SHODE

« Casti tohoto spotiebice, které mohou
byt v kontaktu s potravinami odpovidaji c €
predpisim EEC Smérnice 89/109.
Spotfebi€ vyhovuje Evropské smérnici 73/23/
EEC a 89/336/EEC, nahrazené 2006/95/EC
a 2004/108/EC a naslednym zménam. Po
vybaleni trouby se ujistéte, zda neni zadnym
zpUsobem poskozena. V pripadé pochybnosti
ji nepouzivejte a kontaktujte servis. Drzte
obalové materialy mimo dosah déti, nebot
predstavuji mozné nebezpedi.

BEZPECNOSTNI TIPY

» Trouba musi byt pouzita pouze pro ucely,

ke kterym je ur€ena: pro pfipravu potravin.

Jakékoliv jiné pouziti, pf. pro ohfev mistnosti, je

nespravné pouziti a proto nebezpecné.

Vyrobce nebere odpovédnost za zadné

poskozeni zplsobené nespravnym nebo

nerozumnym pouzitim. PFi pouziti elektrického

spotfebice se drzte zakladnich pravidel.

- Pfi odpojovani netahejte za pfivodni kabel.

- Nedotykejte se trouby mokryma rukama.

- Nepouzivejte troubu, pokud mate bosé nohy.

- Neni vhodné pouzivat adaptéry, vicenasobné
zasuvky a prodluzovaci kabely.

- Pokud je trouba poskozena, vypnéte ji a
nedotykejte se ji.

* Je-li poSkozen pfivodni kabel, musi byt ihned
vyménén.

PFi vyméné privodni kabelu postupujte

nasledovné. Odmontujte pfivodni kabel a

nahradte za typ HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

Kabel musi byt schopen snést elektricky proud

potfebny pro troubu. Kabel smi vyménovat pouze

kvalifikovany servisni technik. Uzemriovaci vodi¢

(Zlutozeleny) musi byt o 10 mm delSi nez zZivy

vodi¢. Opravy smi provadét pouze autorizované

servisni stfedisko a smi pouzivat pouze

originalni nahradni dily.

Pokud nejdou dodrzeny vyse uvedené pokyny,
vyrobce nemUze zarucit bezpeénost trouby.

* Nezakryvejte stény trouby hlinikovou félii
ani jednorazovou ochranou dostupnou v
prodejnach. Hlinikova nebo jina félie se
muize v pifimém kontaktu s horkym smaltem
roztavit a poskodit smalt.

INSTALACE

Vyrobce nenese odpovédnost za instalaci. Pokud
je nutna pomoc ze strany vyrobce na odstranéni
zavady vyplyvajici z nespravné instalace, tato
pomoc neni zahrnuta v zaruce.

Instalatér musi dodrzovat pokyny k instalaci.
Nespravna instalace muze zpUsobit zranéni nebo
poskozeni spotfebice. Vyrobce neodpovida za
zranéni ani poskozeni.

VESTAVENI TROUBY DO KUCHYNSKE
LINKY

Umistéte troubu do prostoru v kuchyriskeé lince;
mUze to byt pod pracovni deskou nebo vestavena
ve skfini. Upevnéte troubu do pozadované

pozice pfiSroubovanim na misto pouzitim dvou
upevnovacich otvor v ramu (obrazek na konci
navodu).

Pro odkryti upevriovacich otvorli otevrete dvirka
trouby a podivejte se dovnitf. Pro zajisténi
dostate¢né ventilace dodrzujte rozméry podle
nakresu na posledni strance.

Poznamka: Pfi troubach v kombinaci s varnou
deskou dodrzujte také pokyny v navodu k obsluze
varné desky.



DULEZITE

Pokud ma trouba fungovat spravné, prostor

v lince musi byt vhodny k vestavbé. Stény
kuchyriskeé linky, které jsou v blizkosti trouby,
musi byt vyrobeny z teplu odolného materialu.
Zaijistéte, aby lepidlo dila kuchyriské linky
odolavalo teploté nejméné 120 °C. Plasty nebo
lepidlo, které nejsou odolné témto teplotam,
muzou roztat a deformovat spotrebi€. Po
umisténi trouby do linky musi byt elektrické ¢asti
kompletné izolovany.

Toto je platny bezpeénostni pozadavek. VSechny
&asti musi byt bezpe¢né upevnény na misté

tak, ze neni mozné je demontovat bez pouziti
specialnich nastroji.

Pro zajisténi dostateéného vétrani a cirkulace
vzduchu kolem trouby odstrarte zadni sténu
kuchyniskeé linky. Za troubou musi byt volny
prostor nejméné 45 mm.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

PFipojte k elektrické siti. Zajistéte, aby byl
pouzity tfeti kontakt, ktery slouzi k uzemnéni
trouby. Trouba musi byt spravné uzemnéna.
Pokud model trouby neni vybaven zastrékou,
k pfivodnimu kabelu pfipevnéte standardni
zastréku. Musi snést proud podle pozadavku
na vyrobnim $titku. Uzemnovaci vodi¢ je
zelenozluty. Zastréku musi pfipojit servisni
technik. Pokud je zastrcka a zasuvka
nekompatibilni, zasuvku musi vyménit
kvalifikovany technik. Technik musi taky zajistit,
aby pfivodni kabel byl schopen snést proud
potfebny pro troubu.

K napajeni musi byt taky pfipojen prepina¢
ZAPNUTI/VYPNUTI s minimainim odstupem
kontaktt 3 mm. Pfipojeni musi poskytovat
pozadovany proud a musi vyhovovat aktualnim
platnym predpistim. Zlutozeleny uzemriovaci
kabel nesmi byt pferuSovan pfepinacem
ZAPNUTI/VYPNUTI. Zastréka nebo prepinad
ZAPNUTI/VYPNUTI pouzity pro pFipojeni
napajeni musi byt pfi instalaci trouby vzdy
pristupny.

Dulezité: Béhem instalace umistéte pfivodni
kabel tak, aby v zadném bodé nebyl vystaven
teplotam nad 50°C.

Trouba vyhovuje bezpe¢nostnim standardim
regulaénich Ufadu. Trouba je bezpeéna pro
pouziti, pokud je spravné uzemnéna v souladu s
mistnimi pozadavky o pfipojeni. Musite zajistit,
aby byla trouba pfislusné uzemnéna.
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Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
zranéni osob, zvifat vyplyvajicich z
nespravného uzemnéni trouby.

VAROVANI: napéti a napajeci frekvence je
znazornéna na vyrobnim stitku.

Kabelaz a systém pfipojeni musi byt schopen
snést maximalni elektricky vykon pozadovany
troubou. Toto je naznaceno na vyrobnim Stitku.
Pokud mate pochybnosti, vyuZijte sluzby
kvalifikovaného servisniho technika.

Na vyrobek bylo vydané ES prohlaseni o
shodé.
Hluénost vyrobku (EN 60704-2-13)

FST10/6X .....ocvrriinnmiieninienessesanns 50 dB (A)

POZOR! A\

Vysoké napéti
Nesnimejte kryty!
Uvnitr je vysoké napéti




VYBAVENI TROUBY (podle modelu)

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi je nutné
vycistit kazdy dil prislusenstvi. Pouzijte
houbicku. Oplachnéte a vysuste.

Na jednoduchy rost
muzete postavit formy
a plechy.

Rost je vhodny
zejména pro

grilovani. Pouzijte s
odkapavacim plechem.
Specialni profil rostu
zajistuje, Ze zGstane v horizontalni poloze i po
vytazeni. Nehrozi sesunuti nadobi nebo vyliti.

Odkapavaci plech
zachycuje stavy z
grilovanych pokrmd.
Pouziva se pouze s
grilem, otoénym
rozném, nebo grilem s grilem s ventilatorem; u
jinych druhu pfipravy ji vyjméte z trouby.

Nikdy nepouzivejte odkapavaci plech k peceni,
nebot zpusobeny kour a stfikajici tuk znecisti
troubu.

Pokud troubu nepouzivate, prislusenstvi
vyndejte.

BEZPECNOSTNi SYSTEM ROSTU

Trouba obsahuje novy
bezpecnostni systém
rostu. Tento systém vam
umozriuje vysunout rosty
trouby pfi kontrole pokrm
bezpeéné, bez preliti tavy
nebo padu rostu z trouby.
Pro vyjmuti potahnéte rost

a zvednéte.

GRILOVANI

Grilovani umozriuje dodat jidlu rychle bohatou
Zlatavou barvu. Pro opeceni doporucujeme,
abyste v zavislosti od vlastnosti jidla umistili gril
do Ctvrté urovné.

Témér vSechny druhy jidel mizete pfipravovat
pod grilem, kromé velmi tenkych platkd a
masovych rolek.

Maso a ryby pro grilovani je vhodné pred
pfipravou namodit do oleje.

DOBA PRiIPRAVY

Pro doporucené Casy pripravy a teploty viz
tabulky v navodu. Potom miizete ménit tyto casy
a nastaveni podle vasich vlastnich zkuSenosti.

SAMOCISTENiI TROUBY POMOCI
KATALYTICKE VLOZKY

Specialni samocistici panely pokryté
mikroporéznim povrchem jsou k dostani jako
samostatny dopInék pro vSechny modely. Pokud
je vlozite, troubu neni nutné Cistit ru¢né.

Tuk, ktery se béhem pecéeni hromadi po
stranach, je eliminovan mikroporéznim
povrchem, ktery méni tuk katalyzou a méni jej
na plyn. Nadmeérné stfikani tuku maze i presto
zablokovat pory a proto branit samocisténi.
Samodistici kapacitu je mozné obnovit
zapnutim prazdné trouby na pfiblizné 10-20
minut pfi maximalni teploté. Nepouzivejte
drsné prostfedky, kovovou Cistici houbu, ostré
predméty, drsné latky nebo chemické produkty,
které muzou trvale poskodit katalyticky povrch.
Na peceni tukovych jidel je vhodné pouzit
hluboké plechy a vlozit nadobku pod gril pro
zachyceni prebyte¢ného tuku.

Pokud jsou stény trouby pokryté silnou vrstvou
tuku, ktera znemozriuje praci katalytického
CiSténi, odstrarte nadbyte¢ny tuk jemnym
hadfikem nebo houbou namoé&enou v horké
vodé. Povrch musi byt porézni pro efektivni
samocisténi.

Poznamka: VSechny katalytické povrchy, které
jsou k dostani v prodejnach, maji provozni
zivotnost pfiblizné 300 hodin. Poté je nutné je
vymeénit.



CISTENi A UDRZBA

Nerezovou ocel a smaltovany povrch Cistéte
teplou vodou se saponatem nebo vhodnymi
znackovymi prostredky.

K ¢isténi nikdy nepouzivejte drsné Cistice, které
mohou znehodnotit povrch trouby. Je velmi
dulezité cistit troubu po kazdém pouziti.
Rozpustény tuk se béhem pouziti zachytava
na sténach trouby. Pfi opétovném pouziti mize
tento tuk zpUsobit nezadouci zapach a maze
ohrozit vysledek vareni. K €isténi pouzijte
horkou vodu a saponat;dukladné oplachnéte.
Pro vynechani tohoto postupu Ize vSechny
modely dovybavit katalytickymi samocisticimi
panely: volitelné pfisluSenstvi (viz Samocisténi
trouby pomoci katalytické vlozky).

Pouzijte prostfedky a drsné kovové hubky jako
jsou «brillo pads» k ¢isténi rosta trouby.
Sklenény panel dvifek, dvifka trouby a vnitfni
stranu dvifek Cistéte po vychladnuti. Na
poskozeni z dlivodu nedodrzeni pokyn( se
nevztahuje zaruka.

Vyména vnitfniho osvétleni:

* vypnéte napdjeni a vySroubujte Zarovku.

Vyménte za stejnou zarovku odolnou vysokym

teplotam.

POKYNY K POUZITI

SERVISNi STREDISKO

Nez budete kontaktovat servis.

Pokud trouba nefunguje, doporuéujeme:

- zkontrolovat, zda je trouba spravné pfipojena k
elektricke siti.

Pokud neni mozné zjistit pfi¢inu poruchy:
odpojte troubu od elektrické sité, nedotykejte
se trouby a obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Drive nez budete kontaktovat servis,
poznamenejte si celé vyrobni Cislo na
vyrobnim Stitku.

Seznam autorizovanych mist je uveden na
www.candy-hoover.cz v sekci servis.

Voli¢ funkci Termostat

Funkce

= ventilatorem).

i Zapnuti osvétleni trouby.
O Toto automaticky aktivuje chladici ventilator (pouze u modeld s

Prirozena konvekce
Pouziva se spodni a horni topné téleso. Toto je tradi¢ni forma

° 50 - MAX

peceni. Idedlni k peceni kusi masa, pec€eni susenek a tradi¢nich
pokrm.

50 - MAX

Spodni ohfevné téleso
Spodni ohfev. Tato funkce je idealni pro jemné pokrmy (kolace)

50 - MAX

Gril: pouzivejte se zavienymi dvirky

Pouziva se samostatné horni téleso a mlzete nastavit teplotu. K
predehfati je potfeba pét minut. Vhodné pro grilovani, kebaby a
zapékané pokrmy. Bilé maso dejte do vétsi vzdalenosti od grilu,
doba peéeni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Cervené maso a
rybi filety mizete vlozit na rost a pod rost umistéte odkapavaci
plech.

* Testovano v souladu s CENELEC EN 50304 pro definici tfidy energetické ucinnosti.




TABULKY CASU PRIPRAVY

Celkovy doporuceny ¢as nize slouzi pouze jako pfirucka. Maze se liSit v zavislosti od kvality,
Cerstvosti, velikosti a tloustky potravin a forma a vzhled jidla je pouze na vasi chuti. Pfed podavanim
nechejte potraviny chvili odstat, protoze ingredience se dale pfipravuji i po vyjmuti z trouby.

Uzite€na rada: Snizte teplotu tak, abyste zabranili )
vysuseni povrchu potravin. Pozice | | %Q 4
rostu \ 3
\ 2
1
Staticka elektricka trouba | Elektricka trouba s
ventilatorem
Potravina MnozZstvi Rost | Casv Teplota Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby minutach | trouby
Téstoviny
Lasagne | Kg35 | 2 | 7075 | 220 | 2 | e0=e5 [ 200 |LAsaonevoztedo
nevyhraté trouby.
Camnelloni | Kg18 | 2 | s0+60 [ 220 | 2 | 40+50 | 200 | Cannelonivioziedo
nevyhfaté trouby.
Zapekané | qo5 | 2 | ss+60 | 220 | 2 | 4550 [ 200 | TEStovinyvioztedo
téstoviny nevyhraté trouby.
Peceni (ne kolace)
Vytvarujte tésto na
bochnik a udélejte kfiz
35 30+35 nozem na horni strané
Chléb Kg 1 tésta 2 10 200 2 10 180 a nechte nakynout
(pfedhrev) (pfedhiev) 2 hodiny. Pomazte
plech a dejte tésto
doprostfed plechu,
Troubu zahfejte na
15 minut a dejte
Pizza Kg 1 1 25 + 35 190 1 20 + 25 190 | Pizzunavymazany
plech. UloZte raj¢ata,
mozzarellu, Sunku,
olej, sl a oregano.
Zakusky | o4y 1 | 30+35 [ 220 2 | 25+30 | 200 | Deite24kolactdo
(mrazené) trouby a upecte.
Zahfejte troubu na 15
minut, vymazte plech,
potrete 4 olejem a soli
Focaccia | 2009 | 5 | 25+30 | 200 | 2 | 20+25 | 10 |@nechtenakynout
4) kazdy pfi pokojové teploté
nejméné 2 hodiny
pred vlozenim do
trouby.

N



Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba | Elektricka trouba s
ventilatorem

Maso byste méli péct v mélké nebo hluboké panvi.

Panev doporuéujeme prekryt pro ochranu pred stfikanim na stény trouby.

Doba peceni je stejna bez ohledu, zda je maso zakryté nebo ne.

Cely kus Kg 1 3 70 + 80 220 3 50 + 60 200 Vlozte maso do

hovéziho hluboké sklenéné
misy a ochutte soli
a korenim; otocte v
poloviné pfipravy.

Kus Kg1 2 100 + 110 220 2 80 + 90 200 Pecte maso v zakryté

pecinky sklenéné mise s

bez kosti bylinkami, kofenim,
olejem a maslem.

Kus Kg 1,3 1 90 + 110 220 2 90 + 100 200 PFipravujte podle

teleciho postupu uvedeného

bez kosti vyse.

Hoveézi filet Kg 1 2 80 + 90 220 2 80 + 90 200 Pfipravujte podle
postupu uvedeného
vyse.

Ryby

Pstruh 3 celé 2 40 + 45 220 2 35+ 40 200 Ochutte rybu soli,

kusy nebo olejem a cibuli a pecte
/Kg 1 v sklenéné mise.
Losos 700 g 2 30+35 220 2 30+25 200 Pecte lososa v
2,5cm otevfené sklenéné
platky mise se soli, kofenim
a olejem.

Solea Kg 1 2 40 + 45 220 2 35+40 200 Pecte soleu se soli a

obycejna 1Zici oleje.

Marinované 2 celé 2 40 + 45 220 2 35+40 200 Pecte ryby v oleji, soli

ryby kusy a zakryté mise.




Tabulky ¢asu pripravy

Staticka elektricka trouba

Elektricka trouba s
ventilatorem

Kolace

Potravina | Mnozstvi | Rost | Casv Teplota | Rost | Casv Teplota | Poznamka
minutach | trouby minutach | trouby

Kralik a dribez

Perlicka Kg 1-1,3 2 60 + 80 220 2 60 + 70 200 Umistéte perlicku do
hluboké sklenéné
nebo keramické misky
s malym mnozstvim
oleje a ochutte
bylinkami a kofenim.

Kure Kg1,51,7 2 110 + 120 220 2 100 + 110 200 Postupuijte podle
pripravy perlicek.

Kralici Kg 1-1,2 2 55 + 65 220 2 50 + 60 200 VlozZte kousky stejné

kousky velikosti do sklenéné

misy. Ochutte
bylinkami a kofenim.
Otocte dle potfeby.

Fenykl

800 g

70 = 80

220

1 60 =70

Kokosovy 1 55 180 1 50 160 Pouzijte plech 22 cm

dort hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Piskot 1 55 175 1 40 + 45 160 Pouzijte plech 22 cm
hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Mrkvovy 1 65 180 1 50 + 60 160 Pouzijte plech 22 cm

kolaé hluboky. Predhfivejte
10 minut.

Merurikovy 700 g 1 40 200 2 30 =35 180 Pouzijte plech 22 cm

kola¢ hluboky. Predhfivejte

200

10 minut

Nakrajejte fenykl na
Ctyfi platky, pridejte
maslo, sul a brambory
a vlozte do sklenéné
misy. Zakryjte.

Cuketa

800 g

220

1 60 =70

200

Nakrajejte, viozte
do sklenéné misy a
pridejte maslo a sul.

Brambory

800 g

60 + 65

220

2 60 = 65

200

Nakrajejte brambory
na stejné kousky a
vlozte do sklenéné
misy. Ochutte

soli, oreganem a
rozmarynem. Pecte
v oleji.

Mrkev

800 g

80 + 85

220

1 70 = 80

200

Nakrajejte na platky,
vlozte do sklenéné
misy a vaite.

©



Tabulky ¢ast pripravy

Staticka elektricka trouba

Elektricka trouba s
ventilatorem

Potravina Mnozstvi Rost | Casv Teplota Rost | Casv Teplota Poznamka
minutach | trouby minutach | trouby
Cela Kg 1 1 45 + 55 220 2 45 + 55 200 Pecte ovoce v
jablka oteviené sklenéné
- - - mise nebo hlinéné
Hrusky Kg 1 1 [ 45+55 [ 220 2 | 45%55 | 200 | s Nechejte
Broskve Kg 1 1 45+ 55 220 2 45 + 55 200 vychladnout v troubg.
Varovani: kdyz je gril zapnut, ziska jasnou cervenou barvu.
Ctverce 4 kousky 4 5 gril 4 5 gril PoloZte chléb na rost.
chleba 5 5 Kdyz je jedna strana
pro toasty rozehrati rozehfati hotova, otocte a
grilu) grilu) opecte druhou stranu.
Pamatujte: nechejte
toast ohfivat v troubé,
dokud jej nebudete
servirovat.
Toastovany 4 3 10 gril 3 5/8 gril Polozte chléb na
sendvi¢ (10 5 grilovaci rost. Kdyz je
rozehiati rozehrati jedna strana sendvice
grilu) grilu) opecena, otote na
druhou stranu.
Klobasy 6/Kg0,9 |4 25/30 gril 4 15/20 gril Rozkrojte klobasu na
(5 5 poloviny a poloZte
rozehrati rozehfati je nagril. V poloviné
grilu) grilu) grilovani je otocte. Pro
rovnomérné opeceni
je Casto kontrolujte.
(Pokud to tak neni,
otocte a pfemistéte
kousky podle potfeby).
Hovézi 4/Kg 1,5 4 25 gril 4 15/20 gril Zajistéte, aby bylo
Zebirko 5 5 Zebirko vystavené
rozehrati rozehfrati plnému efektu
grilu) grilu) hlavniho grilu.
Kureci 4/Kg 1,5 3 50/60 gril 3 50/60 gril Béhem grilovani je
stehna 5 5 otocte dvakrat.
rozehrati rozehfati
grilu) grilu)




Instalace

Ochranny ram (dovybavte,
pokud je to nutné)

Vyrobni Stitek

Vyrobce neodpovida za nepfesnosti vyplyvajici z tiskovych vad v navodu. Vyhrazujeme si pravo na
provedeni Uprav spotfebiCe, v€etné spotfeby, bez vlivu na vlastnosti tykajici se bezpeénosti nebo
funkce.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béZného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doruéte tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. Pro ziskani informaci o likvidaci a recyklaci tohoto spotfebice se prosim
obratte na spole¢nost Elektrowin a.s. tel. 241 091 843 nebo www.elektrowin.cz, kde najdete i seznam
mist zpétného odbéru.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny jen v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné
informace o spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadd nebo od svého prodejce.

42814537
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