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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

g3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may

also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the



kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any

electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.
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e Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!

e Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

e The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

e |f the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

e Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

¢ Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
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insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be



taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure).

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or removing
dishes into/from the hot oven.
Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher than
the indicated value for the baking
paper. Do not place the baking
paper directly on the base of the
oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
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lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool down.
Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure that
the gas connection is sound.

Intended use
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This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used
for other purposes, for example
room heating.

This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the product.
Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not load
any heavy object on it and do not
allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

{=

1 12
10
9
1

1 Front door 7 Burner plate
2 Handle 8 Top lid
3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp
5 Wire shelf 11 Grill heating element
6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
Thermostat lamp

Function knob

Normal burner Rear left

Rapid burner Front left

Digital timer

Auxiliary burner Front right

Normal burner Rear right

Thermostat knob

QO N OO~ W NN =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
the product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

N —

User manual
Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

GENERAL

— optional Propane 31/37 mbar

HOB

Burners

Power 2 kKW

OVEN/GRILL

Main oven Multifunction oven

Inner lamp
Grill power consumption 2.2 kKW

* Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC

60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Technical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
without prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
the product. in laboratory conditions in accordance with
- — ) relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
Injector table
Position hob zone | 2 kW 2.9 kw 1kW 2 kW
Rear left Front left Front right Rear right
pressture
103 115 72 103
G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

<
&
C—0>) [ ssoosee |
= ; E ﬂ
£ 3
E 65 mmmin ~ 65 mm min
3 — = )
<,

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stahility hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

OO~ wWwnN =

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid|
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equvalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
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Good room ventilation is essential for safe operation of

your appliance. If there is no window or door available
for room ventilation, an extra ventilation must be
installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a room
containing a bath or shower. The appliance must not
be installed in a bed-sitting room of less than 20m®,
Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.
Room size

smaller than 5 m min. 100 cm

Ventilation opening

Smo10m
greater than 10 m

In the cellar or
basement

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
will increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that

will arise due to using the product without a grounding

installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out

by unauthorised persons.
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DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

Gas adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

our product is equipped for natural gas (NG).

>

>

>

)

e Natural gas installation must be prepared before
installing the product.

e There must be a pipe (Piping advised to be
buyed from a licensed installer), must comply
with local gas standard, at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be closed
with a blind plug. Service Representative will



remove the blind plug during connection and
connect your product by means of a straight
connection device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

e |f you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:

The gas hose must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

e Push the product towards the kitchen wall.

e  Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and

tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner
cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change

all injectors and make flame adjustment for all valves

at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked
on their packing or injector table on
Injector table, page 12 can be referred to.

3

4 —/
Flame failure device (model dependant)
Spark plug
Injector
Burner

Moo =

Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent if it is
necessary to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should turn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. |f the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may (v)a\rjy.

o0

Q
2

1 Flow rate adjustment screw
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

16/EN



Il Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
Time setting

While making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

Press ,—* or ,+" (5/6) keys to set the time after the
oven in energized for the first time.

1 Program key
2 Cooking Time symbol

End of Cooking Time symbol

Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting

Alarm volume

9 Current time

10 Keylock symbol

11 Adjustment key

After setting the time, you can start and end the

cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.

If the current time is not set, time setting will
start increasing/moving up from 12:00. Clock
isymbol 9" will be displayed to indicate that
the current time has not been set. This symbol
will disappear once the time is set.

@ N O O B~ W

Current time settings are cancelled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Press (11) key to activate current time symbol ‘9",

2. Press ,—"or ,+" (5/6) keys to set the current
time.

Changing screen brightness adjustment

1. Press (11) key to activate screen brightness
symbol ‘7' for screen brightness adjustment.

2. Press'-'or '+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01, d-02

or d-03 on the display.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

o

Close the oven door.
Select Static position.
Select the highest oven power; See How to

operate the electric oven, page 20.

oo

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How fo operate the

electric oven, page 20
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Grill oven

1.

2.
3.

o~

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




[} How to use the hob

General information about cooking

one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

i: Never fill the pan with oil more than

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in @ manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e  Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.
Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» (Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.
Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

S oo —

1. Gas shut off

safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER:
Release the button if the burner is not ignited
ithin 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e  Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray

for easy cleaning.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Qven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.



Operating modes

The order of

operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Fan support

%

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

ed bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan

=,

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Fan Heating
Warm air heated by the rear heater is
@ evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. It is
suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is

not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

"3D" function

= Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
— in operation. Food is cooked evenly

and quickly all around. Cook with one
tray only.

Full grill

AN Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Putbig or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to

maximum level.
e Turn the food after half of the
grilling time.
Grill+Fan
N
& Grilling effect is not as strong as in
Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of the
grilling time.
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Using the oven clock

|
|
1

Program key

Cooking Time symbol
End of Cooking Time symbol
Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time

Keylock symbol
Adjustment key

— = O 0 N O O~ wnNn =
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Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

\While making any adjustments, related
symbols will flash on the display. You must
wait for a short time for the settings to take
effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Cooking time will be displayed once the
cooking starts.

CICRSAS!

Cooking by specifying the cooking time:

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program key (1)
and activate the Cooking Time symbol (2).

2. Press'-'/'+" (5/6) keys to set the cooking time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol will

be displayed continuously.
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If you want to set the end of cooking time to a

later time:

After setting the cooking time on the clock, you can

set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program key (1)
and activate the Cooking Time symbol {23,

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and Plus (6)
keys.

» Cooking Time symbol remains lit (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol (3).

4, Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of Cooking

symbol and Cooking symbol will be displayed

continuously. The End of Cooking Time symbol (3) will

disappear as soon as the cooking starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Qven timer automatically calculates the startup time

for cooking by using the end of cooking time and the

cooking period you have set. Selected operation mode

is activated when the startup time of cooking has

come and the oven is heated up to the set

temperature. It maintains this temperature until the

end of cooking time.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the alarm will sound.

8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To stop the
alarm signal, just press any key. Alarm will be
silenced and current time will be displayed.

If you mute the alarm by pressing any key, the
oven will restart operating.

If you press any button at the end of the alarm
period, the oven will restart operating.

9. Turn off the oven with the Temperature knob and
Function knob.

Using the keylock

Activating the keylock

You can prevent oven from being used by activating
the Keylock function.
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Program key

Cooking Time symbol

End of Cooking Time symbol

Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting

Alarm volume

Current time

Keylock symbol

Adjustment key

1. Press the key (11) to activate Keylock symbol (10).
» "OFF" will appear on the display.

2. Press '+' key (6) to activate the keylock.

» Once the keylock is activated, "On" appears on the
display and the Keylock symbol (10) remains lit.

When the Keylock function is activated, control
panel buttons except for the key (11) cannot
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be used.
Deactivating the keylock
1. Press Adjustment key (11) to activate Keylock
symbol (10).

» "On" will appear on the display.

2. Press '-' (5) to deactivate the keylock.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any warning
or reminder apart from the cooking programme.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Alarm clock will give a signal
once the time you set is over.

Program key

Cooking Time symbol

End of Cooking Time symbol
Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time

10 Keylock symbol

11 Adjustment key

Setting the alarm clock

1. Press Program key (1) to activate the alarm time
symbol (4).

Maximum alarm time can be 23 hours and 59
minutes.

O©OoONOO~wnN =

2. Adjust the alarm time using ., +“/,-" (5/6) keys.
» Alarm symbol will remain lit and the alarm time will
appear on the display once the alarm time is set.
3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time symbol
(4) will start flashing and the alarm signal is heard.
Turning off the alarm
1. To stop the alarm, just press any key.
» Alarm will be silenced and current time will be
displayed.
If you want to cancel the alarm:
1. Toreset the alarm time, press Program key (1) to
activate the alarm time symbol (4).
2. Press and hold the '-' (5) key until "00:00" is
displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm Tone
symbol (8).

2. Adjust the desired tone using ., +"/..=" (5/6) keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.
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Cooking times table Baking and roasting

The timings in this chart are meant as a guide. 1st rack of the oven is the bottom rack.
Timings may vary due to temperature of food,
thickness, type and your own preference of
cooking.

Dish Cooking level Rack position Temperature (°C) Cooking time
number approx. in min.
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casserole
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Whan caokmg with 2 trays at the same time, place the desper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.
Al ted to perf heating for all foods.

() In acooklng that requwespreheatmg preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.

Tips for baking cake layers of dough with a sauce composed of milk, oil,
e [fthe cake is too dry, increase the temperature egg and yoghurt.
by 10°C and decrease the cooking time. e Ifthe pastry takes too long to bake, pay care that
e Ifthe cake is wet, use less liquid or lower the the thickness of the pastry you have prepared does
temperature by 10°C. not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but the
lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is not
too much at the bottom of the pastry. Try to scatter
the sauce equally between the dough layers and on
the top of pastry for an even browning.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e [f the pastry is too dry, increase the temperature by
10°C and decrease the cooking time. Dampen the
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Cook the pastry in accordance with the mode Switching on the grill o
and temperature given in the cooking table. If 1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.
the bottom part is still not browned enough, 2. Then, select the desired grilling temperature.
place it on one lower rack next time. 3. If required, perform a preheating of about 5
- - minutes.
Tips for cooking vegetables » Temperature light tumns on.

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the

dish. - —
e |favegetable dish does not get cooked, boil the & Foods that are not suitable for grilling

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

) carry the risk of fire. Only grill food
vegetables beforehand or prepare them like SR : 4 e
canned food and put in the oven. which is suitable for intensive grilling

heat.
How to operate the grill Do not place the food too far in the
WARNING back of the grill. This is the hottest area

Close oven door during grilling. and fatty food may catch fire.

Hot surfaces may cause burns!

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Food Insertion level Grilling time (approx.
Fish
Sliced chicken
Lamb chops

Roastbeef
Vel chiops
Toast bread .z 1 @ 1Zmn ]
" depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

e Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover. Glass
surface can get damaged.

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.
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Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the burners
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to

clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.



1 2 3

1 Front door
2 Hinge
3 Oven

1

3. Move the front door td half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
the door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

2 3

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

[i]Position of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it

e P

"

clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a faul.

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please
disable it. (See. Using the keylock, page 22 )

Oven light does not work.

e Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

There is no ignition spark.

e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.

e Time is not set. >>> Set the time.

There is no gas.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burners are not burning properly or at all.

e Burners are dirty. >>> Clean burner components.

e Burners are wet. >>> Dry the burner components.

e Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.

e Gasvalve is closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.

e Anprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never,
attempt to repair a defective product yourself.
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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufdme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéz ji predejte ndvod k pouZiti. Dodrzte veSkerd varovani a informace obsazené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelim. Rozdily mezi modely jsou v navodu
vyslovng uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uzite¢nych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

(

/N
ﬁ Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni

pokyny, které vam pomohou predejit

riziku zranéni a poskozeni.

NedodrZeni téchto pokynd zrusf

platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni mize byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahrnutym rizikdim.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uZivatelem nesmi
byt provadena détmi bez dozoru.

e Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucdsti. To zplsobi
problémy s vaSim produktem.

e Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.
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e Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

e Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlacitka
vypnuta.

Bezpecnost pfi praci s plynem

e VSechny Cinnosti s plynovym

zafizenim a systémy mohou

provadét jen autorizované osoby.

Pred instalaci overte, zda

podminky mistni rozvodné sité

(typ a tlak plynu) a nastaveni

spotfebice jsou slucitelng.

e Tento spotfebiC neni pripojen k

zafizeni na odvod produkt(

spalovani. Mélo by byt zafizeno a

pfipojeno v souladu s platnymi

montaznimi predpisy. Zvlastni
pozornost vénuijte prislusnym
poZadavkdm na ventilaci; Viz Pred

montazi, strana 12

PFi pouZivani plynovych vafici

vznika teplo, vihkost a produkty

spalovani v mistnosti, kde jsou
vafiCe instalovany. Zkontrolujte,
zda je kuchyné fadné odvétrana,
zejména béhem pouzivani
spotrebice. UdrZujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanické ventilacni
zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni

pouZivani spotiebice miize vést k



nutnosti instalovat dalSi ventilaci,
napfiklad zvySenim hladiny
mechanicke ventilace, je-li
dostupna.

e Plynoveé spotfebiCe a systémy je
nutno pravidelné kontrolovat.
Regulator, hadice a jeji svorka
musi byt pravidelné kontrolovany
a vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem nebo
v pfipadé nutnosti.

e Plynové hofaky pravidelné Cistéte.
Plameny by mély byt modré a
rovnomerne horet.

e Spravné spalovani je nezbytné pro
plynové spotiebice. V pfipadé
neodkonalého spalovani se miize
uvolnit oxid uhelnaty (CO). Oxid
uhelnaty je plyn bez barvy a
zapachu, ktery je velmi jedovaty a
ma smrtelné ucinky i ve velmi
malych davkach.

e \lyzadejte si informace 0
telefonnich Cislech pro pohotovost
plynu a bezpecCnostnich
opatfenich v pripadg, ze ucitite
unikajici plyn.

Postup v pfipadé, Ze ucitite plyn

e Nepouzivejte otevieni oheri a
nekurte. Nepouzivejte zadna
elektricka tlacitka (napf. lampu,
domovni zvonek atd.).
Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko vibuchu a
otravy!

Zavrete vSechny ventily na
plynovych spotrebicich a
plynovych hodinach.

Oteviete dverfe a okna.
Zkontrolujte tésnost vSech trubic
a spojeni. Pokud stale citite
unikajici plyn, vyjdéte z bytu.
Upozornéte sousedy.

Pfivolejte hasiCe. Pouzijte telefon
mimo ddm.

Nepronikejte do zafizeni, pokud
nemate informace, Ze je to
bezpeCné.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez néj. NaSe spoleCnost nenese
Zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!
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e 7asuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za z7astréku.

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e |a surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni
plynové/elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poskozeni spojd.

e Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mliZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.

e V/Sechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

e \/ pfipade jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
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napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let véku udrzujte mimo
dosah nebo pod stalym dohledem.
Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo €k,

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpQsobit poZdr, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahrej.

B&hem pouziti se spotiebic
zahreje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
z0stat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mize vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mUiZe
poSkodit dno trouby.



Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostfedky nebo ostré
kovove stérky na Cisteni skla
dvifek trouby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz mize vést
k poniCeni skla.

Na CiSténi spotrebite nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasurite polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
isledujici obrazek).

Nepouzivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dveri nebo s prasklymi
dvermi.

Madlo trouby neni susak pro utérky.

Nevéste na néj utérky, rukavice
nebo podobné textilni vyrobky, kdyz

je v provozu gril s otevienymi dvirky.

VZdy pouZzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prislusenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom vse
zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prislusenstvi, abyste predesli
nebezpedi kontaktu s topnymi
télesy v troubg&. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté prekracujici
uvedenou hodnotu na obalu
peciciho papiru. PeCici papir
nedavejte prfimo na dno trouby.
Nez zaCnete zarovku vymenovat,
ujistéte se, zda je spotrebiC vypnuty,
abyste tak predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

Neuzavirejte horni kryt, nez se
plotny nebo hofaky ochladi.

Otfete horni kryt, nez jej oteviete,
aby nedoslo k uniku vody do
zadnich a vnitfnich ¢asti trouby.
Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mize byt
nebezpecné a mlize zplsobit pozdr.
NIKDY se nepokouSejte uhasit ohen
vodou, ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

Nebezpedi pozaru: Na povrchu
uréeném Kk vareni neskladujte
Z4dné predmeéty.

Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik jiskry.
Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez origindini kabel.
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e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni neni
na zastrcce zadna vinkost ani
kapalina.

e Ujistéte se, zda je pripojeni plynu
nainstalované dobre a nedojde k
unikani plynu.

Ur¢ené pouZziti

e Tento vyrobek je uren pro domaci
pouziti. Komercni pouziti neni
pripustné.

e Toto zarizeni je ur€eno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifi pod grilem, suenf
ruénikd a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

e \lyrobce nezodpovida za zadné
Skody zp(isobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

e Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
pecent, roznéni a grilovani pokrm.

Mises en garde pour les enfants

e Pristupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidll. Veuillez
jeter les fournitures d'emballage en
respectant les normes relatives &
I'environnement.
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Elektrické a/nebo plynové vyrobky
jsou nebezpecné pro déti. Udrzujte
déti mimo tento vyrobek, pokud je
v provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedmeéty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e KdyZ jsou oteviend dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby na
né sedaly. M(iZe se prevratit nebo
by se poskodily zavésy dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich souCasti
a materialli, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskate na mistnich Gfadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifuje smérmicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakédzané materidly, které jsou smérmici zakazang.

Likvidace obalovych materialt
Obalové materialy jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materily uschovejte na bezpeCném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace
Piehled

{=

11 12
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1 Pfedni dvefe 7 Plotna
2 Madlo 8 Horni viko
3 Dolni zasuvka 9 Pohon ventildtoru (za ocelovym platem)
4 Plech 10 Svétlo
5 Dréténa police 11 Prvek vyhfivani grilu
6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Svétlo termostatu 5 Digitalni casovac
2 Funkéni spina¢ 6 Pridavny horak Vpredu vpravo
3 Normalni hof'ék Vzadu vlevo 7 Normalni hofak Vzadu vpravo
4 Rychly horak Vpfedu vievo 8 Spina¢ termostatu
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mdze liSit podle
modelu vyrobku. V8echna prislusenstvi
popisovana v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

N —

Manuel d<utilisation

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Hluboky plech

Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na sbér tuku pfi
grilovani.

Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmii na
poZadovang Urovni.
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Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PYi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni Gasti stojand na teleskopické
pihradky u okrajli draténé police a plechu.




Technické parametry

OBECNE

— volitelné Propan 31/37 mbar

Normalni hofak

2 kW

Rychly horak

2.9 KW

PHdavny hotak
TkW

Norméini horak
\ykon 2 kW
TROUBA/GRIL

Hlavni trouba Multifunkni trouba
Vnitfni svétlo
Spotfeba energie grilu 2.2 kKW

# Z&Klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1

/|IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).

Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

Technické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na &titcich vyrobku nebo v doprovodné
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkéch podle pfislusnych norem. Podle

- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazkny tomto navodu jsou schematlcke a tyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Tabulka injektoru

Poloha oblasti 2 kw 2.9 kW 1kW 2 kw
varné desk Vzadu vlevo Vpredu vievo Vpredu vpravo Vzadu vpravo
plynu
103 115 72 103
G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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k] Montaz

\yrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.
Za pripravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
\Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pripadné vady na

vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
Jei.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priiduchti pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
zakladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zafizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

£
— g -
.E? } =
g a -
e T
£ e5mmmin ! ~ 65 mm min
—» - — -
2 =,
[ am— =

e |zeje pouzivat se skiinémi po obou strandch, ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny poditejte s boénim odstupem 65 mm mezi
spotfebi¢em a jakoukoli sténou, pfickou nebo
vysokou skiini.
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e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno pogitat s
minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (") Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn(i vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotiebi¢ odpovidd zafizenim tiidy 1, t]. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténé kuchyné,
kuchyiiskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

o Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebite
musi byt tepluvzdorny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Spotfebi¢ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz(l dodanych s troubou.

Hak (1) utahnéte pomoci spravného epu ke

kuchynské sténé (6) a bezpeCnostni popruh (3) pipojte

k haku pomoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané spordku
Zadni strana sporaku

Sténa kuchyné

DO~ WN —

Stabilni fetéz, ktery je maximéiné kratky a
prakticky a diky tomu se predchdzi preklopenf
dopfedu a do strany a posunuti trouby.

Stabilni Fetéz pro vafice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Ventilace mistnosti

U vSech mistnosti musi byt oteviratelné okno apod., u
nékterych mistnosti bude nutno pouZit trvalé odvétrani.
Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény piimo do mistnosti.




Pro bezpecné pouZivani spotfebice je nezbytna dobra
ventilace. Pokud nemate k dispozici okno &i dvere, je
nutno instalovat nahradni ventilaci.

Spotrehic Ize umistit do kuchyné, kuchyné/jidelny nebo
kuchyriského koutu v obytné mistnosti, ne vSak do
mistnosti s vanou &i sprchou. Spotfebi¢ nesmi byt
instalovan v obytné mistnosti s plochou pod 20 m®.
Neinstalujte tento spotiebi¢ do mistnosti pod drovni
zemé, pokud neni oteviena na piizemni podlazi
nejméné na jedné strang.
Velikost mistnosti

Ventilaéni otvor

mensinezb m min. 100 cm

VRIS e 10 m°den
Ve sklepé ¢i suterénu i
Instalace a pripojeni
Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek i
mrazniCek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.
e Pristroj prendSejte nejméné ve dvou.
Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladng.
NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaeni Gi
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo

zavésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spolecnost
neodpovidd za Skody vzniklé z dlivodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECi:
Napéjeci kabel je nutno nepriskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s horkymi
Castmi zafizeni.

PoSkozeny napdjeci kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

Udaje napajeni museji odpovidat tidajim na typovém
$titku pristroje. Stitek je pristupny pri otevienl dvitek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachazi na zadni sténg
pristroje podle typu pristroje.

Napajeci kabel vaSeho vyrobku musf odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry".

ZastrCka napajeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli Ginnost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajenti.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zapojte napadjeci kabel do zasuvky.
Pripojeni plynu

NEBEZPECI:

Zafizeni miiZe byt pripojeno k systému
dodavajicimu plyn pouze autorizovanou nebo
kvalifikovanou osobou.

Nebezpedi vybuchu nebo otraveni nasledkem
neprofesiondlnich oprav!

\Wyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
0sobami.

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hrozi riziko vybuchu!

©

>

>

>

NEBEZPECI:

Vlyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zarucéni
Ih(ita vyrobku zacing béZzet az po radné
instalaci.

\lyrohce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém Stitku).

aSe zafizeni je vybaveno pirodnim plynem
NG).

©)

e Instalaci zemniho plynu je nutno pfipravit pfed
instalaci vyrobku.

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho plynu
k vyrobku musi byt pruzna hadice a konec této
hadice musi byt uzavien zatkou. Zastupce
servisu zatku sejme pfi pripojovani a pfipoji vas
pristroj pomoci rovného pripojovaciho zafizeni
(Spoj).
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e  Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobie
dostupny.

e Pokud potiebujete pouZit spotfebi¢ pozdgji na
jiny typ plynu, musite kontaktovat autorizovany
servis za Ucelem prisluSného postupu pfemény.

NEBEZPECI:

Plynovou hadici je nutno nepfiskiipnout,

ohnout ¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizen.
Je zde nebezpeti vybuchu nésledkem
poskozené plynové hadice.

e ZatlaGte wrobek ke sténé kuchyné.

e Nastavovani nozek trouby
Vibrace béhem pouZivani mohou vést k pohybtim
nadob. Této nebezpeCné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roving a vyvazeny.
Z bezpecnostnich dlivod(i zkontrolujte vyvazenost
vyrobku tak, Ze upravite Ctyfi nozky vespod tak,
Ze je otodite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Posledni kontrola

1. Zkontrolujte funkce elektfiny.

2. Oteviete privod plynu.

3. Zkontrolujte instalaci plynu kvlli spravnému

upevnéni a tésnosti.
4. Zapalte horaky a zkontrolujte vzhled plamene.

Plamen musi byt modry a musi mit pravidelny
tvar. Pokud je plamen nazloutly, zkontrolujte,
zda je vicko hoféku bezpeéné usazeno, nebo
vyCistéte hofak.

Zména plynu

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli Ginnost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hrozf riziko vybuchu!

Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotiebi¢, vyménte

vechny vstiikovaGe a upravte plamen vSech ventil(i v

poloze nizsiho priitoku.

Vymeéna vstiikovace horaki

1. Sejméte viCko hofaku a télo hordku.

2. odsSroubujte vstfikovace proti sméru hodinovych
rucicek.

3. Nasadte nové vstfikovace.

4. Zkontrolujte véechna spojeni kvilli spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstiikovace maji polohu vyznadenou
na obalu nebo miZete postupovat podle
abulky vstrikovacl na Tabulka injektoru,
Strana 17 .

14/CZ

3

4 —/
Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
Svicka
Vstikovac
Hofék

Mo =

Pokud nedojde k abnormalni situaci, nesnazte
se sejmout kohouty plynovych horaku. Pokud
je nutné vyménit kohout, musite kontaktovat
autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u kohoutt

desky

1. Zapalte horak, ktery chcete nastavit, a otote
tladitko do polohy stredniho plamene.

2. Sejméte tlacitko z plynového kohoutu.

3. Pouzivejte Sroubovak vhodné velikosti k Upravé
Sroubu nastaveni pritoku.

U LPG (propan-butan) otoéte Sroub doprava. U

zemniho plynu oto¢te Sroub jednou proti sméru

hodinovych rugicek.

» Normalini délka rovného plamene ve snizené poloze

by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vySSi, nez je pozadovana poloha,
otocte Sroub ve sméru hodinovych rudiéek. Pokud
je mendi, otacejte doleva.

5. 'V zavislosti na pouZitém plynovém kohoutu ve
vaSem spotfebici se miiZe lisit poloha sefizovaciho
Sroubu.

(@)%
el »
00 1

1 Sroub nastavenf priitoku



Nevkladejte 7adné pfedméty na vyrobek a
nosouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.

1 Sroub nastavenf priitoku

Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
zménit i Stitek, ktery udava typ plynu pfistroje.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemadte origindlni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troub& neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dveff trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plech(l. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

e Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.

e NepouZivejte dvitka nebo madio ke zvedani €i
presouvani vyrobku.
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Bl Piiprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouZzivat zafizeni

ekologicky a usetfit energii:

e Poutivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouziti nebo recept.

e B&hem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice neZ jeden pokrm v troubé
soucasng, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e PeCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peCeni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e /mraZené potraviny pred varenim rozmrazte.

e Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
nemate viko, spotfeba energie mize vzriist az
Ctyfndsobné.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. V&tsi hrmce vyZaduji vice
energie.

Uvodni pouziti

Nastaveni Casu

Pri nastavovani blikajf pfisluné symboly na
hodindch.

Stisknéte tlacitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte ¢as
poté, co troubu poprvé zapnete.

10 9 8
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1 Tlagitko programu

2 Symbol doby peceni

3 Symbol konce ¢asu peceni
4 Symbol Alarm
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5 Tlagitko minus

6 Tladitko plus

7 Nastaveni jasu displeje
8 Hlasitost budiku

9 Aktudini as

10 Symbol zamku
11 Tladitko nastaveni
AZ nastavite ¢as, mizete zahdjit a ukongit vareni tim,
Ze zvolite pozadovanou polohu tlacitkem teploty a
funkEnim tlacitkem.
Neni-li nastaven aktualni ¢as, nastaveni ¢asu
se zacne zvySovat od 12:00. Symbol hodin
'9' se zobrazi na znameni, Ze aktualni ¢as nen

dosud nastaven. Tento symbol zmizi, jakmile
¢as nastavite.

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pripadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Zména casu dne

Cheete-li zménit Cas, ktery jste nastavili dfive:

1. Stiskem tlacitka (11) aktivujte ikonu aktualniho
¢asu 9.

2. Stisknéte tlacitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte
aktudini ¢as.

Zmeéna nastaveni jasu displeje

1. Stiskem tladitka (11) aktivujte symbol jasu displeje
7 pro nastaveni jasu displeje.

2. Stisknéte tladitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte
pozadovany jas.

» Zvolend mira jasu se zobrazi jako d-01, d-02 nebo

d-03 na displeji.

Prvni ¢iSténi produktu

Povrch se mlize poskodit viivem nékterych
saponat(l nebo Cisticich materialli.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici
prasek/mléko ani ostré predméty pfi Cisténi.
1. Sejméte vSechny obaly.
2. Settete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo vrstev z
vyroby.




VAROVANI!
Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!
\lyrobek mdze byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych hofakil, vnitrnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddanf a vyjimani nadob z horké trouby.

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z

trouby.
2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvysSi vykon grilu; viz Oviddani grilu,

Strana 24.
Zapnéte troubu asi na 30 minut.
Vlypinani grilu; viz Ovlddani grilu, strana 24

o~

Elektricka trouba

1.

o

o o

Vlyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivéni elektrické
trouby, strana 19.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

\lypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
Strana 19

Pri prvnim pouZiti se mdZe na par hodin
uvoliovat kouf a zapach. To je normélni.

Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se

pfimému vdechovani koufe a zapachu.

17/CZ



B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vaieni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
& jedné tretiny. Pri nahfivani oleje

nenechavejte varou desku bez dozoru.
Prehaty olej znamend nebezpeCi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
ohen uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpedné, a zavolejte hasice.

Potraviny pfed smaZenim peclivé osuste a
opatrné vlozte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niZ zahfivate olej.

Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno preklopitelné nadoby.

Na zapnuté vamné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se pokodit.

Provoz varnych oblasti naprdzdno bez nadoby
nebo hrnce miize poskodit vyrobek. Jakmile
dovatite, vypnéte varné oblasti.

Jelikoz povrch vyrobku miize byt horky,

nepoklddejte na ngj plastové ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

Do hrncii a panvi vkladejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbyteéné CGisténi z divodu preteceni.
Nepoklddejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Poklddejte hrnce do stfedu varné oblasti. Pokud
chcete hmec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Pouzivani varnych desek
o

Rychly hofdk 22-24 cm

Pridavny hofdk 12-18 cm

Normalni hofak 18-20 cm je seznam
doporucenych priimérd pro hrnce nebo panve na
prisludné hofaky.

Velky symbol plamene oznacuje nejvy3si vkon varent,

S oo =

Pokud otoéite do polohy vypnuto (nahoru), k hofdkim

neproudi plyn.

Zapaleni plynovych horakii

1. Tisknéte tlaCitko hofdku.

2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek k
velkému symbolu plamene.

» Plyn zaZehne vznikld jiskra.

3. Nastavte poZadovany vykon.

Vypinani plynovych hofaku

OtocCte tladitkem pdsma udrZovani teploty do polohy

vypnuto (horni).

Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u typl

vybavenych tepelnou souc¢astkou)

1 Jakmile dojde ke zhasnuti

horak( z diivodu preteceni,

spusti se bezpe€nostni

systém a prerusi pivod

plynu.

1. BezpeCnostni
systém uzavéru
plynu

Vareni s plynem

e Velikost nadoby musi odpovidat velikosti plamene.

Upravte plamen tak, aby nepfesahoval dno
nadoby a umistéte nadobu na drzak hrnce.
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Stisknéte tlacitko smérem dovniti a otobte jim proti
sméru hodinovych rucicek a zapalte.

Po zapaleni plynu drZte tlaitko jeSté 3-5 sekund,
aby se spustil bezpecnostni systém.

Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a pustili
tladitko, postup opakujte a tisknéte tlacitko po dobu
15 sekund.

NEBEZPECI:
Uvolnéte tlacitko, pokud neni hofak zapalen
béhem 15 vtefin.Pfed dal$im pokusem pockejte

nejméné 1 minutu. Hrozi riziko nahromadéni
plynu a vybuchu!




[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!

Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!

Viyrobek mize byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych hofakil, vnitrnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vklddanf a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvitek trouby, mlize

unikat péra.
Unik pary vam miZe oparit ruce, obli¢ej a/nebo
oci.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyuZijte misto na polici.

e Pegici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici pfihradky, neZ troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou $tavu a ¢erny pept
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecent.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jeSté cca 10 minut po
dobé peteni. Stavy se pak 16pe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pfihradku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyzZ grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuii se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zvlasté
vhodné, coz plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mrizce
nebo do plechu s draténou mfizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozméry ohrevu.

e Posuiite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou uroveii v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi Cisténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeCi pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,

které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

1 Funkéni spina¢

2 Spina¢ termostatu

1. Nastavte funkéni tlacitko na poZadovany provozni
rezim.

2. Nastavte tlagitko teploty na pozadovanou teplotu.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.

Pri hazfivani ziistane svitit kontrolka teploty.

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkeni tlacitko a tlacitko teploty do polohy
vypnout (nahore).

Polohy piihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
pihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou miizku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli idedlniho
vykonu grilu.
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Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od
vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolIni ohfev

— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora

— i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pedicich formach. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Dolni ohiev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to
vhodné pro pizzu a ndsledné opeceni
o potravin zespodu.

Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

= Horni ohfev, dolni ohfev s

% ventilatorem (v zadni sténé) jsou

C— zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomérné rozvadi horky vzduch v
troubé. Pouzivejte vzdy jen jeden
plech.

Funkce s ventildtorem
Trouba se nezahfivd. Funguje pouze
'é% ventilator (v zadni sténé). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pri
pokojové teploté, upeené potraviny
se ochladi.
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Ohrev s ventilatorem

Funguje ohfev s ventildtorem (v zadni
sténé). Ventilator rychle a rovnomeérné
rozvadi horky vzduch v troubg. Ve
vétSiné pripadd neni predehfivani
nutné. Vhodné pro pedeni vasich
pokrm(i na rliznych Grovnich
prihradek. Vhodné pro poutZiti vice
plechd.

Funkce "3D"

Plny gril
AVaVave

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventildtorem (v zadni sténé) jsou
zapnuté. Pokrm je rovnomémé a
rychle upecen ze vSech stran.
Pouzivejte vzdy jen jeden plech.

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

Nastavte teplotu na maximum.
V poloviné doby grilovani
potraviny otoCte.

Gril + ventilator

N

&

Grilovani neni tak vykonné jako u

plného grilu

e Viozte malé nebo stfedné velké
Césti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.
Nastavte pozadovanou teplotu.
V poloviné doby grilovani
potraviny otote.



Pouzivani hodin trouby

|
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Tlagitko programu
Symbol doby peceni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Tlagitko minus
Tlacitko plus
Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku
Aktudini Cas

Symbol zdmku
Tlagitko nastaveni

— = O 0 N O O~ wnNn =

—- o

Maximalni Gas pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
Troubu pak musite znovu naprogramovat.

Pri nastavovani blikaji pfislusné symboly na
displeji. Musite chvili pockat, nez nastaveni
bude G&inné.

Neni-li nastaveno Zadné peceni, nelze nastavit
aktudini Gas.

Cas peceni se zobrazi, jakmile se spusti
pecenti.

CISISAS]

Peceni s uréenim doby peceni:

MizZete nastavit troubu tak, Ze se vypne na konci

urcené doby, nastavenim doby peeni na hodindch.

1. Chcete-li nastavit ¢as peceni, stisknéte tladitko
programu (1) a aktivujte symbol Gasu peceni (2).

2. Stisknéte tladitka '=' / '+' (5/6) pro nastaveni
doby peceni.

» Po nastaveni doby peceni se trvale zobrazi symbol

peceni.

Chcete-li nastavit konec doby peceni na pozdéjsi
Cas:
Po nastaveni doby peceni na hodinach mizete nastavit

1. Chcete-li nastavit ¢as pecent, stisknéte tladitko
programu (1) a aktivujte symbol ¢asu peCeni {22,

2. Upravte ¢as peceni tlaCitky minus (5) a plus (6).

» Symbol €asu peceni (4) ziistane svitit (trvale

zobrazen) po nastaveni ¢asu peceni.

3. Cheete-li nastavit Cas konce peceni, stisknéte
tlacitko programu (1) a aktivujte symbol ¢asu
peceni (3).

4, Stisknéte tladitka - (5) nebo + (6) a nastavte Cas
konce peceni.

» Jakmile nastavite konec doby peceni, symbol konce

peceni a symbol peceni budou svitit trvale. Symbol

konce doby peceni (3) zmizi, jakmile se zahaji peceni.

5. Vlozte pokrm do trouby.

6. Zvolte teplotu a provozni rezim.

» Casovag trouby automaticky vypodita ¢as spusténi

vareni pomoci Gasu konce vareni, ktery jste nastavili, a

délky vareni. Zvoleny provozni rezim se aktivuje,

jakmile nastane Cas spusténi vareni, trouba se zahfeje
na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce

Casu varen.

7. Az skonCi proces peceni, na displeji se zobrazi
"End" (Konec) a ozve se zvuk budiku.

8. Signdl budiku zni 2 minuty. Signal budiku zastavite
stiskem libovolného tlacitka. Budik se ztlumi a
zobrazi se aktudlni Cas.

Pokud stiskem libovolného tlacitka ztlumite
alarm, trouba se znovu zapne.

Pokud stisknete libovolné tladitko na konci
doby alarmu, trouba se znovu zapne.

9. Vypnéte troubu tladitkem teploty a/nebo funkénim
tlaCitkem.

Pouziti zamku

Aktivace zamku

Miizete zabranit pouzivani trouby aktivaci funkce

zamku.
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Tlagitko programu
Symbol doby peceni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Tlagitko minus
Tlacitko plus
Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku
Aktudini Cas

Symbol zdmku
Tlagitko nastaveni
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1. Stiskem tlaCitka (11) aktivujete symbol zamku (10).

» Na displeji se zobrazi "Vypnout".

2. Stiskem tlacitka '+' (6) aktivujete zamek.

» Jakmile je zdmek aktivovén, zobrazi se na displeji
"Zapnout" a symbol zdmku (10) zlistane svitit.

Kdy? je funkce zdmku aktivovana, tlaitka
ovladaciho panelu mimo tlaitka (11) nelze

pouZivat.
Deaktivace zamku
1. Stiskem tlaCitka nastaveni (11) aktivujete symbol
zamku (10).

» Na displeji se zobrazi "Zapnout".

2. Stiskem tladitka '-' (5) aktivujete zamek.

» "OFF" (VYPNOUT) se zobrazi po vypnuti zamku.
Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pristroji m(iZzete pouzivat k upozornéni nebo
ptipomenuti i mimo peceni.

Budik neméa zadny vliv na funkce trouby. Pouziva se
jako upozornéni. Napriklad to m(ize byt uZitecné,
chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Budik
vyda signal, jakmile uplyne nastavend doba.
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Tlaitko programu

Symbol doby pecéeni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Tlagitko minus

Tlacitko plus

Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku

Aktudini ¢as

10 Symbol zamku

11 Tladitko nastaveni
Nastaveni budiku

1. Stiskem tlacitka programu (1) aktivujete symbol
Casu alarmu (4).

Maximalni doba budiku mdze byt 23 hodin a
59 minut.

O©OoONOO~wnN =

2. Upravte ¢as budiku tlacitky - / '+' (5/6).

» Symbol budiku bude svitit a ¢as budiku se zobrazi na

displeji, jakmile je nastaven ¢as budiku.

3. Na konci ¢asu budiku zatne blikat symbol ¢asu
budiku (4) a ozve se signdl budiku.

Vypinani alarmu

1. Budik zastavite stiskem libovolného tlagitka.

» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.

Pokud chcete budik zrusit:

1. Pro vynulovani ¢asu budiku stisknéte tlaGitko
programu (1) pro aktivaci symbolu budiku (4).

2. Stisknéte a pridrZte tlaGitko '—' (5), dokud se
nezobrazi "00:00".

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven souc¢asng, zobrazi se
kratsi ¢as.
Zména tonu budiku
1. Stiskem tlagitka nastaveni (11) aktivujete symbol
ténu alarmu (8).
2. Upravte pozadovany ton tlacitky '=' / '+" (5/6).
» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-
01", "b-02" nebo "b-03".




Tabulka casti vafeni Peceni a roznéni

Casy v této tabulce jsou minény jako privodce. 1. police v troubé je spodni police.
Casy se mohou li§it v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Nédoba Cislo tirovné pedeni Poloha prihradky Teplota (°C) Cas peeni (cca
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Kdyz paﬁete se 2 nlechy najednou, UmistEte hiuboky plech na homi polic & diuny pleoh i dolf policl
* Dop adet predehiivani u vsech potravin.

(*) Pri pecenl s nutnym predehfivanim predehfivejte na zaCéatku peceni, dokud nezhasne kontrolka termostatu.

Tlpy pro peceni Tipy pro peceni peciva
pokud je kolag prilis suchy, zvySte teplotu o cca e Pokud je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peden. 10 a zkratte dobu pedeni. NavihGete vrstvy tésta
e Pokud je kola¢ vihky, pouzijte méné tekutiny a omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.
snizte teplotu 0 10°C. e Pokud se peCivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,
e Pokud je kola€ na povrchu pfilis tmavy, poloZte aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodluzte dobu e Pokud je povrch peCiva tmavne, ale spodni ¢ast
peceni. neni pecend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
e Pokud je dobfe pecen uvnitr, ale lepkavy na kterou jste pouzili, neni na spodni strané peciva
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a prili§ velké. Snazte se rozprostfit omacku
prodiuZte dobu peceni. rovnomérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomémeé zbarveni.
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Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvend, umistéte
je pristé o jednu droven nize.
Tipy na peceni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zagind byt
vysuSeng, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobdch jidlo zlistane
Stavnaté.
e Pokud se zeleninové jidlo nemize dovarit, uvarte
zeleninu nebo ji pfipravte jako konzervovang jidio
a pak ji dejte do trouby.
Ovladani grilu
VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tladitko na pozadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. OtoCte funkénim tla¢itkem do polohy vypnout
(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpedi pozaru.
Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

* podie tioustky
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Urovefi zasunuti

CCas grilovani (pfibl.

25,50 min.




Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

Cisténi ovladaciho panelu
Vycistéte oviadaci panel a tlagitka vihkym hadfikem a
otfete je do sucha.

NEBEZPECI:
Odpoijte zafizeni od napajeni, neZ zaCnete s
(idrzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pred ¢iténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouziti peClivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pristim pouZit
piistroje dale pfipalovat.

e Pro CiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysu$ena.

e K isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Gistili jednim smérem.

e K (isténi sklenéného krytu nepouZivejte Zadné
kovové Skrabky nebo brusné Cistici materialy.
Povrch skla by se mohl poSkodit.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
saponattl nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty pfi Gisténi.

Na Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zasahu elektrickym
proudem.
Cisténi varné desky.
Plynové varné desky
1. Sejméte a vyCistéte drzaky hrncl a vicka horakd.
2. VyCistéte varnou desku.
3. Nasadte zpét vicka horakii a zkontrolujte, zda sedi
spravné na svém miste.
4. Pri umistovani vrchnich mfizek vénujte pozornost
spravnému umisténi drzak{ hrnct, aby hordky
byly uprostred.

Pri Cisténi ovladaciho panelu nesnimejte
laditka/ovladace.
Ovladaci panel by se mohl poskodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opatném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitdhnete k

Cisténi dvifek trouby

Cheeteli vygistit dvitka trouby, pouZzijte teplou vodu se
saponatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadrikem.

K Cisténi dvitek trouby nepouzivejte Zadnd
hruba brusné distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
znazornéni na obrazku.
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1 2 3

1 Predni dvere
2 Zavés
3 trouba

1 2 3

3. Posuiite predni dvere na pll cesty.
4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatladite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pri jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pfi opétovné montazi dvef.
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Vyména vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda

e vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
Urazu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 10. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

Poloha Zarovky se mUZe li§it oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napajeni.

2. Sejméte sklenény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rugicek

e P

3. Sejméte svétlo trouby proti sméru hodinovych
rucicek a vymeiite za nové.
4. Nainstalujte sklenény kryt.



B Odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

e Je normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Pfi zahfivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e KdyZ se zahigji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.

Vyrobek nehfeje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolngna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymente je nebo znovu aktivujte.

e \Wyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

¢ Knofliky/ototné requldtory/tlatitka na oviddacim panelu nefunguji. >>> MiiZe byt zapnuty zamek
flacitek. Vypnéte jej prosim. (Viz Pouziti zdmku, strana 21 )

Svétlo trouby nefunguje.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymeérite Zdrovku v troubé.

e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skrini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehreje.
e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

e Vtypech vybavenych Casovacem neni nastaven Gasovac. >>> Nastavte ¢as.
(U vyrobkii s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)
e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skrini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Chybi zapalovaci jiskra.
e Neni proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini,
e (as neni nastaven. >>> Nastavte ¢as.
Neni plyn.
e Je uzavieny hlavni pfivod plynu. >>> Oteviete piivod plynu.
e Plynova trubka je ohnutd. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.
Hofaky nehofi spravné neho viibec.
e Horaky jsou $pinavé. >>> VyCistéte soucdsti horaku.
e Horaky jsou vihké. >>> Osuste soucdsti horaku.
e Vigko horaku neni namontovano hezpecné. >>> Namontujte vicko hofaku bezpecné.
e Je uzavieny pfivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.
e Plynova bomba je prazdna (pii pouzivani LPG). >>> Vymérite plynovou bombu.
(V typech s casovaéem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin.
¢ Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte ¢as/Pristroj vypnéte a znovu zapnéte.
Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn(i obsazenych v této Casti, obratte

e na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u ného? jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomUze vyfesit zaruéni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotfebice online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocr.cz

ZARUCN{ PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuZit zdruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zaruéni doba na vyrobek 24 mésicl. Zacind plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pipadé zacne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou

zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vznikié chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek méZe byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebic dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolecnosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzné
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficidlnim zastoupenim znacky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zaruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zédkonem ¢&. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici bé&inému pouZivani vdomacnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluieb. Spotfebice, které nejsou pouzivany v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zéruky (hotelova a restauracni zafizeni, $kolska zafizeni, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajictho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni thiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zdruéni 1hité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahldsit datum prodeje, model spotiebice, vyrobni a produktové Cislo, které
se nachdzi na vyrobnim Stitku kazdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto Udaji nebude moci byt poZadavek zékaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucdinnost
potfebnou k ovéfeni existence pFipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvstévé servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zérucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni préva zaruky a dobé trvan{ opravy.
Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupf a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zdjmu kupujictho si zkontrolovat pfed
podpisem veskeré Gdaje. Zarucni thiita se v pfipadech, kdy zavada znemozZnila poutzivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zdruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaru¢ena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i} Touto zérukou nejsou dotlena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvldstnich pravnich pfedpish.

j)  Spoleénost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabiz spotfebitelim na
vybrané modely prodiouZenou zaruku vcelkové déice trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zdruky je
bezplatné odstrariovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skonéeni zakonné dvouleté zarutni thity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je splnéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaruéni Ih(ité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel; 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouZené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predioZit platny certifikdt

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouzené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo doddnim nahradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce p¥imo u zdkaznika vymeénu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladi /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadFeni servisniho
technika/ na e-mail; reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v pribéhu prodiouZené zaruky na vraceni kupni &dstky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zdruénim podminkam.

Pravo na uplatnéni zéruky zanika pokud:

neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem

doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné Gdribé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

plynové spotfebife nebo spotiebice s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

je vyrobek vadny z ddivodu pouZiti necrigindiniho pfisluSenstvi a nahradnich dilt

kuchyfiska linka, do které je wrohek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zéruka se dale nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié béinym pouZivénim, mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponentd

@ zaruka se nevztahuje na navstévu technika za dcelem poradenstyi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyiaduje odborny zdsah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technol6giami. Preto vam odporti¢ame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uzivatelska priruCka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujice symboly:

DoleZité informdcie alebo uzitoné tipy
pre pouzivanie.

Viystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zadsahom elektrickym
& pradom.

/N
Vlystrahy pred nebezpecenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajlice sa bezpecnosti a Zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist

riziku zranenia a poSkodenia majetku.

PoruSenie tychto pokynov mobze viest
k zruSeniu zaruky.
VSeobecna bezpecnost

4/8K

Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Nikdy neumiestriujte produkt na
podlahu, na ktorej je koberec.
Inak, by nedostatok prudenia
vzduchu pod spotrebicom mohol
sposobit prehriatie elektrickych
Casti. Co vedie k problémom s
Vasim spotrebicom.

Montaz a opravu musia vzdy
vykondvat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju

pbvod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
precitajte tieto pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Bezpecnost pri praci s plynom

VSetky prace na plynovych
zariadeniach a systémoch moézu
vykonavat iba autorizovanymi
kvalifikovanymi odbornikmi.

Pred montazou sa uistite, ze
podmienky miestnej distriblcie
(typ a tlak plynu) st v sulade s
nastavenim spotrebica.

Tento spotrebiC nie je pripojeny k
pristroju na odstranenie horlavych
produktov. Mal by byt
namontovany a pripojeny v stlade
s aktualnymi predpismi k montazi.
Zvlastnu pozornost by ste mali
venovat prislusnym poziadavkam
tykajucim sa vetrania. Pozrite si
Cast Pred montdzou, strana 13
Pouzivanie plynového spotrebica
na varenie sposobuije tvorbu tepla
a vlhkosti v miestnosti, v ktorej je
nainStalovany. Zaistite dostatocné
vetranie kuchyne: uchovajte



otvorené prirodzeng vetracie
otvory alebo nainstalujte
mechanicke vetracie zariadenie
(mechanicky odsavaci kryt).
Dlhodobé intenzivne pouzivanie
spotrebi¢a moze vyzadovat
dodatoCné vetranie, napriklad

v pripade pritomnosti zvySend
Uroven mechanickej ventilacie.
Plynoveé spotrebiCe a systémy
musia byt pravidelne
kontrolovang, Ci funguju spravne.
Regulator, hadicu a ich svorky
musite pravidelne kontrolovat

a vymienat v intervaloch
odporucanych vyrobcom alebo

v pripade potreby.

Pravidelne Cistite plynové horaky.
Plamene by mali byt modré a
horiet rovnomerne.

V plynovych spotrebicoch sa
vyzaduje dobreé horenie. V pripade
nedokonalého horenia sa moze
vytvarat oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny plyn bez
zapachu, ktory je velmi jedovaty a
ktory ma smrtiaci ucinok dokonca
uz aj v malych davkach.
Pozaduijte od vasho miestneho
dodavatela plynu informdcie o
nudzovych telefénnych Gislach pre
pripad poruchy plynu a informécie
0 bezpeCnostnych opatreniach.

Co robit, ked citite plyn

Nepouzivajte otvoreni plamen a
nefajCite. Nepouzivajte ziadne

elektrické tlacidla (napr. tlaCidlo
svetla, zvonCek na dverdch atd’)
Nepouzivajte pevné ani mobilné
telefony. Riziko vibuchu a otravy!
Zatvorte vSetky ventily na
plynovych spotrebicoch a
plynomeroch.

Otvorte dvere a okna.
Skontrolujte vSetky hadice a
pripojenia, Ci su tesné. Ak stale
citite plyn, opustite byt.
Upozornite susedov.

Zavolajte hasicov. Pouzite telefon
mimo domul.

Opatovne nevstupuijte na
pozemok, pokial vam nebude
oznamene, ze je to bezpecCné.

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
sposobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
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e \lyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!

e zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Zastrcky.

e \/yrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

e Ak je kabel sietoveho pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

e Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecit bud sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

e Pocas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny/plynu sa
nedotyka zadného povrchu, inak
sa spojenia mozu poskodit.

e Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
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mdze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domdcnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a jeho pristupné Casti
sa mbzu pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
mdze sposobit poziar, pretoze sa
mdze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi,

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.



PoCas pouzivania sa spotrebi¢
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohdri
nahromadi, moze sposobit, 7e
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poSkodit dno rdry.

Na Cistenie sklenenych dvierok
rdry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovové Skrabky, pretoze mbzu
poSkriabat povrch, ¢oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym pradom.
Spravne umiestnenie droteng;
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drétenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotent
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrazok).

AK je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urend na
suSenie utierok. Pocas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rary,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.
Papier na peCenie dajte do
pekaca alebo do prisluSenstva
rdry (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasunte do
predhriatej rary. Odstrante Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekdca alebo prisluSenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedenu hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rary.
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Uistite sa, Ze je spotrebi¢ vypnuty
predtym ako vymenite lampu,
vyhnete sa tak moznosti
elektrického Soku.

Horny kryt nezatvarajte pred
ochladenim varnych platni alebo
horakov.

Horny kryt pred jeho otvorenim
utrite do sucha, aby ste zabranili
Uniku vody do zadnych a
vnutornych Casti rdry.

Varenie na platni s tukom alebo
olejom mdze byt bez dozoru
nebezpecné alebo moze spdsobit
poziar. NIKDY sa nepokusajte
uhasit oheri vodou, ale spotrebi¢
vypnite a potom ohen prikryte,
napr. s pokrievkou alebo hasiacim
raskom.

Nebezpecenstvo ohia: Na varnom
povrchu neskladuijte ziadne
predmety.

Zaruka produktu voCi poziaru
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Uistite sa, ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedosSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poskodené, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
su iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktore;
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Uistite sa, ze plynové pripojenie je
nainStalované tak, aby nedoslo k
Uniku plynu.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, Ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

Rura sa mbze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

Pristupné Casti mozu byt pocas
pouzitia horuce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

Obalové materidly st pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.

Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

Elektrické a/alebo plynové vyrobky
su pre deti nebezpecné. Drzte deti
mimo dosahu vyrobku, ked
pracuje a nedovolte detom, aby
sa s vyrobkom hrali.



e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti monhli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebi¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v sdlade so smernicou o odpadoch z
elekirickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych asti a
materialov, ktoré mozu byt znovu pouzité a su vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstranujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
urcenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informécii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stlade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpetné alebo
zakédzané materidly Specifikované smemicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materidly st pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stilade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beZnym odpadom z
domdcnosti.

9/5K



P Vseobecné informécie
Prehl'ad

{=

11 12
10
9
1

1 Predné dvierka 7 Platia horéka
2 Rucka 8 Horny kryt
3 Spodnd zasuvka 9 Motor ventildtora (za ocelovou platriou)
4 Plech 10 Svetlo
5 Drotend policka 11 Ohrevny prvok grilu
6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Svetlo termostatu 5 Digitalny Gasoval
2 Funkény gombik 6 Pomocny horak Vpredu vpravo
3 Normalny horak Vzadu viavo 7 Normalny horék Vzadu vpravo
4 Rychly horak Vpredu viavo 8 Gombik termostatu
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moze odliSovat v
zavislosti od modelu produktu. V3etko
prisluSenstvo popisané v pouZivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

Pouzivatel'ska prirutka
Plech do rry

N —

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké

pecenie.

3. Hiboky plech
PouZiva sa pre cestoviny, velké peenie,

Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas

grilovania.

4. Drotend politka

PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach

na pozadovany podstavec.

5. Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
Teleskopické podstavce vam umoziujd
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drétenej policky.

Pri pouZivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.
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Technickeé parametre

VSEOBECNE
— volitelné Propan 31/37 mbar
PLATNA

Hordk

Pomocny horak
Wkon 2 kW
RURA/GRIL
Hlavna rira Multifunkénd rdra
Vnitorné osvetlenie
Prikon grilu 2.2 KW

# Z&Klady: Informécie na energetickom Stitku elekirickych rur st uddvané v stlade s normou EN 60350-1 /

IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urCené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrigvaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobkuy).

Trieda energetickej tiCinnosti je uréena v stlade s nasledujlcim stanovenim priorit, v zvislosti od toho, &i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.
Technické parametre sa mézu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchadzajliceho upozornenia za dcelom sprievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
zlepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
- — — prislusnymi normami. V zavislosti od
Obrazky v tejto prirucke st schematické a prevadzkovych podmienok a podmienok
nemusia sa (ipine zhodovat s vasim vyrobkom. okolitého prostredia wyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.

Tabulka vstrekovacov

Umiestnenie zoény | 2 kW 2.9 kW 1kW 2 kW

platne Vzadu vlavo Vpredu viavo Vpredu vpravo Vzadu vpravo

Typ plynu / tlak

plynu

103 115 72 103
G 31/ 37 mbar 50
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k] Montaz

\yrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zaruka stratf
platnost. iyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonajl neopravnené
0soby a mdze to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny a
plynu pre vyrobok je na zodpovednosti
zékaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vlyrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montéZou vizudine skontrolujte, ¢i na

vyrobku nie su Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpednost.

Pred montazou

Aby sa zaistilo, Ze pod zariadenim sa zaistia kritické
vzduchové medzery, odporticame, aby ste toto
zariadenie upevnili na pevny podklad a aby sa noZitka
neprepaddvala do ziadneho koberca alebo makkej
podiahy.

Kuchynska dlazka musi zniest hmotnost zariadenia
plus dalSiu hmotnost nadob na varenie a peGenie a
potravin.

£
— ; -
£ ‘ B
E 65 mmmin ~ 65 mm min
3 — = )
<, H ~——

e MbZe sa pouzivat so skrinkami na obidvoch
stranach, ale pri minimalnej vzdialenosti 400 mm
nad Uroviiou varnej dosky nechajte bocnd volu

65 mm medzi spotrebi¢om a akoukolvek stenou,
prie¢kou alebo vysokym kredencom.

e MbZe sa tiez pouzivat ako volne stojaci spotrebic.
Nad povrchom platne zabezpeéte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad spordk chystate nainStalovat kryt
sporaka, ohladom inStalaCnej vySky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka.

e Pristroj zodpoveda zariadeniu triedy 1, tj. mbzete
ho umiestnit bo¢nou a zadnou a jednou bognou
stranou ku kuchynskej stene, nabytku v kuchyni
alebo zariadeniu akychkolvek rozmerov.
Kuchynsky nabytok alebo zariadenie na druhej
strane mdze mat maximalne rovnaku velkost
alebo mensiu.

e Akykolvek kuchynsky nabytok vedla pristroja
musi byt teplovzdorny (minimalne do 100 °C).

Bezpecnostna retaz

Zariadenie sa musi zabezpegit proti nadvyvéazeniu

pomocou dodanych dvoch retazi na vasej rdre.

Upevnite hak (1) pouzitim kuchynskej steny (6) a

pripevnite bezpecnostnu retaz (3) k haku cez zamykaci

mechanizmus (2).

Stabilizany hak

Zamykaci mechanizmus

Bezpetnostnd retaz

Pevne upevnite retaz k zadnej strane spordka
Zadnd strana sporaka

Kuchynska stena

OO~ WhN —

Stabilizatna retaz md byt Co najkratSia, aby
nedochadzalo k naklananiu riry v smere
dopredu a diagondine, aby nedochadzalo k
naklananiu rdry do stran.

Retaz na stabilizaciu vari¢a pre varice, ktoré nie su
vybavené drazkou na zaistenie konzoly.
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Vetranie miestnosti

VSetky miestnosti vyZaduju otvdrate/né okno, pripadne
ekvivalentny prostriedok a niektoré miestnosti vyzaduju
nepretrzité odvetravanie.

Vzduch na horenie sa odobera zo vzduchu v miestnosti
a spaliny sa emituji priamo do miestnosti.

Dobré vetranie miestnosti je zakladom bezpecnej
prevadzky vasho pristroja. Ak na vetranie miestnosti
nemdte Ziadne okno alebo dvere, musite namontovat
pridavné vetranie.

Zariadenie sa mdze nachddzat v kuchyni,
kuchyni/jedalni alebo obyvacej spalni, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachddza vana alebo sprcha.
Zariadenie sa nemdze inStalovat do obyvacej spaini,
ktora je mensia ako 20 m.>.

Toto zariadenie neinstalujte do miestnosti v suteréne,
pokial nema otvor k povrchu aspon na jednej strane.

Velkost miestnosti Vetracie otvo

viac ako 10 m"'den nevyzaduje sa
V pivnici alebo v

suteréne

NEBEZPECENSTVO:
Vlyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruéna
doba vyrobku zagina plynt iba po spravne;
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majll povod v postupoch, ktoré vykonajl
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi
astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pradom,
skratu alebo poziaru!

Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s ddajmi
uvedenymi na typovom Stitku vyrobku. Vykonnostny
Stitok je viditelny bud' pri otvoreni dvierok, alebo
dolného krytu alebo sa nachddza na zadnej stene
pristroja, v zavislosti od typu pristroja.

Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v slade s
tabulkou ,Technické parametre”.

Montaz a pripojenie
Produkt mbzete namontovat a pripojit jedine v sulade
50 zakonnymi pravidlami pre montaz.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniiek
alebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok
vyZaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.
e \/yrobok prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.
e Produkt musi byt umiestneny priamo na podlahe.

Nesmie byt poloZeny na podstavec, ani na stojan.

Na drZanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka a/ani ricku. Poskodia sa
dvierka, rukovat alebo zavesy.

Elektrické pripojenie

\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedengé v
tabulke , Technické parametre”. Ak pouZivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia
prenechajte na kvalifikovaného elekirikdra. Nasa
spoloénost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré st
sposobené v dosledku pouzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v stlade s miestnymi
predpismi.
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ZastrCka sietového kabla musi byt po montéZi
[ahko dostupnd (nenasmerujte ju ponad
platfiu).

NEBEZPECENSTVO:

Pred zaGatim akejkolvek prace na
elektrointalacii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym priidom!

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.
Plynové pripojenie

NEBEZPECENSTVO:

Vyrobok méZe k systému privodu plynu pripojit
len autorizovand alebo kvalifikované osoba.
Riziko vybuchu alebo otravy kvdli neodbornym
opravam!

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majll povod v postupoch, ktoré vykonajl
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zaGatim kazdej prace na inStaldcii plynu

odpojte privod plynu.

Hrozi riziko vybuchu!

e Na Stitkoch (alebo na i6novom typovom Stitku) st
uvedeng podmienky a hodnoty regulécie plynu.

>/

>

>




4§ vyrobok je vybaveny na pouZzivanie
zemného plynu (NG).

e Pred montdZou produktu musi byt pripravena
inStalacia zemného plynu.

e Na vyvode inStalacie produktu pre pripojenie
zemného plynu musi byt flexibilng hadica a
Spicka tejto rdry musi byt uzatvorena zaslepkou.
Servisny technik pocas pripajania zaslepku
odstrani a pripoji va$ produkt pomocou priameho
pripojného zariadenia (spojky).

e Uistite sa, ze ventil zemného plynu je lahko
pristupny.

e Ak budete neskor potrebovat produkt pouzivat s
inym typom plynu, stvisiaci proces zmeny musite
prekonzultovat s autorizovanym servisnym
zastupcom.

NEBEZPECENSTVO:
Plynova hadica nesmie byt stisnutd, ohnuta

alebo stlaend, ani nesmie prist do styku s
horticimi ¢astami vyrobku.

Existuje tam riziko vybuchu kvoli poSkodenej
plynovej hadici.

e Produkt zatladte smerom ku kuchynskej stene.

e Nastavenie noZziciek riry
Vibracie poGas pouzivania mdzu sposobit pohyb
varnych nadob. Tejto nebezpecnej situdcii
mdzete zabranit, ak bude produkt vodorovny a
vyvazeny.
Pre vaSu vlastnu bezpeénost zabezpette
vodorovnost produktu nastavenim Styroch
noZziciek na dolnej strane ich otaanim dolava
alebo doprava a zarovnanim s pracovnym
povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Skontrolujte elektrické funkcie.

2. Otvorte privod plynu.

3. Skontrolujte plynové pripojenia kvdli bezpetnému

upevneniu a tesnosti.
4. Zapdlte hordky a skontrolujte vzhlad plameria.

Plameri musi byt modry a musi mat pravidelny
tvar. Ak je plamer Zltkasty, skontrolujte, &i je
uzaver hordka pevne umiestneny, pripadne
hordk vyCistite.

Zmena plynu

NEBEZPECENSTVO:
Pred zacatim kazdej prace na inStalacii plynu

odpojte privod plynu.
Hrozi riziko vybuchu!

Za Uéelom zmeny typu plynu vo vaSom spotrebici

vymeiite vSetky vstrekovace a vykonajte Upravu

plamenia na v3etkych ventiloch v polohe so znizenym

prietokom.

Vymena vstrekovaca horakov

1. Zlozte uzaver horaku a teleso horaka.

2. VstrekovaCe odskrutkujte ich ota¢anim proti smeru
chodu hodinovych rugiciek.

3. Upevnite nové vstrekovace.

4. Skontrolujte vSetky pripojenia kvoli bezpe¢nému
upevneniu a tesnosti.

Umiestnenie novych vstrekovacov je
oznacené na ich baleniach alebo si
mdZete pozriet tabulku vstrekovacov v
Casti Tabulka vstrekovacov, strana 12 .

3
4
1 Zariadenie pre pripad zlyhania plamenia (zavisi od
modelu)

Zapalovacia sviecka

Vstrekoval

Horak

SN

Kym neddjde k nebezpecnej situdcii,
nepokSajte sa odstranit uzavery plynu na
hordku. Ak je nutné vymenit uzavery, musfte
zavolat zastupcovi autorizovaného servisu.

Nastavenie znizeného prietoku plynu na

uzaveroch platne

1. Zapalte hordk, ktory sa ide nastavit a otoGte
gombikom do znizenej polohy.

2. Z uzaveru plynu odmontujte gombik.

3. Na nastavenie nastavovacej skrutky trovne
prietoku pouzite skrutkovaC spravnej velkosti.

Pre LPG (butan-propan) otoGte skrutku v smere chodu

hodinovych ruciiek. Pri zemnom plyne by ste mali

skrutku raz otocit proti smeru hodinovych ruciciek.

» Normalna diZka priameho plamenia v redukovanej

polohe by mala byt 6 az 7 mm.

4, Ak je plameni vy$Si ako pozadovana poloha, otocte
skrutku v smere hodinovych rugiciek. Ak je mensi,
otoCte proti smeru hodinovych ruciciek.

5. Kvoli poslednej kontrole dajte hordk do polohy s
vysokym plameniom, ako aj do redukovanej polohy
a skontrolujte, ¢i plameri horf alebo nie.
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Poloha nastavovacej skrutky sa moZe odliSovat
v zavislosti od typu plynového kohutika, ktory sa
pouZiva vo vasom zariadeni.

O
o0 .o
00 1

1

Budtica preprava

Odlozte si povodnd krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podia pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
karténu a bezpecne ho zalepte paskou.

Aby ste drétenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vnitornd
stranu dvierok rury vlozte pas kartonu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

Lepiacou paskou zaistite uzdvery a podpery na
hrnce.

Na dvihanie alebo prendSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, Ci
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnit pri preprave.

1 Skrutka pre nastavenie drovne prietoku

k sa zmeni typ plynu v zariadeni, potom
musite zmenit aj Stitok s Udajmi znazorfujlci
typ plynu v zariadeni.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujdce informéacie vam pomdzu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrulre pouzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportéa pouZivatel'skd prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rdry prilis
¢asto.

e Vidy ked je to mozné, pokUste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo stcasne. Mdzete varit
tak, Ze na drotenu mriezku polozite dve varné
nadoby.

e  Varte jedld hned za sebou. Rura uz bude hortca.

e Energiu mbZete usetrit aj tak, Ze riru vypnete par
minGt pred dobou skoncenia varenia. Neotvarajte
dvierka rury.

e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

e Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvysit 4-krat.

e \Vyberte hordk, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrca. Va¢Sie hrnce
vyzaduju viac energie.

Prvé pouzitie

Nastavenie éasu

PoCas vykondvania nastaveni budu blikat na
hodinéch prislusné symboly.

Stlacenim tlaidiel ,—* alebo ,+" (5/6) nastavte ¢as po
prvom zapnuti rdry.

11 10

1 Tlacidlo programu
2 Symbol doby varenia
3 Symbol skon&enia doby varenia

Symbol Alarm
Tlagidlo minus
Tlacidlo plus
Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu
Aktudlny ¢as
10 Symbol uzamknutia tiacidiel
11 Tlacidlo nastavenia
Po nastaveni Casu mozete spustit a ukongit varenie
zvolenim poZadovanej polohy tlaCidlom teploty a
tladidlom funkgii.

k nenastavite aktudlny ¢as, nastavenie ¢asu
sa zacne pocitat/pripoCitavat od 12:00.
Zobrazi sa symbol ¢asu , 9" ktory oznacuje 7e

ste nenastavili aktudlny ¢as. Tento symbol po
nastaveni ¢asu zmizne.

@0 N O O

(o]

Nastavenia aktudlneho ¢asu sa v pripade
ypadku pridu stratia. Bude ich potrebné
nastavit znovu.

Zmena denného Casu

Ak chcete zmenit ¢as diia, ktory ste predtym nastavili:

1. StlaCenim tlacidla (11) aktivujte symbol aktudineho
Casu , 9"

2. Aktudlny Cas nastavte stlacenim tlacidiel ,—
“ alebo ,+* (5/6).

Zmena nastavenia jasu obrazovky

1. StlaCenim tlacidla (11) aktivujte symbol jasu
obrazovky ,,7“za Utelom nastavenia jasu
obrazovky.

2. Zelany jas nastavte stladenim tlagidiel ,—* alebo
»+" (5/6).

» Zvolend droven jasu sa na displeji zobrazi ako d-01,

d-02 alebo d-03.

Prvé cistenie vyrobku

Niektoré sapondty alebo Cistiace ltky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze mdzu poSkriabat
povrch, Go mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

1. QOdstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo $pongiou a utrite ich tkaninou.
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Prvé zahriatie

\lyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.
Dojde tak k spdleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE
Hortce povrchy sposobujd popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hordcich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
hordcej rdry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

Elektricka rira

1.

2.
3.
4

Vlyberte z rdry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Gast Prdca
s elektrickou rurou, strana 20.

Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

Vlypnite rdru; pozrite si Gast Prdca s elektrickou
rdrou, strana 20
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Grilovacia rira

1.

2.
3.

Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rury.

Vlyberte najvy$si vykon grilu. Pozrite si ¢ast
Prevddzka grilu, strana 25.

Nechajte rdru beZat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka grilu,
strana 25

Dym a zapach sa mozu §irit niekolko hodin
nocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne,
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a z&pachu, ktory
sa vytvara.




B Pouzivanie platne

0/VsSeobecné informacie o vareni

Pouzivanie platni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pogas
zohrievania oleja nenechavajte platiiu
bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuije riziko poZiaru. Nikdy sa
nepoku$ajte uhasit mozny poziar
vodou! Ked olej zaéne horiet, prikryte
ho hasiacim riskom alebo vlhkou
handrou. Ak je to bezpe€né, platriu
vypnite a zavolajte hasicov.

.\

Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich vioZte do horticeho oleja. Pred
vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktord
pouzivate.

Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drzadla neboli
nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu drzadiel. Na
platiu neddvajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

Na zapnuté varné zény nedavajte prazdne
nadoby a panvice. M6Zu sa poskodit.

Prevadzka varnej zény bez toho, aby na nej bola
poloZend nadoba alebo panvica spdsobi
poSkodenie produktu. Po dokonceni varenia
vypnite vamé zony.

Vzhladom na to, Ze povrch produktu méze byt
hortici, nedavajte naf plastové a ani hlinikové
nadoby.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

PouZivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

Do panvic a hrcov davajte prislusné mnozstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabranenia pretecenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varmej zéne
vycentrované. Ked' chcete panvicu premiestnit na
ind varnu zénu, namiesto jej postivania ju
zdvihnite a dajte na Zelanu varnd zonu.

Varenie na plyne

Velkost nadoby a plameii sa musia zhodovat.
Plynové plamene nastavte tak, aby nepresahovali
dno nadoby a nadobu vycentrujte na drziaku
panvice.

S oo —

Normélny horak 18-20 cm

Rychly hordk 22-24 cm

Pomocny horak 12-18 cm

Normalny horék 18-20 cm predstavuje zoznam
odportéaného priemeru hrncov, ktoré sa mozu
pouZit vo vztahu k horakom.

Symbol velkého plameria oznacuje najvyssi vykon varenia
a symbol malého plamena oznauje najnizsi vykon varenia.
Po otoeni do vypnutej polohy (hore) sa do hordkov
neprivadza plyn.

Zapalenie plynovych horakov

1. Tlacidlo horaku drzte stladeng.

2. OtoCte ho proti smeru chodu hodinovych ruiciek

na symbol velkého plamena.

» Plyn sa zapali pomocou vytvorenej iskry.

3. Nastavte na Zelany vykon varenia.

Vypnutie plynovych horakov

Tlacidlo zony uchovania teploty otogte do vypnutej
(hornej) polohy.

Bezpecnostny systém vypnutia plynu (v mod-
eloch s termickym komponentom)

1

Ako protiopatrenie proti
zhasnutiu kvoli preteCeniu
tekutiny na horaky sa spusti
bezpecnostny mechanizmus
a vypne plyn.

1. Bezpecné

vypn

utie plynu

Zapdlenie vykonajte stladenim tlaCidla smerom dnu
a jeho otoCenim proti smeru hodinovych rugiciek.
Po zapaleni plynu drZte tlacidlo stladené dalSich 3
az 5 sekund, aby sa bezpe€nostny systém zapol.
Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni tladidla nezapali,
rovnaky postup zopakujte a tlacidlo drZte stlacené
15 sekund.

NEBEZPECENSTVO:
Ak sa horak nezapali do 15 sekund, tlacidlo

uvolnite.Pred opdtovnym pokusom pockajte
aspon 1 minGtu. Hrozi riziko nahromadenia plynu
a wbuchu!
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[ Praca s riirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortce povrchy sposobujd popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hordcich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
hordcej rdry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

moZe unikat para.
Unikajlica para vam mdZe obarit ruky, tvar
a/alebo oti.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikanove formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na peCenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim riry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rdra hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov masa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e M4so s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

minut dlhSie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky méasa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 min(t.

e Po dopeceni nechajte médso odpoCivat v rire asi
na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozf po celom
peCenom méase a pri krajani nevyteka z mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete mdso, ryby a hydinu, rychlo zhnednu, st

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie su obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj

zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotene;
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
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mriezkou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

o Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasufite do rury na pozadovanu uroven.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na peéenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvoli lahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZze vznietit.

Praca s elektrickou rirou
Viyber teploty a rezimu prevadzky

1 2

1 Funkény gombik

2 Gombik termostatu

1. Funkény gombik nastavte na Zelany prevadzkovy
rezim.

2. Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova si ju.

Potas zahrievania teplotny indikator zostava svietit.

Vypnutie elektrickej rury

Funk&ny gombik a gombik teploty otoSte do vypnutej
(hornej) polohy.

Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)

Je dolezité, aby ste drotent mriezku spravne umiestnili
na droteny podstavec. Drotend mriezka musi byt
vloZend medzi drotené podstavce tak, ako je to
zndzomené na obrazku.

Nedovolte, aby drotena mriezka stala oproti zadnej
stene rdry. Preto zasunite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.



Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto

obrazkoch sa moZe iSit od usporiadania na vasom
vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie

— Horné a spodné ohrievanie je v

prevadzke. Jedlo sa ohrieva sti¢asne

— zhora aj zdola. Je to vhodné,
napriklad, pre kolace, cestoviny
alebo kolace a miskové jedla vo
formach na pecenie. Varte len s
jednym plechom.

Spodné ohrievanie

V prevadzke je len spodné ohrigvanie.
Je to vhodné na pizzu a na ndsledné
— stmavnutie jedal z dolnej ¢asti.

Spodné/horné ohrievanie podporené

ventildtorom

- V prevadzke je horné ohrievanie,

% dolné ohrievanie plus ventilator (v

e zadnej stene). Pomocou ventilatora sa
hortici vzduch velmi rychlo a
rovnomerne rozsiri po celej rure.
Varte len s jednym plechom.

Prevddzka s ventilatorom
% Rura sa nehreje. V prevadzke je len
O

ventilator (v zadnej stene). Mrazené
granulované jedlo sa roztdpa pomaly
pri izbovej teplote a varené jedlo sa
ochladzuje.

Vyhrievanie ventilatorom
V prevadzke je ohrievanie s
@ asistenciou ventilatora (v zadnej
stene). Pomocou ventilatora sa hortci
vzduch velmi rychlo a rovnomerne
rozsiri po celej rure. Vo vacsine
pripadov sa predhrievanie nevyzaduje.
Vhodné na varenie vasich jeddl na
roznych drovniach podstavcov.
Vhodné na varenie s viacerymi
plechmi.

Funkcia ,3D“

—_— V prevadzke je horné ohrievanie,
dolné ohrievanie a ohrigvanie s
— asistenciou ventilatora (v zadnej
stene). Jedlo sa rovnomemne a rychlo

vari z kazdej strany. Varte len s
jednym plechom.

UpIné grilovanie

N %% V prevadzke je velky gril v strope rry.

Je vhodné na grilovanie velkych porcif

masa.

e Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

o Nastavte teplotu na maximalnu
Uroven.

e Po polovici ¢asu grilovania
otoCte jedlo.

Grilovanie + ventilator
N
& Uginok grilovania nie je taky silny, ako
pri Uplnom grilovani
e Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na policu pod grilovaci
ohrievac.
Nastavte Zelanu teplotu.
Po polovici ¢asu grilovania
otoCte jedlo.
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Pouzivanie hodin riry

|
|
1

Tlagidlo programu

Symbol doby varenia
Symbol skonéenia doby varenia
Symbol Alarm

Tlagidlo minus

Tlacidlo plus

Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu

Aktudlny cas

Symbol uzamknutia tladidiel
Tlagidlo nastavenia

— = O 0 N O O~ wnNn =

—- o

Maximalny Cas, ktory moZete nastavit na
ukoncenie varenia, je 5 hodin a 59 min(t.
Program sa zrusi v pripade vypadku pridu.
Riru musite preprogramovat.

PoCas vykondvania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prislusné symboly.
Musite kratky Cas poGkat, kym sa nastavenia
pouZzijli.

ICHC)

k nevykonate Ziadne nastavenie varenia,
nebudete moct nastavit ¢as v ramci diia.

)

Cas varenia bude zobrazovat po spusteni
arenia.

O

Varenie pomocou uréenia ¢asu varenia:
Ruru moZete nastavit tak, aby sa zastavila na konci
urceného ¢asu, a to nastavenim Casu varenia na
hodinach.
1. Cas varenia nastavte stlagenim tla&idla programu
(1) a zapnutim symbolu ¢asu varenia (2).
2. Cas varenia nastavte stlacenim tlagidiel ,—
“/,+" (5/6).
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» Po nastaveni ¢asu varenia sa bude nepreruSovane
zobrazovat symbol varenia.

Ak chcete nastavit éas skoncenia varenia na

neskorsi Cas:

Po nastaveni ¢asu varenia na hodinach mozete Gas

skonCenia varenia nastavit na neskorsi cas.

1. Cas varenia nastavte stlaCenim tlacidla programu
(1) a zapnutim symbolu Casu varenia 27,

2. Cas varenia nastavte pomocou tlagidiel minus (5)
a plus (6).

» Symbol ¢asu varenia zostane po nastaveni ¢asu

varenia svietit (nepreruSovane zobrazeny).

3. Ak cheete nastavit Cas skonCenia varenia, stlacte
tlagidlo programu (1) a aktivujte symbol ¢asu
varenia (3).

4. (as skongenia varenia nastavte stlatenim tlacidla
- (5) a tlacidla + (6).

» Po nastaveni ¢asu skonCenia varenia bude symbol

skondéenia varenia a symbol varenia svietit nepretrzite.

Symbol Easu skonCenia varenia (3) zmizne hned, ako

varenie zacne.

5. Vlozte jedlo do riry.

6. Zvolte prevadzkovy rezim a teplotu.

» GasovaC rury automaticky prepoCita ¢as spustenia

pomocou ¢asu skoncenia varenia a doby varenia, ktoré

ste nastavili. Vybrany prevadzkovy rezim sa aktivuje,
ked' nastane ¢as spustenia varenia a rura sa zahreje
na nastavend teplotu. Tdto teplotu uchovava az do

Casu skonGenia varenia.

7. Po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie ,End" (Koniec) a zaznie alarm.

8. Signal alarmu bude zniet 2 minuty. Ak chcete
signal alarmu vypnut, stlacte ubovolng tlaidlo.
Alarm sa stiSi a zobrazi sa aktudlny ¢as.

k stlatenim akéhokolvek tladidla stiSite
alarm, znovu sa spusti prevadzka riry.

k stlaGite akékolvek tladidlo na konci doby
upozornenia, znovu sa spusti prevadzka rary.

9. Rdru vypnite pomocou gombika teploty a
funkéného gombika.

Pouzivanie zamku tlacidiel

Zapnutie zamky tlacidiel

Aktivovanim funkcie zamky tlaGidiel mozete predist

pouzivaniu rdry.




g;cn

g}:

1|1
I
@
|
1

1|1
|
¢
|
1

1 Tlagidlo programu

2 Symbol doby varenia

3 Symbol skon&enia doby varenia

4 Symbol Alarm

5 Tlagidlo minus

6 Tlacidlo plus

7 Nastavenie jasu obrazovky

8 Hlasitost alarmu

9 Aktualny Cas

10 Symbol uzamknutia tlacidiel

11 Tladidlo nastavenia

1. Stlatenim tlaCidla (11) aktivujete symbol zamky
tladidiel (10).

» Na displeji sa zobrazi hldsenie ,OFF* (VYP).

2. Stladenim tlaCidla '+' (6) aktivujete zamku tlacidiel.

» Po zapnuti zamky tlaCidiel sa na displeji zobrazi

hlasenie ,0n* (Zap.) a symbol zdmky tlacidiel (10)

zostane svietit.

Po aktivacii funkcie zamky tlacidiel nemézete
pouZzivat tladidla oviadacieho panelu, okrem
tlaCidla (11).

Vypnutie zamky tlacidiel

1. Stlatenim tlagidla nastavenia (11) aktivujete
symbol zamky tlacidiel (10).

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On (Zap.)“.

2. Stlacenim tlacidla '-' (5) deaktivujete zamku
tladidiel.

» Po vypnuti zdmky tlacidiel sa zobrazi hlasenie

»OFF* (VYP)).

Pouzivanie hodin ako budika

Hodiny vyrobku moZete pouzivat na akékolvek vystrahy

alebo pripomienky, mimo programov varenia.

Budik nemé Ziaden vplyv na funkcie rdry. Pouziva sa

iba ako forma varovania. Toto je napriklad uzitoCné

vtedy, ked chcete jedlo v rire otogit v uréenom

¢asovom bode. Budik vyda signal po uplynuti

nastaveného ¢asu.

Tlagidlo programu

Symbol doby varenia

Symbol skon&enia doby varenia
Symbol Alarm

Tlagidlo minus

Tlacidlo plus

Nastavenie jasu obrazovky
Hlasitost alarmu

Aktudlny ¢as

10 Symbol uzamknutia tlacidiel

11 Tladidlo nastavenia
Nastavenie budika

1. Symbol ¢asu alarmu (4) aktivujte stladenim tlacidla
programu (1).

O©OoONOO~wnN =

Maximalny Cas alarmu moze byt 23 hodin a
59 minlt.

2. (as alarmu nastavte pomocou tlacidiel minus (5) a
plus (6).

» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol alarmu

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Na konci ¢asu alarmu zacne symbol ¢asu alarmu
(4) blikat a zaznie signdl alarmu.

Vypnutie alarmu

1. Ak chcete alarm vypndt, stladte fubovolné tladidlo.

» Alarm sa stiSi a zobrazi sa aktudlny ¢as.

Ak chcete alarm zrusit:

1. Ak chcete Cas alarmu vynulovat, stladenim tlaGidla
programu (1) aktivujte symbol Gasu alarmu (4).

2. Stlacte tlacidlo minus (5) a podrzte ho, pokym sa
nezobrazi ,00:00“.

Zobrazi sa Cas budika. Ak sticasne nastavite
Cas alarmu a Cas varenia, zobrazi sa kratsi z
Casov.

Zmena tonu alarmu

1. Symbol tonu alarmu (8) aktivujte stlatenim tlaidla
nastavenia (11).

2. Zelany ton nastavte pomocou tlagidiel minus (5) a
plus (6).

» Zvoleny ton alarmu sa na displeji zobrazi ako ,b-01*,

,0-02" alebo ,b-03“.
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Harmonogramy varenia Pecenie a opekanie
Casy uvedené v tejto tabulke si myslené ako [i]1 . podstavec rdry je spodny podstavec.

usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
zavislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

Jedlo Cislo trovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia

KoléCenaplech” | Jodnadroves ] L) |
| Kddewfome” | Jednadroven | B |

Kolace v papieri na Jedna troven )
Eéenie*
Ve
—
Pigkotowy kolac® -E _

i e e T o e
-E-
e s
e o o
-E- . EB
—-!-—

| Bohatepston |l ednadioien 0D e a0 25..35
B

B oammeeamans s e e

—m- .50

(Dowhes | Jedoedowen @0} [J | 20 2 2 f @ 2| ¥ &
T T O S B B

e 0 seeens 0 00 L 02800 00 W0 D LW
E-— 200220 15..20

ceiy/apekané méso po’tc}mmﬁ 190
kastrole potom 190
u—
po’tc}mmﬁ 190
potom180 190
o 8 O B Bl
po’tc}mmﬁ 190
potom180 190

By e 0 B0 8 2030
e e

Potas sitasneho petenia s 2 plechmi umlwtmta hlb& plech na horny podstavec a ten druhy plech na spodny podstavec.
* Odporicame vam, aby ste véetk

(**) Pri vareni, ktoré vyZaduje predhrievanle, predhrievajte na zaciatku varenia, kym sa nevypne kontrolka
termostatu.

IEHEEI

Tipy na pecenie kolacov e Ak je dobre upeCeny zvnitra, ale je lepkavy na

e Akje kola¢ prili§ suchy, zvyste teplotu o 10 °C a vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
skratte dobu varenia. teplotu a predizte dobu pecenia.

e Akje kolac vihky, pouZite menej tekutiny alebo Tipy na pecenie peéiva
znizte teplotu 0 10 °C. e Akje pecivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C

e Akje kola¢ na hornej strane prili§ tmavy, poloZte a skratte dobu varenia. Navihgite vrstvy cesta
ho na niz8i podstavec, znizte teplotu a predizte omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajiCok a
dobu varenia. jogurtu.
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Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolnej strane peciva
prilis velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
rovnomerne medzi vrstvami cesta a na hornej
strane peciva, aby peCivo rovnomerne zhnedlo.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Po&as grilovania zatvorte dvierka rary.
Hortce povrchy mozu spdsobit popaleniny!

Zapnutie grilu

1. Funkény gombik otoCte na Zelany symbol
grilovania.

2. Potom vyberte Zeland teplotu grilovania.

3.V pripade potreby vykondvajte predhrigvanie
priblizne 5 mindt.

» Rozsvieti sa kontrolka teploty.

Vypnutie grilu

1. Funkény gombik otote do vypnutej (hornej)
polohy.

Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana
nie je stale dostato¢ne hneda, umiestnite ho

Tipy pre varenie zeleniny

e  Aksa jedlu zo zeleniny mifia $tava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rry.

Potraviny, ktoré nie su vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZe vznietit.

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Uroveii vsunutia Cas grilovania (priblizne

2025 min

Jedlo

PeCené méso

Telacie kotlety
Hriankovy chlieb

’ v zévislosti od hribky
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Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a znizi sa mnoZstvo ¢astych problémov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim Udrzby a Gistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechajte vychladndt.
Hortice povrchy moZu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouziti spotrebica.

¢ Na distenie produktu nie su potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite tepll vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vZdy ubezpedte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmernu kvapalinu a okamzite
dosucha utrite vetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejucich alebo neoxidujucich
povrchov a rucky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete

jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),

priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

e Na Cistenie skleneného krytu nepouZivajte
Skrabky z pevnych kovov a ani drsné Cistiace
latky. MoZe dojst k poskodeniu skieneného
povrchu.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Poas Cistenia nepouZivajte agresivne
sapondty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, o mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym prddom.
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Cistenie platne

Plynové platne
1. Odmontujte a odistite drziaky panvic a uzavery
horakov.

2. Vydistite platfiu.

3. Namontujte uzavery horakov a ubezpecCte sa, Ze
ste ich spravne umiestnili.

4. Pri montdzi hornych roStov davajte pozor, aby ste
drziaky panvic umiestnili tak, Ze horaky budu
vycentrované.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

Pri Cisteni ovladacieho panelu neodstrafujte
ovladacie tlacidla/gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rary

Ak chcete vycistit' bocnu stenu

1. Odstrante prednu ¢ast botného podstavca jeho
potiahnutim smerom od boCnej steny.

2. Uplne vyberte bo&ny podstavec jeho potiahnutim
smerom Kk se

Cistenie dvierok riry
Ak cheete oCistit dvierka rdry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Gistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.
Na Cistenie dvierok rdry nepouZivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. M6Zu poSkriabat povrch a
poSkodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
lavej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to znazornené na obrazku.



1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant
3 Rira

1 2 3

3. Pootvorte do polovice (predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete

nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montdZi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:
Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu
elektrickym prdadom.
Hortce povrchy mozu spdsobit popaleniny!

Osvetlenie riry je Specialna elektricka

Ziarovka, ktora odoldva teplotdm az do 300 °C|

Podrobnosti néjdete v ¢asti Technické
parametre, strana 12. Svetla do riry moZete

ziskat u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

Poloha svetla sa moZze liit od toho, ktoré je
obrazené na obréazku.

Ak je vasa rura vybavena okrihlym svetlom:
1. Vyrobok odpojte zo siete.
2. Skleny kryt vyberte otaanim proti smeru

e P

3. y vy
hodinovych ruciciek a vymerite ho za nové.
4. Namontujte skleny kryt.
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B Riesenie problémov

Rira emituje pocas pouzivania paru..

e Je to normdlne, pogas prevadzky unikd para. >>> Nejde o poruchu.

e Ked sa kovové diely zahreju, mdzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

e \Wyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zdstrcky.

o Tladidla/gombiky/prepinace na oviddacom paneli nefunguju. >>> MdZe byt zapnute uzamknutie
tlacidiel. Vypnite ho. (Pozrite si cast Pouzivanie zamku tlacidiel, strana 22 )

Osvetlenie rary nefunguje.

e Svetlovrire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rure.

e Dodlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Rura sa nezohrieva.

e Nie je nastavend funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.

e Na modeloch vybavenych ¢asovadom nie je asova¢ nastaveny. >>> Nastavite cas.
(Pri produktoch s mikrovinnou rdrou oviada ¢asovac len mikrovinnd rdru.)

e Dodlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. AK je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Chyba zapalovacia iskra.

e Bez pridu. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke.

o (as nie je nastaveny. >>> Nastavte cas.

Nie je pritomny plyn.

e Hlavny plynovy ventil je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy venti.

e Plynové vedenie je ohnuté. >>> Plynové vedenie namontujte spravne.

Horaky nehoria spravne alebo nehoria vobec.

e Horaky st zneCistené. >>> OCistite komponenty horakov.

e Horaky st mokré. >>> Vysuste komponenty hordkov.

e Uzaver hordku nie je bezpene namontovany. >>> Uzdver hordku namontujte spravne.

e Plynovy ventil je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy venti.

e Plynova flada je prazdna (pri pouZivani LPG). >>> Vymerite plynovi flasu.

e Predtym doslo k vypadku pridu. >>> Nastavte ¢as/Vyrobok vypnite a potom ho znovu zapnite.

k problém nedokdZete odstranit, hoci ste postupovali podia pokynov uvedenych v tejto ¢asti, obratte sa na
utorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokisajte
ami opravit pokazeny wyrobok.
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