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Marinator

Okamzité marinovani
doporucované
profesionalnimi séfkuchafi

Marinovani masa, dribeze,

morskych plodl i zeleniny
béhem par minut

NAVOD K OBSLUZE

Model €.: MM40




Gratulujeme vam k zakoupeni marinovaciho pristroje One Touch™
(model ¢.: MMA40). Vase rozhodnuti poridit si tento vyrobek bude mit
okamzZity dopad na dobu strdvenou varenim a na vas rozpocet.

Marinovaci pristroj vam usetii cas i penize, protoZe vytvorené vakuum
zajisti proniknuti marinady hloubéji a rychleji do potravin. Béhem pouhych
20 a méné minut budou potraviny pripravené ke zpracovani.

DULE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim vaseho marinovaciho pfistroje si peclivé prectéte viechny pokyny

Upozornéni: Pfed prvnim pouzitim marinovaci pfistroj omyjte mydlem a vodou.
Upozornéni: Pti pouziti détmi nebo v jejich blizkosti musi byt ptistroj pod
dohledem.

Upozornéni: Hladina naplné musi byt mezi ryskami MIN a MAX uvedenymi pfimo
na nadobé.

Upozornéni: Béhem pouziti musi stat marinovaci pfistroj na bezpe¢ném povrchu.
Madlo drzte pevné, protoze na né bude pusobit tlak a bude tahnout madlo do pistu.
Upozornéni: Doporucujeme potraviny ihned po marinovani tepelné zpracovat.
Upozornéni: Pii uskladiiovani marinovaciho pfistroje nesmi byt tésnéni ventilu ani
pistu stla¢ené. Nejvhodngjsi je ulozit pist vzharu nohama do nadoby.

Upozornéni: Nepouzivejte, pokud jsou nadoba nebo pist prasklé nebo vykazuji
znamky poruchy (napf. bilé zilky na plastovych dilech).

Upozornéni: Nepouzivejte v bézné ani mikrovinné troubé.

Upozornéni: Nepouzivejte v mrazéku.
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. Viko nasadte na pist a tésnéni pistu.

. Zasroubujte zajistovaci krouzek na konec pistu.

. Prostréte ventil pistem spolu s tésnénim pistu sméfujicim dol.

. Na pist, z jehoz horni ¢asti vy¢niva ventil, nasadte madlo, tak aby ventil prochazel
otvorem v madle.

. Zasroubujte krytku, ¢imZ spojite cely pist marinovace dohromady.

. Nyni mGzete zadit marinovat.

AWN =

o Ul



Kouzlo marinovaciho pfistroje spociva v jeho schopnosti vytvofit vysoké vakuum pouhym
stlacenim madla. Toho je dosazeno vytla¢enim VESKEREHO vzduchu z nadoby marinovace pred

stla¢enim madla.

1. krok - NAPLNTE NADOBU: (obr. 2)

Upozornéni: Hladina naplné musi byt mezi ryskami MIN a MAX uvedenymi pfimo na

nadobé.

Vyjméte pist z nadoby a vlozte do ni marinddu a maso/driibez/rybu nebo zeleninu*.

Pfipadné bublinky nebo vzduchové kapsy odstrarite jemnym zamichanim.

*

Co nejlepsi vysledky: Nalijte do misy ¢ast
marinady. Pfidejte maso, driibez, rybu,
zeleninu apod., jemné je zatlacte do
marinady, abyste odstranili pfipadny
vzduch. Zkontrolujte, Ze marinada
pokryva viechny potraviny v nadobég,

a pridejte dalsi vrstvu, postup opakujte.

Do marinovace vlozte maso. Maso muze
dosahovat téméf az k okraji.

Pridejte omacku, aby bylo maso zcela
pokryto. Pokud chcete dosdhnout co
nejlepsiho vysledku, odstrante vzduch,
co nejvice je to mozné.
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2. krok - ODSTRANTE VESKERY VZDUCH:
(obr. 3)

Do misy vlozte pist a viko, zajistovaci
krouzek musi byt NAHORE a madlo DOLE.
Odstrafite  VESKERY vzduch POMALYM
stlacenim pistu prostifednictvim madla, az
bude marindda dosahovat k indikacni
rysce.

Upozornéni: Béhem pouziti musi stat
marinovaci pfistroj na bezpe¢ném povrchu.
Madlo drzte pevné, protoze na né bude
plsobit tlak a bude tdhnout madlo do
pistu.
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3. krok - ZAJISTOVACI KROUZEK:
(obr. 4)

Na viko umisténé na nadobé nasroubujte
zajistovaci krouzek tak, az se dotkne vika.
Krouzek nepfetdhnéte, aby se nezménila
poloha pistu a pistem nebyl dovnitf nasan
vzduch.

Poznamka: Pokud v 2. kroku prekrocite
mnozstvi marinaddy (nad indikaéni rysku),
utahovanim krouzku na viku nasajete
marinadu zpét do pistu.

4. krok - VYTVORTE VAKUUM:
(obr. 5)

Upozornéni: Béhem pouziti musi stat
marinovaci pfistroj na bezpecném povrchu.
Madlo drzte pevné, protoze na né bude
plsobit tlak a bude tdhnout madlo do
pistu.

Drzte viko a pomalu tahnéte madlo
nahoru, az se zastavi, potom otocte o 1/8
ve sméru hodinovych ruci¢ek, ¢imz pozici
zajistite. Nyni probiha vakuova marinace.

Z potravin mohou stoupat bublinky - jde o
efekt vakua.

Doporuc¢ujeme nechat v procesu 20 minut.

5. krok - UVOLNENi VAKUA: (obr. 6)

Otoc¢te madlo proti sméru hodinovych
rucicek o 1/8, ¢&imz odjistite pozici a
pomalu madlo spoustéjte.

Upozornéni: Béhem pouziti musi stat
marinovaci pfistroj na bezpe¢ném povrchu.
Madlo drzte pevné, protoze na né bude
plsobit tlak a bude tdhnout madlo do
pistu.

6. krok: (obr. 7-8)

Utahovani zajistovaciho
krouzku smérem dold

Tahnéte madlo nahoru,
a2 se pist zastavi. Potom
madlo otocte ve sméru
hodinovych rucicek,
&imz zajistite pozici.

Madlo pevné uchopte
Uvolnéte vakuum
otocenim madla proti
sméru hodinovych
rucicek o 1/8, vakuum
stlaci pist dolt

Viko pevné drite

Odjistéte krouzek, pak sejméte viko/pist z nadoby. Marinované potraviny jsou nyni

pfipraveny k tepelnému zpracovani.

Upozornéni: Doporucujeme potraviny tepelné zpracovat ihned po marinaci.



Marinovac otevrete
vyklopenim vika
stranou

Madlo stlacte
apiné dola

Viko
zdvihnéte
Viko odjistéte a pridrite
vySroubovénim Nédobu
zajistovaciho Gevng diste
krouzku az
nahoru

téni a udrzba

1. Sejméte viko, pist a madlo z nadoby.

2. Odsroubujte krytka z madla a ventilu a sejméte je z pistu.

3. Omyjte v teplé vodé nebo v hornim kosi my¢ky nadobi za pouziti jemného myciho prostiedku.
Nepouzivejte abrazivni materialy, protoze nasledné skrabance mohou ovlivnit tésnéni.

Upozornéni: Pfi uskladiovani marinovaciho pfistroje nesmi byt tésnéni ventilu ani pistu stlacené.

Toho dosdhnete nejlépe tak, ze po omyti pist nesestavite dohromady, ale ulozite ho do nadoby
vzhiiru nohama.

Odstraniovani problému

Objevuji se bubliny Jde o "vakuové bubliny” a dokazuji, ze probiha marinovani.

Pist se zaseknul Ventil neni otevieny - madlo musi byt zcela stlacené.

Zajistovaci krouzek je pfilis nizko.
Zaseklo se tésnéni - sejméte viko a uvolnéte pist jeho naklonénim.
Vzniklo vakuum - uvolnéte madlo.

Zadné/nizké vakuum Pred stlacenim madla bylo v nadobé pfilis mnoho vzduchu.
(Objevi se malo bublin Pist byl stlacen, ale zajistovaci krouzek nebyl zasroubovan dostatecné
nebo vibec zadné) dold, az k viku. Pres tésnéni unika vzduch. Zkontrolujte, zda neni

povrch tésnéni poskrabany, zda neni tésnéni poskozené nebo na ném
neuvizly zbytky potravin.

Technické udaje
Rozméry 141 mm (prameér) x 219 mm (V)
Vakuovy tlak (max.) -0,95 bart, 38 mmHg, 0,73 psi
Kapacita 1,21
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