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1 ATENCION

« Lea completamente estas instrucciones antes de utilizar su aparato.

» Este manual es parte integrante del producto. Consérvelo en un lugar seguro para
futuras consultas.

« Este aparato es so6lo para uso doméstico, no industrial. Cualquier uso diferente al indicado
podria ser peligroso.

« Los nifios deberian ser supervisados para asequrar que no juegan con el aparato.

«+ Este aparato no esta destinado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas, o carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si han tenido supervision o instrucciones relativas al uso del aparato por
una persona responsable de su seguridad.

* No realice ninguna modificacién ni reparacion en el aparato. Ante cualquier anomalia en el
cable u otra parte del aparato, no lo use y acuda a un servicio de asistencia autorizado.

« No utilice piezas o accesorios no suministrados o recomendados por SOLAC.

« Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que el voltaje indicado coincide
con el de su hogar.

+ Desenchufe el aparato siempre después de su uso y antes de desmontar o montar piezas y
realizar cualquier tarea de mantenimiento o limpieza. Desenchufelo también en caso de
apagén. Cuando enchufe o desenchufe el aparato, debe estar desconectado.

* No tire nunca del cable ni cuelgue el aparato por él. Desenchufe el aparato tirando siempre
de la clavija, nunca del cable.

« Evite que el cable de alimentacién entre en contacto con aristas cortantes o superficies
calientes. No deje el cable colgando por el borde de la mesa o encimera, para evitar que los
nifios tiren de él y hagan caer el aparato.

+ Siel cable de alimentacion esté dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
post-venta o por personal cualificado similar con el fin de evitar un peligro.

* Retire todas las bolsas de papel o de plastico, laminas plasticas, cartones y pegatinas
eventuales que se encuentran dentro o fuera del aparato que sirvieron como proteccion de
transporte o promocién de venta.

+ No toque el aparato con las manos himedas cuando esté en funcionamiento.

+ No use el aparato nunca sobre superficies mojadas ni en el exterior.

« El aparato debe conectarse a una base de toma de corriente que disponga de un contacto
de tierra adecuado.

+ Coloque el aparato en una superficie horizontal resistente al calor (cerca de 90°).

« El horno no debe estar empotrado o colocado dentro de muebles. Las ranuras de ventilacion
del horno no pueden estar cubiertas. Asegurese que la ventilacion es suficiente.

+ No coloque objetos sobre la puerta de vidrio abierta.

* No recubra el interior del aparato con papel de aluminio para no afectar al funcionamiento
del termostato.

* No introdi NUNCA vivos en el horno.

* Para evitar el riesgo de lesiones y quemaduras, no toque el exterior del horno cuando esté
en funcionamiento.

+ Tenga cuidado cuando retire las bandejas o parrilla estando el horno caliente. Emplee
siempre manoplas o pafios de cocina.

* No utilice el aparato si se ha caido y presenta dafios visibles o anomalias de funcionamiento,
en este caso el aparato debe ser enviado al Servicio Técnico Autorizado més cercano para

evitar cualquier peligro.
Este aparato eléctrico funciona a temperaturas elevadas que podrian ocasionar
quemaduras. No toque las partes metalicas ni el cristal. La temperatura de la puerta
y de la superficie exterior puede ser elevada cuando el aparato esta en
funcionamiento. Utilice las asas y los selectores. Utilice guantes si fuera necesario.

« Sialgunas partes del producto se inflaman no intente nunca apagarias con agua. Apague las
llamas con un pafio himedo. Desconecte el aparato y no abra la puerta.

* No guarde productos inflamables cerca o debajo del mueble donde esté colocado el aparato.

* No haga funcionar el aparato bajo un mueble de pared, una estanteria o cerca de materiales
inflamables como estores, cortinas, papel pintado...

* No coloque nunca papel, carton o plastico dentro del aparato y no coloque nada encima
(utensilios, rejillas, objetos...).

+ No coloque papel de aluminio bajo el aparato para proteger la superficie de trabajo ni entre los
elementos calentadores ni en contacto con las paredes interiores o las resistencias, correria el
riesgo de dafar gravemente el funcionamiento del horno o estropear la superficie de trabajo.

* No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia. No utilice el aparato conectado a un

‘emporizador externo ni a un sistema separado de control remoto.
JATENCION!!: Cuando desee desprenderse del aparato, NUNCA lo deposite
en la basura, sino que acuda al PUNTO LIMPIO o de recogida de residuos
mas cercano a su domicilio, para su posterior tratamiento. De esta manera,
estéa contribuyendo al cuidado del medio ambiente.

2 COMPONENTES PRINCIPALES

Mando selector de temperatura
Mando selector de la resistencia
Mando selector de funcién (sélo
en el modelo HO6026)
Temporizador
Piloto luminoso
Asa de la puerta
Niveles bandeja 1-3 (existe un 4°
nivel en el modelo HO6026)
Resistencia superior
3 FUNCIONAMIENTO
1] Antes del primer uso haga funcionar el horno con la puerta abierta durante 15
minutos aproximadamente, para quemar posibles restos de aceite protector que se
aplican en la resistencia y otros componentes del horno. Durante este proceso, es
posible que se desprenda humo, asi como olor a nuevo. No se preocupe, es un
proceso normal que desaparecera en ese primer uso. Para ello, coloque el
regulador de temperatura (1) en la posicién méaxima, el mando selector de la
resistencia (2) en posicion arriba y abajo y el temporizador (48 en 15 minutos.
1 Lave todos los accesorios con agua caliente jabonosa o en el lavavajillas.
Con este horno usted podra asar, gratinar, asar con el espetén giratorio, calentar, tostar
y cocinar a la parrilla.
2 Para poner en marcha el horno debera seleccionar un tiempo de coccién con el
temporizador (4).
Modo de Calentamiento
1 Elija el tipo de cocinado que desea girando el mando selector de la resistencia (2),
de derecha a izquierda, segun las funciones del horno:

9 Resistencia inferior

10 Bandeja metélica

11 Parrilla grill

12 Mango para extraccion de las bandejas

13 Espeton del asador con pinzas de
sujeciéon

14 Mango para retirar el espetén

15 Bandeja recogemigas

16 Bandeja-Plancha
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ACHTUNG
Lesen Sie diese A isungen vor Inbetrie des Gerétes aufmerksam durch.
Diese i i ist B dteil des Produkts. Bewahren Sie sie an einem sicheren

Ort zum spéteren Nachlesen auf.

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch und nicht fiir gewerbliche Zwecke bestimmt.

Jede andere Verwendung als die vorgesehene kann geféhrlich sein.

Kinder nicht unbeaufsichtigt lassen um sicherzustellen, dass sie das Gerét nicht als Spielzeug

verwenden.

Dieses Gerét darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrénkten korperlichen,
ischen oder geistigen Féhigkeiten bzw. ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse benutzt

werden, es sei denn unter der Aufsicht oder entsprechenden Anleitung einer fiir ihre Sicherheit

verantwortlichen Person.

Nehmen Sie keine Anderungen oder Reparaturen am Gerét vor. Benutzen Sie das Gerat nicht im

Falle eines Defekts am Netzkabel oder einem anderen Gerateteil und bringen Sie es zu einem

autorisierten Kundendienst.

Verwenden Sie hlieBlich von SOLAC gelieferte oder empfohlene Teile bzw. Zubehér.

Vergewissern Sie sich vor dem Netzanschluss des Geréts, dass die angegebene Netzspannung mit

rjenigen lhres F tibereinstir

Trennen Sie das Gerét nach dem Gebrauch, vor dem Abnehmen bzw. Aufsetzen eines Teils sowie

vor jeder Reinigung oder Wartung stets vom Netz. Bei Stromausfall ebenfalls vom Netz trennen. Das

Gerat muss ausgeschaltet sein, wenn Sie es an das Netz anschlieSen oder vom Netz trennen.

Ziehen Sie nicht am Kabel bzw. hédngen Sie das Gerét nicht am Kabel auf. Ziehen Sie stets am

Netzstecker, nicht am Kabel, wenn Sie das Gerat vom Netz trennen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Kanten oder heien Fléchen in Beriihrung

kommt. Lassen Sie das Kabel nicht (iber die Tischkante bzw. Abstellfldche hédngen, um zu verhindern,

dass Kinder daran ziehen und das Gerat zu Boden fallt.

Sollte das Netzkabel beschadigt sein, darf es vorsichtshalber nur vom Hersteller, seinem autorisierten

Kundendienst oder &hnli Fachpersonal aL ht werden.

Entfernen Sie alle Papier- und Kunststoffbeutel, Kunststofffolien, Kartons bzw. Aufkleber in oder am

Gerdt, die als Transportschutz oder Werbungselemente dienen.

Das Gerét wahrend des Betriebs nicht mit feuchten Handen berdihren.

Stellen Sie das Gerét niemals auf nassen Oberfléchen oder im Freien auf.

Stellen Sie sicher, dass die Steckdose vorschriftsméfig geerdet ist.

Das Gerét auf eine (bis ca. 90°C) warmebesténdige, waagerechte Fléche stellen.

Der Mini-Ofen darf nicht eingebaut oder in Schranken untergebracht werden. Die Liiftungsrillen dtirfen

nicht abgedeckt werden. Achten Sie stets auf ausreichende Beliiftung.

Keine Gegensténde auf die gedffnete Glastir legen.

Legen Sie das Innere des Ofens nicht mit Alufolie aus, da dies den Thermostatbetrieb beeintréchtigen

kann.

* NIEMALS lebendige Tiere in den Ofen setzen.

Beriihren Sie das AuBengehduse des Mini-Ofens nicht, wenn er in Betrieb ist, um Verletzungen und
Verbrennungen zu vermeiden.

Vorsicht beim Herausnehmen der Bleche oder des Grillrostes, wenn der Mini-Ofen heil3 ist. Benutzen
Sie stets einen Topflappen oder ein Kiichentuch.

Gerét nicht verwenden, wenn es zu Boden gefallen ist und bzw. Betriebsdefek
aufweist. Bringen Sie das Gerat in diesem Falle aus Sicherheitsgriinden zu einem autorisierten
Kundendienst in Ihrer Néhe.

Dieses Gerét erreicht wéhrend des Betriebs hohe Temperaturen, die
Verbrennungen verursachen kénnen. Beriihren Sie keinesfalls die Metallteile oder
das Glas. Die Tiir und das Gehause kénnen sehr heil’ sein, wenn das Gerét in
Betrieb ist. Benutzen Sie die Griffe und Schalter. Bei Bedarf Topflappen verwenden.
Sollten sich Teile des Produktes entziinden, so versuchen Sie keinesfalls, die Flammen mit Wasser
zu léschen. Léschen Sie sie mit einem feuchten Tuch. Trennen Sie das Gerét vom Netz und lassen
Sie die Tiir geschlossen.
B Sie keine
das Gerét steht.
Nehmen Sie das Gerét nicht unter Wandmdbeln, Regalen oder in der Néhe entflammbarer Materialien
wie Jalousien, Vorhdnge, Tapeten usw. in Betrieb.
Legen Sie niemals Papier, Karton oder Kunststoff in das Gerat und legen Sie keinerlei Gegenstédnde
auf das Gerat (Besteck, Kochutensilien, Gitter...)
Legen Sie niemals Alufolie unter das Gerét, um die Arbeitsflache abzudecken, zwischen die
Heizelemente oder so in den || , dass es die /i ai oder Heizel berihrt. Dies
kénnte den Ofen bzw. die Arbeitsfléche schwer beschadigen.
Das Gerét nicht unbeaufsichtigt eir h lassen. Schlief3
externen Timer oder ein anderes Fernbedienungssystem an.
ACHTUNG: Wenn Sie das Gerét entsorgen wollen, geben Sie es NIEMALS zum
Hausmdill, sondern suchen Sie den néchstgelegenen WERTSTOFFHOF oder
Annahmestelle fiir Reststoffe auf, damit es anschlieBend sachgemaR entsorgt wird.
So leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz.

Produkte in der Néhe oder unter dem Mébelstiick auf, auf dem

Sie das Gerét nicht an einen

2 HAUPTBESTANDTEILE

1 Temperaturwahlschalter 9 Unteres Heizelement
2 Wabhlschalter Heizelement 10 Backblech
3 Funktionswahlschalter (nur Modell HO6026) 11 Grillrost
4 Zeituhr 12 Entnahmegriff fiir Blech
5 Leuchtanzeige 13 Grillspie8 mit Haltezangen
6 Tlirgriff 14 Entnahmegriff fir Grillspie3
7 Einschubhéhen 1-3 (4. Hohe nur bei Modell HO6026) 15 Kriimelblech
8 Oberes Heizelement 16 Bratblech
3 BETRIEB

Vor der ersten Nutzung schalten Sie bitte den Ofen fiir ca. 15 Minuten bei gedffneter Tir
ein. Dadurch werden mégliche Reste von Schutzélen, die an einigen Komponenten des
Gerétes vorhanden sein kénnen, verbrannt. Wahrend dieses Vorgangs kann Rauch und
ein Fabrik-Geruch entstehen. Dies ist jedoch kein Grund zur Beunruhigung, sondern eine
normale Erscheinung, die nach dieser ersten Nutzung nicht mehr vorkommen wird.
Stellen Sie den Temperaturwahlschalter (1) dazu auf die Héchststufe, den Wahlschalter
fir das Heizelement (2) auf Ober- und Unterhitze und die Zeituhr (4) auf 15 Minuten.

1 Reinigen Sie alle Zubehorteile mit Warmwasser und Spiilmittel oder in der Spiilmaschine.
Mit diesem Mini-Ofen kdnnen Sie grillen (mit Drehspie bzw. Grillrost), gratinieren, aufwarmen
und toasten.

2 Zur Inbetriebnahme des Mini-Ofens missen Sie die Garzeit mit der Zeituhr (4) einstellen.
Betriebsart
Wabhlen Sie die gewlinschte Betriebsart, indem Sie den Wahlschalter des Heizelementes (2) je
nach FunktioR von links nach rechts drehen:
us

B Oberhitze. Der Girill ist in Betrieb und strahlt die Warme nach unten aus (gratinieren,
Vorwérmen des Grillrostes).

= Unterhitze. Die Warme wird nach oben ausgestrahlt.

S Ober- und Unterhitze. Beide Heizelemente (oben und unten) sind in Betrieb (grillen,
erwarmen).

Auswahl Umluft / Grill mit dem Funktionswahlschalter (3).

Diese Option steht nur bei Modell HO6026 zur Verfiigung.

Folgende Optionen stehen zur Auswahl:

« Umluft. Der Ventilator setzt sich in Betrieb und die Hitze wird gleichmaRig verteilt, was die
Garzeit verkiirzt.

«  Grill. Der GrillspieR beginnt sich zu drehen, und der Grillvorgang beginnt.

+ Umluft + Grill.

Temperaturwahl

Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur je nach zuzubereitender Speise. Die Temperatur kann
zwischen 0° C und 230° C eingestellt werden. Dazu drehen Sie den Temperaturwahlschalter (1),
bis die Markierung des Schalters auf die gewiinschte Temperatur zeigt (Abb. 1).

Garzeit

1 Zur Inbetriebnahme des Mini-Ofens miissen Sie die Garzeit mit der Zeituhr (4) einstellen.
Es kénnen héchstens 60 Minuten eingestellt werden. (120 Minuten bei Modell HO6026).

2 Drehen Sie den Schalter, bis seine Markierung auf die gewlinschte Garzeit zeigt. Soll das

Gerat weniger als 25 Minuten in Betrieb genommen werden, drehen Sie den Schalter bis
60 Minuten und anschlieRend gegen den Uhrzeigersinn bis zur erforderlichen Zeit.

Zum Vorheizen des Mini-Ofens summieren Sie einfach die erforderliche Vorwéarmzeit und
Garzeit.

Die Betriebsanzeige (5) leuchtet auf, und der Mini-Ofen ist betriebsbereit.

Der Schalter der Zeituhr dreht sich gegen den Uhrzeigersinn bis zur Position 0. Hierauf
schaltet sich der Ofen automatisch ab, und es ertont ein Signalton. Die Zeituhr lauft noch
einige Sekunden nach dem Abschalten, daher ist noch ein Ticken zu héren.

6 Mochten Sie das Gerat vor Ablauf der eingestellten Zeit abschalten, so drehen Sie die
Zeituhr (4) einfach auf 0.

Blechhohe

Der Mini-Ofen verfiigt tiber 3 verschiedene Einschubhdhen, die fiir optimale Bedingungen je

nach gewlinschter Zubereitung sorgen.

= Achten Sie stets darauf, dass die Speisen nicht mit den Heizelementen in Beriihrung
kommen.

Zubehor

Der Mini-Ofen verflgt Giber ein komplettes und praktisches Zubehor:

Backblech (10):

Das Backblech ist mit einem Antihaftmaterial beschichtet und Iasst sich dadurch kinderleicht

reinigen.

Verwenden Sie das Blech zum Backen von Torten, Geback, Brot, zum Gratinieren und fir die

Zubereitung von Auflaufen.

Grillrost (11):

Verwenden Sie den Rost firr die Zubereitung von Fisch-, Fleisch- und Gefliigelgerichten. Dank

der geringen Auflageflache werden die Speisen auf beiden Seiten gleichméaBig gegrillt. Das

Uberschissige Fett tropft ab, was eine fettarme Ernahrung beglinstigt.

1 Schieben Sie das Backblech (10) unter den Grillrost und gieBen Sie ein wenig heiles
Wasser dariiber (Abb.2).

B Achtung: Wahrend des Grillens muss die Ofenttir gedffnet bleiben (Abb.3).

Entnahmegriff (12):

Verwenden Sie den Griff (12) zum Herausziehen von Backblech und Grillrost.

Grillspief3 (13)

Der SpieR dient zum Grillen von Fleisch und Gefliigel durch Drehen um eine Warmequelle.

1 Stecken Sie das Fleisch/Gefligel mithilfe der Haltezangen auf den SpieR (Abb. 4). Achten
Sie darauf, dass das Fleisch nicht mit den Heizelementen in Beriihrung kommt und dass

Tsiw:h der Spief’ problemlos drehen kann.

1/ Wenn Sie Gefliigel zubereiten, stecken Sie die Schenkel und Bruststiicke mit
Zahnstochern fest, damit die Drehbewegung nicht beeintréchtigt wird.

2 Setzen Sie den DrehspieB in die dafiir vorgesehene Halterung im Ofen ein. Fiihren Sie
zuerst das rechte, angespitzte Ende des Spiefles in den Antrieb ein. Danach setzen Sie das
linke Ende von oben auf die Halterung der linken Ofeninnenseite, sodass die enge Rille des
SpieRes auf die Rille der Halterung zeigt (Abb. 5).

3 Schieben Sie das Backblech unter den SpieR, damit das Fett bzw. der Fleischsaft nicht auf
das Heizelement tropfen.

85 Achtung: Wéhrend des Grillens muss die Ofentiir gedffnet bleiben.
Entnahmegriff fiir Drehspiel (14):
4 Entnehmen Sie den Spiefl nach dem Grillen mit Hilfe des Griffes (14) (Abb. 6).
Kriimelblech (15):
¥ Schieben Sie IMMER das Kriimelblech unter das untere Heizelement, wenn Sie den Mini-
Ofen in Betrieb nehmen (Abb. 7).
Bratblech (16):
Das Bratblech dient zur Zubereitung von Fleisch- und Fischgerichten.

1 GielRen Sie ein wenig heilles Wasser Uber das Backblech (10) und schieben Sie das
Bratblech so ein, dass die beiden seitlichen Leisten nach unten zeigen (Abb. 8).

2 Legen Sie das Fleisch bzw. den Fisch direkt auf das Bratblech. Wahlen Sie die Position
Ober- und Unterhitze. Die Speisen nach halber Bratzeit umdrehen.

4 REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Netz und lassen Sie es auskihlen.

Achten Sie darauf, dass die Tur nicht mit Wasser in Berlihnrung kommt, solange sie noch heild ist.
Verwenden Sie keine aggressiven Putzmittel oder rauen Schwamme, da sie den Ofen
beschadigen kénnten.

Die Zubehorteile mit Spiilmittel oder in der Splilmaschine reinigen.

Die Glastiir mit Spulmittel reinigen und gut abtrocknen, bevor das Gerét wieder in Betrieb
genommen wird.

Die Innen- und AuBenwénde des Mini-Ofens mit einem feuchten Tuch reinigen.
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ATENGAO

Leia completamente estas instrugdes antes de utilizar o aparelho.

Este manual é parte integrante do produto. Guarde-o em lugar seguro para eventual consulta
posterior.

O

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica, néo industrial. Qualquer utilizagéo diferente da
indicada poderia ser perigosa.
As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que nao brincam com o aparelho.

0 Apagado
(]} Calor superior. El grill estd en marcha y emite el calor hacia abajo (gratinar,
preparar la parrilla).
Calor inferior. Emite el calor hacia arriba.
2 Calor superior e inferior. Las resistencias superiores e inferiores estan en
funcionamiento (asar, calentar).
Seleccion de conveccion/rustidor con el mando selector de funcién (3)
Esta opcion solo es posible en el modelo HO6026
Puede elegir entre las siguientes opciones:
« Convector. Comenzara a funcionar el ventilador y de este modo el calor se extendera
de forma uniforme favoreciendo un efecto méas rapido.
* Rustidor. Comenzara a girar el espetén del asador y el alimento en él incluido
comenzara a cocinarse.
« Convector + rustidor
Seleccion de temperatura
Seleccione la temperatura deseada dependiendo del alimento a cocinar. Puede regular
temperatura de 0° C a 230° C. Para ello, gire el mando selector de temperatura (1)
haciendo coincidir la marca del mando con la temperatura deseada (Fig.1).
Tiempo de coccion

1 Para poner en marcha el horno debera ajustar el tiempo de coccién con el
temporizador (4). El tiempo maximo es de 60 minutos. (Hasta 120 minutos si se
trata del modelo HO6026).
Gire el mando del temporizador hasta hacer coincidir la marca del mando con el
tiempo deseado de coccion. Si desea poner en funcionamiento el horno durante un
tiempo inferior a 25 minutos, gire el mando hasta 60 minutos y a continuacion girelo
en sentido contrario a las agujas del reloj hasta ajustarlo al tiempo requerido.
Si desea precalentar el horno afada simplemente el tiempo de precalentamiento
necesario al tiempo de coccién propuesto.
El piloto luminoso (5) se encendera y el horno se pondra en funcionamiento.
El mando del temporizador se movera en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta llegar a la posicion 0. En este momento, el horno se desconectara
automaticamente y sonara un timbre. El temporizador seguira funcionando breves
instantes tras apagarse el horno y por este motivo puede percibir sonidos del reloj.

6 Si desea interrumpir el funcionamiento del horno antes de que el tiempo
seleccionado acabe, gire el mando del temporizador (4) a la posicion 0.

Posicion bandejas

El horno tiene varios niveles de altura diferentes que crean condiciones 6ptimas en
funcién de la preparacion deseada.

1= Evite siempre que el alimento entre en contacto con las resistencias.

Accesorios

El horno dispone de un completo y practico equipo de accesorios:

Bandeja metdlica (10):

La bandeja metalica esta recubierta por un material antiadherente (esmalte) por lo que
es muy facil de limpiar. Utilice la bandeja metalica para la preparacion de tartas, pastas,
pan, soufflés y para gratinar.

Parrilla Grill (11):

Utilice la parrilla para la preparacién de pescado, carne y aves. Por su escasa superficie
de apoyo es posible asar homogéneamente el alimento por ambos lados. La grasa
excedente puede gotear y asi favorecer una dieta baja en grasas.

1 Coloque la bandeja metalica (10) debajo de la parrilla y échele un poco de agua
caliente (Fig.2).

5 Atencion: Durante la preparacion a la parrilla deje entreabierta la puerta (Fig.3).
Mango para extraccion de las bandejas (12):

Utilice el mango (12) para la extraccion de la bandeja metalica y la parrilla.

Espeton del asador (13):

El espeton sirve para asar carne y aves mediante movimientos giratorios alrededor de
una fuente de calor.

1 Disponga de la carne o el ave en el espetdn sujetandola con ayuda de las pinzas
(fig.4). Asegurese de que la carne no entra en contacto con las resistencias y que
el espetdn gira con facilidad.

Cuando prepare aves, asegure los muslos y las pechugas con palillos para que no
limite el movimiento de giro durante el proceso de asado.

2 Para colocar el espetén en su horno, introduzca el extremo del espetén con forma
puntiaguda en la pieza redonda situada en la parte derecha de su horno. A
continuacién, disponga de arriba abajo el extremo izquierdo del espetén haciendo
coincidir la ranura estrecha del espeton con la ranura de la pieza situada en la parte
izquierda de su horno (fig.5).

3 Coloque la bandeja metalica bajo el espetén para evitar que caiga grasa o jugo
sobre las resistencias.

¥ Atencion: Durante el asado con el espetén deje entreabierta la puerta.
Mango para retirar el espeton (14):
4 Tras finalizar el proceso de asado, retire el espeton con ayuda del mango (14) (fig.6).
Bandeja recogemigas (15):
55 Utilice SIEMPRE el horno con la bandeja recogemigas colocada debajo de las
resistencias inferiores (fig.7).
Bandeja-Plancha (16):
La bandeja-plancha ha sido disefiada para la preparacion de platos de carne y pescado.

1 Eche un poco de agua caliente en la bandeja metalica (10) y coloque la bandeja-
plancha de tal manera que las dos pestafas laterales sefialen hacia abajo (fig.8).

2 Coloque la carne o pescado directamente encima de la bandeja-plancha.
Seleccione la posicién de calentamiento calor superior e inferior. Dele la vuelta al
alimento a la mitad del tiempo de coccién.

4 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1 Antes de limpiar el aparato desenchufelo y espere hasta que se haya enfriado.

2 Telnga cuidado de que la puerta no entre en contacto con agua mientras esté
caliente.

3 No utilice detergentes quimicos agresivos ni esponijillas asperas que puedan dafar
los componentes del horno.

4 Limpie los accesorios con agua jabonosa o en el lavavajillas.

5 Limpie la puerta de vidrio con agua jabonosa y aseglrese de que esta bien seca
antes de poner el horno en funcionamiento.

6 hi'mpie(:j las paredes interiores del horno y el exterior del mismo con un trapo

Umedo.
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 Este aparelho ndo esté destinado para as pessoas (incluindo criangas) que apresentem capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, excepto se forem
supervisionadas ou receberam instrugbes sobre a utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga.

* Néo realize qualquer modificagéo ou reparagéo ao aparelho. Perante qualquer anomalia no cabo ou
noutra parte do aparelho, ndo o utilize e contacte um servigo de assisténcia autorizado.

+ Nao utilize pegas ou acessorios que ndo tenham sido fornecidos ou recomendados pela SOLAC.

« Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se a tensdo indicada é igual & da sua residéncia.

» Desligue sempre o aparelho depois da utilizagdo e antes de desmontar ou montar pegas e realizar
qualquer tarefa de manutengéo ou limpeza. Desligue-o também em caso de corte de energia. Quando
ligar ou desligar o aparelho da tomada, este deve estar desligado.

* Nunca puxe nem pendure o aparelho pelo cabo. Desligue o aparelho da tomada puxando sempre pela
ficha, nunca pelo cabo.

« Evite que o cabo de ligagéo entre em contacto com arestas cortantes ou superficies quentes. Nao
permita que o cabo fique pendurado na borda da mesa, ou no tampo, de forma a evitar que as criangas
puxem pelo mesmo e fagam cair o aparelho.

« Se o cabo de alir ¢do estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu servigo de
pds-venda ou por pessoal qualificado semelhante, com o fim de evitar riscos.

* Retire todas as embalagens de papel ou de plastico, laminas plasticas, cartées e tuais autc
que se encontrem dentro ou fora do aparelho e que serviram como protecgdo de transporte ou promogdo
de venda.

« Ndo toque no aparelho com as méaos humidas quando este estiver a funcionar.

* Néo utilize o aparelho sobre superficies molhadas nem no exterior.

* O aparelho deve ligar-se a uma tomada de corrente que disponha de um contacto de ligagéo a terra
adequado.

« Coloque o aparelho numa superficie horizontal resistente ao calor (aprox. de 90°).

« O forno nédo deve estar embutido ou colocado dentro de méveis. As ranhuras de ventilagéo do forno ndo

podem estar cobertas. Certifique-se de que a ventilagédo é suficiente.

Néo coloque objectos sobre a porta de vidro aberta.

Néo tape o interior do aparelho com papel de aluminio para néo afectar ao funcionamento do terméstato.

Nao introduza NUNCA animais vivos no forno.

Para evitar o risco de lesdes e queimaduras, ndo toque no exterior do forno quando estiver em

funcionamento.

« Tenha cuidado quando retirar as bandejas, grelha estando o forno quente. Utilize sempre luvas ou panos
de cozinha.

* Néo utilize o aparelho se tiver caido e se apresentar danos visiveis ou anomalias de funcionamento.
Neste caso, o aparelho deve ser enviado para a Assisténcia Técnica Autorizada mais préxima para evitar

qualquer perigo.
Este aparelho eléctrico funciona a temperaturas elevadas que poderiam ocasionar
queimaduras. Nao toque nas partes metalicas nem no vidro. A temperatura da porta e
da superficie exterior pode ser elevada quando o aparelho esta em funcionamento.
Utilize as pegas e os selectores. Utilize luvas se for necessario.

« Se algumas partes do produto se inflamarem, nunca tente apaga-las com dgua. Apague as chamas com
um pano humido. Desligue o aparelho e néo abra a porta.

* N&o guarde produtos inflamaveis proximos ou por baixo do mével onde esta colocado o aparelho.

* N&o faga funcionar o aparelho sob um mével de parede, uma estante ou perto de materiais inflaméveis
como estores, cortinas, papel pintado...

* Nunca coloque papel, cartdo ou plastico dentro do aparelho e ndo coloque nada por cima (utensilios,
grelhas, objectos...).

* Néo coloque papel de aluminio sob o aparelho para proteger a superficie de trabalho nem entre os
elementos de aquecimento nem em contacto com as paredes interiores ou resisténcias. Correria o risco
de danificar gravemente o funcionamento do forno ou estragar a superficie de trabalho.

« Nao deixe o aparelho em funcionamento sem vigiléncia. Néo utilize a cafeteira ligada a um temporizador
externo ou a um sistema separado de comando a distancia.

ATENCAOQ! Quando desejar desfazer-se do aparelho, NUNCA o deposite no caixote
do lixo, faga-o no seu ECOPONTO ou no ponto de recolha de residuos mais perto de
sua casa, para o seu posterior tratamento. Desta forma, esta a contribuir para a
proteccdo do meio ambiente.

2 COMPONENTES PRINCIPAIS

Comando selector de temperatura
Comando selector da resisténcia
Comando selector da fungdo (somente
no modelo HO6026)

Temporizador

Piloto luminoso

Pega da porta

Niveis da bandeja 1-3 (existe um 4°
nivel no modelo HO6026)

3 __FUNCIONAMENTO

1] Antes da primeira utilizagdo deve por o forno a funcionar com a porta aberta durante 15
minutos aproximadamente, para queimar os possiveis restos de produtos quimicos do
processo de fabrico do forno. Durante este processo é possivel que faga um pouco de fumo
assim como algum cheiro,Mas néo se preocupe pois é uma situagdo normal que iré
desaparecer a partir deste procedimento. Para isso, coloque o regulador de temperatura (1)
na posigdo méaxima, o comando selector da resisténcia (2) na posi¢do acima e abaixo e o
temporizador (4) a 15 minutos.

1 Lave todos os acessorios com agua quente e detergente ou no lava-loica.
Com este forno, podera assar, gratinar, assar com o espeto giratdrio, aquecer, torrar e cozinhar na grelha.
2 Para por em funcionamento o forno deverad seleccionar o tempo de cozedura com o
temporizador (4).
Modo de Aquecimento
1 Seleccione o tipo de cozedura que deseja girando o comando selector da resisténcia (2), da
direita para a esquerda, segundo as fungées do forno:

8 Resisténcia superior

9 Resisténcia inferior

10 Bandeja metélica

11 Grelha grill

12 Cabo para extracgdo das bandejas

13 Espeto do assador com pingas de fixagdo
14 Cabo para retirar o espeto

15 Bandeja para apanhar migalhas

16 Bandeja-ferro
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1 IMPORTANT

Read these instructions carefully before using the appliance.

This manual is an integral part of the product. Keep it in a safe place for future reference.
This appliance is exclusively for household use and not for industrial use. It is dangerous to
use it for any purpose other than the one indicated.

Children must be supervised to ensure they do not play with the appliance.

This appliance is not to be used by persons (or children) whose physical, sensorial or mental
capacities are impaired, or who have no experience or knowledge, unless supervised or
instructed in the use of the appliance by a person responsible for their safety.

Do not make any modifications or repairs to the appliance. In the event of any anomaly in the
cord or any other part of the appliance, do not use it and take it to an authorised service
centre.

Do not use any parts or accessories not supplied or recommended by SOLAC.

Before plugging the appliance into the mains, check that the indicated voltage is the same as
in your home.

Always unplug the appliance after use and before assembling or removing parts, and
performing any maintenance or cleaning operations. Also unplug it in the case of a power
cut. The appliance must be switched off before plugging or unplugging it into the mains
Never pull the cord or use it to hang up the appliance. Always unplug the appliance by pulling
the connection pin, and not the cord.

Make sure the cord does not come into contact with sharp edges or hot surfaces. Do not leave
the cord hanging over the edge of a table or worktop, to prevent children from pulling it and
causing the appliance to fall.

If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer or by your after-sales
service shop or similar qualified personnel to prevent possible hazards.

Remove all elements from the inside or outside of the appliance used for protection during
transport or for sales promotions, such as paper or plastic bags, plastic sheets, cardboard
and stickers.

Do not touch the appliance with wet hands when in operation.

Do not use the appliance on wet surfaces or outdoors.

The appliance must be connected to a power socket with a suitable ground connection.
Stand the appliance on a level surface resistant to heat (close to 90°).

The oven should not be recessed or installed inside cabinets. The oven ventilation slots must
not be obstructed. Make sure that there is sufficient ventilation.

Do not stand objects on the glass door when open.

Do not line the interior with tin foil to avoid interfering with the operation of the thermostat.
NEVER put live animals in the oven.

To ﬁ(event the risk of injuries and burns, do not touch the outside of the oven when it is
working.

Take care when removing the trays or grill if the oven is hot. Always use oven gloves or
kitchen cloths.

Do not use the appliance if it has fallen over and has visible damage or does not work
properly. In this case, the appliance must be sent to the nearest Authorised Technical Service

avoid any danger.
This electrical appliance operates at high temperatures that can cause burns. Do not

touch the metal parts or the glass.
The door and outer surface can reach high temperatures when the appliance is in
operation. Use the handles and the selectors. Use gloves if necessary.
« Ifany parts of the product catch on fire, never attempt to extinguish them using water. Quench
the flames using a damp cloth. Unplug the appliance and do not open the door.
Do not store flammable products near or under the unit where the appliance is installed.
Never operate the appliance under a wall-mounted unit, a set of shelves or near flammable
materials such as blinds, curtains, wall paper, etc.
Never place paper, cardboard or plastic inside the appliance and never place anything on top
of it (utensils, grills, objects, etc.).
Do not place tin foil under the appliance to protect the worktop or between the heating
elements or in contact with the inside walls or the elements. By doing so you would risk
seriously damaging the operation of the oven or ruining the worktop’s responsibility.
Do not leave the appliance unattended when switched on. Do not use the appliance
connected to an external timer or a separate remote control system.
IMPORTANT!! When you want to dispose of the appliance, NEVER throw it
in the bin. Take it to your nearest RECYCLING POINT or waste collection
point for subsequent treatment. You will thus be helping to care for the
environment.

2 MAIN COMPONENTS

1 Temperature selector control

2 Element selector control

3 Function selection control
(only in model HO6026)

4 Timer

5

6

7

8 Upper heating element

9 Lower heating element

10 Metal tray

11 Grill

12 Handle for removing trays

13 Roasting spit with retaining clips
14 Handle for removing the spit

15 Crumb tray

16 Dripping-Tray

Pilot light
Door handle
Tray heights 1-3 (there is a 41" height in
model HO6026)
3 _OPERATION
1| Before using it for the first time, switch the oven on with the door open for about
15 minutes to burn the rest of protector oil applied on the heating elements and
other components of the oven. During this process, it may give off some smoke
and factory smell. Don't worry, this is a normal process that will desappear
after this first use. To do this, set the temperature selector control (1) to the
maximum position, the element selector control (2) to the top and bottom position
and the timer (4) to 15 minutes.
1 Wash all the accessories with hot soapy water or in the dishwasher.
With this oven you can roast, brown, spit-roast, heat, toast and grill.
2 To start up the oven, you must select a cooking time using the timer (4).

0 Desligado

= Calor superior. O grill estd em funcionamento e emite o calor para cima para baixo
(gratinar, preparar a grelha).

= Calor inferior. Emite o calor para cima.

= Calor superior e inferior. As resisténcias superiores e inferiores estdo em
funcionamento (assar, aquecer).
Selecgao de convecgdo / assador com o comando selector da fungao (3).
Esta opg&o é somente possivel no modelo HO6026.
Pode escolher entre as seguintes opgdes:

« Convector. Comega a funcionar o ventilador e deste modo o calor estender-se-a de forma uniforme
favorecendo um efeito mais rapido.

+ Assador. Comega a girar o espeto do assador e o alimento nele incluido comegaré a cozinhar-se.

+ Convector + assador

Seleccao de temperatura

Seleccione a temperatura desejada dependendo do alimento a cozinhar. Pode regular a temperatura
de 0° C a 230° C. Para isso, gire o comando selector de temperatura (1) fazendo coincidir a marca
do comando com a temperatura desejada (Fig.1).

Tempo de cozedura

1 Para pér em funcionamento o forno devera ajustar o tempo de cozedura com o temporizador
(4). O tempo maximo é de 60 minutos. (Até 120 minutos se se tratar do modelo HO6026).

2 Gire o comando do temporizador até fazer coincidir a marca do comando com o tempo de
cozedura desejado. Se deseja pér em funcionamento o forno durante um tempo inferior a 25
minutos, gire o comando até 60 minutos e seguidamente gire-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio até ajusta-lo ao tempo requerido.

Se deseja pré-aquecer o forno acrescente simplesmente o tempo de pré-aquecimento
necessario.

O piloto luminoso (5) acender-se-a e o forno ficara ligado.

0O comando do temporizador mover-se-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até
chegar a posigao 0. Neste momento, o forno desligar-se-4 automaticamente e soara uma
campainha. O temporizador vai continuar a funcionar durante breves instantes apds se
desligar o forno e por este motivo pode ouvir os sons do relégio.

6 Se deseja interromper o funcionamento do forno antes de terminar o tempo seleccionado, gire

o comando do temporizador (4) a posigéo 0.
Posigao bandejas
O forno tem vérios niveis de altura diferentes que proporcionam condigbes Optimas para a
preparacao desejada.
B Sempre evite que o alimento entre em contacto com as resisténcias.
Acessorios
O forno disp6e de um completo e pratico conjunto de acessorios:
Bandeja metalica (10):
A bandeja metalica esta coberta por um material anti-adesivo (esmalte) pelo que é muito facil de
limpar. Utilize o tabuleiro metalico para a preparagao de bolos, massas, pao, soufflés e para gratinar.
Grelha Grill (11):
Utilize a grelha para a preparagéo de peixe, carne e aves. Devido a sua escassa superficie de apoio
& possivel assar homogeneamente o alimento de ambos os lados. A gordura excedente pode ser
eliminada e assim favorecer uma dieta baixa em gorduras..

1 Coloque a bandeja metalica (10) sob a grelha e encha com um pouco de agua quente (Fig.2).

B Atengdo: Durante a preparagao da grelha deixe aberta a porta (Fig.3).

Cabo para extracgao das bandejas (12):

B Utilize o cabo (12) para a extracgdo da bandeja metélica e da grelha.

Espeto do assador (13)

O espeto serve para assar came e aves através de movimentos giratdrios ao redor de uma fonte de calor.

1 Disponha a carne ou a ave no espeto, colocando-a com a ajuda das pingas (fig.4).
Certifique-se de que a carne ndo entra em contacto com as resisténcias e que o espeto

ira com facilidade.
1) Quando preparar aves, segure as coxas e 0s peitos com palitos para n&o limitar o
movimento giratério durante o processo do assado.

2 Para colocar o espeto no seu forno, introduza o extremo do espeto com a forma pontiaguda
na peca redonda situada na parte direita do seu forno. A seguir, coloque de cima para baixo a
extremidade esquerda do espeto fazendo coincidir a ranhura estreita do espeto com a ranhura
da pega situada na parte esquerda do seu forno (fig.5).

3 Coloque a bandeja metdlica sob o espeto para evitar que caia gordura ou liquido sobre as
resisténcias.

B Atengdo: Durante o assado com o espeto deixe aberta a porta.
Cabo para retirar o espeto (14):

4 Apos finalizar o processo de assado, retire o espeto com a ajuda do cabo (14) (fig.6).
Bandeja apanhadora de migalhas (15)

B Utilize SEMPRE o forno com a bandeja recolhe-migalhas colocada sobre as resisténcias
inferiores (fig.7).

Bandeja ferro (16):

A bandeja-ferro foi desenhada para a preparagéo de pratos de carne e peixe.

1 Ponha um pouco de dgua quente na bandeja metalica (10) e coloque a bandeja-ferro de
tal maneira que as duas patilhas laterais assinalem para baixo (fig.8).

Coloque a carne ou o peixe directamente em cima da bandeja-ferro. Seleccione a posicéo de
aquecimento calor superior e inferior. Dar a volta ao alimento na metade do tempo de cozedura.

4 LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de limpar o aparelho, desligue-o da rede eléctrica e espere até que se tenha arrefecido.
Tenha cuidado para que a porta ndo entre em contacto com a agua enquanto estiver quente.
Nao utilize detergentes quimicos agressivos nem esponjas asperas que possam estragar os
componentes do forno.

Limpe os acessoérios com agua e detergente ou no lava-loiga.

Limpe a porta de vidro com agua e detergente e certifique-se de que esta bem seca antes de
pér o forno em funcionamento.

Limpe as paredes interiores do forno e o exterior do mesmo com um pano himido.
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1 ATTENZIONE
Leggere le presenti istruzioni in ogni loro parte prima di utilizzare I'apparecchio.

pl 1 & parte integl lel prodotto. Conservarlo in un luogo sicuro per poterlo
consultare in futuro.
Il presente apparecchio e destinato unicamente all'uso domestico e non industriale. Per evitare pericoli,
non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli a cui é destinato.
Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.
L’apparecchio non é indicato per essere utilizzato da persone (bambini compresi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte e prive dell'esperie e delle conoscenze ie, a meno che non
abbiano ricevuto una supervisione o istruzioni relative all'uso dell'apparecchio stesso da una persona
responsabile della loro sicurezza.
Non apportare modifiche né riparazioni di sorta all'apparecchio. In presenza di qualunque anomalia del
cavo o di qualsiasi altra parte dell'apparecchio, non utilizzarlo e consultare un servizio di assistenza
autorizzato.
Non usare pezzi o accessori non forniti o non raccomandati da SOLAC.
Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare che il voltaggio indicato coincida con quello
della sua abitazione.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica dopo I'uso e prima di smontare o montare dei pezzi
o svolgere qualsiasi attivita di manutenzione o pulitura. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica anche
in caso di black-out. In fase di cc ) 0 scolle lla/dalla rete elettrica, I'apparecchio deve
restare sempre spento.

Non tirare mai il cavo né appendere I'apparecchio allo stesso. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
impugnando sempre la spina e non il cavo di alimentazione.

Evitare che il cavo entri in contatto con schegge taglienti o superfici calde. Non lasciare il cavo sospeso
dal bordo di tavoli o ripiani; i bambini potrebbero tirarlo e far cadere I'apparecchio.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato farlo sostituire dal produttore, da un servizio di assistenza post-
vendita o da personale qualificato per evitare pericoli.

Rimuovere tutti i sacchetti di carta o di plastica, i pezzi di plastica, i cartoncini ed eventuali adesivi che si
trovano dentro o fuori I'apparecchio e che sono stati utilizzati per proteggerlo durante il trasporto o per
promuoverne la vendita.

Non toccare I'apparecchio con le mani umide quando é in funzione.

Non utilizzare mai I'apparecchio su superfici umide e all'aperto.

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente dotata di messa a terra adeguata.

Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale resistente al calore (all'incirca 90°).

O

Heating Mode
1 Choose the type of cooking by turning the element selector control (2) from right to
left, depending on the oven functions:
0 Off

i} Top heat. The grill is working and projects heat downwards (brown, grill).
= Bottom heat. It projects heat upwards.
= Top and bottom heat. The top and bottom elements are working (roast, heat).
Selecting the convection / roaster function with the function selector (3).
This option is only available with the HO6026 model.
You can choose from among the following options:
« Convector. The fan starts working and the heat spreads evenly, cooking the food more
quickly.
« Roaster. The roaster spit starts turning and the food on it starts to cook.
« Convector + roaster
Temperature selection
Select the desired temperature depending on the food to be cooked. The temperature
can be set from 0° C to 230° C. To do this, turn the temperature selector control (1) until
the mark on the control is in line with the desired temperature (Fig.1).
Cooking time

1 To start up the oven, you should adjust the cooking time with the timer (4). The
maximum time is 60 minutes. (Up to 120 minutes for the HO6026 model).
Turn the timer control until the control mark is in line with the desired cooking time.
If you want to operate the oven for less than 25 minutes, turn the control to 60
minutes and then turn it anticlockwise until it is set at the required time.
If you want to preheat the oven, simply add the necessary preheating time to the
proposed cooking time.
The pilot light (5) comes on and the oven starts working.
The time control moves anticlockwise until it reaches the position 0. Then the oven
switches off automatically and a buzzer sounds. The timer continues working for a
few moments after the oven switches off and this is why you may hear a ticking
sound.
If you want to turn off the oven before the selected time is up, turn the timer control
(4) to position 0.
Tray position
The oven has various different height levels that create optimum conditions depending
on the food to be cooked.
5 Always make sure that the food does not come into contact with the heating

elements.

Attachments
The oven has a full and practical set of accessories:
Metal tray (10):
The metal tray is coated with a non-stick material (enamel), so it is very easy to clean.
gse Eh?)metal tray to make cakes, pasta, bread, soufflés and for browning.

rill (11):

Use the grill to cook fish, meat and poultry. As its supporting surface is small, food can
ge cooked evenly on both sides. The surplus fat can drip off and contribute to a low-fat
iet.

1 Place the metal tray (10) under the grill and pour a little hot water onto it. (Fig.2).

55" NB: Leave the door open while using the grill (Fig.3).

Handle for removing the trays (12):

Use the handle (12) to remove the metal tray and grill.

Roaster spit (13):

The spit is for roasting meat and poultry by rotating around a heat source.

1 Arrange the meat or poultry on the spit, securing it with the help of the clips (fig.4).
Make sure that the meat does not come in contact with the heating elements and

< that the spit turns smoothly.
1| When cooking poultry, secure the legs and breasts with cocktail sticks so that the
rotating movement is not obstructed during the roasting process.

2 To set the spit in place in the oven, insert the pointed end of the spit into the round
piece on the right-hand side of the oven. Then position the left end of the spit in a
downward direction by lining up the narrow groove in the spit with the groove on the
left-hand side of the oven (fig.5).

3 Place the metal tray under the spit to prevent fat or juice from dripping onto the
heating elements.

1= NB: Leave the door open while roasting with the spit.
Handle for removing the spit (14):
4 At the end of the roasting process, remove the spit using the handle (14) (fig.6).
Crumb tray (15):
1= ALWAYS use the oven with the crumb tray in place under the bottom heating
elements (fig.7).
Dripping-Tray (16):
The dripping-tray is designed for cooking meat and fish dishes.

1 Pour a little hot water onto the metal tray (10) and position the dripping-tray so
that the two side tabs are pointing downwards (fig.8).

2 Place the meat or fish directly on the dripping-tray. Select the top and bottom heat
position. Turn the food over halfway through the cooking time.

4 CLEANING AND MAINTENANCE

1 Unplug the appliance and let it cool down before cleaning.

2 Take care that the door does not come in contact with water while still hot.

3 Do not use aggressive chemical detergents or abrasive pads that may damage the
oven components.

4 Wash the accessories with soapy water or in the dishwasher.

5 Wash the glass door with soapy water and make sure that it is quite dry before
switching on the oven.

6 Wipe the inside walls of the oven and the outside with a damp cloth.

N
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« |l forno non deve essere incassato o collocato all'interno di mobili. Non coprire le scanalature di
ventilazione del forno. Verificare che la ventilazione sia sufficiente.

« Non collocare oggetti sullo sportello di vetro aperto.

« Non ricoprire l'interno dell'apparecchio con carta d'alluminio per non compromettere il funzionamento del

termostato.
* Non introdurre MAI animali vivi nel forno.

« Per evitare lesioni o bruciature, non toccare I'esterno del forno quando é in funzione.

* Fare attenzione quando si estraggono i vassoi, la griglia a forno caldo. Utilizzare sempre presine o panni
da cucina.

* Non utilizzare I'apparecchio qualora fosse caduto o presentasse danni visibili o anomalie di
funzionamento. In tal caso, inviare I'apparecchio al piu vicino Centro di assistenza tecnica autorizzato per
evitare rischi.

L'apparecchio funziona a temperature elevate a causa delle quali si potrebbero subire
ustioni. Non toccare le parti metalliche o il vetro.

Lo sportello e la superficie esteriore potrebbero raggiungere temperature elevate durante il
funzionamento. Utilizzare manici e manopole. Se necessario, utilizzare i guanti.

« In caso di incendio di una delle parti dell'apparecchio, non tentare mai di spegnere le fiamme con acqua.
Spegnere le fiamme con un panno umido. Scollegare I'apparecchio e non aprire lo sportello.

«  Non tenere prodotti infiammabili vicino o sotto il mobile in cui si trova I'apparecchio.

« Non far funzionare I'apparecchio sotto un mobile a parete, sotto una mensola o vicino a materiali
infiammabili come pannelli, tende, carta da parati...

« Non porre mai carta, cartone o plastica all'interno dell'apparecchio e non porre nulla sopra lo stesso
(utensili, griglie, oggetti...)

« Non porre carta d'alluminio sotto I'apparecchio per proteggere la superficie di lavoro, né tra gli elementi
riscaldatori né a contatto con le pareti interne o le resistenze poiché si correrebbe il rischio di
compromettere irreparabilmente il funzionamento del forno o di rovinare la superficie di lavoro.

*Non lasciare I'apparecchio in funzione senza controllo. Non utilizzare I'apparecchio collegato a un timer
esfermo né a un sistema separato di comando a distanza.

ATTENZIONE: Se si desidera buttare via I'apparecchio non smaltirlo MAI nella
spazzatura, ma portarlo al CENTRO RACCOLTA piu vicino perché venga
adeguatamente trattato. In questo modo si contribuira alla tutela dell'ambiente.

2 COMPONENTI PRINCIPALI

Comando selettore di temperatura
Comando selettore di resistenza
Comando selettore di funzione 10 Vassoio di metallo

(disponibile solo nel modello HO6026) 11 Grill

Timer 12 Manico per l'estrazione dei vassoi

Spia luminosa 13 Spiedo per arrosti con pinze di supporto
Manico dello sportello 14 Manico per la rimozione dello spiedo
Livello ripiani 1-3 (nel modello HO6026 é 15 Vassoio raccoglibriciole

disponibile il livello 4) 16 Vassoio piastra

3 __FUNZIONAMENTO
1| Prima del primo uso faccia funzionare approssimativamente il forno con la porta aperta per
15 minuti, per bruciare possibili resti di olio protettivo che si applicano nella resistenza ed
altri componenti del forno. Durante questo processo, e possibile che si stacchi fumo, come
odore di nuovo. Non si preoccupi, € un processo normale che sparira in quello primo uso. A
tale scopo, portare il regolatore della temperatura (1) sulla posizione di temperatura
massima, il comando selettore della resistenza (2) verso l'alto e verso il basso e il timer (4)
su 15 minuti.
1 Lavare tutti gli accessori con acqua calda e sapone o in lavastoviglie.
Questo forno consente di arrostire, gratinare, cucinare allo spiedo e ai ferri, riscaldare, tostare e grigliare.
2 Per accendere il forno, regolare il tempo di cottura con il timer (4).
Modalita di riscaldamento
Per scegliere il tipo di cottura desiderato, ruotare il selettore di resistenza (2) da sinistra a destra,
secondo le funzioni del forno:
Spento
]} Calore superiore. Il grill & in funzione ed emette calore verso il basso (per gratinare e
preparare il grill).
= Calore inferiore: Emette calore verso l'alto.
=] Calore superiore e inferiore. Le resistenze superiore e inferiore sono in funzione (per
arrostire e scaldare).
Selezione convettore/spiedo mediante il comando selettore di funzionamento (3).
L'opzione & disponibile esclusivamente per il modello HO6026.
Scegliere una delle seguenti opzioni:

8 Resistenza superiore
9 Resistenza inferiore
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1 ATTENTION

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil.

Ce manuel fait partie du produit. Conservez-le dans un lieu sir afin de pouvoir le

consulter ultérieurement.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique, non industriel. Tout usage autre

que celui indiqué pourrait s'avérer dangereux.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

A moins d’avoir été supervisées ou d'avoir regu les instructions d’'usage de la personne

responsable de leur sécurité, les personnes (y compris des enfants) aux capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience ou de

connaissance, ne doivent pas utiliser cet appareil.

Ne modifiez ni ne réparez jamais I'appareil. Si vous constatez une anomalie sur le cordon ou

une autre partie de I'appareil, ne I'utilisez pas et amenez-le & un centre de service technique

agréé.

Nutilisez pas de piéces ni d'accessoires non fournis ou recommandés par SOLAC.

Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez que la tension indiquée correspond bien a

celle de votre logement.

Débranchez toujours I'appareil apres usage et avant de démonter ou de monter des piéces

et d'effectuer toute opération d’entretien ou de nettoyage. Débranchez-le également en cas

de coupure de courant. Lorsque vous branchez ou débranchez I'appareil, celui-ci doit étre en

position « arrét ».

Ne tirez jamais sur le cdble et ne suspendez pas I'appareil par le cable. Débranchez I'appareil

en tirant toujours sur la prise, jamais sur le cordon.

Prenez garde & ce que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact avec des éléments

tranchants ou des surfaces chaudes. Ne laissez pas le cordon pendre au bord de la table ou

du plan de travail afin d’éviter que les enfants ne tirent dessus et ne le fassent tomber.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il devra étre remplacé par le fabricant, par un

service aprés-vente ou par tout professionnel agréé afin d’écarter tout danger.

Retirez tous les sachets en papier ou en plastique, les films plastiques, les cartons et

autocollants éventuels apposés sur I'appareil ou a I'extérieur lui servant de protection

pendant le transport ou pour sa promotion.

Ne touchez pas I'appareil en marche avec les mains humides.

Ne l'utilisez jamais sur des surfaces mouillées ni a l'extérieur.

L’appareil doit étre branché a une prise de courant disposant d’une prise de terre adaptée.

Posez I'appareil sur une surface horizontale résistante a la chaleur (90° environ).

Le four ne doit pas étre encastré ou mis dans un meuble. Les rainures de ventilation du four

ne doivent pas étre couvertes. Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

Ne posez pas d'objets sur la porte en verre ouverte.

Ne recouvrez pas l'intérieur de I'appareil de papier aluminium afin de ne pas affecter le

fonctionnement du thermostat.

N'introduisez JAMAIS d'ani vivants dans le four.

Pour éviter tout risque de blessures et de brilures, ne touchez pas I'extérieur du four quand

il est en marche.

Faites attention lorsque vous retirez les plaques, la grille quand le four est chaud. Utilisez

toujours des gants de cuisine ou des torchons.

N'utilisez pas I'appareil si celui-ci est tombé et présente des endommagements visibles ou

fonctionne de fagon anormale. Dans ce cas, I'appareil devra étre envoyé au service
jfechnique agréé le plus proche afin d'éviter tout danger.

Cet appareil électrique fonctionne a des températures élevées susceptibles de
provoquer des brilures. Ne touchez ni les parties métalliques ni la surface en verre.
La température de la porte et de la surface extérieure peut étre élevée lorsque
I'appareil est en marche.
Utiliser les poignées et les sélecteurs. Utilisez des gants si nécessaire. .
Si certaines parties du produit s'enflamment, ne jamais essayer d'y verser de l'eau. Eteignez
les flammes avec un chiffon humide. Débranchez I'appareil et n'ouvrez pas la porte.
Ne gardez pas de produits inflammables prés ou sous le meuble ou est situé I'appareil.
Ne faites pas fonctionner I'appareil sous un meuble fixé au mur, une étagére ou pres de
matériaux inflammables tels que des stores, des rideaux, du papier peint, etc.
Ne jamais placer de papier, de carton ou de plastique a l'intérieur de I'appareil et ne jamais
rien placer au-dessus (ustensiles, grilles, objets, etc.).
Ne placez pas de papier aluminium sous I'appareil pour protéger la surface de travail, ni entre
les éléments de chauffage, ni en contact avec les parois intérieures ou les résistances : cela
risquerait d'endommager gravement le fonctionnement du four ou la surface de travail.
Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance. N'utilisez pas I'appareil branché a un
rogrammateur externe ni a un systéme séparé de télécommande.
ATTENTION ! Lorsque votre appareil sera hors d'usage, NE LE JETEZ PAS
a la poubelle ; apportez-le a un POINT DE RECYCLAGE ou a la déchetterie
la plus proche afin qu'il y soit recyclé. Vous contribuerez ainsi a la
préservation de I'environnement.

2 PRINCIPAUX ELEMENTS

Sélecteur de température
Sélecteur de résistance
Sélecteur de fonction (uniquement pour le

8 Résistance supérieure
9 Résistance inférieure
10 Plaque métallique

modele HO6026) 11 Grille pour grillades
Temporisateur 12 Manche pour retrait des plaques
Voyant 13 Broche et pinces de soutien

Poignée de la porte
Niveaux plateau 1-3 (il existe un
quatrieme niveau dans le modéle
HO6026)
3 ONCTIONNEMENT
1] Avant le premier usage, faites fonctionner le four avec la porte ouverte pendant
environ 15 minutes afin d’éliminer les éventuels résidus d'huile protectrice
appliquée sur la résistance et d'autres composants du four. Pendant ce
processus, il est possible que se dégage une fumée, ainsi qu'une odeur. Ne
soyez pas préoccupé, c'est un processus normal qui disparaitra aprés cette
premiére manipulation. Réglez pour cela le sélecteur de température (1) sur la
position maximale, le sélecteur de résistance (2) en position dessus et dessous et
le temporisateur (4) sur 15 minutes.
1 Lavez tous les accessoires a |'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.
Ce four vous permettra de rétir, de gratiner, de rétir au tournebroche, de réchauffer, de
griller, de réaliser des pizzas et des grillades.
2 Pour mettre le four en marche, il vous faudra régler le temps de cuisson a l'aide du
temporisateur (4).

14 Manche pour retrait de la broche
15 Plaque ramasse-miettes
16 Plaque de cuisson
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« Convettore. Attiva la funzione ventilazione per la distribuzione uniforme del calore, che favorira una
cottura piti rapida.

« Spiedo. Lo spiedo iniziera a girare e a cuocere il relativo alimento.

« Convettore + spiedo

Selezione della temperatura R

Selezionare la temperatura desiderata a seconda dell'alimento da cucinare. E possibile selezionare una
temperatura compresa tra 0 °C e 230°C. A tale scopo, ruotare il comando selettore della temperatura
(1) facendo coincidere il segno riportato sul comando con la temperatura desiderata (Fig. 1).
Tempo di cottura

1 Per accendere il forno, regolare il tempo di cottura con il timer (4). Il tempo massimo & di 60
minuti. (fino a 120 minuti per il modello HO6026).

2 Ruotare il timer fino a impostare il tempo di cottura desiderato. Per far funzionare il forno per
meno di 25 minuti ruotare il timer fino a 60 minuti, quindi ruotarlo in senso antiorario fino a
regolarlo sul tempo richiesto.

Per preriscaldare il forno basta aggiungere il tempo di preriscaldamento necessario al tempo di cottura.
La spia luminosa (5) si accende e il forno si mette in funzione.

Il timer si spostera in senso antiorario fino a raggiungere la posizione 0. In quel momento il forno si
scolleghera automaticamente ed emettera un segnale acustico. Il timer continua a funzionare per
qualche istante dopo lo spegnimento del forno, pertanto & possibile sentire il suono dell'orologio.
Per spegnere il forno prima che sia trascorso il tempo selezionato, ruotare il timer (4) sulla posizione 0.
Posizione vassoi

E possibile introdurre i vassoi a diverse altezze per consentire di creare sempre le condizioni otti-
mali per la preparazione desiderata.

B Evitare sempre che I'alimento tocchi le resistenze.

Accessori

Il forno dispone di un completo e pratico kit di accessori:

Vassoio di metallo (10):

Il vassoio di metallo & ricoperto da un materiale antiaderente (smalto) che ne rende pit facile la
pGuIizi(a. L)Jtilizzare il vassoio di metallo per preparare torte, paste, pane, soufflé e gratin.

rill (11):

Utilizzare la griglia per preparare pesce, carne e pollame. Data la limitata superficie d'appoggio, I'al-
imento si cuocera omogeneamente su entrambi i lati. Il grasso in eccesso pud gocciolare e con-
tribuire cosi a una dieta quasi priva di grassi.

1 Collocare il vassoio di metallo (10) sotto la griglia e versarvi sopra dell'acqua calda (Fig. 2).
B Attenzione: Lasciare aperto lo sportello durante la preparazione alla griglia (Fig. 3).

Manico per estrazione dei vassoi (12):

Utilizzare il manico (12) per estrarre il vassoio di metallo e la griglia.

Spiedo dell'arrostitore (13):

Lo spiedo serve per arrostire carne e pollame con movimenti rotatori intorno ad una fonte di calore.

1 Disporre la carne o il pollame sullo spiedo reggendola con le pinze (fig. 4). Verificare che la

4-carne non entri in contatto con le resistenze e che lo spiedo giri senza difficolta.
1] Quando si prepara del pollame, fissare con degli stuzzicadenti che le cosce e i petti in
maniera che non limitino il movimento rotatorio durante li processo di cottura.

2 Per collocare lo spiedo nel forno, introdurne I'estremita appuntita nella parte rotonda situata sul
lato destro del forno. Quindi incastrare il lato sinistro dello spiedo partendo dall'alto verso il
basso e facendo coincidere la scanalatura stretta dello spiedo con la scanalatura della parte
situata sul lato sinistro del forno (fig. 5).

3 Collocare il vassoio di metallo sotto lo spiedo per evitare che grasso o liquidi cadano sulle resistenze.

B Attenzione: Lasciare aperta la porta durante la cottura allo spiedo.
Manico per I'estrazione dello spiedo (14):

4 Dopo aver terminato il processo di cottura, rimuovere lo spiedo con l'aiuto del manico (14) (fig.6).
Vassoio raccoglibriciole (15):

B Utilizzare SEMPRE il forno con il vassoio raccoglibriciole collocato sulle resistenze inferiori (fig.7).
Vassoio-piastra (16):
Il vassoio per cotture ai ferri & stato creato per la preparazione di piatti di carne e pesce.

1 Versare dell'acqua calda nel vassoio di metallo (10) e collocare il vassoio-piastra in modo

che i due morsetti laterali indichino verso il basso (fig.8).

2 Collocare la carne o il pesce direttamente sul vassoio-piastra. Selezionare la posizione di
riscaldamento calore superiore e inferiore. Girare I'alimento a meta cottura.

4 PULIZIA E MANUTENZIONE

1 Prima di pulire I'apparecchio, scollegarlo e attendere che si raffreddi.

2 Assicurarsi che lo sportello non entri a contatto con acqua mentre & ancora caldo.

3 Non utilizzare detergenti aggressivi né spugnette ruvide che potrebbero danneggiare i
componenti del forno.

4 Pulire gli accessori con acqua e sapone o in lavastoviglie.

5 Pulire lo sportello di vetro con acqua e sapone e verificare che sia ben asciutto prima di
accendere il nuovamente forno.

6 Pulire le pareti interne e I'esterno del forno con un panno umido.
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1 WAARSCHUWINGEN

Lees deze gebruiksaanwijzingen helemaal door alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Deze gebruiksaanwijzing is onderdeel van het product. Bewaar de gebruiksaanwijzing op een
veilige plek om deze in de toekomst na te kunnen slaan.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik; niet voor bedrijfsmatig gebruik. Elk ander
gebruik dan hier vermeld kan gevaariijk zijn.

Laat kinderen niet zonder toezicht in de buurt van het apparaat om er zeker van te zijn dat ze er niet mee
spelen.

Dit apparaat mag niet door mensen (met inbegrip van kinderen) met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis gebruikt worden, met uitzondering van hen die
door een met hun veiligheid belaste persoon opgeleid of gesuperviseerd werden voor het gebruik van dit
apparaat.

Voer geen enkele wijziging of reparatie aan het apparaat uit. Bjj defecten aan het netsnoer of een ander
deel van het het app: niet iken maar naar een erkende technische dienst brengen.
Gebruik geen onderdelen of hulpstukken die niet door SOLAC geleverd of aanbevolen zijn.

Kijk, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of het aangegeven voltage overeenkomt met de
netspanning bij u thuis.

Trek altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en ook vodrdat u onderdelen verwijdert of aanbrengt
of onderhouds- of reinigir aan het app verricht. Trek de stekker er ook bij
stroomuitval uit. Wanneer u de stekker in of uit het stopcontact doet, dient het apparaat uit te staan.
Trek nooit aan het snoer of laat het apparaat nooit aan het snoer hangen. Neem de stekker uit het
stopcontact door aan de stekker, nooit aan het snoer, te trekken.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe kanten of hete opperviakken. Laat het
snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen om te voorkomen dat kinderen eraan trekken
en het apparaat op de grond valt.

Laat als het netsnoer beschadigd is, dit door de fabrikant, zijn klantenservice of door vergelijkbaar
opgeleid personeel vervangen, om ewt. risico’s te vermijden.

Verwijder alle papieren of plastic zakken, kunststof plaatjes, kaartjes en stickers die evt. aan de binnen-
of buitenkant van het apparaat aangebracht werden ter bescherming tijdens het transport of voor
reclamedoeleinden.

Raak het apparaat niet met natte handen aan als het aan staat.

Gebruik dit apparaat nooit op een natte ondergrond of buitenshuis.

Het apparaat dient aangesloten te worden op een t met een goede iding.

Plaats het app op een lig (ca. 90°) opperviak.

+ De rotissericoven mag niet worden ingebouwd of in rden onc ht. De
ventilatiesleuven mogen niet worden afgedekt. Zorg steeds voor voldoende beluchting.

* Leg geen voorwerpen op de geopende glazen deur.

*+ Bedek de ver i niet met ini
belemmert.

* Geen levende dieren in de oven zetten.

* Raak om letsels en brandwonden te voorkomen, de buitenkant van de behuizing van de oven niet aan
terwijl deze in werking is.

« Wees voorzichtig wanneer u de bakplaat of de braadrooster uit de hete oven neemt. Gebruik steeds een

of een k .

+ Gebruik dit apparaat niet als het gevallen is of

vertoont. Stuur in dat geval het app naar de

gevaariijke situaties te voorkomen.
Dit elektrische apparaat werkt op zeer hoge temperaturen die tot brandwonden zouden
kunnen leiden. Raak de metalen onderdelen of het glas niet aan. De deur en het
buitenoppervlak kunnen heet zijn wanneer het apparaat in werking is. Maak gebruik
van de handvaten en keuzeschakelaars. Draag zo nodig handschoenen.
Probeer als sommige delen van het product gaan branden deze vliammen nooit met water te blussen.
Doof de viammen met een vochtige doek. Sluit het apparaat af en open de deur niet.
Bewaar geen brandbare producten dichtbij of onder het meubel waarop dit apparaat staat.
Laat deze oven nooit functioneren in een bel, onder een b of dichtbij ontviamb
materiaal zoals matjes, gordiinen, behang...
Doe nooit papier, karton of plastic in het apparaat en leg er niets op (keukengerei, roosters,
voorwerpen...).
Breng geen aluminiumfolie aan onder het apparaat om het aanrecht te beschermen, noch tussen de
verwarmingselementen, noch tegen de bi 1 of de verwarming. len. Dit zou de
werking van de oven ernstig kunnen benadelen of het aanrecht kunnen beschadigen.
Laat het apparaat niet onbeheerd achter wanneer het in werking is. Sluit het apparaat niet aan op een
externe tijdschakelaar of op een apart afstandsbedieningssysteem.
LET OP: Wanneer u het apparaat wilt afdanken, deponeer het dan IN GEEN GEVAL
bij het huisvuil, maar breng het voor verdere verwerking naar het dichtstbijzijnde
recyclingcentrum of vuilophaalpunt. Op deze wijze draagt u bij aan het behoud van het
milieu.

lie, omdat dit de werking van de thermostaat
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Mode de Cuisson
1 Choisissez le mode de cuisson désiré en tournant le sélecteur de résistance (2), de
droite & gauche, suivant les fonctions du four :
Eteint
5 Chaleur supérieure. Le gril est en marche et émet la chaleur vers le bas
(gratiner, préparer la grille).
Chaleur inférieure. Emet la chaleur vers le haut.
2 Chaleur supérieure et inférieure. Les résistances supérieures et inférieures sont
en fonctionnement (rétir, réchauffer).
Sélection de convection / rétisseur a I'aide du sélecteur de fonction (3).
Cette option est possible uniquement pour le modele HO6026.
Vous pouvez choisir parmi les options suivantes :

« Convecteur. Le ventilateur se mettra en marche et permettra a la chaleur de se répandre

de fagon uniforme, en accélérant la cuisson.

» Rotisseur. La broche du rotisseur se mettra a tourner et I'aliment commencera a cuire.

» Convecteur + rotisseur
Sélection de la température
Sélectionnez la température désirée en fonction de I'aliment & cuisiner. Vous pouvez régler
la température de 0°C a 230°C . Pour ceci, tournez le bouton du sélecteur de température
(1) en faisant coincider la marque du bouton avec la température souhaitée (fig.1).
Temps de cuisson

1 Pour mettre le four en marche, il vous faudra régler le temps de cuisson a l'aide du
temporisateur (4). Le temps de cuisson maximum est de 60 minutes. (jusqu’'a
120 minutes s'il s’agit du modéle HO6026).

Tournez le bouton du temporisateur jusqu'a faire coincider la marque du bouton
avec le temps de cuisson désiré. Si vous voulez mettre le four en marche pendant
moins de 25 minutes, tournez le bouton jusqu'a 60 minutes et ensuite tournez-le
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a le régler au temps désiré.
Si vous voulez préchauffer le four, il vous suffira d'ajouter le temps de préchauffage
nécessaire au temps de cuisson proposé.

Le voyant (5) s'allumera et le four se mettra en marche.

Le bouton du temporisateur se déplacera dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu'a arriver a 0. A ce moment-Ia, le four s'éteindra automatiquement et une
sonnette retentira. Le temporisateur continuera a fonctionner pendant quelques brefs
instants, c'est pourquoi vous pourrez encore entendre le temporisateur émettre des sons.

6 Si vous souhaitez interrompre le fonctionnement du four avant la fin du temps

sélectionné, tournez le bouton du temporisateur (4) de sorte a le remettre a 0.
Position des plaques
Le four posséde plusieurs niveaux de hauteur différents, offrant ainsi des conditions
optimales pour la préparation de vos plats.
E5° Faijtes toujours en sorte que les aliments n'entrent pas en contact avec les résistances.
Accessoires
Le four est fourni avec un jeu complet d'accessoires pratiques :
Plaque métallique (10) :
La plaque métallique est recouverte d'un matériau antiadhésif (émail), trés facile a
nettoyer.
Utilisez la plaque métallique pour la préparation de vos tartes, pates a gateaux, pains,
soufflés et pour gratiner.
Grille pour grillades (11) :
Utilisez la grille pour préparer vos poissons, viandes et volailles. Grace a sa surface
d'appui réduite, il est possible de cuire I'aliment des deux cétés de fagon homogéne. La
graisse en trop tombe, en vous assurant ainsi une alimentation a faible teneur en graisse.

1 5Iace)z la plaque métallique (10) sous la grille et versez-y un peu d'eau chaude

9.2
5 Attention : Pendant 'utilisation de la grille, laissez la porte ouverte (fig.3).
Manche pour retrait des plaques (12) :
Utilisez le manche (12) pour retirer la plaque métallique et la grille.
Tournebroche (13) :
Le tournebroche sert a rétir viandes et volailles en tournant autour d'une source de chaleur.
1 Disposez la viande ou la volaille sur la broche et fixez-la a I'aide des pinces
(fig.4). Assurez-vous que la viande ne touche pas les résistances et que la
4 Proche tourne facilement.
1] Lorsque vous préparerez des volailles, fixez les pattes et les cuisses a l'aide de
cure-dents de sorte a ne pas limiter le mouvement de rotation pendant la cuisson.

2 Pour installer le tournebroche dans votre four, introduisez I'extrémité pointue de la

broche dans la piece ronde située sur la partie droite de votre four. Ensuite,

disposez de haut en bas I'extrémité gauche de la broche en faisant coincider la

E?inu;e étroite de la broche avec la rainure située sur la partie gauche de votre four.
ig.5).

3 Disposez la plaque métallique sous le tournebroche pour éviter que du jus ou de la

graisse ne tombe sur les résistances.

5 Attention : Pendant la cuisson au tournebroche, laissez la porte ouverte.

Manche pour le retrait du tournebroche (14) :

4 Alafin de la cuisson, retirez la broche a I'aide du manche (14) (fig.6).

Plaque ramasse-miettes (15) :

55 Utilisez TOUJOURS le four avec la plaque ramasse-miettes disposée sur les
résistances inférieures (fig. 7).

Plaque de cuisson (16) :

La plaque de cuisson a été congue pour la préparation des plats de viande et de

poisson.

1 Versez un peu d'eau chaude sur la plaque métallique (10) et disposez la plaque de
cuisson de sorte que les deux réglettes latérales soient orientées vers le bas (fig. 8).
Placez la viande ou le poisson directement sur la plague de cuisson. Sélectionnez
le mode de cuisson, chaleur supérieure ou inférieure. Retournez I'aliment a la moitié
du temps de cuisson.

4 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le et attendez qu'il refroidisse.

Prenez garde que la porte n'entre pas en contact avec I'eau tant qu'elle est chaude.
N'utilisez pas de détergents chimiques agressifs, ni de tampons abrasifs
susceptibles d'endommager les composants du four.

Nettoyez les accessoires a I'eau savonneuse ou au lave-vaisselle.

Nettoyez la porte en verre a l'eau savonneuse et assurez-vous qu'elle est bien
seche avant de rallumer votre four.

Nettoyez les parois intérieures du four et I'extérieur a I'aide d'un chiffon humide.
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2 VOORNAAMSTE ONDERDELEN
Temperatuurkeuzeschakelaar
Keuzeschakelaar verwarmingselementen
Functiekeuzeschakelaar (alleen bij het model

8 Bovenste verwarmingselement
9 Onderste verwarmingselement
10 Metalen schaal

HO06026) 11 Grillrooster

Tijdschakelklok 12 Uitneemgreep

Controlelampje 13 Draaispit met vastzettangen
Deurgreep 14 Uitneemgreep voor het draaispit

NOON W=

Inschuifhoogten bakplaat 1-3 (alleen bij het
model HO6026 is er nog een stand 4)

3 __WERKING

0
(1) Voor het eerste gebruik Schakel de oven gedurende ongeveer 15 minuten bij de open deur. Dit
zal mogelijk zijn overblijfselen van Schutzélen betrokken bij enkele onderdelen van het apparaat
kunnen optreden moet worden gebrand. Tijdens dit proces kan een fabriek rook en geur
gecreéerd. Dit is echter geen reden tot zorg is, maar een normaal verschijnsel dat na deze eerste
gebruik zal niet meer optreden. Draai hiertoe de temperatuurkeuzeschakelaar (1) op de
maximumstand, de ket laar voor het verwarmir (2) in de stand boven- en
onderverwarming en de tijdschakelklok (4) op 15 minuten.
1 Reinig alle delen van het hulpstuk in warm zeepsop of in de vaatwasmachine.
In deze oven kunt u braden, gratineren, roosteren met de draaispies, opwarmen, brood roosteren en grillen.
2 Voor de inbedrijfstelling van de oven moet de toebereidingtijd worden ingesteld met de tijdschakelklok (4).
Warmtestand
Kies de gewenste stand door de keuzeschakelaar voor het verwarmingselement (2), al naargelang
de functies van de oven, van rechts naar links te draaien:
Uit
B Bovenverwarming. De grill is in werking en geeft de warmte naar onderen af (gratineren, grillen).
= Onderverwarming: De warmte wordt naar boven afgegeven.
==} Boven- en onderverwarming. De bovenste en onderste verwarmingselementen zijn in
werking (braden, opwarmen).
Stel convectie / rotisserie in met behulp van de functiekeuzeschakelaar (3).
Deze optie bestaat alleen bij het model HO6026.
U kunt uit verschillende opties kiezen:
« Convector. De ventilator treedt in werking. Op deze wijze wordt de warmte gelijkmatig verspreid
voor een sneller effect.
+ Rotisserie. De draaispies begint te draaien en het voedingsmiddel wordt geroosterd.
+ Convector + rotisserie.
Temperatuur instellen
Kies de gewenste temperatuur al naargelang de toe te bereiden gerechten. U kunt de temperatuur
instellen op 0° C tot 230° C. Draai daarvoor de temperatuurregelaar (1) tot de markering van de
knop overeenstemt met de gewenste temperatuur (Afb. 1).
Tijdschakelklok
1 Voor de inbedrijfstelling van de rotisserieoven moet de toebereidingtijd worden ingesteld met
de tijdschakelklok (4). Er kunnen hoogstens 60 minuten worden ingesteld. (tot 120 minuten bij
het model HO6026).
Draai de schakelaar tot de markering van de knop overeenstemt met de gewenste
toebereidingtijd. Draai indien u het apparaat minder dan 25 minuten wilt laten werken, de
schakelaar tot 60 minuten en vervolgens in tegengestelde richting tot op de vereiste tijd.
Voor het voorverwarmen van de bakoven telt u de vereiste voorverwarmingtijd op bij de toebereidingtijd.
Het indicatielampje (5) gaat branden en de oven treedt in werking.
De schakelaar van de tijdklok draait linksom tot op de 0-stand. Op dat moment gaat de oven
automatisch uit en hoort u een geluidssignaal. De tijdklok loopt na het uitschakelen nog enkele
seconden na, daarom kunt u ook nog het tikken horen.
6 Wilt u het apparaat uitschakelen voordat de ingestelde tijd is verstreken, dan draait u de tijdklok
(4) gewoon op 0.
Positie van de platen
De rotisserieoven beschikt over verschillende inschuifhoogten, die de optimale voorwaarden bieden
voor de gewenste bereiding.
E" Zorg ervoor dat de gerechten niet in contact komen met de verwarmingselementen.
Hulpstukken
De rotisserieoven beschikt over veel praktische hulpstukken:
Bakplaat (10):
De bakplaat (ovenschotel) is bekleed met een anti-aanbaklaag (email) en kan derhalve eenvoudig
worden gereinigd. Gebruik de plaat voor het bakken van taart, gebak, voor het gratineren en voor
de toebereiding van ovenschotels.
Grillrooster (11):
Gebruik het rooster voor de toebereiding van vis-, viees- en gevogeltegerechten. Dankzij het ger-
inge oplegoppervlak kunnen de spijzen aan beide zijden gelijkmatig roosteren. Het overtollige vet
druppelt weg, wat een vetarme maaltijd ten goede komt.
1 Schuif de bakplaat (10) onder het rooster en giet er een beetje warm water in (Afb. 2).
5 et op: Tijdens het grillen moet de deur geopend blijven (Afb. 3).
Uitneemgreep (12):
Gebruik de handgreep (12) om de metalen plaat en de grillrooster uit de oven te trekken.
Draaispit (13):
Het spit dient voor het grillen van viees en gevogelte dat voor een warmtebron wordt gedraaid.
1 Steek het vlees of gevogelte op het spit (Afb. 4). Maak hiervoor ook gebruik van de
vastzettangen. Zorg ervoor dat het vlees niet in contact komt met de
< verwarmingselementen, zodat het spit probleemloos kan draaien.
E‘ Wanneer u gevogelte toebereidt, bevestig dan de bouten en borststukken met
tandenstokers of bindt ze vast met draad, zodat de draail ging niet wordt b d.
2 Plaats het draaispit in de daarvoor bestemde houder in de oven. Steek eerst het rechter, spitse
uiteinde van het spit in de aandrijving. Daarna geleidt u het linker uiteinde van boven op de houder
van de linker ovenbinnenzijde, zodat de nauwe groef van het spit op de houder rust (Afb. 5).
3 Schuif de bakplaat onder het spit, zodat het vet of het vleesnat niet op de
verwarmingselementen druipt.
= Let op: Tijdens het grillen moet de deur geopend blijven.
Uitneemgreep van het draaispit (14):
4 Verwijder na het grillen het spit (14) met behulp van de handgreep. (Afb. 6).
Kruimelplaat (15):
B Gebruik de oven uitsluitend als de kruimelschaal onder de onderste verwarmingselementen is
geschoven (Afb. 7).
Druipschaal (16):
De druipschaal dient voor de toebereiding van vlees en visgerechten.
1 Giet een beetje water in de bakplaat (10) en plaats de druipschaal zodanig, dat de beide
zijclips naar onderen wijzen (Afb. 8).
2 Leg het viees of de vis direct op de druipschaal. Kies de hoogste en laagste
verwarmingstemperatuur kiezen. Draai zodra de helft van de baktijd om is, de spijzen om.

4 SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Trek voor het reinigen de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld.
Zorg ervoor dat de deur niet in aanraking komt met water zolang ze nog heet is.

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of harde sponsen, zij kunnen de oven
beschadigen.

Was het hulpstuk in een sopje of in de vaatwasmachine.

Reinig de glazen deur met een sopje en droog hem goed af alvorens u het apparaat weer in
gebruik neemt.

Reinig de binnen- en buitenwanden van de bakoven met een vochtige doek.

15 Kruimelplaat
16 Druipschaal
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DULEZITE
Nez zacnete spotiebic pouzivat, prectéte si pozomé tyto pokyny.
Tento ndvod na pouZiti je nedilnou soucasti vyrobku.Uschovejte jej pro pozdéjsi potrebu.
Zarizeni je uréeno pouze k domécimu, nikoli k primyslovému pouZiti. Jiné nez uvedené pouZiti mize byt
nebezpecné.
Déti byste méli mit pod dozorem, nehraji-li si se zafizenim.
Toto zafizeni neni vhodné k poutZiti lidmi (véetné déti) se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo s nedostatkem zkuenosti a znalosti bez dozoru nebo bez predchoziho vyskoleni ohledné
pouziti zafizeni osobou, ktera je odpovédna za jejich bezpecnost.
Spotrebi¢ neupravujte ani neopravujte. Pokud si na napéjecim kabelu nebo na kterékoli jiné casti zafizeni
povsimnete ¢ehokoli neobvyklého, nepouzivejte je a predejte je pracovnikim autorizovaného servisniho
stfediska.
NepouZivejte Zadné soucasti nebo prislusenstvi, které nebyly dodény ¢i doporuceny spolec¢nosti SOLAC.
Zied pfipojenim zafizeni k elektrické siti zkontrolujte, zda vyznacené napéti odpovidé napéti sité ve vasi
jomécnosti.
Zafizeni po pouziti, pred instalaci nebo vyménou ¢asti, pred vykonanim jakékoli idrzby a pred Cisténim odpojte
od zdroje elektrické energle Zafizeni také odpojte v pripadé vypadku elektrického proudu. Pi pfipojeni a
odpojeni musi byt zafizeni vypnule
Nikdy netahejte za privodni Sritiru, ani za ni nenechavejte spotiebic viset. Spotiebi¢ vZdy odpojujte z elektrické
zasuvky tahem za zéstrcku, nikoliv za $ridiru.
Kabel se nesmi dotykat ostrych hran ani horkych povrchii. Nenechévejte kabel zavéseny pies okraj stolu nebo
pracovni desky, aby za néj nemohly tahat déti a pristroj neshodily.
Aby nedoslo k eventualnim rizikum, pokud je poskozena napéajeci ritira, méla by byt vyménéna ve vyrobnim
Z&vodé, nebo v servisni opravné poskytujici na$ poprodejni zarucni servis nebo by to mél provést obdobné
kvalifikovany pracovnik.
Z vnitini nebo vnéjsi strany zafizeni odstrarite veskery material pouZity na ochranu béhem prepravy nebo na
podporu prodeje, jako jsou papirové nebo plastové sécky, plastove folie, kartony a nélepky.
Nemanipulujte se zafizenim s mokryma rukama.
Pristroj nepuuztvejte na mok/ych povrsich nebo ve venkovnich prostorach
Zafizeni musi byt pfipojené k zasuvce, kterd je vy.
Spotiebi¢ umistéte na vodorovnou plochu, odalnou proti teplu (okolo 90°).
Trouba by neméla byt zabudovévana, napf. do skfini. Vétraci otvory trouby se nesméji zakryvat. Zajistéte
dostatecné proudéni vzduchu okolo trouby.
Na oteviena sklenéné dvitka nepokladejte zédné predméty.
Neobkladejte vnitfek trouby hlinil olii, mohlo by to mit vliv na spravnou ¢innost termostatu.
NIKDY neddvejte do trouby Zivd zvirata.
Abyste predesli moznym poranénim nebo popaleni, nedotykejte se zevnéjsku zapnuté trouby.
P¥i vyjiméni plechu nebo ro$tu z horké trouby vzdy dbejte opatrnosti. VZdy pouZivejte rukavice nebo
kuchyriskou utérku.
Zarizeni nepouZivejte tehdy, pokud spadlo a je viditelné poskozeno nebo pokud funguje nespravné. V takovém
piipadé je treba predejit nebezpeci a zafizeni odeslat do nejbliziho autorizovaného technického servisu.
Toto elektrické zarizeni funguje za vysokych teplot, které mohou zptsobit popaleniny.
Nedotykejte se kovovych soucasti nebo skia.
Kdyz je zafizeni v provozu, mohou dvefe a vnéjsi povrch zafizeni doséhnout vysoké teploty.
PouZzivejte rukojeté a prepinace. V pripadé potieby pouZijte rukavice.
Pokud libovolna cast produktu zacne hofet, nikdy se oher nepokousejte hasit vodou. Plameny uhaste vihkym
hadrem. Odpojte zafizeni a neotevirejte dvere.
Nikdy neskladujte hoilavé produkty blizko nebo pod linkou, ve které je zafizeni nainstalovano.
Zafizeni nikdy neprovozujte pod linkou upevnénou na zdi, fadou policek nebo blizko hoflavych materiali jako
Jsou ro/eiy zaclony, tapety a podabne
Do zafizeni mkdy nedévejte papir, karton nebo plastickou hmotu, nikdy také nic neumistujte na zafizeni
(nédobi, grily, rizné objekly a podobné).
Za ucelem ochrany varné desky nedavejte hlinikovou félii pod zarizeni, mezi ohivaci prvky nebo do kontaktu s
gutf(mml sténami nebo prvky. Timto by mohlo dojit k véZnému poSkozeni provozu trouby nebo zniceni vamé
fes|
Je-li spotrebrc zapnuty, neponechévejte jej bez dozoru. NepouZivejte pfistroj piipojeny k externimu ¢asovaci
neho samostatnému systému dalkového oviadani.
DULEZITE; Kdyz chgete pfistroj odstranit, NIKDY jej nevyhazujte do odpadu. Odneste jej na
nejblizsi MISTO SBERU nebo prodejci nebo do autorizovaného servisu Solac. Pomuzete tim
Zivotnimu prostredi.
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HLAVNi SOUCASTI

Voli¢ teploty Dolni topné téleso

Voli¢ topného télesa 10 Plech na peceni

Prepinac funkce (pouze u modelu HO6026) 11 Rost

Casovy spina¢ 12 DrZadlo na vyndavani plech(
Kontrolka 13 Grilovaci roZeri s pojistnymi sponami
Madlo dvirek 14 Drzék na vyndavani rozné

Pozice plecht 1-3 (model HO6026 mé jesté 4. pozici) 15 Miska na drobky

Horni topné téleso 16 Miska na $tavu

OBSLUHA

Przed pierwszym uzyciem, wigczy¢ p/ekarmk z otwartymi drzwiami przez okofo 15 minut celem

wypalenia oleju ochronnego jd 0 sig na grzejnych i innych czesciach

piekarnika. Podczas tego procesu z kuchenk/ moze wydobywac sie niewielka ilo$¢ dymu oraz

zapachu fabrycznego. Prosze sie nie niepokoic, jest to zjawisko naturalne i wystepujg wyfcznie

podczas pierwszego uzywania piekarnika. Teplotu pritom nastavte volicem (1) na maximum,
re) cem (2) zvolte horni i doini ohfev a ¢asovac (4) nastavte na 15 minut.

©

1 Veskeré pfisluSenstvi myjte horkym roztokem vody s mycim pfipravkem, nebo v myéce.
Tuto troubu muzete pouzivat k pe€eni a opékani, roznéni, ohfivani a grilovani pokrmd.
2 Trouba se uvadi do ¢innosti az po zvoleni doby pipravy pokrmu ¢asovym spinacem (4).

Druh ohievu
Otacenim prepinace (2) zleva doprava volite, v zavislosti na funkcich trouby, nasledujici zptsoby pfipravy
pokrmu:

0 Vypnuto
= Horni ohfev. Zapnuty gril a smérovani tepla doll (opékani, grilovani).
= Dolni ohfev. Smérovani tepla nahoru.

Horni i doIni ohfev. Zapnuto dolni i horni topne éleso (roz i, ohfivani).

Volba funkce horkovzdusného ohievu / roznéni prepinacem (3).
Tato funkce je dostupna pouze u modelu HO6026.
Muzete si zvolit jednu z nasledujicich moznosti:

. Hoﬁovzduény ohfev. Zapne se ventiltor, ktery rovnomémé rozvadi teplo a tim zkracuje dobu pfipravy

pokrmu,

* Roznéni. Zagne se otacet rozen s pokrmem.

+ Horkovzdusny ohfev + roznéni
Voli¢ teploty
V zavislosti na pfipravovaném pokrmu zvolte poZzadovanou teplotu ohfevu. Teplotu Ize nastavit v rozmezi
od 0° do 230°. Pro nastaveni teploty otacejte voli¢em teploty (1), dokud nebude ryska na voli¢i oto¢ena
proti pozadované teploté (obr. 1).
Doba pripravy
Troubu uvedete v &innost nastavenim doby pfipravy ¢asovym spinacem (4). Maximalni doba
pfipravy je 60 minut. (U modelu HO6026 az 120 minut).
Otacejte voli€em teploty, dokud nebude ryska na voli¢i ukazovat na poZadovanou dobu pfipravy.
Jestlize si pre]ele nastavit dobu pfipravy krat$i nez 25 minut, oto¢te nejprve voli¢em na 60 minut.
Pozadovany Cas pak nastavite otacenim volice proti sméru hodlnovych rucicek.
Jestlize si prejete troubu predehfat, jednoduse dobu pfipravy prodluzte o pozadovanou dobu
predehfivani.
Rozsviti se kontrolka (5) a trouba se uvede v ¢innost.
Voli¢ doby pfipravy se otaci proti sméru hodlnovych rucicek, az dokud nedosahne pozice 0. Poté se
trouba automa(lcky vypne a zazni upozorfiovaci tén. Casovy spina¢ pracuje jesté chvili po vypnuti
trouby, takze muZze byt slySet zvuk tikani.
Jestlize si pejete ginnost trouby ukondit jesté pred uplynutim nastavené doby pfipravy, otodte
volicem doby pfipravy (4) do polohy 0.
Pozice plechu
Trouba umoziiuje zvolit riiznou vysku umisténi plechu a tim dosahnout optimalnich podminek pro
pripravu jednotlivych pokrmda.
85" Nedovolte, aby se pfipravovany pokrm dotykal topnych téles.
Pislusenstvi
Vase trouba je vybavena kompletni sadou praktického pfislusenstvi:
Plech na peceni (10):
Plech je opatfen nepfilnavou povrchovou tpravou (smaltem), ktera velmi usnadriuje jeho &isténi.
I;Iech(l12e) pouzivat na peceni kolacu, pripravu téstovin, peciva, suflé a opékani.

ost (11):
Na rostu mUzete pfipravovat ryby, maso a driibez. Pomoci rostu Ize dosahnout rovnomérného propeceni
pokrmu z obou stran. Z pokrmu odkapava prebytecny tuk, takze tento zptisob pfipravy je vhodny pro nizk-
otu¢nou dietu.

1 Pod rost umistéte plech na peceni (10) a nalijte do néj trochu horké vody. (Obr. 2).
B Poznamka: Béhem pfipravy na rostu nechejte dvitka oteviena (Obr. 3).
Drzak pro vyndavani plechu (12):
Pomoci drzaku (12) muzete vyndavat plech na peceni nebo rost.
Rozen (13):
RozZefi se pouziva na opékani masa a dribeze - to se béhem pripravy otaci pfed tepelnym zdrojem.

1 Nabodnéte maso nebo driibez na grilovaci jehlu a zajistéte je pomoci spon. Dbejte, aby se maso

__nedotykalo topnych téles, a aby se jehla plynule otacela. (obr. 4).

e
1) Pfi roznéni drabeZe zafixujte nohy a prsa S$pejlemi, aby béhem peceni nedochéazelo
k nestejnomérnému otaceni.
2 Pri instalaci jehly do trouby viozte $pic¢aty konec rozné do kruhového prvku v pravé Casti trouby.
musi smérovat dol a Uzka drazka v rozni musi byt naproti drazky v levé &asti trouby (obr. 5).
3 Pod rozeii umistéte plech na peceni, abyste zabranili odkapavani tuku a §t'avy na topné téleso.
85" Poznémka: PFi roZnéni nechejte dvifka trouby oteviend.
Drzék pro vyndavani rozné (14):
4 Po skongeni roznéni mizete roZefi vyjmout pomoci drzaku (14) (obr. 6).
Miska na drobky (15):
= ,?Z pm;zﬁ'véni trouby musi VZDY byt na svém misté, pod dolnim topnym télesem, miska na drobky
obr. 7).
Miska na st'avu (16):
Tato miska je uréena pro pfipravu masovych a rybych pokrmu.
1 Do plechové misky na $t'avu (10) nalijte trochu horké vody. Umistéte ji tak, aby jeji postranni asti
sméfovaly dolu (obr. 8).
Maso a ryby dejte pfimo do misky. Zvolte horni i dolni ohfev. Po uplynuti poloviny doby pfipravy
pokrm obrat'te.
4 CISTENI A UDRZBA
Pred ¢isténim spotfebi¢ vzdy odpojte od elektrické sité a nechte vychladnout.
Dejte pozor, aby horka dvitka nepfisla do styku s vodou.
Nepouzivejte agresivni ani abrazivni ¢istici prostfedky a pomicky, mohlo by dojit k poskozeni
soucasti trouby.
Veskeré prislusenstvi myjte horkym roztokem vody s mycim pfipravkem, nebo v mycce
Sklenéna dvitka umyjte vodou s mycim pfipravkem a troubu opét pouzivejte az po jejich uplném
oschnuti.
Vnitfek i zevnéjdek trouby mizete offit vinkym hadfikem.
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WAZNE

Przed uzyciem ia nalezy

iniej: il ja stanowi

miejscu, w celu ponownego uzytku.

Produkt ten przeznaczony jest do uzytku domowego; nie nadaje sie do uzytku przemystowego. Uzycie go w

Jjakimkolwiek innym celu niz wskazany jest niebezpieczne.

Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom wykorzystanie urzadzenia do zabawy.

Urzadzenie nie powinno byc obstugiwane przez osoby (w tym dzieci) o obnlzone/ sprawnosci flzyczne/,
lub dzy i chyba, ze

przez usoby Ipowiedzi:

¢ sie z n/nle/szq a.
Nalezy ja p ywaé w

cze$é p

bedg one nadzorowane lub zostang odpowiednio pr. za ich
bezpieczenstwo.

Nie y

ani nie

przew wodu badz
i sig z autor serwisem

Nie stosuj czesz:/ lub akcesoriéw niedostarczonych lub nlezalecanych p/zez SOLAC.
Przed podigczeniem urzadzenia do zrodta zasilania nalezy upewnic sig, Ze napigcie znamionowe odpowiada
napigciu w domowej instalacji e/ektrycznej
Po uzyciu oraz przed prz) ie czedci oraz przed wykonaniem
prac Konser h badz c: nalezy wyja¢ kabel zasilajacy z gniazda. W przypadku przerw w
dostawie pradu urzqdzenle nalezy odfgczy¢ od zrédfa zasilania. Przed podfaczeniem lub odfaczeniem wtyczki
nalezy sig upewnic, ze urzadzenie jest wytaczone.

Zzadnych p " na wlasng reke Wprzypadku stwierdzenia
lezy

uzywania

2u lub montazu j:

Nie uzywac urzadzenia, jesli spadfo na podfoge, posiada ia lub nie dziata prawic w
takim przypadku urzadzenie nalezy odesta¢ do najblizszego Autoryzowanego Serwisu Technicznego, aby
uniknaé niebezpieczeristwa.

Urzadzenie elektryczne pracuje w wysokich temperaturach, co moze grozi¢ poparzeniem.
Nie nalezy dotykac metalowych czesci lub szybki.
Drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga nagrzac sie do wysokich temperatur, kiedy
urzadzenie pracuje. Nalezy uzywac uchwytéw i elementéw sterujacych. W razie
konieczno$ci zaktadac rekawiczki.
Jesli jakakolwiek czes¢ urzadzenia zajmie sie ogniem, nie nalezy do gaszenia uzywac wody. Plomienie nalezy
Zzadusic¢ za pomocg wilgotnej szmatki. Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania i nie otwiera¢ drzwiczek.
Nie przechowywac fatwopalnych produktéw obok lub pod piecem.
Nigdy nie lym, w poblizu pbtek lub materiatéw fatwopalnych, takich
Jjak zastony, tapety, itd.
Nigdy nie nalezy umieszczac papieru, kartonu czy plastiku wewnatrz urzadzenia oraz nigdy nie kfas¢ niczego
nanim {przyborow przedmlotow itd.).
Nie cyn folii pad e

razie grozi to

ilub w
liem pieca lub

 aby chronic blat,
pr y

blatu.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono wigczone. Nie nalezy podiaczac urzadzenia do
zagnego zewnetrznego zegara ani osobnego systemu kontroli zdalnej.

WAZNE!! Cheqc pozbyé sie urzadzenia, NIGDY nie nalezy wyrzucaé go do kosza na
odpadki. Nalezy zabrac je do najblizszego PUNKTU UTYLIZACJI i skladowania odpadéw,
gdzie poddane zostanie ono wtasciwym zabiegom. W ten sposéb chronimy $rodowisko
naturalne.

GLOWNE ELEMENTY

Regulator temperatury 8 Grzatki gorne

Przetgcznik wyboru grzatek 9 Grzatki dolne

Przetgcznik wyboru funkcji (dotyczy tylko modelu 10 Taca metalowa

HO06026) 11 Grill

Zegar 12 Uchwyt do wyjmowania tac
Lampka kontrolna 13 Rozen z uchwytami mocujacymi
Uchwyt drzwiczek 14 Uchwyt do wyjmowania rozna
Wysoko$ci tacy 1-3 (czwarty poziom jest dostgpnyw 15 Taca na okruchy

modelu HO6026). 16 Taca na Sciekajacy tuszcz

. OBSLUGA

1] Przed uzyciem go po raz pierwszy, przetacz na piecu z drzwi otwartych na okoto 15 minut do

spalania reszty protector oleju stosowane na elementy grzejne i inne elementy pieca. Podczas
tego procesu, to moze dac wytaczyc niektére fabryki dymu i zapachu. Nie martw sig, jest to
normalny proces, ktéry bedzie desappear po plerwszym uzyclu Dlatego tez nalezy ustawi¢
regulator temperatury (1) w potoz 1 mak: wyboru grzatek (2) w
pofozeniu gérnym i dolnym. Zegar (4) powinien zostac ustawrony na 15 minut.

1 Umy¢ wszystkie akcesoria goraca wodg z mydtem lub w zmywarce.

Piekarnik moze stuzy¢ do pieczenia, przyrumieniania, grillowania, podgrzewania i opiekania.
2 Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy najpierw ustawi¢ czas pracy na zegarze (4).

Tryb podgrzewania

q

Okreslic tryb pracy, ustawiajac przetacznik wyboru grzatek (2) w odpowiednim potozeniu od lewej do
prawej, zgodnie z funkcjami opisanymi ponizej:

0 Urzadzenie wylaczone

= Podgrzewanie od géry. Grill pracuje i emituje ciepto w dét (przyrumienianie, grillowanie).
= Podgrzewanie od dotu. Ciepto jest emitowane do gory.

=] Podgrzewanie od gory i od dotu. Pracujg grzatki gérne i dolne (pieczenie, podgrzewanie).

Wybér funkcji konwekcji / rozna za pomoca przetacznika wyboru funkcji (3).
Opcja dostgpna wytacznie w modelu HO6026.
Mozna wybrac¢ jedng z nastepujacych opgcji:

Konwekcja. cieplo rozprowadzane jest réwnomiernie wewnatrz urzadzenia, dzieki czemu pieczenie
przebiega szybciej.

Rozen. rozpoczyna sig pieczenie.

Konwekcja + rozen

Wybor temperatury

Wybra¢ odpowiednig temperature w zaleznoscl od rodzaju przygotowywanej potrawy. Temperatura moze
zostaé ustawiona w zakresie od 0 °C do 230 °C. W tym celu nalezy obrécié regulator temperatury (1) do
polozenia odpowiadajacego wybranej temperaturze (rys. 1).

Nie nalezy ciagnac za przewéd zasilajacy lub ¢ na nim ie od zrédfa
zasilania, clqgnqc za wityczke, a nie za przewod.

Upewnic sig, ze przewdd zasilajacy nie dotyka ostrych krawedzi lub goracych powierzchni. Przewdd zasilajacy

Odfaczac

nie powinien zwisac ze stofu lub blatu Dzieci mogq za przewéd, w ten sposéb
urzadzenie.

« Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymlenlc u producenta, w punkcie serwisowym lub u
wykwalifik h zagrozen.

« Usunaéz cz@scl ia wszystkie materiafy reklamowe oraz materiaty uzyte do

ochrony urzadzenia na czas transportu, w tym naklejki, papier, foli¢ oraz karton.
Nie dotyka¢ wlaczonego urzadzenia mokrymi rekami.

Nie uzywac urzadzenia na wilgotnych powierzchniach ani na zewnqtrz
Urzadzenie musi by¢ podtaczone do gniazda zasilania
Ustawic urzadzenie na plaskiej powterzchm udpamej na dztafan/e wysokle/ temperatury (okolo 90")

Piekarnik nie jest do lia szafek. Otwory wentylacyjne
urzadzenia nie mogq byc zastonigte. Nalezy upewnlc sig, ze
Nie ktas¢ zadnych przedmiotéw na szklanych drzwiczkach urzadzenia, kledy sq otwarte.

Nie wyktadac wnetrza piekarnika cynfolig xxx, aby nie zakfocac pracy termostatu.

NIGDY nie wkiada¢ zywych zwierzat do urzadzenia.

Aby uniknaé ryzyka obrazen ciafa i oparzen, nie nalezy dotyka¢ zewnetrznej powierzchni piekarnika podczas
pracy.

Kiedy piekarnik jest goracy, nalezy
uzywac rekawic lub Scierek kuchennych.

¢ 0strozno$¢ podczas wyji ia tac lub grilla. Nalezy zawsze

Czas gotowania
Aby wiaczy¢ piekarnik, nalezy najpierw ustawic czas pracy za pomoca zegara (4). Maksymalny czas
pracy wynosi 60 minut (120 minut w modelu HO6026).

Obrdci¢ regulator zegara do potozenia odpowiadajacego wybranemu czasowi pracy. Jezeli
urzadzenie ma pracowac krocej niz przez 25 minut, nalezy ustawi¢ regulator na 60 minut, a
nastepnie obroci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara az do wybranego czasu.
W celu wstepnego nagrzania piekarnika nalezy po prostu doda¢ czas wstepnego nagrzewania do
czasu pieczenia.

Zaswieci sig lampka kontrolna (5), a urzadzenie zacznie pracowac.

Regulator czasu pracy przesuwa sie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az
osiagnie pofozenie 0. Wowczas piekarnik wytaczy sig samoczynnie i pojawi sie sygnat dzwigkowy.
Zegar pracuje jeszcze przez kilka chwil po wylaczeniu urzadzenia, dlatego tez w tym czasie moze
by¢ styszalne tykanie.
Aby wyltaczy¢ piekarnik przed uptywem ustawionego czasu, nalezy obréci¢ regulator czasu pracy (4)
do potozenia 0.

Potozenie tacy

Piekarnik oferuje rézne wysokosci ustawienia tacy dla zapewnienia optymalnych warunkéw przy-
gotowywania potrawy.

K" Nalezy upewnic sig, ze przygotowywana zywnosc nie dotyka grzatek.

Akcesoria

Piekarnik dostarczany jest z kompletem pasujacych akcesoriéw:

Taca metalowa (10):

Taca metalowa jest pokryta warstwa zapobiegajaca przywieraniu (emalia), dzieki czemu jej czyszczenie
jest bardzo tatwe.

Taca metalowa stuzy do przygotowywania ciast, makaronéw, pieczywa i sufletéw oraz do przyrumieni-
ania.

Grill (11

Grill stuzy do przygotowywania ryb, migsa i drobiu. Poniewaz powierzchnia kontaktu jest niewielka,
produkty sa opiekane réwnomiernie z obu stron. Nadmiar ttuszczu $cieka, dzigki czemu przygotowywane
potrawy zawieraja mniej thuszczu.

1 Umiescic tace metalowa (10) pod grillem i nala¢ na nig nieco goracej wody. (rys. 2).

5" UWAGA: Podczas pracy grilla drzwiczki powinny pozostaé otwarte (rys. 3) .

Uchwyt do wyjmowania tac (12):

Uchwyt (12) stuzy do wyjmowania tacy metalowej i grilla.

Rozen (13):

Rozen stuzy do pieczenia migsa i drobiu poprzez obracanie produktow wokét zrodta ciepta.

1 Zalozy¢ migso lub dréb na rozen, mocujac za pomoca zaciskéw (rys. 4). Nalezy upewnic¢ sie, ze

TmiQso nie dotyka grzatek, a rozen obraca sig rownomiernie.

1] W przypadku przygotowywania drobiu nalezy zamocowac ndzki i piersi za pomocg patyczkow
koktajlowych, tak aby nie blokowaty obracania sie rozna.

2 Aby umiesci¢ rozen w urzadzeniu, nalezy wiozy¢ jego zwezajacy sie koniec do okragtego elementu
po prawej stronie piekarnika. Nastepnie przesuna¢ lewy koniec rozna do dotu, wyréwnujac waski
rowek rozna z wyztobieniem znajdujacym sie po jego lewej stronie xxx (rys. 5).

3 Umiescic¢ tace metalowg pod roznem, aby zapobiec kapaniu ttuszczu na grzatki.

85" UWAGA: Podczas pracy rozna drzwiczki piekarnika powinny pozostaé otwarte.
Uchwyt do wyjmowania rozna (14):
4 Po zakonczeniu pieczenia nalezy wyja¢ rozen za pomocg uchwytu (14) (rys. 6).
Taca na okruchy (15):
K=" Podczas pracy urzadzenia taca na okruchy powinna ZAWSZE znajdowac sig pod grzatkami dolnymi
s. 7).

N
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Taca na $ciekajacy ttuszcz (16):
Taca na $ciekajacy tuszcz powinna by¢ stosowana podczas pieczenia migsa i ryb.

1 Nala¢ niewielkg ilo$¢ goracej wody na tace metalowa (10) i zatozy¢ tace na Sciekajacy ttuszcz w taki
sposob, aby dwa uchwyty boczne byly skierowane do dotu (rys. 8).
Mieso lub ryby utozy¢ bezposrednio na tacy. Wybrac grzatki gérne i dolne. Po upfywie pofowy czasu
nalezy odwrécic przygotowywane produkty na drugg strone.

4 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem czyszczenia wyja¢ wtyczke z gniazda zasilania i pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia.

Nalezy uwaza¢, aby drzwiczki nie zostaty ochlapane woda, kiedy sg jeszcze gorace.

Nie nalezy uzywac¢ zracych $rodkéw chemicznych ani szorstkich $ciereczek, ktére moga uszkodzi¢
elementy kuchenki.

Umy¢ wszystkie akcesoria wodg z mydtem lub w zmywarce.

Szklane drzwiczki umy¢ woda z mydtem, a przed nastgpnym wigczeniem urzadzenia upewnic¢ sig,
Ze sg catkowicie suche.

Wytrze¢ wewnetrzne i zewnetrzne $cianki piekarnika wilgotng $ciereczka.
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DOLEZITE

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny.

Této prirucka je neoddelitefnou stcastou vyrobku. OdloZte si ju na bezpecné miesto pre

pripad potreby v budticnosti.

Toto zariadenie je urené vyhradne na pouZitie v doméacnosti, nie na priemyselné pouzitie. Je

nebezpecné pouzivat spotrebi¢ na iné ucely, na aké je urceny.

Deti by mali byt pod dozorom, aby ste sa uistili, Ze sa so zariadenim nehraju.

Toto zariadenie nie je uréené na pouZzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi telesnymi,

zmyslovymi a/ebo mentalnyml schopnostami alebo s nedostatkom skuisenosti a znalosti bez dozoru

alebo bez pi /Y ia poutZitia zari ia osobou, ktoré je zodpovedna za ich

bezpecnost.

Na zariadeni nevykonavajte Ziadne modifikécie ani opravy. Ak na napajacom kabli alebo na inej ¢asti

zariadenie zistite akékolvek poskodenie, obratte sa prosim, na Specializované servisné stredisko.

NepouZivajte Casti alebo nahradné prisluSenstvo, ktoré nebolo dodané alebo odporucené vyrobcom
AC.

Pred pripojenim zariadenia ku zdroju elektrickej energie skontrolujte, ¢i menovité napétie zodpoveda
napétiu u vas doma.

Zariadenie po pouziti, pred instalaciou alebo vymenou casti, pred vykonanim akejkolvek udrzby
a pred Cistenim odpojte od zdroja elektrickej energie. Zariadenie odpojte aj v pripade vypadku
elektrického pradu. Pri pripéjani alebo odpéjani zo siete elektrického napétia musi byt zariadenie
vypnuté.

Nikdy net’ahajte zari kébel, ani za zariadenie nevesajte. Zariadenie odpéjajte t'ahanim za zéstrcku,
nie za kébel.

Uistite sa, Ze napéjaci kéabel nie je v kontakte s ostrymi hranami alebo s hortcimi povrchmi. Sniru
nenechavajte visiet cez okraj stola alebo pultu, aby za fiu nepotiahli deti a spotrebic nezhodili.

Ak je poskodené elektrické vedenie, malo by byt’ vymenené vyrobcom alebo vo vasom popredajnom
servise alebo podobne kvalifikovanou osobou aby sa predislo moznym rizikam.

Z vnutornej alebo jSej strany zari arite vSetok materiél pouZity na ochranu pocas
prepravy alebo na podporu predaja ako st paplerove alebo plastové sacky, plastové félie, kartény a
néalepky.

Nemanipulujte so zariadenim s mokrymi rukami.

Zariadenie nepouzivajte na mokrych povrchoch alebo v exteriéroch.

Zariadenie moZe byt pripojené iba k elektrickej zésuvke, ktora je spravne uzemnena.

zariadenie poloZte na rovny povrch odolny voci teplu (priblizne 90°).

O

* Rdru nesmiete zapustit’ alebo namontovat’ do vnutra skriniek. Otvory ventilacie riry nesmu byt
upchaté. Uistite sa, Ze ventilacia je dostatocna.
Na otvorene sk/enene dwerka neukladajte Ziadne predmety.

ladajte tenkou féliou, aby ste nezasahovali do prevadzky termostatu.
Do rury NIKDY nedévaijte Zivé zvierata.
Aby ste predisli neb o u poranenia a popal
strany rary.
Ak je rira hortca, davajte pri odstrafiovani podnosov alebo grilu pozor. Vzdy pouzivajte kuchynské
latky alebo rukavice.
Nepouzivajte spotrebic, ak spadol a ma viditeIné poskodenie, alebo nefunguje sprévne. V takomto
pripade musi byt’ spotrebi¢ zaslany do najblizsieho Autorizovaného technického servisu, aby sa

predislo pripadnému nebezpecenstvu.
‘ Tento elektricky spotrebic¢ pracuje pri vysokych teplotach, ktoré mézu spésobit’

popéaleniny. Nedotykajte sa kovovych casti skla.
Ak je spotrebi¢ v prevadzke, dvierka a vonkajsi povrch dosahuju vysoké teploty.
Pouzivajte rukovéte a tchytky. Ak je to potrebné, pouZivajte rukavice.
Ak ktorékolvek East’ spotrebica zacne horiet’, nikdy sa nepokusajte uhasit’ ju vodou. Uhaste plamene
pomocou vihkej handry. Odpojte spotrebic zo siete a dvierka neotvarajte.
Neskladujte horfavé predmety v blizkosti alebo pod miestom, kde je spotrebi¢ nainstalovany.
NepouZivajte spotrebi¢ pod predmetmi upevnenymi na stene, ako su police, alebo v blizkosti
horfavych predmetov, ako st zavesy, rolety, tapety, atd.
Nikdy nevkladajte do vnutra spotrebica papier, kartén alebo plastové predmety a nikdy nedéavajte
Ziadne predmety na vrch spotrebica (kuchynsky riad, rosty, rézne predmety, a pod.).
Nevkladajte hlinikovu foliu pod spotrebic, aby ste ochranili pracovnt dosku ani medzi vykurovac:e

nedotykajte sa pocas prevédzky vonkajsej

2 HLAVNE CASTI

Regulator teploty
Prepinac elementov
Regulétor vyberu funkcie
(iba pre model HO6026)
Casovac

1 9 Dolny ohrievaci element
2

3

4

5 Kontrolka

6

7

8

10 Plech na pecenie

11 Gril

12 Rukovét’ na vyberanie podnosov

13 Ihlica na opekanie so svorkamina
drZanie

14 Rukovét’ na vyberanie ihlice

15 Podnos na omrvinky

16 Podnos na $t'avu z mésa

Rukovét’ dvierok

Vy$ka podnosu 1-3

(Model HO6026 ma aj 4 vysku.)
Horny ohrievaci element

3 ,OBSLUHA
@ Pred prvy pouzitim zapnite ruru s otvorenymi dvierkami na 15 mindt, aby sa vypalili
zostatky ochranného oleja aplikovaného na ohrevné teleso a ostatné komponenty riiry.
Pocas tohto procesu méze prist k dymeniu a zapachu z vyroby. Neobavajte sa, je to
normalny jav, ktory sa po tomto prvom pouZiti uz nebude opakovat. Urobite to tak, ze
nastavite regulator teploty (1) do maximalnej polohy, prepina¢ elementov (2) na
najvys$iu a najnizsiu polohu a ¢asovac (4) na 15 minut.
1 Vsetko prisluSenstvo umyte horticou vodou so saponatom alebo v umyvacke na riad.
2 Pomocou tejto riry moZete piect’, opekat’, opekat’ na ihlici, zohrievat' a grilovat’.
3 Ak chcete ruru spustit’, musite pomocou ¢asovaca vybrat’ dobu varenia (4).
Rezim ohrevu
1 Otocenim regulatora elementov (2) sprava dofava vyberte typ pripravy, v zavislosti od
funkcii rary:
Off (vypnuté)
(]} Horny ohrev. V prevadzke je gril a vysiela teplo smerom dole (opekanie, gril).
=2 Dolny ohrev. Vysiela teplo smerom hore.

2 Horny a dolny ohrev. V prevadzke st horné aj doIné elementy (pecenie, ohrev).
Pomocou regulatora (3) vyberte funkciu teplovzdusného ohrevu/razia.
Tato moznost’ je dostupna iba pre model HO6026.
MozZete si vybrat’ jednu z nasledovnych moznosti:
« Teplovzdu$ny ohrev. Zapne sa ventilator, ktory rovnomerne rozvadza teplo a tym skracuje dobu
pripravy jedla.
« RaZefi. Za¢ne sa otacat’ razefi s pokrmom.
« TeplovzduSny ohrev + razeri
Volba teploty
Vyberte poZzadovanu teplotu ohrevu v zavislosti od druhu jedla, ktoré budete pripravovat'.
Teplotu méZete nastavit’ od 0° C do 230° C. Urobite to tak, Ze budete regulator teploty (1) otacat’
dovtedy, kym nebude ryska na regulatore oto¢ena oproti pozadovanej teplote (obr. 1).
Doba pripravy
Raru uvediete do &innosti nastavenim doby pripravy ¢asovym spinatom (4). Maximaina
doba pripravy je 60 minut. (pre model HO6026 az 120 minut).

6 Ak si prejete ¢innost’ rury ukongit’ eSte pred uplynutim nastavené doby pripravy, otocte
regulator doby pripravy (4) do polohy 0.
Poloha plechov
Rura umoziiuje vybrat' réznu vy$ku umiestnenia plechu a tym dosiahnut’ optimalne podmienky
na pripravu jednotlivych pokrmov.
85" Nedovolte, aby sa pripravovany pokrm dotykal vykurovacich elementov.
PrisluSenstvo
Vase rira je vybavena kompletnou sadou praktického prisluSenstva:
Plech na pecenie (10):
Plech ma neprifnavt povrchovt Upravu (smaltovt), ktora velmi ufahcuje jeho Cistenie.
Plech moézete pouzivat’ na peceni kolacov, pripravu cestovin, peciva, suflé a na opekanie.
Gril (11):
Na roste mézete pripravovat' ryby, méso a hydinu. Pomocou ro$tu mézete dosiahnut'
rovnomerné prepecenie pokrmu z oboch stran. Z pokrmu odkvapkava prebytocny tuk, takze
tento spdsob pripravy je vhodny na nizkokaloricku diétu.
1 Pod rost umiestnite plech na pecenie (10) a nalejte dof trochu hortcej vody. (Obr. 2).
85" POZNAMKA: Pocas pripravy na roste nechajte dvierka otvorené (Obr. 3).
Rukovéat’ na vyberanie podnosov (12):
Pomocou rukovéte (12) mozZete vyberat’ plech na pecenie alebo rost.
Razen (13):
Razeri sa pouziva na opekanie mésa a hydiny - to sa po¢as pripravy otaca pod tepelnym
zdrojom.
1 Napichnite méso a hydinu na grilovaciu ihlu a zabezpeéte ho pomocou svoriek (obr.
4).Davajte pozor na to, aby sa méso nedotykalo ohrievacich elementov, a aby sa ihla

tflynulo otacala.
Pri peceni hydiny na razni zafixujte nohy a prsia $pajdlou, aby pocas pecenia
nedochéadzalo k nerovnomernému otacaniu.

2 Pri instalovani ihly do rury vlozte Spicaty koniec raziia do kruhového prvku v pravej casti
rury. Potom vloZte lavy koniec raziia — musi smerovat’ dole a Uzka drézka v razni musi byt
naproti drazke v lavej ¢asti rury (obr. 5).

3 Pod razeii umiestnite plech na pecenie, aby ste zabranili odkvapkavaniu tuku a $tavy na
ohrevny element.

85" POZNAMKA: Pri peceni na razni nechajte dvierka riry otvorené.

Rukovat’ na vyberanie ihlice (14):

4 Po skongeni pecenia na razni mozete raZen vybrat' pomocou rukovate (14) (obr. 6).

Podnos na omrvinky (15):

¥ Pri pouzivani riry musi VZDY byt’ na svojom mieste, pod dolnym ohrievacim elementom,
podnos na omrvinky (obr. 7).

Podnos na $t'avu z mésa (16):

Tento podnos je uréeny na pripravu masovych a rybich pokrmov.

1 Do podnosu na $t'avu (10) nalejte trochu horucej vody. Umiestnite ho tak, aby jeho bo¢né
Casti smerovali dole (obr. 8).

2 Maso alebo rybu dajte priamo do podnosu. Vyberte horny aj doiny ohrev. Po uplynuti
polovice doby pripravy pokrm obrat'te.

4 CISTENIE A UDRZBA

2 Otacajte regulatorom teploty, kym nebude ryska na regulatore ukazovat' na pozadovanu o o s p i i - 4
dobu pripravy. Ak chcete nastavit' dobu pripravy kratSiu ako 25 minut, otoCte najskér ; [P);ejtdecgztzegrln;s)??‘tor(regéce\ézvciié/rﬁgp:]oejgerélf&%kiré%ﬁzjkfﬁe;evﬂgsjhajte vychladnat.
regulatorom na 60 minit. Pozadovany ¢as potom nastavite otaCanim regulatora proti 3 Nepouzivajte agresivne ani abrazivne Gistiace prostriedky a pomacky. Mohlo by dajst
smeru hodinovych ruciciek. k pogkodeniu sicasti rury.
3 Ak d%hcete ruru predhriat’, jednoducho dobu pripravy predizte o pozadovanou dobu 4 Vsetko prisluenstvo umy'te horticou vodou so saponatom alebo v umyvacke na riad.
predhrievania. i . ey , il gonarad. o
4 Rozsvieti sa kontrolka (5) a rdra sa uvedie do &innosti. 5 ﬁgllﬁggnﬁs?:ﬂr?ﬂt? umyte vodou s pripravkom na cistenie a ruru opat’ pouzivajte az po jej
5 Regulator doby pripravy sa otac¢a proti smeru hodinovych ruciciek, az kym nedosiahne s i . a3 o .
polohu 0. Potom sa rura automaticky vypne a zaznie upozorfiovaci ton. Casovy spinad 6 VnutrajSok a vonkajsok riry méZete utriet’ vihkou létkou.
pracuje este chvilu po vypnuti rury, takze mézete pocut’ zvuk tikania.
MAGYAR hu
1 FONTOS Az ajté és a kiilsé feliilet rendkiviil felforrésodhat a késziilék hasznalata kézben.
A készilék h vétele el6tt fi olvassa el az alébbi utasitasokat. Hasznélja a fogantyukat és a vélasztokat. Sziikség esetén hasznaljon keszty(t.
- A Ige’zik@;:yy eh;é:'asfzﬂ;atatlan részét képezi a terméknek. Orizze meg biztos helyen, mert késébb . gg ya ;ggcgg Zigvlglly I_rfuszzzea '/Se ﬁgkyé’é'?ﬁl?ief‘é'z’i 75« ;;g%vggah gvgzga‘(/glzz se/nuétil;llsscasifl;gtzﬁ;/ a langokat
még sziiksége lehet ra. nedy haval. i ileket : , .
«  Ez atermék nem ipari, hanem kizarolag otthoni hasznalatra lett tervezve. A meghatarozott céloktol eltéré + Ne taroljon gytlékony termékeket a késziilek mellett vagy alatt. »
barmely mas célra torténd hasznélata veszélyes. . ,Sn(;rf:{a g[e mﬁr(zggyel{f%;;% gykﬁ;g}glzg falra szerelt butorok, polcok vagy olyan gyulékony anyagok mellett,
* Vigyazni kell, hogy a gy ne g g /s g . . o ) §
A fizikai, érzé vi vagy értelmi fogyatékkal él6 slyek (vagy gyerekek), illetve a késziilék . thahnf_e he%ez‘gkent pqp/rt,tliqrtonl ‘l/atg};bmuanyagola késziilék beljesébe, és ne tegyen ré semmit (pl.
Zaszn/a/:tit nem ismer6k kizérélag a b/ztonsaguken felelés személy fe/ugyelete mellett hasznalhatjak a . S%’;'}; ;'(’e etzéy?ezoaleu mﬁ?jﬁ'; m‘?g]}a@k :s zs'u' i é)k alé a munkapad védelmére, vagy a fitdelemek kbzé, vagy a
észiilékel 3 ,
.« Ne rznuOst”sa ésne /awlsa sajat keziileg a készii il sqet észlel a késziilék glejlsseoggalak és az elemek kézé. Ha igy tesz, stlyosan karosithatja a stit6 miikodését vagy a munkapad
Apkabelén vagy egyéb , hagyja abba a kés. Iek hasz nélatéat, és ford ljon szakszervizhe
« Neh: ] y" 'g (}]/Iygy gy 9 Gket ‘zu, nemza SOLAC gyar[uéagy ;]anjz izhez. < A keszu/eket csatlakoztatott allapotban soha ne hagy/a feligyelet nélkdl! Kiilss id6zitd-, vagy
. ?z ele/kzomcsflz(alozathci val6 csatlakoztatas elétt ellenrizze, hogy a hélozati fesziiltség megfelel a vezéridi FONTOSH A l;wa tilos k P I " SOHA d b azt
észiilék specifikécicjanal mennyiben mar nincs szi segea észiilékre, ne dobja azt a
. utén, Ihel) vagy I illetve tisztitas és karbantartas el6tt mindig héztartasi hulladékba. A késziilék szakszeri & K
va/assza le a késziiléket az elektromos halézatrol. Aramsziinet esetén hizza ki a késziilék dugaszét a legkozelebbi HULLADEKHASZNOSITASSAL FOGLALKOZO SZOLGALTA TOT Ilyen
csatlakozoaljzatbol. A késziiléket a dugasz konnektorba térténé bedugésa ill. kihtizésa elétt ki kell — méodon is hozzajarulhat kérnyezete megévasahoz.

kapcsolni

Ne hiizza a tapkabelt, és ne légassa a készliléket a tapkabelnél fogva. A dugaszt az aljzatbol soha ne a
vezetéknél, hanem a dugasznal fogva huzza k/

Vigyazzon, hogy a tapkabel ne éri vagy forré feliiletekkel. Ne hagyja a
asztal vagy pult szélérél lelégni, mlvel a gyermekek megranthatjak a kabe/l es lgy a készlilék leeshet.
Ha a halozati kabel sértilt, akkor a I k megelézése 1 @ gyartonak vagy a
vevészolgalati szervizallomasnak vagy hasonlé meghatalmazott személyzetnek kl kell cseréinie azt a
lehetséges kockazatok elkertilése érdekében.

Tévolitsa el az dsszes, a széllitaskor vagy a bemutato hasznélt védée , példaul a papir
vagy miianyag tasakokat, milanyag lapokat, a késziilék kiilsé vagy belsé oldalan lévé kartonpapirt és
matricékat.

Ne fogja meg nedves kezzel a bekapcsolt késziiléket.

Ne vizes feliileteken vagy kiiltéren.

A készliléket klzaro/ag foldelt c
Tegye a készliléket vizszintes, egyenletes héallé (kézel 90°) feliiletre.
A sitét tilos szekrénybe stillyeszteni vagy helyezni. A siité szell6zényilasait tilos eltakarni. Biztositsa a
megfelel6 szell6zést.
A nyitott (ivegajtéra ne helyezzen semmilyen targyat.
Ne helyezzen alufoliat a késziilék belsejébe, mert az zavarhatja a termosztat miikédését.
SOHA ne helyezzen él6 éllatot a siitobe.
Az égési sériilések veszélye miatt soha ne érintse meg a miikédésben Iévé siité burkolatat.
A télcak, a racs vagy nyars eltavolitasa soran mindig legyen évatos, ha a stité forro. Mindig hasznaljon
keszty(it vagy konyharuhéat.
Ne hasznélja a keszuleket ha leesett, /athato serulesek vannak rajta vagy nem miikodik megfeleléen.
Ebben az esetben a k az ly ében el kell juttatni a
legk6zelebbi hi los technika szervi: A
Ez az elektromos késziilék olyan magas hémérsékleten iizemel, mely égési
sériiléseket okozhat. Ne érintse meg a fém részeket vagy az liveget.

0 Ki
[ Felsé flitéegység. A grillsiité lefele sugarozza a hét (pirités, grillezés).
= Als¢ flitéegység. A grillsiité felfele sugarozza a hét.
=2 Felsé és also fiitbegység. A fels6 és also flitéegyseég egyszerre miikodik (sités, melegités).
A légkeverés | siités funkcio kivalasztasa a funkciovalaszté gombbal (3)
Az opcié csak a HO6026 modell esetén érhetd el.
A kovetkez6 lehetdségek koziil valaszthat:
+ Konvektor. A ventilator miikédésbe I1ép, és a hét egyenletesen oszlatja el, igy az étel gyorsabban
elkészl.
« Nyars. A nyars forogni kezd, és az étel elkezd siilni.
« Konvektor + nyars.
Hémérséklet-valaszto
Valassza ki az elkésziteni kivant ételnek megfelelé hémérsékletet. A hémérséklet 0° és 230° kdzott
allithatd be. Ehhez forditsa el a hémérsékletvalaszté gombot (1) igy, hogy a gombon 1évé jeldlés a
kivant h6mérséklettel egy vonalban legyen (1. dbra).
Sitési idé
1 A siité bekapcsolasahoz be kell dllitania a siitési id6t az id6zitével (4). A leghosszabb stitési
id6 60 perc. (A HO6026 modell esetében a siitési id6 120 perc).
Forgassa el az id6zit6t ugy, hogy a jeldlés a kivant sitési idGtartamra mutasson. Amennyiben
25 percnél révidebb ideig szeretné mikddtetni a stitét, forgassa el a gombot 60 percig, majd
az éramutatd jarasaval ellentétes iranyba forgassa vissza, és igy allitsa be a kivant idét.
Ha el szeretné melegiteni a siitét, egyszerlen adja hozza az elémelegitési idét a tervezett
sltési id6hoz.
A jelzéfény (5) kigyullad, és a siité miikodésbe Iép.
Az id6zitd az 6ramutat¢ jarasaval ellentétes iranyba halad, amig el nem éri a 0 allast. A sité
automatikusan kikapcsol, és egy figyelmeztetd jelzés hallhaté. Az id5zitd a beallitott id3 letelte
utdn még par masodpercig mikadik, és ez id6 alatt az éra ketyegése hallhaté.
6 Ha a beallitott id6 letelte el6tt ki szeretné kapcsolni a siitét, allitsa az idézit6t (4) 0 allasba.
A télca allasa
A sité talcaja az elkészitendd ételtdl fliggden tobb helyzetben is beallithaté.
8" Mindig tgyeljen arra, hogy az étel ne érjen hozza a fiitGelemekhez.
Tartozékok
A siitéhdz szamos praktikus kiegészité tartozik:
Fém talca (10):
A fém talca egy tapadasgatlé bevonattal (zomanc) van ellatva, igy tisztitasa igen egyszerd.
A fém talcat sitemények, tészta, kenyér, szuflé készitéséhez és piritdshoz hasznalja.
Grillracs (11):
A grillracsot hal, his vagy szarnyas grillezéséhez ajanljuk. A grillracs kis felllete biztositja az étel
egyenletes sltését. A felesleges zsiradék lecsopdg, és igy hozzajarul a zsirszegény étrendhez.
1 Helyezze a fém talcat (10) a grillracs ala, és Ontson ra egy kevés forrd vizet. (2. abra).
55" Megjegyzés: A grillracs hasznalata kézben hagyja nyitva az ajtét (3. bra).
FogantyU a talcak eltavolitasahoz (12):
A fém talca és a grillracs eltavolitasahoz hasznalja a fogantyut (12).
Nyars (13):
A nyars husok és szarnyas siitésére vald. Siités kdzben az ételt a hé igy egyenletesen éri.
1 Helyezze fel a hist vagy a szarnyast a nyarsra, és régzitse a kapcsokkal (4. abra) . Mindig
tgyelien arra, hogy az étel ne érjen hozz3 a fiitéelemekhez, és hogy a nyars akadalymentesen
<-forogjon.
1] Szamnyas siitésekor régzitse a combokat és szarnyakat hustiivel,
akadalyozzak a forgast.
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2 FO ALKOTORESZEK

Hémérséklet-valaszté gomb
Flitéegység valaszté gomb
Funkcidévélaszté gomb

(csak a HO6026 modell esetén)

8 Felsé fiitéelem
9 Alsé fiitéelem
10 Fém télca

11 Grillracs

NOOAN Wh=

ldézité 12 Fogantyu a talcak eltavolitaésahoz
Jelzéfény 13 GrillezOnyars régzitéelemekkel
Ajto fogantyuja 14 Fogantyu a nyars eltavolitasahoz

15 Morzsatalca
16 Csepegtetd talca

Télca poziciok 1-3 (a HO6026 modell egy 4.

pozicioval is rendelkezik)

3 . MUKODTETES

1) Az elsé hasznélat el6tt kapcsolja be a slitét gy, hogy az ajtét kb.15 percig nyitva hagyja.
Ezalatt leég a maradék védéolaj, amivel a fiitGelemek és a sits egyéb alkatrészei a gyartas
soran kezelve vannak. Ekbzben a késziilék fiistlhet és kellemetlen szagot araszthat. Emiatt
nincs ok aggodalomra, ez egy normalis folyamat, ami az elsé hasznalat utan megsziinik.
Ehhez éllitsa a hémérsékletvalaszté gombot (1) a maximum allasba, majd a fiitbegység
vélaszté gombot (2) a fels6 és alsé allasba, illetve az id6zitét (4) 15 percre.
1 Az alkatrészeket mossa meg forré, mosogatészeres vizzel vagy mosogatogéppel.
A sltbvel siitésre, piritasra, rablohus és melegszendvics készitésere, melegitésre és grillezésre

b%kapcsolasahoz ki kell valasztania a sitési id6t az idézit6vel (4).
Melegitési mod
1 Valassza ki a sttési modot a flitéegység valasztd gombbal (2) jobbrdl balra haladva, a st
funkciétal fliggden:

2 Anyars a siitébe valo behelyezésehez illessze a nyars hegyes végét a siité jobb oldalan leve
nyilasba. Ezutdn mozgassa a nyars bal végét lefele, és igazitsa a nyars hornyat a sité bal
oldalén Iévé horonyba (5. abra).

3 Helyezze a fém talcat a nyars ala, hogy a zsiradék vagy szaft ne csépdghessen a
fitéelemekre.

B Megjegyzés: A nyars hasznélata kézben hagyja nyitva az ajtot.
Fogantyu a nyars eltavolitdsahoz (14):
4 Asités végeztével a fogantyuval (14) vegye ki a nyarsat (6. abra).
Morzsatalca (15):
B A sitét MINDIG az also fiitSelem ala helyezett morzsatéalcaval hasznélja (7. abra).
Csepegtetd talca (16):
A csepegtet6 talcat hus és halételek siitésekor hasznalja.

1 Ontson egy kevés forré vizet a fém talcaba (10), és helyezze el ugy a csepegtet6 talcat, hogy
a két oldalso fill lefele nézzen (8. abra).

2 Helyezze a hust vagy a halat kozvetleniil a talcara. Valassza a felsé vagy az alsé flitéegységet.
A sitési id6 felénél forditsa meg az ételt.

4 TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt hizza ki a késziilék dugaszat, és varja meg, amig a késziilék lehdil.

Ugyeljen arra, hogy a forré ajté ne érintkezzen vizzel.

Ne hasznaljon erés vegyi tisztitbanyagokat sem surolészert, mert ezek karosithatjak a siité
alkatrészeit.

Az alkatrészeket mosogatészeres vizzel vagy mosogatégépben tisztitsa.

Az liveg ajtét mosogatoszeres vizzel tisztitsa. A slté bekapcsolasakor az ajténak teliesen
szaraznak kell lennie.

A siit6 belsé és kiils6 burkolatat nedves torlékendével tordlje le.

5 MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
4A HTM Kft. mint a termék forgalmazdja kijelenti, hogy a termék a 79/1997. (XII.31.) IKIM rendelet-
nek megfelel.”

* Névleges fesziltség: 230 V

* Névleges teljesitmény: HO6019: 1.500 W/ HO6026: 2.000 W

« Erintésvédelmi osztaly: Class |

6 FORGALMAZZA

HTM Nemzetkozi Kereskedelmi Kft.

1046 Budapest, Kiss Erné u. 3.

Fax: (1) 369-0403 Tel.: (1) 370-4074/ (1) 370-1041

7 GARANCIAFELTETELEK
* A garancia minden gyartasi vagy anyaghibabdl eredé mitkidési rendellenességgel kapcsolatban
egy év.

Ajotallas nem terjed ki a helytelen hasznalatbol eredé hibakra.

* Agarancia nem érvényes, ha az lizletben nem teljesen vagy helytelendil toltotték ki ill. pecsételték
le a garanciajegyet.

* Nem vonatkozik a garancia az olyan karosodasokra, amelyek a helytelen hasznalatbdl vagy
szallitasbol erednek. Ez olyan esetekre is érvényes, amikor a késztiléket nem megfeleld foldelésii
dugaljhoz csatlakoztattak.

« Ugyancsak érvénytelen a garancia, ha a késziiléket illetéktelen (hozza nem érté személy) probalja
javitani, aki nem tartozik a vevészolgalathoz vagy hivatalos szervizhez.

* A meghibasodott késziiléket — beleértve a halézati csatlakozd &
szerviz javithatja.

o obr W=

is — csak A

1 BAXHO To3au enekmpuyecku yped pabomu npu 8UCOKU memrepamypu, Koemo Moxe 0a
+ Mpedu da u3,-,ongeame ypeda, npo 0 Me3u uH npuduHU uszapsHus. He dokocealime MemanHume 4acmu Unu CMbKIomo.
. Tesu ca wacm om npod Ci jme 2u Ha Bpamama u 8bHWHama noebpxHoCm Mozam Oa ce Hazpesim A0 8UCOKa

6e3onacHo Msicmo sa 61;6e1qa cnpaeka.

To3u yped e npedHasHa4yeH camo 3a ynompeba & OoMawHu ycrogusi U He e moOxodsw 3a
npomuwneHa ynompeba. OnacHo Oa 20 u3nosn3same ¢ kakeamo u 0a e dpyea yes, pasudHa om
yromeHamama.

Heuama mpsibea Oa ce Habnodasam u da He UM ce 110380s1518a Oa cu uzpasm ¢ ypeda.

To3u yped He e npedHasHayeH 3a ynompeba om nuya ¢ HamaneHu (hu3UYecKu, cemusHu U
YMCMBEHU 8b3MOXHOCMU (8KIKOYUMENHO Oeua,) HEOMUMHU U HeZPaMOMHU NUYa, OCEH aKo He ca
HabnodagaHu unu UHCMPYKMUPaHU 3a u3non3eaqe Ha ypeda om /ULemo, omao8apsuwo 3a
msaxHama 6e3onacHocm.

He npaseme Hukakeu npoMeHu u peMOHmll Ha ypeda B cnyvati Ha nospeda o kabena unu dpyaa
yacm Ha ypeda, He 20 cepeus.

He u3nonseatime yacmu unu npuHaane»mocmu, KOllmO He ce docmaesm unu nperopbyeam om
SOLAC.

lpedu sknoysaHe Ha ypeda & o Kama npc
HanpexeHue Ha ypeda cbenada ¢ mosa e 0oMa eu.

BuHazu usknioysatime ypeda cned ynompeba u npedu da canobsisame unu pasanobsgame yacmu
unu npu 3ano4eare Ha kakeumo u da e delHocmu o noddpwbxKa u noyucmeake. [lpu cnupaHe Ha
moka u. ypeda om m Ypedbm mpsibea Oa e u3kniodeH npedu da 20 KkYsame
unu u3kiTrYeame om mMpexama.

Hukoza He Obpnatime kabena u He 2o u3nonaealime 3a okayeaHe Ha ypeda. BuHazu uskmoyeaime
ypeda kamo dbprname wencena, a He kabena.

Yeepeme ce, 4e 3axpaHeauusm kaben He ce donupa 0o ocmpu prBO8e UNU 20PeUs M08BPXHOCMU.
He ocmassiime kabena a sucu om prba Ha Macama unu paghma, 3a 0a He dorycHeme ObpnaHemo
My om Oeya, koemo moxe da dosede do nadaHe Ha ypeda.

Ako 3axpaHeawusim kabesn e nogpedeH, moli mpsibea 0a ce 3ameHu om npou3sodumens unu om
sauwus cepsus 3a crednpodaxbeHo obcnyxeaHe, unu om nodobeH keanuguyupaH nepcoHan, 3a 0a
ce ubezHam egeHmyasHu 31ononyKu.

OmcmpaHeme om 8bHWHamMa CmpaHa U OM ebMPeWHOCMmMa Ha ypeda 6CUYKU ereMeHmu,
u3nonseaHu 3a npednassaxe o epeme Ha 0 unu 3a p npOMOYUU, Kamo
HanpUMep, XapMUeHU Ujiu MaCMMAcosU Mop6u, MIaCMAc080 (s, KApMOH U CMUKEPU.

He donupatime pabomeuwjusim yped ¢ MOKpU pbye.

He u3nonseatime ypeda 8bpXy MOKDU MO8LPXHOCMU UL HABLH.

Ypedbm mpsibea 0a ce 8KoYU 8 e1eKmMpuUYeCcKU KOHMakm ¢ nooXodsWo 3a3eMsieaHe.

danu noco4yeHomo

Clanky alebo na vonkajsie steny alebo Casti spotrebica. Ak tak urobite, riskujete vazne p
fungovania riry alebo poskodenie pracovnej dosky.
Zapnuté zariadenie nenechévajte bez dozoru. Nepouzrvajte zariadenie zapojené k externému
Cagovacu alebo k systému dialk
DOLEZITE! Ak si Zelate pristroj adstranlt, NIKDY ho nevyhadzujte do odpadu.
Odneste ho na najblizsie MIESTO ZBERU alebo do centra zberu odpadkov.
Pomézete tym zivotnému prostrediu.

Ic ypeda ebpxy pasHa nosbpXHOCM, ycmoliyuea Ha monnuxa (9o 90°).

®ypHama He mpsibea Oa 6bde 82paxdaHa UNMU MOHMUPaHa 6 wkachose. BeHmunayuoHHuUme
omeopu Ha gpypHama He mpsibea da 6b0am npenpeysaHu. Yeepeme ce, ye uma docmambyHa
8eHmunayus.

He nocmassiime npedmemu ebpXy cmbKneHama epama, ko2amo e 0meopeHa.

He nokpusalime ewbmpewHocmma ¢ mbHKo ¢honuo, 3a da npedomepamume HapywasaHe
pabomama Ha mepmocmama.

* HUKOIA He Kusu 1]

+ 3an om u He dokocealime ebHWHama Yacm
Ha dJypHama Koeamo mﬂ pabomu.

. unu 2puna, ako ¢ypHama e 2opewa. Bunazu

uanonseatime pbxaeuqu 3a (bypHa, UnU KyXHEHCKU KbPIU.

He u3snonssatime ypeda, ako e 6un usnyckaH u uma suduma rospeda Unu ako He (byHKUUOHUpPa
npasunHo. Mpu nodober cryvali ypedbm mpsbea da ce usnpamu 00 Hal-61u3Kus OmMopu3upaH
cepeu3 3a mexHuYecKko obcrnyxeare, 3a da ce usbeaHe kakbemo u 0a 6urio puck.

memnepamypa, koezamo ypedbm pabomu. M3non3eatime dpbxkume u
peaynamopume. M3nonssatime pbKkasuuu, ako € He06X00UMO.
Ako 4acmu om npodykma 6bdam 06 om YU, HUKO2a HE ( da eacume
02bHs ¢ 800a. 3azaceme nnambyume ¢ noMowma Ha enaxHa kbpna. Makniodeme ypeda om
Kol UHe C
He cbxpasealime aananumu npodykmu & 6Au3ocm 0 unu 0d KOHCMPYKUUAMa, bPXy KOAMO €
nocmaser ypeda.
Hukoea He pabomeme ¢ ypeda nod cmeHHa KOHCMPYKUUS, KomMnnekm pagpmose unu 8 6nusocm do
3ananumu Mamepuanu, Kamo wopu, 3aeecu, u dp.
Hukoza He nocmassiime xapmus, KapmoH unu niacmmaca e ypeda u He nocmassiime HULLO 8bPXy
Heao (npubopu, ckapu, npedmemu u 9p.)
He nocmassiime anymuHuego ¢honuo nod ypeda 3a 3awuma Ha pabomHama noebpXHoCm unu
Mexdy Ha2pesamernHume eneMeHmu, Uy 8 KOHMakm ¢ cmeHu unu Ako
Hanpasume moea, Bue puckysame cepuosHo da noepedume chypHama unu pabomHama
108bPXHOC.
He ocmassiime ypeda 6e3 HabtodeHue, Koeamo e . He u3nc
8bHWeH matiMep unu omoenHa a 0 YUOHHO yrip

BAXHO!! lNpu 6pakysaHe Ha ypeaa HUKOIA He 20 usxebprsiime e koghama 3a
boknyk. OmHeceme 2o & Hali-onuskusi MTYHKT 3A CbBUPAHE Ha emopuyHu
cyposuHu. [yHKm 3a 8mopuyHa o6pabomka. Taka wie moMozHeme 3a ora3eaHe Ha
oKkonHama cpeda.

2 OCHOBHM KOMIMOHEHTHU

Peaynamop Ha memnepamypama

ypeda, cebp3aH KbM

8 [lopeH HazpesamerneH enemeHm
Kroy 3a koHmpon Ha enemeHdmume 9 [oneH HazpeeamesneH enemMeHm
Knrou 3a usbop Ha yHkyus (camo 3a 10 MemarnHa masuyka

moden HO6026) 11 pun

Tativep 12 PbKoxeamka 3a usgaxdaHe Ha masume
CeemunuHeH uHAuKkamop 13 Wuw 3a nevyeHe ¢ dbpxawju WUnku
HApwbxka 14 PbKoxeamka 3a usgaxdaHe Ha wuwa

NoOON  WNh=

Buco4uHu Ha mabnume 1-3 (uma
4ma sucoyuHa e modesn HO6026)

3 EKCMJIOATAUMUA

0]
) Mpedu da u3snonssame ypeda 3a MbPEU MbM, 6K/IOYEMe nedkama u omeopeme
8pamuykama 3a okos1o 15 MuH 3a da us2opu habpuyHOMo Macrio, ¢ Koemo ca nokpumu
3azpsieawume efemMeHmu U KOMIOHeHMU Ha ¢pypHama. Bb3moxHo e Oa ce nosieu
Mariko nywek. He ce npumecHsgatime, moea e HopMarneH NPOUEC U we u34yesHe crned
nmbpeomo nonseaxe. 3a da Harpasume moea, 3adalime MakcumanHa memnepamypa
om cers DPHUS KiTtoy (1), cer DPHUS KITIOY 3a u3bop Ha enemeHm (2) Ha 2opHa u
donHa no3uyus u Ha matmepa (4) 3a 15 muHymu.
1 M3muiiTe BCUYKN akcecoapy ¢ TONMa BoAa U CanyH UNu B MUSINHA MalUMHa.
C Ta3u pypHa moxeTe fa neyete, obxapsare, neyere Ha LWL, HarpsiBaTe, npenuyare xna6
3a CaHABMYM M Aa n3nonaearte rpuna.
2 3a pa HacTpouTe (bypHaTa, TpsibBa Aa usbeperte Bpeme 3a NpUroTBsiHe, KaTo u3nonssare
Taimepa (4).

15 Tasuyka 3a mpoxu
16 Tasuuka 3a Karnku

O

Pexum HarpsiBaHe
1 WanonseaiTe Buaa rotBeHe KaTo 3aBbPTUTE CENEKTOPHUS KITioY 3a U36GOp Ha eneMeHT (2)
OT [IICHO Ha NABO B 3aBUCMMOCT OT (PYHKLMUTE Ha hypHaTa:
0 W3kn
B HarpsiBaHe oTrope. IpunbT pabotn u Harpsisa Hagony (o6xapsaHe, rpun).
= HarpsisaHe oTgony. Harpsia Harope.

= HarpsiBare otrope 1 otgony. FOPHUAT 1 JONHUS enemMeHT paboTsT (NeyeHe, HarpsiBaHe).
U36upaHe Ha KOHBeKTOpHaTa (PYHKLMA / NevyeHe C NpeMecTBaHe Ha
CeneKToOpHUA KoY (3).
Tasu onuus e BanuaHa camo 3a mogen HO6026.
MoxeTe fa usbepere mexay crnegHuTe onuuu:
. KOHEEKTOP. BeHTMJ‘IaTOp'hT 3ano4Ba aa paﬁOTI/I W TonnuHaTa ce pasnpenens pasHOMEPHO,
XpaHaTa ce npuroTes no-6upao.
* Teuene. lUnwbT 3a neyeHe 3anoysa aa ce BbPTU XpaHaTta u Ta ce NpuroTes.
. KOHBBKTOP + nevyeHe
U36op Ha TemnepaTypa
W36epeTe xenaHaTa TemnepaTtypa B 3aBUCHMOCT OT TUMa Ha NPUroTBsiHaTa xpaHa.
Temnepatypata Moxe Aa 6bae 3agageHa ot 0° go 230°. 3a Aa HanpaBuTe TOBa, 3aBbpTeTE
TeMnepaTypHUST CenekTopeH ko (1) JokaTo MapKupoBKaTa He ce U3paBHM C UckaHaTa
Temnepatypa (dur.1).
Bpewme 3a rotBeHe
1 3apaHactpouTe pypHaTa, TpsibBa Aa HaCTpPoUTe BpeMe 3a NpUroTesiHe, KaTo U3nonssarte
Tanmepa (4). MakcumanHoTo Bpeme e 60 MuHyTH. (do 120 MuHyTU 3a Mmoaen HOB6026).
2 3aBpreTe Knto4a 3a KOHTPOs Ha BpeMeTo, AoKaTO MapKupoBKata My He Ce U3paBHU C
WCKaHOTO Bpeme 3a npuroTssiHe. AKo uckaTe ga pabotute ¢ chypHaTa 3a no-manko ot 25
MWHYTU, 3aBbpTeTe Knw4a A0 60 MUHYTW W cnej ToBa ro 3aBbpTeTe O6paTHO Ha
YaCoBHMKOBATa CTpersika, 0KaTo He CTUrHe 40 UCKaHOTO Bpeme.
Axko uckate aa nogrpeete ypHara, npocTo fobaBeTe HYy)XHOTO BpeMe 3a NoArpsiBaHe KbM
TOBa 3a roTBEHe.
WHpvkaTopHaTa namna (5) ce BknoyBa 1 pypHaTa 3anoysa aa pabotu.
KOHTpOMbT 3a Bpeme ce MecTv 0GpaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPerika [JoKaTo He AOCTUTHE
nonoxenwve 0. Cneu TOBa d)ypHaTa Ce U3KNKYyBa aBTOMATUYHO Ce YyBa 3BYKOB CUrHan.
TaiimepbT NpoabMmKasa Aa paboTu 3a HAKOMKO CeKyHau crnep Kato dypHaTa ce U3KIoYM,
€TO 3all0 MOXe fa YyBaTe TUKTakaHe.
6 Ako uckaTe da uskmounTe ypHata npeau u3bpaHoTo BpeMe, 3aBbpTeTe Kroua Ha
Tanmepa (4) B nonoxenue 0.
MonoxeHune Ha TabnuTe
®ypHaTa UMa HAKONKO pasfinyHn HMBaA 3a NoCTaBsAHe Ha Taﬁnwre, 3a nocturaHe Ha
ONTUMaNHUTE yCrnoBMa B 3aBUCUMOCT OT XpaHaTta, KOATO Ce NPpUroTesA.
BuHaru npefotepatsiBaiiTe JONMPaHETO Ha XpaHaTa C HarpeBaTenHuTe eNneMeHTH.
MpucraBku
Tasun dypHa MMa NbrieH KOMNIEKT OT akcecoapu:
MeTanHa Tasuyka (10):

(S )

MeTanHaTa TaBuuKa e nokpuTa ¢ MaTepuarn, npeanaseall oT HaJpackeaHe (emaiin), Taka e e
MHOTO flecHo fja 6bae nouncTeaHa
W3nonsBaiiTe MeTanHarta TaBuyka, 3a KeiikoBe, nacra, xnsib, cycdnera u 3a obxapeaHe.
Mpun (11):
WM3nonsBaiite rpuna 3a NnpuroTesiHe Ha puba, Meco u NTuye meco. Thbid kaTo onopHaTa
NOBBLPXHOCT € Marka, XpaHaTa Moxe /1a 6baie NpUroTBsiHa PaBHOMEPHO OT [1BETE CTPaHM.
[lo6aBbYHMS BEHTUNATOP MOXeE Aa OTCTPaHU MasHUHaTa W Aa AONPUHECe 3a CNa3BaHeTo Ha
AMEeTa C Manko MasHuHN.
1 TMocraBeTe meTanHaTa Taeuyka (10) nog rpuna u usnenTe manko ropelja Boga BbpXy
Hero. (dur. 2).
B 3abenexka: Ocmageme epamama Ha ¢hypHama omeopeHa, dokamo urnonaeame epuna (Pue. 3).
PbkoxsaTka 3a nsBaxaaHe Ha TaBute (12):
M3nonaeaiiTe pukoxsaTkata (12), 3a ja U3BaguTe MeTanHaTa Taea v rpuna.
LLvw 3a nevene(13):
WMWBT e 3a neveHe Ha Meco M NTULY OKOMO HarpeBaTenuTe
1 lNocTaBeTe MECOTO UMK NTULIATA BLPXY LUKLLA, KATO M 3aXBaHETE C MOMOLLTa Ha LUMMKUTE.
YBepeTe ce, Ye MECOTO [0KOCBA HarpeBaTerHUTe enemMeHTU U Ye WNWBLT Ce BbpTH
aBHOMEPHO (cpur.4).

Kozamo 2omeume nmuye meco, ¢huxcupaiime Kpakama u 2bpdume ¢ KOKMeUHU KIeyKu,
maka ye 8bpmsAwomo dguxeHue 0a He 6B 8b3NPENIMCMeaHo 1o 8peMe Ha rpoyeca.

2 3apanocrtasuTe WKLLA BbB PypHaTa, BKapaiiTe 3a0CTPEHUAT My Kpawi B KpbITUA OTBOP B
AsicHaTa cTpaHa Ha dypHata. Cnea ToBa NMEBUAT My Kpai B Nocoka Hagosny, kato ro
V3paBHUTE C U3psi3aHns xneb Ha Wwuwa ¢ xneba oT naBaTta cTpaHa Ha dypHaTa (dur.5).

3 TlocTaBeTe MeTanHaTta TaBuyKa Noj WWLWA, 3a Aa NPeAoTBPaTUTE HakanBaHETO Ha COKOBE
Y1 Ma3HMHa BbPXY HarpeaaTenHwe eneMeHTy.

B 3a6¢ 1 O Ha ¢bypHama omeopeHa, 0okamo rneyeme Ha WuUL.
PbkoxsaTka 3a nsBaxaaHe Ha wwuwa (14):
4 B kpasi Ha neveHeTo, M3BafeTe LUMLLA KaTo u3nonaearte pbkoxaatkarta (14) (cour.6).
Tasuuka 3a Tpoxu (15):
BUHAIW usnonssalime ¢hypHama ¢ rocmaseHa masudka 3a mpoxu nod OosHume
HazpeeamerHu enemeHmu (¢ue.7)
TaBuuka 3a oTuexaaHe(16):
TaBu4KaTa 3a OTLEXAaHe e NPOeKTUPaHa 3a NPUrOTBSHE Ha MECHMU N PUGHU SCTUS.

1 WaneiTe manko ropelya Boga Bbpxy MeTanHata TaBuyka (10) u noctaBeTe TaBuykaTta 3a
oTuexaaHe, Taka Ye ABeTe CTpaHu a coyat Hagony (dwur.8).

2 ToctaBeTe mecoTo W pubaTta AWPEKTHO BbpXy TraBuWukaTa 3a oTuexgaHe. M3bepete
HarpsisaHe oTrope v oTaony. B cpeaata Ha BpeMeTo 3a NpUroTesiHe, 3aBbpTeTe XpaHaTa.

4 TOYUCTBAHE U NOAAOPBXKA

Wskniouete ypena OT KOHTakTa u ro octaeeTe fja U3CTuHe, npeaun noyucTeaHe.
3axpaHBawmaT kaben He TpsibBa Aa BNU3a B KOHTaKT C BOAA, OKATO € OLLE ropeLy,.

He usnonssaiite arpecuBHU XUMUYHKU npenapaTtn nnu aﬁpa:maHM nacTu, KOMTo MoXe aa
HapaHsT KOMMOHEHTUTE Ha pypHaTa.

W3muiiTe akcecoapuTe ¢ BoAa W canyH U B MUsiNHa MaluvHa.

W3muiiTe cTbkneHaTa BpaTa C Bofa v canyH 1 ce yBepeTe, Ye € HanbIHO M3CbxHana npeau
Aa Bknoyute dypHaTa.

W3bbpluete BbTpeLUHUTE CTEHN Ha hypHaTa M OTBBH CbC Cyxa Kbpna.

o ar WN-=

HRVATSKA

hr

1 VAZNO
. PaZ/jIVO pmz:/tajte ove upute prije uporabe aparata
* Ovaj je pi dio p ajte ga na sit mjestu za buducu uporabu.
7a ind v

« Aparat je namijenjen samo za uporabu u k
koristiti na nacin koji nije opisan u uputama.

« Djeca moraju biti pod nadzorom kako se bi igrala s aparatom.

« Ovaj aparat ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti,
neiskusne osobe i osobe koje ne poznaju aparat, osim uz nadzor ili upute osoba odgovornih za njihovu
sigurnost.

« Aparat nemojte prilagodavati niti popravijati. U slucaju kvara na kabelu ili bilo kojem drugom dijelu aparata,
prestanite ga Koristiti i odnesite ga u oviasteni servis.

* Ne koristite dijelove ili pribor koje ne isporucuje ili preporuca SOLAC.

«  Prije prikljucivanja aparata na elektricnu mrezu provjerite odgovara li napon s natpisne plocice aparata naponu
mreZe u vasem kucanstvu.

«  Wvijek izvucite kabel iz uticnice nakon uporabe, prije sastavijanja ili rastavijanja dijelova te prije cisc¢enja i
odrZavanja aparata. U slu¢aju nestanka struje takoder iskljucite aparat. Uredaj se prije prikljucivanja ili
iskljucivanja iz elektricne mreze mora iskljuciti

+  Nikad ne poteZite kabel i ne vjesajte aparat za kabel. Kabel aparata iz uticnice uvijek izviacite poviacenjem za
utikac, nikada za kabel.

« Kabel drzite podalje od ostrih rubova i vrucih povrsina. Kabel ne smije visjeti s ruba stola ili pulta jer ga djeca
mogu povuci i izazvati pad aparata.

« Zamjenu o$tecenog mreznog kabela prepustite proizvodacu, servisnoj radionici ili slicnom stru¢nom osoblju
kako biste izbjegli moguce opasnosti.

* Uklonite sve zastitne i promotivne materijale s vanjske i unutarnje strane aparata, kao $to su papime ili plasticne
vrecice, plasticni omoti, karton i naljepnice.

*  Ne dirajte ukljuceni aparat mokrim rukama.

«  Nemojte koristiti aparat na mokrim povrsinama ili na otvorenom.

« Aparat obvezno prikljucite na pravilno uzemijenu uticnicu.

Postavite aparat na ravnu povrsinu otpornu na toplotu (do blizu 90 °C).

« Pecnicu ne smijete postavijati niti umetati unutar ormarica. Otvori za provjetravanje pecnice ne smiju se smetati.
Provjerite ima Ii dovoljnog provjetravanja.

potrebe. Aparat je opasno

* Ne postavijajte predmete na staklo vrata kada su otvorena.

«  Ne oblazZite unutarnjost pecnice aluminijskom folijom kako bi se sprijecilo smetanje rada termostata.

* NIKADA ne stavljajte zive Zivotinje u pe¢nicu.

« Da bi se sprijecio rizik od ozljeda i opeklina, ne dodirujte unutarnjost pecnice dok ona radi.

«  Obratite pozomost prilikom uklanjanja pladanja ili resetke ako je pecnica vruca. Uviiek koristite rukavice za
pecnicu ili kuhinjske krpe.

*  Ne koristite aparat ukoliko se prevrnuo, ima vidljiva oStecenja, il nije ispravan. U tom slucaju aparat se mora
dostaviti u najblizi oviasteni servis kako biste izbjegli opasnost.

Ovaj elektricni aparat radi pri visokim temperaturama koje mogu uzrokovati opekline. Ne
doticite metalne dijelove ili staklo.

Vrrata i vanjska povrsina mogu dostici visoke temperature kada je aparat u funkciji. Koristite
drske i regulatore. Ukoliko je potrebno, koristite rukavice.

« Ukoliko se koji dio proizvoda zapali, nikada ga nemojte ugasiti vodom. Ugasite vatru koristenjem viazne krpe.
lzvucite kabel iz uticnice i ne otvarajte vrata.

«  Nemojte skladistiti zapaljive proizvode u blizini ili ispod mjesta gdje je postavijen aparat.

« Nikada nemojte Koristiti ovaj uredaj ispod aparata pricvrséenog na zid, ispod polica ili u blizinu zapaljivih
materijala poput roleta, zavjesa, tapeta itd.

* Nikada nemojte staviti papir, karton ili plastiku u aparat i nikada nemojte stavijati nista na njega (pribor, rostilj,
predmete itd.).

* Nemojte stavijati aluminijsku foliju ispod ovog uredaja kako biste zastitili radnu povrsinu, izmedu grijaca, ili
njome oblagati unutarnje stjenke ili elemente. Time biste ozbilino ugrozili rad konvektomata ili unistili radnu
povrsinu.

*  Ne ostavijajte uredaj bez nadzora kada je ukljucen. Nemojte upotrebljavati uredaj kada je povezan s vanjskim
timerom ili Zza daljinsko upravijanje.

VAZNO!! Kada Zelite baciti aparat, NIKADA ga ne bacajte u smece. Odnesite ga u najblize
ODLAGALISTE ili mjesto prikupljanja radi daljnje obrade. Time pomazete u za$titi okolisa.

Dodatna oprema
Pecnica posjeduje cjelokupni i prakti¢ni komplet dodatne opreme:
Metalni pladanj (10
Metalni pladanj je presvucen neljepljivim materijalom (emajl), te ga je veoma lako Cistiti.
Koristite metalni pladanj za pripremu kolaca, paste, kruha, suflea i za tamnjenje.
Resetka (11):
Koristite reSetku za kuhanije ribe, mesa i Zivine. Kako je ploha na koju se hrana oslanja mala, hrana se
moze Jednakomjerno skuhati s obje strane. SuviSak masnoce moze iskapati i pridonijeti ishrani s malo
masnoce.
1 Postavite metalni pladanj (10) ispod reSetke i ulijte malo vruce vode u nj. (SI. 2).
5" Napomena: Ostavite vrata otvorena kada koristite resetku (SI. 3).
Rucka za vadenje pladanja (12):
Koristite rucku (12) za vadenje metalnog pladnja i reSetke.
Razanj pekaca (13):
Razanj sluzi pecenju mesa i Zivine njegovim okretanjem unutar izvora topline.
1 Postavite meso ili Zivinu na razanj i pricvrstite ga s pomocu kvacica (sl. 4). Provjerite da meso ne
dode u dodir s grija¢im elementima i da se razanj okre¢e bez zastoja.

0]
1] Pri kuhanju Zivine pricvrstite batake i prsa koktel-§tapicima tako da se obrtanje ne smeta tijekom
procesa pecenja.
2 Za postavljanje raznja na mjesto u pe¢nicu umetnite zasiljeni kraj raznja u okrugli dio s desne strane
pecnice. Potom postavite lijevi kraj raznja u polozaju okrenutom nadolje poravnanjem uzanog Zlijeba
na raznju s Zlijebom s lijeve strane pecnice (sl. 5).

2 GLAVNIDIJELOVI

1 Gumb za izbor temperature 8 Gornji grijaci element
2 Gumb za izbor elementa 9 Donji grijaci element
3 Gumb za izbor funkcije (samo za model 10 Metalni pladanj
HO06026) 11 Resetka
4 Tajmer 12 Rucka za vadenje pladanja
5 Kontrolna lampica 13 Razanj za pecenje s kvacicama za pricvrscenje
6 Rucka vrata 14 Rucica za vadenje raznja
7 Visine pladnja 1-3 (postoji i 4. visina kod 15 Pladanj za mrvice
modela HO6026) 16 Pladanj za kapanje
3 _RAD

Prije prve uporabe pecnice ukljucite peénicu s otvorenim vratima na oko 15 minuta, jer grijaci
elementi mogu odati neprijatne tvornicke mirise. Da biste to ucinili, postavite gumb za izbor
temperature (1) na maksimalni poloZaj, gumb za izbor elementa (2) na gornji i donji poloZaj, a
tajmer (4) na 15 minuta.
1 Operite svu dodatnu opremu vrucom vodom i sapunicom ili u perilici za sude.
U ovoj pecnici mozete peci, tamnjeti, vrtjeti na raznju, grijati, tostirati i rostiljati.
2 Da biste ukljucili pecnicu, morate odabrati vrijeme kuhanja s pomocu tajmera (4).
Rezim grijanja
Odaberite vrstu kuhanja okretanjem gumba za izbor elementa (2) s desna na lijevo, ovisno o funkcijama
pecnice:

0 Iskljuceno
=] Gorniji grija¢. Resetka radi i odaje toplinu nadolje (tamnjenje, rostiljanje).
= Donii grija¢. On odaje toplinu nagore.

=] Gornjiidonji grija¢. Gornjiidonji elementrade (pecenje, grijanje).

Izbor funkcije strujanja / peenja s pomocu biraca funkcije (3).
Ova opcija je na raspolaganju kod modela HO6026.
Mozete odabrati medu slijedec¢im opcijama:

* Konvektor. Ventilator pocinje raditi i jednakomjerno Siriti toplinu, kuhajuéi hranu brze.

+ Pekac. Razanj pekaca pocinje se okretati, a hrana na njemu peci.

+ Konvektor i pekad
Odabir temperature
Odaberite Zeljenu temperaturu ovisno o hrani koju ¢ete kuhati. Temperatura se moZe postaviti u rasponu
od 0 °C do 230 °C. Da biste to ucinili, okrec¢ite gumb za izbor temperature (1) dok se oznaka na gumbu
ne poravna s Zeljenom temperaturom (sl. 1).
Vrijeme kuhanja

1 Da biste ukljucili pecnicu, potrebno je da odaberete vrijeme kuhanja s pomoc¢u tajmera (4).
Maksimalno vruemeje 60 minuta. (Do 120 minuta kod modela HO6026)
Okredite gumb tajmera dok se oznaka na gumbu ne poravna s Zeljenim vremenom kuhanja. Ukoliko
Zelite da pecnica radi kra¢e od 25 minuta, okrenite gumb na 60 minuta i potom ga okrecite u smjeru
suprotnom od smjera kretanja kazaljki na satu dok se ne postavi na Zeljeno vrijeme.
Ukoliko Zelite predgrijati pe¢nicu, jednostavno dodajte potrebno vrijeme predgrijanja predlozenom
vremenu kuhanja.
Kontrolna lampica (5) zasija i pecnica po¢ne raditi.
Gumb tajmera se okrece u smjeru suprotnom od smjera kretanja kazaljki na satu dok ne dospije u
polozaj 0. Potom se pecnlca automatski ugasi i oglasi se alarm. Tajmer nastavlja raditi jo$ nekoliko
trenutaka nakon $to se pecnica ugasi i zbog toga mozete ¢uti zvuk tihog kucanja.

6 Ukoliko Zelite iskljuciti pecnicu prije isteka odabranog vremena, okrenite gumb tajmera (4) u poloZaj 0.
Polozaj pladnja
Pecnica ima nekoliko razli¢itih razina visine koje daju optimalne uvjete, ovisno o hrani koja ¢e se kuhati.
EZ" Uvijek provjerite da hrana ne dolazi u dodir s grijacim elementima.

N
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3 Postavite metalni pladanj ispod raznja kako biste sprijecili kapanje masnoce i sokova iz hrane na
grijace elemente.

85" Napomena: Ostavite vrata otvorena tijekom pecenja na raznju.
Rucka za vadenje raznja (14):

4 Po zavretku procesa pecenja izvadite razanj s pomocu rucice (14) (sl. 6).
Pladanj za mrvice (15):
85" UVIJEK Koristite peénicu s pladnjem za mrvice postavijenim ispod donjih grijacih elemenata (sl. 7).
Pladanj za kapanje (16):
Pladanj za kapanje namuen]en je pripremi jela od mesa i ribe.

1 Ulijte malo vruée vode u metalni pladanj (10) i postavite pladanj za kapanje tako da dva bo¢na jezitka
budu upravliena nadolje (sl. 8).
Postavite meso ili ribu izravno u pladanj za kapanje. Odaberite polozZaj gornjeg i donjeg grijaca.
Okrenite hranu po isteku polovice vremena kuhanja.

4 CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi prije ¢iS¢enja.

Postarajte se da vrata ne dodu u dodir s vodom dok su jos vruca.

Ne koristite nagrizuc¢e kemijske deterdzente ili abrazivne spuzve koji mogu ostetiti dijelove peénice.
Dodatnu opremu perite vruéom vodom i sapunicom ili u perilici za sude.

Operite staklena vrata sapunicom i provjerite da li su posu$ena prije ukljuenja pecnice.

Prebrisite unutarnje stijeni i vanjske dijelove pe¢nice naviazenom krpom.

N
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1 IMPORTANT

« Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utr/rza apamtul

+ Acest manual repi o parte i g
consultat in viitor.

« Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii la domiciliu si nu utilizérii industriale. Utilizarea acestuia in alte
scopuri decét cele indicate este periculoasa.

«  Supravegheati copiii, pentru a va asigura ca nu se joacé cu aparatul.

* Nu se r utilizarea i de catre p (inclusiv copii) ale céror capacitti fizice, senzoriale
sau mentale sunt afectate sau care nu au suficienta experienta sau suficiente cunostinte pentru a-I utiliza. Este
indicat ca aceste persoane sa foloseasca aparatul numai daca sunt supravegheate sau daca au fost instruite in
privinta modului de utilizare a acestuia de cétre o persoand raspunzatoare pentru siguranta lor.

*  Nuincercafi sa modificati sau sa reparati aparatul. Dacd identificati orice tip de anomalie la cablul de alimentare
sau la oricare alta componenté a aparatului, nu il mai folositi, ci duceti-| la o unitate service autorizata.

« Nu utiliza pérti sau accesorii care nu sunt furnizate sau recomandate de catre compania SOLAC.

« Inainte de a introduce aparatul in priza, verificati dacé tensiunea indicata pe aparat corespunde cu cea din
locuinta dumneavoastra.

Scoatefi intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare, inainte de a monta sau de a indepérta piese componente
i inainte de a efectua orice operatiune de intretinere sau de curatare. De asemenea, scoateti aparatul din prizé
in cazul intreruperii alimentarii cu curent electric. Opriti aparatul inainte de a-I conecta sau de a-I deconecta de
Ia refeaua de alimentare cu curent electric.

*  Nu trageti niciodata de cablul de alimentare si nu agatati niciodata aparatul de cablul de alimentare. Scoateti
intotdeauna aparatul din priza tragéand de stecér, niciodata de cablul de alimentare.

« Feriti cablul de alimentare de contactul cu obiecte ascutite sau cu suprafete fierbinti. Nu lasati cablul de
alimentare sa atarne peste marginea meselor sau a suprafetelor de lucru, deoarece copiii ar putea sé tragé de
el, rasturnand astfel aparatul.

«In cazul deteriorarii cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit de productor sau de unitatea de service post-
vénzare sau de catre personal calificat, pentru a preveni posibilele accidente.

« Indepartati toate elementele care au fost folosite pentru protejarea aparatului pe durata transportului sau pentru
promotii de vanzare, cum ar fi pungi de plastic sau de hértie, foi de plastic, cartoane si etichete, care sunt
prezente atat in interiorul aparatului cat si pe exteriorul acestuia.

* Nu atingeti aparatul cu mainile ude atunci cand acesta este in functiune.

« Nufolositi aparatul pe suprafete ude sau in exterior.

« Aparatul trebuie conectat la o priza cu conexiune de impamantare corespunzatoare.

i. Pastrati-l la loc sigur, pentru a putea fi

Asezati aparatul pe o suprafafa orizontalé rezistentd la caldura (in jur de 909).

Cuptorul nu trebuie sa fie instalat in zone retrase si nici in interiorul du/apun/or Fanta de ventilatie a cuptorului
nu trebuie obturaté/blocata. Asigurati-vé ca exista o ventilatie suficienta.

Nu puneti obiecte pe usa din sticla atunci cand aceasta este deschisa.

corectd a

* Nu tapetati interiorul cu folie de aluminiu, pentru a nu impi fi

« NU mtroducebl NICIODATA animale vii in cuptol

. f’entru a preveni riscurile de vatamare si de arsuri, nu atingeti exteriorul cuptorului cét timp cuptorul este in
funciune.

- Atunci cand cuptorul este fierbinte, fiti atenti la scoaterea tavilor sau a gratarului. Purtafi intotdeauna manugi
pentru cuptor sau imbrdcaminte penlru bucétarie.

* Nu folositi aparatul daca a cazut $i prezinta urme vizibile de deteriorare sau nu functioneaza corect. In acest
caz, aparatul trebuie trimis la cea mai apropiata unitate autorizata de service pentru a evita orice pericol.

Acest aparat electric functioneaza la temperaturi inalte care pot cauza arsuri. Nu atingeti
pértile metalice sau din sticla.

Usa si suprafata exterioara poate ajunge la temperaturi inalte atunci cand aparatul este in
functiune. Folositi ménerele si selectoarele. Folositi manusi daca este cazul.

«  Daca orice parte a produsului ia foc, nu incercati sa o stingeti folosind apa. Inabusiti fiécarile cu o carpa umeda.
Scoateti aparatul din prizé si nu deschideti usa.

*  Nu depozitati produse inflamabile ldnga sau sub unitatea in care aparatul este instalat.

*  Nu utilizati aparatul sub o unitate montata in perete, un set de rafturi sau langa materiale inflamabile precum
Jjaluzele, draperii, tapet, etc.

«  Nu introduceti hartie, carton sau plastic in interiorul aparatului $i nu agezati niciodata nimic deasupra (ustensile,
grétare, obiecte, efc.).

* Nu asezati folii metalice sub aparat pentru a proteja blatul de lucru sau intre elementele de incélzire sau in
contact cu peretii interiori sau elementele. Ati putea risca deteriorarea grava a functionarii cuptorului sau
distrugerea blatului de lucru.

*  Nulasati aparatul nesupravegheat atunci cand acesta este in functiune. Nu utilizati aparatul conectat la un ceas
extern sau la un sistem de comandé de la distanta separat.

IMPORTANT!! Atunci cand doriti s& aruncati cuptorul, NU il aruncati la gunoi. Duceti-I la cel
mai apropiat PUNCT DE COLECTARE a materialelor uzate, pentru o prelucrare adecvata.
Astfel, veti ajuta la ingrijirea mediului inconjurétor.

2 COMPONENTELE PRINCIPALE

Selector pentru temperatura 9 Element de incalzire inferior

Selector pentru comanda elementilor 10 Tava metalica

Selectorul de functii (doar la modelul HO6026) 11 Gratar

Ceas 12 Maner pentru scoaterea tavilor

Indicator luminos 13 Frigare pentru rotisor cu cleme de prindere

AW

Ménerul usii 14 Maner pentru scoaterea frigarii
Inaltimea tévtlor1 3 (la modelul HO6026 exista 15 Tava pentru firmituri
0 a patra inéalfime) 16 Tava pentru fripturad

Element de incalzire superior

3 __FUNCTIONARE

i Inainte de prima utilizare, puneti cuptorul in functiune cu usa deschisé si lasati-l s functioneze 15
minute, deoarece elementele de incélzire vor degaja un miros neplacut de fabrica. Pentru
aceasta, reglati selectorul de temperaturé (1) pe pozitia maximd, selectorul pentru comanda
elementelor (2) pe pozitia sus-jos si ceasul (4) la 15 minute.

1 Spalati toate accesoriile cu apa calda si sapun sau in masina de spalat vase.
Cu acest cuptor puteti sa faceti fripturi, s& rumeniti, sa preparati alimente la rotisor, sa incalziti mancarea,
sé& préajiti paine si sa faceti gré!ar.

® NOOAWN=

2 Pentru a porni cuptorul trebuie s& selectati un timp de gétit prin intermediul ceasului (4).
Modul incalzire

1 Alegeti tipul de gatit prin rotirea selectorului pentru comanda elementilor (2) de la dreapta la stanga,

conform functiilor cuptorului:
0 Oprit
] Tncalzire in partea superioara. Functia pentru grétar este activa si caldura se degaja de sus in
jos (rumenire, gratar).
Tncalzire in partea superioara. Caldura se degajé de jos in sus.
=] Tncalzire atat in partea superioara cat si in partea inferioara. Elementii superior si inferior
functioneaza (friptura, incalzire).
Selectarea modului de convectie / rotisor prin intermediul selectorului de functii (3).
Aceasté optiune este valabild numai la modelul HO6026.
Puteti alege intre urmatoarele optiuni:

« Convector. Ventilatorul intré in functiune iar céldura este difuzat& in mod uniform, gatitul realizandu-se mai

rapid.

+ Rotisor. Frigarea pentru rotisor incepe sa se roteasca iar Aalimentele de pe aceasta incep sé fie gatite.

« Convector + rotisor
Selectarea temperaturii
Selectati temperatura doritd, in functie de alimentele care urmeaza sa fie gatite. Temperatura poate fi
reglata de la 0 °C la 230 °C. Pentru aceasta, rotiti selectorul de temperaturéa (1) pana cand marcajul de
pe acesta ajunge in dreptul temperaturii dorite (Fig.1).

Timpul de gatit

1 Pentru a porni cuptorul trebuie sa stabiliti timpul pentru gétit cu ajutorul ceasului (4). Timpul maxim

este de 60 de minute. (Pana la 120 de minute la modelul HO6026).

2 Ruotiti selectorul de temperatura pana cand marcajul de pe acesta ajunge in timpului de gatit dorit.
Daca doriti s folositi cuptorul mai putin de 25 de minute, rotiti selectorul la 60 de minute si apoi rotiti-
| in sens invers acelor de ceasornic pana la atingerea intervalului de timp dorit.

Daca doriti sa prefncalziti cuptorul, pur si simplu ad&ugati la timpul pentru gatit intervalul de timp
necesar preincalzirii.

Lampa pilot (5) se aprinde iar cuptorul incepe sa functioneze.

Ceasul se deplaseaza in sens invers acelor de ceasornic pana ajunge pe pozitia 0. Tn acest moment
cuptorul se opreste automat si se va emite un semnal sonor. Ceasul continua sa functioneze cateva
momente dupé oprirea cuptorului si din acest motiv se poate sa mai auziti un ticait.

Daca doriti sa opriti cuptorul inainte de trecerea timpului selectat, rotiti ceasul (4) pana pe pozitia 0.
Pozitia tavii

Cl#ptorul are diferite nivele de inaltime, pentru a crea conditii optime n functie de alimentele ce urmeaza
a fi gatite.

B Asigurati-vé intotdeauna cé alimentele nu intré in contact cu elementii de incélzire.

Accesorii

Cuptorul are un set complet si practic de accesorii:

Tava metalica (10):

Tava metalica este acoperitd cu un strat anti-| ||p|re (email), astfel incat este foarte usor de curatat.
Folositi tava metalica pentru prajituri, paste, paine, sufleuri si pentru rumenire.

Gratar (11):

Folositi gratarul pentru a pregéti peste, carne si péséri de curte. Deoarece suprafata sa de sustinere este
mica, alimentele se pot gati chiar si pe ambele parti. Surplusul de grasime poate cadea de pe alimente si
astfel se contribuie la o dieta saraca in grésimi.

1 Puneti tava metalica (10) sub gratar i turnati in ea putina apa. (Fig.2).

§° NB: In timpul folosirii gratarului lasati usa deschisa (Fig.3).

Maner pentru scoaterea tavilor (12):

Folositi manerul (12) pentru a scoate tava metalica si gratarul.

Frigarea pentru rotisor (13):

Frigarea se foloseste pentru frigerea carnii si a pasarilor de curte, prin rotire in jurul unei surse de caldura.

1 Aranjati carnea sau pasarea de curte pe frigare, fixand-o cu ajutorul clemelor (fig.4).Asigurati-va

intotdeauna ca alimentele nu intré in contact cu elementii de incalzire si ca frigarea se roteste cursiv.

]
1] [a gatirea pasarilor de curte, fixati-le picioarele cu scobitori astfel incat pe durata prepararii
migcarea de rotatie s& nu fie obstructionata.

2 Pentru a aseza frigarea in cuptor, introduceti varful ascutit al frigérii in piesa rotunda din partea
dreapta a cuptorului. Apoi pozitionati capatul din stanga al frigarii in jos aliniind zona ingusta a frigarii
cu canelura din partea stanga a cuptorului (fig.5).

3 F_emru a impiedica scurgerea grasimii si a sosului pe elementii de incalzire, puneti tava metalica sub

rigare.
B NB: In timpul gatitului au ajutorul frigarii Idsati usa deschisa.
Maner pentru scoaterea frigarii (14):
4 Dupa ce ati terminat de gatit cu ajutorul frigarii, scoateti frigarea folosind manerul (14) (fig.6).
Tava pentru firmituri (15):
B Folositi INTOTDEAUNA cuptorul avénd tava pentru firmituri plasatd sub elementul de incélzire
inferior (fig.7).
Tava pentru friptura (16):
Tava pentru friptura se foloseste la gatitul carnurilor si al pestelui.
1 Turnati putina apa cald& in tava metalica (10) si pozitionati tava pentru friptura in asa fel incat cele
doua clapete laterale sa fie indreptate in jos (fig.8).
Puneti camnea sau pestele direct in tava pentru fripturé. Selectati pozitia de incalzire superioaré sau
inferioara. Tntoarcetl alimentele la jumatatea timpului pentru gam

4 CURATAREA SI INTRETINEREA

Tnainte de a curéta aparatul, scoateu | din prizé si lasati-l s& se raceasca.

Aveti grija ca nu cumva usa, atata tlmp cat este fierbinte, sa intre in contact apa.

Nu folositi detergenti chimici agresivi si nici lavete abrazive, deoarece acestea pot deteriora
componentele cuptorului.

Spalati accesoriile cu apa calda si sapun sau in masina de spalat vase.

Spélat,i usa din sticla cu apa cu sapun si, inainte de a pune cuptorul in functiune, asigurati-va ca
aceasta este uscata.

Stergeti interiorul si exteriorul cuptorului cu o carpa umeda.
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Mod. HO6019
HO6026

Horno convector
Oven

Four convecteur
Umluftofen

Forno convector
Forno convettore
Convectieoven
Horkovzdusna trouba
Piec konwekcyjny
Konvenéna rara
Hagyomanyos siité
KoHBekTopHa chypHa
Konvektomat
Cuptorul cu convectie
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INSTRUCCIONES DE USO
INSTRUCTIONS FOR USE
MODE D’EMPLOI
GEBRAUCHSANLEITUNG
INSTRUCOES DE USO
ISTRUZIONI PER L’'USO
GEBRUIKSAANWIJZING
NAVOD K POUZITI
INSTRUCJA OBSLUGI
NAVOD NA POUZITIU
HASNALATI UTASITAS
UHCPYKUMs 3a ynoTpeba
UPUTE ZA UPOTREBU
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
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