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(F3 Vaieny zakazniku,

do rukou se Vam dostava: nerezovo/smaltové fondue jsou vyborné pro piipravu a stylové servirovani nejen masovych fondue. Sada obsahuje: nerezovou/
smaltovou nddobu, 6 keramickych misek, 6 [Zicek a vidlicek v barevném provedeni, poklicka s otvory pro vidlicky, otocny stojan a hoték. Vyrobeno z prvotfidni
oceli, kvalitniho smaltu a odolné keramiky. Snadnd tdrzba a cisténi.

Pred pouzitim prosim prectéte veskeré instrukce a ponechte si je pro pozdéjsi poutiti. Pro vasi bezpecnost dodrzujte uvedend doporuceni. Pokud vyrobek
predavate dalsi osobé, piedejte jej spolu s navodem. Vyjrobek je urcen pro bézné domaci pouziti. Neni mozné jej pouzivat v komercni sféfe.

Popis:

+ Podstavec
Otocny drzak misticek
Keramické misky 6ks
Nerezovy stojan
Hofék
Vicko pro uhaseni plamene
Nerezové/smaltovd nddoba
Poklicka s otvory pro vidlicky
Fondue vidlicky 6 ks
Fondue [zicky 6 ks

Montaz

Na podstavec umistéte otocny drzdk a nésledné nerezovy stojan. Do stojanu umistéte nerezovou nddobu s poklici. Do otocného stojanu vlozte keramické
misky. Po nasazeni se ujistéte zda jsou v3echny komponenty spravné umisténé a vse je stabilni.

Priprava oleje

Do nerezové nédoby nalijte olej vhodny pro fritovani a predehfejte na Vasem sporéku pod hranici teploty 180 °C. Nadobu s predehfatym olejem umistéte na
stojan (ujistéte se o stabilité nadoby), do stojanu pod nadobu vlozte hotdk a zapalte jej.

Hofak - zapaleni

Otevfete hofék a viozte vhodné palivo do spodni casti hoféku — zpravidla se jednd o pasty, gely a dalsi dostupnd paliva pro fondue. PouZivejte pouze
homologované fondue palivo do kahanovyich hoféki. Hofék uzaviete a vlozte do stiedu stojanu pod nadobu. Poté hofdk zapalte ( doporuceni plynovym
zapalovacem nebo dlouhou zépalkou). Plamen vZdy uhaste pied odebranim hofdku za pomodi zhdSeciho vitka jenz na néj polozite.

Priprava fondue

K pripravé fondue — maso a zeleninu rozkrdjejte na mensi kosticky. Jednotlivé kousky napichnéte na fondue vidlicku a vlozte do nadoby s ohiivanym
olejem. Vidlicku opfete do urceného otvoru v poklicce. Doba piipravy je dle suroviny nebo chuti cca 1-4 minuty. V keramickych miskach si miizete pfipravit
rozmanité omacky a chutovky. K servirovéni omécek slouzi fondue [zicky.

VAROVANI
Vidy pouzivejte na rovném, cistém, neklouzavém a nehoflavém povrchu.
Pred kazdym pouzitim provéite stabilitu a sprévnost sestaveni.
Hofdk zapalujte aZ po vlozeni do stojanu a také zde ho uhaste k dalim dcelm hofdk nepouzivejte.
Nevkladejte hrec na fondue do trouby.
Palivo do hoféku pouZivejte jen dostupné v prodejnich siti schvéleny vyrobci dle instrukei, které jsou uvedeny na obale.
Bezpecnostni riziko: nepouzivejte tekuté palivo na fondue!
Pfi manipulaci s palivem, hofdkem i teplou nddobou budte opatri, chraiite
nechte sadu na fondue vychladnout.
Vyrobek pfi pouziti nesmi zlistat bez dozoru.
Détem vyrobek do rukou nepatfi.
Nebezpedi pozéru!
« Veskeré obalové materidly odstrarite z dosahu déti. Nebezpeci irazu nebo uduseni.
« Vpripadé pouitisvicky (pouze pro cokoladové fondue):
1. Nikdy nenechavejte hoici svicku bez dohledu.
2. Udrzujte hofici svicku mimo dosah déti a zvifat.
3. Vidy ponechte mezi hoficimi svickami nejméné 1 palec/2 cm.
4. Nenechévejte svicky hofet na nicem, co se miize vznitit, ani blizko takového materidlu.

hrannymi pomiickami (chiapka atd.). Ped mytim

UDRZBA AVADY
Pred prvnim a po kazdém poutiti fadné umyjte a osuste. Pfed mytim po pouZiti musi veskeré dily nejprve piné vychladnout! V mycce na nadobi lze mit pouze
nerezovou nadobu, fondue vidlicky, Izicky a keramické misky pokud jsou soucasti. Ostatni casti myjte zésadné rucné. K isténi nepouZivejte ostré predméty,
dréténky ani cistici prostredky agresivni nebo s abrasivnimi vlastnostmi. V pripadé silného znecisténi nechte danou ¢ast odmoit.

Barevné zbarveni dna nerezové nédoby je zpiisobeno plamenem hoféku. Toto zbarveni neomezuje funkcnost ani zdravotni nezavadnost produktu — neni
tedy vadou vyrobku a nemiize byt predmétem reklamace.

Kupujici byl sezna funkdia se zachézenim s vy N
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B0 Vaieny zakaznik,

do ik savam dosta ikorové, & stiprava na fondue je vyborné na pripravu a stylové servirovanie nielen masovych fondue. Stiprava
obsahuje: antikorovii/smaltovant nadobu, 6 keramickych misiek, 6 lyZiciek a vidliciek vo farebnom vyhotoveni, pokrievka s otvormi pre vidlicky, otocny
stojan a hordk. Vyrobené z prvotriednej ocele, kvalitného smaltu a odolnej keramiky. Jednoduchd tdrzba a distenie.

Pred pouzitim si, prosim, precitajte vietky instrukcie a ponechajte si ich na neskorsie pouzitie. Kvoli svojej bezpecnosti dodrzujte uvedené odportcania. Ak
vyrobok dévate dalSej osobe, odovzdajte ho spolu s navodom. Vijrobok je urceny na bezné domace pouitie. Nie je mozné ho pouzivat'v komercnej sfére.

Popis:

+ Podstavec
Otocny drziak misticiek
Keramické misky 6 ks
Antikorovy stojan
Horék
Viecko na uhasenie plameria
Antikorova/smaltovana nddoba
Pokrievka s otvormi pre vidlicky
Fondue vidlicky 6 ks
Fondue lyzicky 6 ks

Montaz

Na podstavec umiestnite otocny drziak a ndsledne ¥ stojan. Do stojana umiestnite antikorovii nadobu s pokrievkou. Do otocného stojana viozte
keramické misky. Po nasadeni sa uistite, Gi st vSetky komponenty spravne umiestnené a vetko je stabilné.

Priprava oleja

Do antikorovej nédoby nalejte olej vhodny na fritovanie a predhrejte na sporaku pod hranicu teploty 180 °C. Nadobu s predhriatym olejom umiestnite na
stojan (uistite sa o stabilite nédoby), do stojana pod nddobu vlozte hordk a zapalte ho.

Horék- zapélenie

Otvorte hordk a vlozte vhodné palivo do spodnej casti hordka — spravidla de o pasty, gély a dalSie dostupné paliva pre fondue. Pouzivajte iba
homologizované fondue palivo do kahanovych horékov. Hordk uzatvorte a viozte do stredu stojana pod nadobu. Potom horék zapélte (odportica sa
plynovym zapalovacom alebo dihou zapalkou). Pred odobratim horéka plameri vzdy uhaste pomocou zhdSacieho viecka, ktoré naii poloZite.

Priprava fondue

Na pripravu fondue — mdso a zeleninu rozkrdjajte na mensie kocacky. Jednotlivé kiisky napichnite na fondue vidlicku a viozte do nadoby s ohrievanym
olejom. Vidlicku oprite do uréeného otvoru v pokrievke. Dizka pripravy je poda suroviny alebo chuti cca 1~ 4 minty. V keramickych miskéich simozete
pripravit ité omécky a chutovky. Na servirovanie omacok slizia fondue lyzicky.

VAROVANIE
Vidy pouzivajte na rovnom, cistom, nek{zavom a nehorlavom povrchu.
Pred kazdym pouzitim preverte stabilitu a sprévnost zostavenia.
Hordk zapalujte aZ po vlozeni do stojana a taktieZ tu ho uhaste na né icely hordk nepouzivajte.
Nevkladajte hrniec na fondue do rdry.
Palivo do horéka pouZivajte len dostupné v predajnych sietach schvaleny vyrobcami a podfa instrukdii, ktoré st uvedené na obale.
Bezpecnostné riziko: NepouZivajte tekuté palivo na fondue!
Pri manipuldcii s palivom, hordkom aj teplou nddobou budte opatrni, chréiite sa potrebnymi ochrannymi pomackami (lapka atd). Pred umyvanim
nechajte stipravu na fondue vychladnt.
Vyrobok pri pouZiti nesmie zostat bez dozoru.
Vyrobok nepatrf do rik detom.
Nebezpecenstvo poziaru!
« VSetky obalové materidly odstrarite z dosahu deti. Nebezpecenstvo tirazu alebo udusenia.
« Vpripade pouZitia sviecky (iba pre cokolddové fondue):
1. Nikdy nenechavajte horiacu sviecku bez dohladu.
2. Udrzujte horiacu sviecku mimo dosahu deti a zvierat.
3. Vidy ponechajte medzi horiacimi svieckami najmenej 1 palec /2 cm.
4. Nenechévajte sviecky horiet na nicom, ¢o sa mdze vznietit, ani blizko takého materidlu.

UDRZBA A CHYBY

Pred prvym a po kazdom pouZiti riadne umyte a osuste. Pred umyvanim po pouZiti musia vietky diely najprv plne vychladniit! V umyvacke nariad Je mozne
umyvatiba antikorovi nddobu, fondue vidlicky, lyzicky a keramické misky, ak st sticastou. Ostatné casti umyvajte zdsadne rucne. Na Gistenie )
ostré predmety, drotenky ani agresivne Cistiace prostriedky alebo s abrazivnymi viastnostami.V pripade silného znecistenia nechajte dand cast odmoit.
Farebné sfarbenie dna antikorovej nadoby je spasobené plameriom hordka. Toto sfarbenie fzuje funkénost ani zdravotnti neskodnost produktu — nie
je teda chybou vyrobku a nemaze byt predmetom reklamdcie.

Kupujiici bol oboznameny s iouaso adzanim s vy
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3 Dear customer,

you are now holding: a stainless steel/enamel fondue set that s excellent for the preparation and stylish serving of not only meat fondue. The set
includes: a stainless steel/enamel bowl, 6 ceramic dishes, 6 coloured spoons and forks, lid with openings for forks, rotating stand and burner. Made from first-
class steel, quality enamel and durable ceramics. Easy maintenance and cleaning.

Before using, please read all the instructions and keep them for future use. For your safety, please adhere to the here provided recommendations. If you

hand over the product to somebody else, do so together with the user’s manual. This product is designed for normal domestic use. It cannot be used for
commercial purposes.

Description:

+ Base

+ Rotating dish holder
Ceramic dishes 6 pcs
Stainless steel stand
Burner
Lid for extinguishing the flame
Stainless steel/enamel bow!
Lid with openings for forks
Fondue forks 6 pcs
« Fondue spoons 6 pcs

Assembly

On'tothe base, place the rotating holder and subsequently the stainless steel stand. Place the stainless steel bowl with lid into the stand. Place the ceramic
dishes into the rotating stand. After assembly, make sure that all components are properly seated and that everythingis stable.

Preparing oil

Pour oil suitable for frying into the stainless steel bowl and preheat on your stove to a temperature below the 180 °C limit. Place the bowl with the preheated
oil on the stand (check that the bow! is stable), place the buner into the stand under the bowl and light it.

Burner- lighting

Open the burner and add suitable fuel into the bottom part of the burner — as a rule the fuel is a paste, gel and other available fuels for fondue. Use only
fondue fuel approved for flame burners. Close the burner and place it in the middle of the stand under the bowl. Then light the burner (itis recommended to
use a gas cigarette lighter or along match). Always extinguish the flame before removing the burner using the extinguishing lid by placing it on the flame.
Preparing fondue

To prepare fondue — Cut meat and vegetables into small cubes. Pickup individual pieces using a fondue fork and dip into the bowl with the heated oil. Lean
the fork against the opening in the lid. The cooking time depends on the type of food or taste, approx. 1— 4 minutes. In the ceramic dishes you can prepare
various sauces and flavourings. The fondue spoons are used to serve the sauces.

WARNING
Always use on an even, clean, non-slip and non-combustible surface.
Before every use, check the stability and correct assembly.
Light the bumer only after placing it into the stand and also extinguish it there; do not use the burner for other purposes.
Do not place the fondue pot into an oven.
Only use burner fuel that is available in stores that is approved by the manufacturer according to the instructions provided on the packaging.
Safety risk: do not use liquid fuel for fondue!
When handling the fuel, the burner and the hot bowl, be careful using appropriate protective aids (gloves, etc.). Allow the fondue set to cool before
washingit.
The product must not be left without supervision when used.
Does not belong in children’s hands.
+ Fire hazard!
« Keep all packaging materials out of children’s reach. Injury or suffocation hazard.
In the event that candles are used (only for chocolate fondue):
1. Never leave a burning candle without supervision.
2. Keep the buring candle out of reach of children and animals.
3. Always leave a space of at least Tinch / 2 cm between burning candles.
4. Do notleave the candles burning on anything that could catch on fire, orin the vicinity of such materials.

MAINTENANCE AND DEFECTS

Thoroughly dlean and dry before first use and after every use. After being used, all parts need to cool down fully before being washed! In the dishwasher tis
only possible to wash the stainless steel bowl, the fondue forks and spoons and the ceramic dishes if they are included. Wash other parts only by hand. Do not
use sharp items, steel wool or leaning agents with aggressive or abrasive properties. In the event of heavy soiling, allow the given part to soak.

The discolouration of the base of the stainless steel bow! is caused by the flame of the burner. This discolouration does not affect the functionality or non-
toxicity of the product — itis thus not a product defect and cannot as such be the subject of a complaint.

The purchaser was informed about the function and handling of the product.
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G SzanowniKliendi,

jemy Paristwu: nierd. i fondue $wietnie nadaja sie do przygotowania  stylowego serwowania nie tylko miesnych fondue.
Testaw zawiera: naczynie nierdzewne/emaliowane, 6 misek ceramicznych, 6 kolorowych fyzeczek i widelcow, pokrywke z uchwytami na widelce, obrotowy
stojaki palnik. Wyprodukowano ze stali pierwszej jakosci, doskonatej emalii i wytrzymatej ceramiki. Wygodne w uzyciu, tatwe w czyszczeniu.
Przed uzyciem zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami i zachowaj je do pézniejszego waladu. Dla wiasnego bezpieczeristwa przestrzegaj podanych zalecen.
Przekazujac produkt innej osobie, przekaz go wraz z instrukja. Urzadzenie jest przeznaczone do codziennego uzytku domowego. Nie mozna uzywac go
komercyjnie.

Opis:

« Podstawka

« Obrotowy uchwyt na miski
Miski ceramiczne 6ks
Nierdzewny stojak
Palnik
Wieko do zgaszenia plomienia
Naczynie nierdzewne/emaliowane
Pokrywka z otworami na widelce
Widelce fondue 6 szt.
« tyzeczkifondue 6 szt.

Montaz

Umiesc na podstawie uchwyt obrotowy a nastepnie nierdzewny stojak. W stojaku umies¢ naczynie nierdzewne z pokrywka. W obrotowym stojaku umies¢
miski ceramiczne. Po zafozeniu upewnij sie, e wszystkie komponenty s3 prawidtowo umieszczone i stabilne.

Przygotowanie oleju

Do naczynie nierd: wlej olej odpowiedni do gtebokiego smazenia i rozgrzej na kuchence pod granice temperatury 180 °C. Naczynie z rozgrzanym
olejem umies¢ na stojaku (sprawdz stabilnos¢ naczynia), na stojak pod naczynie whoz palniki zapal go.

Palnik - zapalenie

Otwdrz palnik i wi6z wiasciwe paliwo do dolnej czesci palnika — zwykle sq to pasty, zele  inne dostepne paliwa na fondue. Korzystaj wytacznie z
homologowanego paliwa do palnikéw fondue. Zamknij palnik i wioz na srodek stojaka pod naczyniem. Nastepnie zapal palnik (zaleca sie zapalanie
zapalnikiem gazowym lub dtuga zapatka). Przed zdjeciem palnika zawsze ugas pfomier przy pomocy wieczka gaszacego, ktadac je na niego.
Przygotowanie fondue

Do przygotowanie fondue — migso i warzywa pokroic na nieduze kostki. Poszczegdlne kostki nabij na widelec fondue i widz do naczynie z ogrzanym olejem.
Widelec oprzyj w przeznaczonym do tego otworze w pokrywee. Czas przygotowania wynosi w zaleznosci od skfadnikéw i smaku ok. 1— 4 min. W miskach
ceramicznych mozna przygotowac rézne sosy i dodatki. Do serwowania sosow stuza tyzeczki fondue.

OSTRZEZENIE
Uzywac zawsze na réwnej, czystej, nieposlizgowej i niepalnej powierzchni.
Przed kazdym uzyciem sprawdz stabilnos¢ i prawidtowy montaz.
Palnik zapalaj dopiero po wiozeniu do stojaka i rownieZ tutaj go zgas, nie uzywaj palnika do innych celow.
Nie wktadaj garnka na fondue do piekamika.
Do palnika uzywaj wytacznie paliwa dostepnego w sklepach sieciowych, zaakceptowanego przez producenta i wedtug instrukgji podanych na
opakowaniu.
Zagrozenia bezpieczeristwa: nie uzywaj ciektego paliwa fondue!
Podczas manipulowania paliwem, palnikiem i goracym naczyniem zachowaj ostroznos, chrori sie przy pomocy materiatow ochronnych (rekawica
itp.). Przed myciem pozostaw zestaw do wychtodzenia.
Nie nalezy iac produktu podczas uz ia bez nadzoru.
« Produkt powinien znajdowac sie z dala od dzieci.
« Iagrozenie pozarem!
Wszelki materiat pakowy usuri z zasiegu dzieci. Niebezpieczeristwo zranienia lub uduszenia.
W przypadku uzycia $wieczki (wytacznie na czekoladowe fondue):
1. Nigdy nie pozostawiaj zapalonej wieczki bez nadzoru.
2. Zadbaj, by $wieczka byta z dala od dziecii zwierzat.
3. Zawsze pozostaw odlegfos¢ jmniej 1 cal/ 2 cm pomiedzy i Swieczkami.
4. Nie pal $wieczki na niczym, co moze sie zapalic ani blisko takiego materiatu.

KONSERWACJA 1 WADY

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyji osusz. Przed myciem po uzyciu wszystkie czesci musza najpierw catkowicie ostygnac! W zmywarce do naczyn
mozna my¢ tylko naczynie nierdzewne, widelce, fyzeczki fondue oraz miski ceramiczne, jesli s w zestawie. Pozostate czesci nalezy myc wylacznie recznie.
Do czyszczenia nie uzywaj ostrych przedmiotow, druciakow ani srodkow czystosci o agresywnych lub szorujacych whasciwosciach. W przypadku silnego
zanieczyszczenia pozostaw dang czes¢ do odmoczenia.

Kolorowe zabarwienie dna naczynia nierd: jest jeniem palnika. Zabarwienie to nie ogranicza funkeji ani zdrowotnej
nieszkodliwosci produktu — nie jest wiec wada produktu i nie moze by¢ przedmiotem reklamadii.

Kupujacy zapoznat sie z wyzej wymienionymi wskazéwkami.
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[0 Tisztelt Ugyfeliink!

Akezébe keriilt: rozsdamentes acél/zomancozott fondue készlet kivalan alkalmas nem csak hiisos fondue-k talalasara. A készlet tartalma: rozsdamentes
acél/zomancozott fondue edény, 6 db kerdmia télka, 6 db szines villa és kanal, fedd és villatarto, forgathatd allvény és égd. ElsG osztalyd acélbdl, zoméanchl
&s fokozottan ellendlld keramiabol késziilt. Konny(i tisztitds és karbantartds.

Kérjiik, hogy haszndlat el6tt olvassa el a hasznélati itmutatét, majd drizze meg a késbbi tjraolvasashoz. A sajat biztonséga érdekében tartsa be a
feltiintetett utasitasokat. Ha a készilléket mds személynek adja t, mellékelje hozzd a haszndlati ttmutatdt is. A termék standard haztartasi haszndlatra van
tervezve. Uzleti céld felhaszndldsra nem alkalmas.

Atermékismertetése:

Talpazat

Forgathato tdlkatartd
6dbkeramia télka

Rozsdamentes acél allvany

- fgb

Léngoltd fedél

Rozsdamentes acél/zoméncozott fondue edény
Villatartd nyildsokkal ellétott fedd
6db fondue villa

6db fondue kandl

Osszeszerelés

Helyezze a talpazatra a forgathato talkatartdt, majd a rozsdamentes dllvanyt. lllessze az éllvényba a rozsdamentes edényt a feddvel. Helyezze a forgathatd
talkatartdra a kerdmiatélkakat. Az dsszeszerelést kovetden ellendrizze le, hogy minden rész a helyére keriilt, és a készlet stabilan &ll.

Az olaj elokészitése

A rozsdamentes fondue edénybe dntson siitésre alkalmas olajat, és melegitse eld nem egészen 180 °C-ra a konyhai tiizhelyén. Az elomelegitett olajat
tartalmazo edényt helyezze az llvanyra (gydzodjon meg arrdl, hogy stabilan all), majd helyezze az edény alatti llvanyba az éqat, és gytjtsa meg.

Egé - begytijtas

Nyissa ki az éqat, és helyezzen megfeleld luzeloanyagut azég6 als6 részébe - ez dltalaban fondue készitésére alkalmas kendcs, gél vagy mds egyéb
tiizel6anyag. Kizérlag mécses-égckben 4 é fondue tiizeld: hasznéljon. Zarja le az éqét, majd helyezze be az edény ald az
dllvényba. Ezt kovetden gytjtsa meg az égdt (ajanlott gdzongyujtoval vagy hosszu gyufdval). Az ég6 kiemelése elGtt mindig oltsa el a lingot a rdhelyezett
eloltd fedéllel.

Fondue-készités
Fondue-készités — darabolja fel kisebb kockdkra a huist és zoldséget. Tiizze fel az egyes darabkakat fundue-villdra, majd helyezze a felmelegitett olajat
tartalmazo edénybe. Tamassza a villét a fedd egy kivlasztott nyildsaba. A siilési idd kb. 1— 4 perc. A keramiatdlkakban kiilonbdzo martasokat készithet eld.

Amartdsok tdlalésara szolgalnak a fondue kanalak.

FIGYELEM
Minden esetben egyenes, tiszta, cstiszasgatld és nem éghetd feliileten hasznélja.
Minden haszndlat eltt ellendrizze le a készlet stabilitésat és megfeleld sszedllitésat.
Az éqit csak az allvanyba helyezést kovetden gytjtsa meg, és a kivétele eltt ugyanitt oltsa el. Soha ne hasznalja més célra az égét.
Ne tegye siitdbe a fondue edényt.
Tiizel6anyagként csak a készlet gyértoja dltal joval terméket haszndljon a dson taldlhatd
Biztonsagi kockazat ne hasznljon folyékony fondue tiizeldanyagot!
Atiizel6anyag, az égd és a forr edény kezelése sordn fokozott koriltekintéssel jérjon el, hasznaljon megfelel véddeszkizoket (konyhai kesztyi stb.).
Elmosds eldtt hagyja kihilni a készletet.
Hasznélat kiizben soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a terméket.
Atermék nem valo gyermekek kezébe.
« Tiizveszélyes hasznalat'
« Atermék mind lic o dt tavolitsa el a ki kek kozelébdl. Baleset és fulladdsveszély.
Gyertya hasznalata estén (kizarolag csokoladés fondue):
1. Sohane hagyja az ég gyertyat feliigyelet nélkiil.
2. Azéqgd gyertyét tartsa gyermekektdl és llatoktal tavol.
3. Minden esetben hagyjon az égd gyertyak kozott legaldbb 1 hiivelyknyi / 2 cm szabad helyet.
4. Nehagyja az ég6 gyertydkat semmilyen tiizveszélyes anyagon, sem ilyen anyagok kbzelében.

KARBANTARTAS ES HIBAK
Azelsé hasznalat el6tt, majd minden hasznélat utdn alaposan mossa el és széritsa meg. A hasznélat utdni elmosds elétt hagyjon minden részt kihdlni! A

épben kizérdlag a rozsd edény , a fondue villak, kanalak és az esetlegesen a készlet részét képez6 kerdmiatlkak moshatok el. A tobbi
részt minden esetben kézzel mosogassa el. Tisztitashoz ne hasznaljon éles targyakat, drotkeféket se agressziv vagy csiszold hatdsti tisztitdszereket. Intenziv
beszennyezodes esetén elmosogatds eldtt dztassa be az érintett részt.
A acél edény aljanak elszinezddését a lang okozza. Ez az elszinezddés nincs kihatassal a termék miikadésére sem egészségiigyi
drtalmatlansagéra — igy nem jelenti a termék meghibasodasat, sem jogos reklamdcid alapjat.

Avevé

(O]
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X0 Yeaxaembiii nokynatens,

Bb1 pepauTe B pyKax: KoMnneT 1A oAt p {i CTanu, KoTopblil il Ananp

MACHOTO GOHAHO 1 He TobKO. KoMAEKT BI0YaeT B cebt: Yalliky ii Hep ii cranu, 6 kep Tapenok, 6 LIBETHbIX N0XeK
1 BHNOK, KPBILIKY C OTBEPCTUAIMM [J1A BINOK, BPLLIak0LLIykoCA MOJICTaBKY U FOPeNKy. MaTepitans! — nepBoKNaccHas CTaitb, ka4ecTBeHHas 3Manb i poyHas
Kepamika. llpocroe 06CnykiIBaHHe 1 04HCTKa.

Tloxanyiicra, MpouuTaiiTe AaHHbIe MHCTPYKLM Nepefl UCTIoNb30BaHHEM U COXpaHITe i Ha Gyyluiee. CrieflyiiTe faHHbIM 371ecb peKomeHaaLuaM na Batweit

6e3onacHocTi. Mpu nepefjave Apyromy BRajienbLly CefyeT Takie OTAaTb PyKOBOACTBO it W30enue npeHasHayeHo Ana
06biuHoro [/ B p Lensx
Onucanve:

+ OcHosanve

Bpavyatowywiica sepxatent 4 Tapenok
Kepamuyeckue Tapenku, 6 .

ToacraBKa U3 HepxasetoLLeit crant

fopenka

Kpbituka Ans noratuiesis ora

IManvIPOBaHHaA Yallia I3 HepxaserolLielt cranit
Kpbituka c oTBepcTAM 1A BANOK

Bunkw ana donako, 6 .

JloxKv AnA GoHpIo, 6 T,

(6opka

YcTaHoBHTE Ha 0CHOBAHME BPALLAIOLIMIICA AepXaTenb, a 3a HItM — NOACTaBKY U3 ii cranu. MomecTue yauty i CTanyt ¢ KpbILLKOii B
TIO/ICTaBKy. YCTaHOBHTE KepamMueckite Tapenkit Bo BpalLiatolilylocs NoAcTaBKy. Mocne cGopkyt y6eawTech, 4To COCTaBHbIE YACTI KAAEXHO 3KPENEHbI Ha (BOVX

MECTaX 1 4TO KOHCTPYKUWA YCTO|MBa.

NpurotoBnenue Macna

Haneiire IV KapKit MACn0 B Yally U3 Hep i Cranu u peiire Ha Bawweii nnuTe o TemnepaTypbl, He JoxoAALLed Ao npegena 8 18 0°C.
locraBbre yally ¢ pasorpeTbivt MACTOM Ha NOACTaBKY (y6eAuTech, 4T YalLia HaZleXHo YCTaHoBNEHa), MoCTaBbTe Fopefky B MOCTaBKY MOA Yallied 1 3axruTe ee.
Topenka - nopkuraxue

OTkpoiTe ropenKy 1 fjo6aBbTe MoXoALLeE TOMMBO B HILKHIOK YaCTb FPENIKM — KaK MPaBAO, TONMVBOM ABNAETCA NaCTa, Feflb 1 MPodite BUbI TONABA AN

doHpko. cnonb3yifTe ToMbKO TO TOMAMBO A1 GOHEI0, KOTOpOE paspelLieHo Bropenke. 3akpoifTe Fopenky M nocTagbre ee B cepeuHy MOACTaBKi,
107, YalLieit. 3aTeM 3aXTUTe ropenky Cfienatb 70 ra30B0it i W oI cnukoid). Mlepes Tew, Kak BbiHyTb FopeKy, Bceraa TyluuTe
OrOHb, 3aKPbIBaf €70 KPbILUKO/ AN FaLLIEHIIA OTHA.

MpurotoBnetue Gonpio

Yrofs! GoHpy MACO 1 0BOILI Topuenue oTaEAbHbIE KyCO4KM BITIKOI! A5 YO0 U OKYHHTE B allly €
TIO/AOTPETbIM MACTOM. [TpUCTOHUTE BITKY K OTBEPCTINO B KpbILUKe. BpeMA PUTOTOBNEHIA 3ABUCHT OT TvNa 6tofa WM BKYCa U COCTABNAET MPUMEPHO

-4 MHyT. B kepamuuecku Tapenkax Bol Moxere p YCbl Y PUNPaBbL. YCOB HCTIOMb3YIOTCA NOXKH ANA GOHN.
0CTOPOXHO

Bcerna ucnonb3yitre nPOAYKT Ha POBHO, YCTOM, HeCKONb3ALLIE/! it HEropioyeli MoBepXHOCTL.

Tlepen Kax1bIM UCTONb30BaHYIEM NPOBEPSiITe YCTORYMBOCTB M MPABUIbHOCTb CBOpKM.

3axuraiire ropenky TonbKo MoCTe ee YCTaHOBKH B NOACTABKY 1 TYLLITE T Ke; He UCTIOb3yiiTe roperiky A fpyruX ueneil.
He crabre vaLLy A GOHLI0 B flyXOBKY.

Vlcnonb3yiiTe TonbKo To TomMB0 POe PACTIPOCTPAHAETCA Uepe:
B (00TBETCTBHI C MPAI0CTABAEHHbIM Ha YNaKOBKE PyKOBOAICTBOM.
OCTOpOHO: H iiTe XuzKoe TonnuBo Ana dowpiol

pvt 06patieHi CTONAMBOM, FOpeNKoiA 1 ropaye ualuieit GybTe 0CTOPOXHbI M MCTIONb3yiiTe COOTBETCTBYHoLLMe 3aLITHbIe (pe/CTBa (nepuatki, T.1.).
Jlaifre HaBopy 1A GO OCTBITH Nepes; MbiTbeM.

3anpelLiaeTca 0CTaBAATL NPOAYKT 663 NPUCMOTPa B MPOLIECce UCoNb30BaHUA.

« He pasatb petam.

+ OnacHoctb Bo3ropaHua!

+ XpaHuTe ynakoBOUHble MaTepUaibl B HeZlOCTyHOM AN AeTedt MecTe. ONacHOCTb TPABM W YAYLLICHHA.
« Tipuua Beyeit (Tonbko oHg0):

1. He octasnsifre ropaLLiyto caeuy 6e3 npucvoTpa.

2. [lepuTe TOpALLYIO (Be4Y BHe AOCATAeMOCTH AleTeil 1 KHBOTHbIX.

3. Beera octasnaitre c8060HbIii POMEXYTOK B X0TA Gbl 1 [t0iiM/2 CM MeXly ropALLIMM CBEYMIL.
4. He ocrasnsifre ropatuyte cBeut Ha NIerKoBOC

TEXHUYECKOE OBCY2KUBAHME U IEQEKTI

TiwarenbHo NPOMBIBAINTE U CyLLMTE NepeA NepBbIM a U noCre Kax Mocr YaCTAM CTeflyeT ATb OCTBITb,
MPEX7ie YeM HauMHaTb Ux Mbib! B nocya ii MalLmHe TONbKO YaLly i CTanu, BITKY M NIOXKM ANA GOHAHO 1 Kepamiyeckue
Tapetki, eCTH TaKoBble GbUTH BKI0UeHb. OCTanbHble YacTi CTeAYeT MbiTh ToMbKO BPYUHYIO. He icnonb3yiiTe ocTpble MPeAMETbI, CTalbHyio MOYaky Wik
MOLLe CpefCTBa C winah BOICTBAMM. jiTe 0co6eHH Yacmu.

Ofec YalLI 13 Hey i CTaH BbI3BaHO OHeM ropestkit It HUKaK He BUAET Ha § Tb W

HETOKCYHOCTb NPOZlYKTa — OHO He ABNAETCA fieeKTOM NPOAYKTA I He MOXET CXHTb MPUUMHOI Xanof.

6 0ToM, Kak KaK HUM 06p

(O]



@

CID Postovani,

pred Vama je: Ovaj komplet za fondue od nehrdajuceg celika/emajla odlican je za pripremu i elegantno posluzivanje fondua. Komplet sadrzi: zdjelu od
nehrdajuceg Celika/emajla, 6 keramickih tanjura, 6 Zlicai vilica u boji, poklopac s otvorima za vilice, zakretno postolje i plamenik. lzradeno od prvoklasnog
Celika, kvali jlai otporne keramike. Jed drzavanjei ciscenje.

Prije uporabe proitajte sve upute i Cuvajte ih za slucaj potrebe. Radi vlastite sigunosti postujte ovdje navedene preporuke. Ako proizvod predate nekom
drugom, predajte mui korisnicki prirucnik. Ovaj proizvod namijenjen je samo za uobicajenu uporabu u kucanstvu. Nije predviden za komercijalne svrhe.

Opis:

« Postolje
Rotirajui stalak za tanjure
Keramicki tanjuri, 6 kom.
Stalak od nehrdajuceg Celika
Plamenik
Poklopacza gasenje plamena
Idjela od nefrdajuceq celika/emajla
Poklopacs otvorima zavilice
Vilice za fondue, 6 kom.
Tlice zafondue, 6 kom.

Sklapanje

Na bazu pritisnite rotirajudi stalak, a zatim i stalak od nehrdajuceg celika. Zdjelu od nehrdajuceg Celika s pok
tanjure na rotirajudi stalak. Kada zavrsite provjerite jesu i svi dijelovi pravilno sastavljeni te je li s stabilno.
Priprema ulja

Ulje prikladno za przenje ulijte u zdjelu od nehrdajuceg celika  zagrijte na Stednjaku do temperature ispod 180 °C. Zdjelu sa zagrijanim uljem stavite na stalak
(provjerite je li zdjela stabilna), stavite plamenik na stalak ispod zdjele i upalite ga.

Paljenje plamenika

Otvorite plamenik i dodajte odgovarajuce gorivo u donji dio plamenika (pastu, gelili drugo dostupno gorivo za fondue). Up amo gorivo za fondue
odobreno za plamenike. Zatvorite plameniki stavite ga u srediste stalka ispod zdjele. Zatim upalite plamenik (upaljacem za cigarete ili dugom Sibicom). Prije
uklanjanja plamenika uvijek ugasite plamen pomocu poklopca za gasenje tako da ga stavite na plamen.

Priprema fondua

Da biste pripremili fondue, izreZite meso i povrée na malene kockice. Pojedinacne komade pokupite pomocu vilice za fondue i uronite u zdjelu sa zagrijanim
uljem. Prislonite vilicu o otvor u poklopcu. Vrijeme pripreme ovisi o vrsti  okusu hrane te znosi 1— 4 minute. U keramickim posudama mozete pripremiti
razlicite umake i preljeve. Zlice za fondue koriste se za posluzivanje umaka.

tavite na stalak. Stavite keramicke

UPOZORENJE

Uvijek rabite na ravnim, cistim, neklizajucim i nezapaljivim povrsinama.

Prije svake uporabe provjerite stabilnost te jesu l dijelovi pravilno sastavljen.

Iapalite plamenik tek kada ga stavite u stalak, a ondje ga i ugasite. Plamenik nemojte rabiti u druge svrhe.

Lonacza fondue nemojte stavljati u pecnicu.

Upotrijebite samo gorivo za plamenike dostupno u trgovinama i koje je odobrio proizvodac, prema isporucenim uputama.

. i rizik: nemoj tekuce gorivo za fondue!
« Prilikom rukovanja gorivom, plamenikom il vrucom zdjelom budite pazljivi i upotrijebite odgovarajucu zastitu (rukavice isl.. Prije pranja pricekajte da se
komplet za fondue ohladi.

Proizvod se tijekom uporabe ne smije ostaviti bez nadzora.
« Proizvod ne smiju koristiti djeca.
Opasnost od pozara!
Svuambalazu dréite izvan dohvata djece. Opasnost od ozljedeili gusen;
Ako koristite svijece (samo za cokoladni fondue):
1. Zapaljenu svijecu nikad ne ostavljajte bez nadzora.
2. Tapaljenu svijecu driite izvan dohvata djece  Zivotinja.
3. Izmedu upaljenih svijeca uvijek ostavite prostor od najmanje 2 cm.
4. Upaljene svijece nemojte ostavjati na mjestimali predmetima koji bi se mogli zapaliti ni u blizini takvih materijala.

ODRZAVANJE | KVAROVI

Potpuno oistite i osusite prije prve uporabe i nakon svake sljedece uporabe. Nakon upotrebe svi se dijelovi moraju potpuno ohladiti prije pranja! U perilici
posuda moze se prati samo zdjela od nehrdajuceg Celika, vilice za fondue i Zlice te keramicki tanjuri ako su isporuceni. Ostale dijelove perite samo rucno.
Nemojte rabiti ostre predmete, celicnu vunu te agresivna ili abrazivna sredstva. Jako zaprljane dijelove namocite prije pranja.

Promjenu boje dna zdjele od nehrdajuceg celika uzrokuje plamen plamenika. Promjena boje ne utjece na funkcionalnost i netoksicnost proizvoda te ne
predstavlja defekt i ne moze biti predmetom Zalbe.

Kupacje informiran o funkaiji ovog proizvoda i njegovoj uporabi.
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B Spostovani uporabniki,
postali ste lastnik: komplet za fondiiz legiranega jekla/enamela je odlicen za pripravo in stilsko serviranje fondijev, ki niso le zmesom. Komplet sestavija:
posoda iz nerjavecega jekla/enamela, 6 keramicnih posodic, 6 barvnih Zlic in vilic, pokrov z odprtinami za vilice, vrteci se podstavek in gorilnik. lzdelano iz

p jekla, k lain obstojne plastike Enostavno vzdrzevanje in cicenje.
Pred uporabo preberite navodila in jih shranite za poanJso rabo. Zaradi SVOJE vamostl upostevajte navedena priporocila. Ce hoste izdelek predali drugi osebi,
prilozite tudi prirocnik za uporabo. lzdelek n Ino d porabo. Ni ga dovoljeno uporabiti v komercialne namene.
Opis:
+ Podstavek

Vrtecise nosilec posodic

Keramicne posodice, 6 kosov

Stojalo iz nerjavecega jekla

Gorilnik

Pokrovka za ugasanje plamena
Posoda iz nerjavecega jekla/enamela
Pokrov z odprtinami za vilice

Vilice za fondi, 6 kosov

Tice zafondi, 6 kosov

Sestavljanje

Vrteci se nosilec namestite na podstavek in nanj Se stojalo iz nerjavecega jekla. Posodo iz nerjavecega jekla postavite skupaj s pokrovko v stojalo. Keramicne
posodice namestite v vrtece se stojalo- Ko ste sestavili se prepricajte, ali so vsi sestavni deli pravilno namesceniin, da je celoten komplet stabilen.

Priprava olja

Vskledo iz nerjavecega jekla nalijte olje, primerno za cvrtje in ga predogrejte na kuhaliscu Stedilnika tik pod mejo 180 °C. Posodo s predogretim oljem
postavite na stojalo (preverite, ali je posoda stabilna), v stojalo postavite pod posodo gorilnik in ga prizgite.

Priziganje gorilnika

Odprite gorilnik in v spodnji del gorilnika dodaj gorivo - praviloma je gorivo pasta, Zele in druga goriva, ki so na voljo za fondi. Uporabljajte
izkljucno goriva, odobrena za uporabo v gorilniku. Zaprite gorilnik in ga namestite v sredino stojala pod posodo. Nato prizgite gorilnik (priporocamo, da
uporabljate vZigalnik za cigarete ali dolgo vZigalico). Pred odstranitvijo gorilnika vedno ugasnite plamen tako, da pokrovko za ugasanje namestite na
plamen.

Priprava fondija

Ia pripravo fondija razrezite meso in zelenjavo na majhne kocke. Na vilico za fondi nabodite posamezne kose in jih potopite v posodo s segretim oljem. Vilico
naslonite v odprtino na pokrovki. Cas kuhanja je odvisen od vrste hrane ali okusa, pribl. 1- 4 minute. V keramicnih posodicah lahko pripravite razlicne omake
in zacimbe Zlice za fondi se uporabljajo za strezenje omak.

OPOZORILO
Komplet za fondi uporabljajte vedno na ravni, Gisti povrsini, kjer ne drsiin je odporna proti ognju.
Pred uporabo vedno preverite stabilnost in ali ste ga pravilno sestavili.
Gorilnik prizgite Sele, ko ste ga namestili v stojalo in ga tam tudi ugasnite; gorilnika ne uporabljajte v druge namene.
Posode za fondi ne postavljajte v pecico.
Uporabljajte le gorivo za gorilnik, ki je na voljo v trgovinah in ga je odobril proizvajalec, upostevati pa morate navodila, ki so na embalazi.
Vamostno tveganje: ne uporabljajte tek(xega gonva zafondi!
0Ob uporabi goriva, gorilnika in vroce posod iin uporabljaj asitne pripomocke (rokavice itd.) Pred pomivanjem pocakaje, da se
ohladi komplet za fondi.
« Med uporabo ne puscajte izdelka brez nadzora.
Ne sodi v otroske roke.
Nevamnost pozaral
Material embalaze hranite izven dosega otrok. Tveganje za poskodovanje ali zadusitev.
Vprimeru, ce uporabljate svece (e za Cokoladni fondi):
1. Gorece svece nikoli ne puscajte brez nadzora.
2. Otrokin Zivali ne puscajte v blizino gorecih svec.
3. Med gorecimi svecami naj bo vedno najmanj 2 cm razmaka.
4. Goreih sve¢ nikoli ne pucajte na materialih, ki bi se lahko vneli ali v njihovi blizini.

VZDRZEVANJE IN OKVARE

Pred prvo in po vsaki uporabi temeljito ocistite in posusite komplet za fondi. Po uporabo se morajo vsi sestavni deli ohladiti in Sele nato jih lahko operete!

V pomivalnem stroju je mogoce oprati le nerjaveci jekleno posodo, ne pa tudi vilicin Zlic za fondi ter keramicnih posodic, e so v kompletu. Druge sestavne
dele operite z roko. Ne uporabljajte ostrih predmetov, jeklene volne ali sredstev za ciscenje, ki so agresivna ali drgnejo. V primeru hude umazanije te dele
najprej namocite.

Razbarvanje podstavka posode iz nerjavecega jekla povzroca plamen gorilnika. Razbarvanje ne vpliva na funkcionalnost ali nestrupenost izdelka - zato to ni
okvara izdelka in kot taksha ne more biti predmet reklamacije.

Kupec e bil seznanjen o funkaiji in uporabi izdelka.
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C13 Lieber Kunde,

Sie sind nun Eigentiimer: ein Fondue-Set aus Edelstahl / Emaille, das sich hervorragend fir die Zubereitung und das stylische Servieren nicht nurvon
Fleisch-Fondue eignet. Das Set beinhaltet: eine Schilssel aus Edelstahl / Emaille, 6 Keramikschilsseln, 6 bunte Lfel und Gabeln, Deckel mit Offnungen fiir Gabeln,
drehbarer Stander und Kochplatte Hergestellt au igem Edelstahl, h igem Emaille und haltbarem Keramik. Leichte Pflege und Reinigung.

Vor dem Gebrauch alle A lesen und diese fiir die kiinfti ft Halten Sieich zu Ihrer Sicherheit an die hier aufgefiihrten
Empfehlungen. Wenn Sie das Produkt an einen Dritten ibergeben, dann tun Sie dies zusammen mit der Bedienungsanleitung. Dieses Produkt ist nur fiir die
normale Nutzung im Haushalt bestimmt. Es kann nicht fiir gewerbliche Zwecke verwendet werden.

Beschreibung:

+ Basis

+ Drehbarer Besteckhalter
Keramikschiisseln, 6 Stk.
Edelstahl-Stander
Brenner
Deckel zum Ldschen der lamme:
Edelstahl-/Emaille-Schale
Deckel mit Offnungen fiir Gabeln
Fondue-Gabeln, 6 Stk.
« Fondue-Ldffel, 6 Stk.

Zusammenbau

Stellen Sie den drehbaren Halter und anschlieBend den Edelstahl-Sténder auf ie Platte. Stellen Sie die Edelstahl- Schussel mit dem Deckelin den Stander. tellen Sie
die Keramikschiisseln in den drehbaren Stander. Stellen Sie nach dem bau sicher, dass alle B si d dass alles stabilist.
Vorbereitung des OIs

Giefen Sie 0l zum Braten i die Edelstahl-Schiissel und heizen Sie es auf dem Herd auf eine Temperatur unter der 180 °C-Grenze vor. Stellen Sie die Schilissel mit
dem vorgeheizten Ol auf den Sténder (priifen, dass die Schilssel stabil ist), stellen Sie den Brennerin den Stander unter der Schiissel und ziinden Sie ihn an.
Brenner - Anziinden

(ffnen Sie den Brenner und geben Sie geeigneten Brennstoffin Teil {iblicherweise handelt s sich bei dem Brennstoff um eine Paste, ein
Gel oder um einen sonstigen fiir Fondue verfiigbaren Brennstoff. Verwenden Sie nur den fiir Fi Fondue-Brennstoff. SchlieBen Sie den
Brenner und stellen Sie ihn mitten auf den Stéinder unter der Schiissel. Machen Sie den Brenner dann an (es wird empfohlen, einen Zi iinder oder ein
langes Streichholz). Ldschen Sie die Flamme immer aus, bevor Sie den Brenner entferen, indem Sie den Ldschkopf iiber die Flamme stiilpen.
Fondue-Vorbereitung

Schneiden Sie als Vorbereitung fiir das Fondue Fleisch und Gemilse in kleine Wiirfel. Gabeln Sie einzelne Stiicke mit der Fondue-Gabel auf und tauchen Sie diesein
die Schilssel mit dem erhitzten O, Lehnen Sie diie Gabel gegen die Gffnung im Deckel. Die Kochzeit hingt von der Art der Lebensmittel oder dem Geschmack ab und
betrégt zwischen 14 Minuten. In den Keramikschiisseln knnen Sie verschiedene Saucen und Aromastoffe zubereiten. Die Fondue-Loffel werden zum Servieren
der Saucen verwendet.

WARNUNG
« Immeraufeiner ebenen, sauberen, rutschfesten und nicht brennbaren fléche verwenden.
« Vorjeder  die stabiltét und den korrek bau priifen.

Den brennererst entzunden nachdem er auf dem stander platziert wurde und ihn auch da ausmachen; verwenden sie den brenner nicht fiir andere zwecke
Stellen ie den fondue-topf nichtin einen ofen.

Verwenden sie nur den in geschéften erhaltlichen b brennstoff, dervom hersteller gemaR den auf der verpack

erhaltlichist.

o
verwenden sie fiir fondue kein

Beim umgang mit dem brennstoff, dem brenner und der heiien schale vorsichtig seil je schutzmittel verwenden (handschuhe usw.).
Lassen sie das fondue-set vor dem spilen abkihlen.
Das produkt darfwihrend des gebrauchs nicht unbeaufsichtigt gelassen werden.
Gehort nicht in kinderhande.
Brandgefahrl
Alle alien auBerhalb der reichweite von kindem haften.
Falls kerzen verwendet werden (nur fiir schokoladen-fondue):
1. Lassensie elne brennende kerze nie unbeaufsichtigt.
2. Haltensiediely kerze von kindern und tieren fern.
3. Lassensie einen von mi 2anzwischen den
4. Lassen sie die kerzen nicht auf oder in der nahe von etwas brennen, das feuer fangen kinnte.

Verl ) ol "

PFLEGE UND DEFEKTE

Vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch griindlich reini d abtrocknen. Nach dem Geblauch iissen alle Teile abkiihlen, bevor sie gespult werden
kénnen! In der Spiilmaschine kann nur die Edelstahl-Schilssel, die Fondue-Gabeln und Lffel und di {isseln, sofemii im Lieferumf 2
gereinigt werden. Spilen Sie die anderen Teile nur mit der Hand. Verwenden Sie keine spitzen G ande, Stahlwoll ittel it aggressiven od

scheuenden Eigenschaften. Im Falle einer schweren Verschmutzung die ensprechenden Teile einweichen.
Die Entfarbung des Bodens der Edelstahl-Schilssel wird von der Brennerflamme verursacht. Die Enrfarbung hat kelne Auswukungen auf die Funktionalitét oder
Ungiftigkeit des Produkts - es handelt sich somit nicht um einen P und kann somit keine Grundlage fir eing sein.

o PP o e

Der Kéufer st iiber die F
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G3 Cherclient,

Vous détenez maintenant : Un nécessaire a fondue en acier i il idéal pour la préparation et le service élégant de viandes a fondue et
autres mets. Lensemble est composé d'un poélon en acier inoxydable/émail, de 6 bols en céramique, 6 cuilléres et fourchettes de couleur, d'un couvercle
avec ouvertures pour les fourchettes, d'un support rotatif et d'un brileur. Fabriqué a partir d‘acier inoxydable, d‘émail et de céramique de premigre qualité.
Entretien et nettoyage faciles.

Avant utilisation, veuillez lire toutes les instructions et les conserver pour pourvoir les utiliser dans le futur. Pour votre sécurité, respectez toutes les
recommandations fournies ii. Si vous prétez ou cédez le produit a quelqu'un, joignez-y le manuel tilisateur. Ce produit nest congu que pour un usage
domestique normal. Il ne peut pas étre utilisé a des fins commerciales.

Descriptif :

+ Base
Support e bol rotatif
6bols en céramique
Support en acier inoxydable
Brileur
Couverde pour éteindrela flamme
Poélon en acierinoxydable/émail
Couverde avec ouvertures pour les fourchettes
6 fourchettes a fondue
6uillers afondue

Assemblage

Sur la base, placez le support rotatif puis le support en acier inoxydable. Placez e poélon en acier inoxydable avec son couvercle dans le support. Placez les
bols en céramique dans le support rotatif. Apres| blage, assurez-vous que tous les comp ont bien en place et que 'ensemble est stable.
Préparation de I'huile

Versez de I'huile spéciale friture dansle poélon en acier inoxydable et préchauffez-la sur une plaque de cuisson a une température inférieure ala limite
recommandée de 180 °C. Placez le poélon avec Ihuile préchauffée sur le support (vérifiez quil est bien stable), placez le brileur dans le support sous le
poélon et allumez-le.

Allumage du brileur

Ouvrez le brilleur et ajoutez le combustible adéquat dans la partie basse. Le combustible peut-étre en pate, gel ou autres combustibles a fondue. N'utilisez
que du combustible a fondue pour les briileurs & flamme. Refermez le brileur et placez-la au centre du support sous le poélon. Allumez ensuite le briileur
(il est recommandé d'utiliser un allume-cigarette a gaz ou une longue allumette). Eteignez toujours la flamme avant de retirer le brdleur en utilisant le
couvercle d'extinction sura flamme.

Préparation de la fondue

Pour préparer la fondue, coupez la viande et les [égumes en petits cubes. Piquez des morceaux, un ala fois, a laide de la fourchette & fondue et plongez-le
dans le poélon d'huile chaude. Adossez la fourchette contre les ouvertures du couvercle. Le temps de cuisson dépend du type d‘aliments et de votre goit,
environ 1a4 minutes. Vous pouvez préparer différentes sauces et assaisonnements dans les bols en céramique. Les cuillers a fondue permettent de servir
les sauces.

AVERTISSEMENT

Utilisez toujours le produit sur une surface réguliére, propre, antidét t

Avant chaque utilisation, vérifiez [a stabilité et le montage correct de lensemble.

Nallumez et néteignez le brileur que lorsqu’il est sur le support ; n‘utilisez pas e brilleur a dautres fins.
Ne placez pas e poélona fondue aufour.

Nutilisez que d 10logué par le fabricant et en respectant les instructions sur l'emballage.
« Sécurité :n’ utlllsez pas de combustible liquide pour la fondue!
« lorsque bustible, le brileur et le poélon chauds, soyez prudent et utilisez des ustensiles de protection appropriés (gants, etc.).

Laissz refodirle nécessairea fondue avant dele netmyer
Le produit ne doit pas étre laissé sans surveillance quand il est allumeé.
Ne convient pas aux enfants.

« Risque dincendie!
« Maintenez demballage hors de portée des enfants. Risque de blessure et détouffement.
. Si ilisez des bougies (uni pour une fondue au chocolat) :

1 NEIdiM" j is la bougie all é L;::IIII e

2. Maintenezla bougie allumée hors de portée des enfants et des animaux.

3. Laissez touj pace d'au moins 2 cm entre les bougies allumées

4. Nelaissez jamais de bougies allumé i ieresi aproximité de tell

ENTRETIEN ET DEFAUTS

Nettoyez et séchez parfaitement le produit avant la premigre utilisation et aprés chaque utilisation. Toutes les piéces doivent avoir refroidi aprés utilisation
avant de pouvoir étre nettoyées ! Il n’y a que le poélon en acier inoxydable, les fourchettes a fondue, les cuillers et les bols en céramique le cas échéant qui
puissent étre lavés au lave-vaisselle. Lavez les autres piéces a la main. Nutilisez pas d'éléments pointus, en limaille de fer ou des produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs. En cas de salissures tenaces, laissez tremper la partie en question.

La décoloration de la base du poélon en acier inoxydable est provoquée par la flamme du briileur. Cette décoloration naffecte pas les fonctions oula non-
toxicité du produit. Il ne s‘agit donc pas d‘un défaut et cela ne peut pas faire [objet d‘une réclamation.

Lacheteur a été informé du foncti etdel i ion du produit.
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3 Gentile diente,

ora Lei possiede: un set per fonduta in acciaio inox/smalto ottimo per preparare e servire con stile [a fonduta con came, ma non solo. If set comprende:
una coppetta in acciaio inox/smalto, 6 piatti in ceramica, 6 cucchiai e forchette colorate, coperchio con aperture per le forchette, supporto girevole e fornello.
Realizzato in acciaio di alta qualita, smalto di qualita e ceramica resistente. Facile manutenzione e pulizia.

Prima dell'uso, si consiglia di leggere tutte le istruzioni e conservarle per uso futuro. Per la propria sicurezza, attenersi alle raccomandazioni ivi fonite. Se si
cedeil prodotto ad altri, consegnarlo insieme al manuale d'uso. Questo prodotto é destinato al normale uso domestico. Non puo essere utilizzato per scopi
commerciali.

Descrizione:
+ Base
Portapiatto girevole
Piattiin ceramica 6 pz.
Supporto in acciaio inox
Fomello
Coperchio per estinguere a fiamma
Coppettain acciaio inox/smalto
Coperchio con aperture per le forchette

« Forchette perfonduta 6 pezzi

« Cucchiai per fonduta 6 pezzi
Assemblaggio
Sulla base, posizionare il supporto girevole e, successivamente, il supporto in acciaio inox. Posizionare la coppetta in acciaio inox con il coperchio nel supporto.
Posizionarei piattiin ceramica nel supporto girevole. Dopo l'assemblaggio, assicurarsi che tuttii isiano posizionati inmodo
stabile.

Preparazione dell'olio

Versare [olio adatto per friggere nella coppetta in acciaio inox e prensoaldare ilfonoad una tempemura al disotto dei 180 °C. Posizionare la coppetta con
I'olio preriscaldato sul supporto llare che la coppetta sia stabile), p il fornello nel supporto sotto la coppetta e accenderlo.

Accensione del fomello

Aprire il fornello e aggiungere del combustibile adatto nella parte inferiore del fornello - di norma il combustibile & una pasta, gel o altri combustibili
disponibili per la fonduta. Utilizzare esclusivamente combustibili per fonduta approvati per fornelli a fiamma. Chiudere il fornello e collocarlo al centro del
supporto sotto la coppetta. Quindi accendere il fornello (si consiglia di utilizzare un accendisigari a gas o un fiammifero lungo). Spegnere sempre la fiamma
prima diimuovere il fornello con il coperchio estinguente posizionandolo sulla fiamma.

Preparazione della fonduta

Per preparare la fonduta: tagliare la carne e le verdure a cubetti. Prendere i singoli pezzi utilizzando una forchetta per fonduta e immergerli nella coppetta
con [olio riscaldato. Appoggiare la forchetta contro I'apertura del coperchio. Il tempo di cottura varia a seconda del tipo di alimento o in base alle preferenze di
qusto, circa 14 minuti. Nei piattiin ceramica & possibile preparare salse e condimenti vari. La cucchiai per fonduta sono utilizzati per servire e salse.

AVVERTENZA
« Utili iperficie pulita, antiscivolg bustibil
« Primadiogni usn controllare a stablll(a eil retto assemblagglu
« Accendere il fornello soltanto d ipporto ed estinguerlo anche dafi, lizzare il fornello per altri scopi.
« Non posizionare il pentolino deIIa fondma inunfomo.
« Utilizzare esclusivamente combustibile per fomelli disponibile nei negozi e approvato dal do le struzioni i lla confezi

Rischio per la sicurezza: non utilizzare combustibile liquido per fonduta!
Quandossi utilizza il combustibile, il fomello e la coppetta, assicurarsi i impiegare gli opportuni dispositivi di protezione (quanti, ecc.). Lasdiare cheil set da
fonduta si raffreddi prima di lavarlo.
I prodotto non deve essere lasciato incustodito durante [uso.
Non adatto per 'uso da parte i bambini.
Pericolo diincendio!
Tenere tutti i materiali di imballaggio fuori dall dei bambini. Pericolo di lesioni o soffocamento.
In caso di utilizzo di candele (solo per fonduta al cioccolato):
1. Non lasciare mai una candela accesa incustodita.
2. Tenere la candela accesa fuori dalla portata di bambini e animali.
3. Lasciare sempre uno spazio di almeno 2 cm tra candele accese.
4. Non lasciare candele accese o tutto cio che potrebbe provocare un incendio in prossimita di tali materiali.

MANUTENZIONE E DIFETTI

Pulire e asciugare accuratamente prima del primo utilizzo e dopo ogni uso. Dopo ['uso, tuttii i devono prima di essere
lavati! £ possibile lavare nel lavastoviglie soltanto a coppetta n acciaio inox, le forchette e i cucchiai per fonduta ei piatti di ceramica, se inclusi. Lavare le
altre parti esclusivamente a mano. Non utilizzare oggetti appuntiti, lana d‘acciaio o detergenti con proprieta abrasive o aggressive. In caso di sporco ostinato,
lasciare la parte in ammollo.

La discolorazione della base della coppetta in acciaio inox & causata dalla fiamma del fornello. Questa discolorazione non influisce sulla funzionalita o non
tossicita del prodotto, pertanto non & un difetto del prodotto e non puo essere oggetto di reclamo.

L'acquirente é stato informato sulla funzione e le modalita di utilizzo del prodotto.

(O]
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8 Estimado diente:

tiene en sus manos: un juego de fondue de acero inoxidable y esmalte excelente para preparary servir con estilo no solo fondues de carne. El juego
incluye: un recipiente de acero inoxidable y esmalte, 6 cuencos cerdmicos, 6 cucharas y tenedores de colores, tapa con apertura para tenedores, pie rotatorio y
quemador. Fabricado con acero de primera clase, esmalte de calidad y cerdmica resistente. Fécil impieza y mantenimiento.

Lea las instrucciones antes de utilizar el producto y consérvelas para el futuro. Por su sequridad, respete las recomendaciones indicadas en este documento.
En caso de traspasar el producto a otra persona, entréguele también el manual del usuario. Este producto estd destinado al uso doméstico normal. No puede
emplearse para fines comerciales.

Descripcion:

+ Base
Portacuencos giratorio
6 cuencos de cerdmica
Pie de aceroinoxidable
Quemador
Tapa para extinguir la llama
Recipiente de acero inoxidable y esmalte
Tapa con apertura para tenedores
6tenedores de fondue
6 cucharas de fondue

Montaje

Deposite el portacuencos giratorio sobre la base y después, el pie de acero inoxidable. Introduzca el recipiente de acero inoxidable con tapadera en el pie.
Introduzca los cuencos cerdmicos en el pie giratorio. Tras el montaje, aseguirese de que todos lo: estan bien apoyados y que el conjunto sea
estable.

Preparacion del aceite

Vierta aceite para freir en el recipiente de acero inoxidable y precaliente en el fogon a una temperatura inferior al limite de 180 °C. Cologue el recipiente con el
aceite precalentado en el pie (compruebe que el recipiente quede estable), introduzca el quemador en el pie bajo el recipiente y enciéndalo.

Encendido del quemador

Abra el quemador y aiada suficient ible en la partg se utiliza ible en pasta, gel u otros ibles especiales
para fondue. Utilice solo combustibles de fondue apmhados para quemadores de llama. Cierre el quemador y coldquelo en el centro del pie, bajo el
recipiente. A continuacion encienda el quemador (se recomienda utilizar un mechero de gas o una cerillalarga). Antes de retirar el quemador, extinga
siempre [allama cubriéndola con la tapa extintora.

Preparacion del fondue

Para preparar el fondue: corte la carne o las verduras en cubitos. Con ayuda de un tenedor de fondue, tome las porciones individuales y sumérjalas en el
recipiente con el aceite calentado. Apoye el tenedor contra la apertura de la tapa. Los tiempos de coccion son de entre 1y 4 minutos aproximadamente,
dependiendo del tipo de ingrediente y el qusto de cada cual. En los cuencos cerdmicos puede preparar distintas salsas y aderezos. Las cucharas de fondue
sirven para servir las salsas.

ADVERTENCIA
Utiizar siempre en superfices niveladas, limpias, antideslizantes y bustibl
Antes de cada uso, comprobar la estabilidad y corregir el montaje.
Encienday apague el quemador solo cuando esté dentro del pie. No utilice el quemador para otros fines.
Nointroduzca el recipiente de fondue en el homo.

. P der el quemador, lo los ibles aprobados por el fabricante seguin las instrucciones indicadas en el envase
. Pellgro‘ ino utilice combustible liquido pam elfondue!
- Q leel ible, el quemador y el recipiente caliente, procure utilizar protecciones adecuadas (guantes, etc), Espere a que el juego de

fondue se enfn’e antes de lavarlo.
No deje el producto sin supervision mientras esté en uso.
Evite que los nifios lo utilicen.
iPeligro de incendio!
Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance e los nifios. Riesgo de lesiones o asfixia.
En caso de utilizar velas (solo para fondue de chocolate):
1. Nunca deje velas encendidas sin supervisién.
2. Mantenga las velas encendidas fuera del alcance de los nifios y los animales.
3. Deje siempre un espacio de al menos 2 cm (1 pulgada) entre las velas encendidas.
4. Nodeje las velas encendidas sobre nada que pueda prender ni cerca de materiales de este tipo.

MANTENIMIENTO Y DEFECTOS

Limpie y seque bien antes del primer uso y después de cada utilizacion. Espere a que se enfrien totalmente todas las piezas antes de lavarlas. Solo se puede
lavar en lavavajillas el re(lplente de acero inoxidable, los tenedores y cucharas defnndue y los cuencos ceramicos, si se incluyen. Todas las demds piezas deben
lavarse amano. No utilice objetos afilados, estropajos de acero ni on Jades agresivas ni abrasivas. Para eliminar la suciedad persistente,
pongaaremojo la pieza.

La decoloracion de la base del recipiente de acero inoxidable se debe a la llama del quemador. Esta decoloracion no afecta a la funcionalidad ni a la inocuidad
del producto; no es un defecto del producto, por lo que no puede ser objeto de reclamacin.

E or ha sido inf o d tilizary manipular el producto.
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