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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Lid

Soup/rice bowl

Removable tray

Steaming bowl 3

Removable tray

Steaming bowl 2

Steaming bow! 1

Drip tray

Flavour booster

Water inlet

Base with water tank

Control panel

Refill light

Timer buttons

Descaling light

On/stop button with light ring
Menu buttons with light rings
Keep-warm button with light ring
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the base in water or rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure the plug is inserted
firmly into the socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always thaw these ingredients completely before
you steam them.

- Never use the food steamer without the drip tray, otherwise hot water splashes out of the
appliance.

- Only use the steaming bowls and the soup/rice bowl in combination with the original base.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.
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Caution

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- Do not expose the appliance to high temperatures, hot gas, steam or damp heat. Do not place
the food steamer on or near an operating or still hot stove or cooker.

- Always make sure the appliance is off before you unplug it.

- Always unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

- Place the food steamer on a stable, horizontal and level surface and make sure there is at least
10cm free space around it to prevent overheating.

- Always install the removable trays in one direction. Make sure the trays are positioned correctly.
When the removable tray is positioned correctly you hear a ‘click’.

- Beware of the hot steam that comes out of the food steamer during steaming or when you
remove the lidWhen you check food, always use kitchen utensils with long handles.

- Always remove the lid carefully and away from you. Let condensation drip off the lid into the
food steamer to avoid scalding.

- Always hold the handle when the food is hot.

- Do not move the food steamer while it is operating.

- Do not reach over the food steamer while it is operating.

- Do not touch the hot surfaces of the appliance. Always use oven mitts when you handle hot
parts of the appliance.

- Do not place the appliance near or underneath objects that would be damaged by steam, such
as walls and cupboards.

- Do not operate the appliance in the presence of explosive and/or flammable fumes.

- Never connect the appliance to a timer switch or remote control system in order to avoid a
hazardous situation.

- There is a small sieve inside the water tank. If the sieve becomes detached, keep it out of the
reach of children to prevent them from swallowing it.

Automatic shut-off
The appliance is equipped with automatic shut-off. The appliance switches off automatically if you do
not press a menu button within 1 minute after pressing the on/stop button.The appliance also
switches off automatically after the set steaming time has elapsed.

Boil-dry protection
This food steamer is equipped with boil-dry protection. The boil-dry protection automatically
switches off the appliance if it is switched on when there is no water in the water tank or if the
water runs out during use. Let the food steamer cool down for 10 minutes before you use it again.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance
for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Wipe the inside of the water tank with a damp cloth.
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Preparing for use

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.
Fill the water tank with water up to the maximum level through the water inlet (Fig. 2).

Only fill the water tank with water. Never put seasoning, oil, or other substances in the water
tank.

Place the drip tray on the water tank in the base (Fig. 3).
Note: Never use the appliance without the drip tray.

If desired, put dried or fresh herbs or spices on the flavour booster to add extra flavour to
the food to be steamed (Fig. 4).

Thyme, coriander, basil, dill, curry and tarragon are some of the exciting herbs and spices that you

can put on the flavour booster.You can combine them with garlic, caraway or horseradish to

enhance flavour without adding salt. We advise you to use 1/2 to 3tsp of dried herbs or spices. Use

more if you use fresh herbs or spices.

For suggested herbs or spices for various types of food, see the food steaming table in chapter ‘Food

table and steaming tips'.

Tip: If you use ground herbs or spices, rinse the drip tray to wet the flavour booster. This prevents ground
herbs or spices from falling through the openings of the flavour booster (Fig. 5).

- Put the food to be steamed in one or more steaming bowls and/or in the soup/rice bowl.
If you use more than one steamlng bowl, always install the removable trays in one direction.

- Make sure the removable trays in steam bowls 2 or 3 lock in position (‘click’) before use (Fig. 6).

- Do not put too much food in the steaming bowls. Arrange the food with ample space between
the pieces to allow maximum steam flow.

- Always place meat and poultry in the bottom steaming bowl, so that juices from raw or partially
cooked meat or poultry cannot drip onto other foods.

- Place larger pieces of food and food that require a longer steaming time in the bottom steaming
bowl.

- Put eggs on the egg holders to steam eggs conveniently (Fig. 7).

A Put one or more steaming bowls on the drip tray. If you want to use the soup/rice bowl,
place it in the top steaming bowl. Make sure you place the bowls properly and that they do
not wobble (Fig. 8).

- You do not have to use all 3 steaming bowls.

- The steaming bowls are numbered.You find the number on the handle. The top steaming bow!
is no. 3, The middle steaming bowl is no. 2 and the bottom steaming bowl is no. 1.

- Only stack the steaming bowls in the following order: steaming bowl 1, steaming bowl 2,
steaming bowl 3.

- The soup/rice bowl is intended for steaming rice, soup or other liquid food. When you want to
use the soup/rice bowl, put it in the top steaming bowl.

- If you steam large quantities of food, stir the food halfway through the steaming process.Wear
oven mitts and use a kitchen utensil with a long handle.

- Food in the top bowl takes usually a little longer to steam than food in the lower bowls.

- If you want to steam foods that require different steaming times, set the timer to the longest
steaming time. Put the food with the longest steaming time in bowl 1. Steam until the remaining
steaming time on the display is equal to the shortest steaming time. Then carefully remove the
lid with oven mitts and place bow! 2 containing the ingredients with the shorter steaming time
on top of bow! 1. Put the lid on bowl 2 and continue steaming until the set steaming time has
elapsed.

- If you want to steam large size food (e.g. corn cobs, yams).You can remove the trays from steam
bowls 2 and/or 3 to maximise the space of steaming (Fig. 9).
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- When steaming is finished use a kitchen utensil with a long handles to remove the food from
the steaming bowl.

- If both trays are removed, you can still place a rice bowl to prepare rice or soup.

- Ifonly tray 2 is removed, you can still place steam bowl 3 on top.

Put the lid on the top steaming bowl (Fig. 10).
Note: If the lid is not placed on the steaming bowl properly or at all, the food is not steamed properly.

Using the appliance

Put the plug in the wall socket.
D The appliance beeps.

Press the on/stop button (Fig. 11).
D The light ring round the on/stop button lights up.

Press the menu button for the type of food you want to steam (Fig. 12).

For the preset steaming times of the menu buttons, see chapter ‘Food table and steaming tips'.

D The light ring round the button lights up and the preset steaming time is shown on the
display.

Note: If you want to set a different steaming time than the preset steaming time of the menu buttons,

press the menu button with the steaming time that comes closest to the desired steaming time.Then use

the + and - timer buttons to increase or decrease the steaming time.

D The steaming process starts and the timer counts down the steaming time.

D The appliance beeps and switches to the keep-warm mode when the steaming time has
elapsed

Carefully remove the lid.

Beware of hot steam that comes out of the appliance when you remove the lid.

To prevent burns, wear oven mitts when you remove the lid, the soup/rice bow!l and the steaming
bowls. Remove the lid slowly and away from you. Let condensation drip off the lid into the steaming
bowl.

Remove the plug from the wall socket and let the food steamer cool down completely
before you remove the drip tray.

- Be careful when you remove the drip tray, because the water in the water tank and the drip tray
may still be hot even if the other parts of the appliance have cooled down already.

A Empty the water tank after each use.
Note: If you want to steam more food, use fresh water.

Keep-warm mode

The steamer automatically switches to the keep-warm mode after any menu. The food is kept warm

for 20 minutes. The light ring round the keep-warm button lights up and the light ring round the

menu button goes out.

- If you want to keep the food warm longer than 20 minutes, press the on/stop button within 1
minute after the first keep-warm cycle has finished to start another keep-warm cycle (Fig. 11).

- If you want to deactivate the keep-warm mode when it is active, press the on/stop button.

- If you want to start a keep-warm cycle when the appliance is off or after it has switched off
automatically, first press the on/stop button and then the keep-warm button (Fig. 13).

Refill light
When the water level in the water tank drops below the MIN level, the refill light flashes to indicate
that you have to refill the water tank.
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Cleaning and maintenance

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Remove the plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Clean the outside of the base with a moist cloth.

Never immerse the base in water, nor rinse it under the tap.

Do not clean the base in the dishwasher.

Clean the water tank with a cloth soaked in warm water with some washing-up liquid. Raise
the sieve in the water tank to clean it. Then wipe the water tank with a clean moist cloth.

If the sieve in the water tank becomes detached, keep it out of the reach of children to prevent
them from swallowing it.

Remove tray 2 and/or 3. Clean the steaming bowls, the soup/rice bowl and the lid by hand or
in the dishwasher, using a short cycle and a low temperature.

Repeated cleaning of the steaming bowls, the soup/rice bowl and the lid in a dishwasher may result

in a slight dulling of these parts.

Descaling

You have to descale the appliance after it has been used for 15 hours. The descaling light goes on for
1 hour to indicate that you have to descale the food steamer: It is important that you descale the
food steamer regularly to maintain optimal performance and to extend the lifetime of the appliance.

Note:The descaling light goes out after 1 hour, even if you have not yet descaled the appliance.
Fill the water tank with white vinegar (8% acetic acid) up to the maximum level.

Do not use any other kind of descaler.

Put the drip tray, the steaming bowls and the soup/rice bowl on the base properly (Fig. 8).
Put the lid on top the soup/rice bowl (Fig. 10).

Put the plug in the wall socket.

Press a menu button and the + button to let the appliance operate for 25 minutes.

If the vinegar starts to boil over the edge of the base, unplug the appliance and reduce the
amount of vinegar.

A After 25 minutes, unplug the appliance and let the vinegar cool down completely. Then empty
the water tank.

Rinse the water tank with cold water several times.

Note: Repeat the procedure if there is still some scale in the water tank.

Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (see chapter ‘Cleaning’).
Place steaming bowl 3 on the drip tray.

Make sure the removable trays are in place in steaming bowls 2 and 3.

Place steaming bowl 2 in steaming bowl 3. Place steaming bowl 1 in steaming bowl 2. (Fig. 14)

Place the soup/rice bow! in the top steaming bowl.
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A Place the lid on the soup/rice bowl.

To store the mains cord, push it into the cord storage compartment in the base (Fig. 15).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 16).

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Possible cause Solution
The steamer does The steamer is not plugged in.
not work.

There is no water in the water tank.
You have not pressed the on/stop button yet.

Not all the food is  Some pieces of food in the  Set a longer steaming time with the + button.
cooked. steamer are larger and/or

require a longer steaming

time than others.

Put larger pieces of food and food that
requires a longer steaming time in the
bottom steaming bowl (no. 1).

You put too much food in Do not overload the steaming bowls. Cut the
the steaming bowls. food into small pieces and put the smallest
pieces on top.

Arrange the food with spaces between the
pieces to enable maximum flow of steam.

The appliance does You have not descaled the ~ Descale the appliance. See chapter ‘Cleaning
not heat up appliance regularly. and maintenance’.

properly.

Food table and steaming tips

- For recipes, visit our website www.philips.com/kitchen.

- The steaming times mentioned in the table below are only an indication. Steaming times may
vary depending on the size of the food pieces, the spaces between the food in the steaming
bowl, the amount of food in the bowl, the freshness of the food and your personal preference.
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Food steaming table

Food to be Amount Suggested herbs/spices for flavour  Steaming time
steamed (min)
Asparagus 400g Lemon balm, bay leaves, thyme 13-15

Broccoli 400g Garlic, crushed red chilli, tarragon 16-18
Cauliflower 400g Rosemary, basil , tarragon 16-18
Chicken fillet 250g Curry, rosemary, thyme 30-35

Fish fillet 250g Dry mustard, allspice, marjoram 10-12

Soup 250ml Herbs/spices to taste 12-16

Eggs 6-8 - 15

Preset steaming times of menu buttons (Fig. 17)

Tips for steaming food

Vegetables and fruits
- Cut off thick stems from cauliflower, broccoli and cabbage.
- Steam leafy, green vegetables for the shortest possible time, because they lose colour easily.
- Do not thaw frozen vegetables before you steam them.

Meat, poultry, seafood and eggs

- Tender pieces of meat with a little fat are most suitable for steaming.

- Wash meat properly and dab it dry, so that as little juice as possible drips out.

- Always place meat below other food types.

- Puncture eggs before you put them in the steamer:

- Never steam frozen meat, poultry or seafood. Always let frozen meat, poultry or seafood thaw
completely before you put it in the steamer.

- If you use more than one steaming bowl, condensation drips from the upper steaming bowl! or
bowls into the lower steaming bowl. Make sure the flavour of the food in the different steaming
bowls go well together.

- You can also use the rice/soup bowl to prepare vegetables in sauces or to poach fish in water

- Leave gaps between the pieces of food. Put thicker pieces nearer the outside of the steaming
bowl.

- If the steaming bowl is very full, stir the food halfway through the steaming process.

- Small amounts of food require a shorter steaming time than large amounts.

- If you only use one steaming bowl, the food requires a shorter steaming time than when you
use 2 or 3 steaming bowls.

- Food in the lowest steaming bowl is ready more quickly than food in the higher steaming bowls.
If you use more than one steaming bowl, let the food cook 5-10 minutes longer. Make sure that
the food is well done before you eat it.

- You can add food during the steaming process. If an ingredient needs a shorter steaming
time, add it later.

- Ifyou lift the lid, steam escapes and steaming takes longer.

- Food continues to be steamed for some time when the steamer switches to the keep-warm
mode, so if the food is already very well done, remove it from the steamer when the steaming
menu is finished.

- Ifthe food is not done, set a longer steaming time.You may need to put some more water in
the water tank.
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[lo3apaBAeHMA 3a BalliaTa MOKyrKa U A0bpe Aowaum BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3saTe 13uUgA0 OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6w0 onucanue (pwur. 1)

Kanak

Kyna 3a cyna/opus

[MoABMXHA TaBKYKa

Kyna 3a 3aayuwasare 3

[MoABWKHA TaBWuKa

Kyna 3a 3aaywwasaHe 2

Kyna 3a 3aaywasate 1

Taga 3a oTuexAaHe

[NoacraBaTeA Ha BKyca

OTBop 3a BOAR

OcHoBa ¢ pe3epBoap 3a BoAa

KoHTpoAeH naHeA

VIHAVKaTOp 3a 3apekaaHe

ByToHuM Ha Tarimepa

VIHAVMKaTOp 3a MpemMaxsaHe Ha Hakun

ByTOH BKA/W3KA. CbC CBETAMHHA MHAMKALMA
ByTOHM Ha MEHIOTO CbC CBETAMHHA MHAMKALMA
ByToH 3a noaAbpKaHe Ha TOMAMHATA CbC CBETAMHHA MHAMKALMS

CUAWNSFR-=-IOTMOO®ED>

Ba)kHo

|_|pe,A,l/I Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCNAoaTauma 1 ro
3arnaseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLl,e.

OnacHocT
- He noTananTe ocHoBaTa BbB BOAA 1 HE S M3MAAKBaMTE C TeYallla BOAA.

MpeaynpexkaeHune

- [pean pa cBbpXKETE Ypeaa KbM MPEXaTa, MPOBEpPeTE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY yYpeaa
HanpeXeH1e OTroBapA Ha HAMPEXEHNETO Ha MEeCTHATa eAEKTPUYECKa MpesKa.

- BraoysaiiTe ypeaa camo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTaKT. BuHarn nposepssaiTe AaAu LLEMCEALT e
BKAIOYEH KaKTO TPAbBa B KOHTaKTa.

- He u3noassaiite ypeaa, ako LUEMCEABLT, MPEXOBUAT KabeAbT MAW CAMUAT YPEeA Ca MOBPEACHMU.

- AKO 3axpaHBalLWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBea BMHarK Aa ce noamers oT Philips,
yrmbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips man Noa06HM KBaardMUMpaHK A1LG, 3a Aa ce 13berHe
OMacHoCT.

- To3u ypea He e nMpeaHasHadeH 3a MoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUUTEAHO AeLid) C HaMaAeH!
PU3MYECKM YCeLLAHMA WAV YMCTBEHW HEAOCTATBLM MAM 6€3 OMUT 1 MO3HAHMS, aKO Ca OCTaBEHM
6€e3 HabAloAEHNE 1 He Ca MHCTPYKTMPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapsillo 3a TAxHaTa be3onacHocT
AVILIE OTHOCHO HauMHa Ha 13MOA3BaHE Ha ypeAa.

- Harnexaalite aeliaTa, 3a Aa HE CV UrPasT C ypeAa.

- [MaseTe 3axpaHBaluma Kabea OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTassiTe Aa BMCK Npe3 pbba Ha
MacaTa WAV PabOTHMA MAOT, Ha KOMTO € CAOXEH YPEeABT.

- HwuKkora He 3aaylaBaliTe Ha Napa 3amMpaseH MECHU, NTUUM WA MOPCKY XpaHu. BuHarn
pasMpassBaiTe HarmbAHO Te3W CbCTaBKM, MPEAM Ad MM 3aAyliaBaTe Ha napa.

- He mn3noa3BaiiTe HMKora ypeaa 3a 3aaylliaBaHe Ha napa 6e3 TaBMuKaTa 3a OTUEXAAHE, 3a Ad
HAMA M3TWYaHE Ha ropella BOoAA OT YPeA.
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- W3noassaiTe KynmTe 3a 3aAyluaBaHe Ha napa 1 KynaTa 3a Cyrna/opu3 camo B CbyeTaHue C
OpMrMHaAHaTa OCHOBA.
- BHumaBaliTe KabeAbT Aa e Aaneye OT ropeLLUn NMOBLPXHOCTH

BHuMaHue

- Hukora He ¥3MoA3BaiiTe aKcecoapu 1AM HacTi OT APYTv NMPOM3BOAUTEAV MAM TaKMBA, KOUTO He
ca crneumaaHo npenopbysanu oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapu MAM YacTu
BalllaTa rapaHLWs CTaBa HeBaAMAHA.

- He u3naraiite ypeaa Ha BUCOKM TeMepaTypu, ropeLum ras, napa nA1 Baara. He nocrassante
YPEeAa 3a 3aAyLlaBaHe Ha napa BbpXYy MAWM B OAM30CT A0 paboTella 1AM Ol ropetla roTBapcka
reyKa.

- BuHaru npoBepsiBaiiTe ypeAbT Aa € M3KAIOUEH, MPEAM AQ M3BAAMTE LLEMCEAA OT KOHTaKTa.

- [peak aa MouncTBaTE YpeAa, BUHATW FO M3KAIOUBAATE OT KOHTAKTa M ro OCTaBAMTE Ad U3CTUHE.

- To3u ypea e npeaHasHadeH camo 3a BUTOBK LIEAU. AKO YPEABT CE M3MOA3Ba HEMPABMAHO MAM
33 NPOGECHOHAAHM MAV MOAYNPOGECUOHAAHM LIEAV MAM AKO CE M3MOA3BA MO HAUYMH, KOWTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHMsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATaLMA, rapaHLMsTa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips 0Tka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO U A € MPUYMHEHM LETU.

- [MocTaesiiTe ypeaa 3a 3aAyliaBaHe Ha napa BbpXy CTabWAHA, XOPVM3OHTaAHA MOBLPXHOCT 1
cbbAIOAABANITE OKOAO Hero Aa 1Ma noxe 10 cM NpasHo MPOCTPaHCTBO, 3a Ad CE MPeAOTBPaTH
MPErpsiBAHETO My.

- MoHTuvpaiTe NOABMIKHUTE TaBWUYKM BMHAM B €AHa MOCOKa. YBepeTe ce, Ye TaBuTe ca
MOHTMPaHW B MPaBUAHO MOAOXKeHMe. KoraTo noaBMKHaTa TaBMYKa Ce MOHTMPA MPaBUAHO, L
uyeTe LUpaKBaHe.

- [MaseTe ce oT ropewata napa, KosTo 1U3AM3a OT YPeAa Mo Bpeme Ha paboTa 1AM KoraTo
BAMTHETE Kanaka. KoraTo nposepsiBaTe xpaHaTa, BUHAr M3MnoA3BanTe KyxXHEHCKM Mprbopu ¢
ABATU APBKKM,

- BuHaru BaMranTe Kanaka BHUMAaTEAHO U AaAed OT cebe cn. OcTaBeTe KOHAEH3aTbLT Ad Ce
OTTWYa OT Karaka BbTPE B ypeAa 3a 3aAyLlaBaHe Ha rapa, 3a Aa 13berHeTe onapeaHe.

- BwHaru xBsalaiiTe 3a ApbKKaTa, KOraTo XpaHaTta € ropelia.

- He MecTeTe ypeaa 3a 3aaylaeare Ha napa, AOKaTo paboTu.

- He ce npecaranTe Haa ypeaa 3a 3aayllaBaHe Ha napa, AOKaTo paboTu.

- He aokocBariTe ropelunte NOBbPXHOCTM Ha YpeAa. BuHaru 1snoassaniTe pbkasuum 3a dypHa,
KoraTto paboTuUTe C ropeLuy YacTu Ha YPeAa.

- He nocTaesiiTe ypeaa A0 WAM NOA MPEAMETU, KOUTO MOTraT Ad CE MOBPEAAT OT MapaTa,
HanpyMep CTEHW KA LKadoBe.

- He paboTeTe ¢ ypeaa npu HaAMume Ha B3PMBOOTACHM /WA 3aMaAUTEAHM Napu.

- 3a aa ce n3berHe eBeHTYaAHa OMacHOCT, TO3M ypea He B1Ba HMKOra Aa Ce CBbP3Ba KbM
TaliMepeH KAIOY MAM CUCTEMA 38 AMCTAHUMOHHO YrpaBAEHHE.

- /IMa MaaKko ciTo BbTpe B pe3epBoapa 3a Boaa. AKO CUTOTO € CBaAeHO, MaseTe ro M3ebH obcera
Ha AeLia, 3a Ad He MO3BOAMTE Ad ObAE MOMbAHATO.

ABTOMaTHYHO U3KAIOYBaHE
VpeabT e ¢ dYHKUMS 338 aBTOMATUYHO M3KAIOUBaHE. YPEABT Ce M3KAIOYBA aBTOMATMYHO, aKO He
HaTUCHETE BYTOH OT MEHIOTO A0 T MMHYTa CAeA HaTUCKaHe Ha OyToHa BKA/M3KA. YpeabT ce
M3KAIOUBA aBTOMATUYHO U CAEA KaTO M3TEYE 3aAAAEHOTO BPEME 3a 3aAylliaBaHe C napa.

MpeanasBaHe cpely nperapsHe
To3u ypea 3a 3aayllaBaHe Ha Napa e CHabAEH CbC 3alumTa Cpelly nperapsHe. 3alTaTa cpeLly
nperapsiHe M3KAIOHBa YPeAd aBTOMATUYHO, aKO TOM € BKAIOUEH W B pe3epBoapa HsiMa BOAA MAU
BOAATa Ce CBLPLIM MO Bpeme Ha paboTa. [I3uakaiTe ypeaa 3a 3aaylliaBaHe Ha Mapa Ad Ce OXAaAM 3a
10 MUHYTW, MPeAn Aa ro M3MoA3BaTe OTHOBO.
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EAekTpoMarHuTHu nsabusaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBeTCTBME C BCUYKM CTAHAAGPTU MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3reuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOOPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT e 6e30MmaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayyYHU GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

CrapaTeAHO MOYUCTETE HACTUTE, KOUTO LLE CE AOMMPAT AO XPaHa, MPEAU Aa MU3MOA3BATE
ypeAa 32 nbpBu MbT (BXK. pasaeA “‘TNouncTeane”).

Ms6bplueTe pesepeoapa 3a BoAa OTBbTPE C BAOXKHA Kbpra.

MoaroToBka 3a ynotpe6a

MocTaseTe ypeaa BbpXy cTabUAHA, XOPU3OHTAAHA M paBHA MOBLPXHOCT.
HanbAHeTe pesepBoapa 3a Bopa npe3 oTBOpa My AO OTMETKaTa 32 MaKCUMaAHO HUBO (ur. 2).

MbAHeTE pe3epBoapa CaMO C BOAA. Hukora He nocTassiTe B pe3epBoapa 32 BOAa COCOBE, OAMO
UAU APYTU CbCTABKM.

CAoxeTe TaBMUKaTa 32 OTLLEXAAHE Ha pe3epBoapa 3a BoAa B ocHoBaTa (¢ur. 3).
3abeaexxka: Hukora He nanoAssasiime ypega 6e3 masuykama 3a omuesxkgaHe.

Mo XeAaHue, NocTaBsMTE CyLLIEHU UAU NMPECHU BUAKM MAU MOAMPABKU BbPXY MOACUABATEAS
Ha BKYyCa, 32 A2 MPMBaBUTE AOTMBAHUTEAEH BKYC KbM XPaHaTa, KOSITO Ce 3aAyllaBa Ha
napa (¢ur. 4).
MaliepKa, KopraHAbpP, BOCHAEK, KOMbP, KbpK 1 MEAVH Ca HAKOW OT CbLLECTBYBALLMTE OUAKM 1
MOAMPABKM, KOUTO MOXETE Ad MOCTABATE B MOACUABATEAA Ha BKyca. MOXETE Ad M CbueTasaTe C
YECBH, KMMMOH MAM XPsiH, 33 Ad YCUMAMTE BKyCa, be3 Aa A0bassTe coA. [TpenopbuBame aa AobaBuTe
1/2 70 3 HaeHM ABXKMUKK CyLLeHN BUAKK 1AM MoanpaBku. CAaraiiTe noBeye, ako M3MOA3BaTE MPeCHM
BGUAKM MAV MOANPABKU.
3a npenopbyBaHMTe OUAKM MAK MOAMPABKM 33 PA3AVYHMTE TUMOBE XpaHa BIMKTE TabAMLaTa 3a
3aayliaBaHe Ha napa B pasaen TabAvla Ha XpaHWTe v CbBETUM 3a 3aAyluaBaHe Ha napa’.

CvBem: AKo 13n0A3Bame GMAKM MAM NOGNPABKYM HA NPAx, U3NAGKHEME MABMYKAMA 3d OMUEXKJAHE, 3a
ga HaMoKpume NOGCUABaMEAS Ha BKycd. ToBa He NO3BOASBA BUAKM MAM NOGNPABKM HA npax ga
nagHam npes omeopume Ha yCMABAMEAS Ha BKyca (¢pur. 5).

MocTaBsitTe xpaHaTa, KoATo TpsAGBa Aa Ce 3aAyLUaBa Ha Mapa, B €AHa MAM MoBeYe Kyrnu 3a
3aAyluaBaHe W/MAM B KynaTa 3a cyna/opus.

- AKO M3MOA3BaTE MOBEYE OT EAHA KYMNU 3a 3aAyLLaBaHe, BUHArN MOHTUPANTE NOABUMKHUTE
TaBMYKM B EAHA MOCOKA.

- [pean non3saHe TpsibBa Aa CTE CUTYPHU, Y MOABIKHUTE TaBUYUKM B KyMi 3a 3aAyluaBaHe 2 AU
3 ca WpaKHaAK Ha MACTOTO cut (ur. 6).

- He nocTassiiTe TBbpAE MHOTO XpaHa B KynuTe 3a 3aAyllaBaHe. [ loapexaainTe xpaHuTe ¢
AOCTATBUYHO MACTO MEXAY MapyeTaTa, 3a Ad NMO3BOAUTE MaKCMMAAEH NMOTOK Ha napata.

- BuHaru nocTassiTe MECOTO M NTULIMTE B AOAHATA KyMa 3a 3aAyllaBaHe, Taka Ye YacTUYHO
CrOTBEHOTO MECO MAM MTULM A HE MOTaT Ad KarsaT BbPXY APYTUTE XPaHu.

- [locTasaiTe No-roremnTe NapyeTa xpaHa 1 XpaHa, KOATO M3KCKBA MO-AbATO BPEME Ha
3aAyllaBaHe Ha napa B AOAHATA Kyna 3a 3aAyLUaBaHe.

- [locTaesanTe anLaTa B MOCTaBKUTE 3a ANLA, 32 A3 MM 33AYLIABATE AECHO Ha napa (¢ur. 7).

A MocTaseTe eaHa MAM MoBeue Kynu 3a 3aAyLUaBaHe BbPXY TaBUUKaTa 3a oTLeXAaHe. AKO
MCKaTe Aa M3MOA3BATE Kymarta 3a Cyna/opus, MOCTaBeTe sl B FOpHaTa Kyrna 3a 3aAyLUaBaHe.
CrapaifTe ce pAa NocTaBsATe KynuTe Nno NpaBUAEH HauYMH, TaKa Ye Aa He TpakaT (¢ur. 8).

- He e HeobX0OAVMMO Aa M3MOA3BATE BCUMUKMUTE 3 Kyrn 3a 3aAyLlaBaHe.



16 BbArAPCKU

- KynuTe 3a 3aayliaBaHe ca HOMepMpaHu. HOMEPBbT MOXe Aa HaMEPUTE BbPXY APbXKKaTa.
FopHaTa Kyna 3a 3aayliaBaHe € HOMEp 3, CpeaHaTa € HOMep 2, a AOAHaTa € Homep 1.

- KynwuTe 3a 3aaylaBaHe ce NOAPEXAAT CaMO B CAGAHMA PEA; KyMa 3a 3aaylasare 1, kyna 3a
3aAyliaBaHe 2, Kyna 3a 3aayluaBaHe 3.

- Kynata 3a cyna/opu3 e npeaHasHayeHa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa Ha Opwm3, Cyna WAM Apyra TeyHa
XpaHa. KoraTo mckaTe Aa M3NoA3BaTe KynaTta 3a Cyrna/opus, rMocTaBeTe s B ropHaTa Kyna 3a
3aAyluaBaHe.

- AKO 3aAylaBaTe Ha Mapa roAeMW KOAMYECTBA XPaHa, pa3bbpKealiTe Ha MOAOBMHATA BpEME Ha
npoLieca Ha 3aaylasaHe. CaaranTe pbKasuLy 3a GypHa 1 M3MOA3BaNTE KyXHEHCKM MPUBopH ¢
ABATV APBKKM,

- OBWKHOBEHO XpaHaTa B ropHaTa Kyna ce 3aAyliaBa 3a No-AbArO BPEME, OTKOAKOTO XpaHaTa B
NO-AOAHUTE Ky,

- AKO ncKaTe aAa 3aayllaBaTe Ha Mapa XpaHu, KOUTO M3KCKBAT PasAnYHO BPeME 3a 3aAyluaBaHe,
3apaniTe TalMepa Ha Hall-AbATOTO BPEME Ha 3aAyllaBaHe. [locTaBeTe xpaHaTa C Hal-AbArO
BpeMe Ha 3aAyliasaHe B Kyna 1. 3aayliaBaiiTe, AOKaTO OCTaBallOTO BPEME Ha AWCTIAES CTaHe
PaBHO Ha Hal-KpaTKOTO BpeMe Ha 3aayliaBaHe, CAaea TOBA BHUMATEAHO BAMIHETE Kanaka C
pbKaBMLM 3a dypHa M MOCTaBETE Kyna 2, CbAbprKallia CbCTaBKUTE C MO-KPATKO BpeME Ha
3aayluaBaHe, Bbpxy kyna 1. CAoxeTe Kanaka BbpXy Kyna 2 1 NMPOABAXKETE Aa 3aAyllaBaTe Ha
napa, AOKaTO 3aA3AEHOTO BPEME Ha 3aAyluaBaHe M3Teye.

- AKO McKaTe Aa 3aAyllaBaTe No-eAPU XpaHu (Hamp. LI@apeBUYHI KOUaHW AW LIBEKAO). MoxeTe aa
MaxHeTe TaBUYKMTE OT Kynn 2 W/nAn 3,3a Ad YBEAUUWTE MaKCMMaAHO obema 3a
3aaylwasaHe (ur. 9).

- KoraTo npuKkAiouMTE CbC 33AyLLABAHETO, M3MOA3BANTE KyXHEHCKM MPUBOPH C ABATM APBXKKY, 33
Ad MaxHeTe XpaHaTa OT KynaTa 3a 3aAyllaBaHe.

- AKO ce MaxHaT 1 ABETE TaBMUKM, MaK MOXKETE Ad CAOXKMTE KyraTa 3a Opu3, 3a Ad CrOTBUTE
OpM3 MAM Cyra.

- AKO Ce M3BaAM CamMo TaBMuKa 2, MaK LLe MOXeTe Ad MOCTaBWTe Kyna 3a 3aAyllaBaHe 3 Hal-
oTrope.

ChaoxeTe Kanaka BbpXy Hall-ropHaTa Kyrna 3a 3aayLwaBaHe (¢ur. 10).

3abeAexkka: AKo Kanakbm He € CAOXKEH NPABUAHO BbPXY Kynama 3a 3agyLUABAHE MAW HE € CAOKEH
13061L0, XpaHama He ce 3agyLuasa NPaBUAHO.

U3noasBaHe Ha ypepa

BkAtoueTe WienceAa B KOHTaKTa.
D VpeabT M3AaBa 3BYKOB CUIHAA.

HaTtucHeTte 6yToHa 3a BKA./U3KA (pur. 11).
D  CBETAMHHUSAT MHAMKATOP OKOAO ByTOHa BKAIOYEHO/M3KAIOHEHO CBETBA.

HaTtucHeTe 6yToHa Ha MeHIOTO 32 CbOTBETHMS TUM XPaHa, KOATO UCKaTe A 3aAyLlaBaTe Ha
napa (¢ur. 12).

3a 3apaAeHMTE BpeMeHa Ha 3aAyllaBaHe Ha napa Ha OyTOHWTE Ha MEHIOTO BXX. pasaena ' TabanLa

Ha XpaHWTe 1 CbBETU 3a 3aAylliaBaHe Ha napa’.

D CBETAMHHUAT MHAMKATOP OKOAO ByTOHa CBETBA M 32A3AEHOTO BPEME Ha 3aAyLUaBaHe Ha
rnapa ce NMoKasea Ha AMUCMAes.

3abeaexxka: Ako nckame ga 3agageme Bpeme Ha 3agyLiaBaHe HA NApd, PAZAUYHO OM 3agageHnme

BpemMeHa Ha bymoHMme Ha MeHIoMo, HamucHeme 6ymoHa Ha MEHIOMO C BPeMe HA 3agyLIaBaHe, KOemo

e Hai-6Au3sKo go xxeaaHomo Bpeme. CAeg mosa ¢ bymonume + u - Ha maiimepa yBeaudeme AU

HamaAeme BpemMemo Ha 3agylaBaHe He napad.

D TpoLiechT Ha 3aAyluaBaHe Ha Mapa 3aro4sa 4 TalMepbT OT6POsBA BPEMETO Ha 3aAyLUaBaHe
Ha rapa.
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D Korato usteue BPEMETO Ha 3aAyLUaBaHe Ha Napa, ypeAbT U3AaBa 3BYKOB CUIHAA U C€ BKAKOYBA
B PE€>XUM Ha NMOAADBbP>XaHE Ha TOMAMHaTA.

BHMMATEAHO BAWUIHETE Karnaka.

MazeTe ce oT ropetiaTa napa, U3Ansallia oT ypeAa, Korato CBaAUTE Karnaka.

3a aa ce npeanasnTe OT M3rapsiHe, HOCETE PbKaBULIM 3a GyPHa, KOraTo BAMraTe Karaxa, Kyrara 3a
Cyna/opwi3 v kynuTe 3a 3aayllaBaHe Ha napa. CBaralTe Kanaka 6aBHO 1 Aaned OT cebe cu.
OcTaBeTe KOHAEH3aTLT Aa Ce OTTUYA OT Karaka BbTPe B KynuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha napa.

MN3BaaeTe LienceAa OoT KOHTaKTa U OCTaBeTe YP€Aa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa Aa U3CTUHE
HamMbAHO, NPpeAU Ad U3BaAAUTE TaBUYKATa 3a OTLLeXKAAHE.

- BHMaBanTe, KoraTo M3BaXKAATE TaBMUKATA 332 OTUEXKAAHE, 3alLOTO BoAATa B pe3epBoapa 1
TaBM4YKaTa 3a OTUEXAAHE MOXE OLE Aad Ca FOpeLn, AOPU 1N aKO APYTUTE HYacTu Ha ypeAad Beye
Ca C& OXAQAVAN.

A Vianpassaiite pesepeoapa cAea Bcska ynoTpeba.
3abeaexxka: Ako uckame ga 3agylwiasame Ha napa noseve xpaHa, U3NOA3BAKMeE NPACHA BOGA.

Pe>xum Ha NoAADbpPXaHe Ha TOMAUHaTa

YpeabT 3a 3aayliaBaHe Ha napa aBTOMaTUYHO CE MPEBKAIOYBA B PEXXMM Ha MOAAbPIKAHE Ha
TOMAMHATa CAEA BCAKO MeHio. XpaHaTa Ce 3amasBa TorAa B NMPOAbAXKEHME Ha 20 MUHYTU.
CBETAUHHUAT MHAMKATOP OKOAO OYTOHa 3a MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA CBETBA, @ MHAMKATOPLT
OKOAO BYTOHA Ha MEHIOTO M3racsa.

- AKO ucKaTe Aa 3amasuTe xpaHaTa TOMAa 3a Mo-AbAro oT 20 MUHYTH, HaTUCHETE ByTOHa 3a BKA.
M3KA. B PaMKUTE Ha T MUHYTa, CAEA KaTO 3aBbpLUM MbPBUAT LIMKbA 33 MOAABPXKaHE Ha
TOMAMHATA, 32 AQ 3arMOYHETE HOB LIMKbA Ha MOAABPXKaHE Ha TonAvHaTa (pur. 11).

- AKO MCKaTe Aa M3KAIOUMTE PEXMMa Ha MOAABPXAHE Ha TOMAMHATA, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKA./
U3KA.

- AKO MCKaTe Aa 3anoYHETE LIMKbA Ha NMOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA, KOTaTO YPEABLT € U3KAIOUEH
WNAM CE € M3KAIOUMA aBTOMATUYHO, MbPBO HaTUCHeTe OyTOHa 3a BKA/M3KA, @ CAeA ToBa OyTOHa
3a NoAAbPXKaHe Ha TornAnHaTa (pur. 13).

UnpmnkaTop 3a 3apexkpaHe
KoraTo HMBOTO Ha BOAATa B pe3epBoapa 3a Boaa criaare noa, H1BoTo MIN, MHAMKATOPLT 3a
3aperKAAHE 3aM0YBa AA MUra, A Ca MOKAXKe, Ye TPAOBA Ad 3apPeAMTE pe3epBOapa 3a BOAA.

MouucTBaHe u NOoAAPDBXKa

Hukora He M3noAsBaiTe 3a mouncTBaHe Ha ypeaa $nbpo rbbu, abpasvBHM MOUUCTBALLM
rpenapaTi UAM arpecMBHU TEHHOCTM, KaTO BEH3UH MAM ALLETOH.

l/lseaAeTe LiernceAa OT KOHTAaKTa U OCTaBeTe ypeAa Aa U3CTUHE.
[MouncreTe BLHWHOCTTA HA OCHOBaTa C BAAXKHa Kbpna.

He noTananTe ocHoBaTta BbB BOAQ, HUTO A U3MAAKBaMTE C Teyvallla BOAA.

He mMuitTe ocHoBaTa B CbAOMMAAHA MalLMHA.

MouncTeaiTe pesepBoapa 3a BoAQ C KbpMa, HATOMEHA B TOMAA BOAQ C MAaAKO MUSIAEH
npenapar. [loBAMrHeTe CUTOTO OT pe3epBoapa 3a BOAR, 32 Aa ro usumctute. Caep ToBa
136bpLUETe pe3epBOapa 3a BOAA C YMCTA, BAAXKHA Kbpra.

AKo cUTOTO OT pesepBoapa 3a BOAQ € CBAAEHO, Ma3eTe ro u3BbH obcera Ha AeLla, 32 Aa He
No3BOAMTE Aa BbAE MOrbAHATO.
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MaxHeTe TaBu 2 1 3. M3muitTe KynuTe 3a 3aAyluaBaHe Ha Mapa, Kynarta 3a Cyna/opus u Kanaka
Ha pbKa MAU B CbAOMMSIAHA MALLIMHA, KaTO U3MOA3BaTe KPaTbK LIMKbA Ha M3MUBAHE U HUCKa
TemnepaTypa.

MHOrOKpaTHOTO M3MKMBaHE Ha KyrnuTe 3a 3aAyliaBaHe Ha napa, KyrnaTa 3a Cyna/opus 1 Karaka B

CbAOMMSAAHA MALLMHA MOXE AQ AOBEAE AO AEKO MOTbMHsABAHE Ha Te3M YacTu.

I'IpemaXBaHe Ha HaKun

YpeabT TpAbBa Ad CE MOANOMKM Ha MPEMAXBaHE Ha HaKMMA, CAEA KaTO € WM3MOA3BaH B MPOABAKEHME
Ha 15 Yaca. MIHAMKaTOPBT 3a NpemMaxBaHe Ha Hakmna ceeTsa 3a 1 uac, 3a Aa MoKaxe, Ye TpsbBa Ad
npemMaxHeTe HaKvMna B ypeAa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa. BaxHo e peAOBHO Aa npemaxsaTe Hakuna Ha
yPeAa 3a 3aAylUaBaHe Ha Mapa, 3a Ad MOAAbPXKATE OMTUMaAHa paboTaTa My U A YABAXKWTE CPOKa
Ha eKCrAoaTalms Ha ypeaa.

3abeaexxka: IHgukamopbm 3a npemaxsaHe Ha HaKuna usracsa caeg 1 qac, gopu u ga He cme
M3BbPLUMAM OLLLE NPEMAXBAHE HA HAKMNA HA ypega.

HanbAHeTe pesepBoapa 3a Boaa ¢ 6siA oueT (8% oLieTHa KMCEAMHA) AO MaKCMMAAHOTO HUBO.

He uanoasgaite HUMKaKbe APYT BUA NpenapaT 3a NpeMaxBaHe Ha HaKunm.

MocTaBeTe NpaBMAHO TaBMUKaTa 3a OTLLEXKAAHE, KyMUTe 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa U KynaTa 3a
cyna/opus BbpXy ocHoBata (¢ur. 8).

ChaoxeTe Kanaka Bbpxy KynaTa 3a cyna/opus (¢ur. 10).
BrAtoueTe LiernceAa B KOHTaKTa.
HaTtucHeTte 6yToHa 3a MeHioTO 1 ByToHa +,3a A2 OCTaBUTE ypeAa Aa paboTu 3a 25 MUHYTH.

Ako OLLETbLT 3aNno4He Aa KMMK Mpe3 Pb6a Ha OCHOBATa, U3KAIOYETE YpEAA OT KOHTAKTa U
HaMaAeTe KOAUYECTBOTO OLET.

n CAeA 25 MUHYTU U3KAIOHETE YpeAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTE OLLeTa Aa U3CTUHE HAMbAHO.
CAeA TOBA U3Mpa3HETE pe3epBoOapa 3a BOAA.

M3nAakHeTe BOAHMS pe3epBoap CbC CTYAEHA BOAA HAKOAKO MbTMU.

3abeaesxka: [losmopeme npouegypama, ako B pesepoapa 3a Boga MMa OLLE HAKUN.

CbxpaHeHHne

MorpuskeTe ce BCUUKM YaCTM A2 €A YMCTU U CYXW, NPEAM A HAMTBAHWUTE ypeAa (BXK. pasAeA
“Mouncreane”).

MNocTaBete Kyna 3a 33AyLllaBaHe Ha nmapa 3 BbpXy TaBUYKaTa 3a OTLEXAAHE.
Y6eaeTe ce, ye MOABUXKHUTE TaBUUKK Ca HA MACTOTO CU B KynuTe 3a 3aAyliaBaHe 2u3.

MocTaBeTe KynaTa 3a 3aAylwasaHe 2 B KynaTa 3a 3aaywasaHe 3. [loctaseTe KynaTa 3a
3aaywasaHe 1 B Kynara 3a 3aAywasaHe 2. (¢ur. 14)

MocTaBeTe KynaTa 3a Cyna/opu3 B ropHaTa Kyna 3a 3aAyluaBaHe.
A Croxerte kanaka Bbpxy KynaTa 3a Cyna/opus.

3a A2 CbxpaHsBaTe 3aXpaHBalLMs KabeA, BMbKHETE O B OTAGAEHWETO 3a NpubupaHe Ha
KabeAa B ocHoBara (¢ur. 15).
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AKO ce Hy)AaeTe OT CEPBM3HO OBCAYKBaHE MAM MHOPMALIMA MAK 1MaTe NpobAeMm, noceTeTe
HTepHeT caiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com vnan ce obbpHeTe Kb LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB Balwata cTpaHa (TeAepoHHUS My HOMEP Lle HamepuTe
B MEXAyHapOAHaTa rapaHLUMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcayBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMSA Thprosel, Ha ypean Ha Philips.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepsa

- Chea Kpas Ha CpoKa Ha eKCrAOaTaLMA Ha YPEAA HE MO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
6UTOBM OTMAABLM, & FO MPEAANTE B OPULIMAAEH NMYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAMpaH. [ 1o TO3m HaumH BMe NomaraTe 3a OMasBaHeTO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 16).

OTcTpaHaBaHe Ha HEM3NPABHOCTHU

B To3n pasaen ca 0600LLeHN Halt-4ecTo cpellaHnTe NPOBAEMM, Ha KOUTO MOMXETE Ad CE HAaTbKHETE
MpY NMOA3BaHE Ha TO3M YPeA, AKO HE MOXETE Aa PaspelnTe NpobAEMA C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKa3aHws, cebpxkeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha NOTPEOUTEAM BbB BalliaTa CTpaHa.

Mpobaem BbamodkHa npuymHa Pewienne
YpeabT 3a YpeAbT 3a 3aAyllaBaHe Ha Mapa He e BKAIOYEH B
3aAyliaBaHe Ha KOHTaKTa.

napa He paboTw.
Hsma Boaa B pe3epBoapa 3a Boaa.
He cTe HaTucHaaM ole OyToHa 3a BKA/M3KA.

He ce e crotemaa  Hsakow napueTa XpaHa B 3aaaiiTe MO-ABArO BpEMe Ha 3aAyluaBaHe Ha napa
BCWYKATa XpaHa.  YPeAa 3a 3aayllaBaHe Ha € OyToHa +.

napa w/vA1 M3MCKBaT Mo-

ADBATO BpeEME 3a

33AyllaBaHe Ha napa oT

APYTA.
[NocTaBsiTe NO-roAemM1TE NapyeTa XpaHa 1
XpaHa, KOSTO M3MCKBA MO-ABATO BPEME Ha
3aAylaBaHe Ha napa, B AOAHaTa Kyna 3a
3aaywasaHe (kyrma ).

CAOKMAM CTE TBBPAE He npeToBapBaiiTe KynuTe 3a 3aAyllaBaHe Ha

MHOFO XpaHa B KyrnmTe napa. HapssealiTe xpaHaTa Ha MaAKu mapyeTa v
3a 33AyllaBaHe Ha Mapa.  MOCTaBAUTE Hal-MaAKUTE napyeTa oTrope.

[NoapexaaliTe XpaHaTa C pa3CcTOAHME MEXAY
napyeTaTa, 3a Aa MO3BOAMTE MpeMMHaBaHe Ha
MaKCKMaAeH MoTOK Mapa.

VpeabT He ce He npemaxsaTe Hakvna  [pemMaxHeTe Hakmma oT ypeaa. Bx. pasaen
3arpsiBa A06pe. OT YpeAa PEAOBHO. “[MouncTBaHe 1 NoaApPBKKA'.
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Ta6Auu,a Ha XpaHUTEe U CbBETU 3a 3aAYyLlaBaHe Ha nNapa

- 3apeuenTu noceTeTe Hawms yeb canT www.philips.com/kitchen.

- BpemeHaTa Ha 3aaylwaBaHe Ha napa B TabAML@Ta NO-AOAY Ca EAMHCTBEHO OPUEHTUPOBBYHM.
BpemeHaTa 3a 3aayllaBaHe Ha napa MOXe Ad Ca PasAVdHM B 3aBUCMMOCT OT pa3Mepa Ha
napyeTaTa XpaHa, Pa3CcTOSHMATA MEXAY XpaHaTa B KynaTa 3a 3aAyllaBaHe Ha napa,
KOAMYECTBOTO XpaHa B KyraTa, CBEXKeCTTa Ha XpaHaTa U AUYHUTE CU MPEANOUMTaHMS.

TabAuLa Ha XpaHUTE 3a 3aAylUaBaHe Ha nNapa

XpaHa 3a Koaunuecteo MpenopbuBaHn GUAKM/MOAMPaBKM Bpeme Ha

3aAyLUaBaHe Ha 32 YCMABATEAS Ha BKyca 3aAylliaBaHe Ha

napa napa (MUH.)

Acnaparyc 400 r /AVIMOHOB COK, AADVHOBM ACTA, 13-15
MatLepKa

Bpokoan 400 r YecbH, CuyKaHW AOTH YyLWKU, MEAUH 16-18

Kapdrion 400 r Po3mapuH, bocmaek, neanH 16-18

[Muaelwko pune 250 1 Kbpu, po3mapyiH, Malllepka 30-35

PrbHo ¢une 250 Cyxa ropuuuia, baxap, puraH 10-12

Cyna 250 mA BuAkn/moanpasku Ha BKyC 12-16

Anua 6-8 - 15

HacTtpoeHu BpemeHa Ha 3apyliaBaHe Ha napa Ha 6yToHuTe Ha MeHIoTO (pumr. 17)

CbBeTH 32 3aAyuiaBaHe Ha nNapa Ha XpaHu

3eAeHYYyLHU U NAOAOBE

- W3psssanTe aebernTe cTHOAR OT KapdroAa, BPOKOAUTO M 3EAETO.

- 3aaylwasaliTe Ha napa 3eAeHW 3eAeHUYLIM C AVCTA 33 Halt-KpaTKOTO Bb3MOXKHO BPEME, 3aLLOTO
Te AeCHO ce 0be3LBETSBAT.

- He pa3mpassBaiiTe 3aMpa3eHun 3eAeH YL, MPEAM AQ MW 3aAyLUaBaTe Ha napa.

Meco, nTULM, MOPCKK AEAMKATECH U ANLA

- Hait-noaxoAsuw 3a 3aayluaBaHe Ha Napa ca KpexKu napyeTa MEco C MaAKo MasHMHa.

- MamuiiTe A0Ope MECOTO M o HauyKanTe A0 CyXO, Taka Ye Ad M3THYa KOAKOTO MOXKE MO-MaAKO
COK.

- BwHaru nocTasaiTe MECOTO MOA APYTWTE TUMOBE XpaHa.

- [pobwBaiiTe aiuaTa, Npean Aa M’ NOCTABUTE B Ypeaa 3a 3aAylliaBaHe Ha napa.

- He 3aaywasaniTe Ha napa 3aMpaseHo Meco, MTULIM AV MOPCKW AeAnKaTecu. BuHarn ocTassainiTe
3aMpa3eHOTO MECO, MTHLM MAM MOPCKM AEAVIKATECK HAMbAHO Ad CE PA3MPasAT, MPEAV Ad T
NOCTaBUTE B YpeAa 3a 3aAylliasaHe Ha napa.

- AKO V3MOA3BaTe MOBEYE OT eAHa Kyna Ha 3aAylliaBaHe, OT ropHaTa Kyna WAM Kynu 3a
3aAylUaBaHe Kare KOHAEH3MPaAa BOAA B MO-AOAHATA Kyna. BHMMaBaiiTe BKyCOBETE Ha XpaHuTe
Ha PasAMUHMTE KyMu 3a 3aAyLiaBaHe Ad CU MOAXOXKAAT.

- MoxeTe CblLO Aa M3MOA3BATE KyraTa 3a Cyna/opus, 3a Ad NOATOTBMTE 3EACHUYLIMTE B COC, MAK
Ad HaToMMTe prbaTta B ropellia BOAR.

- OcTassanTe MACTO MeXAY NapyeTaTa xpaHa. [locTasaiTe no-aebeaTe napyeTa No-6A1M30 A0
BbHLIHATA CTPaHa Ha KynaTa 3a 3aAyllaBaHe.

- AKO KynaTa 3a 3aAyllaBaHe € MHOTO MbAHa, Pa3bbpKaiTe xpaHaTa Ha NOAOBKHATA BpEME Ha
npoLieca Ha 3aAyliasaHe Ha napa.

- MaAKuTe KOoAMYECTBa XpaHa M3KCKBAT MO-KPAaTKO BPEME Ha 3aAyllaBaHe OT MO-TOAEMUTE
KOAMUYECTBA XpaHa.
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AKO 13rMoA3BaTE CaMO eAHa Kyra 3a 3aayllaBaHe, XpaHaTa M3KCKBa Mo-KpaTKo Bpeme 3a
33AyllaBaHe, OTKOAKOTO KOraToO M3MOA3BaTe 2 MAM 3 Kyrnu 3a 3aAyllaBaHe Ha napa.

XpaHaTa B Hall-AOAHaTa Kyna 3a 33AyllaBaHe e roToBa NMo-6bp30 OT XpaHaTa B MO-BUCOKMTE
Kynwu 3a 3aayllaBaHe Ha napa. AKO K3MoA3BaTe MnoBeye OT eAHa Kyra 3a 3aAyluaBaHe, OCTaBeTe
xpaHaTa Aa ce roTeu ¢ 5-10 MHyTH NoBeve. YBepeTe ce, ve xpaHaTa € AoDpe CroTBeHa, Mpeam
A3 A KOHCymmpaTe.

MoxeTe aa A0DaBATE XpaHa MO BpeMe Ha MpoLeca Ha 3aayllaBaHe Ha napa. AKO HAKOS
CbCTaBKa M3KCKBA MO-KPATKO BPEME Ha 3aAyllaBaHe, A0baBeTe A MOo-KbCHO.

AKO BAMIHETE Kanaka, M3A1M3a Napa v 3aAylIaBaHeTO M3MCKBa MoBeye Bpeme.

XpaHaTa NpoAbAXaBa Aa Ce 3aAyllaBa Ha Napa U3BECTHO BPEME CACA MPEBKAIOYBAHETO Ha
YPEAA B PEXMM 3a 3aMna3BaHe Ha TOMAMHATA, Taka Ye ako XpaHaTa Beve e AoOpe CroTseHa,
M3BaAETE A OT KyraTa 3a 3aaylaBaHe Ha napa, KoraTo 3aBbpluv MEHIOTO 3a 3aAyllaBaHe Ha
napa.

AKO XpaHaTa He e rOTOBa, 3aAaNTe Mo-AbATO BpeMe 3a 3aAylliaBaHe Ha napa. Moxe aAa e
HEOOXOAVMO Ad CAOXMTE OLLE BOAA B pe3epBoapa.
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Blahopriejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Viko

Misa na polévku/ryzi

Odnimatelny tdcek

Naparovaci misa 3

Odnimatelny tdcek

Naparovaci misa 2

Naparovaci misa 1

Técek na odkapdvanf

Zvyraznovac chutf

Vstup vody

Z3kladna se zdsobnikem vody

Ovlddaci panel

Kontrolka doplnéni vody

Tlacitka casovace

Kontrolka odstranéni vodniho kamene

Tlacitko Zapnutf/zastaven( se svételnym krouzkem
Tlacitka menu se svételnymi krouzky

Tlacftko udrzovani teploty se svételnym krouzkem

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si dikladné preectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouct
pouZitf,

Nebezpedi
- Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napétl uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pristroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, ze je zdstr¢ka rddné zasunuta
do sitové zdsuvky.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstrcce, na sitové siilife nebo na pifstroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova Siidira, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalost by nemély s piistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.

- Neohrivejte v pare zmrazené maso, driibez a morské produkty. Tyto suroviny vzdy pred
ohrfvanim UpIné rozmrazte.

- Nepouzivejte parni ohfivac¢ bez tacku na odkapavani, aby z pristroje nevystrikla horkd voda.

- Naparovaci misy a misu na polévku a ryzi pouzivejte vyhradné s pavodnf zékladnou.

- Sftovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.
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Upozornéni

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zdruka platnosti.

- Pristroj nevystavujte vysokym teplotdm, horkému plynu, pare ani teplé vihkosti. Neumist'ujte
parni ohrivac na zapnuty nebo jesté horky spordk pripadné varic.

- Nez pristroj odpojite ze zdsuvky, presvédcte se, Ze je vypnuty.

- Pred disténim vzdy odpojte pifstroj ze sfté a nechte ho vychladnout.

- Piistroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nesprdavnym
zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.

- Pifstroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch a zajistéte, aby kolem pristroje bylo
alespori 10 cm volného prostoru na ochranu proti prehratf.

- Odnimatelné ticky vzdy instalujte v jednom sméru. Ujistéte se, zda jsou spravné umistény. Jsou-li
odnimatelné tacky spravné umistény, uslysite , klapnuti*.

- Dejte pozor na horké vypary unikajici z parniho ohrivace pri naparovani nebo pri snimani vika.
Kdyz kontrolujete ohrfvany pokrm, pouzivejte vzdy kuchyriské ndcini s dlouhou rukojetf.

- Viko snimejte opatrné& a smé&rem od sebe. Zkondenzovanou vodu na viku nechte odkapat do
parniho ohrivace, abyste se neoparili.

- Pokud je jidlo horké, vzdy podrzte rukojet’.

- Nepremistujte parnf ohffvac, pokud je v provozu.

- Nenakldnéjte se pres parni ohriva¢, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se povrchl pristroje. Pri manipulaci s horkymi ¢astmi pristroje vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

- Nepokladejte pristroj v blizkosti predmétt nebo pod predmeéty, které se mohou poskodit parou,
napiiklad stény a priborniky.

- Nespoustéjte pristroj v prostrfedl nasyceném vybusnymi nebo horlavymi parami.

- Nevystavujte se nebezpecnym situacim a nikdy nepripojujte pristroj k ¢asovému spinaci ani
ddlkovému ovlddénf.

- Uvnitr zdsobniku na vodu je malé sitko.V pripadg, Ze se uvolni, uchovejte jej mimo dosah détf,
jinak hrozi nebezped( spolknuti.

Automatické vypnuti
Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pristroj se automaticky vypne, pokud do 1 minuty
po stisknutf tlacftka zapnuti/zastaveni nestisknete tlacftko menu. Pristroj se také automaticky vypne
po uplynuti nastavené doby naparovant.

Ochrana proti vafeni bez vody
Tento parni ohffvac potravy je vybaven ochranou proti vareni bez vody. Ochrana proti vareni bez
vody automaticky vypne pristroj, pokud pristroj zapnete bez vody v zdsobniku nebo pokud béhem
provozu dojde voda. Pred dalsim pouzitim nechejte parni ohrivac 10 minut vychladnout.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento piistroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

P#ed prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé pouZijete, dikladné umyijte viechny dily, které pFichazeji do styku
s potravinami (viz kapitola ,,CiSténi*).

Vhitini povrch zasobniku na vodu ¢istéte navihéenym hadFikem.
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Priprava k pouziti
PFistroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Otvorem pro vstup vody napliite zasobnik vodou z vodovodu po znacku nejvyssi
hladiny (Obr. 2).

Zasobnik na vodu pliite pouze vodou. Nepridavejte do zasobniku koreni, olej ani jiné latky.

Na zasobnik v zakladné polozte tacek na odkapavani (Obr. 3).
Pozndmka: Pristroj nikdy nepouZivejte bez tacku na odkapdavani.

Naparovany pokrm mizete dochutit suSenymi nebo Eerstvymi bylinami nebo kofenim, které
se poklada na zvyraznovac chuti (Obr. 4).

Mezi nejoblibengjsi byliny a kor'eni, které miZete pridat do zvyrazfiovace chuti, patf{ tymidn, koriandr,

bazalka, kopr, kari nebo estragon. Lze je kombinovat s ¢esnekem, kminem nebo ki‘enem a

dochucovat mlzete i bez pouziti soli. Doporucené mnozstvi susenych bylin nebo korenf je 1/2 az 3

Cajové zicky.V pripadé Cerstvych bylin nebo koreni pouzijte vetsi ddvku.

Doporucené byliny nebo korenf pro réizné typy pokrm( uvadf prislusnd tabulka v kapitole ,, Tabulka

pokrmd a tipy pro naparovani*.

Tip: Jestlize pouZivate mleté byliny nebo koreni, zvihcete zvyraziiovac chuti opldchnutim tacku na
odkapavani. Zabranite tim propadnuti mletych bylin nebo kofeni otvorem zvyrazriovace chuti (Obr. 5).

Naparované pokrmy polozte na jednu nebo vice naparovacich mis nebo na misu na polévku a

ryzi.
- Pokud pouzivéte vice nez jednu naparovaci misu, vzdy instalujte odnimatelné tdcky v jednom
sméru

- Pred pouzitim se ujistéte, zda jsou odnimatelné tacky zajistény v naparovacich nadobdach ve
spravné poloze (ozve se ,klapnuti’) (Obr. 6).

- Naparovaci misy neprepliiujte. RozloZte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby prostor mezi nimi
umoznioval co nejlepsi naparovani.

- Maso a drliibez poklddejte do spodni naparovaci misy, aby $tdva ze syrového nebo nedostatecné
uvareného masa a driibeZe nekapala na ostatni pokrmy.

- Vétsi kousky pokrmi a pokrmy vyzadujici delSi dobu naparovani poklddejte na spodni naparovact
misu.

- Vejce mizete pohodiné naparovat s pomoci drzakd na vejce (Obr. 7).

A Naparovaci misy (jednu nebo vice) polozte na tacek na odkapavani. Jestlize budete pouzivat
misu na polévku a ryzi, polozte ji do vrchni naparovaci misy. Dbejte, aby kazda misa byla
spravné polozena a aby se nekyvala (Obr. 8).

- Neni nutné pouzivat vzdy v8echny 3 naparovaci misy.

- Napafovaci misy jsou o&islované. Cislo se nachdzf na rukojeti.Vrchni napafovaci misa je oznadena
¢islem 3, prostredni naparovaci misa je oznacena cislem 2 a spodni naparovaci misa je oznacena
¢islem 1.

- Naparovaci misy poklddejte na sebe pouze v ndsledujicim poradf: naparovaci misa 1, naparovacf
misa 2, naparovaci misa 3.

- Misa na polévku a ryzi je urcena k naparovéani ryze, polévky a jinych tekutych pokrmd. Jestlize
chcete pouzit misu na polévku a ryzi, polozte ji do vrchni naparovaci misy.

-V piipadg, Ze naparujete velké mnoZstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné naparovan.
Pouzijte kuchyriské rukavice a kuchyriské ndcini's dlouhou rukojetf.

- Pokrm ve vrchni mise se obvykle naparuje déle nez pokrm ve spodni mise.

- Jestlize naparujete pokrmy s rliznou dobou naparovani, nastavte casovac na nejdelsi dobu
naparovéni. Pokrm s nejdelsi dobou naparovéni polozte do misy 1. Naparujte tak dlouho, az
zbyvajici doba naparovani na displeji odpovida nejkratsi dobé naparovéni. Potom pomocf
kuchyriskych rukavic sejméte viko a na misu 1 polozte misu 2, kterd obsahuje suroviny s kratsi
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dobou naparovani. Na misu 2 polozte viko a pokracujte v naparovani, dokud neuplyne nastavena
doba naparovan.

- Pokud chcete naparovat velké potraviny (napiiklad kukuri¢né klasy, sladké brambory), je mozné
odejmout tacky naparovacich mis 2 a/nebo 3 a zvétsit tak naparovaci prostor (Obr. 9).

- Po dokonceni naparovédni vyjméte pokrm z naparovaci misy pomoci kuchyriského nacinf
s dlouhou rukojett.

- Po odejmuti obou tdcki je stdle mozné umistit misu na ryZi a pfipravit ryzi nebo polévku.

- Je-li odejmut pouze tdcek 2, je stdle mozné nahoru umistit naparovaci misu 3.

Polozte viko na vrchni napafovaci misu (Obr. 10).

Poznamka: Nenili viko spravné poloZené na naparovaci mise nebo pokud zcela chybi, nebude se pokrm
spravné naparovat.

Pouziti pFistroje

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.
D Pristroj pipne.

Stisknéte tladitko Zapnuti/zastaveni pfistroje (Obr. 11).
D Kolem tlacitka Zapnuti/zastaveni se rozsviti svételny krouzek.

Stisknéte tlacitko menu pro typ pokrmu, ktery si prejete naparovat (Obr. 12).

Prednastavené doby naparovani jednotlivych tlacitek menu jsou uvedeny v kapitole ,, Tabulka pokrmd

a tipy pro naparovani".

D Rozsviti se svételny krouzek kolem tlacitka a na displeji se zobrazi prednastavena doba
naparovani.

Poznamka: Chcete-li nastavit jinou dobu naparovani, nez na kterou jsou nastavena tlacitka menu,
stisknéte tlacitko menu s naparovaci dobou nejblizsi pozZadované dobé naparovani. Potom pomoci tlacitek
Casovace + a - nastavte vyssi nebo niZsi dobu naparovani.

D Spusti se naparovani a casovac odpocitava dobu naparovani.

D Jakmile uplyne doba naparovani, pfistroj pipne a prepne se do rezimu udrZovani teploty.

Opatrné sejméte viko.

Pri snimani vika davejte pozor na horkou paru unikajici z pristroje.

Pri snimanf vika, misy na polévku a ryzi a pri snimdani naparovacich mis pouzivejte kuchyriské rukavice,
abyste se neoparili.Viko snimejte pomalu a smérem od sebe.Vodu zkondenzovanou na viku nechte
odkapat do parniho ohrivace.

Vyjméte zastrcku ze sitové zasuvky a pred sejmutim tacku na odkapavani nechejte parni
ohFivac upIné vychladnout.

- Tdcek na odkapdvan( snimejte opatrné, protoZe voda v zdsobniku vody a na tdcku mize byt
jesté horkd, i kdyz ostatni ¢dsti pristroje vychladly.

A Po kazdém poutziti vyprazdnéte zasobnik na vodu.
Pozndmka: Pro naparovani dalSich pokrmii pouZijte Cerstvou vodu.

Rezim udrzovani teploty

Parni ohrivac se po uplynuti kazdého naparovactho programu automaticky prepne do rezimu
udrzovén( teploty. Teplota pokrmu se udrzujte dalsich 20 minut. Rozsvitl se svételny krouzek kolem
tlacitka udrzovani teploty a svételny krouzek kolem tlacftka menu zhasne.

- Jestlize chcete udrzovat teplotu pokrmu déle nez 20 minut, stisknéte do 1 minuty po dokoncenf
prvniho cyklu udrzovani teploty znovu tlacftko zapnuti/zastaveni. Spusti se novy cyklus udrzovanf
teploty (Obr. 11).

- Pokud chcete zrusit aktivni rezim udrzovan( teploty stisknéte tlacitko zapnuti/zastavent.
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- Pokud chcete spustit cyklus udrzovan( teploty, je-li pristroj vypnuty, nebo po automatickém
vypnuti pristroje, stisknéte nejprve tlacitko zapnuti/zastaveni a potom stisknéte tlacftko udrzovanf
teploty (Obr. 13).

Kontrolka doplnéni vody
Jakmile hladina vody v zdsobniku na vodu klesne pod znacku MIN, za¢ne kontrolka doplnéni vody
blikdnim signalizovat, Ze je nutné doplnit vodu do zdsobniku.

Cisténi a adrzba

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové Zinky, abrazivni Cistici prostiedky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Odpoijte zastrcku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Vné;jsi povrch zakladny vycistéte navlhcenym hadrikem.

Zakladnu nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci vodou.

Zakladnu nemyjte v mycce.

Vy¢istéte zasobnik na vodu hadFikem namoéenym v horké vodé s pfidavkem myciho
prostredku. Nadzdvihnéte a vycistéte sito v zasobniku na vodu. Potom otrete zasobnik Cistym
navlhcenym hadrikem.

V pripadé, Ze se sitko v zasobniku na vodu uvolni, uchovejte jej mimo dosah déti, jinak hrozi
nebezpedi spolknuti.

Vyjméte tacek 2 a/nebo 3. Naparovaci misy, misu na polévku a ryzi a viko omyjte v ruce nebo
v mycce (kratky cyklus s nizkou teplotou).
Opakovanym mytim v myc¢ce mohou naparovaci misy, misa na polévku a ryzi a viko mirné zmatnét.

Odstranéni vodniho kamene

Pristroj je nutné zbavit vodniho kamene po 15 hodindch pouzivani. Kontrolka odstranéni vodniho
kamene se rozsviti na 1 hodinu a signalizuje, Ze je nutné parni ohfivac zbavit vodniho kamene.
Pravidelné odstrarovani vodniho kamene je dulezité pro optimélni provoz a prodlouzenf Zivotnosti
pristroje.

Pozndamka: Kontrolka odstranéni vodniho kamene po 1 hodiné zhasne, i kdyZ jste jesté neprovedli
odstranéni vodniho kamene.

Napliite zasobnik vody az na maximalni hladinu bilym octem (8% kyselina octova).

Pro odstranovani vodniho kamene nepouzivejte jiny prostredek.

Tacek na odkapavani, naparovaci misy a misu na polévku a ryzi umistéte na zakladnu (Obr. 8).
Misu na polévku a ryzi zakryjte vikem (Obr. 10).

Zasurite zastréku do sitové zasuvky.

Stisknéte tlacitko menu a tlacitkem + nastavte dobu provozu pristroje na 25 minut.

Jestlize ocet zacne prekypovat pres okraj zakladny, odpojte pfistroj ze sité a odeberte urcité
mnozstvi octa.

A Po 25 minutich odpojte pfistroj ze sité a nechejte ocet plné vychladnout. Potom
vyprazdnéte zasobnik na vodu.

Vyplachnéte zasobnik na vodu nékolikrat studenou vodou.

Pozndmka: Pokud jsou v zdsobniku na vodu jesté patrné zbytky vodniho kamene, postup opakujte.
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Skladovani

Pred uskladnénim pristroje se ujistéte, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché (viz kapitola
,,Cisténi®).

Umistéte naparovaci misu 3 na tacek na odkapavani.
Ujistéte se, zda jsou odnimatelné tacky v naparovacich misach 2 a 3 spravné umisténé.

Umistéte naparovaci misu 2 do naparovaci misy 3. Umistéte naparovaci misu 1 do naparovaci
misy 2. (Obr. 14)

Umistéte misu na polévku a ryzi do horni naparovaci misy.
A Misu na polévku a ryzi zakryjte vikem.

Sitovy kabel pro uskladnéni zasunte do prihradky pro ulozeni kabelu v zakladné (Obr. 15).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letacku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Zivotni prosttedi

- AZ pffistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundintho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. PomUzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr:. 16).

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mlzete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodar{ problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky
ve své zemi.

Problém Mozna pricina Reseni
Parnf ohrfvac Parnf ohrfva¢ nenf pripojen do sitg,
nefunguje.

V zdsobniku nenf dostatek vody.
Nestiskli jste tlacitko zapnuti/zastavent.

Nejsou hotové Nekteré kousky jidla Pomocf tlacitka + nastavte delsi dobu
viechny pokrmy. v parnim ohrivadi jsou vétsi  naparovan.

a vyzaduji del3i dobu

naparovani nez ostatnf

kousky.

Vetsi kousky pokrmU a pokrmy vyzadujici delsf
dobu naparovan( poklddejte na spodnf
naparovaci misu (¢ 1).
V naparovacich misach je Nepreplfiujte naparovaci misy. Nakrdjejte jidlo
prilis mnoho pokrmu. na malé kousky a polozte nejmensi kousky
navreh.
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Problém Mozna pricina Reseni

Rozlozte jednotlivé kousky pokrmu tak, aby
prostor mezi nimi umoZziioval co nejlepsi

naparovant.
Pristroj se rddné Neprovédite pravidelné Odstrarite vodnf kdmen.Viz kapitola ,,Ci§ténf a
nerozehreje. odstranéni vodniho Udrzba'.

kamene.

Tabulka pokrmu a tipy pro naparovani

- Recepty naleznete na nasi webové adrese www.philips.com/kitchen.

- Doba naparovéni uvedend v tabulce je pouze orientacni. Doba naparovdni se mize lisit
v zavislosti na velikosti kouskd pokrmu, na rozlozeni pokrmu v naparovaci mise, na mnozstv(
pokrmu v mise, na Cerstvosti pokrmu a na vasi chuti.

Tabulka pro naparovani pokrmu

(NEDETE11)% Mnozstvi Doporucené byliny/kofeni pro Doba naparovani

pokrm zvyraznovac chuti (minuty)

Chrest 400 ¢ Medurika, bobkovy list, tymidn 13-15

Brokolice 400 g Cesnek, drcend Cervend paprika, 16-18
estragon

Kvétak 400 g Rozmaryn, bazalka, estragon 16-18

Kurec rizky 250 g Kari, rozmaryn, tymidn 30-35

Rybf filety 250 g Susena hor<ice, nové korent, 10-12
majoranka

Polévka 250 ml Byliny/koreni podle chuti 12-16

Vejce 6az8 - 15

Prednastavené doby naparovani tlac¢itek menu (Obr. 17)

Tipy pro naparovani pokrmu

Zelenina a ovoce
- Od kvétéku, brokolice a saldtu odkrojte silné kostaly.
- Listovou zeleninu naparujte co nejkratsi dobu, protoze snadno ztrati barvu.
- Zeleninu pred naparovdnim nerozmrazujte.

Maso, dribez, moiské produkty a vejce

- Pro naparovéni jsou nejvhodnéjsi libové kousky masa s malym obsahem tuku.

- Maso rddné oplachnéte a do sucha oklepejte, aby v ném zistalo co nejvic Stévy.

- Maso vzdy pokladejte pod ostatni typy pokrmd.

- Vejce pred vloZeni do parniho ohrfvace propichnéte.

- Nenaparujte zmrazené maso, driibez a morské produkty. Zmrazené maso, dribez a morské
produkty vzdy pred vlozenim do parniho ohfivace Uplné rozmrazte.

- Pokud pouzivéte vice nez jednu naparovaci misu, odkapdva srazend voda z vyse poloZzenych mis
do nize polozenych mis. Dbejte, aby se dobre snasely chuté pokrmi v rliznych naparovacich
misach.

- Pro pifpravu zeleniny v omdckdch nebo vareni ryb ve vodé mizete pouzit misu na polévku a
ryzi.
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Mezi jednotlivymi kousky pokrmu ponechejte dostatecné mezery. Silngjsi kousky umistéte blize
vnéjsiho okraje naparovaci misy.

V pripadé, ze v mise naparujete velké mnoZstvi surovin, promichejte pokrm v poloviné
naparovani.

Malé mnozstvi pokrmu vyzaduje kratsi dobu naparovani nez velké mnoZzstvi.

Pri pouziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje kratsi dobu nez pri pouziti 2 nebo 3
naparovacich mis.

Pokrm v nejnizsi naparovaci mise se dovari rychleji nez pokrm ve vyse polozenych naparovacich
misach. Pokud pouzivéte vice nez jednu naparovaci misu, varte pokrm o 5-10 minut déle. Pred
konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovédni pokrmu.

Béhem naparovani Ize pridévat pokrmy. Pokud nékterd surovina vyzaduje kratsi dobu naparovéni,
pridejte ji pozdéji.

Pokud sejmete viko, unikd pdra a naparovani trva déle.

Po prepnuti parniho ohffvace do rezimu udrzovani teploty se pokrm jesté po urcitou dobu
naparuje, proto v pripadé, ze pokrm je dobr'e provareny, vyjméte jej po dokonceni naparovaciho
programu z parniho ohrfvace.

Nenf-li pokrm uvareny, nastavte delSi dobu naparovédni. Moznd bude tr'eba do zdsobniku vody
pridat vodu.
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Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe tdhusamaks
kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Kaas

Supi/riisi ndu

Eemaldatav kandik

Aurutusndu 3

Eemaldatav kandik

Aurutusndu 2

Aurutusndu 1

Tilgakandik

Maitsevdimendi

Vee sissevooluava

Veepaagiga alus

Juhtpaneel

Taastditmise margutuli

Taimeri nupud

Katlakivieemaldamise margutuli
Valgusrdngaga sisselllitamise/seiskamise nupp
Valgusréngastega meniinupud
Valgusrdngaga soojanahoidmise nupp

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke seadme alust vette ega loputage kraani all.

Hoiatus:

enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik oleks kindlalt seinakontakti
sisestatud.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavédrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada flsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise tottu, vélja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jdlgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe laste kdeulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Ule lauaserva v&i todpinna
rippuma, millel seade asub.

Arge kunagi aurutage kilmutatud liha, linnuliha v&i mereande. Alati sulatage need toiduained
tdielikult enne aurutamist.

Arge kunagi kasutage toiduaurutit iima tilgakandikuta, vastasel juhul pritsitakse kuuma vett
seadmest vdlja.

Kasutage koos originaalalusega ainult aurutusndusid ja supi/riisi ndu.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.



EESTI 31

Ettevaatust

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid vai osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

- Arge jitke seadet kérgete temperatuuride, kuumade gaaside, aurude véi niiske kuumuse kitte.
Arge jitke toiduaurutit tdstavale vai ikka veel kuumale pliidile v&i kiipsetajale.

- Enne pistiku vdljatdmbamist kontrollige alati, kas seade on vdlja IUlitatud.

- Enne hoiustamist v&tke alati pistik seinakontaktist vdlja ja laske seadmel jahtuda.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v&ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Asetage seade stabiilsele, horisontaalsele ja tasasele pinnale ning veenduge, et Ulekuumenemise
valtimiseks oleks selle Gmber vdhemalt 10 cm vaba ruumi.

- Paigaldage eemaldatavad kandikud Uhes suunas.Veenduge, et kandikud on Sigesti asetatud. Kui
eemaldatav kandik on Sigesti asetatud, kuulete kidpsatust.

- Olge ettevaatlik aurutamise ajal aurutist véljuva kuuma auruga voi kaane pealt v&tmisel. Toidu
kontrollimisel kasutage alati pikkade kdepidemetega kodgitarvikuid.

- Eemaldage kaas alati ettevaatlikult ja pange endast kaugemale. PSletamise valtimiseks laske
kondensaadil kaanelt aurutisse tilkuda.

- Hoidke kuuma toiduga ndusid alati kdepidemest.

- Arge teisaldage aurutit kasutamise ajal.

- Arge kummarduge té6tava auruti kohale.

- Arge katsuge seadme kuumi pindu. Kasutage seadme kuumade osade kisitsemisel alati
ahjukindaid.

- Arge pange seadet aurust kahjustuvate asjade (nt seinad ja riiulid) alla v&i lihedale.

- Arge kasutage seadet plahvatusohtlike v&i kergestisiittivate aurudega keskkonnas.

- Ohtlike olukordade valtimiseks drge seda seadet kunagi kasutage koos aegliliti vOi
kaugjuhtimispuldiga.

- Veepaagis on véike sdel. Kui sdel on eemaldatud, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele
kdttesaadamatus kohas.

Automaatne viljaliilitamine
Seadmel on automaatne viljalilitamine. Seade lulitub automaatselt vilja iga kord, kui te pole
vajutanud mingile menttnupule 1 minuti jooksul parast sisselilitamise/seiskamise nupule vajutamist.
Seade lUlitub automaatselt vilja ka siis, kui seadistatud aurutamisaeg on mdddas.

Kuivaltkeemise kaitse
See toiduauruti on varustatud kuivaltkeemise kaitsega. Kuivaltkeemise kaitse Illitab seadme
automaatselt vélja, kui see on tihja veepaagiga sisse lulitatud voi kui vesi kasutamise ajal otsa saanud.
Enne uuesti kasutamist laske aurutil 10 minutit jahtuda.

Elektromagnetviljad (EMV)
See Philipsi seade vastab kaikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kéibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult koik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Puhastage veepaagi sisemus niiske lapiga.
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Ettevalmistused kasutamiseks

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
Taitke veepaak vee sisselaskeava kaudu veega kuni maksimaaltasemeni (Jn 2).

tiitke veepaaki ainult veega. Arge kunagi lisage veepaaki maitseaineid, 6li v&i muid aineid.

Pange tilgakandik aluses olevale veepaagile (Jn 3).
Madrkus: drge kunagi kasutage seadet ilma tilgakandikuta.

Aurutatud toidule erilise I6hna lisamiseks pange soovi korral kuivatatud véi varsked
maitsetaimed voi -ained maitsevoimendajasse (Jn 4).
Tudmian, koriander, basiilik, till, karri ja estragon on osa neist pdnevatest maitsetaimedest ja -ainetest,
mida saate maitsevdimendajasse panna. Maitse parandamiseks saate neid (ilma soola lisamata)
kombineerida kiuslaugu, kéémne véi maddardikaga. Soovitame kasutada 1/2-3 tl kuivatatud
maitsetaimesid voi -aineid. Lisage rohkem, kui kasutate vdrskeid maitseaineid v&i -taimesid.
Soovitatud maitsetaimede v3i -ainete kasutamise kohta eri titpi toidus lugege ptk , Toidutabel ja
aurutamisndpundited” toodud aurutamistabelist.

Ndpundide: jahvatatud maitsetaimede voi -ainete kasutamiseks loputage maitsevéimendi niisutamiseks
tilgakandikut. See hoiab dra jahvatatud maitsetaimede voi -ainete maitsevéimendi avadest
viljakukkumise (Jn 5).

- Pange aurutatav toit iihte vGi mitmesse aurutusndusse ja/voi supi/riisi ndusse.
Kui kasutate enam kui Uht aurutusndud, paigaldage eemaldatavad kandikud alati Ghes suunas.

- Enne kasutamist veenduge, et eemaldatavad kandikud aurutusndudes 2 v3i 3 on asendisse
lukustatud (kiGpsatusega) (Jn 6).

- Arge pange liiga palju toitu aurutusndudesse. Korrastage toit nii, et tikkide vahele jasksid
killaldased vahed auruvoo maksimaalseks labipddsuks.

- Pange liha ja linnuliha alati aurutusndu p&hjale, nii et toore voi osaliselt kiipsenud liha vai linnuliha
mahlad ei tilguks muu toidu peale.

- Pange suuremad toidutlkid ja toit, mis vajab pikemat aurutamist aurutusndu pohjale.

- Munade mugavaks aurutamiseks pange munad munahoidjasse (Jn 7).

A Laduge iiks v6i rohkem aurutusnéusid tilgakandikule. Kui soovite kasutada supi/riisi néu, siis
pange see aurutusnoude peale.Veenduge, et olete noud korralikult paigutanud ja et need ei
loperdaks (Jn 8).

- Te ei pea kasutama kaiki kolme aurutusndu.

- Aurutusndud on nummerdatud. Numbrid leiate kiepidemett. Ulemine aurutusndu on nr 3,
keskmine nr 2 ja alumine aurutusndu on nr 1.

- Laduge aurutusndud ainult sellises jarjestuses: aurutusndu 1, aurutusndu 2 ja aurutusndu 3.

- Supi/riisi ndu on ette nahtud riisi, supi v&i muud vedela toidu aurutamiseks. Kui soovite kasutada
supi/riisi ndu, pange see aurutusnou peale.

- Kui aurutate suuri toidukoguseid, segage toitu aurutamistoimingu vahepeal. Kandke ahjukindaid ja
kasutage pikkade kdepidemetega kodgiriistu.

- Ulemises aurutusndus valmib toit tavalisett aeglasemalt kui alumistes aurutusndudes.

- Kui soovite valmistada toitu, mis nduab erinevaid aurutamisaegu, seadistage aegllliti pikimale
aurutamisajale. Pange pikima aurutamisajaga toit aurutusndusse 1. Aurutage seni, kuni ekraanile
kuvatud allesjddnud aurutamisaeg vordub lihima aurutamisajaga. Seejarel eemaldage
ettevaatlikult ahjukinnastega kaas ja pange IUhimat aurutamisaega ndudva toiduga néu 2 ndu 1
peale. Pange kaas ndule 2 ja jdtkake aurutamist kuni seadistatud aurutamisaeg on moddas.

- Kui soovite aurutada suuremddtmelist toitu (nt maisitSlvikud, jamss), voite kandikud
aurutusndudest 2 ja/voi 3 eemaldada, et aurutamisruumi maksimeerida (Jn 9).

- Kui aurutamine on I8petatud, kasutage toidu eemaldamiseks aurutusndust pikkade
kdepidemetega kddgiriistu.
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- Kui mélemad kandikud on eemaldatud, saate ikkagi asetada riisindu riisi v&i supi valmistamiseks.
- Kui ainuft kandik 2 on eemaldatud, saate ikkagi asetada peale aurutusndu 3.

Pange kaas aurutusnéule (Jn 10).

Mearkus: kui kaas pole aurutusnéule korralikult peale pandud véi on panemata jdetud, siis ei aurutata
toitu korralikult.

Seadme kasutamine

Sisestage pistik pistikupessa.
D Seade annab helisignaali.

Vajutage sisseliilitamise/seiskamise nupule (Jn 11).
D Sisselllitamise/seiskamise nupu iimber hakkab valgusréngas pélema.

Vajutage aurutatava toidu tiilibile vastavat menuinuppu (Jn 12).

Teavet aurutamisaegade eelseadistamiseks meniinuppude alla, lugege ptk , Toidutabel ja
aurutamisndpundited”.

D Nuppude iimber olev valgusring siittib ja ekraanile kuvatakse eelseadistatud aurutamisajad.

Madrkus: soovides seadistada meniiiinuppude alla eelseadistatud aegadest erineva aurutamisaja, vajutage
mentitinuppu, mille aurutamisaeg on soovitud aurutamisajaga koige sarnasem. Seejdrel kasutage
aurutamisaja suurendamiseks voi vdhendamiseks aegliiliti + ja - nuppe.

D Aurutamistoiming algab ja aegliiliti hakkab aurutamisaega lugema.

D Pidrast aurutamisaja méddumist annab seade helisignaali ja liilitub soojanahoidmise reziimi.

Vétke kaas ettevaatlikult pealt ira.

olge ettevaatlikud kaane eemaldamisel seadmest viljuva kuuma auruga.

Pdletushaavade valtimiseks kandke kaane, supi/riisi ndu ja aurutusndude eemaldamisel ahjukindaid.
Eemaldage kaas aeglaselt ja pange endast kaugemale. Laske kondensaadil kaanelt aurutusndusse
tilkuda.

Enne tilgakandiku eemaldamist tommake pistik seinakontaktist ja laske toiduaurutil taielikult
jahtuda.

- Olge tilgakandiku eemaldamisel ettevaatlik, sest veepaagis ja tilgakandikus olev vesi vaib ikka veel
kuum olla, olgugi et seadme teised osad on juba jahtunud.

A Pirast igat kasutamist tiihjendage veepaak.
Madrkus: suurema toidukoguse aurutamiseks kasutage vdrsket vett.

Soojanahoidmise reziim

Pdrast igat mentdst valitavat reZiimi lUlitub auruti automaatselt soojanahoidmise reZiimi. Toitu
hoitakse soojalt 20 minutit.Valgusring soojanahoidmise nupu Umber hakkab p&lema, samal ajal kustub
menddnupu Umber pdlenud valgusring.

- Kui soovite hoida toitu soojana kauem, kui 20 minutit, siis uue soojanahoidmise tstkli
alustamiseks vajutage 1 minuti jooksul parast soojanahoidmise tstkli 1Bppu sisselllitamise/
seiskamise nupule (Jn 11).

- Aktiivse soojanahoidmise reziimi deaktiveerimiseks vajutage sisselllitamise/seiskamise nupule.

- Kui soovite vdljaldlitatud seadmel voi pdrast selle automaatset valjaltlitumist kdivitada
soojanahoidmise tstkli, vajutage esmalt sisselllitamise/seiskamise nupule ja seejdrel
soojanahoidmise nupule (Jn 13).

Taastditmise margutuli
Kui veepaagi veetase langeb allapoole MIN-taset, hakkab taastditmise margutuli vilkuma, ndidates, et
peate veepaagi taastditma.
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Puhastamine ja hooldus

arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kilirimiskdsnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega ka
soobivaid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Eemaldage pistik seinakontaktist ja laske seadmel jahtuda.
Puhastage aluse vilispinda niiske lapiga.

Arge kunagi kastke alust vette ega loputage seda voolava vee all.

arge peske alust ndudepesumasinas.

Puhastage veepaaki néudepesuvedelikuga sooja vette kastetud riidelapiga. Tostke veepaagi
soel puhastamiseks liles. Seejarel plihkige veepaaki marja puhta lapiga.

kui veepaagi soel tuleb kiiljest ara, siis hoidke seda allaneelamise valtimiseks lastele kattesaamatus
kohas.

Eemaldage kandik 2 ja/véi 3. Puhastage aurutusndud, supi/riisi nou ja kaas kas kasitsi voi

noudepesumasinas, kasutades lihikese kestusega pesutsiiklit ja madalat temperatuuri.
Aurutusndude, supi/riisi ndu ja kaane korduv ndudepesumasinas pesemine vaib pohjustada nende
osade vdhest tuhmistumist.

Katlakivi eemaldamine

Te peate seadme puhastama katlakivist parast igat 15-tunnist kasutamist. Katlakivieemaldamise
margutuli stttib 1 tunniks, andes marku vajadusest eemaldada toiduauruti katlakivi. Optimaalse
joudluse ja seadme tdoea pikendamiseks on tdhtis toiduauruti katlakivi korrapdraselt eemaldada.

Markus: katlakivieemaldamise mdrgutuli kustub pdrast 1-tunnist polemist ka siis, kui te veel seadmest
katlakivi ei eemaldanud.

Kallake veepaaki kuni maksimaalse tasemeni valget dadikat (8% aadikhapet).

arge kasutage muud tilipi katlakivieemaldajaid.

Pange tilgakandik, aurutusnéud ja supi/riisi néu korralikult alusele (Jn 8).
Sulgege supi/riisi nou kaanega (Jn 10).

Sisestage pistik pistikupessa.

Seadme 25 minutiks toolelllitamiseks vajutage mentlinuppu ja + nuppu.

kui aadikas hakkab aluse aartest lle keema, tommake pistik seinakontaktist ja kallake osa aadikat
minema.

A Pirast 25 minutit tmmake pistik seinakontaktist vilja ja laske aadikal tiielikult jahtuda.
Seejarel tiihjendage veepaak.

Loputage veepaaki kiilma veega moned korrad.

Markus: kui veepaaki on jddnud veel katlakivi, siis korrake toimingut.

Hoiustamine

enne seadme hoiustamist veenduge, et koik osad oleksid puhtad ja kuivad (vt ptk
,Puhastamine”).

Pange aurutusnéu 3 tilgakandikule.
Veenduge, et eemaldatavad kandikud on paigaldatud aurutusnéudesse 2 ja 3.

Pange aurutusnéu 2 aurutusnousse 3. Pange aurutusnéu 1 aurutusndusse 2. (Jn 14)
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Pange supi/riisi ndu aurutusndu peale.
A Pange kaas supi/riisi ndule.

Toitejuhtme hoiustamiseks likake see aluse juhtmehoiustamiskambrisse (Jn 15).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v&i on probleeme, kiilastage palun Philipsi veebisaiti
www.philips.com v3i pd&rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&drduge Philipsi toodete kohaliku
mutgiesindaja poole.

- Triikraua kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise majapidamispriigiga, vaid viige see
ringlussevatuks kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 16).

Veaotsing

Kdesolev peatlikk esitab kokkuv&tte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui te ei suuda
probleemi alloleva info abil lahendada, votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Vaimalik pohjus Lahendus
Toiduauruti ei Auruti pistik pole seinakontakti sisestatud.
toota.

Veepaagis ei ole vett.

Te pole vajutanud sisselllitamise/seiskamise
nupule.

Kogu toit pole Maéned toidutiikid on seadistage + nupu abil pikem aurutamisaeg.
valminud. aurutis teistest suuremad

ja/vBi vajavad pikemat

aurutamisaega.

Pange suuremad toidutikid ja toit, mis vajab
pikemat aurutamist aurutusnou (nr 1) pdhjale.

Olete aurutusndudesse Arge aurutusndusid tile koormake. Laigake toit
liga palju toitu pannud. vdiksemateks tlikkideks ja pange kdige vdiksemad
tlkid Ulespoole.

Korrastage toit nii, et tikkide vahele jadksid
vahed maksimaalse auruvoo véimaldamiseks.

Seade ei kuumuta Te pole seadmest Eemaldage seadmest katlakivi. Lugege ptk
korralikult. korrapdraselt katlakivi ,,Puhastamine ja hooldus”.
eemaldanud.

Toidutabel ja aurutamisndpundited

- Retseptide lugemiseks kilastage me veebisaiti www.philips.com/kitchen.

- Tabelis toodud aurutamisaeg on ainult ndide. Aurutamisaeg soltub toiduttikkide suurusest,
toidutlikkide vahelisest vahest aurutusndus, toidu kogusest aurutusndus, toidu vdrskusest ja te
enda eelistustest.
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Toidu aurutamistabel

Aurutatav toit Soovitatavad maitsetaimed voi -ained Aurutamisaeg
maitsevoimendisse panemiseks (min)

Aspar 400 ¢ Sidrunmeliss, loorberilehed, tiimian 13-15

Brokoli 400 g Kiuslauk, purustatud punane tsilli, 16-18
estragon

Lillkapsas 400 g Rosmariin, basiilik, estragon 16-18

Kanafilee 250 g Karri, rosmariin, titmian 30-35

Kalafilee 250 ¢g Sinepipulber; nelkpipar; majoraan 10-12

Supp 250 ml Maitsetaimed vOi -ained vastavalt maitsele  12-16

Munad 6-8 - 15

Meniilinuppude eelseadistatud aurutamisajad (Jn 17)

Napundited toidu aurutamiseks

Kodogivili ja puuviljad

- Loigake dra lillkapsa, brokoli ja kapsa paksud juured.

- Aurutage lehtedega rohelisi kdogivilju lihima vimaliku aja jooksul, sest need kaotavad kergesti
oma varvuse.

- Arge kilmutatud kédgivilju enne aurutamist Gles sulatage.

Liha, linnuliha, mereannid ja munad

- Véhese rasvaga 6rnad lihatiikid on aurutamiseks kdige sobivamad.

- Peske liha korralikult ja tupsutage see kuivaks, nii et vdimalikult vahe mahla tilguks vilja.

- Pange liha alati teistest toiduliikidest allapoole.

- Torgake munad enne aurutisse panemist Iabi.

- Arge kunagi aurutage kiilmunud liha, linnuliha vai mereande. Laske kiilmunud lihal, linnulihal vai
mereandidel enne aurutisse panemist tdielikult dles sulada.

- Mitme aurutusndu kasutamisel tilgub kondensaat Ulemisest aurutusndust alumisele aurutusndule.
Veenduge, et erinevates aurutusndudes olevate toitude maitse sobiks Uksteisega.

- Koogivillade valmistamiseks omas mahlas voi kala hautamiseks vees voite kasutada ka riisi/supi
noud.

- Jatke toidutiikkide vahele vahemikud. Pange paksemad tikid aurutusndu dértele ldhemale.

- Kui aurutusndu on véga tdis, siis segage toitu, kui see on poolenisti valminud.

- Viikeste toidukoguste valmistamiseks on vaja suurte tlkkidega vorreldes |ihemaid
aurutamisaegu.

- Alinult Uhe aurutusndu kasutamisel on toiduvalmistamiseks vaja lihemaid aurutamisaegu kui 2
vOi 3 aurutusndu kasutamisel.

- Toit valmib alumises aurutusndus kiiremini kui kdrgemalasuvates aurutusndudes. Mitme
aurutusnodu kasutamisel valmistage toitu 5-10 minutit kauem. Enne s6dma asumist veenduge, et
toit oleks Iabi kipsenud.

- Aurutamistoimingu ajal saate toitu lisada. Kui toiduained vajavad lihemat aurutamisaega, siis
lisage need hiljem.

- Kaane t&stmisel valjub aur ja aurutamiseks kulub rohkem aega.

- Auruti llitamisel soojanahoidmise reziimi jatkub mdne aja jooksul toidu aurutamine. Seetdttu,
kui toit on juba vdga labi kiipsenud, eemaldage see pdrast mentils ettendhtud toimingu
|dppemist aurutist.

- Kui toit pole veel valminud, seadistage aurutamisaeg pikemaks. Teil tuleb ehk veepaaki vett lisada.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za juhu/rizu

Odvojiva ladica

Posuda za kuhanje na pari 3

Odvojiva ladica

Posuda za kuhanje na pari 2

Posuda za kuhanje na pari 1

Pladanj

Pojacivac okusa

Otvor za vodu

PodnoZzje sa spremnikom za vodu

Upravljacka ploca

Indikator ponovnog punjenja

Gumbi timera

Indikator za otklanjanje kamenca

Gumb za ukljucivanje/zaustavljanje s kruznim indikatorom
Gumbi izbornika s kruznim indikatorima

Gumb za odrzavanje topline s kruznim indikatorom

A
B
C
D
E
F
G
H
|
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Vazno
Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu ili ga ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreZe.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provjerite je li utikac ispravno
umetnut u zidnu uti¢nicu.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, oviasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuéi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drZite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Na pari nikada ne kuhajte smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove.Te sastojke uvijek u
potpunosti odmrznite prije kuhanja na pari.

- Aparat za kuhanje na pari nikada nemojte koristiti bez pladnja jer iz aparata prska vrucéa voda.

- Posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu koristite samo u kombinaciji s originalnim
podnozjem.

- Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.
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Oprez

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama, vruéem plinu, pari ili vlaznoj toplini. Ne stavljajte
aparat za kuhanje na paru u blizinu ili na vru¢u pec ili Stednjak.

- Prije vadenja utikaca iz uti¢nice aparat morate iskljuciti.

- Prije ¢i8¢enja uvijek iskljucite aparat iz napajanja i pustite ga da se ohladi.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu i pazite da oko njega bude najmanje 10 cm
praznog prostora jer Cete na taj nacin sprijeciti pregrijavanje.

- Odvojive ladice uvijek umedite u istom smjeru. Pazite da budu u odgovaraju¢em polozaju. Kada
odvojiva ladica sjedne na mjesto, cut cete “klik”.

- Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata za kuhanje na pari tijekom koristenja ili kada skinete
poklopac. Pri provjeri hrane uvijek koristite kuhinjski pribor s dugackim drSkama.

- Uvijek pazljivo skidajte poklopac i to u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane kapi ocijede s
poklopca u aparat za kuhanje na pari kako se ne biste opekli.

- Ako je hrana vruca, posudu uvijek drzite za rucku.

- Aparat za kuhanje na pari nemojte pomicati dok se koristi.

- Dok se aparat za kuhanje na pari koristi, nemojte posezati ni za ¢im iznad njega.

- Ne dodirujte zagrijane povriine aparata. Pri dodirivanju zagrijanih povriina aparata uvijek
koristite kuhinjske rukavice.

- Aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para mogla ostetiti, kao $to su zidovi
i kuhinjski ormarici.

- Aparat nemojte koristiti u prostorima u kojima ima eksplozivnih/zapaljivih para.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na prekidac kojim upravija
mjerac vremena ili daljinski upravljac.

- Unutar spremnika za vodu nalazi se sito. Ako se sito odvoji od aparata, drzite ga dalje od
dohvata djece da ga ne bi progutala.

Automatsko iskljucivanje
Aparat ima funkciju automatskog iskljucivanja. Ako nakon pritiska gumba za ukljucivanje/zaustavljanje
unutar jedne minute ne pritisnete gumb izbornika aparat se automatski iskljuuje. Automatski se
iskljucuje i nakon isteka podesenog vremena.

Sigurnosno isklju¢ivanje kad voda ispari
Ovaj aparat za kuhanje na pari ima funkciju koja mu ne dopusta da prokuhava na suho. Zastita od
prokuhavanja na suho automatski iskljucuje aparat ako je ukljucen, a u spremniku za vodu tijekom
koristenja ponestane vode. Neka se aparat hladi barem 10 minuta prije sliedece upotrebe.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on ¢e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom
e p P par | | )
(pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutarnje dijelove spremnika za vodu obrisite vlaznom krpom.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.
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Kroz otvor za vodu napunite spremnik vodom do maksimalne razine (SI. 2).

U spremnik za vodu stavljajte samo vodu. Nikada u njega ne stavljajte zacine, ulje i sl.

Pladanj stavite u podnozje spremnika za vodu (SI. 3).
Napomena:Aparat nikada nemojte koristiti bez pladnja.

Ako Zelite, stavite svjeze bilje ili zacine u pojaciva¢ okusa kako biste dodali viSe okusa hrani
koju kuhate na pari (SI. 4).

Neki od zanimljivih zacina koje mozete staviti u pojaciva¢ okusa su timijan, korijander, bosiljak, kopar,

curry i estragon. Za obogacivanje okusa moZzete ih koristiti u kombinaciji s ceSnjakom, kimom ili

hrenom bez dodavanja soli. Savjetujemo da dodate od 1/2 do 3 Zlicice suhog bilja ili zacina. Ako

koristite svjeze bilje ili zacine, dodajte vece kolicine.

Preporuke za koristenje bilja i zacina pri kuhanju odredenih vrsta jela potraZite u tablici za kuhanje

hrane na pari u poglaviju “Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari".

Savjet: Koristite Ii mljeveno bilje i zacine, isperite pladanj kako biste namocili pojaciva¢ okusa. Tako
sprjecavate ispadanje zacina kroz otvore pojacivaca okusa (S. 5).

Hranu koju Zelite kuhati na pari stavite u jednu ili viSe posuda za kuhanje na pari i/ili u posudu
za juhu/rizu.

- Ako koristite vise posuda za kuhanje na pari, odvojive ladice uvijek umecite u istom smjeru.

- Prije koristenja provjerite jesu li odvojive ladice u posudama za kuhanje na pari 2 ili 3 sjele na
svoje mjesto (“klik”) (SI. 6).

- Ne stavljajte previse hrane u posudu za kuhanje na pari. Hranu stavite tako da ostavite dovoljno
prostora izmedu pojedinih komada, te tako olaksate kruzenje sto vecoj kolicini pare.

- Meso peradi i druge vrste mesa uvijek stavite u donju posudu za kuhanje na pari, kako sokovi iz
sirovog i djelomic¢no kuhanog mesa ne bi kapali na drugu hranu.

- U donju posudu za kuhanje na pari stavljajte vece komade hrane i hranu koju je potrebno duze
vremena kuhati na pari.

- Jaja stavljajte u prakticne drzace za kuhanje jaja na pari (SI. 7).

A Na pladanj stavite jednu ili vise posuda za kuhanje na pari.Ako Zelite koristiti posudu za juhu/
rizu, stavite je u gornju posudu za kuhanje na pari. Pazite da ispravno postavite posude i da se
ne ljuljaju (SI. 8).

- Ne morate koristiti sve 3 posude za kuhanje na pari.

- Posude za kuhanje na pari oznacene su brojevima. Broj se nalazi na drsci. Gornja posuda za
kuhanje na pari oznacena je brojem 3, srednja brojem 2, a donja brojem 1.

- Posude za kuhanje na pari slaZite slijede¢im redoslijedom: posuda za kuhanje na pari br: 1, posuda
za kuhanje na pari br. 2, posuda za kuhanje na pari br. 3.

- Posuda za juhu/rizu namijenjena je kuhanju rize na pari, juhe ili druge tekuce hrane. Kada zelite
koristiti posudu za juhu/rizu, stavite ju u gornju posudu za kuhanje na pari.

- Ako na pari kuhate vece kolicine, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu. Koristite kuhinjske
rukavice i kuhinjski pribor s dugackim drSkama.

- Hrani koju kuhate u gornjoj posudi obicno je potrebno malo vise vremena da se skuha nego
hrani koju kuhate u donjim posudama.

- Ako na pari Zelite kuhati hranu kojoj je potrebno razli¢ita koli¢ina vremena da se skuha, timer
podesite na najduze potrebno vrijeme za kuhanje na pari. Hranu koju je potrebno najdulje
kuhati stavite u posudu br. 1. Kuhajte na pari sve dok se preostalo vrijeme prikazano na zaslonu
ne izjednadi s najkracim potrebnim vremenom. Zatim pazljivo skinite poklopac pomocu
kuhinjskih rukavica i stavite posudu br. 2, sa sastojcima koje je potrebno krace kuhati, na posudu
br: 1. Na posudu br: 2 stavite poklopac i nastavite s kuhanjem sve dok vrijeme ne istekne.

- Ako zelite na pari kuhati velike komade hrane (npr. klipove kukuruza, slatki krumpir), mozete
izvaditi ladice iz posuda za paru 2 i/ili 3 kako biste maksimalno iskoristili prostor za kuhanje na
pari (SI.9).
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- Kada kuhanje na pari zavrsi, izvadite hranu iz posude za kuhanje na pari koristed¢i kuhinjski pribor
s dugackim drskama.

- Ako se izvade obje ladice, jos uvijek mozete koristiti posudu za rizu kako biste pripremili rizu ili
juhu.

- Ako se izvadi samo ladica 2, jo$ uvijek posudu 3 mozete staviti na vrh.

Stavite poklopac na gornju posudu za kuhanje na paru (SI. 10).

Napomena:Ako poklopac ne stavite ispravno, ili uopce, na posudu za kuhanje na pari, hrana se nece
pravilno kuhati.

Koristenje aparata

Utika¢ ukljuéite u zidnu utiénicu.
D Aparat ispusta zvucne signale.

Pritisnite gumb za uklju¢ivanje/zaustavljanje (SI. 11).
D Prsten oko gumba za ukljucivanje/zaustavljanje e zasvijetliti.

Pritisnite gumb izbornika za vrstu hrane koju zZelite kuhati na pari (SI. 12).

Informacije o gumbima izbornika s prethodno zadanim trajanjem kuhanja pronadite u poglaviju
“Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari”.

D Prsten oko gumba e zasvijetliti, a zadano vrijeme prikazat ¢e se na zaslonu.

Napomena:Ako sami Zelite zadati vriieme kuhanja na pari, umjesto gumba izbornika za prethodno

postavljeno vrijeme kuhanja, pritisnite gumb izbornika s vremenom kuhanja koje je najbliZe Zeljenom

vremenu kuhanja. Zatim pomocu gumba timera + i - povecaijte ili smanjite vrijeme trajanja kuhanja na

pari.

D Proces parenja pocinje, a timer odbrojava vrijeme kuhanja na pari.

D Nakon isteka vremena kuhanja na pari aparat ispusta zvuéni signal i prelazi na nacin rada za
odrzavanje topline

Pazljivo skinite poklopac.

Pazite na vrucu paru koja izlazi iz aparata pri skidanju poklopca.

Kako biste sprijecili opekotine pri skidanju poklopca, posude za juhu/rizu i posuda za kuhanje na pari,
koristite kuhinjske rukavice. Polako skinite poklopac u smjeru od sebe. Pustite da se kondenzirane
kapi ocijede s poklopca u posudu za kuhanje na pari.

Izvucite utikac iz zidne uti¢nice i pustite da se aparat za kuhanje na pari potpuno ohladi prije
no sto uklonite pladanj.

- Budite pazljivi pri uklanjanju pladnja jer bi voda u spremniku za vodu i pladanj i dalje mogli biti
vrudi ¢ak i ako su se drugi dijelovi aparata ve¢ ohladili.

A Nakon svakog koristenja ispraznite spremnik za vodu.
Napomena:Ako Zelite ponovno kuhati na pari, aparat napunite svieZom vodom.

Nacin rada za odrzavanje topline

Aparat za kuhanje na pari automatski prelazi na nacin rada za odrzavanje topline iz bilo kojeg
izbornika. Hrana se odrzava toplom 20 minuta. Zasvijetlit ¢e prsten oko gumba za odrzavanje
toplme a iskljucit ce se prsten oko gumba izbornika.
Ako hranu zelite odrzati toplom duze od 20 minuta, po zavrSetku prvog ciklusa odrzavanja
topline pritisnite gumb za ukljucivanje/zaustavljanje u roku od jedne minute kako biste pokrenuli
jos jedan ciklus (S1.11).
- Ako Zelite iskljuciti nacin rada za odrzavanje topline dok je aktivan, pritisnite gumb za
uklju¢ivanje/zaustavljanje.
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- Ako ciklus odrzavanja topline Zelite pokrenuti kada je aparat iskljucen ili nakon automatskog
iskljucenja, najprije pritisnite gumb za ukljuivanje/zaustavljanje, a zatim gumb za odrzavanje
topline (SI.13).

Indikator ponovnog punjenja
Kada se razina vode spusti ispod minimalne razine, indikator ponovnog punjenja spremnika za vodu
treperi, $to znaci da spremnik trebate napuniti.

Cisc¢enje i odrzavanje
Za CiS¢enje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Iskopcajte utikac iz zidne uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Vanijske dijelove podnozja obrisite vlaznom krpom.

Nikad nemojte uranjati podnoZje u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Podnozje nemojte prati u stroju za pranje posuda.

Spremnik za vodu odistite krpom namocenom u vodi s malo sredstva za pranje posuda.
Podignite sito u spremniku za vodu kako biste ga ocistili. Spremnik zatim obriSite ¢istom
vlaznom krpom.

Ako se sito odvoji od spremnika za vodu, drzite ga dalje od dohvata djece kako ga ne bi progutala.

Izvadite ladicu 2 i/ili 3. Posude za kuhanje na pari, osudu za juhu/rizu i poklopac operite rucno
ili u stroju za pranje posuda pri niskoj temperaturi i na programu brzog pranja.

Rucnim pranjem ili pranjem u stroju za pranje posuda posuda za kuhanje na pari, posude za juhu/

rizu i poklopca moze dodi do neznatnog gubitka sjaja na tim dijelovima.

Otklanjanje kamenca

Nakon 15 sati koristenja aparat je potrebno odistiti od kamenca. Indikator za otklanjanje kamenca
ukljucen je sat vremena, Sto znaci da je aparat za kuhanje na pari potrebno odistiti od kamenca. Kako
bi aparat uvijek pruzao optimalne rezultate, te kako bi se produzio njegov vijek trajanja, vazno ga je
redovno distiti od kamenca.

Napomena: Indikator za otklanjanje kamenca iskljucuje se nakon sat vremena cak i ako aparat
niste odistili od kamenca.

U spremnik za vodu ulijte bijeli ocat (8% octene kiseline) do oznake maksimalne razine.

Nemojte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Pladanj, posude za kuhanje na pari i posudu za juhu/rizu ispravno postavite na podnozje (SI. 8).
Na posudu za juhu/rizu stavite poklopac (SI. 10).

Utika¢ ukljuéite u zidnu uticnicu.

Pritisnite gumb izbornika i gumb + kako bi aparat radio 25 minuta.

Ako ocat pocne kipjeti preko rubova podnozja, iskopcajte aparat iz struje i izlijte nesto octa.

A Nakon 25 minuta iskopajte aparat iz struje i ostavite ocat da se potpuno ohladi. Zatim
ispraznite spremnik za vodu.

Nekoliko puta isperite spremnik za vodu hladnom vodom.

Napomena: Postupak ponovite ako u spremniku za vodu ostane kamenca.
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Spremanje

Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi prije spremanja aparata (pogledajte poglavlje
“Cis¢enje”).

Posudu za kuhanje na pari br. 3 stavite na pladan;.

Provjerite jesu li odvojive ladice na odgovarajuéem mjestu u posudama za kuhanje na pari 2 i
3.

Posudu za kuhanje na pari br. 2 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 3. Posudu za kuhanje
na pari br. 1 stavite u posudu za kuhanje na pari br. 2. (SI. 14)

Posudu za juhu/rizu stavite na gornju posudu za kuhanje na pari.
A Stavite poklopac na posudu za juhu/rizu.

Kako biste spremili kabel za napajanje, stavite ga u odgovarajuéi odjeljak za spremanje na
podnozju (SI. 15).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 16).

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje

Aparat za Aparat za kuhanje na pari nije priklju¢en na
kuhanje na pari napajanje.

ne radi.

U spremniku za vodu nema dovoljno vode.
Niste pritisnuli gumb za ukljucivanje/zaustavljanje.

Nije skuhana sva  Neki komadi hrane u Pomod¢u gumba + postavite duze vrijeme kuhanja.
hrana. aparatu za kuhanje na

pari krupniji su i/ili ih je

potrebno duze kuhati od

ostale hrane.

U donju posudu za kuhanje na pari
stavljajte vece komade hrane i hranu koju je
potrebno duze vremena kuhati (br: 1).
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Problem Moguci uzrok Rjesenje
Stavili ste previse hrane u  Nemojte previse puniti posude za kuhanje na
posude za kuhanje na pari. Hranu izrezite na manje komade i najmanje
pari. komade stavite na vrh.

Hranu stavite tako da ostavite dovoljno prostora
izmedu pojedinih komada, ¢ime se omogucuje
kruzenje $to vece kolic¢ine pare.

Aparat se ne Niste dobro odistili Odistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavlje

zagrijava ispravno. aparat od kamenca. “Ciscenje i odrzavanje”.

Tablica hrane i savjeti za kuhanje na pari

- Recepte mozete pronadi na nasoj web-stranici www.philips.com/kitchen.

- Vrijeme kuhanja na pari navedeno u tablici u nastavku sluzi samo kao preporuka. Ono moze
varirati ovisno o veli¢ini komada hrane, prostoru izmedu komada hrane u posudi za kuhanje na
pari, koli¢ini hrane u posudi, svjezini hrane te vasem osobnom ukusu.

Tablica za kuhanje hrane na pari

Hrana za kuhanje  Kolicina Preporuceno bilje/zacini za Vrijeme kuhanja
na pari pojacivac okusa na pari (min)
Sparoge 400 ¢ Maticnjak, listovi lovora, timijan 13-15
Brokula 400 g Cesnjak, zdrobljena crvena 16-18
papricica, estragon
Cvjetaca 400 g Ruzmarin, bosiljak , estragon 16-18
Pile¢i file 250 g Curry, ruzmarin, timijan 30-35
Riblji file 250 g Suha gorusica, piment, mazuran 10-12
Juha 250 ml Bilja/zacina po ukusu 12-16
Jaja 6-8 - 15

Prethodno zadano vrijeme kuhanja na paru za gumbe izbornika (SI. 17)

Savjeti za kuhanje hrane na pari

Povrée i voce
- Odrezite tvrde dijelove cvjetace, brokule i kupusa.
- Zeleno lisnato povrée vrlo kratko kuhajte na pari jer brzo gubi boju.
- Nemojte odmrzavati smrznuto povrée prije kuhanja na pari.

Meso, perad, morski plodovi i jaja

- Meksi dijelovi mesa s malo masnoce idealni su za kuhanje na pari.

- Dobro operite meso i posusite laganim tapkanjem kako bi $to manje soka iscurilo.

- Meso uvijek stavite ispod druge hrane.

- Jaja probusite prije no S$to ih stavite u aparat za kuhanje na pari.

- Nikada nemojte na pari kuhati smrznuto meso, meso peradi ili morske plodove. Prije no sto te
namirnice stavite u aparat za kuhanje na pari uvijek ih prvo pustite da se potpuno otope.

- Koristite li viSe od jedne posude za kuhanje na pari, kondenzirane kapi ¢e curiti iz gornje posude
ili posuda za kuhanje na pari u donje posude. Pripazite da se okusi u razli¢itim posudama za
kuhanje na pari medusobno slazu.

- Zapripremu povréa u umacima ili posiranje ribe u vodi mozete koristiti i posudu za juhu/rizu.
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- lzmedu komada hrane ostavite nesto prostora. Deblje komade stavite blize vanjskim dijelovima
posude za kuhanje na pari.

- Ako je posuda za kuhanje na pari puna, na pola procesa kuhanja promijesajte hranu.

- Male koli¢ine hrane potrebno je krace kuhati od velikih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuhanje na pari, hranu je potrebno krace kuhati nego kada
koristite 2 ili 3 posude.

- Hrana u donjoj posudi za kuhanje na pari skuhat ¢e se brze od hrane u gornjim posudama.
Koristite li viSe od jedne posude, pustite da se hrana kuha 5-10 minuta duze. Pazite da hrana
bude posve skuhana prije no $to pocnete s jelom.

- Tijekom kuhanja na pari moZete dodavati nove sastojke. Ako je odredeni sastojak potrebno
krace kuhati na pari, dodajte ga kasnije.

- Skinete li poklopac, para Ce izadi iz posude i kuhanje ¢e duze trajati.

- Hrana se nastavlja kuhati na pari jo$ neko vrijeme nakon $to aparat za kuhanje na pari prijede na
nacin rada za odrzavanje topline, pa ako je hrana ve¢ dovoljno kuhana, izvadite je iz aparata kada
kuhanje na pari zavrsi.

- Ako hrana nije kuhana, postavite duze vrijeme kuhanja na pari. Mozda ¢e biti potrebno uliti jos
vode u spremnik za vodu.
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Bevezetés

K&szdnjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A
B
C
D
E
F
G
H
|
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Fedél

Leveses-/rizsestal

Kivehetd télca

3. parolé edény

Kivehetd télca

2. parold edény

1. pérold edény

Cseppfelfogé tdlca

izfokozds

Vizbemenet

Talp viztartdllyal

KezelSpanel

Ujratoltés jelz&fény

|dézité gombok

Vizkémentesités jelz&fény
Be-/kikapcsold gomb vildgitd gydrtivel
Menlgombok vildgité gylirkkel
Melegentartd gomb vildgitd gylirtvel

Fontos!

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatét. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.

Veszély
Ne meritse a talpat vizbe, és ne dblitse le csapviz alatt

Figyelmeztetés

A készllék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
hdldzati fesziiltséggel.

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket. Ellenérizze, hogy biztosan
csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt a konnektorba.

Ne haszndlja a késziléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készilék sérilt.
Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A készilék mikodtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem beszamithatd személyek
feltigyelet nélkil soha ne haszndljdk a késziiléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtsszanak a készilékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

Ne paroljon fagyott hust, szdrnyasokat vagy tengeri termékeket! Parolds el6tt varja meg, mig a
hozzavaldk teljesen felolvadnak.

Ne haszndlja az ételpdroldt csepptdlca nélkdl, mert ellenkezé esetben a forrd viz kifrdccsenhet a
készilékbdl.

A pérold edényeket és a leveses-/rizsestdlat csak az eredeti talppal haszndlja.

Tartsa a hdldzati kdbelt tavol a forrd feltletektdl.



46 MAGYAR

Figyelem

- Ne haszndljon mds gyartdtdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt, vagy olyat, amelyet a Philips
nem hagyott jov4, ellenkezd esetben a garancia érvényét veszti.

- Ne tegye ki a készlléket magas hémérsékletnek, forrd gaznak, gbznek vagy pdranak. Ne helyezze
az ételpdroldt miikodé vagy még forrd tlzhely vagy f6z8lap kozelébe.

- Miel6tt kihdizza a készUlék csatlakozdzsindrjdt, Ugyeljen rd, hogy a készilék ki legyen kapcsolva.

- Tisztftds el&tt mindig huzza ki a csatlakozddugdt a konnektorbdl, és hagyja lehlini a késziléket.

- Az olajsttd kizardlag hdzi haszndlatra készilt. Ha a késziiléket nem megfeleléen vagy szakmai
célokra, illetve nem a haszndlati Utmutaténak megfeleléen haszndljdk, a garancia hatdlydt veszti, és
a Philips semminem( felel6sséget sem vallal az okozott kdrokért.

- Helyezze az ételpdroldt stabil, vizszintes és sima fellletre, és a tdlmelegedés megeldzése
érdekében legaldbb 10 cm-es sugard kdrben hagyja szabadon a berendezést.

- Akivehet6 tdlcdkat mindig egy irdnybdl helyezze be, és Ugyeljen rd, hogy azok egy kattandst
hallatva a megfelel poziciéban helyezkedjenek el.

- Pérolds kdzben vagy a késziilék fedél nélkdli haszndlatakor a készulékbdl forrd géz tdvozik. Az
étel ellenérzésekor mindig hasznaljon hosszu nyell konyhai eszkdzdket.

- A fedelet mindig évatosan, tavolodd irdnyba vegye le.Védrja meg, mig a lecsapddott para lecsepeg
az ételpdroldba, igy elkerllheti a forrdzast.

- Minden esetben fogja a fogantyt, amikor az étel forrd.

- Akészilék mikodése kdzben ne mozgassa az ételparoldt.

- Akészilék mikodése kdzben ne nydljon az ételpdrold folé.

- Ne érintse meg a készlilék forrd fellleteit. A készilék forrd alkatrészeinek az érintésekor mindig
viseljen konyhai keszty(it.

- Ne helyezze a késziiléket olyan tdrgyak — példdul falak vagy szekrények — kdzelébe vagy alg,
amelyekben kart tehet a géz.

- Ne Uzemeltesse a késziiléket robbanékony és/vagy gyulékony gézok jelenlétében.

- Aveszélyes helyzetek elkerllése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa idézitdkapcsoldra
vagy tdvvezérlérendszerre.

- Aviztartdly belsejében kis sz(iré taldlhatd. Ha kiveszi a sz(irét, Uigyeljen arra, hogy ne kerdljon
gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Automatikus kikapcsolas
A készilék automatikus kikapcsold funkcidval rendelkezik. A készllék automatikusan kikapcsol, ha
nem nyom meg egy mentigombot sem 1 percen belll, miutdn megnyomta a bekapcsolé gombot. A
bedllftott paroldsi idd elteltével a késziilék automatikusan kikapcsol.

Bimetal hékapcsolo
Ez az ételpdrold bimetdl hékapcsoldval van felszerelve. A bimetdl hékapcsold automatikusan
kikapcsolja a késztléket, ha a bekapcsoldskor nincs viz a viztartdlyban, vagy haszndlat kozben elfogy a
viz. Az Ujbdli haszndlat elétt hagyja 10 percig hlini az ételparoldt.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati itmutatdban foglaltaknak megfeleléen tzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készUlék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A késziilék elsé hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel
érintkezni fognak (lasd a ,, Tisztitas” c. részt).

A viztartaly belsé oldalat nedves ruhaval tordlje le.

Elokészités

A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.
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Toltse meg viztartalyt a maximalis szintjelzésig csapvizzel (abra 2).

Kizaroélag vizet ontson a viztartalyba. Ne tegyen a viztartalyba semmilyen fiiszert, olajat vagy
egyéb anyagokat.
Tegye a csepptalcat a talpba helyezett viztartalyra (abra 3).

Megjegyzés: Soha ne haszndlja a késziiléket csepptalca nélkiil.

Kivansag szerint helyezzen szaritott vagy friss fliszereket az izfokozora, igy izesitheti a parolni
kivant ételt (abra 4).

Az izfokozdra helyezhetd flszerek példdul a kakukkfl, a koriander, a bazsalikom, a kapor, a curry és a

tarkony, valamint néhdny egyéb egzotikus fliszernoévény és fliszer. Ezeket vegyitheti fokhagymaval,

kdménnyel vagy tormadval, melyek sé hozzdaddsa nélkil is kiemelik az izeket. 1/2-3 tedskandlnyi

szarftott flszerndvény és fliszer hozzdaddsa ajanlott. Friss fliszerndvényekbdl és fliszerekbdl nagyobb

mennyiséget haszndljon.

A kilonbozd fajtdju ételekhez ajanlott fliszerndvények vagy flszerek felsoroldsdt a paroldsi tdbldzat

tartalmazza, az ,Ftelek és parolasi tandcsok’’ cim( fejezetben.

Tipp: érc'ilt, fliszernovények vagy fiiszerek haszndlatakor a csepptdlcdt ledblitve nedvesitse meg az
izfokozét. Igy az 6rélt fliszernovények vagy fliszerek nem esnek le az izfokozé nyilasain (abra 5).

- Helyezze a parolni kivant ételt egy vagy tobb parolé edénybe és/vagy a leveses-/rizsestalba.
Amennyiben egynél tobb pdrold edényt haszndl, mindig egy adott irdnybdl helyezze be a
kivehet6 tdlcdkat.

- A parold edényekben lévé kivehetd tdlcdk 2 vagy 3 helyen is kattandssal jelzik, hogy megfeleléen
illeszkednek (dbra 6).

- Ne tegyen tul sok ételt a pdrolé edényekbe. Az étel elrendezésekor hagyjon elegendd helyet a
darabok kozétt, hogy jdl dtjdrja Sket a géz.

- Hust és baromfit mindig az alsé parold edénybe helyezze, hogy a nyers vagy félig fétt his vagy
baromfi leve ne csepegjen rd a tobbi ételre.

- Helyezze a nagyobb, hosszabb pdroldst igénylé ételeket az alsé parold edénybe.

- Tojasok kényelmes pdroldséhoz helyezze a tojdsokat a tojdstartdkra (dbra 7).

A A csepptalcara egy vagy tobb parolo edényt is helyezhet. Ha a leveses-/rizsestalat kivanja
hasznalni, akkor helyezze a legfelsé parolé edénybe.Az elhelyezéskor Ulgyeljen arra, hogy az
edények ne imbolyogjanak (abra 8).

- Nem kell feltétlentl mindhdrom parold edényt hasznélni.

- A pérold edények szamokkal vannak jelSlve. A szim a fogantyUln taldlhatd. A legfelsé parold
edény a 3. szamd, a k&zépsé a 2., az alsé pedig az 1. szamd.

- A pdrold edények csak a kdvetkezd sorrendben helyezheték egymdsra: 1. pdrold edény, 2. parold
edény, 3. parold edény.

- Aleveses-/rizsestal rizs, leves vagy egyéb folyékony étel pdroldsdra szolgdl. Ha a leveses-/
rizsestdlat kivanja haszndlni, helyezze a felsé pdrold edénybe.

- Nagyobb mennyiségl étel paroldsakor a paroldsi idé felének lejdrta utdn keverje meg az ételt.
Viseljen konyhai keszty(it és hosszU nyell konyhai eszkdzt.

- Afelsé edényben Iévé étel pdroldsa rendszerint valamivel tovabb tart, mint az alsébb
edényekben lévéé.

- Ha eltérd pdroldsi idejl ételeket kivdn pdrolni, akkor dllftsa az idéz(tét a leghosszabb péroldsi
idére. Helyezze a leghosszabb pdrolasi idejl ételt az 1. edénybe. Parolja az ételt, amig a kijelzett
hdtralevé id6 megegyezik a legrovidebb paroldsi idével. Ezutdn dvatosan, konyhai keszty(t viselve
vegye le a fedelet, és helyezze a 2. edényt, amely révidebb pdroldsi idejd hozzdvaldkat
tartalmazza, az 1. edény tetejére. Helyezze a fedét a 2. edényre, és folytassa a parolast, amig le
nem jdr a bedllitott pdroldsi id&.

- Ha nagyobb ételeket kivant parolni, (pl. kukoricacsdvek vagy jamgydkér esetében), eltdvolithatja a
2-3. parold edények alsé részét a parolds terének maximalizdldsdra (dbra 9).
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- Amennyiben a paroldssal végzett, hosszu nyelli konyhai eszkdzdket haszndljon a parologtatd
edényekben lévé ételek kivételéhez.

- Ha mindkét télca ki van véve, odahelyezhet egy rizsestdlat, hogy abban rizst, vagy levest
készithessen.

- Ha csupdn a 2.tdlca van kivéve, a tetejére helyezheti a 3. taroldedényt.

Helyezze a fedelet a felsé parold edényre (abra 10).

Megjegyzés: Ha a fedelet nem, vagy nem megfeleléen helyezi a parolé edényre, az étel pdroldsa nem
lesz megfelelé.

A késziilék hasznalata

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.
D A késziilék sipol.

Nyomija meg a be-/kikapcsolé gombot (abra 11).
D A be-/kikapcsolé gomb koriil 1évé kék vilagitd gy(iri vilagitani kezd.

Nyomja meg a parolni kivant étel tipusanak megfelelé6 meniigombot (abra 12).

A mentigombokhoz elére bedliftott parolasi idéket ldsd az , Etelek és paroldsi tandcsok’ cim(

fejezetben.

D A gomb koril 1évéd vilagitd gy(iri vilagitani kezd, a kijelzén pedig megjelenik a beillitott
parolasi id6.

Megjegyzés: Ha a meniigombokhoz bedllitott pdroldsi id6tdl eftéré pdroldsi idét kivan bedllitani, akkor

nyomja meg a kivant pdroldsi idéhoz legkézelebbi parolasi idejii meniigombot. Ezutdn a + és -

idézitégombokkal névelje vagy csokkentse a paroldsi idét.

D Elindul a parolasi folyamat, az id8zitS pedig elkezdi a parolasi id6 visszaszamolasat.

D A parolasi idd lejartakor a késziilék sipol, és atvalt melegentart6 izemmodra.

Ovatosan vegye le a fedelet.

Vigyazzon, a fedél eltavolitasakor a késziilékbdl forrd géz tavozik.

Az égési sériilések megel&zése érdekében a fedél, a leveses-/rizsestdl és a parold edények
eltdvolitdsakor viseljen konyhai keszty(it. A fedelet mindig dvatosan, tavolodd irdnyba vegye le.Vérja
meg, mig a lecsapddott pdra lecsepeg az ételpdroldba.

Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl, és varja meg, mig az ételparolé teljesen lehiil, majd vegye
ki a csepptalcat.

- A csepptdlca eltdvolitdsakor legyen dvatos, mert a viztartdlyban 1évé viz és a csepptdlca még
forrd lehet, akkor is, ha a készulék mds alkatrészei mar lehdltek.

A Minden hasznalat utan iritse ki a viztartalyt.
Megjegyzés:Tovabbi étel pdroldsahoz haszndljon friss vizet.

Melegentarté lizemmod

A pérolé minden ment végén automatikusan melegentartd tzemmaddra Valt, és 20 percig melegen
tartja az ételt. A melegentartd gomb kordli vildgitd gylrl vildgftani kezd, a menlgomb koérdli vildgitd
gy(rli fénye pedig kialszik.

- Ha 20 percnél hosszabb ideig kivanja melegen tartani az ételt, akkor az elsé melegentartd
munkafolyamat végén nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot egy Ujabb melegentartd ciklus
inditdséhoz (dbra 11).

- Ha szeretné kikapcsolni az aktiv melegentartd tizemmaddot, akkor nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot.
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- Ha szeretné elindftani a melegentartd ciklust, mikézben a készulék ki van kapcsolva vagy
automatikusan kikapcsolt, akkor nyomja meg elészér a be-/kikapcsold gombot, majd a
melegentarté gombot (dbra 13).

Ujratoltés jelz6fény

Ha a viztartdlyban a vizszint a MIN szint ald csokken, az Ujratoltés jelzéfény villogdssal jelzi, hogy Ujra

kell téliteni a viztartalyt.

Tisztitas és karbantartas

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Huzza ki a dugét a fali konnektorbdl és hagyja lehilni a késziiléket.

A talp burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.

Soha ne meritse a talpat vizbe, és ne 6blitse le vizcsap alatt.

Ne tisztitsa a talpat mosogatdgépben.

A viztartalyt meleg vizbe és kevés mosogatdszerbe martott kenddvel tisztitsa. Emelje fel a
viztartalyban |évé sziirét a tisztitashoz. Ezutan torolje le a viztartalyt tiszta, nedves kenddvel.

Ha kiveszi a sz(irdt, tigyeljen arra, hogy ne keriljon gyermekek kezébe, nehogy lenyeljék.

Tavolitsa el a 2-3. talcat. Tisztitsa meg a parol6é edényeket, a leveses-/rizsestalat és a fedelet
tisztithatja kézzel vagy a mosogatogépben, rovid programon és alacsony hémérsékleten.

A pérold edények, a leveses-/rizsestdl és a fedél mosogatdgépben vald tobbszori tisztitds utdn kissé

megfakulhat.

Vizkémentesités

A késziilék 15 dranyi hasznalata utdn vizkémentesitést kell végezni. A vizkémentesités jelz&fény 1
érdn keresztil vildgit, ezzel jelezve, hogy az ételparold vizkémentesitést igényel. A rendszeres
vizkémentesités fontos az ételpdrold optimadlis teljesitményének a megbrzéséhez, és meghosszabbitja
a készilék élettartamat.

Megjegyzés:A vizkémentesités jelz6fény 1 ora leteltével kikapcsol akkor is, ha nem végzett
vizkémentesitést a késziiléken.

Toltson a viztartalyba ecetet (8%-os ecetsavat), majd toltse fel a maximalis szintjelzésig vizzel.

Ne hasznaljon masfajta vizkéoldod szert.

Helyezze a csepptalcat, a parold edényeket és a leveses-/rizsestalat megfeleléen a
talpra (abra 8).

Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestalra (dbra 10).
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.
Nyomja meg a meniligombot, majd a + gombot; ezutan a késziilék 25 percig miikodik.

Ha az ecet kifut a talp szélén, akkor hizza ki a késziilék dugdjat, és csokkentse az ecet

mennyiségét.

A 25 perc utan hazza ki a késziilék dugdjat, és varja meg, mig az ecet teljesen lehiil. Ezutan
Uritse ki a viztartalyt.

Oblitse at tobbszor a viztartalyt hideg vizzel.

Megjegyzés: Ha még mindig maradt vizké a viztartalyban, ismételje meg a miiveletet.
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Tarolas

A késziilék tarolasa elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz-e (lasd a
,» Tisztitas” cimi fejezetet).

Helyezze a 3. parol6 edényt a csepptalcara.
Ugyeljen ra, hogy a kivehetd talcék a 2-3. paroléedények helyén vannak.

Helyezze a 2. parol6 edényt a 3. parold edénybe. Helyezze az 1. parolé edényt a 2. parold
edénybe. (abra 14)

Helyezze a leveses-/rizsestalat a fels6 parolé edénybe.
A Helyezze a fedelet a leveses-/rizsestélra.

A haldzati kabelt a tarolashoz helyezze a talpon 1évé kabeltartoba (abra 15).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vev&szolgédlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Kornyezetvédelem

A feleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznosftd
gy(ijtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul kdrnyezete védelméhez (dbra 16).

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertilé problémakkal.
Ha nem sikerll megoldania a problémdt az aldbbi utasitasok alkalmazédsaval, forduljon az orszagaban
mUkodé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A pérolé nem Nem csatlakoztatta a paroldt.
mUkodik.

Nincs viz a tartdlyban.

Még nem nyomta meg a be-/kikapcsold

gombot.
Nem f&tt meg A pdroldban egyes Allftson be hosszabb paroldsi id6t a +
minden étel. ételdarabok nagyobbak és/  gombbal.

vagy hosszabb pdroldsi id6t
igényelnek masokndl.

Helyezze a nagyobb, hosszabb péroldst igényld
ételeket az alsé (1. szdmu) pdrold edénybe.

Tul sok ételt tett a parolé  Ne terhelje tdl a parolé edényeket.Végja
edényekbe. kisebb darabokra az ételt, és a legkisebb
darabokat helyezze fellilre.

Az étel elrendezésekor hagyjon helyet a
darabok kozott, hogy jol dtjdrja Sket a géz.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készilék nem Nem végzett rendszeresen  Vizkémentesitse a készlléket (lasd a ,, Tisztitds
flit megfelelen. vizkémentesitést a és karbantartds” cim( fejezetet).

késziléken.

Etelek és parolasi tanacsok

- Recepteket a wwwi.philips.com/kitchen weblapon taldlhat.

- Az aldbbi tabldzatban feltlintetett paroldsi idék csak tdjékoztatd jellegliek. A paroldsi idék
valtozhatnak az ételdarabok nagysdgdtdl, a parold edénybe helyezett ételdarabok kozétti
tdvolsdgtdl, az edényben 1évé étel mennyiségétdl, az étel frissességétd| és izléstdl fuggden.

Etelparolasi tablazat

Parolandé étel Mennyiség [zfokozashoz ajanlott Parolasi id6
fliszernovények/fiiszerek (perc)

Spérga 400 ¢ CitromfU, babérlevél, kakukkf( 13-15

Brokkoli 400 g Fokhagyma, &rolt piros chilli, tarkony — 16-18

Karfiol 400 ¢ Rozmaring, bazsalikom, tarkony 16-18

Csirkefilé 250 ¢g Curry, rozmaring, kakukkfU 30-35

Halfilé 250 g Szdraz mustdr, jamaikai szegflbors, 10-12
majordnna

Leves 25dl Fliszernovények/flszerek izlés szerint ~ 12-16

Tojds 6-8 - 15

Meniligombok eldre beallitott parolasi id6i (abra 17)

Tanacsok az ételparolashoz

Zoldségek és gyiimolcsok
- Vdgja le a karfiol, brokkoli és kdposzta vastag szdrdt.
- Afriss leveles zoldségeket a lehetd legrovidebb ideig parolja, mert kénnyen elveszitik szintket.
- Afagyott z6ldségeket ne olvassza fel parolds el6tt.

Hus, szarnyasok, tengeri termékek és tojas

- Pdroldshoz a puha, nem tul zsfros hisdarabok a legalkalmasabbak.

- Mossa meg alaposan a hust, és térolgesse szdrazra, hogy minél kevesebb levet eresszen.

- A hust mindig az egyéb ételfajtdk ald helyezze.

- Szdrja ki a tojasokat, miel&tt a paroldba helyezné Sket.

- Ne péroljon fagyott hust, szdrnyast vagy tengeri termékeket! Parolds el&tt varja meg, mig a
fagyott hus, szdrnyas vagy tengeri termékek teljesen felolvadnak.

- Hatébb parold edényt haszndl, a kicsapddott para a felsé parolé edénybdl vagy edényekbdl az
alsé parold edénybe csepeg. GyézE8djon meg arrdl, hogy a kildnbdzé parold edényekben 1évd
étel ize illik-e egymdshoz.

- Avrizses-/levesestdlban szdsszal készithet zoldségeket vagy halat fézhet vizben.

- Hagyjon helyet az ételdarabok kdz&tt. A vastagabb darabokat helyezze kdzelebb a parold edény
falahoz.

- Ha nagyon sok ételt tesz a parold edénybe, akkor a péroldsi idé felénél keverje meg az ételt.

- Kis mennyiségl étel révidebb paroldsi id6t igényel mint a nagy mennyiségl étel.

- Ha csak egy pdrolé edényt hasznal, akkor az étel révidebb paroldsi id&t igényel, mint 2 vagy 3
parold edény haszndlata esetén.
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- Alegalsé parold edényben 1évd étel gyorsabban elkészUl, mint a magasabban lévé parold
edényben 1évé. Ha tobb parold edényt haszndl, fézze 5-10 perccel tovdbb az ételt. Fogyasztds
elétt ellendrizze, hogy megfétt-e az étel.

- Pdrolds kozben is tehet ételt az edényekbe. Ha egy hozzdvald révidebb paroldsi id&t igényel,
tegye késébb az edénybe.

- Afedél felemelésekor géz tavozik, a paroldsi idé pedig meghosszabbodik.

- Az étel pdroldsa egy ideig még folytatddik, amikor a parold dtvalt melegentartd izemmddra,
ezért ha az étel mar megf6tt, akkor vegye ki a paroldbdl a paroldsi ment végén.

- Ha az étel nem f6tt meg, dllitson be hosszabb pdroldsi idét. Lehetséges, hogy tobb vizet kell
toltenie a viztartdlyba.
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OHIMAI caTbin arybiHbIZOEH KYTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Kot keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YChIHATBIH KOAAGYAbI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLLiH ©HIMIHI3AT www.philips.com/
welcome Beb-6eTiHe TipKeHi3.

MXaanbi cunattama (Cyper 1)

Kaxnaxk

Copna/kypiw Tabarbl

AnblHOaAbl Tabak

BynaHabipy Tabarbl 3

AnbiHbaAb! Tabak

2-bymeH nicipy Tabarbl

1-6ymMeH nicipy Tabarbl

Tamy Tabarbl

KocbiMLLIa ASM LWblFapyLubl

Cy KipeTiH »ep

Cy blabicbl 6ap Heri3i

Baxbinay naHeni

KaiiTa TOATBIPY »XapbliFbl

Tarmep TyMmenepi

KaKTaH TasaAay »apbifbl

CakmHanbl »apbiFbl 6ap Kocy/©uwipy Tyimeci
CaKyHaAbl XKapbiFbl 6ap Ma3ip TyMMeAepi
CaKyHaAbl »apblifbl 6ap >KblAbl €TIMN caKTay Tyimec

A
B
C
D
E
F
G
H
|
J
K
L
1
2
3
4
5
6

MaHbizAbI

Kypaaabl koasaHbacTaH OypbiH OCbl MariAaAaHyLLbl HYCKAYABIFbIH MYKWAT OKbIM LWbIFbIHBI3 Ad, OHbI
KeAelleKTe Kapay YLiH caKTan KOMbIHbI3.

KayinTi
- HerisiH elkaluaH cyra 6aTblpyra HeMece OHbl afbiH Cy aCTbIHAA LSloFa OOAMANABI.

EckepTty

- Kypanabl Kocap anablHAQ, KypaAAa KOPCETIArEH BOAbTAX, JKEPTIAIKTI KaMTaMachi3 eTIAETIH
BOATXKOEH COMKeC KEAETIHAITMH TeKCepin aAbiHbI3.

- Kyparabl Tek »KepMeAeHreH TOK CbiMblHa FaHa KOCbIHbI3. OPpAalibiM LWaHbILKbl PO3ETKara
AYPbICTaN eHrI3IAreHAIMH TeKCepIHi3.

- Erep KypaaabiH, LaHbILIKBIC], CbIMbl HEMECE KypaAAblH ©3re DeAlLeriHe 3aKbiM TUreH 6oAca,
KYPaAMEH KOAAAHOAHDI3.

- Erep ToK cbiM 3aKbIMARAFaH BOAC], KayinTi arAait TyFbi30ac yiwiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLUIAIK DEpreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAG HEMeCEe COFaH TOPI3AEC AeHreli 6ap MamMaH FaHa
aybICTbIPYbI THIC.

- ByA KypbIAFBl GU3MKaABIK, CE3IMTAAABIK HEMECE aKbIA-OM KabiAeTTepi ToMeH asaMAapAbIH, (OHbIH
iWwiHAe 6ananap), Toxiprbec »oHe BIAIMI XKOK aaaMAAPAbIH KOAAAHYbIHA apHaAMaFaH, OAAPAbIH
KayincisairiHe »xayan 6epeTiH aaaM OAapFa KETeKLUIAIK eTiM, KyPbIAFbIHBI Karali KOAAAHY
KEPEKTIriH TYCIHAIPYi TuiC.

- Bananapabl 6akbiAan, oAapAbIH KYPaAMEH OMHamaybiH KaAaFaAaHbl3.

- ToK CbiMblH Bararap KOAbI KETMENTIH XKepAe YCTaHbi3. Kypaa TypraH OeTTiH HemMece CTOAAIH
XUEriHEH TOK CbIMblH CaADbIPaTbIN KOMMaHbI3.

- ETTi, TaybIKTbl, HEMece TeHi3 TaraMAapbIH, erep OAap My3AaTbIAFaH DOACa, elKallaH OymMeH
nicipMeHi3. byA TaFMaapAbIH O63piH, 0AapAbl OYMeH Nicipep aAAbIHAG, MIHAETTI TypAE epiTin
AAbIHbI3.
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- bymeH nicipriwTi elwKatlan Tamy TabaFblHCbI3 KOoAAaHYFa 60AMaAbI, cebebi TabaKTbi
KOMMacaHbI3, bICTbIK Cy KyPaAAaH LWallblpar OTbipaAbl.

- bymeH nicipy TabakTapbiH »xaHe copna/kypil TabakTapblH TeK TYMHYCKaAbl Heri3beH
6aliAaHbICTBIPbIN KaHa KOAAGHBIHDI3.

- TOK CbIMbIH bICTbIK DETTEPACH aALIaK YCTaHbI3.

AbanaAanbi3

- backa eHaipyLirepaiH BeAleKTepIH HeMece KOChIMLLA KOHABIPFbIAGPbIH, COHAGM-aK,

Philips apHaiibl kKeHec peTiHAe yCbiHOaraH GeALIEKTEPAI KOAAaHYFa BoAMarAbl. Erep ci3 coHaal
BOALEKTEPAI HEMECE KOCBIMLLA KOHABIPFBIAGPALI KOAAAHFaH BOACaHBI3, OHAR CI3AIH KEMIAAIMIHI3
©3 KYLUIH KOFaATaAbl.

- Kyparabl TbIM KaTTbl TemrnepaTypara, bicbin TypFaH rasra, byra Hemece AbIMKbIA bICTbIKKA
LWaAAbIPMaHbI3. ByMeH MicCipriliTi >KyMbIC »kacan TypFaH Hemece oAl ae BOACa bICTbIK MAWTaFa
Hemece neluKke Kotora 6oAMarAbl.

- Kyparabl TOKTaH Cybipap arAbiHAG OHbIH COHAIDIATEHAINH TEKCEPIHI3.

- Kyparabl Tazanap aAAbIHAG, OHbl TOKTaH CybIpbIr, CybITbIHbI3.

- ByA Kypan Tek yiae KoasaHyFa apHaAFaH. Erep Kypaa AypbIC KOAAGHBIAMACA, HEMECE KCIMTIK He
YapTbIAAM KaCIMTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH DOACa, HeMece HycKaaa KOPCETIATEH XKOAAAPAAH ThiC
OAMEH KOAAGHFaH BOACa, KEMIAAITIHI3 KyLWiH »osAbl, api Philips ke3 keAreH 3aKksiMaaHy
BOMbIHLLIA apbi3AAPABI KabbIAAGMAMABI.

- ByMeH nicipriwTi Teric, TypaKTbl XaHe KeAbey Kepre KOMbIHbI3 XKoHE OHbIH KaTTbl bIChIM
KETYiHEH cak BOAY YLiH aliHaracbiHAG Kem aererae 10 cm 6oc »ep 6ap eKeHAIMH KamTamachi3
eTIHI3.

- AAblHOaAbl TabaKTbl 9pKalliaH bip baFbiTTa OpHaAaCTbIPbIHBI3. TabakTapabl AypbIC
OPHaAACTBIPFaHbIHbI3ABI TEKCEPIHI3. Tabak OpHbIHA AYPbIC TYCKEHAE «CbIPT» €TKeH AbIObIC
ECTIACA|.

- Ecinizae 6oAcbIH, OyMeH MiCiprill »KyMbIC Xacarn »*aTKaHAa HEMECE OHbIH, KaKMaFblH allKaHAd
OAaH KaTTbl bICTbIK OyLblFaabl. TamaKkTbl Tekcepep Ke3ae, Cabbl Y3biH ac Yi KypaAAapbiH
KOAAAHBIHBI3.

- KaknakTbl allkaHAa spAaibiM abait GOABIHBI3 aHeE OHbl aALLaK yCTaHbI3. Kyrin Kaamac yLiH,
KaKmaKTa CyMbIKTaAbIM KaAFaH CyAbl OyMeH MICIprilke aFbi3biHbI3.

- Tamax bicTbIK bOAFaHAQ SpKalliaH TyTKaHbl MaiAaAaHbIHbI3.

- ByMeH nicipriw »yMbIC »acan TypraHAa OHbl KO3FamaHbi3.

- byMeH nicipri »yMbIC »acan TypFaHAa OHbIH YCTIHEH KOAbIHbI3OEH Hemece AeHeHI3beH
oTNeH3.

- KyparabiH bicbin KETETIH OeTTEPIH KOABIHBIZOEH yCTamaHbi3. KyparabiH bICTbIK OOAIKTEPIH yCcTap
AAABIHAQ, SPAAVBIM aC YW KOAFaNTapblH KOAAGHbIHbI3.

- Kypanabl byMeH 3aKbIMAAAYbl MYMKIH 3aTTapAblH, MaCEAeH KabbipFaAap MeH ac yii LKadTapbl
CeKiAA] 3aTTapAbIH acTblHa HEMece XaHblHa KoloFa GoAMarAbI.

- Kyparabl *apblAybl MyMKIH HEMECE XaHbiM KeTYi MyMKIH OYAap WbIFbIN TYPFaH XXepAE Hemece
COAAPAbIH »KaHbIHAQ KOAAGHYFa BOAMaNABI.

- 3aKbIM TUrI3Yi MYMKIH »KaFAal TyFbI30acC YLWiH, KypaAAbl ellKalliaH TanMep TyMMeciHe Hemece
6ackapy MyAbTiHe GaiAaHbICTbIPMaHbI3.

- Cy blabichl ilWiHAg KilkeHe Top 6ap. Erep Top LWbiFbin KETKeH BOACA, OHAR OHbl 6aranap »yTbin
KOMbIM, KaKaAbIM KaAMAC YLLIH, OAAGPAbIH KOAbI KETTIENTIH KePAE CaKTaHbI3.

ABTOMaTTbI TYpAE COHAIpPY
Kyparaa aBToOMaTTbl TYPAE COHY MYMKIHAIM opHaTbiAFaH. Erep ciz Kocy/TokTaTy TylmMeciH
6ackaHHaH CoH 1 MUHYT iWIHAE M3ip TYMMECIH BacrnacaHpl3, KypaA aBTOMATTbl TYPAE COHEAI.
CoHbIMeH KaTap, aAAbIH aAa OpHaTbIAFaH ByMeH MICipy YaKbITbl TayCbiAFaHAA Ad KYPaA aBTOMATTb
TYPAE COHeA|.
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Kyprak TypAe KalHaTy KOpFaHbICbl
ByA 6ymeH niciprill iliHe KemKeHLUe KaiHamn KeTYAEH CaKTay KOpFaHblChbl OpHaTbiAFaH. OCbIHbIH
apKaCbIHAR, €rep Kypaa Cy bIABIChI ILLIHAE CY YKOK Ke3ae KOChbIAFaH BOACE HEeMece KOAAAHY
6apbICbiHAR Cy TayCbIABIN KaaFaH BOAC, OHAA KEMKeHLLIe KalHam KETYAEH CaKkTay KOpFaHbIChl
KYPanAbl aBTOMATThI TypAE CoHaipeai. Kyparabl KariTa KoasaHap aaabiHAa oHbl 10 MuHyTTam
CYbIThIMN AAbIHbI3.

DAEKTPOMarHuTTiK epictep (MO)
Philips KoMnaHmsch! WoiFapraH OyA Kypaabl SAEKTPOMarHUTTIK epicTepre (OMO) KaTbiCTbl 6apAbIK
CTaHAApTTapra cail Keaeal. AypbIC 9pi OCbl MaAaAaHYLLIbI HYCKAYAbIFbIHAAFbI HYCKayAapFa ColKec
KOAAQHBIACA, Ka3ipri Ke3ae BEATIAI FhIABIMU ASAEAAEPTe HET3AEAE OTbIPBIN KyPaAAbl KOAAAHY Kayincis
Aeyre BOAAAbI.

BipiHwWi KOAAaHyAaH GypbiH

KypaAAbl aAfallKbl peT KOAAQHAp aAAbIHAR, TAMaKMeH GaiAaHbICKa TYCETIH GeALIeKTepiH
YKaKCblAaM TasaAaHbi3 («Tasaray» TapMaFaH KapaHpi3).

Cy blAbICHI iLLiH ABIMKBIA LIy6epeKmeH CYPTin aAblHbI3.

KoAaaHyra pAanbiHAQY

KypaAAbl Teric, TYpaKTbl )XaHe KoAbey )Kepre KOMbIHbI3.
Cy KipeTiH >XepA€H Cy blAbICbIHA MaKCUMaAAbl AeHreire wweriH cy KyhbiHbi3. (CypeT 2)

Cy blAbICbIHA TeK FaHa cy Kyto Kepek. Cy blAbICbIHA ELIKALIAH ASM LUbIFapyLLbl KOCMa, Mai, HeMece
6acka 3aTTapAbl Kocyra 60AManAbI.

Cy blAbICbIHbIH, TaMy TabafblH HerisiHe opHaTbIHbI3 (CypeT 3).
Eckepmne: Kypaagbl mamy mabasbiHCbi3 KOAGaHyra 60AMangbi.

Erep kaAacaHbi3, 6yMeH Micipin )aTKaH TaFaMblHpbI3Fa KOCbIMLLIA ABM KOCKbIHbI3 KEACe,
KenTipiAreH HemMece KyHaKbl LUeNTepAi HEMece ASMAEYILUTEPAI ASM LUblFapyLublFa
canbiHpi3 (Cyper 4).

MaceaeH, >kebipLuen, Kopr1aHAP, HACbIBalryA, aCKeK, Kappu XaHe LUBIPAAXKbIH XyCaH CUAKTbI eTe

Tamallia WenTep MEH ASMAEYILUTEPAI Ci3 ADM WbiFapyLibiFa caAybiHpiaFa 6oAaabl. Ci3 orapAbl

CapbIMCaKreH, 3epPeMeH, HeMEeCe akyKeAKeKNeH BanAaHbICTBIPbIM, Ty3 KOCnacTaH ASMIH KeHenTe

anacbi3. bis cisre 6epeTiH KeHeciMI3, KenTipiAreH Lwen 60Aca, 1/2 Walt KacbikTaH 3 Wok KacblKKa

LIEMIH, KOAAGHBIHBI3 AeMEKMI3. Erep ci3 KyHaKbl LUeMTep aHe ASMAEYILLTEP KOAAAHbIM XaTCaHbI3,

0AaH AO Ker CaAblHpI3.

Op TYPAI TaFaM TYPiHE apHaAFaH LUSMTEP XXaHe ASMAEYLLIAED TYPI KEHIHAET KeHeCTepAl « Tamak

KecTeci »koHe byMeH Nicipy KeHecTep» TapMarbiHAaFbl OYMeH Micipy KecTeciHeH Tabachi3.

Kenec: Erep wenmepgi KoAgaHbin >XxamkaH 60ACAHbI3, maMy mabarblH LAKbIN, oM LUbIFAPYLUbIHBI CYAAN
XKibepiHi3. OcbIHbIH apKacbiHga Wwenmep HeMece gamgeyilimep gaM LUbIFapyLUbiHbIK mecikmepiHeH
mycin kemneimitx 6oaagwl (Cypem 5).

BymeH nicipreai »kaTkaH TaMaKTbl 6ip HeMece oAaH A2 Ken ByMeH micipy TabakTapbiHa aHe/
Hemece copna/Kypill TabaFbiHa CaAbIHbI3.

- bipHewe bymeH nicipy Tabafbl KakeT DOAFaHAR aAbiHOaAbl TabaKTapAbl 9pKallaH 6ip 6afbiTTa
OPHAAACTbIPbIHBI3.

- [lanaanaHyaaH OypbiH 2 Hemece 3- OyMeH nicipy TabakTapblHAaFbl aAbIHOAALI TabaKTapAbIH,
OpbIHAAPbIHA AYPBIC TYCKEHIH (KCbIpT» eTKeHiH) TexkcepiHiz (CypeT 6).

- BymeH nicipy TabakTapbiHa TbiM KoM Tamak caAmaHpi3. XXeTKIAKKTI Typae Oy aFbiHbl XKypir OTbIpY
VLUIH, TaMaKTapAbl KecekTep apacbiHAa XETKIAIKTI OPbIH KaAAbIPBIM CaAbIHBI3.
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- ETKeHe TaybiKTapabl spAalibiM eH TemeHri OymeH nicipy TabafbiHa CaAbIHbI3, COHAR LMK
Hemece >KapTblAal MICIPIAreH eTTiH Hemece TayblKTbiH WbIPbiHbI 6acKka TamaKTapra TambanAbl.

- YAKeHpeK Tamak KeCeKTEPIH XaHe MiCyi y3aK YaKbIT TaAan eTeTiH TaMaKTapAbl TOMeHri OymeH
nicipy TabarbiHa CaAblHbI3.

- KyMbIpTKarapAbl biHFaAbl TYpPAE GyMeH MiCipy YLLiH, OAAPAbI KYMbIPTKA YCTaFblLUTapblHa
canbiHbi3 (CypeT 7).

A Bip Hemece 6ipHewwe GymeH nicipy TabakTapblH TaMLUbIAGp iAereHiHe KoiibiHbi3. Erep cis
copna/Kypill TabaFbiH KOAAQHFbIHBI3 KEACE, OHbl KOFapFbl GyMeH nicipy TabaFbiHa CaAbIHbI3.
TabaKTapAbl AYPbICTan CaAFaHbIHbI3AbI YXOHE OAAPAbIH, TEHCEAIN TYPMaFaHAbIFbIH
TekcepiHiz (Cypert 8).

- Cisre 6apAbIK 3 bymeH nicipy TabaKTapblH KOAAGHY MIHAET eMec.

- BymeH nicipy TabakTapbl HoMipaeHreH. Ci3 oAapAblH HOMIPIH canTapbiHAa Kepecis. EH »oraprbl
BymeH nicipy TabarbiHbIH HeMipi 3. OpTalla TabaKkTbiH HOMIPI 2 aHe eH ToMeHri TabaKTbiH,
Hemipi 1.

- BymeH nicipy TabakTapbiH MIHAETTI TYPAE MblHA KE3EKMEeH CaAybiHbI3 Kepek: OyMeH micipy Tabak
1, 6ymeH nicipy Tabak 2, bymeH nicipy Tabak 3.

- Copna/kypil Tabarbl KypiLLTI HeMece 6acka CyMblK TamakTapAbl OyMeH MicCipy YLiH apHaAFaH.
Erep ci3 copna/kypill TabafblH KOAAGHFBIHBI3 KEACE, OHAQ Ci3 OHbl XOFapFbl OyMeH Micipy
TabarblHa canachbi3.

- Erep ci3 ken Mealepaeri Tamak Micipin »acTaHbi3, byMeH Micipy MPOLECCIHIH KapTbIChl 6TKEHAE,
ac Y KOAFabbIH KuiM, Y3bIH CanTbl aC YI KYPAAbIH KOAAAHBIM, TaMaFbiHbI3Abl aPaAaCcTbIPbIHbI3.

- Koraprbl TabaKTarbl TaMak TOMeHri TabaKTaFbl TaMaKKa KaparaHAa y3arblpak MniceAl.

- Erep ci3 OymeH nicipy 6apbiCbiHAR 9P TYPAI YaKbIT TaAan eTeTiH TaMaKTap TYPiH MiCipriHi3 Keace,
TaMepAl €H y3aK NiCipy yaKblTbiHA OPHATbIHbI3. EH y3aK MiceTiH TamaKTbl TOMEHri HeMip
TTabakKa canbiHbi3. [licipy GapbicbiHAA KaAFaH YaKbiTbl KEAECH TaMaKTbl MicCipyre AYPbIC YaKbITTbl
KepCceTKeHAE, KaKMaKTbl ac Y KOAFabbIH Kuim, abaiiaan aAbiHbI3, COAAH COH, KbICKapaK, yaKplT
TaAarn eTeTiH MHIPEAVEHTTEP CaAblHFaH HEOMIpI 2 TabakTel HOMIPT TabaKTbiH YCTiHE KOVbIHbI3.
KaknakTbl 2 TabaKKa »aybir, OyMeH Micipy yakbITbl OiTKEHLLIE NiCipiHi3.

- YAKeH eAleMAeri TamakTbl (MbICaAbl, ASHAI AGKbIAAGP HEMECE TSTTI KapTor) OyMeH nicipMeKLUi
60ACaHbI3, ByAay KEHICTIMH YAKEMTY yiiH 2 Hemece 3-OymeH nicipy TabarbiHbiH, TyOiH aAbIn
TactaHbi3 (CypeT 9).

- byaay asKTanFaHHaH KeliH TamaKTbl byMeH Micipy TabaFblHaH aAy YLiH SpKallaH ac yi
KOAFarTapblH KU1iHi3 XaHe Y3blH CanTbl aC yI acnarnTapbiH KOAAGHBIHBI3.

- Exi Tabak Ta aAblHFaHHaH KeWiH Kypill Hemece copra Micipy YLWiH Kypill TabaFbiH KOloFa 60AaAbI.

- 2-TabaK KaHa aAblHCa, 3-OyMeH nicipy TabaFbiH OFapbICbiHA KOOFa 60AAAbI.

KaknakTbl »korapfbl 6ymeH nicipy TabarbiHa »abbiHpi3 (CypeT 10).

Eckepmne: Erep kaknak 6ymeH nicipy mabakka gypbicman KoWbIAMAca HeMece MyAJeM Ko¥biAMacd,
mamak gypbic mypge nicnengi.

KyYpbIAFbIHbI KOAAQHY

LUaHbIwKbIHBI KabblpFasaFbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.
D Kypaa 61n AbIGbICbIH LibIFapaAbI.

Kocy/©wipy TyimeciH 6acbiHbiz (Cypet 11).
D Kocy/©wipy TyiMMeciHACT CaKMHAAbI >KapbIFbl aHaAbI.

Masip TyiMMeciHAeri ©3iHi3 nicipreai »kaTkaH Tamak TypiH 6acbiHbi3 (CypeT 12).

Ma3ip TyMMECIHAET YaKbITTbl aAAbIH aAa OPHATY MYMKIHAIM YLWiH, «TamaK KecTeci »koHe OymeH nicipy

KeHeCTep» TapMaFblH KapaHbi3.

D TyitMe aitHaAaCbIHAAFbI CAKMHAAbI YKapbIK »KaHblrM, KOPCETKILITE aAAbIH aA2 OPHATY YaKbiTbl
KopiHeAi.
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Eckepmne: Erep ciz Mazip myiimMeciHgeri aAgbiH dAG OPHAMbIAFAH yaKbIMMaHx 6acka yakbim eHrisriHiz

KeACe, e3iHi3re Kepek GyMeH nicipy yakbimbIHa XKAKbIH KeAemiH ByMeH nicipy yakbimbiH Ma3ip

myyimMeciHeH 6acbiHpbi3. CogaH coH, + sKaHe — marimep myiMeAepiH KOAgaHbin, byMeH nicipy yakbimbiH

¥3apmybIHbI3Fa HEMeCe a3aimyblHbI3Fa 60AAghI.

D BymeH nicipy npouecci 6acTaAbin, TaliMep yaKbITTbl KEpi Kapai caHai 6acTanAbl.

D ByMeH nicipy yakbiTbl asikTaAFaHAR, KYPaA 61N AbIBbIChIH LbIFapbIM, bICTbIK €TiM caKTay
GaFAapAaMachbiHa ayblCaAbl

KaknafrbiH abamAan aLlbiHbI3.

KaKﬂanlH aAllKaHAQ, KYpaAAaH bICTbIK 6)’ LUbIFaAbl. OAaH abait 6OAbIH.bI3.

KyWin KaAmMac yLUiH, KaknaFbiH alkaHaa, OymeH nicipy TabakTapbiH, cOpra/Kypill TabakTapbiH aAFaHAa
ac Yy KoAFanTapbiH KOAAaHbIHBI3. KakmaKTel »koiMeH ©3iHi3AeH aAlliak ycTan allbiHpbi3. KaknaxkTa
CYMBIKTaAbIM KaAFaH Cyabl BymeH nicipy TabakKa arbi3blHpi3.

ToK cbIMbIH KabblpraaaFbl PO3eTKAaAaH CybIpbiHbI3 XK9He TaMy TabaFblH aAap aAAbiHAA ByMeH
NICiprilTi TOABIFBIMEH CybITbIM aAbIHbI3.

- TaMy TabarbiH aAFraHaa abart BOAbIHbI3, cebebi KypaaablH 6acka OOAIKTEpI CybiFaHMEH, Cy
BIABICBIHAAFBI CY YKoHE Tamy TabaFblHAAFbI CY A A€ BOACA bICTBIK BOAYbI MYMKIH.

A ©p KoraaHFaH caiibiH, Cy bIABICBIHAAFbI CyAbl TOFIM TaCTaHbI3.
Eckepmne: Erep marbl mamak nicipriHia KeAce, masa KyHaKbl Cy KyibiHbi3.

XbiAbl eTin cakTay 6arpapAamacsl.

BymeH nicipriw Ke3 KeAreH baraapAaMa COHbIHAR aBTOMATThI TYPAE XKblAbl €TIM cakTay
6araapAamachiHa aybicaabl. Tamak keaeci 20 MUHYT GOMbl XKblAbl €TIM cakTaAbin Typaabl. 2KblAbl €Tin
CaKTay TYMMECIHIH alHaAACbIHAAFbI CaKMHAABI XKapblIK YKaHbir, Ma3ip TYMMECIHIH aliHaAaCbIHAAFb
CaKMHaAbI YKapblK COHEA|.

- Erep ci3 TamakTbl 20 MMHYTTaH apTbiK YakbIT GOMbI »KbiAbl E€TIM CaKTaFbIHbI3 KeACe, Kocy/eLwipy
TYMMECIH aAFaLLKbl XKbIABI €TiM CaKTay LMKAbI BiTKeH Ke3ae 1T MUHYT iliHAE 6ackin, KeAeci LIMKABIH
HacTacaHbi3 6onaabl (Cypet 11).

- Erep ci3 »xbinbl eTin cakTay GarAapAaMachiH XyMbIC 6apbiCbiHAA TOKTATKbIHBI3 KEACE, KOCY/eLLipy
TYMMeCiH 6acbiHbI3.

- Erep ci3 »blAbl €TiN CaKTay LUMKABIH KyPaA COHAIPYAI KE3HAE HEMECE OA aBTOMATThl TYPAE COHIM
KanFaH Ke3ae 6acTarbiHbi3 KeACe, arabiMeH Kocy/eLwipy TyimMeciH 6acbin. CoaaH COH »blAbl €Tin
cakTay TyrmeciH bacbiHpiz (CypeT 13).

Ka¥iTa TOATBIpY >Kapbifbl
Cy blabicbiHaarbl ¢y aeHreni MuHManasl (MIN) aeHreliHeH TemeH Tycce, KaiTa TOATbIPY »apbifbl
YbIMBIHAAM, Ci3re CY blABICBIH TOATbIPY KEPEKTIMiH BIAAIDEAI.

TasaAay >koHe KyTiM KepceTy

KbIpFbILL YKeKe, KbIPFbILLl Ta3aAaFbill KYPAaAAAPAbI HEMeCe YKaHap Mail HeMece aLLeTOH Tapi3Aec
arpeccuBTi CYMbIKTbIKTapAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLIiH KOAAAHYFa GOAMaMAbI.

ToK cbiMbIH KabbipFaaarbl pO3€TKaAaH CybIpbir, KYPaAAbl CybITbIHbI3.
HerisiHiH, CbIPTbIH ABIMKbIA LLIYGepeKmneH CYPTiHi3.

HerisiH ewwkaluaH cyra 6aTbipyFa HeMece OHbl aFblH Cy aCTbIHAQ LUSIOFa GOAMaMAbI.

HerisiH bIABIC XyFbILLTA >KyyFa GOAMaNAbI.

Cy bIABICBIH XBbIAbI CyAa CyAaHFaH 6ipas XyFbilll CYMbIKTbIK KOCbIAFaH LyOepeKmeH XyblHbi3.
Cy blAbICbIHAAFBI TOPAbI KeTepin, TazaAaHpI3. COAaH COH, Cy AbIChIH AbIMKbIA LyGepekneH
CYPTiHi3.
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Erep Top wbifbin KeTKeH 60ACa, OHAA OHbl GAAAAAp >KYTbIM KOMbIM, KAKAAbIM KaAMac YLUiH,
OAAPABbIH, KOAbI KETMEWTIH YKEPAE CaKTaHbI3.

2 koHe 3-TabaKTapAbl aAbIin TacTaHbl3. BymeH nicipy TabakTapbiH, copna/Kypill TabafbiH XaHe
KaKMaKTbl KOAMEH HEMeCe bIABIC XYFbILLITA KbICKA YaKbIT LLUKABIH XKdHe TOMeH
TemrepaTypaHbl KOAAAHbIM XYbIHbI3.

BymeH nicipy TabakTapbiH, copra/Kypilll TabaKTapblH »KoHE KakMaKTbl KalTa-KaiTa blABIC XyFblluTa

»ya GepCeHI3, HOTWKECIHAE MblHa BOALLIEKTEPI TO3Ybl MYMKIH.

Kac NMaKTbl Ta3aAay

Ci3 Kypanabl 15 caraT KoAAaHbIN BOAFaHHAaH COH KakTaH Ta3aAayblHbi3 Kepek. KakTaH Tasaray
YKapblFbl T caFaT »aHbiM TypbiM, Ci3re KypaAAbl KaKTaH TasaAay KepeKTiriHi3al ecke caraabl. Ci3
KYPaAABI YKYMEAi TYPAE KaKTaH Ta3aAan TypYblHbI3 KEpPeK, COHAA OHbIH KbI3METI TUiMAT DOAaAbI KaHE
Y3aK YaKbIT BOMbl KbIBMET KOpPCETE anaAbl.

Eckepmne: 1 caramman CoH KAKMAH MaA3aAdy »apbirbl, minmi Ci3 KypaAgbl KAKMAH MasaAamacbiHbi3
ga, CeHegi.

Cy bIABICBIH aK CipKe cybIMeH (8% CipKe KbILLIKbIAbI) MAaKCUMaAAbI AGHreire LeriH
TOATbIPbIHbI3.

Backa KakTaH TasaAay CyMbIKTbIKTapblH KOAAQHYFa GOAMaMAbIL.

Kypaa HeriziHe TaMy TabafblH, GyMeH nicipy TabakTapbiH »aHe copna/Kypill TabakTapbiH
Aypoictan caabiHbi3 (Cyper 8).

KaknakTbl copna/kypil TabarbiHbIH, ycTiHe abbiHpi3 (Cypet 10).
LUaHbiwKbIHBI KabblpFaAaFbl po3eTKara KOCbIHbI3.
Maszip TyMMeciH xaHe + TyiMeciH 6achbin, KypaAAbl 25 MUHYT YKYMbIC »KacaTbIHbI3.

Erep cipke cybl KypaAAbIH, XXMEriHEH TacbIn KalHam KeTce, KypaAAbl TOKTaH Cyblpbir, CipKe Cybl
MOALLEPiH a3aMTbIHbI3.

A 25 MWHYTTaH COH, KYPaAAbl TOKTaH Cyblpbir, CipKe CyblH 96A€H CybITbiM aAbiHbI3. CoAaH COH,
CY bIABICbIH 60CaTbIHbI3.

Cy bIABICbIH CybIK CyMeH GipHellie peT LaKin XibepiHis.

Eckepmne: Erep cy bigbicbiHga aAi ge 60Aca Kak 6ap 60Aca, ocbl npoLegyparbl marbl KAHMAAaHbI3.

Kypaaabl cakTan Kosip aAAbIHA2 OHbIH, 6apAbIK GeAiKepi Tasa eKeHAIriH TeKkcepiHis. («TasaAay»
TapMarbliH KapaHpbi3).

BymeH nicipy Tabafbl 3-Ti TaMLLUbIAAp iAereHiHe KOMbIHbI3.

2 koHe 3-6yMeH nicipy TabaKTapblIHAaFbl aAbIHOAAbI TAGAKTbIH, AYPbIC OPHbIHA OPHAAACKaHbIH
TeKcepiHi3.

BymeH nicipy Tabarbl 2-Hi 6ymeH nicipy Tabarbl 3-TiH, ycTiHe KoMbIHbI3. BymeH nicipy Tabarbi
1-ai 6ymeH nicipy Tabarbl 2-HiH, ycTiHe KoMbiHbI3. (Cypet 14)

Copna/kypiw TabarbiH 6ymeH nicipy TabakTapAblH, €H, YCTiHe KOMbIHbI3.
A KaknakTbl coprna/kypil TabaFbiHbIH, YCTIHEH abbiHbI3.

TOK CbIMbIH YKMHar CaKTan Koo YLUiH, HEri3iHAEr TOK CbIMbIH >KMHarM KOSTbIH OPHbIHA
KipriziHiz (Cypet 15).
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KeniAAik >xaHe Kbi3MeT

Erep kemek HeMece aknapaT Kepek DoACa, He BoAMaca Ci3Ae LWelliamereH Maceae 6oAca, Philips
KOMMaHMACbIHbIH Www.philips.com Beb-caiTbiHa KipiHi3 Hemece o3 eAinizaeri Philips TyToiHywbiAap
OpTaAblfbiHa XabapAacbiHbi3 (OA HOMIPAI Ci3 AYHWE Xy3i BOMbIHLLIA BepPIAETIH KENIAAIK KiTanwacbiHaH
Tabacbi3). EAiHizae TyTbIHYLbIAAP OPTaAbIFbl XKOK BOAFaH »KaFaaaa XepriaikTi Philips anaepimeH
6alAaHbBICbIHbI3.

KopluaraH opta

- Kbi3MeT Mep3imi asKTaAFaHAQ, KYPbIAFbIHBI KSAIMIT KOKbICMEH Bipre TacTamaHbi3, OHbIH OpHbIHa
PECMM >KMHaY OpHbIHa TancbipbiHbi3. OcblAaliiua, Ci3 KopLuaraH OpTaHbl CakTayFa
kemekTececis (CypeT 16).

AKayAbIKTapAbI LWeLy

ByA Tapayaa KypbiAFblAa Manaa BOAYbI MYMKIH €H Kemn KE3AECETIH aKayAbIKTap XMHaKkTasFaH. Erep
ToMeHAE bGepiAreH aknapaTTbiH KOMETMEH aKayAbIKTbI LIELLE aAMacaHbI3, EAIHI3AerT TyTbiHyLbl
OpTaAblfbiHa XabapAacblHbI3.

AKayAbIK, blkTimaa cebenTtep LU ewwimi

BymeH nicipriw BymeH niciprill TOKKa KocbiAmMaraH 6oAap.
XKYMbIC

»KacamMamAbl.

Cy blAbICBIHAR CY YKOK, LUbIFap.

MYMKIH Ci3 Al KOCY/TOKTATY TyMMeCiH
6acnaraH 6oAapCbI3.
BapAbik Tamar

BymeH nicipriwTeri kel + TYMMECIH KOAAAHBIM, Y3aFbipaK, yaKplT

MICKEH YOK. TamaKTap Keceri YAKEHIpeK OpHaTbIHbI3.
60Aap aHe/Hemece backa
TamaKTapFra KaparaHaa
y3aFblpaK Micipy YakbITbIH
Taan eTeTiH boAap.
Y AKEHIPEK TamaK KeCEKTEPIH XaHe Micyi y3aKk
YaKbIT TaAan eTeTiH TaMaKTapAbl TOMEHT
BymeH nicipy TabarblHa CaAbiHbI3. (Hemipi 1).
Ci3 bymeH nicipy TabarbiHa BymeH nicipy TabaKTapblHa TbiM Kermn Tamak,
TbIM KM TaMaK CaAbin canyFa boAMarAbl. TaMaKTbl Killipek
ibepreH 6oAapCbi3. KeceKTepre GeAiM, KillipeK KeceKkTepiH
YKOFAPFbl XKaFblHa CAAbIHBI3.
MKeTKIAKTI Typae By aFblHbl >Kypin oTbIpy
YLWIH, TaMaKTapAbl KECEKTEP apacbiHAA
YETKIAIKTI OPbIH KaAABIPBIM CAAbIHBI3.
Kypana aypbic MYMKIH Ci3 KypaAAbl XKyieAi Kypaaabl KakTaH TasaAaHbi3. «asaray xoHe
Kbi3bIMaiAbl. TYPAE KaKTaH TasaAan KYTY» TapMarblH KapaHbi3.

TYPMalcChbI3.
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Tamak KecTeci >kxaHe GyMeH nicipy KeHecTepi.

- PeuenTtep any yuwiH, 6i3aiH nHTepHeTTeri wwwi.philips.com/kitchen 6eTiHe 6apbiHpI3.

- TeMmeHaeri KecTeae KepceTiAreH ByMeH MiCipy yaKblTbl TeK KOPCETKi PETIHAE YCbIHBIAGADI.
BymeH nicipy yakbITbl TabakTaFbl TamaK KeceKTepiHiH MOALLEPIHE, TaMaK apacbiHAarbl 60C
OpblHAApPFa, byMeH nicipy TabaKTarbl TaMaK MOALWEPIHE, TAMaKTbIH KYHaKBIABIFBIHA KaHE Ci3AIH
eKe bacbiHbI3AbIH TaAFamblHbI3Fa 6ainAaHbICTbI DOAAbI.

TamakTbl 6yMeH nicipy kecTeci

BymeH nicipreai  Meawwepi AB3M LibIFapyLUbiFa apHaAfaH wenTep\ BymeH nicipy

XKaTKaH Tamak ASMAEYILLTEp >XeHIHAET KeHecTep YaKbITbl (MUH.)

AKTBIK 400 r /AVIMOH ASM OepyLLi, AaBp »arblpaFbl, 13-15
*ebipwen

Bpokoaan 400 r CapbIMcaK, YriTIATEH KbI3bIA YNAU, 16-18
WbIPAAXKbBIH »KycaH

TypAi TycTi 400 r Po3mapuiH, HacblbarryA, WeIpamkbiH xycaH — 16-18

KanycTa

Tayblk eT 250 Kappwu, po3mapu, >kebipLuen 30-35

KeciHAICI

Baablk 250 r KenTipiAreH Kpllwa, Karammslp OypbiLLibl, 10-12

beasemeci HKYMapryA

Copna 250 mA TanFamblHbI3Fa Kapait wern/asmaeyiwtep  12-16

KymbipTKa 6-8 - 15

Maz3ip TyimeciHperi 6ymeH nicipy yaKbITbiH opHaTbiHbI3. (CypeT 17)

ByMeH nicipy TamaKTap »KeHiHAe KeHecTep

XemicTep MeH KekeHicTep
- TycTy opamKanbipak, GPOKKOAW »KoHE OpamKanblpaKTbiH KaAblH cabakTapbiH KeCin TacTaHbI3.
- 2KanblpaKTbl, »acblA TYCTi KOKSHICTEPAI €H, KbiCKa YaKbIT OyMeH MicipiHi3, cebebi oaap TycTepiH
MEHIA KOFaATaAb.
- My3aaTbiAFaH KekeHicTepai ByMeH Micipep aAAbIHAA EPITYAIH KEPEeri *KOK

ET, TaybIK, TEHi3 TaFaMAapbl, )KoHe XKYMbIPTKa.

- Has3ik, con maribl 6ap eTTep OyMeH micipreHre eTe KoAalAbl.

- E7Ti KaKcblAan »Kybin aabin, WhIpbiHbl MYMKIHAIMHLLE a3 aFybl VLUIH, CIAKIN CIAKIN KENTIPIN aAbIHbI3.

- EvTi opKawaH+ 6acka TaMakTap acTbliHa CaAbIHbI3.

- XKymblpTKaHbl OyMeH Micipriluke caAap arAblHAA TECIM aAbHbI3.

- E7Ti, TayblkThl, HEMece TeHI3 TaFramMAapbiH, erep oAap My3AaTblAFaH DOACa, ellkallaH bymeH
nicipMeHi3. ByA TaramaapAbiH 69piH, 0AapAbl OyMeH Micipep aAAbIHAG, MIHAETTI TypAE epiTin
AAbIHbI3.

- Erep ci3 6ip bymeH nicipy TabarbiHaH Kemn Tabak KOAAAHbIM aTKaH BOACaHbI3, *KOFapFbI
TabaKTarbl XMHAABIN CYMbITbIAFAH Oy TamLLbiAaPbl TOMEHT TabakKa arbin OTbipaAbl. bapAbik
TabaKTapAarbl AoMAEp Oip BipiMeH CaliKec KeAeTIHAIMHe Ha3ap ayAapbiHbI3.

- Ci3, coHbIMeH KaTap, copra/kypill TabafbliH COYCTaFbl KOKOHIC AaMbiHAAYFa Hemece BanbIKTbl CyAd
nicipyre KOAAaHYbIHbI3Fa HOAAABI.

- Tamak KecekTepi apacbliHaa 60C OpbIH KaAAbIPbIHBI3. BymeH Micipy TabaFbiHbIH ChIPTKbI »KaFblHa
ipIpeK KeCeKTepiH CaAbIHbI3.

- Erep 6ymeH nicipy Tabarbl TbiM KaTTbl TOABIN Typca, GyMeH nicipy MPOLECCIHIH *apTbiCbl
OTKEHAE, TaMarbIHbI3Abl aPaAACTbIPbIHbI3.
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KiluKkeHe TamaK MeALLEpI YAKEH TaMaK MOALLEPIHE KaparaHAad KbicKapak OyMeH micipy YakbiTblH
TaAan eTeA|.

Erep ci3 Tek Oip faHa GymeH Micipy TabaFblH KOAAAHBIM »KaTCaHpI3, OHAR 2 Hemece 3 OymMeH
nicipy TabafblH KOAAGHFAH KE3AErire KaparaHAa TamaK TesipeKk AalbiH 60AAbI.

EH TemeHri 6ymeH nicipy TabaFblHAAFbI TaMak, »>KOFapfbl TabaKTarbl TaMaKTaH Kepi *biAAaMbIPaK
niceai. Erep ci3 6ip TabakTaH apTbik Tabak KOAAAHBIM XaTcaHpbi3, oHaa 5-10 MUHTTalM apTbiFbipak
nicipiHi3. TamakTbl XKep aAAbIHAG OHbIH 90AEH AalibiH BOABIM MICKEHAIMH TEKCEPIN aAbIHbI3.
BymeH nicipin »aTkaHAa Ci3 TaMaK Koca aAachi3. Erep MHrpeAmneHTIHI3 Kpickapak bymeH nicipy
YaKbITbIH TaAan €TCe, OHbl KeMHIPEK KOCbIHbI3.

Erep ci3 KaknarbiH KeTepin KolMcaHbI3, KaknaK acTblHaH Oy WbIFbin KETETIH O0AaAbI, aHe BymMeH
Micipy y3aFblpaK yaKbIT aAaApl.

ByMeH micipril »KblAbl €Tin cakTay baFAapAaMachiHa aAMacKkaHAg, Tamak oAl ae boAca BymeH
nicipinin »ataabl. COHABIKAH, erep Ci3AiH TamarbiHbi3 90AEH AalibiH BOABIM MickeH BOACa, OHbI
GymeH nicipy Ma3ipi TOKTaraHAa OyMeH MICIpriliTeH aAbin KOMbIHbI3.

Erep Tamak ol nicnereH 60ACa, y3arbipak bymMeH Micipy YakbITbiH OpHaTbIHbI3. ByA »arFaariaa
ci3re Cy blAbICbIHa Cy KOCY KepeK BOAYbI MYMKIH.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Dangtis

Sriubos / ryziy dubuo

[$imamas déklas

3 garinimo dubuo

[Simamas déklas

2 garinimo dubuo

1 garinimo dubuo

Nuvarvéjimo padéklas

Skonio stipriklis

Vandens jleidimo anga

Pagrindas su vandens bakeliu

Valdymo pultas

Papildymo lemputé

Laikmacio mygtukai

Nuosédy Salinimo lemputé

Jjlungimo / i§jungimo mygtukas su Sviesos Ziedu
Meniu mygtukai su Sviesos Ziedais

Karscio palaikymo rezimo mygtukas su Sviesos ziedu

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Svarbu

Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite $j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
- Niekada nemerkite pagrindo | vanden; ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
[tampa.

- Prietaisa junkite tik | zeminta sieninj el. lizda.Visada patikrinkite, ar kistukas tinkamai jkistas | sieninj
el. lizda.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés prieZidros centras arba kiti panaios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir ziniy, nebent juos
priziuri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jaros gérybiy. Pries garindami Siuos
produktus visiskai atitirpinkite juos.

- Nenaudokite garintuvo be nuvarvéjimo padéklo, kitaip i$ prietaiso iStekés karstas vanduo.

- Naudokite tik garinimo dubenis ir sriubos / ryziy dubenj su originaliu pagrindu.

- Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.
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Ispéjimas

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

- Nelaikykite prietaiso esant aukstai temperatdrai, karStoms dujoms, garams arba drégnam karsciui.
Nedékite garintuvo ant arba Salia veikiancios, arba vis dar karstos krosnies ar viryklés.

- Visada jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas pries istraukdami kistuka i$ lizdo.

- Prie$ valydami visada atjunkite prietaisg nuo maitinimo tinklo ir palaukite, kol jis atves.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir,,Philips" neprisiims atsakomybés uz padaryta Zala.

- Prietaisa pastatykite ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus taip, kad aplink jj baty 10 cm
laisvos vietos tam, kad jis neperkaisty.

- I8imamus deklus visuomet dékite viena kryptimi. [sitikinkite, kad déklai jstatyti teisingai. Kai
iSimama dékla statysite teisingal, iSgirsite spragteléjima.

- Saugokités karsty gary, sklindanciy i$ prietaiso garinimo metu arba, kai nuimate dangt]. Tikrindami
maista, visada naudokite virtuvinius jrankius su ilgomis rankenomis.

- Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Norédami isvengti nuoviry, leiskite susidariusiam
skysciui nulaséti nuo dangcio | garintuva.

- Kai maistas karstas, visuomet laikykite uz rankenélés.

- Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nekelkite prietaiso, kol jis veikia.

- Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy. Jei jums reikia paimti prietaisa uz karsty jo daliy, naudokite
virtuvines pirstines.

- Nedékite prietaiso $alia arba po daiktais, kurie gali sugesti dél gary, pvz, sienos ir spintos.

- Nenaudokite prietaiso patalpoje esant sprogstamiems ir / arba degiems garams.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio jungiklio ar
nuotolinio valdymo sistemos.

- Vandens bakelyje yra maZzas sietelis. Jei nuimsite sietel], laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo
nepraryty.

Automatinis iSsijungimas
Prietaise jdiegta automatinio iSjungimo funkcija. Jei paspaude jjungimo / isjungimo mygtuka
nepalaikote nuspaude 1 min. meniu mygtuko, prietaisas automatiskai iSsijungia. Prietaisas taip pat
automatiskai iSsijungia pasibaigus nustatytai garinimo trukmei.

Apsauga nuo visisko vandens iSgaravimo
Siame maisto garintuve jdiegta apsauga nuo visisko vandens i¥garavimo. Apsauga nuo visisko vandens
iSgaravimo automatiskai iSjungia prietaisa, jei jis jjJungiamas, kai vandens bakelis yra tuscias arba, kai
naudojimo metu baigiasi vanduo. Pries sekantj garintuvo naudojima, leiskite jam 10 min. atvésti.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips** prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

PrieS naudodami pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruop$ciai nuvalykite dalis, kurios lie€iasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas*).

Vandens bakelio vidy nuvalykite drégna Sluoste.
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Paruosimas naudoti

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Pripilkite j vandens bakelj pro vandens jleidimo anga vandens iki maksimalaus lygio
Zymos (Pav. 2).
Vandens bakelj pripildykite tik vandeniu. Niekada nepilkite j vandens bakelj uzpily, aliejaus arba
kity medziagy.
| pagrindo vandens bakelj jdékite nuvarvéjimo padékla (Pav. 3).

Pastaba: Niekada nenaudokite prietaiso be nuvarvéjimo padéklo.

Jei norite, | skonio stipriklj jdékite dzZiovinty ar Svieziy zalumyny ar prieskoniy, kad galétuméte
papildomai pagardinti garinama maista (Pav. 4).
Ciobreliai, kalendros, bazilikai, krapali, karis ir peletriinai yra vieni tinkamiausiy zalumyny ir prieskoniy,
kuriuos galétuméte jdéti | skonio stipriklj. Galite juos suderinti su ¢esnaku, kmynais ar krienais, kad
pagerintuméte skonj nepridéje druskos. Patariame jdéti nuo 1/ 2 iki 3 arbatinio Saukstelio dZiovinty
Zalumyny arba prieskoniy. |dékite daugiau, jei naudojate 3viezius zalumynus ar prieskonius.
Informacija apie minétus zalumynus ir prieskonius skirtus jvairiems patiekalams, zr garinamo maisto
lenteléje, esancioje skyriuje ,,Maisto lentelé ir garinimo patarimai*.

Patarimas: Jei naudojate maltus Zalumynus ir prieskonius, praskalaukite nuvarvéjimo padéklq, kad
sudrékintumeéte skonio stipriklj. Taip malti Zalumynai ir prieskoniai neiSbyrés pro skonio stipriklio
angeles (Pav. 5).

|dékite garinama maista j viena ar daugiau garinimo dubeny ir / arba j sriubos / ryziy duben;.

- Jei naudojate daugiau nei viena garinimo dubenj, visuomet dékite iSimamus déklus viena kryptimi.

- Pries naudodami sitikinkite, kad iSimami déklai garinimo dubenyse 2 ar 3 uzsifiksavo (spragteléda
mi) (Pav. 6).

- Nedékite per daug maisto | garinimo dubenis. Palikite pakankamai vietos tarp maisto gabaléliy,
kad patekty maksimalus gary kiekis.

- Meésa ir paukstiena visada dékite | apatinj garinimo duben, kad Zalios ar pusiau iSvirtos mésos ar
paukstienos sultys nenuvarvety ant kito maisto.

- Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau garinti apatiniame garinimo dubenyje, gabalélius.

- Kiausinius dékite j kiausiniy laikiklius, skirtus patogiai virti kiausinius (Pav. 7).

A Padékite viena ar daugiau garinimo dubeny ant nuvarvéjimo padéklo. Jei norite naudoti
sriubos / ryziy dubenj, padékite jj ant virsutinio garinimo dubens. |sitikinkite, kad padéjote
dubenis tinkamai ir, kad jie nenuvirsty (Pav. 8).

- Jums nereikia naudoti visy 3 garinimo dubenu.

- Garinimo dubenys sunumeruoti. Numerj galite pamatyti ant rankenos.VirSutinis garinimo dubuo
yra nr. 3, vidurinis — nr. 2 ir apatinis — nr. 1.

- Garinimo dubenis dékite tik tokia tvarka: 1 garinimo dubuo, 2 garinimo dubuo, 3 garinimo dubuo.

- Sriubos / ryziy dubuo skirtas ryziams garinti, sriubai ar kitokiems skysc¢iams virti. Kai norésite
naudoti sriubos / ryZiy dubenj, padékite jj ant virSutinio garinimo dubens.

- Jei garinate didelj maisto kiekj, garinimo metu maisykite jj. Uzsidékite virtuvines pirstines ir
naudokite virtuvinj jrankj su ilga rankena.

- Virdutiniame garinimo dubenyje maistas paprastai garinamas Siek tiek ilgiau nei apatiniuose
dubenyse.

- Jei norite garinti maista, kuriam reikia specialios garinimo trukmeés, laikmaciu nustatykite ilgesne
garinimo trukme. |dékite maista, kurj reikia garinti ilgiau | 1 dubenj. Garinkite kol likusi garinimo
trukmé, rodoma ekrane, bus lygi su trumpiausia garinimo trukme. Tada uzsidéje virtuvines
pirstines, atsargiai nuimkite dangtj ir padékite 2 dubenj su maistu, garinamu trumpesne trukme
ant 1 dubens virSaus. Uzdékite dangtj ant 2 dubens ir toliau garinkite, kol pasibaigs nustatyta
garinimo trukme.
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- Jei norite garinti stamby maista (pvz., burbuoles, batata), galite iSimti déklus i garinimo dubeny 2
ir (arba) 3, kad bty kuo daugiau vietos garinimui (Pav. 9).

- Baigus garinti iSimkite maista i$ garinimo dubens ilgas rankenas turinciais virtuvés jrankiais.

- Nors déklai iSimti, galite vis tiek déti ryziy dubenélj ir ruosti ryZius ar sriuba.

- JeiiSimtas tik déklas 2, galite ant virSaus uzdéti garinimo duben; 3.

UZdékite dangtj ant virSutinio garinimo dubens (Pav. 10).

Pastaba: Jei dangtis néra tinkamai uZdétas ant garinimo dubens arba visai neuzdétas, maistas nebus
tinkamai garinamas.

Prietaiso naudojimas

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.
D Prietaisas pypsi.

Paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka (Pav.11).
D sijungia Sviesos Ziedas, esantis aplink jjungimo / i§jungimo mygtuka.

Paspauskite meniu mygtuka, garinamam maisto tipui nustatyti (Pav. 12).

Norédami suZinoti apie nustatyty garinimo trukmiy meniu mygtukus, Zr: skyriy ,Maisto lentelé ir

garinimo patarimai'.

D Jsijungs Sviesos Ziedas, esantis aplink mygtuka, ir ekrane bus rodomas nustatyta garinimo
trukmé.

Pastaba: Jei norite nustatyti kitq garinimo trukme, nei nustatytq meniu mygtukais, paspauskite meniu
mygtukq su nustatyta garinimo trukme, kuri yra tinkamiausia jusy pageidaujamai garinimo trukmei.Tada
naudokite + ir - laikmacio mygtukus, kad padidintuméte ar sumaZintuméte trukme.

D Prasideda garinimo procesas ir laikmatis skaiiuoja laika.

D Prietaisas pypsi, o pasibaigus garinimo trukmei, jsijungia karséio palaikymo rezimas

Atsargiai nuimkite dangt;.

Nuimdami dangtj, saugokités karsty gary, sklindanciy is prietaiso.

Norédami nuimti dangtj, sriubos / ryziy dubenj ir garinimo dubenis, uzsidékite virtuvines pirstines, kad

nenusidegintuméte. Atsargiai toliau nuo saves nuimkite dangtj. Leiskite susidariusiam skysciui nulaséti

nuo dangcio | garinimo dubenj.

Pries iSimdami nuvarvéjimo padékla, iStraukite kiStuka i$ sieninio el. lizdo ir leiskite garintuvui
visiSkai atveésti.

- IS§imdami nuvarveéjimo padékla blkite atsargls, nes vandens bakelyje ir padékle esantis vanduo vis
dar gali biti karstas net, jei kitos prietaiso dalys jau atvéso.

A Po kiekvieno naudojimo, istustinkite vandens bakelj.

Pastaba: Jei norite garinti daugiau maisto, naudokite SvieZiq vandeni.

Karscio palaikymo rezimas

Pasibaigus nustatytai trukmei, garintuvas automatiskai perjungiamas j karscio palaikymo rezima.
Maistas laikomas Silumoje 20 min. |sijungia Sviesos ziedas, esantis aplink karscio palaikymo rezimo
mygtuka Ir i$sijungia Sviesos Ziedas, esantis aplink meniu mygtuka.
Jei norite maista |a||<yt| S|Ium0Je ilgiau nei 20 min., pasibaigus karsc¢io palaikymo ciklui, palaikykite
nuspaude jjungimo / isjungimo mygtuka 1 min., kad pradétuméte kita karscio palaikymo
cikla (Pav. 11).
- Jei norite i§jungti karscio palaikymo rezima, kai jis veikia, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka.
- Jei norite jjungti karScio palaikymo cikla, kai prietaisas yra isjungtas arba po to, kai jis iSsijungé
automatiskai, pirma paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka, o tada karscio palaikymo rezimo
mygtuka (Pav. 13).
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Papildymo lemputé
Kai vandens bakelyje esancio vandens lygis yra zemiau MIN Zymos, papildymo lemputé pradeda
blykséti, tokiu bldu primindama, kad reikia papildyti vandens bakelj.

Valymas ir prieziiira

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

IStraukite kistuka i3 sieninio el. lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pagrindo iSorg valykite drégna Sluoste.

Niekada nemerkite pagrindo j vandenj ir neskalaukite po is ¢iaupo tekanciu vandeniu.

Neplaukite pagrindo indaplovéje.

Vandens bakelj plaukite Siltame vandenyje su trupuciu indy ploviklio sudrékinta Sluoste.
Norédami isvalyti sietelj, iSimkite jj iS vandens bakelio. Tada nuvalykite vandens bakelj Svaria
drégna Sluoste.

Jei iSimsite sietelj iS vandens bakelio, laikykite jj atokiau nuo vaiky, kad jie jo nepraryty.

ISimkite dékla 2 ir (arba) 3. Garinimo dubenis, sriubos / ryziy dubenj ir dangtj plaukite
rankomis arba indaplovéje, nustate trumpa plovimo cikla ir Zema temperatira.

Jei garinimo dubenis, sriubos / ryziy duben;j ir dangtj daznai plausite indaplovéje, jy dalys

gali lengvai susibraizyti.

Nuosédy salinimas

Pasalinkite i$ prietaiso nuoviras po 15 val. naudojimo. Nuosédy Salinimo lemputé jsijungia ir Sviecia 1
val,, tokiu bidu primindama, kad i$ garintuvo reikia pasalinti nuoviras. Svarbu i$ garintuvo 3alinti
nuoviras reguliariai, kad taip bity palaikomas optimalus veikimas ir pailginamas prietaiso
eksploatavimo laikas.

Pastaba: Nuosédy salinimo lemputé iSsijungia po 1 val,, net jei dar nepasalinote nuosédy is prietaiso.
Pripilkite j vandens bakelj acto (8 % acto rugsties) iki maksimalaus lygio Zymos.

Nenaudokite jokiy kity nuoviry salinimo priemoniy.

Nuvarvéjimo padékla, garinimo dubenis ir sriubos / ryziy dubenj tinkamai dékite ant
pagrindo (Pav. 8).

Uzdékite dangtj ant sriubos / ryziy dubens virsaus (Pav. 10).
Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.
Paspauskite meniu ir + mygtuka, kad prietaisas veikty 25 min.

Jei verdantis actas iSbéga pro pagrindo krasta, iSjunkite prietaisa ir sumazinkite acto kiekj.

A Po 25 min,, i$junkite prietaisa ir leiskite actui visidkai atvésti. Tada istustinkite vandens bakelj.
Praskalaukite vandens bakelj kelis kartus $altu vandeniu.

Pastaba: Jei vandens bakelyje dar liko nuosédy, pakartokite procediirq.

Pries pradédami saugoti prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos (zr. skyriy
,»Valymas®).

Padékite 3 garinimo dubenj ant nuvarvéjimo padéklo.
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Isitikinkite, kad iSimami déklai yra savo vietose garinimo dubenyse 2 ir 3.
|dékite 2 garinimo dubenj | 3 dubenj. |dékite 1 dubenj j 2 dubenj. (Pav.14)
|dékite sriubos / ryziy dubenj j virSutinj garinimo duben;.

A Uzdékite dangtj ant sriubos / ryziy dubens.

Saugodami maitinimo laida, jstumkite jj j laido saugojimo skyriy, esantj pagrinde (Pav. 15).

Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikalinga techniné prieziGra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo $alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips* klienty
aptarnavimo centro jUsy 3alyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips” platintoja.

- Pasibaigus eksploatacijos laikui neiSmeskite lygintuvo kartu su jprastomis namy Ukio atliekomis,
bet priduokite jj | oficialy perdirbimo punkta.Taip prisidésite prie aplinkos issaugojimo (Pav. 16).

Greitas trikciy salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, daZniausiai pasitaikancios naudojantis $iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jsy 3alyje esantj Pagalbos
vartotojams centra.

Problema Galima priezastis Sprendimas
Garintuvas Garintuvas jjungtas | tinkla.
neveikia.

Vandens bakelyje néra vandens.

Dar nepaspaudéte jjungimo / iSjungimo

mygtuko.
Ne visas maistas Kai kurie garinami maisto Nustatykite ilgesne garinimo trukme +
paruostas. gabaliukai yra didesni ir / mygtuku.
arba turi bati garinami ilgiau
nei kiti.
Dékite didesnius maisto, kurj reikia ilgiau
garinti apatiniame garinimo dubenyje (nr: 1),
gabalélius.
| garinimo dubenis jdéjote Neperkraukite garinimo dubenu.
per daug maisto. Supjaustykite maisto produktus mazais
gabaléliais, 0 maziausius sudékite ant virsaus.
Palikite pakankamai vietos tarp maisto
gabaléliy, kad patekty maksimalus gary kiekis.
Prietaisas kaista Nesalinote nuoviry i3 Pazalinkite nuoviras i§ prietaiso. Zr. skyriy

netinkamai. prietaiso reguliariai. ,,Valymas ir priezitra‘.
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Maisto lentelé ir garinimo patarimai

- Norédami gauti recepty, apsilankykite misy svetainéje www.philips.com/kitchen.

- Garinimo trukmés Zemiau pateiktoje lenteléje yra tik nurodymas. Garinimo trukmés gali kisti
priklausomai nuo maisto gabaléliy dydzio, maisto iSdéstymo dubenyje, maisto kiekio dubenyje,
maisto Sviezumo ir nuo jUsy pageidavimy.

Maisto garinimo lentelé

Garinamas Skonio stiprikliui sitilomi Zalumynai / Garinimo trukmé

maistas prieskoniai (min.)

Sparagai 400 ¢ Citrinos sultys, lauro lapali, C¢iobreliai 13-15

Brokoliai 400 g Cesnakas, malti raudoni pipirai, 1618
peletrinai

Ziediniai 400 g Rozmarinas, bazilikas, peletrinai 16-18

kopustai

Vistienos filé 250 g Karis, rozmarinas, peletrinai 30-35

Zuvies file 250 ¢g Sausos garstycios, kvapnieji pipirai, 1012
mairdnai

Sriuba 250 ml Zalumynai / prieskoniai pagal skon] 12-16

Kiausiniai 6-8 - 15

Nustatyty garinimo trukmiy meniu mygtukai (Pav. 17)

Maisto garinimo patarimai

Darzovés ir vaisiai

- Nupjaukite storus ziediniy kopdsty, brokoliy ir kopdsty stiebus.

- Zalias ir turin¢ias lapus darzoves garinkite kaip jmanoma trumpiau, nes jos lengvai praranda
spalva.

- Pries garindami, neatitirpinkite Saldyty darzoviy.

Mésa, paukstiena, jiiros gérybés ir kiauSiniai

- Labiausiai tinka garinti minkstus mésos gabalélius su trupuciu riebaly.

- Tinkamai nuplaukite mésa ir nusausinkite, kad nuvarvéty kuo maziau sulciy.

- Meésa visada dékite po kitais maisto produktais.

- Pries dédami kiausinius | garintuva, pradurkite juos.

- Niekada negarinkite Saldytos mésos, paukstienos ar jlros gérybiy.Visada pries dédami juos |
garintuva — visiSkai atitirpinkite.

- Jei naudojate daugiau nei vieng garinimo dubenj, susikaupes skystis i$ auksciau esanciy dubeny ar
dubens nuvarvés | zemesnj garinimo duben;. [sitikinkite, kad maisto skonis skirtinguose garinimo
dubenyse dera.

- Norédami pagaminti darzoviy padaza ar virti zuvj vandenyje, taip pat galite naudoti sriubos /
ryziy dubeni.

- Palikite tarp maisto gabaléliy laisvos vietos. Storesnius gabalélius dékite arciau garinimo dubens
iSorés.

- Jei garinimo dubuo labai pilnas, garinimo metu maisykite maista.

- MaZam maisto kiekiui garinti reikia maziau laiko, nei didesniam kiekiui.

- Jei naudojate tik vieng garinimo dubenj, maista reikia garinti trumpiau, nei naudodami 2 ar
3 garinimo dubenis.
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Zemiausiai esantiame garinimo dubenyje maistas greidiau, nei aukéciau esanciuose

garinimo dubeniuose. Jei naudojate daugiau nei viena garinimo dubenj, gaminkite maista 5-10
min. ilgiau. Pries valgydami, jsitikinkite, kad maistas pagamintas gerai.

Garinimo metu galite pridéti maisto. Jei produktai turi bati garinami trumpiau, galite pridéti juos
véliau.

Jei nukelsite dangtj, garai iSeis ir maistas garinsis ilgiau.

Maistas garinamas toliau, kol garintuvas persijungia | karscio palaikymo rezima, todél, jei maistas
jau paruostas, isimkite jj i garintuvo, kai pasibaigia nustatyta garinimo trukmé.

Jei maistas dar ne visiSkai paruostas, nustatykite ilgesne garinimo trukme. Gali tekti jpilti daugiau
vandens | vandens bakelj.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gttu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

Vaks

Zupas/risu trauks

Nonemama paplate

3. tvaicgjamais trauks

Nonemama paplate

2. tvaic&jamais trauks

1. tvaicgjamais trauks

Pilésanas paplate

Garsas pastiprinatajs

Udens iepildidanas atvere

Pamatne ar Gdens tvertni

Vadibas panelis

Uzpildisanas indikators

Taimera pogas

Atkalkosanas indikators

|zgaismota ieslégsanas/apturésanas poga
|zgaismotas izvélnes pogas
|zgaismotas siltuma uzturésanas poga

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdgjiet pamatni GdenT un neskalojiet to tekosa tden.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Vienkarsi pieslédziet ierici iezemétai sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
stingri iesprausta kontaktligzda.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai idzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Soierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Glabjjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes. Pirms tvaicésanas vienmér pilniba
atkauséjiet Sos produktus.

- Nekad nelietojiet tvaicésanas ierici bez piléSanas paplates, citadi karstais Udens $lakstisies ara no
ierices.

- TvaicéSanas traukus un zupas/risu trauku lietojiet tikai kopa ar originalo pamatni.

- Neglabgjiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.
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levéribai

- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras ipasi nav rekomendgjis Philips.
Ja izmantojat Sadus piederumus vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.

- Nepaklaujiet ierici parak augstas temperatras, karstas gazes, tvaika vai mitra un karsta gaisa
iedarbibai. Nenovietojiet tvaicésanas ierici uz vai pie ieslégtas vai vél karstas krasns vai plits.

- Pirms atvienot ierici no elektrotikla, vienmér parbaudiet vai, ta ir izslégta.

- Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektribas un laujiet atdzist.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai dalgji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Novietojiet tvaicésanas ierici uz stabilas, horizontalas un idzenas virsmas un, lai novérstu
parkarsanu, parliecinieties, ka ap ierici ir vismaz 10 cm brivas telpas.

- Vienmér ievietojiet iznemamas paplates viena virziena. Parliecinieties, ka paplates ir pareizi
novietotas. Kad iznemama paplate ir pareizi novietota, jUs izdzirdésiet ‘klikski'.

- Uzmanieties no tvaika, kas izplQst no tvaicésanas ierices tvaicésanas laika vai kad nonemat vaku.
Parbaudot édienu, vienmér lietojiet virtuves piederumus ar gariem rokturiem.

- Vienmér uzmanigi nonemiet vaku prom no sevis. Lai neapplaucétos, laujiet kondensatam no vaka
notecét tvaicéSanas ierice.

- Vienmér turiet traukus aiz rokturiem, kad &diens ir karsts.

- Neparvietojiet tvaicésanas ierici, kameér ta darbojas.

- Neturiet rokas virs tvaicéSanas ierices, kamér ta darbojas.

- Nepieskarieties ierices karstajam dalam.Vienmeér lietojiet virtuves cimdus, kad aizskarat ierices
karstas dalas.

- Nenovietojiet ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu sabojat, pieméram, pie sienas
un zem bufetes.

- Nedarbiniet ierici, ja gaisa ir spragstosi un/vai uzliesmojosi izgarojumi.

- Lai nerastos bistamas situacijas, nekad nepieslédziet ierici taimera slédzim vai talvadibas sistémai.

- Udens tvertné ir neliels siets. Ja iznemat sietu, novietojiet to b&rniem nepieejama vietd, lai vini
nevaretu to norit.

Automatiska izslegsanas
lericei ir automatiskas izslégdanas funkcija. lerice automatiski izslédzas, ja 1 minGtes laika péc
ieslégsanas/apturésanas pogas nospiesanas jis nenospiezat izvélnes pogu. lerice automatiski izslégsies
ari péc tam, kad bis pagdjis iestatitais laiks.

Aizsardziba pret tidens pilnigu izvariSanos
Sai tvaic&%anas iericei ir aizsardziba pret Gdens pilnigu izvarisanos. Aizsardzibas pret Gdens pilnigu
izvarisanos sensors automatiski izslédz ierici, ja ta ir ieslégta, kad Gdens tvertné nav Gdens vai kad
darbibas laika beidzas Udens. Pirms lietot tvaicésanas ierici atkartoti, laujiet tai 10 mindtes atdzist.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, rupigi notiriet detalas, kas saskarsies ar edienu (skatiet nodalu
‘Tirisana’).

Izslaukiet Gidens tvertni ar mitru draninu.
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Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.
Pa iepildiSanas atveri iepildiet tidens tvertné tdeni lidz maksimalajai atzimei (Zim. 2).

lepildiet Udens tvertne tikai Udeni. Nekad neiepildiet taja garsvielas, ellu vai citas vielas.

Novietojiet pileSanas paplati uz ierices pamatné ievietotas tidens tvertnes (Zim. 3).
Piezime: Nekad nelietojiet ierici bez pileSanas paplates.

Ja vélaties, uzlieciet kaltetus vai svaigus garsaugus vai uzberiet garsvielas uz garsas
pastiprinataja, lai pieskirtu tvaicetajiem produktiem papildu garsu (Zim. 4).

Timians, koriandrs, baziliks, dilles, karijs un estragons ir dazi no garsaugiem un garsvielam, kuras varat

uzbért uz garsas pastiprinataja.Varat kombinét tas ar kiploku, kimeném vai marrutkiem, lai uzlabotu

édiena garsu, nepievienojot sali. lesakam lietot 1/2 [idz 3 téjk. kaltétu garSaugu vai garSvielu. Lietojiet

lielaku daudzumu, ja izmantojat svaigus garSaugus vai garsvielas.

leteicamos garSaugus vai gardvielas daZadiem produktu veidiem skatiet partikas tvaicéSanas tabula

nodala “Partikas tabula un tvaicésanas padomi”.

Padoms. Ja lietojat maltus garSaugus vai garsvielas, izskalojiet pileSanas paplati, lai samitrinatu garSas
pastiprinataju. Tadéjadi maltie garSaugi vai garsvielas nevares izbirt pa garsas pastiprinataja
atverém (Zim. 5).

levietojiet tvaic€jamos produktus viena vai vairakos tvaicéjamos traukos un/vai zupas/risu
trauka.

- Jaizmantojat vairak, neka vienu tvaicéSanas trauku, vienmér uzstadiet iznemamas paplates viena
virziena.

- Parliecinieties, ka iznemamas paplates 2. vai 3. tvaicéjamaja trauka pirms lietosanas ir noslégta
pozicija (‘atskan klikskis") (Zim. 6).

- Nelieciet tvaicgjamos traukos parak daudz partikas. lzvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.

- Galu un majputnu galu vienmér lieciet apakségja tvaicéjama trauka, lai sula no j€las vai dalgji
pagatavotas galas vai majputnu galas nepilétu uz citiem produktiem.

- Lielakus produktu gabalus un produktus, kas jatvaicé ilgak, lieciet apakséja tvaicéjama trauka.

- Laivarétu érti pagatavot olas, lieciet tas olu turétaja (Zim. 7).

A Uzlieciet uz pil&sanas paplates vienu vai vairakus tvaic&jamos traukus. Ja vélaties lietot zupas/
risu trauku, ievietojiet to augseja tvaic€jama trauka. Parliecinieties, ka novietojat traukus
pareizi un ka tie nekustas (Zim. 8).

- Jums nav noteikti jaizmanto visi tris tvaic&jamie trauki.

- Tvaic&jamie trauki ir numuréti. Numurs noradits uz trauka roktura. Augséja tvaicéjama trauka
numurs ir 3, vidéja — 2, bet apakségja — 1.

- Lieciet tvaic&jamos traukus citu virs cita tikai $ada seciba: 1. tvaic&jamais trauks, 2. tvaic&jamais
trauks, 3. tvaic€jamais trauks.

- Zupas/risu trauks paredzéts risu tvaicésanai, zupas vai citas skidras partikas pagatavosanai. Ja
vélaties izmantot zupas/risu trauku, ievietojiet to augséja tvaicgjama trauka.

- Jatvaicéjat lielu daudzumu partikas, apmaisiet to tvaicésanas procesa vida. Lietojiet virtuves
cimdus un virtuves piederumus ar garu rokturi.

- Augséja trauka ievietotie produkti parasti jatvaicé nedaudz ilgak neka apakigjos traukos esosie.
- Ja vélaties tvaicét produktus ar atskirigu tvaicésanas laiku, iestatiet taimeri uz lielako tvaicésanas
laiku. llgak tvaic&jamos produktus lieciet 1. trauka. Tvaicgjiet, lidz displeja redzamais atlikusais
tvaicésanas laiks atbilst mazakajam tvaicéSanas laikam. PEc tam ar virtuves cimdiem uzmanigi
nonemiet vaku un novietojiet 2. trauku ar produktiem, kuru tvaicésanas laiks ir mazaks, uz 1.

trauka un turpiniet tvaicét, lidz iestatitais tvaicésanas laiks ir pagajis.
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- Javélaties tvaicét lielus produktus (piem., kukurlzas valites, saldos kartupelus), jUs varat izpemt 2.
un/vai 3.tvaicésanas trauka paplates, lai palielinatu tvaicésanas laukumu (Zim. 9).

- Kad tvaicé$ana ir pabeigta, izmantojiet virtuves piederumu ar gariem rokturiem, lai iznemtu
produktus no tvaicgjama trauka.

- Ja abas paplates ir iznemtas, jUs vél joprojam varat ievietot risu trauku, lai pagatavotu risus vai
zupu.

- Ja esat iznémis tikai 2. tvaicéSanas trauka paplati, jds tam V&l joprojam varat uzlikt virsa 3.
tvaicésanas trauku.

Uzlieciet vaku uz aug$éja tvaicgjama trauka (Zim. 10).

Piezime: Ja vaks nav pareizi novietots uz tvaic€jama trauka vai tas vispar nav uzlikts, partika netiek
tvaiceta pareizi.

lerices lietosana

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
D lerice pikst.

Nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu (Zim. 11).
D ledegas ieslégsanas/apturesanas pogas gaismas aplis.

Nospiediet atbilstoSo tvaicejamas partikas izvelnes pogu (Zim. 12).
leprieks iestatitos izvélnes pogu laikus skatiet nodala “Partikas tabula un tvaicé$anas padomi”.
D Pogas gaismas aplis iedegas, un ieprieks iestatitais tvaicesanas laiks tiek paradits displeja.

Piezime: Ja velaties iestatit tvaiceSanas laiku, kas atskiras no izvélnes pogas ieprieks iestatita tvaicéSanas
laika, nospiediet izvelnes pogu, kuras tvaicéSanas laiks vislabak atbilst vélamajam tvaicé$anas laikam. Péc
tam spiediet taimera + un - pogas, lai palielinatu vai samazinatu tvaicéSanas laiku.

D Sakas tvaic&Sanas process, un taimeris skaita atpakal tvaicésanas laiku.

D Kad tvaicgsanas laiks ir pagajis, ierice pikst un parslédzas uz siltuma saglabasanas rezimu.

Uzmanigi nonemiet vaku.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplust no ierices, kad nonemat vaku.

Lai izvairitos no apdegumiem, lietojiet virtuves cimdus, kad nonemat vaku, zupas/risu trauku un
tvaicéjamos traukus. Nonemiet vaku [€nam un prom no sevis. Laujiet kondensatam no vaka notecét
tvaic€jama trauka.

Izraujiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet tvaicéSanas iericei pilniba atdzist,
pirms nonemat pilésanas paplati.

- Esiet piesardzigs, kad nonemat pilésanas paplati, jo Gdens tvertné un pilésanas paplaté esosais
Udens vel var bt karsts, pat tad, ja citas ierices dalas jau ir atdzisusas.

A 1ztuksojiet Gdens tvertni péc katras lietosanas reizes.
Piezime: Ja velaties tvaicét vél citus produktus, lietojiet svaigu tdeni.

Siltuma saglabasanas reZims

Tvaicésanas ierice péc jebkuras funkcijas automatiski parslédzas uz sittuma saglabasanas rezimu.
Produkti tiek saglabati silti 20 mindtes. Keep-warm pogas gaismas aplis un izvélnes pogas gaismas
aplis izdziest.

- Javeélaties saglabat produktus siltus ilgak par 20 minitém, tad vienas mindtes laika péc tam, kad ir
pabeigts pirmais siltuma saglabasanas cikls, nospiediet ieslégsanas/apturésanas pogu, lai palaistu
citu siltuma saglabasanas ciklu (Zim. 11).

- Javeélaties deaktivizét sittuma saglabasanas rezimu, kad tas ir aktivizéts, nospiediet ieslégsanas/
apturésanas pogu.
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- Ja veélaties palaist siltuma saglabaSanas ciklu, kad ierice ir izslégta vai péc tam, kad ta ir automatiski
izslegusies, vispirms nospiediet ieslégSanas/apturésanas pogu un péc tam Siltuma saglabasanas
pogu (Zim. 13).

Uzpildisanas indikators
Ja Udens limenis Gdens tvertné noslid zem atzimes MIN, tad mirgo uzpildisanas lampina, kas norada,
ka jauzpilda Gdens tvertne.

TiriSana un apkope

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, piemeram, benzinu vai acetonu.

Izvelciet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.
Notiriet pamatni no arpuses ar mitru draninu.

Nekad neiegremdgjiet pamatni Gdeni, ka arT neskalojiet to tekosa tident.

Nemazgajiet pamatni trauku mazgajama masina.

Iztiriet Gdens tvertni ar silta GdenT samitrinatu draninu, kam pievienots trauku mazgasanas
[idzeklis. Paceliet udens tvertné esoso sietu, lai iztiritu to. Pec tam izslaukiet tdens tvertni
ar tiru, mitru draninu.

Ja iznemat sietu no udens tvertnes, novietojiet to bérniem nepieejama vieta, lai vini nevaretu to
norit.

Iznemiet 2. un/vai 3. tvaic€jama trauka paplati. Mazgajiet tvaic€jamos traukus, zupas/risu
trauku un vaku ar rokam vai trauku mazgajama masina, izmantojot Tsa mazgasanas cikla
funkciju un zemas temperaturas rezimu.

Atkartoti mazgajot tvaicgjamos traukus, zupas/risu trauku un vaku trauku mazgajama masing, $is dalas

var kit nedaudz nespodras.

Atkalkosana

lerice jaatkalko péc 15 lietosanas stundam. Atkalkosanas lampina deg 1 stundu, kas norada, ka
tvaicésanas ierice ir jaatkalko. Ir svarigi, lai tvaicésanas ierice tiktu regulari atkalkota, lai saglabatu tas
optimalo veiktsp&ju un pagarinatu daromuzu.

Piezime: AtkalkoSanas lampina izslédzas péc 1 stundas, pat tad, ja ierice vél nav atkalkota.
lepildiet Gidens tvertné balto etiki (8% etikskabe) lidz maksimalajai atzimei.

Nelietojiet nevienu citu atkalkotaju.

Pareizi uzlieciet pileésanas paplati, tvaicgjamos traukus un zupas/risu trauku uz
pamatnes (Zim. 8).

Uzlieciet vaku uz zupas/risu trauka (Zim. 10).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Nospiediet izvelnes pogu un + pogu, lai lautu iericei darboties 25 minites.

Ja etikis varoties [ist pari pamatnes malam, atvienojiet ierici no elektrotikla un samaziniet etika
daudzumu.

A P&c 25 miniitém atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet etikim pilniba atdzist. P&c tam
iztukSojiet udens tvertni.

Vairakas reizes izskalojiet Gidens tvertni ar aukstu Gideni.

Piezime: Ja iidens tvertné vél joprojam ir katlakmens, atkartojiet So darbibu.
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Uzglabasana

Pirms ierices novietoSanas glabasana parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas (skatiet
nodalu “TiriSana”).

Novietojiet 3. tvaicéjamo trauku uz pilesanas paplates.

Parliecinieties, ka iznemamas paplates ir ievietotas 2. un 3. tvaicgjama trauka.

lelieciet 2. tvaicéjamo trauku 3. trauka. lelieciet 1. tvaic€jamo trauku 2. trauka. (Zim. 14)
lelieciet zupas/risu trauku augséja tvaic€jama trauka.

A Uzlieciet vaku uz zupas/risu trauka.

Lai glabatu elektribas vadu, iespiediet to ierices pamatné izvietotaja vada glabasanas
nodalijuma (Zim. 15).

Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, I0dzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jdsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra,
|Gdziet palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida JUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 16).

Kldmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalposanas centru.

Problema lespejamais iemesls Atrisinajums
TvaicéSanas ierice Tvaicésanas ierice nav pieslégta elektrotiklam.
nedarbojas.

Udens tvertné nav tdens.

VEél neesat nospiedis ieslégsanas/apturésanas

pogu.
Visi produkti nav Dazi tvaicésanas iericé lestatiet ilgaku tvaicésanas laiku, nospiezot +
pagatavoti. ielikto produktu gabali ir  pogu.

lielaki un/vai jatvaice ilgak.
Lielakus produktu gabalus un produktus, kas
jatvaicé ilgak, lieciet apakséja tvaic€jama trauka

(Nr1).
Tvaicéjama trauka Nelieciet tvaicéjamos traukos parak daudz
ievietots parak daudz partikas. Sagrieziet produktus mazos gabalinos un
partikas. mazakos gabalinus lieciet virspuse.

Izvietojiet produktus atstatus citu no cita, lai
nodrosinatu maksimalu tvaika plasmu.
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Problema lespejamais iemesls Atrisinajums
lerice pareizi lerice nav regulari Atkalkojiet ierici. Skatiet nodalu “TTriSana un
neuzsilst. atkalkota. kopsana”.

Partikas tabula un tvaicéSanas padomi

- Receptes skatiet misu timekla vietné www.philips.com/kitchen.

- Talak dotaja tabula noraditie laiki ir tikai norade. Tvaicésanas laiki var mainities atkariba no
produktu gabalu izméra, atstarpes starp tiem tvaicéjama trauka, produktu svaiguma un jusu
VEImém.

Partikas tvaicé$anas tabula

Tvaicejamie Daudzums Garsas pastiprinataja izmantojamie Tvaicesanas laiks

produkti ieteicamie garsaugi/garsvielas (min)

Spargeli 400 g Citronu balzams, lauru lapas, timians 1315

Brokoli 400 g Kiploks, sasmalcinats sarkanais cili pipars,  16-18
estragons

Ziedkaposti 400 g Rozmarins, baziliks, estragons 16-18

Vistas fileja 250 ¢ Karijs, rozmarins, timians 30-35

Zivs fileja 250 ¢ Sinepju pulveris, smarZigie pipari, 10-12
majorans

Zupa 250ml Garsaugi/garsvielas péc garsas 1216

Olas 6-8 - 15

Izvélnes pogu ieprieks iestatitie tvaicésanas laiki (Zim. 17)

Partikas tvaicéSanas padomi

Darzeni un augli
- Nogrieziet ziedkapostu, brokolu un kapostu biezos katus.
- Tvaicéjiet lapu, zalos darzenus isako iesp&jamo laiku, jo tie atri zaudé krasu.
- Neatkausgjiet saldétus darzenus pirms tvaicésanas.

Gala, majputnu gala, jiiras veltes un olas

- Miksti galas gabali ar nelielu daudzumu tauku ir vislabak pieméroti tvaicésanai.

- Rpigi nomazgajiet galu un nosusiniet to, lai no tas pilétu péc iespéjas mazak sulas.

- Vienmér lieciet galu zem citiem produktiem.

- leskrapégjiet olas, pirms liekat tas tvaicéSanas ierice.

- Nekad netvaicgjiet saldétu galu, majputnu galu vai jlras veltes.Vienmér laujiet saldétai galai,
majputnu galai vai jdras veltém kartigi atkust, pirms liekat tas tvaic&Sanas ierice.

- Jalietojat vairdk neka vienu tvaicéjamo trauku, kondensats no augséja trauka vai traukiem pilés
apakséja tvaicéjama trauka. Parliecinieties, ka dazados tvaicgjamos traukos salikto produktu garsas
labi sader.

- Varat arf izmantot zupas/risu trauku, lai pagatavotu darzenus mércé vai varitu zivis gandriz varosa
ddent.

- Atstajiet brivu vietu starp produktu gabaliem. Biezakus gabalus lieciet tuvak tvaicéjama trauka
armalai.

- Jatvaic&jamais trauks ir |oti pilns, tvaicéSanas procesa vidl apmaisiet produktus.

- Neliels daudzums produktu jatvaicé mazak neka liels daudzums.
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Ja lietojat tikai vienu tvaic&jamo trauku, tad produkti jatvaicé mazak neka, lietojot divus vai

tris tvaic&jamos traukus.

Apaksgja tvaicgjama trauka ievietotie produkti ir gatavi daudz atrak neka augstakajos
tvaic€jamos traukos esosie. Ja lietojat vairak neka vienu tvaic&jamo trauku, Jaujiet produktiem
tvaicéties par 5-10 minGtém ilgak. Parliecinieties, ka produkti ir kartigi iztvaicéti, pirms tos édat.
JUs varat pievienot produktus tvaicésanas procesa. Ja kada sastavdala jatvaicé Tsaku

laiku, pievienojiet to vélak.

Ja pacelat vaku, tvaiki izplGst un produkti jatvaicé ilgak.

Produkti turpina tvaicéties vél kadu laiku péc tam, kad tvaicésanas ierice parslédzas uz siltuma
saglabaSanas reZimu. Tatad, ja produkti jau ir gatavi, iznemiet tos no tvaicéjamas ierices, kad
tvaicésanas laiks ir pagdjs.

Ja produkti nav gatavi, iestatiet ilgaku tvaicésanas laiku. lesp&jams, tdens tvertné bis jaielej vél
nedaudz Gdens.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsréd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystaé z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pokrywka

Pojemnik na zupe/ryz

Wyjmowana tacka

Pojemnik do gotowania na parze 3
Wyjmowana tacka

Pojemnik do gotowania na parze 2
Pojemnik do gotowania na parze 1

Tacka ociekowa

Pojemnik na przyprawy

Otwér wlewowy wody

Podstawa ze zbiornikiem wody

Panel sterowania

Wskaznik ponownego napetniania (REFILL)
Przyciski minutnika

Wskaznik usuwania kamienia (CALC)
Wihacznik (ON/STOP) z podswietleniem
Przyciski menu z podéwietleniem

Przycisk utrzymywania ciepta (KEEP WARM) z podswietleniem

A
B
C
D
E
F
G
H
|
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysziosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Urzadzenie podfaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Uldz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

- Nigdy nie prébuj gotowac na parze zamrozonego miesa, drobiu czy owocdw morza. Produkty
te zawsze nalezy catkowicie rozmrozi¢ przed gotowaniem.

- Nie uzywaj parowaru bez tacki ociekowej, gdyz pryska z niego wrzatek.
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- Pojemnikéw do gotowania na parze i pojemnikéw na zupe/ryz uzywaj zawsze w pofaczeniu z
oryginalng podstawa.
- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

Uwaga

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.

- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur, goracego gazu, pary lub wilgotnego
powietrza. Nie stawiaj parowaru na wiaczonym lub goracym palniku lub kuchence lub w ich
poblizu.

- Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka elektrycznego zawsze sprawdzaj, czy urzadzenie jest
wylaczone.

- Zawsze przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangcji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnoéci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, réwnej powierzchni i zapewnij wokdt niego co najmniej 10 cm
wolnej przestrzeni, aby zapobiec przegrzewaniu.

- Wyjmowane tacki wkiadaj zawsze w jednym kierunku. Upewnij sie, ze sa one potozone
prawidtowo. Gdy wiasciwie wiozysz tacke, ustyszysz , klikniecie”.

- Uwazaj na goraca pare, ktdra wydostaje sie z parowaru podczas gotowania lub po zdjeciu
pokrywki. Do sprawdzania stanu gotowanej zywnosci zawsze uzywaj sztu¢cdw kuchennych o
dhtugich trzonkach.

- Zawsze zdejmuj pokrywke ostroznie i z dala od ciata. Aby zapobiec poparzeniu, poczekaj, az
skroplona para z pokrywki skapnie do $rodka urzadzenia.

- Gdy jedzenie jest gorace, trzymaj urzadzenie za uchwyty.

- Nie przeno$ parowaru podczas jego uzywania.

- Nie siegaj nad parowar podczas jego uzywania.

- Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas dotykania goracych elementdw
urzadzenia zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

- Nie stawiaj urzadzenia w poblizu lub pod przedmiotami, ktére mogtyby ulec uszkodzeniu w
wyniku dziatania pary, np. Sciany, szafki, itp.

- Nie wiaczaj urzadzenia w przypadku obecnosci w powietrzu wybuchowych i/lub fatwopalnych
opardéw.

- W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie podfaczaj urzadzenia do wiacznika czasowego lub
ukfadu zdalnego sterowania.

- Wewnatrz zbiornika wody znajduje sie niewielkie sitko. Jezeli odczepi sie ono od urzadzenia,
nalezy schowac je przed dziec¢mi, aby zapobiec potknigciu.

Automatyczne wytaczanie
Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego wytaczania. Oznacza to, ze wytacza sie ono
automatycznie, jezeli przycisk menu nie zostanie wcisnigty w ciagu 1 minuty po naciénieciu wiacznika.
Urzadzenie réwniez wytacza sie automatycznie po uptywie uprzednio wybranego czasu gotowania
na parze.

Zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia
Ten parowar jest wyposazony w zabezpieczenie przed wiaczeniem pustego urzadzenia.
Zabezpieczenie to wylacza urzadzenie w przypadku wiaczenia go bez napetnienia zbiornika wody
lub po wygotowaniu sie wody w miare gotowania. Po zadziataniu zabezpieczenia wyfacz parowar na
10 minut i pozostaw do ostygniecia przed ponownym wiaczeniem.
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Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzajg badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktore beda sig stykaty
z zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przetrzyj wnetrze zbiornika wody wilgotna szmatka.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.
Napetnij zbiornik woda do maksymalnego poziomu poprzez otwor wlewowy wody (rys. 2).

Zbiornik napetniaj wytacznie woda. Nie wrzucaj do niego przypraw, oleju lub innych substangji.

Umies¢ tacke ociekowa na zbiorniku wody w podstawie (rys. 3).
Uwaga: Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez tacki ociekowej.

W razie koniecznosci wsyp suszone lub swieze ziota do pojemnika na przyprawy, aby nada¢
gotowanej zywnosci dodatkowy aromat (rys. 4).

Do pojemnika na przyprawy mozna dodac intensywnie pachnace ziofa i przyprawy, jak np. tymianek,

kolendra, bazylia, koperek, curry i estragon. Doskonale komponuja sie one z czosnkiem, kminkiem lub

chrzanem, ktére pozwalaja zrezygnowac z soli. Zaleca sie dodawanie od pét do 3 tyzeczek suszonych

zidt lub przypraw. Jedli ziota sg $wieze, mozna dodac ich wiece.

Ziota i przyprawy zalecane do réznych potraw znajduja sie w tabeli gotowania na parze w rozdziale

pt.,, Tabela Zywnosci i wskazdwki dotyczace gotowania na parze”.

Wskazéwka:W przypadku stosowania mielonych ziét lub przypraw zmocz tacke ociekowq, aby zwilzy¢
pojemnik na przyprawy. Zapobiega to przesypywaniu sie ziét lub przypraw przez otwory w
pojemniku (rys. 5).

Wiz produkty przeznaczone do gotowania na parze do jednej lub kilku pojemnikéw do
gotowania lub do pojemnika na zupe/ryz.

- W przypadku korzystania z kilku pojemnikéw wyjmowane tacki wtadaj zawsze w jednym
kierunku.

- Przed uzyciem upewnij sig, ze wyjmowane tacki w pojemnikach nr 2 i 3 sg zablokowane w
odpowiedniej pozydji (ustyszysz , kliknigcie™) (rys. 6).

- Nie wkiadaj zbyt duzo pozywienia do pojemnikdw. Utdz Zzywno$¢ tak, aby pomiedzy kawatkami
zostato doé¢ miejsca w celu zapewnienia maksymalnego obiegu pary.

- Zawsze umieszczaj mieso i dréb w dolnym pojemniku do gotowania na parze, aby soki z
surowego lub czedciowo podgotowanego migsa nie kapaty na inne produkty.

- Wigksze kawatki produktdw lub Zywno$¢, ktéra wymaga dtuzszego gotowania wkiadaj do
dolnego pojemnika.

- Aby ulatwi¢ gotowanie jajek, umieszczaj je w odpowiednich uchwytach (rys. 7).

A Ustaw jedna lub wiecej pojemnikéw do gotowania na parze na tacce ociekowej. Aby
skorzysta¢ z pojemnika na zupe/ryz, umies¢ go w géornym pojemniku do gotowania na parze.
Upewnij sig, ze pojemniki s3 ustawione prawidtowo i nie ruszaja sie (rys. 8).

- Nie musisz korzystac ze wszystkich 3 pojemnikéw do gotowania na parze.

- Pojemniki sa ponumerowane. Oznaczenia znajduja sie na uchwytach. Pojemnik gérny nosi numer
3, $rodkowy 2, a dolny — numer 1.

- Pojemniki mozna ustawia¢ jeden na drugim wyfacznie w nastepujacej kolejnodci:numer 1,2 i 3.
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- Pojemnik na zupe/ryz stuzy do gotowania ryzu, zup lub innych potraw ptynnych. Aby z niego
skorzysta¢, umies¢ go w gérnym pojemniku do gotowania na parze.

- W przypadku gotowania duzych ilosci jedzenia po uptywie potowy czasu gotowania nalezy
zamiesza¢ zawarto$¢ pojemnikdw. W tym zatdz rekawice kuchenne i postuz sig sztuécami na
dtugich trzonkach.

- Przygotowanie zywnosci w gdrnym pojemniku zwykle zajmuje troche wigcej czasu niz w
$rodkowym i dolnym.

- Aby gotowac potrawy wymagajace réznego czasu przygotowania, nastaw minutnik na najdtuzszy
czas | wiéz produkty wymagajace najdtuzszego gotowania do pojemnika nr 1. Nastepnie gotuj, az
pozostaty czas na minutniku zréwna sig z czasem gotowania potrawy wymagajacej najkrotszego
przygotowania. Potem zatdz rekawice, ostroznie zdejmij pokrywke i postaw pojemnik nr 2
zawierajacy skiadniki o krdtszym czasie przygotowania na pojemniku nr 1. Natéz pokrywke na
pojemnik nr 2 i kontynuuj proces, az uptynie ustawiony czas gotowania.

- Jedli chcesz gotowac na parze duze porcje jedzenia (np. kolby kukurydzy lub stodkie ziemniaki),
mozesz wyjac tacki z pojemnikdw nr 2 i 3 w celu powigkszenia powierzchni do
gotowania (rys. 9).

- Po zakonhczeniu gotowania wyjmuj jedzenie z pojemnikéw za pomoca przybordéw kuchennych z
drugim uchwytem.

- Po wyjeciu obu tacek mozesz nadal umiesci¢ w urzadzeniu pojemnik na ryz, aby ugotowac ryz
lub zupe.

- Po wyjeciu tacki nr 2 mozesz nadal gotowaé w pojemniku nr 3 umieszczonym na gérze.

Natéz pokrywke na gorny pojemnik do gotowania na parze (rys. 10).

Uwaga: Zywnos¢ nie ugotuje sie prawidlowo, jesli nie zatozysz prawidlowo pokrywki na pojemnik.

Zasady uzywania

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
D Urzadzenie emituje sygnat dzwickowy.

Nacisnij wiacznik (rys. 11).
D  Wiaczy si¢ podswietlenie wokot whacznika.

Nacisnij przycisk menu, odpowiedni dla rodzaju zywnosci, ktora chcesz przygotowac (rys. 12).

Czasy gotowania na parze przypisane do poszczegdlnych przyciskdw menu zostaty podane w

rozdziale pt.,, Tabela Zywnosci i wskazdwki dotyczace gotowania na parze”.

D Podséwietlenie wokdt przycisku wiacza sig, a na wyswietlaczu pojawia si¢ domyséiny czas
gotowania na parze.

Uwaga: Aby ustawic¢ czas gotowania na parze inny niz przypisany do poszczegdlnych przyciskéw menu,

nacisnij przycisk menu, do ktérego przypisano czas najblizszy temu, ktéry chcesz uzyskac, a nastepnie

za pomocq przyciskéw minutnika + i - zwiekszaj lub zmniejszaj docelowq wartos¢ czasu.

D Gotowanie na parze rozpocznie sig, a minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas.

D Po uplywie czasu gotowania na parze urzadzenie emituje sygnat dzwigkowy i przechodzi w
tryb utrzymywania ciepfa.

Ostroznie zdejmij pokrywke.

Uwazaj na goraca pare, ktéra wydostaje sie z urzadzenia po zdjeciu pokrywki.

Aby uniknaé poparzenia, przed zdjeciem pokrywki, wyjeciem pojemnika na ryz/zupe oraz
pozostatych pojemnikdw do gotowania na parze wtdz rekawice kuchenne. Pokrywke zdejmuj powoli
i z dala od ciata. Poczekaj, az skroplona para z pokrywki skapnie do pojemnika.

Przed wyjeciem tacki ociekowej wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az parowar catkowicie ostygnie.
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- Zachowaj ostrozno$¢ przy wyjmowaniu tacki ociekowej, poniewaz woda w zbiorniku i na tacce
moze wcigz by¢ goraca, nawet, jedli pozostate czesci urzadzenia zdazyty ostygnac.

A Opréiniaj zbiornik wody po kazdym uzyciu.
Uwaga:Aby ugotowac wiecej jedzenia, napetnij zbiornik swiezq wodg.

Tryb utrzymywania ciepta

Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb utrzymywania ciepta po zakonczeniu gotowania w

kazdym menu. Utrzymywanie ciepta trwa 20 minut. Po uruchomieniu trybu wiacza si¢ podéwietlenie

wokét przycisku utrzymywania ciepta, a podéwietlenie wokét przycisku danego menu wytacza sig.

- Aby ugotowane danie byto ciepte dituzej niz przez 20 minut, naci$nij wiacznik w ciggu 1 minuty
po zakonczeniu pierwszego cyklu utrzymywania ciepfa, aby rozpocza¢ kolejny (rys. 11).

- Aby wylaczy¢ tryb utrzymywania ciepta, gdy jest w toku, nacisnij wiacznik.

- Aby rozpoczac cykl utrzymywania ciepta, gdy urzadzenie jest wytaczone lub po jego
automatycznym wytaczeniu, najpierw nacisnij wiacznik, a nastepnie przycisk trybu utrzymywania
ciepfa (rys.13).

Wskaznik ponownego napetniania (REFILL)
Gdy poziom wody w zbiorniku spada ponizej poziomu MIN, wskaznik ponownego napetnienia miga,
przypominajac o koniecznosci uzupetienia zbiornika.

Czyszczenie i konserwacja

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, ptynnych srodkéw sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna lub aceton.

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Obudowe podstawy urzadzenia czy$¢ wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie ani nie optukuj pod biezaca woda.

Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

Wyczysc¢ wnetrze zbiornika wody szmatka nasaczong ciepta woda z odrobing ptynu do
zmywania naczyn. Podnies sitko wewnatrz zbiornika, aby je wyczysci¢. Nastepnie przetrzyj
zbiornik czysta, wilgotna szmatka.

Jezeli sitko wewnatrz zbiornika odczepi sig, schowaj je przed dzie¢mi, aby wykluczy¢ potkniecie.

Zdejmij tacke nr 2 i/lub 3. Pojemniki do gotowania na parze, pojemnik na ryz/zupg oraz
pokrywke czys¢ w zlewie lub w zmywarce, nastawiajac krotki cykl zmywania i niska
temperature.

Czeste mycie pojemnikéw do gotowania na parze, pojemnika na zupg/ryz i pokrywki w zmywarce

moze spowodowad nieznaczne zmatowienie tych czesci.

Usuwanie kamienia

Kamien z urzadzenia nalezy usuwac po kazdych 15 godzinach uzytkowania. Wskaznik usuwania
kamienia wiacza sie na 1 godzine, wskazujac konieczno$¢ usuniecia kamienia. Regularne usuwanie
kamienia z parowaru jest bardzo wazne dla jego prawidtowego dziatania, a ponadto pozwala
wydtuzy¢ okres eksploatacji urzadzenia.

Uwaga:Wskaznik usuwania kamienia wyltqcza si¢ po 1 godzinie nawet, jesli urzqdzenie nie zostanie
oczyszczone.

Napetnij zbiornik wody biatym octem (8% roztwér kwasu octowego) do maksymalnego
poziomu.
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Nie stosuj zadnego innego srodka do usuwania kamienia.

Utoz tacke ociekowa, pojemniki do gotowania na parze i pojemnik na zupe/ryz odpowiednio
na podstawie (rys. 8).

Nat6z pokrywke na pojemnik na zupe/ryz (rys. 10).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Nacisnij odpowiedni przycisk menu, a nastgpnie przycisk minutnika +, aby uruchomic
urzadzenie na 25 minut.

Jezeli ocet zagotuje sig i zacznie przelewac¢ poza krawedz podstawy, wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego i odlej troche octu.

A Po 25 minutach wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i pozostaw ocet do
catkowitego ostygnigcia. Nastepnie oproznij zbiornik wody.

Kilkakrotnie przeptucz zbiornik zimng woda.

Uwaga: Jesli w zbiorniku wody nadal wida¢ kamien, powtérz catq procedure.

Przed przechowaniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci sa czyste i suche (patrz
rozdziat pt. ,,Czyszczenie”).

Umies¢ pojemnik nr 3 na tacce ociekowej.

Upewnij sig, ze wyjmowane tacki znajduja sig¢ na swoim miejscu w pojemniku nr 2 i 3.

Wit6z pojemnik nr 2 do pojemnika nr 3,a pojemnik nr 1 umies¢ w pojemniku nr 2. (rys. 14)
Umies¢ pojemnik na zupg/ryz w gornym pojemniku do gotowania na parze.

A Natoz pokrywke na pojemnik na zupe/ryz.

W celu odpowiedniego przechowywania przewodu sieciowego wtéz go do schowka na
przewod w podstawie urzadzenia (rys. 15).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytar lub problemdw prosimy odwiedzi¢ naszg strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ si¢ do sprzedawcy produktdw firmy Philips.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucaé wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 16).

Rozwiazywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sie zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta.
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Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie

Parowar nie dziata. Parowar nie jest podfaczony do sieci
elektryczne.
Zbiornik wody jest pusty.

Nie nacisnieto wigcznika.

Nie cata zywnos¢ Niektére kawatki jedzenia Ustaw dfuzszy czas gotowania za pomoca
zostata ugotowana.  przeznaczone do przycisku minutnika +.

ugotowania na parze sg

wieksze i/lub wymagaja

dtuzszego czasu gotowania

od innych.

Wieksze kawatki produktdw lub zywnos¢,
ktdra wymaga dtuzszego gotowania wkiadaj
do dolnego pojemnika (nr 1).

Do pojemnikéw wiozono Nie wktadaj zbyt duzej ilosci produktdw do
zbyt duzg ilo$¢ skfadnikdw.  pojemnikéw. Pokrdj jedzenie na mniejsze
kawatki, a najmniejsze z nich utéz na wierzchu.

Utz kawatki zywnosci w pewnych odstepach,
aby zapewni¢ maksymalny obieg pary.

Urzadzenie nie Kamier nie jest usuwany Usun kamien z urzadzenia. Patrz rozdziat pt.
podgrzewa sie regularnie. ,,Czyszczenie i konserwacja”.
wiasciwie.

Tabela zywnosci i wskazéwki dotyczace gotowania na parze.

- Przepisy mozna znalez¢ na stronie internetowej pod adresem www.philips.com/kulinaria.

- Czasy gotowania na parze podane w ponizszej tabeli s3 jedynie orientacyjne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci kawatkdw jedzenia, przestrzeni pomiedzy
nimi w pojemniku do gotowania, ilosci pozywienia w pojemniku, Swiezosci jedzenia oraz gustu
uzytkownika.

Tabela gotowania na parze

Rodzaj zywnosci  llos¢ Proponowane ziota/przyprawy do Czas gotowania

do umieszczenia w pojemniku na na parze (W

przygotowania przyprawy min)

Szparagi 400 g Melisa, lidcie laurowe, tymianek 13-15

Brokuty 400 g Czosnek, rozgniecione nasiona 1618
czerwonego chili, estragon

Kalafior 400 g Rozmaryn, bazylia, estragon 16-18

Filet z kurczaka 250 g Curry, rozmaryn, tymianek 30-35

Filet z ryby 250 g Suszone ziarna gorczycy, ziele angielskie, ~ 10-12
majeranek

Zupa 250 ml Ziota/przyprawy do smaku 12-16

Jajka 68 - 15
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Czasy gotowania na parze przypisane do poszczegélnych przyciskéw
menu (rys. 17)

Wskazowki dotyczace gotowania na parze

Woarzywa i owoce

Odetnij grubsze todygi kalafiora, brokutéw i kapusty.

Zielone warzywa lidciaste gotuj jak najkrdcej, poniewaz szybko traca naturalny kolor.
Nie rozmrazaj mrozonek warzywnych przed gotowaniem.

Mieso, drob, owoce morza i jajka

Do gotowania na parze najlepiej nadaja sie migkkie partie migsa z odrobing tuszczu.

Umyj mieso dokfadnie i wysusz, aby podczas gotowania wyciekato z niego jak najmniej sokdw.
Zawsze umieszczaj migso pod innymi rodzajami Zywnosci.

Przed witozeniem jajek do urzadzenia naktuj skorupki.

Nigdy nie gotuj zamrozonego miesa, drobiu ani owocdw morza. Przed wiozeniem ich do
parowaru pozostaw te produkty do catkowitego rozmrozenia.

Jezeli korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, skroplona para z
pojemnikdw kapie do dolnych pojemnikdw, dlatego upewnij sig, ze zapachy i smaki zywnosci
umieszczonej w poszczegdlnych pojemnikach dobrze sie komponuija.

W celu przygotowania warzyw duszonych w sosie lub ryb z wody mozna skorzystac z
pojemnika na ryz/zupe.

Utdz kawatki zywnosci w pewnych odstepach, umieszczajac grubsze kawatki blizej zewnetrznej
krawedzi pojemnika do gotowania na parze.

Jedli pojemnik do gotowania jest pefen, w potowie gotowania zamieszaj jej zawartosc.
Niewielkie ilosci jedzenia wymagaja krdtszego czasu gotowania na parze niz duze.

Jesli korzystasz tylko z jednego pojemnika, mozesz ustawi¢ krdtszy czas gotowania niz w
przypadku korzystania z dwdch lub trzech pojemnikdw.

Zywnoé¢ w dolnym pojemniku jest gotowa szybciej niz w $rodkowym i gérnym pojemniku. Jesli
korzystasz z wiecej niz jednego pojemnika do gotowania na parze, pozywienie powinno gotowac
sie 0 5-10 minut druzej. Zanim przystapisz do spozycia, upewnij sig, ze sktadniki sa dobrze
ugotowane.

Mozesz dodawac zywnos¢ w trakcie gotowania. Jesli nowy sktadnik wymaga krétszego czasu
gotowania, dotdz go pdzniej.

Podnoszenie pokrywki podczas gotowania powoduje wydostawanie sie pary z urzadzenia, co
wydtuza proces gotowania.

Gotowanie trwa jeszcze przez jaki$ czas po przejsciu urzadzenia w tryb utrzymywania ciepta,
dlatego, jesli zywnos¢ jest juz dobrze ugotowana, wyjmij ja z parowaru po uptywie czasu
przypisanego do danego menu.

Jedli pozywienie nie jest gotowe, ustaw diuzszy czas gotowania na parze. By¢ moze bedzie trzeba
réwniez uzupemic¢ zapas wody w zbiorniku.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Capacul

Castron pentru supd/orez

Tava detasabila

Castron de preparare la abur 3

Tavd detasabild

Castron de preparare la abur 2
Castron de preparare la abur 1

Tavd de scurgere

Intensificator de arome

Orrificiu de alimentare cu apa

Bazd cu rezervor de apd

Panou de control

Led pentru reumplere

Butoane pentru cronometru

Led detartrare

Buton de pornit/oprit cu inel luminos
Butoane de meniu cu inele luminoase
Buton de pastrare cald cu inel luminos

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioara.

Pericol
- Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati dacd tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete impamantata. Aveti grija ca mufa sa fie bine
introdusa in priza.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare s atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Nu gatiti niciodatd la abur carne congelatd de vita, porc, pasdre sau peste. Efectuati intotdeauna
o decongelare completd a acestor ingrediente nainte de a le gati la abur. .

- Nu folositi niciodata aparatul de preparat mancare la abur fard tava de scurgere. In caz contrarn,
va sari apa fierbinte din aparat.

- Utilizati castroanele de preparare la abur si castronul de supa/orez numai in combinatie cu baza
originald.
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- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

Precautie

- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producatori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Dacad utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.

- Nu expuneti aparatul la temperaturi ridicate, gaz fierbinte, abur sau cdldurd umeda. Nu puneti
aparatul de preparat mancare la abur pe sau langa o sobd sau masind de gatit inca fierbinte.

- Aveti grijd de fiecare datd ca aparatul sd fie oprit Tnainte sa-I scoateti din priza.

- Intotdeauna, scoateti stecherul din prizi si l3sati aparatul si se riceascd inainte de a-l depozita.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Dacd este utilizat in mod necorespunzdtor,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Asezati aparatul pe o suprafatd stabild, orizontald si neteda si asigurati-va ca dispune de un spatiu
liber de cel putin 10 cm de jur imprejur pentru a preveni supraincalzirea.

- Montati intotdeauna tavile detasabile ntr-o singurd directie. Asigurati-vd ca tavile sunt pozitionate
corect. Cand tava detasabild este pozitionatd corect veti auzi un clic.

- Aveti grija la aburul fierbinte care iese din aparat in timpul pregatirii mancarii la abur sau atunci
cand indepartati capacul. Atunci cand verificati alimentele, folositi intotdeauna ustensile de
bucatarie cu maner lung.

- Indepértati intotdeauna capacul cu griji si la distantd de dvs. Lisati condensul s3 se scurg de pe
capac in aparat pentru a evita opdrirea.

- Tineti intotdeauna de maner cand alimentele sunt fierbinti.

- Nu miscati aparatul in timpul functionarii.

- Nu va aplecati peste aparat in timpul functiondrii.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Folositi intotdeauna manusi atunci cand manevrati
partile fierbinti ale aparatului.

- Nu puneti aparatul langa sau dedesubtul unor obiecte care s-ar deteriora la contactul cu aburul,
cum ar fi peretii sau dulapurile.

- Nu utilizati aparatul in prezenta vaporilor explozibili si/sau inflamabili.

- Nu conectati niciodata aparatul la un ceas electronic pentru a evita situatiile periculoase.

- Existd o micd strecurdtoare in interiorul rezervorului de apd. Daca strecurdtoarea se desprinde,
nu o tineti la Indemana copiilor pentru a evita Inghitirea acesteia.

inchidere automati
Aparatul este prevdzut cu o functie de oprire automatd. Aparatul se opreste automat daca nu
apdsati un buton pentru meniu in cel mult 1 minut de la apdsarea butonului pornit/oprit. De
asemenea, aparatul se opreste automat la scurgerea timpului setat pentru prepararea la abur.

Protectie impotriva incalzirii in gol
Acest aparat de preparat mancare la abur este protejat impotriva incalzirii in gol. Sistemul de
protectie impotriva incdlzirii in gol opreste automat aparatul daca acesta este pornit atunci cand nu
existd apa in rezervor sau cand apa se evapord complet in timpul utilizarii. Ldsati aparatul sa se
raceasca timp de 10 minute Tnainte de o noua utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curidtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ‘Curatare’).
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Stergeti interiorul rezervorului de apa cu o carpa umeda.

Pregatirea pentru utilizare

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.
Umpleti rezervorul cu apa pana la nivelul maxim prin orificiul de alimentare cu apa (fig. 2).

Umpleti rezervorul numai cu apa. Nu introduceti niciodata condimente, ulei sau alte substante in
rezervorul de apa.

Introduceti tava de scurgere pe rezervorul cu apa in baza (fig. 3).
Notd: Nu utilizati niciodatd aparatul fdrd tava de scurgere.

Daca doriti, puneti verdeata uscata sau proaspata sau condimente pe intensificatorul de
arome pentru a adduga savoare mancarii ce urmeaza sa fie preparata la abur (fig. 4).

Cimbru, coriandru, busuioc, mdrar, curry si tarhon sunt cateva dintre mirodeniile si condimentele pe

care le puteti pune pe intensificatorul de arome. Le puteti combina cu usturoi, chimen sau ridiche

pentru un plus de aromd fard a adduga sare.Va recomandam sa folositi intre 1/2 si 3 lingurite de

plante uscate sau condimente.

Pentru plantele sau condimentele sugerate pentru diversele tipuri de alimente, consultati tabelul cu

alimente preparate la abur la capitolul “Tabel cu alimente si sfaturi pentru pregatirea la abur'.

Sugestie: Dacd folositi plante sau condimente mdcinate, cldtiti tava de scurgere pentru umezirea
intensificatorului de arome.Aceasta previne cdderea plantelor sau a condimentelor mdcinate prin
orificiile intensificatorului de arome (fig. 5).

Puneti alimentele ce urmeaza sa fie preparate la abur intr-unul sau mai multe castroane de
preparare la abur si/sau in castronul pentru supd/orez.

- Daca utilizati mai mult de un castron de preparare la abur, montati intotdeauna tavile detasabile
ntr-o singurd directie.

- Asigurati-va cd tavile detasabile din castroanele de preparare la abur 2 sau 3 se blocheaza in
pozitie (‘clic’) Tnainte de utilizare (fig. 6).

- Nu puneti prea multe alimente in castroanele de preparare la abur. Aranjati alimentele cat mai
rasfirat pentru a permite o circulatie maxima a aburilor.

- Puneti intotdeauna carnea de vitd, porc si pasare in castronul de jos pentru pregdtirea la abur,
astfel incat sa nu curgd zeamd din carnea crudd sau partial gatitd pe alte alimente.

- Puneti bucatile mai mari de alimente si alimentele ce necesitd mai mult timp de pregitire la abur
in castronul de jos.

- Puneti oudle pe suportul pentru oud pentru a le pregiti la abur in mod adecvat (fig. 7).

A Puneti unul sau mai multe castroane pentru pregitirea la abur pe tava de scurgere. Daca
doriti sa utilizati castronul pentru supa/orez, puneti-l in castronul superior.Aveti grija sa
asezati castroanele in mod corespunzator si sa nu se clatine (fig. 8).

- Nu este necesar sd utilizati toate cele 3 castroane de preparare la abur.

- Castroanele pentru pregdtirea la abur sunt numerotate. Numarul se regaseste pe maner.
Castronul superior are nr. 3, cel mijlociu nr. 2, iar cel inferior nr. 1.

- Asezati castroanele in stivd numai n ordinea urmatoare: castronul pentru pregdtirea la abur nr. 1,
castronul nr. 2, castronul nr. 3.

- Castronul pentru supd/orez este destinat doar pregatirii la abur a orezului, supei sau a altui
aliment lichid. Atunci cand doriti s utilizati castronul pentru supa/orez, asezati-l in castronul
superior.

- Incazulin care pregititi la abur cantititi mari de alimente, amestecati mancarea la jumitatea
procesului de preparare la abur. Purtati manusi de bucdtdrie si utilizati o ustensild de bucatdrie cu
maner lung.
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- Mancarea din castronul de sus se prepara de obicei mai incet decat alimentele din castroanele
asezate mai jos.

- Daca doriti sa preparati la abur alimente cu durate de preparare diferite, setati cronometrul la
un timp de preparare mai indelungat. Puneti alimentele cu timpul de preparare cel mai
indelungat In castronul 1. Preparati la abur pana cand timpul de preparare ramas indicat pe afisaj
este egal cu cel mai scurt timp de preparare. Apoi scoateti capacul cu grija folosind manusi de
bucdtdrie si asezati castronul 2 cu ingredientele avand cel mai scurt timp de preparare deasupra
castronului 1. Acoperiti castronul 2 cu capacul si continuati prepararea la abur pand la scurgerea
timpului de preparare.

- Daca doriti sa preparati la abur alimente mari (de ex. stiuleti de porumb sau cartofi), puteti
indepdrta tavile din castroanele de preparare la abur 2 si/sau 3 pentru a maximiza spatiul (fig. 9).

- Dupad terminarea prepardrii la abur, utilizati o ustensila de bucdtarie cu manere lungi pentru a
scoate alimentele din castronul de preparare la abur.

- Daca indepdrtati ambele tavi, inca mai puteti aseza un castron pentru orez pentru a prepara
orez sau supa.

- Dacd indepadrtati doar tava 2, ncd mai puteti aseza deasupra castronul de preparare la abur 3.

Acoperiti cu capacul castronul de preparare la abur de sus (fig. 10).

Notd: in cazul in care capacul nu este asezat corespunzdtor pe castronul de preparare la abur sau
omiteti sd 1l asezati, preparatele nu vor fi bine indbusite.

Utilizarea aparatului

Introduceti stecherul in priza.
D Aparatul emite semnale sonore.

Apasati butonul pornit/oprit (fig. 11).
D Inelul luminos din jurul butonului oprit/pornit se aprinde.

Apasati butonul de meniu pentru tipul de alimente pe care doriti sa le indbusiti (fig. 12).

Pentru timpii presetati de preparare la abur, consultati capitolul ‘Tabelul cu alimente si sugestii pentru

prepararea la abur’.

D Inelul luminos din jurul butonului se aprinde si timpul presetat de preparare la abur este
indicat pe afisaj.

Notd: Dacd doriti sd setati un alt timp de preparare la abur decat cel presetat al butonului pentru meniu,

apdsati butonul pentru meniu cu timpul de preparare cel mai apropiat de valoarea doritd. Apoi utilizati

butoanele + si - pentru cronometru pentru a creste sau reduce durata de preparare la abur.

D Procesul de preparare la abur este initiat, iar cronometrul incepe numdritoarea inversa a
timpului de preparare.

D Laincheierea procesului de preparare la abur, aparatul emite semnale sonore si trece in
modul de pastrare la cald.

Indepirtati capacul cu grija.

Aveti grija la aburul fierbinte eliberat din aparat la indepartarea capacului.

Pentru a preveni arsurile, purtati manusi de bucatdrie la indepartarea capacului, castronului pentru
supd/orez si castroanelor de preparare la abur: Ldsati condensul sa se scurgd de pe capac in
castronul de preparare la abur.

Scoateti stecherul din priza si permiteti racirea completa a aparatului de preparat la abur
Tnainte de scoate tava de scurgere.

- Aveti grija la scoaterea tavii de scurgere deoarece apa din aceasta si din rezervorul de apa pot fi
incd fierbinti, chiar dacd alte parti ale aparatului s-au rdcit deja.

A Goliti rezervorul de api dupi fiecare utilizare.
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Notd: Dacd doriti sa preparati la abur si alte alimente, utilizati apd curatd.

Modul de pastrare la cald

Dupa orice meniu, aparatul trece automat in modul de pdstrare la cald. Alimentele sunt mentinute la
cald timp de 20 de minute. Inelul luminos din jurul butonului de pastrare la cald se aprinde, iar inelul
luminos al butonului de meniu se stinge.

- Daca doriti sa mentineti preparatele la cald mai mult de 20 de minute, apasati butonul pornit/
oprit n interval de 1 minut de la incheierea ultimului ciclu de péstrare la cald pentru a incepe un
nou ciclu (fig. 11).

- Daca doriti sa dezactivati modul de péstrare la cald cand este activ, apdsati butonul pornit/oprit.

- Daca doriti sa porniti ciclul de péstrare la cald cand aparatul este oprit sau dupd ce s-a oprit
automat, apasati mai ntai butonul pornit/oprit si apoi butonul de pastrare la cald (fig. 13).

Led pentru reumplere
Dacd nivelul apei din rezervor a scazut sub nivelul MIN, ledul pentru reumplere lumineaza
intermitent pentru a va avertiza sd umpleti rezervorul de apd.

Curatare si intretinere

Nu folositi niciodata bureti de sirma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curdta aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Curatati partea exterioara a bazei cu o carpa umeda.

Nu scufundati baza aparatului in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Nu curatati baza in masina de spalat vase.

Curitati rezervorul de apa cu o cirpi inmuiata in api caldi cu detergent lichid. Ridicati
sita din rezervorul de apa pentru a o curata.Apoi stergeti rezervorul de apa cu o carpa
umeda curata.

Daca sita din rezervorul de apa se desprinde, nu o lasati la indemana copiilor pentru a preveni
riscul de ingerare.

indepértat;i tava 2 si/sau 3. Curatati castroanele de preparare la abur, castronul de supa/orez si

capacul manual sau in masina de spalat vase, utilizind un ciclu scurt si o temperatura scazuta.
Curdtarea repetatd a castroanelor de preparare la abur, a castronului de supa/orez si a capacului in
masina de spalat vase poate cauza decolorarea usoara a acestora.

Indepartarea calcarului

Trebuie sd indepdrtati calcarul de pe aparat dupd ce a fost utilizat timp de 15 ore. Ledul pentru
detartrare va lumina timp de 1 ord pentru a va avertiza ca trebuie sa indepadrtati calcarul de pe
aparatul de preparat la abur. Pentru a mentine performante optime si a prelungi durata de viata a
aparatului, este important sa indepartati calcarul in mod regulat de pe aparatul de preparat la abur.

Notd: Ledul de detartrare se stinge dupd 1 ord, chiar dacd nu ati indepdrtat calcarul de pe aparat.
Umpleti rezervorul de apa cu otet alb (8% acid acetic) pana la nivelul maxim.

Nu utilizati alt tip de agent de detartrare.

Asezati tava de scurgere, castroanele de preparat la abur si castronul de supa/orez in mod
corespunzator pe baza (fig. 8).

Acoperiti cu capacul castronul de supi/orez (fig. 10).
Introduceti stecherul in priza.
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Apasati butonul pentru meniu si butonul + pentru a lasa aparatul in functiune timp de 25 de
minute.

Dacid otetul incepe sa clocoteasca peste marginea bazei, scoateti stecherul din priza si reduceti
cantitatea de otet.

I Dupi 25 de minute, scoateti stecherul din priza si permiteti ricirea completi a otetului. Apoi
goliti rezervorul de apa.

Clatiti rezervorul de apa cu apa rece, de mai multe ori.

Notd: Dacd au mai rdmas depuneri in rezervorul de apd, repetati procedura.

Depozitarea

Inainte de a depozita aparatul, asigurati-v ci toate componentele sunt curate si uscate
(consultati capitolul ‘Curatarea’).

Asezati castronul de preparare la abur 3 pe tava de scurgere.
Asigurati-va ca tavile detasabile sunt la locul lor in castroanele de preparare la abur 2 si 3.

Puneti castronul de preparare la abur 2 in castronul 3. Puneti castronul 1 in castronul
2. (fig.14)

Asezati castronul pentru supd/orez in castronul de preparare la abur de sus.
A Acoperiti cu capacul castronul de supi/orez.

Pentru a depozita cablul de alimentare, introduceti-l in compartimentul de stocare a cablului
din baza (fig. 15).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau sa contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 16).

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea in utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sd rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Aparatul de Aparatul nu este conectat la priza.
preparat la abur
nu functioneaza.

Nu este suficienta apa in rezervor.

Nu ati apasat inca butonul pornit/oprit.
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Problema Cauza posibila Solutie

Nu toata Anumite bucdti Setati un timp de preparare la abur mai
mancarea este de alimente din aparatul indelungat cu butonul +.

gatitd. de preparat la abur sunt

prea mari/necesita un
timp de preparare la abur
mai mare decat celelalte.

Puneti bucatile mai mari de alimente
si alimentele ce necesitd mai mult timp de
pregdtire la abur n castronul de jos (nr. 1).

Ati pus prea multe Nu incdrcati excesiv castroanele de preparat la
alimente in castroanele de  abur.Taiati alimentele in bucati mai mici si
preparat la abur asezati bucdtile cele mai mici deasupra.

Aranjati mancarea ldsand spatii intre bucati
pentru a permite un flux maxim de aburi.

Aparatul nu se Nu ati indepartat calcarul  Detartrati aparatul. Consultati capitolul
ncalzeste de pe aparat in mod ‘Curdtarea si intretinerea’.
corespunzator. regulat.

Tabelul cu alimente si sugestii pentru prepararea la abur

- Pentru retete, vizitati site-ul nostru Web la adresa www.philips.com/kitchen.

- Duratele de preparare la abur mentionate in tabelul de mai jos sunt oferite doar in scop
orientativ. Duratele de preparare la abur pot varia in functie de dimensiunile bucatilor de
alimente, spatiilor ldsate intre alimente in castronul de preparare la abur, cantitatea de alimente
din castron, gradul de prospetime al alimentelor si preferintele personale.

Tabelul pentru prepararea la abur a alimentelor

Alimente de Cantitate Plante/condimente recomandate Timp de preparare
inabusit pentru o savoare maxima la abur (min)
Sparanghel 400 g Zeamd de lamaie, frunze de dafin, 13-15
cimbru
Broccoli 400 g Usturoi, chili, tarhon 16 -18
Conopida 400 ¢ Rozmarin, busuioc, tarhon 16 -18
File de pui 250 g Curry, rozmarin, cimbru 30-35
File de peste 250 g Mustar uscat, cuisoare englezesti, 10-12
oregano
Supa 250 ml Plante/condimente dupd gust 12-16

Oud 6-8 - 15
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Timpii de preparare presetati ai butoanelor de meniu (fig. 17)

Sugestii pentru prepararea la abur a alimentelor

Fructe si legume

Tdiati inflorescentele de la conopida, broccoli si varza.

Tnabusiti legumele verzi cu frunze un timp cat mai scurt posibil, deoarece isi usor pierd usor
culoarea.

Nu dezghetati legumele congelate Tnainte de a le Indbusi.

Carne, pui, fructe de mare si oua

Carnea frageda cu putind grasime este cea mai indicatd pentru prepararea la abur.

Spdlati carnea corespunzator si uscati-o, astfel incat sd se scurga cat mai putin suc.

Asezati Intotdeauna carnea sub alte tipuri de alimente.

Impungeti ouile Tnainte de a le introduce in aparatul de preparat la abur.

Nu Tndbusiti niciodatd carne, pui sau fructe de mare congelate. Lasati intotdeauna carnea, puiul
sau fructele de mare sa se dezghete complet Tnainte de a le introduce In aparatul de preparat la
abur.

Daca utilizati mai mult de un castron de preparat la abur, condensul se va scurge din castroanele
de sus in cele de jos. Asigurati-va ca alimentele din diferitele castroane de preparat la abur au
arome asemadnatoare.

Puteti, de asemenea, sa utilizati castronul de supd/orez pentru a prepara legume in sos sau
pentru a fierbe peste n apa.

Ldsati spatii intre bucatile de alimente. Puneti bucdtile mai groase mai aproape de marginile
castronului de preparat la abur.

Tn cazul in care castronul de preparat la abur este foarte plin, amestecati mancarea la mijlocul
procesului de preparare.

Cantitdtile mici de alimente necesitd un timp de preparare mai redus decat cantitatile mai mari.
Daca utilizati doar un singur castron de preparat la abur, alimentele necesita un timp de
preparare mai mic decdt daca utilizati 2 sau 3 castroane de preparat la abur.

Alimentele din castronul de preparat la abur plasat cel mai jos se patrund mai repede decat
alimentele din castroanele asezate mai sus. Dacd utilizati mai mult de un castron de preparat la
abur, mariti timpul de preparare cu 5-10 minute. Asigurati-vd ca alimentele sunt bine

gatite nainte de a le consuma.

Puteti adduga alimente In timpul procesului de preparare la abur. Daca un aliment necesitd un
timp de preparare mai scurt, introduceti-l mai tarziu.

Daca ridicati capacul, este eliberat abur, iar prepararea dureaza mai mult.

Alimentele continud sa fie inabusite un anumit timp dupd trecerea aparatului in modul de
pastrare la cald, asa incat, daca alimentele sunt deja foarte bine patrunse, scoateti-le din aparat la
incheierea meniului de preparare la cald.

Dacad alimentele nu sunt gdtite, setati un timp de preparare la abur mai lung. Este posibil sa fie
necesard addugarea de apa in rezervor.
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BBeaeHue

[o3apaBasiem ¢ nokynkom npoaykumn Philips! AAs TOAyYeHWA MOAHOM NOAAEPXKKM, OKa3biBaEMOM
komnanuel Philips, 3apervcTpupyiiTe Bawe nsaeavie Ha www.philips.com/welcome.

O6uee onmcanune (Puc. 1)

Kpbituka

Yawa ans cyna/purca

CheMHbIM MOAAOH

Yawa and Bapku 3

CbeMHbI MOAAOH

Yawa ans Bapkm 2

Yawa ans Bapku 1

[MOAAOH AAA KameAb

Vcrponctso Flavour Booster

OTBepcTyie AAS 3aAVBa BOABI

OcHOBaHME C EMKOCTBIO AAS BOABI

[NaHeAb ynpaBAeHus

VIHAMKaTOp BOAbI

KHorku Talimepa

IHAMKATOP HEOOXOAMMOCTM OUMUCTKM OT HaKMMn
Khonka Bka/CTon ¢ noacseTkom

KHOMKM MEHIO C MOACBETKOM

KHorka pexiima noasepkaHus TeMnepaTtypbl Keep-warm ¢ noAcBeTKOM

CUVARWN=FX"=—TOTMONA®D>

Ba)kHo

,A,O Ha4YaAa SKChAyaTaumn r|p|46opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE €ro ANA AAABHENLLIErO MCMOAB30BaHVIS B Ka4ecTBe CrpaBOYHOro MaTepuana.

OnacHo
- 3anpellaeTcsa OrycKaTb OCHOBaHWE B BOAY WAV MPOMbIBATL MOA, CTPYEN BOABI.

Mpeaynpexxaenue

- [epea noaknioueHnem Nprbopa ybeAnTeck, YTO yKasaHHOE Ha HEM HOMIKHAABHOE HaMPsXKEH/e
COOTBETCTBYET HAMNPSHKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- [NoaknioyaiTe NpMOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTke. YbeanTech, UTO ceTeBast BUAKA
NPaBMABHO BCTABAEHA B PO3ETKY IAEKTPOCETU.

- 3anpetlLeHo NMoAb30BaTbCA SASKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBASA BMAKA, CETEBOW LWHYP MAM Cam
NprOOp MOBPEXAEHI.

- B cAyyae noBpexaeHua ceTeBoro LUHypa, €ro HeOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4TobbI obecneunTs
6e30nacHyio 3KCrAyaTaLmio Npubopa, 3aMeHSANTE LUHYP TOABKO B aBTOPK30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips nAv B cepBUCHOM LIiEHTpe C MEPCOHAAOM BbICOKOM KBAAUDUKALIMM.

- AaHHbI NPUOOP He NMpeAHasHaueH AAA NCTIOAB30BaHMA AVLIaMK (BKAIOUaA AETel) C
OrpaHNYeHHbIMI BO3MOXHOCTSAMI CEHCOPHOW CUCTEMBI WA OFPaHUHUEHHbIMM
VHTEAEKTYAABHBIMU BO3MOXHOCTAMM, @ TaK XKe AMLaMM C HEAOCTATOUHbIM OMbITOM U
3HaHUAMM, KPOME CAYHaeB KOHTPOASA WAM MHCTPYKTUPOBAHYA MO BOMPOCAM VCMOAL30BAHMA
Npubopa CO CTOPOHbI AL, OTBETCTBEHHbIX 33 X O€30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe A€TAM UrpaThb ¢ Nprbopom.

- XpaHuTe CeTeBOW LWHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAA AeTe. He AomyckaliTe CBrCcaHUA LHYpa C
Kpasi CTOAQ MAW C MECTa, TA€ CTOUT nprbop.

- 3anpeluaeTca 0bpabaTbiBaTb NapOM 3aMOPOXKEHHBIE MACO, MTULLY MAM MOPEMPOAYKTHI.
Ob653aTEABHO MOAHOCTBIO Pa3MOPO3bTE MPOAYKTbI MEPEA NMPUrOTOBACHWUEM Ha Mapy.
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He ncnonb3yiiTe naposapky 6e3 NoAAOHa, B MPOTUMBHOM CAyYae ropsdas BOAA BbINAECKMBAETCA
13 npubopa.

VICNOAB3YITE TOABKO KOMMAEKTHbIE Yallivi AARl BAPKM, Yallly AAA Cyna/puica BMecTe ¢
KOMMAEKTHbIM OCHOBaHMEM.

He nometuaiTe WHyp PAAOM C FOPAYMMI NOBEPXHOCTAMM.

BHumaHue

3anpeLaeTca NoAb30BaTLCA KAKUMU-ANBO MPUHAAAEXHOCTAMM MAU AETAAAMU APYTUX
NMPOV3BOAMTEAEN, HE MMEIOLLMX CMELIMAABHON PeKOMeHAALIMK komnaHum Philips. [Tpu
MCMOAB30BAHWM TaKOM MPUHAAAEXKHOCTM rapaHTUIHbIE OBS3aTEAbCTBA YTPAUMBAIOT CUAY.

He noagepraiite nprbop BO3AENCTBMIO BbICOKMX TEMMEpPaTyp, FOPAYMX ra3os, napa 1Au
BAXKHOIO Ternaa. He ycTaHaBAviBaiTe MapoBapKy Ha paboTaloLLyio MAWM HE OCTbIBLLYIO MeYb MAK
NAUTY.

[Nepea OTKAIOUeHVEM NpKBOpa OT CeTU 0BA3aTEABHO YOEANTECH, YTO MapOBapKy BbIKAIOYEHA.
[Nepea TeM Kak yopaTb NpUbop Ha XpaHeHWe, 00S3aTEABHO OTKAIOUMTE €ro OT SAEKTPOCETU U
AanTe eMy OCTbITb.

[Nprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLIHETO UCMOAB30BaHWA. B cayuae HeBepHOro
MCMOAB30BaHMA MPUBOPA, B MPOGECCUOHAABHBIX AV MOAYMPOGECCUOHAABHDBIN YCAOBUSX MAM
NP HapyLIEHMM NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA, FapaHTUiiHbIe 0OS3aTEAbCTBA YTPAUMBAIOT CUAY,
1 KomnaHus Philips He MpUHWMaET OTBETCTBEHHOCTM 3a AOOOM MPUUMHEHHBIN YiLEPO.
YcTaHaBAMBaTE MapoBapKy Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb. Bokpyr npnbopa
HEOBXOAMMO COXpaHWTb He MeHee 10 cM cBOBOAHOrO MPOCTPaHCTBA, YTObLI M30eKaTh
neperpesa.

Bceraa ycTaHaBAMBalTe cbeMHble MOAAOHDBI B OAHOM HarpaBAeHUM. YOeAUTeCh, YTO OHM
PaCNOAOXKEHDI MPaBUALHO. [Py MPaBKABHONM YCTaHOBKE MOAAOHA CABILLIEH LLEAYOK.
OcTeperanTech BbIXoAa rOpsSYEro napa 13 NapoBapKu BO BPEMS MPUFOTOBAEHWS MULLX UAK NPK
CHATUM KPBILLKW. [ 1py MPOBEPKM FOTOBHOCTH MULLIM 00A3aTEABHO UCMOAB3YITE KyXOHHbIE
MPUCMOCOBAEHMS C AAUHHBIMU PYUKamM,

Bceraa cobaioaaliTe OCTOPOXKHOCTb MPW CHATUM KPBILKK 1 BepexKHO obpallaiTecs ¢ Hel.
CAviBaiiTe KanAM KOHAEHCATa C KPbILKM B MapoBapKy, YTOObI 1M30exaTb BbinapuBaHus.

Bo Bpems mpuroToBAeHMA ropsaumx bAoA Bceraa bepuTe vallly 3a pyuKy.

3anpelaeTcsa nepemMellaTs paboTalomi nprbop.

3anpeLaeTca HaKAOHATBCA Haa paboTaloWM MPUOOPOM.

He npukacanTech K ropsimm NOBEPXHOCTAM pyKamu. VICMOAb3YHMTE TEMAO3ALLMTHBIE PYKaBMLbI.
He ycTaHaBAaunBariTe nprbop paAOM WAM MOA MPEAMETAMM, KOTOPbIE MOTYT BbITb MOBPEXAEHDI
MapoM, HarpUMep, MOA MOAKaMK MAW PSAOM CO CTEHOM.

He ncnoab3yiTe nprbop, ecAn B aTMOChepe HAAUYECTBYIOT B3pbiBYaTbIE /WA OrHEOMACHbIE
rassi.

Bo mn3berkaHre onacHoCTU 3ampeLaeTcs NMoAKAIOHATb MPUOOP K peAe BpEMEHM MAM CUCTEMAM
AMNCTAHLMOHHOIO YNPaBAEHMA.

EMKOCTb AASt BOABI OCHALLEHA MAAEHBKMM CETHATbIM GUABTPOM. Koraa ceTuaTbiin GUALTP
OoTCoeAMHeH, bepernTe ero oT AeTeN, Tak Kak pebeHOK MOXET ero NMporAoTUTb.

ABTOMaTHUUYECKOE OTKAIOUEHUE

[p1bop ocHalleH GyHKUMEN aBTOMATUYECKOTO OTKAIOUEHUA. EcAv B TeueHune T MuHYTbl mocae
HaxxaTus KHOMKK BkA/CTomn He HaxkaTb KHOMKY MeHIO, MapoBapka aBTOMaTHUYeCKn OTKAoYaeTcs. [1o
MCTEYEHUM YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHM BapKX MPUOOP TakXKe aBTOMATUUECKN OTKAIOHYAETCS.

3awuTa oT BbIKMNaHUA

I_IapOBapKa OCHallleHa 3alMTON OT BbIKMMAHMA. 3almMTa OT BbIKMMAHUA aBTOMATUYECKM BbIKAIOYAET
MapoBapkKy, eCAU EMKOCTb AAA BOADI MYCTasd, A €CAM BOAA BbIKUMEAA B MPOLIECCE NCMOAb3OBaAHUA.
,A'al;ITe NnapoBapKe OCTbITb B TEYEHNE 10 MUHYT, NMPEXAE YEM MPOAOAKNTD NCMOAb3OBaHKE.
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DAeKTpoMarHuTHble noas (MIM)
AanHoe ycTporicteo Philips cooTBeTcTBYeT cTaHA@PTaM MO SIAEKTPOMArHUTHbIM MoAam (DMIT).
[Mpy NpaBUALHOM OBpPALLIEHM COFAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS,
MPUMEHeH1e YCTPOICTBa 6€30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHbIMI HayYHBIMU AGHHBIMM.

I'IepeA nepebiM UCNMTOAb30OBaHUEM

Mepea nepBbIM MCMOAb3OBaHMEM MPUBOPA TLATEABHO BLIMOMTE BCE AETAAM, KOTOPble ByAyT
KOHTaKTUPOBAaTb C MULLLEBbIMU NMPOAYKTaMM (cM. raaBy “OumncTtka”).

nPOTPMTe BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU AAA BOADI MAMKOM TKaHbIO.

MoaroToBKa ycTpoMcTBa K pabote

YcTaHoBUTe Npubop Ha yCTOMYUBOW, FTOPUSOHTAALHOM M POBHOI NMOBEPXHOCTH.

Yepes oTBepCTHE AASl 3aAMBA BOAbI 3aAEHTE BOAY B EMKOCTb AO MaKCUMAAbHOM
oTtMmeTkM (Puc. 2).

3anoAHsANTEe eMKOCTb AAS BOAbI TOABKO BOAOW. 3anpeLiaetcs A0GaBASTb COYChbl, MACAO UAU
Apyrve BellecTBa.

YcTaHOBUTE MOAAOH Ha EMKOCTb AASl BOABI Ha ocHoBaHuK (Puc. 3).
[Mpumeyanme: 3anpeiaemcs noab3oBambcsi npubopom 6e3 NoggoHa.

Mpy HeOBXOAMMOCTH, MOAOIKUTE CyXYIO UAU CBEXKYIO 3eA€Hb MAM Mpunpassbl B Flavour
booster AAS NpUAHUS AOMOAHUTEABHBIX ApOMaTOB MpuroToBasiemoit nuue (Puc. 4).
TuMbsH, KopraHAP, Ba3WAKK, YKpOM, Kappy 1 3CTParoH BEAUKOAEMHO MOAXOAAT ara Flavour booster
K HUM MOXHO AOBaBASTE YECHOK, TMUH MAM XPEH AAS YCUAEHMS BKYCa B€3 AOBABAEHUS COAM.
PekomeHAyeTcs 3akAaabiBaTh 1/2 - 3 CTOAOBbBIX AOXKM CyXOW 3eAeHM MAW Npunpas. Ecam
MCMOAB3YIOTCS CBEXKME 3€AEHb M CMELMM, KAAAUTE BOAbLLE.
B raase “TabAvLia 1 COBETHI MO MPUrOTOBAEHMIO MULLM' MPUBOAATCH PEKOMEHAYEMbIE TPaBbl U
CNELMM AAA PA3AMYHBIX BAIOA.

Cosem. EcAn ucnoAbsytomcsi MoAombie 3eAeHb M NPUNPABbI, CNOAOCHUME NoggoH, Ymobbi Flavour
booster cmaa BAaaxkHbIM. Dm0 npegomspammm npocbinaHme MOAOMbIX Npunpas Yyepes omaepcmms
npucnocobaenns (Puc. 5).

[MoAoKMTe MPOAYKTbI AASl BAPKM B OAHY MAM HECKOABKO Yalll U/MAM B Yallly AASi Cyna/puca.

- EcAM ncnonab3yeTea HeCKOABKO Yalll AAA BapKY, BCErAd YCTaHaBAVBAMTE CbEMHbIE MOAAOHbI B
OAHOM HarpasAeHWM.

- VbeaMTeECh, YTO CbeMHbIE MOAAOHBI HalM 2 WAK 3 3adUKCMPOBaHBI B MPaBUABHOM MOAOMKEHMM
(a0 “wenuka”) (Puc. 6).

- He knaanTe CAMLIKOM MHOTO MPOAYKTOB B Yaluu. PacnoAaraifTe NpoAyKTbl Tak, YTobbl MEXAY
KyCKami BbIAO AOCTATOUHO MPOCTPAHCTBA AN ODeCneUeHH s MaKCHMAABHOTO MPOXOMAEHMS
napa.

- KAaanTe MSCO 1 NTULLY B HWPKHIOIO Yallly, YTODbI COK CbIPOrO MAM MOAYCHIPOTO MSiCa AW
NTWLbl HE MOMaA Ha APYrve MPOAYKTI.

- Bonbluve Kycki 1AM NPOAYKTbI, AASt IPUrOTOBAGHUA KOTOPbIX TpebyeTca MHOro
BPEMEHW, KAQAMTE Ha AHO Yallin.

- Aas yAOBHOW BapKu AKLL MoMellanTe 1x B aepxkaTens (Puc. 7).

A MocrasbTe 0AHY MAM BoAee Yall AA BapKM B MOAAOH. [p1 HEOBXOAUMOCTHM MCMOAb3OBaHMSA
Yalm AAs cyna/puca, MoCTaBbTE €€ B BEPXHIOIO Yallly AASl BapkUu. Y6eauTech B MPaBUAbHOCTU
YCTaHOBKM Yalll U B YCTOMYMBOCTU UX noAoxkeHus (Puc. 8).

- Vlcnoab3oBaHue Bcex 3 vall He 06A3aTeAbHO.
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- Mawm and BapKu MMeIOT HoMepa. HoMep ykasaH Ha pyuxe. BepxHss valua and BapKu nmeeT
HOMEP 3, CPeAHSISt - 2, a HKHAA - HoMep 1.

- YCTaHaBAVIBaMTE Yalli AASl BAPKKM TOABKO B CAEAYIOLLEEM MOPsAKE: Yala 1, Yawa 2, vawa 3.

- Mawa ana cyna/puica npeaHasHayeHa AASl BApKU prca, MPUrOTOBAEHMS CYMa WA APYTAX KUAKMX
6A10A. [1pH HEOBXOAMMOCTH MCMOAB30BATD Hallly AAS Cyna/puca NOCTaBLTE €€ B BEPXHIOIO Yallly
AN BAPKU,

- [pv npuroToBAEHWM BOABLLIKX OOBLEMOB MPOAYKTOB, BO BPEMS MPUIOTOBAEHMS MOMELLMBANTE
X, VICNOAB3YIMTE KyXOHHbIE PYKaBULIbI U MPUCTIOCOBAEHNS C AAUHHBIMIM PYYKaMM.

- [lpuroToBaeHKe NPOAYKTOB B BEPXHEN Yalle 0OblMHO TpebyeT BoAbLLEe BpeMeHH, Mo
CPaBHEHMIO MPUrOTOBAEHUEM B HIDKHIX Yaluax.

- [put HEOOXOAMMOCTI MPUrOTOBUTL MPOAYKTBI, Y KOTOPbIX PAa3HOE BPEMS MPUrOTOBAEHMS,
YCTaHOBUTE TallMep Ha CaMOe AAMTEABHOE BPEMS MPUrOTOBAEHMA. [TOAOKMTE NMPOAYKTbI C
CambIM AOATMM CPOKOM MPUrOTOBAEHMS B Yally 1. [OTOBbTE, MOKa OCTaBLIeecs Bpems
MPUrOTOBAEHMS, OTOBPAKAEMOE Ha AMCMIAEE, HE CPaBHAETCS C BPEMEHEM, AAS
MPUrOTOBAEHMS CambiX ObICTPOrOTOBALLMXCSH MPOAYKTOB. 3aT€M aKKyPaTHO CHUMMTE KPbILLKY,
MOAB3YACH KyXOHHbIMM PYKaBMLIAMM, 1 MOCTaBbTE Yally 2 C MPOAYKTaMM Camoro bbiCTporo
MPUrOTOBAEHMA CBEPXY Yalln 1. 3aKpOMTE KPbILUKOWM Yallly 2 1 NPOAOAXKANTE MPUrOTOBAEHME
AO UCTEYEHNS CPOKa BapKU.

- [lpv NpUroTOBAEHWM KPYTHbIX MPOAYKTOB (HarpuMep, KyKypy3HbIX MOYaTKOB WAV BaTaTa)
MOHO BbIHYTb MOAAOHBI M3 Yalum 2 U/MAM 3, 4TOObI MaKCUMaAbHO YBEAUUMTb MAOLLIGAL
npurotoBAerus (Puc. 9).

- [o 3aBepLUeHWI NPUrOTOBAEHMS MCTIOAL3YIITE KyXOHHbIE MPUCMOCOOAEHMS C AAVIHHBIMM
PYYKaMK AASI U3BAEUEHWIS MPOAYKTOB M3 Hallii AAS BAPKM.

- Aaxe ecar oba NOAAOHA CHATLI, MOXXHO YCTaHOBUTb Yallly AAS BapKu pucal/cyna.

- EcAv cHAT TOABKO MOAAOH 2, MOXKHO YCTaHOBUTb Hallly AAS BapKu 3 CBEPXY.

3aKpbIBaiTe KPbILLKOW BEPXHIOIO Yally AAs Bapku (Puc. 10).

[Mpumeyanme: EcAn KpbiluKa ycmaHoBAEHA HENPABMABHO MAM HE YCMAHOBAEHA BOBCE, NpogyKmbi 6ygym
CBApeHbl Kak caegyem.

Ucnoab3oBaHne npnbopa

BcTaBbTe BMAKY CeTeBOro LUHypa B PO3eTKY SAEKTPOCETH.
D T[lpubop noaaeTt 3ByKOBOM CUTHaA.

Haxmute kHonky Bka./Cron (Puc. 11).
D Bokpyr kHonku BkA./CTon 3aropuTcs noAceeTka.

HaxmuTe KHOMKy MeHi0,BbIOpaB TMM NPOAYKTOB AAst Bapku (Puc. 12).

3HaueHWA NPeAYCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM KHOMOK MEHIO CM. B rAaBe "TabAuLa 1 coBeTbl Mo

MPUrOTOBAEHMIO MULLM'.

D  Bokpyr KHOMKM 3aropuTcst MOACBETKA, 2 MPeAYCTaHOBAGHHOE BPEMs MPUrOTOBAEHUS
oTobpasnTCs Ha AMCTIAEE.

[Mpumeyanue: Ecan Heobxognmo ycmaHosumb gpyroe Bpemsi BapKu, OmAuYHoe om
npegycmaHOBAEHHOr0 BbeMEHN KHONOK MEHI0, HAXXMUME KHONKY MEHIO C NpegyCmaHOBAEHHbIM
BpeMeHeM MAKCMMAAbHO BAM3KMM K HeobxognMomy. 3ameM BOCNOAb3yHmecb KHONKAaMu marimepa “+”
1 “-” gASl yBEAMYEHUS UAM YMEHBLUEHMS BDEMEHN BAPKM.

D HauHeTcs npouecc Bapku, a TalMep HaYHET OBpaTHbIN OTCHET BPEMEHMU.

D Mo ucTeueHUn BpeMeHU BapKM NPUGOP MOAACT 3BYKOBOM CUTHAA U MEPEMAET B PEXUM

noaAep»aHus TemnepaTypbl Keep-warm
AKKypaTHO CHUMMWTE KPbILLKY.

OcTeperaitTech BbIXOAQ FOpSHEro napa M3 MapoBapKu MpU CHATUM KPbILLKK.




98 PYCCKUM

AN IPEACTBPALLEHISI OXKOTOB HAAEBANTE KYXOHHBIE PYKaBULIbI MPY CHATUM KPbILIKM, M3BAEUEHM
yalm AAA Cyna/puca u Yall AAs Bapku. CHUMANTE KPbILLKY MEAAEHHO, AEPXKACh MPW 3TOM Ha
oTaareHnn. CAvBaTe KanAv KOHAEHCATA C KPBILKKM B Yally.

OTKAIOUUTE NPUOOP OT SAEKTPOCETU U AAINTE EMY OCTbITb, MPEA TEM KaK CHATb MOAACH.
- CHumaiTe MOAAOH C OCTOPOXHOCTBIO, TaK Kak BOAQ B €MKOCTM U MOAAOHE MOXKET OCTaBaTbCA
ropsiuen, AaXe ecAn Apyrve 4acTu NapoBapKM OCTHIAU.

n BbianBaiiTe BOAY U3 NMOAAOHA MOCAE KaXXAOro UCMOAb30OBaHUA.

[pumedarme: [pu HeobxognumMocmu npUromMoBAEHUS JONOAHUMEABHBIX NOPLIMIA MCNOAL3YIIMe CBEXKYIO
BOGy.
Pe>xum nopaeprkaHna temnepatypbl Keep-warm

[NapoBapKa aBTOMaTUYECKM NEPEKAIOUAETCS B PEXUM NOAAEPXKaHKSA TeMnepaTypbl Keep-warm
MOCAE BBINMOAHEHNS AOOOI MPOrpamMbl. TeMnepaTypa MuLLM NoAAEpXKMBaeTCs B TeveHne 20 MUHYT.
MoacBeTKa BOKPYr KHOMKM Keep-warm 3aropaeTcs, a NOACBETKa BOKPYT KHOMKM MeHIO racHeT.

- Ecant HeobOxoaMMO NopAepKMBaTh TeMNEPaTYPY MULLM AOAbLLE 20 MUHYT, HAXKMWUTE KHOMKY
Bka./CTon He nosaHee 1 MUHYTBI MO OKOHYaHMK NMEPBOro LMKAa pexima Keep-warm aas
3anycka caeaylouero umnkaa (Puc. 11).

- Ecav Bo Bpemst paboTbl pexkrma NoAAEp»KaHKSA TeMNepaTypbl ero HEOOXOANMO OTKAIOUMTB,
HaXXMUTE KHOMKY Bra/CTon.

- EcAvt HeoBXOAMMO BKAIOUMTD PEXKMM MOAAEPXaHWS TemnepaTypbl Keep-warm koraa nprbop
BbIKAIOUYEH, AW KOTAQ OH ObIA BbIKAOYEH aBTOMATUUYECKM, CHavana HaxkmmTe KHorky Bra/CTon, a
3aTeM kHorky Keep-warm (Puc. 13).

UnamnkaTop BoAbl
Ecav ypoBeHb Boabl B eMKOCTH omyckaeTcs Hibke oTMeTkn MIN, MHAMKaTOp YpOBHS BOAbI
HauMHaeT MUraTb, MOKasblBas, YTO HEOOXOAMMO AOAMTH BOAbBI B EMKOCTb.

3anpeLuaeTcs UCNOAb30BATb AASl YUCTKMU MprbBOpa rybku ¢ abpasmBHbLIM MOKPbITMEM, abpasuBHble
UMCTALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAM THMa BEH3MHA MAM ALLETOHA.

OTKAIOUMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETH U AAMTE eMy OCTbITb.
[MpoTpuTe Hapy»KHYIO MOBEPXHOCTb BAAXKHOW TKaHbIO.

3anpeLaeTcs Norpy»aTb OCHOBaHUE B BOAY MAM MbITb €ro Moa CTPyeit BOADI.

OcCHOBaHWE HEAb3Sl MbITb B I'IOC)’AOMOE‘-IHOIZ MaLlluuHe.

OunanTe eMKOCTb AAS BOAbBI TKaHbIO, CMOYEHHOM TEMAOM BOAOM C AoBaBAEHMEM
MotoLero cpeAcTBa. [poMbiBaiiTe ceTHaTblit GUABTP EMKOCTU AAS BOAbI. 3aTeM NpOTpUTe
E€MKOCTb YMCTOM BAAXKHOM TKaHbIO.

EcAn ceTuatbiil PUABTP EMKOCTU AAS BOABI OTCOEAMHEH, GEperuTe ero oT AeTel, TaK Kak
pebeHOK MOXXeT ero MporAOTUTb.

MN3BAeKkUTE NOAAOCH 2 U/MAM 3. Yalum AAS BapKM, Yally AAS Cyna/puca U KpbILKY MOXHO MbITb
BPYYHYIO MAU B MNOCYAOMOEUYHOM MaLLNHE, UCTIOAb3YS KOPOTKMI LIUKA MOMKM MPU HEBbICOKOM
TemnepaType.

[MNocToAHHaA MOMKa Yalll AAA BAPKW, Yallt AAA CyMa/puca v KPBILKK B MOCYAOMOEYHOM MaLLVHe

MOMET MPUBECTU K HE3HAUNTEABHOMY MOMYTHEHMIO MAACTMKA.

OuuncTKa OT HaKMNu

OumcTKy Nprbopa OT HakmMM HEOBXOAMMO MPOBOAWTbL NMocAe 15 yacoB NCMoAb30BaHMs.
VIHAMKaTOP HEOOXOAMMOCTH OUYMCTKM OT Hakmm ropuT 1 vac. OuncTKy OT HaKkunm HEOOXOAMMO
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MPOBOAUTL PEMYAAPHO AAA MAaKCUMaAbHOM 3GOEKTUBHOCTM paboTbl Mprbopa, 1 YTOObI MPOAAUTL
CPOK CAYXObl.

[pumeyanume: MiHgnkamop Heobxognumocmm o4ucmKku om Hakunu racHem yepes 1 yac, gaxe
€CAM 049MCMKA OM HAKUNM He BGbiAa NpoM3BEgEHa.

HanaeliTe B eMKOCTb AAst BOABI GeAoro yKcyca (KpenocTbio 8%) A0 OTMETKM MaKCUMaAbHOTO
YPOBHS.

He ncnoAb3yiiTe HUKaKoe APyroe CPeACTBO AASl CHATUS HaKMUMU.

MpaBMAbHO ycTaHaBAMBaMTE B OCHOBAaHWM MOAAOCH, HalllM AASl BAPKM, Yallly AAs Cyna/
puca (Puc. 8).

3aKkpoiiTe KpbILKOM Yally aAs cyna/puca (Puc. 10).
BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpPa B PO3ETKY SAEKTPOCETH.
Ha)kMuTe KHOMKY MEeHIO MAM KHOTKY “+” AASl 3arycKa npubopa Ha 25 MUHYT.

EcAM yKcyc npu KMMEHWM HaYHET BbIMAECKMBATBLCS 32 Kpasi OCHOBaHMsl, OTKAIOUMTE nNpubop ot
JAEKTPOCETU U OTAEMTE YaCTb YKCyca.

A Yepes 25 MUHYT OTKAIOUMTE NPUBOP OT SAEKTPOCETU U AOKAMTECH MOAHOFO OCTbIBAHMS
YKCyca. 3aTeM CAeiTe YKCYyC U3 eMKOCTU AASl BOADI.

Heckoabko pas3 npomoﬁTe E€MKOCTb AASl BOABI XOAOAHOWM BOAOM.

[Mpumeyanme: Ecan B eMKocmy ellie 0CMaaacb HaKMnb, NOBMOpUMeE ONMCAHHYIO Bbille NPoLEGypy.

Mepea nomelueHnem npubopa Ha xpaHeHue y6eAUTECh, YTO BCE A€TaAU ABCOAIOTHO CyXue U
yncTble (cM. raasy “OumncTtka”).

YcTaHoBUTE Yallly AAS BapKM 3 B MOAAOH.
Y6eAnTeCh, YTO CbEMHbIE MOAAOHbI YCTAHOBAEHbI HA MECTO B Yallu AAS Bapku 2 U 3.

YcTaHOBUTE Yallly AAA BapKM 2 B Yally AASl BapkM 3. YCTaHOBUTE Yally AAS Bapku 1 B vally
AAs Bapku 2. (Puc. 14)

MocTaBbTe Yally AAS Cyna/puca B BEPXHIOK Yally AASl BAPKM.
A 3akpoiite KpbilWKoit Yaly AAf cyna/puca.

MomecTuTe ceTeBO LUHYP B OTAEAEHUE AASl XPAHEHMS LUHYPA B OCHOBAHWUMU AAS
xpaHeHus (Puc.15).

FapaHTHA M 06cAy>KMBaHue

AAA MOAYUEHWS AOTIOAHUTEABHON MHPOPMALIMM MAM B CAYYae BO3HMKHOBEHMS MPODAEM 3aiaMTe Ha
BeO-canT www.philips.com 1A obpatuTecs B LleHTp noaasep»ku notpebuTeeit Philips B Baweit
cTpaHe (HoMep TeAedoHa LIEHTPA yKa3aH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). ECAM MOAOOHbIN LEHTP B Ballel
CTpaHe OTCYTCTBYET, ObpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHmsaumio Philips.

3awuTa oKpyrKaiolLen cpeAbl

- [locae okoHuaHMs cpoKa CAY»Obl He BblOpachiBanTe Nprbop BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
[NepeaaiiTe ero B CNeLMAAV3MPOBAHHBIN MYHKT AASI AGAbHEVLIEN YTUAK3ALIMM. DTUM
Bbl MOMOXETE 3alMTUTb OKpYKatoLLyio cpeay (Puc. 16).
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Mouck mn ycTpaHeHue HeMCI‘IpaBHOCTeﬁ

AaHHas rAaBa nocssiieHa HavboAee OBLLKM BOMPOCaM MCMOAb30BaHWsS Nprbopa. Ecam
CaMOCTOSTEABHO CMPaBMTHCA C BO3HUKLLMMM MPOBAEMAMI HE YAAETCSA, 0bpPaTUTECh B LIEHTP
NOAAEPI KM MOKYNATEAEN BalLel CTPaHbl.

Mpobaema Bo3amorkHas npuymHa Cnocobb! peLueHus
[MNapoBapka He [NapoBapKa He MOAKAIOYEHA K IAEKTPOCETY.
paboTaer.

B pe3epsyape HeAOCTaTOUHO BOAbI.

KHorka Bka./cTon He bblAa HaX<aTa.

HexkoTopbie HexoTopble Kycku YCTaHOBKTE BOAEE MPOAONKUTEABHOE BPEMS
MPOAYKTbI He NMPOAYKTOB MOTYT ObITb  BapKM MpW MOMOLLM KHOMKKM '+,
rOTOBbI. 6onbLLe 1/nAM TpeboBaTb

boree AAUTEABHOIO
NMPUrOTOBAEHWS, YEM

Apyrue.
BobLUME KYCKI MAV MPOAYKTI, AAS
MPUrOTOBAEHUS KOTOPbIX TPEbYeTCs MHOTO
BPEMEHMU, KAaaMTe B HibkHIOIO Yauly (Ne 1).
B yawm ana Bapkm He neperpy»aite yawm ara Bapku. [lopexsTe
MOAOYEHO CAULLKOM MPOAYKTbI Ha MaAEHbKUE KyCOUKM U MOAOKMUTE
MHOFO MPOAYKTOB. MEHbLLUME CBEPXY.
PacnoaaraiTe NpoAyKTbI Tak, YTOBbI MEXAY
KyCKamu ObIAO AOCTTOYHO MPOCTPaHCTBA AAS
obecrneyeHm st MaKCUMaABHOTO MPOXOXKAEHMS
napa.
[pnbop He PeryaspHas ounctka ot Oumctute nprbop oT Hakunu. Cm. rAaBy
HarpeBaeTCs Kak  Hakumm He mpoBoaMTca.  “OuncTka m yxoa'”.

CAEAYET.

TaGAuu.a U COBETbIl MO NPUIrOTOBAE€HUIO NULLU

- C peuentamv MOXXHO O3HAaKOMWTCs Ha Halem Beb-carTe www.philips.com/kitchen.

- Bpems Bapku, yKasaHHoe B TabAviLe HibKe, NprbAM3KTEeAbHO. Bpems Bapki pasanyaeTcs B
33BMCMMOCTM OT Pa3MEPOB KyCKOB MPOAYKTOB, MPOCTPAaHCTBY MEXAY KyCKamu B Yalle,
KOAVMYECTBY MPOAYKTOB B Yallle, CBEXECTU MPOAYKTOB 1 BalliM AUYHBIM MPEANOYTEHUAM.

PewenTtypHas Tabanua

MMpoAyKTbI AAS KoaAnyectBO MpeaAaraembie npunpaebi/npsHocTy  Bpems Bapku

NMPUrOTOBAEHUS AAs Flavour booster (MUH)

Cnapra 400 r /AVIMOHHas MATa, AaBPOBbIN AICT, 1315
TUMbsH

Bpokkoawn 400 r YeCHOK, MOAOTbIM KpacHbIM nepeL- 16-18

YMAW, SCTPAroH
LlgeTHasa kanycta 400 r Po3mapuH, 6a3nAnK, 3cTparoH 16-18

Duae LbinAeHKa 250 r Kappu, po3MapuH, TUMbsH 30-35
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[MpoAyKTbI AAS KoAunuecteo [NpeaAaraembie npunpaebl/mpsHOCTH Bpems Bapku
NPUrOTOBAEHUSA AAs Flavour booster (MuH)
PeibHoe pune 250 r Cyxas ropumLia, rBO3AVKa, MaiopaH 10-12
ByAboH 250 MA ["psHocTW/Mpynpasel Mo BKyCy 12-16

Alua 6-8 - 15

3Ha4yeHHUsa NpeAyCTaHOBAEHHOIO BpEMEHM KHOMOK MeH1o (Puc. 17)

CoBeTbl N0 BapKe NPOAYKTOB

OBoum u GppyKThI

- HapexxbTe TOACTBIMK KyCKamm KOYaHHYIO KanycTy,UBETHYIO 11 OPOKKOAM.

- BapuTe A1MCTOBbIE, 3EAEHbIE OBOLLM MaKCMMAABHO KOPOTKOE BPEMS, TaK Kak OHW AETKO TEpPSIoT
uBeT.

- [lepea BapKkoWt Ha Mapy He pa3mMOpaXKMBalTe 3aMOPOXKEHHbIE OBOLLIM.

Msco, nTuL,a, MOPENPOAYKTbI U AHLLA

- HexHble Kyckin MAca C UPKOM Ayullie BCEro NOAXOAAT AASl MPUrOTOBASHUA Ha Mapy.

- TwaTeAbHO NPOMOWTE K MPOCYLIMTE MSCO, YTOBBI MPOMAAO Kak MOXHO MeHbLUEe COKa.

- Bceraa knaanTe MACO HUKe APYrX MPOAYKTOB.

- [lpokaAblBaiiTe CKOPAYNY AWL,MPEXAE YEM MOAOXKMUTL VX B MAPOBAPKY.

- [oToBUTL Ha Mapy 3aMOPOXKEHHbIE MSICO, MTULLY WA MOPENPOAYKTbI HeAb3s. Obs3aTeAbHO
pasMopo3bTe MSACO, MTYLLY UAM MOPENPOAYKTbI MepeA NMOMELLEHVEM B MapOoBapKy.

- Ecan ncnoabsyeTcs Bonblie oAHOM Yallim AASt BAPKUM, CKOHAEHCUPOBaHHAA BOAA MOMAAAET U3
BEPXHEM Yalln MAK Yall B HibkHKE. CAeAMTE 3a TeM, YTODObI BKYC MPOAYKTOB B PasHbIX Yalliax
COoYeTancs.

- Takke MOXHO MCMOAB30BaTb Yallly AAS Cyna/purica AASt MPUTOTOBAEHMS OBOLLEN B COYCE AW AAS
BapKu pbidbl.

- OcTaBasriTe MPOMEXYTKIN MEXAY KyCKamu MPOAYKTOB. KaaanTe Boaee TOACTbIE KyCKi BAMXKE K
Hapy>HOMy Kpaio Yaluu.

- Ecan vawa 3anonHeHa GOABLIMM KOAMHECTBOM MPOAYKTOB, BO BPEMSA MPUrOTOBAEHMS
roMeLumnBanTe unx.

- Hebonablume KoAnYecTBa MPOAYKTOB TPEDYIOT MeHbLLE BPEMEHM BapKM, Yem OOAbLIVE
KOAWYeCTBa.

- ['pv NCMOAB30OBaHWM TOABKO OAHOM Yalul AAA BapKW, AASi FTOTOBHOCTM MPOAYKTOB TpebyeTcs
MEHbLLE BPEMEHI,HEM MPY NCMIOAB3OBAHMM 2-X AW 3-X Yalll AASt BAPKU.

- [1poAyKTbI B HUXKHEN Yallle AAA BapKM TOTOBATCA ObICTPEE, YEM MPOAYKTbI B BEPXHMX Yallax.
['py NCMOAB30OBaHWM BOoAEE OAHOM Yall AAA BapKK, BPEMS MPUIOTOBAEHMS YBEAMUMBAETCA Ha
5-10 MuHYT. YBeAUTECh, YTO MPOAYKTbI CBAPUAMCH, MPEXKAE YEM MPUCTYMUTD K EAE.

- B xoae Bapku MOXHO A00aBASTH MPOAYKTHI. ECAM aAst MpUroToBAEHMSA NpoayKTa TpebyeTcs
MeHbLUE BPEMEHMU, MOAOXKMUTE ero B MapoBapKy MO3xe.

- EcAv NpynoAHSTbL KPbILLKY, Map BIXOAWT W1 MOTPEDYeTCA OOAbLLE BPEMEHM AAS BAPKM.

- [locae nepexoaa NapoBapKX B peXXUM NOAAEPXKaHKS TeMnepaTypbl Keep-warm, HekoTopoe
BpeMs Map NMPOAOMAKAET BblpabaTbiBaTHCA, MOITOMY,ECAN MPOAYKTHI YXKE MOAHOCTBIO FOTOBbI,
M3BAGKMTE X M3 MapOBaPKM MO OKOHYAHWM MPOrPamMMbl.

- Ecav mumwa He roTosa, ycTaHoBUTE GOAEE MPOAOAKUTEABHOE BPEMS MPUFOTOBAEHMS.
BosmoxkHo noTpebyeTcst AOAUTL HEMHOTO BOABI B €MKOCTb.
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Gratulujeme Vém ku kipe a vitajte v spoloc¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vsetky vyhody zdkaznickej
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

CUVARWN=FX"=—TOTMONA®D>

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko

Miska na polievku/ryzu

Odnimatelny podnos

Miska na dusenie potravin 3

Odnimatelny podnos

Miska na dusenie potravin 2

Miska na dusenie potravin 1

Podnos na odkvapkavanie

Komora pre prisady

Vstup vody

Podstavec s nddobou na vodu

Ovlddaci panel

Kontrolné svetlo doplnenia zdsobnika

Tlacidld stopiek

Kontrolné svetlo odstrafiovania vodného kamena
Vypinac so svetelnym krizkom

Tlacidld ponuky so svetelnymi kriizkami

Tlacidlo udrziavania teploty so svetelnym krizkom

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Nebezpecenstvo
Podstavec nikdy nepondrajte do vody, ani ho neoplachujte pod tecicou vodou.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je Specifikdcia napdtia na zariadeni a napdtie v sieti
rovnaké.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej sietovej zdsuvky. Skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne
pripojené do elektrickej siete.

Ak je poskodena zdstrcka, sietovy kabel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane detl), ktoré maju obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti, alebo ktoré nemaju dostatok skisenostf a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Siet'ovy kdbel musi byt mimo dosahu detl. Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

Nikdy neduste mrazené mdso, hydinu alebo morské Zivocichy. Tieto suroviny pred dusenim
nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Nikdy nepouzivajte zariadenie na pripravu potravin na pare bez podnosu na odkvapkavanie, inak
bude zo zariadenia vySplechovat hortca voda.
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- Misku na dusenie potravin a misku na polievku/ryzu pouzivajte len v kombindcii s origindlnym
podstavcom.
- Sietovy kdbel uchovdvajte mimo hordcich povrchov.

Vystraha

- Nepouzivajte prislusenstvo iného vyrobcu ani prislusenstvo, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto stciastky pouZzijete, zdruka stratf platnost.

- Zariadenie nevystavujte vysokym teplotdm, hordcemu plynu, pare alebo vihkému teplu.
Zariadenie na pripravu potravin na pare nepokladajte na fungujuci alebo este hortci spordk
alebo vari¢, pripadne do jeho blizkosti.

- Pred odpojenim musi byt zariadenie vzdy vypnuté.

- Pred distenim zariadenie vzdy odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut'.

- Toto zariadenie je urcené len na pouZzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne cely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost za sposobené skody.

- Zariadenie na pripravu potravin na pare umiestnite na vodorovny a stabilny rovny povrch a
zabezpecte okolo neho aspor 10 cm volného miesta, aby nedochddzalo k prehrievaniu.

- Odnimatelné podnosy vzdy instalujte v jednom smere. Dbajte na to, aby boli podnosy v spravne;
polohe. Ak podnos umiestnite do spravnej polohy, budete pocut' ,,cvaknutie".

- Davajte pozor na hordcu paru vychddzajicu zo zariadenia na pripravu potravin na pare pocas
dusenia alebo po odstrdneni veka. Ked kontrolujete jedlo, vzdy pouZite kuchynské ndcinie s
dihymi rdckami.

- Veko vzdy odstranujte opatrne a smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte z veka
odkvapkat' do zariadenia na pripravu potravin na pare, aby nedoslo k obareniu.

- Ked je jedlo hortce, vzdy drzte rdcku.

- Nepohybujte zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho cinnosti.

- Nenacahujte sa nad zariadenim na pripravu potravin v pare pocas jeho ¢innosti.

- Nedotykajte sa hortcich ¢asti zariadenia. Pri manipuldcii s hordicimi castami zariadenia vzdy
pouzite kuchynské chriapky.

- Zariadenie nesmiete polozit do blizkosti alebo pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,
ako su steny a priborniky.

- Zariadenie nepouzivajte v priestoroch, kde su pritomné vybusné a/alebo zapalné vypary.

- Aby nedoslo k nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie k casovému spinacu
alebo dialkovému ovlddaciemu systému.

-V nddobe na vodu sa nachddza malé sitko. Ak je toto sitko odpojené, odlozte ho mimo dosahu
detf, aby nedoslo k jeho prehltnutiu.

Automatické vypinanie
Zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Zariadenie sa vypne automaticky, ak do
1 mintty po stlacenf vypinaca nestlacite ziadne tlacidlo ponuky. Zariadenie sa vypne automaticky aj
po uplynuti nastaveného casu dusenia.

Ochrana proti prehriatiu
Toto zariadenie na pripravu potravin na pare je vybavené ochranou proti prehriatiu v désledku
vyvretia vody. Této ochrannd funkcia automaticky vypne zariadenie, ak ho zapnete a v nddobe na
vodu nie je Ziadna voda a tiez vtedy, ak sa pocas cinnosti vietka voda minie. Pred dalSim pouzitim
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare 10 mindt vychladnut.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.
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Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne ofistite suciastky, ktoré sa dostand do kontaktu s
potravinami (pozrite si Cast’,,Cistenie®).

Vnutro nadoby na vodu utrite navlhéenou tkaninou.

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Nadobu na vodu naplrite vodou az po znacku maxima cez otvor na vodu (Obr. 2).

Nadobu na vodu naplfajte len vodou. Nikdy ju nenaplifajte prisadami, olejom 3i inymi latkami.

VloZte podnos na odkvapkévanie na nddobu na vodu v podstavci (Obr. 3).
Pozndmka: Nikdy nepouZivajte zariadenie bez podnosu na odkvapkdvanie.

Ak chcete zvyraznit’ chut’ dusenych potravinam, podla potreby vlozte do komory pre prisady
suSené alebo cerstvé bylinky alebo korenie (Obr. 4).
Vynikajlce bylinky a korenia, ktoré mézete vlozit do komory pre prisady, su napr. tymidn, koriander,
bazalka, kdpor, karf a estragdn. MozZete ich kombinovat' s cesnakom, rascou alebo chrenom a
zvyraznit' tak ich chut bez priddvania soli. Odporicame pouzit 1/2 az 3 cajové lyzicky susenych
byliniek alebo korenia. Ak mdte Cerstvé bylinky alebo korenie, mdzete pouzit' vacsie mnozstvo.
Informdcie o pouzitf uvedenych byliniek alebo korenia pre rézne typy potravin ndjdete v tabulke
dusenia potravin v kapitole ,, Tabulka potravin a rady pre dusenie".

Tip Ak pouZivate mleté bylinky alebo korenie, opldchnite podnos na odkvapkavanie, aby sa navlhcila
komora pre prisady.To zabrani tomu, aby mleté bylinky alebo korenie prepadlo cez otvory v komore pre
prisady (Obr.5).

Potraviny, ktoré chcete dusit, vlozte do jednej alebo viacerych misiek na dusenie potravin a/
alebo do misky na polievku/ryzu.

- Ak pouzivate viac ako jednu misku na dusenie potravin, vzdy instalujte odnimatelné podnosy v
jednom smere.

- Pred pouzivanim sa uistite, Ze odnimatelné podnosy v miskdch na dusenie potravin 2 alebo 3
zapadnu do spravnej polohy (,,cvaknutie™) (Obr: 6).

- Do misiek na dusenie potravin nevkladajte prilis velké mnoZstvo potravin. Potraviny usporiadajte
rovnomerne a medzi jednotlivymi kusmi ponechajte dostatocny priestor, aby ste umoznili
maximalny prietok pary.

- Maéso a hydinu vzdy vloZte do spodnej misky na dusenie potravin, aby Stava zo surového alebo
Ciastocne pripraveného mdsa ¢i hydiny nekvapkala na ostatné potraviny.

- Velké kusy potravin a potraviny vyzadujlce dlhsie dusenie viozte do spodnej misky.

- Vajicka viozte do drziakov na vajicka (Obr. 7).

A Jednu alebo viac misiek na dusenie potravin polozte na podnos na odkvapkavanie. Ak chcete
pouzit’ misku na polievku/ryzu, polozte ju na vrch misky na dusenie potravin. Dbajte na to, aby
ste misky umiestnili spravne a aby sa nehybali (Obr. 8).

- Nemusfte pouzit' vietky 3 misky na dusenie potravin.

- Misky na dusenie potravin su ocislované. Toto cislo ndjdete na Uchytke.Vrchnd miska na dusenie
potravin mé ¢. 3, strednd md ¢. 2 a spodnd méd ¢. 1.

- Misky na dusenie potravin ukladajte na seba len v nasledujicom poradf: miska na dusenie
potravin 1, miska na dusenie potravin 2, miska na dusenie potravin 3.

- Miska na polievku/ryzu je urcend na dusenie ryze, ohriatie polievky alebo inej tekutej potraviny.
Ked chcete pouzit misku na polievku/ryzu, polozte ju na vrchnd misku na dusenie potravin.

- Ak dusite vacsie mnozstvd potravin, v polovici procesu dusenia zamiesajte potraviny. Nasadte si
kuchynské chriapky a pouzite kuchynské nacinie s dlhymi rdckami.
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- Dusenie potravin vo vrchnej miske trva trochu dlhSie v porovnani so spodnymi miskami.

- Ak chcete dusit’ potraviny, ktoré vyzaduju ind dobu dusenia, nastavte stopky na maximalny cas
dusenia. Potraviny, ktoré vyzaduju najdihsiu dobou dusenia viozte do misky 1. Obsah misky duste,
kym sa zostdvajuci ¢as na displeji nerovnd najkratdej dobe dusenia. Potom pomocou kuchynskych
chriapiek opatrne odstrérite veko a polozte misku 2 obsahujiicu suroviny s najkratSou dobou
dusenia na vrch misky 1.Veko poloZte na misku 2 a pokracujte v dusenf, kym neuplynie
nastavend doba dusenia.

- Ak chcete dusit velké potraviny (napr. kukuri¢né Sulky alebo cinske zemiaky), mozete z misiek na
dusenie potravin 2 a/alebo 3 odstranit’ podnosy, ¢im zvdcsite objem priestoru na
dusenie (Obr. 9).

- Po dokonceni dusenia pouzite na vyberanie jedla z misiek na dusenie potravin kuchynské nacinie
s dlhymi rdckami.

- Ajv pripade, Ze su vybraté oba podnosy, mdzete navrch polozit' misku na ryzu a pripravovat tak
polievku ¢i ryzu.

- Ak vyberiete len podnos 2, mdZete navrch este polozit’ misku na dusenie potravin 3.

Veko polozte na vrchni misku na dusenie potravin (Obr. 10).

Pozndmka: Ak veko nepoloZite na misku na dusenie potravin spravne, pripadne ho na riu nepoloZite
vobec, potraviny sa spravne nepodusia.

Pouzitie zariadenia

Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.
D Zariadenie pipa.

Stlacte vypina¢ (Obr. 11).
D Svetelny krizok okolo vypinaca sa rozsvieti.

Stlacte tlacidlo ponuky pre typy potravin, ktoré chcete podusit’ (Obr. 12).

Predvolené doby dusenia na tlacidldch ponuky néjdete v kapitole , Tabulka potravin a rady pre
dusenie.

D Svetelny krizok okolo tlacidla sa rozsvieti a na displeji sa zobrazi predvolena doba dusenia.

Pozndmka: Ak chcete nastavit’ ind dobu dusenia ako je doba predvolend pomocou tlacidla ponuky, stlacte
tlacidlo ponuky s dobou dusenia, ktord je najblizsie poZadovanej dobe dusenia. Potom pomocou tlacidiel
stopiek + a - prediZte alebo skrdt'te dobu dusenia.

D Zacne sa proces dusenia a stopky odpoditavaju dobu dusenia.

D Po uplynuti doby dusenia zariadenie pipne a prepne sa do reZimu udrZiavania teploty

Opatrne odstrante veko

Davajte pozor na horucu paru unikajicu zo zariadenia po odstraneni veka.

Aby nedoslo k popaleniu, pri otvarani veka misky na polievku/ryzu a misiek na dusenie potravin,
pouzite kuchynské chnapky. Pomaly zdvihnite veko smerom od seba. Skondenzovanu paru nechajte
z veka odkvapkat do misky na dusenie potravin.

Zastrcku odpoijte zo sietovej zasuvky a predtym, ako vyberiete podnos na odkvapkavanie,
nechajte zariadenie na pripravu potravin na pare Uplne vychladnut’.

- Privyberani podnosu na odkvapkdvanie ddvajte pozor, lebo voda v nddobe na vodu a podnos
na odkvapkdvanie mozu byt este hortce, aj ked uz ostatné Casti zariadenia vychladli.

A Po kazdom poutziti vyprazdnite nadobu na vodu.

Poznamka: Ak chcete dusit’ d'alSie potraviny, pouZite Cerstvii vodu.



106 SLOVENSKY

Rezim udrziavania teploty

Zariadenie na pripravu potravin na pare sa po kazdej ponuke automaticky prepne do rezimu

udrziavania teploty. Potraviny sa udrziavaju teplé 20 minut. Svetelny krizok okolo tlacidla udrziavania

teploty sa rozsvieti a svetelny krizok okolo tlacidla ponuky zhasne.

- Ak chcete udrziavat potraviny teplé dihsie ako 20 mindt, do 1 mindty po ukoncenf prvého cyklu
udrziavania teploty stlacte vypinac, aby sa spustil dalsi cyklus udrZiavania teploty (Obr. 11).

- Ak chcete vypnut' rezim udrziavania teploty, stlacte vypinac.

- Ak chcete zapnut cyklus udrziavania teploty, ked je zariadenie vypnuté alebo po jeho
automatickom vypnuti, najskor stlacte vypinac¢ a potom tlacidlo udrziavania teploty (Obr: 13).

Kontrolné svetlo doplnenia zasobnika
Ked hladina vody v nddobe na vodu klesne pod uroveri MIN, zac¢ne blikat' kontrolné svetlo
doplnenia, ¢im signalizuje, Ze musfte doplnit' vodu v nddobe na vodu.

Cistenie a udrzba

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Zastrcku odpojte zo sietovej zasuvky a zariadenie nechajte vychladnut'.
Vonkajsiu Cast’ podstavca ocistite vlhkou utierkou.

Podstavec nikdy neponarajte do vody, ani ho neoplachujte pod teciicou vodou.

Podstavec nedistite v umyvacke na riad.

Nadobu na vodu odistite tkaninou namocenou v teplej vode s malym mnozstvom distiaceho
prostriedku. Nadvihnite sitko v nadobe na vodu a odistite ho. Potom utrite nadobu na vodu
cistou vlhkou tkaninou.

Ak sitko z nadoby na vodu vyberiete, odloZte ho mimo dosahu deti, aby nedoslo k jeho
prehltnutiu.

Odstrante podnosy 2 a/alebo 3. Misky na dusenie potravin, misku na polievku/ryzu a veko
umyte rucne alebo v umyvacke na riad.V tom pripade pouzite kratky cyklus umyvania pri
nizkej teplote.

Opakované cistenie misiek na dusenie potravin, misky na polievku/ryzu a veka v umyvacke na riad by

mohlo spdsobit, Ze tieto diely zostand matné.

Odstranovanie vodného kamena

Vzdy po 15 hodindch pouzivania musite zo zariadenia odstranit’ vodny kameri. Kontrolné svetlo
odstrariovania vodného kamenia sa na 1 hodinu zasvieti, ¢im signalizuje, Ze zo zariadenia na pripravu
potravin na pare musite odstranit’ vodny kameri. Pravidelné odstrafiovanie vodného kamena udrziava
optimdlny vykon a pred|zuje zivotnost' zariadenia.

Poznamka: Kontrolné svetlo odstrariovania vodného kameria zhasne po 1 hodine, aj ked’ ste vodny
kameri zo zariadenia neodstranili.

Néadobu na vodu naplfite bielym octom (8% kyselina octovd) az po maximélnu Groven.

Nepouzivajte Ziadny iny druh prostriedku na odstrafnovanie vodného kamena.

Podnos na odkvapkavanie, misky na dusenie potravin a misku na polievku/ryzu nasad'te
spravne na podstavec (Obr. 8).

Na hornu cast’ misky na polievku/ryzu nasad'te veko (Obr. 10).
Koncovku kabla pripojte do siet'ovej zasuvky.
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Pomocou tlacidla ponuky a tlacidla + nastavte zariadenie na prevadzku na 25 minut.
Ak ocot zacne kypiet’ cez okraj podstavca, odpojte zariadenie a odoberte cast’ octu.

A Po 25 minutach odpojte zariadenie a nechajte ocot Uplne vychladnit. Potom vyprazdnite
nadobu na vodu.

Nadobu na vodu niekolkokrat oplachnite studenou vodou.

Poznamka: Ak sa v nadobe na vodu stdle nachddzaji zvysky usadenin, cely postup zopakuijte.

Odkladanie

Predtym, ako zariadenie odlozite, skontrolujte, Ci su vSetky jeho Casti Cisté a suché (pozrite si
kapitolu ,,Cistenie*).

Misku na dusenie potravin 3 polozte na podnos na odkvapkavanie.
Uistite sa, Ze sU odnimatelné podnosy spravne vlozené v miskach na dusenie potravin 2 a 3.

Misku na dusenie potravin 2 vlozte do misky na dusenie potravin 3. Misku na dusenie potravin
1 vloZte do misky na dusenie potravin 2. (Obr. 14)

Misku na polievku/ryzu vlozte do vrchnej misky na dusenie potravin.
A Na misku na polievku/ryzu nasadte veko.

Ak chcete odlozit’ napajaci kabel, zatlacte ho do priestoru na odkladanie kabla
v podstavci (Obr. 15).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informécie alebo mdte problém, navstivte webovu strdnku spoloc¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdtte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obritte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pomézete tak chranit' Zivotné
prostredie (Obr: 16).

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémov, ktoré sa mdzu vyskytndt pri pouzivanf
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdtte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Zariadenie na Zariadenie na pripravu potravin na pare nie je
pripravu potravin zapojené do siete.

na pare nefunguje.
V nddobe na vodu nie je ziadna voda.

ESte ste nestlacili vypinac.
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Problém Mozna pricina
ESte nie su
udusené vsetky

potraviny.

Niektoré kusky jedla

v zariadenf na pripravu
potravin na pare su vacsie
a/alebo vyzaduju dihsiu
dobu dusenia ako ostatné.

Do misiek na dusenie
potravin ste vioZili prilis
vela potravin.

Zariadenie
spravne
nezohrieva.

Vodny kameri zo
zariadenia odstraniujete
nepravidelne.

Tabulka potravin a rady pre dusenie

Riesenie
Pomocou tlacidla + nastavte dlhsiu dobu
dusenia.

dlhsie dusenie vloZte do spodnej misky na
dusenie potravin (€. 1).

Misky na dusenie potravin neprepifiajte.
Potraviny pokrdjajte na mensie kisky a na vrch
poukladajte najmensie kuisky.

Pri ukladan( potravin nechajte medzi jednotlivymi
kusmi dostatocny priestor; aby ste umoznili
maximalny prietok pary.

Odstrdrite vodny kamen zo zariadenia. Pozrite
kapitolu ,,Cistenie a Udrzba'.

Recepty ndjdete na nasej webovej strdnke www.philips.com/kitchen.

Doby dusenia uvedené v nasledujicej tabulke su len orientaéné. Doby dusenia sa mézu ISit v
zavislosti od velkosti kdskov potravin, priestoru medzi potravinami v miske na dusenie potravin,
mnoZstva potravin v miske, Cerstvosti potravin a Vasich osobnych preferencif.

Tabulka dusenia potravin

Potraviny na Mnozstvo Odporucané bylinky/korenie pre Doba dusenia

dusenie komoru na prisady (min.)

Spargla 400 ¢ Medovka lekdrska, bobkovy list, 13-15
tymidn

Brokolica 400 g Cesnak, mletd cervend paprika, 16-18
estragdn

Karfiol 400 g Mliec rolny, bazalka, estragdén 16-18

Kuracie soté 250 g Karf, rozmarin, tymidn 30-35

Rybie filé 250 g Susend hordica, nové korenie, 10-12
majordn

Polievka 250 ml Bylinky/korenie na ochutenie 12-16

Vajicka 6az8 - 15

Predvolené doby dusenia tlacidiel ponuky (Obr. 17)

Rady pre dusenie potravin

Zelenina a ovocie

Nakrdjajte hrubé stonky karfiolu, brokolice a hldvkovej kapusty.
Listnatd zelenu zeleninu duste ¢o mozno najkratsie, lebo fahko stratf farbu.
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Mrazenu zeleninu pred dusenim nerozmrazujte.

Miso, hydina, morské zivocichy a vajicka

Na dusenie sU najvhodnejsie makké kusky mdsa s malym obsahom tuku.

Méso poriadne umyte a vytraste, aby z neho kvapkalo ¢o najmenej Stavy.

Méso vzdy polozte pod iné druhy potravin.

Vajitka pred viozenim do zariadenia na pripravu potravin na pare prepichnite.

Nikdy neduste mrazené méaso, hydinu ani morské Zivocichy. Tieto suroviny pred vliozenim do
zariadenia na pripravu potravin na pare nechajte vzdy Uplne rozmrazit.

Ak pouZzijete viac misiek na dusenie potravin, z hornej misky alebo misiek na dusenie potravin
kvapka skondenzovand para do dolnej misky na dusenie potravin.Vzdy dbajte na to, aby chut
potravin v réznych miskdch na dusenie potravin spolu ladila.

Misku na ryzu/polievku mézete pouzit na pripravu zeleniny k omackam alebo namacanie ryby
vo vode.

Medzi kiskami potravin nechajte volny priestor. Hrubsie kdsky ulozte k vonkajsim okrajom misky
na dusenie potravin.

Ak je miska na dusenie potravin velmi naplnend, v polovici procesu dusenia potraviny
premiesajte.

Malé mnozstvd potravin vyzaduju kratSie doby dusenia v porovnan{ s vacsimi mnozstvami.
Ak pouzijete jednu misku na dusenie potravin, potraviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia

v porovnani s pouzitim 2 alebo 3 misiek na dusenie potravin.

Potraviny v najspodnejsej miske na dusenie sa pripravia rychlejsie ako potraviny v hornych
miskdch na dusenie potravin. Ak pouZijete viac misiek na dusenie potravin, nechajte potraviny
varit o 5-10 mindt dlhsie. Pred konzumadciou sa presveddite, ¢i sd potraviny dostatocne
pripravené.

Potraviny mozete pridavat’ aj pocas dusenia. Ak niektoré suroviny vyzaduju kratsiu dobu dusenia,
pridajte ich neskor

Ak nadvihnete veko, bude zo zariadenia unikat' para a dusenie bude trvat dlhsie.

Ked sa zariadenie na pripravu potravin na pare prepne do rezimu udrziavania teploty, dusenie
este nejakd dobu pokracuje. Preto, ak su potraviny uz dostatocne pripravené, vyberte ich so
zariadenia hned po skoncenf dusenia.

Ak potraviny nie su este pripravené, nastavte dihsiu dobu dusenia. Mozno bude potrebné
doplnit’ vodu do nadoby na vodu.



110 SLOVENSCINA

Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Pokrov

Posoda za juho/riz

Snemljivi pladenj

Posoda za kuhanje v pari st. 3

Snemljivi pladen;

Posoda za kuhanje v pari §t. 2

Posoda za kuhanje v pari st. 1

Pladenj za kapljanje

Ojacevalnik okusa

Vhod za vodo

Podstavek z zbiralnikom za vodo

Nadzorna plosca

Indikator ponovnega polnjenja

Gumbi casovnika

Indikator odstranjevanja vodnega kamna
Gumb za vklop/izklop s svetle¢im obrockom
Gumbi za meni s svetlecimi obrocki

Gumb za ohranjanje toplote s svetle¢im obrockom

CUVARWN=FX"=—TOTMONA®D>

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
- Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektritno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparat priklju¢ite samo v ozemljeno vticnico.Vtikac mora biti pravilno vstavljen v omrezno
vti¢nico.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

-V pari ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev. Ta Zivila pred zacetkom
kuhanja v pari vedno popolnoma odtalite.

- Soparnika ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje, saj za¢ne v nasprotnem primeru iz aparata
kapljati vroca voda.

- Posodi za kuhanje v pari in posodo za juho/riz uporabljajte samo v kombinaciji z originalnim
podstavkom.

- Omreznega kabla ne hranite v bliZini vrocih povrsin.
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Pozor

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Aparata ne izpostavljajte visokim temperaturam, vrocim plinom, pari ali vlazni vrocini. Soparnika
ne namescajte na ali ob delujoco pecico ali kuhalnik.

- Aparat izklopite, preden ga izkljucite iz elektricnega omrezja.

- Aparat pred ciscenjem vedno izkljucite iz elektri¢cnega omrezja in pocakajte, da se ohladi.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno Skodo.

- Soparnik postavite na trdno in ravno podlago, pri ¢emer naj bo okrog aparata najmanj 10 cm
prostora, da preprecite pregrevanje.

- Snemljive pladnje namestite v eni smeri. Poskrbite, da so pladnji pravilno namesceni. Ko je
snemljivi pladen] pravilno namescen, slisite “klik.

- Pazite na vroco paro, ki uhaja iz soparnika med kuhanjem ali ob odstranitvi pokrova. Za
preverjanje hrane uporabljajte kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Pokrov odstranite previdno in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova se naj odcedi v soparnik, da
se ne opecete.

- Ko je hrana vroca, prijemajte posode za rocaje.

- Soparnika med delovanjem ne premikajte.

- Med kuhanjem ne segajte nad soparnik.

- Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Pri prijemanju vrocih delov aparata uporabljajte rokavice
za pecico.

- Aparata ne postavite ob ali pod predmete, ki jih para lahko poskoduje, na primer ob ali pod
stene in omare.

- Aparata ne uporabljajte v blizini eksplozivnih in/ali vnetljivih hlapov.

- Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo ali daljinski upravljalnik, da ne povzrocite
nevarnosti.

-V zbiralniku za vodo je majhno cedilo. Ce se cedilo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da
ga morebiti ne pogoltnejo.

Samodejni izklop
Aparat je opremljen s samodejnim izklopom. Samodejno se izklopi, ¢e gumba menija ne pritisnete v
1 minuti po pritisku gumba za vklop/izklop. Aparat se samodejno izklopi tudi po preteku
nastavljenega casa za kuhanje v pari.

Samodejni varnostni izklop
Soparnik je opremljen s samodejnim varnostnim izklopom. Ta funkcija samodejno izklopi aparat, ko v
zbiralniku za vodo ni vode ali ¢e je zmanjka med kuhanjem. Pred ponovno uporabo naj se soparnik
ohlaja 10 minut.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito oCistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si
poglavje “Ciscenje”).

Notranjost zbiralnika za vodo obrisite z vlazno krpo.
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Priprava za uporabo

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.
Zbiralnik za vodo do konca napolnite z vodo skozi vhod za vodo (SI. 2).

Zbiralnik za vodo polnite samo z vodo. Ne dajajte vanj mesanice zacimb, olja ali drugih snovi.

Na zbiralnik za vodo v podstavku namestite pladenj za kapljanje (SI. 3).
Opomba:Aparata ne uporabljajte brez pladnja za kapljanje.

Po Zelji lahko v ojacevalnik okusa dodate suha ali sveza zeliS¢a ali zac¢imbe, da dodatno
obogatite okus v pari pripravljene hrane (SI. 4).

Timijan, koriander, bazilika, koper; curry in pehtran so zanimive za¢imbe in zelis¢a, ki jih lahko dodate

v ojacevalnik okusa. Kombinirate jih lahko s ¢esnom, kumino ali hrenom in tako jedem izbolj$ate okus

brez dodajanja soli. Priporocamo vam, da dodate od 1/2 do 3 Zlicke suhih zelié¢ ali za¢imb. Ce

uporabite sveza zelisca ali zacimbe, jih dodajte vec.

Zelis¢a in zaCimbe, ki so priporocljiva za pripravo razli¢nih jedi, si lahko ogledate v tabeli s hrano za

kuhanje v pari v poglavju “Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

Nasvet: Ce uporabite zdrobljena zeli¢a ali zacimbe, sperite pladenj za kapljanje, da navlaZite ojacevalnik
okusa. S tem preprecite, da bi zdrobljena zeli$¢a in zacimbe enostavno padla skozi odprtine ojacevalnika
za okus (SI.5).

Hrano, ki jo Zelite kuhati v pari, razporedite v eno ali ve¢ posod za kuhanje v pari in/ali
posodo za juho/riz.

- Ce uporablate vet kot eno posodo za kuhanje v pari, namestite snemljive pladnje v eni smeri.

- Poskrbite, da se snemljivi pladenj v posodi za kuhanje v pari §t. 2 ali 3 pred uporabo zaskoci
("klik) (SI. 6).

-V posodi za kuhanje v pari ne nalozite preve¢ hrane. Hrano razporedite tako, da bo med
posameznimi kosi dovolj razmika, kar zagotovi najboljsi pretok pare.

- Meso in perutnino polozite v spodnjo posodo za kuhanje v pari, da sokovi surovega ali napol
pecenega mesa ali perutnine ne kapljajo na druge jedi.

- Vedje kose hrane in hrano, ki se v pari kuha dalj ¢asa, postavite v spodnjo posodo za kuhanje v
pari.

- Jajca polozite v posebej zanje namenjena mesta, da se primerno skuhajo (SI. 7).

A Eno ali vec posod za kuhanje v pari posadite na pladenj za kapljanje. Ce Zelite uporabiti
posodo za juho/riz, jo postavite v najvisjo posodo za kuhanje v pari. Poskrbite, da so posode
pravilno in stabilno namescene (SI. 8).

- Vseh treh posod za kuhanje v pari ni treba uporabiti.

- Posode za kuhanje v pari so o3tevil¢ene. Stevilke so navedene na ro¢ajih. Zgornja posoda ima
Stevilko 3, srednja stevilko 2 in spodnja Stevilko 1.

- Posode za kuhanje v pari obvezno naloZite v naslednjem zaporedju: posoda $t.1, posoda t. 2 in
posoda st. 3.

- Posoda za juho/riz je namenjena kuhanju riza, juhe ali druge tekoce hrane v pari. Ko Zelite
uporabiti posodo za juho/riz, jo namestite v zgornjo posodo za kuhanje v pari.

- Ce v pari kuhate ve&jo koli¢ino hrane, hrano na polovici kuhe premegajte. Uporabite rokavice za
pecico in kuhinjski pribor z dolgimi rocaji.

- Hrana v najvisji posodi se obicajno kuha nekoliko dlje kot hrana v nizjih posodah.

- Ce Zelite v pari kuhati jedi, ki imajo razli¢en ¢as kuhanja v pari, nastavite ¢asovnik na najdaljéi ¢as
kuhanja v pari. Sestavine z najdaljs$im ¢asom kuhanja postavite v posodo st. 1. Kuhajte, dokler na
zaslonu prikazan preostali ¢as kuhanja ni enak najkrajsemu ¢asu kuhanja v pari. Z rokavicami za
pecico previdno odstranite pokrov in postavite posodo $t. 2, v kateri so sestavine s krajsim
¢asom kuhanja, na posodo st. 1. Posodo $t. 2 pokrijte s pokrovom in nadaljujte s kuhanjem v pari,
dokler ne pretece nastavljeni ¢as kuhanja.
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- Ce zelite v pari kuhati velike kose hrane (na primer koruzne storze ali jam), lahko odstranite
pladenj v posodi za kuhanje v pari §t. 2 in/ali 3 in tako povecate prostor za kuhanje (SI. 9).

- Po koncanem kuhanju odstranite hrano iz posode z uporabo kuhinjskega pribora z dolgimi
rocaji.

- Ce sta odstranjena oba pladnja, lahko e vedno namestite posodo za riz in pripravite riz ali juho.

- Ce je odstranjen samo pladenj st. 2, lahko na vrh $e vedno postavite posodo st. 3.

S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za kuhanje v pari (SI. 10).

Opomba: Ce pokrova ne namestite ali ga namestite nepravilno na posodo za kuhanje v pari, hrana ne bo
dovolj dobro kuhana.

Uporaba aparata

Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.
D Aparat piska.

Pritisnite gumb za vklop/izklop (SI. 11).
D Svetledi obrocek okoli gumba za vklop/izklop zasveti.

Pritisnite gumb za meni, da izberete vrsto hrane, ki jo Zelite pripraviti (SI. 12).

Ce Zelite izvedeti ve¢ o prednastavijienem ¢asu posameznega gumba za meni, si oglejte poglavje

“Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari”.

D Svetledi obrocek okoli gumba zasveti in prednastavljen ¢as kuhanja v pari se prikaze na
zaslonu.

Opomba: Ce Zelite nastaviti ¢as kuhanja v pari, ki je drugacen od prednastavljenega ¢asa gumbov menija,
pritisnite gumb menija s Casom kuhanja, ki je najblize Zelenemu &asu kuhanja. Nato z gumboma + in -
casovnika podaljSajte ali skrajSajte cas kuhanja v pari.

D Postopek kuhanja v pari se zacne izvajati in Casovnik zaéne odstevati preostali ¢as kuhanja.

D Po preteku ¢asa kuhanja aparat zapiska in preide v nacin ohranjanja toplote.

Previdno odstranite pokrov.

Pazite na vroco paro, ki ob odstranitvi pokrova z aparata zacne uhajati.

Da se ne bi opekli, uporabite rokavice za pecico za odstranjevanje pokrova, posode za juho/riz in
posod za kuhanje v pari. Pokrov snemite pocasi in pro¢ od sebe. Kondenzat s pokrova naj se odcedi
v posodo za kuhanje v pari.

Iztaknite vtika¢ iz omrezne vti¢nice in pustite, da se soparnik popolnoma ohladi, preden
odstranite pladenj za kapljanje.

- Pri odstranjevanju pladnja za kapljanje bodite previdni, saj je lahko v zbiralniku za vodo in pladnju
za kapljanje Se vedno vroca voda, Ceprav so se ostali deli aparata ze ohladili.

A Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik za vodo.
Opomba: Ce Zelite v pari skuhati $e ve¢ hrane, uporabite sveZo vodo.

Nacin ohranjanja toplote

Soparnik samodejno preklopi v nacin ohranjanja toplote, ko se zakljudi kateri koli izbrani postopek.
Temperatura hrane se vzdrzuje 20 minut. Svetleci obrocek okoli gumba za ohranjanje toplote zasveti,
svetleci obrocek okoli gumba na meniju pa ugasne.
- Ce Zelite hrano ohraniti toplo ve¢ kot 20 minut, pritisnite gumb za vklop/izklop najpozneje
1 minuto po koncanem prvem ciklu ohranjanja toplote, da aktivirate naslednji cikel (SI. 11).
- Ce zelite prekiniti trenutni nacin ohranjanja toplote, pritisnite gumb za vklop/izklop.
- Ce Zelite aktivirati cikel ohranjanja toplote, ko je aparat izkloplien ali ko se je izklopil samodejno,
najprej pritisnite gumb za vklop/izklop in nato gumb za ohranjanje toplote (SI. 13).
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Indikator ponovnega polnjenja
Ko nivo vode v zbiralniku za vodo pade pod oznako MIN, za¢ne indikator ponovnega polnjenja
utripati in tako opozarja, da je treba napolniti zbiralnik za vodo.

Ciscenje in vzdrzevanje

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Izvlecite vtikag iz omreZne vti¢nice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Zunanjost podstavka odistite z vlazno krpo.

Podstavka ne potapljate v vodo in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Podstavka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Zbiralnik za vodo o¢istite z malo tekoéega €istila in vlazno krpo, ki jo namocite v toplo vodo.
Cedilo v zbiralniku za vodo ocistite tako, da ga sperete. Zbiralnik nato obrisite s ¢isto vlazno
krpo.

Ce se cedilo v zbiralniku za vodo sname, ga umaknite izven dosega otrok, da ga morebiti ne
pogoltnejo.

Odstranite pladenj 2 in/ali 3. Posodi za kuhanje v pari, posodo za juho/riz in pokrov lahko

pomijete rocno ali v pomivalnem stroju, kjer izberete kratek program in nizko temperaturo.
Ce posodi za kuhanje v pari, posodo za juho/riz in pokrov nenehno umivate v pomivalnem stroju,
lahko ti deli rahlo izgubijo sijaj.

Odstranjevanje vodnega kamna

Ce ste aparat uporabljali 15 ur, morate odstraniti vodni kamen. Indikator odstranjevanja vodnega
kamna zasveti za 1 uro in opozarja, da je iz soparnika treba odstraniti vodni kamen. Redno
odstranjevanje vodnega kamna iz soparnika je nadvse pomembno, saj zagotavlja optimalno
ucinkovitost in podaljsa zZivljenjsko dobo aparata.

Opomba: Indikator odstranjevanja vodnega kamna po 1 uri neha svetiti, Cetudi vodnega kamna iz
aparata niste odstranili.

Zbiralnik za vodo do konca napolnite z belim vinskim kisom (8 % ocetna kislina).

Za odstranjevanje vodnega kamna ne uporabljajte nobenega drugega sredstva.

Pladenj za kapljanje, posodi za kuhanje v pari in posodo za juho/riz pravilno namestite na
podstavek (SI. 8).

S pokrovom pokrijte zgornjo posodo za juho/riz (Sl. 10).
Vtikac vtaknite v omrezno vti¢nico.
Pritisnite gumb menija in gumb +, da vklopite aparat za 25 minut.

Ce vinski kis zaéne uhajati &ez rob podstavka, izklopite aparat iz elektri¢nega omrezja in
zmanjsajte kolic¢ino kisa.

A Po 25 minutah izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja in pustite, da se vinski kis popolnoma
ohladi. Nato izpraznite zbiralnik za vodo.

Zbiralnik za vodo veékrat sperite s hladno vodo.

Opomba: Ce so v zbiralniku za vodo Se ostanki vodnega kamna, postopek ponovite.
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Shranjevanje
Preden aparat pospravite, poskrbite, da so vsi deli oci$ceni in suhi (glejte poglavje “Cis¢enje”).
Posodo st. 3 postavite na pladenj za kapljanje.
Poskrbite, da sta snemljiva pladnja namescena v posodah 2 in 3.
Posodo st. 2 postavite v posodo st. 3, posodo $t. 1 pa v posodo st. 2. (SI. 14)
Posodo za juho/riz postavite v zgornjo posodo za kuhanje v pari.
A Posodo za juholriz pokrijte s pokrovom.

mrezni kabel aparata shranite tako, da ga potisnete v prostor za shranjevanje kabla v
A Omrezni kabel ap hrani ko, da ga poti p hranjevanje kabl
podstavku (SI. 15).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi
(telefonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi takénega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

- Aparata po preteku zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temved ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.16).

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Mozni vzrok Resitev
Soparnik ne Soparnik ni prikljucen na elektricno omrezje.
deluje.

V zbiralniku za vodo ni vode.
Niste Se pritisnili gumba za vklop/izklop.

Vsa hrana ni V soparniku je nekaj kosov  Z gumbom + nastavite daljSi ¢as kuhanja v pari.
kuhana. hrane, ki so vedji in/ali

potrebujejo dlje casa za

pripravo kot ostala hrana.

Vegje kose hrane in hrano, ki se dusi dalj casa,
postavite v spodnjo posodo za kuhanje v pari
(posoda st. 1).

V posodi za kuhanje v pari Posod za kuhanje v pari ne napolnite
ste nalozili prevec hrane. prekomerno. Hrano narezite na majhne kose in
najmanjse kose polozite na vrh.

Hrano razporedite tako, da je med
posameznimi kosi dovolj razmika za najbolsi
pretok pare.



116 SLOVENSCINA

Tezava Mozni vzrok Resitev

Aparat se ne |z aparata niste redno |z aparata odstranite vodni kamen. Glejte

segreje dovol;. odstranjevali vodnega poglavje “Cié¢enje in vzdrevanje’.
kamna.

Preglednica s hrano in namigi za kuhanje hrane v pari

- Recepte najdete na nasi spletni strani www.philips.com/kitchen.

- Casi kuhanja v pari, ki so navedeni v spodnji preglednici, so zgolj namig. Cas kuhanja v pari se
razlikuje glede na velikost kosov hrane, razmik med porazdelitvijo kosov hrane v posodi za
kuhanje v pari, koli¢ino hrane v posodi, svezost hrane in osebni okus.

Preglednica s hrano za kuhanje v pari

Hrana za kuhanje  Kolicina Priporocljiva zelisca/zacimbe za Cas kuhanja v pari
Vv pari ojacevalnik okusa (min)

Spargelj 400 ¢ Melisa, lovorovi listi, timijan 13-15

Brsticni ohrovt 400 g Cesen, stisnjen rde¢ ¢ili, pehtran 1618

Cvetaca 400 ¢ Rozmarin, bazilika, pehtran 1618

Piscandji file 250 g Curry, rozmarin, timijan 30-35

Ribji file 250 ¢ Suha gor¢ica, pimet, majaron 10-12

Juha 250 ml Zelis¢a/zacimbe po okusu 1216

Jajca 68 - 15

Prednastavljeni ¢asi posameznih gumbov menija (SI. 17)

Namigi za kuhanje hrane v pari

Zelenjava in sadje
- Odrezite debela stebla cvetace, brokolija in zelja.
- Listnato zeleno zelenjavo dusite ¢im krajsi Cas, ker hitro izgubi barvo.
- Zamrznjene zelenjave pred kuhanjem v pari ne odtajate.

Meso, perutnina, morski sadezi in jajca

- Zakuhanje v pari so najprimernejsi mehki kosi z malo mascobe.

- Meso dobro operite in ga otrite tako, da z njega kaplja ¢im manj soka.

- Meso obvezno kuhajte pod ostalimi vrstami hrane.

- Preden jajca postavite v soparnik, jih preluknjajte.

-V pari nikoli ne kuhajte zamrznjenega mesa, perutnine ali morskih sadezev.Ta Zivila pred
zaCetkom kuhanja v pari popolnoma odtalite.

- Pri uporabi vec kot ene posode za kuhanje v pari kondenzat kaplja iz zgornje ali zgornjih posod
v spodnjo posodo. Poskrbite, da bodo okusi hrane v razlicnih posodah med seboj skladni.

-V posodi za juho/riz lahko pripravite tudi zelenjavo, omake ali v vodi zakrknjeno ribo.

- Kosi hrane naj bodo med seboj razmaknjeni. Debelejse kose razporedite ob zunanjem robu
posode za kuhanje v pari.

- Ceje posoda za kuhanje v pari zelo polna, hrano na polovici kuhe premesajte.

- Manjse koli¢ine hrane so pripravijene v krajsem casu od vecjih.

- Ce uporabite samo eno posodo za kuhanje v pari, je ¢as kuhanja kraj3i, kot ¢e uporabite 2 ali 3
posode.
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Hrana v spodnji posodi je pripravijena hitreje kot hrana v vigjih posodah. Ce uporabite veé kot
eno posodo, naj se hrana kuha 5-10 minut dlje. Preden hrano ponudite, se prepricajte, da je
dovolj kuhana.

Med kuhanjem v pari lahko dodajate hrano. Ce je kakina sestavina kuhana v krajsem ¢asu, jo
dodajte pozneje.

Ce dvignete pokrov, para uhaja in kuhanje traja dlje ¢asa.

Hrana se dusi Se nekaj ¢asa, ko soparnik preide v nacin ohranjanja toplote, zato hrano umaknite
iz soparnika, ko je kuhanje v pari zaklju¢eno, ce je seveda hrana ze dovolj kuhana.

Ce hrana e ni povsem kuhana, nastavite dalj$i ¢as kuhanja v pari. Mogoce boste morali v
zbiralnik za vodo doliti vodo.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

CUVARWN=FX"=—TOTMONA®D>

Opsti opis (SI. 1)

Poklopac

Posuda za supu/pirinac

Uklonjiva fioka

Posuda za kuvanje na pari 3

Uklonjiva fioka

Posuda za kuvanje na pari 2

Posuda za kuvanje na pari 1

Posuda za kapljanje

Dodatak za poboljsavanje ukusa

Ulaz za vodu

Postolje sa rezervoarom za vodu

Upravljacka ploca

Indikator za dopunjavanje vode

Dugmad tajmera

Indikator za uklanjanje kamenca

Dugme za ukljucivanje/zaustavljanje sa osvetljenim prstenom
Dugmad menija sa osvetljenim prstenom

Dugme za odrzavanje temperature sa osvetljenim prstenom

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Postolje nikada ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utikac ispravno
ukljucili u utiénicu.

Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikag, kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zZivinu niti ribu i morske plodove. Obavezno ih
ostavite da se potpuno odmrznu, pa ih tek onda skuvajte na pari.

Aparat za kuvanje na pari nikada nemojte koristiti bez posude za sakupljanje vode, kako se vrela
voda ne bi prosipala iz uredaja.

Posude za kuvanje na pari i posudu za supu/pirinac koristite samo sa originalnim postoljem.
DrZite kabl dalje od vrelih povrsina.
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Oprez

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

- Aparat nemojte izlagati visokim temperaturama, vrelom plinu, pari niti vlaznoj toploti. Aparat za
kuvanje na pari nikada nemojte stavljati na ukljucenu ili jo$ vrucu ringlu niti pored nje.

- Obavezno proverite da i ste iskljucili uredaj pre nego sto izvucete kabl iz uti¢nice.

- Pre cis¢enja uredaj obavezno iskljucite iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Postavite aparat za kuvanje na pari na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrinu, i ostavite najmanje
15 c¢m slobodnog prostora oko aparata da ne bi doslo do pregrevanja.

- Uklonjive fioke uvek stavljajte u istom pravcu.Vodite racuna da budu u odgovaraju¢em poloZzaju.
Kada se uklonjiva fioka pravilno smesti, cucete “klik”.

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata u toku kuvanja ili kada podignete poklopac. Kada
proveravate hranu, obavezno koristite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

- Poklopac uvek skidajte paZljivo i dalje od sebe. Pustite da kondenzovana voda sa poklopca kaplje
U aparat za kuvanje na pari da se ne biste opekli.

- Uvek drzite drsku kada je hrana vruca.

- Ne pomerajte aparat za kuvanje na pari dok radi.

- Ne pruzajte se preko aparata za kuvanje na pari dok radi.

- Ne dodirujte vrele povrsine aparata. Kada rukujete vrelim delovima aparata, obavezno koristite
kuhinjske rukavice.

- Ne stavljajte uredaj pored ili ispod objekata koje moze ostetiti para, kao $to su zidovi i ormari.

- Ne koristite aparat u prisustvu eksplozivnih i/ili zapaljivih isparenja.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, uredaj nikada ne prikljucujte na prekida¢ kontrolisan tajmerom
niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

- U rezervoaru za vodu nalazi se malo sito. Ako se ovo sito otkadi, drzite ga van domasaja dece jer
postoji opasnost od gutanja.

Automatsko iskljucivanje
Aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja. Uredaj se automatski iskljucuje ako ne
pritisnete nijedno dugme menija u roku od 1 minuta od kako ste pritisnuli dugme za ukljucivanje/
zaustavljanje. Uredaj se takode automatski iskljucuje nakon isteka podesenog vremena za kuvanje na
pari.

Zastita od suvog kuvanja
Ovaj aparat ima zastitu od suvog kuvanja. Zastita od suvog kuvanja automatski iskljucuje uredaj ako
je uklju¢en dok u rezervoaru za vodu nema vode ili ako sva voda ispari u toku upotrebe. Ostavite
aparat da se hladi 10 minuta pre ponovne upotrebe.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e doci u dodir sa hranom
(pogledajte poglavlje “Ciscenje”).

Unutrasnjost rezervoara za vodu obrisite vlaznom krpom.
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Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.
Rezervoar za vodu napunite vodom kroz ulaz za vodu do maksimalnog nivoa (SI. 2).

Rezervoar za vodu punite iskljué¢ivo vodom. U rezervoar za vodu nikada nemojte stavljati zacine,
ulje niti druge supstance.

Stavite posudu za sakupljanje vode na rezervoar za vodu na postolju (SI. 3).
Napomena: Nemojte koristiti aparat bez posude za sakupljanje vode.

Po Zelji, u dodatak za poboljSavanje ukusa mozete staviti suvo ili sveze zacinsko bilje ili zacine
da biste dodali aromu hrani koju kuvate na pari (SI. 4).

Neki od zacina koje moZete staviti u dodatak za poboljSavanje ukusa su timijan, korijander, bosiljak,

mirodija, kari i estragon. Mozete ih kombinovati sa belim lukom, kimom ili renom da biste poboljsali

ukus bez dodavanja soli. Preporucujemo da koristite 1/2 do 3 kasicice suvog zacinskog bilja ili zacina.

Stavite vecu kolicinu ako koristite sveze zacinsko bilje ili zacine.

Preporuceno zacinsko bilje i zacine za razne vrste hrane nadi ¢ete u tabeli za kuvanje hrane na pari u

odeljku “Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari’.

Savet:Ako koristite mlevene zacine, isperite posudu za sakupljanje vode da biste nakvasili dodatak za
poboljSavanje ukusa.Tako mleveni zacini nece ispasti kroz otvore na dodatku (SI. 5).

Hranu koju Zelite da skuvate stavite u jednu ili viSe posuda za kuvanje na pari i/ili u posudu za
supu/pirinac.

- Ako koristite viSe posuda za kuvanje na pari, uklonjive fioke uvek stavljajte u istom pravcu.

- Pre koris¢enja proverite da li su uklonjive fioke u posudama za kuvanje na pari 2 ili 3 legle na
mesto (“klik) (SI. 6).

- Nemojte stavljati previse hrane u posude za kuvanje na pari. Rasporedite hranu tako da izmedu
komada hrane ostane dovoljno prostora kako bi se omogucio maksimalan protok pare.

- Meso i Zivinu obavezno stavite u donju posudu za kuvanje na pari kako sokovi iz Zivog ili
delimi¢no skuvanog mesa i zivine ne bi kapali na ostalu hranu.

- Vece komade hrane i hranu koja se duZe kuva stavite u donju posudu za kuvanje na pari.

- Za prakticno kuvanje jaja, stavite ih na drzace za jaja (SI. 7).

A Jednu ili vise posuda za kuvanje na pari stavite na posudu za sakupljanje vode.Ako Zelite da
koristite posudu za supu/pirinac, stavite je u gornju posudu za kuvanje na pari (SI. 8).

- Ne morate da koristite sve 3 posude za kuvanje na pari.

- Posude za kuvanje na pari su numerisane. Broj se nalazi na drsci. Gornja posuda nosi broj 3,
srednja broj 2, a donja broj 1.

- Posude za kuvanje na pari redajte iskljucivo ovim redosledom: posuda 1, posuda 2, posuda 3.

- Posuda za supu/pirina¢ namenjena je za kuvanje pirinca, supe ili druge tecne hrane. Ako Zelite da
koristite posudu za supu/pirinac, stavite je u gornju posudu za kuvanje.

- Ako kuvate velike koli¢ine hrane, promesajte hranu na polovini procesa kuvanja. Stavite kuhinjske
rukavice i upotrebite kuhinjski pribor sa dugackom drskom.

- Hrana u gornjoj posudi obi¢no se malo duze kuva od hrane iz donjih posuda.

- Ako Zelite da kuvate jela Cija se vremena kuvanja razlikuju, podesite tajmer na najduze vreme
kuvanja. Hranu koja se najduze kuva stavite u posudu 1. Kuvajte dok preostalo vreme kuvanja na
displeju ne bude jednako najkracem vremenu kuvanja. Zatim pazljivo podignite poklopac
pomocu kuhinjskih rukavica na rukama i stavite posudu 2 sa sastojcima koji se krace kuvaju na
posudu 1. Poklopite posudu 2 i nastavite sa kuvanjem dok podeseno vreme kuvanja ne istekne.

- Ako Zelite kuvati velike komade hrane (npr. kukuruz, krompir), mozete izvaditi fioke iz posuda za
kuvanje na pari 2 i/ili 3 da biste maksimalno iskoristili prostor (SI. 9).

- Kada kuvanje zavrsi, upotrebite kuhinjski pribor sa duga¢kom drskom da biste izvadili hranu iz
posude za kuvanje na pari.
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- Ako su obe fioke izvadene, jos uvek mozete staviti posudu za pirinac da biste skuvali pirinac ili
supu.
- Ako se izvadi samo fioka 2, jo$ uvek moZzete da stavite posudu 3 na vrh.

Poklopite posudu na vrhu (SI. 10).

Napomena:Ako se poklopac ne zatvori dobro ili se uopste ne stavi, hrana se nece dobro skuvati.

Upotreba aparata

Ukljuéite utikaé u zidnu uticnicu.
D Uredaj ce se oglasiti zvucnim signalom.

Pritisnite dugme za ukljucivanje/zaustavljanje (SI.11).
D  Osvetljeni prsten na dugmetu za ukljucivanje/zaustavljanje pocinje da svetli.

Pritisnite dugme menija za tip hrane koju zelite da kuvate na pari (SI. 12).

Unapred podesSena vremena kuvanja za svako dugme menija nadi ¢ete u odeljku ‘Tabela hrane i

saveti za kuvanje na pari’.

D  Osvetljeni prsten oko dugmeta pocinje da svetli,a unapred podeseno vreme kuvanja
prikazuje se na displeju.

Napomena:Ako Zelite da podesite drugacije vreme kuvanja od unapred podesenog, pritisnite dugme

menija sa vremenom kuvanja koje je najblize Zeljenom vremenu kuvanja. Zatim pritiskajte dugmad

tajmera + i - da biste skratili ili produZili vreme kuvanja.

D Proces kuvanja na pari pocinje, a tajmer odbrojava vreme kuvanja.

D Nakon isteka vremena kuvanja, aparat ¢e se oglasiti zvuénim signalom i preéi ¢e u rezim
odrzavanja temperature.

Pazljivo skinite poklopac.

Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz aparata kada podignete poklopac.

Da ne bi doslo do opekotina, stavite kuhinjske rukavice kada skidate poklopac, posudu za supu/
pirina¢ i posude za kuvanje na pari. Poklopac podiZite polako i dalje od sebe. Pustite da
kondenzovana voda sa poklopca kaplje u posudu za kuvanje na pari.

Iskljucite kabl iz uticnice i ostavite aparat za kuvanje na pari da se potpuno ohladi, pa tek
onda skinite posudu za sakupljanje vode.

- Budite pazljivi kada uklanjate posudu za sakupljanje vode, jer postoji moguénost da je voda u
rezervoaru za vodu i posudi za sakupljanje vode jos uvek vrela, iako su se ostali delovi aparata
vec¢ ohladili.

I Nakon svake upotrebe ispraznite rezervoar za vodu.
Napomena:Ako Zelite da skuvate jos hrane, upotrebite sveZu vodu.

Rezim za odrzavanje temperature.

Nakon svakog menija, aparat se automatski prebacuje u rezim za odrZavanje temperature. Hrana se
odrzava toplom u trajanju od 20 minuta. Osvetljeni prsten oko dugmeta za odrzavanje temperature
i osvetljeni prsten oko dugmeta menija e se iskljuciti.

- Ako Zelite da se hrana odrzava toplom duze od 20 minuta, pritisnite dugme za ukljucivanje/
zaustavljanje u roku od 1 minuta nakon zavrsetka prvog ciklusa odrzavanja temperature da biste
pokrenuli novi ciklus odrzavanja temperature (SI.11).

- Ako Zelite da deaktivirate reZim za odrzavanje temperature dok je aktiviran, pritisnite dugme za
ukljucivanje/zaustavljanje.

- Ako zelite da pokrenete rezim za odrzavanje temperature dok je uredaj iskljucen ili nakon $to se
automatski iskljucio, prvo pritisnite dugme za ukljucivanje/zaustavljanje, a zatim dugme za
odrzavanje temperature (SI.13).
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Indikator za dopunjavanje vode
Kada nivo vode u rezervoaru za vodu padne ispod nivoa MIN, indikator za dopunjavanje vode
pocinje da treperi, Sto znadi da je potrebno da dopunite rezervoar za vodu.

Cisc¢enje i odrzavanje

Za Ciscenje aparata nemojte koristiti jastuci¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ciscenje niti
agresivne tecnosti kao $to su benzin ili aceton.

Iskljucite utikag iz zidne utiénice i ostavite aparat da se ohladi.
Spoljasnjost postolja ocistite vlaznom krpom.

Postolje nikad ne uranjajte u vodu i ne perite ga ispod slavine.

Postolje nemojte prati u masini za posude.

Rezervoar za vodu odistite krpom koju ste natopili toplom vodom sa malo te¢nosti za pranje
sudova. Da biste odistili sito, isperite ga u rezervoaru za vodu. Zatim rezervoar za vodu
obrisite ¢istom vlaznom krpom.

Ako se sito otkaci iz rezervoara za vodu, drzite ga van domasaja dece jer postoji opasnost od

gutanja.

Izvadite fioke 2 i/ili 3. Posude za kuvanje na pari, posudu za supu/pirinac i poklopac operite
rucno ili u masini za sudove, koristeci kratak ciklus i nisku temperaturu.

Cesto pranje posuda za kuvanje na pari, posude za supu/pirinac i poklopca u masini za sudove moze

dovesti do blagog tamnjenja ovih delova.

Cisc¢enje kamenca

Nakon 15 sati upotrebe aparata, potrebno je da ga odistite od kamenca. Indikator za uklanjanje
kamenca ¢e svetleti 1 sat, $to znadi da je potrebno da odistite aparat od kamenca.Vazno je da
redovno Cistite aparat kako bi se odrzale optimalne performanse i produZzio rok trajanja uredaja.

Napomena: Indikator za uklanjanje kamenca gasi se nakon jednog casa, cak i ako jos niste ocistili aparat
od kamenca.

Rezervoar za vodu napunite alkoholnim siréetom (8% sircetne kiseline) do maksimalnog
nivoa.

Nemoijte koristiti druga sredstva za uklanjanje kamenca.

Posudu za sakupljanje vode, posude za kuvanje na pari i posudu za supu/pirinac pravilno
stavite na postolje (SI. 8).

Stavite poklopac na posudu za supu/pirinaé (SI. 10).
Ukljucite utikaé u zidnu uti€nicu.
Pritisnite dugme za meni i dugme + i ostavite aparat da radi 25 minuta.

Ako sirée pocne da kipi preko ivice postolja, iskljucite uredaj iz struje i smanjite kolicinu sirceta.

A Nakon 25 minuta, iskljucite uredaj iz struje i ostavite da se sirée potpuno ohladi. Zatim
ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu vise puta isperite hladnom vodom.

Napomena: Ukoliko u rezervoaru za vodu ima jo§ kamenca, ponovite celu proceduru.
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Odlaganje
Pre odlaganja aparata, proverite da li su svi delovi isti i suvi (pogledajte poglavlje ‘Cid¢enje’).
Stavite posudu za kuvanje na pari 3 na posudu za sakupljanje vode.

Vodite racuna da uklonjive fioke budu na odgovarajuéem mestu u posudama za kuvanje na
pari 2i 3.

Stavite posudu za kuvanje na pari 2 u posudu za kuvanje na pari 3. Stavite posudu za kuvanje
na pari 1 u posudu za kuvanje na pari 2. (SI. 14)

Stavite posudu za supu/pirina¢ u gornju posudu za kuvanje na pari.
A Stavite poklopac na posudu za supu/pirinac.

Da biste odlozili kabl za napajanje, gurnite ga u odeljak za odlaganje kabla u postolju (SI. 15).

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web lokaciju kompanije Philips na
adresi www.philips.com ili se obratite u centar za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj

zemlji (broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

Zastita okoline

Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, vec ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 16).

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira najces¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje

Aparat za kuvanje Aparat za kuvanje na pari nije ukljucen u struju.
na pari ne radi.

U rezervoaru za vodu nema dovoljno vode.

Jos niste pritisnuli dugme za ukljucivanje/
zaustavljanje.

Nije se skuvala sva  Neki komadi hrane u Podesite duze vreme kuvanja pomocu dugmeta +.
hrana. aparatu su vedi i/ili

potrebno im je duze

kuvanje.

Vece komade hrane i hranu koja se duze kuva
stavite u donju posudu za kuvanje na pari (br: 1).

Stavili ste previse hrane  Ne prepunjavajte posude za kuvanje na pari.
u posude za kuvanje na  Isecite hranu na male komade, a najmanje
pari. komade stavite na vrh.

Rasporedite hranu tako da izmedu komada
ostane dovoljno prostora kako bi se omogucio
maksimalan protok pare.
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Problem Moguci uzrok Resenje
Uredaj se ne Niste redovno distili Odistite aparat od kamenca. Pogledajte poglavlje
zagreva pravilno.  aparat od kamenca. ,Ciscenje i odrzavanje".

Tabela hrane i saveti za kuvanje na pari

- Recepte potrazite na nasoj Web lokaciji www.philips.com/kitchen.

- Vremena za kuvanje na pari u ovoj tabeli predstavljaju samo okvirne vrednosti.Vremena kuvanja
mogu da se razlikuju u zavisnosti od veli¢ine komada hrane, razmaka izmedu hrane u posudi za
kuvanje na pari, koli¢ine hrane u posudi za kuvanje na pari, svezine hrane i vaseg ukusa.

Tabela za kuvanje na pari

Hrana za kuvanje Kolicina Preporucen zadini za dodatak za ~ Vreme kuvanja na
poboljsavanje ukusa pari (min.)

Asparagus 400 g Mati¢njak, lovorov list, timijan 13-15

Brokoli 400 g Beli luk, tucana ljuta paprika, 16-18
estragon

Karfiol 400 ¢ Ruzmarin, bosiljak, estragon 16-18

Pile¢i file 250 g Kari, ruzmarin, timijan 30-35

Riblji fileti 250 ¢ Suvi senf, piment, majoran 10-12

Supa 250 ml Zacinsko bilje/zacini po ukusu 12-16

Jaja 6-8 - 15

Unapred podesena vremena kuvanja za dugmad menija (SI. 17)

Saveti za kuvanje na pari

Povrce i voce
- Odsecite debele stabljike karfiola, brokolija i kupusa.
- Lisnato zeleno povrée kuvajte na pari sto krace, posto lako gubi boju.
- Nemojte odmrzavati zamrznuto povrée pre kuvanja na pari.

Meso, zZivinsko meso, riba, morski plodovi i jaja

- Zakuvanje na pari najpogodniji su meki komadi mesa sa malo masti.

- Dobro operite meso i osusite ga tapkanjem, tako da izgubi Sto je moguce manje sokova.

- Meso uvek stavite ispod ostale hrane.

- Pre nego $to stavite jaja u aparat za kuvanje, probusite ih.

- Nikada nemojte kuvati na pari zamrznuto meso, zivinsko meso niti ribu i morske plodove.
Obavezno ih ostavite da se potpuno otope, pa ih tek onda stavite u aparat za kuvanje na pari.

- Ako koristite viSe od jedne posude za kuvanje na pari, kondenzovana voda ¢e kapati sa gornjih
posuda u donju.Vodite racuna o tome da se arome hrane iz razlicitih posuda slazu.

- Posudu za supu/pirina¢ mozete koristiti i za spremanje povréa u sosevima ili za kuvanje ribe u
vodi.

- Ostavite prostor izmedu komada hrane. Deblje komade poredajte uz spoljnu ivicu posude za
kuvanje na pari.

- Ako u posudi za kuvanje na pari ima puno hrane, promesajte je na polovini procesa kuvanja.

- Male koli¢ine hrane kuvaju se krace od vecih koli¢ina hrane.

- Ako koristite samo jednu posudu za kuvanje na pari, hrana ¢e se skuvati brze nego kad koristite
2 ili 3 posude za kuvanje na pari.
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Hrana u najnizoj posudi za kuvanje bi¢e gotova pre hrane u gornjim posudama. Ako koristite
vide od jedne posude za kuvanje na pari, pustite da se hrana kuva 5-10 minuta duze. Jedite samo
dobro skuvanu hranu.

U toku procesa kuvanja na pari moZete da dodajete hranu. Ako se neki sastojak kuva krace,
dodajte ga kasnije.

Ako podizete poklopac, deo pare se gubi, pa ¢e kuvanje trajati duze.

Nakon $to se uredaj prebaci u rezim odrzavanja temperature, hrana se jo$ neko vreme kuva na
pari.Ako je hrana ve¢ potpuno skuvana, izvadite je iz aparata nakon isteka vremena kuvanja.
Ako hrana nije skuvana, podesite duze vreme kuvanja. Mozda ¢ete morati da sipate jos vode u
rezervoar za vodu.



126 YKPAIHCbKA

BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkoio Ta AackaBo npocmo A0 kayby Philips! LLIo6 ynosHi ckoprcTaTucs
NiATPUMKOIO, AKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BMpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araAbHui onmc (Maa. 1)

Kpuiuka

Yawa ans cyny/pucy

3HIMHWI AOTOK

Yatwa ana 0bpobku napoio 3

3HIMHMIT AOTOK

Yawa ana 06pobkm napoto 2

Yatwa ana 0bpobkn napoio 1

/\OTOK AASH KpareAb

BiaaiAeHHS AAS MpsHOLLLIB

OTBip an BOAM

[NAaTdopMa 3 pe3epByapoM AASI BOAM

[NaHeAb kepyBaHHs

|HAVKaTOp HanMoBHEHHS

KHonkn Tanmepa

[HAMKATOP BUAAAEHHA HaKMMy

KHomKa YBIMKHEHHS/3YNMMHEHHS 3 KIAbLIEM MIACBITKM
KHOMKM MeHIO 3 KIABLIAMM MIACBITKM

KHorka 36epexkeHHst TenAa 3 KiAbLeM MiACBITKM

BakauBa iHdpopmalin

YBaXXHO MPOYMTANTE Liel NOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, K BUKOPWUCTOBYBATV MPUCTPIN, Ta
30epiraiiTe MOro AAd ManbyTHBOT AOBIAKM.

A
B
C
D
E
F
G
H
|
J
K
L
1
2
3
4
5
6

Heb6esneuno
- Hi B AkoMy pasi He 3aHypioiTe NAATGOPMY Y BOAY i HE MUIATE 1T Mia KPaHOM.

Monepea>keHHs

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATM MPUCTPIN AO MEPEXKI, NEPEBIPTE, UM 36ira€TbCs Hanpyra, BkasaHa y
TabAWULI XapaKTEPUCTHK, i3 HaMpyrolo y Mepexi.

- TiakAovaiTe NPUCTPIN AMLE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM. 3aBXAN NEPEBIPSITE, UM LWTEMNCEAb
3adiKCOBaHWI B PO3ETLL HAAEKHUM YMHOM.

- He BrKkopucTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP YKMBAEHHS abO cam MPUCTPIM MOWKOAXKEHO.

- AKWO WHYP XMBAEHHS MOLIKOAXKEHUHM, AASI YHUKHEHHS HEOE3NeKM Moro HEOOXIAHO 3aMiHWTH,
3BEPHYBLUMCL A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLl€lo.

- Ller npucTpiit He Npr3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHA ocobamu (BKAIOUAIOUM AiTel) 3
NOCAAOAEHUMM BIBUYHIMUI BIAYYTTAMM UK PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 360 63 HareKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHA Mia HArASIAOM UM 32 BKa3iBKamm 0cobu, ska
BIAMOBIAAE 3a Be3neKy X XUTTA.

- AOPOCAI MOBWHHI CTEXMTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

- 36epiraiiTe WHYP *MBAEHHS NOAAAI Bia, AiTel. LLIHYP XUBAGHHS He MOBMHEH 3BMCATU HaA KPaEM
CTOAY Y1 pOOOUOT NOBEPXHI, Ha AKIN CTOITb MPUCTPIN.

- Hikoan He 06pobasiiTe NapoIo 3aMOPOXKEHE M'ACO, AOMALLHIO MTULIO Yk MOPEMPOAYKTY.
[Nepes 06pobKOIO MapoIO Lii MPOAYKTM CAA MOBHICTIO PO3MOPO3UTHU.

- HikoAn He BrKOpUCTOBYITE MapoBapKy 6e3 AOTKa AAA KPareAb, LLO MOXe CIIPUYMHITK
BUTIKaHHS rapsyoi BOAW 3 MPUCTPOIO.
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YaLui AA 0O6pOBKM Mapolo i Yally AAA Cyry/pucy BUKOPUCTOBYITE AMLLE PA3OM 3 OPUMHAABHOIO
nAaTpopmolo.
TpuManTe WHYP MBAEHHS MOAAAI BiA rapsuMX MOBEPXOHb.

VYBara

He BMKOPUCTOBYIMTE MPUAAAAS UM AETAAI IHLLMX BUPOOHMKIB, 33 BUHSATKOM TUX, SIKi PEKOMEHAYE
KomnaHisa Philips. BukoprcTaHHa Takoro npuAaaas un aeTaAel MpusBeAe AO BTPaTH rapaHTi.
ObepiraiiTe NpUCTPIl Bia All BUCOKMX TeMNepaTyp, rapsdoi napu abo BoAororo Tenaa. He
CTaBTe NapoBapKy Ha abo BiAA YBIMKHEHOT MIYKK U LLE rapsayoi KyXOHHOT MAUTI.

[epea TUM, AK BIA'€AHATH MPUCTPIN BiA MEPEX, BUMKHITb MOrO.

[Nepea TUM, K YUCTUTW NPUCTPIN, 3aBXAN BIA EAHYINTE OTO BiA MEPEX | AQNTE OXOAOHYTH.
Llel npucTpin NpusHadeHunin BUKAKOUYHO AAA NMOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS. AKLO NpucTpii
BUKOPWCTOBYETHCA HEHAAEXKHO, AAA (HaMiB-)NMPOPECIMHMX UM IHLLMX LIAEN BCyrepey Lii
IHCTPYKLT, rapaHTis BTpa4a€e YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BiAMOBIAGABHOCTI 3a 3anoAisHy
LIKOAY.

CraBTe NapoBapKy Ha CTilKy, FOPU3OHTaABHY | PIBHY MOBEPXHIO TaKMM YMHOM, OO AOBKOAA HET
6yro npuHarmMHi 10 cM BIABHOTO MPOCTOPY AAS 3anobiraHHs NepeHarpiBaHHIo.

3aBXAM BCTAHOBAIOWTE 3HIMHI AOTKM B OAHOMY HarpsMKY i B MPaBUABHOMY MOAOXKEHHI. AKLLO
3HIMHWI AOTOK BCTAHOBAEHO HAAEHHWUM YMHOM, MPO3BYUMTb KAALIAHHS.

ByabTe obeperHi, Wob He 0OMEKTHCS rapsYolo Mapolo, Aka BUXOAMTL 3 MPUCTPOIO Mia Yac
0BpPOOKM MPOAYKTIB Mapoio abo, koan Bu 3HIMaeTe KpuLLKy. [epesipsioun, um cTpasa roTosa,
3aBXAM BUKOPUCTOBYITE KYXOHHE MPUAGAAS 3 AOBIUMM PYHUKaMU.

KpULLKY CAiA 3HIMaTK 0BepeXHO | Ha MeBHIM BiaCTaHi Bia cebe. LLlob He obnekTucs, 3aueKaitTe,
KOAM KpanAi Mapu CTeuyTb 3 KPULLKK Y MPUCTPIN.

Konm pka rapsva, 3aBxam 6epiTb 3a pyuKy.

Koan napoeapka npauioe, He nepemitiaiTe Ti.

KoAv napoBapka MpaLiog, He HaxMAANTECA Haa, Helo.

He TopkaiTecs rapsaumx noBepxoHs NpucTpoto. LLLob He obnekTics, 3aByAM BUKOPUCTOBYIMTE
KyXOHHi pyKaBMLi.

He cTaBTe npucTpint 6iast abo nia NpeAMeTamMu, SKi MOXKYTb MOWKOAMTUCS MiA Al€EIO Napw
(HanpuvkAaa, CTiHW abo Wwadn).

He BrKOpUCTOBYINTE MPUCTPI B CEPEAOBHLLI BUOYXOBIMX Ta/abo 3aMMUCTMX rasis.

AAA YHUKHEHHS HeOEe3MeKM HIKOAM He MiA'€EAHYWTE Lielt MPUCTPIN A0 TalMepa abo cucTemn
AVCTaHLIMHOMO KepyBaHHS.

BcepeawHi pesepByapa AAst BOAM € MaAa CiTouKa. AKLLO CITOYKa BiA'€AHAAACH, HE AO3BOASANTE
AITAM 0aBUTUCA Helo, OO BOHM il HE MPOKOBTHYAM.

ABTOMaTHUUYHE BUMKHEHHS

[pucTpitt 0bAaAHAHO GYHKLIEIO aBTOMATUYHOIO BUMKHEHHA. CLUCTeMa BUMMKAETHCA aBTOMATUYHO,
AKLLO MPOTATOM XBUAMHM MICAA HATUCHEHHS KHOMKM YBIMKHEHHS/3YNUHEHHS HE HATWUCHY T KHOMKM

MeHIO. [ 1pUCTPIl TaKoX aBTOMATUYHO BUMKHETbLCS, KOAU MPOVAE HAALUTOBaHMI Yac 0OPOOKM
napolo.

3axucT BiA HarpiBaHHA 6e3 BoaM
Llio napoBapky obAaaHaHO $yHKLIEID 3aXmCTY Bia, HarpiBaHHs 6e3 Boan. DyHKLIA 3aXMCTy Bia

HarpiBaHHs 6€3 BOAM aBTOMATWMYHO BUMMKAE MPUCTPIN, AKLLO MOrO YBIMKHEHO, | B pe3epByapi HEMaE

BOAM abO BOHaA 3aKiHUyeTbCs. [ lepea MOBTOPHMM BUKOPUCTAHHAM AANTE NMPUCTPOIO OXOAOHYTU
npoTarom 10 XBUAH.

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)

Llei npuctpint Philips BianoBiaae ycim cTaHaapTam, siKi CTOCYIOTbCS @AeKTPOMarHiTHMX noais (EMIT).

3riAHO 3 OCTaHHIMK HayKOBMMM AOCAIAYKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPWUCTaHHI 33 YMOB
MPaBUABHOT eKCMAYaTaLlii Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLIAIMM, MOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY
KopuCTyBava.
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Mepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

MepeA NepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOUUCTITb YACTUHM, IKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3
Keto (AMB. po3AiA “YueHHs”).

PesepByap AAS BOAM CAiA UMCTUTU BOAOTOIO FaHYipKoOtO.

MiaroToBKka A0 BUKOpPUCTaHHSA

[NocTaBTe NpUCTPIlt Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTilMKy MOBEPXHIO.

HanoBHiTb pesepByap BOAOIO AO MaKCMMaAbHOI MO3HAYKM, BAUBAIOUM BOAY B CreLLiaAbHUI
oteip (Maa.2).

HanosHsitTe pesepByap Aulue Boaoio. HiKoAn He KAaAiTb B pe3epByap MpUMpaBu, OAilO TOLLLO.

[NocTaBTe AOTOK AASl KpameAb Ha pe3epByap AASl BOAM, LLO Ha nAaTtoopmi (Maa. 3).
[Mpumimka: HikoAn He Bukopucmosyiime npucmpivi 6e3 Aomka gas Kpaneab.

Axwo 6arkaeTe, MOKAAAITL Y BIAAIAEGHHSI AASI MPSIHOLLIB CyXi a0 CBiXXi TPaBM UM crieLii AAs
HaAaHHA cTpaBi neBHoro npucmaky (Maa. 4).

V BIAAIAEHHST AASI MPSHOLLIB MOXKHA KAQCTM TaKi UyAOBI TpaBw i creLyii, ik YebpeLlb, KopiaHAp, BasnAiK,

Kpir, Kappi Ta MNOAWMH OCTPOTiH. MOXHa TaKoXK AOAATM YACHUKY, KMUHY ab0O XPOHY AASl KPALLIOro

CMaKy 6e3 A0AaBaHHA COAl. PekoMeHAYETbCA Bia 1/2 A0 3 YalHMX AOXKOK CyximX Tpas abo creuin.

BukopucToByiiTe BiAblue TpaB abo criewii, SKLLO BOHM CBiXKi.

IHpopMaLiio MPO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb Tpas abo CreLiit AASt Pi3HWX TUMIB MPOAYKTIB AMB.Y

TabAMLL 0OPOOKM MPOAYKTIB Mapoio B PO3AIAI TabAKLA NMPOAYKTIB i MOpPaAM LLOAO OOPOOKM

napoio”.

Mopaga: Akwo Bu Bukopucmosyeme MeAeHi mpasu abo cneii, CNOAOCHIMb AOMOK gASl KpaneAb, 1106
3BOAOXKMMM BiggiAeHHA gAs cnelid. Lle 3anobiramume BunagaxHio MeaeHx mpas abo cneLisi Yyepes
0mBopu npucmpoio gasi nigcuaeHHs apomamy (Maa. 5).

[MoMicTiTb MPOAYKTU B OAHY UM BiAbLue Yall AAst 06pobKuM napoio Ta/abo yaly AAs cyny/
pucy.

- AKWO BMKOPUCTOBYETBLCA KiAbKa Yalll AAS OOPODKIM MapoIo, 3aBXAM BCTAHOBAIOUTE 3HIMHI AOTKM
B OAHOMY HarpAMKY.

- Chia 3adikcyBaTh 3HIMHI AOTKM AAS Hal 2 UM 3 (A0 KAALaHHS) MepeA NMpUroTyBaHHAM
i (Man. 6).

- He HakrapanTe B Yalli A8 0OPOBKM Mapoo HAAMIPHY KIABKICTb MPOAYKTIB. BikaaaaniTe
MPOAYKTM TaK, WO6 MiXK HUMM ByB BIAbHWIA MPOCTIP AASt KPALLOrO NOTOKY Mapyl.

- o6 cik i3 crporo abo HaniBcMporo M'sca UM NTKL HE CKaryBaB Ha iHLLi MPOAYKTU, M'ACO i
MTULIO CAIA KAACTM B HIDKHIO Yally AAsl OOPOBKM Mapoto.

- Beauki wmaTku abo NpoayKTH, SiKi NOTPIGHO AOBLUE OOPOBASTI Ha Napi, CAiA CTaBUTU B HIPKHIO
yally AA 06pOobKM Mapolo.

- AAA 3pyyuHOl 0OPOOKM SEL MapPOIO X CAIA CTaBUTU Y TpMMadi aas sielb (Mana. 7).

A MokAaaiTh Ha AOTOK AAS KparneAb oAHy abo GiAbLue Yall Aas 06pobKM napoio. AKLLo
6a)kaeTe BUKOPUCTOBYBATU Yallly AAsi Cymy/pucCy, MOCTaBTe il Ha BEPXHIO Yally AAsi 06po6KM
napoto. [NepeBipTe, UM Yalli BCTAHOBAEHO HAAEXKHWM YMHOM i YK BOHM He xuTatoTbest (Maa. 8).

- He noTpibHo B1KopucTOBYBaTH BCi 3 Yalli AAA OOPOOKM Mapoio.

- Yawi aArg 06pobKM Napoio MPOHYMepoBaHi. Homep BkasaHo Ha pyyi. BepxHa vatia aana
OBPOOKK MapoIo MiA HOMEPOM 3, CEPEAHS Yalla MiA HOMEPOM 2, a HKHS - 1.

- Yawi AAn 0BpOOKM MapoIo CAiA BCTAHOBAIOBATU AMLLE B TaKOMY MOPSAKY: Yallia AAS 0OPOOKM
napoio 1, vala Arg 06pobKM Napoio 2, Yalla AAs 06pobKM Napoio 3.

- Mawa ana cyny/pucy npusHadeHa ana 06po6KK Mapoto puUcy, Cyry abo iHWKMX PIAKUX MPOAYKTIB.
Yaly aas cyny/prcy CAia CTaBUTY Ha BEPXHIO Yallly AAs OBPOBKYM Napoto.
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- [ia yac 06pobKM NapoIo BEAVKOT KIABKOCTI MPOAYKTIB iX CAia, MomillyBaTy. BukopucTosyiiTe
KYXOHHI PyKaByLLi Ta KyXOHHE MPUAGAAA 3 AOBrOIO PYUKOIO.

- xay BepxHiit vawi 3a381ualt OBPOBAAETHCA AOBLLE, HIK KA B HIDKHIX Ualliax.

- Akwo barkaeTe 06POOAATI NAPOIO MPOAYKTH, AKi MAIOTb PI3HMIA YaC OOPOOKM, BCTAHOBITL
TalMep Ha HalAOBLUMM Yac 06pobKKM napolo. [locTasTe B vally 1 MPOAYKTH, SiKi MOTPIGHO
06p0obAATH HanaosLle, OBpobASNTE Mapolo AOTU, AOKM 33AULLIOK Yacy 0OpOOKM Mapoto Ha
AMCNAET He 3PIBHAETHCA 3 HAMKOPOTLIMM YacoM 0BPOOKM Mapoio. [oTiM, OAATHYBLUM KyXOHHI
pyKaBULli, 0OBEPEXHO 3HIMITb KPULLKY | MOMICTITb Yallly 2 3 MPOAYKTaMM, LLO MaIoTb
HaMKOPOTLWMI Yac 0BPOBKK, Ha Yaly 1. HakpuiTe KpULKOIO Yally 2 | MPOAOBXKYMTEe 0OpOobKy
Napoio AO 3aBEpLUEHHS BCTAHOBAEHOTO Yacy 0bpobKM.

- Axwo Bu barkaeTe 06pobASTM NapoIo BEAVKI MPOAYKTU (HAMPUKAQA, KyKYPYA3AHI MoYaTku abo
6aTaT), Wob BYAO AOCTATHBO MICLIA AAST OOPOBKM, MOXKHA 3HATU AOTKM 3 Yalll AASi OOPOOKM
napoio 2 Ta/abo 3 (Man. 9).

- o6 BuitHATW Ky 3 yalli nicas 0BPOOKM Napolo, KOPUCTYUTECH KyXOHHKM TMPUAIAAAM 3
AOBIMMY PyUKaMU.

- AKWo obmABa AOTKM 3HATO, MOXHA BCTAHOBUTU Yallly AAS MPUIOTYBAHHS PUCY | FOTyBaTW pyC
um cyn.

- AKLWO 3HATO AMLLE AOTOK 2, MOXHA 3BEPXY BCTAHOBUTY Yallly AAS OOPOOKK Mapoio 3.

HakpuiiTe KpULLKOIO BEpXHIO Yally AAs 06pobku napoto (Maa. 10).

[Mpumimka: AKwwo 4Yawa He HAKPMMA KPULLKOIO HAAEKHMM YMHOM abo He Hakpuma B3arani, ixxa byge
noraxo 06pobAsmucs naporo.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
D TlpucTpiit BUAAE 3BYKOBI CUrHaAM.

HaTucHiTb KHOMKY yBiMKHEHHs/3ynuHeHHs (Maa. 11).
D  KiAbLie HABKOAO KHOMKM YBIMKHEHHS/3YMMHEHHS 3aCBiYy€ETbCS.

HaTuCHITb KHOMKY MEHIO AASl TUMY MPOAYKTIB, siKi 6axkaeTe 06pobAaTM napoto (Maa. 12).

IHpOpMaLLilo CTOCOBHO HaAALITOBAHOIO HYacy OOPOOKM Mapoio Ha KHOMKax MEHIO AMB.Y PO3AIAI

“TabAnLA NPOAYKTIB | MOpaAM WOAO OBPOBKK Mapoio”.

D KiAbLie HABKOAO KHOMKM 3aCBIYYETbCS, @ HA AMCMIAET BIAOBPAXKAETbCS HAAALLTOBAHMI Yac
06pobku napoto.

[Mpumimka: Akwo 6axxaeme HaaawmyBamu iHWMH 4ac 06po6KM NAPOIO, HiSK BCMAHOBAEHMI KHONKAMM

MEHI0, HOMUCHIMb KHONKY MEHIO i3 BEAMYMHOIO Yacy 06pobKu napoo, Lo HaMbAUXKYA 3a 3HAYEHHAM go

nompi6Horo yacy. LL[o6 36iAblmmu abo 3meHwMmu mpusasicmp 06pobKu napoto, HamucKaime KHONKM

marimepa + ma - .

D I3 noyaTkom 06pobKM Napoio TaMMep MOUMHAE BiAAIK Yacy OBpoBKMU.

D [MpucTpiit BUAAE 3BYKOBI CUrHaAM Ta MiCAS 3aKiHYEHHS Yacy 06POBKM NepexoAUTb B PeXmnM
36epeXKeHHs TerAa.

Ob6epeXkHO 3HIMITb KPULLIKY.

3HiMatlouM KPULLIKY, CTEXTE, o6 He 06MEeKTUCS rapsvoIo MapoIo, LWLO BUXOAWTb 3 MPUCTPOIO.

LLlo6 He obneKTucs, 3HiMaiTe KpULLKY, BUAMAITE Yallly AAA Cyry/prcy i Yalli Aa3 06pOBKK Napoio B
KYXOHHMX PYKaBULIAX. 3HIMATU KPULLKY CAiA MOBIABHO Ha MEBHINM BIACTaHI BiA cebe. 3ayeKaliTe, MoKu
KpanAi Mapu 3 KpULWKK HE CTEeYYyTb B Yallly AAS OOPOOKK Mapoio.

BuTArHiTL WTenceAb i3 po3eTku i AaliTe NapoBapLLi OXOAOHYTU NMepeA TUM, SIK BUMHATU AOTOK
AASl KparneAb.

- BuiimMaTii AOTOK AAS KpameAb CAia ODEpPEXHO, OCKIABKM BOAG B PE3EPBYapi Ta AOTKY AAS
KpareAb Moxke ByTH LLie rapAvoIo, HaBiTb AKLLO IHLLI YACTUHU MPUCTPOIO BXE XOAOAHI.
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A MicAs BUKOPUCTAHHS CMOPOXHSANTE pesepByap AASl BOAM.
[Mpumimka: Akwo 6axaeme npogosxumu 06pobKy napoto, HaAMIMME CBIXKOi BOgu.

Pe>kum 36eperkeHHs TenAa

['icAsa NMpUroTyBaHHS CTPaBM MapoBapKa aBTOMATUYHO NEPEXOANTD Y PEXMM 30EPEKEHHS TenAa.
[MpOoAYKTU 3aAnWaloTbcs TenAMMI NpoTArom 20 xBuAnH. KiabLie HaBKOAO KHOTKK 36epeeHHs
Teraa 3acBiUyeTbCs, @ KiAbLIE HABKOAO KHOTKM MEHIO 3racae.

- Akwo 6axaeTe, Wob Bra 3aAMLLAAACS TEMACIO AOBLUE, HIXK 20 XBUAMH, HATUCHITb KHOMKY
YBIMKHEHHS/3YNUHEHHS MPOTATOM XBUAVMHM MICAS 3aBEPLUEHHS MEPLIOTO LIMKAY 30epexeHHs
TerAa, o6 YBIMKHYTU HOBMI LIMKA 36epexerHst Teraa (Man. 11).

- o6 BUMKHYTU pexkmnm 30epeeHHs TeMnAa, HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/3YMMHEHHS,

- LLo6 yBIMKHYTV LUMKA 30€peXXeHHs TemnAa TOAI, KOAW MPUCTPIN BUMKHEHO abo MicAs oro
ABTOMATUYHOIO BUMKHEHHS, CMOYATKY HATWUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/3YNMMHEHHS, @ MOTIM -
KHOMKy 36epexerHs Ternaa (Maa. 13).

IHAMKaTOp HaNOBHEHHA
Ao piBeHb BoaK B pesepsyapi Hukue nosHauku MIN, iHAMKaTOp HanmOBHEHHS MOYMHAE BAMMATH,
BKasylouM Ha Te, WO pe3epByap NOTPIOHO HAMOBHUTU BOAOIO.

YuweHHa Ta Aorasa

HikoAn He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YWLLLEHHS MPUCTPOIO KOPCTKMUX ry6OK, abpasmBHUX 3acobiB UM
PIAMH AASl YULLLEHHS], TAKMX SIK GEH3MH UM aLLETOH.

BuTArHiTh WTenceAb i3 po3eTKM i AaiMTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH.
[MounCTiTb 30BHILLHIO YaCcTUHY NMAATGOPMU BOAOTOIO FaHUipKOLO.

Hi B skoMy pasi He 3aHypioiTe NAATGOPMY Y BOAY i HE MUITE i MiA KPaHOM.

He muiiTe nAaTpopMy B NOocyAOMUIHIN MaLLUHI.

PesepByap AAfi BOAM YMCTITh raHYipKOIO, 3MOYEHOIO B TEMAIM BOAI 3 MUIOUYMM 32CO6OM.
MiAHIMITb ciTOUKy pesepByapa AASl BOAM, LWLOG i MOUUCTUTU. BUTPiTb pesepByap uncTolo
BOAOFOIO raH4ipKolo.

AKLLO ciTo4Ka pesepByapa Bia'€AHaAACs, HE AO3BOASITE AITAM 6aBUTUCS Helo, Wob6 BOHM i He
MPOKOBTHYAM.

3HiMiTb A0TOK 2 Ta/abo 3.Yawi AAs 06pobKM Napoto, vally AAs Cyny/puUcy Ta KPULLKY YMCTiTb

BPYUHy 260 B MOCYAOMMIAHII MaLLMHi, BCTAHOBMBLUM KOPOTKMIA LIUKA Ta HU3bKY TEMIepaTypy.
Ao vali AAs 06pobKM Napoio, Yally AAA Cyry/prCY | KPULLKY 4acTO MUTU B MOCY AOMUIAHIN
MaLLMHI, BOHW MOXYTb TPOXM NOTbMSHITH.

BuaaAeHHsa Hakuny

BraaAATM Hakun i3 NpUcTpoto NoTPIBHO nicas 15 roanH poboTu npuctpoto. Koan HacTas yac
BMAAWTU 3 MapOBaPKK HaKWM, IHAMKATOP BUAAAEHHS HaKUMy CBITUTUMETLCSH MPOTArOM FOAMHN. AAs
OMTUMAABHOT POBOTU MPUCTPOIO | 3BIAbLLIEHHS CTPOKY CAYXKOU HaKMM CAA BUAGAATI PErYASIPHO.

[pumimka: IHgukamop BUgaAeHHs Hakmny 3racae Yepes roguHy, HaBiMb SAKLLO HAKUN LLE HE BUGAAEHO.

Haawuiite y pesepByap aas Boam oLeT (8% po3UMH OLITOBOI KUCAOTH) AO MaKCMMaAbHOI
MO3HaYKM.

He BuKopucTOBYifTE iHIWIOrO 3acO06y BUAAAEHHS HaKuMy.

BcTaHOBITE AOTOK AASI KpareAb, Halli AAsi 06po6KM Mapolio Ta vally AAs Cyry/pucy Ha
NAaTGOpMy HaAEXKHUM YnHOM (Maa. 8).
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Yawy aAs cyny/pucy HakpuitTe Kpuwkoio (Maa. 10).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.
HaTucHiTb KHOTMKY MeHIO i KHOTMKY + AASl pO6OTH MPUCTPOIO MPOTArOM 25 XBUAMH.

AKWo oueT 3aKuMiB i po36pU3Kye 3a MeXi NAaTGOPMMU, BiA €AHANTE NPUCTPINt Bia MEpeXi Ta
3AMITE TPOXM OLLTY.

u Yepes 25 XBUAMH Bia'€AHalTe NMPUCTPIl Bia Mepexi Ta 3a4eKaiiTe, MOKM OLLET MOBHICTIO
oxoAoHe. [1oTiM cnopoXXHiTb pe3epByap AASl BOAM.

CnoAOCHITL pe3epByap XOAOAHOIO BOAOIO KiAbKa pasiB.

[Mpumimka: AKwo Hakun B pesepsyapi 3aAuLIMBCS, noBMopimb npouegypy.

36epiraHHsa

Mepea TUM, SIK BIAKAQCTM MPUCTPIit Ha 36epiraHHsl, MOYMUCTITb | BUCYLLITb YCi YaCTUHU (AMB.
po3aiA “YulneHHs”).

MoMicTiTb Yally AAl 06pPOBKM Napoio 3 Ha AOTOK AASl KparneAb.
MepeBipTe, UM BCTaHOBAEHO 3HIMHi AOTKM AASl Yalll AAsl 06po6KuM napoto 2 i 3.

MoMicTiTb valy Aas 06pobKku napoto 2 B Yaly 3,a valwy Ars o6pobku napoio 1y
vawy 2. (Maa. 14)

MomicTiTb YaLy Aas cyny/pucy y BepXxHio yally Aas o6pobKu napoto.
A Yawy aas cyny/pucy HakpuiiTe KpuLLKOLO.

BiakAaaaloum NpuUcTpiit Ha 36epiraHHs, CXoBalTe LUHYP Y BiAAIAEHHS AASl 36GepiraHHs LWHypa
Ha naaTdopmi (Maa. 15).

lapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHsA

Akuwio Bam HeobxiaHa iHpopmaLlis abo 0bcAyroByBaHHs, SKLWO Y Bac BuHMKAG NpobaeMa, BiaBiAalTe
Beb-canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LIeHTpy 0b6cAyroByBaHHS KAIEHTIB
Philips y Bawwit kpaiHi (TeAedpoH MOXKHA 3HAMTU Ha rapaHTIMHOMY TaAoHi). AKwo y Bawwin kpaiHi
Hemae LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A0 MicLieBoro anaepa Philips.

HaBkoAuwHe cepeapoBuiLle

- He BrKknaaliTe NpUCTpii pasoM i3 3BU4alHMM MOBYTOBUMM BIAXOAAMY, @ 3AaBaliTe OrO B
OQILIMHWI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT MepepobKu. TaknM UmHOM, Bu conomaraeTe
3aXUCTUTK AOBKIAMS (Man. 16).

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Y LIbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI NMPOBAEMM, AKI MOXYTb BUHWUKHYTM MiA YaC BUKOPUCTaHHA
npucTpoio. AKLo Bu He B 3MO3i BUPILLMTIK MPOBAEMY 332 AOMOMOTOIO iHPOPMaLLil, TOAGHOT HIMKUE,
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcayroByBaHHS KAiEHTIB y Baluit KpaiHi.

Mpobaema MokAnBa MpuyMHa BupiweHHs
[apoBapka He ["lapoBapKy He nia'eAHaHO AO Mepexi.
npaLlioe.

V pe3epByapi HEMaE BOAM.
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Mpobaema MoxxAnBa npuunHa BupiweHHs

KHOMKM YBIMKHEHHS/3YNMUHEHHS e He
HaTWCHEHO.

Ia roToBa Avie  AeAKi LIMATKM MPOAYKTIB  HaTyCHYBLM KHOMKY +, BCTAHOBITH AOBLIMI YaC
YaCTKOBO. BinbLLi Ta/abo ix 0bpObKM Mapolo.

MoTpibHO AoBLLE

06pPOBASTH MApPOIO, HiXK

IHLUI LUMaTKM.
BeAuKi WMaTKku abo NpoAYKTU, AKi MOTPIOHO
AOBLUE OOPOBOAATIM Ha Napi, CAIA, CTaBUTY B
HWKHIO Yallly Aas 0bpobKm napoio (Homep 1).
V Yallax and 06pobKum He kAaAiTb y Yalli A 06pObKK Mapolo
napoio HaATo baraTto HaAMIPHOI KIABKOCTI MpoAyKTiB. [lopixTe
MPOAYKTIB. MPOAYKTU Ha APIGHI LIMATKM, @ HalMEHLLI LUMaTKM
MOKAQAITb 3BEPXY.
AR KpaLLoro NoToKy Napy PO3KAAAITb MPOAYKTU
TaK, Wob MK HUMK BYB BiAbHMIA MPOCTIP.
[pucTpin He Hakunn He BraansBscA 3 [ounCTiTb MPUCTPIN BiA HaKkMMy. ANB. PO3AIA
HarpiBa€TbCA MPUCTPOIO PETYASIPHO. ““YuieHHs Ta Aorasa”.
HaA@KHIM
YMHOM.

TabAnuA NpoAyKTiB | nopaam wWoA0 06po6ku napoto

- PeuenTu MoxxHa 3HaliTK Ha HalwoMy Beb-caiTi www.philips.com/kitchen.

- Yac 0bpobKu, BKazaHUIM Y TabANLL HUXKYE, € AULLIE OPIEHTOBHKM. T pUBaAICTb OBPOBKM Mapoio
MOXE BIAPI3HATUCA, 33AEXKHO BiA PO3MIPY WMATKIB MPOAYKTIB, BIACTaHI MiXK HMMU B Yallli AAS
06pO6KM MapoIo, KIABKOCTI MPOAYKTIB Y Yalli, dakTopy iX CBIXOCTI Ta 0COBUCTHX YroAODaHb.

Tab6Auua 06po6KM NPOAYKTIB Nnapoto

MMpoAyKTU AAs KiAbKicTb PekomeHAOBaHi TpaBu/cneLii AAs Yac ob6pobku

06pobku napoio BiAAIAEHHS AAS MPSIHOLLLB napoto (xs.)

Cnapka 400 r /\VIMOHHWIN apOMaT, AaBPOBI AUCTKM, 13-15
yebpelb

BpokKoai 400 r YaCHWK, MEAEHMI YEPBOHMIA YW, 16 -18
MOANH OCTPOTiH

LigiTHa KanycTa 400 r Po3mapuH, 6asnAik, MOAMH OCTPOTiH 16-18

Kypsue dine 250 Kappi, po3mapuH, 4ebpeLb 30-35

®@ire prbwm 250 Cyxa ripumus, reo3amka, ManopaH 10-12

Cyn 250 mA Tpasu/creuii A0 cmaKy 12-16

Anua 6-8 - 15
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HaaawrtoBaHuit yac 06po6Ku napoio Ha KHonKax MeHio (Maa. 17)

Mopaau woa0 06po6KKu napoto

OBoui Ta ppyKTH

3pikTe rpybi KauaHu 3 LBITHOT KamycTu, BPOKKOAI Ta 3BMYalHOI KarycTu.

O6pobasiiTe MapoIo 3EASHi AVCTOBI OBOYI SKOMOTa MEHLLMIM MEPIOA, Yacy, OCKIAbKM BOHM
LWBMAKO BTPa4aioTb KOAIP.

[Nepes 06pO6KOIO MapOIO HE PO3MOPOXKYMTE 3aMOPOXKEHMX OBOUIB.

M’sco, AOMaLLHA NTULA, MOPENPOAYKTH i AMLLA

Halikpalle aad 0O6pobKM Napolo MIAXOAATE HXKHI WIMATKKM M'ACa 3 HE3HAYHKMU LIMATKaMMW XKUPY.
Aobpe BUMMIATE M'ACO | 3aAMLLTE, LLLOO 3 HbOrO CTEKAA BOAR, LLOD 3anobirTi CTIKaHHIO BEAMKOT
KIABKOCTI PIAMHM.

M'SICO 3aBXAM CAIA CTaBUTH Mig, iHLLI BUAKM MPOAYKTIB.

[Nepea TUM, SIK MOMICTUTK ANLA Y NAPOBAPKY, iX CAIA MPOKOAOTH.

He Mo»Ha 06pOBASTI NMApPOIO 3aMOPOXKEHE M'SICO, AOMALLHIO MTULIO 200 MOPEMPOAYKTY.
[Nepea 06pO6KOIO MApOIO 3aMOPOXKEHE M'ACO, MTULIIO a0 MOPEMPOAYKTH CAiA MOBHICTIO
PO3MOPO3UTL.

Akio By BYKOpUCTOBYETE KiAbKa Yall At OBPOOKM Napolo, Kpanai napu cKaryloTb 3 BEPXHIX
yal y HkHio Yaly. CTexTe, o6 NMPOAYKTM B PI3HMX Yallax MaAk CXOXi CMaKOBi AKOCTI.

LLlo6 npuroTyBaTH OBOYI B COYCi abO 3BapuTH PrbY, MOXHa TaKOX BUKOPUCTOBYBATH Yallly AAS
pucy/cyny.

MiK WMaTKaMK MPOAYKTIB Ma€ OyTW BiAbHWM NMPOCTIP. [PYyBiLLi LUMATKM CAlA CTaBUTK BAIKYE AO
KpaiB yaLwi.

AKuo vala Ara 06pobKM Mapolo Ay»Ke MOoBHa, Nia 4ac 06POBKM XKy CAls MOMiLLYBaTU.

MaAi WMaTKK MPOAYKTIB 0OPOBAAIOTBCS NapOoIO LUBUALLIE, HXK BEAVIKI LUMATKM.

O6pobKa ki Mapolo B OAHIM Yalli TPMBAE MEHLLE Yacy, HX Y 2 abo 3 valiax.

[TPOAYKTU B HalHVXKUIM Yalli AAf OBPOOKM NapoIo rOTYIOTCA 3HAUYHO LWBMALLIE, HXK Y BULLIMX
yalax. AKwo Bu BUKoprcTOBYETE KiAbKa Yalll, MPOAYKTU CAis 06pobAsaTH Ha 5-10 XBUAMH
AoBLUE. [lepeBipTe, UM MPOAYKTM HE CUPI, MEPEA THUM, SIK MOAATM iX Ha CTIA.

['lia Yac 06pOBKM MAPOIO MOXHA AOAABATU MPOAYKTU. AKILO NEBHUI MPOAYKT MOTPIGHO
0BPOBAATM MEHLLMI MEPIOA, Yacy, AOAANTE MOro MisHilue.

O6pobka Napoto 6e3 KPULLKKN TPMBAE AOBLLIE, OCKIABKI Mapa BUXOANTb.

[icAs nepexoay NMapoBapKu B PEXMM 30epeXeHHs Ternaa NpPOAYKTH BCE LLe NPOAOBXKYIOTb
06pOBAATHCS NapoIo, TOMY AKLLO MPOAYKTM AOCTaTHEO OOPOBAEHI, BUIMMITS iX i3 MPUCTPOIO
nicAA 3racaHHs MeHIo 0B6pOOKM Napoio.

AKLO NPOAYKTH L He roTOBI, BCTAHOBITb AOBLLMI Yac 06pobkuM Napoio. MoxAMBO, B pe3epsyap
NOTPIGHO ByAE AOAUTU BOAN.
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