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6 ENGLISH

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
Noise level: Lc = 86 dB(A)

General

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Use only
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised
by Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Never use the blender jar or mill beaker to switch the appliance on and off.

- Never let the appliance run unattended.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or metal capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are very sharp.

- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

- Never place the blade unit onto the motor unit if the blender jar or mill beaker (specific types
only) is not or not properly attached to it.

Caution

- Always unplug the appliance before you assemble, disassemble or make adjustments to any of
the parts.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

- Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Blender

Warning
- Never reach into the blender jar with your fingers or an object while the appliance is running.
- Make sure the blade unit is securely fastened to the blender jar before you assemble the
blender jar onto the motor unit.

Caution

- Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.

- To prevent spillage, do not put more than 1.25 litres of liquid in the blender jar, especially when
you process at a high speed. Do not put more than 1 litre in the blender jar when you process
hot liquids or ingredients that tend to foam.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar, switch off the appliance and unplug it. Then use a
spatula to remove the food from the wall.

- Always make sure the lid is properly closed/assembled on the jar and the measuring cup is
inserted properly in the lid before you switch on the appliance.

- Never forget to place the sealing ring on the blade unit before you connect the blade unit to
the blender jar, otherwise leakage will occur
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- Do not let the appliance run for more than 3 minutes at a time.
- Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Mill (HR2011/HR2001 only)

Warning

- Never use the mill to grind very hard ingredients such as nutmeg, Chinese rock sugar and ice
cubes.

- Do not touch the cutting edges of the mill blade unit when you clean it. They are very sharp and
you could easily cut your fingers on them.

Caution

- Never use the mill for more than 30 seconds without interruption. Let the mill cool down for at
least T minute between processing cycles.

- Never forget to place the sealing ring in the blade unit before you assemble the mill jar;
otherwise leakage occurs.

- Always process cloves, star anise and aniseed together with other ingredients. If processed
separately, these ingredients may attack the plastic materials of the appliance.

- The mill beaker may become discoloured when you use the mill to process ingredients such as
cloves, anise and cinnamon.

- The millis not suitable for chopping raw meat. Use the blender instead.

- Do not use the mill to process liquids such as fruit juice.

Filter (HR2004 only)

Caution

- Never use the filter to process ingredients hotter than 80°C.

- Never overload the filter Do not put more than 70g dried soy beans or 150g fruit in the filter
at the same time.

- Always make sure the lid is closed/assembled properly and the measuring cup is inserted
properly in the lid before you switch on the appliance.

- Cut fruit into smaller pieces before you put it in the filter:

- Soak dried ingredients, such as soy beans, before you put them in the filter.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Built-in safety lock

This feature ensures that you can only switch on the appliance if you have properly assembled the
blender jar or mill beaker on the motor unit. If the blender jar or mill beaker is correctly assembled,
the built-in safety lock will be unlocked.

General description (Fig. 1)
@ Motor unit
(B

Control knob with pulse setting and speed settings
Blender with plastic jar (HR2004/HR2001/HR2000 only):

®© Blender blade unit

® Sealing ring

@ Plastic blender jar

@ Level indication

© Hinged lid of plastic blender jar
@ Openingin lid
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O Fruit filter (HR2004 only)
O Measuring cup

Mill (HR2011/HR2001 only):

@ Mill blade unit
Mill sealing ring
@ Mill beaker

Blender with glass jar (HR2011/HR2010 only):
@ Blender blade unit

G
® Glass blender jar

® Lid of glass blender jar
© Openingin lid

© Measuring cup

Getting started

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter 'Cleaning’).

Using the appliance

Blender

The blender is intended for fine pureeing, chopping and blending. With the blender you can prepare
soups, sauces and milk shakes.You can also use it to process vegetables, fruit, meat, pancake batter
etc.

Preparing the blender for use
Assemble the sealing ring on the blender blade unit (Fig. 2).

Screw the blade unit onto the bottom of the blender jar until the blade unit it is fixed
properly. (Fig. 3)

Put the blender jar with the blade unit attached on the motor unit and fix it by turning it
clockwise (‘click’). (Fig. 4)

The blender jar can be mounted in two positions: with the handle on the right side or on the left

side.

Put the mains plug in the wall socket.
Using the blender
Put the ingredients in the blender jar.

Close the lid.
HR2011/HR2010: Place the lid on the blender jar, push it down and turn the lid clockwise (‘click’).

Insert the measuring cup into the opening in the lid. (Fig.5)

Turn the control knob to speed 1 or 2.
Turn the control knob to the pulse setting if you want to process ingredients very briefly.
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Tips

- If you want to crush ice cubes, put not more than 6 ice cubes (of approx. 25x35x25mm) in the
blender jar and turn the control knob to pulse position a few times.

- Cut meat or other solid ingredients into smaller pieces before putting them in the blender jar.

- Do not process a large quantity of solid ingredients at the same time.To get good results, we
advise you to process these ingredients in a series of small batches.

- To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the pieces through the opening in the
lid onto the rotating blades.

Disassembling the blender
Remove the mains plug from the wall socket.
Remove the lid with the measuring cup from the blender jar.
Turn the blender jar with the blade unit attached to remove it from the motor unit.
Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning’).
Filter (HR2004 only)

With the filter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk. The filter prevents pips
and skins from ending up in your drink.

Never overload the filter. Do not put more than 70g of soy beans (unsoaked weight) or 150g of
fruit in the filter at the same time.

Preparing the filter for use

Mount the blender jar with the blade unit attached on the motor unit and fix it by turning it
clockwise (‘click’) (Fig. 4).

The blender jar can be mounted in two positions: with the handle on the right side or on the left

side.

Put the filter in the blender jar (Fig. 6).
Make sure that the grooves of the filter fit exactly onto the ribs inside the blender jar.

Put the mains plug in the wall socket.
Using the filter

Place the lid on the blender jar.

Put the ingredients in the filter. (Fig.7)

Do not exceed the MAX indication on the sieve mesh.

Pour water or another liquid (milk, juice, etc.) into the blender jar.
Insert the measuring cup into the hole in the lid.
Let the appliance run for approx. 40 seconds.

A Switch off the appliance and remove the blender jar with the blade unit attached from the
motor unit.

Do not open/remove the lid. Leave the measuring cup and the filter in the jar.

Pour out the drink through the pouring lip of the blender jar. (Fig. 8)

Tip: For optimal results, put the jar with the remaining ingredients back onto the appliance and let it run
for a few more seconds.
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Note:When you process a large quantity, we advise you not to put all the ingredients in the filter at the
same time. Start to process a small quantity and let the appliance run for a few seconds.Then switch off
the appliance and add another small quantity. Repeat this procedure until you have processed all the
ingredients. Always keep the lid on the blender jar during processing.

Bl Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning’).
Mill (HR2011/HR2001 only)
Using the mill

Put the ingredients in the mill beaker (Fig. 9).
You can process wet and dry ingredients.

Do not fill the mill beaker beyond the MAX indication.

Place the sealing ring on the mill blade unit. (Fig. 10)
Make sure that the rubber sealing ring is placed correctly.

Put the mill blade unit on the mill beaker (1) and screw the blade unit anticlockwise (2) until
it is fixed properly. (Fig.11)

Turn the assembled mill upside down and screw it clockwise onto the motor unit
(‘click’) (Fig. 12).

Put the mains plug in the wall socket.

A Switch on the appliance and let it run until the ingredients are fine enough.
This takes approx. 10-30 seconds.

Disassembling the mill
Unplug the appliance.
Screw the mill anticlockwise off the motor unit.
Turn the mill upside down and screw the blade unit clockwise off the mill beaker.

Clean all removable parts immediately after use (see chapter ‘Cleaning’).

Always unplug the appliance before you clean it.

Never immerse the motor unit in water, nor rinse it under the tap. Do not clean the motor unit
in the dishwasher.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Tip: Cleaning the appliance and its parts is easiest immediately after use.
Make sure the appliance is unplugged.
Disassemble all removable parts.

Do not forget to remove the blender sealing ring and the mill sealing ring (HR2011/HR2001
only).

Do not touch the blades.The blades are very sharp.

Clean the motor unit with a moist cloth.
Clean the removable parts in hot water with some washing-up liquid.

Note:All parts except for the motor unit can be cleaned in the dishwasher.
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Storage

To store the mains cord, wind it round the base of the motor unit.

Disposal

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 13).

Guarantee and service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.philips.com or
contact the Philips Customer Care Centre in your country (you find its phone number in the worldwide
guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country, go to your local Philips dealer or
contact the Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Recipes
Soy milk
Note:This recipe can only be prepared with the filter (HR2006/HR2004 only).

Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Ingredients
- 70g dried soy beans
- 600ml water

Soak the soy beans for 4 hours before you process them.Then let them drain.

Put the soaked soy beans in the filter and pour the water into the blender jar. Blend for 40
seconds.

Pour the soy milk into a pan and bring to the boil. Then add some sugar and let the soy milk
simmer until all sugar has dissolved.

Serve hot or cold.

Nourishing vegetable soup from Budapest

Ingredients

100g kohlrabi

150g potatoes

- 150g celery

- 50g carrots

- 100g smoked pork
0.55tr water

100g lentils (canned)
125g créme fraiche
10g parsley

salt, freshly ground pepper, 1 stock cube, 1 bay leaf

Precut the ingredients into pieces of 2x2x2cm.

Put the kohlrabi, potatoes, celery, carrots and 0.35ltr water in the blender jar in this order.
Then blend for 30 seconds.

Put the blended ingredients in a pan and bring them to boil. Add the rest of the water (0.2Itr),
créme fraiche, lentils, meat, herbs, stock cube and seasonings.

Let the soup simmer for 30 minutes. Stir the soup regularly.
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Ba)kHo

Mpean Aa M3MOA3BaTE YPeAd, MpoYeTeTe BHMMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA U rO
3aMaseTe 3a cpaBka B GbAelle.
Hueo Ha wym: Lc= 86 dB(A)

O6wwmM NoAoKeHUs

OnacHocT
- He noTansiTe 3aABvKBaLLvs GAOK BbB BOAA MAW APYra TEYHOCT U HE FO U3MAAKBANTE MOA,
KpaHa Ha Yelumarta. [loumcTeanTe 3aABMKBaLLMS BAOK CAMO C BAAXKHA Kbpria.

Mpeaynpexxaenue

- [pean aa cBbp)KETE Ypeaa KbM MPEXaTa, MPOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY Ypeaa
HanpeXXeHWe OTroBaps Ha HanNpPEXXeHWeTO Ha MeCTHaTa EAEKTpUYECKa MpeXKa.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsAbBa B1HarM Aa ce noaMets oT Philips,
yMbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NoA0BHM KBaAnULMpaHK AL, 33 Aa ce K13berHe
OMacHOCT.

- He u3noaseaiiTe ypeaa, ako LLUEMCEABT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA MAM APYTU YacTH Ca MOBPEAEHM.

- Hukora He 13noA3BaliTe KaHaTa Ha MacaTopa WAWM MeAayKaTa 3a BKAIOYBAHE M M3KAIOUBAHE Ha
ypeaa.

- Hukora He ocTaBslTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HabaoaeHwe.

- To3w ypea He e NpeaHasHayeH 3a NoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUMTEAHO AELA) C HaMaAEHM
dU3MUECKM YCELLaHNS AV YMCTBEHU HEAB3M MAM B3 OMWT W MO3HaHMS, ako Ca OCTaBeHM 6e3
HaOAIOAEHME U He Ca MHCTPYKTUPaHM OT CTpaHa Ha OTrOBapsLLO 3a TAXHaTa 6€30MacHOCT AuLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHE Ha YPeAa.

- HaraexaaiiTe AeliaTa, 3a Aa HE CU UIPasiT C Ypeaa.

- He ce ponupaiite A0 HOXOBETE, OCOBEHO KOTaTO YPEABT € BKAIOYEH B KOHTaKTa. HoxoseTe ca
MHOro ocTpu!

- AKO HO)KOBETE 3aCeAHaT, M3KAIOUETE YPeAa OT KOHTaKTa, MPeAM Ad OTCTpaHsBaTe MPOAYKTHTE,
BGAOKMPaAU HOXOBETE.

- He nocrassainTe pexcelms HGAOK BbPXY 3aABMKBALLMSA DAOK, aKO KaHaTa Ha rnacaTtopa MAM
MeAauKaTa (caMo 3a OrpeAeAeHM TUMOBE) He e MocTaBeHa A0Lpe.

BHumaHue

- BuHarm nskaouBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa, NMPeAn Aa MPUCTBIKTE KbM CrAobsBaHe, pa3raobsisaHe
WA HAMECTBAHE Ha HAKOA OT YacTuTe.

- Hukora He 13MoA3BaiiTE aKCECOaPU MAM YACTU OT APYr MPOW3BOAMTEAW WA TaKWBa, KOUTO He
ca crneumaaHo npenopbysanu oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapu MAM YacTu
BalllaTa rapaHLVA CTaBa HeBaAMAHA.

- BuHarm nsuaksaiTe ypeaa Aa M3CTUHE AO CTallHa TemrnepaTypa, npean aa obpaboTute
NOPEAHOTO KOAMYECTBO.

MacaTtop

MpeaynpexxaeHue

- Hukora Ha ObpKaiiTe B kaHaTa Ha NacaTopa C NPbCTU MAW HAKAKbB NMPEAMET MO BpeMe Ha
paboTa Ha ypeaa.

- YbeaeTe ce, ye perkelunsT OAOK € 3APaBO 3aTerHaT KbM KaHaTa Ha nacaTopa, Mpeal Aa
MOHTMPATE KaHaTa KbM 3aABMKBALLIMA BAOK.

BHuMaHue

- Hwukora He cunBaliTe B KaHaTa Ha MacaTopa NpoAYKTH, KouTo ca no-ropetun ot 80°C.

- 3a aa u3berHeTe M3AVBaHE, He HaAMBalTe nosede oT 1,25 AnTpa TeUYHOCT B KaHaTa Ha
nacaTopa, 0cObeHO KoraTto paboTuTe C BUCOKM 06opoTu. He cunsaniTe noeeye oT 1 AUTHP B
KaHaTa Ha macaTopa, KoraTo obpaboTBaTe ropeLy TEUHOCTH WAV MPOAYKTM, CKAOHHM KbM
pasneHBaHe.
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- AKO MPOAYKTUTE MOAEMHAT MO CTEHaTa Ha KaHaTa, M3KAIOYETE YPeAa U U3BAAETE LLEMNceAa oT
KoHTakTa. CAea TOBa OTCTPaHETE C AOMATKa MPOAYKTUTE OT CTEHaTa.

- BuHarm nposepsiBaiiTe AaAM KamakbT € A0Dpe 3aTBOpeH/CrAobeH BbpXy KaHaTa WM AAAM MepHaTa
yalla e CAOXKEHA MPaBMAHO B Karaka, MPeAW Ad BKAIOUMTE YPeAa.

- Hukora He 3abpaBaiTe Ad CAOXKUTE YNABTHUTEAHMS MPBCTEH Ha PEXELLMA BAOK, MPEAM Ad
MOHTMpATE KaHaTa Ha NacaTopa, MHaue Lie HaCTbMK NPoTUYaHE.

- He aonyckariTe ypeabT Aa paboTit B MPOABAKEHWUE Ha MOBEYE OT 3 MUHYTW HEMPEKBbCHATO.

- BuHaru n3uaxBanTe ypeaa Aa M3CTVHE AO CTalHa TEMMNEPaTYpa, MPeAn Aa obpaboTute
nopeAHaTa nopLys.

Meaauka (camo 3a HR2011/HR2001)

MpeaynpexxaeHune

- He u3noassaiiTe MeAaukaTa 3a CMMAGHE Ha MHOTO TBbPAM MPOAYKTU, KaTO HarnpuMep MHAMICKO
opexue, eAPOKPUCTaAHA 3axap (HebeT-leKep) NAM AeAeHN KybueTa.

- He aokocsaiiTe ocTpreTaTa Ha pexkelns BAOK Ha MeAaUKaTa, KoraTo ro nouncreare. Tesu
OCTPUETa Ca MHOTO OCTPU 1 AGCHO MOXETE Ad MOpEeXeTe NpbCTUTe Cu.

BHumaHune

- MenaukaTa HuKora He bvea Aa paboTu noseve oT 30 cekyHam 6e3 npekbceaHe. OcTassnTe A
AQ CE OXAKAR 32 Hal-MaAKo T MUHYTa MeXAyY pabOTHUTE LIMKAM,

- Hukora He 3abpaBaiTe Ad CAOXKUTE YNABTHUTEAHUS MPBCTEH B PEXKELLMA BAOK, MHAYe MOXKeE Ad
HaCTbNn NpoTHUYaHe.

- BuHaru obpaboTeaiiTe CKMAMAKUTE YEChH, 3BE3A0BMAHMS aHACOH 1 aHACOHOBOTO CEME 3aEAHO
C APYrWTE CbCTaBKU. AKO ce 0OpaboTBaT OTAEAHO, TE3U MPOAYKTH MOraT Ad Pa3siKAaT
MAACTMACOBUTE MAaTEPUAAM Ha YPEAR.

- Yawata Ha MeAayKaTa MOXKe Aa Ce 0BE3LBETH, KOraTo Ce K3MOA3Ba 3a 0bpaboTeaHe Ha
CbCTaBKW KaTO YeChbH, aHACOH W KaHeAa.

- MeAaukaTa He e MOAXOAALLA 33 CMUAGHE Ha CyPOBO MeCO. V13MoA3BaiTe nacatopa 3a LeATa.

- He n3noaseaiite MeAaukaTa 3a 06paboTBaHE Ha TEUHM CMECU, KaTO HANPUMEP NMAOAOB COK.

Duatbp (camo 3a HR2004)

BHumaHue

- Hukora He 13noAsBariTe dnATHPA 332 0O6paboTBaHE Ha MPOAYKTU, mo-ropelun oT 80°C.

- Hukora He npeToBapeaiiTe ¢puaTbpa. He craraiite HaBeaHBK noseve oT 70 1 CyleHn coesn
3bpHa 1AM oT 150 1 nAoaOBeE BbB OUATBPA.

- BuwHaru npoepsiBaiiTe AaAM KamnakbT € AOGpe 3aTBOPEH/CrA00eH 1 AaAV MepHaTa Yalla e
CAOXKEHa MPABMAHO B Karaka, MPeAn Ad BKAIOUMTE YPeAQ.

- Hapexete naosoBeTe Ha No-ApebHM NapyeTa, Mpean Aa M CAOXKMTE BbB QUATBPA.

- HakucgaiiTe cylieHTe NPOAYKTH, KaTO HanpUMEpP COEBUTE 3bPHa, MPEAM Ad MU CAOXKMTE BbB
duATHPA.

EAeKkTpoMarHuTHu usabuBaHus (EMF)

Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarus (EMF). Ako ce ynoTpebsBa NpaBrAHO 1M CbOBPasHO HambTCTBMATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT e be30MaceH 3a M3MoA3BaHe CMOpeA HAIAMHHUTE AOCera HayuHK daKTu.

BrpaaeHa 3awmnTHa 6A0KMpOBKa

Tazm d)yHKLLI/lFI rapaHTrpa, 4e We MOXXETE Ad BKAIOYBATE yPEAA CAMO KOraTo KaHaTa Ha Mnacatopa €
MOHTUPaHa NMpPaBrUAHO A MEAaYKaTa € MOHTUPaHa Ha 3aABMXKBaLLMA OAOK B NPaBUAHOTO
NoAOXeHMe, AKO KaHaTa Ha nacaTtopa A1 MeAa4KaTa € MOHTKMPaHa NpaBUAHO, BIrPaAEHOTO
3dKAIOYBAHE LLE CE OTKAIOHN.
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O6u0 onucanume (pur. 1)

O 3apsvkeaul 60K
@ Peryavpall KAIOY C MMMYACHA HACTPOIIKA M HACTPOIKM 33 CKOPOCT.

MacaTop c naactmacosa KaHa (camo 3a HR2004/HR2001/HR2000):

Pexell 6A0K Ha nacaTopa

YNAbTHUTEAEH MPBbCTEH

MAacTMacoBa KaHa Ha nacaTtopa

Obo3HaveH1e 3a HMBO

LLlapHu1peH Kamak Ha MAaCTMacoBaTa KaHa Ha nacatopa
OTBOp B Kanaka

DuATbp 3a NroAoBe (camo 3a HR2004)

MepHa vatuka

< I-T=lolnlmIc]o)

Menayka (camo 3a HR2011/HR2001):

@ Pesxel 6AOK Ha MeAaukaTa
O VrasTHuTeAeH MPbCTEH Ha MeAayKaTa
@ Kana Ha mMenauxaTa

MacaTop cbc cTbKAeHa KaHa (camo 3a HR2011/HR2010):

@ Perxel 6r0K Ha nacaTopa
VAABTHUTEAEH NPbCTEH

@ O6o3srauerme 3a HuBo

® Cruraena KaHa Ha macaTopa

@ Kanak Ha cTbkAeHaTa KaHa Ha nacaTopa

© Otsop b kanaxa

© Mepra vawka

3ano3HaBaHe

CrapaTeAHo NouncTeTe YacTUTe, KOUTO Lie Ce AOMMPAT AO XpaHa, MPeAl Aa M3MOA3BaTE ypeAa 3a
Mbpeur NMbT (BX. pasaeA “TouncTsane”).

UsnoasBaHe Ha ypeaa

Macatop

[MacaTopbT e NpeAHasHadeH 3a NPUroTBsHE Ha MIOpPeTa, HakbALBaHe 1 nacnpare. C nacatopa
MOETE AQ MPUrOTBSATE CyMi, COCOBE M MAEUHU LueiKoBe, MOXKeTe CbLIO Ad FO M3MOA3BATE 33
06paboTBaHe Ha 3eAEHYYLIM, MAOAOBE, MECO, TECTO 3a MaAAUMHKK U AP.

MoaroToBka Ha nacaTopa 3a pa6oTta
MoHTHpaiiTe YNABTHUTEAHMS NMPbCTEH BbPXY pexelluus 6AoK Ha nacaTopa (dur. 2).

3aBMHTeTE pexellins GAOK BbpXy AbBHOTO Ha KaHaTa Ha MacaTopa TaKa, Ye Aa ce 3axBaHe
3apaBo. (¢wur. 3)

MocTaBeTe KaHaTa Ha nacaTopa ¢ pexKeLums GAOK, MOHTUPaH BbpXY 32ABUXKBaLLMS BAOK, U 5
3aKperneTe CbC 3aBbpTaHe MO YaCOBHUKOBATA CTPEAKa (AO WipakBaHe). (¢pur.4)

KaraTa Ha macatopa MoXe Aa Ce MOHTUPA B ABE MOAOKEHUS: C APBKKATA OT AACHATA CTPaHa WAW

OT AsBaTa CTpaHa.

BkAloueTe wenceaa Ha 3axXpaHBalliuAa KabeA B KOHTaKTa.
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Pa6oTta c nacatopa
CAoxeTe NMpOAYKTUTE B KaHaTa Ha MacaTopa.

3aTBOpeTE Kanaka.
HR2011/HR2010: MNocTaBeTe Kanaka Ha KaHaTa Ha MacaTopa, HaTUCHETE HAAOAY U 3aBbpTETE
Karaka Mo YacoBHMKOBATa CTPeAKa (AO LipaKBaHe).

MocTaBeTe MepHaTa valla B OTBOpa Ha Kanaka. (¢ur. 5)

3aBbpTeTe peryAMpalLums KAIOY Ha ckopocT 1 uam 2.
3aBbPTaliTe HAKOAKOKPATHO PeryAvpalliMa KAIOY B MOAOXEHME 33 MMMYACEH PEXKMM, ako McKaTe Aa
06paboTBaTe CbCTABKUTE 38 MHOIO KPaTKM MEPUOAM.

MoAe3Hu cbBeTH

- AKO ncKaTe Aa pasapobuTe AeaeHM KybueTa, CAOXKeTe He noseve oT 6 KybyeTa (MprbA.
24x35%25 MM) B KaHaTa Ha MacaTopa v 3aBbpTETE PEMYAVPALLMA KAOY HAKOAKO MbTH AO
MMIMYACHO MOAOXKEHME.

- Haps3Bgaiite MecoTo 1 ApyrnTe TBbPAM CbCTABKM Ha NO-APEBHW NMapyeTa, NMpean Aa m
CAOXWTE B KaHaTa Ha rnacaTopa.

- He o6paboTsaiiTe HaBEAHBK FOAAMO KOAMHECTBO TBBPAM CbCTaBKM. 33 Ad MOAYUMTE A0OPU
pE3yATaTH, NpenopbyBame Aa 06paboTBaTe Te3M CbCTaBKM Ha MaAKM MOPLMM.

- 3a Aa HanpasWTe AOMaTeH COK, HAPEXETE AOMATUTE Ha YETUPK W MyCKaiTe napyeTaTa npes
OTBOPA B KaraKa BbpXy BbpPTALMTE CE HOXOBE.

Pasrao6aBaHe Ha nacaTtopa
M3KAIOUETE LIenceAa OT KOHTaKTa.
CBaAeTe Karaka C MepHaTa Yalla oT KaHaTa Ha macaTopa.

3aBbpTeTe KaHaTa Ha MacaTopa CbC 3aKa4YeHUs KbM Hes pexkely, 6AOK, 32 Aa 51 CBaAUTE OT
3aABMXKBaLLUA BAOK.

MouuncTeaiTe BCHUKKM pasraobsiemm vacTu He3abaBHO cAea yrioTpeba (BXK. rAaBata
“Mouuncreane”).

DuATbp (camo 3a HR2004)

C To3un CI)l/l/\'I'bp MOXETE Ad MNPpaBUTE BKYCHW MPpeCHN MAOAOBKN COKOBE, KOKTEMAWN WA COEBO MASIKO.
(Dl/l/\TbeT HE AdBa Ha CEMKUTE N KOPUTE Ad MPEMUHAT B HAMUTKNTE BU

Hwukora He npeToBapBaiTe $puATLPa. He caaraiiTe HaBepHbX noseyve oT 50 r coeBu 3bpHa
(HenskucHato Terao) nam 150 r nrosoBe BbB PUATBPA.

MoaroTtoBKa Ha ¢puATBLpa 3a paboTa

MocTaseTe KaHaTa Ha NacaTopa ¢ pexelusi GAOK, MOHTUPaH BbPXY 3aABUKBaLLMS GAOK, U 5
3aKperneTe CbC 3aBbpTaHe MO YaCOBHMKOBATa CTPEAKa (AO LupakBaHe) (¢ur. 4).

KaHaTa Ha nacaTtopa MO)Ke Aa CE MOHTYVPA B ABE MOAOXKEHUA: C APBXKKATa OT AfCHaTa CTpaHa 1AM

OT AABaTa CTpaHa.

CAoxeTe GpMATbPa B KaHaTa Ha macaTopa (¢ur. 6).
MorpuxeTe ce kAeboBETE Ha GMATBPA AQ CbBMAAAT TOUHO C pebpaTa BLTPE B KaHaTa Ha MacaTopa.

BKAlOUeTe LienceAa Ha 3aXpaHBaLLMs KabeA B KOHTaKTa.
Pa6oTa c puaTbpa
MocTaBeTe Kanaka BbpXy KaHaTa Ha macaTopa.

MocTaBeTe cbcTaBKMTE BbB GUATBPA. (Pur. 7)
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He npesuwasaiite osHaveHneTo MAX BbpXy LieAKaTa.

HaaeliTe BoAa MAM Apyra TEYHOCT (MASIKO, COK U T.H.) B KaHaTa Ha macaTopa.
[MocTaBeTe MepHaTa yalla B OTBOpa Ha Kanaka.
OcTaBeTe ypeaa Aa paboTh okoao 40 cekyHAM.

A Vizkaiouete YPeAa M CBaAeTe KaHaTa Ha MacaTopa 3aeAHO C MPpUKaveHus pexely, 6AoK oT
3aABMIKBaLLMS BAOK.

He oTBapsitTe u He cBaasiiTe Kanaka. OcTaBeTe MepHaTa Yalla 1 GUATbPa B KaHaTa.

M3aeliTe HanuTKaTa Npes yAes Ha KaHaTta Ha macatopa. (¢wr.8)

CbBem: 3a Hai-gobbp pesyAmam cAoxKeme KaHaMa ¢ 0CMaHaAume npogykmu o6pamHo B ypega u ro
ocmaseme ga pabomu olLie MAAKo.

3abenesxxka: 3aberesxka: Koramo o6pabomsame roAiMo KoAMYECMBO, npenopbyBaMe ga He caarame
BbB (PMAMDBPA BCUYKM NPOGYKMU HABEGHBXK. 3anoyHeme ¢ 06pabomBsaqe Ha MAAKO KOAMYECMBO U
nycHeme ypega ga nopabomu HAKOAKO cekyHgu. CAeg moBa ro nskAroueme 1 gobaseme oiLie egHa
Maaka nopuus. [Nosmapssime masu npouegypa, gokamo He obpabommume BCYKM cbcmasku. Bunarn
gpbKme 3amBOpeH Kanaka BbpXy KAHAMA HA hacamopa no Bpeme Ha obpabomaaHe.

Bl MouucTeaitte Bcuukm pasraobsemm YacT HesabaBHO cAeA yrnoTpeba (BXK. rAaBaTa
“Mouncreane”).

Meaauka (camo 3a HR2011/HR2001)

UznoasBaHe Ha MeAauKaTa

[MocTaBeTe cbcTaBKMTe B KaHaTa Ha MeAaukata (¢ur. 9).
MoxkeTe aa 06paboTBaTe COUHM U Cyxu CbCTaBKM.

He nbAHeTe KaHaTa Ha MeAadKaTa Haa o3HadeHueto MAX.

MocTaBeTe YNABTHUTEAHMS MPbCTEH Ha pexkelust BAOK Ha MeAaukaTa. (dur. 10)
[poBepeTe AaAM € MOCTaBeH MPaBMAHO FYMEHUAT YMABTHUTEAEH MPbCTEH.

[MocTaBeTe pexxelns GAOK Ha MeAayKaTa BbpXy KaHaTa Ha MeAadkaTa (1) u 3aBuHTETE
pexeluus GAOK 06paTHO Ha HYaCOBHMKOBATA CTPEAKa (2), AOKATO Ce 3aKpenu
Aobpe. (dur.11)

O6bpHeTe craobeHaTa MeAadka 0b6paTHO M 5 3aBUHTETE MO MOCOKA Ha YaCOBHMKOBaTa
CTPEeAKa BbpXY 3aABMXKBALLMA BAOK (AO LupakBaHe) (pur. 12).

Bkalouete LernceAa Ha 3axpaHBaliuna KabeA B KOHTaKTa.

A BkaoueTe ypeaa v ro octaBeTe Aa paboTH, AOKAaTO CbCTaBKMTE GbAAT CMAGHM Ha
AOCTaTbYHO APEBHM YacTu.
Tosa oTHema npubansnTeaHo 10-30 cekyHAN.

Pa3srao6aBaHe Ha MeAauKaTa
M3KkAloueTe ypeAa OT KOHTaKTa.
PaseuHTeTE OBpPaTHO Ha YACOBHMKOBATA CTPEAKA MEAAUKATa OT 3aABMMKBALLMS GAOK.

O6bpHeTe 06paTHO MeAayKaTa U pasBUHTETE OBPaTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPEAKA pPeXKeLLMUS
B6AOK OT KaHaTa Ha MeAayKaTa.

MNouncTeaiTe BCUUKM pasraobsieMu YacTU He3ab6aBHO cAea ynoTpeba (BiK. rAaBaTa
“MNouncreane”).
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YucreHe
BuHaru nskAlouBaiTe ypeAa OT KOHTaKTa, MpeAn Ad MPUCTBIUTE KbM MOYUCTBAHE.

Hukora He noTansanTe 3aABMKBaLLUSA 6AOK BbB BOAQ M HE o U3MMUBAMTE NOA KpaHa. He
U3MUBANTE 3aABUXKBALLUS BOAOK B CbAOMUAAHA MallKMHa.

Hukora He M3MoA3BaiTe 3a NOYMCTBaHE HA YpeAa UBpo rbbu, abpasmuBHU MOYUCTBALLM
rpenapaTu MAW arpeCUBHU TEYHOCTH, KATO BEH3MH MAM ALLETOH.

Cweem: NouncmaaHemo Ha ypega u gemasiaume My e Hai-AeCHO BegHAra caeg ynompe6a.
lMpoBepeTe AAAU YPEABT € U3KAIOYEH OT KOHTaKTa.
CBaAeTe BCUUKM pasrAoBseMu yacTu.

He 3a6paBsiiTe A2 CBaAUTE YNABTHUTEAHMS MPbCTEH HA MAcaTOPa U YNAbTHUTEAHUS MPLCTEH Ha
MeAadkaTta (camo 3a HR2011/HR2001).

He aokocBaiTe HoxoBeTe. Te ca MHOro ocTpM.
MouncTeanTe GAOKa Ha MOTOPa C BAAXKHA Kbpria.
M3amuiiTe pasraobsieMmTe YacTu B ropellia BOA2 C MAAKO MUSIAGH Mpernapar.

3abeAexxka: Bcuykn yacmu, ¢ 3kAlYeH1e Ha 3agBuxKBalms 6AOK, Moram ga ce u3mMmusam B
CbgOMUSIAHA MALLUMHA.

CbxpaHeHue

3a Aa npubepeTe 3axpaHBalLMs KabeA, HABUIMTE FO OKOAO OCHOBATA Ha 33ABMXKBALLMSA GAOK.

UsxBbpAaHe

- CAea Kpas Ha CpoKa Ha eKCAOATALMA Ha YPEAA HE MO U3XBBPASITE 3a€AHO C HOPMAAHKTE
6UTOBM OTMAABLM, & FO NMPeAANTE B OPULIMAAEH NMYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAMpaH. [ 1o To3u HaumH BMe NomaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 13).

FapaHuua u cepsus

AKO ce Hy)KaaeTe OT MHGOpMaLMs MAM 1MaTe Npobaem, noceTeTe VIHTepHeT carTa Ha Philips Ha
aapec www.philips.com 1A ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcayrBaHe Ha kaveHTw Ha Philips BbB
BallaTa cTpaHa (TeAepOHHMA My HOMEP MOXETE Ad HAMEPUTE B MEXAYHAPOAHATa rapaHLMOHHA
KapTa).

AKO BbB BallaTa CTpaHa HsaMa LleHTbp 3a obcAy»kBaHe Ha KAWEHTH, OObPHETE Ce KbM MeCTHMS
TbproseL Ha ypeamn Ha Philips nan ce cabprkeTe ¢ OTAEAa 3a CEPBM3HO OOCAY>KBaHE Ha OUTOBM
ypeau Ha Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV].

Peuentu

CoeBo MASIKO

3abenexxka: Tasu peuenma mMoxxke ga ce npuromsu camo ¢ puamupa (camo 3a HR2006/HR2004).

BuHaru nsvakBaiTe ypeaa Aa M3CTUHE AO CTaliHa TeMrepaTypa, MpeAn Aa obpaboTute
NMOPEAHOTO KOAMYECTBO.

CbcTaBKM
- 70 r v3cylweHn coesn 3bpHa
600 mA BoAa



18 BbAIrAPCKU

HakucHeTte coesute 3bpHa B NMPOAbAXKEHUE Ha 4 Yaca, npeAu Aa ru O6p360TMTe. CAeA TOBa
'M OCTaBETE Aa C€ U3LEAAT.

MocTaBeTe HaKUCHaTMTe COEBM 3bpHa BbB GUATbPA U HAAEMTE BOAATA B KaHaTa Ha MmacaTopa.
Macupaiite B npoabAKeHMe Ha 40 cekyHAM.

HaaeltTe coeBoTO MASIKO B TMraH M ro NocTaBeTe Ha OrbHS, AoKaTo 3aBpu. Caea ToBa
AobaBeTe MaAKO 3axap M OCTaBETE COEBOTO MASIKO A2 BPU Ha TMX OFbH, AOKAaTO 3axapTa ce
pasTBOpM.

CepBUpaiiTe ropeLLo UAM CTyAeHO.

MutaTteAHa 3eAeHUyKOBa cyna ot Byasanewa

CbcTaBkM
- 100 r anabaw
- 150 r kapTOdM
- 150 r ueamHa
- 50 r mopkoswm
- 100 r nyweHo cBMHCKO
- 055ABopaa
- 100 r Aewa (oT koHcepBa)
- 125 r 3akBaceHa cMeTaHa
- 101 maraaHos
- COA MPACHO CMASIH YepeH runep, 1 kybue OyaboH, T AapuHOB AMCT

HapexeTe cbcTaBKMTe Ha MapyeTa 2x2x2 CM.

ChoxeTe arabalua, KapToduTe, LieAnHaTa, mopkosuTe 1 0,35 A Boaa, B To3M pea, B KaHaTa Ha
nacatopa. Caea ToBa nacupaiTe 30 cekyHAM.

[MocTaBeTe nacupaHUTe CbCTaBKM B TUraH U ro MOCTaBETE HA OMbHS, AOKaTO 3aBpu. AobaBeTe
ocTaHaAata Boaa (0,2 A), 3aKBaceHaTa CMeTaHa, AellaTa, MeCOTO, 3eAeHUYLIUTE, KybueTo
6yAbOH U MOAMpPaBKUTE.

OcraBeTe cynata A2 BpPY Ha TUX OrbH B MpoAbAxeHWe Ha 30 MUHYTU. PepoBHo s
pa3bbpKBaitTe.
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Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZitf.
Hladina hluku: Lc = 86 dB(A)

Obecné informace

Nebezpecdi
- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekouci vodou. K ¢isténf motorové jednotky pouzivejte pouze navihceny hadrik.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud by byla poskozena sitovd siidira, musi jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpec.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zéstrce, sitové Sridre nebo na jiném dilu, piistroj nepouzivejte.

- Nikdy nepouzivejte nddobu mixéru nebo nddobu mlynku k zapindni nebo vypinani pristroje.

- Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

- Osoby (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem instruovany nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpednost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nedotykejte se nozd, obzvldsté pokud je pristroj pripojen do sité. Noze jsou velmi ostré.

- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovani nozd zpUsobil.

- Nikdy nenasazujte nozovou jednotku na motorovou jednotku, pokud neni nddoba mixéru nebo
mlynku (pouze nékteré typy) rddné nasazena na motorové jednotce.

Upozornéni

- Pred nasazovanim jakychkoli dild nebo jejich odnimanim &i Upravami vzdy pristroj odpojte
od sité.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zaruka platnosti.

- Po zpracovani kazdé ddvky nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete
pokracovat.

Mixér

Vystraha

- Nikdy nevkladejte do nddoby mixéru prsty ani jiné predméty, kdyz je pfistroj v chodu.

- Pred pripevnénim nddoby mixéru k motorové jednotce zkontrolujte, zda je nozovad jednotka
rddné upevnéna k nddobé mixéru.

Upozornéni

- Nikdy neplrite nddobu mixéru prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Abyste zabranili vystrikovdni, nepliite nddobu mixéru vétsim mnozstvim tekutin nez 1,25 |,a to
zejména tehdy, pouzivate-li vy33i rychlost. Do nddoby mixéru nelijte vice nez 1 litr pokud
zpracovavate horké tekutiny nebo suroviny, které pént.

- Pokud se potraviny nalepf na sténu nddoby mixéru, vypnéte prfstroj a odpojte jej ze sité. Potom
pomoci stérky potraviny uvolnéte.

- Pred zapnutim pristroje se vzdy ujistéte, Ze viko je radné zavreno/nasazeno na nddobé
a odmeérka je spravné vloZena do vika.
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- Pred sestavenim nddoby mixéru a nozové jednotky nezapomerite vloZzit t&snici krouzek
na nozovou jednotku, abyste zabranili vytékdnf tekutin.

- Nenechdvejte pristroj v trvalém chodu déle nez 3 minuty.

- Po zpracovéni kazdé ddvky nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete
pokracovat.

Mlynek (pouze u modeld HR2011/HR2001)

Vystraha
- Nikdy mlynek nepouzivejte na mleti velmi tvrdych prisad, jako jsou muskdtové orechy, cukrkand!
nebo kostky ledu.

- Pri cisténi noZovych jednotek se nedotykejte cepell nozd. Jsou velmi ostré a mohli byste se
snadno porezat.

Upozornéni

- Nikdy nenechdvejte mlynek v nepretrzitém provozu déle nez 30 sekund. Nez budete
pokracovat, nechte mlynek vychladnout nejméné 1 minutu.

- Nikdy nezapomerite na nozovou jednotku mlynku viozit tésnici krouzek, aby obsah neprosakoval.

- Hrebicek badydn a anyz melte vzdy soucasné s dalsimi prisadami. Pokud byste je mleli
samostatné, mohly by poskodit plastové materidly pristroje.

- Pokud byste mlynek pouzivali na mleti hfebicku, anyzu nebo skorice, nddobka mlynku by se
mohla zabarvit.

- Mlynek nenf vhodny pro Upravu syrového masa. Pro tyto Ucely pouZifte mixér.

- Mlynek rovnéz nepouzivejte pro zpracovéni tekutych smésf, jako jsou ovocné stévy.

Filtr (pouze u modelu HR2004)

Upozornéni

- Nikdy nefiltrujte prisady teplejsi nez 80 °C.

- Nikdy nepreplriujte filtr. Soucasné neplnite filtr vétsim mnozstvim nez 70 g susenych sojovych
bobl nebo 150 g ovoce najednou.

- Pred zapnutim pristroje se vzdy ujistéte, Ze viko je radné zavi‘eno/nasazeno a odmérka je
spravné viozena do vika.

- Ovoce nejprve rozkrdjejte na malé kousky a teprve pak ho vkladejte do filtru.

- Suché pifsady, jako jsou napriklad sojové boby, pred viozenim do filtru namocte.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho
pouzitl podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Vestavény bezpecnostni vypinac

Tato funkce umozriuje zapnout piistroj, pouze pokud je nddoba mixéru nebo nadoba mlynku rddné
nasazena na motorovou jednotku. Pokud je nddoba mixéru nebo mlynku rddné nasazena, vestavény
bezpecnostni vypinac je odblokovan.

Vseobecny popis (Obr. 1)

® Motorové jednotka
@ Ovladaci knoflik s pulsnim nastavenim a nastavenim rychlosti

Mixér s plastovou nadobou (pouze u modelt HR2004/HR2001/HR2000):

© Nozové jednotka mixéru
Tésnici krouzek

@ Plastikova nddoba mixéru

@ Indikace hladiny
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© Odkldp&ci viko plastové nadoby mixéru
@ Otvor ve viku

O Filtr na ovoce (pouze u modelu HR2004)
® Odmérka

Mlynek (pouze u modeld HR2011/HR2001):

@ Nozovi jednotka miynku
@ Tesnici krouzek miynku
@ Nédoba mlynku

Mixér se sklenénou nadobou (pouze u modelt HR2011/HR2010):

@ Nozové jednotka mixéru
Tésnici krouzek

@ Indikace hladiny

® Sklenénd nadoba mixéru

@ Viko sklenéné nadoby mixéru

© Otvor ve viku

©@ Odmérka

Nez pristroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte viechny dily, které prichdzeji do styku s potravinami
(viz kapitola Cigt&ni).

Pouziti pFistroje

Mixér

Mixér je vhodny pro pripravu pyré, sekani i michanf. S mixérem Ize pripravovat polévky, omécky
nebo mlécné koktejly. Mixér mizete pouzit téZ ke zpracovdni zeleniny, ovoce, masa, palacinkového
tésta apod.

Priprava mixéru k pouziti
Nasad'te tésnici krouzek na nozovou jednotku mixéru (Obr. 2).

Nasroubujte noZzovou jednotku na dno nadoby mixéru a utahnéte ji, dokud nebude pevné
drzet. (Obr.3)

Nadobu mixéru s nasazenou nozovou jednotkou nasad'te na motorovou jednotku a upevnéte
ji oto€enim ve sméru hodinovych rucicek (ozve se ,,klapnuti“). (Obr.4)
Ndadobu mixéru Ize nasadit ve dvou pozicich: s rukojeti na pravé nebo na levé strané.

Pripojte sitovou zastrcku do zasuvky.
Pouziti mixéru
Do nadoby mixéru vlozte prisady.

Uzavrete viko.
HR2011/HR2010: Nasadte viko na nddobu mixéru, zatlacte na néj a otocte viko ve sméru
hodinovych rucicek (ozve se , klapnuti*).

Do otvoru ve viku vlozte odmeérku. (Obr.5)

Ovladaci knoflik otoéte do polohy 1 nebo 2.
Chcete-li prisady zpracovdvat velmi krdtce, otocte ovlddaci knoflik do pulsni polohy.
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Praktické rady

- Pokud by bylo tfeba drtit kostky ledu, nevklddejte do nddoby mixéru vice nez 6 kostek
o rozmérech 25 x 35 x 25 mm a nékolikrdt otocte ovlddaci knoflik do pulsni polohy.

- Maso nebo jiné tuhé prisady pred vioZzenim do nddoby mixéru rozkrdjejte na malé kousky.

- Nezpracovdvejte velkd mnozstvi tuhych prisad najednou. Pro dobry vysledek doporucujeme
mixovat takové prisady nékolikrdt po sobé v mensich mnoZstvich.

- Pripripravé rajcatového dzusu rajska jablicka nejprve rozkrdjejte na Ctyfi dily a pak je vhodte
otvorem ve viku na rotujici noze.

Rozlozeni mixéru
Odpojte sitovou zastrcku ze zasuvky ve zdi.
Sejméte viko s odmérkou z nadoby mixéru.
Otocte nadobou mixéru s nozovou jednotkou a sejméte ji z motorové jednotky.
Bezprostiedné po poufiti vycistéte viechny vyjimatelné &asti (viz kapitola ,,Cidténi*).
Filtr (pouze u modelu HR2004)

Tento filtr umoZnuje pripravit chutné Cerstvé ovocné dzusy, koktejly nebo sojové mléko. Zabrani, aby
se do hotového nédpoje dostaly pecicky a slupky z ovoce.

Filtr nesmite prepliiovat. NepouzZivejte vice nez 70 g sojovych bobl (hmotnost nenasaklych bob)
nebo vice nez 150 g ovoce najednou.

Priprava filtru k pouziti

Nadobu mixéru s nasazenou nozovou jednotkou nasad’te na motorovou jednotku a upevnéte
ji otoenim ve sméru hodinovych ruci¢ek (ozve se ,,klapnuti“) (Obr. 4).
Nddobu mixéru Ize nasadit ve dvou pozicich: s rukojetf na pravé nebo na levé strané.

Do nadoby mixéru vlozte filtr (Obr. 6).
Dbejte na to, aby drdzky fittru zapadly presné do vyrezl v nddobé.

Pripojte sitovou zastrcku do zasuvky.
Pouziti filtru

Nasad'te na nadobu mixéru viko.

Vlozte pFisady do filtru. (Obr.7)

Nikdy neplnte filtr nad uroven znacky MAX na otvoru sita.

Do nadoby mixéru nalijte vodu nebo jinou tekutinu (mléko, Stavu apod.).

Vlozte odmérku do otvoru ve viku.

Ponechte pFistroj v chodu asi 40 sekund.

A Vypnéte pfistroj a sejméte nddobu mixéru s nozovou jednotkou z motorové jednotky.

Neotevirejte ani nesnimejte viko. Odmeérku a filtr ponechte v nadobé.

Vylijte napoj pres vylévaci okraj nadoby mixéru. (Obr. 8)

Upozornéni Optimdlniho vysledku dosdhnete, kdyZ vloZite nddobu se zbylymi pfisadami zpét do pfistroje
a zapnéte pifistroj jesté na nékolik sekund.

Poznamka: Pokud potrebujete zpracovat vétsi mnoZzstvi, nevkldadejte vSechny suroviny do filtru najednou.
Zacnéte zpracovdvat pouze mensi mnoZstvi a nechte pfistroj v chodu nékolik sekund. Pak pfistroj
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vypnéte a pfidejte dalsi davku.Tento postup opakujte tak dlouho, dokud nezpracujete vSechny suroviny.
Béhem prdce nechte vZdy na nadobé mixéru nasazené viko.

Bl Bezprostiedné po poutiti vy€istéte viechny vyjimatelné &sti (viz kapitola ,,Cist&ni).
Mlynek (pouze u modeld HR2011/HR2001)
Pouzivani mlynku

Prisady vlozte do nadobky mlynku (Obr. 9).

MdZete zpracovdvat vihké nebo suché suroviny.

Neplitte nadobu mlynku nad droven znacky MAX.

Na nozovou jednotku nasad'te t&snici krouzek. (Obr. 10)
Ujistéte se, Ze gumovy tésnici krouZek je rddné nasazen.

Nasad'te nozovou jednotku mlynku na nadobu mlynku (1) a zasroubuijte ji proti sméru
hodinovych rucic¢ek (2), dokud nebude pevné drzet. (Obr. 11)

Obrat'te cely sestaveny mlynek a nasroubujte jej na motorovou jednotku ve sméru
hodinovych rucicek (ozve se ,,klapnuti®) (Obr. 12).

Pripojte sitovou zastrcku do zasuvky.

A Zapnéte pristroj a nechte jej béZet, dokud nebudou pFisady dostateéné rozméinény.
To trvé priblizné 10 - 30 sekund.

Rozlozeni mlynku
Odpojte pFistroj od sité.
Odsroubujte mlynek z motorové jednotky otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

Obrat'te mlynek a odsroubujte noZovou jednotku z nadoby mlynku otaéenim ve sméru
hodinovych rucicek.

Bezprostiedné po pouziti vycistéte viechny vyjimatelné &sti (viz kapitola ,,Cit&ni).

Pred ¢iSténim pristroj vzdy odpojte ze sité.

Nikdy nesmite motorovou jednotku ponofit do vody ani ji myt pod tekouci vodou. Motorovou
jednotku nemyjte v mycce na nadobi.

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostiedky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Upozornéni Cisténi piistroje a jeho soucdsti je nejsnazsi ihned po pouZiti.
PFesvédcte se, e je zastréka pfistroje odpojena ze zasuvky.
Odmontujte vSechny vyjimatelné casti.

Nezapomente sejmout tésnici krouZek mixéru a tésnici krouzek mlynku (pouze u modela
HR2011/HR2001).

Nedotykejte se nozu. Jsou velmi ostré.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navihéenym hadFikem.
Vyjimatelné casti umyjte v horké vodé s pridavkem myciho prostredku.

Pozndmka:Vsechny casti kromé motorové jednotky Ize myt v mycce na nadobi.
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Skladovani

Sitovou $nuru ulozte obtoéenim kolem zikladny motorové jednotky.

- AZ prfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chranit Zivotni prostredi (Obr. 13).

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste potrebovali néjakou informaci, navstivte webovou
stranku spolecnosti Philips www.philips.com, nebo kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi Stredisko péce o zakazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho
dodavatele vyrobkl Philips nebo oddéleni Service Department of Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Sojové mléko

Pozndmka:Tento recept Ize pripravit pouze s filtrem (pouze u modelu HR2006/HR2004).

Po zpracovani kazdé davky nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu, nez budete
pokracovat.

Prisady
- 70 g susenych sojovych bobl
- 600ml vody

Pred zpracovanim namocte sojové boby na 4 hodiny do vody. Potom je nechte okapat.

Vlozte namocené sojové boby do filtru a nalijte do nadoby mixéru vodu. Mixujte po dobu
40 sekund.

Nalijte sojové mléko do hrnce a prived'te k varu. Pak pridejte cukr a nechte povarit, dokud se
cukr nerozpusti.

Podavejte horké nebo studené.

Vyzivna zeleninova polévka z Budapesti

Prisady
- 100 g kedluben
- 150 g brambor
- 150 g celeru
50 g mrkve
100 g uzeného veprového masa
0,55 I vody
100 g Cocky (predvarené)
125 g smetany
10 g petrzele
- SUl, Cerstvé namlety pepr, 1 kostka bujénu, 1 bobkovy list

Nakrajejte prisady na kousky o velikosti 2 x 2 x 2 cm.

Kedlubny, brambory, celer, mrkev a 0,35 | vody dejte v tomto poradi do nadoby mixéru.
Mixujte asi 30 sekund.
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Namixované suroviny vlozte do hrnce a privedte k varu. Pridejte zbytek vody (0,2 I), smetanu,
¢ocku, maso, bylinky, kostku bujénu a koreni.

Varte po dobu 30 minut. Nezapomeiite polévku ¢asto michat.
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dhelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.
Muratase: Lc = 86 dB (A)

Uldist teavet

Ohtlik
- Arge kunagi kastke mootorit vette vai mingisse teise vedelikku ega loputage seda kraani all.
Mootorisektsiooni pesemiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivdrgu pingele.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade véltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavéarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

- Arge kunagi kasutage kannmikseri kannu v&i peenestaja ndud seadme sisse-valja liilitamiseks.

- Arge jatke toOtavat seadet jirelvalveta.

- Seda seadet ei tohiks fuusiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii
kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav
isik neid ei valva v&i pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

- Arge katsuge I5iketerasid, eriti kui seade on thendatud elektrivérku. Liketerad on viga teravad!

- Eemaldage seade elektrivorgust, kui I6iketerad kiiluvad kinni ning enne I5iketerade kiilge
kleepunud ainete dra v&tmist.

- Arge kunagi kinnitage I5iketerasid mootori killge, kui kannmikseri kann v&i peenestaja ndu (ainult
teatud mudelitel) pole selle kiilge korralikult kinnitatud.

Ettevaatust

- Enne osade kokkupanekut, lahtivétmist voi mdne otsiku reguleerimist vStke seade alati
elektrivorgust vdlja.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

- Pérast iga portsjoni td&tlemist jahutage seade alati toatemperatuurini.

Kannmikser

Hoiatus

- Arge kunagi pange sérmi ega muid objekte td6tava kannmikseri kannu.

- Veenduge selles, et IGiketerad oleks kindlalt kinnitatud kannmikseri kannu kiilge, enne kui
paigaldate kannu mootorisektsiooni kiilge.

Ettevaatust

- Arge tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

- Pritsmete vdltimiseks &drge valage kannmikseri kannu rohkem kui 1,25 liitrit vedelikku, eriti siis, kui
t66tlete toiduaineid suurel kiirusel. Kui aga to&tlete kuumi vai vahtuminevaid vedelikke, drge neid
kannmikserisse Ule 1 liitri valage.

- Kui koostisained kleepuvad kannmikseri seinte kiilge, ltlitage seade vdlja ja votke toitepistik
seinakontaktist vdlja. Seejdrel korvaldage koostisained seintelt spaatliga.

- Veenduge alati, et kaas oleks korralikult kannule peale pandud voi kilge pandud ja md&tetass
oleks korralikult kaane kiljes, enne kui seadme sisse lllitate.

- Arge kunagi unustage réngastihendit I5iketeradele panna, enne kui IGiketerad mikseri kannu
kilge kinnitate. Vastasel korral hakkab kann lekkima.

- Arge laske seadmel téstada tle 3 minuti korraga.

- Pdrast iga portsjoni to6tlemist jahutage seade alati toatemperatuurini.
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Peenestaja (ainult HR2011/HR2001)

Hoiatus

Arge kunagi kasutage peenestajat viga kdvade koostisainete nagu muskaatpahkli, hiina
tlkksuhkru ja jadkuubikute peenestamiseks.

Arge puhastamise ajal peenestaja I5iketerade ISikepindu katsuge. Need on viga teravad ning
voite kergesti sdrme Idigata.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage peenestajat (ihe korraga kauem kui 30 sekundit. Laske peenestajal
to6tlemiststiklite vahel vdhemalt 1 minut jahtuda.

Arge kunagi unustage réngastihendit I5iketeradele panna, enne kui need peenestaja ndu kiilge
kinnitate.Vastasel korral hakkab ndu lekkima.

Alati toddelge nelki, tdhtaniisi ja aniisiseemneid koos teiste koostisainetega. Kui neid eraldi
t66delda, voivad need ained seadme plastist osadega reageerida.

Peenestaja ndu v3ib oma vadrvuse kaotada, kui seda kasutada selliste koostisosade, nagu nelk,
aniis ja kaneel peenestamiseks.

Peenestaja ei ole meldud toore liha hakkimiseks. Selleks kasutage kannmikserit.

Arge kasutage peenestajat vedelate jookide nagu puuviliamahla valmistamiseks.

Filter (ainult HR2004)

Ettevaatust

Arge kasutage filtrit koostisainete té6tlemiseks, mille temperatuur tletab 80 °C.

Filtrit ei tohi Ule koormata. Arge pange filtrisse korraga rohkem kui 70 g kuivatatud sojaube vai
150 g puuvilja.

Veenduge alati, et kaas oleks korralikult kinnitatud v3i peale pandud ja m&otetass oleks
korralikult kaane kiljes, enne kui seadme sisse lilitate.

LBigake puuvili véikesteks tikkideks, enne kui panete selle filtrisse.

Kuivatatud toiduaineid, nt sojaube, tuleb enne filtrisse panemist leotada.

Elektromagnetilised viljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kaikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Sisseehitatud ohutuslukk

See funktsioon tagab, et saate seadme sisse lUlitada ainult siis, kui olete kannmikseri kannu vai
peenestaja ndu digesti mootori kilge kinnitanud. Kui kannmikseri kann v3i peenestaja ndu on
korralikult kinnitatud, siis ohutuslukk avaneb.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

(o ]>]

Mootor

Juhtnupp impulssreziimi ja kiiruse seadetega.

Kannmikser plastist kannuga (ainult HR2004/HR2001/HR2000):

[T IolnlmIcTo)

Kannmikseri [6iketerade moodul
Réngastihend

Plastist kannmikseri kann
Taseme mdrgend

Plastist kannmikseri kannu kaas
Kaanesolev ava

Puuvilja filter (ainutt HR2004)
Mootendu
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Peenestaja (ainult HR2011/HR2001)

Q@ Peenestaja 15iketerad
@ Peenestaja rongastihend
Peenestaja ndu

Kannmikser klaasist kannuga (ainult HR2011/HR2010):

® Kannmikseri 15iketerade moodul
® Rongastihend

@ Taseme mirgend

® Klaasist kannmikseri kann

Q Klaasist kannmikseri kannu kaas
© Kaanesolev ava

@ M&5tendu

Alustamine

Enne seadme esmakasutust puhastage pShjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine”).

Seadme kasutamine

Kannmikser

Kannmikser on ettendhtud plreestamiseks, hakkimiseks ja segamiseks. Kannmikseris voite valmistada
suppe, kastmeid ja piimakokteile. Kannmikserit saate kasutada ka k&dgi-, puuviljiade liha, pannkoogi
taina jne toStlemiseks.

Kannmikseri ettevalmistamine kasutamiseks
Kinnitage rongastihend kannmikseri I16iketerade kiilge (Jn 2).
Keerake I6iketerad kannmikseri pohja kiilge, kuni need on korralikult kinni. (Jn 3)

Pange kinnitatud I6iketeradega kannmikseri kann mootorile ja keerake see paripaeva kinni
(kuni kuulete klopsatust). (Jn 4)
Kannmikseri kannu saate kokku panna kahel viisil: kdepidemega paremal voi vasakul pool.

Sisestage pistik seinakontakti.
Kannmikseri kasutamine
Moaotke koostisained kannmikserisse.

Sulgege kaas.
HR2011/HR2010: pange kaas kannmikseri kannule, likake allapoole ja keerake kaant paripdeva (kuni
kuulete kidpsatust).

Sisestage mootetass kaane avasse. (Jn 5)

Valige juhtnupuga kiirus 1 voi 2.

Keerake juhtnupp mdneks korraks impulssreZiimi, kui soovite koostisaineid vdga kiiresti td6delda.
Nipunditeid

- Kui soovite peenestada jddkuubikuid, drge pange kannu Ule 6 jadkuubiku (umbes 25 x 35 x 25
mm) ning seejdrel keerake juhtnupp mdneks korraks impulssreziimi.

- Loigake liha jm tahked toiduained enne kannmikseri kannu panemist vdikesteks tikkideks.

- Arge to6delge korraga suurt kogust tahkeid toiduaineid. Parema tulemuse saavutamiseks
soovitame toiduained t&ddelda vdiksemate koguste kaupa.
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- Tomatimahla valmistamiseks I6igake tomatid neljaks osaks ja laske ttkid ldbi kaanes oleva ava
p&orlevale tiiviknoale.

Kannmikseri lahtiv6tmine
Votke vorgupistik seinakontaktist vilja.
Votke mootetassiga kaas kannmikseri kiiljest ara.
Keerake I6iketeradega kannmikseri kannu mootori kiiljest aravotmiseks.
Puhastage koiki eemaldatud osi kohe parast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine”).
Filter (ainult HR2004)

29

Selle filtriga on vimalik valmistada maitsvaid ja vérskeid puuviljamahlu, kokteile ja sojapiima. Filter
eemaldab joogist seemned ja koored.

Arge pange filtrit liiga tiis. Arge pange sinna korraga rohkem kui 70 g kuivatatud sojaube
(leotamata kaal) v6i 150 g puuvilja.

Filtri ettevalmistamine kasutamiseks

Paigaldage kinnitatud I6iketeradega kannmikseri kann mootorile ja keerake see paripaeva
kinni (kuni kuulete klopsatust) (Jn 4).
Kannmikseri kannu saate kokku panna kahel viisil: kiepidemega paremal voi vasakul pool.

Pange filter kannmikserisse (Jn 6).
Kontrollige, kas filtri sooned on korralikult mikserikannu sisemistele ribidele sobitatud.

Sisestage pistik seinakontakti.
Filtri kasutamine

Pange kaas mikseri kannule.

Pange toiduained filtrisse. (Jn 7)

Arge iiletage soela vorgul olevat MAX-taseme mirgist.

Valage mikseri kannu vett v&i mingit muud vedelikku (piima, mahla jms).
Pange mootetass kaane sees olevasse avasse.

Laske seadmel umbes 40 sekundit tootada.

A Liilitage seade vilja ja eemaldage kinnitatud ISiketeradega kannmikseri kann mootori kiiljest.

Arge kaant dra vétke. Jitke médtetass ja filter kannu.

Valage jook kannmikseri kallamistila kaudu valja. (Jn 8)

Ndpundide: Optimaalse tulemuse saamiseks pange kann lilejédnud koostisainetega seadmele tagasi ja
kaant avamata laske sel veel méned sekundid téétada.

Madrkus: Kui toétlete suurt kogust, soovitame koiki toiduaineid korraga filtrisse mitte panna.Alustage
tootlemist vdikesest kogusest ja laske seadmel méned sekundit to6tada. Seejdrel liilitage seade vdlja ja
lisage teine vdike kogus. Korrake seda toimingut, kuni kéik koostisosad on téddeldud. Hoidke tédtlemise
ajal kaas alati mikserikannul.

B Puhastage kéiki eemaldatud osi kohe pirast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine”).
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Peenestaja (ainult HR2011/HR2001)

Peenestaja kasutamine

Pange koostisained peenestaja ndusse (Jn 9).
Voite téodelda nii mdrgi kui kuivi koostisaineid.

Arge tiitke peenestaja néud iile MAX-mirgise.

Paigaldage rongastihend peenestaja IGiketeradele. (Jn 10)
Kontrollige, kas kummist réngastinend on Sigesti paigaldatud.

Pange peenestaja |Giketerad peenestaja nousse (1) ja keerake IGiketerasid vastupaeva (2), kuni
need on korralikult kinni. (Jn 11)

Poorake kokkupandud peenestaja tagurpidi ja kruvige paripaeva mootorisektsiooni kiilge
(kuulete klopsatust) (Jn 12).

Sisestage pistik seinakontakti.

A Liilitage seade sisse ja laske sel tootada, kuni toiduained on piisavalt peenestunud.
See toimub umbes 10-30 sekundiga.

Peenestaja lahtivotmine
Eemaldage pistik pistikupesast.
Keerake peenestaja vastupaeva mootorisektsiooni kiiljest ara.
Poorake peenestaja tagurpidi ja keerake I6iketerad peenestaja noust vilja.

Puhastage koiki eemaldatud osi kohe parast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine”).

Votke seade alati enne puhastamist vooluvorgust valja.

Arge kastke mootorit vette ega loputage kraani all. Arge mootorit ndudepesumasinas peske.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
ka agressiivseid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Ndpundiide: Koige lintsam on seadet puhastada kohe pdrast kasutamist.
Kontrollige, kas seadme pistik on elektrikontaktist vilja tdmmatud.
Votke koik dravoetavad osad kiiljest ara.

Arge unustage kannmikseri voi peenestaja rongastihendit eemaldada (ainult HR2011/HR2001).

Arge |5iketeri puudutage. Liketerad on viga teravad.

Puhastage mootorit niiske lapiga.
Puhastage lahtivéetud osad viahese nudepesuvedelikuga kuumas vees.

Madrkus: Koiki osi v.a mootor voite ka néudepesumasinas pesta.

Toitejuhtme hoiustamiseks keerake see Umber mootorisektsiooni aluse.

Kasutusest kérvaldamine

- Tooea IGpus ei tohi seadet tavalise olmepriigi hulka visata. Seade tuleb Umbertdotlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 13).
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Garantii ja hooldus

Kui vajate infot voi on teil mdni probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti aadressil www.philips.com v3i
votke Uhendust oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusega (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui
teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé6rduge kohaliku Philipsi toodete edasimiitja poole vai
votke Uhendust Philips Domestic Appliances and Personal Care BV teenindusosakonnaga.

Sojapiim
Markus: Seda retsepti saate valmistada ainult filtriga (ainult mudelid HR2006/HR2004).

Parast iga portsjoni tootlemist jahutage seade alati toatemperatuurini.

Koostisained:
- 70 g kuivatatud sojaube
- 600 ml vett

Pange sojaoad enne tootlemist 4-ks tunniks likku. Seejarel laske liigne vedelik ara tilkuda.
Pange leotatud sojaoad filtrisse ja kallake vesi kannmikseri kannu. Segage 40 sekundit.

Kallake sojapiim potti ja kuumutage kuni keemiseni. Seejarel lisage natuke suhkrut ja laske
sojapiimal aeglasel tulel haududa, kuni suhkur on sulanud.

Serveerige kuumalt v6i kiilmalt.

Toitev koodgiviljasupp Budapestist

Koostisained:
- 100 g nuikapsast
- 150 g kartulit
- 150 g sellerit
- 50 g porgandit
- 100 g suitsetatud sealiha
- 0551 vett
- 100 g ladtsi (konserveeritud)
- 125 g créeme fraiche’d
- 10 g peterselli
- Soola, vdrskelt jahvatatud pipart, 1 puljongikuubik, 1 loorberileht

Loigake koik koostisained 2 x 2 x 2 cm suurusteks tiikkideks.

Pange nuikapsas, kartul, seller; porgand ja 0,35 | vett nimetatud jarjekorras kannmikserisse.
Toodelge 30 sekundit.

Pange toodeldud koostisained potti ja laske neil keema minna. Lisage tilejaanud vesi (0,2 1),
créme fraiche, lddtsed, liha, taimed, konservoad ja maitseained.

Laske supil aeglasel tulel 30 minutit haududa. Segage suppi korraparaselt.
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Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.
Razina buke: Lc = 86 dB (A)

Opce informacije

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekucinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je iskljucivo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Aparat nemoijte koristiti ako je ostecen utika¢, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Posudu mijesalice ili posudu mlinca nikada nemojte koristiti za ukljucivanje ili isklju¢ivanje aparata.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu je potrebno nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nemojte dodirivati rezace, posebno kada je aparat uklju¢en u napajanje. Rezaci su vrlo ostri.

- Ako se rezaci zaglave, iskljuite aparat iz napajanja prije uklanjanja sastojaka koji blokiraju rezace.

- Jedinicu s rezacima nikada nemoijte stavljati na jedinicu motora ako posuda mijesalice ili posuda
mlinca (samo odredeni modeli) nije pravilno pri¢vré¢ena.

Oprez

- Aparat obavezno iskljucite iz napajanja prije dodavanja, odvajanja ili podesavanja nekog od
nastavaka.

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne temperature.

Mijesalica

Upozorenje

- U posudu mijesalice nikada ne gurajte prste ili predmete dok aparat radi.

- Provjerite je li jedinica s rezacima sigurno pri¢vrséena u posudi mijesalice prije no sto je
pricvrstite na jedinicu motora.

Oprez

- U posudu mijesalice nikada nemojte stavljati sastojke cija je temperatura visa od 80°C.

- Kako biste izbjegli prskanje, ne stavljajte vise od 1,25 | tekucine u posudu, narocito kada koristite
veliku brzinu. Ne stavljajte vise od 1 litre u posudu ako pripremate vruce tekucine ili sastojke koji
se pjene.

- Ako se hrana zalijepi za stjenke posude mijesalice, iskljucite aparat i iskljucite ga iz napajanja.
Zatim pomocu lopatice uklonite hranu sa stjenki posude.

- Prije no Sto ukljucite aparat obavezno provjerite je li poklopac pravilno zatvoren i pri¢vri¢en na
posudu, a mjerna posuda pravilno umetnuta u poklopac.

- Prije spajanja jedinice s reza¢ima s posudom mijesalice obavezno stavite brtveni prsten na
jedinicu s rezacima jer u suprotnom moZze do¢i do curenja tekucine.

- Aparat ne smije raditi dulje od 3 minute odjednom.

- Nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne temperature.
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Mlinac (samo HR2011/HR2001)

Upozorenje

- Mlinac nikada nemojte koristiti za usitnjavanje vrlo tvrdih sastojaka kao $to su muskatni orascic,
kineski kristalni Secer i kockice leda.

- Ne dodirujte ostre bridove jedinice s rezacima mlinca prilikom cis¢enja.Vrlo su ostri i lako se
mozete porezati.

Oprez

- Mlinac nikada nemojte koristiti duze od 30 sekundi bez prekida. Izmedu ciklusa obrade mlinac
obavezno ostavite 1 minutu da se hladi.

- Pazite da ne zaboravite staviti brtveni prsten u jedinicu s rezacima prije sastavljanja posude
mlinca jer u suprotnom moze dodi do curenja sastojaka.

- Kilin€i¢e, anis i siemenke anisa uvijek obradujte zajedno s drugim sastojcima. Ako se obraduju
odvojeno, ovi sastojci mogu ostetiti plasticne dijelove aparata.

- Posuda mlinca moze izgubiti boju ako se mlinac koristi za usitnjavanje klincic¢a, anisa ili cimeta.

- Mlinac nije namijenjen sjeckanju sirovog mesa. U tu svrhu upotrijebite mijesalicu.

- Mlinac nemojte koristiti za obradu tekucih smjesa kao $to su vocni sokovi.

Filter (samo HR2004)

Oprez

- Filter nikada nemojte koristiti za obradu sastojaka ¢ija je temperatura visa od 80°C.

- Filter nikada nemojte previse puniti. U filter nemojte istovremeno stavljati vise od 70 g suhe soje
u zrmu ili 150 g voca.

- Prije ukljucivanja aparata obavezno provjerite je li poklopac pravilno zatvoren i pricvrséen, a
mjerna posuda pravilno umetnuta u poklopac.

- Voce izrezite na male komade prije stavljanja u filter:

- Suhe sastojke, poput zrna soje, namocite prije stavljanja u filter

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s uputama iz ovog prirucnika, prema dostupnim
znanstvenim dokazima on e biti siguran za uporabu.

Ugradeni sigurnosni mehanizam

Ova funkcija omogucuje uklju¢ivanje aparata samo ako ste ispravno postavili posudu mijesalice ili
posudu mlinca na jedinicu motora. Ako je posuda mijesalice ili posuda mlinca pravilno pri¢vri¢ena,
ugradeni sigurnosni mehanizam ce se otkljucati.

Opéi opis (SI. 1)

@ |edinica motora
Regulator s postavkom za pulsiranje i postavkama brzine

Mijesalica s plastichom posudom (samo HR2004/HR2001/HR2000):

© Jedinica s rezatima mijesalice

Brtveni prsten

Plasticna posuda mijesalice

Oznaka razine

Poklopac plasti¢ne posude mijesalice sa Sarkama
Otvor na poklopcu

Filter za voce (samo HR2004)

Mjerna posuda

(< ]-T=lolnImIc)
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Mlinac (samo HR2011/HR2001):

@ Jedinica s rezadima mlinca
G Brtveni prsten mlinca
Posuda mlinca

Mijesalica sa staklenom posudom (samo HR2011/HR2010):

@ Jedinica s rezatima mijetalice

© Brtveni prsten

@ Oznaka razine

@ Staklena posuda mijesalice

® Poklopac staklene posude mijetalice
© Otvor na poklopcu

© Mjerna posuda

Pocetak koristenja

‘
<

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavlje “Cis¢enje”).

KorisStenje aparata

Mijesalica

Mijesalica je namijenjena finom pasiranju, sjeckanju i mijesanju. Pomodéu mijesalice mozete napraviti
juhe, umake i mlijecne frapee. Mozete je koristiti i za obradu povrca, voca, mesa, tijesta za palacinke
itd.

Priprema mijesalice za uporabu
Brtveni prsten stavite na jedinicu s rezacima mijesalice (SI. 2).
Jedinicu s rezacima zavréite na dno posude mijesalice dok se pravilno ne pricvrsti. (SI. 3)

Posudu mijesalice s pri¢vrs¢enom jedinicom s rezacima stavite na jedinicu motora i pricvrstite
je okretanjem u smjeru kazaljke na satu (“klik”). (SI.4)

Posuda mijesalice moZe se pri¢vrstiti u dva poloZaja: s ru¢kom s desne strane ili s ru¢kom s lijeve

strane.

Prilljucite utika¢ u zidnu utiénicu.
Koristenje mijesalice

Stavite sastojke u posudu mijesalice.

Zatvorite poklopac.

HR2011/HR2010: stavite poklopac na posudu mijesalice, gurnite ga dolje i okrenite u smjeru kazaljke
na satu (“klik”).

Mjernu posudu umetnite u otvor na poklopcu. (SI.5)

Regulator okrenite na brzinu 1 ili 2.
Regulator okrenite na postavku za pulsiranje ako Zelite kratko obradivati sastojke.

Savjeti
- Ako Zelite drobiti kockice leda, stavite najvise 6 kockica (velicine oko 25 x 35 x 25 mm) u
posudu mijesalice i nekoliko puta okrenite regulator na polozaj za pulsiranje.
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- Meso i ostale krute sastojke izreZite na male komade prije no $to ih stavite u posudu mijesalice.

- Nemojte obradivati veliku kolicinu krutih sastojaka odjednom. Za postizanje dobrih rezultata,
savjetujemo vam da sastojke podijelite na manje kolicine.

- Zapripremu soka od rajcice, izreZite rajcice na Cetvrtine i stavite ih kroz otvor na poklopcu na
rotirajuce rezace.

Rastavljanje mijesalice
Izvucite kabel za napajanje iz zidne uticnice.
Skinite poklopac s mjernom posudom s posude mijesalice.

Posudu mijesalice s pri¢vrs¢enom jedinicom s rezacima okrenite kako biste je skinuli s
jedinice motora.

Sve dijelove koji se mogu odvoijiti o€istite neposredno nakon koriStenja (vidi poglavlje
“Ciscenje”).
Filter (samo HR2004)

Uz pomoc filtera mozete napraviti ukusne svjeze voéne sokove, koktele ili sojino mlijeko. Filter
sprjecava da kostice i koZice dospiju u pice.

Filter nikada nemojte previse puniti. U filter nemojte istovremeno stavljati vise od 70 g soje u
zrnu (tezina bez namakanja) ili 150 g voca.

Priprema filtera za uporabu

Posudu mijesalice s pri¢vrséenom jedinicom s rezadima stavite na jedinicu motora i pricvrstite
je okretanjem u smjeru kazaljke na satu (“klik”) (SI. 4).

Posuda mijesalice moze se pricvrstiti u dva polozaja: s ru¢kom s desne strane ili s ru¢kom s lijeve

strane.

Stavite filter u posudu mijesalice (SI. 6).
Pazite da Zljebovi na filteru tocno odgovaraju izbocinama unutar posude mijesalice.

Prikljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
Koristenje filtera

Stavite poklopac na posudu mijesalice.

Sastojke stavite u filter. (SI.7)

Nemojte premasiti oznaku MAX na mrefZi sita.

Ulijte vodu ili neku drugu tekuéinu (mlijeko, sok itd.) u posudu mijesalice.
Mjernu posudu umetnite u rupu na poklopcu.
Pustite aparat da radi oko 40 sekundi.

A Aparat iskljucite, a posudu mijesalice s pric¢vri¢enom jedinicom s rezacima izvadite iz jedinice
motora.

Nemojte otvarati ili skidati poklopac. Mjernu posudu i filter ostavite u posudi mijesalice.

Pice izlijte kroz Zlijeb za izlijevanje na posudi mijesalice. (SI.8)

Savjet: Za optimalne rezultate posudu s preostalim sastojcima vratite na aparat i pustite ga da radi jos
nekoliko sekundi.
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Napomena: Kada obradujete vece kolicine sastojaka, savjetujemo vam da ne stavljate sve sastojke u filter
odjednom. Stavite manju kolicinu sastojaka i ukljucite aparat na nekoliko sekundi. Zatim iskljucite aparat
i dodajte drugi dio sastojaka. Navedeni postupak ponavijajte sve dok ne zavrsite s obradom Zeljene
koli¢ine sastojaka. Posuda mijeSalice mora biti zaklopljena za vrijeme rada aparata.
B Sve dijelove koji se mogu odvoijiti ocistite neposredno nakon koristenja (vidi poglavlje
“Cis¢enje”).
Mlinac (samo HR2011/HR2001)

Koristenje mlinca

Sastojke stavite u posudu mlinca (SI. 9).
Mozete obradivati vlazne i suhe sastojke.

Posudu mlinca nemoijte puniti iznad oznake MAX.

Brtveni prsten stavite na jedinicu s rezacima mlinca. (SI.10)
Provjerite je li gumeni brtveni prsten ispravno postavijen.

[l Jedinicu s rezac¢ima mlinca stavite na posudu mlinca (1) i zavréite je u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu (2) dok se pravilno ne priévrsti. (SI.11)

Sastavljeni mlinac okrenite naopako i zavrnite ga na jedinicu motora u smjeru kazaljke na satu
(“Klik”) (SI. 12).

Prikljucite utikaé u zidnu uticnicu.

A Aparat ukljudite i ostavite ga da radi dok se sastojci ne usitne.
To traje oko 10-30 sekundi.

Rastavljanje mlinca
Iskljuite aparat iz struje.
Odvrtanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu mlinac odvojite od jedinice motora.

Mlinac okrenite naopako i jedinicu s rezacima odvrnite s posude mlinca u smjeru kazaljke na
satu.

Sve dijelove koji se mogu odvoijiti oistite neposredno nakon koridtenja (vidi poglavlje
“Cis¢enje”).

Uvijek izvucite kabel za napajanje iz uticnice prije ¢iS¢enja aparata.

Jedinicu motora nikada nemoijte uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom vode. Jedinici motora
nemoijte prati u stroju za pranje posuda.

Za Cis¢enje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Savjet: Cis¢enje aparata i njegovih dijelova najlakse je odmah nakon koristenja.
Provijerite je li aparat iskljuéen iz napajanija.
Rastavite sve dijelove koji se mogu odvojiti.

Nemojte zaboraviti skinuti brtveni prsten mijesalice i brtveni prsten mlinca (samo HR2011/
HR2001).

Nemojte dodirivati rezace.Vrlo su ostri.
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Odistite jedinicu motora vlaznom krpom.
Dijelove koji se mogu odvajiti €istite u vrué¢oj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

Napomena: Svi dijelovi osim jedinice motora mogu se prati u stroju za pranje posuda.

Za spremanije kabela za napajanje omotajte ga oko podnozja jedinice motora.

Odlaganje

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuc¢anstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 13).

Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem, posjetite web-stranicu www.philips.com ili se
obratite Philips centru za korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u medunarodnom jamstvenom
listu). Ako u vasoj drZavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu Philips
proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Sojino mlijeko

Napomena: Ovaj recept moZe se pripremiti samo uz pomoc filtera (samo HR2006/HR2004).
Nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne temperature.

Sastojci
- 70 g suhe soje u zrmu
- 600 ml vode

Zrna soje namacite 4 sata prije obrade. Zatim ih ostavite da se iscijede.
Namocena zrna soje stavite u filter i izlijte vodu u posudu mijesalice. MijeSajte 40 sekundi.

Sojino mlijeko izlijte u lonac i pustite da gotovo prokuha. Zatim dodajte malo Secera i
ostavite sojino mlijeko da kljuca dok se Secer ne rastopi.

Posluzite toplo ili hladno.

Okrepljujuca juha od povrca iz Budimpeste

Sastojci
- 100 g korabe
150 g krumpira
150 g celera
50 g mrkve
100 g dimljene svinjetine
0,55 I vode
100 g lece (iz konzerve)
- 125 g créme fraiche
- 10 g persina
- sol, svjezi papar, 1 kocka za juhu, 1 lovorov list

Sastojke prethodno izreZite na komade velicine 2 x 2 x 2 cm.
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Korabu, krumpire, celer, mrkvu i 0,35 | vode tim redoslijedom stavite u posudu mijesalice.
Mijesajte 30 sekundi.

IzmijeSane sastojke stavite u lonac i pustite da prokljucaju. Zatim dodajte ostatak vode (0,2 I),
créme fraiche, le¢u, meso, zacinsko bilje, kocku za juhu i zaéine.

Juhu ostavite da se kuha 30 minuta. Redovito mijesajte.
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Fontos!

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdsokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.
Zajkibocsdtds: Lc = 86 dB(A)

Altalanos

Veszély!
- Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mds folyadékba, és ne oblitse le vizcsap alatt. A
motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a helyi
hdldzati fesziiltséggel.

- Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélini.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a haldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériiftek.

- Soha ne haszndlja a turmixkelyhet vagy a dardléedényt a késziilék be- vagy kikapcsoldsdhoz!

- Ne mikodtesse a késziléket felligyelet nélkil.

- Akészilék mikodtetésében jératlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek
feligyelet nélkil soha ne haszndljdk a késziléket.

- Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtszanak a készlilékkel.

- Ne nydljon a késekhez, kiiléndsen ha a készllék csatlakoztatva van a halézatra, mert a kések
rendkivil élesek!

- Haa vdgdkések elakadnak, hiizza ki a halézati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl, és vegye ki a
hozzdvaldkat, amelyek akaddlyozzdk a vagdkések miikodését.

- Ne helyezze az apritokést a motoregységre, ha a turmixkehely vagy a dardléedény (csak
bizonyos tipusoknal) nincs megfeleléen felhelyezve.

Figyelem!

- Osszeszerelés, szétszerelés, illetve barmely tartozék bedllftisa el6tt mindig hizza ki a készlék
csatlakozdédugdjét a fali aljzatbdl.

- Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt, vagy olyat, amelyet a Philips
nem hagyott jov4, ellenkezd esetben a garancia érvényét veszti.

- Az egyes adagok feldolgozdsa kozott varjon, mig a készilék szobahémérsékletre lehdil.

Turmixgép

Figyelmeztetés

- Akészilék mikodése kdzben soha ne nydljon a turmixkehelybe az ujjdval vagy barmilyen
tdrggyal.

- Aturmixkehely motoregységre torténé felhelyezése eldtt ellendrizze, hogy a kések
biztonsdgosan illeszkednek-e a motorhoz.

Figyelem!

- Ne t6ltsén 80 °C-ndl forrébb anyagot a turmixkehelybe.

- Akifroccsenés elkerllése érdekében ne dntsdn 1,25 liternél tébb folyadékot a turmixkehelybe,
kuléndsen, ha magas fokozaton turmixol. Ha forrd folyadékot vagy habosodé alapanyagokat
turmixol, a maximdlis mennyiség 1 liter.

- Kapcsolja ki a készlléket, és a csatlakozddugdt hiizza ki a fali aljzatbdl, ha az étel a turmixkehel
faldra tapad. Kendlapat segitségével tavolitsa el az ételt a pohar falardl.

- Akészilék bekapcsoldsa elétt mindig ellendrizze, hogy a fedelet jdl lezarta-e/félhelyezte-e, és a
mérépohdr megfeleléen a helyére illeszkedik-e.

- Az apritdkés és a turmixkehely dsszeillesztése sordn ne felejtse a tomitégydirlit az apritdkésre
felhelyezni, maskdlonben a folyadék kifolyhat az edénybdl.
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- Ne Uzemeltesse a készlléket folyamatosan 3 percnél tovabb.
- Az egyes adagok feldolgozdsa k&zdtt vérjon, mig a készilék szobahémérsékletre lehdil.

Daral6é (a HR2011/HR2001 tipusoknal)

Figyelmeztetés

- Ne 6roljon a dardléval nagyon kemény alapanyagokat, példdul szerecsendidt, kandiscukrot vagy
jégkockat.

- Tisztftds sordn Ugyeljen a dardlé apritdkéseire, mert nagyon élesek, és kdnnyen megvdghatja
magat.

Figyelem!

- Ne haszndlja a dardldt megszakitds nélkil 30 mdsodpercnél hosszabb ideig. Az egyes
munkaciklusok kozott legaldbb 1 percet pihentesse a gépet, hogy leh(lhessen.

- Aszivargds megelézése érdekében a dardlépohar felerdsitése elétt ne feledje az apritékésbe
helyezni a tdmitégydrit.

- A szegfliszeget, dnizst és csillaganizst mindig mds alapanyagokkal egy(tt dolgozza fel.
Onmagukban &rolve ezek kirt tehetnek a készilék mlanyag részeiben.

- Szegflszeg, dnizs, fahéj vagy hasonld alapanyagok &rlése esetén a dardldedény elszinez8dhet.

- Nyers his daraboldsdra a dardlé nem alkalmas. Erre a célra a turmixgépet haszndlja.

- Ne haszndlja a dardldt folyékony keverékek, példaul gyimolcslé készitésére.

Sziir6 (a HR2004 tipusnal)

Figyelem!

- Ne haszndlja a szlrét 80 °C-ndl forrdbb alapanyagokhoz.

- Soha ne toltse tul a szlrét. Egyszerre legfeliebb 7 dkg szdjababot (4ztatas eldtti, szaraz
allapotaban mérve) vagy 15 dkg gylimdlcsét toltson bele.

- A készilék bekapcsoldsa elétt mindig ellendrizze, hogy a fedelet Ol lezdrta-e/félhelyezte-e, és a
mérépohdr megfeleléen a helyére illeszkedik-e.

- A gyUmolcsot kisebb darabokra végva helyezze a szlrébe.

- Aztassa be a szdraz alapanyagokat - mint példdul a széjababot -, miel6tt a szirébetétbe tenné
Sket.

Elektromagneses mezé6k (EMF)

Ez a Philips készlék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Beépitett biztonsagi zar

A funkcid biztositja, hogy a készulék csak akkor legyen bekapcsolhatd, ha a turmixkelyhet vagy a
dardléedényt megfeleld helyzetben tette fel a motoregységre. Ha a turmixkelyhet vagy a
dardldedényt jOI helyezte fel, a beépitett biztonsagi zar kiold.

Altalanos leiras (abra 1)

O Motoregység
© Kezelgomb pulzus fokozattal és sebességfokozatokkal

Turmixgép mianyag kehellyel (a HR2004/HR2001/HR2000 tipusoknal):

© Turmixkések
® Tomitégyir

MUanyag turmixkehely

Szintjelzés

A mianyag turmixkehely csuklds fedele
@ Fedélnyilas
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O Gyimdlessziirs (a HR2004 tipusndl)
O Mérépohdr

Daralé (a HR2011/HR2001 tipusoknal)

@ Dardlé apritékése
Dardlé tomitégylirtje
@ Dardldedény

Turmixgép livegkehellyel (a HR2011/HR2010 tipusoknal):

O Turmixkések
© Tomisgydr
Szintjelzés
Uveg turmixkehely
Az Uveg turmixkehely fedele
© Fedélnyilis
©@ Mérspohar

Elokészités

A készUlék elsé haszndlata eldtt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (Id. a , Tisztitds" c. részt).

A késziilék hasznalata

Turmixgép

A turmixgépet elsésorban plrésitésre, daraboldsra és turmixoldsra haszndlhatja. A turmixgéppel
levest, szdszt, tejturmixot készithet, valamint z6ldséget, gylimadlcsét, hust, palacsintatésztét stb.
dolgozhat fel.

A turmixgép el6készitése a hasznalathoz
Helyezze a tomitdgy(iriit a turmixgép apritokésére (abra 2).
Csavarja az apritokést szorosan a turmixkehely aljaba. (abra 3)

Helyezze a turmixkelyhet a felszerelt apritokéssel egylitt a motoregységre, és rogzitse azt az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba forgatva, kattanasig. (abra 4)
A turmixkehely két helyzetben szerelheté fel: lgy, hogy a fogantyu a jobb vagy a bal oldalon &ll.

Dugja a halozati csatlakozodugét a fali konnektorba.
A turmixgép hasznalata
Tegye az alapanyagokat a turmixkehelybe.

Csukja le a fedelet.
HR2011/HR2010: helyezze a fedelet a turmixkehelyre, nyomja lefelé, majd az dramutatd jardsaval
megegyezd irdnyba forditsa el a fedelet, kattandsig.

lllessze a mérépoharat a fedél nyilasaba. (abra 5)

Forditsa 1-es vagy 2-es sebességfokozatra a kezelégombot.
Ha az alapanyagokat révid ideig kivdnja turmixolni, dllitsa a kezel6égombot pulzus fokozatba.

Tippek:
- Ha jégkockat szeretne apritani, akkor legfeljebb 6 (kb.25 x 35 x 25 mm-es) darabot helyezzen a
turmixkehelybe, és néhanyszor fordftsa a kezel6égombot pulzus fokozatba.
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- AhUst és egyéb szilard hozzdvaldkat kisebb darabokra vagva helyezze a turmixkehelybe.

- Ne dolgozzon egyszerre nagy mennyiség( szilard alapanyaggal. Jobb lesz az eredmény, ha az ilyen
alapanyagokat t&bb kisebb adagra bontva dolgozza fel.

- Paradicsomlé készitéséhez vdgja négyfelé a paradicsomokat, és a darabokat a fedél nyildsdn at
dobja a forgd kések kozé.

A turmixgép szétszedése
Huzza ki a halézati dugét a fali konnektorbol.
Vegye le a turmixkehelyrdl a fedelet a mérdpoharral egyiitt.
A turmixkelyhet és a raszerelt apritokeést forditsa el, és vegye le a motoregységral.

Hasznalat utan azonnal tisztitsa meg a levehetd alkatrészeket (lasd a ,, Tisztitas” cim{
fejezetet).

Sziir6 (a HR2004 tipusnal)

A sz(irével izletes, friss gylimolcslevet, koktélt vagy szdjatejet készithet. A sz(iré megakadalyozza, hogy
gyUmolcshéj, mag stb. kerlljén a pohdrba.

Ne toltse tul a szlirét. Egyszerre legfeljebb 7 dkg szdjababot (aztatas elétti, szaraz allapotaban
mérve) vagy 15 dkg gyiimolcsot toltson bele.

A sziirébetét el6készitése a hasznalathoz

Helyezze a turmixkelyhet a felszerelt apritokéssel egylitt a motoregységre, és rogzitse az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba, kattanasig forgatva (abra 4).
A turmixkehely két helyzetben szerelhetd fel: Ugy, hogy a fogantyu a jobb vagy a bal oldalon 4ll.

Tegye be a sz(irét a turmixedénybe (abra 6).
Gy6z&djon meg rdla, hogy a sz(iré minden rovatkdja megfeleléen illeszkedik a turmixkehely
belsejében |évé bordakhoz.

Dugja a halozati csatlakozodugoét a fali konnektorba.
A sziirébetét hasznalata

Helyezze a fedelet a turmixkehelyre.

Tegye a hozzavaldkat a sziirébe. (abra 7)

Ne Iépje tul a sz(irészitan talalhatd MAX jelzést.

A vizet vagy egyéb folyadékot (tejet, gyiimolcslevet stb.) ontse a turmixkehelybe.
Helyezze a mérépoharat a fedélnyilasba.
Turmixoljon kb. 40 masodpercig.

A Kapcsolja ki a késziiléket, és vegye le a motoregységrél a turmixkelyhet a felszerelt
apritokéssel egylitt.

Ne nyissa fel/vegye le a fedét. Hagyja a mérdpoharat és a szlrét a turmixkehelyben.

Ontse ki a folyadékot a turmixkehely kiontd nyilasdn keresztiil. (abra 8)

Tandcs: Az optimdlis eredmény érdekében tegye vissza az edényt a benne maradt alapanyagokkal a
késziilékre, és még néhdny masodpercig kapcsolja be.
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Megjegyzés: Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, javasoljuk, hogy ne tegye az dsszes hozzavalot
egyszerre a sziirGbe. Kezdje egy kevéssel, s kapcsolja be a késziiléket néhany masodpercre. Allitsa le a
gépet, s tegyen bele még egy keveset. Ezt az eljdrdst ismételve dolgozza fel a teljes mennyiséget. A
fedelet egész idé alatt hagyja a turmixkelyhen.

Bl Hasznélat utdn azonnal tisztitsa meg a levehet6 alkatrészeket (lasd a ,, Tisztitas” cimdi
fejezetet).

Daral6 (a HR2011/HR2001 tipusoknal)

A daralo hasznalata

Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe (abra 9).
Szdraz és nedves élelmiszert is érolhet.

Ne toltse a daraléedényt a MAX jelzésen tul.

Helyezze a gumi tomitSgy(irit a daralo apritokésére. (abra 10)
Ugyeljen rd, hogy a gumi tomit&gyird megfeleléen illeszkedjen.

Tegye a darald apritokését a daraldedényre (1), majd az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba
csavarva rogzitse az apritokést (2). (abra 11)

Forditsa fejjel lefelé az osszeszerelt daralot, és az 6ramutato jarasaval egyezd iranyba csavarja
ra a motoregységre kattanasig (abra 12).

Dugja a halézati csatlakozodugoét a fali konnektorba.

A Kapcsolja be a késziiléket, és addig turmixoljon, mig az alapanyagokat megfeleld finomsagira
nem Jrolte.
Ez korilbeldl 10-30 mdsodpercet vesz igénybe.

A daralé6 szétszedése
Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali konnektorbol.
Az 6ramutatoé jarasaval ellenkezd iranyba csavarva vegye le a daralot a motoregységrol.

Forditsa fejjel lefelé a daralot, és az apritokést az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba
csavarva vegye le a daraloedényrdl.

Hasznalat utan azonnal tisztitsa meg a levehetd alkatrészeket (lasd a ,, Tisztitas” cim{
fejezetet).

Tisztitas elétt mindig hizza ki a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.

Ne meritse a motoregységet vizbe és ne oblitse le vizcsap alatt. Ne tisztitsa mosogatogépben a
motoregységet.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és stroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Tandcs:A késziilék és az alkatrészek tisztitasa a haszndlat utdn a legkénnyebb.

Gyé&z6djon meg roéla, hogy a késziilék dugéjat kihlzta-e a fali konnektorbdl.
Szerelje le a levehetd alkatrészeket.

Ne felejtse el levenni a turmixgép és a darald tomitdgylrijét (a HR2011/HR2001 tipusoknal).

Ne érintse a késeket, mert nagyon élesek.
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A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.
A levehetd részeket meleg, mososzeres vizben mossa el.

Megjegyzés: A motoregységen kiviil minden elem mosogatdgépben is tisztithatd.

Tarolas

A haldzati kabelt a motoregység labazatara csévélve tarolja.

A késziilék kiselejtezése

- Afeleslegessé valt késziilék szelektfv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos Ujrahasznosité
gy(ijtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul kdrnyezete védelméhez (dbra 13).

Jotallas és szerviz

Ha informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a Philips
honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszég Philips vevészolgalatahoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagdban nem mukadik
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez vagy a Philips haztartasi kisgépek és
szépségdpolasi termékek Uzletdganak vevészolgdlatdhoz.

Szojatej

Megjegyzés:Az ital elkészitéséhez sziiré sziikséges (a HR2006/HR2004 tipusoknal).
Az egyes adagok feldolgozasa kozott varjon, mig a késziilék szobahémérsékletre lehiil.

Hozzaval6k
- 7 dkg szérftott széjabab
- 6dlviz

Turmixolas elStt aztassa a széjababot 4 éran at, majd csopogtesse le réla a vizet.

Tegye az aztatott szdjababot a szlirébe, majd ontse a vizet a turmixkehelybe. Turmixoljon 40
masodpercig.

Forralja fel egy labasban a szojatejet, adjon hozza cukrot, majd f6zze lassu t(izon, mig a cukor
el nem olvad.

Hidegen és melegen is kinalhatja.

Taplalo zoldségleves Budapest médra

Hozzaval6k

10 dkg karaldbé

15 dkg burgonya

15 dkg zeller

5 dkg sargarépa

10 dkg fUstolt sertéshus
0,55 | viz

- 10 dkg lencse (konzerv)
- 125 g tejfol

-1 dkg petrezselyem

5O, frissen &rolt bors, 1 leveskocka, 1 babérlevél
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Az alapanyagokat vagja fel 2 x 2 x 2 cm-es darabokra.

Helyezze Sket a turmixgépbe a kovetkezé sorrendben: karalabé, burgonya, zeller, sargarépa,
0,35 | viz.Turmixoljon 30 masodpercig.

Forralja fel egy labasban az 6rolt alapanyagokat. Adja hozza a maradék vizet (0,2 I), majd a
tejfolt, a lencsét, a hust, a fliszereket, a leveskockat és az izesitéanyagokat.

Fézze lasst tizon a levest 30 percig. Kozben rendszeresen keverje meg.
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Kypaaabl KOAAGHAP aAABIHAR OCBI HYCKAyAbl MYKMAT OKbIM LWaFbiHbI3, 9pi 6OAALIaKTa KOAAAHYFa
CaKTan KOMblHbI3.
LLly aeHrewi: Lc = 86 dB(A)

Haanbi

KayinTi

- DAEKTPKO3FaATKBIWTbIH OAOTBIH CyFa Hemece backa Ad CyMbIKTbIKKa 6aTbipyra, CoHAaM-aK by
OAOKTbI aFbIHABI CYABIH aCTbIHAA XYyyFa BOAMAMABI. DAEKTPKO3FAATKbILITHIH GAOTbIH Ta3aAay YLLIH,
bIAFAA LYyOepeKTi ManAaAaHbIHbI3.

EckepTty

- Kypanabl Kocap anabiHAR, Kyparaa KOPCETIATEH BOABTa, XEPTIAIKTI KaMTamachi3 eTIAeTIH
BOATKOEH COMKEC KEAETIHAIMH TeKCepin aAbiHbI3.

- Erep ToK cbiM 3aKbIMAAAFaH BOACa, KayiMTi XKaFAan Tyrbi30ac yLwiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLLIAIK DepreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAA HEMECe COFaH TOPI3AEC AeHreli 6ap MamaH FaHa
aybICTbIPYbI THiC.

- Erep KyparAblH WaHBILLKBIChI, CbIMbl HEMECE KyPaAAbIH ©3re DeALLeriHe 3aKkbiM OOACa, KyPaAAb
KoAAaHOAHbI3.

- BaeHAep blAbICHIH HEMECE TaFam LLalKayLLibl AVIPMEHIH KYPaAAbl KOCY HEMeCE eLuipy YLUiH
KOAAAHOAHDI3.

- Kypanabl Kaaaranaycbi3 >KyMbIC XKacaTyra OOAMaNADI.

- ByA KypaameH, erep ocbl Kypaaabl KOAAGHY XEHIHAE OAAPAbIH KaYIMNCi3AiriHe XayanTbl aAaMHaH
HyCKay arFaH 60AMaca HeMece OHbIH KaaaraadybIMEH KOAAGHDIMN »KaTraFaH 60ACa, GU3MKAABIK
Ce3iMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaMAap, Hemece BiAiMi MeH TaxKiprbeci a3 aaamaap
(>kac BananapAbl A2 KOCa) KOAAAHYbIHa GOAMANABI.

- KypaameH orHamac yLiH, 6arnarapAbl KaaaraaayChi3 KaaabipyFa OOAMaAbI.

- [blwakTblH ©TKIp »KYy3iHe TUIN KETMNEHI3, aCipece acnan AeKTP »KyMeciHe KOCYAbl TypFaH Ke3Ae.
HKysi eTe eTkip!

- [blwak TOKTan KaAFaH »arAanAg, MblllakKa TyPbIn KaAFaH MHIPEAVEHTTEPAI aAMac OypbiH,
acnanTbl KYMEAEH aXKblpaTbiHbI3.

- Erep baeHaep blabIChl HemMece TaFam LalKayllbl AvipMeHi (epeKile TypPAEpI FaHa) aaMac beAiriHe
MYAAEM OPHATbIAMaFaH HEMeCEe AYPbIC OpHaTbIAMaraH BOACa, aAMac BOAIriH MOTOp BeAiriHe
canyra boaManapl.

CakTaHabIpY

- Kypanrabl xkuHap, GeAleKTep, Ta3aAap, HeMece Ke3 KeAreH DeALLEKTEPIH COMKECTEHAIPEP Ke3AE,
MIHAETTI TYPAE OHbl TOK CbIMbIHaH @XKblpaTbiHbI3.

- backa eHaipylinepaiH beAleKTepiH Hemece KOChIMLLA KOHABIPFbIAapbIH, Hemece Philips apHalibl
KeHeC peTiHAE yCbiHOaraH GeALIEKTEPAI KOAAaHYFa BOAMaNAbI. Erep ci3 coHaai GeAWEKTepA|
Hemece KOCbIMLA KOHABIPFbIAAPABI KOAAGHFaH BOACaHBI3, OHAA Ci3AIH KEMIAAIMHI3 63 KyLLiH
YKOFaATaAbI.

- Op aliHaAbIMABI ©HAIPEP anAbIHAA KYPaAAbl BeAMe TeMnepaTypachiHa AeMiH CybITbIM abir
OTbIPbIHBI3.

Mukcep

EckepTy

- Kypan »yMbic »acan TypraHAa, baHKire caycakTapbiHbi3Abl Hemece 6acka 3aTTapAbl CaAyFa
BoAMaAbI.

- BaHKiHi 9AeKTPOKO3FaATKbILL GAOTIHE OpHATap arAblHAA Mbilak Beniri baeHaep baHkiciHe bepik
BEKITIATEHAINHE KO3IHI3AI XKETKIZIHI3.
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CakTaHAbIpY

Baenaep 6arkacbiHa 80°C rpasycbiHaH bICTBIK MHIPEAVEHTTEPAI CaAMaHbI3.

Tacbin KeTyAeH cak OOAY YLLiH, bAeHAep baHKiciHe 1.25 AUTIPAEH apThIK CYMBIKTBIK KyMMaHbI3,
acipece erep Ci3 *OoFapbl XbIAAAMABIKMEH LaliKan »aTcanbi3. Erep ci3 bicTbik Hemece
KOOIKTEHETIH CYMBIKTbIKTAPAbI LaiKar »aTcaHpi3, baeHAep baHKiciHe 1 AUTIipAeH apTbiK
CYMBIKTBIK KyMMaHbI3.

Erep Tamax 6AeHAEP bIABICBIHBIH KabbipFacbiHa TYPbIN KaAca, KyPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH
CybIpbIHbI3. KabbipFara Typbin KaAFaH TaMaKTbl aAbiM TacTay YLUiH, KypeKLle KOAAAHbIHbI3.
Kyparabl KOCap anAbIHAR bIABIC KaKMaFbl AYPbIC XUHAAFAHABIFbIH XOHE KaKMaKKa eALLey KacbiFbl
AYPbIC CaAbIHFAHADBIFbIH TEKCEPIM aAbIHbI3.

AAMaC GOAIriH BAEHAEP biABICbIHA GaNAHBICTBIPAP aAAbIHAA MIHAETTI TYPAE MOPAEY CaKMHAChIH
aAMac BeAIriHe OpHATYAbl YMbITMAHBI3, 9MTNeCe TamarbiHbI3 aFbin KETYi MyMKIH.

Kypaabl Y3AIKCI3 KYMBICKa 3 MUHYTTaH apTbiK XYMbIC *acaTrnaHbi3.

Op altHaAbIMABI OHAIPEP aAAbIHAG KYPaaabl beAme TemrepaTypachiHa AeMiH CybITbIM aAbIM
OTbIPbIHbI3.

¥catkbiw (Tek HR2011/HR2001 TypiHAe FaHa)

EckepTty

Y¥caKTarbllTa aca KaTTbl OHIMAEPAI YCaKTaMaHbI3, MbICAAbI, MyCKaT YKaHFaKTapblH, My3
KOMMMTTEP MeH My3 TYMIPLUIKTEPIH.

AAMAC BOAIMHIH Kecy KMEKTEPIH OHbl yCTan TypFaHAa HEMECE Ta3aAan »aTKaHAZ yCTaMaHbI3.
Onap eTe oTKip, COHABIKTaH Ci3 CayCaKTapblHbI3AbI KECIM aAYbIHbI3 MYMKIH.

CakTaHAbIpY

¥caKTarbIWThl y3aiKCi3 30 cekyHATaH apTbiK NaAaraHyra OOAMarAbl. OHIMAEPAI BHAEY
LUMKAAAPbI apacbiHAQ YCaKTaFbILIKA KEMIHAE BIP MUHYT CaAKbIHAAYFa MYMKIHAIK GepiHi3.
BaeHAaep GaHKICiH »KKHaM aAaTbIHHBIH aAAbIHAR, MbILaK OBAINIHE MOPAEMTIH CaKMHaHbI CAAYAbI
YMbITMaHbI3, 9UTMECE, UHTPEANEHTTEP aFbir KETYI MYyMKIH.

KaAamrbIp, KyAAbI3AbI @HUC YKoHE aHMC ABHEKTEPIH SpAaiibiM backa MHrpeAreHTTepMeH bipre
WwarikaHpi3. Erep onapapl 6eAek WwarkacaHbi3, OAap KYPAAABIH MAACTVK MaTepuassapbiHa 3aKbiM
TUri3Yi MYMKIH.

¥caKTarbll CTaKaHbl KaAAMIbIP, aHUC YKoHE ABM KabblK CUAKTbBI OHIMAEPAI OHAETeH Ke3ae TYCiH
YOFaATYbI bIKTUMaA

YcaKTarbllW WKKi €TTi yCcaKTayFa apHaAMaraH. byA MakcaTka DAEHAEPAI NalAAAaHY KaXeT.
¥CaKTarbILThI XKEMIC LUbIPbIHBI CUAKTI CYMbIK KOCMaAapAbl AaMbHAQY VLLIH NaiaanaHOaHbI3.

DuabTip (Tek HR2004 TypAepi FaHa)

CakTaHAbIpY

Temnepatypackl 80°C TaH »KoFapbl OHIMAEPAI AaMblHAGFaH Ke3AE, DUABTPAI KOAAAHYFA
6oAManABI.

DUAbITPAI KaTTbl TOATbIPYFa 60AMariapl. Bip carraHaa duabTipre 70 rp.HaH Ken KerkeH cos
aTbac OypuwakTapbiH Hemece 150 rp.HaH Kemn »KeMIC XKMAEKTEP CaAMaHbI3.

Kypaaabl KOcap aAAbIHAR bIABIC KaKMaFbl AYPbIC XKUHAAFAHABIFBIH KOHE KaKMakKa eALeY KacbiFbl
AYPBIC CaAbIHFaHABIFbIH TEKCEPIM aAbIHbI3.

HKeMic KUAEKTEPAI GUABTIPre Canap aAAbIHAR, OAAPABI KILLIKEHE KeCcekTepre KeCiHis.

Cos aTbac bypLIaKTapbl CUSKTbI KYPFaK MHIPEAMEHTTEPAI GUALTIPre CaAap aAAbIHAR, OAAPAbI
CyFa CaAbIn XIibITiN aAblHpI3.

DAeKTpOMarHMTTiK epic (DMO)

Ocbl Philips kypaasl DaeKTpomarH1TTik epicke (MO) GaraaHbICTbl GapAbIK CTaHARPTTapFa CaMKec
KeneAl. Bap FbIAbIMI ASAGAAEPAI HETI3re ana OTBIPbIM, HYCKayAapFa COMKEC AYPbIC MaiAaAaHa OTbIpbin
acnanTbl NanAaAaHyra 6OAaAbI.
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lwiHe opHaTbIAFaH Kayinci3AiK KyAnbiCbl

ByA MYMKIHAIK BOVbBIHLLIA Ci3 KypaAAbl TEK DAEHAEP blAbICH HEMECE TaFam LUanKayLlbl AMIPMEHI
MOTOP BOAIriHe AYpbiC OpHATBIAFaHAA FaHa Koca aAaTblH 6oAachi3. Erep BAeHAEP blAbICH Hemece
TaraMm LarKayLlbl AVipMeHi MOTOP BeAiriHe AypbIC OpHaTbIAFaH DOACa FaHa illiHe OpHaTbIAFaH
BeKiTrne awblAaAbI.

Xaanbl cunatrama (Cyper 1)

MoTop GeAweri
Bakbiray Tyrimec

[MAacTuk 6aHkici 6ap 6aeHaep (Tek HR2004/HR2001/HR2000 Typaepi FaHa):

(o]>)

BAeHAepAIH MbiwaK Geniri

MepAelnTiH cakmHa

[NAaCTHKaAbIK BAeHAEP BaHKici

AeHreln kepceTKili

[NAacTrKaAbIK BAeHAEp BaHKICIHIH KakmaFbl

KaknakTarbl aybi3

HKemic xuaek drabTipi (Tek HR2004 TypAepiHae FaHa)
OALWeYil biAbIC

LT lolnlmIc]o)

¥catkpiw (Tek HR2011/HR2001 TypiHAe FaHa)

@ Ycatkbiw nbiwak Genir|
AvipMeH MepAey cakmHachl
¥caTKblIlW bAbICHI

LLbiHbI 6aHKici 6ap 6aeHaep (Tek HR2011/HR2010 Typi faHa):

@ breraepAiH Nbiwak Geniri
MepAeNTiH cakmHa

AeHren kepceTKili

BaeHAEp WhIHbI BaHKiC

LLIbiHbl GaHKici bap 6AeHAEP KaKmnaFb!
KaknakTarbl aybi3

OALLeyil blAbIC

MXKyMbic kacaTtyapl 6acTtay

Kypaaabl aAFaLlikbl PET KOAAAHAP aAAbIHAR, TaMaKmeH DanAaHbICKa TYCETIH OOALLEKTEPIH XaKCblAam
TasanaHbi3 («Tasaray» TapmaraH KapaHbi3).

Kypaaabl KoApaHy

Mukcep

Q0RO

By BAeHAep e30e xKacayra, TypayFa, XaHe WaliKkayra apHaaFaH. bAeHAepMeH ci3 cymTapabl,
COYCTapAbl XKaHe CYT WalKbIMaAapbiH AarbiHAAM aracsi3. Ci3 OHbl, COHbIMEH KaTap, KOKEHIC, eMic
HUAEK, €T, KYMMaK KambpblH aHe T.0. acayra KOAAAHCaHbI3 60AaAbI.

BAeHAEpAT KOAAQHYFA AQNBIHADBIK,
Mbiwak 6AOrbIHA HbIFbI3AAFBILL CaKMHaHbI OpHaTbIHbI3 (CypeT 2).

Mbiwak 6AorbiH 6AeHAEP KyMbIpacbiHbIH, Ty6iHe Gypan 6ekiTiHi3. (CypeT 3)
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AaMac 6eniri opHaTbIAFaH GAEHAEP blABICBIH MOTOP BeAiriHe KoMblM, OHbl caFaT 6afbiTbiHA
6ypay apKblAbl OpHbIHA TYCipiHi3 («cbIpT» eTe Tyceai). (Cypet 4)
BAeHAEP blABICH TEK €Ki YCTaHbIMAR FaHa OPHATLIAAALI: CAObl OH XKaFblHAG HEMECE COA XaFblHAQ.

LLlaHbILWKbIHBI KaBbIpFaAarbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.
BAeHAepAi KOApaHY
MHrpeaneHTTepai 6AeHAEp GaHKiCiHe CaAbIHbI3.

KaknakTbl >kabblHbi3.

HR2011/HR2010: KaknakneH 6aeHaep 6aHKICiH »#abbiHbi3. OHbl TOMEH Kapalt 6acbin, OpHbiHa CbipT

€eTin TyCKeHLUe, caraT 6arbiTbiHAA OypaHbI3.
©ALweyil bIABICTbI Kaknakka Kiprisinis. (CypeT 5)

PeTTeyiw TyTKacbiH 1 HeMece 2 >KbIAAAMABIKKA KOMbIHbI3.
VIHrpeAMEHTTEPAI 6T€ XKbIAAAM LUANKaFbIHBI3 KeACe, DaKblA]Y TYMMECIH MyAbC GaFAapAamachiHa
6ipHele peT bypaHbi3.

KeHecTep
- YcaKTaAFaH My3Abl aAy YLWIH 6-AaH acraiTbiH My3 TYMIPLIIKTEPIH (eAweMi WwamameH 24x35x25
MM.) BAEHAEP KYMbIPaChblHa CaAbir, SAEKTP KYPaAbIH MyAbC PEXIMAE BIpHELLE PET KOChIHbI3.
- ET HeMmece KaTTbl MHrpeAMeHTTEPAI BAeHAEP bGaHKICIHE Canap aAAbIHAG, OAGPAbI KiLLKeHe
OeAiKTepre GOAIHI3.

- KaTtTbl MHrpeaneHTTEpAI BIp caAraHaa Kem MeAlepAe caamaHpi3. KaKcbl HOTVDKe ay VLiH, bi3

cisre OyA MHrpeAMeHTTepPAI DIpHeLLe KilLKEHe MOALLEPAEPMEH TapThiHbI3 A€M KeHeC bepemis.
Kbl3aHaK LWbIPbIHbIH >Kacay YLUIH, Kbi3aHaKTbl TOPTKE BOAIN, alHaAbIN »KaTKaH MbllakTblH YCTiHE

KaKMaKTblH ay3blHaH CaAblHbI3.
BaeHpepAi 6eAwiekTey
ToK LWaHbILWKbICbIH KaBbIpFaAaFbl PO3ETKAAAH LUbIFAPbIHbI3.

BAaeHaep 6aHKiciHEH eALeyiLl bIAbICHI 6ap KaKMaKTbl aAbIHbI3.

AAmac 6eniri opHaTbiAFaH GAEHAEP bIABICBIH MOTOP GOAiriHEH aAy YLUiH, OHbl caFaT 6GaFbITbiHA

Kapcbl GypaHpI3.

KoaaaHbin 6oaraH 6eTTe, 6apAbiK aAbiHaTbIH GOALLIEKTEPAI TazaAan aAbiHbI3 («Tasaray»
TapMafblH KapaHbi3).

DuabTip (Tek HR2004 TypAepi FaHa)

Ocbl PUABTIPMEH Ci3 ©Te ABMAI KyHaKbl KEMIC XKUAEK LLBIPbIHBIH, KOKTEMABAEP HEMECE COst CYTIH
*acan anacbiz. QUABLTIP CyMeKTep MeH KabbIKTapAbl IWIMAIMHI3AIH ilWiHe XibepMenAl.

DUABITPAI KaTTbl TOATbIpyFa 60AMaiAbl. Bip caaraHaa PpuabTipre 70 rp.HaH Ken KernkeH cos aTbac

bypluakTapbiH Hemece 150 rp.HaH Kemn »KeMiC XXUAEKTEP CAAMaHbI3.

BAeHAEpAi KOAAQHYFA AaWBIHADBIK

AaMac 6eniri opHaTbiAFaH GAEHAEP bIABICBIH MOTOP BeAiriHe KOMbIM, OHbl caFaT 6afbiTbiHA
Gypay apKblAbl OpHbIHa TYCipiHi3 («cbipT» eTe Tyceai) (Cyper 4).
BAeHAEp blAbICH TeK eki YCTaHbIMAA FaHa OPHATbIAAALI: Cabbl OH MafFblHAA HEMECE COA >KaFbIHAQ.

DuAbTipAi BAeHAEp GaHKiciHe opHaTbiHbI3 (CypeT 6).
DuAbTip TeciKweaepi baeHAep baHKICIHIH iWiHAer TebeLlikTepre Typa KeAyi Tuic.

LLlaHbIWKbIHbI KaGbIPFaAanI po3eTKara KOCbIHbI3.
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DuUAbTipAiI KOAAQHY
KaknakneH 6AeHAEp GaHKiCiH abbiHpi3.
MHrpeaneHTTepAi biabicka caAbiHbi3. (CypeT 7)

EAeriwTeri Makcumym KepceTkilliHeH acyra 6oAManAbl.

Cy HeMece 6acKa CyMbIKTbIKTbI (CYT, WbIPbIH T.6.) 6AeHAEp 6aHKiciHe KyMbiHbI3.

OALWweyill bIABICTbI KaKMaKKa KiprisiHis.

Kypaaab! iamameH 40 ceKyHATai )KYMbIC >KacaTbIHbI3.

A Kypaaabl ceHAipin, aamac GeAiri opHaTbiAFaH GAEHAEP bIABICHIH MOTOP BAIFiHEH aAbIHbI3.

KaknarbiH aAMaHpI3. ©ALLeYill LWbIHbI asK NeH GUABTIPAI bIABICTA KAAABIPbIHbI3.

Kypaaabl ceHAipiHi3. BAeHAep 6aHKiCiHIH, MOMHbIHAH iWiMAIFiHi3AI Ky/bin aAbiHbI3. (CypeT 8)

KeHec: Timgi Homuske aAy yuwiH, KaaraH nHrbegueHmmepi 6ap 6aHKiHi Kypara KaiimagaH Kovibin,
KAKNAFblH aLINACMAH, OHbl Marbl GipHeLle CeKyHg XKYMbIC XKaCamblHbI3.

Ecme cakmanpiz: Erep ci3 ken MeAwwepgi Wwanikan xamkax 60Acanbi3, 6apAbIK MHrpegueHmmepgi
duabmipre bipgeH caamanbiz gen Kenec bepemis. LLilamaabl MmeAwwepgeH 6acman, Kypaags bipHelue
CeKyHg 60ibl XKyMbIC X acambiHbi3. COgaH COH KyPaAgbl COHJibin, KEAEC KilLKEHE MOALLIEDIH CAAbIHbI3.
Ocel npouiegypaHbl 6apAbiK MHrpegueHmmepgi Wwankan 60AFaHILA KOAGaHbIHbI3. LLlaiikan sxamkaHga
6AeHgep 6aHKICiHiH Kaknarbl xabyAbl 60Aybl muic.

Bl KoaaaHbin 6oaraH 6eTTe, 6apAblK aAbiHATbIH GOALIEKTEpAT Ta3aAan aAbiHbI3 («Tazaray»
TapMafblH KapaHpi3).

¥caTtkbiw (Tek HR2011/HR2001 TypiHAe FaHa)

¥CcTaKbIlWTbl KOAAQHY

MHrpeaneHTTepAI ycaTKbIlW blAbICbIHA caAbiHbI3 (CypeT 9).
blAFaA XaHe KypFak MHIPEAMEHTTEPAI AaMblHAAYFa OOAAABI.

CyAbl TaFaMm LaikayLbl AnipmeHiHe MAX kepceTKilliHeH Ken MHIPeAUEHTTEpP CaAMaHbi3.

Mepaey cakuHacbIH TaFaMm LaNKayLbl AMIPMEHiHIH, aAmMac GeairiHe caabiHbi3. (Cypet 10)
MepAaey cakMHaCbl AYPbIC OPHATbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.

Taram wankayLubl AMiPMeHiHiH, aAMac GeAiriH TaFaM LwalKayLubl AMipMeHiHe opHaTbin (1),
aAMac GeAiriH caFaT GaFbITbiHa KapCbl OA AYPbIC OpHbiKKaHLa 6ypbiHbi3 (2). (Cypet 11)

XKuHaArFaH ycaTKbIWTbI TOHKEPIM, SAKTPOKO3FAATKbIL BAOTiHE caraT 6arbiTbl GoMbliHLWA Bypan
opHaTbIHbI3 («cbipT» eTe TyckeHwe) (CypeT 12)

LLlaHbIWKbIHBI KabblpFaaafbl po3eTKara KOCbIHbI3.

A Kypaaabl KOCbIHbI3 XaHe OHIMAI KaXKeTTiriHLIe ycaKTayFa AGMiH XyMbIC icTeyre MyMKIHAIK
6epiHi3.
ByA wamamer 10-30 cekyHa YakbITTbl aAaAbl.

¥caKTaFbllThl 66ALIEKTEy
KypaAAbl TOKTaH CybIpbIHbI3.
Tafam LaiKayLbl AMipMeHiH MOTOp GeAiriHeH caFaT GaFbiTbiHA Kapcbl GypaHbi3.

Taram wankayLubl AMipPMEHIH TOHKEPIM, aAMac GeAIriH TaFaM LWalKayLlbl AMipPMEHIHeH caFaT
6arbiTbiHa GypaHbI3.
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KoAAaHbIn 6oAFaH 6eTTe, 6apAbIK aAbIHATbIH GEALLEKTEpAi Ta3aAan aAblHbI3 («Tasaray»
TapMarblH KapaHbi3).

Tasaaay
KypaAaAbl TazaAap aAAbIHAQ MIHAETTI TYPAE TOKTaH aXKblpaTy Kepek..

MoTop 6eAiriH eluKallaH cyFa 6aTbipMaHbi3 HEMeCe aFbiH Cy acTbiHAA LWaiiMaHbi3. MoTop Geairit
bIABIC XKYFbILUTA XKYMaHbI3.

KbIpFbILL >KeKe, KbIpFbILL Ta3aAafblll KYPaAAPAbl HEMeCe JKaHap Mall Hemece aLeTOH Tapi3AeC
arpeccuBTi CYMbIKTbIKTapAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLUIiH KOAAQHYFa GOAMaMAbIL.

KeHec: Kypaa MeH oHbiH 6eAlekmepiH KOAGaHbin 60AA CAAbin MasaAaraH oHasn 6oAagel.
KyYPaAAbIH, TOKTaH CybIpbIAbIM TYPFaHAbIFbIHA KO3iHI3Al XKETKI3iHi3.
Beaek aAbiHaTbIH BOALLIEKTEPIH Ta3aAap aAAbIHAQ, 6OCATBIM AAbIHbI3.

AAMac MepAey CaKMHACbIH KdHe AMIPMEH MOPAeY CaKMHACbiH aAyAbl yMbiTnaHpI3 (Tek HR2011/
HR2001 TypAepi FaHa).

AAmacTapabl ycTamaHbi3. AAMacTap eTe oTKip.
MoTop KopnycbiH AbIMKbIA LyGEepeKneH TasaAaHbI3.
AAbIHaTBIH GEALLEKTEPAI bICTbIK CyAa 6ipas Ta3aAafFbilll CYMbIKTbIK KOCIM JKybIHbI3.

Ecme cakmaneiz: Momop 6eairinen 6acka 6eAlekmepiHin, 6apiH bigbiC XKyFbIlUMa XXyyra 60Aagei.

Cakray

ToK CbIMbIH >KMHaM KOO YLUiH, OHbl HEFi3iHiH, TEKLIE OpaMbiHa OpaHbI3.

Tacray

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KepceTin To3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI Y1 KOKbICbiMeH bipre TacTayra
60AMarabl. OHbH OpHbIHA BYA KypaAAbl apHaiibl XKMHaM aAaTblH XKepre KaliTa eHAeY MakcaTbiHa
oTKi3iHi3. CoHAa Ci3 KopluaraH alHaAaHbl cakTayra cebiHisai Turizecis (CypeT 13).

KeniAAik neH KbizameT

Erep cisre aknapat kepek 60OACa, HeMece Ci3ae OMAaHAbIPFaH MaceAe 6oAca, Philips'TiH MHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caiTbiHa KeAiHi3, Hemece o3iHi3aiH eniri3aeri Philips TyTbiHylwbiAap
OpTanblfbiHa TeredOH LIaACaHbi3 60AaAbl (OHbIH HOMIPIH Ci3 AYHIME »Ky3i 6OMbIHLLI bepiAeTiH
KeniAAK KiTanwacbiHaH Tabacoi3). Ci3aiH eAinizae TyToiHywbiAap KamKkopAblk OpTanbiFbl »KOK OOAFaH
arFaaraa e3iHisAIH »xepriaikTi Philips anaepiHe apbizaaHbiHbi3 Hemece PhilipsTiH Yiire apHaaraH
KYParAap KbiIBMET AenapTameHTi skoHe »Keke Kamrop BV 6eaimiHe apbi3aaHbiHbI3.

PeuenTtTep

Cos cyTi

Ecme cakmanbi3: bya peuenmepgi mek puabmipmen faHa sxacayra 6oaagbl (mek HR2006/HR2004
mypAepi FaHa).

Op aitHaAbIMABI ©HAIPEP aAAbIHAA KYPaAAbl 6eAMe TemnepaTypacbiHa AeWiH CybITbiM aAbIM
OTbIPbIHbI3.
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UnrpeanenTtrep
- 70 rp KkenTipiAreH cos OypLuaKTapbi
- 600 mA ¢y

LLlalKap aAAbIHAQ, cosl GypLUaKTapblH 4 caFaTKa CyFa CaAbiN KOMbIHbI3.

2KibiTiareH cos GypluarbiH GUABTIPre caAbin, GAEHAEP blAbICbIHA 6ipa3 cy KyibiHbi3. 40
CEeKYHATaM LaMKaHbi3.

Cos cyTiH KacTpeAre Kyibin, KaiHaTbiHbI3. COAaH COH, KAHT KOCbIM, KaHTbl 96A€H epireHLue
KoM OTTa KaMHaTbIHbI3.

blcTbik Hemece cybIK KyMiHAE YCbIHbIHbI3.

5yAanemTeH KEeAreH KOPeKTi KOKOeHic cynbl

UHrpeamneHTTep
- 100 rp koAbpabu
- 150 rp kapTon
- 150 rp cenbaepent
- 50rp cebi3
- 100 rp KaKTaAFaH WoLLKa eTi
- 550 mA ¢y
- 100 rp. *acbIMbIK (KOHCEPBAEHIEH)
- 125 rp. dpetwe vic maiibl
- 10 rp akkenkeH
- Ty3,’KaHa TapTbiAFaH Oypbil, T AalibiH Kecek, 1 AaBpOBbIN »KarblpaK

MHrpeAMeHTTepAI aAAbIH aAa 2X2X2 CM. MOALLEpPAE KeceKTepre KeciHis.

KoAbpabu, kapTton, 6aaabIpkek, cabis, xaHe 0.35 AauTp cyapl ocbl TopTibi 6oMbiHIWA GAEHAEP
blABICbIHA CaAbIHbI3. CoaaH coH, 30 cekyHA 6oitbl LWAMKaHbI3.

LLlafikaAFaH MHTPEAMEHTTEPAI KaCTPOAre CaAbiM, KalHaTbIHbI3. KaaraH cyabl (0.2 A.), Dpelue
MiC MaMblH, XKacbIMbIK, €T, LUOM, AablH KECEKTEPAI XoHEe ASM LUbIFAPFbILITbLI KOCbIHbI3.

CynTbl 30 MMHYTTai1 Xal OTTa KaiHaTbiHbI3. CynTbl apaAacTbIpbin OTbIPbIHbI3.
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Prie$ pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.
Triukdmo lygis: Lc = 86 dB(A)

Bendrasis aprasas

Pavojus

- Variklio niekada nemerkite | vanden; ir neplaukite po tekancio vandens srove.Variklj valykite tik
drégnu audiniu.
Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
ftampa.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
Igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Niekada nenaudokite maisytuvo gsocio arba smulkintuvo puodelio prietaisui jungti ar iSjungti.

- Nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems badingi sumazéje fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga
atsakingas asmuo priziiréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

- PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

- Nelieskite menciy , ypac kai prietaisas jjungtas. Mentés labai astrios.

- Jei aSmenys uzstringa, iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo ir iSimkite aSmenis blokuojancius
produktus.

- Niekada nedékite pjaustymo jtaiso ant variklio jei maiSytuvo asotis arba smulkintuvo puodelis (tik
specifiniuose modeliuose) néra pritvirtintas prie jtaiso arba tai padaryta netinkamai.

Atsargiai

- Pries surinkdami, ardydami ar keisdami bet kokias dalis, prietaisa visada isjunkite.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips" specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

- Apdoroje kiekvieng porcija visada leiskite prietaisui atvesti iki kambario temperatiros.

Maisytuvas

Ispéjimas

- Prietaisui veikiant, jokiu bidu nekiskite | maidytuvo asotj pirsty ar daikty.

- Pries uzdédami maisytuvo gsotj ant variklio taiso, jsitikinkite, kad menciy jtaisas gerai pritvirtintas
prie maiSytuvo asocio.

Atsargiai

- Niekada nedékite | maiSytuvo asotj produkty, karstesniy nei 80 °C.

- Vengdami i8sitaskymo, nepilkite | maiSytuvo asotj daugiau nei 1,25 litro skysciy, ypac jei
apdorojate maista dideliu greiciu. Nepilkite | maiSytuvo asotj daugiau nei 1 litro, jei apdorojate
karstus skyscius arba produktus, kuriuos apdorojant susidaro puty.

- Jei maistas prilimpa prie maiSytuvo gsocio sieneliy, iSjunkite prietaisa ir iStraukite kistuka i$
maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista nuo sieneliy.

- Pries jjungdami prietaisa, sitikinkite, kad dangtis tinkamai uzdétas ant asocio ir uzdarytas, o
matavimo puodelis tinkamai jstatytas.

- Niekada nepamirskite pritvirtinti sandarinimo Ziedy ant pjovimo [taiso pries prijungdami jj prie
maisytuvo asocio, nes gali pradéti tekeéti skysciai.

- Neleiskite prietaisui veikti ilgiau nei 3 minutes be pertraukos.

- Apdoroje kiekviena porcija visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatdros.
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Smulkintuvas (tik HR2011/HR2001 modeliai)
Ispéjimas

- Niekada smulkintuvu nemalkite labai kiety produkty, tokiy kaip muskato riesutai, kiniskas gabalinis
cukrus ar ledo kubeliai.

- Nelieskite smulkintuvo mendiy jtaiso pjovimo asmeny, kai jj valote. ASmenys labai astrs, todél
galite lengvai jsipjauti.

Atsargiai

- Niekada nenaudokite smulkintuvo be pertraukos ilgiau nei 30 sekundziy. Palikite smulkintuva
atvésti maziausiai 1 minutei tarp gaminimo cikly.

- Kad isvengtuméte nutekéjimo, pries uzdédami smulkintuvo asotj, niekada nepamirskite |
pjaustymo [taisa jdéti sandarinimo Ziedo.

- Gvazdikélius, anyzius ir anyziy séklas apdorokite tik kartu su kitais produktais. Apdorojami atskirai
Sie produktai gali pazeisti plastmasines prietaiso dalis.

- Smulkintuvo puodelis gali prarasti spalva, jei apdorosite tokius produktus, kaip gvazdikéliai, anyziai
ar cinamonas.

- Smulkintuvas néra pritaikytas zaliai mésai kapoti. Tam naudokite maisytuva.

- Nenaudokite smulkintuvo skysciy, tokiy kaip vaisiy sultys, gamybai.

Filtras (tik HR2004 modeliui)

Atsargiai

- Niekada nedékite | filtra produkty, kuriy temperartdra aukstesné, nei 80 °C.

- Niekada neperkraukite filtro. Nedékite daugiau nei 70 g dziovinty sojy pupeliy ar 150 g vaisiy |
fittra tuo paciu metu.

- Pries jjJungdami prietaisg, jsitikinkite, kad dangtis tinkamai uzdétas / uzdarytas, o matavimo
puodelis tinkamai jstatytas.

- Pries dédami vaisius j filtra, supjaustykite juos mazesniais gabaléliais.

- Pries dédami | filtra dZiovintus produktus, tokius, kaip sojy pupelés, juos iSmirkykite.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)

Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Integruota apsauginé spynelé

Si funkcija uztikring, kad jas galite saugiai jjungti prietaisa tik tada, kai maidytuvo asotis arba
smulkintuvo puodelis yra tinkamai uzdéti ant variklio jtaiso. Jei maiSytuvo asotis arba smulkintuvo
puodelis uzdéti teisingai, integruota apsauginé spynelé atsirakins.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

O Variklio jtaisas
Valdymo rankenélé su pulsinio rezimo ir greicio nustatymais

MaiSytuvas su plastikiniu gsociu (tik HR2004, HR2001 ir HR2000 modeliams):

(C] MaiSytuvo menciy taisas
® Sandarinimo Ziedas
@ Plastikinis maidytuvo asotis
@ Lygio zyma
Atlenkiamas maiSytuvo plastikinio asocio dangtis
@ Atidarymo dangtis
O \Vaisiy filtras (tik HR2004 modeliui)
Matavimo puodelis
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Smulkintuvas (tik HR2011 ir HR2001 modeliams):

@ Smulkintuvo mendiy jtaisas
Smulkintuvo sandarinimo Ziedas
Smulkintuvo puodelis

Maisytuvas su stikliniu gsociu (tik HR2011 ir HR2010 modeliams):

(N) MaiSytuvo menciy jtaisas

® Sandarinimo iedas

@ Lygio zyma

@ Stiklinis maigytuvo asotis

@ Maidytuvo stiklinio asocio dangtis
© Atidarymo dangtis

© Matavimo puodelis

Pradzia

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy
., Valymas").

Prietaiso naudojimas

MaisSytuvas

Maisytuvas skirtas smulkiam trynimui, pjaustymui ir maisymui. Su maisytuvu galite gaminti sriubas,
padazus ir pieno kokteilius. MaiSytuvu taip pat galite apdoroti darzoves, vaisius ir mésa arba paruosti
tesla blynams.

MaisSytuvo paruosimas naudojimui
Sandarinimo Zieda pritvirtinkite ant mai$ytuvo mendiy jtaiso (Pav. 2).

Sukite smulkinimo jrenginj prie maisytuvo asocio dugno tol, kol smulkinimo jrenginys tinkamai
isitvirtins. (Pav. 3)

Uzdékite maiSytuvo asotj su pritvirtintu mendiy jtaisu ant variklio jtaiso ir pasukite pagal
laikrodzio rodykle, kad uzsifiksuoty (pasigirs spragteléjimas). (Pav. 4)
MaiSytuvo asotis gali blti montuojamas dvejopai: su rankena kairéje arba desinéje puséje.
|kiskite laida j sieninj el. lizda.
MaisSytuvo naudojimas
Produktus sudékite j maiSytuvo asot;.

Uzdenkite dangtj.
HR2011 ir HR2010 modeliams: uzdékite dangtj ant maiSytuvo asocio, spustelékite jj zemyn ir
pasukite pagal laikrodzio rodykle (pasigirs spragteléjimas).

|statykite matavimo puodelj j anga dangtyje. (Pav.5)

Pasukite valdymo rankenéle j 1 ar 2 greicio rezimo padét;.
Jei produktus norite apdoroti labai greitai, kelis kartus pasukite valdymo rankenéle | pulsinio reZzimo
padét;.
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Patarimai

- Jeigu norite sugristi ledo gabalélius, j[dékite ne daugiau kaip 6 ledo gabalélius (mazdaug 25 x 35 x
25 mm dydzio) | maisytuvo asot] ir kelis kartus pasukite valdymo rankenéle j pulsinio rezimo
padét|.

- Meésg ir kitus kietus produktus, pries dédami | maiSytuvo asotj, supjaustykite mazesniais gabaléliais.

- Vienu metu neapdorokite didelio kiety produkty kiekio. Norint geriau susmulkinti, mes patariame
Siuos produktus apdoroti nedideliais kiekiais.

- Gamindami pomidory sultis, supjaustykite pomidorus j keturias dalis ir jmeskite pro anga
dangtyje ant besisukanciy menciy.

Maisytuvo iSardymas
I$ sieninio el. lizdo iStraukti maitinimo laida.
Nuimkite dangtj su matavimo puodeliu nuo maiSytuvo gsocio.
Nuo variklio jtaiso nuimkite maiSytuvo asotj su pritvirtintu pjaustymo jtaisu.
IS karto po naudojimo nuvalykite visas nuimamas dalis (zr. skyriy ,,Valymas®).
Filtras (tik HR2004 modeliui)

Naudodami §j filtra galite pasigaminti skaniy Svieziy vaisiy sulciy, kokteiliy ar sojos pieno. Filtras sulaiko
séklas ir zieveles, kad jos nepaklitity | gérima.

Niekada neperkraukite filtro.Vienu metu j filtra nedékite daugiau nei 70 g dZiovinty sojos pupeliy
(nemirkyty) ar 150 g vaisiy.

Filtro paruosimas naudojimui

Uzdékite maisytuvo asotj su pritvirtintu menciy jtaisu ant variklio jtaiso ir pasukite pagal
laikrodzio rodykle, kad uzsifiksuoty (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 4).
MaiSytuvo gsotis gali bUti montuojamas dvejopai: su rankena kairéje arba desinéje puséje.

|dékite filtra j maiSytuvo asotj (Pav. 6).
|sitikinkite, kad filtro grioveliai tiksliai jstatyti | briaunas maiSytuvo asocio viduje.

|kiskite laida j sieninj el. lizda.

Filtro naudojimas
Uzdékite dangtj ant maiSytuvo asocio.
Sudékite produktus j filtra. (Pav.7)

Nevirsykite sietelio tinklelyje pazymétos MAX Zymos.

|pilkite vandens ar kitokio skyséio (pieno, suléiy ir t.t.) | maiSytuvo asotj.
|statykite matavimo puodelj j skyle dangtyje.
Leiskite prietaisui veikti apie 40 sekundziy.

A I5junkite prietaisa ir nuimkite maiSytuvo asotj su pritvirtintu pjaustymo jtaisu nuo variklio
jtaiso.

Neatidarykite / nenuimkite dangcio. Palikite matavimo puodelj ir filtra asotyje.

Gérima ispilkite pro maisytuvo asocio snapelj. (Pav.8)

Patarimas: Optimaliy rezultaty pasieksite qsotj su likusiais produktais uzdéje atgal ant prietaiso ir jjunge
ji dar kelioms sekundéms.
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Pastaba: Kai apdorojate didelj produkty kiekj, patariame nedéti visy produkty | filtrq vienu metu.
Pradékite apdoroti maZomis porcijomis ir leiskite prietaisui veikti kelias sekundes.Tada iSjunkite prietaisq
ir jdékite kitq nedidele porcijq. Kartokite Siq procedurq, kol apdorosite visus produktus.Visq apdorojimo
laikq laikykite dangtelj ant maiSytuvo gsocio.

Bl 5 karto po naudojimo nuvalykite visas nuimamas dalis (zr. skyriy ,,Valymas®).
Smulkintuvas (tik HR2011/HR2001 modeliai)

Smulkintuvo naudojimas

Sudékite produktus j smulkintuvo puodelj (Pav. 9).
Apdoroti galima tiek Slapius, tiek sausus produktus.

Neuzpildykite smulkintuvo puodelio virs MAX Zymos.

Uzdékite sandarinimo ziedus ant smulkintuvo mendiy jtaiso. (Pav. 10)
Patikrinkite, ar guminis sandarinimo ziedas uzdétas teisingai.

Uzdékite smulkintuvo menciy jtaisg ant smulkintuvo puodelio (1) ir sukite pries laikrodzZio
rodykle (2), kol jis tinkamai uzsifiksuos. (Pav.11)

Surinkta smulkintuva apverskite ir sukdami pagal laikrodzio rodykle prisukite prie variklio
jtaiso (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 12).

|kiskite laida j sieninj el. lizda.

A ljunkite prietaisa ir leiskite jam veikti, kol produktai taps tinkamos konsistencijos.
Tai uzima apie 10-30 sekundziy.

Smulkintuvo iSardymas
I$junkite prietaisa.
Norédami atsukti smulkintuva nuo variklio jtaiso sukite jj pries laikrodzio rodykle.

Apverskite smulkintuva ir, sukdami pagal laikrodzZio rodykle, nusukite nuo smulkintuvo
puodelio smulkintuvo menciy jtaisa.

IS karto po naudojimo nuvalykite visas nuimamas dalis (zr. skyriy ,,Valymas®).

Niekada nemerkite variklio jtaiso j vandenj ir neplaukite jo po tekancio vandens srove. Negalima
plauti variklio jtaiso indaplovéje.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Patarimas: ISvalyti prietaisq ir jo dalis lengviausia vos baigus naudoti.
Isitikinkite, kad prietaisas atjungtas nuo elektros tinklo.
I$ardykite visas nuimamas dalis.

Nepamirskite nuimti maiSytuvo sandarinimo Ziedo ir smulkintuvo sandarinimo ziedo (tik HR2011
ir HR2001 modeliams).

Nelieskite aSmeny.ASmenys labai astris.
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Variklj nuvalykite drégna Sluoste.
Nuimamas dalis plaukite karstame vandenyje, jpyle Siek tiek indy ploviklio.

Pastaba:Visas dalis, iSskyrus variklio jtaisq, galima plauti indaplovéje.

Saugodami maitinimo laida, uzvyniokite jj ant variklio jtaiso pagrindo.

ISmetimas

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 13).

Garantija ir techniné prieziira

Jei jums reikia informacijos arba kyla problemy, apsilankykite ,,Philips” tinklalapyje www.philips.com
arba kreipkités j savo Salies ,,Philips" klienty aptarnavimo centrg (telefono numerj rasite visame
pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei jusy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités
| vietin ,,Philips” pardavéja arba ,,Philips™ buitinés technikos priezitros skyriy.

Sojos pienas

Pastaba: Ruosdami §j receptq visada naudokite filtrq (tik HR2006 ir HR2004 modeliams).
Apdoroje kiekviena porcija visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatiiros.

Produktai
- 70 g dZiovinty sojos pupeliy
- 600 ml vandens

Pries apdorojima sojos pupeles mirkykite 4 valandas.Tada leiskite joms nuvarvéti.

Sudékite iSmirkytas sojy pupeles j filtra ir jpilkite vandens j maiSytuvo asotj. Maisykite 40
sekundziy.

Supilkite sojy pieng j prikaistuvj ir uzvirinkite. Tada jdékite truputj cukraus ir leiskite sojy
pienui virti, kol istirps visas cukrus.

Patiekite kar$ta arba $alta.
Maistinga darzoviy sriuba i$ Budapesto

Produktai
- 100 g kaliaropés
- 150 g bulviy
- 150 g saliery
- 50 g morky
- 100 g rdkytos kiaulienos
- 550 ml vandens
- 100 g lesiy (konservuoty)
- 125 g créme fraiche
- 10 g petrazoliy
- druskos, Svieziai sumalty pipiry, 1 kubelis sultinio, 1 lauro lapelis
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Produktus supjaustykite 2 x 2 x2 cm gabaléliais.

Kaliarope, bulves, saliera ir morkas nurodyta tvarka sudékite j maiSytuvo asotj ir jpilkite 350
ml vandens.Tada maisykite 30 sekundziy.

Sumaisytus produktus sudékite j prikaistuvj ir uzvirinkite. Supilkite likusj vandenj (200 ml),
sudékite créme fraiche, lesius, mésa, Zalumynus, sultinj ir prieskonius.

Leiskite sriubai virti dar 30 minuciy. Nuolatos maisykite.



60 LATVIESU

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.
Troksna limenis: Lc = 86 dB (A)

Visparigi

Briesmas

- Nekad neiegremdgéjiet motora nodalijumu Gdent vai cita skidruma, ka ari neskalojiet to tekosa
ddent. Motora nodalijuma tiriSanai izmantojiet tikai mitru draninu.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Ja elektribas vads ir bojats, jums janomaina tas Philips pilnvarota servisa centra vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no bistamam situacijam.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Nekad neizmantojiet blendera kausu vai produktu kausu, lai ieslégtu vai izslégtu ierici.

- Nekad neatstajiet ierici darbiba bez uzraudzibas.

- Soierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot $o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérmi.

- Nepieskarieties asmeniem, ipasi ja ierice ir pievienota elektrotiklam. Asmeni ir |oti asi.

- Jaasmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no elektribas, pirms iznemt
sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

- Nekad nenovietojiet asmenu bloku uz motora nodalijuma, ja blendera krika vai dzirnavinu kauss
(tikai atseviskiem modeliem) nav vai nav atbilstosi pievienots.

levéribai

- Vienmér atvienojiet ierici no stravas, pirms to saliekat, izjaucat vai uzvietojat kadu piederumu.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras 1pasi nav rekomendgjis Philips.
Ja izmantojat sadus piederumus vai detalas, jlsu garantija vairs nav spéka esosa.

- Vienmér atdzeséjiet ierici lidz istabas temperatdrai péc katras produktu porcijas apstrades.

Blenderis

Bridinajums

- lerices darbibas laika nekada zina nelieciet blendera kriika pirkstus vai priekSmetus.

- Parliecinieties, ka pirms krikas uzvietosanas uz motora nodalijuma asmenu bloks ir drosi
piestiprinats blendera krikai.

levéribai

- Nekad nepiepildiet blendera kriku ar sastavdalam, kas ir karstakas par 80°C.

- Lai novérstu $lakstisanos, blendera krika nekad neiepildiet vairak neka 1,25 litrus Skidruma, ipasi
ja apstradajat produktus liela atruma. Neiepildiet vairak neka 1 litru blendera krika, ja apstradajat
karstus Skidrumus vai produktus, kas var putoties.

- Ja partika pielip pie blendera krikas sieninam, izslédziet ierici un atslédziet to no stravas padeves.
Tad ar lapstinu nonemiet partiku no krikas sieninas.

- Vienmér pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, ka vaks ir atbilstosi aizvérts/uzvietots uz krikas
un mérglaze atbilstosi ievietota vaka.

- Nekad neaizmirstiet uzlikt asmenu blokam blivgredzenu, pirms pievienojat asmenu bloku
blendera krikai, citadi notiks nopltde.

- Nedarbiniet ierici ilgak par 3 minGtém bez partraukuma.

- Vienmér atdzeséjiet ierici lidz istabas temperatlrai péc katras produktu porcijas apstrades.
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Dzirnavinas (tikai HR2011/HR2001 modelim)

Bridinajums

- Nekad nesmalciniet dzirnavinas loti cietus produktus, pieméram, muskatriekstu, Kinas rupjo
cukuru un ledus gabalinus.

- Nepieskarieties dzirnavinu asmens bloka asmeniem, tirot tos. Tie ir [oti asi, un jds varat viegli
sagriezt pirkstus.

levéribai

- Nekad nelietojiet dzirnavinas ilgak par 30 sekundém bez partraukuma. Starp apstrades cikliem
laujiet dzirnavinam atdzist vismaz vienu mindti.

- Lai novérstu skidruma nopladi, vienmér uzlieciet asmenu blokam blivgredzenu, pirms piestiprinat
dzirnavinu trauku.

- Vienmér parstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar citiem produktiem.
Apstradajot atseviski, tas var bojat ierices plastmasas detalas.

- Dzirnavinu trauks var zaudét krasuy, ja dzirnavinas tiek smalcinati tadi produkti ka kiploku daivinas,
aniss un kanélis.

- Dzirnavinas nav piemérotas jélas galas smalcinasanai. Dzirnavinu vieta izmantojiet blenderi.

- Neizmantojiet dzirnavinas skidru maisijumu, pieméram, auglu sulu, gatavosanai.

Filtrs (tikai HR2004 modelim)

levéribai

- Nekad nelietojiet filtru, lai apstradatu produktus, kuru temperattira parsniedz 80°C.

- Nekada zina nepildiet filtra parak daudz produktu.Vienlaicigi nelieciet fittra vairak par 70g kaltétu
sojas pupinu vai 150g auglu.

- Vienmér pirms ierices ieslégsanas parliecinieties, ka vaks ir atbilstosi aizvérts/uzvietots un
mérkriize atbilstosi ievietota vaka.

- Pirms pildat auglus filtra, sagrieziet tos mazakos gabalinos.

- Pirms liekat filtra kaltétus produktus, pieméram, sojas pupinas, izmércéjiet tos.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

S7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
muUsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

lebuivets drosibas sleédzis

§i funkcija nodrogina, ka varat ieslégt ierici tikai tad, ja esat atbilstodi uzvietojis blendera kriku vai
dzirnavinu trauku uz motora nodalijuma. Ja blendera krika vai dzirnavinu trauks ir atbilstosi uzvietots,
ieblvétais drosibas slédzis tiks atblokéts.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Motora nodalijums
Kontroles poga ar pulsa iestatjumu un atruma iestatijumiem

Blenderis ar plastmasas kruku (tikai HR2004/HR2001/HR2000 modeliem):

Blendera asmenu vieniba

Blivgredzens

Plastmasas blendera krika

Limena indikacija

Blendera plastmasas kriikas piekarams vaks
Atvere vaka

Auglu filtrs (tikai HR2004 modelim)
Mérglaze

(1>

< I-T=IolnlmIcTo)
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Dzirnavinas (tikai HR2011/HR2001 modeliem)

@ Dzirnavinu asmenu bloks
Dzirnavinu blivgredzens
Dzirnavinu mérglaze

Blenderis ar stikla kruku (tikai HR2011/HR2010 modeliem):

@ Blendera asmenu vieniba
© Blivgredzens

@ Limena indikacija

@ Stikla blendera krika

@ Blendera stikla krikas vaks
O Atvere vaka

Q@ Mérglaze

Darba uzsaksana
Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet nodalu
Tirisana).

lerices lietosana

Blenderis

Blenderis ir paredzéts biezenu pagatavosanai, kapasanai un maisisanai. Ar to varat pagatavot zupas,
mérces un piena kokteilus. Blenderi var lietot arf, lai apstradatu darzenus, auglus, galu, panktku miklu
u. tml.

Blendera sagatavosana izmantosanai
Uzvietojiet blivgredzenu uz blendera asmenu bloka (Zim. 2).

Pieskruvejiet asmenu bloka uz blendera kriikas apaksejas dalas, [idz ta ir rupigi
nostiprinata. (Zim. 3)

Novietojiet blendera kriku ar pievienotu asmenu bloku uz motora nodalijuma, un
piestipriniet to, pagriezot pulkstenraditaja kustibas virziena (atskan klikskis). (Zim. 4)
Blendera kriiku var uzvietot divos veidos: ar rokturi labaja pusé vai kreisaja pusé.

levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
Blendera izmantosana
lelieciet blendera krika produktus.

Aizveriet vaku.
Tikai HR2011/HR2010 modeliem: Uzlieciet vaku uz blendera kriikas, nospiediet to, un pagrieziet
vaku pulkstenraditaja kustibas virziena (atskan klikskis).

levietojiet mérglazi vaka atvere. (Zim.5)

Pagriezot vadibas pogu, izvelieties 1. vai 2. atrumu.
Ja vélaties apstradat produktus |oti Tsu bridi, iestatiet vadibas pogu pulsa reZima.

Padomi
- Ja veélaties sasmalcinat ledus gabalinus, ievietojiet blendera krika ne vairak ka sesus ledus
gabalinus (aptuveni 25x35x25mm lielus), un dazas reizes pagrieziet kontroles pogu pulsa stavokr.
- Pirms liekat galu vai citus blivus produktus blendera krika, sagrieziet tos mazakos gabalinos.
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- Neapstradajiet lielu daudzumu blivu produktu vienlaicigi. Lai sasniegtu labus rezultatus, iesakam
apstradat Sos produktus, sadalitus mazakas porcijas.

- Lai pagatavotu tomatu sulu, sagrieziet tomatus Cetras dalas un caur vacina atveri iemetiet tas uz
rotéjosajiem asmeniem.

Blendera izjauksana
Atvienojiet gludekli no elektrotikla.
Nonemiet vaku un merglazi no blendera krukas.
Nonemiet blendera kruku un tai pievienoto asmenu bloku no motora nodalijuma.
Notiriet visas nonemamas detalas uzreiz péc izmantosanas (skatiet nodalu ‘TiriSana’).

Filtrs (tikai HR2004 modelim)

Ar 3o filtru var pagatavot gardas auglu sulas, kokteilus vai sojas pienu. Filtrs nelauj séklinam un mizam
iek|Tt dzeriena.

Neparslogojiet filtru.Viena reize neiepildiet filtra vairak par 70g neizmercetu, kaltétu sojas pupinu
vai 150g auglu.

Filtra sagatavo$ana izmantosanai

Uzvietojiet blendera kruku ar pievienotu asmenu bloku uz motora nodalijuma, un
piestipriniet to, pagriezot pulkstenraditaja kustibas virziena (atskan klikskis) (Zim. 4).
Blendera kriku var uzvietot divos veidos: ar rokturi labaja pusé vai kreisaja puse.

lelieciet filtru blendera krika (Zim. 6).
Parliecinieties, ka filtra rievinas precizi pieklaujas izliekumiem blendera kriikas iekSpusé.

levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
Filtra izmantoSana

Uzlieciet blendera kriikai vaku.

levietojiet produktus filtra. (Zim.7)

Neparsniedziet uz sieta noradito MAX [imena noradi.

lelejiet tideni vai citu Skidrumu (pienu, sulu u. tml.) blendera kruka.
levietojiet mérglazi vaka atvere.
Laujiet iericei darboties aptuveni 40 sekundes.

A |zslédziet ierici, un iznemiet blendera kriiku ar pievienotu asmens bloku no motora
nodalijuma.

Neatveriet/nenonemiet vaku.Atstajiet merglazi un filtru kruka.

Izlejiet dzérienu pa blendera kriikas snipi. (Zim.8)

Padoms: Lai iegiitu vislabakos rezultatus, vélreiz uzlieciet kriku ar atlikuSajiem produktiem uz ierices un
laujiet tai darboties daZas sekundes.

Piezime: Apstradajot lielu daudzumu produktu, ieteicams neievietot visus produktus filtra vienlaicigi. Saciet
ar mazas porcijas apstradi un laujiet iericei daZas sekundes darboties. Tad izslédziet ierici, un pievienojiet
vel vienu tikpat mazu produktu porciju. Atkartojiet So procediru, lidz apstradati visi produkti. Produktu
apstrades laika blendera kriikai jabiit nosegtai ar vaku.

Bl Notiriet visas nonemamas detalas uzreiz péc izmanto3anas (skatiet nodalu ‘Tirisana’).
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Dzirnavinas (tikai HR2011/HR2001 modelim)

Dzirnavinu izmanto$ana

lelieciet dzirnavinu kausa produktus (Zim. 9).
Varat apstradat gan sausus, gan suligus produktus.

Neparsniedziet suligo produktu dzirnavinu kausa maksimala imena MAX noradi.

Uzlieciet blivgredzenu dzirnavinu asmenu blokam. (Zim. 10)
Parliecinieties, ka gumijas izolacijas gredzens ir novietots pareizi.

Novietojiet dzirnavinu asmenu bloku uz dzirnavinu kausa (1), un uzskrivejiet asmenu bloku
pretgji pulkstenraditaja virzienam (2), lidz tas ir atbilstosi nostiprinats. (Zim.11)

Pagrieziet samontétas dzirnavinas otradi, un skriivéjiet tas uz motora nodaljjuma pretgji
pulkstenraditaja kustibas virzienam (atskan klikskis) (Zim. 12).

levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

A |eslédziet ierici, un laujiet tai darboties, kamer produkti ir pietiekami sasmalcinati.
Tas aiznem apm. 10-30 sekundes.

Dzirnavinu izjaukSana
Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Noskrivejiet dzirnavinas pretéeji pulkstenraditaja kustibas virzienam no motora nodalijuma.

Apgrieziet dzirnavinas otradi, un noskruvejiet asmenu bloku preteji pulkstenraditaja kustibas
virzienam no dzirnavinu kausa.

Notiriet visas nonemamas detalas uzreiz péc izmantosanas (skatiet nodalu ‘Tirisana’).

Tirisana

Pirms tirat ierici vienmer izvelciet elektribas vada spraudni no kontaktligzdas.

Nekad neiegremdegjiet motora nodalijumu tident vai nemazgajiet to zem tekosa krana tdens.
Nemazgajiet motora nodalijumu trauku mazgajamaja masina.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus berzamos viskus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai
agresivus Skidrumus, piemeram, benzinu vai acetonu.

Padoms: lerices un to dalu tiriSana ir vieglaka uzreiz péc izmantoSanas.
Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
Izjauciet visas nonemamas dalas.

Neaizmirstiet nonemt blendera blivgredzenu un dzirnavinu blivgredzenu (tikai HR2011/HR2001
modeliem).

Nepieskarieties asmeniem.Asmeni ir loti asi.

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

Mazgajiet nonemamas detalas karsta tident, kam pievienots nedaudz trauku mazgajama
lidzekla.

Piezime:Visas detalas, iznemot motora nodaljumu, var mazgat trauku mazgajamaja masina.

Uzglabasana

Lai glabatu elektribas vadu, aptiniet to ap motora nodalijuma pamatni.
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Atbrivosanas no ierices

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 13).

Garantija un apkalpoSana

Ja nepieciesama palidziba vai informacija, Itdzu, izmantojiet Philips timek|a vietni www.philips.com vai
sazinieties ar savas valsts Philips Pakalpojumu centru (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosiira). Ja jusu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, 0dziet palidzibu Philips precu tirgotajiem vai
Philips Sadzives un personigas higiénas ieri¢u nodalas pakalpojumu dienestam.

Sojas piens

Piezime: So recepti var pagatavot tikai ar filtru (tikai HR2006/HR2004 modeliem).
Vienmer atdzesgjiet ierici l1dz istabas temperatiirai pec katras produktu porcijas apstrades.

Sastavdalas:
- 70g kaltétu sojas pupinu
- 600ml Gdens

lelieciet izmercetas sojas pupinas filtra, un ielejiet tdeni blendera krika. Maisiet produktu 40
sekundes.

Izlejiet sojas pienu katla, un uzvariet to.Tad pievienojiet cukuru un laujiet sojas pienam

Pasniedziet aukstu vai karstu.

Satiga darzenu zupa no Budapestas

Sastavdalas:
- 100g kolrabju
150g kartupelu
150g selerijas
50g burkanu
100g kUpinatas cukgalas
0,551 adens
- 100g lecu (konservétu)
- 125g kréjuma
- 10g pétersila
- sals, svaigi malti pipari, viens buljona kubing, viena lauru lapa

Sagrieziet sastavdalas 2x2x2cm gabalinos.

Lieciet kolrabjus, kartupelus, seleriju, burkanus un 0,35I tidens sada seciba maisiSanas trauka.
Maisiet 30 sekundes.

levietojiet sajauktas sastavdalas katla un variet tas. Pievienojiet palikuso ddeni (0,2l), kréjumu,
lecas, galu, zalumus, buljona kubicinu un garsvielas.

Variet zupu 30 miniites. Regulari maisiet zupu.
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Woazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.
Poziom hatasu: Lc = 86 dB (A)

Opis ogdlny

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj czeci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani nie sptukuj jej pod biezaca
woda. Do czyszczenia czgdci silnikowej uzywaj tylko wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij si¢, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigeciem w sieci elektrycznej.

- Ze wzgleddw bezpieczerstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci s uszkodzone.

- Nigdy nie uzywaj dzbanka blendera ani naczynia mtynka do wiaczania lub wyfaczania urzadzenia.

- Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nie posiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Nie dotykaj ostrzy, zwfaszcza gdy wtyczka urzadzenia jest wiozona do gniazdka elektrycznego.
Ostrza sg bardzo ostre.

- W przypadku zablokowania ostrzy przed usunieciem skfadnikdw, ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Nigdy nie zakfadaj czesci tnacej na czes¢ silnikowa przed prawidtowym zamocowaniem dzbanka
blendera lub naczynia mtynka (tylko wybrane modele).

Uwaga

- Przed skladaniem i rozktadaniem elementdw urzadzenia oraz ustawianiem kazdej czesci zawsze
wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktdre nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridw lub czesci, gwarancja traci
waznos$¢.

- Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi sie ono do temperatury pokojowe;j.

Blender

Ostrzezenie

- Nigdy nie wkiadaj palcéw ani zadnych przedmiotéw do dzbanka blendera podczas pracy
urzadzenia.

- Przed zatozeniem dzbanka blendera na czes¢ silnikowa upewnij sig, ze cze$¢ tnaca jest do niego
dobrze przymocowana.

Uwaga

- Nie wolno wypetia¢ dzbanka sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Aby zapobiec rozlewaniu sie ptyndw, nie wlewaj do dzbanka blendera wiecej niz 1,25 litra ptynu,
zwiaszcza przy miksowaniu z duzg szybkoscia. Nie wlewaj do dzbanka blendera wigcej niz 1 litr
ptynu, ktdry jest goracy lub moze wytworzy¢ duzo piany.

- Jedli sktadniki przywieraja do $cianek dzbanka blendera, wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomoca fopatki usur skfadniki ze écianek.
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- Przed wiaczeniem urzadzenia zawsze sprawdz, czy pokrywka zostata prawidtowo zamknieta/
zatozona na dzbanek oraz czy miarka zostata poprawnie umieszczona w pokrywce.

- Przed pofaczeniem dzbanka blendera z czescia tnaca zatdz na nig uszczelke. W przeciwnym razie
urzadzenie bgdzie przeciekac.

- Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 3 minuty bez przerwy.

- Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi si¢ ono do temperatury pokojowe;j.

Mtynek (tylko HR2011/HR2001)

Ostrzezenie

- Nigdy nie uzywaj mtynka do mielenia bardzo twardych sktadnikéw, takich jak: gatka
muszkatotowa, cukier w kostkach, czy tez kostki lodu.

- Nie dotykaj ostrzy czesci tnacej mtynka podczas czyszczenia. Sa one bardzo ostre i mozna sie
nimi tatwo skaleczy¢.

Uwaga

- Nigdy nie uzywaj mtynka dtuzej niz 30 sekund bez przerwy. Przed ponownym uzyciem mtynka
odczekaj co najmniej 1 minute, az ochtodzi sie do temperatury pokojowej.

- Przed zamontowaniem dzbanka mtynka zatdz uszczelke na cze$¢ tnaca. W przeciwnym razie
urzadzenie bedzie przeciekad.

- Nalezy zawsze zmieli¢ zabki czosnku, anyz gwiazdkowaty i nasiona anyzu wraz z innymi
produktami. Jesli sa one mielone oddzielnie, moga uszkodzi¢ plastikowe $cianki urzadzenia.

- Naczynie mtynka moze ulec odbarwieniu w przypadku uzycia mtynka do zmiksowania takich
sktadnikdw, jak gozdziki, anyz czy cynamon.

- Mhtynek nie jest przystosowany do siekania surowego miesa. Do tego celu nalezy uzy¢ blendera.

- Nie uzywaj mtynka do miksowania ptynéw, np. soku owocowego.

Filtr (tylko HR2004)

Uwaga

- Nie nalezy uzywac filtra do miksowania skfadnikéw o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Nie nalezy przeciazac filtra, dlatego nie wkiadaj do filtra wigcej niz 70 g nienamoczonych ziaren
soi lub 150 g owocdw.

- Przed wiaczeniem urzadzenia zawsze sprawdz, czy pokrywka zostata prawidtowo zamknieta/
zatozona oraz czy miarka zostata poprawnie umieszczona w pokrywce.

- Przed wiozeniem do filtra pokrdj owoce na mniejsze kawatki.

- Namocz suche skfadniki (np. ziarna soi) przed wiozeniem ich do filtra.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Whbudowana blokada bezpieczenstwa

Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy dzbanek blendera lub
naczynie mtynka jest prawidtowo zatozone na czes$¢ tnaca. Prawidtowe zamocowanie tych
elementdw powoduje zwolnienie wbudowanej blokady bezpieczenstwa.

Opis ogolny (rys. 1)

O Czeiscsinikowa
® Pokretio regulacyjne z ustawieniem pulsacyjnym i ustawieniami szybkosci

Blender z plastikowym dzbankiem (tylko HR2004/HR2001/HR2000 ):

© Czeéc tnaca blendera
® Uszczelka
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@ Plastikowy dzbanek

@ Wskaznik poziomu

© Pokrywka plastikowego dzbanka

@ Otworw pokrywce

O Filtr do owocéw (tylke HR2004)
Miarka

Miynek (tylko HR2011/HR2001):

@ Czeéc tnaca mitynka
@ Uszczelka do miynka
@ Naczynie miynka

Blender ze szklanym dzbankiem (tylko HR2011/HR2010):

@ Czeéc tnaca blendera

© Uszczelka

@ Wskaznik poziomu

© Szklany dzbanek

® Pokrywka szklanego dzbanka
© Otwér w pokrywce

© Miarka

Czynnosci wstepne

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czedci urzadzenia, ktére beda sie stykaty z
Zzywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie).

Zasady uzywania

Blender

Blender jest przeznaczony do przygotowywania puree, siekania i mieszania. Przy pomocy blendera
mozna przygotowywac zupy, sosy i koktajle mleczne, a takze miksowac warzywa, owoce, mieso,
ciasto na nalesniki itp.

Przygotowanie blendera do uzycia
Zat6z uszczelke na cze$é tnaca blendera (rys. 2).

Przykrec¢ czesc tnaca do podstawy dzbanka blendera az bgdzie dobrze
przymocowana. (rys.3)

Zatéz dzbanek blendera z zamocowang czescia tnaca na czesc silnikowa i zamocuj go
przekrecajac w prawo (ustyszysz ,,kliknigcie”). (rys.4)
Dzbanek blendera mozna ustawi¢ w dwdch pozycjach: z uchwytem po prawej lub po lewej stronie.

Wihéz wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego.
Zasady uzywania blendera
W16z sktadniki do dzbanka blendera.

Zamknij pokrywke.
Modele HR2011/HR2010: Umies¢ pokrywke na dzbanku blendera, docisnij ja i przekre¢ w prawo
(,,ustyszysz kliknigcie").

Wsun miarke do otworu w pokrywce. (rys.5)
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Przekrec pokretto regulacji szybkosci do pozycji 1 lub 2.
Jesli chcesz bardzo krdtko miksowac sktadniki, przekre¢ pokretto regulacyjne na ustawienie
pulsacyjne.

Wskazowki

- Aby pokruszy¢ kostki lodu, wrzu¢ maksymalnie 6 kostek (o wielkosci ok. 25 x 35 x 25 mm) do
dzbanka blendera i kilkakrotnie przekre¢ pokretto regulacyjne do pozycji pulsacyjnej.

- Przed wiozeniem do dzbanka migsa i innych statych sktadnikéw pokrdj je na mniejsze kawatki.

- Nie miksuj zbyt duzej ilosci sktadnikdw statych naraz. Dobre rezultaty mozna uzyskaé, miksujac
sktadniki w mniejszych porcjach.

- Aby przyrzadzi¢ sok pomidorowy, pokrdj pomidory na ¢wiartki i wrzué je przez otwdr w
pokrywce na obracajace sie ostrza.

Demontaz blendera
Wyijmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego.
Zdejmij z dzbanka blendera pokrywke wraz z miarka.
Przekre¢ dzbanek z zamocowang czescig tnaca, aby go zdjac z czesci silnikowej.
Umyj wszystkie odtaczane czesci zaraz po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
Filtr (tylko HR2004)

Filtr pozwala przygotowywac pyszne soki ze $wiezych owocdw, koktajle oraz mleko sojowe. Filtr
zapobiega wpadaniu pestek i skérek do napojéw.

Nie nalezy przecigzac filtra, dlatego nie wkiadaj do filtra wigcej niz 70 g nienamoczonych ziaren
soi lub 150 g owocow.

Przygotowanie filtra do uzycia

Zat6z dzbanek blendera z zamocowang czescia tnaca na czesc silnikowa i zamocuj go
przekrecajac w prawo (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 4).
Dzbanek blendera mozna ustawi¢ w dwdch pozycjach: z uchwytem po prawej lub po lewej stronie.

Wiéz filtr do dzbanka blendera (rys. 6).
Sprawdz, czy rowki w filtrze sa dokfadnie dopasowane do zeberek wewnatrz dzbanka.

Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego.
Zasady uzywania filtra
Umies¢ pokrywke na dzbanku blendera.
W16z sktadniki do filtra. (rys.7)
Nie napetniaj pojemnika powyzej wskaznika ,,MAX”, znajdujacego sig na siateczce.

Wilej do dzbanka blendera wodg lub inny ptyn (mleko, sok itp.).

Wsun miarke do otworu w pokrywce.
Wiacz urzadzenie na okoto 40 sekund.

A Wytacz urzadzenie i zdejmij dzbanek blendera z zamocowang czeicia tnaca z czesci
silnikowej.

Nie otwieraj/zdejmuj pokrywki. Miarke i filtr pozostaw w dzbanku.

Wylej zawartos¢ dzbanka przez dziobek. (rys. 8)
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Wskazowka:Aby uzyskac lepsze rezultaty, ponownie umies¢ dzbanek z resztq sktadnikéw w urzqdzeniu
i wiqcz je na kilka sekund.

Uwaga: Jesli chcesz zmiksowa¢ duze ilosci sktadnikdw, nie wkiadaj ich do filtra wszystkich naraz. Zacznij
od matej ilosci, wiqcz na chwile urzqdzenie i wyltqcz je, a nastepnie dodaj kolejnq niewielkq porcje
sktadnikéw. Powtarzaj te czynnosci, az zmiksujesz wszystkie sktadniki. Podczas miksowania pokrywka
dzbanka blendera powinna by¢ zawsze zatozona.

Bl Umyj wszystkie odtaczane czesci zaraz po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
Mtynek (tylko HR2011/HR2001)
Zasady uzywania mtynka

Wi6z skdadniki do naczynia miynka (rys. 9).
Miksowa¢ mozna sktadniki wilgotne oraz suche.

Nie napetniaj naczynia mtynka powyzej wskaznika ,,MAX”.

Zato6z uszczelke na czgsc tnaca miynka. (rys. 10)
Upewnij sie, ze gumowa uszczelka jest prawidtowo zatozona.

Umies¢ czgs¢ tnaca miynka na naczyniu mtynka (1) i przykrec czesé tnaca w lewo (2) az
bedzie dobrze przymocowana. (rys.11)

Obrdéc¢ zmontowany miynek do gory dnem i przymocuj go do czesci silnikowej, obracajac
mtynek w prawo (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 12).

W16z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego.

A Wihacz urzadzenie i poczekaj az sktadniki zostang rozdrobnione.
Trwa to okoto 10-30 sekund.

Demontaz miynka
Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Przekre¢ mtynek w lewo, aby go zdjac¢ z czesci silnikowe;j.
Obro¢ mtynek do gory dnem i zdejmij czg$é tnaca, obracajac ja w prawo.

Umyj wszystkie odtaczane czesci zaraz po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Czyszczenie

Zanim zaczniesz czysci¢ urzadzenie, zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie ptucz jej pod biezaca woda. Nie myj czesci
silnikowej w zmywarce.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikdw, ptynnych srodkow sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna lub aceton.

Wskazoéwka: Urzqdzenie i jego czesci najtatwiej jest umyc bezposrednio po uzyciu.
Upewnij sig, ze urzadzenie jest odtaczone od sieci elektryczne;.

Roztéz wszystkie odfaczane czgsci.

Pamietaj o wyjeciu uszczelek z blendera i mtynka (tylko HR2011/HR2001).

Nie dotykaj ostrzy, s3 one bardzo ostre.

Wytrzyj czes$é silnikowa wilgotna szmatka.
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Umyj odtaczane czesci w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Uwaga:Wszystkie czesci urzqdzenia, oprécz czesci silnikowej, mozna myé w zmywarce.

Schowaj przewdd sieciowy, nawijajac go na podstawe czesci silnikowe;.

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska (rys. 13).

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa
www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o pomoc
nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips lub do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Mleko sojowe

Uwaga:Ten przepis mozna przygotowac jedynie przy uzyciu filtra (tylko HR2006/HR2004).
Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi si¢ ono do temperatury pokojowe;.

Sktadniki
- 70 g suszonych ziaren soi
- 600 ml wody

Przed miksowaniem mocz soje przez 4 godziny, po czym odcedz ja.

W16z namoczone ziarna soi do filtra.Wlej wode do dzbanka blendera i miksuj przez 40
sekund.

Wilej mleko sojowe do rondla i doprowadz do wrzenia. Dodaj trochg cukru, postaw na
wolnym ogniu i gotuj, az cukier sie rozpusci.

Podawaj na ciepto lub na zimno.
Pozywna zupa jarzynowa z Budapesztu

Sktadniki
- 100 g kalarepy
150 g ziemniakdw
150 g selera
50 g marchwi
100 g wedzonej wieprzowiny
0,55 | wody
- 100 g soczewicy (z puszki)
- 125 g créme fraiche (lekko kwasnej Smietany)
- 10 g pietruszki naciowej
- sél Swiezo zmielony pieprz, 1 kostka rosotowa, 1 listek laurowy
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Pokroj skiadniki w kostki o wielkosci 2 cm.

Wi61z skfadniki do dzbanka blendera w nastepujacej kolejnosci: kalarepa, ziemniaki, seler,
marchew i 0,35 | wody. Nastepnie miksuj wszystko przez 30 sekund.

Przet6z zmiksowane skfadniki do rondla i zagotuj. Dodaj pozostata czg$¢ wody (0,2 |),
Smietane créme fraiche, soczewice, migso, ziofa, kostke rosotows i przyprawy.

Gotuj zupg na wolnym ogniu przez 30 minut, regularnie mieszajac.
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Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.
Nivel de zgomot: Lc = 86 dB [A]

Informatii generale

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apd sau in alt lichid si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Utilizati numai
o carpd umedd pentru a-l curata.

Avertisment

- nainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Incazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a
evita orice accident.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- Nu utilizati niciodatd vasul blenderului sau bolul de macinare pentru a porni sau opri aparatul.

- Nu ldsati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de citre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu atingeti cutitele, in special atunci cand aparatul este conectat. Cutitele sunt foarte ascutite.

- Daca lamele cutitului se blocheazd, scoateti stecherul din priza Tnainte de a indeparta
ingredientele care blocheaza cutitul.

- Nu asezati niciodata blocul tdietor pe blocul motor dacd vasul blenderului sau bolul de macinare
(numai la anumite tipuri) nu este montat corect sau nu este montat deloc.

Atentie
- Deconectati Intotdeauna aparatul inainte de a asambla, dezasambla sau ajusta orice componenta.
- Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.
- Ldsati intotdeauna aparatul sa se rdceasca la temperatura camerei dupa fiecare sarja procesata.

Blender

Avertisment

- Nu introduceti niciodata degetele sau un obiect in vasul blenderului in timpul functionarii
aparatului.

- Asigurati-vd ca blocul tdietor este bine fixat n vasul blenderului inainte de a monta vasul pe
blocul motor.

Atentie

- Nu umpleti niciodatd vasul blenderului cu ingrediente mai fierbinti de 80°C.

- Pentru a evita stropirea, nu puneti mai mult de 1,25 de litri de lichid Tn vasul blenderului, mai ales
atunci cand aparatul functioneaza la viteza mare. Nu puneti mai mult de 1 litru de lichide sau
ingrediente Tn vasul blenderului dacd acestea sunt fierbinti sau fac spuma.

- Daca mancarea se lipeste de peretele vasului blenderului, opriti aparatul si scoateti- din priza.
Apoi, folositi o spatuld pentru a Indepdrta mancarea de pe perete.

- Verificati intotdeauna capacul sa fie bine inchis/montat pe vas si vasul gradat sd fie introdus
corect In capac Tnainte de a porni aparatul.

- Nu uitati sd atasati garnitura pe blocul taietor Tnainte de a conecta blocul tdietor la vasul
blenderului. In caz contrar pot apirea scurgeri.
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- Nu lasati aparatul sd functioneze mai mult de 3 minute intr-o repriza.
- Ldsati intotdeauna aparatul sa se rdceasca la temperatura camerei dupa fiecare sarjd procesata.

Réasnita (numai HR2011/HR2001)

Avertisment

- Nu utilizati niciodata rasnita pentru a mdcina ingrediente foarte tari, cum ar fi nucsoard, zahar
candel sau cuburi de gheata.

- Nu atingeti marginile tdioase ale lamei rasnitei in timpul curatdrii. Acestea sunt foarte ascutite si
riscati sd va tdiati cu usurinta la degete.

Atentie

- Nu utilizati niciodata rasnita mai mult de 30 de secunde fard intrerupere. Ldsati rasnita sd se
rdceascd cel putin 1 minut Tntre ciclurile de procesare.

- Nu uitati sa atasati garnitura pe blocul motor Tnainte de a monta bolul de méacinat. Tn caz contrar
pot aparea scurgeri.

- Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit Tmpreuna cu alte ingrediente.
Daca sunt procesate separat, aceste ingrediente pot ataca materialele plastice ale aparatului.

- Bolul de mdcinat se poate decolora cand utilizati ragnita pentru ingrediente precum catei de
usturoi, cuisoare si scortisoara.

- Résnita nu este potrivitd pentru tocarea carnii macre. Pentru aceasta, utilizati blenderul.

- Nu utilizati rasnita pentru a procesa lichide, cum ar fi sucul de fructe.

Filtru (numai HR2004)

Atentie

- Nu utilizati niciodatd filtrul pentru a procesa ingrediente mai fierbinti de 80°C.

- Nu supraincércati niciodata filtrul. Nu puneti in filtru mai mult de 70 gr de boabe uscate de soia
sau 150 gr de fructe intr-o reprizd.

- Verificati intotdeauna capacul sa fie inchis/montat si vasul gradat sd fie introdus corect in capac
nainte de a porni aparatul.

- Taiati fructele In bucati mici Tnainte de a le pune in filtru.

- Ldsati ingredientele uscate, precum boabele de soia, sd se Tnmoaie, inainte de a le pune in filtru.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Dispozitiv de siguranta incorporat

Aceasta caracteristica va asigurd cd aparatul nu va porni decat dacd ati montat corect vasul
blenderului sau bolul de mdcinat pe blocul motor. Daca vasul blenderului sau bolul de macinat este
montat corect, blocajul de siguranta incorporat este decuplat.

Descriere generala (fig. 1)
@ Bloc motor
(B)

Buton de control cu o pozitie pentru impuls si mai multe pozitii pentru vitezd
Blender cu vas din plastic (numai HR2004/HR2001/HR2000):

© Bloc taietor al blenderului

® Inel de etansare

@ Vas din plastic al blenderului

@ Indicator de nivel

© Capac cu articulatie al vasului din plastic al blenderului
@ deschizaturi in capac
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O Fittru pentru fructe (numai HR2004)
O Pahar gradat

Rasnita (numai HR2011/HR2001):

@ Bloc tiietor al rasnitei
Inel de etansare al rasnitei
@ Bol de macinare

Blender cu vas din sticla (numai HR2011/HR2010):

@ Bloc tiietor al blenderului

© Inel de etansare

@ Indicator de nivel

@ Vas din sticla al blenderului

@ Capac al vasului din sticl al blenderului
(S}

o

deschizdtura in capac
Pahar gradat

Primii pasi

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de prima utilizare a aparatului
(a se vedea capitolul Curdtarea).

Utilizarea aparatului

Blender

Blenderul este destinat pentru pasarea, tocarea si amestecarea ingredientelor. Folosind blenderul
puteti prepara supe, sosuri si milkshake-uri. Puteti folosi blenderul si pentru procesarea legumelor,
fructelor, carnii, blatului de prajituri etc.

Pregatirea blenderului pentru utilizare
Montati inelul de etansare pe blocul taietor (fig. 2).

insurubati blocul tiietor pe fundul vasului blenderului astfel incit acesta si fie bine
fixat. (fig.3)

Puneti vasul blenderului cu blocul taietor atasat pe blocul motor si fixati-I rasucindu-I in
sensul acelor de ceasornic (‘clic’). (fig. 4)
Vasul blenderului poate fi montat In doua pozitii: cu manerul in partea dreapta sau in partea stanga.

Introduceti stecherul in priza.
Utilizarea blenderului
Puneti ingredientele Tn vasul blenderului.

inchideti capacul.
HR2011/HR2010: Asezati capacul pe vasul blenderului, apdsati-l si rdsuciti capacul in sensul acelor de
ceasornic (‘clic).

Introduceti paharul gradat in orificiul din capac. (fig.5)

Rasuciti butonul de control la viteza 1 sau 2.
Résuciti butonul de control la setarea impuls daca doriti sa preparati ingredientele foarte scurt.
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Sugestii

- Daca doriti sa spargeti cuburi de gheatd, nu puneti mai mult de 6 cuburi de gheata (de
aproximativ 25 x 35 x 25 mm) In vasul blenderului si rasuciti butonul de control la pozitia
pentru impuls de cateva ori.

- Tdiati carnea sau alte ingrediente solide in bucati mai mici inainte de a le pune n vasul
blenderului.

- Nu procesati cantitati mari de ingrediente solide Intr-o repriza. Pentru a obtine rezultate bune,
va sfatuim sa preparati pe rand cantitati mai mici.

- Pentru a face suc de rosii, tdiati rosiile in patru si introduceti bucdtile prin orificiul din capac in
timp ce cutitul se roteste.

Demontarea blenderului
Scoateti stecherul din prizi.
Scoateti capacul impreuna cu paharul gradat de pe vasul blenderului.
Rasuciti vasul blenderului cu blocul taietor atasat pentru a-I indeparta de pe blocul motor.

Curatati toate componentele demontabile imediat dupa utilizare (consultati capitolul
‘Curatarea’).

Filtru (numai HR2004)

Cu acest filtru puteti prepara sucuri delicioase din fructe proaspete, cocktail-uri sau lapte de soia.
Filtrul previne ajungerea samburilor si a pielitelor in bautura.

Nu supraincarcati niciodata filtrul. Nu puneti in filtru mai mult de 70 gr de boabe de soia
(greutate in stare uscata) sau 150 gr de fructe intr-o repriza.

Pregitirea filtrului pentru utilizare

Montati vasul blenderului cu blocul tiietor atasat pe blocul motor si fixati-l rasucindu-Il in
sensul acelor de ceasornic (‘clic’) (fig. 4).
Vasul blenderului poate fi montat in doud pozitii: cu manerul in partea dreaptd sau in partea stanga.

Puneti filtrul in vasul blenderului (fig. 6).
Verificati canelurile filtrului sd se potriveasca perfect cu striatiile din interiorul vasului.

Introduceti stecherul in priza.
Utilizarea filtrului

Puneti capacul pe vasul blenderului.

Puneti ingredientele in filtru. (fig. 7)

Nu depasiti indicatia MAX de pe sita.

Turnati apa sau alt lichid (lapte, suc etc.) in vasul blenderului.

Introduceti paharul gradat in orificiul din capac.

Lasati aparatul sa functioneze timp de aproximativ 40 de secunde.

A Opriti aparatul si indepartati vasul blenderului cu blocul tiietor atasat de pe blocul motor.

Nu deschideti/scoateti capacul. Lasati vasul gradat si filtrul in vas.

Turnati bautura prin buza de turnare a vasului blenderului. (fig. 8)

Sugestie: Pentru rezultate optime, puneti vasul cu ingredientele rdmase inapoi in aparat si Idsati-l s mai
functioneze incd cdteva secunde.
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Notd: Cénd procesati o cantitate mare, vd sfdtuim sd nu puneti toate ingredientele in filtru in acelasi
timp. Incepeti prin a prepara o cantitate micd si ldsati aparatul sd functioneze cdteva secunde.Apoi opriti
aparatul si addugati o altd cantitate micd. Repetati procedura pand terminati toate ingredientele. Pdstrati
intotdeauna capacul pe vas in timpul procesdrii.

Bl Curitati toate componentele demontabile imediat dupi utilizare (consultati capitolul
‘Curatarea’).

Rasnita (numai HR2011/HR2001)

Utilizarea rasnitei

Puneti ingredientele in bolul rasnitei (fig. 9).
Puteti procesa ingrediente uscate si umede.

Nu umpleti bolul rasnitei peste gradatia MAX.

Fixati inelul de etansare pe blocul tiietor al ragnitei. (fig. 10)
Asigurati-va cd inelul de etansare din cauciuc este pozitionat corect.

Puneti blocul taietor al rasnitei pe vasul rasnitei (1) si insurubati blocul taietor in sens invers
acelor de ceasornic (2) pana se fixeaza bine. (fig. 11)

intoarceti rasnita montati cu capul in jos si insurubati-o Tn sensul acelor de ceasornic pe
blocul motor (‘clic’) (fig. 12).

Introduceti stecherul in priza.

A Porniti aparatul si lisati-l s3 functioneze pani cand ingredientele sunt suficient de fine.
Acest lucru dureazd aproximativ 10-30 de secunde.

Demontarea rasnitei
Scoateti aparatul din prizi.
Desurubati rasnita in sens opus acelor de ceasornic de pe blocul motor.

intoarceti rasnita cu capul in jos si desurubati blocul taietor in sensul acelor de ceasornic din
bolul rasnitei.

Curidtati toate componentele demontabile imediat dupa utilizare (consultati capitolul
‘Curatarea’).

Curatarea

Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de curatare.

Nu scufundati niciodatd blocul motor in apa si nu il clititi la robinet. Nu curdtati blocul motor in
masina de spalat vase.

Nu folositi niciodatd bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Sugestie: Curdtarea aparatului si a componentelor acestuia se face cel mai usor imediat dupd utilizare.
Asigurati-va ca aparatul nu este conectat la priza.
Demontati toate componentele amovibile.

Nu uitati sa scoateti inelul de etansare al blenderului si inelul de etansare al rasnitei (numai la
HR2011/HR2001).

Nu atingeti lamele. Acestea sunt foarte ascutite.
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Curatati unitatea motor cu o carpa umeda.
Curitati componentele demontabile in apa fierbinte cu putin detergent lichid.

Notd:Toate componentele, cu exceptia blocului motor, pot fi curdtate in masina de spdlat vase.

Pentru pastrarea cablului de alimentare, infasurati-l in jurul bazei blocului motor.

Scoaterea din uz

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
inconjurator (fig. 13).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, va rugdm sa vizitati site-ul Philips
www.philips.com sau sa contactati centrul de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gasi
numarul de telefon in brosura de garantie internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, contactati furnizorul dvs. Philips sau Departamentul de Service din cadrul Philips Domestic
Appliances and Personal Care.

Lapte de soia

Notd:Aceastd retetd poate fi preparatd numai cu filtrul (numai HR2006/HR2004).
Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca la temperatura camerei dupa fiecare sarja procesata.

Ingrediente
- 70 g de boabe de soia uscate
- 600 ml de apa

Lasati boabele de soia la muiat timp de 4 ore inainte de a le procesa. apoi lasati-le la scurs.

Puneti boabele de soia muiate in filtru si turnati apa in vasul blenderului. Amestecati timp de
40 de secunde.

Turnati laptele de soia intr-o cratita si fierbeti-l. Apoi adaugati zahar si lasati laptele de soia sa
fiarba pana se dizolva tot zaharul.

Serviti fierbinte sau rece.

Supa de legume hranitoare de la Budapesta

Ingrediente

100 g de gulie

150 g de cartofi

150 g de telina

50 g de morcovi

100 g de carne de porc afumatd
- 0551deapa

- 100 g de linte (conservatd)

- 125 g de créme fraiche

10 g de patrunjel

sare, piper proaspat mdcinat, 1 cub de supd, 1 foaie de dafin
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Taiati initial ingredientele in bucdti de 2 x 2 x 2 cm.

Puneti gulia, cartofii, telina, morcovii si 0,35 | de apa in vasul blenderului in aceasta ordine.

Apoi amestecati timp de 30 de secunde.

Puneti ingredientele amestecate intr-o cratita si aduceti-le la temperatura de fierbere.
Addugati restul de apa (0,2 1), créme fraiche, lintea, carnea, verdeata, cubul de supa si
condimentele.

Lasati supa si fiarbd timp de 30 de minute. amestecati supa permanent.

79
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BHuMmaHue

A0 Hauana sKCMAyaTaLmy Nprubopa BHUMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM 1
COXPaHWTE €ro AAA AAABHEMLLIErO MCMOAL30BaHUA B Ka4YeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepuaAa.
YposeHb wyma: Lc = 86 oAb (A)

O6uwee onucaHue

OnacHo
- 3anpeLaeTcsa norpy»aTb SAEKTPOABMIATEAb B BOAY AW APYTHE XKMAKOCTH, & TAKXKE MbiTb €r0
NoA CTPYEN BOAbL AAA OUMCTKM SAEKTPOABUIATEAA MOAB3YITECH BARKHOM TKAHbIO.

Mpeaynpexxaenue

- [epea noarAloUeHMeM Nprbopa YOeANTeCh, UTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HanpsiKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHNIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

- B cayyae noBpexxaeHWs CETEBOTO WHYPA, M0 HEOOXOAMMO 3aMeHUTb, 4TobbI obecneunTs
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmio NpMOopPa, 3aMeHsANTE WHYP B TOProBor opraHmsauum Philips, 8
ABTOPM30BaHHOM cepBKCHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM
aHaAOTMYHOW KBAAGUMKALMM.

- He nonesyiiTecs NprbOpOM, ECAV CETEBOI LUHYP, CETEBAS BMAKA AW APYTHE AETAAM
MOBPEXAEHDI.

- He 1cnoab3yiiTe KyBLKMH BAEHAEPA AW CTaKaH MEABHULIbI AAS BKAIOUEHMS MAW BBIKAOUYEHMS
npubopa.

- 3anpellaeTca OCTaBAATb BKAIOYEHHDINM Nprbop 6e3 nprcMoTpa.

- AaHHbI Nprbop He NpeAHasHaYeH AAA MCMOAB30BaHUS AMLaMK (BKAIOYAsA AETEN) C
OrpaHnYeHHbIMY BO3MOXHOCTSMM CEHCOPHOW CUCTEMBI WA OFPaHUYEHHbIMM
MHTEAMEKTYaAbHBIMY BO3MOXHOCTSAMM, @ TaK »Ke AULAMM C HEAOCTATOUHBIM OTbITOM M
3HAHWSAMM, KPOME CAYHAEB KOHTPOAS! MAW MHCTPYKTUPOBaHMS MO BOMPOCaM MCMOAB30BAHMS
nprbopa CO CTOPOHbI AULL, OTBETCTBEHHDBIX 3a WX 6E30MacHOCTb.

- He nossoasiiTe A€TAM MrpaThb C NpUGOPOM.

- W3beraiiTe NpYKOCHOBEHMS K AE3BMAM HOXa, OCOBEHHO, KOTAA NMPUOOP MOAKAIOUEH K CETYH
IAEKTPONUTaHMS. Ae3BMA OUeHb OCTPbIe!

- B cayuae 3aeaaHna HoxkeBOro 6AOKa OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU MPEKAE HEM YAIANTH
MPOAYKTbI, MPENATCTBYIOLME ABUKEHMIO AE3BUIA.

- He ycTaHasAvBaiTe HOXeBOM DAOK Ha BAOK IAEKTPOABUIATEAS, ECAM KYBLUMH DAEHAEPA MAM
CTaKaH M3MeABUUTEAS (TOABKO Y HEKOTOPbIX MOAEAEN) HE MPUKPENAEH MAW HE MOAHOCTBIO
MPUKPENAEH K BAOKY 3AEKTPOABMUIaTEAS.

BHumaHHne

- [lepea cbopkoii, pa3bopKoW, NAM PETYAUPOBKOI AETaAel 00sS3aTEABHO OTKAIOUMTE NpUBOp OT
CETW SAEKTPOMUTAHNA.

- 3anpeliaeTca NOAb30BATLCA KaKMMI-AMOO MPUHAAASKHOCTAMM MAV AETAAAMM APYTUX
MPOV3BOAMTEACH, HEe MMEIOLLMX CrieLiMarbHol pekomeHaaumm Philips. [pu ncnoas3osaHmm
TaKoM NPUHAAAEXKHOCTM rapaHTHiiHble 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

- Bceraa aaBaiiTe npubopy OCTBITb AO KOMHATHOM TemnepaTypsl nepes 06paboTkol
CACAYIOLLEN MOPLMM MPOAYKTOB.

BAeHaep

Mpeaynpexxaenue

- 3anpellaeTcsa OfycKaTb MaAbLibl MAM Kakne-AMbO nMpeaMeTbl BHYTPb KyBLUMHa GAEHAEPa BO
Bpems paboTbl npubopa.

- [lepea TeMm, Kak NPUCOEANHUTD KyBLUMH BAGHAEPA K DAOKY SAEKTPOABUraTeAs, YOeANTECh, YTO
HOXeBOW BAOK XOPOLLIO MPUKPENAEH K KyBLUMHY OAeHAepa.
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BHumanue

He nomeluaiite B KyBLWWH BAEHAEPA MHIPEAMEHTbI, TeMnepaTypa KoTopbiX Beiwe 80°C.
YTOBbI XKMAKOCTb He pacrAeCKMBAAACh, HE HaAMBalTe B KyBLUMH DAeHAepa boaee 1,5 AavTpos
YUAKOCTU, 0COBEHHO Mpy 06paboTKe MPOAYKTOB Ha BbICOKOM ckopocTu. [pn obpaboTke
FOPAYMX XMUAKOCTEN WAV MHTPEANEHTOB, AQIOLLIMX GOABLIOE KOAMYECTBO MEHbI, HE HAAVBAKTE B
KyBLKH OAeHAepa 6oAee T AUTPa XKUAKOCTU.

EcAv MpOAYKTBI HAAVMMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA, BEIKAIOUMTE MPUOOP 1 CHUMUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOYKOM.

[Nepea TeM Kak BKAIOUMTbL MPUOOP, YOEANTECH, UTO KPbILLKA MPaBUABHO YCTaHOBAEHA Ha
KYBLUMHE, M MEPHbIM CTaKaH BCTABAEH MPaBUABHO.

Mepea, cOOpKOW KyBLUMHA BAEHAEPa, HE 3a0yAbTE YCTAHOBWTb YIAOTHUTEABHOE KOABLIO Ha
HOXEBOW BAOK, MHaue BO3MOXKHA MPOTEYKa.

He BKaAlouaiiTe nprbop 6oAee YeM Ha 3 MUHYTEI HEMpepbIBHOM paboTbi.

Bceraa aaBaiite npubopy OCTbITb AO KOMHATHOWM TEMMNEPaTYpbl Nepea 06paboTKowM
CAEAYIOLLEN MOPLIMM MPOAYKTOB.

MeabHuua (Toabko y HR2011/HR2001)

MpeaynpexxaeHue

He 1CnoAb3yiTe MEABHMLLY AN MEPEMAAbIBAHMS CAMLLKOM TBEPAbIX MPOAYKTOB, HaNpUMEp,
MYCKaTHBIX OPEXOB, KyCKOBOTO Caxapa U KyOUKOB AbAR.

He npukacanTech K pexyLLiM KpasM HOXEBOro BAOKa NMpu X oumcTie. OHKM OYeHb OCTPbIE U
Bbl ACTKO MOXETE MOPaHUTb MaAbLbl.

BHumaHune

3anpeluaeTcs NoAb30BaTLCA MeAbHULEN 6oree 30 cekyHa 6e3 nepepbisa. B npomexyTkax
MEXAY LIMKAGMU 06paboTKM MPOAYKTOB, AAATE MEABHHMLE OCTBITh B TEYEHWE MUHUMYM OAHOM
MUHYTbI.

[Nepea cOOPKOM KyBLUMHA MEABHMLIbI, HE 3a0YABTE YCTAHOBUTL YMAOTHUTEABHOE KOABLIO Ha
HOXEBOM BAOK, MHaYe BO3MOXHA MpOTeYKa.

Bo mnsberxkaHre Koppo3uM MAACTMACCOBbIX A€TaAel NMprbopa, M3MeAbHaliTe 3yOKm YecHOKa,
3BE3AUATBIN AHWC M @HNCOBOE CEMSI TOABKO BMECTE C APYIVIMM MHTPEAMEHTAMM.

CTaKkaH MeAbHWLbI MOXKET MOMEHATD LIBET MpK 06paboTKe HEKOTOPbIX MPOAYKTOB, TaKMUX KaK
rBO3AVIKA, aHWC 1 KOpULia.

MenbHMLa HE NpeAHasHauYeHa AAS U3MEABUEHNS CHIPOrO Msca. AASt 3TOM LIEAU CAeAYET
MCNOAB30BATh OAEHAEP.

He 1cnoAb3yiTe MEeABHNLLY AAA MPUTOTOBAGHMS XUAKUX CMECEN, TaKMX Kak GpPYKTOBbIN COK.

DuAbTp (ToAbKO Yy HR2004)

BHumaHune

3anpeLaeTca MCNoAb30BaTh GUALTP MpY 06pPaboTKe NPOAYKTOB C TemnepaTypoi Beilwe 80°C.
He aaBaliTe pUALTPY nepenoAHaTbCs. He nomelanTe B duAbTP 3a oAWH nprem 6oaee 70
60608 1AM 150 T dpykTOB.

[Nepea BKAOUEHVEM NMPHBOPA KPbillKka AOAKHA ObITb 3aKpbiTa/cobpaHa NpaBUABHO, @ MEPHBIN
CTaKaH YCTaHOBAEH Ha MECTO B KPbILLKY.

HapexbTe GpyKTbl Ha MEAKME KYCOUKM NEPEA TEM, KaK MOMECTUTb UX B GUABTP.

HamounTe cyxme MHrpeAnEeHTbI, Takmne Kak 60o0bl, MPeXAe Yem NMOMECTUTb MX B GUALTP.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (DMIT)

AanHoe ycTporictso Philips cooTseTcTBYeT cTaHAapTam Mo 3AEKTPOMArHUTHbIM MoAaM (SMIT).
[pv NpaBUABHOM OBpaLLEHMI COTAACHO MHCTPYKLIMSAM, MPHUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOABb30OBATEAS,
NpUMeHeHWe YCTPONCTBa 6E30MaCcHO B COOTBETCTBMM C COBPEMEHHbIMM HAYUHBIMM AGHHBIMU.
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BcTpoeHHas 6A0KMpOBKa

OTa GyHKUMA rapaHTUPYET, YTO NPUOOP BKAIOUKNTCA, TOABKO €CAW KYBLUKMH OAEHAEPA MAW CTaKaH
MEABHULIbI BbIAV MPABMABHO YCTaHOBAEHBI Ha BAOK 3AEKTPOABMraTeAs. ECAM KyBLIMH BAeHAEpa MAK
CTaKaH MEeAbHMLBI YCTaHOBAEHbI MPaBMALHO, BCTPOEHHASH BAOKMPOBKA CHUMAETCA.

O6uee onucanue (Puc. 1)

@ 1ok snekTposBMraTens
® PeryraTop AAR YCTaHOBKM UMMYABCHOTO PEXIMA 1 CKOPOCTEN

BaeHAep ¢ nAacTMKoBbIM KyBLIMHOM (ToAbKo Y HR2004/HR2001/HR2000):

© Hoxesoit 6r0k GaeHAEpa
@ VrroTHUTEABHOE KOABLIO
[NAacTrkoBas EMKOCTb bAaeHAEepa
VIHAMKATOP YPOBHS 3anOAHeHMs
OTKMAHas KpbIlKa NAACTMKOBOrO KyBLUMHA BAeHAEpa
@ Otsepcriie B Kpbike
O OvnsTp ana GpykToB (Torsko y HR2004)
MepHas vallka

MeabHuua (ToAbko y HR2011/HR2001)

@ Hoxerol 6AOK MeEABHHLSI
YNAOTHUTEABHOE KOABLIO MEAbHMLIbI
CTaKkaH MeAbHM1UbI

BAeHAep co cTekAsiHHBIM KyBLWMHOM (ToAbko y HR2011/HR2010):

O Hoxesol 6r0K bAeHAepa

© VNAOTHUTEABHOE KOABLIO

(P] VIHAMKaTOp YPOBHS 3aMOAHEHMA
CrexasiHHasa EMKOCTb bAaeHAepa
KpbilKa CTEKAAHHOM EMKOCTH BAEHAEPa
OTBepcTie B KpbilUKe
MepHas yvatlika

Hauaao pa6oTbi

Mepea MepBbIM UCMOAL3OBaHMEM NMPUGOPA TILATEABHO BBIMOMTE BCE AETAAW, KOTOPLIE BYAYT
KOHTaKTMPOBAaTb C MULLEBLIMM MPOAYKTaMM (CM. raasy “OumcTra’).

UcnoabzoBaHune npubopa

BaeHaep

BAeHAEp NpeaHasHauYeH AAS MPUrOTOBAEHYS MIOPE, U3MEABYEHNS 1 CMeLLMBaHMA, C NOMOLLBIO
BAEHAEPA MOXHO FOTOBUTD Cyrbl, COYCbl M MOAOUHbIE KOKTEMAW, @ TakxKe OBOLLUM, GPYKTbI, MACO U
HUAKOE TECTO.

MoaroTroBka 6AeHAepa K paboTe
YcTaHOBKa YNAOTHUTEABHOTO KOAbLLA Ha HOXeBOM 6AOK BAeHAepa (Puc. 2).

3aBUHTUTE HOXKEBOM BAOK Ha OCHOBaHMWe KyBLUMHA GaeHAepa Ao dukcaumm. (Puc. 3)
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YcTaHoBUTE KYBLUMH GAEHAEPA C MPUCOEAMHEHHBIM HOXEBbIM BAOKOM Ha BAOK
3AEKTPOABUIaTEAS U 3adUKCUPYITE, MOBEPHYB MO HaCOBOM CTPEAKE (AOAXKEH MpO3BYyYaTh
weA4ok). (Puc.4)

KyBLWWH BAEHAEPA MOYHO YCTaHOBUTb B ABYX MOAOKEHMSX: PyUKa HAXOAMTCA CrpaBa MAM pyyka

HaXOAMTCA CAEBa.

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETMU.
UcnoabsoBaHne 6AeHAEpa
MomecTuTe NPOAYKTbI B EMKOCTb.

3aKpomTe KPbILLKY.
HR2011/HR2010: YcTaHoBWTE KPBILWKY Ha KyBLWH DAEHAEPA, MPYXXMKUTE 1 MOBEPHUTE MO YaCOBOM
cTpeAke (AOAKEH MPO3BYYaTb LUEAYOK).

BcTaBbTe MepHbIN cTakaH B oTBepcTHe B Kpbiwwke. (Puc.5)

YcTaHOBUTE peryAsaTop Ha 3HadeHue ckopoctu 1 nam 2.
EcAM BaMm Hy»KHO OueHb BbICTPO M3MEABUMTL MPOAYKTbI, YCTAHOBUTE PETYAATOP Ha MMMTYALCHbIN
PEXMM.

MoAe3Hble coBeTbl

- AAS NOAYYeHUA APOBAEHOTO AbAd MOMECTHTE He bonaee 6 KyOMKOB Abaa (pasMepom
NPUBAN3UTEABHO 24X35X25 MM) B KyBLUMH OAEHAEPA M HECKOABKO Pas3 YCTaHOBUTE PETYASTOP
Ha UIMMYABCHBIA PEXMM.

- [lopexbTe MSCO MAM APYTUE TBEPABIE MHIPEAVMEHTbI Ha HEOOABLUME KYCOUKM, MPEXKAE YEM
MOMECTWTb WX B KyBLIMH OAEHAEPa.

- He ob6pabatbiBaitTe CAULIKOM BOABLIOE KOAWYECTBO TBEPABIX MHIPEAVEHTOB 33 OAMH MPUEM.
AAS TIOAYUEHNS XOPOLLIMX PE3YALTATOB Mbl COBETYEM Bam 00pabaTbiBaTb 3TW MHIPEAMEHTDI
HEOOABLUMMM MOPLIMAMU B HECKOABKO MPUEMOB.

- YT0O6bI NPUrOTOBKTL TOMATHbIN COK, PA3PEXBTE MOMUAOPLI Ha 4 YacTu, 1 MO OYEPEAM
MOMECTUTE UX B EMKOCTb YEPE3 OTBEPCTHE B KPbILUKE (MPK BKAIOUEHHOM BAEHAEPE).

Pas6opka 6AeHAepa
BbIHbTE BMAKY CETEBOTO LUHYPa U3 PO3ETKU JAEKTPOCETMU.
CHMMUTE C KyBLUMHA BAEHAEPA KPbILLKY BMECTE C MEPHBIM CTaKaHOM.

CHuMUTE c BAOKA SAEKTPOABUraTEAs KYBLUMH GAEHAEPA BMECTE C YCTAHOBAEHHbIM B HEM
HO>XEBbIM BAOKOM.

Cpasy nocae UCMOAb30BaHMS BbIMOWTE BCE CbeMHble YacTh (cM. rAaBy “Ounctka’).

DuabTp (ToAbKO Yy HR2004)

IcnoAb3yst STOT GUABTP, Bbl CMOXKETE MPUrOTOBUTb HOBbIE BOCXUTUTEABHbIE GPYKTOBbIE COKM I
KokTenAn. DUABTP NPENATCTBYET NOMAAAHMIO B HAMUTOK KOCTOYEK U KOMMLIBI.

He nossoasiiTe $pnAbTPy nepenoAHsTbes. He nomeluainTe B pUALTP 32 0AMH npuem G6oaee 70 r
60608 (cyxol Bec) nan 150 r ppykToB.

MoaroroBka ¢puAbTpa K paboTe

YcTaHoBUTE KyBLUMH BAEHAEPA C MPUCOEAMHEHHBIM HOXEBbIM BAOKOM Ha BAOK
SAEKTPOABUIaTEAS U 3apUKCUPYITE, MOBEPHYB MO YaCOBOM CTPEAKE (AOAXKEH MPO3BYYaTh
ueAayok) (Puc. 4).

KyBLUMH GAEHAEPA MOXHO YCTaHOBMTbL B ABYX MOAOKEHMAX: PYUKa HAXOAMTCS CrpaBa AW pydKa

HaxXOAMTCA CAEBa.
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MomecTuTe NpoayKThl B €MKOCTb (Puc. 6).
[poBepbTe, 4TOOLI BCe Masbl GHALTPa COBMAAAM C pebpami Ha BHYTPEHHE MOBEPXHOCTH
KyBLUMHa.

BcTaBbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpPa B PO3ETKY SAEKTPOCETMU.
UcnoabzoBaHue puabTpa

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha KyBLUMH BAeHAEpa.

MNomectute B HUALTP UHrpeaneHTbl. (Puc.7)

He 3anoAHsiiTe pUAbTp Bbille MakcMMaAbHOM oTMeTk MAX.

HaaeiiTe BOAY MAM APYTYIO XMAKOCTb (HampuMep, MOAOKO, COK M T.A.) B KyBLUMH GAeHAEpa.
BcTaBbTe MepHbIif CTaKaH B OTBEPCTUE B KPbILLKE.
BkalounTe npubop npubAnsuTeAbHo Ha 40 ceKkyHA.

A Buikaounte npubop U CHUMUTE KyBLUMH BAeHAEPa BMeCTe C HOXeBbIM GAOKOM c 6AOKa
SAEKTPOABUIaTEAS.

He cHumaiiTe / He oTKpbIBaiTe KpbilKy. OcTaBbTe MepHbIi CTakaH U GUABTP B KyBLUMHE.

PasaeltTe HanuTOK Yepes HocUK KyBLUMHA GAeHAepa. (Puc. 8)

Cosem. AAst JOCMUIKEHNSA HAMAYHLIMX PE3YABMAMOB, CHOBA YCMAHOBMME EMKOCMb C OCMABLUIMMUCA B
Hel MHrPegMeHmMamm Ha SAeKmponpubop, U BKAIOYMME €ro elue Ha HECKOABKO CEKYHG.

[Mpumeyanme. [pu 06pabomke 60AbLIOrO KOAMYECMBA NPOGYKMOB, Mbl PEKOMEHJYEM HE NOMeLLamb B
duabmp Bce uHrpeguenmei cpazy. CHayara nomecmmme HebGOAbLLYIO NOPLMIO, BKAIOYMME npubop Ha
HECKOAbKO CEKYHJ, 3ameM BbiKAIoYMme ero 1 gobasbme cAegyloliyio Heb60AbLLyo nopLuio. [Tosmopsiime
LMKA go mex nop, noka He obpabomaeme Bce npogykmel. Bo Bpems pabombi npubopa Ha KyBLUMH
6AeHgepa goaxkHa 6bimb 06530MEAbHO YCMAHOBAEHA KPbILLKA.

Bl Cpasy nocae 1croAb3oBaHus BbIMOMTE BCe ChbeMHbIe YacTh (CM. rAaBy “OumncTka”).
MeAbHuua (Toabko y HR2011/HR2001)

Ucnoab3oBaHME MeAbHULLbI

[NoAoXuTe MHrpeAMeHTbI B cTakaH MeAbHULbI (Puc. 9).
ModkHO 06pabaTbiBaTb COUHbIE U CyxiME MHIPEANEHTBI.

He 3anoAHsTe cTakaH MeAbHULbI BbllLE OTMETKM MAX.

YcTaHOBUTE YNAOTHUTEABHOE KOABLLO Ha HOXeBol BGAOK MeAbHULbI. (Puc. 10)
YbeAnTeCh B NPaBUABHOCTH YCTAHOBKM PE3MHOBOMO YNAOTHUTEABHOMO KOABLIA.

YcTaHOBUTE HOXKEBOWM GAOK MEAbHMLIbI B CTaKaH MeAbHMLbI (1) M 3aBUHTUTE HOXeBOM BAOK
NpPOTMB 4YacoBOM CTpPeAKH (2) Ao dukcaumuu. (Puc.11)

[NepeBepHUTe cOOGpaHHYIO MEABHULLY BBEPX AHOM W HABUHTUTE ee Ha BAOK
3AEKTPOABUIraTeAs (AOAXKEH MPO3ByYaThb LieAvok) (Puc. 12).

BcTaBbTe BUMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETU.

A BxaiounTte npubop u aaitTe emy nopaboTaTb A0 HEOBXOAMMOTO M3MEAbYEHMUS MPOAYKTOB.
270 3armeT npumMepHo 10-30 cekyHA.

Paz6opka MeAbHULbI
OTKAIOUMTE MPUBOP OT SAEKTPOCETHU.

CeuHTUTE MEAbHULLY C 6A0Ka SAEKTPOABUIaTEAA, MOBOpayMBasa €€ NpoTMUB YaCoOB CTPEAKU.
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I'IepeBepHMTe MEAbHULLY U BbIBEPHUTE U3 CTaKaHa MEAbHULLbI HOXEeBOM BAOK MO Y4acoBow
CTpeAKe.

Cpasy nocAe UCMOAb30OBaHMS BbIMOWTE BCE CbeMHble YacTu (cM. raaBy “Ounctka’).

Ouuctka
Mepea ouncTKoI NprbOpa 06s3aTEABHO OTCOEAUHSIMTE Ero OT SAEKTPOCETH.

3anpeLlaeTcs Norpy»aTb 6AOK SIAEKTPOABUIaTEASl B BOAY MAM MPOMbBIBATb MOA CTpyei BoAbl. He
MOMTe BAOK SAEKTPOABUIraTEAS B MOCYAOMOEYHOM MalLMHE.

3anpellaeTcs UCMOAL30BaTb AASl YUCTKM npubopa ry6ku c abpasmBHbIM NOKpPbITUEM, abpasnBHble
YMCTSALLME CPEACTBA AU PACTBOPUTEAU TUMA BEH3MHA MAM aLLETOHA.

Cosem. Ouucmumb npubop Aerye BCero cpasy NOCAE UCNOAb30BAHMUS.
Y6eanTech, HTO NPUBOP OTKAIOUYEH OT SAEKTPOCETMH.
CHUMUTE BCe CbeMHble YacTU.

He 3a6yAbTe CHATb YNMAOTHUTEABHOE KOAbLLO BAEHAEPA M YTAOTHUTEABHOE KOABLLO MEAbHMLLbI
(Toabko y HR2011/HR2001).

He npukacaiiTech K Ae3BMAM. /Ae€3BUS OYEHb OCTpbIE.
AASf OUUCTKM BAOKA SIAEKTPOABUIATEAS! MOAB3YMTECH BAAXKHOM TKaHbIO.
BbiMolTe oTcoeAMHsIeMble YacTU ropsiveit BOAOW C AODABAEHMEM MOIOLLLEFO CPEACTBA.

[pumeyanue. Bce yacmu npubopa, kpome 6AOKA SAEKMPOGBUrameAs, MOXKHO MbiMb B NOCYGOMOEYHOH
MawmHe.

XpaHeHue

IMpu XpaHeHUM MOXKHO OBMOTaTb LLIHYP MUTaHUSI BOKPYT MPUCMOCOBAEHUS HA OCHOBaHWM
GAOKa SAEKTPOABMIaTEAS.

YTuamsauumsa

[NocAe OKoHYaHMs CpOKa CAYXKObI He BblOpachiBaiTe Mprbop BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
NepeaaiiTe ero B CNELMAAV3MPOBAHHBIN MYHKT AASI AGAbHEVLIEN YTUAM3ALIMM. DTUM
Bbl MOMOXETE 3aMTUTb OKpYyKatoLLyio cpeay (Puc. 13).

FapaHTHAa u 06cAykuBaHue

AAA MOAYUEHWS AOTIOAHUTEABHON MHPOPMALIMM MAM B CAyYae BO3HMKHOBEHMS MPODAEM 3aiaMTe Ha
BeO-canT www.philips.com 1A obpaTtuTecs B LIEHTp MoAAEP»KKM MOKynaTeAel B Ballei CTpaHe
(HoMep TeAredoHa LieHTPa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaroHe). EcAn NoAOOHbIN LIEHTP B Balleit CTpaHe
OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B Ballly MECTHYIO TOProsyio opraHmsaumio Philips nan B oTaea
noAAEPXKK nokynaTeAelt komnaruu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

PeuenTbl

CoeBoe MOAOKO

pumeyarue. CoeBoe MOAOKO MOXKHO NPUTOMOBUMb MOABLKO C NOMOLLbIO PUAbLMPA (MOABLKO y
HR2006/HR2004).

Bceraa AaBaiTe npubopy oCTbiTb AO KOMHATHOM TEMMEPaTYpbl Nepes 06paboTKOM cAeAytoOLLLEN
MOPLMU MPOAYKTOB.
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UnrpeamneHTbl
- 70 r cyxux coeBbix 60608
- 600 MA BOABI

[Nepea npuroToBaeHneM NoAoXkMTe coeBble 606bI 3aMauMBaTbcs Ha 4 yaca. AaiTe Boae
cTeyb.

[MoAouTe NpeABapUTEAbHO 3aMOYeHHble coeBble 606bl B GUABTP U HAAETE BOAbI B
KyBLUMH 6AeHAEpa. M3MeAbyaiiTe B TedeHue 40 cekyHA.

HanaeliTe coeBoe MOAOKO B KAaCTPIOAIO U BCKUNATUTE. 3atem pAobasbTe caxap U KUNATUTE Ha
MaA€HbKOM OrHe, MokKa caxap He pacTBOpUTCA.

[NoaaBaitTe ropsiiMM MAU XOAOAHBIM.

MuTaTeAbHbIN OBOLLHOM Cyn NO-6yAanewTcKu

UHrpeamneHTbl
- 100 r koAbpabu
- 150 r kapToders
- 150 r cenbaepes
- 50 r mopkosw
- 100 r KonuyeHoM CBUHMHDI
- 0,55 A Boab
- 100 r yeueBmLIbI (KOHCEPBMPOBAHHOM)
- 125 r cmeTaHbl
- 101 neTpywkm
- COAb, CBEXEMOAOTHIN Mepel, 1 OYAbOHHBIN KyOWK, 1 AaBPOBBIA AMCT

[peABapUTEAbHO HapeXKbTe MPOAYKTbI Ha KYCOUYKM 2X2X2 CM.

[MoAoxuTe KoAbpabu, KapTodeAb, ceabAepelt, MOPKOBb U HaAelTe 0,35 A BoAbl - B TakoM
nopsiAKe - B KyBLUMH 6AeHAepa. 3aTeM obpaboTaitTe B TeueHue 30 cekyHA.

lMomecTUTe M3MEAbYEHHbIE MHTPEAMEHTbI B KACTPIOAIO M AOBEAMTE AO KMneHus. AobasbTe
ocTasuytocs Boay (0,2 A), cMeTaHy, YeUeBMULLY, MSICO, 3eA€Hb, BYAbOHHbIN KyOUK U MpUMpaBbl.

Bapute Ha maaeHbKOM orHe 30 MUHYT, MOCTOSHHO MOMeLUMBas.
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Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Deklarovand hodnota emisie hluku je 86 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Vseobecné informacie

Nebezpecenstvo
- Pohonnt jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny a tieZ ju neoplachujte pod
tecldcou vodou. Na distenie pohonnej jednotky pouzivajte iba vihkd handricku.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je napdtie uvedené na zariadenf a napétie v sieti
rovnaké.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine
persondl spolo¢nosti Philips, servisné centrum autorizované spolo¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Nikdy nepouZivajte nddobu mixéra alebo nddobu mlynceka na zapnutie alebo vypnutie
zariadenia.

- Nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

- Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemajui dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie s pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpelnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nedotykajte sa cepelf, zvIdst vtedy, ak je zariadenie pripojené do siete. Cepele st velmi ostré.

- Ak sa Cepele zaseknU, najskér odpojte mixér zo siete, a potom uvolnite suroviny, ktoré blokuju
Cepele.

- Nikdy nenasadzujte ndstavec s cepelami na pohonnt jednotky, ak nie je k nemu spravne
upevnend nddoba mixéra alebo nddoba mlynceka (len urcité typy).

Vystraha
- Pred skladanim, rozkladanim alebo Upravou akychkolvek stcastf zariadenie vzdy odpojte zo siete.
- Nepouzivajte prislusenstvo iného vyrobcu ako Philips ani prislusenstvo, ktoré spoloc¢nost’ Philips
vyslovne neodporucila. Ak takéto siciastky pouzijete, zdruka strati platnost.
- Po spracovani kazdej ddvky nechajte zariadenie vzdy vychladnit na izbovd teplotu.

Mixér

Varovanie

- Kym pohonnd jednotka pracuje, do nddoby mixéra nikdy nesiahajte prstami ani inymi
predmetmi.

- Pred upevnenim nddoby mixéra na pohonnt jednotku sa uistite, Ze ndstavec s cepelami je
bezpecne upevneny k nadobe mixéra.

Vystraha

- Do nddoby mixéra vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

- Aby ste predisli rozliatiu, nesmie objem kvapaliny v nadobe presiahnut 1,25 litra, najma ak
pouzijete vysoku rychlost’ spracovania. Ak spracovédvate hordce kvapaliny alebo suroviny, ktoré
tvoria penu, do nddoby mixéra nalejte maximalne 1 liter surovin.

- Ak sa suroviny prichytia na stenu nddoby mixéra, zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom
ich odstrarite zo steny nddoby pomocou varesky.

- Pred zapnutim zariadenia vzdy skontrolujte, ¢i je veko riadne uzatvorené/nasadené na nddobe a
odmerka vsunutd do veka.
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- Pred upevnenim nastavca s ¢epelami k nddobe mixéra nezabudnite na ndstavec s cepelami
nasadit’ tesniaci kriizok, inak déjde k Uniku obsahu z nddoby mixéra.

- Zariadenie smie bez prestdvky pracovat maximdlne 3 minuty.

- Po spracovanf kaZdej ddvky nechajte zariadenie vzdy vychladndt na izbovu teplotu.

Mlynéek (len HR2011/HR2001)

Varovanie

- Miyncek nesmiete nikdy pouzit' na mletie velmi tvrdych surovin, ako napr. muskatového orecha,
¢inskeho tvrdého cukru alebo kociek fadu.

- Pridistenf sa nedotykajte ostria cepeli mlynceka. SU velmi ostré a lahko by ste si na nich mohli
porezat' prsty.

Vystraha

- Mlyncek mozete bez prerusenia pouzivat maximalne 30 sekind. Pred dalsim cyklom spracovania
ho nechajte aspor 1 mindtu vychladnut.

- Aby ste predisli Uniku spracovdvanych surovin, pred zloZenfm nddoby mlyn¢eka nezabudnite
nasadit’ na nastavec s ¢epelami tesniaci kridzok.

- Klinceky, badydn a aniz spracovavajte vzdy spolu s inymi prisadami. Keby ste ich spracovévali
samostatne, tieto prisady mézu poskodit’ plastové siciastky zariadenia.

-V dosledku mletia surovin, ako su klinceky, aniz a Skorica, méze nadoba mlynceka zmenit' farbu.

- Mlyncek nie je vhodny na sekanie surového misa. Na tento Ucel pouzite mixér.

- Mlyn¢ek nepouZivajte na spracovanie kvapalnych zmesi, napr. ovocnych Stiav.

Filter (len HR2004)

Vystraha
- Filter nepouzivajte na spracovanie surovin s teplotu presahujicou 80 °C.
- Nepretazujte fitter: Do filtra smiete naraz vlozit maximalne 70 g susenej sdje alebo 150 g ovocia.
- Pred zapnutim zariadenia vzdy skontrolujte, ¢i je veko riadne uzatvorené/nasadené a odmerka
vsunutd do veka.
- Pred vlozenim do filtra pokrdjajte ovocie na mensie kusky.
- Pred vlozenim do filtra nechajte suché suroviny, napr: séju, napucat’ vo vode.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vetkym normam tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v siicasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Zabudovany bezpecnostny zamok

Této funkcia zabezpecluje, Ze zariadenie mozete zapnut' len v pripade, ze nddoba mixéra alebo
mlynceka bola sprdvne nasadend na pohonnu jednotku. Pri sprdvnom nasadeni nddoby sa
zabudovany bezpecnostny zamok odist.

Opis zariadenia (Obr. 1)

@ Pohonnd jednotka
G Ovlddaci gombﬂ< s nastaven/m impulzu a nastaveniami rychlosti

Mixér s plastovou nadobou (len HR2004/HR2001/HR2000):

© Nistavec s ¢epelami

® Tesniaci kriizok

@ Plastovd nadoba mixéra

@ Oznatenie Urovne hladiny

© Sklopné veko plastovej nddoby mixéra
@ Otvor vo veku
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O Fitter na ovocie (len HR2004)
O Odmerka

Mlyncek (len HR2011/HR2001):

@ Nistavec na mletie
Tesniaci krdZzok mlynceka
@ Nédoba mlyneeka

Mixér so sklenenou nadobou (len HR2011/HR2010):

@ Néstavec s cepelami

© Tesniadi krtizok

@ Oznacenie trovne hladiny

® Sklend nddoba mixéra

@ Veko sklenenej nadoby mixéra
o

o

Otvor vo veku
Odmerka

Pred prvym pouZitim zariadenia pozorne oistite siciastky, ktoré sa dostand do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast’,, Cistenie™).

Pouzitie zariadenia

Mixér

Mixér je urceny na pripravu jemného pyré, na sekanie a miesanie. Pomocou mixéra mozete pripravit
polievky, omacky a kokteily. MoZete ho pouzit' aj na spracovanie zeleniny, ovocia, masa, cesta na
palacinky a pod.

Priprava mixéra na pouzitie
Na nastavec s cepelami nasad'te tesniaci krizok (Obr. 2).
Pevne naskrutkujte nastavec s ¢epelami na spodnu stranu nadoby mixéra. (Obr. 3)

Nadobu mixéra s upevnenym nastavcom s ¢epelami namontujete na pohonnt jednotku a
zaistite ju otacanim v smere pohybu hodinovych rudiciek (budete pocut’, kliknutie). (Obr. 4)
Ndadobu mixéra mozno nasadit’ dvoma spésobmi: s rukovatou na pravej alebo na lavej strane.
Sietovu zastréku pripojte do elektrickej zasuvky.
Pouzitie mixéra
Do nadoby mixéra vloZte suroviny.

Zatvorte veko.
HR2011/HR2010: Umiestnite veko na nddobu mixéra, zatlacte ho nadol a otocte v smere pohybu
hodinovych ruciciek (budete pocut’ , kliknutie™).

Do otvoru veka vlozte odmerku. (Obr.5)

Otocenim ovladacieho gombika nastavte rychlost’ 1 alebo 2.
Ak chcete suroviny spracovavat' len velmi krdtko, otocte ovlddacf gombik do polohy impulzu.

Tipy
- Ak chcete rozdrvit' kocky ladu, do nddoby mixéra viozte maximélne 6 kusov (velkosti priblizne
25x35%25 mm) a niekolkokrdt otocte ovlddacim gombikom do polohy impulzu.
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- Méso a iné tuhé suroviny najskor pokrdjajte na mensie kdsky a az potom ich viozte do nddoby
mixéra.

- NesnaZzte sa naraz spracovat velké mnoZzstvo tuhych surovin. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak
ich spracujete postupne v men3ich ddvkach.

- Paradajkovy dzis pripravite tak, ze paradajky nakrdjate na Stvrtky a po kidskoch ich vhodite cez
otvor vo veku na rotujice Cepele.

Rozobratie mixéra
Vytiahnite sietovd zastréku zo zasuvky.
Z nadoby mixéra vyberte veko s odmerkou.
Otacanim odpojte nadobu mixéra spolu s nastavcom s cepelami od pohonnej jednotky.
Vietky oddelitelné stciastky ofistite okamzite po pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie®).
Filter (len HR2004)

Pomocou filtra mézete pripravit’ chutné cerstvé ovocné dzusy, koktaily alebo séjové mlieko. Filter
zabrdni tomu, aby sa do Védsho ndpoja dostali jadierka a Supky z ovocia.

Nepretazuijte filter. Do filtra méZete naraz vlozit’ maximalne 70 g séjovych bobov (hmotnost’ v
suchom stave) alebo 150 g ovocia.

Priprava filtra na pouzitie

Nadobu mixéra s upevnenym nastavcom s ¢epelami namontujete na pohonnt jednotku a
zaistite ju otacanim v smere pohybu hodinovych rudiciek (budete pocut’, kliknutie*) (Obr. 4).
Nédobu mixéra mozno nasadit' dvoma spdsobmi: s rukovédtou na pravej alebo na lavej strane.

Do nadoby mixéra vlozte filter (Obr. 6).
Uistite sa, Ze drazky filtra zapadaju presne do rebier vo vnitri nadoby mixéra.

Siet'ovl zastrcku pripojte do elektrickej zasuvky.
Pouzitie filtra

Nadobu mixéra uzatvorte vekom.

Suroviny vlozte do filtra. (Obr.7)

Neprekracujte znacku MAX na sitku.

Do nadoby mixéra nalejte vodu alebo int kvapalinu (mlieko, Stavu a pod.).
Do otvoru vo veku zasunte odmerku.
Zariadenie nechajte pracovat’ priblizne 40 sekdnd.

A Vypnite zariadenie a nadobu mixéra s nasadenym nastavcom s &epelami odpojte od pohonnej
jednotky.

Neotvarajte/neodstranujte veko. Odmerku a filter nechajte v nadobe.

Cez hrdlo vylejte z nadoby mixéra pripraveny napoj. (Obr. 8)

Tip Optimalny vysledok spracovania surovin dosiahnete, ak nadobu so zostdvajticimi surovinami vratite
spdt’ na zariadenie, a nechdte ho pracovat’ este niekolko sekind.

Pozndmka: Ak chcete spracovat’ vicSie mnoZstvo surovin, odporicame nevkladat’ do filtra vSetky suroviny
naraz. Zacnite so spracovanim mensieho mnoZstva a zariadenie nechajte niekofko sektnd pracovat.
Potom ho vypnite a pridajte d’alSiu malt davku surovin. Pokracujte v tomto postupe, az kym nespracujete
vSetky suroviny. Pri spracovani surovin musi byt’ veko nddoby mixéra vZdy zatvorené.
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Bl Vsetky oddelitelné suiastky ofistite okamZite po pouziti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").
Miyncek (len HR2011/HR2001)
Pouzivanie mlynceka

Vlozte suroviny do nadoby mlynceka (Obr. 9).
Spracovat mézete suché aj vihké suroviny.

Nadobu mlynceka napliite maximalne po troven MAX.

Na nastavec na mletie nasad'te tesniaci krizok. (Obr.10)
Uistite sa, Ze gumeny tesniaci krizok je spravne nasadeny.

Nastavec na mletie nasad’te na nadobu mlynceka (1). Nastavec pevne naskrutkujte proti
smeru pohybu hodinovych ruciciek (2). (Obr. 11)

Zlozeny mlyncek otocte hore dnom a naskrutkujte ho na pohonnt jednotku v smere pohybu
hodinovych ruciciek (Obr. 12).

Sietovu zastrcku pripojte do elektrickej zasuvky.

A Zapnite zariadenie a nechajte ho pracovat), az kym nie st suroviny dostatocne jemne zomleté.
Trva to priblizne 10-30 sekdnd.

Rozobratie mlynéeka

Zariadenie odpojte zo siete.

Mlynéek z pohonnej jednotky odskrutkujte otaéanim proti smeru pohybu hodinovych
ruciciek.

Mlynéek otocte hore dnom a odskrutkujte nastavec na mletie v smere pohybu hodinovych
ruciciek.

Vietky oddelitelné stciastky oistite okamzite po pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie®).

Pred zacatim Cistenia vzdy odpojte zariadenie zo siete.

PohonnU jednotku nikdy neponarajte do vody, ani ju neoplachujte pod teclicou vodou. Pohonnt
jednotku necistite v umyvacke na riad.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo acetén.

Tip Cistenie zariadenia a jeho dielov je najjednoduchsie hned’ po pouZiti.
Uistite sa, Ze zariadenie je odpojené zo siete.
Demontujte vietky oddelitelné stciastky.

Nezabudnite zloZit’ tesniaci kriZzok mixéra a tesniaci krizok mlynceka (len HR2011/HR2001).

Nedotykajte sa Cepeli. SU velmi ostré.

PohonnU jednotku odistite navlhcenou tkaninou.
Oddelitelné suciastky ocistite v hortcej vode s trochou Eistiaceho prostriedku.

Pozndamka:Vsetky stciastky, okrem pohonnej jednotky, méZete Cistit’ aj v umyvacke na riad.

Odkladanie

Sietovy kabel pred odlozenim navinte na podstavec pohonnej jednotky.
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- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. PoméZzete tak chrénit' Zivotné
prostredie (Obr. 13).

Zaruka a servis

Ak potrebujete informdcie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips na
adrese www.philips.com, alebo sa obrdtte na Centrum sluzieb zdkaznikom spoloc¢nosti Philips vo
vasej krajine (telefénne ¢&islo Centra ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste). Ak
sa vo vasej krajine toto Centrum nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu Philips alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb spolocnosti Philips - divizia domdce spotrebice a osobnd starostlivost.

Sojové mlieko

Poznamka:Tento recept mozno pripravit’ len pomocou filtra (len HR2006/HR2004).
Po spracovani kazdej davky nechajte zariadenie vzdy vychladnit’ na izbovu teplotu.

Suroviny
- 70 g susenych séjovych bobov
- 600 ml vody

Sojové boby pred spracovanim namocte na 4 hodiny do vody. Potom ich nechajte odtiect’.
Nasiaknuté s6jové boby vlozte do filtra. Do nadoby mixéra nalejte vodu a 40 sekind mixujte.

Sojové mlieko nalejte do hrnca a nechajte ho zovriet'. Pridajte trocha cukru a mlieko nechajte
dalej vriet), az kym sa vSetok cukor nerozpusti.

Podavajte horuce alebo studené.

Vyzivna zeleninova polievka na budapestiansky sposob

Suroviny

100 g kalerdbu

150 g zemiakov

150 g zeleru

50 g mrkvy

100 g ddeného bravéového masa

- 055 litra vody

- 100 g sosovice (konzervovanej)

- 125 g kyslej smotany (créme fraiche)
- 10 g petrzlenu

sol, nové korenie, 1 kocka bujénu, 1 bobkovy list

Suroviny vopred nakrajajte na kisky s rozmermi 2x2x2 cm.

Do nadoby mixéra vlozte suroviny v nasledujicom poradi: kalerab, zemiaky, zeler, mrkva a
0,35 | vody a 30 sekind mixujte.

Zmixované suroviny vlozte do hrnca a nechajte ich zovriet. Pridajte zvySok vody (0,2 1), kysld
smotanu (creme fraiche), SosSovicu, maso, bylinky, bujon a koreniny.

Polievku nechajte 30 minut vriet, priCom ju pravidelne miesajte.
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Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta navodila za uporabo in jih shranite za poznejSo
uporabo.
Raven hrupa: Lc = 86 dB [A]

Splosno

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino in je ne spirajte z vodo. Za

Cis¢enje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omreZje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Aparata ne poskusajte vklopiti ali izklopiti s posodo mesalnika ali posodo mlincka.

- Aparata nikoli ne pustite delovati brez nadzora.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizicnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Ne dotikajte se rezil, predvsem ko je aparat prikljuen na elektricno omrezje. Rezila so zelo
ostra.

- Ce se rezila zataknejo, aparat izkljutite iz elektritnega omreZja in Sele nato odstranite hrano, ki jih
ovira.

- Rezilne enote na postavljajte na motorno enoto, ¢e nanjo ni namesc¢ena ali ni pravilno
namescena posoda mesalnika ali posoda mlincka (samo pri dolocenih modelih).

Pozor
- Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali prilagajanjem delov aparat izkljucite iz elektricnega omreZzja.
- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.
- Po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Mesalnik

Opozorilo
- Med delovanjem aparata v posodo mesalnika ne segajte s prsti ali s katerim drugim predmetom.
- Preden namestite posodo mesalnika na motorno enoto, se prepricajte, da je rezilna enota varno
pritrjena na posodo.

Pozor

- Posode ne polnite s sestavinami, katerih temperatura presega 80 °C.

- Da preprecite polivanje, posode mesalnika ne napolnite z vec kot 1,25 litra tekocine, predvsem
¢e mesalnik deluje pri najvisji hitrosti. Ko obdelujete vroce tekocine ali sestavine, ki se rade
penijo, v posodo mesalnika ne nalijte vec kot 1 liter tekocine.

- Ce se hrana prime stene posode mezalnika, izklopite aparat in ga izkljucite. Z lopatico odstranite
hrano s stene.

- Pred vklopom aparata preverite, ali je pokrov pravilno zaprt/namescen na posodi in ali je vanj
pravilno vstavljena merilna posodica.

- Preden rezilno enoto namestite na posodo mesalnika, na enoto namestite tesnilo, da preprecite
puscanje.

- MeSalnika ne pustite delovati neprekinjeno vec kot tri minute.

- Po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.
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Mlincek (samo HR2011/HR2001)

Opozorilo

- Mlincka ne uporabljajte za mletje zelo trdnih sestavin, kot so muskatni oredcek, kitajske sladkorne
kocke in ledene kocke.

- Ko distite rezilno enoto mlincka, se ne dotikajte njenih robov.Ti so zelo ostri, zato se hitro lahko
ureZete.

Pozor

- Mlincka ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 30 sekund. Med posameznimi obdelavami naj se
ohlaja vsaj 1 minuto.

- Preden namestite posodo mlincka, v rezilno enoto namestite tesnilo, da preprecite puscanje.

- Klin¢ke in janeZ obdelujte skupaj z ostalimi sestavinami. Ce jih obdelujete posebej, lahko te
sestavine poskodujejo plasti¢ne dele aparata.

- Posoda mlincka se lahko razbarva, ¢e z njim obdelujete sestavine, kot so klincki, janez in cimet.

- Mlincek ni primeren za sekljanje surovega mesa. Za to uporabite mesalnik.

- Z mlinckom ne obdelujte tekocin, kot je sadni sok.

Filter (samo HR2004)

Pozor

- Filtra ne uporabljajte za obdelovanje sestavin, katerih temperatura presega 80 °C.

- Filtra ne napolnite preko mere.Vanj ne dajte vec kot 70 g suhih sojinih zrn ali 150 g sadja
naenkrat.

- Preden vklopite aparat, preverite, ali je pokrov pravilno zaprt/namescen in ali je vanj pravilno
vstavljena merilna posodica.

- Sadje nareZite na manjse koscke, preden ga daste v filter.

- Suhe sestavine, kot so na primer sojina zrna, namocite, preden jih daste v filter.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniky, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Vgrajena varnostna kljucavnica

Ta funkcija zagotavlja, da lahko aparat vklopite samo, ¢e ste posodo mesalnika in posodo mlincka
pravilno namestili na motorno enoto. Ce je posoda mesalnika ali posoda mlin¢ka pravilno
namescena, je vgrajena varnostna kljucavnica odklenjena.

Splosni opis (SI. 1)

O Motorna enota
Regulator z nastavitvijo hitrega mesanja in nastavitvami hitrosti

Mesalnik s plasti¢no posodo (samo HR2004/HR2001/HR2000):

© Rezilna enota metalnika

® Tesnilo

@ Plastitna posoda mesalnika

@ Oznake nivoja

© Zgibni poklopec plasti¢ne posode mesalnika
H]

o

o

Odprtina na poklopcu
Filter za sadje (samo HR2004)
Merilna posodica
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Mlincek (samo HR2011/HR2001):

@ Rezilna enota mlincka
O Tesnilo miinka
Posoda mlincka

Mesalnik s stekleno posodo (samo HR2011/HR2010):

@ Rezilna enota megalnika

@ Oznake nivoja

© Steklena posoda mealnika

® Poklopec steklene posode mealnika
© Odprtina na poklopcu

© Merilna posodica

Zacetni koraki
Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Cigcenje”).

Uporaba aparata

Mesalnik

Mesalnik je namenjen finemu pasiranju, sekljanju in mesanju. Z njim lahko pripravljate juhe, omake in
mle¢ne napitke. Uporabljate ga lahko tudi za obdelavo zelenjave, sadja, mesa, mase za palacinke, itd.

Priprava mesalnika za uporabo
Na rezilno enoto mesalnika namestite tesnilo (SI. 2).
Rezilno enoto privijte na dno posode mesalnika, da jo évrsto pritrdite. (SI. 3)

Posodo mesalnika z namescéeno rezilno enoto postavite na motorno enoto in jo obrnite v
smeri urinega kazalca, da jo pritrdite (“klik”). (SI.4)
Posodo mesalnika lahko namestite v dva polozaja: tako, da je rocaj na desni ali na levi strani.

Vstavite omrezni vtikaé v omrezno vticnico.
Uporaba mesalnika
Sestavine dajte v posodo mesalnika.

Zaprite pokrov.
HR2011/HR2010: Pokrov namestite na posodo mesalnika, potisnite navzdol in obrnite v smeri
urinega kazalca (“klik™).

V odprtino pokrova vstavite merilno posodico. (SI.5)

Regulator obrnite na hitrost 1 ali 2.
Ce Zelite sestavine obdelati zelo hitro, obrnite regulator na nastavitev hitrega mesanja.

Nasveti

- Ce Zelite zdrobiti ledene kocke, jih dajte v posodo mesalnika najvec 6 (priblizno 25 x 35 x 25
mm) in regulator nekajkrat obrnite v poloZaj hitrega mesanja.

- Preden meso in druge trdne sestavine daste v posodo mesalnika, jih narezite na manjse kose.

- Naenkrat ne obdelujte vedjih kolicin trdnih sestavin. Priporo¢amo, da te sestavine obdelujete v
manjsih koli¢inah.
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- Zapripravo paradiznikovega soka nareZite paradiznik na Stiri kose in jih spustite skozi odprtino v
poklopcu na vrteca se rezila.

Razstavljanje mesalnika
Izvlecite vtikaé omreznega kabla iz omrezne vticnice.
Odstranite pokrov z merilno posodico iz posode mesalnika.
Obrnite posodo mesalnika z namesceno rezilno enoto, da jo odstranite z motorne enote.
Takoj po uporabi ofistite vse snemljive dele (oglejte si poglavje “Cisenje”).
Filter (samo HR2004)

S filtrom lahko pripravite slastne in sveze sadne sokove, koktejle ali sojino mleko. Filter preprecuje, da
bi koscice in lupine prisle v pijaco.

Filtra ne napolnite preko mere.Vanj ne dajte ve¢ kot 70 g suhih sojinih zrn (teza nenamocenih
zrn) ali 150 g sadja naenkrat.

Priprava filtra za uporabo

Posodo mesalnika z namesceno rezilno enoto namestite na motorno enoto in jo obrnite v
smeri urinega kazalca, da jo pritrdite (“klik”) (SI. 4).
Posodo mesalnika lahko namestite v dva poloZaja: tako, da je rocaj na desni ali na levi strani.

Vstavite filter v posodo mesalnika (SI. 6).
Zlebici filtra se morajo natan¢no prilegati rebrom v posodi mesalnika.

Vstavite omrezni vtika¢ v omrezno vticnico.
Uporaba filtra

Na posodo mesalnika namestite pokrov.

Sestavine dajte v filter. (SI.7)

Ne napolnite preko oznake MAX na mrezici.

V posodo mesalnika nalijte vodo ali drugo tekocino (mleko, sok, itd.).

V odprtino v pokrovu vstavite merilno posodico.

Aparat pustite delovati priblizno 40 sekund.

A Izklopite aparat in z motorne enote odstranite posodo mesalnika z namesceno rezilno enoto.

Ne odprite/odstranite pokrova. Merilno posodico in filter pustite v posodi.

Napitek izlijte skozi dulec posode mesalnika. (SI.8)

Nasvet: Za najboljSe rezultate namestite posodo s preostalimi sestavinami nazaj na aparat in ga pustite
delovati Se nekaj sekund.

Opomba: Svetujemo vam, da pri obdelavi vedjih kolicin ne daste vseh sestavin v filter naenkrat. Zachite s
pripravo majhne koli¢ine, pustite aparat delovati nekaj sekund, ga izklopite in nato dodajte naslednjo
manjSo kolicino. Postopek ponavljajte, dokler ne obdelate vseh sestavin. Med obdelavo mora biti posoda
mesalnika pokrita s pokrovom.

Bl Takoj po uporabi ofistite vse snemljive dele (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).
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Mlincek (samo HR2011/HR2001)

Uporaba mlincka

Sestavine dajte v posodo mlincka (SI.9).
Obdelujete lahko mokre in suhe sestavine.

Posode mlincka ne napolnite preko oznake MAX.

Na rezilno enoto mlincka namestite tesnilo. (SI. 10)
Preverite, ali je gumijasto tesnilo pravilno namesceno.

Rezilno enoto mlincka postavite na posodo mlincka (1) in jo privijte v nasprotni smeri
urinega kazalca (2), da jo ¢vrsto pritrdite. (SI. 11)

Sestavljeni mlincek obrnite navzdol in ga v smeri urinega kazalca privijte na motorno enoto
(“klik”) (SI. 12).

Vstavite omrezni vtikaé v omrezno vti¢nico.

A VKiopite aparat in ga pustite delovati, dokler sestavine niso dovolj fino zme3ane.
To traja priblizno 10-30 sekund.

Razstavljanje mlinc¢ka
Aparat izklopite iz elektricnega omrezja.
Mlincek odvijte z motorne enote v nasprotni smeri urinega kazalca.
Mlincek obrnite navzdol in rezilo odvijte s posode mlinc¢ka v smeri urinega kazalca.
Takoj po uporabi oéistite vse snemljive dele (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).

Aparat pred ciS¢enjem izkljucite iz elektri¢nega omrezja.

Motorne enote ne potapljajte v vodo in je tudi ne spirajte pod tekoc¢o vodo. Ne pomivajte je v
pomivalnem stroju.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Nasvet: Cis¢enje aparata in njegovih delov je najlaZje takoj po uporabi.
Pazite, da bo aparat izkljucen iz elektricnega omrezja.
Snemljive dele razstavite.

Odstranite tesnilo mesalnika in tesnilo mlincka (samo HR2011/HR2001).

Ne dotikajte se rezil, saj so zelo ostra.

Motorno enoto ofistite z vlazno krpo.
Snemljive dele odistite v vrodi vodi, ki ste ji dodali nekaj tekocega Cistila.

Opomba:Vse dele razen motorne enote lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Shranjevanje

Omrezni kabel shranite tako, da ga ovijete okoli podstavka motorne enote.
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Odstranjevanje

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temved ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.13).

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
oziroma se obrnite na Philipsov center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za male gospodinjske aparate in aparate za
osebno nego.

Sojino mleko
Opomba: Pri tem receptu uporabite filter (samo HR2006/HR2004).

Po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Sestavine
- 70 g suhih sojinih zr
- 600 ml vode

Pred pripravo sojina zrna namakajte 4 ure. Nato jih osusite.
Namocena sojina zrna dajte v filter in v posodo mesalnika nalijte vodo. Mesajte 40 sekund.

V ponev nalijte sojino mleko in ga zavrite. Nato dodajte nekaj sladkorja in sojino mleko
kuhajte na majhnem ognju, dokler se sladkor ne raztopi.

Postrezite toplo ali hladno.

Hranljiva zelenjavna juha iz Budimpeste

Sestavine

100 g kolerabe

150 g krompirja

150 g zelene

50 g korenja

100 g dimljene svinjine
- 0551vode

- 100 g lece (iz konzerve)
- 125 g creme fraiche

- 10 g petersilja

sol, sveze mleti poper; 1 jusna kocka, 1 lovorjev list

Sestavine predhodno narezite na kose velikosti 2 x 2 x 2 cm.

V posodo mesalnika dajte kolerabo, krompir, zeleno, korenje in 0,35 | vode, v tem vrstnem
redu. Nato mesajte 30 sekund.

Premesane sestavine dajte v ponev in jih zavrite. Dodajte preostalo vodo (0,2 I), creme
fraiche, le¢o, meso, zelis¢a, jusno kocko in zacimbe.

Juho kuhajte na majhnem ognju 30 minut in jo veckrat premesajte.
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Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buducée potrebe.
Jacina buke: Lc = 86 dB (A)

Opste

Opasnost
- Motor ne uranjajte u vodu ili bilo kakvu drugu tecnost i nemojte ga ispirati pod slavinom. Za
¢is¢enje motora upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja uredaja, proverite da li napon naznacen na uredaju odgovara naponu lokalne
mreze.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Aparat ne upotrebljavajte ako su utika¢, kabl ili drugi delovi osteceni.

- Nikada nemoijte koristiti posudu blendera ili posudu mlina da biste ukljucivali ili iskljucivali aparat.

- Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Nemojte dodirivati seciva, narocito kada je aparat prikljuen na napajanje. Seciva su veoma ostral

- Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji blokiraju
seciva.

- Nemojte stavljati jedinicu sa secivima na jedinicu motora ako posuda blendera ili posude mlina
(samo odredeni modeli) nije propisno postavljena.

Oprez

- Aparat uvek iskljucite iz elektricne mreze pre montaze, rastavljanja, c¢is¢enja ili podesavanja bilo
kog dela.

- Nikada nemoijte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slu¢aju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

- Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake koli¢ine koju obradite.

Mikser

Upozorenje

- U posudu blendera nikada ne stavljajte prste ili predmete dok je uredaj u upotrebi.

- Pre montiranja posude na jedinicu motora proverite da li je se¢ivo dobro pri¢vrséeno na posudu
blendera.

Oprez

- Posudu nemojte da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

- Da biste sprecili prosipanje, u posudu miksera stavite maksimalno 1,25 litara te¢nosti, posebno
ako koristite vecu brzinu. Kada radite sa vrelim te¢nostima ili sastojcima koji mogu da stvore
penu, u posudu miksera stavite maksimalno 1 litar te¢nosti.

- Ako se hrana zalepi za zid posude blendera, iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje. Zatim
lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

- Pre nego ukljucite aparat uvek proverite da li je poklopac ispravno zatvoren/postavljen, a $olja za
merenje ispravno ubacena u poklopac.

- Nemojte zaboraviti da stavite zaptivni prsten na jedinicu seciva pre nego $to montirate posudu
blendera, inace ¢e dodi do isticanja.

- Nemojte ostavljati uredaj da radi duze od 3 minuta bez pauze.
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- Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake koli¢ine koju obradite.
Mlin (samo HR2011/HR2001)

Upozorenje

- Mlin nikada ne upotrebljavajte za mlevenje izrazito tvrdih sastojaka kao $to su orascii, kineski
kameni Secer ili kockice leda.

- Pridis¢enju i radu izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva. One su veoma ostre i lako biste
mogli da se posecete po prstima.

Oprez

- Nikada ne upotrebljavajte mlin duze od 30 sekundi bez pauze. Ostavite mlin da se hladi bar 1
minut izmedu dve upotrebe.

- Nikada ne zaboravite da postavite zaptivni prsten na secivo pre nego $to montirate posudu
mlina, jer ina¢e moze dodi do isticanja.

- Karanfili¢, anis i seme anisa uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima. Ako ih preradujete
odvojeno, ovi sastojci nagrizaju plasticne delove aparata.

- Ukoliko mlin koristite za preradu namirnica kao $to su karanfili¢, anis i cimet, moze se desiti da
posuda mlina izgubi boju.

- Mlin se ne moze koristiti za seckanje sirovog mesa. U tu svrhu upotrebite blender.

- Ne upotrebljavajte mlin za pripremanje tecnosti kao sto je vocéni sok.

Filter (samo HR2004)

Oprez

- Filter nikada ne upotrebljavajte za preradu sastojaka cija temperatura prelazi 80°C.

- Nemojte prepuniti filter Nemojte odjednom stavljati vise od 70 g suSenog zrnevlja soje ili 150 g
voca u filter.

- Pre nego $to ukljucite aparat uvek proverite da li je poklopac ispravno zatvoren/postavijen, a
Solja za merenje ispravno ubacena u poklopac.

- Pre nego voce stavite u filter, isecite ga na sitnije komade.

- Natopite suve sastojke, poput zrnevlja soje, pre nego sto ih stavite u filter

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Ugradena bezbednosna brava

Ova karakteristika obezbeduje da mozete da ukljucite aparat jedino ako ste ispravno postavili
posudu blendera ili posudu mlina na jedinicu motora. Ako su posuda blendera ili posuda mlina
ispravno postavljeni, ugradena bezbednosna brava ¢e se otkljucati.

Opsti opis (SI. 1)

O jedinica motora
® Kontrolno dugme sa postavkom za pulsiranje i postavkama za brzinu

Blender sa plastichom posudom (samo HR2004/HR2001/HR2000):

© Blender jedinica sa setivima

® Zaptivni prsten

@ Plastitna posuda blendera

@ Oznake nivoa

© Zglobni poklopac za plastiénu posudu miksera
@ Otvor na poklopcu
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(1) Filter za voce (samo HR2004)
O Solja za merenje

Mlin (samo HR2011/HR2001)

@ Sedivo mlina
Zaptivni prsten mlina
Posuda mlina

Blender sa staklenom posudom (samo HR2011/HR2010):

@ Blender jedinica sa se¢ivima

Zaptivni prsten

@ Oznake nivoa

@ Staklena posuda blendera

® Poklopac za staklenu posudu miksera
o

o

©

Otvor na poklopcu
Solja za merenje

Stavljanje u pogon
Pre prve ugotrebe aparata temeljno odistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavlje “Cis¢enje”).

Upotreba aparata

Mikser

Blender je namenjen pravljenju finog pirea, seckanju i mesanju. Blenderom mozete da pripremate
supe, prelive i mle¢ne Sejkove. Takode mozete da ga koristite za preradu povréa, voca, mesa, smese
za palacinke itd.

Priprema miksera za upotrebu
Postavite zaptivni prsten na jedinicu sa secivima blendera (S. 2).

Navijte prikljucak za jedinicu seciva na donju stranu posude blendera sve dok ne bude
propisno pricvrséen. (SI.3)

Stavite posudu blendera sa jedinicom sa secivima postavljenom na jedinicu motora i
pricvrstite je okretanjem u smeru kretanja kazaljke na satu (‘klik’). (SI.4)
Posuda blendera moZe da se postavi u dva polozaja: sa ru¢icom na desnoj strani ili na levoj strani.

Ukljucite kabl za napajanje u uticnicu.
Upotreba miksera
Stavite sastojke u posudu.

Zatvorite poklopac.
HR2011/HR2010: Postavite poklopac na posudu blendera, gurnite ga nadole i okrenite poklopac u
smeru kretanja kazaljke na satu (‘klik).

Ubacite mernu ¢asicu u otvor na poklopcu. (SI.5)

Okerenite kontrolno dugme na brzinu 1 ili 2.
Regulator nekoliko puta okrenite na opciju pulsiranja ako Zelite kratkotrajnu obradu sastojaka.
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Saveti

- Ukoliko Zelite da izmrvite kockice leda, u posudu blendera nemojte stavljati vise od 6 kockica
(velicine oko 25 x 35 x 25 mm) i nekoliko puta okrenite kontrolno dugme u pulsni polozaj.

- Meso i druge ¢vrste sastojke isecite na manje komade pre nego ih stavite u posudu blendera.

- Ne preradujte velike koli¢ine ¢vrstih sastojaka odjednom. Da biste dobili dobre rezultate,
savetujemo da ove sastojke preradujete u nekoliko manjih tura.

- Zapripremu soka od paradajza, isecite paradajz na Cetvrtine i kroz otvor na poklopcu ubacite
komade na rotiraju¢a seciva.

Rastavljanje blendera
Izvucite utikac iz zidne uticnice.
Sa posude blendera uklonite poklopac sa mernom casicom.
Okrenite posudu sa pric¢vrs¢enim secivom da je uklonite sa jedinice motora.
Otistite sve odvojive delove odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enie’).
Filter (samo HR2004)

Pomocu ovog filtera moZete da pravite predivne sveze voéne sokove, koktele i sojino mleko. Filter
sprecava da kostice i kozice dospeju u vase pice.

Nemojte prepuniti filter. U filter nemojte odjednom stavljati viSe od 70 g zrnevlja soje (tezina
nenatopljene soje) ili 150 g voca.

Priprema filtera za upotrebu

Stavite posudu blendera sa jedinicom sa secivima postavljenom na jedinicu motora i
pricvrstite je okretanjem u smeru kretanja kazaljke na satu (‘klik’) (SI. 4).
Posuda blendera moZze da se postavi u dva poloZaja: sa ruc¢icom na desnoj strani ili na levoj strani.

Stavite filter u posudu miksera (SI. 6).
Proverite da li Zlebovi na filteru odgovaraju rebrima u unutrasnjosti posude.

Ukljucite kabl za napajanje u uticnicu.
Upotreba filtera

Postavite poklopac na posudu blendera.

Stavite sastojke u filter. (SI.7)

Nemojte prekoraciti oznaku MAX na mreZici sita.

U posudu sipajte vodu ili neku drugu te€nost (mleko, sok itd.).
Stavite mernu ¢asicu u otvor na poklopcu.
Ostavite uredaj da radi oko 40 sekundi.

A Iskljucite aparat i uklonite posudu blendera sa postavljenom jedinicom sa secivima sa jedinice
motora.

Nemojte otvarati/odvajati poklopac. Ostavite mernu ¢asicu i filter u posudi.

Istodite napitak preko jezicka za sipanje na posudi blendera. (SI.8)

Savet: Za optimalne rezultate posudu sa preostalim sastojcima vratite na aparat i ukljucite ga na jos
nekoliko sekundi.

Napomena: Kada preradujete vecu kolicinu, savetujemo vam da ne stavljate sve sastojke u filter
istovremeno. Pochite s manjom kolicinom i pustite uredaj da radi nekoliko sekundi. Zatim iskljucite uredaj
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i dodajte jos jednu malu koli¢inu. Ponovite ovaj postupak sve dok ne preradite sve sastojke. U toku rada,
poklopac treba da je uvek na posudi blendera.

Bl Ocistite sve odvojive delove odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Cid¢enje’).
Mlin (samo HR2011/HR2001)

Upotreba mlina

Stavite sastojke u posudu mlina (SI.9).
U mlinu moZete preradivati i vlazne i suve sastojke.

Nemojte puniti posudu mlina iznad oznake MAX.

Stavite zaptivni prsten na jedinicu sa secivima mlina. (SI. 10)
Proverite da li je gumeni zaptivni prsten ispravno postavljen.

Stavite jedinicu sa secivima mlina na posudu mlina (1) i okrenite jedinicu sa secivima u smeru
suprotnom od kretanja kazaljke na satu (2) dok se ne ucvrsti. (SI.11)

Sastavljeni mlin okrenite naopako i pricvrstite ga na jedinicu motora okrecuci ga u smeru
kretanja kazaljke na satu (‘klik’) (SI. 12).

Ukljucite kabl za napajanje u uticnicu.

A Ukljudite aparat i pustite ga da radi dok sastojci ne budu dobro obradeni.
Za ovo je potrebno oko 10 - 30 sekundi.

Rastavljanje mlina
Iskljucite aparat iz uticnice.
Odvijte mlin u smeru suprotnom od kretanja kazaljke na satu sa jedinice motora.

Okrenite mlin naopako i odvijte jedinicu sa secivima u smeru kretanja kazaljke na satu sa
posude mlina.

Odistite sve odvojive delove odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavije ‘Cis¢enje’).

Ciscéenje

Aparat uvek iskljucite iz napajanja pre nego Sto pocnete sa CiS¢enjem.

Motor ne uranjajte u vodu i ne ispirajte ga ispod slavine. Ne perite jedinicu motora u masini za
pranje posuda.

Za ciS¢enje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ciScenje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Savet:Aparat i njegove delove najlakSe moZete da ocistite odmah nakon upotrebe.
Proverite da li ste iskljucili aparat.
Skinite sve odvojive delove.

Nemoijte zaboraviti da uklonite zaptivni prsten blendera i zaptivni prsten mlina (samo HR2011/
HR2001).

Ne dodirujte seciva.Veoma su ostra.

Jedinicu motora ¢istite vlaznom tkaninom.
Odvojive delove odistite u toploj vodi u koju ste stavili sredstvo za Ciscenje.

Napomena: Svi delovi osim jedinice motora mogu da se peru u masini za sudove.
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Odlaganje

Kabl za napajanje odlozite tako $to ga namotate oko baze jedinice motora.

Odlaganje

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvaniénom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 13).

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips web-stranicu na adresi
www.philips.com ili se obratite Philips korisnickoj podrici u svojoj zemlji (broj telefona mozete
pronadi na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se
ovlas¢enom prodavcu ili servisnom odeljenju Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Sojino mleko

Napomena: Ovaj recept je moguce pripremiti samo sa filterom (samo HR2006/HR2004).
Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake kolic¢ine koju obradite.

Sastojci
- 70 g susene soje
- 600 ml vode

Soju pre obrade natopiti 4 sata. Zatim je ostavite da se ocedi.
Staviti natopljenu soju u filter i sipati vodu u posudu blendera. Obradivati 40 sekundi.

Sojino mleko uspite u posudu i pustite da zavre. Zatim dodajte Secer i ostavite sojino mleko
da kljuca dok se Secer ne rastopi.

Sluziti toplo ili hladno.

Hranljiva corba od povréa na madarski nacin

Sastojci

100 g kelerabe

150 g krompira

150 g celera

50 g Sargarepe

- 100 g dimljene svinjetine
- 0551vode

- 100 g sociva (u konzervi)
125 g kisele paviake

10 g persuna

so, svez biber; 1 kocka supe, 1 lovorov list

Isecite sastojke u komade veli¢ine 2 x 2 x 2 cm.

Kelerabu, krompir, celer; Sargarepu i 0,35 | vode sipajte u posudu ovim redosledom. Zatim
mutite 30 sekundi.

Stavite usitnjene sastojke u lonac i stavite da provri. Dodajte ostatak vode (0,2 |), kiselu
pavlaku, socivo, meso, zacine, kocku supe i sezonsko povrce.

Pustite da supa vri 30 minuta. Redovno mesajte supu.
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Ba>kAauBa iHpopmau,

VBaXXHO MpounTanTe Lelt NOCIOHMK KOpUCTYBaYa NepeA TUM, SK BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN, Ta
30epiraiiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.
PiseHb wymy: Lc = 86 Ab (A)

3araAbHa iHpopMauis

He6e3neuHo
- VY KOAHOMY pasi He 3aHyploliTe BAOK ABUIYHa Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUMTE MOro i
KpaHOM. Y1CTiTb BAOK ABMIYHA AMLLIE BOAOFOIO FaHUIPKOIO.

MonepearkeHHna

- [lepea T1M, SK MiA'€AHYBATM MPUCTPIN AO MEPEXI, MEPEBIPTE, UM 30iracTbCs Hanpyra, BKasaHa y
TabAWULL XapaKTEPUCTLK, i3 HAMPYrolo Y Mepexi.

- AKLWO WHYP YKMBAEHHSA MOLWKOAMKEHUM, AAT YHUKHEHHSA Hebe3mneKkn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LeHTpY abo daxisLiB i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- He BuKOpUCTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LITEKEP, LUHYP MUBAEHHS ab0 iHLLI YaCTUHM MOLWKOAXEHO.

- HikoAn He BUKOPUCTOBYITE rAeK DAEHAEPA UM Yallly MAMHKA, WOO YBIMKHYTW Y BUMKHYTU
MPUCTPI.

- HikoAn He 3aAvLaiiTe NpUCTPIN NMpaLioBaTh 6€3 HarAdAY.

- [pwcTpitt He NpU3HAYEHO AASI KOPUCTYBaHHS OCODaM (BKAIOYAIOUM AITSIM) 3 MOCAABAEHUMM
GIBUYHMMM BIAYYTTAMM UK PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 200 BE3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPiM BMMAaAKIB KOPUCTYBaHHA Mia HAarASIAOM Y 3a BKasiBKaMm 0cobu, sKa BIAMOBIAAE 3a be3neKy
X HKUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXWTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

- He TopkaiiTeca HoxiB, OCODAMBO SKLLO MPUCTPIN MNia'€AHAHO A0 po3eTku. Hoxi Ayxke rocTpi.

- AKWO A0 HOXIB MPUAMMAIOTH MPOAYKTM, MEPEA, TUM AK UYNCTUTU HOXI, BUTATHITL LUTEKEP i3
pO3ETKM.

- HikoAn He BcTaHOBAIONTE PixKyumii GAOK Ha OAOK ABMIYHa, AKLLO FAeK BAEHAEPa UM Yalla MAMHKA
(AViLue OKpeMi MOAEAT) He BCTaHOBAEHA HAAEKHUM YMHOM.

VYBara

- 3aBXAM BIA'€AHYMTE MPUCTPIN BiA MEPEXi Mepea, TVM, SIK BCTAHOBAIOBATH, 3HIMATH UM
3aMiHIoBaTK OYAb-AKI YaCTUHM.

- He BuKopucTOBYyIiTE MPUAGAASA UM ACTAAI IHLLMX BUPOOHVIKIB, 33 BUHATKOM TUX, AKi PEKOMEHAYE
KomnaHis Philips. BukoprcTaHHs Takoro nprAaaas un AeTaselt Mpu3BeAe AO BTPATH rapaHTil.

- 3aauwwanTe NPUCTPIN OXOAOHYTH AO KIMHATHOT TeMNepaTypu MicAs KOXKHOT 06pOBAEHOT NopLii.

BaeHpep

Monepea>keHHsA

- Hikoan He BcTaBAsiTE Y rAek BAeHAEPa NaAbL Ta iHLWI MPEAMETH, KOAW MPUCTPIl NPaLioE.

- [lepea TM, AK BCTAaHOBAIOBATY FAEK Ha BAOK ABMIYHA, MEPEBIPTE, UM PixKyUMin BAOK baeHAepa
HaAIMHO 3adikcoBaHo.

VYBara

- HikoAn He HanoBHIONMTE rAek BAeHAEpPa MPOAYKTaMK, TemrepaTypa sKkmx nepesuiye 80°C.

- Aad 3anobiraHHsa BUTIKaHHIO He HaAMBalTe y raek baeHaepa Binblwe 1,25 A pianHn, ocobavBo
MiA Yac pobOTH Ha BUCOKIN LWBMAKOCTI. He HaamBalTe y raek 6aeHaepa Binblue 1 A pianHA AAq
nepepobKM rapaumx PIAMH YU MPOAYKTIB, CXMABHIUX AO YTBOPEHHS MiHM.

- AKWo HKa NpUAMNAE AO CTIHOK rAeka BAEHAEPA, BUMKHITb MPUCTPIN | BUTATHITH LUHYP i3 PO3ETKM.
3a AOMOMOrOIO AOMATKM BUAAAITH MPOAYKTM 3i CTIHOK rAeKa.

- [lepea TUM, K YBIMKHYTU NPUCTPIN, 3aBXKAM NEPEBIPANTE, UM TAEK HAKPUTMIN KPULLKOIO
HAAEXKHUM YMHOM | Y1 MiPHa Yallika MPaBMABHO BCTAHOBAEHA Y KPMLLILL.
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- [Tlepea Tvm, Ak Nia'eAHYBaTU AO PiXKYHOro BAOKa rAeK bAeHAEPa, He 3abyBaliTe BCTaHOBAIOBATM
Ha HbOTO YLLIABHIOIOYE KiAbLIE, iHAKLIE MPOAYKTU BUTIKATUMYTb.

- He 3aAvwarniTe NpucTpIn YBIMKHEHNUM AOBLUE, HXK Ha 3 XBUAMHM.

- 3aaMwanTe NpUCTPIN OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TemMnepaTypy MicAs KOXHOT 06pobAeHOT MopLi.

ManHok (Amwe mopeai HR2011/HR2001)

Monepea>keHHA

- He BYKOPUCTOBYITE MAMHOK AAS MEPEMEAIOBAHHS HAATO TBEPAMX MPOAYKTIB, TakuMX, SK
MYCKaTHWM FOPIX, KUTANCbKMIA Kam' SHUM LiYKOP Ta KyOuKIM AbOAY.

- [lia Yac uMLLEHHA He TopKaiTecs Ae3 piKyqoro 6AOKa MAMHKA. /Ae3a AyxKe roCTpi 1 MOXYTb
AErKO MOopi3aTy MaAbL.

VYBara

- HikoAn He 3aAMLaiTe MAMHOK MnpaLioBaTu 6e3 nepepsu aoslue 30 cekyHa. Mk Likaamu
OBPOOKN 3aBKAM ABBANTE MAMHKY OXOAOHYTU MPUHANMHI MPOTArOM 1 XBUAMHM.

- [lepea TuM, AK BCTAHOBAIOBATY FAEK MAMHKa, He 3abyBaiTe BCTaHOBUTU YLLIABHIOIOUE KiAbLIe Y
PIXKYUMIA BAOK, IHaKLLE MPOAYKTU BUTIKATUMYTb.

- 3aBKAM NOAPIOHIONTE YaCHMK, 3iPYacTU aHiC abO aHICOBE HaCiHHSA PasoM 3 IHLLKMM
npoAyKTamu. AKILO pobUTK Lie OKPEMO, Li MPOAYKTU MOXYTb HEraTUBHO BMAUHYTU Ha
MAACTUKOBI AETaAl MPUCTPOIO.

- Yawa MAMHKa MOXKe BTPaTUTK KOAIP BiA OOPOOKM TaKuX MPOAYKTIB, K MBO3AMKA, aHiC abo
KopHLS.

- MAMHOK He MpK3HaYeHO AAS MOAPIOHEHHA CMporo M'sca. AAs LIbOrO BUKOPUCTOBYITE OAEHAEP.

- He BuKoOpHCTOBYINTE MAMHOK AAS OOPOOKM TaKMX PiAWH, SK GPYKTOBI COKM.

DiAbTp (Anwe mopeab HR2004)

VYBara

- Hikoan He BMKOpUCTOBYMTE GIABTP AAS OOPODKK MPOAYKTIB, TEMMNEPATYPA AKNX MEPEBMLLYE
80°C.

- Hikoan He nepeBaHTaxyTe IABTP. He KAaAiTb Y diAbTp Ginblue, HiXX 70 I cyxmx coesnx 600is
un 150 r dpyKTiB 32 0AMH pas.

- [lepea TWM, K YBIMKHYTW MPUCTPIi, 3aBXXAM NEPEBIPANTE, UM KPULLKA 3aKPINAeHa HAAEKHNM
YMHOM | UM MiPHa YallKa MPaBUABHO BCTAHOBAEHA Y KPULLLLL.

- [lepea T1M, SIK KAACTU GPYKTU Y GIABTP, MOPIKTE X HA HEBEAVIKI LLIMATKM.

- [lepea TVM, AK MOKAACTU CyXi MPOAYKTU, HAaNPHKAGA, COEBI 606U, y GIABTP, 3aMOUNT iX.

EAexkTpomarHiTHi noas (EMIT)

Lle# npuctpin Philips Bianosiaae ycim cTaHAapTam, AKi CTOCYIOTbCA eAeKTPOMArHiTHIX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMM HAYKOBUMM AOCAIAMKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3MNEUYHMM Y BUKOPUCTAHHI 32 YMOB
MPaBWABHOT eKCAyaTaLlii y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKUISMM, MOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY
KopUCTYyBaYa.

B6yaoBaHa cuctema 3anob6ixKHOro 6A0KyBaHHA

Lls dyHKLUIA AO3BOASIE BMUKATH MPUCTPIN AULLE TOAI, KOAM TAEK BAEHAEPA UM Yalla MAMHKA
BCTAHOBAEHI Ha GAOK ABMIYHA HAAEKHUM YMHOM. SKLLO MAEK BAEHAEPA UM Yallla MAVHKA BCTAHOBAEHI
MPaBWABHO, BOYAOBaHY CMCTEMY 3arOBIKHOMO BAOKYBaHHS OyAE BUMKHEHO.

3araabHun onuc (Maa. 1)

Q BAok ABHryHa
PeryAaTop i3 MOXAMBICTIO HaAGLUTYBaHHA IMMYABCHOTO PEXMMY Ta LWBMAKOCTI

BAeHaep 3 naacTHKoBUM raekom (anwe moaeai HR2004/HR2001/HR2000):
© Pixxyumit 6r0K BaeHAEpa
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VUWiAbHIOOYE KiAbLE

[AaCTUKOBUIN TAeK BAaeHAEpa

[HAMKALLS PIBHS HAMOBHEHOCTI

KpMWiLKka MAaCTVMKOBOTO rAeka baeHAepa
OTBip y KpULLLI

DirbTp and dpykTiB (Avwe mMoaeas HR2004)
MipHa vatuka

[T lolnIm]o)

MaunHok (anwe moaeai HR2011/HR2001):

@ Pircyumit 6AOK MAMHKE
O VuwirsHiooue KiabLie MAMHKa
@ Yawa MAuHKa

BaeHAep 3i ckAsiHUM rAekom (Anwe moaeai HR2011/HR2010):

@ Pircyamin 6rok BaeHaepa

© VuinbHiooue KinbLie

IHAVKALIA piBHA HaMOBHEHOCTI
CKAsHUI TAeK BAeHAepa

KpuLuKa CKASIHOTO TAeKa bAeHAEpa
OT8ip y kpuwLi

MipHa vatuka

Q0ORO

MouaTok po6oTH

Mepea, NepLUMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOUMCTITb YaCTUHM, AKI KOHTaKTYBaTVMYTb 3 DKelo (AVB.
pO3AIA “HuieHHs”).

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

BaeHaep

BaeHAEp MpY3HAYEHMI AAA MPUrOTYBAHHS OAHOPIAHOTO MIOPE, MOAPIOHEHHS Ta 3MillyBaHHs. 3a
AOTOMOroi0 BAEHAEPA MOXKHA rOTYBaTU CyMi, COYCU Ta MOAOYHI KOKTEMAI, @ TakoX 0bpobAiTH
0BOYi, PYKTH, M'ICO, 3MiLLYBATU PIAKE TICTO AAS MAVHLIB TOLLO.

MiaroToBka 6AeHAEpPa A0 BUKOPUCTAHHA
3adikcyiTe Ha pixkydoMy 6aoLi GaeHAepa yLliAbHIOOYe KiAbLe (Maa. 2).

MpuKpiniTh pixkyumnit BAOK Ha AHi FAeKa GAeHAEPa, MOKM BiH He 3adiKCYETbCA HAAEKHUM
ynHoM. (Maa. 3)

BcTaHoBITE rAeKk 6AeHAEP2 3 MPUEAHAHUM AO HbOTO PidKy4YnMM BAOKOM Ha BAOK ABUryHa,
MOBEpPTAOYM MOro 32 FOAMHHUKOBOIO CTPiAKOIO A0 dikcauii. (Maa.4)
['AeK BAeHAEPA MOXKHA BCTAHOBUTH Y ABA MOAOMEHHS: 3 PYUKOIO 3 MPaBOi CTOPOHM UM 3 AIBOI.

BcTaBTe WTeNceAb y poseTKy.
BukopucraHHs 6AeHaAepa
MoKAaAITb MPOAYKTH Y FAeK BAeHAepa.

3aKpuiTe KPULLKY.
HR2011/HR2010: BcTaHoBITb KpULLKY Ha rAek BAeHAEpa, HATUCHITB il AOHM3Y Ta MOBEPHITH 3a
FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO dikcaLyii

BcTtaBTe MipHY YaluKy B oTBip Ha KpuuLi. (Maa.5)
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[MoBepHiTb peryAasTop B noAoxkeHHs 1 abo 2.
LLlo6 WBMAKO 3MILLATV MPOAYKTM, MOBEPHITL PETYAATOP Y MOAOXKEHHS IMITYABCHOTO PEXIMY.

Mopaaun

- AKwo NoTpIBHO MOKPULMTK KyBUKI AbOAY, MOKAAAITE Y TAEK baeHAepa He Dinblue 6 KyOukis 3a
OAMH pa3 (MpUOA. 25x35x25 MM) | NOBEPHITL PETYASTOP Y MOAOXKEHHS IMMYABCHOTO PEXMMY.

- [lepea TM, K KAACTK Y TAeK DAEHAEPA M'ACO Ta iHLI TBEPAI MPOAYKTU, MOPIXTE X Ha HEBEAVIKI
YERN

- He 06pobasiiTe 0AHOYACHO BEAMKY KIABKICTb TBEPAMX MPOAYKTIB. AAS AOCATHEHHS
OMTUMAAbHIX PE3YALTATIB, PEKOMEHAYEMO KAACTH iX Y OAEHAEP HEBEAMKMMI MOPLUSAMU.

- AAA MPUroTyBaHHA TOMATHOMO COKY PO3PIXKTE TOMATK Ha YETBEPTUHKM | Yepe3 OTBIP Y KPMLLLLI
KnaanTe iX Ha HOXKI, O 0bepTaloThCA.

Po36upaHHa 6aeHpepa
BuTsarHiTh WwWTenceas i3 poseTku.
3HIMiTb KPULLKY 3 MiPHOIO YaLLIKOIO 3 FAeKa bAeHAepa.
3HiMiTb i3 6AOKa ABMIyHa FAeK GAEHAEPA 3 MPUEAHAHUM AO HbOTO PiXKy4nM GAOKOM.
YUCTiTh yci 3HIMHI YaCTUHM OAPa3y XK MiCASl BUKOPUCTaHHSA (AMB. PO3AIA “YuLeHHs”).

D@irbTp (AMwe Mopeab HR2004)

3a AOMOMOrOIO LIbOro GiAbTPa MOXHa rOTYBaTW CMaYHi CBIXKi PPYKTOBI COKM, KOKTEMAI ab0 coeBe
Monoko. DIAbTP 3anobirae MOTPANAAHHIO B HamMiM HAaCiHHA Ta LWKIPOK.

HikoAu He nepeBaHTaxyiTe GiabTp. He KAaAiTh ¥ $iabTp BiabLue, Hixk 70 r cyxux coeBux 606is
4n 150 r PpyKTiB 32 OAMH pas.

MiaroroBka ¢piabTpa A0 poboTu

BcTtaHoBiTh raek 6AeHAEpPa 3 MPUEAHAHUM AO HBOTO PidKy4UM BAOKOM Ha BAOK ABUryHa,
NnoBepTato4n MOro 3a roAMHHUKOBOLIO CTPiAKOIO A0 dikcauii (Maa. 4).
[AeK BAEHAEPA MOYKHA BCTAHOBWTH Y ABA MOAOXEHHS: 3 PYUKOIO 3 MPaBOi CTOPOHM UM 3 AIBOI.

BcTaBTe ¢iabTp Y raek 6aeHaepa (Maa. 6).
[1a3un Ha IAbTPI MOBKHHI TOYHO CMIBMAAATH i3 BUCTYMaMM Y FAEKOBI BAeHAEpa.

BcraBTe wrenceAb y posetky.
BukopuctaHHA $piabTpa

BcTaHoBITh KpULLIKY Ha rAek 6AeHAEpa.

MokAaaiTe npoaAykTH y diabTp. (Maa.7)

He HanosHioitTe ciTouky Bule nosHauku MAX.

HaauitTe BoAy M iHLWy piAnHY (MOAOKO, CiK TOLLLO) Y FAeK GAeHAEpa.
BcTaHoBITb MipHy YalliKy B OTBip Ha KpMLLILL.
AaiiTe npucTpoio nonpawosati NpoTarom npuba. 40 cekyHa.

A BuMkHiTb NpUCTPIlt i 3HIMITb FAeK BAeHAEPa 3 MPUEAHAHMM AO HBOTO PisKyunM GAOKOM 3
6AOKa ABUTYHA.

He BiaKpMBaiiTe/He 3HIMaMTe KPULLKY. 3aAMLLITE MiPHY YallKy Ta GIiAbTpP Y FAeKy.

BuAMIATe Hanilt Yepes HOCUK rAeka 6aeHaepa. (Maa. 8)
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lMopaga: AAs ompuMaHHs HaiKPALLMX pe3yAbmamis NOCMABmMe rAeK i3 3aAMLKAMM NPOgyKmiB 3HOBY
Ha npucmpii i ysBiMKHIMb NPUCMPIli Le HA KIAbKA CEKYHJ.

[Mpumimka: O6pobAsioM BEAUKY KiAbKiCmb NpOgyKmiB, He KAAgimb y iAbmp yci npbogykmu 0gHoYacHo.
MokAagimb cnepiuy HeBeAMKy nopuiio i gaime npucmpoio nonpauiosamu KiAbka xsuAuH. [omim
BUMKHIMb npUCMpisi ma noKAagime y Hboro Lue ogHy HeBeAuKy nopuiio. [Tosmoprosime Lo npouegypy,
goku He 6ygymb nepepobaeHi yci npogykmu. [ig 4ac pobomu He 3HiMarime KpuiLKy 3 raeka 6aeHgepa.

Bl YucTith yci 3HIMHI YacTUHM 0Apasy K MiCAS BUKOPMUCTaHHS (AMB. PO3AIA “YulueHHs”).

MauHok (Anmwe mopeai HR2011/HR2001)

BukopucTaHHA MAMHKa

MoKAaAITb MPOAYKTH Y Hally MAMHKa (Maa. 9).
MorKHa 0BPOBAATY i CyxXi, | MOKPI MPOAYKTU.

He 3anoBHiolTe Yally MAMHKa BuULe nosHavyku MAX.

BcTaHOBITb YLLiAbHIOIOUE KiAbLLe Ha PidXXKyunit 6A0K MAMHKa. (Maa. 10)
[MepekoHalTecs, LLO rYMOBE YLLIAbHIOIOUE KiAbLE BCTAHOBAEHO MPaBHABHO.

BcTaHOBITb pixkyunit BAOK MAMHKA Ha Yally MAMHKa (1) i moBepHiTb Moro npoTtu
rOAMHHUKOBOI CTPiAKM (2) Ao dikcauii. (Maa. 11)

MepeBepHiTb 3i6paHUl MAMHOK AOTOPU AHOM i MPUKPIMITb MOro A0 GAOKa ABUryHa,
NMOBEpTaoUM 32 TOAMHHUKOBOIO cTpiAKoto (Maa. 12).

BcTaBTe WTeNceAb y poseTKy.

A VsimkHiTL NpUCTpIlt | AaiiTe oMy MonpaLoBaTh AO OAHOPIAHOT OBPOBKM MPOAYKTIB.
Lle TpuBae npuodA. 10-30 cekyHa.

Po36upaHHsa MAMHKaA
Bia’eaHaliTe NpUCTpIit Bia Mepexi.
3HIMiTb MAMHOK 3 BAOKa ABWIYHa, MOBEPTAIOYM MOFO MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM.

[NepeBepHiTb MAMHOK AOFOPU AHOM i 3HIMITb PidXKy4ui1 BAOK 3 Yalli MAMHKA, MOBEpTaloUM
Oro NMpoTH FOAMHHUKOBOI CTPIAKM.

YucTiTh yci 3HIMHI YaCTUHM 0Apasy X MiCASi BUKOPUCTaHHS (AMB. PO3AIA “YuLLeHHs”).

Mepea YMLLEHHSM 3aBXAM BUTATYIMTE LUTEKEP MPUCTPOIO i3 PO3ETKU.

Hi B skoMy pasi He 3aHypioiTe GAOK ABUIYHa y BOAY i HEe MMIATE ioro nia KpaHoM. He muiite
6AOK ABUIyHa Y MOCYAOMMUIMHIN MaLLMHI.

HiKoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKMUX ry6oK, abpasnBHMX 3acobiB UM
PIAVMH AASl YMLLIEHHS, TAKMX SIK GEH3MH YM aLLeTOH.

Mopaga: Havinpocmilwe yncmumu npucmpisi ma 1oro yacmmHu 0gpasy K nicAsi BUKOPUCMAHHSL.
MpucTpiit Mae ByTH BiA’€eAHAHMIA BiA PO3ETKM.
Bia’eAHalTe yci 3HIMHI YacTUHM.

He 3abyabTe 3HATH yLLiAbHIOIOYE KiAbLLe 3 GAeHAEPa | MAMHKA (Anwwe moaeai HR2011/HR2001).

He TopkaiTecs HoxiB. Ae3a Ayxe rocTpi.

Baok ABUTyHa MOYUCTITb BOAOIOIO FaHHipKOIO.
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MuiiTe yci 3HIMHI YacTUHUM y rapsadiit BOAi 3 MUIOHYMM 3acoboM.

[Mpumimka: Yci yacmuhm, Kpim 6AOKa gBUIyHA, MOXKHA MUMM Yy NOCYGOMMMHIN MALLMHI.

BiAKAaaaoum npucTpiit Ha 36epiraHHs, HAMOTaTe LWHYP Ha NAATPOpMYy BAOKa ABUTYHa.

- He BuKmaaiTe NpUCTPI pa3oMm i3 3BUYaHMMK MODYTOBKUMM BIAXOAAMM, @ 3AABAMTE MOrO B
OQILIMHWIA MYHKT NPUOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takmm umHoMm, Bu sonomaraete
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Man. 13).

FapaHTia Ta 06cAyroByBaHHA

Ao Bam HeobxiaHa iHPopmaLlis abo y Bac BuHMKAZ NpobAeMa, BiABIAAMTE BED-CTOPIHKY KOMMaHil
Philips www.philips.com a6o 38epHiTbcs A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KaieHTiB komnaril Philips y
Bawilt kpaiHi (TeAedoH MOXKHA 3HAMTW Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKwo Yy Balwin kpaiHi Hemae
LleHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MICLIEBOrO AMAEPa abo VY BIAAIA TEXHIYHOrO
obcayroBysarHst komnanii Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

CoeBe MOAOKO

[Mpumimka: Liesi peienm MoxxHa npuromysamu antie 3 giabmpom (anwe mogeai HR2006/HR2004).
3aAuLIaiTe NPUCTPIN OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TeMNepaTypu MicAs KOXXHOI 06pobAeHoi NopLii.

IHrpepieHTh:
- 701 cyxux coeBmx 600is
- 600 MA BoAM

Mepea NpuroTyBaHHAM BUMOUYITE COEBi 606U NpoTArom 4 roanH. AaiTe BOAI CTEKTM.

[MoKkAaaiTb BUMoOUeHi coesi 606u y GiAbTp i HaAMiTe BoAy B rAek GaeHAepa. YBIMKHITb
6AaeHAep Ha 40 cekyHA.

BuAniiTe coeBe MOAOKO B KacTpyAIO i AOBEAITb AO KUMiHHSA. [MOTIM A0AaTe TPOXM LIYKPY i
TPOXM MPOBApiTb COEBE MOAOKO, AOKU LLYKOP HE PO3YUHUTLCS.

MoaaBaiTe rapsuUM 26O XOAOAHUM.

Mo>kuBHMI1 OBOUEBUIM Ccyn No-6GyAaneTcbKu

InrpeaienTu:
- 100 r koAbpabi
150 r kapTOnAi
150 r cenepu
50 r Mopkau
100 r KonyeHoT CBUHMHW
0,55 A Boam
- 100 r KoHcepBOBaHO! COUeBMLi
- 125 1 rycTol HEKUCAOT cMeTaHM
- 101 neTpywku
- CiAb, CBDKOMeAeHUMI nepellb, T ByABMOHHWIM KyOuK, T AaBpOBUIA AUCT



YKPAIHCbKA 111

MonepeAHbO MOPiXKTE MPOAYKTM Ha LUMaTKM PO3MIPOM 2X2X2 CM.

MoKAaAITb MPOAYKTH B TAEK BAEHAEPA Y TAKOMY MOPSAKY: KOAbPabi, KApTOMAS, CEAepa,
mopkBa Ta 0,35 A BoAM. YBIMKHITb NpUcTpiit Ha 30 ceKyHA.

3MilLaHi MPOAYKTHM MOKAAAITb B KACTPYAIO i AOBEAITb AO KMMiHHA. AoaaiiTe peluTy BoAM
(0,2 A), cMeTaHy, coueBULIO, M’ICO, BYAbIMOHHUIT KYOUK Ta MpUMpaBu.

BapiTb cyn npoTsirom 30 XBUAMH, NOCTIMHO MOMILLYIOUM.
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/" 100% recycled paper
LD 100% papier recyclé

www.philips.com 4222.002.6862.1
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