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- ESPANOL

ATENCION

- Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar el aparato y guardelas
para una posible consulta posterior.

« Utilice este aparato Unicamente para fines domésticos y exclusivamente para
usos descritos en este manual.

+No lo conecte sin comprobar que el voltaje indicado en la placa de carac-
teristicas y el de su casa coinciden.

« No conecte nunca su freidora sin que el aceite supere el minimo en el de-
posito y no sobrepase el maximo.

« No introduzca ningun liquido distinto al aceite en la freidora.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni en liquido alguno X.

« Asegurese de que la base del enchufe disponga de una toma de tierra ade-
cuada.

« Una vez usada, desconecte la freidora de la red eléctrica.

« Manténgase fuera del alcance de los nifos.

« No deje la freidora en funcionamiento sin vigilancia.

- Esta freidora viene provista de un dispositivo de seguridad térmico. En caso
de averia del termostato la corriente se interrumpe automaticamente, lo que
evita cualquier riesgo de sobre-calentamiento y otros riesgos.

- Evite mover o cambiar la freidora de lugar cuando esté en funcionamiento.

» No utilice el aparato con la clavija o el cable dafado. Si el cable est4d dafa-
do debe ser reemplazado por un Servicio Técnico Autorizado.

- La superficie del aparato alcanza elevadas temperaturas; manéjela con cuidado.

« Electrodomésticos Solac S.A. declina toda responsabilidad por dafos que
podrian ocasionarse a personas, animales o cosas, por el no cumplimiento
de estas advertencias.

iiATENCION!! Cuando desee desprenderse del aparato, NUNCA lo de-
posite en la basura, sino que acuda al PUNTO LIMPIO o de recogida de
residuos mas cercano a su domicilio, para su posterior tratamiento. De

mmm—— esta manera, estd contribuyendo al cuidado del medio ambiente.

COMPONENTES PRINCIPALES FIG. (1)

1.- Tapa (desmontable)

2.- Filtro antiolor y antigrasa

3.- Mando regulador de la temperatura
4.- Piloto luminoso (calentamiento)
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5.- Cuba (11)

6.- Cestillo (450 g)

7.- Mango del cestillo

8.- Apoyo para el cestillo
8.a — Posicion freir
8.b — Posicién escurrido

9.- Vertedor de aceite

10.- Asas

11.- Asa de la tapa

FUNCIONAMIENTO

- Antes de utilizar la freidora por primera vez recomendamos limpiar la cuba
Fig.1 (5) y el cestillo Fig.1 (6) con un trapo humedo y secarlos bien.

« Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable, alejada
de los bordes y no deje que el cable cuelgue por el borde de la mesa o
encimera, ni que toque superficies calientes.

- Abra la tapa Fig.1 (1).

- Coloque el mango Fig.1 (7) en el cestillo Fig.1 (6). Para ello, inserte los extre-
mos del mango en el cestillo hasta dejarlos colocados como indica la Fig. 2
« Vierta el aceite o grasa liquida en el interior de la freidora teniendo en cuen-
ta que el nivel de aceite debe quedar por encima del nivel minimo y por
debajo del méximo. Estos niveles estan marcados en el interior de la cuba.
- Conecte la freidora a la red. Cuando el mando regulador de temperatura
Fig1 (3) esta en la posicién de apagado (0) el piloto luminoso Fig1 (4) esta-
rd apagado. Gire el mando regulador de temperatura Fig1 (3) seleccionando
la temperatura que desee, segun los alimentos a freir. En ese momento se
iluminara el piloto de encendido rojo Fig1 (4) indicando que la freidora esta
calentando el aceite. El piloto luminoso Fig.1 (4) se apagard, cuando el acei-
te o grasa liquida alcance la temperatura seleccionada. Durante el tiempo
de fritura, el piloto de temperatura se iluminara intermitentemente, indican-
do que el termostato esta funcionando regulando constantemente la tem-

peratura ajustada.

- Durante el tiempo de fritura, este piloto se encenderd intermitente cuando
la resistencia esté trabajando para regular la temperatura.

- Coloque los alimentos en el cestillo Fig.1 (6) con el cestillo fuera de la frei-
dora. Cuando el piloto de calentamiento se haya apagado, Fig.1 (4), intro-
duzca suavemente el cestillo en la freidora colocdndolo en posicion de freir
Fig. 1 (8a). Los alimentos siempre deben quedar cubiertos de aceite.

- Baje la tapa Fig. 1(1) para evitar humos y olores. Para ello asegurese de que
el cestillo estd colocado de tal forma que el mango quede encajado en el
espacio habilitado para ello en la propia tapa. Fig.3

- Cuando haya terminado de freir los alimentos gire el mando regulador de
la temperatura Fig.1 (3) hasta la posicién de apagado (0). Abra la tapa ayu-

6
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déndose de su asa Fig.1 (11). Coloque el cestillo en posicion escurrido Fig.1

(8b) para que los alimentos escurran bien el aceite.

- Una vez escurridos retire el cestillo de la freidora y vacie los alimentos. A
continuacion, desenchufe la freidora de la red.

- Cuando el aceite esté frio, coloque el cestillo en el interior de la freidora y
ponga el mango (11) dentro. Si ha utilizado grasa sélida, deje que se solidi-
fique en el depdsito y guarde la freidora con la grasa en ella.

- El mango del cestillo tiene dos posiciones diferentes para facilitarle su
uso:

- Cuando quiera utilizar el cestillo, presione las varillas del asa hacia el inte-
rior, y tire de la pieza plastica, para conseguir una mayor longitud del
mango, y le resulte mas cémodo (Fig. 4a)

- Cuando desee guardar el asa del cestillo en el interior de la cuba, vuelva
a presionar las varillas y acerque la parte plastica hacia el cestillo (Fig.4b),
para acortar el mango, y que le permita cerrar la tapa de la freidora.

USO CON GRASA SOLIDA

- Si utiliza grasa solida para freir (no anteriormente utilizada) debe tomar las
siguientes precauciones:

- Funda los trozos de la nueva grasa sélida para freir en una cazuela a fuego
lento. Vigile la cazuela en todo momento y manténgala fuera del alcance
de los nifos.

- Apague el fuego en cuanto la grasa se haya fundido. Coloque la freidora
en la pila del fregadero y con mucho cuidado vierta la grasa fundida en el
interior de la cuba.

- Tenga en cuenta el no sobrepasar el nivel maximo indicado en la cuba.

- Si va a utilizar grasa sélida que esta en la freidora de una fritura anterior
haga agujeros en la grasa con la ayuda de un tenedor. Cierre la tapa de la
freidora, para evitar salpicaduras, y gire el mando regulador de la tempera-
tura Fig.1 (3) a 160° para que la grasa se reblandezca lentamente. Si lo desea
puede subir la temperatura cuando la grasa se haya fundido.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Espere a que el aceite se enfrie completamente antes de proceder a la lim-
pieza de su freidora. Desconecte la freidora de la red.

« El cestillo y la tapa pueden lavarse con agua caliente jabonosa. Para des-
montar la tapa coléquela verticalmente y tire de ella hacia fuera. Limpie la
carcasa exterior con un pafo humedo.

+Vacie el aceite de la cuba, por la zona del vertedor de aceite Fig.1 (9)

« Aproveche el cambio de aceite para limpiar también el interior de la cuba
usando para ello un pafio humedecido con agua caliente jabonosa. Séquelo

7
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después con un pano y asegurese de que esté completamente seco antes
de usar de nuevo la freidora.
« IMPORTANTE: Nunca debe sumergir en agua la freidora.

CONSEJOS PRACTICOS

- Los alimentos deben estar perfectamente secos antes de sumergirlos en
aceite o grasa.

- Para evitar que las patatas se peguen, lavelas antes de freirlas.

- Si la freidora no va a ser utilizada de forma continuada, es conveniente que
el aceite o la grasa liquida se guarde en recipientes bien cerrados en el
frigorifico o en un lugar fresco. Antes de ello extraiga las particulas sueltas
que de los alimentos fritos hayan podido desprenderse y estén en el aceite
valiéndose de un colador.

- Sustituya el aceite cuando presente una coloracién oscura, mal olor o mal
sabor en los alimentos. No aflada nunca aceite o grasa frescos al ya usado.

+ No deje el aceite/grasa a una temperatura elevada mas tiempo de lo nece-
sario.

- Guarde siempre la freidora con la tapa cerrada para evitar que el polvo u
otros elementos deterioren el aceite o grasa.

- El aceite o grasa desechados no deben ser arrojados por el WC o el frega-
dero. Depositelos en un recipiente cerrado y llévelos a un contenedor de
basuras adecuado.
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« ENGLISH

CAUTION

« Carefully read these instructions before using the appliance and keep them
for any future enquiries.

« This appliance must only be used for domestic purposes, i.e., exclusively for
the activities described herein.

- Do not plug in the appliance before checking that your home voltage
matches that stated on the specifications plate.

- Never connect your deep fat fryer unless the oil level is above the minimum
and under the maximum.

« Apart from oil, do not put any other liquid into the deep fat fryer.

- Never submerge the deep fat fryer in water or in any other liquid >X.

« Ensure that the socket is suitably earthed.

- Unplug the deep fat fryer after use.

- Keep out of the reach of children.

+ Do not leave the deep fat fryer unattended when in use.

+ This deep fat fryer is fitted with a thermal safety device. In the event of a
faulty thermostat, the electric current is automatically cut off, which pre-
vents any risk of over-heating and other hazards.

- Avoid moving or putting the deep fat fryer in another place when it is
functioning.

« Do not use the appliance when its cord or plug is damaged. If the cord is
damaged, it must be replaced by an Authorised Technical Service.

+The top surface of the appliance reaches high temperatures. Handle it with care.

« Electrodomésticos Solac, S.A. hereby disclaims all liability for injuries or dam-
age that could be caused to persons, animals or property due to the failure
to heed these warnings.

ﬁ IMPORTANT!! When you want to dispose of the appliance, NEVER

throw it in the rubbish bin. Take it to your nearest CLEAN POINT or
the waste collection centre closest to your home for processing. You
will thus be helping to take care of the environment.

MAIN COMPONENTS FIG 1 (1)

1.- Lid (removable)

2.- Anti-odour and anti-grease filter

3.- Control for regulating the temperature
4.- Pilot light (heating)
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5.-Vat (1 1)

6.- Basket (450 g)

7.- Basket handle

8.- Support for the basket
8.a — Frying position
8.b — Draining position

9.- Oil spout

10.- Handles

11.- Lid handle

OPERATION

- Before using the deep fat fryer for the first time, we recommend cleaning
the vat Fig. 1 (5) and the basket Fig. 1 (6) using a damp cloth and drying
them well.

« Place the appliance on a horizontal, flat, stable surface away from the
edges and do not allow the cord to hang over the edge of the table or work
surface or to come into contact with a hot surface.

« Open the lid (Fig.1) (1).

« Attach the handle Fig.1 (7) to the basket Fig.1 (6). To do so, insert the ends of
the handle in the basket until they are in the position shown in figure Fig. 2
« Pour the oil or liquid fat into the deep fat fryer and remember that the oil
level must be above the minimum and below the maximum. These levels

are indicated inside the vat.

« Plug the deep fat fryer into the mains. When the temperature regulating
control Fig. 1 (3) is off (0), the pilot light Fig. 1 (4) will also be off. Turn the
temperature regulating control Fig. 1 (3) and select the desired temperature,
depending on the food you want to fry. Next, the red pilot light Fig. 1 (4)
will be lit, indicating that the deep fat fryer is heating the oil. The pilot light
Fig. 1 (4) will turn off when the oil or liquid grease reaches the temperature
selected. During the cooking time, the temperature pilot light will flash on
and off, indicating that the thermostat is functioning and is constantly
regulating the correct temperature.

« During the cooking time, the pilot will flash on and off when the resistance
is working to regulate the temperature.

- Place the food in the basket Fig. 1 (6) while it is outside the deep fat fryer.
When the heating pilot light Fig. 1 (4) switches off, gently place the basket
in the deep fat fryer in the frying position Fig. 1 (8a). The food should always
be covered by the oil.

« Lower the lid Fig. 1(1) to prevent smoke and smells. Thus, the basket must be
placed correctly, so that the handle fits inside the space on the cover. Fig. 3
«When you finish frying the food, turn the temperature regulating control
Fig. 1 (3) to the off position (0). Open the lid with the use of the handle (Fig.

10
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1) (11). Place the basket on the draining position Fig. 1 (8b) to drain the oil

from the food.

+ Once the food is drained, take the basket out of the deep fat fryer and
empty it. Next, unplug the deep fat fryer.

«When the oil is cold, place the basket inside the deep fat fryer and put the
handle (11) inside. If you were using solid fat, leave it to solidify in the vat
and store the deep fat fryer with the fat in it.

- The basket handle has two different positions to make its use more comfort-
able:

- When you use the basket, press the metal rods of the handle towards the
interior and move the plastic piece towards the exterior, to obtain a major
length of the handle; it will be more comfortable to use. (Fig. 4a)

- If you want to place the basket handle inside the oil tank, press again the
rods and move the plastic piece towards the basket, (Fig.4b), to shorten
the handle and allow you to close the lid of the deep fryer.

USE WITH SOLID FAT

If you use solid fat for frying (when not previously used), you must take the

following precautions:

- Melt the pieces of new solid frying fat in a pan at a low heat. Watch over
the pan at all times and keep it out of the reach of children.

- Turn off the heat as soon as the fat has melted. Place the deep fat fryer in
the kitchen sink and very carefully pour the melted fat into the vat.

- Remember not to go over the maximum level indicated in the vat.

- If you are going to use fat that is in the deep fat fryer, left over from a
previous frying session, make holes in the fat with the help of a fork. Close
the deep fat fryer cover to avoid spatters and turn the temperature regulat-
ing control Fig. 1 (3) to 160° so that the fat slowly softens. If you wish, you
can increase the temperature once the fat has melted.

CLEANING AND MAINTENANCE

«Wait until the oil has completely cooled before proceeding to clean your
deep fat fryer. Unplug the deep fat fryer.

- The basket and the cover can be washed with hot soapy water. To dismantle
the cover, put it in a vertical position and pull it out. Clean the outside cas-
ing with a damp cloth.

« Empty the oil from the vat, through the oil draining area Fig. 1 (9).

+When you change the oil, take advantage to also clean the inside of the vat
using a cloth dampened with hot soapy water. Then dry it with a cloth and
make sure it is completely dry before using the deep fat fryer again.

« IMPORTANT: Never submerge the deep fat fryer in water.
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PRACTICAL HINTS

« Food items must be completely dry before you place them in oil or fat.

«In order to prevent potatoes from sticking together, wash them before you
fry them.

-If the fryer is not going to be used continuously, it is best for the oil or

liquid fat to be kept in the refrigerator or in a cool place in tightly closed

containers. Beforehand, using a strainer, remove all the loose particles that

the fried food may have released into the oil.

- Change the oil when it looks dark, smells bad or the food tastes bad. Never
add fresh oil or fat to used oil or fat.

- Do not leave oil/fat at a high temperature for longer than necessary.

« Always store the fryer with its lid closed to prevent dust or other products
from deteriorating the oil or fat.

« The discarded oil or fat must not be thrown down the WC or the sink. Put
them into a closed container and take them to an appropriate rubbish con-
tainer.
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- FRANCAISE

ATTENTION!

- Lisez attentivement ces instructions avant d’utiliser I'appareil et conservez-
les pour pouvoir les consulter lorsque vous en aurez besoin.

- Utilisez cet appareil uniquement a des fins domestiques et exclusivement
pour l'usage décrit dans ce manuel.

- Ne le branchez pas sans avoir préalablement vérifié que la tension électrique
indiquée sur la plaque signalétique correspond bien a celle de votre domicile.
+ Ne branchez jamais votre friteuse si le niveau d’huile dans la cuve est infé-

rieur au minimum ou supérieur au maximum indiqué.

- Ne versez jamais de liquide autre que de I'huile dans la friteuse.

+ Ne trempez jamais l'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide .

- Vérifiez bien que la base de la prise de courant est équipée d’une prise de
terre adaptée.

- Débranchez la friteuse aprés chaque utilisation.

- Maintenez-la hors de la portée des enfants.

- Ne laissez pas votre friteuse fonctionner sans surveillance.

- Cette friteuse est équipée d'un dispositif de sécurité thermique. En cas de
panne du thermostat, le courant est automatiquement interrompu, ce qui
évite les risques, notamment les risques de surchauffe.

- Evitez de bouger ou de changer la friteuse de place lorsqu'elle fonctionne.

- N'utilisez pas l'appareil si sa prise ou le cordon d’alimentation est endom-
magé. Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé par un Service
Technique Agréé.

- La surface de I'appareil peut atteindre des températures élevées. Manipulez-
le avec précaution.

« Electrodomésticos Solac S.A. décline toute responsabilité en cas de dom-
mage causé a des personnes, a des animaux ou a des objets résultant du
non-respect de ces consignes.

ATTENTION ! Pour mettre |'appareil au rebut, NE LE JETEZ JAMAIS a

la poubelle. Déposez-le dans un POINT DE RECYCLAGE ou a la déchet-

terie la plus proche afin qu'il y soit traité comme il convient. Vous
= contribuerez ainsi a préserver l'environnement.

ELEMENT PRINCIPAUX FIG. (1)

1.- Couvercle (démontable)
2.- Filtre anti-odeur et anti-graisse
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3.- Commande de réglage de la température
4.- Voyant lumineux (chauffage)
5.- Cuve (1 1)
6.- Panier (450 g)
7.- Poignée du panier
8.- Support du panier
8.a - Position friture
8.b - Position égouttage
9.- Verseur d’huile
10.- Poignées
11.- Poignée du couvercle

FONCTIONNEMENT

- Avant d'utiliser la friteuse pour la premiere fois, nous vous recommandons
de nettoyer la cuve Fig. 1 (5) et le panier Fig. 1 (6) avec un chiffon humide
puis de bien les essuyer.

- Placez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable, loin des bords
et veillez a ce que le cable ne pende pas sur le bord de la table ni au-dessus,
et a ce qu'il ne soit pas au contact de surfaces chaudes.

« Ouvrez le couvercle Fig.1 (1).

- Placez la poignée Fig. 1 (7) dans le panier Fig. 1 (6). Pour ce faire, insérez les
extrémités de la poignée dans le panier jusqu’a ce qu’elles soient position-
nées comme indiqué sur la figure 2

« Versez I'huile ou la graisse liquide a l'intérieur de la friteuse en veillant a ce
que le niveau d’huile soit compris entre les points minimum et maximum
autorisés. Ces niveaux sont repérés a l'intérieur de la cuve.

« Branchez la friteuse. Lorsque la commande de réglage de la température Fig.
1 (3) est en position d’arrét (0), le voyant Fig. 1 (4) est éteint. Tournez la
commande de réglage de la température Fig. 1 (3) en sélectionnant la tem-
pérature souhaitée en fonction des aliments a frire. Le voyant rouge Fig. 1
s'allume (4) et indique que la friteuse chauffe I'huile. Le voyant Fig.1 (4)
s'éteint lorsque I'huile ou la graisse liquide atteint la température sélection-
née. Pendant la friture, le voyant de température s'allume de fagcon intermit-
tente pour indiquer que le thermostat fonctionne et qu'il ajuste en perma-
nence la température sélectionnée.

Pendant la friture, ce voyant s'allume de facon intermittente lorsque la résis-

tance intervient pour réguler la température.

- Placez les aliments dans le panier Fig. 1 (6), lequel doit étre hors de la fri-
teuse. Lorsque le voyant de chauffe Fig. 1 (4) s'éteint, enfoncez doucement
le panier dans la friteuse et placez-le en position Friture (Fig. 12. 1 (8a). Les
aliments doivent toujours étre immergés dans I'huile.

14
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- Faites descendre le couvercle (Fig. 1(1) pour éviter les fumées et les odeurs.
Le panier doit pour cela étre placé de facon a ce que la poignée soit placée
dans l'espace prévu a cet effet sur le couvercle. Fig. 3

- Lorsque vous aurez terminé de faire frire les aliments, tournez la commande
de réglage de la température Fig. 1 (3) jusqu’a la position d’arrét (0). Ouvrez
le couvercle en utilisant la poignée Fig.1 (11). Placez le panier en position
égouttage Fig. 1 (8b) pour que I'huile coule des aliments.

- Une fois les aliments égouttés, retirez le panier de la friteuse et retirez les
aliments. Débranchez ensuite la friteuse.

« Lorsque I'huile est froide, placez le panier a l'intérieur de la friteuse et tour-
nez la poignée (11) vers l'intérieur. Si vous avez utilisé de la graisse solide,
laissez-la se solidifier dans la cuve et rangez la friteuse avec la graisse a
I'intérieur.

- Le manche du panier a deux positions différentes afin de faciliter son utili-
sation :

- Quand vous voulez utiliser le panier, pressez les tiges de la poignée vers
I'intérieur, et tirez la piéce en plastique vers lI'extérieur pour obtenir une plus
grande longueur de manche, et vous faciliter ainsi son utilisation (Fig. 4a)

- Quand vous souhaitez garder la poignée du panier dans la cuve, pressez
a nouveau les tiges et approchez la partie plastique vers le panier (Fig.4b)
afin de raccourcir le manche, et vous permettre ainsi de fermer le couver-
cle de la friteuse.

UTILISATION AVEC DE LA GRAISSE SOLIDE

« Si vous utilisez de la graisse solide pour la friture (la premiere fois), vous
devez prendre les précautions suivantes :

- Faites fondre les morceaux de graisse solide a frire dans une casserole a
feu doux. Surveillez en permanence la casserole et maintenez-la hors de
la portée des enfants.

- Eteignez le feu lorsque la graisse est fondue. Placez la friteuse dans I'évier
et versez la graisse fondue a l'intérieur de la cuve en prenant toutes les
précautions nécessaires.

- Veillez a ne pas dépasser le niveau maximum indiqué dans la cuve.

- Si vous utilisez la graisse solide déja utilisée et présente dans la friteuse,
percez-la a l'aide d'une fourchette. Fermez le couvercle de la friteuse pour
éviter les éclaboussures, et tournez la commande de réglage de la tempéra-
ture Fig. 1 (3) sur 160° pour que la graisse fonde lentement. Si vous le sou-
haitez, vous pouvez augmenter la température lorsque la graisse a fondu.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Attendez que I'huile ait completement refroidi avant de procéder au net-
toyage de votre friteuse. Débranchez la friteuse.

15
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- Le panier et le couvercle peuvent étre nettoyés avec de I'eau chaude savon-
neuse. Pour démonter le couvercle, placez-le a la verticale et tirez-le vers
I'extérieur. Nettoyez l'extérieur a I'aide d’'un chiffon humide.

«Videz I'huile de la cuve par la zone du verseur d’huile Fig. 1 (9).

- Profitez du changement d’huile pour nettoyer également l'intérieur de la
cuve en utilisant pour cela un chiffon imbibé d'eau savonneuse. Essuyez-la
ensuite avec un chiffon et assurez-vous qu'elle est complétement seche
avant d'utiliser a nouveau la friteuse.

« IMPORTANT : Ne trempez jamais la friteuse dans |'eau.

CONSEILS PRATIQUES

- Les aliments doivent étre parfaitement secs avant de pouvoir les tremper
dans I'huile ou la graisse.

« Pour éviter que les pommes de terre ne collent, lavez-les avant de les faire
frire.

- Si la friteuse n'est pas utilisée de maniére continue, il convient de conserver
I'huile ou la graisse liquide dans des récipients hermétiquement fermés dans
le réfrigérateur ou dans un endroit frais. Avant d’extraire I'huile ou la grais-
se, retirez avec une passoire les éventuels restes d’aliments.

« Remplacez I'huile lorsqu'elle devient foncée, lorsqu'elle dégage une mau-
vaise odeur ou lorsqu'elle donne un mauvais godt aux aliments. N'ajoutez
jamais de I'huile ou de la graisse fraiche a celle déja utilisée.

- Ne laissez pas I'huile ou la graisse a une température élevée plus que le
nécessaire.

- Maintenez toujours la friteuse fermée avec le couvercle pour éviter que de
la poussiére ou d'autres éléments n'abiment I'huile ou la graisse.

« L'huile ou la graisse usagée ne doit pas étre déversée dans les WC ou l'évier.
Placez-la dans un récipient fermé et déposez-la dans un conteneur prévu a
cet effet.
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DEUTSCH

ACHTUNG

- Lesen Sie diese Anleitung vor Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam
durch und bewahren Sie sie zum spateren Nachschlagen auf.

- Benutzen Sie dieses Gerat nur fir den Hausgebrauch und ausschlieBlich fur
die in dieser Gebrauchsanweisung beschriebenen Verwendungszwecke.

- Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerétes, dass die auf dem Typen-
schild angegebene Netzspannung mit jener Ihres Haushalts tGbereinstimmt.

- SchlieBen Sie Ihre Fritteuse niemals an, ohne dass sich der Olstand im Be-
hélter Uber der Markierung Min und unter der Markierung Max befindet.

- Geben Sie keine andere Fliissigkeit als Ol in die Fritteuse.

» Das Gerat niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten tauchen X.

« Achten Sie darauf, dass die Steckdose vorschriftsgemal3 geerdet ist.

«Trennen Sie die Fritteuse nach dem Betrieb vom Netz.

« AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

- Die Fritteuse wahrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt lassen.

« Diese Fritteuse ist mit einer thermischen Sicherheitsvorrichtung ausgestat-
tet. Bei einer Storung des Thermostats wird die Stromzufuhr automatisch
unterbrochen, wodurch jegliches Risiko einer Uberhitzung und sonstige
Gefahren vermieden werden.

«Vermeiden Sie es, die Fritteuse wahrend der Benutzung zu bewegen oder
umzustellen.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn Netzstecker oder Kabel beschadigt sind. Bei
Beschadigung muss das Netzkabel von einem autorisierten technischen
Kundendienst ersetzt werden.

- Die Oberflache des Gerédtes erreicht hohe Temperaturen; gehen Sie vorsich-
tig damit um.

- Electrodomésticos Solac S.A. Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die
Personen, Tieren oder Gegenstdnden infolge einer Nichtbeachtung dieser
Anweisungen zugefligt werden.

K ACHTUNG!! Das Gerat KEINESFALLS Uber den Hausmdill entsorgen,

sondern zum ndachstgelegenen WERTSTOFFHOF oder zur Abfallan-
nahmestelle zur Weiterverwertung bringen. So leisten Sie einen
mm—— Beitrag zum Umweltschutz.

HAUPTBESTANDTEILE ABB. (1)

1.- Deckel (abnehmbar)
2.- Antigeruchs- und Antifettfilter
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3.- Temperaturregler
4.- Leuchtanzeige (Aufwarmphase)
5.- Frittierbehalter (1 1)
6.- Frittierkorb (450 g)
7.- Korbgriff
8.- Korbhalterung
8.a — Frittier-Position
8.b — Abtropf-Position
9.- Olausguss
10.- Griffe
11.- Deckelgriff

BETRIEB

«Vor der ersten Benutzung der Fritteuse empfehlen wir, den Behalter Abb. 1
(5) und den Korb Abb. 1 (6) mit einem feuchten Tuch zu reinigen und gut
abzutrocknen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Flache, mit
sicherem Abstand zum Rand und achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
Uber die Kante des Tisches bzw. der Arbeitsflache hdangt oder heille Flachen
berihrt.

- Offnen Sie den Deckel Abb. 1 (1)

- Befestigen Sie den Griff 1 (7) am Korb Abb. 1 (6). Hingen Sie dazu die Grif-
fenden wie auf Abb. 2 gezeigt in den Korb ein. 2

. Schitten Sie das Ol oder fliissige Fett in die Fritteuse. Beachten Sie dabei,
dass sich der Olstand zwischen dem Mindest- und Héchststand befinden
muss. Diese Begrenzungen sind im Inneren des Behélters markiert.

« SchlieBen Sie die Fritteuse an das Netz an. Befindet sich der Temperaturreg-
ler Abb 1 (3) in AUS-Stellung (0), so ist die Leuchtanzeige Abb. 1 (4) ausge-
schaltet. Drehen Sie den Temperaturregler Abb. 1 (3) je nach den zu frittie-
renden Speisen auf die gewiinschte Temperatur. Nun leuchtet die
Leuchtanzeige rot auf Abb. 1 (4) und weist darauf hin, dass die Fritteuse das
Ol erhitzt. Die Leuchtanzeige Abb. 1 (4) erlischt, wenn das Ol bzw. flissige
Fett die gewlinschte Temperatur erreicht hat. Wahrend des Frittierens blinkt
die Temperaturanzeige. Dies zeigt an, dass der Thermostat in Betrieb ist und
kontinuierlich die gewdhlte Temperatur einstellt.

- Geben Sie die Speisen in den Frittierkorb Abb. 1 (6), der sich auflerhalb der
Fritteuse befinden muss. - Sobald die Aufwdrmanzeige Abb.1 (4) erlischt,
setzen Sie den Korb vorsichtig in die Frittier-Position der Fritteuse ein Abb.
1 (8a). Das Frittiergut muB stets vollstandig mit Ol bedeckt sein.

» Deckel schlieBen Abb. 1(1), um Dampf und Geruchsbildung zu vermeiden.
Achten Sie dabei darauf, dass der Frittierkorb so sitzt, dass der Griff in die
dafiir vorgesehene Aufnahme des Deckels einrastet. Abb. 3.
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- Drehen Sie nach dem Frittieren der Speisen den Temperaturregler (3) auf die
Position AUS (0). Offnen Sie den Deckel mithilfe des Griffes Abb. 1 (11) Han-
gen Sie anschlieBend den Frittierkorb in der Abtropf-Position Abb. 1 (8b)
ein, damit das Ol gut vom Frittiergut abtropfen kann.

- Nachdem das Ol abgetropft ist, nehmen Sie den Korb aus der Fritteuse und
entnehmen Sie das Frittiergut. Dann trennen Sie die Fritteuse vom Netz.
«Wenn das Ol kalt ist, setzen Sie den Korb in die Fritteuse ein und legen den
Griff (11) hinein. Wenn Sie Fett im festen Zustand benutzt haben, lassen Sie es
im Behalter fest werden und bewahren die Fritteuse mit dem Fett darin auf.

« Flr eine komfortable Anwendung gibt es 2 verschiedene Griffpositionen:

- Wenn Sie den Frittierkorb benutzen: Fir eine leichtere Handhabung dri-
cken Sie die beiden Metallstdbe des Griffs nach innen und schieben den
Plastikgriff nach auflen, um die Ldnge des Griffs zu vergroern (Fig. 4a).

- Wenn Sie den Griff im Frittierbehalter verstauen mochten, verkiirzen Sie
den Griff. Hierzu driicken Sie die Metallstabe erneut zusammen und schie-
ben den Plastikgriff nach innen, in Richtung Frittierkorb (Fig. 4b) und
schlieBen den Deckel der Fritteuse.

VERWENDUNG MIT FRISCHEM, FESTEM FETT

«Wenn Sie zum Frittieren festes Fett (unbenutzt) verwenden, missen Sie
folgendes beachten:

- Schmelzen Sie die Stlicke des frischen Fettes bei niedriger Temperatur in
einem Topf. Lassen Sie den Topf nicht unbeaufsichtigt und halten Sie ihn
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

- Sobald das Fett geschmolzen ist, schalten Sie den Herd aus. Stellen Sie die
Fritteuse in das trockene Spllbecken und gieBen Sie das geschmolzene
Fett vorsichtig in den Frittierbehalter.

- Achten Sie darauf, dass das Fett die im Behdlter angegebene Maximal-
Markierung nicht tbersteigt.

- Wenn Sie festes Fett wiederbenutzen mochten, das sich bereits in der Fritteu-
se befindet, bohren Sie mit einer Gabel Locher in das Fett. SchlieBen Sie den
Deckel der Fritteuse, um Spritzer zu vermeiden und drehen Sie den Tempe-
raturregler Abb. 1 (3) auf 160°, um das Fett langsam zu schmelzen. Bei Bedarf
konnen Sie die Temperatur erhdhen, wenn das Fett geschmolzen ist.

REINIGUNG UND PFLEGE

- Warten Sie, bis das Ol vollstindig abgekiihlt ist, bevor Sie das Gerét reinigen.
Trennen Sie die Fritteuse vom Netz.

« Frittierkorb und Deckel kdnnen mit warmem Wasser und Spulmittel gerei-
nigt werden. Zum Abnehmen des Deckels stellen Sie ihn senkrecht und
ziehen ihn nach auBlen. Reinigen Sie die AuBenseite des Gehaduses mit einem
feuchten Tuch.
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« Leeren Sie das Ol liber den Olausguss aus dem Frittierbehilter Abb. 1 (9)

- Reinigen Sie beim Wechsel des Ols auch das Innere des Behilters mithilfe
eines mit warmem Wasser und Spilmittel befeuchteten Tuchs. Anschlieend
trocknen Sie den Behélter mit einem Tuch. Bevor Sie die Fritteuse erneut
benutzen, stellen Sie sicher, dass der Behalter vollstandig trocken ist.

« WICHTIG: Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser.

PRAKTISCHE TIPPS

- Das Frittiergut muB vollstindig trocken sein, bevor es in Ol oder Fett ge-
taucht wird.

+Um das Verkleben von Kartoffelscheiben zu vermeiden, sollten Sie sie vor
dem Frittieren waschen und gut trocknen.

- Bewahren Sie das Ol oder fliissige Fett in gut verschlossenen Behiltern im
Kihlschrank oder an einem kiihlen Ort auf, wenn Sie die Fritteuse langere
Zeit nicht benutzen. Zuvor sollten Sie die Partikel, die sich vom Frittiergut
abgeldst haben, mit einem Sieb herausfiltern.

« Ersetzen Sie das Ol, wenn es eine dunkle Firbung oder einen unangeneh-
men Geruch aufweist oder Sie einen schlechten Geschmack bei dem Frittier-
gut feststellen . Mischen Sie niemals frisches Ol oder Fett mit bereits benutz-
tem.

- Setzen Sie das Ol/Fett niemals langer als erforderlich hohen Temperaturen
aus.

- Bewahren Sie die Fritteuse stets mit geschlossenem Deckel auf, um zu ver-
hindern, dass Staub oder sonstige Elemente das Ol bzw. Fett verderben.

- Altes Ol bzw. Fett nicht tiber das WC oder den Ausguss entsorgen. Sammeln
Sie es in einem geschlossenen Behdlter und entsorgen Sie es Uber einen
daflir vorgesehenen Abfallcontainer.
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- PORTUGUES

ATENCAO

- Leia atentamente estas instru¢des antes de utilizar o aparelho e guarde-as
para uma possivel consulta posterior.

- Utilize este aparelho unicamente para fins domésticos e exclusivamente para
o uso descrito neste manual.

« Nao o ligue sem verificar se a voltagem indicada na placa de caracteristicas
e a de sua casa coincidem.

« Nunca ligue a sua fritadeira sem que o dleo ultrapasse o minimo no depé-
sito nem o maximo.

« Nao introduza na fritadeira qualquer liquido que nao seja dleo.

« Nunca mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer liquido >X.

« Assegure-se de que a base da tomada dispde de uma tomada de terra ade-
quada.

- Depois de utilizar a fritadeira, desligue-a da rede eléctrica.

- Mantenha fora do alcance das criancas.

« Nao deixe a fritadeira em funcionamento sem ser vigiada.

- Esta fritadeira esta equipada com um dispositivo de seguranca térmico. Em
caso de avaria do termdéstato, a corrente é automaticamente interrompida,
0 que evita qualquer risco de sobreaquecimento e outros riscos.

- Evite deslocar ou mudar a fritadeira de lugar quando estiver em funcionamento.

- Ndo utilize o aparelho com a ficha ou o cabo danificado. Se o cabo estiver
danificado deve ser substituido por um Servi¢o Técnico Autorizado.

+ A superficie do aparelho atinge temperaturas elevadas: manuseie-a com
cuidado.

« Electrodomésticos Solac S.A. declina qualquer responsabilidade por danos
causados a pessoas, animais ou objectos, pelo ndo cumprimento destas
adverténcias.

ATENGAO! Quando pretender desfazer-se do aparelho, NUNCA o deite

no caixote do lixo, faga-o no seu ECOPONTO ou no ponto de recolha

de residuos mais perto de sua casa, para o seu posterior tratamento.
= Desta forma, esta a contribuir para a proteccdo do meio ambiente.

COMPONENTES PRINCIPAIS FIG. (1)

1.- Tampa (desmontavel)
2.- Filtro anti-odor e anti-gordura
3.- Comando regulador da temperatura
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4.- Piloto luminoso (aquecimento)
5.- Cuba (1 1)
6.- Cesto (450 g)
7.- Cabo do cesto
8.- Apoio para o cesto
8.a — Posicao fritar
8.b - Posicdo escorrimento
9.- Bico de ¢leo
10.- Asas
11.- Asa da tampa

FUNCIONAMENTO

- Antes de utilizar a fritadeira pela primeira vez, recomendamos que limpe a
cuba Fig.1 (5) e o cesto Fig.1 (6) com um pano humido e que os seque
bem.

- Coloque o aparelho sobre uma superficie horizontal, plana e estavel, afas-
tada das bordas, e ndo deixe que o cabo fique pendurado na borda da mesa
ou do tampo, nem que toque em superficies quentes.

« Abra a tampa Fig.1 (1).

« Coloque o cabo Fig.1 (7) no cesto Fig.1 (6). Para isso, insira as extremidades
do cabo no cesto até ficarem colocados como indica a figura. 2

« Deite o 6leo ou a gordura liquida no interior da fritadeira, tendo em conta
que o nivel de 6leo deve ficar acima do nivel minimo e abaixo do méaximo.
Estes niveis estdo marcados no interior da cuba.

- Ligue a fritadeira a rede eléctrica. Quando o comando regulador de tempe-
ratura Fig1 (3) estd na posicdo de desligado (0) o piloto luminoso Fig1 (4)
estard apagado. Rode o comando regulador da temperatura Fig.1 (3), selec-
cionando a temperatura que desejar, conforme os alimentos a fritar. Nesse
momento ilumina-se o piloto vermelho de ligado Fig1 (4) indicando que a
fritadeira esta a aquecer o 6leo. Este piloto luminoso Fig.1 (4) apagar-se-a
quando o 6leo ou a gordura liquida alcancar a temperatura seleccionada.
Durante o tempo de fritura, o piloto de temperatura ilumina-se intermiten-
temente, indicando que o termostato estd a funcionar regulando constan-
temente a temperatura ajustada.

Durante o tempo de fritura, este piloto acender-se-a intermitentemente quan-

do a resisténcia esta a trabalhar para regular a temperatura.

- Coloque os alimentos no cesto Fig.1 (6), com o cesto fora da fritadeira.
Quando o piloto de aquecimento se apagar, Fig.1 (4), introduza suavemente
o cesto na fritadeira, colocando-o na posicao de fritar Fig. 1 (8a). Os alimen-
tos devem ficar sempre cobertos de oleo.

- Baixe a tampa Fig. 1(1) para evitar fumos e odores. Para isso assegure-se de
que o cesto esta colocado de tal forma que o cabo esteja encaixado no
espago existente para 0 mesmo na prépria tampa. Fig.3
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+ Quando tiver terminado de fritar os alimentos, gire o comando regulador
da temperatura Fig.1 (3) até a posicdo de desligado (0). Abra a tampa com
a ajuda da asa Fig.1 (11). Coloque o cesto na posicdo de escorrer Fig.1 (8b)
para que os alimentos escorram bem o 6leo.
- Depois de escorridos, retire o cesto da fritadeira e esvazie os alimentos. A
seguir, desligue a fritadeira da rede eléctrica.
- Quando o dleo estiver frio coloque o cesto no interior da fritadeira e coloque
o cabo (11) dentro. Se tiver utilizado gordura sélida, deixe que solidifique
no depésito e guarde a fritadeira com a gordura nela.
« A pega do cesto tem duas posi¢des diferentes para facilitar o uso
- Quando quiser utilizar o cesto pressione as varinhas metalicas e puxe para
fora para conseguir uma maior extencdao da pega o que se torna mais
comodo. (Fig. 4a).

- Quando quiser guardar a pega do cesto dentro da cuba volte a pressionar
as varinhas e recolhas para dentro da pega plastica assim a pega fica mais
curta o que permite fechar a tampa da fritadeira. (Fig. 4b).

UTILIZACAO COM GORDURA SOLIDA

- Se utilizar gordura sélida para fritar (ndo anteriormente utilizada) deve to-
mar as seguintes precaugoes:

- Derreta os pedagos da nova gordura sélida para fritar numa cacarola em
lume brando. Vigie sempre a cacarola e mantenha-a fora do alcance das
criancas.

- Apague o lume quando a gordura tiver derretido. Coloque a fritadeira na
pia da banca e, com muito cuidado, deite a gordura derretida no interior
da cuba.

- Tenha cuidados para nao ultrapassar o nivel maximo indicado na cuba.

- Se vai utilizar a gordura sélida que se encontra na fritadeira, utilizada numa
fritura anterior, faca buracos na gordura com a ajuda de um garfo. Feche a
tampa da fritadeira, para evitar salpicos, e rode o comando regulador da
temperatura Fig.1 (8) para 160° para que a gordura amoleca lentamente. Se
desejar, pode subir a temperatura quando a gordura tiver derretido.

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Espere que o dleo arrefeca completamente antes de proceder a limpeza da
sua fritadeira. Desligue a fritadeira da rede.

- O cesto e a tampa podem lavar-se com agua com detergente. Para desmon-
tar a tampa coloque-a verticalmente e puxe-a para fora. Limpe a parte ex-
terior com um pano humido.

- Esvazie o 6leo da cuba, pela zona do bico de dleo Fig.1 (9)

« Aproveite a mudanca de 6leo para limpar também o interior da cuba utili-
zando para isso um pano humedecido com dgua quente e detergente. Se-
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que-o depois com um pano e certifique-se de que estd completamente seco
antes de utilizar de novo a fritadeira.
« IMPORTANTE: Nunca deve mergulhar a fritadeira em agua.

CONSELHOS PRATICOS

+ Os alimentos devem estar perfeitamente secos antes de os submergir em
6leo ou em gordura.

- Para evitar que as batatas se colem, lave-as antes de as fritar.

-Se a fritadeira ndo vai ser utilizada de forma continua, é conveniente que o

6leo ou a gordura liquida sejam guardados em recipientes bem fechados no

frigorifico ou num local fresco. Antes de o fazer, retire as particulas soltas que
se possam ter desprendido dos alimentos e estejam no éleo, com a ajuda de
um coador.

- Substitua o éleo quando este apresentar uma coloracdo escura, mau odor
ou mau sabor nos alimentos. Nunca adicione éleo ou gordura frescos aos ja
utilizados.

- Ndo deixe o 6leo/a gordura a uma temperatura elevada mais tempo do que
0 necessario.

- Guarde sempre a fritadeira com a tampa fechada para evitar que o p6 ou
outros elementos deteriorem o 6leo ou a gordura.

+ O 6leo ou a gordura deitados fora ndo devem ser despejados na sanita ou
na banca. Deposite-os num recipiente fechado e leve-os para um contentor
de lixo adequado.
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- ITALIANO

ATTENZIONE

- Leggere attentamente le presenti istruzioni prima di utilizzare I'elettrodomesti-
co e conservarle per poterle consultare in futuro, se necessario.

« Utilizzare I'apparecchio solo per scopi domestici e per gli usi descritti nel
presente manuale.

«Non collegarlo all’alimentazione elettrica senza aver prima verificato che la
tensione dellimpianto domestico corrisponda a quella riportata sulla tar-
ghetta delle specifiche.

« Non collegare mai la friggitrice se I'olio contenuto nel deposito non supera
il livello minimo o oltrepassa quello massimo.

+ Nella friggitrice utilizzare esclusivamente olio.

« Non immergere mai la friggitrice in acqua o altro liquido X.

- Verificare che la base della spina disponga di una messa a terra adeguata.

- Dopo averla utilizzata, staccare la spina della friggitrice dalla presa di corrente.

- Tenere lontano dalla portata dei bambini.

« Non lasciare la friggitrice in funzione senza sorveglianza.

« La friggitrice viene fornita con un dispositivo di sicurezza termico. In caso
di guasto al termostato, la corrente si interrompe automaticamente. Cio
evita che l'apparecchio si surriscaldi e che insorgano rischi di altra natura.

+ Non spostare la friggitrice quando ¢ in funzione.

« Non utilizzare I'apparecchio se la spina o il cavo & danneggiato. In questo
caso, richiederne la sostituzione a un centro di assistenza autorizzato.

- La superficie dell’apparecchio raggiunge temperature elevate, pertanto é
necessario maneggiarla con attenzione.

« Electrodomésticos Solac S.A. declina ogni responsabilita per danni a perso-
ne, animali o cose dovuti al mancato rispetto delle presenti avvertenze.

ATTENZIONE: non smaltire MAI I'apparecchio insieme ai rifiuti dome-

stici. Portarlo presso il CENTRO DI SMALTIMENTO o di raccolta piu

vicino perché possa essere smaltito adeguatamente. In questo modo
= si contribuira alla tutela dell'ambiente.

COMPONENTI PRINCIPALI FIG. 1 (1)

1.- Coperchio (smontabile)

2.- Filtro antiodore e antigrasso
3.- Regolatore della temperatura
4.- Spia luminosa (riscaldamento)
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5.- Vaschetta (1 1)

6.- Cestello (450 g)

7.- Manico del cestello

8.- Appoggio per il cestello
8.a — Posizione di frittura
8.b - Posizione di scolo

9.- Beccuccio dell’olio

10.- Manici

11.- Manico del coperchio

FUNZIONAMENTO

- Prima di utilizzare la friggitrice per la prima volta, si consiglia di pulire la
vaschetta Fig. 1 (5) e il cestello Fig. 1 (6) con un panno umido e di asciugar-
li bene.

« Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e lonta-
no dai bordi. Non lasciare che il cavo rimanga impigliato al bordo del tavo-
lo o del piano di cottura, né che entri in contatto con superfici calde.

« Aprire il coperchio Fig. 1 (1).

« Posizionare il manico Fig. 1 (7) nel cestello Fig. 1 (6). A tal fine, inserirne le
estremita nel cestello fino a quando non risultano posizionati come in Fig. 2.

- Versare I'olio o il grasso liquido all'interno della friggitrice ricordando che il
livello dell'olio deve oltrepassare il livello minimo e rimanere al di sotto del
livello massimo. Questi livelli sono indicati all'interno della vaschetta.

- Collegare la friggitrice alla presa di corrente . Se il regolatore della tempe-
ratura Fig. 1 (3) si trova nella posizione di spegnimento (0), la spia luminosa
Fig. 1 (4) & spenta. Ruotare il regolatore della temperatura Fig. 1 (3) fino a
selezionare la temperatura desiderata, in base agli alimenti da friggere. Si
accende cosi la spia di accensione in rosso Fig. 1 (4), a indicare che la frig-
gitrice sta riscaldando I'olio. La spia luminosa Fig. 1 (4) si spegne non appe-
na l'olio o il grasso liquido raggiunge la temperatura selezionata. Durante la
frittura, la spia luminosa della temperatura si accende in modo intermitten-
te, a indicare che il termostato regola la temperatura tenendola costante.

«In questo periodo la spia si accende in modo intermittente quando la resi-
stenza e in funzione per regolare la temperatura.

- Estrarre il cestello e porvi gli alimenti all'interno Fig. 1 (6). Se la spia di ri-
scaldamento si spegne, Fig. 1 (4), portare delicatamente il cestello all'interno
della friggitrice collocandolo nella posizione di frittura Fig. 1 (8a). Gli alimen-
ti devono essere sempre immersi nell'olio.

« Abbassare il coperchio Fig. 1(1) per evitare la fuoriuscita di fumi e odori. Per
farlo, accertarsi che il cestello sia collocato in modo che il manico risulti
incassato nello spazio preposto sul coperchio Fig. 3.

« Al termine della frittura degli alimenti, ruotare il regolatore della tempera-
tura Fig. 1 (3) fino alla posizione di spegnimento (0). Aprire il coperchio con
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I'aiuto del manico Fig. 1 (11). Collocare il cestello nella posizione di scolo

Fig. 1 (8b) affinché I'olio scorra bene dagli alimenti.

- Al termine, rimuovere il cestello dalla friggitrice e svuotarlo. Staccare quindi
la friggitrice dalla presa di corrente.

- Non appena l'olio si é raffreddato, riporre il cestello all'interno della friggi-
trice e portare il manico (11) all'interno. Se si utilizza del grasso solido, la-
sciare che si solidifichi nel deposito e conservare la friggitrice con il grasso
all'interno.

- La maniglia del cestino ha due posizioni differenti per rendere il relativo uso
pil comodo:

- O Se voi usano il cestino, premono i coni retinici del metallo della maniglia
verso l'interiore e spostano la parte di plastica verso l'esterno, per ottene-
re una lunghezza importante della maniglia; stara piu bene usare. (Fig.
4a)

- O Se voi desider per dispor cestino maniglia allinterno olio carro armato,
prem ancora asta e spost di plastica parte verso cestino, (Fig.4b), per ridur
maniglia e consent voi per chiud coperchio profondo friggitrice.

UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE CON GRASSO SOLIDO

- Se si utilizza del grasso solido per friggere (non utilizzato in precedenza),
prendere le seguenti precauzioni:

- Fondere in una padella a fuoco lento i pezzi di grasso solido per frittura.
Controllare la padella e tenere lontano dalla portata dei bambini.

- Spegnere il fuoco una volta che il grasso si e fuso. Porre la friggitrice sul
lavello e, facendo molta attenzione, versare il grasso fuso all'interno della
vaschetta.

- Fare in modo che il grasso non superi il livello massimo indicato nella
vaschetta.

- Se si utilizza del grasso solido gia presente nella friggitrice da una prece-
dente frittura, punzecchiarlo con una forchetta. Chiudere il coperchio della
friggitrice per evitare schizzi e portare il regolatore della temperatura Fig. 1
(3) a 160° per consentire al grasso di sciogliersi lentamente. Se necessario,
e possibile aumentare la temperatura dopo che il grasso si & fuso.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Attendere che l'olio si sia raffreddato completamente prima di pulire I'appa-
recchio. Staccare la friggitrice dalla presa di corrente.

- E possibile lavare il cestello e il coperchio con acqua calda e sapone. Per
smontare il coperchio, posizionarlo verticalmente e tirarlo verso l'esterno.
Pulire l'esterno con un panno umido.

- Eliminare l'olio dalla vaschetta utilizzando il beccuccio dell'olio Fig. 1 (9).
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« Quando si cambia I'olio, pulire anche l'interno della vaschetta utilizzando un
panno inumidito con acqua calda e sapone. Asciugare quindi con un panno
e verificare che sia completamente asciutto prima di utilizzare di nuovo la
friggitrice.

« IMPORTANTE: non immergere mai la friggitrice in acqua.

CONSIGLI PRATICI

- Gli alimenti devono essere perfettamente asciutti prima di metterli nell'olio
o nel grasso.

- Per evitare che le patate si attacchino, lavarle prima di friggerle.

- Se la friggitrice non verra utilizzata in modo continuo, & consigliabile che
I'olio o il grasso liquido venga conservato in recipienti ben chiusi in frigori-
fero o in un luogo fresco. Prima pero € opportuno rimuovere con un colino
i residui di alimenti eventualmente rimasti nell'olio.

- Sostituire I'olio quando diventa di colore scuro, assume un cattivo odore o
un cattivo sapore sugli alimenti. Non aggiungere olio o grasso nuovo a
quello gia usato.

+ Non lasciare I'olio o il grasso a una temperatura elevata oltre il tempo ne-
cessario.

- Conservare sempre la friggitrice con il coperchio chiuso per evitare che la
polvere o altri elementi possano rovinare l'olio o il grasso.

« L'olio o il grasso usato non deve essere gettato nel WC o nel lavello. Metter-
lo in un recipiente chiuso e smaltirlo in un apposito contenitore della spaz-
zatura.
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- NEDERLANDS

WAARSCHUWINGEN

- Lees deze gebruiksaanwijzingen voor ingebruikname aandachtig door en
bewaar deze om later evt. na te kunnen slaan.

» Gebruik dit apparaat alleen voor huishoudelijke doeleinden en uitsluitend
voor het gebruik dat in deze gebruiksaanwijzing wordt beschreven.

- Controleer voordat u het apparaat aansluit, of de spanning op het kenmer-
kenplaatje met de netspanning in uw woning overeenkomt.

« Controleer altijd voordat u uw friteuse aansluit of het oliepeil tussen de
minimum- en maximummarkering in de frituurbak ligt.

« Doe nooit een andere vloeistof dan olie in de friteuse.

- Dompel het apparaat niet in water of in andere vloeistoffen onder X.

- Controleer of het stopcontact goed geaard is.

- Trek na gebruik de stekker van de friteuse uit het stopcontact.

« Houd het apparaat buiten bereik van kinderen.

- Laat de friteuse niet onbeheerd aan staan.

- Deze friteuse is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging. In geval van
storing van de thermostaat wordt de stroom automatisch afgesloten, zodat
elk risico van oververhitting of overige risico’s voorkomen worden.

«Vermijd de verplaatsing van de friteuse wanneer deze in werking is.

« Gebruik dit apparaat niet als de stekker of het snoer beschadigd is. Laat als
het snoer beschadigd is dit door een Erkende Technische Dienst vervangen.

« Het oppervlak van het apparaat wordt erg heet; ga er voorzichtig mee om.

- Electrodomésticos Solac S.A. wijst aansprakelijkheid voor schade aan perso-
nen, dieren of voorwerpen als gevolg van het niet naleven van deze aanwij-
zingen nadrukkelijk van de hand.

ﬁ LET OP!! Wanneer u het apparaat wilt weggooien, deponeer het dan

IN GEEN GEVAL bij het huisvuil, maar breng het voor verdere verwer-
king naar het dichtstbijzijnde recyclingcentrum of vuilophaalpunt.
= Op deze wijze draagt u bij aan het behoud van het milieu.

BELANGRIJKSTE ONDERDELEN AFB. (1)

1.- Deksel (afneembaar)

2.- Anti-reuk- en vetfilter

3.- Temperatuurregelaar

4.- Controlelampje (opwarmen)
5.- Frituurbak (1 1)
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6.- Frituurmand (450 g)

7.- Handgreep van de frituurmand

8.- Ophangbeugel voor de frituurmand
8.a — Frituurstand
8.b - Uitdruipstand

9.- Olieafvoerpijpje

10.- Handgrepen

11.- Handgreep van het deksel

WERKING

- Voordat u de friteuse voor het eerst in gebruik neemt, wordt aanbevolen de
frituurbak Afb.1 (5) en de frituurmand Afb.1 (6) met een vochtige doek
schoon te maken en af te drogen.

- Plaats dit apparaat op een horizontaal, plat en stabiel oppervlak ver van
randen en laat het snoer niet over de tafel- of aanrechtrand hangen, noch
in aanraking met hete oppervlakken komen.

- Open het deksel Afb.1 (1).

- Plaats de handgreep Afb.1 (7) in de frituurmand Afb.1 (6). Plaats hiervoor de
uiteinden van de handgreep in de frituurmand zoals aangeduid op Afb. 2
- Schenk de olie of het vloeibaar vet in de friteuse. Let erop dat de olie niet
onder de minimummarkering of boven de maximummarkering uitkomt.

Deze markeringen vindt u aan de binnenkant van de frituurbak.

- Sluit de friteuse op het lichtnet aan. Wanneer de temperatuurregelaar Afb.1
(3) in de uit-stand (0) staat, is het controlelampje Afb.1 (4) uit. Draai de
temperatuurregelaar Afb.1 (3) om de gewenste temperatuur op grond van
de te bereiden voedingsmiddelen in te stellen. Op dit moment gaat het rode
controlelampje Afb.1 (4) aan om aan te geven dat olie in de friteuse verhit
wordt. Het controlelampje Afb.1 (4) gaat uit wanneer de olie of het vloei-
bare vet de ingestelde temperatuur bereikt heeft. Tijdens het frituren knip-
pert het temperatuurlampje om aan te duiden dat de thermostaat in wer-
king is en continu de ingestelde temperatuur regelt.

+ Tijdens de frituurtijd brandt het controlelampje met tussenpozen wanneer
het verwarmingselement werkt om de temperatuur te regelen.

- Doe de voedingsmiddelen in de frituurmand Afb.1 (6). Dit moet met de
mand buiten de friteuse gebeuren. Wanneer het controlelampje voor het
opwarmen, Afb.1 (4), uit gaat, plaats de frituurmand voorzichtig in de fri-
teuse en zet de mand in de frituurstand Afb. 1 (8a). De voedingsmiddelen
moeten altijd met olie overdekt zijn.

« Sluit het deksel Afb. 1 (1) om damp en geurtjes te voorkomen. Let er hierbij
op dat de frituurmand zo geplaatst is dat de steel in hiervoor bestemde
ruimte in het deksel komt te zitten. Afb.3

- Draai de temperatuurregelaar (3) in de Uit-stand wanneer u klaar bent met
het frituren van de voedingsmiddelen. Maak het deksel met behulp van de
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handgreep open Afb.1 (1). Zet de frituurmand in de uitdruipstand Afb.1 (8b)

om de voedingsmiddelen goed uit te laten lekken.

+ Na het uitdruipen, de frituurmand uit de friteuse nemen en de voedingsmid-
delen eruit halen. Neem vervolgens de stekker van de friteuse uit het stop-
contact.

« Hang wanneer de olie afgekoeld is de mand in de friteuse en klap de hand-
greep (11) naar binnen. Als u hard vet gebruikt heeft, laat dit in de frituur-
bak hard worden en bewaar de friteuse met het vet erin.

- Het mandhandvat heeft twee verschillende posities om zijn gebruik comfor-
tabeler te maken:

- Wanneer u de mand gebruikt, druk de metaalstaven van het handvat naar
het binnenland en beweeg het plastic stuk naar de buitenkant, om een
belangrijke lengte van het handvat te verkrijgen; het zal aan gebruik com-
fortabeler zijn. (Fig. 4a)

- Als u het mandhandvat binnen de olietank wilt plaatsen, druk opnieuw de
staven en beweeg het plastic stuk naar de mand, (Fig.4b), om het handvat
te verkorten en u toe te staan om het deksel van de diepe braadpan te
sluiten.

HARD VET GEBRUIKEN

- Neem als u hard vet voor het frituren gebruikt (nog niet eerder gebruikt) de
volgende voorzorgsmaatregelen:

- Smelt de stukken nieuw hard vet in een kookpot op een laag vuurtje. Houd
de kookpot te allen tijde in de gaten en houd hem buiten bereik van kin-
deren.

- Draai het vuur uit zodra het vet gesmolten is. Plaats de friteuse in de
gootsteen en schenk voorzichtig het gesmolten vet in de frituurbak.

- Let erop dat de maximummarkering in de frituurbak niet wordt overschreden.

« Als u hard vet gaat gebruiken dat nog van een vorige keer in de friteuse
staat, prik dan met een vork gaten in het vet. Sluit het deksel van de fri-
teuse om spatten te voorkomen en zet de temperatuurregelaar Afb.1 (8) op
160 °C zodat het vet langzaam zacht wordt. Als u wilt kunt u de temperatuur
verhogen wanneer het vet gesmolten is.

SCHOONMAAKEN ONDERHOUD

«Wacht tot de olie helemaal afgekoeld is voordat u de friteuse gaat schoon-
maken. Haal de stekker van de friteuse uit het stopcontact.

« U kunt de mand en het deksel met heet zeepsop afwassen. Om het deksel
te verwijderen dit verticaal plaatsen en naar buiten trekken. Reinig de bui-
tenkant met een vochtige doek.

- Verwijder de olie uit de frituurbak via het olieafvoerpijpje Afb.1 (9)
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« Maak wanneer u de olie ververst de binnenkant van de frituurbak met heet
zeepsop schoon. Droog deze vervolgens met een doek af en let erop dat
deze helemaal droog is voordat de friteuse opnieuw in gebruik neemt.

+ BELANGRIJK: Dompel de friteuse nooit in water onder.

HANDIGE TIPS

- De voedingsmiddelen moeten helemaal droog zijn voordat u ze in olie of
vet onderdompelt.

- Was de patat van tevoren om aanbakken te voorkomen.

« Als de friteuse niet geregeld gebruikt zal worden, is het zaak de olie of het
vloeibare vet in goed afgesloten bakjes in de koelkast of op een andere
koele plek te bewaren. Verwijder dan eerst de losse deeltjes die de gefri-
tuurde voedingsmiddelen evt. in de olie achtergelaten hebben met behulp
van een zeef.

«Vervang de olie wanneer deze donker van kleur is, slecht ruikt of de voe-
dingsmiddelen een slechte smaak bezorgt. Voeg nooit verse olie of vers vet
aan het al gebruikte vet toe.

» Houd de olie of het vet niet langer dan noodzakelijk op een hoge tempera-
tuur.

- Bewaar de friteuse altijd met het deksel gesloten om te voorkomen dat stof
of andere zaken de olie of het vet kunnen bederven.

- De olie of het vet mag niet in de WC of de gootsteen weggegooid worden.
Doe deze in een dicht bakje en deponeer het in de juiste vuilcontainer.
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UPOZORNENI

- Pfed pouzitim zafizeni si pozorné prectéte tyto instrukce a uschovejte si je
pro budouci nahlédnuti.

- Toto zafizeni je urceno pouze k domacimu pouziti, tj. k aktivitdm, uvedenym nize.
- Pfistroj nepfipojujte ke zdroji elektrické energie, dokud nezkontrolujete,
jestli napéti v siti odpovidd hodnoté uvedené na typovém Sstitku pfistroje.
+ Nikdy nezapinejte fritovaci hrnec, pokud neni hladina oleje nad minimem a

pod maximem.

- Do fritovaciho hrnce nelijte jinou tekutinu nez olej.

« Fritézu neponofujte do vody nebo jiné kapaliny X.

- Zajistéte, aby zasuvka byla spravné uzemnéna.

« Po pouziti fritézu odpojte z napajeni.

« Uchovavejte mimo dosah déti.

- Kdyz je fritovaci hrnec v provozu, nenechavejte jej bez dozoru.

- Tento fritovaci hrnec je vybaven tepelnym bezpecnostnim zafizenim. V pfi-
padé selhdni termostatu se dodéavka elektfiny automaticky prerusi, coz za-
branuje jakémukoli nebezpedi prfehiati a jinym rizikdm.

- Kdyz je fritovaci hrnec zapnuty, nehybejte s nim, ani jej nepfenasejte na jiné
misto.

. Zafizeni nepouzivejte, pokud je poskozeny kabel nebo zastrcka. Pokud je
kabel poskozen, je nutno ho opravit nebo vyménit v autorizovaném technic-
kém servise.

+ Vnéjsi povrch mlze dosahnout velmi vysoké teploty. Manipulujte s nim
opatrné.

« Electrodomésticos Solac, S.A. nepfijima odpovédnost za zranéni nebo Skody
zpUsobené osobdm, zvifatim, nebo na majetku ignorovédnim téchto upozor-
néni.

ﬁ DULEZITE! Kdyz chcete pfistroj odstranit, NIKDY jej nevyhazujte do

odpadu. Odneste jej na nejblizsi MISTO SBERU nebo do nejbliziiho
centra sbéru odpadkl pro dalsi zpracovani. PomUzete tim zivotnimu
m—— prostiedi.

HLAVNIi CASTI OBR. 1 (1)

1.- Viko (odstranitelné)
2.- Filtr proti pachim a mastnoté
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3.- Ovladac¢ pro regulaci teploty
4.- Kontrolka (ohrev)
5.- Nadrz (11)
6.- Kos (450 g)
7.- Rukojet kose
8.- Opora pro ko$
8.a - Poloha pro fritovani
8.b — Poloha pro okapavani
9.- Vypust oleje
10.- Rukojeté
11.- Rukojet vika

OBSLUHA

« Pfed prvnim pouzitim fritovaciho hrnce vdam doporucujeme umyt nadrz, obr.
1 (5) a kos, obr. 1 (6) pomoci vihké latky a poté je fadné vysusit.

- Zatizeni umistéte na vodorovny, plochy a stabilni povrch bez hran a nedo-
volte, aby kabel pfecnival pfes hrany stolu nebo pracovni plochy, nebo aby
pfisel do styku s horkym povrchem.

« Oteviete viko (Obr.1) (1).

« Ke kosi Obr. 1 (7) pfipojte rukojet obr.1 (6). Udélate to tak, Ze konce rukojeté
vsunete do kose, dokud nejsou v poloze, kterd je zobrazena na obrazku 2

- Do fritovaciho hrnce nalijte olej nebo tekuty tuk a nezapominejte, ze hladi-
na oleje se musi nachédzet nad znackou minima a pod znackou maxima. Tyto
znacky jsou zobrazené uvnitf nadrze.

- Fritovaci hrnec pfipojte k siti. Kdyz se ovladac pro regulaci teploty, obr. 1 (3)
vypne (0), kontrolka, obr. 1 (4) se vypne taky. Otocte ovlada¢ pro regulaci
teploty, obr. 1 (3) a zvolte pozadovanou teplotu v zdavislosti na jidle, které
chcete smazit. Cervena kontrolka pfipravenosti, obr. 1 (4) bude poté svitit a
zobrazovat, ze fritovaci hrnec ohfiva olej. Kdyz olej, nebo tekuty tuk dosah-
nou pozadovanou teplotu, kontrolka, obr. 1 (4) se vypne. Béhem vareni se
bude kontrolka vypinat a zapinat a bude tak signalizovat, Ze termostat je v
provozu a neustale reguluje spravnou teplotu.

- Béhem varfeni se bude kontrolka pfi regulaci teploty vypinat a zapinat.

- Jidlo vlozte do kose obr. 1 (6), kdyz je mimo fritézu. Kdyz se kontrolka, obr.
1 (4) vypne, zlehka vlozte do fritovaciho hrnce kos, v poloze fritovani, obr. 1
(8a). Jidlo by mélo byt vzdy ponofené v oleji.

- Viko zavrete obr. 1 (1) abyste pfedesli dymu a pachu. Proto musite ko3 vlozit
spravné, aby rukojet zapadla uvniti otvoru v krytu. obr. 3

- Kdyz uz jste jidlo usmazili, otocte ovladac pro regulaci teploty, obr. 1 (3) do
vypnuté polohy (0). Pomoci rukojeté oteviete kryt (obr. 1) (11). Ko$ dejte do
odkapévaci polohy, obr. 1 (8b), aby zjidla okapal olej.

- Kdyz olej z jidla okapal, vyjméte kos z fritovaciho hrnce a vyprazdnéte jej.
Poté odpojte fritovaci hrnec od napajeni.
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+ Kdyz je olej studeny, dejte ko$ do fritovaciho hrnce a dovniti vlozte rukojet
(11). Pokud jste pouzili pevny tuk, nechte jej ztuhnout v nddobé a ulozte
fritovaci hrnec i s tukem.

« Drzadlo kosiku ma dvé rizné polohy pro snadnéjsi manipulaci:

- Pouzivate-li kosik, zatlaco te na kovové tyco inky smérem dovnitf a vysun-
te plastovy dil smérem ven, ¢o imz ziskate maximalni délku drzadla; mani-
pulace bude snadnéjsi. (obrazek 4a)

- Chcete-li ulozit drzadlo kosiku do nadrzky na olej, zatlaco te znovu na
kovové tyco inky a zasunte plastovy dil smérem ke kosiku, (obrazek 4b), ¢o
imz se drzadlo zkréati a umozni zavfeni vika fritovaciho hrnce.”

POUZITi PEVNEHO TUKU

« Pokud pro fritovani pouzivate pevny tuk (pfedtim nepouzity), musite postu-
povat podle nasledujicich upozornéni:

- Rozpustte kousky pevného tuku na panvi na mirném ohni. Panvi vénujte
pozornost a drzte ji mimo dosah déti.

- Hned po rozpusténi tuku vypnéte ohen. Fritovaci hrnec vlozte do umyvadla
a velmi opatrné nalijte rozpustény tuk do nadrze.

- Pamatujte, Ze nesmite jit nad zna¢ku maxima zobrazenou uvniti nadrze.

« Pokud chcete pouzit tuk, ktery je jiz ve fritovacim hrnci z predchoziho pou-
Ziti, pomoci vidlicky udélejte do tuku dirky. Zaviete viko fritovaciho hrnce,
abyste se vyvarovali stiikani a otocte ovladac pro regulaci teploty, obr. 1 (3)
na 160° aby tuk pomalu zméknul. KdyZz chcete, mizete po rozpusténi tuku
zvysit teplotu.

w

CISTENIi A UDRZBA

« Pred cisténim fritovaciho hrnce pockejte, dokud olej tUplné nevychladne.
Fritovaci hrnec poté odpojte od napajeni.

- Ko$ a kryt Ize umyt horkou mydlovou vodou. Kdyz chcete rozebrat viko,
umistéte jej do vertikdIni polohy a rozeberte. Vnéjsi ¢ast zafizeni vycistéte
vlihkou latkou.

« Z nadrze pres vypust vylijte olej, obr. 1 (9).

« Kdyz ménite olej, vyuzijte to i na vycisténi vnitiku nadrze pomoci latky,
navlhé¢enou mydlovou vodou. Nasledné ji vysuste latkou a pfed opétovnym
pouzitim fritovaciho hrnce se presvédcte, Ze je Uplné sucha.

« DULEZITE: Fritovaci hrnec neponotujte do vody.
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PRAKTICKE RADY

- Pfed vlozenim do oleje nebo tuku musi byt jidlo Uplné vysusené.

+ Abyste predesli slepeni brambor, pfed fritovanim je umyjte.

« Pokud fritovaci hrnec nechcete opét pouzit, je pro olej nebo kapalinu lepsi,
kdyz je uskladnite v ledni¢ce nebo na chladném misté, v pevné zavienych
nadobach. Pfedem pouzijte ceditko, abyste odstranili ¢asti jidla z oleje.

«Olej vymérite, kdyz je tmavy, zapacha nebo kdyz jidlo nechutna dobfe. Nikdy
nepfidavejte Cerstvy olej do pouzitého oleje nebo tuku.

« Olej/tuk nevystavujte vysokym teplotam déle, nez je to potfebné.

- Fritézu skladujte vzdy se zavienym vikem, abyste piedesli tomu, aby do
oleje nebo tuku napadal prach nebo néco jiné.

+ Olej nebo tuk, ktery chcete vyhodit, nevylivejte do WC nebo umyvadla.
Vlozte je do uzaviené nadoby a vyhodte do vhodného odpadového kose.
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UWAGA

« Przed uzyciem przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac ja na
wypadek jakichkolwiek watpliwosci.

- Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane jedynie do uzytku domowego, tj.
wytgcznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji.

« Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu nalezy upewnic sie, ze napiecie okre-
slone na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu domowej sieci zasilania.

+ Nie podtaczac frytkownicy, gdy poziom oleju znajduje sie ponizej poziomu
minimalnego lub powyzej maksymalnego.

« Do frytkownicy nie nalezy wlewac jakichkolwiek ptynéw poza olejem.

« Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w zadnych innych ptynach X.

« Upewni¢ sie, ze gniazdo wtykowe jest wyposazone we wtasciwe uziemienie.

« Po zakonczeniu pracy wylaczy¢ frytkownice z pradu.

« Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Nie pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

« Frytkownica wyposazona jest w termiczny wytacznik bezpieczenstwa. W
przypadku uszkodzenia termostatu zasilanie elektryczne jest automatycznie
odcinane, co zapobiega miedzy innymi niebezpieczenstwu przegrzania.

+ Unika¢ przesuwania lub przenoszenia pracujacej frytkownicy.

« Nie uzywac urzadzenia, ktérego przewdd zasilajacy lub wtyczka s uszko-
dzone. Uszkodzony przewdd moze zosta¢ wymieniony jedynie przez pracow-
nika autoryzowanego serwisu technicznego.

« Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia nagrzewa sie do wysokiej temperatury,
nalezy wiec zachowac ostroznos¢ przy jego uzytkowaniu.

- Firma Electrodomésticos Solac, S.A. nie ponosi odpowiedzialnosci za obra-
zenia ciata lub szkody w stosunku do ludzi, zwierzat lub rzeczy wynikajace
ze zignorowania tego ostrzezenia.

ﬁ WAZNE! Chcac pozby¢ sie urzadzenia, NIGDY nie nalezy wyrzuca¢

go do kosza. Nalezy odda¢ je do najblizszego PUNKTU SKtADOWA-
NIA | UTYLIZACJI odpadéw. W ten sposéb chronimy $rodowisko na-
— turalne.

GLOWNE PODZESPOLY RYS. 1

1.- Pokrywa (zdejmowana)
2.- Filtr przeciwzapachowy i przeciwttuszczowy
3.- Pokretto regulacji temperatury
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4.- Lampka kontrolna (nagrzewanie)
5.- Zbiornik (1 1)
6.- Koszyk (450 g)
7.- Uchwyt koszyka
8.- Podstawa koszyka
8.a — Potozenie smazenia
8.b — Potozenie ociekania
9.- Dziobek do wylewania oleju
10.- Uchwyty
11.- Uchwyt pokrywy

OBSLUGA

« Przed pierwszym uzyciem frytkownicy zbiornik (Rys. 1 (5)) i koszyk (Rys. 1
(6)) zaleca sie wyczysci¢ za pomoca wilgotnej Sciereczki, a nastepnie dokfad-
nie wysuszy¢.

- Ustawi¢ urzadzenie na poziomej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, z dala od
krawedzi. Przewdd zasilajacy nie powinien zwisa¢ ze stotu lub pozostawac
w kontakcie z goragcymi powierzchniami.

« Otworzy¢ pokrywe (Rys. 1 (1)).

« Przymocowad uchwyt (Rys. 1 (7)) do koszyka (Rys. 1 (6)). W tym celu nalezy
wsunac¢ koncéwki uchwytu do koszyka, az znajda sie potozeniu pokazanym
na Rys 2.

- Nala¢ oleju lub ciektego ttuszczu do frytkownicy, pamietajac, ze jego poziom
musi znajdowac sie powyzej minimum i ponizej maksimum. Poziomy mini-
malny i maksymalny sg oznaczone w zbiorniku.

- Podtgczy¢ urzadzenie do sieci zasilajgcej. Jesli pokretto regulacji temperatury
(Rys. 1 (3)) jest w pozycji wytaczenia (0), lampka kontrolna (Rys. 1 (4)) réwniez
jest wyfaczona. Obracajac pokretto regulacji temperatury (Rys. 1 (3)), wybrac
zadang temperature, w zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy.
Nastepnie zaswieci sie czerwona lampka kontrolna (Rys. 1 (4)). Oznaczac¢ to
bedzie, ze frytkownica podgrzewa olej. Lampka kontrolna (Rys. 1 (4)) zgasnie,
gdy olej lub ptynny tluszcz rozgrzeje sie do wybranej temperatury. Podczas
smazenia lampka kontrolna temperatury bedzie na przemian gasnac i zapalac
sie, co wskazuje, ze termostat na biezaco koryguje temperature.

« Umiesci¢ produkty w koszyku (Rys. 1 (6)), gdy ten znajduje sie wciagz poza
frytkownica. Gdy zgasnie lampka kontrolna nagrzewania (Rys. 1 (4)), koszyk
nalezy ostroznie umiesci¢ w urzadzeniu w potozeniu smazenia (Rys. 1 (8a)).
Olej powinien catkowicie zakrywac¢ produkty.

« Opusci¢ pokrywe (Rys. 1 (1)), aby zapobiec wydostawaniu sie dymu i zapachéw.
Opuszczenie pokrywy jest mozliwe tylko po poprawnym umieszczeniu koszyka
- tak aby jego uchwyt znajdowat sie w zagtebieniu w pokrywie (Rys. 3).

« Po zakonczeniu przygotowywania potrawy pokretto regulacji temperatury
(Rys. 1 (3)) nalezy przestawi¢ do pozycji wytaczenia (0). Otworzy¢ pokrywe,
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korzystajac z uchwytu (Rys. 1 (11)). Koszyk umiesci¢ w potozeniu ociekania

(Rys. 1 (8b)), aby odsaczy¢ nadmiar oleju.

« Po odsaczeniu wyjac koszyk z frytkownicy i oprézni¢ go. Nastepnie odtgczyc
frytkownice od zrddta zasilania.

« Kiedy olej jest juz zimny, wtozy¢ koszyk do frytkownicy i przesung¢ uchwyt (11)
do wewnatrz. Jezeli uzywany byt ttuszcz w stanie statym, pozostawi¢ go w zbior-
niku az do zastygniecia. Frytkownice przechowywac¢ z zastygnietym ttuszczem.

« Uchwyt koszyka ma dwie pozycje dla wygodniejszego uzytkowania:

- Kiedy uzywasz koszyka, naci$nij metalowe koncéwki uchwytu do srodka i
przesun plastikowe czesci aby uzyska¢ maksymalng dlugos¢ uchwytu,
zwiekasz to wygode uzytkowania ( Fig.4a)

- Kidey chcesz umiesci¢ uchwyt koszyka w zbiorniku oleju, naci$nij ponownie
koncowki i przesun plastkowe czesci (Fig.4b), skrocenie uchwytu pozwoli
na zamkniecie pokrywy frytownicy.

WYKORZYSTANIE TLUSZCZU W STANIE STALYM

« Jezeli do smazenia wykorzystywany jest ttuszcz w stanie statym (poprzednio
nieuzywany), nalezy pamieta¢ o nastepujacych srodkach ostroznosci:

- Kawatki ttuszczu powinny by¢ roztapiane w rondlu w niskiej temperaturze.
Nadzorowa¢ roztapianie ttuszczu i utrzymywac rondel poza zasiegiem
dzieci.

- Przerwa¢ podgrzewanie, kiedy tylko ttuszcz zostanie roztopiony. Umiescic¢
frytkownice w zlewie i bardzo ostroznie przela¢ ttuszcz do zbiornika.

- Pamietac, aby nie przekroczy¢ maksymalnego poziomu zaznaczonego na zbiorniku.

« Jezeli wykorzystywany jest ttuszcz pozostawiony w urzadzeniu z poprzed-
niego smazenia, nalezy go ponaktuwa¢ widelcem. Zamkna¢ pokrywe fryt-
kownicy, aby unikna¢ rozpryskiwania sie ttuszczu i nastawi¢ pokretto regu-
lacji temperatury (Rys. 1 (3)) na 160°C, tak aby ttuszcz roztapiat sie powoli.

Temperatura moze zosta¢ zwiekszona po roztopieniu sie ttuszczu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed rozpoczeciem czyszczenia odczeka¢, az olej catkowicie ostygnie. Wy-
taczy¢ frytkownice z pradu.

+ Koszyk i pokrywe mozna my¢ wodg z mydtem. Aby zdja¢ pokrywe, nalezy
ustawi¢ ja w potozeniu pionowym i wyjaé. Zewnetrzng powierzchnie obu-
dowy wyczysci¢ wilgotna Sciereczka.

« Oprozni¢ zbiornik z oleju, wykorzystujac do tego celu dziobek (Rys. 1 (9)).

+ Przy okazji wymiany oleju mozna wymy¢ wnetrze zbiornika goraca woda z
mydtem. Nastepnie osuszy¢ Sciereczka — przed rozpoczeciem kolejnego
smazenia upewnic sie, ze zbiornik jest zupetnie suchy.

- WAZNE: Nigdy nie zanurza¢ frytkownicy w wodzie.
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WSKAZOWKI

« Wktadane do oleju lub ttuszczu produkty powinny by¢ zupetnie suche.

« Aby zapobiec sklejaniu sie ziemniakéw, nalezy umy¢ je przed smazeniem.

- Jezeli frytkownica nie jest czesto uzywana, zaleca sie przechowywanie oleju
lub ttuszczu w lodéwce lub innym chtodnym miejscu, w szczelnie zamknie-
tym pojemniku. Przed witozeniem oleju do lodéwki nalezy usuna¢ z niego
resztki produktéw, uzywajac do tego cedzaka.

- Olej powinien by¢ wymieniany, kiedy nabierze ciemnego koloru, nieprzyjem-
nie pachnie lub jedzenie ma nieprzyjemny smak. Nigdy nie nalezy miesza¢
Swiezego oleju z olejem lub ttuszczem juz wykorzystywanym.

« Nie pozostawia¢ oleju/ttuszczu w wysokiej temperaturze dtuzej, niz jest to
konieczne.

« Pokrywa frytkownicy powinna zawsze by¢ zamknieta, aby kurz lub inne za-
nieczyszczenia nie mogty dosta¢ sie do oleju lub ttuszczu.

« Zuzyty olej lub ttuszcz nie powinien by¢ wylewany do WC ani do zlewu.
Nalezy przela¢ go do zamknietego naczynia, a nastepnie umiesci¢ w odpo-
wiednim pojemniku na odpady.
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- ESLOVENSKY

UPOZORNENIE

- Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny a odlozte si ich
pre neskorsie pouzitie.

- Toto zariadenie je uréené iba na domdce pouzitie, tj. na Cinnosti, ktoré su
uvedené nizsie.

- Pristroj nepripajajte k zdroju elektrickej energie kym neskontrolujete, ¢i na-
patie u vds doma suhlasi s napatim uvedenym na typovom Stitku pristroja.
+ Nikdy nezapinajte fritovaci hrniec, pokial nie je hladina oleja nad minimom

a pod maximom.

- Do fritovacieho hrnca nenalievajte inu tekutinu ako olej.

« Fritovaci hrniec nepondrajte do vody alebo inej tekutiny .

« Zabezpecte, aby bola zastr¢ka spravne uzemnena.

- Po pouziti odpojte fritovaci hrniec zo zdroja elektrickej energie.

« Udrzujte mimo dosahu deti.

- Ked je fritovaci hrniec v prevadzke, nenechavajte ho bez dozoru.

« Tento fritovaci hrniec je vybaveny tepelnym bezpec¢nostnym zariadenim. V
pripade zlyhania termostatu je dodédvka elektriny automaticky prerusend, ¢o
zabranuje akémukolvek prehriatiu a inym rizikdm.

« Ked' je fritovaci hrniec zapnuty, nehybte nim, ani ho neprendsajte na iné
miesto.

. Zariadenie nepouzivajte, pokial je poskodeny sietovy kébel alebo zastr¢ka.
Ak je sietovy kabel poskodeny, musi byt vymeneny v autorizovanom tech-
nickom servise.

« Povrch pristroja méze dosiahnut vysoké teploty. Manipulujte s nim opatrne.

- Electrodomésticos Solac, S.A. nepreberd zodpovednost za zranenie alebo
skody sposobené osobam, zvieratdm, alebo na majetku ignorovanim tychto
upozorneni.

ﬁ DOLEZITE! Ak chcete pristroj odstranit, NIKDY ho nevyhadzujte do

odpadu. Odneste ho na najblizsie MIESTO ZBERU alebo do najblizsie-
ho centra zberu odpadkov na dalsie spracovanie. Pomozete tym zi-
m— yotnému prostrediu.

HLAVNE CASTI OBR. 1 (1)

1.- Veko (odnimatelné)
2.- Filter proti pachom a mastnote
3.- Ovladac¢ pre nastavenie teploty
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4.- Kontrolka (ohrev)
5.- Nadoba (1 1)
6.- KOS (450 g)
7.- Rukovat kosa
8.- Opora pre kos
8.a - Poloha pre fritovanie
8.b — Poloha pre odkvapkéavanie
9.- Vypust oleja
10.- Rukovate
11.- Rukovét veka

OBSLUHA

« Pred prvym pouzitim fritovacieho hrnca vdm odporic¢ame vlhkou latkou
umyt nadobu, obr. 1 (5) a kés, obr. 1 (6). Potom ich riadne vysusit.

- Zariadenie umiestnite na vodorovny, plochy a stabilny povrch bez hrén a
nedovolte, aby kabel pre¢nieval cez hrany stola, pracovného povrchu, alebo
aby prisiel do styku s horticim povrchom.

- Otvorte veko (obr. 1) (1).

+ Ku kosu, obr. 1 (6) pripojte rukovét, obr.1 (7). Urobite to tak, ze konce rukové-
te vsuniete do kosa, az kym nie su v polohe, ktora je zobrazend na obrazku 2

- Do fritovacieho hrnca nalejte olej alebo tekuty tuk a nezabudajte, ze hladi-
na oleja musi byt nad znackou minimum a pod znackou maximum. Tieto
znacky su umiestnené vo vnutri nadoby.

- Fritovaci hrniec zapojte do siete. Ked' sa ovladac pre nastavenie teploty, obr.
1 (3) vypne (0), kontrolka, obr. 1 (4) sa vypne tiez. Otocte ovladac pre na-
stavenie teploty, obr. 1 (3) a zvolte pozadovanu teplotu v zavislosti od jedla,
ktoré chcete vyprazat. Cervena kontrolka pripravenosti, obr. 1 (4) bude svie-
tit a indikovat, Ze fritovaci hrniec zohrieva olej. Ked' olej, alebo tekuty tuk
dosiahnu pozadovanu teplotu, kontrolka, obr. 1 (4) sa vypne. Pocas varenia
sa bude kontrolka vypinat a zapinat ¢im bude signalizovat, Ze termostat je
v ¢innosti a neustale reguluje spravnu teplotu.

- Pocas varenia sa bude kontrolka pri regulovani teploty zapinat a vypinat.

- Jedlo do kos3a, obr. 1 (6) vlozte vtedy, ked je kdS mimo fritovacieho hrnca.
Ako sa kontrolka obr. 1 (4) vypne, zlahka vlozte do fritovacieho hrnca kés,
do polohy fritovania, obr. 1 (8a). Jedlo by malo byt vzdy ponorené v oleji.

- Veko zatvorte, obr. 1 (1), aby ste zabranili dymu a pachom. Preto musite k63
vlozit spravne, aby rukovat zapadla do vnutra otvoru na kryte. obr. 3

« Ked' ste jedlo vyprazili, oto¢te ovladdac pre nastavenie teploty, obr. 1 (3) do
vypnutej polohy (0). Pomocou rukovate otvorte kryt (obr. 1) (11) K63 dajte
do polohy pre odkvapkdavanie, obr. 1 (8b), aby z jedla odkvapkal olej.

- Ked jedlo odkvapka, vyberte kés z fritovacieho hrnca a vyprazdnite ho. Na-
sledne odpojte fritovaci hrniec zo zdroja elektrickej energie.
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- Po vychladnuti oleja, vlozte k6$ do fritovacieho hrnca a vlozte dovnutra
rukovat (11). Ak ste pouzili pevny tuk, nechajte ho stuhnut v nadobe a fri-
tovaci hrniec uskladnite aj s tukom.

- Pre pohodlinejsie pouzitie kosa je mozné predlizit rukovit stlacenim kovo-
vych casti rukovate k sebe a potiahnutim plastovej casti smerom od nich.
(Zobrazenie 4a)

- Pre ulozenie rukovate do vnutra kosa stlacte kovové casti rukovdte smerom
k sebe a plastovu cast zatlacte smerom k nim. (Zobrazenie 4b). Tym sa
skrati rukovat a dovoli Vam zatvorit veko.

POUZITIE S PEVNYM TUKOM

« Ak na fritovanie pouzivate pevny tuk (predtym nepouzity), musite postupo-
vat podla nasledujucich upozorneni:

- Rozpustite kusky pevného tuku na panvici na miernom ohni. Panvici ve-
nujte pozornost a drzte ju mimo dosahu deti.

- Hned po rozpusteni tuku vypnite ohen. Fritovaci hrniec vloZzte do umyvadla
a velmi opatrne nalejte rozpusteny tuk do nadoby.

- Pamatajte, Ze nesmiete ist nad zna¢ku maximum, ktord je zobrazend vo
vnutri nddoby.

+ Ak chcete pouzit tuk, ktory je uz vo fritovacom hrnci z predchédzajuceho
pouzitia, pomocou vidlicky urobte do tuku dierky. Zatvorte veko fritovacie-
ho hrnca, aby ste predisli prskaniu a otocte ovlddac pre nastavenie teploty,
obr. 1 (3) na 160° aby tuk pomaly zméakol. Ak potrebujete, po rozpusteni
moézete tuku zvysit teplotu.

CISTENIE A UDRZBA

- Pred cistenim fritovacieho hrnca pockajte, kym olej Uplne nevychladne.
Fritovaci hrniec odpojte zo zdroja elektrickej energie.

+ K63 a veko mézete umyvat hordcou mydlovou vodou. Ked chcete rozobrat
veko, umiestnite ho do vertikdlnej polohy a vyberte. Vonkajsiu cast zariade-
nia vycistite vihkou latkou.

+ Z nddoby cez vypust vylejte olej, obr. 1 (9).

« Ak menite olej, vyuzite to aj na vycistenie vnutornej ¢asti nadoby pomocou
latky namocenej v hortcej mydlovej vode. Potom nadrz vysuste latkou
a pred opatovnym pouzitim fritézy sa presvedcte, ze je Uplne sucha.

- DOLEZITE: Fritovaci hrniec neponarajte do vody.

PRAKTICKE RADY

« Pred vlozenim jedla do oleja alebo tuku nesmie byt jedlo mokré.
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« Aby ste predisli zlepeniu zemiakov, pred fritovanim ich umyte.

« Ak fritézu nebudete dlhsie pouzivat, je pre olej a tuk lepsie, ak ich usklad-
nite v chladni¢ke alebo na chladnom mieste v pevne zatvorenych nddobach.
Precedte ich cez sitko, aby ste odstranili casti jedla z oleja.

- Olej vymente ak je tmavy, zapacha alebo ak jedlo nemd svoju 3Specificku
chut. Nikdy nepridavajte cerstvy olej do pouzitého oleja alebo tuku.

« Olej/tuk nevystavujte vysokym teplotam dlhsie, ako je potrebné.

« Fritézu skladujte vzdy so zatvorenym vekom. Predidete tomu, aby do oleja
alebo tuku napadal prach a iné nedistoty.

« Olej, alebo tuk, ktory chcete vyhodit, nevylievajte do WC alebo umyvadla.
Vlozte ho do uzatvorenej nddoby a vyhodte do vhodného odpadkového
kosa.
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- MAGYAR:

HASZNALATI UTMUTATO

« Kedves Vdsdrld!

+ K6sz6njiik, hogy megvdsdrolta a termékiinket. Reméljiik, hasznos tdrsa lesz a
hdztartdsban. A megfelel6 mUikédés alapfeltétele a szakszer(i haszndlat, ezért
kérjiik figyelmesen olvassa dt a haszndlati utasitdst.

FIGYELMEZTETES

+ A késziiléket csak haztartasi haszndlatra szabad alkalmazni, tehat kizérdlag
az aldbb megjelolt célokbol.

- Miel6tt csatlakoztatja a készlléket, ellendrizze, hogy a haldzati feszlltség
megfelel a késziiléken feltlintetettnek.

+ Az olajsiitét semmiképp ne kapcsolja be, ha az olajszint nem a megadott
minimum és maximum értékek kdzott van.

« A készilékbe sttéolajon kivil semmilyen folyadékot ne toltson.

- Fontos, hogy a készlléket ne meritse viz, vagy mas folyadék ala.

« Gy6z6djon meg arrdl, hogy a haldzati csatlakozé megfeleléen foldelt X.

+ Haszndlat utdn dramtalanitsa a késziléket.

« Gyermekek kezébe nem kerilhet.

« A bekapcsolt olajsiitét ne hagyja feliigyelet nélkil.

+ A késziilék biztonsagi hémérsékletérzékelbével van felszerelve. A h6mérsék-
let-szabalyozé meghibasoddasa esetén a hémérsékletérzékel6 megszakitja az
aramkort, és megovja a készlléket a tulheviléstél és egyéb veszélyektdl.

+ Az olajsiit6t mikodés kdzben ne mozgassa és ne helyezze at.

« Ne hasznalja a késziiléket megrongaldédott vezetékkel, illetve dugasszal. Ha
a vezeték megséril, azt szakszervizben kell javittatni.

« A felsé fedél felulete nagyon felforrésodhat. Kezelése kdzben legyen évatos.

« Az Electrodomésticos Solac, S.A. nem vallal felelésséget a figyelmeztetések
figyelmen kivil hagyasabol eredé, személyekben, édllatokban vagy vagyon-
targyban keletkezett sériilésekért vagy karért.

FONTOS!! Amennyiben mar nincs sziiksége a késziilékre, SOHA ne

dobja azt a haztartdsi hulladékba. A készilék szakszerl artalmatlani-

tasa érdekében keresse fel a legkézelebbi HULLADEKARTALMATLANI-

TASSAL FOGLALKOZO SZOLGALTATOT. llyen médén is hozzajarulhat

kornyezete megévasahoz.

=
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FO ALKOTORESZEK - 1. ABRA

1.- Levehetd fedél
2.- Szag- és zsiradékmegkdtd szliré
3.- Homérsékletszabdlyozé
4.- Jelzéfény (melegités)
5.- Sut6 edény (1 1)
6.- Kosar (450 g)
7.- Kosér fogantyuja
8.- Kosar tdmasztékai
8.a — Sitési helyzet
8.b — Csepegtetési helyzet
9.- Olajleeresztd nyilas
10.- Fogantyuk
11.- Fedél fogantyuja

MUKODTETES

- Javasoljuk, hogy a késziilék elsé alkalommal torténé hasznalata elétt a stité
edényt - 1. dbra (5) — és a kosarat — 1. dbra (6) — tisztitsa meg egy nedves
kendével, majd alaposan széritsa meg Oket.

« A készlléket helyezze vizszintes, egyenletes, stabil fellilet bels6é részére, a
szélékt8l minél tavolabb. Az elektromos vezetéket ne hagyja az asztal vagy
a munkalap szélén I6gni, és tartsa tavol forrd targyaktol.

- Nyissa fel a fedelet - 1. abra (1).

« A kosar fogantyujat — 1. abra (7) - illessze a kosarhoz - 1. dbra (6). Ezt ugy
teheti meg, hogy a fogantylu végz6dését a kosarhoz rogziti, mig az a 2.
abran lathato helyzetbe kerl.

- Toltse a készllékbe az olajat vagy folyékony zsiradékot, és ne feledje, hogy
az olajszintnek a megadott minimum és maximum értékek kdzott kell lennie.
A fenti jelolések az edény belsé felliletén talalhatok.

- Csatlakoztassa az olajstitét a halézati csatlakozéhoz. Ha a hémérséklet-szab-
alyozé - 1. dbra (3) - ki alldsban van, a jelz6fény - 1. dbra (4) - nem vilagit.
A hémérséklet-szabalyozo - 1. abra (3) - forgatasaval allitsa be a kivant
hémérsékletet annak megfeleléen, hogy milyen ételt szeretne siitni. A piros
jelzé6fény - 1. dbra (4) - kigyulladdsa jelzi, hogy az olajstité melegiti az olajat.
A jelzéfény - 1. abra (4) - kialszik, ha a készilék elérte a kivant hémérsék-
letet. SUtés kozben a jelzéldmpa ki- és bekapcsol, ezzel jelezvén, hogy a
héfokszabdlyzé miikodik, és folyamatosan szabdlyozza a bedllitott hémér-
sékletet.

« Az ételt még az olajsitén kivil tegye a kosarba - 1. dbra (6). - Ha a jelzéfény
- 1. dbra (4) - kialudt, a kosarat dvatosan helyezze az olajsuté siité helyze-
tébe - 1. dbra (8a). Fontos, hogy az olaj mindig ellepje az ételt.
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. Zarja le a fedelet — 1. dbra (1) - a para és a szagok levegébe jutdsanak meg-
el6zése érdekében. Ehhez a kosarat ugy kell behelyezni, hogy a fogantyu
illeszkedjék a burkolaton |évé nyilasba - 3. dbra.

- Amikor az étel elkésziilt, a héfokszabalyozot - 1. 4ra (3) - forgassa kikapcsolt
(0) allasba. Nyissa fel a fedelet a fogantyuval — 1. dbra (11). Helyezze a ko-
sarat csepegtetési helyzetbe — 1. dbra (8.b) -, hogy az olaj lecsepeghessen
az ételrdl.

- Végll vegye ki a kosarat a siit6bodl, és Uritse ki a kosar tartalmat. Huzza ki
az olajsiité dugaszat a csatlakozobal.

- Ha az olaj kih(lt, tegye vissza a kosarat a stitébe, és helyezze be a kosarfogot
(11) is. Zsir hasznélata esetén hagyja, hogy a kih(lt zsir a tartdlyban meg-
szilarduljon. A zsirt tarolja a készulékben.

« A kosar kezeléjén két kiilonbozé pozicié taldlhatd, hogy hasznalata kényel-
mesebb legyen:

- Amikor hasznélja a kosarat, nyomja 6ssze a fogantyun lévé két fémkart, s
huzza ki a mlanyag részt, hogy a fogantyu a legnagyobb hosszusagat el-
érje; igy még kényelmesebb lesz a hasznalata. (Fig. 4a)

- Ha a kosar kezel6jét az olajtartély belsejébe szeretné helyezni, nyomja
Ossze ismét a két fémkart, s nyomja beljebb a kosar irdnyaba (Fig.4b), hogy
ez altal rovidebb legyen a fogantyu, s lehetévé véljon az olajsuté fedelének
lezérdsa.”

ZSIiRRAL VALO HASZNALAT

« Ha a sltéshez (kordbban nem hasznalt) zsirt haszndl, végezze el az aldbbi
ovintézkedéseket:

- Alacsony hémérsékleten olvassza meg a zsirt egy serpenydben. A muvelet
folyaman ne hagyja feliigyelet nélkul a serpenyét, és tartsa tavol gyerme-
kektdl.

- Vegye le a tlizhelyrdél, amint a zsir megolvadt. Helyezze az olajstitét a mo-
sogatdba, és nagyon dvatosan 6ntse a megolvadt zsirt az edénybe.

- Ne Iépje tul az edényen jelzett maximalis szintet.

« Ha az edényben |évé zsirt, ami egy kordbbi stitésbdl maradt, szeretné ujbol
felhasznalni, egy villa segitségével lazitsa fel, alakitson ki lyukakat benne. A
zsir kifroccsenésének megakadélyozasa érdekében zérja le az olajsiité fedelét
és allitsa a héfokszabalyzot — 1. dbra (3) — 160°-0s értékre, hogy a zsir lassan
megolvadjon. Ha a zsir megolvadt, ndvelheti a beallitott hémérsékletet.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

+ Az olajsuté tisztitasa eldtt varja meg, amig az olaj teljesen lehdl. Huzza ki az
olajstité dugaszat a csatlakozdébol.
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« A kosar és a fedél forré, mosdszeres vizzel tisztithatd. A fedél leszereléséhez
allitsa azt fligg6leges helyzetbe, majd huzza ki. A kiilsé burkolatot enyhén
megnedvesitett torl6kenddvel tisztitsa.

« Uritse ki az olajat az edénybdl az olajleereszté nyilason keresztiil - 1. dbra (9).

«+ Az olaj cseréje alkalmat ad az edény belsejének forré, mosdszeres vizzel valo
megtisztitasara is. Ezutan torl6kenddvel tordlje meg az edényt, és a kovet-
kezé hasznalat elétt bizonyosodjon meg réla, hogy az teljesen szaraz.

« FONTOS: a késziiléket soha ne meritse vizbe.

PRAKTIKUS TANACSOK

« Az ételnek teljesen szdraznak kell lennie az olajstitébe valé behelyezéskor.

- Mossa meg a burgonyat mielétt kisitné, annak érdekében, hogy a darabok
ne ragadjanak 6ssze.

» Ha hosszabb ideig nem hasznalja az olajstitét, az olajat vagy a zsiradékot
térolja hdtében vagy hlvos helyen, szorosan lezart edényben. Sz(rje le az
olajat és a zsiradékot, hogy a siités kdzben levalé ételdarabkék ne maradja-
nak benne.

- Cserélje az olajat, ha az sotét szinlvé valik, ha rossz szagu, vagy ha az elkészilt
étel rossz izl. Soha ne adagoljon friss olajat vagy zsirt a hasznalt zsiradékhoz.

+ Ne tartsa a sziikséges idénél tovdbb magas héfokon az olajat vagy a zsirt.

« Az olajstitét mindig lezart fedéllel tarolja, hogy por vagy mas anyagok ne
keriilhessenek az edénybe.

« A mar nem hasznalt olajat vagy zsirt ne dntse a toalett, sem a mosogatd
lefolyéjaba. A haszndlt zsiradékot tegye zart edénybe és helyezze el a meg-
felel6 szeméttaroldban.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

«,A HTM Kft., mint a termék forgalmazoéja kijelenti, hogy a termék a 79/1997.
(XI.31.) IKIM rendeletnek megfelel”

« Névleges fesziiltség: 230V

- Névleges teljesitmény: 840W

« Erintésvédelmi osztaly: Class |

FORGALMAZZA

« HTM Nemzetkozi Kereskedelmi Kft.
- 1046 Budapest, Kiss Ern6 u. 3.
« Fax: (1) 369-0403 (6

«Tel.: (1) 370-4074
(1) 272-0116
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GARANCIAFELTETELEK

- A garancia minden gydrtasi vagy anyaghibabdl eredé mikddési rendellen-
ességgel kapcsolatban egy év.

- A jotdllas nem terjed ki a helytelen haszndlatbol eredé hibakra.

- A garancia nem érvényes, ha az lizletben nem teljesen vagy helytelendl
toltotték ki ill. pecsételték le a garanciajegyet.

- Nem vonatkozik a garancia az olyan karosodasokra, amelyek a helytelen
hasznélatbdl vagy szallitdsbol erednek. Ez olyan esetekre is érvényes, ami-
kor a készuléket nem megfelel6 foldelésl dugaljhoz csatlakoztattak.

- Ugyancsak érvénytelen a garancia, ha a késziléket illetéktelen (hozzd nem
érté személy) probdlja javitani, aki nem tartozik a vevészolgalathoz vagy
hivatalos szervizhez.

- A meghibdsodott késziiléket — beleértve a halézati csatlakozoé vezetéket is
- csak szakember, szerviz javithatja.
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BHUMAHUE

- [lpoyeTeTe BHUMATENHO Te€3U WMHCTPYKLMMW, Npean Aa NPUCTbAMTE KbM U3-
non3BaHe Ha ypefa v rv 3anaseTe 3a eBeHTyallHW CNpaBKu B GbpaeLle.

« To3n ypep TpabBa Aa ce n3non3Ba caMo 3a AOMAKUHCKN Lenu, T.e, N3Koun-
TeNIHO 3a AeNHOCTUTE, OMMUCaHU TYK.

« He BKnouBaiTe ypena npeamn fa ce yBepuTe, e HarnpexeHNeTo Ha enexkTpu-
YyeckaTa MHCTanauus B JOMa BM CbOTBETCTBA Ha MOCOYEHOTO BbPXy TabenkKa-
Ta cbC cneundurKkaumm Ha ypepna.

« Hukora He BKtouBanTe GpUTIOPHIMKA, aKO ONIMOTO € MOA MUHUMYMA WK Hag,
MaKcMMyMa.

« He cnaraiite BbB GpuUTIOPHUKA APYrY TEYHOCTU OCBEH Ma3HUWHa.

» Hukora He ro notanAnTe BbB BOAa UM Apyra TeyHocT X.

- YBepeTe ce, ye wencenst e fobpe 3a3emeH.

« Cnep ynotpeba nsknousante GpuTIOPHUKA.

- [ipbxKTe ypepa faneue oT geua.

« He ocTaBaite ¢puTiopHuKa 6e3 HabniogeHne Korato paboTu.

« To3n ppuTiOpHUK e 0bopyaBaH C NpefnasHO TEPMUYHO YCTPOICTBO. B cniyvai
Ha NoBpeAeH TepMoCTaT, eflekTpuyeckarta Bepura ce npekbcsBa aBTOMaTUYHO,
KOeTo npefoTBpaTABa ONAaCHOCTTa OT NperpABaHe, KaKTo U APYrn prcKoBe.

« I36arBaiiTe MeCcTeHeTO Ha GPUTIOPHMKA JOKATO GpYHKLUOHUPA.

- He n3nonsBaite ypena, ako HEroBUAT Kaben unu wencen ca nospeaeHn. AKo
KabenbT e NMoBpefAeH, TON TpAGBa fa ce MOAMEHUN OT OTOPU3MPAH TEXHUK.

- fopHaTa MOBBPXHOCT Ha ypeaa ce HaropelysaBa cuiHo. PaboTeTe BHUMaTENHO
C Hero.

« Electrodomésticos Solac, S.A. He HOCM OTFrOBOPHOCT 3a HapaHABAHUA WU
nospeaun, Kouto 6rxa mornu ga 6bAAT NPUYMHEHU HA XOPa, XMBOTHU WU
MMYLLECTBO Ype3 Hecna3BaHe Ha Te3u npegynpexgeHus.

BAXHO!! Mpun 6pakyBaHe Ha ypepa, HUKOTA He ro m3xBbpnante B

kodaTa 3a 60knyK. Bmecto ToBa, 3aHeceTe ro B Hai-6n1M3KoTO 1O Bac

MACTO 3a npuemaHe Ha BTOPUYHU CYPOBUHW. Taka we nomorHeTte
mmmmmm=_ 32 ONa3BaHe Ha OKoJiHaTa cpepa.

OCHOBHU KOMMNOHEHTU ®UT. 1 (1)

1.- Kanak (noaBu»eH)
2.- OunTbP NPOTUB MMPU3Ma N Ma3HMHA
3.- Perynatop Ha TemnepaTtypaTta
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4.- CBeTNIMHEH nHAMKATOp (3arpABaHe)

5.-Coa (11)

6.- KowHnya (450 g)

7.- OpbXKa 3a KowHuMLaTa

8.- Onopa 3a KowHunuata
8.a - MNonoxeHune 3a NbpxkeHe
8.b - MNonoxeHune 3a oTuexpaHe

9.- Yyuyp 3a mMa3HUHa

10.- OpbKKK

11.- IpbKKa Ha Kanaka

EKCMJIOATALUNA

- Mpean NbpBOTO U3MNON3BaHe Ha GPUTIOPHMKA, NpenopbyBaMe MOYNCTBaHE
Ha cbga Our. 1 (5) n kowHuyata Our. 1 (6) ¢ BNaxHa Kbpna u LWaTesHo Nojg-
cylwaBaHe.

- MNocTaBeTe ypena BbpPXy XOPU3OHTasHa, N0CKa, CTabuiHa NOBBbPXHOCT, Taka
ye Oa He ce ponupa fo pbboBe 1 KabenbT fa He BUCK OT KpaA Ha paboTHa-
Ta MOBBbPXHOCT U Aa He 6bJe B KOHTAKT C ropelya NoBbpXHOCT.

- OTBOpETe Kanaka (®ur.1) (1).

« 3akaueTe gpbxkaTta Our.1 (7) kbm KowHmuata Our.1 (6). 3a uenTa, NnocTaBeTe
KpauuiaTta Ha ApbXKKaTa B KOWHMLATA, AOKATO 3aCTaHAT B NMOJIOXKEHNETO, NO-
KaszaHo Ha Qur. 2

« Hanente onno nnn Te4yHa MasHMHa BbB PPUTIOPHMKA U MOMHETE, Ye HUBOTO
Ha onnoTo TpAbBa Aa 6bae Hag OTMeTKaTa 3a MUHMMYM U MOA OTMeTKaTa 3a
Makcumym. Te3n HuMBa ca oTbenAsaHu BbTpe B CbAa.

« Bkniouete PppuTiopHMKa B KOHTaKTa. Korato perynatopbT Ha TemnepaTtyparta
Qur. 1 (3) e nsknoyven (0), cBeTAMHHUAT nHgMKatop Our. 1 (4) cbwo e n3-
KnoueH. 3aBbpTeTe perynatopa Ha Temnepatypata Our. 1 (3) n nsbepete
XKenaHaTa TemnepaTtypa, B 3aBMCMMOCT OT MpUroTBaHaTta xpaHa. Cnep ToBa
YyepBeHUAT cBeTNNHEH nHankatop Our. 1 (4) we cBeTHe, KOETO NMOKa3Ba, ye
OPUTIOPHUKDBT 3arpaABa MasHUHaATa. CBETAMHHUAT nHagukatop Our. 1 (4) we
M3racHe KoraTo OJIMoTO WM TeYHaTa Ma3HMHa JOCTUTHAT 3aJajleHaTa Temne-
paTtypa. o Bpeme Ha roTBeHeTO, CBETANHHUAT NHAMKATOP 3a TemnepaTyparta
e cBeTBa U yracsa, KOETO MoKa3Ba, Ye TePMOCTaTHbT PaboTn 1 MOCTOAHHO
perynupa npasunHaTta TemnepaTypa.

- [lo Bpeme Ha NpUroTBAHe Ha XpaHaTa, CBETIMHHUAT NHAUKATOP Lie CBeTBa U
yracBa, Korato ce Hanara fa perynuipa TemneparypaTa.

«[locTaBeTe xpaHaTa B KowHwuuata Our.1 (6), AOKAaTO KOWHMLATA € U3BbH
bpuTiopHKKa. KoraTo cBETAMHHMAT MHAMKATOP 3a 3arpaBaHe Qur. 1 (4) yrac-
He, BHMMaTeNIHO MocTaBeTe KOWHMLaTa BbB GPUTIOPHMKA B NONOXKEHME 3a
nbpxeHe Our. 1 (8a). XpaHaTta BMHaru Tpsbea ga 6bae nMokpuTa OT 0MOTO.
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- 3aTBOpeTe Kanaka Our. 1 (1) 3a npeana3BaHe oT AMM 1 Mnpmrama. KowHunua-
Ta TpA6GBa Aa € NoCTaBeHa Taka, Ye ApbXKKaTa fa ce nobupa BbB BbTpeLIHa-
Ta CTpaHa Ha Kanaka. Qur. 3

- Korato npuknioouynTte NnpuroTBAHETO Ha XpaHaTa, 3aBbpTeTe perynatopa Ha
Temnepatypata Our. 1 (3) B n3knoueHo nonoxeHue (0). OTBOpeTe Kanaka ¢
nomouwita Ha gpbxkata (Qur. 1) (11). MocTaBeTe KOWHMLATA B NOJIOXKEHME 3a
n3uexgaHe Our. 1 (8b), 3a ga oTuennTe Ma3HMHATA OT XpaHaTa.

- Cnep KaTto xpaHaTta ce oTuefw, U3BageTe KolHuUaTa oT QPUTIOPHUKA U A
n3npasHete. Cnep ToBa n3knovyete GpuUTIOPHUKA.

- Korato onvmoTo n3cTuHe, NocTaBeTe KOWHMLATa BbB GPUTIOPHMKA U 3aBbp-
TeTe ApbXKKaTa (11) HaBbTpe. AKO CTe M3NoN3Banu TBbpPAA Ma3HMHA, OCTaBe-
Te A Ja ce BTBbPAM B Cbfla U CbXpaHABalTe Ma3HMHATa BbB GPUTIOPHMKA.

M3MNON3BAHE HA TBbPAA MA3HUHA

« AKO M3non3BaTte TBbpAa Ma3HMHa 3a NbpxeHe (He ynoTpebsaBaHa npeaBapu-

TenHo), TpAbBa fa B3emeTe cnefHUTE NpeanasHu MepKu:

- Pastonete napuyetata HOBa TBbpJa MasHMHa 3a MbpXXeHe B TUraH Npu HUC-
Ka Temnepatypa. Habniogasalite TraHa npes LANOTO BPEMe U ro naseTe oT
feua.

- M3knioyeTe KOTNIOHa BefHara csieq pasTonsasBaHe Ha ma3HuHaTa. [loctaBeTe
bpUTIOPHMKA B KYXHEHCKaTa MMBKA M MHOFO BHUMATENIHO HaneinTe pasTo-
neHaTa mMa3HVHa B Cbja.

- He HapgBuwaBanTe oTMeTKaTta 3a MakCMMyM Ha CbAa.

AKO LWe M3non3BaTe ocTaHanata BbB GPUTIOPHUKA Ma3HMHA OT MpPeAUuLlHO

Nbp)KeHe, HanpaBeTe HAKOJIKO AYMNKM B Ma3HMWHaTa C NOMoOLTa Ha BUAMLA.

3aTBopeTe Kanaka Ha ¢puUTIOPHIMKa, 33 Aa n3berHeTe NPbCKUTE N 3aBbpTeTe

perynatopa Ha Temnepatypata Our.1 (3) Ha 160°, 3a ga pastonute 6aBHO

Ma3HuHaTa. AKO XenaeTe, MOXe fa yBenuMuuMTe Temnepartyparta cnej KaTto

Ma3HMHaTa ce cTonu.

MOYNCTBAHE U NOAAPDXKKA

« I3yakaiiTe, fOKATO Ma3HMHATa U3CTVMHE HaNb/IHO, MPeAN Aa NPUCTBNNUTE KbM
nounctBaHe Ha GppuTIOpHUKa. M3knoveTe GpUTIOPHUKA OT KOHTAKTa.

- KowHmnuata 1 KanakbT moraT ga ce M3MuAT C ropella Bofa v canyH. 3a ga
OTKauuUTe Kanaka, NoCTaBeTe ro BbB BEPTUKAIHO MOJIOXKEHUE U n3abpnanTe.
MouncTeTe BBHHIHUA KOPMYC C BlaXHa Kbpma.

- Mi3npasHeTe 0NMOTO OT Cbfa NOCPEACTBOM 30HATa 3a M3TOUYBAHE HA Ma3HUHA
Qur. 1 (9).

« Korato cmeHsATe mMasHMHaTa, U3MNo3BaNTe Bb3MOXKHOCTTA 3a MOYMCTBAHE Ha
BBTPELWHOCTTa Ha CbAa C ropella Bofda v canyH. Cnep ToBa A MoAacyLwere C
Kbpna 1 ce yBepeTe, Yye e HambJIHO Cyxa, NpeAn fa ulnonseate GpuUTIOPHMKA
OTHOBO.
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« BAXHO: Hukora He notanante ¢ppuTiopHMKa BbB BoAa.

MPAKTUYECKU CBBETU

« XpaHaTta TpsibBa Aa € Hamb/HO Cyxa, Npean Aa s NOCTaBUTE B OJIMOTO UK
MasHMHaTa.

+3a pa npegnasvTte KaptoduTe OT 3afenBaHe efvH 3a APYr, U3MUIATE v npe-
AN MbpXeHe.

« AKO OPUTIOPHUKDBT HAMA [a Ce M3MOoM3Ba MOCTOSAHHO, Hal-fobpe CbXxpaHsa-
BaliTe MasHWHATa B XJaAWIHWKA WX Ha XJIAAHO MACTO B gob6pe 3aTBOpeH
cba. MpeasaputenHo, ¢ MOMOLITA Ha LeAKa, OTCTPaHeTe BCUMUKM YacTULUW OT
XpaHa, KOUTO eBEeHTYasIHO MOXe Aa ca nonagHanu B 0JIMoTo.

+ CMeHsINTe ONMOTO KOraTo MOTbMHEE, MVPULLE JIOWO WUAW MPUAABa oW BKYC
Ha xpaHaTa. Hukora He fo6aBAiTe NMPACHO ONMO WAV Ma3HMHA KbM W3MOM3-
BaHO OfINO WU Ma3HWUHA.

« He ocTaBaiiTe onno/mMa3HuHa Npu BMCOKa TemnepaTypa 3a No-AbJiro Bpeme
OT HeobxoanmorTo.

« BuHarn gpbxte GpuTIOPHMKA CbC 3aTBOPEH Kamak, 3a Aa npegnasuTe no-
NajaHeTo Ha npax uan Apyru NpegmeTn B OMOTO WM MasHMUHaTa.

« OTNagbyHOTO OSIMO WM Ma3HMHA He TPsAbBa Aa Ce M3XBbpMA B ToaseTHaTa
Unu B MrBKarta. MocTaBeTe M B 3aTBOPEH CbA U M U3XBbPEeTe B NOAXOAAL
KOHTeWHep 3a 6OKNYK.
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-« HRVATSKA

OPREZ

- Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe aparata i saCuvajte ih za buduce potrebe.

« Aparat je namijenjen isklju¢ivo za uporabu u kucanstvu i za svrhu koja je
opisana u ovim uputama.

« Ne prikljucujte aparat ukoliko napon naveden na natpisnoj plocici aparata
ne odgovara naponu vaseg kucanstva.

- Nikada ne prikljucujte fritezu ako koli¢ina ulja nije iznad minimuma te ispod
maksimuma.

« Ne ulijevajte u fritezu ikakve druge tekucine osim ulja.

« Nikada ne uranjajte fritezu u vodu ili bilo koju drugu tekucinu .

« Utikac treba biti pravilno uzemljen.

- Nakon uporabe, izvadite utikac friteze iz mrezne uticnice.

- Drzati izvan dohvata djece.

+ Ne ostavljajte uklju¢eni aparat bez nadzora.

« Ova friteza opremljena je sigurnosnim toplinskim prekida¢em. U slucaju
kvara termostata, do¢i ¢e do automatskog prekida napajanja, ¢ime se sprje-
¢ava rizik od pregrijavanja i ostalih opasnosti.

« Ne pomicite i ne premjestajte fritezu tijekom rada.

« Ne koristite aparat ukoliko je oStecen kabel ili utika¢. Osteceni kabel smije
zamijeniti samo ovlasteni servis.

- Gornja povrsina aparata doseze jako visoke temperature. Pazljivo rukujte s aparatom.

« Electrodomésticos Solac, S.A. ne prihvaca odgovornost za ozljede osoba ili
Zivotinja, kao ni za ostecenja imovine koji mogu nastati kao rezultat zane-
marivanja ovih upozorenja.

ﬁ VAZNO!! NIKADA ne bacajte aparat u kantu za otpatke. Odnesite ga

u najblize ODLAGALISTE ili deponij u blizini vaieg doma. Time poma-
Zete u zastiti okolisa.

GLAVNI DIJELOVI (SL. 1) (1)

1.- Poklopac (odvojivi)

2.- Filtar za uklanjanje neugodnih mirisa i masnoca
3.- Regulator temperature

4.- Kontrolna lampica (grijanje)

5.- Posuda (1 1)

6.- Kosara (450 g)

7.- Rucka kosare
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8.- Drzac kosare
8.a - Polozaj za przenje
8.b — Polozaj za cijedenje
9.- Zlijeb za ulje
10.- Rucke
11.- Ruc¢ka poklopca

RAD

- Prije prve uporabe friteze preporucljivo je posudu (sl. 1) (5) i kosaru (sl. 1)
(6) ocistiti vlaznom krpom, a zatim ih dobro posusiti.

+ Aparat postavite na horizontalnu, ravnu, ¢vrstu povrsinu dalje od rubova.
Kabel ne smije visjeti preko ruba stola ili radne plohe niti biti u kontaktu s
vru¢im povrsinama.

- Otvorite poklopac (sl. 1) (1).

« Pric¢vrstite rucicu (sl. 1) (7) na koSaru (sl. 1) (6). Da biste to ucinili, utiskujte
krajeve rucice u kosaru dok ne dodu u polozaj prikazan na slici 2.

« Ulijte ulje ili teku¢u mast u fritezu, pazedi da razina ulja bude iznad mini-
muma i ispod maksimuma. Razine su naznacene unutar posude.

« Prikljucite aparat na strujnu mrezu. Kada je regulator temperature (sl. 1) (3)
iskljuc¢en (0), isklju¢ena je i kontrolna lampica (sl. 1) (4). Namjestite regulator
temperature (sl. 1) (3) na Zeljenu temperaturu, ovisno o vrsti hrane koju
namjeravate prziti. Ukljucuje se crvena kontrolna lampica (sl. 1) (4), oznaca-
vajuci da friteza zagrijava ulje. Kada ulje ili teku¢a masno¢a dosegnu oda-
branu temperature, kontrolna lampica (sl. 1) (4) se iskljucuje. Za vrijeme
kuhanja, kontrolna lampica temperature ¢e se ukljucivati i iskljucivati, poka-
zujudi da termostat neprestano regulira namjestenu temperaturu.

+ Za vrijeme kuhanja, kontrolna lampica ce bljeskati kada otpornik pokusava
regulirati temperaturu.

+ Hranu stavljajte u kosaru (sl. 1) (1) samo kada je izvan friteze. Kada se zele-
na kontrolna lampica (sl. 1) (4) ugasi, lagano postavite kosaru u fritezu u
polozaj za przenje (sl. 1) (8a). Hrana uvijek treba biti prekrivena uljem.

- Spustite poklopac (sl. 1) (1) kako biste sprijecili izlazak para i neugodnih mirisa.
Kosara mora biti postavljena tako da rucica sjeda u otvor na poklopcu (sl. 3).

- Kada zavrsite przenje hrane okrenite regulator temperature (sl. 1) (3) u po-
lozaj (0) tj. isklju¢eno. Otvorite poklopac pomocu rucice (sl. 1) (11). Stavite
kosaru u polozaj za cijedenje (sl. 1) (8b) kako bi se ulje iscijedilo iz hrane.

+ Nakon $to je hrana ocijedena, izvadite ko3aru iz friteze i ispraznite ju. Izvu-
cite utika¢ iz napajanja.

+ Kada se ulje ohladi vratite kosaru u fritezu, a rucicu (11) smjestite u kosaru.
Ako ste koristili krutu mast, ostavite ju da se stvrdne u posudi, a potom
pohranite fritezu zajedno s mascu.

+ Rucica kosarice ima dva razli¢ita poloZaja da bi uporaba bila ugodnija:

- Kad koristite koSaricu pritisnite metalne Siljke prema unutra te pomaknite plasti¢ni dio
pema vani da biste dobili vecu duzinu rucice. Bit ¢e ugodnija za uporabu (sl. 4a)
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- Ako Zelite rucicu kosarice staviti u spremnik za ulje, ponovno pritisnite
Siljke te plasti¢ni dio pomaknite prema kosarici (sl. 4b), na taj nacin cete
skratiti rucicu te ¢ete moci zatvoriti poklopac friteze.

UPORABA KRUTE MASTI

- Kada za przenje koristite krutu mast (po prvi puta), potrebno je poduzeti
sljede¢e mjere opreza:
- U tavi otopite komadice nekoriStene krute masti za przenje na niskoj tem-
peraturi. Uvijek drzite tavu pod nadzorom i izvan dohvata djece.
- Iskljucite stednjak kada je mast otopljena. Postavite fritezu u sudoper i
pazljivo ulijte otopljenu mast u posudu.
- Ne smijete prije¢i oznaku maksimuma naznacenu unutar posude.
« Kada Zelite koristiti mast koja je koristena prilikom ranijeg przenja, vilicom
napravite rupe u masti. Zatvorite poklopac friteze kako biste sprijecili prskanje
i okrenite regulator temperature (sl. 1) (3) na 160° kako bi mast polako ome-
ksala. Mozete povecati temperaturu po zelji, nakon sto je mast otopljena.

CISCENJE | ODRZAVANIJE

- Ulje treba biti potpuno ohladeno prije ¢is¢enja friteze. Izvucite utika¢ iz napajanja.

- Kosaru i poklopac operite toplom vodom i sapunicom. Postavite poklopac u
vertikalan polozaj i izvucite ga kako biste ga rastavili. Kuciste aparata ocisti-
te vlaznom krpom.

« Ispraznite ulje iz posude kroz otvor za ispust ulja (sl. 1) (9).

« Prilikom izmjene ulja, unutrasnjost posude ocistite krpom namocenom u
toplu vodu i sapunicu. Zatim obrisite posudu krpom i budite sigurni da je
potpuno suha prije ponovne uporabe friteze.

«VAZNO: Nikada ne uranjajte fritezu u vodu.

PRAKTICNI SAVJETI

« Namirnice trebaju biti potpuno suhe prilikom stavljanja u ulje ili mast.

- Kako biste sprijecili lijepljenje krumpiri¢a, operite ih prije przenja.

- Ukoliko fritezu ne namjeravate neprestano koristiti, ulje ili mast pohranite u
hladnjak ili na hladno mjesto u ¢vrsto zatvorenim spremnicima. Prije pohra-
ne, pomocu cjedila uklonite eventualne ostatke hrane iz ulja.

« Ulje izmijenite kada postane tamno, kada ima neugodan miris ili kada hrana ima
lo$ okus. Nikada nemojte dodavati svjeze ulje vec koristenom ulju ili masti.

« Ne ostavljate ulje/mast na visokim temperaturama dulje nego je potrebno.

- Poklopac friteze treba uvijek biti zatvoren, kako ne bi doslo do kvarenja ulja
zbog prasine ili drugih tvari.

« Iskoristeno ulje ili mast nikada ne ispustajte u WC ili umivaonik. Pohranite
ih u zatvoreni spremnik i odlozite u prikladnu kantu za otpatke.
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« ROMANA

ATENTIE

- Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a folosi aparatul si pdstrati-le
pentru a le putea consulta pe viitor.

- Acest aparat trebuie folosit numai in scopuri casnice, adica exclusiv pentru
activitatile descrise in prezentul document.

« Nu introduceti aparatul in priza inainte de a verifica dacd tensiunea din locuin-
ta dumneavoastra se potriveste cu cea indicatd pe placuta cu specificatii.

+Nu conectati friteuza decat dacd nivelul uleiului este deasupra nivelului
minim si sub nivelul maxim.

+ Nu puneti in friteuza nici un alt lichid in afard de ulei.

+ Nu introduceti niciodata friteuza in apa si in nici un alt lichid X.

« Asigurati-va ca priza este corect impamantata.

- Dupa folosire scoateti friteuza din priza.

+ Nu lasati la indemana copiilor.

« Nu lasati friteuza nesupravegheata atunci cand aceasta este in functiune.

- Aceast friteuza este dotata cu un sistem termic de siguranta. In cazul in care
termostatul se defecteaza, curentul electric este intrerupt in mod automat —
fapt ce impiedica orice risc de supraincalzire sau de aparitie a altor pericole.

- Evitati deplasarea sau asezarea in alt loc a friteuzei in timpul functionarii
acesteia.

« Nu folositi aparatul dacd acesta are stecherul sau cablul de alimentare de-
teriorate. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta tre-
buie inlocuit la o unitate service autorizata.

- Suprafata superioard a aparatului poate ajunge la temperaturi foarte ridica-
te. Manevrati-| cu grija.

« Electrodomésticos Solac S.A. nu isi asuma nici o responsabilitate pentru
vatamari sau daune care ar putea fi aduse persoanelor, animalelor sau pro-
prietatilor in situatia in care aceste avertizari au fost ignorate.

IMPORTANT!! Atunci cand doriti sa aruncati aparatul dumneavoastra,

NU IL aruncati la gunoi. Duceti-| la cel mai apropiat PUNCT DE CO-

LECTARE a materialelor uzate, pentru a fi prelucrat corespunzator.
= Astfel veti contribui la ingrijirea mediului inconjurdtor.

COMPONENTE PRINCIPALE FIG. 1 (1)

1.- Capac (detasabil)
2.- Filtru antimiros si antigrasime
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3.- Dispozitiv pentru controlul temperaturii
4.- Lampa pilot (incalzire)
5.- Cuva (1 1)
6.- Cos (450 g)
7.- Manerul cosului
8.- Suport pentru cos
8.a — Pozitie pentru prajit
8.b — Pozitie pentru scurgere
9.- Loc pentru scurgerea uleiului
10.- Manere
11.- Manerul capacului

FUNCTIONARE

«Tnainte de a folosi pentru prima datj friteuza, vd recomanddm sa curatati
cuva Fig. 1(5) si cosul Fig. 1 (6) folosind o carpa umeda si apoi sa le uscati.

« Puneti aparatul pe o suprafata orizontala, plana si stabild, departe de mar-
gini; nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a
suprafetei de lucru sau sa intre in contact cu o suprafatd fierbinte.

+ Deschideti capacul (Fig.1) (1).

« Atasati manerul Fig. 1 (7) la cos Fig. 1 (6). Pentru aceasta, introduceti capetele
manerului in cos pana cand acestea ajung in pozitia indicatd in figura Fig. 2.
« Turnati ulei sau grdsime lichida in friteuza si tineti cont de faptul ca nivelul
uleiului trebuie sa fie deasupra nivelului minim si sub nivelul maxim. Aceste

nivele sunt indicate in interiorul cuvei.

« Introduceti stecherul friteuzei in priza. Atunci cand dispozitivul pentru con-
trolul temperaturii Fig. 1 (3) este oprit (0), lampa pilot Fig. 1 (4) este stinsa.
Rotiti dispozitivul pentru controlul temperaturii Fig. 1 (3) si selectati tempe-
ratura doritd, in functie de tipul de aliment pe care doriti sa il prajiti. Lampa
pilot de culoare rosie Fig. 1 (4) se va aprinde, indicand faptul ca friteuza
incalzeste uleiul. Lampa pilot Fig. 1 (4) se va stinge atunci cand uleiul sau
grasimea lichida ajung la temperatura selectatd. In timpul gatitului, lampa
pilot pentru indicarea temperaturii se va aprinde si se va stinge, indicand
faptul ca termostatul functioneaza si ca regleaza in mod constant tempera-
tura corecta.

«In timpul gatitului, lampa pilot se va aprinde si se va stinge atunci cand
rezistenta functioneaza pentru reglarea temperaturii.

- Introduceti alimentele in cos Fig. 1 (6) atunci cand cosul este in exteriorul
friteuzei. Dupa ce lampa pilot pentru incélzire Fig. 1 (4) se stinge, introdu-
ceti usor cosul in friteuza in pozitia pentru prdjit Fig. 1 (8a). Alimentele
trebuie intotdeauna sa fie acoperite de ulei.

« Coborati capacul Fig. 1 (1) pentru a opri fumul si mirosurile. Pentru aceasta,
cosul trebuie plasat corect, in asa fel incat manerul sa se potriveasca in lo-
casul corespunzator al capacului. Fig. 3
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- Dupa ce terminati de prdjit alimentele, rotiti dispozitivul pentru controlul
temperaturii Fig. 1 (3) pe pozitia oprit (0). Deschideti capacul cu ajutorul
manerului (Fig. 1) (11). Puneti cosul in pozitia pentru scurgere Fig. 1 (8b)
pentru ca uleiul sa se scurga de pe alimente.
+ Dupa ce uleiul s-a scurs, luati cosul de pe friteuza si goliti-l. Apoi scoateti
friteuza din priza.
+ Dupa ce uleiul s-a racit, introduceti cosul in friteuza si puneti manerul (11)
in interior. Dacd ati folosit grasime solida, lasati-o sa se solidifice in cuva si
pastrati friteuza cu grasimea in interior.
+ Manerul cosului are doua pozitii pentru a face utilizarea sa mai confortabila:
- Cand folositi cosul, apasati piciorusele metalice ale manerului spre interior
si deplasati partea de plastic spre exterior, pentru a obtine lungimea maxi-
ma a manerului; asa va fi mult mai confortabil de utilizat ( Fig 4a)

- Daca doriti sa plasati manerul cosului in interiorul rezervorului de ulei,
apasati din nou piciorusele si deplasati partea de plastic spre cos, (Fig. 4b),
pentru a scurta manerul si a putea inchide capacul friteuzei

UTILIZAREA GRASIMII SOLIDE

« Daca folositi pentru prdjit grasime solidd (atunci cand respectiva grasime nu a
fost folosita anterior), trebuie sa va luati urmdtoarele masuri de prevedere:
- Topiti bucatile de grasime solida noua intr-o tigaie, la temperatura scazuta.
Supravegheati permanent tigaia si nu o ldsati la indemana copiilor.
- Opriti incélzirea imediat ce grasimea s-a topit. Puneti friteuza in chiuveta
din bucatarie si turnati cu foarte multa grija grasimea topita in cuva.
- Nu uitati ca nu trebuie sa depasiti nivelul maxim indicat in interiorul cuvei.
- Daca urmeaza sa refolositi grasimea care a ramas in friteuza de la preceden-
ta prajire, faceti gauri in grasime cu ajutorul furculitei. Inchideti capacul
friteuzei pentru a evita stropirea si rotiti dispozitivul pentru controlul tem-
peraturii Fig. 1 (3) la 160° astfel incat grasimea sa se topeasca incet. Daca
doriti, dupd ce grasimea s-a topit puteti creste temperatura.

CURATARE SI INTRETINERE

-Tnainte de a incepe curatarea friteuzei asteptati ca grasimea si se riceasca
complet. Scoateti friteuza din priza.

« Cosul si capacul pot fi spalate cu apa calda si sapun. Pentru a detasa capa-
cul, tineti-l vertical si trageti-l spre exterior. Curdtati carcasa exterioard cu o
carpa umeda.

« Goliti uleiul din cuva prin locul pentru scurgerea uleiului Fig. 1 (9).

« Profitati de schimbarea uleiului pentru a curdta si interiorul cuvei, cu ajuto-
rul unei carpe si folosind apa calda si sapun. Apoi stergeti cuva cu o carpa
si, Tnainte de a prdji din nou, asigurati-va cd este complet uscata.

« IMPORTANT: Nu introduceti niciodata friteuza in apa.
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SFATURI PRACTICE

- Tnainte de a introduce alimentele in ulei sau in grasime, acestea trebuie s
fie complet uscate.

« Pentru a preveni lipirea cartofilor unii de altii, spalati-i inainte de a-i prdji.

« Daca friteuza nu urmeaza a fi folosita frecvent, este mai bine sa pastrati
uleiul sau grasimea lichida in frigider sau la loc racoros, in recipiente bine
inchise. Tnainte de aceasta, cu ajutorul unei strecuratori, indepartati toate
particulele care au ramas in ulei in urma prajirii.

+ Schimbati uleiul atunci cand acesta se inchide la culoare, cand miroase ne-
placut sau cand mancarea are un gust neplacut. Nu adaugati niciodata ulei
proaspdt sau grasime proaspata peste ulei folosit sau grasime folosita.

+ Nu ldsati uleiul/grasimea la temperaturi ridicate mai mult decat este necesar.

- Depozitati intotdeauna friteuza cu capacul inchis, pentru a impiedica praful
sau alte elemente sd strice uleiul sau grasimea.

« Uleiul consumat sau grasimea consumata nu trebuie aruncate in WC sau in
chiuvetd. Puneti-le intr-un recipient inchis si duceti-le la containerul de gu-
noi corespunzator.
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