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OPATRENI PRO ZABRANENI MOZNEMU OZARENI
MIKROVLNNOU ENERGiI

(@ V zadném pripadé neuvadéjte do provozu troubu s otevienymi dvitky - pouzivani trouby s
otevienymi dviftky mGze mit za ndsledek ozéafeni zdravi skodlivou mikrovinnou energii.
Nevyrazujte z Cinnosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi uzavéry dvitek trouby.

(b) Pozor na vniknuti cizich pfedméti do prostoru mezi celni plochou trouby a dvitky trouby. Pozor
na znecisténi tohoto prostoru zbytky Cisticich prostredk( popf. pfipravovanych potravin.

(c) UPOZORNENI: V pFipadé poskozeni dvitek trouby nebo tésnéni dvitek nesmf byt trouba
pouzivana a to az do jeji opravy pracovnikem s odpovidajici kvalifikaci. Pfi kontrole trouby vénujte
pozornost predevsim: (1) dvitkiim (zda nejsou poskozena nebo ohnuta), (2) zavésiim a uzavérim
dvitek (zda nejsou poskozeny nebo uvolnény) a (3) tésnénim dvifek a tésnicim plochdm trouby.

(d) UPOZORNENI: Opravy a Gdrzba trouby vyzadujici sejmuti krytG chranicich proti ozafenf
mikrovlnnou energii sméji byt provadény pouze pracovniky s odpovidajici kvalifikaci.

(e) UPOZORNENI: Napoje popt. potraviny nesmi byt v troubé pfipravovany popf. ohfivany v
uzavrenych nddobéch - mohou v troubé vybuchnout.

(f) UPOZORNENI: V 7adném pripadé nedovolte, aby troubu pouzivaly déti bez odpovidajiciho
trvalého dohledu dospélé osoby obeznamené s pouzivanim trouby. Pred vasim souhlasem s
pouzivanim trouby ditétem musi byt dité€ zpisobem odpovidajicim jeho véku pouceno o spravném
pouzivani trouby a moznostech rizik pfi jejim nespravném pouzivant.

(g) UPOZORNENI: PFi pouzivani trouby v kombinovaném rezimu smi byt vhledem k vysokym
teplotdm trouba pouzivana ditétem pouze za trvalého dohledu dospélé osoby obezndmené s

pouéivanim trouby.
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INSTALACE A UZEMNENIi TROUBY

Kontrola trouby po jejim vybaleni

Vybalte troubu z pfepravniho kartonu, z trouby vyjméte balici
material a prekontrolujte, zda trouba nenf poskozena. Pozornost
vénuijte zejména vnitinimu prostoru trouby, dvitkdim a uzavérim
dvitek. Neodstrafiujte ochrannou félii z vnitini strany dvitek. PFi
zjisténi poskozeni trouby troubu neinstalujte a kontaktujte
prodejnu, kde jste troubu zakoupili.

Umisténi mikrovinné trouby

1. Troubu umistéte na stabilni, rovnou a pevnou plochu.

2. Trouba nenf uréena pro vestavbu do kuchyriské linky (pokud v
doprovodné dokumentaci trouby neni uvedeno jinak).

3. Vnéjsi povrch trouby je pred poskozenim chranén ochrannou
folif, kterou je z trouby pred jejim prvnim pouzitim nutno
sejmout.

4. Po vSech strandch trouby, nad a za troubou ponechejte volny
prostor nutny pro cirkulaci vzduchu okolo trouby.
Nezakryvejte vétraci otvory skiitky trouby - za provozu trouby
riziko jejiho prehfati a poskozent.

5. Troubu instalujte v dostate¢né vzdalenosti od rozhlasovich
prijimacd a televizord - za provozu trouby moznost ruseni
prijmu témito pristroji.

6. Troubu umistéte v dostatecné vzdalenosti od zdroju tepla. Pri
vybéru mista pro instalaci trouby zvolte misto, kde bude trouba
chranéna pred horkym vzduchem, parou popt. postiikdnim
nebo politim - moZnost poskozeni izolace trouby a vzniku
zavaznych poruch trouby.

7. Nad horni plochou trouby ponechejte min. 170 mm volny
prostor.

Pred prvnim pouZitim trouby (pokud je trouba vybavena grilem)
Z dlivodii ochrany elementu grilu pred jeho korozi béhem
prepravy a skladovani trouby je z vyroby povrch elementu grilu
chranén ochrannou vrstvou konzervacniho prostredku. Pred
prvnim pouZzitim trouby pro p_ipravu potravin je tuto vrstvu z
elementu grilu nutno odstranit a to zapnutim grilu na dobu cca 5
minut. Béhem této doby je mozny vyskyt neprijemného zapachu
popf. i dymu. Pro odstranéni ochranné vrstvy z elementu grilu
postupUJte podle nasledujicich pokynt:

. Do mikrovInné trouby vlozte nddobu z materidlu vhodného pro
pripravu potravin mikrovinami naplnénou 200 nebo vice
mililitry vody a potom uzavfete dvitka trouby.

. Stlacte tlacitko Convection.

. Naprogramuijte 5 minut provozu trouby.

. Stlacte tlacitko Start/ Speedy Cook.

. Na ukonceni programu budete upozornéni akustickym
signalem.
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Poznamka

Vyse uvedenym postupem bude z elementti grilu odstranéna vrstva
konzervacniho prostfedku a troubu bude mozno pouzivat pro
pripravu potravin. Bezprostfedné po ukonceni vyse uvedeného
postupu mohou byt nékteré dily trouby velice horké.

6. Oteviete dvitka trouby a z trouby vyjméte nadobu s vodou. PFi
manipulaci s nadobou pouZijte kuchynské rukavice.

ZABLOKOVAN{ OVLADACIHO PANELU TROUBY

Pro zabranéni nezadoucimu pouzivani trouby détmi Ize

zablokovat tlacitka na ovladacim panelu trouby. Postupuijte podle

nasledujicich pokynt:

1. Na dobu 3 sekund pridrzte stlaceno tlacitko Stop / Clear. Na
displeji se rozsviti (idaj ,Loc” a budou zablokovéna tlacitka na
ovlddacim panelu trouby.

2. Odblokovani ovladaciho panelu trouby opakovanim postupu
jeho zablokovant, tdaj ,Loc” na displeji trouby zhasne.

- Upozornéni: Pred vasim souhlasem s pouZivanim trouby ditétem
musi byt dité zpGsobem, odpovidajicim jeho véku pouceno o
spravném pouzivanf trouby a o moznostech rizik v disledku
jejtho nespravného pouzivani.

Elektrické pfipojeni trouby

UPOZORNENI: TROUBA MUSI BYT UZEMNENA

PRED PRVNIM PRIPOJENIM TROUBY K ELEKTRICKE SITI
PREKONTROLUJTE (NAPR. NA STITKU ELEKTROMERU), ZDA
NAPETI ELEKTRICKE SITE V MISTE INSTALACE TROUBY
ODPOVIDA NAPAJECIMU NAPETi TROUBY UVEDENEMU NA
JEJiM TYPOVEM STITKU.

Trouba smi byt jako jediny spotfebic pfipojena ke spravné
instalované sitové zasuvce se fadné zapojenym ochrannym
(nulovacim) kolikem. V pfipadé jakychkoliv pochybnosti o
spravném zapojent sitové zasuvky troubu nepfipojujte a
kontaktujte odbornou firmu.

Napéjeni trouby

* Trouba je urc¢ena pro napajent stfidavym napétim 230V, 50 Hz.
Pouzitd zasuvka musi byt jisténa jisticem (pojistkou) pro
proudovy odbér cca 15 (12) A.

e Délka sitového kabelu trouby je cca 1,2 metru.

* Pfipojenim trouby k vyssimu nez specifikovanému napéti riziko
drazu elektrickym proudem nebo vzniku pozaru popr. mizete
troubu poskodit. Napdjenim trouby niz$im nez na typové, stitku
trouby uvedenym napétim snizeni vykonu trouby a zpomalen{
postupu pfipravy (ohfevu) potravin v troubé. Vyrobce trouby
neodpovida za jakékoliv skody, vzniklé pfipojenim trouby k
jinému nez na typovém Stitku trouby specifikovanému napéti.

* Poskozeny sitovy kabel trouby nebo vidlice kabelu popt. event.
nahrada zalité sitové vidlice kabelu vidlici bézného provedeni
sméji byt vymeénény resp. opraveny pouze pracovnikem s
odpovidajici kvalifikaci.



DULEZITE POKYNY PRO BEZPECNE POUZiVANi TROUBY ] ]
PO PECLIVEM PRgC‘rENi CELEHO NAVODU NAVOD ULOZTE PRO PRIPAD
JEHO DALSI POTREBY.

Pii pouzivani elektrickych spotiebich musi byt dodrzovény zakladni bezpecnostni predpisy vcetné nésledujicich.

1. Pfed instalaci a programovanim trouby si prosim prectéte cely
navod k jeji obsluze.

2. Seznamte se a dodrZujte pokyny, uvedené v odstavci
,OPATRENI PRO ZABRANENT MOZNEMU OZARENI
MIKROVLNNOU ENERGI{“ na str. 1 tohoto névodu.
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. Trouba musf byt uzemnéna. Troubu pfipojte jako jediny
spottebic k fadné instalované sitové zasuvce opatrené
funkénim ochrannym (nulovacim) kolikem.

4. Troubu instalujte v souladu s pokyny pro jeji instalaci
uvedenymi v predchdzejicim textu navodu.
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. Nékteré druhy potravin jako jsou napf. vejce, popf. uzaviené
nadoby s potravinami atd. mohou pfi jejich pfipravé (ohfevu) v
troubé vybuchnout a nesmi byt v troubé pfipravovany
(ohfivany).

6. Troubu pouZivejte pouze pro Gcely popsané v tomto navodu.
Trouba je ur¢ena pouze pro rozmrazovani, ohfev a pfipravu
potravin, neni urCena pro primyslové a laboratorni pouZiti.
Nepouzivejte troubu pro ohfev chemikdlii nebo suseni Zivych
zvitat.
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. Stejné jako u jinych elektrickych spotfebicti vyzaduje
pouZzivani trouby v blizkosti déti nebo poucenymi détmi
zvyseny dohled a pozornost.
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. Nepouzivejte troubu s poskozenym sitovym kabelem nebo s
poskozenou vidlici kabelu; troubu, kterd nepracuje spravné
popf. poskozenou troubu nebo troubu, ktera upadla.

Ne)

. Opravy trouby sméji byt provadény pouze pracovniky s
odpovidajici kvalifikaci. Bude-li trouba vyzadovat sefizeni
nebo opravu kontaktujte odborny servis.

10. Nezakryvejte vétraci otvory skiiiiky trouby.

11. NepouZivejte troubu mimo mistnosti, neinstalujte troubu na
mistech, kde méize zmoknout, byt postiikdna nebo polita.

12. Neponotuijte sitovy kabel trouby nebo vidlici kabelu do vody.

13. Chrarite sitovy kabel trouby pfed kontaktem s horkymi
predméty.

14. Neponechavejte viset sitovy kabel trouby pres hranu stolu nebo
kuchynské linky - riziko strzenf trouby détmi nebo domacimi
zvifaty.

15. Pro cisténi Celnich ploch skfifiky trouby nebo casti dvifek
trouby dosedajicich na tyto plochy nepouZivejte Cistici
prostredky zp(isobujici otér - pro Cisténf téchto ¢asti trouby
sméji byt pouzivany pouze utérka nebo myci houba zvlh¢ené
ve vlazném ziedéném roztoku mirného saponatového
pripravku pro myti nadobi.

16.

17.

18.

20.
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22.

Pro omezenti rizika vzniceni obsahu trouby:

a) Neprehfivejte pripravované potraviny. Zvlastni pozornost je
pripravé potravin v troubé nutno vénovat predevsim pokud
jsou v troubé pouzivany snadno vznétlivé materidly (jako
jsou napf. nddobi z papiru nebo plast).

b) Pfed vlozZenim potravin do trouby vyjméte potraviny z
obalu, z potravin odstrarite vSechny sponky, dratky apod.

¢) Dojde-li ke vzniceni obsahu trouby ponechejte dvitka trouby
uzaviena, troubu vypnéte, odpojte od elektrické sité popr.
vypnéte odpovidajici jisti¢ a vyckejte na zhasnuti obsahu
trouby.

d) Nepouzivejte troubu pro ukladani vznétlivych materiald
(noviny, kucharské predpisy atd.) popf. pro ukladani
kuchyriského néradi nebo potravin.

NepouZivejte troubu pro ohfev agresivnich chemikdlif - jejich
vypary mohou zapficinit korozi spinacti a pruzin
bezpecnostnich uzaveérd dvitek trouby, které se tak mohou stat
nefunkcnimi.

Trvale udrzuijte kryt vinovodu ve vnitinim prostoru trouby v
Cistoté. Po kazdém poutziti trouby vycistéte jeji vnitini prostor
vlhkou utérkou. Ponechanim zbytkd tukd v troubé pri
nasledujicim pouZiti trouby riziko jejich prehfati, vzniku dymu
nebo jejich vznicent.

. NepouZivejte troubu pro fritovani - na rozdil od fritovaciho

hrnce nent trouba vybavena termostatem - riziko prehrati a
vzniceni pouzivaného tuku nebo oleje.

PFi mikrovinném ohfevu kapalin v troubé (jako napf. voda,

kava nebo ¢aj) je mozny jejich ohfev na teplotu vyssi nez je

jejich bod varu a to bez jeho obvyklych piiznakii (jako je napf.

vznik bublinek). POHYBEM S NADOBOU S TAKTO

OHRATOU KAPALINOU (A TO | PO UKONCENI JEJIHO

OHREVU) RIZIKO PREKYPENT JEJIHO OBSAHU A URAZU

UZIVATELE TROUBY. Pro snizenf tohoto rizika:

(1) Neprehfivejte ohfivané kapaliny.

(2) Pied zahdjenim a po dosazenf poloviny asu ohfevu
ohfivanou kapalinu zamichejte.

(3) Pro ohiev kapalin nepouzivejte vysoké nadoby s Gzkymi
hrdly.

() Po ukongeni ohfevu ponechejte nadobu s kapalinou v
troubé kratky cas v klidu.

(5 Lzitku nebo shéracku vkladejte do nadoby s ohfatou
kapalinou velice opatrné.

. Ohraty obsah kojeneckych lahvi popt. sklenic s détskou

vyzivou musi byt pred jejich podavanim détem ddikladné
protfepan a musi byt prekontrolovana jeho teplota.

Troubu instalujte tak, aby byla trvale pfistupna sitovd zasuvka
pouZzita pro jeji napajeni.

NAVOD USCHOVEJTE PRO PRIPAD JEHO DALSi POTREBY



Vseobecné informace

V nésledujicim prehledu jsou uvedeny pokyny a bezpecnostni opatieni pro spravné poufZiti trouby:

1. Trouba je ur¢ena pouze pro piipravu (rozmrazovani nebo
ohfev) potravin. NepouZzivejte troubu pro jiné tcely (jako jsou
napf. suseni odévli nebo obuvi, papiru nebo jinych materidld)
popf. pro sterilizaci.

Moznost vzniku pozéru.

2. Neuvédéjte do provozu troubu bez vloZenych potravin - mize
tak byt poskozena.
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. Nepouzivejte troubu pro ukladani jakychkoliv pfedmétd jako
jsou napf. noviny, kucharské prepisy, kuchynské potfeby atd.

4. NepouZzivejte troubu bez fadné vlozeného sklenéného
otocného talite.
Pred pouzitim trouby prekontrolujte jeho spravné ulozeni.

w1

. Pfi vyjimani otocného talite z trouby po pfipravé masa
postupujte opatrné - moznost nahromadéni horkého tuku nebo
stavy na talifi.

D

. Na rozdil od troub pouzivajicich pro pfipravu potravin pouze
mikroviny mohou byt nékteré Cdsti této trouby jako jsou napf.
jeji skiinka nebo dvitka po predchozim pouZziti trouby velice
horké.

Pti jakékoliv manipulaci s nddobami / potravinami pouzivejte
kuchyriské rukavice.

V pribéhu grilovani nebo kombinované pfipravy potravin v
troubé a bezprostfedné po jejich ukoncenf se dotékejte pouze
ovlddaciho panelu trouby.

~

. Nevkladejte do trouby plastové nadobi pokud je trouba po
jejim predchozim pouzivani jesté horkd - mohlo by byt
poskozeno. Pfed vlozenim plastovych nadob do trouby
ponechejte troubu vychladnout.
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. Pro pfipravu potravin v troubé nepouzivejte nadobi (misky,
tacky) vyrobené z recyklovaného papiru - maze obsahovat
c¢astecky kovu, které mohou v troubé zapficinit jiskieni a
event. i vzniceni obsahu trouby.

©

. Po zjisténf jiskienf ve vnitfnim prostoru trouby béhem pfipravy
potravin v troubé& okamzité ukoncete pouzivani trouby.
Podrobné pokyny naleznete v odstavci ,Pfislusenstvi trouby”
na str. 17 tohoto navodu.

10. PFi pfipravé malzch mnoéstvi potravin v troubé
neponechavejte troubu bez dohledu - mozZnost jejich pripalent
popf. vznicent.

11. Nepfipravuijte v troubé potraviny opatfené na povrchu
slupkou, blankou nebo skofapkou (brambory, uzeniny,
dribezi jatra atd.) bez jejich predchoziho nékolikerého
propichnuti (napf. vidlickou) - mohou v troubé vybuchnout.

12. NepouZivejte troubu pro prazeni kukufice s vyjimkou kukufice
spec. balené pro prazeni v mikrovinné troubé. Pfi prazenf
kukufice v troubé je dosahovano (vzhledem k vysokému poctu
neuprazenych jader) nizsi vytéznosti nez pfi jejim klasickém
prazenti. Pfi prazeni kukufice v troubé nepouzivejte olej
(pokud nenf jeho pouziti vyslovné doporuceno na jejim
obalu).

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Neuvddéjte do provozu troubu s otevienymi dvirky.
Nerozebirejte troubu, z trouby nesnimejte panely, kryty atd.

Pokud budou pro pfipravu potravin v troubé& pouZzivany
plastové, papirové nebo jiné nadoby vyrobené ze snadno
vznétlivych materidld vyZaduje jejich pfiprava v troubé trvaly
dohled.

V pfipadé vyskytu dymu za provozu trouby troubu vypnéte,
odpojte od elektrické sité a pro zhasnuti event. plamene
ponechejte dvitka trouby uzaviena.

Pfi ohfevu jakychkoliv kapalin v troubé je mozny vyskyt jevu
nazyvaného ,utajeny var” (ohfati kapaliny na teplotu vyssi nez
je jeji bod varu bez jeho obvyklych vnéjsich priznakd varu
jako je napf. bublani). Pfi jakémkoliv pohybu s nddobou
obsahujici prehfatou kapalinu je mozné jeji prekypént - riziko
Grazu.

Pred ohfevem potravin ve sklenicich, lahvich apod. sejméte ze
sklenic jejich vicka.

Pozor na vniknuti cizich pfedméti do prostoru mezi celnimi
plochami skfifiky trouby a jejimi dvitky - riziko dniku mikrovin
z trouby.

P¥i prazeni kukufice v troubé nepouZivejte Casy delosi nez
uvadeéné na jejich obalech (vSeobecné jsou tyto Casy kratsi nez
3 minuty). Dlouhé Casy prazeni nezvysuji jeho vytéznost a
zvysuji riziko pfipéleni nebo vzniceni kukufice.

PFi piipravé (ohfevu) potravin v plastovych nebo papirovych
nadobdéch je vzhledem k moznosti jejich vzniceni nutnd trvala
kontrola jejiho prabéhu.

Pred podavanim napoji nebo potravin ohfivanych nebo
pfipravovanych v troubé détem nebo naopak senioriim je
nutna kontrola jejich teploty a to vzhledem k tomu, Ze ohrev
ndpojd nebo potravin mikrovinami pokracuje i po ukonéeni
provozu trouby.

V troubé nesmf byt pfipracovana nebo ohfivdna vejce ve
skorapce nebo uvarena vejce ve skofdpce - mohou v troubé
vybuchnout a to i po ukonéent jejich pfipravy mikrovinami.

Trvale udrZuijte kryt vinovodu ve vnitfnim prostoru trouby v
Cistoté. Po kazdém pouZiti trouby vycistéte jeji vnitini prostor
vlhkou utérkou. Ponechdnim zbytkd tukd v troubé pfi jejim
ndsledujicim pouZiti riziko jejich prehfati, vzniku dymu nebo i
vzniceni.

Nepouzivejte troubu pro fritovani - na rozdil od fritovactho
hrnce nenf trouba vybavena termostatem - riziko prehfati a
vzniceni pouzivaného tuku nebo oleje.

P¥i pouzivani trouby se trouba zahfiva. Pozor na dotek
topnych elementl ve vnitfnim prostoru trouby.



PRO ZABRANEN{ VYBUCHUM NEBO UTAJENEMU VARU KAPALIN

UPOZORNEN{

Pfi ohfevu jakychkoliv kapalin v troubé je mozny vyskyt jevu
nazyvaného ,utajeny var” (ohtati kapaliny na teplotu vyssi nez je
jeji bod varu bez obvyklych vnéjsich priznakd varu jako je napf.
bublani). Pfi jakémkoliv pohybu s nddobou obsahujici prehratou
kapalinu je mozné jeji prekypént - riziko drazu. Pro zabranéni
tomuto jevu dodrzujte ndsledujici pokyny:

a) Neprehfivejte ohfivané kapaliny.

b) Pred zahajenim a po dosaZenf poloviny ¢asu ohrevu ohfivanou
kapalinu zamichejte.

¢) Pro ohtev kapalin v troubé nepouzivejte vysoké nadoby s
Gzkymi hrdly.

d) Po ukoncenfi ohfevu ponechejte nddobu s ohfétou kapalinou v
troubé kratky cas v klidu.

e) Pri vkladanf 1zicky nebo shéracky do ohfété kapaliny postupujte
obzvlast opatrné.

1. Vejce
V zddném pfipadé nepfipravuijte v troubé vejce ve skofapce.
V pribéhu jejich pfipravy v troubé dochdzi pod skorapkou k
postupnému nardstu tlaku pary v jehoz disledku skofdpka praskne.
PFi pozadavku na pripravu vajec, ktera po jejich rozbiti nebyla
promichdna je bezpodminec¢né nutno propichnout jejich Zloutky -
mohou v troubé prasknout.
Pred ohfevem uvarenych vajec v troubg je tato nutno oloupat.

2. Propichani potravin
Potraviny opatfené na povrchu slupkou nebo blankou (jako jsou
napf. brambory, rajcata, jablka, uzeniny atd.) je pred jejich
vloZenim do trouby nutno nékolikrt propichnout (napf. vidlickou).

3. Vicka
Pfed vloZenim potravin balenych v lahvich nebo sklenicich do
trouby je tyto nutno vyjmout z obalu a pro jejich pfipravu v troubé
pouZit jinou nddobu. V pfipadé opomenuti dochazi v uzaviené
nadobé béhem jejtho ohfevu v troubé k nardstu tlaku pary a k
naslednému vybuchu a to i po ukonceni provozu trouby.

JAKE NADOBI SMi BYT V TROUBE POUZIVANO?

Pred pouzitim nadobi v troubé je nutna jeho kontrola na vhodnost jeho pouZiti pro dany zpusob pripravy potravin v troubé.

Gri]ové[n’ a ; Kombinova

Materidl vz?irukcyh Mikroviny | 4 Pt
Sklo (vSeobecné) ne ano (1) ne
Sklo (ohnivzdorné) ano ano ano
Sklo a keramika (ohnivzdorné)| ano ano (1) ano (1)
Hrncitské zbozi ano ano ano
Porcelan (ohnivzdorny) ano ano ano
Plasty (vSeobecné) ne ano (2) ne
Plasty odoldvajicf teplu ano (2) ano (2) ano (2)
Nadobi z hlinikové félie / ano ano (3) ano
hlinikova félie
Plechové nadoby na peceni ano (4) ne ano (4)
Kovové nadobi ano ne ne
Papir ne ano ne

(1) Bez kovovych dilti nebo kovovych ozdob.

(2) Nékteré plasty odolavaji teplu pouze do urcité teploty. Peclive
prekontroluijte!

(3) Pro stinéni citlivych Casti potravin (pro zabranénf jejich prepecent)
je mozno pouzivat malé kousky hlinikové félie.

(4) Pro kombinovanou pfipravu potravin Ize v troubé pouzivat
plechové nadobi avsak velice hluboké nadoby snizujf Gicinnost
trouby - mikroviny neprochazeji kovy a kov tak brani ohfevu
potravin mikrovlnami.

Pfiprava potravin samotnymi mikrovinami

Nédobi pouzivané pro pfipravu potravin pasobenim mikrovin musi
byt vyrobeno z materidlu, ktery nebranf praniku mikrovin. Toto
vieobecné znamend, Ze pro piipravu potravin mikrovinami je nutno
pouzivat nddobi, vyrobené z papiru, plastd, skla nebo z keramiky.
Kovy mikroviny odrdzeji a bréni tak pfipravé potravin - z tohoto
ddvodu by pfi priprave potravin nemély byt v troubé pouzivany.
Kromé materidlu nddobf je pfi pfipravé potravin v troubé mikrovinami
nutno rovnéz vzit v Gvahu jeho tvar. V kulatych nadobéch jsou
potraviny pfipravovany rovnomérnéji nez v hranatych nadobach, u
kterych v jejich rozich dochdzi v disledku odrazd a zvysenému
absorbovani mikrovin k prepecenf pfipravovanych potravin.
Rovnomeérnéjsich vysledkii pipravy potravin mikrovinami je
dosahovano v mélkych nadobach.

Pro pripravu potravin mikrovinami je vynikajici nddobi vyrobené z
porceldnu nebo z keramiky, stejnych vysledkd je rovnéz dosahovano
pii pouZiti nadobf vyrobeného ze skla. Olovnaté sklo muize pfi pouziti
v troubé prasknout a z tohoto ddvodu by nemélo byt v troubé
pouzivano. Je rovnéz mozné pouziti nadobi vyrobeného z papiru
nebo z plastdi (za predpokladu jeho odolnosti pouzivané teploté). Pro
pripravu potravin v troubé& mikrovlnami pouZivejte plastové nddobi,
odoldvajici teplotam vyssim nez 120 °C tj. nadobi vyrobené napr. z
polypropylenu nebo z polyamidu. Nékteré plasty jako napf. melamin
pfi teplotach dosahovanych v troubé méknou a jsou tak poskozovany.
Pro zjisténi, zda je urcitd nddoba vhodnd pro pouZiti v troubé miizete
provést nasledujici jednoduchou kontrolu:

Do trouby vloZte prezkusovanou nddobu a vedle ni umistéte sklenici
vody (trouba nesmi byt pouZivana bez vlozenych potravin nebo s
prdzdnymi nadobami). Potom uvedte troubu do provozu (max. vykon,
1 minuta). Pokud je prezkusovana nadoba vhodna pro pfipravu
potravin mikrovinami méla by byt po provedené kontrole pouze
vlazna.

Kovové nadobi jako jsou napf. oméacniky nebo fritovaci panve nesmi
byt v troubé pouzivény. V troubé rovnéz nepouzivejte sklenéné nebo
porceldnové nadobi (talife, misky atd.) opatiené kovovym (zlatym
nebo stfibrnym) dekorem - mohou byt v troubé poskozeny. Pro
ochranu citlivych ¢asti nékterfich potravin pred
jejich prepecenim (napf. pro zakryti kiidel
drdbeze, ocasti ryb atd.) sméji byt v troubé
pouzivany malé kousky hlinikové folie, tyto se
viak nesmi dotykat stén vnitrniho prostoru
trouby.

Upozornéni

¢ Na trhu je veliky vybér nadobi pro mikrovinné trouby.
Pred jeho ndkupem si prosim ovérte, zda je material
nadobi vhodny pro pfipravu potravin mikrovinami.

e Po vlozeni potravin do trouby prekontrolujte, zda se
nékterd z jejich Casti popr. pouzité nddobi nedotékaji
stén nebo stropu vnitiniho prostoru trouby - moznost
poskozenf trouby.




POKYNY PRO PRIPRAVU POTRAVIN MIKROVLNAMI

Pro piipravu (ohfev) potravin mikrovinami musi byt pouzivano nddobi vhodné pro mikrovinny provoz trouby.

Materidl nadobi pro mikrovinny provoz trouby musi umoziovat prichod mikrovin potravinami, aniz by mikroviny byly odrdzeny nebo

pohlcovény jeho sténami.

Pfi ndkupu nadobi vénujte pozornost jeho vybéru — pokud je nddobi oznaceno jako vhodné pro mikroviny, bude jej mozné bez jakychkoliv

problémd pouzivat.

V nasledujici tabulce jsou uvedeny rizné druhy materiald spolu s informacemi, zda a jak mohou byt pouZity v mikrovinné troubé.

Material / nadobi Vhodnost Poznamky

Hlinikova félie A Miize byt omezené pouzita pro ochranu citlivych ¢asti
potravin proti pfepecent. Pokud je félie umisténa v
blizkosti stény vnitiniho prostoru trouby nebo pokud je
pouzita ve velkém mnoZstvi, je mozny vznik jiskienf.

Pecici desky ° Nepredehfivejte déle nez 8 minut.

Porcelan a hrncitské zboZi o Nadobf z porceldnu, keramiky popt. hrncitské zbozi s
glazurou zpravidla vyhovuje - pokud nenf opatreno
kovovym dekorem.

Polyesterové misky nebo talife pro ° Jsou pouzivany pro baleni nékterych zmrazenych potravin.

jednorazové pouZiti

Potraviny pro rychlou pfipravu

(fast food)

e polystyrenové misky ° Mohou byt pouzity pro ohfev potravin.

Polystyren se mdze teplem roztavit.

* papirové sacky g Mohou se v troubé vznitit.

e recyklovany papir nebo kovové g Mohou v troubé zapricinit jiskfent.

sponky, jehly atd.

Sklenéné nadobi

e nadobi pro pfipravu a podavani ° Miize byt pouzito, pokud nenf opatfeno kovovym
dekorem.

* jemné sklenéné nadobf ° Miize byt pouzito pro ohfev potravin nebo napoju.

e sklenice ° Po sejmuti vicka Ize pouzit pro ohfev.

Kovové nadobi

e misky, talife g Miize zapficinit jiskfeni nebo vzniceni potravin v troubé.

* kovové pasky pouzivané pro O

uzavieni obal( mrazenych potravin

Papir

e tacky, misky, ubrousky, kuchyrisky ° Pouze pro krétky ohfev popf. pro absorpci prebytecné

papir vlhkosti.

e recyklovany papir O Mize v troubé zapficinit jiskrent.

Plasty

e nddobf ° Pouzijte, pokud odolava vysokym teplotdm. Nadobi z
nevhodnych plastt mize byt teplem deformovano nebo
miZze zménit barvu. NepouZivejte nddobi vyrobené z
melaminu.

o félie ° Miize byt pouzita pro zabranéni Gniku vlhkosti. Neméla by
se dotykat potravin. Pfi snimdni pozor na mozny tnik
horké pary.

e sacky pro ulozenf potravin v A Vhodné pokud odolavaji teploté. Nesmi byt uzaviené —

mraznickach pred vlozenim do trouby propichnéte sacek vidlickou.
°

Voskovany nebo tukiim odolny papir

Miize byt pouzit pro zabrdnéni tniku vlhkosti nebo
rozstrikovani stavy.

e : doporucené pouziti
A : omezené pouziti
O : nedoporuceno




OVLADACI PANEL TROUBY

@Auto cook

En 1.Roast pork
rl Defrost 2.Roast beef

3.Roast chicken
4.Baked fish
5.Fresh vegetable

bl Grill

™ Combi

(%] Convection

Clock

START/Speedy cook

STOP/Clear

C>—

C o>—®

(D Displej : Pro zobrazeni ¢asu piipravy (ohfevu)
potravin, nastaveného vykonu, symbolu
pouzivaného programu (funkce) a Gdaje hodin.
Vyznam symbolii:

MW (&): Blika u trouby v mikrovinném rezimu.
Grill (&2): Blikd pokud je pouzivan gril.

Combi (#): Blikd pokud trouba pracuje v
kombinovaném rezimu.

Convection (&): Blikd, pokud jsou potraviny v
troubé pripravovany horkym vzduchem.

Defrost (% ): Blikd v prabéhu rozmrazovani
potravin.

Auto-cook (): Blikd pokud je pouzivan program
automatické pfipravy potravin.

Warm (- ): Blika v priibéhu udrzovani potravin na
teploté.

Steam Cleaning (%% ): Blikd v prabéhu cisténi
vnitiniho prostoru trouby parou.

Gram (& ): Blika, pokud jsou rozmrazovany
potraviny vlozenim jejich hmotnosti.

(@ Auto cook : Funkce pro pipravu nebo ohfev
nékterych druhl potravin.

(® MW : Toto tlatitko je pouZivano pro nastaveni
mikrovinného vykonu trouby.

@ Defrost : Pro rozmrazovani potravin.
(® Grill : Pouzijte pii pozadavku na grilovani.

(® Combi : Pro prepnuti trouby do kombinovaného
rezimu pfipravy potravin.

(@ Convection : PouZijte pro horkovzduiny provoz
trouby a pro nastaveni teploty vzduchu.

Clock : : Pro nastaveni hodin

(9 Steam Cleaning : Je pouZivano pro isténi vnitiniho
prostoru trouby parou.

(0 Warm : Pro udrZovani potravin na teploté

(D Knoflik volice : Je pouZivan pro nastaveni casu /
hmotnosti / mnoZstvi potravin.

() START / Speedy cook : tlatitko pro zahajent
pfipravy (ohfevu) potravin v troubé. Opakovanym
stisknutim prodlouzenfi ¢asu mikrovinného ohrevu v
krocich po 30 sekundach.

®) STOP / Clear : tlatitko pro ukoneni provozu trouby
/ vymaz programu z paméti.



PRISLUSENSTVi TROUBY

Trouba je dodavana s pfislusenstvim, které mdZe byt pro usnadnéni pfipravy potravin v troubé pouZivano nékolika zpUsoby.

00000000

(D sklen&ny otocny tali¥ - pro piipravu nebo ohfev potravin mikrovinami uloZte tali¥ na voditko oto¢ného talite. Pipravované
potraviny poloZte na talif pfimo nebo v nddobé vyrobené z materidlu vhodného pro pripravu potravin mikrovinami.

POZNAMKA: Sklenény talf¥ je pfipevnén k pravé ¢asti vyplné prepravniho kartonu trouby.

@ Voditko otocného talife - je pouZivano ve viech provoznich reZimech trouby.

DULEZITE: Voditko musi byt upevnéno k pohonné hiideli voditka uprostfed dna vnitintho prostoru trouby.

(3 Kovovy otocny taliF - je pouzivan pfi kombinované piipravé potravin v troubé, piipravé potravin horkym vzduchem a pro
grilovani. Potraviny uloZte do nadoby nebo pfimo na kovovy talit, ktery umistéte na sklenény otocny talif uloZeny na voditku
talite.

@ Kovovy rost - je pouzivan pro grilovani a programy &. 1, 2, 3 a 4 automatické piipravy potravin v troubé. Ro3t umistéte na stfed
kovového talife ulozeného na sklenéném otoceném talifi.

m JAK V TROUBE POUZIVAT JEJi PRISLUSENSTVI

m Otoc¢ny sklenény talif m Kovovy rost

c=

¢ Vsechny zpusoby prfipravy. e Grilovani

e Horkovzdusné vareni

* Kombinované vafeni

o Automatické menu vareni 1~4.

POZNAMKA: Kovovy talif nesmf byt v troubé pouzivan pfi pripravé potravin mikrovinami.




PRED POUZITIM TROUBY
NASTAVENI HODIN

Po pfipojeni trouby k elektrické siti nebo obnoveni prerusené dodavky elektfiny zac¢ne na displeji trouby blikat tdaj ,:0” a trouba

pipne.

Hodiny trouby pouzivaji 12- nebo 24-hod. rezim indikace casu, pro jejich nastaveni postupujte podle nasledujicich pokynd.

@ clock

& Convection

& clock

@ clock

@ clock

@ clock

START/Speedy cook

Priklad: Nastaveni Casu 5:30 hod.

_

. Stlacte tlacitko Clock.

Na displeji bude zobrazen tdaj ,12H” (12-hod. rezim indikace ¢asu).

. Dalsim stlacenim tlacitka Clock bude na displeji zobrazen ddaj ,24H”

(24-hod. rezim indikace ¢asu).

. Otacenim voli¢em nastavte hodinu (podle pfikladu ,5:“.

. Stlacte tlacitko Clock - na displeji bude zobrazen tdaj ,5:00”.

Na displeji zacne blikat Gdaj minut, Gdaj hodiny a dvojtecka budou trvale svitit.

. Otacenim voli¢em nastavte na displeji Gdaj ,5:30".

. Znovu stlacte tlacitko Clock - na displeji zacne blikat dvojtecka a hodiny se

rozbéhnou.

Pokud jste vybrali 12-hod. rezim indikace ¢asu Ize hodiny nastavit v rozsahu od
1:00 do 12:59.

Pokud jste vybrali 24-hod. rezim indikace ¢asu Ize hodiny nastavit v rozsahu od
0:00 do 23.59.



ZABLOKOVANI OVLADACIHO PANELU / USPORNY REZIM

Zablokovani panelu: Funkce pro zabranéni pouzivanfi trouby - napf. détem.
Usporny rezim: Funkce pro Gsporu elektrické energie.

_ )

STOP/Clear

=D

[

STOP/Clear

=D

START/Speedy cook

Zablokovani panelu

1.

Stlacte tlacitko Stop / Clear.
Na displeji se rozsviti tdaj ,0:".

. Pfidrzte 3 sekundy stlaceno tlacitko Stop / Clear.

Na displeji se rozsviti indikator ,Lock”.
Troubu nebude mozné pouZzivat.

. Pro zrugeni zablokovani panelu trouby opakuijte krok ¢. 2.

Trouba pipne a na displeji zhasne indikator ,Lock”.
Troubu bude mozné normalné pouZivat.

Usporny reZim

1.

Stlacte tlacitko Stop / Clear.
Na displeji se rozsviti tdaj ,0:“.

. Pfidrzte 3 sekundy stlaceno tlacitko Clock.

Trouba pipne a zhasne disple;j.

Pro pourziti trouby pfepnuté do tsporného rezimu stlacte libovolné tlacitko nebo

otoCte volicem.

Na displeji se rozsviti tidaj ,0:“nebo tdaj hodin a troubu bude mozné normalné

pouzivat.
Po 10 sekundach necinnosti displej automaticky zhasne.

. Pro zrudeni tsporného rezimu opakuijte krok ¢. 2.

Trouba pipne a rozsviti se displej.
Troubu bude mozné normalné pouZivat.
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OBSLUHA TROUBY

Tipy: Pred pouzitim trouby si prosim prectéte navod k jeji obsluze, predevsim pokyny pro jeji bezpecné pouzivani.
Pred programovanim trouby vloZte do trouby $élek s vodou vyrobeny z materidlu vhodného pro mikrovinny ohfev.

Poznamky: Po ukonceni programu trouba 3x pipne a na displeji se rozsviti ddaj ,End”. Soucasné bude zastaven pohyb otocného talite a
zhasne osvétleni vnitiniho prostoru trouby. AZ do stlacenf tlacitka Stop / Clear nebo otevieni dvifek trouby trouba kazdou minutu
1x pipne.

Po ukonceni programu se bude (z ddvod( bezpecnosti) dalsich 3 - 5 minut otacet ventilator trouby (na displeji bude zobrazen
Gdaj ,COOL" a ddaj ,0:” nebo tdaj hodin).

Otevienim dvitek trouby v pribéhu programu bude program prerusen, po uzavieni dvifek trouby a stlacenf tlacitka Start / Speedy
Cook bude program pokracovat.

Stlacenim tlacitka Stop / Clear po otevient dvitek bude program zrusen.

Pfi programovani Casti piipravy potravin v troubé jsou casy zobrazovany v krocich po 10 sekunddch (do 5 minut), v krocich po 30
sekundach (do 10 minut) popf. v krocich po 1 minuté (do max. 60 minut).

PRiIPRAVA POTRAVIN MIKROVLNAMI

Tento zpUsob pouziti trouby umoziuje pripravu nebo ohfev potravin po pozadovanou dobu. Kromé max. vykonu trouby (100%) miizete
zvolit dalsich 9 drovni vykonu a to predevsim pro potraviny vyzadujici pomalejsi postup jejich pripravy.

Pokud byla trouba predtim pouZzivana pro grilovani, kombinovanou pfipravu nebo pro pfipravu potravin horkym vzduchem ponechejte
troubu pred jejim dalsim pouzitim vychladnout. Nezapinejte prazdnou troubu.

1. Stlacte tlacitko MW - na displeji se rozsviti indikator ,MW* a ddaj ,P-HI”.

W Auto cook 2. Opakovanym stlacovanim tlacitka MW naprogramujte pozadovany % vykon
C trouby - viz nésledujici tabulka.
1.Roast pork
2Roast beel 3. Otacenim voli¢em naprogramuijte pozadovany Cas pfipravy potravin v troubé.

Pro naprogramovani ¢asu 5 minut a 30 sekund zobrazte na displeji otdcenim
voli¢em doprava Gdaj ,5:30” (max. Ize naprogramovat 60 minut).

4. Pro zahdjeni programu stlaCte tlacitko Start/ Speedy Cook.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet
sklenény tali¥.
Bude zahdjena pfiprava potravin v troubé a na displeji trouby bude odpocitavan

(%] Convection

@ clock Zas.
- Poznamky: Pokud krok ¢. 2 vynechate bude trouba pracovat pfi 100%
START/Speedy cook vykon u.
@ Pro kontrolu naprogramovaného vykonu trouby stlacte v priibéhu
sropSr programu tlacitko MW. Nastaveny vykon bude na displeji
zobrazen po dobu 3 sekund.
Tabulka tirovni vykonu ‘
Urovefi vykonu Procenta vykonu Vystupni vykon Urovefi vykonu Procenta vykonu Vystupni vykon

P-HI 100% 900W P-50 50% 450W

P-90 90% 810W P-40 40% 360W

P-80 80% 720W P-30 30% 270W

P-70 70% 630W P-20 20% 180W

P-60 60% 540W P-10 10% 90W

P-00 0% ow
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GRILOVANI

Grilovani umoznuje rychlou pripravu a zhnédnuti masa, dribeze aj. druhd potravin a to bez pouziti mikrovin.

STRUASTCTIORETT

e able 1. Stlacte tlacitko Grill - na displeji se rozsviti indikétor , GRILL”.

2. Otacenim voli¢em naprogramuijte Cas grilovani.
Pro naprogramovani 11 minut grilovani zobrazte
na displeji Gidaj 11:00 (max. Ize naprogramovat
¢as 60 minut).

3. Stlacte tlacitko Start/ Speedy Cook.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a
v troubé se zaCne otacet sklenény talif.
Bude zahajeno grilovani a na displeji trouby
bude odpocitavan cas.

_—~
START/Speedy cook
@ Poznamka:
e sTorSiesr Topny element grilu je umistén v horni ¢asti vnitiniho prostoru trouby.
Poznamka:
Pfi prvnim pouziti grilu je mozny vznik nepfijemného zapachu a dokonce
dymu. Pro zabranéni znehodnocenf pfipravovanych potravin ponechejte pred
jejich pripravou elementy grilu zapnuté bez vloZenych potravin.
Grilované potraviny umistéte piimo na kovovy rost polozeny na kovovém
tali¥i poloZzeném na sklenéném otocném talifi.
UPOZORNENI
V pribéhu grilovani a kratce po jeho ukoncenf jsou vnitini prostor trouby a
dvitka trouby velice horké - pozor pfi manipulaci s troubou a potravinami -
disledné pouzivejte kuchyriské rukavice.
Navrhované pouZiti grilu PouZivané nadobi
Grilovanf je vhodné pro opékani masa, chleba atd. PouZivejte nadobi odoldvajici vysokym teplotam.
Vénujte pozornost teploté trouby. Vzhledem k tomu, Ze pfi grilovani nejsou pouzivany mikroviny
Grilované potraviny ukladejte na kovovy rost. muZete v troubé bez obav pred jiskienim pouzivat kovové nadoby,
ulozené na kovovém rostu.
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HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (S PREDEHREVEM)

Pfi horkovzdusném provozu trouby je pied vloZenim pfipravovanych potravin do trouby doporucen jeji predehfev na vhodnou teplotu.
Max. délka trvani predhfevu trouby je 30 minut. Pokud nebude piiprava potravin zahdjena bezprostfedné po ukonceni predehrevu trouby
budou na displeji blikat indikdtor horkovzduzného provozu trouby a nastavena teplota predehfevu trouby.

Tato teplota bude troubou udrZovana po dobu 15 minut, poté bude trouba automaticky vypnuta.

1. Stlacte tlacitko Convection, na displeji se rozsviti tidaje ,,Convection” a ,110C".

%] Convection 2. Opakovanym stla¢ovanim tla¢itka Convection vyberte pozadovanou teplotu.

@& clock Poradi zobrazeni teplot

110C - 120C -130C - 140C - 150C —

160C -170C -180C - 190C -200C —
D 210C -220C -230C —-240C -250C —

START/Speedy cook

3. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook, na displeji zacnou blikat indikator
,Convection” a stfidavé blikat indikator predehfevu ,PrE” a Gdaj oznacujici
nastavenou teplotu.

Bude zahdjen pfedehfev trouby, po dosaZeni naprogramované teploty trouba
pipne a na displeji zGstane svitit tdaj teploty predehfevu trouby.
Otevrete dvitka trouby a do trouby vlozte potraviny.

STOP/Clear

[ Convection
4. Otacenim volitem naprogramuijte Cas pfipravy potravin v troubg.

Pro naprogramovani ¢asu 11 minut nastavte na displeji ota¢enim volicem
© ciook doprava tdaj ,11“.(max. Ize naprogramovat 60 minut).

5. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

——
Rozsviti se osvétlent vnitfniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet
START/Speedy cook sklenén)'/ talir.
Bude zahdjena priprava potravin horkym vzduchem a na displeji trouby bude
odpocitavan cas.
STOP/Clear

Poznamka: V pribéhu predehrevu trouby mizete stlacenim tlacitka Convection prekontrolovat naprogramovanou teplotu
predehfevu trouby.
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HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (KLASICKY POSTUP)

Horkovzdusny provoz trouby umoZziuje pouZiti trouby stejnym zplisobem jako klasickou troubu. V tomto rezimu trouby nejsou pouzivany
mikroviny. Vzhledem k vysoké teploté trouby pfi manipulaci s potravinami disledné pouZivejte kuchyniské rukavice.

1. Stlacte tlacitko Convection, na displeji se rozsviti Gdaje ,Convection” a ,110C".

2. Opakovanym stlacovanim tlacitka Convection vyberte poZadovanou teplotu.

Poradi zobrazeni teplot

110C -120C -130C - 140C - 150C —
160C - 170C -180C -190C -200C -
210C -220C -230C -240C -250C -

3. Otacenim voli€em naprogramuite Cas piipravy potravin v troubé.
Pro naprogramovani ¢asu 11 minut nastavte na displeji ota¢enim volicem
doprava ddaj ,11”.(max. Ize naprogramovat 60 minut).

4. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

~—— Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet
START/Speedy cook sklenény t/a]ﬁ‘ > . , . ..
Bude zahajena pfiprava potravin horkym vzduchem a na displeji trouby bude
% odpocitavan Cas.
&= warm STOP/Cleal

Poznamka: V pribéhu predehrevu trouby mazete stlacenim tlacitka Convection prekontrolovat naprogramovanou teplotu
predehfevu trouby.

Navrhované pouZiti PouZivané nadobi
Vyse uvedeny rezim trouby je vhodny pro peceni moucnikd, Pouzivejte nadobi odoldvajici vysokym teplotam.
kolackd, piskotd atd. Vzhledem k tomu, Ze v tomto reZimu trouby nejsou pouzivany
Vénuijte pozornost vysoké teploté trouby, mikroviny miizete v troubé bez obav pred jiskfenim pouZivat
Nadobu s potravinami umistéte na kovovy rost. kovové nadoby ulozené na kovovém rostu.
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KOMBINOVANY REZIM PRIPRAVY POTRAVIN V TROUBE(mikroviny + horky vzduch + gril)

Tento rezim trouby umozniuje vzhledem ke klasickému peceni moucnikd, masa, ryb nebo driibeze dosahnout kratsi Casy jejich pfipravy.
Pouzijte nadobi umoznujici pfipravu potravin mikrovinami a odolavajici vysokym teplotdm - vhodné je predevsim nadobi ze skla nebo z
keramiky umozZniujici rovnomérné prochdzeni mikrovin jejich sténami.

Vzhledem k vysokym teplotdm trouby resp. nadobi je pro manipulaci s troubou nutno pouzivat kuchyriské rukavice.

7 combi

[ Convection

= Convection

| Clock

4 Clock

&= warm

~——

START/Speedy cook

STOP/Clear

1. Stlacte tlacitko Combi.
Na displeji se rozsviti indikétor ,Combi” a tdaj ,C-0".

2. Tla¢itkem Combi naprogramujte pozadovany mikrovinny vykon trouby.
Pfiklad: C-HI
Dalsim stlacenim tlacitka zobrazte na displeji Gdaj ,C-0”.

Displej Mikrovinny vykon
C-0 40%

C-HI 50%

C-10 30%

Poznamka: V sekvencnim provoznim rezimu Ize naprogramovat pouze ,C-0".

3. Znovu stlacte tlacitko Convection.
Na displeji bude zobrazen Gdaj ,110C".
Opakovanym stlacovanim tlacitka
Convection naprogramujte pozadovanou teplotu horkého vzduchu.

Poradi zobrazovani teplot

110C - 120C - 130C - 140C - 150C —
160C - 170C - 180C - 190C - 200C —
210C - 220C - 230C - 240C - 250C -
110C - atd.

4. Otacenim voli€em naprogramujte pozadovany cas pripravy potravin v troubé.
Pro naprogramovani ¢asu 11 minut nastavte na displeji otd¢enim voli¢em
doprava tdaj ,11“ (max. Ize naprogramovat 60 minut).

5. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.
Rozsviti se osvétlen vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet
sklenény tali¥.
Bude zahdjena pfiprava potravin a na displeji trouby bude odpocitavan Cas.

Poznamky:

V priibéhu programu muzete stlacenim tlacitka Convection prekontrolovat teplotu
vzduchu - bude na displeji zobrazena po dobu 3 sekund.

V sekvencnim reZimu |ze naprogramovat pouze mikrovinny vykon ,C-0“.
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ROZMRAZOVANI POTRAVIN VLOZENIM JEJICH HMOTNOSTI

V tomto rezimu trouba po vloZeni hmotnosti rozmrazovanych potravin automaticky nastavi mikrovinny vykon a cas, potrebny pro
rozmrazeni. V priibéhu rozmrazovani budete akustickym signalem upozornéni na kontrolu rozmrazovanych potravin - oteviete dvitka
trouby, potraviny obratte nebo zamichejte a po uzavieni dvifek trouby stlacte pro pokracovani v programu tla¢itko Start / Speedy Cook.

—J

1.Roast pork
2.Roast beef
3.Roast chicken
4.Baked fish
5.Fresh vegetable

(%] Defrost

START/Speedy cook

= warm STOP/Clear

1. Stlacte tlacitko Weight Defrost - na displeji budou zobrazeny indikator ,Weight

Defrost” a (daj ,:0”, souCasné zacne na displeji blikat ddaj ,g".

2. Otacenim volicem vloZte hmotnost rozmrazovanych potravin (v gramech).

Lze naprogramovat hmotnost v rozsahu od 200 do 3 000 g v krocich po 50 g.
Pro naprogramovani hmotnosti 1 000 g
zobrazte na displeji ota¢enim voliCem doprava ddaj ,1000”.

3. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se za¢ne otacet
sklenény tali.

Bude zahdjeno rozmrazovani potravin a na displeji trouby bude odpocitavan
cas.

Poznamka:
Cas ROZMRAZOVANI VLOZENIM HMOTNOSTI bude troubou specifikovan
bezprostredné po vlozeni hmotnosti rozmrazovanych potravin.

ROZMRAZOVANI POTRAVIN VLOZENIM CASU

V priibéhu rozmrazovani budete akustickym signdlem upozornéni na kontrolu rozmrazovanych potravin.
Po pipnuti trouby oteviete dvitka, obratte popf. zamichejte rozmrazované potraviny a pro pokra¢ovani v rozmrazovani stlacte po uzavieni

dvitek tlacitko Start / Speedy Cook.

—J

1.Roast pork
2.Roast beef
3.Roast chicken
4.Baked fish
5.Fresh vegetable

(%] Defrost

START/Speedy cook

= warm STOP/Clear

1. Stlacte tlacitko Time Defrost - na displeji budou zobrazeny indikator , Time

Defrost” a Gdaj ,:0”.

. Otacenim voli¢em naprogramuijte as rozmrazovani potravin

(max. 60 minut).
Pro naprogramovani ¢asu 11 minut zobrazte na displeji ota¢enim volicem
doprava ddaj , 117

. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet
sklenény talit.

Bude zahdjeno rozmrazovdani potravin a na displeji trouby bude
odpocitdvan Cas.
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PROGRAMY AUTOMATICKE PRIPRAVY NEKTERYCH POTRAVIN

Tato funkce trouby umoznuje jednoduchou automatickou pripravu nékterych oblibenych potravin.
PFi manipulaci s potravinami désledné pouZivejte kuchyriské rukavice.

[: Warm

1. Stlacte tlacitko Auto Cook - na displeji se rozsviti indikator ,Auto Cook” a

1.Roast p

W Auto cook

2.Roast beef
3.Roast chicken
4.Baked fish
5.Fresh vegetable

soucasné bude na displeji zobrazen tGdaj ,A-1“.

programii jsou uvedeny ve spodni ¢3sti strany.

voli¢em doprava tdaje ,1000” a ,g".
4. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

sklenény tali¥.

START/Speedy cook

STOF’/CIeaij

2. Opakovanym stlacovanim tla¢itka Auto Cook zobrazte na displeji (idaj
oznacujici pozadovany program pfipravy potravin v troubé. Popisy jednotlivych

3. Otacenim voli¢em specifikujte hmotnost rozmrazovanych potravin.
Pro vloZeni hmotnosti 1 000 g (max. 2 000 g) zobrazte na displeji ota¢enim

Rozsviti se osvétlen vnitiniho prostoru trouby a v troubé se za¢ne otacet

Bude zahajen vybrany program a na displeji trouby bude odpocitavan cas.

Poznamka: Pro kontrolu vybraného

programu stlacte v jeho priibéhu tlacitko Auto Cook.

Pfehled programti ‘

Pocet stlaCeni tla&itka Auto Cook Nazev programu Minimalni hmotnost | Maximalni hmotnost | Krok vkladéni hmotnosti
jednou ROAST PORK (veprovd pecené) 500 2 000 100g
dvakrat ROAST BEEF (hovézi pecené) 500 2 000 100 g
trikrat ROAST CHICKEN (pecené kure) 800 2 000 100 g
Ctyrikrat BAKED FISH (pecend ryba) 300 900 100 g
pétkrat FRESH VEGETABLE (Cerstva zelenina) 100 900 50g
Vychozi teplota - e
Program ycp(())tzrla;ﬁ ° Postup piipravy Nadobi
1. Upravte tvar masa. nadoba z materidlu
ROAST PORK 2. Maso lehce potiete olejem. °
3. Polozte maso na tali¥ tufnou stranou dold. vhﬁdne{ho pro
z chladni¢ky | 4. Vyberte program ROAST PORK nebo ROAST BEEF. m(; ']",)V ”Y‘E |
5. Po akustickém signdle obratte. odo ?Va“%' 0 tgp u h
ROAST BEEF 6. Vyjméte maso z trouby a ponechejte odkapat stavu. (?(Iap r.kz Ohnivzcomeno
7. Pred podavanim ponechejte 10 minut v klidu. skla), kovovy rost
1. Kufe umyjte a osuste. £ is
2.V blizkosti stehen kufe nékolikrat propichejte. Cﬁgg:ghz Omz:(t)er[alu
3. Potrete kufe rozpusténym mdslem a umistéte je na tali¥ prsicky dold. mikrovin E
ROAST CHICKEN | z chladnicky | 4. Vyberte program ROAST CHICKEN. odo]éva'l}él'ho teplu
5. Po akustickém signdle obraéte. (napf. z Johnivzdorného
6. Vyjméte z trouby, ponechejte odkapat stavu a tuk a pred podavanim skla) 'kovov{/ roit
ponechejte 10 minut v klidu. '
1. Program umoZziiuje pifpravu vSech druhii Cerstvych ryb (s vyjimkou ryb
gzicl?van{/ch v tésticku nebo ve strouhance) a to jak celych ryb tak i jejich | | <400 il
2. Pripravenou rybu umistste na talif potfeny maslem. \r/rt]il??(:]\i:o gro
BAKED FISH z chladnicky | 3. Osolte, opeprete, pokapejte citrénovou stavou popf. omastéte kousky dola Y o tepl
ool
4. Talif umistéte na kovovy rost poloZeny na kovovém talifi umisténém na ol 5 ‘Kovowy rott
sklenéném otocném talifi. ’ Y
5. Vyberte program BAKED FISH.
1. Zeleninu umyjte a nakrajejte na kousky o stejné velikosti.
2. Nakrajenou zeleninu vloZte do vhodné nadoby a pridejte 4 - 5 nadoba z materidlu
polévkovych IZic vody. vhodného pro
FRESH VEGETABLE 3. Nédobu prikryjte poklici nebo propichanou félii a poloZte ji na sklenény | mikroviny (napf. z
otocny talif. ohnivzdorného skla)

Vyberte program FRESH VEGETABLE.
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RYCHLE NAPROGRAMOVANI TROUBY

Tato funkce umoznuje rychlé naprogramovani pfipravy (ohfevu) potravin v troubé pii maximdlnim mikrovinném vykonu.
PouZitim této funkce miiZete naprogramovat pipravu (ohfev) potravin v troubé v krocich po 30 minutdch a to az do max. 5 minut.

. —

START/Speedy cook

=5

STOP/Clear

1. Stisknéte tlacitko START / Speedy cook.
Na displeji se rozsviti tdaj ,:30” a indikdtor MW () a bezprostiedné poté bude
zahdjena pfiprava potravin v troubé. Jeji délku muaZete prodlouZzit opakovanym
stisknutim tlaCitka START / Speedy cook.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby, zaCne se otdcet oto¢ny talif a na
displeji bude zahdjeno odpocitdvani casu.

UDRZOVANI POTRAVIN NA TEPLOTE

Tlacitko Warm umoznuje naprogramovani udrzovani potravin na teploté a to po dobu max. 60 minut.

J

STOP/Clear

O

Combi

[ Convection

Clock

START/Speedy cook

STOP/C\ea::

1. Stisknéte tlacitko WARM.

2. Otacenim knofliku voli¢e naprogramuijte ¢as udrzovani potravin na teploté.
Pro naprogramovani ¢asu 11 minut nastavte na displeji otdcenim volicem
doprava Gdaj 11:00 (max. Ize naprogramovat 60 minut).
Na displeji bude zobrazen tdaj “11:00”.

3. Stisknéte tlacitko START / Speedy cook.
Rozsviti se osvétleni vnitfniho prostoru trouby, zacne se otacet otocny talif a na
displeji bude zahdjeno odpocitavani casu.
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VOLITELNA FUNKCE OHREVU TALIRU

Tato funkce je urcena pro ohfev talif a jiného stolniho nadobf pred jeho pouzitim pro podavani potravin.

Soucasti prislusenstvi modeld trouby vybavenych touto funkci je stojanek na talife — pro jeho pouZiti vyjméte z trouby sklenény otocny talit,
stojanek umistéte do stfedu vnitiniho prostoru trouby.

Potom na stojanek umistéte talife popf. jiné stolni nadobi o prdméru 150 — 260 mm.

1. Trvalym stisknutim tlacitka WARM zobrazte na displeji pozadovanou teplotu
N predehfevu (v rozsahu od 40 do 80 °C).

STOP/Clear

D

2. Otacenim knofliku voliCe nastavte poradované cas predehrevu (od 10 sekund
do 60 minut).

(] Convection

@ clock

3. Stisknéte tlacitko START / Speedy cook.
~— Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a bude zahdjen predehrev talitd,
na displeji bude odpocitavan cas.

START/Speedy cook

STOF’/CIear:

Poznamka : Pri vyjimani predehfatych talifa z trouby pouzijte kuchynské rukavice nebo alespor utérku — talite mohou byt velice
horké.

CISTENI VNITRNIHO PROSTORU TROUBY PAROU

VyuZitim této funkce miZete vycistit vnitini prostor trouby parou.
Pfed zahdjenim Cisténi umistéte na stied sklenéného otocného talife sklenénou nebo porceldanovou nadobu s cca 150 — 200 ml vody.

1. Stisknéte tlacitko Steam cleaning. na displeji se rozsviti indikdtor ¢isténi vnitiniho

START/Speedy cok prostoru trouby parou. Voda bude ohfivana po dobu 10 minut.
Cj 2. Po ukonceni ohfevu bude na displeji 5 minut blikat ddaj ,door oPEn”, po jejich
STOP/Clear uplynuti vyjméte z trouby nadobu a vyuZzitim vody zkondenzované na sténach
{ ) vnitiniho prostoru trouby vycistéte vnitini prostor trouby.
p Y V! p Y

Poznamka : Vysoka teplota uvniti mikrovinné trouby muaze snizit G¢innost horkého vzduchu. Jidlo pfed konzumaci nechte trochu
vychladnout, asi na pokojovou teplotu.

REZIM UPOZORNENI (Funkce, které upozorfiuje na ukon&eni ohfevu)

Funkce Vam pfipomind, Ze mate jidlo v troubé. Trouba Vés bude upozorfiovat kazdou minutu pipanim dokud, bud' neoteviete dvitka
trouby, nebo nestisknete libovolné tlacitko.
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RYCHLE NAPROGRAMOVANI TROUBY

Tlacitko Start/ Speedy Cook umoznuje rychlé naprogramovani pripravy (ohfevu) potravin mikrovinami pfi 100% vykonu.
Opakovanym stlacovanim tla¢itka bude postupné prodluzovan Cas pifpravy potravin v troubé v krocich po 30 sekundach
(max. do 5 minut).

1. Stlacte tlacitko Speedy Cook.

Na displeji se rozsviti indikdtor ,MW* a ddaj ,:30".
o START/Speedy cook Bezprostiedné poté bude trouba zapnuta, rozsviti
T53] Steam Cleaning o P ‘. P .
@ se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a bude zahdjeno otaceni sklenéného
talite.

Opakovanym stlacovanim tla¢itka naprogramuijte v krocich po 30 sekundach
pozadovany cas.

UKONCENi PROVOZU TROUBY

1. Oteviete dvitka trouby.
¢ Program bude prerusen.
* Pro pokracovani v programu uzavrete dvitka trouby a stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

2. Stlacte tlacitko Stop / Clear.

¢ Program bude ukoncen.
* Vymaz programu dal$im stlacenim tlacitka Stop / Clear.

CHYBOVA HLASENI

* Po zvysent teploty ve vnitfnim prostoru trouby nad povolenou
hodnotu nebo v pfipadé poruchy snimace teploty bude na displeji
f f ~ zobrazeno hlaseni ,Err 2“.

('
|
|

* Odpojte troubu od elektrické sité a kontaktujte autorizovany servis.

* Odpojeni snimace teploty bude na displeji trouby indikovano
zobrazenim hldSenf , Err 3”.
* Odpojte troubu od elektrické sité a kontaktujte autorizovany servis.

T
0

JISKRENI VE VNITRNIM PROSTORU TROUBY

Po zjisténf jiskfeni ve vnitfnim prostoru trouby neprodlené stlacte tlacitko Stop / Clear a odstrarite jeho pricinu.

Jiskfeni ve vnitfnim prostoru trouby m(ize byt zapricinéno:

e kovovym predmeétem nebo folii dotykajicich se stén vnitiniho prostoru trouby

* nedokonalym zabalenim potravin do kovové félie (vycnivajici rohy félie maji funkci antén)

e kovovymi predmeéty (sponky, jehly, svorky nebo i porceldnové nadobi s kovovym dekorem) ve vnitinim prostoru trouby

e pouzitim nadobi (misek, tackd atd.) vyrobeného z recyklovaného papiru obsahujiciho drobné ¢astecky kovu.
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VSEOBECNE POKYNY

Vzhledem k tomu, Ze pfiprava potravin mikrovinami je v nékterych
aspektech odlisnd od klasické pfipravy potravin vénuite pfi pouzivani
mikrovInné trouby pozornost nasledujicim pokyntm:

Pokud jsou potraviny nedopeceny (nedovareny)

Prekontrolujte:

e Nastavenf spravného mikrovinného vykonu.

* Zda byl naprogramovan cas dostatecny pro pripravu potravin - ¢asy
uvadéné v predpisech jsou pouze priblizné. Casy pro pipravu
potravin mikrovinami zaviseji na vychozi teploté potravin, jejich
hmotnosti, hustoté a fadé dalsich faktord.

e Zda byla pro pfipravu potravin pouizita vhodna nadoba.

Pokud jsou pfipravené potraviny prepeCeny (pfevareny), vysuseny

nebo piipaleny

Pfedtim nez budete piipravu potravin opakovat si prosim ovéfte, zda:

¢ nebyl pouzit prilis velky vykon trouby

* nebyl pouzit pfili§ dlouhy cas - Casy uvddéné v predpisech jsou
pouze pfiblizné a zaviseji na vychozi teploté potravin, jejich
hmotnosti, hustoté a Fadé dalsich faktord.

Pfi rozmrazovénim potravin vénujte pozornost nasledujicim

pokynlim

« Cas potebny pro rozmrazovani zavisi na tvaru rozmrazovanych
potravin. Tenké platky potravin jsou rozmrazovany rychleji nez
jejich silné kusy. V priibéhu rozmrazovani odebirejte z potravin
jejich jiz rozmrazené Casti - dalsim plisobenim mikrovin by byla
zahdjena jejich priprava.

e Pro zaknyti citlivych &asti potravin (ochrana proti zahdjenf jejich
pripravy jiz v pribéhu rozmrazovani) pouzijte malé kousky hlinikové
folie.

* Potraviny je v troubé vhodné rozmrazit pouze castecné - pro tplné
rozmrazen{ ponechejte potraviny po ukonceni rozmrazovani v klidu.

MnoZstvi potravin

Délka piipravy potravin mikrovlinami zavisi na jejich mnoZzstvi.
Véeobecné plati, Ze dvojndsobné mnoZstvi potravin vyZaduije pfipravu
po (téméf) dvojnasobnou dobu. Pokud jsou napf. pro uvareni jedné
brambory tfeba 4 minuty bude uvareni dvou brambor vyzadovat cca 7
minut.

Vychozi teplota potravin

Cim ni% je teplota potravin viozenych do mikrovinné trouby tim delsf
Cas je tieba pro jejich pripravu. Potraviny o pokojové teploté budou v
troubé ohfaty mnohem rychleji nez potraviny pravé vyjmuté z
chladnicky.

SloZeni potravin

Potraviny obsahujici vy$si obsah tuk a cukr( budou v troubé
pfipraveny rychleji nez potraviny obsahujici velky podil vody, v
priibéhu pripravy bude u potravin s velkym obsahem tukii a cukr(
dosazeno vyssi teploty nez u potravin obsahujicich pouze vodu.

Cim vy je hustota pripravovanych potravin tim del3f je ¢as nutny pro
jejich pripravu. Potraviny o velké hustoté (jako napf. maso) vyzaduji
delsi Cas pripravy nez lehké a poréznf potraviny jako je napf.
piskotovy kolac.

Velikost a tvar potravin

Malé kousky potravin jsou v troubé pfipravovany rychleji nez jejich
velké kusy, potraviny o rovnomérném tvaru jsou v troubé
pfipravovany rovnomérnéji nez potraviny nepravidelného tvaru.

U potravin nepravidelného tvaru jsou jejich tenké ¢asti pripravovany
rychleji nez jejich silné ¢asti. Pfi vkladani potravin do nadoby pro
jejich pfipravu rozmistéte potraviny do nddoby tak, aby jejich tenci
Casti byly umistény blize stfedu pouzité nadoby.

21

Michéni a obraceni potravin

Michani a obracenf potravin béhem jejich je zndmo z jejich klasické
pripravy a je vhodné i pro piipravu potravin mikrovinami. Je tak
dosahovdno vedenf tepla od okrajti nadoby smérem k jejimu stfedu a
je tak branéno prevareni nebo prepeceni potravin, umisténych blize
jejimu obvodu.

Zakryvani potravin

Zakrytim pfipravovanych potravin je dosahovano:

e snizeni rozstiikovani kapek tukd a $tavy

e zkraceni asu potiebného pro pripravu potravin

¢ udrzent vlhkosti v pfipravovanych potravinach.
Pro zakryti pfipravovanych potravin je mozno pouZzit vika, poklice
apod. vyrobené z materidlG vhodnych pro pouZiti s mikrovinami.

Potraviny opatfené slupkou, blankou nebo skofapkou

PFed vloZenim téchto potravin do trouby je potraviny nutno nékolikrat
propichnout, napt. vidlickou - bude tak zabrdnéno zvyseni tlaku pary
v potravindch béhem jejich pfipravy a jejich naslednému prasknuti
nebo i vybuchu. Toto se vztahuje na brambory, drlibeZi jatra, uzeniny,
vajecné Zloutky a rovnéZ i na nékteré druhy ovoce.

Ponechani potravin v klidu
Po ukoncent piipravy potravin v troubé (rozmrazent, ohfev nebo
priprava) vzdy ponechejte potraviny uritou dobu v klidu - béhem této
doby je dokoncovana pfiprava potravin rozvadénim tepla od povrchu
potravin smérem k jejich stfedu a je tak dosahovano rovnomérného
vysledku jejich piipravy.

Délka ponechanf potravin v klidu zavisi na objemu a hustoté potravin.
V nékterych pripadech pro dokoncenf pfipravy potravin postacuje cas,
potiebny pro jejich podavani avsak u potravin s vétsi hustotou (napf.
maso) toto méize vyZadovat az 10 nebo vice minut. Béhem ponechéni
potravin v klidu dochdzi v jejich stfedu k nardstu teploty a to az 0 8 °C
a bude tak dokoncena jejich pfiprava.

Usporadani potravin

Potraviny je pro jejich pfipravu mikrovinami nutno
v pouZité nddobé popr. na otocném talifi vhodné
usporadat.

PFi pfipravé nékolika kusti stejného druhu potravin (jako jsou napf.
brambory ve slupce) je tyto vhodné rozmistit v pravidelnych
vzdalenostech po obvodu pouZzité nadoby.

Potraviny nerovnomérnych tvarti jako napf. ryb
usporadejte v troubé tak, aby jejich tenci Casti (napf.
ocasy ryb) smérovaly do stfedu nadoby. Tento zptisob
usporadani potravin vezméte v Gvahu jiZ pfi event.
zmrazovani potravin ur¢enych pro jejich pozdé;jsi
konzumaci.

Platky masa ukladejte na sebe popr. prokladejte.
Silnéjsi porce masa nebo uzeniny mohou byt
umistovany vedle sebe, $tavu nebo omacku ohfivejte
v samostatné nadobeé.

&

Pro ohfev potravin zvolte radéji vy3si nadobu. Pro
ohfev $tdvy nebo omacky nepliite nddobu vice nez
do 2/3.

Pred ohfevem ryb je jejich kizi nutno nékolikrat
propichnout - zabranite tak jejimu popraskant.
Pro zakryti ocasti a ploutvi pouzijte malé kousky
hlinikové félie - je vSak nutno zabezpecit, aby se
nedotykaly stén vnitfniho prostoru trouby.
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UDRZUJTE TROUBU V CISTOTE
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VNITRNI PROSTOR TROUBY

Stény vnitfniho prostoru trouby a jeho dno jsou vyrobeny z nerezové
oceli. Z diivodd snadného ¢isténi je kapky a Castecky potravin z téchto
Casti trouby vhodné odstranit bezprostiedné po jejich vzniku a to
otfenim hadiikem nebo houbou zvih¢enych ve vlazném ziedéném
roztoku sapondtového prostredku pro myti nddobf.

Po vycisténi otfete vnitini prostor trouby vlhkym hadrikem nebo
houbou a vysuste je otfenim suchou utérkou.

Pro Cistént téchto Casti trouby je rovnéZ mozno pouZzit plastové nebo

nylonové draténky doporucené pro cisténi nadobi s ochrannou
teflonovou vrstvou nebo nerezového nadobi.

Pro odstranénf necistot zaschlych a ulpélych na nerezovych dilech
trouby, oto¢ném talifi a voditku talife nepouZivejte Cistici prostfedky
zpUsobujici otér.

HORNI STRANA VNITRN{HO PROSTORU TROUBY

V této Casti trouby jsou instalovany dva kiemenné elementy grilu.
Vzhledem k jejich vlastnostem (jsou kiehké) vyZaduiji opatrné cistén.
Pro vycisténi horni strany vnitfniho prostoru trouby nevyjimejte
elementy grilu z trouby.

Upozornéni

Stejné jako u klasické trouby jsou pfi pouzivani grilu nebo
kombinovaného rezimu trouby nékteré jeji dily velice horké. Pri
pouzivani téchto rezimd trouby vénuijte obzvIastni pozornost détem.

SKLENENY OTOCNY TALIR A VODITKO TALIRE

Tyto dily je pro jejich vycisténi mozno z trouby snadno vyjmout.
Sklenény talif by mél byt ¢istén po kazdém pouziti trouby - Ize jej myt
v mycce na nadobi.

Nahromadénim necistot pod voditkem otocného talife je snizovana
Gcinnost trouby - z uvedeného ddvodu je z této Casti trouby nutno
neprodlené odstrariovat vechny necistoty.

PFi Cistén’ téchto casti trouby postupuijte podle vyse uvedenych
pokynd, po vycistént vratte vyjmuté dily zpét do vnitiniho prostoru
trouby.

Poznamka

V troubé pouzivejte pouze sklenény otocny talif z
prislusenstvi trouby. NepouZzivejte troubu bez spravné
vlozZeného sklenéného otocného talite a voditka talite.
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DViRKA TROUBY

Dvitka trouby znecisténa kapkami $tavy, tuku nebo potravinami je
nutno vycistit vihkou utérkou nebo houbou zvlh¢enou ve vlazném
roztoku saponatového prostredku pro myti nddobi bezprostfedné po
pouZiti trouby, kdy Ize tyto neCistoty nejsndze odstranit. Po vycisténi
dvitka postupné otrete vlhkou a potom suchou utérkou.

Zkondenzovanou vodni pdru odstrarite otfenim utérkou - k tomuto
jevu dochdzi predevsim pfi pfipravé potravin obsahujicich vysoky
podil vody nebo pfi pouzivani trouby ve velmi vihkém prostredi.
Tento jev je pi pripravé potravin mikrovinami normalni

Poznamky:

¢ | kdyz je trouba vybavena fadou bezpecnostnich funkci je pri
jejim pouzivani nutno vénovat pozornost nasledujicim
pokyndim:

. Nevyrazujte z ¢innosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi
uzavéry dvitek trouby.

. Pozor na znecistén prostoru mezi tésnénim dvitek a Celnf
Casti skrfiky trouby. Pro cisténi tésnénf dvitek pouzijte vihky
hadfik lehce zvlhceny ve ziedéném roztoku mirmého
sapondtového Cisticiho pripravku, vycisténé dily potom
postupné otrete vihkou a suchou utérkou. Nepouzivejte cistici
prostiedky zpasobujici otér nebo jakékoliv nastroje.

. Otevrend dvitka nesmi byt vystavovana jakémukoliv
namahanf, kterym by mohlo dojit k padu trouby a jejimu
poskozeni. Nepouzivejte poskozenou troubu a to az do jeji
opravy pracovnikem s odpovidajici kvalifikacf. Pro bezpecny
provoz trouby je dlezité predevsim spravné uzavirani jejich
dvitek - predevsim nesmf byt poskozena:

1) dvitka (ohnuta)
2) zavésy a uzavéry dvitek (prasklé nebo uvolnéné)
3) tésnéni dvitek a Celni plochy skrinky trouby.

4. Trouba smi byt opravovana a sefizovana pouze k tomuto
kvalifikovanymi pracovniky.

. Trouba musf byt pravidelné ¢isténa a z trouby musi byt
odstrariovany event. zbytky potravin.

6. Nedodrzovani pokynt pro udrzovani trouby v Cistoté mize

vést k poskozeni povrchu vnitfniho prostoru trouby, kterym je

vyrazné ovliviiovana jeji Zivotnost a zapficifiovan vznik rizik.
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VNE)JSi CASTI TROUBY

OVLADACI PANEL TROUBY

Pfi Cisténi této Casti trouby postupuite s obzvlastni opatrnosti. Panel
otfete utérkou lehce zvlh¢enou v Cisté vodé a potom panel otfete do
sucha. Pro Cisténi této Casti trouby nepouZivejte jakékoliv nastroje
nebo agresivni Cistici prostfedky popf. prebytek vody.

VNEJSI POVRCH TROUBY

Tyto Casti trouby vycistéte utérkou zvlhcenou ve ziedéném roztoku
mirného sapondtového Cistictho prostiedku a poté povrch trouby
postupné otfete vihkou a suchou utérkou. V Zadném piipadé
nepouZivejte Cistici prostredky zpCisobujici otér.

Poznamky:

¢ V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEJTE PRO CISTENT
JAKYCHKOLIV CASTI TROUBY CISTICI PROSTREDKY NA
KLASICKE TROUBY - moZnost poskozeni vnéjstho popf.
vnitfniho povrchu trouby.

¢ Pro udrzeni trouby v Cistoté Cistéte vnitini prostor trouby po
kazdém jejim pouziti - z trouby odstrarite veskeré zbytky
pripravovanych potravin.

¢ Nedodrzovani pokynti pro udrzovani trouby v Cistoté maze
vést k poskozeni povrchu vnitiniho prostoru trouby, kterym je
vyrazné ovliviiovana jeji Zivotnost a zapficiiovan vznik rizik.




PREDTIM NEZ ZAVOLATE DO SERVISU

Ve vétsiné pripadd mzete pricinu event. nespravné
funkce trouby odstranit sami. Pokud trouba nepracuje
tak, jak je od ni o¢ekdvéano lokalizujte v ndsledujici
tabulce vas problém a postupuijte podle uvedenych
pokynii.

Poznamky:

Unik malého mnoZstvi pary okolo dvitek je za provozu trouby
normalnim jevem. Dvifka nejsou urcena pro utésnéni trouby -
jejich provedenf zajistuje bezpecny provoz trouby.

Pokud tak problém nebude odstranén kontaktujte

autorizovany servis.

Upozornéni

1. Neuvadéjte do provozu troubu bez vlozenych potravin - mize
tak byt poskozena.

2. Odvétravani vnitfniho prostoru trouby je umisténo na jeji zadni
strané - z uvedeného dlvodu instalujte troubu tak, aby nebyl
blokovén vystup z trouby.

Pokud ani po provedenf v tabulce doporucenych tkont nebude
trouba spravné pracovat kontaktujte autorizovan_ servis.

PROBLEM

Troubu nelze zapnout

Jiskfeni ve vnitfnim prostoru trouby

Nerovnomérna priprava potravin v troubé

Prevarené (prepecené) potraviny

Nedovarené (nedopecené) potraviny

>

Nespravné rozmrazovani

RESENI

Bylo stlaceno tlacitko Start / Speedy Cook?

Je trouba pfipojena k elektrické siti? —

Jsou uzaviena dvitka trouby? —

Naprogramujte ¢as pfipravy potravin v troubé. —
V troubé pouZzivejte pouze vhodné nadobi. —
Nezapinejte troubu bez vloZenych potravin. —

V troubé musi byt vzdy vlozZen sklenény oto¢ny talif. —

Obratte nebo zamichejte potraviny. —

Prekontrolujte, zda neni zablokovan vystup z trouby. —

Otevrete dvitka trouby a ponechejte troubu 10 minut vychladnout. —

Je nutné dplné rozmrazeni potravin. —

Pouzijte spravné tlacitko / voli¢. —
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OTAZKY A ODPOVEDI

* Otazka: Nahodou jsem pouZil troubu bez vloZenych potravin.
Byla tak poskozena?
Odpovéd: Nedoporucujeme pouzivat troubu bez vlozenych
potravin avsak kratké pouziti trouby bez vlozenych
potravin by nemélo troubu poskodit.

* Otazka: MUZe byt trouba pouZivana bez vloZeného sklenéného
otocného talite a jeho voditka?
Odpovéd: Ne - trouba nesmi byt pouzivana bez fadné
vlozeného sklenéného otoc¢ného talife a voditka
talife.

* Otazka:Mohu za provozu trouby otevfit jeji dvitka?

Odpovéd: Dvitka je za provozu trouby mozno oteviit kdykoliv -
otevienim dvitek je vypindn zdroj mikrovinné
energie, program trouby je pouze prerusen a po
uzavfeni dvitek je v ném mozné pokracovat.

* Otazka: Proc po pouZiti trouby zlstavaji stény jejiho vnitfniho
prostoru vihké?
Odpovéd: Tento jev je normdlni - jedna se o vodu odparenou z
pfipravovanych potravin a zkondenzovanou na
chladnych sténdch vnitiniho prostoru trouby.

* Otazka: Prochdzi mikrovinna energie okénkem dvitek trouby?
Odpovéd: Nikoliv - kovova sitka okénka odrazi mikroviny zpét
do vnitiniho prostoru trouby. Otvory sitky umoznujf
kontrolu pfipravy potravin v troubé avsak branf
prichodu mikrovin.

* Otazka: ProC v troubé pripravovana vejce nékdy prasknou?
Odpovéd: Pii smazeni vajec nebo pfiprave volskych ok dochdzi
v dlsledku tlaku pary ve Zloutcich k jejich prasknuti.
Pro zabranéni tomuto jevu propichnéte Zloutky pred
zapnutim trouby - napf. paratkem. V zddném piipadé
nepfipravujte v troubé vejce ve skofdpce.

* Otazka: Proc je po dokonceni pfipravy potravin v troubé
doporucovano jejich ponechani v klidu?

Odpovéd: Ponechéni potravin v klidu po ukoncenf jejich
pfipravy je velice dilezité. Pfi pfipravé potravin
mikrovlnami jsou ohfivany potraviny - nikoliv trouba.
U vétsiny potravin predevsim masa, velké zeleniny
nebo moucnikd po ukonceni ohfevu mikrovinami
jejich priprava pokracuje vedenim tepla od jejich
povrchu smérem k jejich stfedu a to bez rizika jejich
pripalent.

* Otazka: Co znamena pojem ,,ponechani potravin v klidu“?
Odpovéd: Pojmem rozumime vyjmuti potravin z trouby, jejich
zakryti a vy¢kani na uplynuti doporuceného casu
pred jejich poddvanim. Béhem této doby mizete
troubu pouzit pro pfipravu (ohrev) dalsich potravin.

24

* Otazka: Proc je pro pfipravu potravin v troubé tfeba Cas odlisny
neZ uvadény v predpisu?

Odpovéd: Prectéte si pouzivany predpis a moznd tak zjistite
piicinu. Casy uvadéné v predpisech jsou pouze
smérné hodnoty a maji zabrdnit pfepeceni nebo jiné
znehodnocenf pfipravovanych potravin. Réizny tvar,
hmotnost, velikost, tloustka atd. potravin zapficinuji
pozadavek na pouZiti jinych nez v predpisech
uvadénych cast. Pro pouZziti trouby jsou dilezité
rovnéz i praktické zkusenosti, ziskané v priibéhu
jejiho pouzivani.

* Otazka: Bude trouba poskozena pokud bude zapnuta bez
vloZenych potravin?
Odpovéd: Ano - zapnutim trouby bez vlozenych potravin
miZete troubu poskodit.

* Otazka: MiZe byt trouba pouZivana bez vloZeného sklenéného
otocného talife popf. mohu talif v troubé obritit tak,
abych mohl v troubé pouZit velkou nadobu?

Odpovéd: Ne. Pouzitim trouby bez spravné vlozeného
sklenéného otocného talite nebudou potraviny
spravné pripraveny. V troubé pouzivejte pouze
nadoby odpovidajici prdiméru oto¢ného talite.

* Otazka:Talif se v troubé otaci obéma sméry - je to normalni?
Odpovéd: Ano - talif se v troubé mize otdCet obéma sméry a to
v zavislosti na sméru otdCeni motoru pohonu talite v
okamziku zapnuti trouby.

* Otazka: Mohu v troubé praZit kukufici? Jako dosahnout
nejlepsich vysledka v jejim praZeni?

Odpovéd: Ano - pro prazeni kukufice v troubé vSak musite
pouzit kukufici spec. balenou a vyslovné uréenou pro
prazeni v mikrovinné troubé - pro prazeni kukufice v
troubé nepouzivejte sacky vyrobené z obycejného
papiru. Dodrzujte pokyny uvadéné na obalu
kukufice, pokud bude mezi slysitelnymi praskanimi
uprazenych jader prodleva delsi nez 1 - 2 sekundy
doporucujeme prazeni ukoncit. Neprazte kukurici,
ktera po ukonceni programu nebyla uprazena, pro
prazeni kukufice nepouZivejte sklenéné nadobi.



TECHNICKE UDAJE TROUBY

Napajeni 230V stfid., 50 Hz
prikon 1400 W
Mikrovlny vystupni vykon 900 W (IEC 705)
kmitocet 2 450 MHz
Prikon grilu 1250 W
Prikon horky vzduch 1250W
Prikon kombinovany rezim 2700 W
Vnéjsi rozmeéry (5 x v x hl.) 513(20.2) x 401(15.8) x 311(12.2)mm
Vnitfni rozméry (8 x v x hl.) 354(13.9) x 341(13.4) x 231(9.1)mm
Cistd hmotnost trouby cca 16.6 kg
Casov;’/ spinac (timer) do 60 minut
Rezimy trouby mikroviny / gril / horky vzduch / kombinace
Vykonové stupné mikroviny 10 vykonovych stupnid

* Zmény designu a technickych tdajli vyhrazeny bez pfedchoziho oznameni.

PRINCIP MIKROVLNNEHO VARENI

Mikrovlnna trouba je zafizenim nalezejicim do skupiny elektrickych spottebict tfidy 2 ISM, kterym je pro pfipravu potravin
pouzivano elektromagnetické vinéni. Tato trouba je zafizenim skupiny 2 vhodnym pro pouziti v domdcnostech a to pfimym
pfipojenim k nizkonapétovému elektrickému rozvodu pro napajeni budov urcenych k bydlent.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI

Tento symbol na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu oznacuje, Ze s timto vyrobkem nesmi byt zachdzeno jako
s domovnim odpadem. Vyrobek zlikvidujte jeho pfedanim na sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. V zemich evropské unie a jinych evropskych zemich existuji samostatné sbérné systémy
pro shromazdovani pouzitych elektrickych a elektronickych vyrobki. Zajisténim jejich spravné likvidace
pomlizete prevenci vzniku potencidlnich rizik pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, ktera by mohla vzniknout
nespravnym zachdzenim s odpady. Recyklace odpadovych materiald napomdha udrzeni pfirodnich zdrojl

] surovin - z uvedeného diivodu nelikvidujte prosim vase stara elektrickd a elektronicka zafizeni s domovnim
odpadem. Pro ziskani podrobnych informaci k recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte prosim pracovnika ochrany
Zivotniho prostiedi mistniho (méstského nebo obvodniho) dfadu, pracovniky sbérného dvora nebo zaméstnance
prodejny, ve které jste vyrobek zakoupili.

HluCnost
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