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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Frying basket

Lid

'MIN"and ‘MAX' indications
Cord storage compartment
Cord

Integrated handles
Separate digital timer (HD6104 only)
Temperature control
PreClean function
Temperature light

Lid release button

Inner bowl

Pour-out facility

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
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Danger
Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating element, in
water nor rinse it under the tap.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before

you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by

Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their

safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

During frying, hot steam is released through the filter. Keep your hands and face at a safe

distance from the steam. Also be careful of the hot steam when you open the lid.

Caution

Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.

Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Prevent water and/or ice from coming into contact with oil or fat, as this causes heavy spattering
or violent bubbling of the oil of fat. To achieve this, remove all excess ice from frozen ingredients
before you fry them and dry ingredients thoroughly before you fry them. Do not overfill the
basket. After cleaning, dry all parts thoroughly before you put oil or fat in the fryer

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN'"and ‘MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Preparing for use

Clean the appliance before first use (see chapter ‘Cleaning’).
Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.
Open the lid (Fig. 2).

Consult the oil/fat table to determine how much oil or fat you have to put in the
fryer (Fig. 3).

Fill the fryer with oil, liquid frying fat or melted solid fat to a level between the ‘MIN’ and
‘MAX’ indications and close the lid (Fig. 4).

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.
QOil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

- We advise you to use frying oil or liquid frying fat. Preferably use vegetable oil or fat that is rich
in unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

- Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, you have to change the oil or
fat regularly (after 10-12 times).

- Always change the oil or fat if it starts foaming when it is heated, if it has a strong smell or taste
or if it turns dark and/or syrupy.

Solid fat

You can also use solid frying fat, but in that case extra precautions are necessary to prevent the fat
from spattering and the heating element from overheating or becoming damaged.

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when melted. Punch some holes into the
resolidified fat with a fork to prevent this (Fig. 5).

Be careful not to damage the inner bowl with the fork.
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Using the appliance

Take the entire cord from the cord storage compartment. (Fig. 6)

Put the plug in the wall socket.
D The temperature light goes on (Fig. 7).

Set the temperature control to the required temperature.
For the required temperature, see the package of the food to be fried or the food table at the end
of this booklet.

Wait until the temperature light goes out (this takes 10 to 15 minutes).

Fold out the handle of the frying basket (Fig. 8).

A Open the lid (Fig. 2).

Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket (Fig. 9).

Do not fry very large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Note: Dry ingredients thoroughly before you fry them.
Note: Remove all excess ice from frozen ingredients before you fry them.

Bl Carefully put the basket in the fryer. (Fig.10)
Make sure the basket has been inserted properly.

[El Close the lid.

Press the button on the basket handle and fold the handle against the fryer. (Fig.11)
During frying, the temperature light comes on and goes out from time to time to indicate that the
heating element is switched on and off to maintain the correct temperature.

Timer (HD6104 only)

Note:You can also use the timer for other purposes, e.g. as a regular cooking timer.

Setting the timer

Press the timer button to set the frying time in minutes. (Fig.12)

D A few seconds after you have set the frying time, the timer starts counting down.

D While the timer is counting down, the remaining frying time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.

D When the preset time has elapsed you hear an audible signal. After 10 seconds the audible
signal is repeated. Press the timer button to stop the audible signal.

Note:To erase the timer setting, press the timer button for 2 seconds (when the timer flashes) until ‘00’
appears.

After frying
Fold out the handle of the basket (Fig. 8).
Press the release button to open the lid (Fig. 2).

Beware of the hot steam and possible spattering of the oil.

Remove the basket from the fryer and shake off excess oil or fat.

Put the fried food in a bowl or colander lined with grease-absorbing paper, e.g. kitchen paper.
Set the temperature control to ‘OFF’.

A Put the basket in the fryer.
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Close the lid.
Il Unplug the appliance after use.

Note: If you do not use the fryer regularly, we advise you to remove the oil or liquid fat. Store the oil or
liquid fat in well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place.

Frying tips

- Foran overview of preparation times and frying temperatures, see the food table at the end of
this booklet.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry very large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the
food table at the end of this booklet ( @ indicates the recommended quantity).

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 5-8 minutes at a temperature of 175°C.
Let the French fries cool down before you fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Never immerse the fryer housing or the timer in water.
Open the lid (Fig. 2).

Pull the lid upwards to remove it (Fig. 13).

Lift the frying basket out of the fryer.

Pour out the oil or fat (Fig. 14).
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PreClean function

This appliance is equipped with a PreClean function, which allows you to soak the inner bowl with
hot water and washing-up liquid to make cleaning easier.

Make sure you have removed the oil or fat from the inner bowl before you use this function.

Fill the inner bowl with cold water up to three quarters of its capacity and add some
washing-up liquid. (Fig. 15)

Put the plug in the wall socket.

Set the temperature control to the PreClean function. (Fig.7)
D The water is heated to a temperature just below boiling point.

Unplug the appliance after 20-30 minutes.
Pour the water out of the inner bowl and clean it as described below.

Cleaning the appliance

Clean the housing of the fryer with a moist cloth (with some washing-up liquid) and/or
kitchen paper.
You can clean the timer with a moist cloth.

Clean the bowl, the lid and the frying basket with hot water and some washing-up liquid,
rinse them with fresh water and dry them thoroughly.
The lid and the frying basket can also be cleaned in the dishwasher.

Make sure that all parts are dry before you fill the fryer with oil or fat.

Let the oil or fat cool down for at least 4 hours before you clean or move the fryer.

Put all parts back into/onto the fryer and close the lid.
Push the cord into the cord storage compartment. (Fig. 16)
Lift the fryer by its handles and store it (Fig. 17).

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 18).

- Batteries contain substances that may pollute the environment. Do not throw away batteries
with the normal household waste, but dispose of them at an official collection point for
batteries. Always remove the timer battery (HD6104 only) before you discard and hand in the
timer at an official collection point.

Removing the timer battery (HD6104 only)

Use a small flat-blade screwdriver to remove the back of the timer (Fig. 19).

Remove the battery.
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Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,

go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care

Centre in your country.

Problem Possible cause

The fried food
does not have a
golden brown
colour and/or is

The selected temperature
is too low and/or the food
has not been fried long
enough.

not crispy.
There is too much food in
the basket.
The fryer does The thermal safety cut-out
not work. has been activated.

The fryer gives off The permanent anti-grease
a strong filter is saturated.
unpleasant smell.

The oil or fat is no longer
fresh.

The type of oil or fat used
is not suitable for deep-
frying food.

The lid is not closed
properly.

Steam escapes
from other places
than the filter.

The permanent anti-grease
filter is saturated.

There is too much oil or
fat in the fryer

Oil or fat spills
over the edge of
the fryer during
frying.

The food contains too
much moisture.

Solution

Check on the package of the food or in the
food table at the end of this booklet whether
the temperature and/or preparation time you
have selected is/are correct. Set the
temperature control to the correct
temperature.

Never fry more food at one time than the
quantity mentioned in the food table at the
end of this booklet.

Go to your Philips dealer or a service centre
authorised by Philips to have the fuse replaced.

Remove the lid and clean the lid and filter in
hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher.

Change the oil or fat. Regularly sieve the oil or
fat to keep it fresh longer.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.

Close the lid properly.

Remove the lid and clean the lid and filter in
hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher.

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the MAX' indication.

Dry the food thoroughly before you start
frying it and fry the food according to the
instructions in this user manual.
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Problem Possible cause Solution

There is too much food in - Do not fry more food at one time than the
the frying basket. quantity mentioned in the food table at the
end of this booklet.

The oil or fat The food contains too Dry the food thoroughly before frying it.
foams strongly much moisture.
during frying.
The type of oil or fat used  Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
is unsuitable for deep- Never mix different types of oil or fat.
frying food.

You have not cleaned the ~ Clean the inner bowl! (see chapter ‘Cleaning’).
inner bowl properly.
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[lo3apaBAeHMA 3a BalliaTa MOKyrKa U A0bpe Aowaum BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3saTe 13uUgA0 OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6w0 onucanue (pwur. 1)

O Kowhnua 3a MbpXKeHe
0 Kanax
© Whankatopu MIN 1 MAX
OTaeAeHve 3a NpubyipaHe Ha LWHypa
@ Kaben
@ BrpaseHn ApbxKM
OTaenreH undpos Taimep (camo 3a HD6104)
TemnepaTypeH peryaaTop
Oytkups PreClean
CBeTAMHEH TeMnepaTypeH MHAMKATOP
ByToH 3a ocBobOXKAaBaHe Ha Karnaka
@ Burpewen coa

O Yyuyp

BaxkHo

|_|peA|4 Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, NMPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCNAOATaUMa 1 ro
3arnaseTe 3a CripaBka B 6bA6LLle.

OnacHocT
He rnoTansmTe BbB BOAA N HE MUNTE Ha YelmaTa KOPI'I)/CB,, B KOUTO Ca MOMECTEHMU e/\eKTpOHHI/I
EeAEMEHTU U Hal’peBaTe/\ﬂT.

MpeaynpexxaeHue
- [lpeak pa cBbpXKETE ypeaa KbM MpexaTa, MpoBepeTe AaAW MOCOUYEHOTO BbPXY ypeAa
HampeXeHue OTTOBaPA Ha HaMPEXEHUETO Ha MECTHaTa eAeKTPUYECKa Mpexa.
- He u3noassaiiTe ypeaa, ako LUEMCEABLT, MPEXOBUAT KabeAbT MAW CAMUAT YPEA Ca MOBPEACHM.
AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA ce NMoBpeAy, TOM TpabBa BuHarK aa ce noamers ot Philips,
yrmbAHOMOLULEH cepBu3 Ha Philips nan NoaA06BHM KBaardUUMpPaHK A1LG, 3a Aa Ce n3berHe
OMacHoCT.
To3su ypea He e MpeAHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOpa (BKAIOUMTEAHO AELR) C HaMaAeHH
PU3MNUECKM YCeLLAHWA WAV YMCTBEHM HEAB3W AW 6E3 OMUT 1 MO3HaHKS, aKo ca OCTaBeHK be3
HabAIOAEHME U He Ca MHCTPYKTUPaHW OT CTPaHa Ha OTroBapALLO 3a TAxHaTa 6e30MacHoCT AnLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha ypeAa.
- Harnexaalite aeliaTa, 3a Aa HE CV UrPasT C YpeA.
- [MaseTe 3axpaHBaluma Kabea OT AOCTBI Ha Aelia. He ro ocTassiTe Aa BMCK Npe3 pbba Ha
MacaTa WAV PabOTHMA MAOT, Ha KOMTO € CAOXEH YPEeABT.
BralouBaiTe ypeaa caMo B 3a3eMeH MPEeXOB KOHTaKT.
[o Bpeme Ha MbPXKEHETO Mpe3 GUATbPA CE OTAEAA ropella napa. ApbKTe pbleTe U AMLETO Ch
Ha 6e30mMacHo pa3cTosHue OT napaTa. BHimaBaiiTe CblIO Aa Ce Ma3uTe OT ropelua napa, Korato
OTBapATE Karakxa.

BHumaHune
- BuHarm 3aHacanTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YMbAHOMOLLEH cepei3 Ha Philips. He ce
OMMUTBANTE Camu Ad MOMPABATE YPEAQ, 3aLLOTO rapaHUMsATa e CTaHe HEBaAMAHA.
[MNocTaBeTe ypeaa BbPXy XOPU30OHTAAHA, paBHa W CTabWAHA MOBBbPXHOCT.
To3m ypea, e npeaHasHadeH camo 3a GUTOBM LIEAU. AKO YPEABT CE M3MOA3BA HEMPABUAHO WA
32 NPOGECHOHAAHN MAV MOAYNPOGECHOHAAHM LIEAV WA aKO CE M3MOA3Ba MO HauMH, KOWTO He e
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B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a EKCMAOATALMA, rapaHLysTa CTaBa
HeBaAvAHa 1 Philips 0Tka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO U A € MPUYMHEHM LETU.

- [oprkeTe NPOAYKTUTE AQ 3AATUCTO-XKbAT LIBST, @ HE AO TbMEH MAM KadsiB 1 MaxaiTe
nsropeAnTe ocTaTblm! He mbprkeTe ChAbpIKalLM CKOPOAAA MPOAYKTH, OCODEHO KapTOdeHH 1
3bpHEHW MPOAYKTU Mpu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MUHMMM3KPa 0bpasyBaHeTO Ha
aKpUAaMKA,).

- He aonyckaniTe Boaa WA A€A Ad MOMAAAT B OAMOTO MAM MasHMHATA, ThIA KaTO TOBa BOAM AO
TAXHOTO CMAHO Pa3nAVCKBAHE MAW KMMEXK. 38 Ad MOCTUMHETE TOBA, OTCTPaHABANTE U3AMLIHMA
AEA OT 3aMpa3eHWTe CbCTaBKU MPeA, MbPXKEHETO WM. He NpenbABaiTe KOLWHMLATA 3a MbpXEHE.
Chea MoUnCTBaHe MOACYLLABANTE BCUYKM YaCTW AODPe, Mpean Ad NOCTaBKTE BbB GPUTIOPHIMKA
OAMO WA Ma3HVHa.

- He nbprkeTe asmaTckun opr3 (MAV MOAODHM XPaHUW) B TO3M YPEA. T OBa MOXE Ad AOBEAE AO
CWMAHO PasmAMCKBAHE WAV KUMEXK Ha MasHMHaTa.

- BrwmaBaniTe GpUTIOPHUKBT Ad € BMHAMM HalbAHEH C Ma3HWHA AO HVBO MEXAY O3HaYeHMsTa
MIN 1 MAX oTBbTPe Ha BbTPeLUHaTa Kyra, 32 Aa Ce MPEAOTBPATH U3KMMNSBaHE WAV MperpssaHe.

- He BrAloUBaliTe ypeaa, Mpean Aa CTe ro 3apeANAN C OAVMO WA APYra MasHWHa, Tbi KaTo TOBa
MOXE A O MOBPEAN.

EAekTpomMarHuTHu usabusaHua (EMF)
To3su ypea Philips e B cboTBETCTBME C BCUYKM CTAHAAPTM MO OTHOLLEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsisa npaBMAHO M CbOOPa3HO HaMbTCTBMATA B PBKOBOACTBOTO,
YPEADBT € be30maceH 3a M3MOA3BaHeE CMIOPEA HAAMYHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

MoaroToBka 3a ynotpe6a

[Mpean nbpeaTa ynoTpeba nouncrete ypeaa (BXK. pasaea “lMouncreane”).

nOI’PM)KeTe Ce€ BCUYKU HaCTU Aa Ca CyXU, MpeAU Aa HAMbAHUTE Cl)pMTIOPHMKa C OAUO UAU
Ma3HUHa.

OrTBopeTe Kanaka (¢ur. 2).

lMpoBepeTe B TabAMLATa 32 Ma3HMHaTa 32 OMPEAEAsIHE KOAKO MasHMHa Lie Tpsibea Aa
HaAaeeTe BbB ppuTIOPHUKA (dur. 3).

3apeaeTe GpUTIOPHMKA C OAMO, TEYHA MasHMHA 32 MbpXKEHE MAM Pa3TOreHa TBbpPA2 MasHUHA
AO paBHULLe Mexay obosHaveHnsaTa MIN u MAX u 3aTBopeTe Kanaka (¢ur. 4).

He BkAlouBanTe YP€AQ, NpeAU Aa CTE o 3ap€AUAU C OAUO UAU Ma3HUHA.

OAH1O U APYr¥ MasHUHKU

He cmecsante Pa3sAUYHUTE BUAOBE OAUO U MAa3HUHU, KAKTO U HUKOra He AOAMBaNTE npAcHa
Ma3HMHA KbM Be€Y€ U3MOA3BaHaTa.

- [penopbuBame BM Ad M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE MAM TEUHA Ma3HMHA 3a MbPXKEHE, 38
NPEANOUYNTAHE PACTUTEAHO OAMO MAW Ma3HWHa, BoraTa Ha HEHACUTEHM MACTHM KUCEAMHM (Hamp.
AMHOAOBA KMCEAVHA), HArp. COEBO, KOKOCOBO, LIAPEBUYHO MAW CABHUOTAEAOBO MaCAO.

- [lopaan TBbpAE ObP30TO 3arybBaHe Ha AOOGPWTE CBOMCTBA HA OAMOTO M APYTUTE MasHMHM,
nocaeAHUTe TpsibBa peAOBHO Aa ce NoaMeHsT (Ha 10-12 mbpikeHus).

- HenpemeHHO cMeHsliTe Ma3HMHATA, aKO 3arMoyYHE Aa Ce pasrneHBa Npu HarpsiBaHe, ako MMa
CUMAHA MUPM3MA WMAW BKYC MAM aKO MOTBMHEE W/MAM CTaHe KaTo CMpOr.

TBbpAa Ma3HMHA

Moxe Aa Ce M3MOA3Ba TBbPAA Ma3HMHA 3a MbPXKEHE, HO B TaKbB CAyYail ca HEOBXOANMM
M3BBHPEAHM MPEAMa3H MEPKM, 3a A CE MPEAOTBPATYH MPbCKaHe Ha Ma3HWHATa W NPerpsBaHe MAN
MOBPEARA Ha HArPEBATEAHUS EAEMEHT.
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Ako unckate Aad U3MNOA3BaTE HOBU B6AOK4eTa TBbpA2 Ma3HUHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBUKHOBEH TUraH.

BHuUMaTeAHO HaAeiTe pasToreHaTa MasHUHA BbB GPUTIOPHUKA.

CbxpaHsBaiiTe ¢ppUTIOPHMKA NPU CTalHa TeMMepaTypa, ako B HEro MMa OCTaHaAa BTBbpPAEHa
MasHMHa.

AKO MasHMHaTa € MHOTO CTYAEHa, TS MOXKE A2 3aroYHe A2 MPbCKa MpU pasTonsBaHe.
Mpo6oaeTe Ha HAKOAKO MECTa C BUAMLLA 3aMPb3HAAATa Ma3HMHA, 32 AQ MPEAOTBpaTUTE
ToBa (¢ur. 5).

BHumaganTe Ad He NMOBPEAUTE C BUAULLATA BbTPELLUHUA CbA.

UsnoasBaHe Ha ypepa

M3BapeTe LsfAaTa AbAXKMHA HA KabeAa OT OTAEAeHUEeTO 3a npubupaHeto my. (dur. 6)

BkAloueTe LienceAa B KOHTaKTa.
D CeeTBa TemnepaTypHUAT UHAMKaTOp (dur. 7).

3aAaiTe >KeAaHaTa TeMrnepaTypa C TEMMepaTypHUs PeryAaTop.
3a HeobxoAMMATa TEMMEPaTYpa NOTAEAHETE OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa 3a MbpXKeHe 1AM B TabAMLiaTa
Ha XpaHKTe B Kpas Ha bpoluypaTa.

M3yakaiiTe yracBaHeTo Ha cBeTAMHaTa (ToBa cTaBa 3a 10 Ao 15 MUHYTH).

PasrbHeTe Apb)KKaTa Ha KollHMLATa 3a MbpxeHe (¢ur. 8).

A Oreoperte Kanaka (¢ur. 2).

M3BapeTe KOWHMLATA OT GPUTIOPHMKA U CAOXKETE B HErO MPOAYKTUTE 3a MbpykeHe (dur. 9).

He nbpskeTe MHOrO roAeMM KOAMYECTBa XPaHUTEAHU MPOAYKTU HaBeAHbX. He HaasuwasaiTe
MOCOYEHNUTE KOAMYECTBa B TabAMLIATA Ha XpaHUTeE B Kpas Ha Bpolypata ( @ obo3Havasa
NpernopbYUTEAHUTE KOAMYECTBA).

3abeaexka: [Nogcywasarime cbcmaskume gobpe npegu NbpKeHeMo UM.
3abenesxkka: OmcmpaHsBasime UAULIHUSA A€g OM 3aMpa3eHMme CbCMABKU NPEGU NbPIKEHEMO UM.

Bl BHumaTeaHo nocTaseTe KowHMLaTa BbE GppUTIOpHUMKa. (ur. 10)
BHiMaBaiiTe KOWHMLATa Ad € MPaBKUAHO MOCTaBEHa.

Ell 3ateopete Kanaka.

HaTtucHeTe 6yToHa Ha APbXXKaTa Ha KOLUHMLATA U CrbHETE APbXKKATa KbM

dpuTiopHuKa. (pur.11)
Mput Mbp)KeHe AaMMMUKaTa 3a Temrepatypara CBETBa M yracsa OT BPEME Ha BPEME W TaKa Mokassa,
Ue 3arpsABaLLMAT EAEMEHT CE BKAIOYBA U M3KAIOYBA 3a MOAABPKAHE Ha HEOOXOAVMATA TemrepaTypa.

Taimep (camo HD6104)

3abeaexxka: Taimepbm MosKe ga ce U3NOA3BA U 3a gPyru LIEAW, NnpUMEPHO KaMO 0BUKHOBEH KyXHEHCKM
mavimep.

HacTpoiiBaHe Ha Talimepa

HaTuckaiTe 6yToHa Ha TaiiMepa, 32 A2 33AAAETE BPEMETO 3a MbpXKeHe B MUHYTU. (dur. 12)

D HsKoAKo ceKyHAM CAeA 32A2BaHETO Ha BPEMETO 32 MbpPXKEHe TaNMepbT 3arnoysa o6paTHO
6poeHe.

D AokaTo TaiiMepbT OT6POSBa, HA AUCMAES MUra OCTaBaLLLOTO BPeMe 3a MbpskeHe. MocaeaHaTa
MUHYTa Ce MOKasBa B CEKYHAM.
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D KoraTo usteue NPEABAPUTEAHO 32AaAEHOTO BPEME, LLLe YyeTe 3BYKOB CUTHAA. CAeA 10
CEeKYHAU 3BYKOBUAT CUMHAA Ce NOBTapA. HaTtucHere 6)’TOHa Ha Taﬁmepa, 3a Aa cnpeTte
3BYKOBUTE CUTHaAAU.

3abeaexxka: 3a ga usampueme Hacmporikama Ha masimepa, HOmMMCHeme u 3agpbxme 6ymoHa My B
npogbAKeHNe HA 2 ceKyHgM (Koramo marimepbm mura), gokamo ce nosisu “00”.

CAeA U3Nbp>XBaHETo

PasrbHeTe ApbXKKaTa Ha KoLIHMLATa 3a nMbpXKeHe (¢ur. 8).
HaTucHeTte 6yToHa 3a ocBo60XKAaBaHe, 32 A2 OTBOpUTE Kanaka (¢ur. 2).

[MazeTe ce oT ropewaTta napa U €BeHTYaAHOTO NpbCKaHE Ha Ma3HUHA.

MN3BapeTe KoWwHMLATA OT quIATIOPHMKa u M3TP'bCKal;’1Te U3AULLIHATA MAa3HMHA OT Hero.

[MocTasete U3Nbp>KeHaTa XpaHa B CbA UAU FEBrMp C NOCTaBE€Ha MacAononumealla XapTus,
Hanp. KyYXHeHCKa XapTuA.

3apaliTe peryAaTopa Ha TeMnepaTypaTa Ha “M3KA.”.
A MocraseTe KowHMLATa BbE GPUTIOPHHUKA.
3aTBopeTe Kamnaka.

Bl VzknaiouBaiiTe ypeaa oT KOHTaKTa cAea yrnoTpeba.

3abeaexxka: Ako He n3noAssame ppumIOpHMKa pegosHo, npenopbysame ga M3BagMme MeYHAMa UA1
mBbpga masHuHa. CbxpaHasasime mMasHuMHama B gobpe 3ameopeHu Cbgose, 30 NPegnoyMmaHqe B
XAQGUAHUK UAM HA XAGGHO MSICMO.

CbBeTH 32 NMbp>XeHe

- 3a cnpaBka OTHOCHO BpeMeHaTa 3a FOTBEHE W TeMrepaTypaTa 3a MbpXKeHe BIpKTe TabAvLaTa B
Kpast Ha bpotuypaTa.

- [pWKAMBO M3TPLCKBAMTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE ACA M BOAA M OTYMBANTE MPOAYKTUTE
3a MbpXKEHE, AOKATO MM U3CYLIMTE AOCTATBYHO.

- He nbpxkeTe MHOrO roAeMm KOAUYECTBA XPaHUTEAHU MPOAYKTU HaBeAHBX. He HaaBMLaBanTe
NOCOYEHNTE KOAMYECTBA B TabAMLATA Ha XpaHUTE B Kpas Ha bpolypaTta ( @ 0bo3Havasa
NPEnOPBUNTEAHNTE KOAUYECTBA).

MpemaxBaHe Ha HENPUATEH BKYC

Hakon BMAOBE XpaHW, ocobeHo pM6aTa, MOraT Aa NMpUAaAaT Ha MasHMHATA HEMPUATEH BKYC. 3a Ad
HEYTPAAM3ZMPATE HEMPUATHNA BKYC Ha Ma3sHMHATaA:

HarpeiiTe MasHuHaTa A0 Temnepatypa 160°C.
lMycHeTe ABE TbHKM GUAMIKM XASI6 MAM HAKOAKO CTPbKa MarAaHos B OAMOTO.

M3uakaiiTe Aa MpecTaHaT Aa ce MOsBABAT MeXYPU U CAeA TOBA C AonaTka usrpeberte ot
bpUTIOpHMKa XAsI6a MAM MarpaHo3a.
Cera Ma3HVHaTa OTHOBO LUE € C HEeyTPaAeH BKYC.

MpsacHo n3nbpr>keHu KapTopKU

MoxkeTe Aa MPUrOTBUTE Hai-BKYCHWM M XPYMKaBK MbPXKEHW KapTODKM MO CACAHUA HAUMH:

BsemeTe TBbpAM KapTOdU U MM HapexeTe Ha NMpbUMLM. MI3MAaKHETE NpbUMLIMTE CbC CTYAEHA
BOAR.
ToBa Le rv NpeAnasu oT 3aAenBaHe eAHa KbM ApPYra Mo BPEME Ha MbpPXKEHETO.

3abeaexxka: [Mogcyweme cmapameAHo npbynLiMme.
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ManbpkeTe KapTodKMUTE Ha ABA MbTU: MbPBUS MbT - 3a 4-6 MUHYTM npu Temnepatypa 160°C,
BTOpMS MbT - 32 5-8 MuHyTU npu Temnepatypa 175°C.
/13uaKaliTe KapTOPKMTE Ad U3CTUHAT, MPEAM Ad TV MbPXUTE 33 BTOPYK MbT.

M3cuneTe AOMaLLIHO MPUTOTBEHWUTE MbPXKEHU KapTOQKM B CbA U M1 pasbbpkaiTe.

MouncrBaHe

OcTaBeTe OAMOTO MAM Ma3HMHATA Ad C€ U3CTUHE HambAHO (Hali-MaAKo 4 Yaca), Mpeam A2
NnoyncTBaTe MAM NpemecTBaTe GpUTIOPHUKA.

Hukora He nM3noAsBaiTe 3a NouncTBaHe Ha ypeaa $nbpo rbbu, abpasvBHM NOUUCTBALLM
npenapaTi UAM arpecMBHU TEYHOCTM, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

He noTansiTe Kopnyca Ha ¢ppUTIOPHUKA U TaiiMepa BbB BOAQ.
OrTBopeTe Kanaka (¢wur. 2).

MzabpnaiiTe Kanaka Harope, 3a Aa ro csaaute (¢pur. 13).

M3saseTe KOWHMLATA 32 MbPXKEHE OT ypeAa.
Mznelite masHuHaTa (pur. 14).
®yHkuua PreClean

Tosn ypea e cHabaeH ¢ dyHKUMA 3a npeaBapuTesHo nounctsare PreClean, kosTo aaBa
Bb3MOMHOCT BbTPELHMAT CbA Ad CE HaKMCHE C ropella BOAA M MieLl MPenapaT ¢ LA NO-AeCHO
NoYKCTBaHE.

nPeAM U3MOA3BaHETO Ha Ta3u C‘))’HKLIMH TPFI6Ba Aa CT€ CUTYpHU, Y€ Ma3HUHATa € U3CUnaHa oT
BbTPELUHUA CbA.

HambAHeTe BbTPELLHMS CbA CbC CTYAEHA BOAR AO TPU YETBbPTU OT BMECTUMOCTTA MY U
AobaBeTe MaAKo TeyeH Mueuy, npenapat. (¢ur. 15)

BKAIOYeTe LLienceAa B KOHTAKTA.

[NocTaBeTe peryaaTopa Ha TemnepaTypaTa B nosuuusTa 3a ¢pyHkumsTa PreClean. (¢ur.7)
D Boaara ce 3arpsiBa AO TeMMepaTypa MaAKO MOA TOYKATa Ha KMMEHe.

Caea okoAo 20-30 MUHYTH U3KAIOYETE Ypeaa.
M3AeiiTe BoAaTa OT BLTPELLHUSA CbA U FO MOYUCTETE, KAKTO € OMMCAHO MO-AOCAY.

MoumcTBaHe Ha ypeaa

MouncTeTe Kopryca ¢ BAaXKHA Kbpra (C MaAKO Te4eH Muell, npenapaT) U/MAKM € KyXHeHCKa
XapTus.
MoxeTe Aa MounCTBaTE TaliMepa C BAAXKHA Kbpra.

[MouncreTe cbaa, Kanaka M KoLIHMLATA 32 Nbp>XeHe C ropella BoAa U Te4eH MUELL, npenapar,
U3MNAaKHeTe ' CbC CTyYA€Ha BOAA U CTapaTEAHO I MOACYyLUeTe.
KanakbT 1 KolHMLATa 3a MbpXXeHEe MoraT Aa Ce U3MKMBAT 1 B CbAOMUAAHA MalllkHa.

I'IorpM)KeTe Ce BCUYKM HaCTU A2 Ca CyXMU, MPEAU A HaMbAHUTE ¢PMTIOPHMK3 C OAUO UAU
Ma3HUHa.

CbxpaHeHue

OcTaBeTe OAMOTO MAM Ma3HMHATA AQ CE U3CTUHE HamMbAHO (Hal-MaAKo 4 Yaca), mpeam A2
nouyucTBaTe MAM NpemecTBaTe GPUTIOPHUKA.
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CAoxkeTe BCUMUKM YacTh o6paTHO BbB/HA GPUTIOPHMKA M 3aTBOPETE Karaka.
CrbHeTe WHYpa B OTAGAEHMETO 3a NMpMbUpaHe Ha WHypa. (¢ur. 16)

MoBAMrHeTe GppUTIOPHMKA 32 APBXKKWTE U IO MOCTABETE HA MACTOTO My 3a
cbxpaHeHue (pur.17).

OnazBaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha CpPOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YpeAd He ro U3XBbPASAKTE 3a€AHO C HOPMaAHWTE
OGUTOBK OTMAAbLM, @ FO MPeAanTe B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa bbae
peLKAvpaH. [1o To3n HauMH Bie NMomaraTe 3a OMa3BaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 18).

- BaTepunTe CcbabPKAT BELLECTBA, KOMTO MOraT Ad 3aMbPCAT OKOAHATa Cpead. He 13xBbpAAiTe
baTepumTe 3aeAHO C OBUKHOBEHWTE BUTOBM OTMAABLM, @ 1 NMPEAANTE B CMELMAAM3MPaH MyHKT
3a cbbupaHe Ha baTepun. BuHary nssaxaariTe baTepusTa Ha TarMepa (camo 3a HD6104),
NPeAM Ad O M3XBBPAUTE W MPeAAALTE B OPULMAAEH MYyHKT 32 OTMaABLIM.

UzsarkpaHe Ha 6aTepuaTa Ha Tanmepa (camo 32 HD6104)

M3noAsBaiiTe MaAKa OTBEPTKA C MAOCBK BPbX, 32 A2 CBAAWUTE 3aAHaTa CTEHa Ha
Taimepa (dpur. 19).

M3BaseTe GaTepusTa.

FapaHuua u cepBu3aHO o06CcAy>KBaHe

AKO Ce Hy)KAaeTe OT CepBU3HO OBCAYXKBaHE AW MHGOPMALIMA AW MMaTe NPobAeM, NoceTeTe
VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com mnan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAyKBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeAepOHHUA My HOMEP e HamepuTe
B MEXAYHapOAHATa rapaHLMOHHA KapTa). AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcay»KBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMSA Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

OTcTpaHsaBaHe Ha HEM3NPaBHOCTH

B 1031 pasaen ca 0006LLIEHN Hal-4ecTO CpeLlaHnTe NMPOBAEMH, HA KOMTO MOXETE Ad Ce HaTbKHETE
MPW MOA3BaHE Ha TO3W ypeA, AKO HE MOXKETE Ad PaspeLunTe MPobAEMa C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKasaHus, cbpxeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha MOTpebuTeAM BbB BallaTa CTpaHa.

[po6aem Bb3amorkHa mpuumHa PeweHune
M3nbprkeHnTe /136paHaTa TemnepaTypa € [lpoBepeTe Ha OonakoBKaTa Ha MPOAYKTUTE MAM
MPOAYKTUM HE Ca  MpeKaAEHO HUCKa /WA B TabAvLIaTa B Kpas Ha Ta3u Opoluypa AaAv ca
CbC 3AaTUCTO- MPOAYKTUTE He ca MPaBMAHM 33AaAEHUTE OT Bac TemnepaTypa u/
KadsB UBAT WA TTbPXKEHU AOCTATBYHO WAV Bpeme 3a npuroTesHe. 113bepeTe
He ca XpyrnkaBW.  ABATO. npaBMAHaTa TemrepaTypa C TeMrepaTypHUA
peryAaTop.
B Kolwa mma npexaneHo He nbprkeTe HaBeAHBXK MO-TOAEMU KOAMYECTBA
MHOTO MPOAYKTU. OT yKasaHuTe B TabAMLIaTa Ha XpaHUTE B Kpas
Ha bpoLuypaTa.
OpUTIOPHUKET 3aaelicTBan ce e O0bbpHeTe ce KbM YMbAHOMOLLEH ThProBeL, UAK
He paboTw. TEPMUYHMAT NpeanasuTeA.  cepsu3 Ha Philips 3a noaMsaHa Ha NpeanasuTeas.
OpUTIOPHMKBT [ocToAHHWAT PMATHP 32 CBaneTe Kamaka v mouMcTeTe Kanaka 1
OTAEAA CHAHA MasHWHW € 3aAPBCTEH. dUATBPa B ropellia BoAa C MaAKO MMELL,
HeMpuATHa npenapat WAV B CbAOMMSAHA MaLLMHA.

MUPKM3Ma.



[Mpobaem

V13Am3a napa He
camo oT
dUATBPa, a 1 OT
APYTU MeCTa.

Mo pvba Ha
dpuTIOpHIMKa
npeA1Ba MasHmHa
no Bpeme Ha
MbpPXKEHE.

MasHuHaTa ce
pasfeHBa CMAHO
no Bpeme Ha
MTbPXKEHE.

BbamoxxHa Nnpu4vnHa

MasHuHaTa Bedye He e
npsAcHa.

13noA3BaHMST BMA OAMO
VAW APYyra Ma3HKHa HE ca
MOAXOAALLM 3a MbpXKEHE
Ha XpaHa B ,A,'b/\6OK CbA.

KanakbT He e 3aTBOpEH
A06pe.

[oCTOAHHNAT GUATBP 32
MasHWHW € 3aAPbCTEH.

Bbe dpuTIOpHIMKa 1Ma
MPeKaAeHO MHOTO MasHMHa.

XPaHUTEAHUTE MPOAYKTM
CbADBPKAT MpeKareHo
MHOrO BAQra.

B KowHwuaTa 3a nbpkeHe
1Ma NpeKaAeHo MHOro
MPOAYKTU.

XpaHUTEAHUTE MPOAYKTH
CbABPXKAT MpeKareHo
MHOrO BAQra.

13n0oA3BaHMAT BUA OAMO
WAV APYra MasHuHa He ca
MOAXOAALLM 32 MbPXKeHE
Ha XpaHa B AbAOOK CbA,

He cTe nounctuan pobpe
BbTpellHaTa Kyna.
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Pewenne

CMmeHeTe Ma3HuHaTa. PeAOBHO MpeuexaanTe
OAMOTO U APYTWTE Ma3HWHM, 33 Ad MM 3arnasBsate
NO-ABATO MPECHM.

3noA3BanTe 0AMO MAM TEYHA Ma3HMHA 3a
MbpXXeHe C AO6PO KayecTBO. Hukora He
cMecBanTe pPasAMHYHNTE BUAOBE OAMO UAU ADYTU
MasHUHW.

3aTBopeTe A0bpe Kanaka.

CgaAeTe Kamaka v MoumcTeTe Kanaka u
GUATBPA B ropellia BOAA C MaAKO MUeLL,
rperapat 1AM B CbAOMVIAAHA MaLLMH.

[NpoBepeTe AaAv MasHMHATA BbB GPUTIOPHUKA
He npeBuwwasa 3Haka MAX 3a MaKkcMaaHo
HMBO.

[NoACylieTe CTapaTEAHO MPOAYKTUTE, MPEAN Ad
3aMOYHETE AQ TV MBPXKUTE, U TV MbPXKETE
CbIAACHO YKa3aHKsTa B TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKCrAoaTaLms.

He nbprkeTe HaBeAHBXK MO-TOAEMM KOAMYECTBA
XPaHUTEAHN MPOAYKTU OT yKasaHuTe B
TabAvLATa Ha XpaHUTe B Kpasi Ha GpoLlypaTa.

[NoacylweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MPeAN Ad
T MbPXUTE.

113noA3BaiTE OAMO MAM TeYHa MasHMHA 3a
Mbp)KeHe ¢ A0BPO KauecTBo. Hukora He
CMeCBaNTE PasAMYHKTE BUAOBE OAVO AW APYTM
MasHMUHM.

[NouncTeTe BETPELIHMS CbA (BXK. PasAeA
“Mouncraqe”).
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Blahopriejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolecnosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

O Fritovac kot

Viko

Oznaceni MIN"a MAX'
Prihrddka pro ulozenf kabelu
Kabel

Integrované rukojeti

Samostatny digitalni ¢asovac (pouze model HD6104)
Rizenf teploty

Funkce PreClean

Kontrolka teploty

@ Tlatitko pro uvolnéni vika

@ Vnitini nddoba

(1) Vylévaci zarizen(

(<-T=lolnImlc]o]o)

Dulezité

Pred pouzitim piistroje si ddkladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouzitf.

Nebezpedi

Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucasti a topné télisko ve vodé ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

Vystraha
- Drive nez piistroj pripojite do sfté zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf

s napétim v mistnf elektrické siti.
- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové Srilife nebo na pifstroji, ddle jej nepouzivejte.
Pokud by byla poskozena sftovd $ridra, musf jeji vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.
Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenostf a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem instruovany nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.
- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechdvejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj postaven.
Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.
V pribéhu fritovani vystupuji filtrem horké vypary. Drzte proto ruce i obli¢ej v bezpecné
vzddlenosti od péry. Musfte také ddvat pozor na horkou paru vystupujici po otevreni vika.

Upozornéni

Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pifstroj

opravit sami, zaruka by pozbyla platnosti.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Pristroj je urcen vyhradné pro poufziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvé zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené Skody.
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- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pri teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

- Zabrariuje kontaktu vody nebo ledu s olejem ¢i tukem, ktery by mohl zplsobit vyprsknuti nebo
zvysené bubldnf oleje ¢i tuku. Aby tato ochrana fungovala, odstrarite pred zacatkem smazeni ze
zmrazenych surovin veskery prebytecny led a dikladné je osuste. Neprepliujte fritovaci kos. Po
vycisténi ddkladné osuste viechny &asti, nez do fritézy znovu nalijete olej nebo tuk.

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zplsobit
vyprsknuti nebo zvysené bubldni oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy napinéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazateli MIN' a
MAX" uvnit vnit'ni nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehriti.

- Piistroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pied prvnim pouzitim pfistroj umyjte (viz kapitola ,,Cisténi*).
Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, Ze jsou vSechny jeji dily zcela suché.
Otevrete viko (Obr. 2).

Prostudujte tabulku objemu oleje/tuku a urcete, kolik oleje nebo tuku musite do fritézy
nalit (Obr. 3).

Fritézu napliite olejem nebo tekutym ¢i rozpusténym tukem na fritovani po uroven hladiny
mezi ukazateli ,MIN‘a ,MAX" a zavrete viko (Obr. 4).

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.
Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleju nebo tuku a nikdy nepridavejte novy olej nebo tuk
k pouzitému.

- Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy,
kukuri¢ny nebo slunecnicovy olej.

- ProtoZze olej nebo tuk ztrdci své dobré viastnosti pomérné rychle, méli byste ho pravidelné
ménit (po 10.- 12. pouziti).

- Olej nebo tuk vyménte vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zdpach nebo kdyz
nadmeérné ztmavne nebo zhoustne.

Pevny tuk

Pouzit Ize i pevny tuk na smazenf, v takovém pripadé vsak musite ucinit opatrent, abyste zabrdnili

jeho vystrikovan( a pripadnému prehrdti, a tim i poskozeni topného télesa.

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pFi nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

Fritézu s rozpusténym tukem uchovavejte vzdy v pokojové teploté.
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Pokud je tuk velmi studeny, miZe pri rozpousténi zacit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte v tuku vidlickou otvory (Obr. 5).

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Z pristroje vyjméte sitovou $nlru v celé jeji délce. (Obr. 6)

Zasunite zastréku do sitové zasuvky.
D Rozsviti se kontrolka teploty (Obr. 7).

Nastavte regulator teploty na pozadovanou teplotu.
Informace o poZadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce
potravin na konci tohoto navodu.

Pockejte, az se rozsviti zelena kontrolka teploty (trva to asi 10 az 15 minut).
Narovnejte rukojet’ fritovaciho kose (Obr. 8).

A Otevrete viko (Obr. 2).

Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami (Obr. 9).

Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnozstvi uvedena v tabulce
potravin na konci tohoto navodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Pozndmka: Pred fritovdnim zmrazené potraviny diikladné osuste.
Poznamka: Pied fritovanim odstrarite ze zmrazenych surovin veskery prebytecny led.

IEl Opatrné viozte kos do fritézy. (Obr. 10)
Zkontrolujte, zda je kos spravné vloZen.

Bl Uzaviete viko.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni na Uchytu koSe a opatrné pretahnéte rukojet’ kose pres
fritézu. (Obr.11)

Béhem fritovani se kontrolka teploty ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz znamend, Ze topné téleso

je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje spravnou teplotu.

Casovaé (pouze model HD6104)

Pozndmka: Casovac se dd pouZit i k jingm Gceliim, napfiklad jako bézny kuchyrisky ¢asovaé,
Nastaveni ¢asovace

Stisknutim tlacitka casovace nastavte dobu pripravy v minutach. (Obr. 12)

D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne ¢asova¢ odpoditavat Cas.

D Béhem odpoditivani ¢asu blika na displeji zbyvajici €as pFipravy. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

D Po uplynuti prednastaveného casu zazni zvukovy signal. Ten se po 10 sekundach opakuije.
Stisknutim tlacitka casovace signal ukoncite.

Poznamka: Nastaveni casovace Ize smazat stisknutim tlacitka casovace na 2 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po ukonceném fritovani
Narovnejte drzak fritovaciho kose (Obr. 8).

Stisknéte uvolfovaci tladitko a oteviete viko (Obr. 2).

Dejte pozor na horké vypary nebo odstrikovani oleje.
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Z fritézy vyjméte fritovaci kos a oklepejte prebytecny olej nebo tuk.

Hotové jidlo vlozte do misky nebo cedniku, potazeného papirem sajicim mastnotu, napfiklad
papirovou utérkou.

Nastavte regulator teploty do polohy ,OFF".

A Vioite kos do fritézy.

Uzavrete viko.

B Po pouiiti vytdhnéte sitovou zastréku pistroje ze zasuvky.

Poznamka: Pokud fritézu nepouZivate pravidelné, doporucujeme olej nebo tekuty tuk prelit. Skladujte je
v dobfe uzavienych nddobdch, nejlépe v lednicce nebo na chladném misté.

Rady pro fritovani

- Informace o dobdch pripravy a nastaveni teplot naleznete v tabulkdch potravin na konci tohoto
navodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrfepanim odstrarite vodu a vloZte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérna mnozstvi potravin. Neprekracujte mnoZzstvi uvedend v tabulce
potravin na konci tohoto ndvodu (symbol @ oznacuje doporucené mnozstvi).

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku dét neprijemnou zdpach. Tento zdpach
mUZete neutralizovat ndsledujicim zpisobem:

Ohfrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonki petrzele.

Vyckejte az se prestanou tvorit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutn&jsi a nejkirupavejsi bramborové hranolky pripravite ndsledujicim zplsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyjte pod studenou vodou.
To zabrani jejich vzdjemnému slepeni béhem fritovant.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pfi teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 5 aZ 8 minut pri teploté 175 °C.
Pred druhym fritovanim nechte hranolky vychladnout.

Vlozte doma pripravené bramborové hranolky do misky a protrepte je.

Pred ¢iSténim nebo prenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespon 4 hodiny.

K &isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Jednotku fritézy ani casovaé nikdy neponorujte do vody.

Oteviete viko (Obr. 2).
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Viko vytahnete zatazenim smérem nahoru (Obr. 13).
Vytahnéte koS na smazeni z fritézy.
Vylijte olej nebo tuk (Obr. 14).

Funkce PreClean

Tento pristroj je vybaven funkci PreClean, kterd umozniuje namocit povrch vnitini nddoby horkou
vodu s pridavkem myciho prostrredku, coz usnadnf jeji dikladné vycisténi.

Presvédcte se, Ze jste vylili olej nebo tuk z vnitini nadoby, nez tuto funkci pouzijete.

Vnitfni nadobu fritézy napliite studenou vodou asi do tri ¢tvrtin obsahu a pridejte trochu
myciho prostredku. (Obr.15)

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Nastavte regulator teploty na funkci PreClean. (Obr.7)
D Voda se ohreje na teplotu tésné pod bodem varu.

Odpoijte pFistroj ze sité na dobu 20 - 30 minut.
Vylijte vodu z vnitfni nadoby a vycistéte ji podle navodu uvedeného dale.

Cisteni pistroje

Jednotku fritézy cCistéte navlhéenym hadrikem nebo kuchynskou utérkou (s pridavkem myciho
prostiredku).

K &isténl ¢asovace pouzijte navihceny hadrik.

Misu, viko a fritovaci kos Cistéte v horké vodé s pridavkem myciho prostredku, oplachnéte

soucasti Cerstvou vodou a dikladné je vysuste.
Viko a fritovaci ko$ mézete umyt také v mycce.

Nez fritézu naplnite olejem nebo tukem, presvédcte se, zZe jsou vSechny jeji dily zcela suché.

Skladovani

Pfed ¢ist&nim nebo prrenasenim fritézy nechte olej nebo tuk zcela vychladnout alespor
4 hodiny.

Vlozte vSechny soudasti zpét do fritézy a zavrete viko.
Zasunte kabel do Uschovného prostoru. (Obr. 16)

Fritézu zvednéte za rukojeti a uklidte ji (Obr. 17).

Ochrana zivotniho prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 18).

- Baterie obsahuji latky, které mohou skodit Zivotnimu prostredi. Nelikvidujte baterie spolu
s béznym komundinim odpadem, ale odevzdejte je na oficidlnim sbérném misté pro baterie.
Pred likvidacl baterie casovace (pouze model HD6104) nebo odevzdanim na oficidlnim
sbérném misté baterii vzdy vyjméte.

Vyjmuti baterie casovace (pouze model HD6104)

K vyjmuti zadni ¢asti ¢asovace pouzijte maly plochy Sroubovak (Obr. 19).
Vyjméte baterii.
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Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbeznéjsi problémy, se kterymi se mizZete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodarf problém vyresit podle nasledujicich informaci, kontaktujte strfedisko péce o zakazniky

ve své zemi.

Problém

Reseni

Potraviny nemajf
spravné nazldtlou
barvu nebo
nejsou
dostatecné
chrupavé.

Fritéza nefunguje.

Fritéza vydava
neprijemny
zdpach.

Vypary vystupuii
Z jinych mist nez
z filtru.

Olej nebo tuk
vytékd prees hrany
fritézy.

Mozna pricina

Zvolend teplota byla prflis
nizkd nebo potraviny
nebyly fritovany dostatecné
dlouho.

Ve fritovacim kosi bylo
prilis mnoho potravin.

Aktivovala se bezpecnostni
tepelnd pojistka.

Trvaly filtr proti tukovym
vypartm ve viku fritézy je
ucpan nebo znedistén.

Olej nebo tuk jiz nejsou
Cerstvé.

Pouzity olej nebo tuk nenf
vhodny pro fritovanf.

Viko nenf spravné zavieno.

Trvaly filtr proti tukovym
vypartm ve viku fritézy je
ucpan nebo znedisteén.

Ve fritéze je prlis mnoho
oleje nebo tuku.

Potraviny obsahuji mnoho
vihkosti.

Ve fritovacim kosi je prilis
mnoho potravin.

Zkontrolujte informace na obalu fritované
potraviny nebo v tabulce potravin na konci
tohoto ndvodu a zjistéte, zda souhlasf

s nastavenou teplotou a s doporuc¢enou dobou
fritovénf. Fritovaci teplotu nastavte na spravnou
teplotu.

Nikdy najednou nefritujte v&tsi mnozstvi
potravin, nez je uvedeno v tabulce potravin na
konci tohoto ndvodu.

O vyménu pojistky pozadejte zastupce
spolecnosti Philips nebo servisnf stredisko
autorizované spolecnostf Philips.

Sejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobf.

Olej nebo tuk vymérite. Pravidelné olej nebo

tuk precedte, tim ho udrzfte déle Cerstvy.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Rddne zavrete viko.

Sejméte viko a umyjte viko i filtr v horké vodé
s trochou myctho prostriedku nebo v mycce na
nadobf.

Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve
fritéze nedosahuje nad ukazatel ,MAX".

Pred zacdtkem smazenf jidlo rddné vysuste a
fritujte je v souladu s timto navodem k pouzitf.

Nefritujte najednou vétsi mnozstvi potravin, nez
je uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto
navodu.
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Problém

Mozna pricina Reseni

Olej nebo tuk pri
fritovanf
nadmérné pénf.

Potraviny obsahuji mnoho  Pred fritovdnim potraviny peclivé osuste.
vlhkosti.

Pouzity olej nebo tuk Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nejsou vhodné pro nemichejte dva rlizné druhy oleje nebo tuku.
fritovant.

Nevycistili jste ¥adné vnitini  Vycistéte vnitinf nddobu (viz kapitola ,Cigtént).
nadobu.
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Sissejuhatus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Selleks, et Philipsi tootetoest kasu oleks,
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Frittimiskorv

Kaas

,MIN"ja ,,MAX" mirgised
Toitejuhtme hoiustamispesa
Toitejuhe

Sisseehitatud kdepidemed
Eraldiolev digitaalne taimer (ainult mudelil HD6104)
Temperatuuriregulaator
Eelpuhastusfunktsioon
Temperatuuri margutuli
Kaanevabastusnupp
Sisemine ndu

Véljavalamise abindu

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Ohtlik
Kunagi drge kastke elektrilisi osi ja kiittekeha sisaldavat korpust vette ega loputage seda kraani alll

A
5]
®
104
[E]
F
1G]
Q
o
o
K]
L]
o

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab kohaliku

vooluvérgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama

Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohiks fulsiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii

kogemuste kui ka teadmiste puudumise t&ttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav

isik neid ei valva v&i pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega mangida.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Gle lauaserva vai té6pinna

rippuma, millel seade asub.

- Uhendage seade ainutt maandatud pistikupessa.

- Valmistamise ajal tuleb kaanes olevast filtrist kuuma auru. Hoidke kded ja ndgu kuumast aurust
eemal. Samuti olge ettevaatlik ka fritteri kaane avamisel, sest fritterist eraldub kuuma auru.

Ettevaatust

Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage kérbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kdrgem kui 175 °C (et vdhendada
akrtidlamiidi teket).
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- Arge laske 5li vai rasva vee ja/vGi jadga kokku puutuda, sest selle tulemusel v&ib &l vai rasv
hakata rohkelt pritsima v&i hddaohtlikult mullitama. Selle drahoidmiseks eemaldage enne
killmutatud toiduainete frittimist liigne jd4 ja kuivatage need hoolikalt. Arge korvi tlemairaselt
tditke. Enne kui panete pdrast puhastamist oli vOi rasva fritterisse, kuivatage kdik osad hoolikalt.

- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v&i sarnast tiilipi toitu). See v&ib tekitada rikkalikke
pritsmeid v3i hddaohtlikke 8li- v3i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v&i Ulekuumenemise valtimiseks alati tédidetud oli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekilgedel oleva ,MIN" v&i ,MAX" margise vahelise tasemeni.

- Arge liilitage seadet sisse enne, kui olete selle 3li v3i rasvaga tiitnud, vastasel juhul v3ite seadme
kahjustada.

Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetilisi vdlju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kasitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapéeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Ettevalmistus kasutamiseks

Puhastage seadet enne selle esmakordset kasutamist (vt punkti “Puhastamine”).
enne fritteri tditmist Sli voi rasvaga, veenduge et koik osad on kuivad.
Avage kaas (Jn 2).

Vaadake 6li/rasva tabelist, kui palju 6li voi rasva peate fritterisse panema (Jn 3).

Taitke fritter Oliga, vedela frittimisrasvaga voi sulatatud tahke rasvaga tasemeni, mis jaaks
margiste ,,MIN” ja ,,MAX” vahele ning sulgege kaas (Jn 4).

arge lllitage seadet enne Jli voi rasvaga taitmist sisse.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 5li voi rasva ning drge lisage uut 6li voi rasva kasutatud Slile
VvOi rasvale.

- Soovitame kasutada praadimisoli voi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks kddgiviljadest
pressitud Sli voi killastamata rasvaineterikast rasva (nt linoolhappega), nagu soja-, maapahkli-,
maisi- vOi pdevalilledli.

- Kuna 8li ja rasv kaotavad oma soodsad omadused Usna kiiresti, peaksite 8li v3i rasva regulaarselt
vahetama (parast 10-12 kasutuskorda).

- Vahetage &li v3i rasva, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse vai I8hn vai
kui see muutub tumedaks ja / vOi venivaks.

Tahke rasv

Voite kasutada ka tahket frittimisrasva, kuid sel juhtumil peate rasva pritsimise, seadme
Ulekuumenemise voi kahjustamise drahoidmiseks erilisi ettevaatusabindusid kasutama.

Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.

Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga taidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga jahedaks, voib see Ulessulamise ajal hakata pritsima. Pritsimise
valtimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud (Jn 5).

Seejuures olge ettevaatlik, et te ei kahjustaks kiitteelementi.
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Seadme kasutamine

Tommake kogu toitejuhe juhtmekambrist valja. (Jn 6)

Sisestage pistik pistikupessa.
D Temperatuuri margutuli siittib (Jn 7).

Valige temperatuuriregulaatoriga noutud temperatuur.
Noutava temperatuuri vdartust vaadake frititava toidu pakendilt voi selle voldiku I8pus olevast
toiduainete tabelist.

Oodake, kuni temperatuuri indikaatortuli kustub (selleks kulub 10-15 minutit).
Poorake frittimiskorvi kaepidet (Jn 8).

A Avage kaas (Jn 2).

Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi (Jn 9).

Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge iiletage selle voldiku 16pus olevas toiduainete tabelis
toodud koguseid ( @ tihistab soovitatavat kogust).

Mearkus: enne toiduainete frittimist kuivatage need hoolikalt.
Mearkus: eemaldage enne kiilmutatud toiduainete frittimist liigne jdd.

Bl Pange korv ettevaatlikult fritterisse. (Jn 10)
Veenduge, et korv oleks Sigesti sisestatud.

El Sulgege kaas.

Kaepideme podramiseks vastu fritterit vajutage frittimiskorvi kiepideme nupule. (Jn 11)
Frittimise ajal temperatuuri indikaatortuli kord sittib ja kord kustub, andes marku sellest, et
kittekeha ldlitatakse Sige temperatuuri hoidmiseks sisse ja vdlja.

Taimer (ainult mudelil HD6104)

Mdrkus:Taimerit saab kasutada ka muul otstarbel, nditeks tavalise keedutaimerina.

Taimeri seadistamine

Valige taimeri nupu abil frittimisaeg minutites. (Jn 12)

D Mbni sekund parast frittimisaja seadistamist hakkab taimer aega loendama.

D Samal kui taimer loendab aega, vilgub ekraanil jirelejainud frittimisaeg.Viimane minut
kuvatakse ekraanile sekundites.

D Pirast eelseadistatud aja moéddumist kuulete helisignaali. 10 sekundi parast helisignaali
korratakse. Helisignaali Iopetamiseks vajutage taimeri nupule.

Mearkus: taimeri seadistuse kustutamiseks vajutage 2 sekundi jooksul vilkuva taimeri nupule, kuni
ekraanile kuvatakse ,,00”.

Parast frittimist

Vajutage frittimiskorvi kiaepidet (Jn 8).
Kaane avamiseks vajutage avamisnupule (Jn 2).

Hoiduge kuuma auru ja véimalike Slipritsmete eest.

Eemaldage korv fritterist ja valage &li v6i rasv vilja.
Pange frititud toit rasvaimeva paberiga, nt koogipaberiga kaetud kaussi voi kurnséelale.
Keerake temperatuuriregulaator asendisse ,,OFF” (viljas).

A Pange korv fritterisse.
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Sulgege kaas.
Bl Pirast seadme kasutamist votke toitejuhe pistikupesast vilja.

Markus: Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, soovitame 6li v6i vedel rasv vilja kallata. Hoiustage
hdstisuletud nousse kallatud 6li voi vedel rasv eelistatavalt kiilmikusse voi jahedasse kohta.

Nouandeid frittimiseks

- Ulevaade valmistamisaegadest ja frittimistemperatuuridest on toodud kasutusjuhendi I5pus
olevas tabelis.

- Raputage voimalikult palju jédd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge Uletage selle voldiku I&pus olevas toidutabelis toodud
koguseid (@ tdhistatakse soovitatav kogus).

Ebameeldiva Ihna korvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, vdivad dlile voi rasvale anda ebameeldivat I6hna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jdrgnevalt:

Kuumutage 6li voi rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks Shukest leivatiikki voi moned petersellioksad dlisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejarel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil valja.
Nudd on 8li vOi rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krobedaid friikartuleid vdite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja 16igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Madrkus: Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartuleid kaks korda: esimene kord 4—6 minutit temperatuuril 160 °C, teist korda
5-8 minutit temperatuuril 175 °C.
Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid ndusse ja raputage neid.

Enne fritteri puhastamist vai liigutamist laske 6lil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda..

arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega ka
agressiivseid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Arge kastke fritteri korpust ega taimerit vette.
Avage kaas (Jn 2).

Kaane eemaldamiseks tmmake seda iilespoole (Jn 13).

Tostke frittimiskorv seadmest vilja.
Valage 6li vi rasv vilja (Jn 14).

Eelpuhastusfunktsioon

Seadmel on eelpuhastusfunktsioon, mis vdimaldab pesemise hdlbustamiseks sisemist ndud
ndudepesuvedelikuga kuumas vees leotada.
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veenduge enne selle funktsiooni kasutamist, et 6li v6i rasv on sisemisest ndust eemaldatud.

Taitke sisemine nou kuni kolmveerandini kiilma veega ja lisage sellele veidi pesemisvahendit. (
Jn 15)

Sisestage pistik pistikupessa.

Seadistage temperatuuriregulaator eelpuhastusfunktsioonile. (Jn 7)
D Vesi kuumutatakse temperatuurini, mis jadb veidi keemispunktist viiksemaks.

20-30 minuti mdodudes tdmmake juhe pistikupesast vilja.
Valage vesi sisemisest noust vilja ning puhastage seda alljargnevalt kirjeldatud viisil.

Seadme puhastamine

Puhastage fritteri valispindu niiske lapi (pesuvahendilahusega) ja/voi majapidamispaberiga.
Hoidikut voite puhastada niiske lapiga.

Puhastage nou, kaant ja frittimiskorvi kuuma veega, millele on lisatud veidi pesemisvahendit,
loputage neid puhta veega ning kuivatage pohjalikult.
Kaant ja frittimiskorvi voib pesta ka ndudepesumasinas.

enne fritteri tditmist Sli voi rasvaga, veenduge et koik osad on kuivad.

Enne fritteri puhastamist voi liigutamist laske olil voi rasval vahemalt 4 tundi jahtuda.
Pange koik osad tagasi fritterisse ja sulgege kaas.

Suruge toitejuhe juhtme pesasse. (Jn 16)

Tostke fritter kdepidemetest lles ja viige hoiukohta (Jn 17).

Keskkonnakaitse

- Tooea IGpus ei tohi seadet tavalise olmepriigi hulka visata, vaid see tuleb imbertd&tlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 18).

- Patareid sisaldavad keskkonda saastavaid aineid. Arge visake patareisid tavaliste olmejaitmete
hulka, vaid viige need kéitlemiseks ametlikku patareide kogumispunkti. Alati eemaldage taimeri
patarei enne (ainult HD6104) taimeri kasutusest kdrvaldamist ja ametlikus kogumispunktis
kditlemist.

Taimeri patarei eemaldamine (ainult mudel HD6104)

Taimeri tagaseina eemaldamiseks kasutage viikest lamedateralist kruvikeerajat (Jn 19).
Eemaldage aku.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com v3i
p&orduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&6rduge Philipsi kohaliku mitgiesindaja poole.
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Selles peatikis voetakse kokku kdige levinumad probleemid, mis seadmega juhtuda vaivad. Kui te ei
suuda alljdrgneva teabe abil ise probleemi lahendada, vtke Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Haire Vaoimalik pohjus Lahendus
Frititud toit ei ole  Valitud temperatuur Vaadake toidu pakendilt v&i seadme kasutusjuhendi
kuldpruun ja/vai on liiga madal ja/vai tabelist, kas kasutatud temperatuur ja/voi
krobe. toiduaineid ei ole valmistamisaeg on Oige. Seadistage
piisavalt frititud. temperatuuriregulaatori abil vastav temperatuur.
Frittimiskorvis on liga  Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
palju toiduaineid. nimetatud kdesoleva juhendi I6pus olevas
toidutabelis.
Fritter ei t&6ta Termokaitsellliti on P&6rduge Philipsi mltgiesindaja poole vai Philipsi
aktiveeritud. volitatud hoolduskeskusse ja laske kaitse dra
vahetada.
Fritterist tuleb Pusifilter on Eemaldage kaas ja peske filter kuuma vee ja
ebameeldivat ummistunud. pesemisvahendiga puhtaks v3i peske filtrit
I6hna noudepesumasinas.
Oli vai rasv ei ole Vahetage 0li voi rasv vilja. Filtreerige regulaarselt
enam vdrske. oli voi rasva, sest see voimaldab &li vai rasva

kauem kasutada.

Oli v&i rasv, mida olete  Kasutage kvaliteetset Sl vai rasva. Arge kasutage
kasutanud, ei sobi korraga erinevaid dlisid ega rasvu.
frittimiseks.

Auru tuleb mitte Kaas ei ole korralikult  Sulgege kaas korralikult.
ainult filtrist, vaid suletud.

ka muudest
kohtadest.
Pusifilter on Eemaldage kaas ja peske filter kuuma vee ja
ummistunud. pesemisvahendiga puhtaks v3i peske filtrit
noudepesumasinas.
Frittimise kaigus Fritteris on liiga palju Kontrollige, ega 6li vOi rasva tase ei Uleta GUlemist
voolab 8li voi oli voi rasva. tasememarki.
rasva Ule seadme
nurkade.
Toit sisaldab liiga palju  Kuivatage toit enne frittimist korralikult. Frittige toit
vett. vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele.
Frittimiskorvis on liga  Arge frittige korraga rohkem toiduaineid kui on
palju toiduaineid. nimetatud kdesoleva juhendi I6pus olevas
toidutabelis.
Oli vai rasv Toit sisaldab liga palju  Kuivatage toiduaineid hoolikalt.

vahutab frittimise  vett.
kdigus tugevasti.



Vaimalik pShjus

Oli vai rasv, mida olete
kasutanud, ei sobi
frittimiseks.

Te pole sisemist noud
korralikult puhastanud.
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Lahendus

Kasutage kvaliteetset &li v&i rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid Slisid ega rasvu.

Puhastage sisemist ndu (vt punkti “Puhastamine”).
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opci opis (SI. 1)

Kosara za przenje

Poklopac

Oznake "MIN" i “MAX"
Odjeljak za spremanje kabela
Kabel

Ugradene rucke

Odvojeni digitalni timer (samo HD6104)
Kontrola temperature
Funkcija PreClean

Indikator temperature

Gumb za otvaranje poklopca
Unutarnja posuda

Dio za odlijevanje

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

(AL
5]
e
©
[E]
F
G
H]
o
o
o
e
o

Opasnost
Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne komponente i grijaéi element, nemojte nikada uranjati u vodu niti
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu

lokalne mreze.

- Aparat nemoijte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar

ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim

sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba

odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje drZite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba

stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Tijekom przenja kroz filter izlazi vruca para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj udaljenosti
od pare. Budite oprezni i prilikom otvaranja poklopca.

Oprez

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.
Hranu przite dok ne postane zlatnozuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno Skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).
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- Pazite da voda i/ili led ne dodu u kontakt s uljem ili mascu jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Kako biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka i dobro ih osusite
prije przenja. Nemojte previse puniti kosaru. Nakon cis¢enja dobro osusite sve dijelove prije
stavljanja ulja ili masti u fritezu.

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolacice od rize (ili sli¢cnu hranu). To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili mas¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no $to ga napunite uljem ili maséu jer ga tako mozete ostetiti.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Priprema za koristenje

Prije prvog koristenja odistite aparat (vidi poglavlje “Cis¢enje”).
Provjerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanja ulja ili masti.
Otvorite poklopac (SI. 2).

Pogledajte tablicu ulja/masti kako biste odredili koliko ulja ili masti trebate staviti u
fritezu (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, teku¢om mascu za przenije ili otopljenom ¢vrstom maséu do razine
izmedu oznaka “MIN” i “MAX” te zatvorite poklopac (SI. 4).

Aparat nemojte ukljucivati prije no Sto ga napunite uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u vec
koristeno ulje ili mast.

- Preporucujemo da koristite ulje ili teku¢u mast za przenje. Po mogucnosti koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim masnocama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja
aradida, kukuruznog ili suncokretovog ulja.

- Budu¢i da ulje i mast brzo gube korisna svojstva, trebate ih redovito mijenjati (nakon 10-12
puta).

- Ulje ili mast obavezno zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus
te ako potamni i/ili postane poput sirupa.

Cvrsta mast

Moze se koristiti ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju su potrebne posebne mjere opreza kako bi
se sprijecilo prskanje masti, pregrijavanje ili ostecenje grijacih elemenata.

Ako Zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obic¢noj tavi na laganoj vatri.
Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
Fritezu sa stvrdnutom mascu Cuvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo (SI. 5).

Pazite da vilicom ne oStetite unutarnju posudu.
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Koristenje aparata

Cijeli kabel izvadite iz odjeljka za spremanje. (SI. 6)

Utika¢ ukljucite u zidnu utiénicu.
D Indikator temperature ce se ukljuditi (SI. 7).

Postavite regulator temperature na odgovaraju¢u temperaturu.
Informacije o odgovarajucoj temperaturi potrazite na pakiranju hrane koju ¢ete prziti ili u tablici na
kraju ovih uputa.

Pricekajte dok se indikator temperature ne ugasi (to traje 10-15 minuta).
Rasklopite rucicu kosare za przenje (SI. 8).

A Otvorite poklopac (SI. 2).

Izvadite koSaru iz friteze i stavite u nju hranu koju zelite prziti (SI. 9).

Nemoijte prziti velike koli¢ine odjednom. Nemojte premasivati kolicine navedene u tablici na
kraju ovih uputa ( @ oznacava preporucene kolicine).

Napomena: Sastojke temeljito osusite prije prZenja.
Napomena: Prije przenja uklonite viSak leda sa smrznutih sastojaka.

IE Pazljivo stavite ko3aru u fritezu. (Sl.10)
Provjerite je li kosSara ispravno umetnuta.

El Zatvorite poklopac.

Pritisnite gumb na rudici i sklopite rucicu natrag u fritezu. (SI.11)
Tijekom przenja indikator temperature se povremeno pali i gasi, $to oznacava da se grijaci element
ukljucuje i iskljucuje odrzavajuci odgovaraju¢u temperaturu.

Timer (samo HD6104)

Napomena:Timer moZete koristiti i za druge svrhe, npr. kao timer prilikom kuhanja.

PodeSavanje timera

Pritisnite gumb timera za unos vremena przenja u minutama. (SI.12)

D Nekoliko sekundi nakon postavljanja vremena przenja, timer ¢e zapoceti odbrojavanije.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme przenja treperi na zaslonu. Zadnja minuta prikazuje
se u sekundama.

D Kada istekne podeseno vrijeme, zacut ¢ete zvucni signal. Nakon 10 sekundi zvuéni signal se
ponavlja. Za iskljucivanje signala pritisnite gumb timera.

Napomena: Za brisanje postavke timera pritisnite gumb timera 2 sekunde (kada timer pocne treperiti)
dok se ne pojavi ‘00".

Nakon przenja
Rasklopite rucicu kosare (SI. 8).

Pritisnite gumb za otpustanje kako biste otvorili poklopac (SI. 2).

Pazite na paru i moguce prskanje ulja.

Izvadite ko3aru iz friteze i otresite suvisno ulje ili mast.

Przenu hranu stavite u posudu ili cjedilo obloZeno papirom za upijanje masti, npr. kuhinjskim
papirom.

Regulator temperature postavite u polozaj ‘OFF’ (iskljuceno).
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A Stavite kosaru u fritezu.
Zatvorite poklopac.
Bl Nakon koristenja aparat iskljucite iz struje.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovito, uklonite ulje ili tekucu mast. Ulje ili tekucu mast spremite u
dobro zatvorene posude, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mjesto.

Savjeti za przenje

- Zapregled vremena pripremanja hrane i temperatura przenja pogledajte tablicu na kraju ovih
uputa.

- PaZljivo otresite $to je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premaSivati koli¢ine navedene u tablici na
kraju ovih uputa ( @ oznacava preporucene kolicine).

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriske kruha ili nekoliko listica persina u ulje.

Pricekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domadi przeni krumpiriéi

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiri¢e mozete pripremiti na sljedeci nacin:

Ogulite krumpir i nareZite ga na $tapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ¢e sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Przite krumpir dva puta: prvi put 4-6 minuta na temperaturi od 160 °C, a drugi put 5-8
minuta na temperaturi od 175 °C.
Neka se krumpiri¢i ohlade prije drugog przenja.

Krumpirice stavite u posudu i protresite.

Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iS¢enja ili premjestania friteze.

Za CiS¢enje aparata nemojte nikada koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekuéine poput benzina ili acetona.

Fritezu ili timer nikada ne uranjajte u vodu.
Otvorite poklopac (SI. 2).
Povucite poklopac prema gore kako biste ga skinuli (SI. 13).

Izvadite kosaru iz friteze.
Izlijte ulje ili mast (SI. 14).

Funkcija PreClean

Ovaj aparat ima funkciju PreClean koja omogucuje da unutarnju posudu natopite vru¢om vodom i
sredstvom za pranje kako biste je lakse odistili.
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Prije koristenja ove funkcije obavezno uklonite ulje ili mast iz unutarnje posude.

Tri Cetvrtine unutarnje posude napunite hladnom vodom i dodajte sredstvo za pranje. (SI.15)
Utika¢ ukljucite u zidnu utiénicu.

Postavite kontrolu temperature na funkciju PreClean. (SI.7)
D Voda ce se zagrijati gotovo do vrelista.

Iskljucite uredaj nakon 20-30 minuta.
Izlijte vodu iz unutarnje posude i odistite je na nacin opisan u nastavku teksta.

CiScéenje uredaja

Odistite kuciste friteze vlaznom tkaninom (s malo sredstva za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.
Timer mozete odistiti vlaznom tkaninom.

Ocistite posudu, poklopac i koSaru za przenje vruéom vodom i sredstvom za pranje, isperite
ih svjezom vodom i temeljito osusite.
Poklopac i kosara za przenje mogu se prati i u stroju za pranje posuda.

Provijerite jesu li svi dijelovi suhi prije ulijevanja ulja ili masti.

Spremanje
Neka se ulje ili mast hlade najmanje 4 sata prije ¢iScenja ili premjestanja friteze.
Vratite sve dijelove u/na fritezu i zatvorite poklopac.
Gurnite kabel u pretinac za kabel. (SI. 16)

Podignite fritezu drzedi je za rucice i spremite je (SI. 17).

Zastita okolisa

- Aparat koji se viSe ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time ¢ete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 18).

- Baterije sadrZe tvari koje mogu zagaditi okoliS. Nemojte bacati baterije s normalnim kuénim
otpadom, nego ih odlaZite na sluzbenom mjestu za odlaganje baterija. Uvijek uklonite bateriju
timera (samo HD6104) prije no $to ga bacite i timer predajte na sluzbenom mjestu za
prikupljanje otpada.

Uklanjanje baterije timera (samo HD6104)

Koristite mali odvija¢ kako biste odvojili straznji dio timera (SI. 19).
Izvadite bateriju.

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.
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RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne moZete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok Rjesenje
Przena hrana Odabrana temperatura  Na pakiranju hrane ili u tablici na kraju ovih uputa
nema zlatno- je preniska i/ili hrana provjerite jesu li odabrana temperatura i/ili vrijeme
smedu boju i/ili nije dovoljno dugo pripremanja ispravni. Podesite kontrolu
nije hrskava. przena. temperature na odgovarajuce vrijednosti.
U koSari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se

nalazi na kraju ovih uputa.

Friteza ne radi. Termalni osigurac je Obratite se prodavacu proizvoda tvrtke Philips ili

aktiviran. servisnom centru koji je ovlastila tvrtka Philips i
zamijenite osigurac.

|z friteze se Siri jak U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u

neugodan miris. odmascivanje se vrucoj vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za
nakupila masnoca. pranje posuda.
Ulje ili mast vise nisu Promijenite ulje ili mast. Redovito cijedite ulje ili
svjezi. mast kako bi duze ostalo svjeze.

Vrsta ulja ili masti nije Koristite kvalitetno ulje ili tekuc¢u mast za przenje.

pogodna za duboko Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.
przenje.

Para izlazi iz Poklopac nije ispravno  Dobro zatvorite poklopac.

drugih otvora zatvoren.

osim filtera.
U trajnom filteru za Uklonite poklopac i operite poklopac i filter u
odmasdivanje se vrucoj vodi i sredstvu za pranje ili u stroju za
nakupila masnoca. pranje posuda.

Tijekom przenja U fritezi je previse ulla  Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi oznaku
ulje ili mast se ili masti. MAX.

prelijeva preko

ruba friteze.

Hrana sadrzi previse Hranu dobro osusite prije przenja i przite je u
vlage. skladu s ovim uputama.

U koSari je previse Nikada nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane
hrane. vecu od one navedene u tablici hrane koja se

nalazi na kraju ovih uputa.

Ulje ili mast se Hrana sadrzi previse Temeljito osusite hranu prije przenja.

jako pjene tijekom  vlage.

przenja.
Vrsta ulja ili masti nije Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
pogodna za duboko Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti.

przenje.
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Problem Moguci uzrok Rjesenje

Niste dobro ocistili Odistite unutarnju posudu (vidi poglavije ‘Cigéenje).
unutarnju posudu.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vasdrolt! A Philips altal biztositott teljes kord tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sutékosar

Fedél

SMIN" és | MAX" jelzés
Kébeltdrold rekesz
Kébel

Beépitett fogantyuk
Kalonallé digitalis idézité (csak a HD6104 tipusnal)
Hémérséklet-vezérlés
PreClean funkcid
Hémérsékletjelzé fény
Fedélkioldé gomb
Belsé sttéedény
Leereszté funkcid

A késziilék elsé haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasitdsokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi haszndlatra.
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Veszély
Soha ne meritse vizbe és ne dblitse csapviz alatt az elektromos alkatrészeket és a f(itéelemet
tartalmazd készilékhdzat.

Figyelmeztetés
- Akésziilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziltség egyezik-e a helyi
halézati feszltséggel.
- Ne haszndlja a késziléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készilék sériilt.
Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.
A készilék mikodtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem beszamithatd személyek
feltigyelet nélkil soha ne haszndljdk a késztiléket.
Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtszanak a készllékkel.
A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.
- Kizédrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késztiléket.
- Akésziilék szliréjén forrd gbz dramlik ki sttés kozben. Kezét és arcdt tartsa biztonsdgos
tdvolsdgban a gbztdl. A fedd nyitdsakor kildndsen lUgyelnie kell a forrd gézre.

Figyelem

A késziiléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgalatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébdlja megjavitani a késziléket, a garancia érvényét veszti.

A késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

Az olajstitd kizardlag hdzi haszndlatra késziilt. Ha a késziiléket nem megfeleléen vagy szakmai
célokra, illetve nem a haszndlati Utmutatdnak megfelel6en haszndljdk, a garancia hatdlydt veszti, és
a Philips semminem( felel@sséget sem vallal az okozott kdrokért.

Eteleit inkabb aranybarndra, mint sététbarndra susse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményitét tartalmazd ételeket, kildndsen a burgonydt és a
gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slsse, igy csdkkentheti az akrilsav
termelédését.
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- Ugyelien rd, hogy ne kertiljon viz és/vagy jég az olajba vagy zsirba, mert ez erds frocsdgést
okozhat. SUtés el&tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el a felesleges jeget és a vizes alapanyagokat
alaposan szdrftsa meg. A kosarat ne toltse tul. Tisztftds utdn minden alkatrészt alaposan szarftson
meg miel&tt olajat vagy zsirt toltene a siitébe.

- Ne slsson a készilékben dzsiai rizses siteményeket (illetve ehhez hasonld tipusd ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir erételjes frocsdgését vagy habzdsdt okozhatjdk.

- Annak érdekében, hogy elkertilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tilmelegedését, gondoskodjon
réla, hogy az olaj vagy zsir szintje a sttében a belsé stitéedény faldn taldlhatd ,MIN" és , MAX"
szintjelzések kozott dlljon.

- Csak azutan kapcsolja be a sttét, miutdn beledntétte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a késziilék kdrosodhat.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késztlék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomény mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Az elsé hasznalat el6tt az olajsiitSt alaposan tisztitsa meg (Id. a ,, Tisztitas” c. részt).
Miel6tt a stitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az 6sszes alkatrész szaraz-e.
Nyissa fel a fedelet (dbra 2).

A siitébe toltendd olaj vagy zsir mennyiségének meghatarozasahoz tanulmanyozza az olaj-/
zsirtablazatot (abra 3).

Toltse fel a siitSt olajjal, folyékony siitézsirral vagy olvasztott zsirral addig, hogy a szint a
»MIN” és a ,MAX” jelzés kozé essen, majd zarja vissza a fedelet (abra 4).

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen ossze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra uj
olajat vagy zsirt.

- Javasoljuk, hogy stt&olajat vagy folyékony stitdzsirt haszndljon. Lehetdleg olyan névényi olajat
vagy zsirt vdlasszon, amely telitetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdag, mint példaul a szdja-, a
mogyord-, a kukorica- vagy a napraforgdolaj.

- Az olajat vagy zsirt rendszeresen cserélje (kb.10-12 stités utdn), mert ennyi id6 alatt elveszti j&
tulajdonsdgait.

- Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegftéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossa valik.

Szilard zsir

Szilard sttézsirt is haszndlhat a sttéshez. Ekkor azonban legyen fokozottan dvatos, hogy elkertlje a
zsir kifrocsogését és a flitéelem tulmelegedését, illetve sériilését.

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu t(izon, hagyomanyos serpenydben.
Ovatosan toltse a felolvasztott zsirt az olajsiitébe.
Az olajsiitét a benne 1évé megszilardult zsirral szobahdmérsékleten tarolja.

A nagyon hideg zsir olvasztaskor eléfordul, hogy frocsogni fog. Ennek elkeriiléséhez szirjon
néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba (abra 5).

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsé siitéedényt a villaval.
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A késziilék hasznalata

Teljesen hizza ki a csatlakozovezetéket a tarolorekeszbél. (abra 6)

Csatlakoztassa a halézati dugot a fali konnektorba.
D A hdmérsékletjelzé fény vilagitani kezd (abra 7).

Allitsa be a héfokszabdlyzé segitségével a kivant hémérsékletet.
A megfelelé hdmérséklet értékét a sitni kivant élelmiszer csomagoldsdn vagy a haszndlati utasitds
végén taldlhatd élelmiszer-tdbldzatban taldlja.

Varja meg, mig a hémérsékletjelz6-fény vilagitani kezd (ez kb. 10-15 percet vesz igénybe).
Hajtsa ki a stitékosar fogantyujat (abra 8).

A Nyissa fel a fedelet (abra 2).

Emelje ki a kosarat a siit6bdl, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert (abra 9).

Ne slisson egyszerre nagy mennyiségli ételt. Ne Iépje til a hasznalati utasitas végén talalhato
élelmiszer-tablazatban feltiintetett mennyiségeket (az ajanlott mennyiséget @ szimbolum jelzi).

Megjegyzés: Siités el6tt alaposan szdritsa meg az alapanyagokat.
Megjegyzés: Siités el6tt a fagyasztott ételekrdl tavolitsa el az dsszes felesleges jeget.

Bl Helyezze be 6vatosan a kosarat az olajsiitébe. (abra 10)
Ellendrizze, hogy a kosdr megfeleléen van-e behelyezve.

El Csukja le a fedelet.

Nyomja meg a kosar fogantytjan lévé gombot és hajtsa a fogantyut az olajsiité

mellé. (abra 11)
Sttés kdzben a hémérsékletjelzé-fény felvéltva vildgit és kialszik, attdl figgben, hogy a fitéelem
lzemel-e a megfelelé hémérséklet fenntartdsanak érdekében.

1d6zit6 (csak a HD6104 tipusnal)

Megjegyzés: Az id6zitét egyéb célokra is haszndlhatja, példaul hagyomdnyos konyhai idézitéként.

Az id6zité beadllitasa

Nyomja meg az id6zité gombot, hogy bedllitsa a siitési id6t (percben). (abra 12)
Néhany masodperccel a siitési id6 beallitasa utan az id6zitd elkezdi a visszaszamlalast.

D A hatralévd siitési idS villog a kijelzdn a visszaszamlalds alatt. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja.

D A beillitott idS elteltére hangjelzés figyelmeztet. 10 masodperc mulva a hangjelzés
megismétlédik. A hangjelzést az idézitégomb megnyomasaval allithatja le.

Megjegyzés: Az id6zitén bedllitott idétartam torléséhez nyomja az id6zitégombot 2 mdsodpercig (ezalatt
az id6zit6 villog), amig a ,,00” jelzés meg nem jelenik.

Siités utan

Hajtsa ki a stitékosar fogantyujat (abra 8).
A fedél kinyitasahoz nyomja meg a kioldé gombot (abra 2).

Legyen ovatos a forro géz és a lehetséges olajfroccsenés miatt.

Emelje ki a kosarat a siitébdl és razza le a rarakodott olajat vagy zsirt.

Az elkésziilt ételt helyezze nedvszivo papirral, példaul konyhai papirtorlével kibélelt talra vagy
csepegtetdracsra.
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Allitsa a hémérséklet-szabalyzot ,,OFF” (Ki) allasba.
A Helyezze be a kosarat az olajsiitébe.

Csukja le a fedelet.

Bl Hasznélat utan hazza ki a dugét az aljzatbol.

Megjegyzés: Ha ritkan haszndlja a siitét, ajanlatos az olajat vagy a folyékony zsirt eltavolitani.Az olajat
vagy a folyékony zsiradékot jol zarhato edényben, lehetdleg hitve tdrolja.

Siitési tippek

- Asltési id6ket és héfokokat dttekintheti a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban.

- Ovatosan tdvolitsa el a sitni kivant élelmiszerrdl a lehetséges legtébb jeget és vizet, és itassa fel
rdla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.

- Ne slUssén egyszerre nagy mennyiségl ételt. Ne |€pje tul a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban feltlintetett mennyiségeket (az ajanlott mennyiséget a @ szimbdlum jelzi).

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajték (pl. halhus) stitésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagat és izét. Ezt a
kovetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hdmérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsirnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb silt hasdbburgonydt a kdvetkezd mddon készitheti el:

Hasznaljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak siités kdzben.

Megjegyzés:Torolje minél szarazabbra a lemosott hasabokat.

Kétszer siisse meg a hasdbburgonyit: el8szor 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 5-8
percig 175 °C-on.
A két sutés kozott hagyja lehliini a hasdbburgonyat.

Helyezze a hasabburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.

A siitd tisztitasa, illetve mozgatasa eldtt az olajat vagy zsirt legalabb 4 6ran keresztiil hagyja hilni.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Soha ne meritse siit6 burkolatat vagy az idézitdt vizbe.
Nyissa fel a fedelet (abra 2).
A fedelet felfelé hizva vegye ki a siitébdl (abra 13).

Emelje ki a stit6kosarat a készilékbdl.

Ontse ki az olajat vagy zsirt (dbra 14).
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PreClean funkcié

A készilék PreClean (el&tisztitds) funkcidja révén a belsé stitéedényt forrd vizzel és mosogatdszerrel
bedztatva megkdnnyitheti annak tisztitdsat.

A funkcid hasznadlata elétt gy6z6djon meg rola, hogy az olajat vagy zsirt eltavolitotta a belsé
stitéedénybdl.

Toltse meg a belsé edényt hideg vizzel haromnegyed részig, és adjon hozza kevés mosogatosz
ert. (abra 15)

Csatlakoztassa a halézati dugét a fali konnektorba.

Allitsa a hémérséklet-szabalyzét a ,,PreClean” allasba. (abra 7)
D A késziilék forraspontkozeli hémérsékletre melegiti a vizet.

20-30 perc elteltével huzza ki a csatlakozédugot a fali aljzatbol.
Ontse ki a vizet a belsé siitéedénybdl és tisztitsa ki az alabbiak szerint.

A késziilék tisztitasa

A siité burkolatat tisztitsa le nedves (mosogatdszeres) ruhaval és/vagy konyhai papirtorlével.
Az idézitét nedves ruhdval tisztithatja.

Meleg, mosogatdszeres vizben tisztitsa meg a belsé siitéedényt, a fedelet és a siitékosarat.
Oblitse el a tartozékokat tiszta vizben, majd alaposan szaritsa meg azokat.
A fedelet és a sttdkosarat mosogatdgépben is tisztithatja.

Mielétt a siitét megtolti olajjal vagy zsirral, ellendrizze, hogy az Osszes alkatrész szaraz-e.

Tarolas

A siit6 tisztitasa, illetve mozgatasa eltt az olajat vagy zsirt legalabb 4 6ran keresztiil hagyja
hilni.

Helyezze vissza az Osszes tartozékot a siitdre, illetve annak belsejébe.
Helyezze a tapkabel a kibeltarolé rekeszbe. (abra 16)
A siitét a fogantytjanal fogva tegye tarolasi helyére (abra 17).

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznosité
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 18).

- Az elem kérnyezetszennyezé anyagokat tartalmaz. Leselejtezéskor ne helyezze azt a haztartdsi
hulladékba, hanem valamelyik hivatalos gy(jtéhelyen adja le. Az idézitd leselejtezésekor (csak a
HD6104 tipusndl) vegye ki az elemet az id6zitébdl, és Ugy adja le az alkatrészt valamelyik
hivatalos gydjtéhelyen.

Az elem eltavolitasa az id6zit6bdl (csak a HD6104 tipusnal)

Kis méret(, lapos csavarhuzo segitségével tavolitsa el az id6zitS hatlapjat (abra 19).

Vegye ki az akkumulatort.
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Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra www.philips.com, vagy forduljon az adott orszdg Philips vev&szolgdlatahoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakkal.
Ha nem sikeriil megoldania a problémadt az aldbbi utasitdsok alkalmazdsaval, forduljon az orszdgaban
mUikodé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Lehetséges ok Megoldas

A megsutott étel A bedllitott hdmérsékleti  Ellendrizze, hogy a vélasztott héfok és siitési idd
nem aranybarna  érték tdl alacsony, vagy az  megfelel-e az étel csomagoldsat vagy a haszndlati

szin vagy nem ételt tul rovid ideig utasitds végén taldlhato tabldzatban feltintetett
ropogos. sttotte. értéknek. Allitsa a héfokszabalyzdt a helyes
héfokra.
Tul sok étel van a Ne stisson tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
kosdrban. utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltiintetett mennyiség.
Nem mikddika A biztonsdgi hékioldd Philips szakszervizben cseréltesse ki a biztositékot.
sitd. aktivdlédott.
A sttébdl erds, A tartds zsirtalanitd szliré  Vegye le és mossa el a feddt, valamint a sz{irét
kellemetlen szag  elhaszndlddott. forrd vizben mosogatdszerrel, vagy
érezhetd. mosogatdgépben.

Az olaj vagy zsir mar nem  Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Rendszeresen
friss. sz(rje 4t az olajat vagy zsirt, hogy hosszabb ideig
friss maradjon.

A felhaszndlt olaj vagy zsir  J& minéségl stitéolajat vagy folyékony stitézsirt
minésége nem megfelelé  haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tébbféle
az élelmiszer kistitéséhez.  olajat vagy zsirt.

A szlrén kivil A fedél nincs megfeleléen  Zdrja le a fedelet megfelel&en.
mashonnan is g6z lezdrva.
tor eld.

A tartds zsirtalanitd szliré  Vegye le és mossa el a feddt, valamint a sz(irét

elhasznélédott. forrd vizben mosogatdszerrel, vagy
mosogatdgépben.
Sités kézben az Tl sok olaj vagy zsirvan  Ellendrizze, hogy az olaj vagy zsir szintje a
olaj, illetve zsir az olajsttében. sitében nem haladja-e meg a maximdlis szintet.
kicsordul a
sutébél.
Az élelmiszer tul sok Szérftsa meg alaposan az ételt sités elStt, majd e
nedvességet tartalmaz. haszndlati Utmutatd utasftdsainak megfeleléen

slisse meg.



Probléma Lehetséges ok

Tul sok élelmiszer van a
sUtékosarban.

Sutéskor erésen Az élelmiszer tdl sok
habzik az olaj, nedvességet tartalmaz.
illetve zsir:

A felhasznalt olaj- vagy
zsirfajta nem megfelelé az
élelmiszer kistitéséhez.

Nem tisztitotta ki
kell6képpen a belsé
stitéedényt.
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Megoldas

Ne silssdn tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
utasitds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltlintetett mennyiség.

Tordlje szdrazra az élelmiszert a siités el6tt.

Jé min8ségl sutdolajat vagy folyékony stitézsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
olajat vagy zsirt.

Tisztitsa meg a belsé siitéedényt (lasd a
, Tisztitds” c. részt).
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Ocbl 3aTTbl CaTbIN aAybIHBIZOEH KyTTbIKTanMbI3 XoHe Philipska kow KeaaiHis! Philips yceiHaTbIH
KOAAQYAbI TOAbIFBIMEH paxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLUIH, ©3iHi3AIH eHIMIHI3AI www.philips.com/welcome
BOMbIHLLIA TIpKeyre OTbIPFbI3bIHbI3.

»aanbil cunartama (Cyper 1)

=l-T=] T loln I mIololwl>)

KyblpaTbiH cebeT

Kaknax

‘MIN">kaHe ‘MAX' kepceTKilTepi
TOK CbIMbIH CaKTanTbiH OpPbIH
ToK cbiMbl

BipblHFar TyTKa

Benek undbipabl Talimep (Tek HD6104 TypiHae FaHa)
TemnepaTypaHbl 6aKblIARYLLbI
AAABIH-aAa Ta3anay GYHKLMACHI
TemnepaTypa »apbifbl

KaknarblH aAaTblH Tyrime

[LLKI blAbIC

KyaTbiH Kypaa

Kypaaabl KOAAGHAP aAABIHAR OCbI HYCKayAbl MYKMAT OKbIM LWaFbiHbI3, 9pi 6oAAlaKTa KOAAAHYFa
caKTan KoWblHbI3.

KayinTi
IAeKTIp BoAlleKTepi bap Heri3Al *KoHe KbI3AbIPY SAEMEHTIH elKallaH cyFa baTblpMaHbI3 Hemece
arFblH Cy acTbiHAQ LWaliMaHbI3.

EckepTty

Kypaaabl Kocap aAAbIHAR, KyPaAAa KOPCETIATEH BOAbTaX, XEPTIAIKTI KaMTaMachi3 eTIAETIH
BOATaXKOEH COMKEC KEACTIHAIMH TeKCepIn aAblHbI3.

Erep KypaaablH, WaHbILIKBICh], CbIMbl HEMECE KypPaAAblH ©3re BoAlleriHe 3aKbiM TUreH 6oAca,
KYPaAMEH KOAAGHOAHbI3.

Erep ToK cbiM 3aKbIMaaAFaH BOACa, KayinTi »arFaai TyFbi36ac yiwiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLUIAK BEpreH Kbi3MeT OpTaAbiFbiHAQ HEMeCe COFaH TOPI3AEC AeHreMi 6ap MamaH fFaHa
aybICTbIPYbI THIC.

ByA KypaaMeH, erep ocbl Kypaaabl KOAAGHY XEHIHAE OAaPAbIH KaYIMNCi3AiriHe XayanTbl aAamMHaH
HyCKay aAFaH boAMaca Hemece OHbIH KaAararaybIMeH KOAAAHbIM »aTraraH 60ACa, GH3MKaAbIK
Ce3iMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaMAAp, Hemece BiAiMi MeH Taxiprbeci a3 aaamaap
(>kac BananapAbl Aa KOca) KOAAAHYbIHa BOAMANABI.

KypaAmeH ofHamac yLiH, 6ararapAbl KaAaFaAayCbi3 KarAbIPyFa GOAMaNABI.

TOK CbIMbIH Garanap KOAbI XKETNENTIH XepAe yCTaHbI3. Kypaa TypraH OeTTiH HeMece CTOAAIR,
MUETiHEH TOK CbIMbIH CaABbIPaTbIN KOMMaHbI3.

Kyparabl TeK »epre TyiblKTaAFaH KabblpFa po3eTKacbiHa FaHa KOCyFa 60AaAbI.

KybIpbin »KaTKaHAR, bICTBIK Oy GUALTP apKblAbI WbiFasbl. KoAAapbIHbI3 beH 6eTiHi3Al Kayinci3
KalbIKTbIKTa ycTaHbi3. CoHbiMeH Bipre, KakmakTbl allKkaH Ke3iHI3AE A€ bICTBIK OyAaH cak
BOAYbIHBI3 KEPEK.

CakTaHAbIpy

Kyparabl Tekcepy Hemece XeHAETY VYLUiH, OHbl Tek KaHa Philips sKiMLuiAiri 6epreH KeiameT
OpTaAblfbiHa anapbiHbi3. Kypaaabl ©3iHi3 XKEHAENTY ThIpbICMaHbI3, SUTNECe Ci3AIH KEMIAAITIHI3
KYLLIH XOSABI.

Kypanabl kKeabey, Teric, xaiinbl beTke, 6ararapAblH KOAbI XKETMNENTIH Kepre KOMbIHbI3.
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- Bya kypan Tek yiiae KoaaaHyFa apHaraH. Erep Kypaa Aypbic KOAAGHBIAMACE, HEMECE KaCiMTIK He
XaPTbIAAM KSCIMTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH DOACa, HEMeCe HYCKaAa KepPCETIAreH XKOAAAPAAH ThiC
YOAMEH KOAAGHFaH BOACa, KEMIAAITIHI3 KyLWiH »osapl, api Philips Ke3 keAreH 3akeiMaaHy
GoVibIHLLIA apbi3AapAblI KabbiAAaMaMAbI.

- TaFamMAbl Kapa Hemece KOHbIP TYCTEH KOpi aATbIH Capbl TyCKe LIEMiH KybIPbIHbI3, XKaHe Kyin
KeTKeH KOKbIMAAPbIH aAbin TacTan oTbipbiHbI3. Kpaxmasabl TamakTapabl 175°C
TemrepaTypacbiHaH XOFapbl TeMrepaTypaaa KyblpyFa 60AMaiAbI, SCipece KapTon neH ASHAI
AAKBIAAGPABI (AKPMAAMMA, LIbIFAPBIAYBIH TOMEHAETY YLLUIH).

- Cy Hemece/»KoHe My3Abl MaliFa apaachin KETYAEH CaK eTiHi3, cebebi OyA MatAbIH KaTThbl
wallblpaybliHa Hemece KebipLIeKTeHYIHE SKeAIn coFaabl. ByA yLiH, Kyblpap aAAbIHAQ MIHAETTI
TYPAE MY3AATbIAFaH MHTPEAMEHTTEPAET apThiK MY3Abl aAbIN TacTarl, OAAPAbI »KaKCblAam Typbir
KenTipiHi3. CebeTTi ThiM TOATBIPLIN XibepmeHi3. Tasaran GoAFaHHaH COH, KybIPFbILLKA Malt Kysp
anAbIHAA BAPABIK DEALIEKTEPAI »KaKCbAAM TYpPbIM KEMTIPIHI3.

- Kypansa AsmaTTbiK Kypill WeAmneriH (Hemece COA Topi3Al TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. bya MarabiH
KaTTbl WallblpayblH HEMeCe KaTTbl KOOIPLWIK WbFapyblH TYFbI3ybl MYyMKIH.

- KaTTbl Kbi3bin KETYAEH oHE Tachin KETYAEH CaK OOAY VLLiH, MIHAETTI TYPAE KybIPFbILUTIH, iLLKi
BIABICEIHAAFEI AeHren kepceTKilwiHiH «MVH» meH «MAX>» aeHrelt apanbiFbiHAA Mald
TOATBIPbIAYbBI THIC.

- KypaaabiH iwiHe Mai KyimacTaH BypbiH OHbl KOCyFa 60AMaNAbl, cebebi OA KypaaFa 3aKbiM
KEATIPYI MYMKIH.

DAeKTpoMarHuTTiK epic (DMO)
Ocel Philips kypanbl DAekTpoMarHUTTIK epicke (DMO) baraaHbICTbl OapAbIK CTaHAAPTTapFa ConKec
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOcbiMLa OepiAreH HYCKayAaFblAGM YKbIMTbl KOAAAHFaH BOACA, OHAR OYA
KYPan, BYriHri TaHAAFbl DEATIAI FBIABIMU 3epTTeyAep BOMBIHLLA, KOAAAHYFa Kayinci3 BOABIN KeACA|.

KoAaaHyFa AaMbIHABIK
KypaAAbl aAFallKbl peT KOAARHAP aAAbIHAA Ta3aAaHbI3 («Ta3aAayy TapMaFblH KapaHbi3).

KybIpfbILLKa Malt Kysip aAAbIHAA GapAbIK BeALLEKTEPAiH, AYPbICTaN KEMKEHAIMH TEKCEpiHi3.

KaknakTbl awbiHbi3 (CypeT 2).

Mait/cyMbIKk Mait KecTecCiH OKbIM, KybIPFbILLKa KaHLLA Mai KyMaTbIHbIHbI3AbI KOpin
aabiHpbi3 (Cyper 3).

KypFak KyblpfbllLKa Mai, CyMblK Maii Hemece epiTiareH Maiabl ‘MIN’ xaHe ‘MAX’
MHAMKATOPAApbl aPaAbIfbiHA LEHIH Kyibir, KaknarbiH abbiHbi3 (CypeT 4).

KypaAabl mait KyiMacTaH GypbiH KOCyFa 60AMarAbI.

Mait xaHe cyMbIK Man

Op TYPAi MaitAbl apAaCTbIpMaHbI3 XKdHE KOAAAHFaH MaitFa >KaHa MaAbl KyMMaHbi3.

- bi3 cisre Kyblpyra apHaAFaH Maiabl Hemece CyMblk MaliAbl KOAAGHBIHBI3 Aen KeHec bepemis. Cos
Malibl, *aHFaK Maiibl Hemece KyHOaFbIC Malbl CEKIAAT KOKOHIC Mali HeMece KyHapTbiAMaFraH MaiAbl
KOAAGHFaHbIHbI3 AYPbICbIPaK 60AaAb! (MbICAABI AMHOAEMAIK KbILLKBIAABIK).

- Mal MeH cyiibK Mai ©3iHiH NaiAaAbl KACUETTEPIH KbIAAAM XOFAATATbIHABIKTaH, MalAbl XM
aybICTbIPbIN TYPFaHbiHbI3 Aypbic (10-12 peT KoAaaHFaHHAH KeMiH).

- MalibiHpi3 Kbi3FaH Ke3ae KebIKTeHe 6acTaca, HEMECE »KarFbIMCbI3 MIC HEMCECE ABM LUBIFAPCa, SAAE
TYCI Kapabin, cMpon Tapisaec boAa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aybICTbIPbIHbI3.

KaTtTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl MalAbl KOAAGHYFa DOAGABI, aAaliAd OA Malt WaLlbIPaMac YLLiH »KoHe
KbI3AbIPYLUbI SAEMEHTTIH KaTTbl Kbi3biM KETMEYI YLLIH HEMECE OFaH 3aKbIM KEATIPMEC YILIH KOChIMLLA
CaKTbIK CaKTay Kepex.
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MaiiabIH, >KaHa KeceriH KOAAAHOAKLLbI GOACAHbI3, OHbI XKaM Kbi3bIM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
2AeTTi Tabaaa acbiknai epiTiHis.

EpiTiAreH Maiabl 6aiiKan KybIpFbiLlLKa KyMbIHbI3.
Kaiita kaTbin KaaFaH Maibl 6ap KybIpFbllUTbl 66AME TeMMepaTypacbiHAA CaKTaHbI3.

Erep Mait KaTTbl CybIn KeTce, OHbl epiTe 6acTaraHAR, OA LaLlblpaybl MyMKiH. MyHAai 6oAmac
YLUiH, KaTbIM KaAFaH MailAa LaHbILIKbIMEH TeciKTep yacan KoMbiHbi3 (CypeT 5).

|LWKi bIABICTbI LUAHBILKbIMEH 3aKbIMAAM aAMaHbI3.

KypaAabl KoApaHy

ToK CbIMbIH CaKTamn KOsATbIH OpbIHHAH GapAbIK TOK CbiMbIH WbIFapbiHbi3. (CypeT 6)

LLaHbIWKbIHBI KabblpFaAaFbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.
D Temnepatypa sxapbirbl xaHaapbl (Cypet 7).

Temnepatypa 6akblAaybiH KEPEK TeMMepaTypara KOMbIHbI3.
KaHaal TemnepaTypa KepeKTiriH aHbIKTay VLUIH, KybIPFaAbl >KaTKaH TaMakTaH, OpamMachiH KapaHbi3,
HeMece OCbl KiTanwaHblH COHbIHAAFEI KECTEHI KapaHpl3.

Temnepatypa »apbifbl ellKeHLe KyTiHi3 (6yA 10 MuHyTTaH 15 MUHYTKa AeliH aAaabl).
Kybipfbilw ce6eTTiH, ycTasbilwbiH WhbiFapbiHpi3 (CypeT 8).

A KaknakTb! awwbiHpi3 (Cypert 2).

KybipfbiwTaH ceBeTTi aAbin, KybIpFaAbl KaTKaH TaMaKTbl cebeTke caabiHbi3 (CypeT 9).

Bip caAbiMAa TbiM yAKEH MeALLEep KyblpmaHbi3. Ocbl KiTamwwaHbiH, COHbIHAR GepiAreH Tamak
KecTeciHAE BepiAreH MeALLEpAEpAEH acMaHpI3 (S KecTe YCbIHbIAFAH MOALLEPAEPAI KOPCETEA)).

Ecme cakmanpbiz: TaMakmbl Kybipap aAgbiHga sKAKCbiAGn Kenmipikis.

Ecme cakmanpbiz: MyagamebiaFaH uHrpegueHmmepger, oAapgbl Kybipap aagbiHgd, apmbiK My3biH AAbIN
macmaupi3.

Bl Ce6etTi Kybiprbilka abaiiaan caabipis. (Cypet 10)
CebeTTiH AYpbIC EHMI3IATEHAIMH TEKCEpPIN OTbIPLIHbI3.

Bl KaknakTb! abbiHpi3.

CebeT ycTafFbilWTasbl TyiMMeHi 6achbin, KybIpFbillka Kapcbl Kapai 6ypaHbiz. (CypeT 11)
KybIpbin »kaTKaH yaKbITTa TemrepaTypa »apbifbl Oipece »aHbin bipece eLwin oTbipaabl, OA
KbI3ABIPYLLbI SAEMEHTTIH KepeK TemrepaTypaHbl yCTay VLiH bipece KocbiAbIN bipece ewwin
OTbIpFaHblH KepCeTeA).

Tanmep (Tek HD6104 TypiHae rFaHa)

Ecme cakmanpi3: Ci3, coHbiIMeH Kamap, mavimepgy 6acka MakcamneH ge KOAGaHybiHbi3Fa 60Aagel,
MaCeAeH, KyHgeAikmi mamak acy mavimepi peminge

Tanmepai opHaTy

Talimep TyiMeciH KybIpy YaKbITbiH MMHYTTapfa Koto yLiH 6acbiHbi3. (Cypet 12)
Ci3 KybIpy yaKbIT TaFaibiHAFaHHaH GipHeLle CeKYHATaH KeliH TaiMep YaKbITTbl Kepi Kapan
caHait 6acTanAbl.

D Taiimep yakpITTbl Kepi Kapai caHai 6acTaca, KaHLIa yaKbIT KaAFaHAbIFbI KOPCETKILITE 3KaHbIn
owwin Typaabl. COHfbl MMHYT CEKYHATaApMEH CaHaAaAbl.

D AAAbIH aAa KOMBIAFAH YaKbIT ©TKEHAE, KYPAAARH ECTIAETIH AbIGbIC WhbiFaabl. 10 ceKyHATaH
KeMiH oA AblGbIC KaiTaraHaAbl. Ci3 AbIObICTbI TaiiMep TyiMMeciH 6acy apKblAbl ©LUipe aAachbI3.
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Ecme cakmanpi3: Tasimep bargapAaamaceiH xoio ywiH, (mavimep xbiMbiHgai 6acmaraxga),
kepcemkiwme ‘00’ naviga 60AraHLIa, 2 cekyHg 6ovbl maiimep myimMeciH 6acbin mypbiHpi3.

Kybipbin 60AFaHHaH COH,

CebeTTiH, ycTaFbIlbIH LWbiFapbin aAbiHbI3 (CypeT 8).
KaknakTbl awy yuwiH, 6ocaty TyimeciH 6acbiHbi3 (Cypert 2).

blcTbik 6yAaH KaHe LIALIbIPAMTbIH MaltAQH CaK BOABIHbI3.

CebeTTi KybIpFbILUTaH LUbIFapbIM, apThiK Mail HEMece CyMbIK MaitAaH apblAy YLUIH CiAKiM
XibepiH,is.

KybIpbIAFaH TaMaKTbl MaiiblH COPFbITbIM aAaTbiH KafFas, MOCEAEH ac Yit KaFasbl >KalblAFaH
TabaKKa HeMece TOPFa CaAbIHbI3.

Temnepatypa 6akbiraybiH ‘OFF (ceHAIpYAi) yCTaHbIMbIHA KOMbIHbI3.

A CebeTTi KyblpFbiluKa CaAbIHbI3.

KaknakTbl »abbIHbI3.

Bl Kypaaabl KoAAaHbIN GOAFaHHAH COH, OHbl TOKTaH a)KbIPaTblHbi3.

Ecme cakmanpi3: Erep ci3 Kyblprbilumbl Ku1i KOAGaHOaimbiH GOACAHbI3, cire bepep KeHeciMis, Mai
Hemece CYVibIMbIAFAH Makigbl Kyibin AAbIN, XAaKCbl KaBbIAGMbIH bigbiCKa KyWbin CAAKbIH XKepge,
MYMKIHGIrIHLIE MOHA3bIMKbILIMA CAKMAHbI3.

KybipyFa apHaAFaH KeHecTep

- KyblpaTbiH TemMnepaTypa MeH yaKbITTbl Kapay YLUiH OCbl OYKATTIH COHbIHAAFbI TaFam KecTeciH
KapaHbi3.

- Kyblpranbl »kaTkaH TaramHaH My3 O6eH Cyabl 90AEH CIAKIN TacTan, KenTipin aAbiHbI3.

- bBip caabiMaa TbIM yAKeH MeALLep KyblpMaHbi3. Ocbl KiTarlaHblH COHbIHAA GEpIAreH TaMaK
KecTeciHAe BepiAreH MeAWEPAEPAEH acnaHbi3 (@ KecTe YCbiHbIAFaH MOALLEPAEPAI KOPCETEAI).

YKarbIMcbI3 ADMAEPAEH KaAal KYTbiAyFa 60AaAbI

Kenbip Tamak, acipece 6anblk, MalFa afbiMCbl3 A9M Oepyi MyMKiH. MaltAbIH ASMIH KaliTaAaH
GeriTapan eTy YLUiH ObiAai ETIHI3:

Manabl Hemece cyibiK ManAbl 160°C TemnepaTypacbiHa AeMiH Kbi3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi >iHilLKe TIAIMIH HeMece BipHellie aKk)KeAKeH ByTaFblH MaitFa CaAbIHbI3.

Kebipek kebiK LublKKaHLLa KyTe TYpblHbI3, COMTIM, HaH TIAIMAEPIH HEMeCe aK>KeAKeH OyTaFbiH
MaMAaH KerncepMeH Cy3iMn aAblHbI3.
Malt Hemece CyMblK Mait eHAl KalTaaaH OeriTapan AoMAl OoAAbI.

Yinae »kacaaraH @paHLy3 3KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTon

Ci3 MbIHa »XOAMEH eH AQMAi HKOHE KbITbIPAAK G)paHLI,)G KapTonTbl »Kacam anachis:

KaTTbl KapTONTbI aAbIN, OAAPAbI TasKlIaAapFa KeciHi3. KeciAreH TasKLiacapAbl CyblK CyMeH
LaMbIHbI3.
ByA KkeciAreH TasKlwaAapabl 6ip-6ipiHe »abbiCyAaH cakTanAbl.

Ecme cakmanpi3: Kecianren masiKwaaapgbl abgeH kenmipiHis.

DpaHLy3 KapTOMThl €Ki PeT KyblpFaH Aypbic: GipiHLi peTTe 4-6 MUHYT 6oMbl, 160°C
TemnepaTypaMeH, aA eKiHwi peTTe 5-8 MuHyT 6oiibl, 175°C TemnepaTypacbiMeH KybIpbiHbl3.
DpaHLLy3 OAbIMEH KybIPbIAATbIH KapTOObIHbI3AB! EKIHLLI PET Kyblpap aAAbIHAA CYbITbIN aAbIHbBI3.
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Yiiae »kacaaraH DpaHLys KapTOObIH bIAbICKA CaAbIM, CIAKIAEH]3.

KybIpfbllTbl Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAQ, MaibIHbI3AbI €H, KEM AereHAe 4 caraTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

KbIpFbILL >KeKe, KbIpFbILL TasaAafbilll KYPaAAApPAbl HEMECE XKaHap Maii Hemece aLeTOH Tapisaec
arpeccmBTi CYMbIKTbIKTAPAbI KYPaAAbl Ta3aAay YLUIiH KOAAaHYFa GoAMaiAbIL.

KybIpfbill HerisiH HeMece TaMepAi CyFa 6aTbipyra 60AMaAbI.

KaknakTbl awbiHbi3 (CyperT 2).

KaknakTbl aAy yLUiH, OHbl >KoFapbl Kapai TapTbiHpI3 (CypeT 13).
KybIpfbill cebeTTi KybIpFbilUTaH K&TEPY apKblAbl aAbIHbI3.
Maiiabl HeMece cyiMbIK MaiAbl Kyibin aAbiHpi3 (CypeT 14).

AAAbIH-aAa Ta3aAay GYHKLUACHI

ByA kypanaa PreClean (anabiH ana Tasanay) GyHKUMACH OPHATBIAFH, OA YLUIH iLKi bIABICKA bICTBIK CY
MKSHE LWaMaAbl Ta3aAay CyMbIKTbIFbIH KybiM KOVbIHBI3, COHAA Ta3aAay SAAEKAHAAN XKEHIA BOARABI.

Ocbl GyHKLMAHBI KOAAAHAP aAABIHAQ iLLKi bIABICTbI MaitAaH 60CaTyAbl YMbITMAHbI3.

ILKi blABICKA OHbIH, TOPTTEH YL BeAiriHe AeMiH CybiK Cy Kyitbir, 6ipas TasaAafblLL, CYMbIKTBbIK,
KyMbiHbi3. (Cypet 15)

LLlaHbIWKpbIHBI KabblpFaaafbl po3eTKara KOCbIHbI3.

Temnepatypa 6akbiraybiH AAAbIH-aAa Ta3aAay 6araapAamacbiHa KoibiHpid. (Cypert 7)
D Cy KaitHaTy AeHreiiHeH TOMeHIpeK TemnepaTypara LeMiH Kbi3AbIpbIAFaH GoAap.

20-30 MMHYTTaH KeWiH KypaAblA OLLUipiHi3.
Cyabl iLKi bIABICTaH Terin TacTarn, TOMEHAE KOPCETIATEHAEH ETiM KypaAAbl Ta3aAaHbl3.

Kypaaabi Tazaaay

KybIpFbILWTbIH, HETi3iH ABIMKBIA LUyGepeKrneH HeMece acxXaHa KaFasbIMeH Ta3aAaHpI3 (KiluKeHe
Ta3aAafblll CYMbIKTIKMEH).
TanmepAl ABIMKbIA LybepeKneH Ta3aracaHbl3 OOAAAbI.

blAbICTbI, KAKMAKTbI XaHE KyblpaTblH C€6eTTi bICTbIK CYMEH »KdHe Ta3aAafbiLl CYMbIKTbIKMEH
KYbIM, TbiH, CYMEH LLSWIM, 96AeH KenTipiHi3.
Kaknak neH KyblpaTblH ceOeTTi, COHbIMEH KaTap, bIABIC XYFbILUTA Ad XKyyFa BOAAAbI.

KybIpFbillKa Mait Kysip aAAbIHAQ GapAbIK OeALLEKTEPAIH, AYPbICTan KenKeHAIrH TeKcepiHis.

KybIpfbilTbl Ta3aAay HeMece OHbl KO3Fay aAAbIHAQ, MaibIHbI3AbI €H KEM AereHAe 4 caraTka
CYbITbIN KOMbIHbI3.

BapAbik GeALIEKTEPAI KybIPFBILITBIH, iLLIHE CAAbIM, KAKMaFblH YKaBbIHbI3.
ToK CbIMbIH, TOK CbIMAbI CaKTaUTbiH OPHbIHAA cakTaHbi3. (Cypet 16)

KybIpFbILWTBI yCTaFbILbIHBIH, KOMEriMEH KOTepin, CakTalTbiH Xepre KoMbiHbI3 (CypeT 17).
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KopluaraH alHaAa

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KepCeTin To3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI Y KOKbICbIMEH bipre TacTayra
60AMainAbl. OHbIH OPHbIHA OYA KypaAAbl apHalibl MHaM aAaTbiH XKepre KaiTa oHAEY MaKcaTbiHa
oTkKi3iHi3. CoHAa Ci3 KopLUaFaH aiHaAaHbl cakTayra cebinizai Turizecis (CypeT 18).

- batapes kypambiHaa KopluaraH aiHaAara TWrisep 3usHAbI 3aTTap 6ap. boc 6aTapesHbi
KYHAGAIKTI Y1 KOKbICbIMEH bipre TacTayra 6oAmanAbl. baTapeaHsl apHaiibl 6aTapesaAap *MHaNTbIH
XXepre eTKi3iHi3. TalMepal TacTap arAbHAR, SpAaibiM Taimep baTapesicelH (Tek HD6104
TYPIHAE FaHa) aAbin TacTan, TaMepAl PECMM >KMHAM aAaTbiH OPbIHFa TanCbpbiHbI3.

TanmepaiH, 6aTapescbiH aay (tek HD6104 Typinae FaHa)

TaiMepAiH, apTbiH 60caTbin aAy yLUiH, KilUKeHe »aknak 6ypaybiiTbl KOAAaHbIHBI3 (CypeT 19).

BaTtapesHbl aAbIHbI3.

KeniAaik >XxoHe Kbi3MeT

Erep cisre aknapat kepek 00ACa, Hemece cisae WelliamereH maceae 6oAca, PhilipsTiH nHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caliTbiHa KeAiHi3, Hemece 63iHi3AIH eAinidaeri Philips TyTbiHywsIAap
OpTanbiFbiHa TeAedOH LaacaHbi3 60Aaabl (OA HEMIPAI Ci3 AyHYE »Ky3i OOMbIHLIA OepPIAETIH KemiAAIK
KiTanwacbiHaH Tabaci3). CisaiH eniHizae TyTbiHywbiAap KaMKkopAblK OpTanbiFbl %KOK HOAFaH
arAanaa e3iHi3AH »epriAikTi Philips anaepiHe apbi3aaHbiHei3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaaraH
KYPaAAap KbiaMeT aenapTameHTi xaHe »Keke Kamrop BV 6eAiMiHe ap3bi3aaHbIHbI3.

AKayAbIKTapAbl Taby

Ocbl TapMaKTa KYPaAMEH KOAAGHFAHAR Ui KE3AECETIH KEAGA MOCEAEAEP HOHIHAE SHIiMeE
xypeai. Erep ci3 npobaemanpi3abl Lellle aAmMacaHpi3, ©3iHi3AIH eAinizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbifbiHa TeAedOH LWaacaHbi3 6oAAbI.

Keaeai Maceae blkTMaA cebenTep Lewim

KyblpbiAFaH TaHaaraH TemnepaTypa KyblpaTblH TaMaK KopabblH Hemece ochbl

TamaK aATbIH eTe TOMeH Hemece BYKAETTiIH COHBIHAAFBI TaFaM KeCTeCiH Kaparl, Ci3

capbl TYCTi eMeC  Tamak Kepek yaKplT TaHAaFaH TemnepaTypa Hemece KyblpbIAaTbIH

*aHe/Hemece apanblfbiHAA YaKbIT AYPbIC EKEHAIMH TeKkcepiHi3. TemnepaTypa

KbITbIPAGK €MeC.  KyblpblAMaraH. 6aKblrdybIH KepeK TemrnepaTypara KOMblHbI3.
KybIpFbill cebeTTiH Ocbl BYKAETTIH, COHBIHAA KOPCETIATEH TaFam
IWIHAE TaFram MeALLepi KecTeciHAe BepiAreH MeALEPAEH Ko TaMaK
eTe Ker. MOALLEPIH KyblpyFa 60AManApI.

Kypaa »ymbic TepmuKkabik Kayincizaik — ©3iHisaiH Philips avarepinisre Hemece Philips

acamamnapl. TeXeriwi OeACEHAIPIAAL  SKIMLLIAIK 6epreH Kbi3MEeT OpTaAbliFbiHa 6apbir,

TEXETIWTI aybICThIPTbIHbI3.

KyblpFblluTaH eTe  TYMKIAIKTI aHTu-Mal KaKnaKTbl aAbim, Kaknak neH GUAbTIPAI Tasaay

KaTTbl KaFbIMCbI3  UABTIPI MalAaHbIM CYMBIKTBIFBIMEH BICTBIK Cy aCTbiHAQ HEMECE blABIC

WIC LUBIFBIM TYP. KaAFaH. XKYFbILUTA Ta3aAaHbI3.

Mait Hemece CyWiblK Mait Maiiabl HeMece CyiblK MaiAbl aybICTbIPbIHbI3.
TbiH emec. Maiabl HeMece CyiblK MaiAbl ThiH CaKkTay YLiH
OHbl SpAalibiM Cy3iM OTbIPbIHbI3.
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KeAeAi Maceae blkTMaA cebenTep

KoAaaHbin »aTkaH Man
Hemece CcyMblK Mai Typi,
KybIPFBILITA KybIPbIAATbIH
Taramra CoMKeC KEAMEMA.

By duabTipaeH
backa
KEPAEPAEH
LBIFbIM XKaTbIp.

KaknakTbl AypbicTan
annaraH 60AapCbI3.

TYNKIAIKTI aHTK1-Maw
GUALTIPI MaiAaHbIM
KanFaH.

Kyblpfbil cebeTTiH
ILWiHAE Malt Hemece
CYMbIK Malt MeALLEpI ©Te
Kerl.

KybIpbin
»aTKaHAa Man
Hemece CyMblk
Mal KybIPFbILLITbIH
YKUeriHeH Tackin
KeTin »aTbip.

Taram eTe AbIMKbIA,

Kyblpfbill cebeTTiH,
IWIHAE TaFam MOALLepI
eTe Ker.

Mait Hemece
CYMbIK Mam
KybIpbin
YKaTKaHAQ KaTTbl
KOBIKTEHEA.

Taram eTe ADBIMKbIA.

KoAaaHbIn »aTkaH Mait
Hemece CyMblK Mai Typi,
KYbIPFbILLTA KyblpblAATbIH
TaFramra CoMKEC KEAMEMA.

Ci3 iWKi bIABICTbI
YKaKCblAaM TasaramaraH
60AapChbI3.

LWewim

KyblpyFa apHaAraH »KOFapFbl CarnaAbl MariAbl
HeMece CyMblK MalAbl KOAAGHBIHBIZ. Op TYPAI
MalAbl apAACTbIPMaHbI3.

KaKnakTbl AypbiCTan »abblHpl3.

KaKnaKTbl aAbiM, Kakmnak neH GUABTIPAI Tasaay
CYMBIKTBIFBIMEH bICTBIK Cy aCTbIHAA HEMECE blABIC
XKYFBILITA Ta3aAaHbi3.

KybIpfFbilTasbl Mal Hemece CyiblK Malt MeALIEPI
‘MAX' KepceTKilliHEH apTbIK 6oAMai
TYPFAHABIFbIHA KO3IHI3AI KETKI3IHI3.

TamaKkTbl Kyblpap aAAbIHAG, OHbl 26AEH KEMTIPIHI3,
YKSHe OHbl HYCKayAd KepCeTIAreH SAIC BolblHLA
KybIpbIHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAQ KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAe BepiAreH MOALEPAEH KoM Tamak
MOALLEPIH KyblpyFa 6OAMANABI.

Taramapl Kyblpap aAAblHAR 90AEH KENTIpiHi3.

KyblpyFa apHaAFaH »KOFapFbl camnaAbl Manapl
Hemece CyMblK MalAbl KOAAAHBIHbI3. OP TYPAI
MalAbl apAACTbIPMaHbI3.

[LUKI BIABICTBI Ta3aAaHbI3 (KTasaAay» TapMarblH
KapaHbi3.
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Sveikiname Jus jsigijus misy gaminj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,,Philips** silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

Skrudinimo krepselis

Dangtis

WMIN™ir ,MAX" indikatoriai
Laido saugojimo skyrelis
Laidas

Integruotos rankenos

Atskiras skaitmeninis laikmatis (taikoma tik HD6104)
Temperatiros reguliatorius
,,PreClean” funkcija
Temperatlros lemputé
Dangcio atlaisvinimo mygtukas
Vidinis dubuo

ISpylimo jtaisas

S1-T=I [T lolnlmIcolw >

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektrinés dalys ir kaitinimo elementai, j vanden; ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
ftampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kiStukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips* darbuotojai, ,,Philips*

jgaliotasis techninés prieziliros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems bidingi sumazéje fiziniai,

jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga

atsakingas asmuo prizilréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | [Zeminta sieninj el. lizda.

Skrudinant per filtrg isleidziami karsti garai. Nekiskite prie gary ranky ir veido. KarSty gary turite

saugotis ir nukeldami dangt].

Atsargiai

Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips” jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, prieSingu atveju garantija taps negaliojanti.

Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypac bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperatiroje (tam, kad sumazéty akrilimido iSskyrimas).
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- Saugokite, kad vanduo ir / arba ledas nepatekty | aliejy ar riebalus, nes tai sukelia stipry jy
taskymasi bei burbuliavima. Kad to iSvengtuméte, pasalinkite leda i$ Saldyty ingredienty ir
kruopsdiai juos nusausinkite pries skrudinima. Neperpildykite krep3elio. Po plovimo kruopsciai
nusausinkite visas dalis pries jpildami | skrudintuve aliejaus ar riebaly.

- Siame prietaise neskrudinkite azijietidky ryZiy paplotéliy (ar panagaus maisto), nes aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- [sitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens Zymy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisa gali pazeisti.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Paruosimas naudoti

Pries prima karta naudojant prietaisa, jj reikia isvalyti (zr. skyriy ,,Valymas®).

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai
sausos.

Atidarykite dangtj (Pav. 2).

Norédami nustatyti, kiek j skrudintuve turite jpilti aliejaus ar tauky, remkités aliejaus / tauky
lentele (Pav. 3).

| skrudintuve pilkite aliejaus, skysty kepimo riebaly arba istirpdyty riebaly, kad jy lygis bty
tarp ,,MIN“ ir ,,MAX" Zymos, ir uzdarykite dangtj (Pav. 4).

Prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus arba riebaly.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaisykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite

naujy.

- Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo riebalus. Labiausiai tinka augalinis aliejus
arba nesotieji riebalai (pvz, linoleiko rugstis), pavyzdziui, sojy aliejus, Zemés riesuty aliejus,
kukurdzy aliejus arba saulégrazy aliejus.

- Kadangi aliejus ir riebalai labai greita praranda savo teigiamas savybes, aliejy ir riebalus turite
nuolat keisti (po 1012 karty).

- Visada pakeiskite aliejy, kuris kaisdamas ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba patamséja ir
/ arba sutirstéja.

Kieti riebalai

Galite naudoti ir kietus kepimo taukus, bet Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo priemonés,
nes taukai taskosi, o kaitinimo elementas gali perkaisti arba sugesti.

Kl Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai istirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai j skrudintuve supilkite istirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperaturos aplinkoje.

Jei riebalai labai su3als, tirpdami jie gali taskytis. Sakute riebaluose pradurkite kelias skylutes,
kad maziau taskytysi (Pav. 5).

badydami Sakute, biikite atsargis, kad nepazeistuméte vidinio dubens pavirSiaus.
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Prietaiso naudojimas

Visiskai istraukite laida iS laido saugojimo skyrelio. (Pav. 6)

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.
D |[siziebé temperaturos signaliné lemputé (Pav. 7).

Temperatiiros reguliatoriumi nustatykite norima temperatura.
Norédami suzinoti reikiama temperatlra zr. maisto, kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto
lentele, esancia Sios knygelés gale.

Palaukite, kol uZges temperatiiros lemputé (tai gali uztrukti apie 10 - 15 minuciy).
Atlenkite skrudintuvés krepselio rankenga (Pav. 8).

A Atidarykite dangtj (Pav. 2).

IS skrudintuvés isimkite krepselj ir j ji sudékite norima skrudinti maista (Pav. 9).

Neskrudinkite labai didelio kiekio vienu metu. Nevirsykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje,
esancioje Sios knygelés gale ( @ nurodo rekomenduojama kiekj).

Pastaba: Prie§ skrudindami, gerai nusausinkite produktus.
Pastaba: Pries skrudindami, nuvalykite visq papildomq ledq nuo susalusiy produkty..

Bl Atsargiai jleiskite krepselj j skrudintuve. (Pav.10)
Patikrinkite, ar krepselis buvo gerai jstatytas.

[Ell Uzdenkite dangtj.

Paspauskite ant krepselio rankenos esantj mygtuka ir ant skrudintuvés uzlenkite
rankena. (Pav.11)

Kepimo metu temperatdros lemputé kartkartém uzsidega ir uzgesta, tokiu budu parodoma, kad

kaitinimo elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatra.

Laikmatis (taikoma tik HD6104)

Pastaba: laikmatj galite naudoti ir kitais tikslais, pvz., kaip jprastq maisto gaminimo laikmatj.
Laikmacio nustatymas

Paspausdami laikmacio mygtuka nustatykite skrudinimo laika. (Pav. 12)

D Praéjus kelioms sekundéms po to, kai nustatéte skrudinimo laika, laikmatis pradeda skaiciuoti
laika.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likes skrudinimo laikas blyksi ekrane. Paskutiné minuté
rodoma sekundémis.

D Praéjus nustatytam kepimo laikui iSgirsite garsinj signala. Po 10 sekundziy garsinis signalas
pasikartos. Norédami nutraukti garsinj signala paspauskite laikmacio mygtuka.

Pastaba: Norédami istrinti laikmacio nustatyma, paspauskite laikmacio mygtukq ir apie 2 sekundes
palaikykite paspaude (kai laikmatis sumirksi) tol, kol pasirodo ,,00*.

Po skrudinimo
Atlenkite krep3elio rankeng (Pav. 8).

Paspauskite atlaisvinimo mygtuka ir atidarykite dangtj (Pav. 2).

saugokités karsto garo ir galimo aliejaus taSkymosi.

IS skrudintuvés iSimkite krepselj ir iSpilkite aliejy ar taukus.

Paskrudinta maista sudékite j inda arba kostuva, iSklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz.,
virtuviniu popieriumi.
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Temperatiiros valdiklj nustatykite j padétj ,,OFF*.
A |leiskite krepselj j skrudintuve.

Uzdenkite dangt;.

Bl Po naudojimo prietaisa iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Pastaba: Jei skrudintuvés daznai nenaudojate, aliejy arba taukus patariame i8pilti. Laikykite juos sandariai
uZdaromuose induose, patartina Saldytuve arba vésioje vietoje.

Skrudinimo patarimai

- Gaminimo laikas ir skrudinimo temperatra nurodyti lenteléje, pateiktoje Sio informacinio
bukleto pabaigoje.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lasy, kad jis bUty pakankamai sausas.

- Neskrudinkite labai didelio kiekio vienu metu. NevirSykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje,
esancioje Sios knygelés gale (@ nurodo rekomenduojama kiekj).

Nemaloniy kvapy Salinimas

Kai kurios maisto rtsys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duong ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas $altu vandeniu.
Tai neleis joms sulipti skrudinant.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.

Bulviy lazdeles kepkite du kartus: pirma karta 4-6 minutes esant 160 °C temperatirai, antra
karta — 5-8 minutes esant 175 °C temperatirai.
Prie$ skrudinant antra karta, leiskite bulvytéms atvésti.

Namines bulvytes sudékite j dubenj ir pakratykite.

pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Niekada skrudintuvés korpuso arba laikmacio nemerkite j vandeni.
Atidarykite dangtj (Pav. 2).
Norédami nuimti dangtj, traukite jj aukstyn (Pav. 13).

IS aparato iSimkite skrudinimo krepselj.
ISpilkite aliejy ar riebalus (Pav. 14).
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»PreClean* funkcija

59

Sis prietaisas turi , PreClean” funkcija, kuri leidzia vidinj inda i8mirkyti kar$tu vandeniu jpylus indy
plovimo skyscio, kad bty lengviau idvalyti.

PrieS pradédami naudotis Sia funkcija jsitikinkite, kad i$ vidinio indo pasalinote vis aliejy ar
riebalus.

Tris ketvircius vidinio indo talpos pripildykite Saltu vandeniu ir jpilkite truputj skysto indy
ploviklio. (Pav.15)

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.

Temperatiiros reguliatoriy nustatykite j ,,PreClean* funkcijos padétj. (Pav.7)
D Vanduo Sildomas iki temperattiros, nesiekiancios virimo tasko.

Po 20 - 30 minuciy aparata atjunkite iS maitinimo lizdo.
I$ vidinio indo i3pilkite vandenj ir valykite pagal toliau pateiktus nurodymus.

Prietaiso valymas

Korpusa valykite drégna medziagos skiaute (su trupuciu indy plovimo valiklio) ir/ar popieriniu

ranksluosciu.
Stova galite valyti drégna medziagos skiaute.

Inda, dangtj ir kepimo krepselj valykite karstu vandeniu ir indy plovimo skysciu, perplaukite
Svariu vandeniu ir kruopséiai nusausinkite.
Dangtj ir kepimo krepSelj galima plauti ir indy plovimo masinoje.

Pries pildami j skrudintuve aliejaus ar riebaly patikrinkite, ar visos skrudintuvés dalys yra visiskai

Sausos.

Pries valydami arba iSimdami skrudintuve, leiskite aliejui ar taukams apie 4 valandas atvésti.
Visas dalis sudékite j skrudintuve ir uzdenkite dangciu.

Laida sustumkite j laido laikymo vieta. (Pav.16)

Uz rankeny pakelkite skrudintuve ir pastatykite ja | tam skirta saugojimo vieta (Pav. 17).

- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 18).

- Baterijose yra medziagy, galinciy uztersti aplinka. NeiSmeskite baterijy j jprasta Siuksliy konteinerj,
bet pristatykite jas | specialy surinkimo punkta. Pries iSmesdami ir atiduodami | oficialy surinkimo

punkta laikmatj, visada iSimkite maitinimo elementa (taikoma tik HD6104).

Laikmacio maitinimo elemento iSémimas (taikoma tik HD6104)

Laikmacio nugaréle nuimkite su mazu plokiiu atsuktuvu (Pav. 19).
ISimkite baterija.
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Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikalinga techniné priezilra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numerj rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips” klienty
aptarnavimo centro jusy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips" atstova.

Trikéiy nustatymas ir Salinimas

Sis skyrius apibendrina dazniausiai pasitaikancias, su prietaisu susijusias problemas. Jei negalite iSspresti
problemos naudodamiesi Zemiau pateikta informacija, kreipkités | savo Salies vartotojy aptarnavimo
centra.

Triktis Galima priezastis Sprendimas
Skrudintas Nustatyta temperatira Norédami suzinoti, ar pasirinktas paruosimo laikas
maistas neturi per Zema ir/arba maistas  ir/ar temperatlra yra teisingi, remkités maisto
rudai auksinio buvo skrudinamas pakuote arba lentele, pateiktoje Sio informacinio
atspalvio ir / arba  nepakankamai ilgai. bukleto pabaigoje. Temperatlros reguliatoriy
netraska. nustatykite | reikiamos temperatlros padét.
Krepselyje per didelis Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
maisto kiekis. nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje
esancioje maisto lenteléje.
Skrudintuve Buvo suaktyvintas Norédami pakeisti saugiklj, kreipkités | savo
neveikia. Siluminis apsauginis ,,Philips' atstova arba | ,,Philips" jgaliotaj]
iSjungimo mechanizmas.  aptarnavimo centra.
Skrudintuve Persisunkes ilgalaikis Nuimta dangt] bei filtra plaukite karStu vandeniu ir
skleidzia stipry riebalus sulaikantis filtras.  indy plovimo skysciu arba indaplovéje.
nemalony kvapa.
Aliejus ar taukai Pakeiskite aliejy ar riebalus. Reguliariai perkoskite
nebetinkami naudoti. aliejy ar riebalus, tada juos bus galima naudoti
ilgesn; laika.
Naudojamo aliejaus ar Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus
riebaly risis netinka kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skrudinamam maistui. skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.
Garas einanei§  Netinkamai uzdarytas Tinkamai uzdarykite dangtj.
fittro. dangtis.
Persisunkes ilgalaikis Nuimta dangtj bei filtra plaukite karsStu vandeniu ir
riebalus sulaikantis filtras.  indy plovimo skysciu arba indaplovéje.
Skrudinimo metu  Skrudintuvéje yra Patikrinkite, ar aliejus arba taukai skrudintuvéje
per skrudintuvés  perdaug aliejaus ar nevirsija ,,MAX" Zymos.
krastus taskosi riebaly.
aliejus ar taukai.
Maiste yra per daug Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite ir
drégmés. skrudinkite jj laikydamiesi Siame vartotojo vadove
pateikty instrukcijy.
Skrudinimo krepselyje Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
yra per daug maisto. nurodyta Sio informacinio bukleto pabaigoje

esancioje maisto lentelgje.
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Triktis Galima priezastis Sprendimas

Aliejus ar riebalai  Maiste yra per daug Pries skrudindami maistg gerai nusausinkite.
skrudinimo metu  drégmes.
stipriai putoja.

Naudojami aliejus arba Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus

riebalai netinka kepimo riebalus. Niekada nemaisykite dviejy
skrudinimui. skirtingy aliejaus ar riebaly rusiy.
Netinkamai iSvalytas [Svalykite vidinj inda (Zr. skyriy ,,Valymas").

vidinis dubuo.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni ladzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu produktu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Cepsanas grozs

Vaks

‘MIN"un ‘MAX' norades
Vada glabasanas nodalijums
Vads

lebaveti rokturi

Atsevisks digitalais taimeris (tikai HD6104 modelim)
Temperatiras vadiba
PreClean funkcija
Temperatiras gaismina
Vaka atvérsanas poga
lekséja bloda

Noliesanas ierice

=1-T=I [T lolnlmIclolo >

Svarigi!
Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!
Nekad neiegremdeéjiet korpusu ar elektriskam detalam un sildisanas elementu Gdent vai
neskalojiet to zem krana tdens.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi

kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem

vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav pasi

vinus apmadijusi izmantot o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Glabjjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Cepsanas laika caur filtru izdalas karsts tvaiks. Turiet seju un rokas drosa attaluma no

tvaika. Atverot vaku, uzmanieties no karsta tvaika.

Uzmanibu!

lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu

spekiem, jo tad garantija vairs nebis spéka.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav speka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.
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- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai briins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus édienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdira, kas augstaka par 175°C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- lzvairieties no Odens un/vai ledus nonaksanas saskarsmé ar ellu vai taukiem, jo tas izraisa spécigu
ellas vai tauku sprakskésanu vai stipru burbulosanu. Lai to novérstu, pirms cepat, notiriet visu
lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam un kartigi tas nosusiniet. Neparpildiet grozu. Péc tirisanas
kartigi izzavejiet visas dalas pirms liekat ellu vai taukus cepsanas iericé.

- Necepiet ella Azijas risu kiicinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tadéjadi ella vai tauki var
izSlakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepsanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘MIN" un ‘MAX’
noradém, kas atrodas uz iekséja trauka iekSpuses, lai novérstu parpldsanu vai parkarsanu.

- Neiesledziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadgjadi var to sabojat.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Sagatavosana lietoSanai

Iztiriet ierici pirms pirmas lietoSanas reizes (skatiet nodalu ‘Tirisana’).
Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepsanas ierici ar ellu vai taukiem.
Atveriet vaku (Zim. 2).

Skatiet ellas/tauku tabulu, lai noteiktu, cik daudz ellas vai tauku nepiecieSams ievietot cepSanas
ierice (Zim. 3).

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidriem cepsanas taukiem vai izkausétiem taukiem, lai
limenis bitu starp noradém ‘MIN’ un ‘MAX’, tad aizveriet vaku (Zim. 4).

Neiesledziet ierici, pirms taja nav iepildita ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

- Més jums iesakam izmantot cepsanas ellu vai Skidrus cepsanas taukus. Labak izmantojiet augu
ellu vai taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu,
zemesriekstu ellu, kukurlzas ellu vai saulespuku ellu.

- Jums jamaina ella vai tauki regulari, tapéc ka ella un tauki zaudé savas labakas ipasibas diezgan atri
(péc 10-12 lietosanas reizém).

- Jaella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie klGst tumsi un/vai
ieglst sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Cietie tauki

Var lietot arf cepsanai paredzétos cietos taukus, tacu tada gadijuma jablt ipasi piesardzigam, lai tauki
nesprakskétu un sildisanas elements neparkarstu vai netiktu bojats.

Ja vélaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz leénas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkaus&tos taukus cep$anas iericé.
Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatiira.

Ja tauki tiek parak atdzeséti, tie var sakt sprakskét, kad tos atkartoti karsé. Lai to novérstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus (Zim.5).



64 LATVIESU

Uzmanieties, lai ar daksinu nesabojatu ieksgjo trauku.

lerices lietosana

Izvelciet visu elektribas vadu no ta glabasanas nodafijuma. (Zim. 6)

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
D Temperaturas lampina iedegas (Zim. 7).

Uzstadiet temperatiiras vadibu uz nepiecie$amo temperatiiru.

NepiecieSamo temperatlru skatiet cepamas partikas iesainojumu vai partikas tabulu St bukleta
beigas.

Gaidiet [idz temperatiiras gaismina izdziest (tas prasis 10 [idz 15 miniites).

Izlokiet cepSanas ierices groza rokturi (Zim. 8).

A Atveriet vaku (Zim. 2).

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus (Zim. 9).

Necepiet loti lielu daudzumu produktu viena reizé. Neparsniedziet daudzumu, kas noradits
partikas tabula st bukleta beigas ( @ norada ieteicamo daudzumu).

Piezime. Ruipigi izZavejiet sastavdalas pirms to cepSanas.
Piezime. Notiriet visu lieko ledu no sasaldétajam sastavdalam pirms to cepSanas.

Bl Riipigi ievietojiet grozu cep3anas ierice. (Zim.10)
Parliecinieties, ka grozs ir atbilstosi ievietots.

El Aizveriet vaku.

Nospiediet uz groza roktura izvietoto pogu un salieciet rokturi pret cepsanas ierici. (Zim.11)
Cepjot, temperatlras gaismina iedegas un nodziest laiku pa laikam, lai raditu, ka sildisanas elements ir
ieslédzas un izslédzas, uzturot nepiecieSsamo temperatiru.

Taimeris (tikai HD6104 modelim)

Piezime. Jiis varat izmantot taimeri ari citiem noliikiem, ka, pieméram, vispareju gatavosanas taimeri.
Taimera noreguléSana

Piespiediet taimera pogu, lai izvéletos cepSanas ilgumu minités. (Zim. 12)

D Dazas sekundés péc tam, kad esat iestatijis cepSanas laiku, taimeris sak laika atskaiti.

D Kameér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais cepsanas ilgums. PEd&ja minite tiek radita
sekundes.

D Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jus dzirdésit signalu. Péc 10 sekundém dzirdamais signals tiek
atkartots. Nospiediet taimera pogu, lai izslegtu dzirdamo signalu.

Piezime. Lai dzéstu taimera iestatijumu, nospiediet taimera pogu un turiet to 2 sekundes (kad mirgo
taimera indikators), lidz paradas “00”.

P&c cepsSanas

Izlociet cepSanas ierices groza rokturi (Zim. 8).
Nospiediet atlai$anas pogu, lai atvértu vaku (Zim. 2).

Uzmanieties no karsta tvaika un ellas sprakskéesanas.

Iznemiet grozu no cepsanas ierices un izlejiet ellu vai taukus.
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lelieciet cepto partiku trauka vai caurdurt, kas izklats ar taukus uzstcoSu papiru, piem.,
virtuves dvieli.

Noregulgjiet temperatiiras regulatoru pozicija “IZSLEGTS”.
A levietojiet grozu cepsanas ierice.

Aizveriet vaku.

Bl P&c lietosanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Piezime. Ja neizmantojat cepSanas ierici regulari, izlejiet ellu vai skidros taukus. Glabdjiet ellu vai Skidros
taukus labi noslegtas tilpnés, labak ledusskapi vai vésa vieta.

Cepsanas veidi

- Informaciju par édiena gatavosanas laiku un temperatiru skatiet tabula lietoSanas pamacibas
beigas.

- Uzmanigi nokratiet péc iespé&jas vairak ledus un ddens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet |oti lielus daudzumus viena reizé. Neparsniedziet daudzumus, kas minéti partikas tabula
ST bukleta beigas ( @ norada iesakamo daudzumu).

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garsu. Lai neitralizEtu ellas
vai tauku garsu:

Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatiirai.
lelieciet ella divas planas maizes Skéles vai dazus pétersila zarinus.

Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai petersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti frT kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos fri kartupelus gatavo $adi:

Izmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta tudent.
Tadéjadi tie cepsanas laika nesalips.

Piezime. Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet fri kartupelus divreiz: pirmo reizi 4-6 minites 160°C temperatira, otro reizi 5-8
minttes 175°C temperatira.
Laujiet fri kartupeliem atdzist, pirms cepat tos otrreiz.

levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Tirisana

Pirms cepSanas ierices tiriSanas vai parvietosanas, laujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4 stundas.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Nekad neiemérciet cepSanas ierices korpusu vai taimeri Gdent.
Atveriet vaku (Zim. 2).

Lai nonemtu vaku, pavelciet to uz augsu (Zim. 13).
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Izceliet cepsanas grozu no cepsanas ierices.
Izlejiet ellu vai taukus (Zim. 14).

PreClean funkcija

Stierice ir aprikota ar PreClean funkciju, kas, lai padaritu tirisanu vieglakuy, lauj jums izmércét iekséjo
blodu ar karstu tdeni un mazgajamo [idzekli.

Pirms lietojat So funkciju, parliecinieties, ka esat izlgjis iekseja bloda esoSo ellu vai taukus.

Piepildiet tris ceturtdalas blodas tilpuma ar aukstu Udeni un pievienojiet nedaudz trauku
mazgasanas lidzekla. (Zim. 15)

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Uzstadiet temperatiiras kontroli uz PreClean funkciju. (Zim.7)
D Udens tiek uzkarséts lidz temperatirai, kas tuva varisanas punktam.

P&c 20-30 minuteém atvienojiet ierici no elektrotikla.
Izlejiet iek3&ja bloda eso$o Gideni un iztiriet to, ka tas aprakstits zemak.

lerices tiriSana

Tiriet cepsanas ierices korpusu ar mitru lupatinu (ar nedaudz tiriSanas idzekla) un/vai
virtuves dvieli.
Taimeri var tirit ar mitru dranu.

Tiriet blodu, vaku un cepSanas grozu ar karstu Gdeni un nedaudz mazgajama [lidzekla, pec tam

Vaks un cep$anas grozs var tikt mazgats trauku mazgajama masina.

Parliecinieties, ka visas dalas ir sausas, pirms piepildat cepsanas ierici ar ellu vai taukiem.

Uzglabasana

Pirms cepsanas ierices tiriSanas vai parvietosanas |aujiet ellai vai taukiem atdzist vismaz 4
stundas.

Novietojiet/ievietojiet visas detalas cepsanas iericé un aizveriet vaku.
lestumiet vadu elektrovada glabasanas nodalfjuma. (Zim. 16)

Paceliet cepsanas ierici aiz rokturiem un noglabajiet to (Zim. 17).

Vides aizsardziba

- Pécierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzet apkartéjo vidi (Zim. 18).

- Baterijas satur vielas, kas var piesarnot apkartéjo vidi. Neizmetiet baterijas kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet tas oficiala bateriju savaksanas vieta. Pirms taimera lietoSanas
beigsanas un nodosanas oficialaja savaksanas vieta vienmer iznemiet taimera baterijas (tikai
HD6104 modelim).

Taimera bateriju iznemsana (tikai HD6104 modelim)

Lai nopemtu taimera aizmuguréjo dalu, lietojiet mazu, plakanu skriivgriezi (Zim. 19).

Iznemiet akumulatoru.
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Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSams serviss vai informacija, vai palidziba, Itidzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas brosdra). Ja jdsu valsti nav Klientu apkalposanas centra, vérsieties pie
vietéja Philips precu izplatitaja.

Kldmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu

apkalposanas centru.

Problema

Pagatavotais
&diens nav zeltaini
brina krasa un/vai
nav kraukskigs.

Cepsanas ierice
nedarbojas.

No cepsanas
ierices izdalas
nepatikams
aromats.

Tvaiks izdalas ne
tikai no filtra.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
Slakstas pari
cepsanas ierices
malam.

lespejamais iemesls

Izveléta temperatdra ir
parak zema un/vai
produkti nav apstradati
pietiekami ilgu laiku.

Groza ir parak daudz
produktu.
Termalais izslédzgjs ir
iesledzies.

Pastavigais taukus
uzsticosais filtrs ir
piesatinats.

Ella vai tauki vairs nav
pietiekami svaigi.

Ellas vai tauku veids nav
paredzéti produktu
apstradei cepsanas ierice.

Vaks nav pareizi aizvérts.

Pastavigais taukus
uzsticosais filtrs ir
piesatinats.

Cepsanas iericé ir parak
daudz ellas vai tauku.

Ediens satur parak daudz
mitruma.

Groza ir parak daudz
édiena.

Risinajums

Parbaudiet uz produktu iesainojuma vai $is
lietoSanas pamacibas tabula, vai pareizi izvéléta
temperatdra un gatavosanas laiks. Pagrieziet

temperatlras regulatoru uz pareizo temperatiras
skalas iezimi.

Nekad necepiet viena reizé vairak €diena, neka
minéts édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.

Lai nomainitu drosinataju, vérsieties pie sava Philips
precu izplatitaja vai Philips pilnvarota apkalpes
centra.

Nonemiet vaku un nomazgajiet to un filtru karsta
ddent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai
trauku mazgasanas masina.

Nomainiet ellu vai taukus. Regulari izkasiet el|u vai
taukus, lai tie ilgak saglabatos svaigi.

Lietojiet kvalitativu ellu vai skidros taukus. Nekad
nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

Aizveriet ripigi vaku.

Nonemiet vaku un nomazggjiet to un filtru karsta
ddent ar skidro trauku mazgasanas lidzekli vai
trauku mazgasanas masina.

Raugieties, lai ella vai tauki cepSanas iericé
neparsniedz radijumu ‘MAX'

Rlpigi nozavéjiet édienu pirms sakat to cept, un
cepiet to saskana ar $aja lietotaja rokasgramata

minétajam noradém.

Necepiet viena reizé vairak édiena, neka minéts
édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.



68 LATVIESU

Problema lespejamais iemesls Risinajums

Gatavosanas laika  Ediens satur parak daudz Pirms cep$anas pilnigi nosusiniet produktus.

ella vai tauki stipri  mitruma.

puto.
Ellas vai tauku tips nav Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
paredzéts édiena nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.
cepsanai sai iericé.
JUs neesat rlpigi iztifjos  Iztiriet iek$&jo blodu (skatiet nodalu Tirisana’).
iekséjo blodu.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Kosz frytownicy

Pokrywka

Wskazniki napetnienia ,MIN" i ,MAX"
Schowek na przewdd sieciowy
Przewdd sieciowy

Uchwyty utatwiajace przenoszenie
Zegar cyfrowy (tylko model HD6104)
Regulacja temperatury

Funkcja PreClean

Wskaznik temperatury

Przycisk zwalniajacy pokrywke

Misa wewnetrzna

Dziobek utatwiajacy wylewanie

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Al
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Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezaca woda obudowy, w ktdrej znajduja sie czesci
elektryczne i element grzejny.

Ostrzezenie
- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.
- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig urzadzeniem.
Utz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.
Podfaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Podczas smazenia przez filtr w pokrywce uchodzi goraca para. Chron rece i twarz przed
oparzeniem. Uwazaj takze na parg w trakcie otwierania pokrywki.

Uwaga
- Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawiac urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarangji.
Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.
Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
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niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozétty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwiaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akryloamidu).

- Nie dopus¢ do zetknigcia sie wody i/lub lodu z olejem lub thuszczem, gdyz moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub tuszczu. Aby temu
zapobiec, przed smazeniem usun nadmiar lodu z zamrozonych skfadnikéw i doktadnie je wysusz.
Nie przepetniaj kosza. Po umyciu dokfadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia przed wlaniem
oleju lub ttuszczu do frytownicy.

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypetniona olejem lub
tuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,,MIN" i, MAX" znajdujacymi sig w Srodku misy
wewnetrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzi¢.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia (patrz rozdziat
,,Czyszczenie”).

Zanim napefnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, czy wszystkie jej
czesci sa zupetnie suche.

Otworz pokrywke (rys. 2).
Ustal na podstawie tabeli ilos¢ oleju/ttuszczu potrzebnego do smazenia we frytownicy (rys. 3).

Napetnij frytownice olejem, ptynnym ttuszczem do smazenia lub rozpuszczonym ttuszczem w
stanie stalym do poziomu miedzy wskaznikami ,,MIN” i ,MAX” i zamknij pokrywke (rys. 4).

Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawac swiezego
oleju lub ttuszczu do juz uzytego.

- Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego
lub innego bogatego w ttuszcze nienasycone (np. z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak
olej sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

- Poniewaz olej i ttuszcz dos¢ szybko traca swe cenne wiasciwosci, nalezy wymieniac je regularnie
(po 10-12 smazeniach).

- Zawsze nalezy zmieniac olej lub ttuszcz, jedli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac sie piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja sie ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Thuszcz w stanie statym

Do smazenia mozna takze uzywac tuszczu w stanie statym, jednak nalezy wdwczas zastosowac
dodatkowe $rodki bezpieczehstwa, aby zapobiec rozpryskiwaniu sig tuszczu oraz przegrzaniu lub
uszkodzeniu elementu grzejnego.
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Swieze kostki thuszczu rozpusé na matym ogniu na zwyktej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony tluszcz do frytownicy.
Frytownice z zastygtym wewnatrz ttuszczem przechowuj w temperaturze pokojowe;.

Zbyt mocno oziebiony tluszcz mocno rozpryskuje sie podczas smazenia.Aby do tego nie
dopusci¢, zestalony ttuszcz naktuj w kilku miejscach widelcem (rys. 5).

Uwazaj, aby naktuwajac ttuszcz widelcem, nie zniszczy¢ misy wewnetrznej.

Zasady uzywania

Wyijmij caly przewéd ze schowka. (rys. 6)

Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
D Zaswieci sig wskaznik temperatury (rys. 7).

Ustaw regulator temperatury na wymagang temperature.
Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu zZywnosci
przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na kofcu niniejszej instrukgji.

Odczekaj, az zgasnie wskaznik temperatury (po ok. 10-15 minutach).

Roztéz uchwyt kosza (rys. 8).

A Otwérz pokrywke (rys. 2).

Wyijmij kosz z frytownicy i umies¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia (rys. 9).

Nie nalezy smazy¢ bardzo duzych ilosci pozywienia na raz. Nie nalezy przekraczac¢ zalecanej ilosci
sktadnikéw wymienionej w tabeli na koncu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilosci oznaczono
Q).

Uwaga: Przed smazeniem doktadnie osusz sktadniki.
Uwaga: Przed smazeniem usur nadmiar lodu z zamrozonych sktadnikow.

Bl Ostroznie wiéz kosz do frytownicy. (rys. 10)
Sprawdz, czy kosz zostat wiozony prawidtowo.

Bl Zamknij pokrywke.

Nacisnij przycisk na uchwycie kosza i zegnij uchwyt na dot w kierunku frytownicy. (rys.11)
Podczas smazenia wskaznik temperatury naprzemian zapala sie i ga$nie, sygnalizujac wiaczanie sig |
wylaczanie elementu grzejnego w celu utrzymania wiasciwej temperatury.

Zegar cyfrowy (tylko model HD6104)

Uwaga: Zegar ten mozna réwniez uzywac do innych celdw, np. jako minutnik kuchenny.
Ustawianie zegara cyfrowego

Naciskajac przycisk zegara, ustaw czas smazenia w minutach. (rys. 12)

D Kilka sekund po ustawieniu czasu smazenia zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania czasu przez zegar na wyswietlaczu miga czas pozostaty do zakohczenia
smazenia. Ostatnia minuta smazenia wskazywana jest w sekundach.

D Po uplywie ustawionego czasu bedzie stychaé sygnat dzwiekowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwiekowy zostanie powtdrzony. Nacisnij przycisk zegara, aby go wytaczy¢.

Uwaga:Aby skasowac ustawienie zegara, nacisnij i przytrzymaj wcisniety przez 2 sekundy przycisk
zegara (gdy wyswietlany czas zacznie migac), az pojawi sie wartos¢ ,,00”.
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Po zakonczeniu smazenia
Roztéz uchwyt kosza (rys. 8).
Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby otworzy¢ pokrywke (rys. 2).

Uwazaj na goraca pare i rozpryskujacy sie olej.

Wyijmij kosz z frytownicy i odsacz nadmiar oleju lub ttuszczu.

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wylozonego papierem pochfaniajacym ttuszcz,
np. papierowym recznikiem kuchennym.

Ustaw regulator temperatury w potozeniu ,,OFF”.

A W16z kosz do frytownicy.

Zamknij pokrywke.

B Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, zalecamy przelewac olej lub ttuszcz do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywa¢ w lodéwce lub w chfodnym miejscu.

Wskazowki dotyczace smazenia

- Czasy i temperatury smazenia zamieszczono w tabeli na kofcu niniejszej instrukgji.

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strzasnij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ bardzo duzych iloéci poZywienia na raz. Nie nalezy przekraczac zalecanej
ilosci sktadnikéw wymienionej w tabeli na koncu niniejszej instrukcji obstugi (zalecane ilosci
0zNnaczono Q).

Eliminowanie niepozadanych smakéw

Niektdre rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub ttuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub ttuszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

Odczekaj, az przestang pojawiac sie pecherzyki powietrza, a nastepnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.
Olej i thuszcz maja zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowac w nastepujacy sposéb:

Twarde obrane ziemniaki pokréj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu sie paskdw ziemniakdw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone sa w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4—6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 5-8 minut w temperaturze 175°C.
Przed drugim etapem smazenia frytki musza catkiem ostygnad.

Przetéz przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.
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Czyszczenie

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczekaé co najmniej 4 godziny, az olej lub
tluszcz ostygna.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, ptynnych srodkéw Sciernych ani zracych
ptynow, takich jak benzyna lub aceton.

Nigdy nie nalezy zanurzac catej frytownicy lub zegara w wodzie.

Otworz pokrywke (rys. 2).

Pociagnij pokrywke do gory, aby ja wyjac (rys. 13).
Wyijmij koszyk z frytownicy.

Wylej olej lub tluszez (rys. 14).

Funkcja PreClean

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje PreClean, umozliwiajaca namoczenie w wodzie misy
wewnetrznej, co ulatwia jej umycie.

Przed uzyciem tej funkcji nalezy upewnic sie, ze olej lub ttuszcz zostaly wylane z misy.

Napetnij wewngtrzng misg zimng woda do 3/4 jej pojemnosci i dodaj troche ptynu do mycia
naczyn. (rys.15)

Wiobz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Ustaw regulator temperatury na funkcje PreClean. (rys.7)
D Woda zostanie podgrzana do temperatury bliskiej temperaturze wrzenia.

Po 20-30 minutach wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Wylej wode z misy wewnetrznej i umyj ja w sposob opisany ponizej.

Czyszczenie

Obudowe umy¢ wilgotna szmatka (zwilzona ptynem do mycia naczyn) lub recznikami
kuchennymi.
Zegar cyfrowy mozna wytrze¢ wilgotna szmatka.

Umyj mise, pokrywke i kosz frytownicy goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia, optucz
czysta woda i dokfadnie osusz.
Pokrywke i kosz frytownicy mozna my¢ w zmywarce.

Zanim napetnisz frytownice olejem lub roztopionym ttuszczem, upewnij sig, czy wszystkie jej
czesci sa zupetnie suche.

Przed myciem lub przeniesieniem frytownicy nalezy odczekac co najmniej 4 godziny, az olej
lub tluszcz ostygna.

W16z ponownie wszystkie czesci do frytownicy i zamknij pokrywke.
W16z przewdd sieciowy do schowka. (rys. 16)

Przenies frytownice na miejsce przechowywania, trzymajac za uchwyty w podstawie (rys. 17).
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 18).

- Baterie zawierajg substancje szkodliwe dla srodowiska naturalnego. Nie nalezy ich wyrzucaé wraz
z innymi odpadami gospodarstwa domowego, tylko odda¢ je do punktu zbiérki surowcdw
wtérnych. Przed wyrzuceniem lub oddaniem zegara do punktu zbidrki surowcdw wtérnych
nalezy pamietac o wyjeciu baterii (tylko model HD6104).

Wyjmowanie baterii z zegara (tylko model HD6104)

Do zdjecia tylnej ostony zegara uzyj matego ptaskiego srubokretu (rys. 19).
Wyjmij akumulator.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sig zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac si¢ z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie
Smazone Temperatura jest za niska Sprawdz na opakowaniu pozywienia lub w
pozywienie nie lub jedzenie nie smazyto sie¢  tabeli znajdujacej sie na koncu niniejszej
ma wystarczajaco dtugo. instrukgji, czy wybrana zostata prawidtowa
ztotobrazowego temperatura i czas smazenia. Ustaw regulator
odcienia i nie jest temperatury na prawidtowej wartosci.
chrupiace.
Zbyt duza ilos¢ pozywienia  Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
w koszu. podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.
Frytownica nie Zadziatat termiczny Skontaktuj sie ze sprzedawca firmy Philips lub
dziata. wylacznik bezpieczenstwa.  autoryzowanym centrum serwisowym firmy
Philips w celu wymiany bezpiecznika.
Z frytownicy Staly filtr przeciwttuszczowy Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z filtrem w
wydostaje sie jest nasycony. goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
silny, nieprzyjemny naczyn lub w zmywarce.
zapach.

Olej lub inny ttuszcz nie jest  Zmien olej lub ttuszcz. Regularnie przecedzaj
juz Swiezy. olej lub thuszcz.

Uzywany olej lub ttuszcz nie Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
nadaje sie do gtebokiego dobrej jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw
smazenia. oleju lub thuszczu.



Problem Prawdopodobna przyczyna

Para wydostaje
sie nie tylko przez
fittr

Pokrywka jest
nieprawidtowo zamknieta.

Staty filtr przeciwttuszczowy
jest nasycony.

Podczas smazenia  We frytownicy jest za duzo
olej lub thuszcz oleju lub thuszczu.

pryskaja poza

frytownice.

Pozywienie zawiera za duzo
wody.

Zbyt duza ilo$¢ pozywienia
w koszu.
Olej lub tuszcz
pienia sie mocno
podczas smazenia.

Pozywienie zawiera za duzo
wody.

Uzywany olej lub ttuszcz nie
nadaje si¢ do gtebokiego
smazenia.

Mozliwe, ze misa

wewnetrzna zostata
niedoktadnie wyczyszczona.
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Rozwiazanie

Zamknij pokrywke w prawidtowy sposdb.

Zdejmij pokrywke i umyj ja wraz z fittrem w.
goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn lub w zmywarce.

Upewnij sie, czy olej lub ttuszcz nie przekracza
poziomu oznaczonego ,MAX".

Doktadnie osusz pozywienie przed
rozpoczeciem smazenia i smaz je zgodnie z ta
instrukcja obstugi.

Nigdy nie smaz wigkszej ilosci pozywienia niz
podano w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Osusz pozywienie przed smazeniem.

Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu
dobrej jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw
oleju lub thuszczu.

Umyj wewnetrzna mise (patrz rozdziat
,Czyszczenie™).
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Cosul de prijire

Capacul

Indicatori “MIN" si "“MAX"
Compartiment pentru pdstrarea cablului
Cablul

Manere incorporate

Cronometru digital separat (doar pentru HD6104)
Buton de control al temperaturii

Functia PreClean

Indicator de temperatura

Buton de decuplare a capacului
Castronul interior

Zond de evacuare a uleiului

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioara.
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Pericol
Nu introduceti niciodatd carcasa in apa si nu o spdlati niciodatd sub jet, deocarece contine
componente electrice si elemente de incdlzire.

Avertisment

Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare s atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

Tn timpul prajirii, prin filtru este eliminat abur fierbinte. Nu va apropiati mainile sau fata de acest
abur: De asemenea, aveti grijd la aburul fierbinte atunci cand deschideti capacul.

Atentie

Tn cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sa reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.

Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnica. Daca este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips fsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.
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- Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro Inchis, cu resturi arse! Nu prajiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamida).

- Evitati ca apa si/sau gheata s intre in contact cu uleiul sau grasimea, deoarece acest lucru
cauzeazd stropirea puternica cu ulei sau grasime ncinsa. Pentru a evita acest fapt, indepartati
gheata in exces de pe ingredientele inghetate si uscati-le temeinic nainte de a le prdji. Nu
umpleti excesiv cosul. Dupd curdtare, stergeti toate componentele temeinic Tnainte de a
introduce ulei sau grasime n friteuzd.

- Nu prdjiti prdjituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) n acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternica cu ulei sau grasime Tncinsa.

- Asigurati-va cd friteuza este intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN' si MAX' de pe castronul interior; pentru a preveni revarsarea sau incdlzirea
excesiva.

- Nu porniti friteuza Tnainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca

este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur;

conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Pregatirea pentru utilizare

Curatati aparatul inainte de prima utilizare (vezi capitolul ‘Curatare’).
Asigurati-va cd toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.
Deschideti capacul (fig. 2).

Consultati tabelul pentru ulei/grasime pentru a afla cat ulei/grasime trebuie sa puneti in
friteuza (fig. 3).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura solida topita pana la un nivel situat intre
indicatorii “MIN” si “MAX” si inchideti capacul (fig. 4).

Nu porniti aparatul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodatda mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.

- Va sugeram sa utilizati ulei sau grasime lichidd pentru prdjire. Este de preferat sa utilizati ulei
vegetal sau unturd cu continut ridicat de grasimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei
de soia, ulei de arahide, ulei de porumb sau ulei de floarea soarelui.

- Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietatile relativ repede, acestea trebuie schimbate
regulat (dupa 10-12 utilizari).

- Schimbati imediat uleiul daca acesta face spuma in timpul incdlzirii, daca are miros sau gust
nepldcut, dacd se inchide la culoare sau devine vascos.

Grasime solida

Se poate utiliza si grasime solidd dar in acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni
stropirea cu grasime incinsd, supraincdlzirea si deteriorarea elementului de incalzire.

Daca doriti sa folositi bucati de slanina netopitd, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
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Pastrati apoi friteuza cu untura resolidificata la temperatura camerei.

Daca untura este foarte rece, este posibil sa stropeascd atunci cand este incinsa. int;epat;i
untura solidificata de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru (fig. 5).

Aveti grija sa nu deteriorati castronul interior cu furculita.

Utilizarea aparatului

Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare. (fig. 6)

Introduceti stecherul in priza.
D Se va aprinde ledul pentru temperaturi (fig. 7).

Reglati selectorul de temperatura pe pozitia necesara.
Pentru temperaturile necesare, consultati pachetul cu alimentele de gdtit sau tabelul cu alimente de
la sfarsitul acestei brosuri.

Asteptati pana cand ledul pentru temperatura se stinge (dureaza cca. 10 -15 minute).
De-pliati manerul cosului (fig. 8).

A Deschideti capacul (fig. 2).

Scoateti cosul din friteuza si umpleti-l cu alimentele pe care doriti sa le prijiti (fig. 9).

Nu prajiti cantitati foarte mari simultan. Nu depasiti cantitatile mentionate in tabelul de alimente
de la sfarsitul acestei brosuri ( @ prezinta cantitatea recomandata).

Nota: Stergeti temeinic ingredientele inainte de a le prdji.
Notd: indepdrtati gheata in exces de pe alimentele inghetate inainte de a le prdji.

B Asezati cu griji cosul in friteuzi. (fig. 10)
Asigurati-vd cd ati introdus cosul corect.

Bl inchideti capacul.

Apasati butonul de pe manerul cosului si pliati manerul langa friteuza. (fig.11)
In timpul prajirii, ledul de temperaturd se aprinde si se stinge din cand in cand, indicand momentele
n care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a mentine temperatura potrivita.

Cronometru (doar pentru HD6104)

Notd: Puteti utiliza cronometrul si in alte scopuri - de ex., pentru mdsurarea timpului de coacere la
cuptor.

Setarea cronometrului

Apasati butonul pentru cronometru pentru a seta timpul de prajire, in minute. (fig. 12)

D La citeva secunde de la setarea timpului de prijire, cronometrul incepe numiritoarea
inversa.

D in timpul numiritorii inverse, timpul rimas clipeste pe afisaj. Ultimul minut este afisat in
secunde.

D Dupi expirarea timpului setat, veti auzi un semnal sonor. Dupa 10 de secunde, semnalul va fi
repetat. Apasati butonul cronometrului pentru a opri semnalul sonor.

Notd: Pentru stergerea setdrii cronometrului, apdsati butonul cronometrului timp de 2 secunde (in
momentul in care cronometrul clipeste) pand cdnd apare indicatia “00” pe ecran.

Dupa prajire
Ridicati manerul cosului (fig. 8).
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Apasati butonul de decuplare pentru a deschide capacul (fig. 2).

Atentie la aburul fierbinte si la posibilii stropi de grasime incinsa.

Scoateti cosul din friteuza si scurgeti uleiul sau grasimea.

Puneti alimentele prijite intr-un castron tapetat cu hértie absorbanta (de exemplu, servet de
bucatirie).

Reglati selectorul de temperatura pe “OPRIT”.

A Introduceti cosul in friteuzi.

inchideti capacul.

B Scoateti stecherul din prizi dupi utilizare.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, scoateti uleiul sau grdsimea din ea. Depozitati uleiul sau
grdsimea in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau in alt loc rdcoros.

Sugestii pentru prajire

- Pentru mai multe informatii referitoare la timpii de preparare si temperaturile de prdjire,
consultati tabelul de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepérta‘gi cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sa le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati foarte mari simultan. Nu depasiti cantitdtile mentionate in tabelul de alimente
de la sfarsitul acestei brosuri ( @ prezintd cantitatea recomandatad).

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

incalziti uleiul sau grasimea la o temperatura de 160°C.
Puneti doua felii de paine sau cateva frunze de patrunijel in ulei.

Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o lingura.
Uleiul sau grasimea 7si va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prdjiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si taiati-i subtire. Clatiti cartofii taiati cu apa rece.
Astfel 1i impiedicati sd se lipeascd unul de altul In timpul prajirii.

Nota: Uscati bine cartofii tdiati.

Prijiti cartofii de doud ori: prima dat3, timp de 4-6 minute la o temperaturi de 160°C, iar a
doua oari timp de 5-8 minute la o temperaturd de 175°C.
Ldsati cartofii préjiti sa se rdceasca Tnainte de a-i prdji a doua oard.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturati-i.

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a goli sau muta
friteuza.

Nu folositi niciodatd bureti de sirma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.
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Nu scufundati niciodata carcasa friteuzei sau cronometrul in apa.
Deschideti capacul (fig. 2).
Trageti capacul in sus pentru a-| indeparta (fig. 13).

Scoateti cosul de prijire din friteuza.
Turnati uleiul sau grasimea intr-un vas (fig. 14).

Functia PreClean

Aparatul dispune de o functie PreClean, care vd permite sa inmuiati castronul interior n apd
fierbinte si detergent lichid, pentru a usura procedura de spalare.

Asigurati-va cd ati scos uleiul sau grasimea din castronul interior inainte de a utiliza aceasta
functie.

Umpleti castronul interior cu apa rece pana la trei sferturi din capacitate si adaugati putin
detergent lichid. (fig. 15)

Introduceti stecherul in priza.

Setati butonul de control al temperaturii la functia PreClean. (fig.7)
D Apa va fi incilzitd la o temperatura apropiata de punctul de fierbere.

Dupa 20 - 30 de minute, opriti si deconectati aparatul de la retea.
Aruncati apa din castronul interior si curatati-l dupa cum este descris mai jos.

Curatarea aparatului

Curatati carcasa cu o carpa umeda (cu putin detergent lichid) si/sau servetele de bucatarie.
Puteti curata cronometrul cu o carpa umeda.

Curatati castronul, capacul si cosul pentru prajire cu apa calda si detergent lichid, clatiti-le cu
apa proaspata si stergeti-le bine.
Capacul si cosul pentru prdjire pot fi spdlate si in masina de spalat vase.

Asigurati-va ca toate componentele sunt uscate inainte de a umple friteuza cu ulei sau grasime.

Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca timp de minimum 4 ore inainte de a curita sau muta
friteuza.

Montati apoi friteuza la loc si inchideti capacul.
Strangeti cablul in compartimentul de stocare. (fig. 16)

Ridicati friteuza de manere si depozitati-o in locul dorit (fig. 17).

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurdtor (fig. 18).

- Bateriile contin substante care pot polua mediul inconjurdtor: Nu aruncati bateriile uzate
fmpreuna cu gunoiul menajer; ci predati-le la un punct de colectare autorizat pentru reciclare.
Scoateti intotdeauna bateria cronometrului (doar pentru modelul HD6104) Tnainte de a casa
aparatul si de a-I preda la un punct de colectare.
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indepirtarea bateriei cronometrului (doar pentru modelul HD6104)

Utilizati o surubelnita mica, in linie, pentru a indeparta partea posterioara a
cronometrului (fig. 19).

Scoateti bateria.

Garantie si service

Dacad aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs. (gasiti

numarul de telefon in garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de centru,

deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme care pot apdrea Tn utilizarea aparatului. Daca nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie

Alimentele prdjite  Temperatura selectatd ~ Consultati ambalajul alimentului respectiv sau

nu au o culoare este prea mica si/sau tabelul de la sfarsitul acestor instructiuni de utilizare
aurie si/sau nu alimentele nu au fost pentru a verifica dacd timpul si/sau temperatura pe
sunt crocante. prajite suficient. care le-ati selectat sunt corecte. Setati butonul de

control al temperaturii la valoarea corecta.

fn cos se afla o cantitate Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
prea mare de alimente. mare decat cea mentionatd in tabelul de la sfarsitul
acestei brosuri.

Friteuza nu Siguranta termostatului  Apelati la dealerul dvs. Philips sau la un centru de

functioneaza. s-a ars. service autorizat de Philips pentru a fnlocui
siguranta.

Friteuza Fittrul de grasime Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apa

raspandeste un permanent este saturat. fierbinte si putin detergent lichid sau in masina de

miros puternic spalat vase.

neplacut.

Uleiul sau grasimea nu  Schimbati uleiul sau grasimea. Strecurati regulat
mai este proaspata. uleiul sau grasimea pentru a 0 mentine proaspata
mai mult timp.

Uleiul sau grasimea Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate.
utilizatd nu este Nu amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
potrivita pentru prdjirea  grasime.

alimentelor.

Aburul iese si prin - Capacul nu este inchis  Inchideti bine capacul.
alte locuri decat corect.
prin fiftru.

Fittrul de grasime Scoateti capacul si curdtati capacul si filtrul in apa
permanent este saturat. fierbinte si putin detergent lichid sau in masina de
spdlat vase.
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Problema Cauza posibila
Uleiul sau Friteuza contine prea
grasimea se mult ulei sau grasime.

revarsa peste
marginea friteuzei

Alimentele sunt prea
umede.

In cos se afla o cantitate
prea mare de alimente.

Uleiul sau Alimentele sunt prea
grasimea face umede.

spuma in timpul

prajirii.

Uleiul sau grasimea
utilizatd nu este
potrivita pentru prdjirea
alimentelor.

Nu ati curdtat bine
castronul interior:

Solutie

Asigurati-va cd uleiul sau grasimea din friteuza nu
depaseste nivelul maxim indicat.

Uscati alimentele Tnainte de a incepe sa prdjiti si
prdjiti alimentele respectand instructiunile din acest
manual de utilizare.

Nu prajiti niciodata o cantitate de alimente mai
mare decat cea mentionata in tabelul de la sfarsitul
acestei brosuri.

Uscati bine alimentele inainte de a le prdji.

Utilizati ulei sau grasime pentru prdjit de calitate.
Nu amestecati niciodatd tipuri diferite de ulei sau
grasime.

Curdtati castronul interior (vezi capitolul
‘Curdtare’).
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BeBeaeHue

[No3apaBasiem ¢ nokynkor npoaykumm Philips! AAs moAyUYeHns MOAHOM NOAAEPKKM, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apernctpupyiiTe Balue nsaeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

O KopaiHa ara xapkn
Kpbiluka
© V1HAVKATOPbI MAHUMAABHOTO 1 MaKCMaALHOTO yposHs MIN 1 MAX
@ Oraeneriie AAA XpaHeHNa CETEBOTO LWHYpa
@ Cereroit whyp
@ BcrpoeHHbie pyuky
© CremHbiit LbpoBoit Tarimep (Torbko ars HD6104)
PeryasTop Harpesa
Pexxnum npeagaputesbHoit ouncTkn PreClean
IHAMKaTOp Harpesa
KHorKa OTKpbIBaHMS KPbILLIKM
@ BrHyTpeHHAA EMKOCTb
@ Cae

BHumaHue

,A'O HavaAa 3KCrAyaTalym r|p1/|6opa BHMMATEAbHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE €ro AAA AAABHENLLErO MCMOAb30BaHMS B KayecTBe CMpaBOYHOrO MaTepuaAna.

OnacHo
3ar|peu.LaeTc9| norpy)«a‘rb KOPI'IYC C NaHeAbIO yl'lpaB/\eHl/lFI n HarpeBa‘reAbem SAEMEHTOM B BO,A,)’
WAV MPOMBIBATL MOA CTPYEN BOAbI.

MpeaynpexxaeHue
- [lepea noakAloyeHrem nprbopa ybeanTeCh, YTO yKasaHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HampshKeHe
COOTBETCTBYET HaMPSHKEHNIO MECTHOW SAEKTPOCETH.
- 3anpelleHo NMoAb30BATLCA SASKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBas BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
NprOOp MOBPEXAEHbI.
B cAydae noBpexaeHMA CeTeBOro LWHypa, ero HEOOXOAMMO 3ameHTb, HTobbl obecneumnTs
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmio NprMbopa, 3aMeHsNTe LHYp B TOProBolt opraHmsauunn Philips, B
aBTOPUM30BaHHOM cepBucHOM LieHTpe Philips 1AM B cepBMCHOM LIEHTPE C MepCOHaAOM
aHAAOTUYHOW KBaAWDUKALIMM,
AaHHbIi Np1BOp He NpeAHa3Ha4YeH AAA MCMOAL30OBaHMA AMLiaMM (BKAIOHAA AETeN) C
OrPaHUYEHHBIMU BO3MOXHOCTSAMM CEHCOPHOM CUCTEMBI WA OTPaHUHEHHbBIMM
VHTEAAEKTYaABHBIMU BO3MOXHOCTAMY, @ TaKXKE AULAMM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM 11 3HAHWUAMM,
KPOME CAyYaeB KOHTPOASt MAW MHCTPYKTUPOBaHMA MO BOMPOCaM UCMOAb30BaHMs Nprbopa co
CTOPOHbI AWLL, OTBETCTBEHHbIX 33 MX 6E30MACHOCTb.
He noseoasiTe AeTAM vrpaTh € MPUOGOPOM.
XpaHuTe CEeTEBOM LUHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAA ACTEN. He AomycKalTe cBMCaHMA WHypa C
Kpas CTOAQ WAV C MeCTa, rAe CTOUT NpUbop.
MoaKAioHarTe MPUBOP TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTKe.
Bo Bpems »apKu ropaunii nap BbIXOANT Yepes GpuabTp. CaeanTe 3a Tem, YTOObI BalUM PyKK 1
AMLO BbIAM Ha Be30macHOM paccTosHuM oT napa. CAeAyeT TakKe ocTeperaTbCs BbIXOAR
ropsAYero napa npu OTKPbIBaHMM GPUTIOPHKLIbI.

BHumaHune

AN MPOBEPKM MAM PEMOHTA MPrbopa CAeAyeT 0OpalLaThCsl TOABKO B aBTOPK30BaHHbIM
cepaucHbIn LieHTp Philips. He mbiTariTecs npon3BoAMTb PEMOHT NMprbopa caMoCTOATEALHO,
MHave rapaHTUHble 0OA3aTeABCTBA YTPaUMBaIOT CHIAY.
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- [locTaBbTe Nprbop Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.

- [lprbop npeaHasHayueH TOABKO AAS AOMALLHErO MCMOAB30BaHMA. B cayvae HeBepHOro
MCMOAL30BaHWS MPUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSX UAM
MPW HapyLEHWI NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA, FapaHTUiiHbIe 0BA3aTeAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY,
1 KomnaHua Philips He MpUHKWMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AVOOW MPUUMHEHHDIN YLLEpO.

- ObxapvBaliTe MPOAYKTEI AO 30AOTUCTO-KEATOrO LIBETA, @ HE TEMHOIO MAM KOPUYHEBOTO, U
yAASIiTE MOATOpPEBLLME OCTaTKM NMpoaykToB! He obxapyiBaiite coaepraLlivie Kpaxman
MPOAYKTbI, OCOBEHHO KapTOdeAb 1 3epHOBbIE MPOAYKTbI, MpU TemnepaType Bbilwe 175°C
(4TOOBI MMHKMM3MPOBATE OOPA30BAHME aKPUAAMMAR).

- He aonyckaiiTe KOoHTaKTa BOABI U/MAM AbAQ C MaCAOM MAW YMPOM, MOCKOABKY 3TO MOXET
MPUBECTU K CUABHOMY PasbpbI3rvBaHMIO UAK CUABHOMY KMMEHMIO MacAa MAM Xupa. 4Tobbl He
AOMYCTUTb 3TOTO, YAAAUTE BECH ACA, C 3aMOPOXEHHDBIX MPOAYKTOB Mepes obxapuBaHuem u
TlWaTeAbHO obcywmTe KX, He nepenoAHsiiTe Kop3uHy. [TocAe OUMCTKU TLATEABHO BbiCyLMTE
BCe YacTu nprnbopa nepea AOOABAEHMEM MaCAa MAM XKUPa BO GPUTIOPHMULLY.

- B aaHHOM nprbope HeAb3s »apuTb a3MaTCKue pUCcOBble KOAODKM (MAM @aHAAOTMUHbIE MPOAYKTbI).
DTOT MOXET MPUBECTU K CUABHOMY PasOpbI3r1BaHMIO MAM CUABHOMY KMMEHMIO MacAd MAM XKMPa.

- AAf npeaoTBpaLLeHNs NeperpeBa WA NepernoAHeHNs GpUTIOPHULIEI CAEAUTE, YTODbI
dpuTiopHMLA OblAa BCeraa 3anoAHeHa A0 YpoBHs mexay oTMeTKamm MIN n MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTM.

- He BralovaiiTe Mprbop AO 3aMOAHEHMST €O MAaCAOM WAM JKMPOM, TaK Kak 3TO MOXET MpUBECTU
K NoAOMKe npubopa.

DAeKTpoMarHuTHble noas (AMI)
AaHHbii nprbop Philips cooTBETCTBYET CTaHAGPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM MoAsm (DMIT). Mpu
NPaBMALHOM OBPALLIEHWI COMAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAB30OBATEAS,
MCNOAb30BaHWE NpUbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMI HAYUHbIMMU AGHHbBIMM.

MNMoAaroToBka npu6opa K UCMOAb30BaHUIO

[Nepea nepBbIM MCMOAb30OBaHMEM NMpoMoiiTe Npubop (cM. pasaer OuncTka).

Y6eaunTech, 4TO BCE HacTM NpUBOpPa CyXmue Nepea TeM, KaK HaMoAHUTb GPUTIOPHULLY MACAOM MAM
XKMPOM.
OTkpoiiTe Kpbiwwky (Puc. 2).

Caepsisicb €O CreLMarbHON TaBAULLEN, OMPEAEAUTE, CKOABKO MacAa/}KMpa Heo6XOAMMO
3aAUTb Bo ¢puTiopHuLy (Puc. 3).

3aAeiiTe BO GPUTIOPHULLY MACAO, SKUAKUI XKUP AAS XKaPKU MAU PACTOMAEGHHBIN XUP AO
ypoBHs Mexxay otmeTkamun MIN u MAX u 3akpoitte kpbiwky (Puc. 4).

He BKAloYaiiTe GpUTIOPHMLLY, MOKA OHA He 3aMOAHEHa MaCAOM UAU XKUPOM.

Macao m xxup

3anpeu.|.aeTc;1 CMeLUNBATb pa3sAUYHbIE BUADLI MACAA UAU XKUPA UAU AOAUBATL CBEXKNE MACAO UAU
XKUP B Y>K€ UCMNOAb3OBaHHbIE MaCAO UAU XKUP.

- PekoMeHayeTCs MCNOAB30BATb CrELMAAbHBIE COPTa MaCAa AW HUAKUIA XKUP AAS KapKU,
NPEANOYTUTEABHO — PACTUTEABHOE MACAO AW XKUP C BEICOKUM COAEPXKAHMEM HEHACbILLIEHHbIX
UPOB (HarnpuMep, AMHOAEBOM KUCAOTbI), TaKME KaK, COEBOE, apaxmCOBOE, KYKYpPY3HOE WA
NOACOAHEYHOE MACAO.

- TaK KaK MacAO M XMpP AOBOABHO ObICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOMCTBA, MX CASAYET
peryAspHo MeHsTb (nocae 10-12 xapok).

- HeobXoAMMO CMEHUTb MACAO MAM XKMP, ECAM OHU MEHATCA MPU HarpeBaHun, Nprobpean
CUABHBINM 3amax WAM MPUBKYC, AMOO CTAHOBATCS TEMHBIMU W/WMAK FyCTeIoT.
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TonAeHbIN XXup

MOXHO TaKXXe MCMOAb30BaTh TOMAEHBIN XMP. B 3TOM cAydae TpebyeTca cobaoaaTb
AOMOAHUTEABHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTH, YTOObI HE AOMYCTUTL Pa3bpbI3r1BaHUA XK1pa,
Neperpesa MAM BbIXOAA U3 CTPOSt HAarpEBATEABHOO IAEMEHTA.

Mpn HeO6XOAMMOCTH UCMOAB30OBaHMUS HOBbIX KYOMKOB »KMpa, PaCTOMUTE UX Ha OObIMHOM
CKOBOPOAE Ha MEAAEHHOM OrHe.

OcTOopoXKHO NepeAeiiTe paCTOMAEHHbIN XXMP BO GPUTIOPHMULLY.
XpaHuTe GpUTIOPHULLY C 3aCTIBLUMM XXMPOM MPU KOMHATHOM TeMnepaType.

EcAM )XMp 3acTbIHET OYeHb CMABHO, TO MPU PaCcTaNAMBaHUU BO3MOXHO pa3bpbi3ruBaHue.
Y106bI M36erKaTb pasbpbi3rBaHuUs, pasoMHUTE XUP BUAKOM (Puc. 5).

AeAaﬁTe 3TO C OCTOPOXKHOCTbIO, 4TObbLI He NOBPEAUTD BUAKOM BHYTPEHHIOIO E€MKOCTb.

Ucnoab3oBaHne npnbopa

M3BAEKUTE BECH LUHYP LLEAUKOM U3 OTCEKA AASl XpaHeHus WwHypa. (Puc. 6)

BcTaBbTe BMAKY CETEBOrO LUHYpPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
D 3aropuTtca uHamkatop Harpesa (Puc. 7).

YcTaHOBUTE TEPMOPErYASITOP B HYXKHO€E MOAOXEHME.
TemnepaTypy NPpUroTOBAEHMSI CMOTPUTE Ha YMaKoBKe MPOAYKTOB, MPeAHa3HAUEHHbIX AAS YKapKH,
WAV B CNeLMaAbHOM TabALE B KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.

AoXAnTecb BbIKAIOYEHUS| MHAMKATOpa HarpeBa (3To 3aiMmeT oT 10 Ao 15 MuHYT).
BblaBMHBTE pyyKy KopauHbl (Puc. 8).
A Ovkpoiite kpbiwky (Puc. 2).

BbiHbTE KOP3UHY M3 GPUTIOPHULBI U MOAOXKMUTE B KOP3UHY MPOAYKTbI, IPEAHA3HAYEHHbIE AASI
ob6>kapuarus (Puc. 9).

He o6>kapuBaiiTe 60AbLLIME KOAMYECTBA MPOAYKTOB 32 OAMH pa3. KoanvecTBo obpabaTbiBaeMbix
NMPOAYKTOB HE AOAYKHO MPEBbILLATL 3HAYEHMS, YKa3aHHble B TabAMULLe ( @ — pPeKOMEHAOBaHHOE

KOAMHeCTBO!.

[Mpumeyanue. TuwameAbHo obcywmme npogyKmel nepeg 06xapuBaHMeM.

lpumeyanme. Ygaamme Becb Aeg ¢ 3aMOPOIKEHHbIX NPOGYKMOB nepeg 06KapuBaH1eM.

Bl AxkypaTHo ycTaHoBUTe Kop3auHY B dpuTiopHMLYy. (Puc. 10)
VbeaAnTeCh YTO KOp3WHA YCTaHOBAEHA MPaBUABHO.
[Ell 3akpoiite kpbiwky.

Ha>kMuTe KHOMKY Ha py4Ke KOP3WHbI U MPUMOAHUMUTE PyUKy MO HarMpaBAEHWUIO OT
¢dpuTiopHmubl. (Puc. 11)

Bo Bpems »apeHus MHAMKATOP Harpesa OyAET MEepPUOAMYECKY 3aropaTbCs, CUrHAAM3MPYA O

BKAIOYEHMM 11 OTKAIOYEHWM HAarpeBATEABHOIO SAEMEHTA AAA MOAAEPXKAHMS HY>KHOM TemnepaTypbl.

Tanmep (ToAbKOo pAra HD6104)

[Mpumeyanue. Taiimep MOXKHO MCNOAB30BAMb U gAS gPYruX LieAed, Hanpumep, B Kayecmae 06bIYHOrO
KyXOHHOro maimepa.
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YcTaHoBKa TaniMepa

HaxkmuTe Ha KHOMKy TaiMepa, YTo6bl YCTaHOBUTL BpeMs obrkapuBaHus (B
MuHyTax). (Puc.12)

D Yepes HeCKOABKO CEKYHA MOCAE YCTaHOBKM TaMepa Ha4YHeTCsi O6paTHbIN OTCHET BPEMEHMU.

D IMpu ob6paTHOM OTCUETE BPEMEHM HA AWUCTIAEE CMEHSAIOTCA LMPbI, YKa3blBAIOLLME, CKOABKO
BpeMeHM ocTaAochb. OTcUeT NOCAEAHEN MUHYTbI BEAETCS B CEKYHARAX.

D Tlo ucTeueHUM 3aAaHHOTO BPEMEHM PasAacTCs 3BYKOBOM curHaA. Hepes 10 cekyHA 3ByKOBOM
CUTHaA pasAacTcs MoBTOpHO. MoXHO MpepBaTh 3BYKOBOM CUIHAA, HAXKAaB Ha KHOMKY TaiiMepa.

[pumedarne. Arsi cbpoca ycmaHOBAEHHbIX 3HAYEHUIH MaRMepa HaXKMUMe 1 ygepKMBanme KHONKy
maiimepa B meyenue 2 cekyHg (Bo BbeMsi Muranusi mavimepa), go nossaenus 3Havenus 00.

MocAe o6>kapuBaHus

BblaBMHBbTe pyuKy Kop3uHbl (Puc. 8).
OTKpoiiTe KpbILLKY, HaXKaB KHOMKY OTKpbiBaHus (Puc. 2).

OCTePeFaﬁTer ropsa4ero napa U BO3MOXXHOro P336pr3FMBaHM$I MacAa.

BbiHbTe KOp3UHY 13 GPUTIOPHULLbI U CTPSIXHUTE OCTATKU MACAa MAM XKUPa.

BbiroxuTe obkapeHHble MPOAYKTbI B MUCKY MAM AYPLUAQT MOKpbITbie Gymaroit,
BMUTBIBAIOLLLEN >KUP, HANPUMEp, KYAUHapHOM Bymaroi.

YcTaHoBUTE peryAaaTop Harpesa B noAoxeHue OFF (BbIKA).

A VcraHosuTe KOp3uHY B GpUTIOPHMLY.

3aKpoiiTe KpbILLKY.

Bl Mocae 3aBeplueHns paboTbl OTKAIOUNTE MPUBOP OT PO3ETKU 3AEKTPOCETU.

[pumedarue. [Mpu pegrom MCNOAb30BaHMM PPUMIOPHULILI PEKOMEHGYEMCS CAMBAMb MACAO MAM
KUK XKup. XKeaameAbHO XpaHUMb MACAO MAM XKMP B NAOMHO 3aKPbIMOM KOHMelHepe, B
XOAOGMAbHUKE MAU B NPOXAAGHOM MeCme.

CoBeTbl N0 NPUroToBAEHMUIO 6AI0A BO $ppuTIOpe

- Bpems npuroTtoBaeHus v TemnepaTypa obxaprBaHMA ykasaHbl B TabAMLIE B KOHLIE AAHHOTO
PYKOBOACTBA.

- TWATEABHO CTPSAXHUTE KaK MOXHO DOAbLLE AbAR M BOABI U KaK CAEAYET OOCYLLMTE MPOAYKTHI,
npeAHasHayYeHHble AAS OOXapUBaHUA,

- He obxapwuBanTe 6oAblUME KOAMYECTBA MPOAYKTOB 33 OAMH pa3. KoAndecTBo obpabaTbiBaeMbix
NPOAYKTOB HE AOAKHO MPeBbILATb 3HAUYEHWA, YKasaHHble B TabAvLe ( @ — peKoMeHAOBaHHOE
KOAMYECTBO).

yCTPaHeHMe HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble BUABI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTY pbiba, MOTYT MPMAABATL MACAY MAM SKMPY
HEMPUATHBIN 3anax. AAd ero ycTpaHeHus:

Harpeiite MacAo MAM xup Ao TemnepaTypbl 160°C.
MOAOXMTE B MaCAO ABa TOHKMX AOMTMKA XA€Ba MAM HECKOABKO BETOUEK METPYLLIKM.

AoxanTech NpeKpaLLeHNs BOSHUKHOBEHMS My3bIpbKOB B MacAe U BbIHbTE XAeH MAM
MeTPYLUKY AOMaTOYKON.
Tenepb MacAO MAM XKUP CHOBA MPUOBPEAM HENTPAABHBIN BKYC.
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KapTo¢eab-ppu pAomallHero npuroToBA€Hus

CaMbilt BKYCHBIV 1 CaMblil XPYCTALLMIA KapTOPeAb-GPU FOTOBUTCA CACAYIOLLMM OBpa3oMm:

BosbmuTe TBepAbIN KapTOpeAb U HapeXbTe ero COAOMKoM. [poMoiiTe HapesaHHbIN
KapTodpeAb XOAOAHOM BOAOW.
DTO NPeAOTBPATUT CAVMAHWE KapTopeAs Mpu OBXKapyBaHM.

lMpumeyanue. TiwameAbHo obCylMme Hape3aHHbIN KapmodeAb.

AAst npuroToBAeHMs KapTodeAs-Pppu obxKapuBaHME NMPOU3BOAUTCA ABAXKAbI: MEPBbIN pa3 B
TeyeHue 4-6 MUHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TedeHue 5-8 MUHYT npu
Temnepatype 175°C.

[Nepea BTOPbIM OOXapuBaHNEM KapTOPEAb CACAYET OCTYAUTD.

BbiroxkuTe KapTodeAb-GpU AOMALLHETO NMPUrOTOBAEHUS B MUCKY U BCTPSXHUTE €€.

Ouucrtka

Mepea ouncTKOM MAM NepeMelleHMEM GPUTIOPHULLbI AOXKAMUTECH MOAHOTO OCTbIBAHUS MacAQ MAM
KMUpa B Te4eHUe MUHUMYM 4 HacoB.

3anpellaeTcs MCMOAL30BaTb AASl YUCTKM Npubopa ry6ku c abpasmBHbIM MOKpPbITUEM, abpasuBHble
YMCTSALLME CPEACTBA UAM PacTBOPUTEAM THMa BEH3MHA MAM aLleToHa.

3anpeluaeTcs Norpy»aTb KOpPMycC AW TaiiMep GPUTIOPHULLbI B BOAY.

OTkpoitTe KpbiwKy (Puc. 2).

MoAHMMUTe KpbILKy 1 cHuMuTe ee (Puc. 13).
BbiHbTE U3 GPUTIOPHULLEI KOP3UHY.

Caeitte Macao uAM xkup (Puc. 14).

Pe>xum npeapBaputeabHon ounctku PreClean

AaHHblt NprOOp OCHaLLEH PEXMMOM MpeABapUTeAbHol ouncTki PreClean, Aaiolmnm BO3MOXKHOCTb
3aMOYMTb BHYTPEHHIOI EMKOCTb B ropsAYelt BOAE 1 MOIOLLEM CPEACTBE, HTOObI OBAETYMTDL ee
OUMCTKY.

Mepea BKAIOYEHMEM 3TOrO pexknMa y6eAUTECh, UTO MAaCAO MAM XKMP YAAAEHbl U3 BHYTPEHHEN
E€MKOCTH.

HaaeliTe BO BHyTPEHHIOIO EMKOCTb XOAOAHYIO BOAY Ha TPU 4YeTBepTH ee obbema U AobaBbTe
HebOAbLLOE KOAUYECTBO KMAKOrO Motolero cpeacTea. (Puc. 15)

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY 3AEKTPOCETMU.

YcTaHoBUTe peryaaTop Harpesa B noAaoxeHue PreClean. (Puc.7)
D Boaa HarpeBaeTcs AO TEMMEPATYPbl YyTb HUXKE TOUKM KUMEHUSI.

Yepes 20-30 MUHYT OTKAIOUMTE MPUBOP OT 3AEKTpOCETH.
ChelfTe BoAY M3 BHYTPEHHE EMKOCTM M OYUCTUTE NMPUBOP, KaK OMUCAHO HUMXKe.

Ouucrtka npubopa

Ounctute Kopryc GpUTIOPHULLbI BAAXKHOM TKaHbIO (C HEGOABLLIMM KOAMYECTBOM MOIOLLLEN
YKMAKOCTM) U/MAU KyAMHapHOM ByMaroi.
TaliMep MOXKHO NMPOTEPEeTb BARKHOM TKaHbIO.

BbIMoiTe BHYTPEHHIOIO EMKOCTb, KPbILLKY U KOP3UHY B ropsiyell Boae C A0bGaBAeHMEM
YKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA, CMIOAOCHUTE YNCTOM BOAOW U TLLATEABHO MPOCYLUUTE.
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,A'OFIYCKB.GTCF! MbITbE KPbILWKN 1 KOP3KHbI B HOCYAOMOGHHOI;I MatumHe.

Y6eaunTech, 4To BCe YacTU Npubopa Cyxue nepea TeM, KaK HAMOAHUTb GPUTIOPHULLY MAaCAOM UAU
XKMPOM.

I'IepeA OUYUCTKOM MAU nepemeLleHnemM q)PMTIOpHMLI,bI AOXANTECH MOAHOIO OCTbIBaAHMA MaCAa
UAN XKNpa B Te4eHUe MUHUMYM 4 vacos.

CHoBa NoAHOCTbIO cobepuTe GppUTIOPHULLY U 3aKPOMTE KPbILLKY.
[NomecTuTe WHYp B OTAEAEHUE AAS XpaHeHus WHypa. (Puc. 16)

BosbmuTe GppUTIOPHULLY 3a PyUKM, MPUMOAHUMUTE €€ U YCTAaHOBUTE B MECTO
xpaHeHus (Puc. 17).

3almnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbI

- [locae oKoHuaHKMsA cpoka cAyxObl He BbIbpachiBaiTe NprGOp BMeCTe C ObITOBLIMM OTXOAIMM.
MepepaiiTe ero B CrneLMaAnsnpoBaHHbIN MyHKT AAS AAAbHEMLIEN YTUAM3ALWN. DTUM Bbl
NOMOXeTe 3alUUTUTb OKpyxatoliyio cpeay (Puc. 18).

- baraperikn coaepat BelLecTBa, 3arpAsHAIoLLME OKPYXaloLLYio cpeAy. He BbibpachisaiiTe
HaTapeliki BMecTe C ObITOBBIMM OTXOAAMM. YTUAMIMPYITE X B CMeLmaabHOM MyHKTe. [locae
OKOHYaHWA CPOKa CAYXKObI TaliMepa W NMepeAayun ero AAA yTUAM3aLmm, 6aTapeiikin HeOOXOANMO
n3sAeYb (ToAbKO and HD6104).

UzeAeueHne 6aTaperiku Tanmepa (ToAbko aaa HD6104)

CHUMMUTE MEpeAHIOI0 MaHEeAb TaiMepa € MOMOLLbIO HEBGOABLLIONM OTBEPTKMU C MAOCKUM
waunuom (Puc. 19).

M3BAEKMTE aKKyMyASTOP.

FapaHTHA u 06cAy>kuBaHue

AAA TOAYHEHNA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMMN MAM AAA OBCAYKUBAHNS MA B CAYYae
BO3HMKHOBEHWA NpobaeM noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com nan obpatutecs B LleHTp
noAAEPXKKK NoTpebuTeaelt Philips B Balwelt cTpare (HoMep TeaedoHa LieHTpa yKasaH Ha
rapaHTUIHOM TaAoHe). Ecan NnoAoBHbIM LIeHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTByeT, obpaTuTech B
MECTHYIO TOpProByto opranumsaLmio Philips.

Mouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

AaHHas raaa nocssileHa HanboAee pacrnpoCTpaHeHHbIM MPOBAEMAM, BO3HMKAIOLLMM Mpu
MCMOAL30BaHUM NpHBopa. ECAM CaMOCTOSTEABHO CMPaBUTLCA C BO3HUKLLIMMI MPOBAEMAaMI HE
YAQETCs, 0OpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPXKKM MOKYMaTEAEN B BalleMn CTpaHe.
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Mpobaema BosmorkHas mpuunHa ~ Cnocobbl pelueHus

[Nocae VcTaHoBAeHa TemnepaTypa W/WAM MPOAOAKUTEABHOCTb
obXapuBaHuMn HEAOCTATOYHO MPUrOTOBAEHMS YKasaHbl Ha YNaKoBKe MPOAYKTOB
MPOAYKTBI He BbICOKas TemrepaTypa, WAV B CreLMaAnbHON TabAviLIE, NMPYBEAEHHOM B
npuobpeTaloT /AU MPOAYKTEI KOHLLE AQHHOrO PYKOBOACTBA. YCTaHOBUTE
30A0THCTO- obxapuBarach PETYAATOP Harpesa B MPaBUALHOE MOAOKEHHE.
KOPUYHEBOTrO HEAOCTATOUYHO AOATO.

uBeTa u/man

XpyCTALLEN

KOPOUKM.

Kop3uHa neperpykeHa He caeayeT 3a 0AMH pa3 obxapusaTb boabLue
MPOAYKTaMU. MPOAYKTOB, YEM YKA3aHO B CreLMarbHOM TabAnLE B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBR.

@OpuTiopHiua He  CpaboTaa naaskui AN 3aMeHbl NMPeAOXPaHNTEAS 0bpaTHUTeCh B
paboTaeT. NPEAOXPaHNUTEAD. TOProByiO OPraHM3aLMIo WAV aBTOPU30BaHHbIN
cepBucHbIM LeHTp Philips.
OpuTiopHYLIa DuAbTp- CHuMUTE KPbILLKY. BoiMOWTE KPbILKY 1 GUALTP
M3AAET CUAbHDBIN,  XKUPOYAOBUTEAL ropayen BOAOW C AODABAEHMEM XUAKOTO
HEMPUATHBIN 3aMOAHEH. MOIOLLEro CPEACTBA MAM B MOCYAOMOEYHOM
3anax. MaLlmHe .
MacAo KAV Kup 3aMeHUTE XKMP MAM MACAO. HTOBbI XKMP 1 MacAO
Hecsexue. AOAbLLIE OCTaBAAOCh CBEXMM, PETYASPHO
MPOMNyCKaiTe UX Yepes ceTyaTbin GUALTP.
MacAo 1AM »K1p [loAb3yHTeCh BbICOKOKaYeCTBEHHbIM MaCAOM MAK
AAHHOTO BMAA XMPOM. He cMelumBaliTe pasanyHble BUAbI MacAa
HEMPUrOAHbBI AAA VAV KIPa.
ob>Kapu1BaHMA MMLLK BO
dpuTiope.
[Nap BbIxoaMT He  KpblilKa 3aKkpbiTa ['lpaBMABHO YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha MpUbop.
TOABKO Yepes HEMpPaBMALHO.
SUABTP.
OuAbTp- CHUMUTE KPbILLKY. BoIMOMTE KpbILLKY 1 GUABTP
XXMPOYAOBUTEAL ropsveit BOAOM C AODaBAEHNEM HKMAKOTO
3aMOAHEH. MOIOLLIEro CPEACTBA MAM B MOCYAOMOEYHOM
MaLmHe .
Bo Bpewms Bo ¢puTiopHumLe YbeAnTECh, YTO 3aMOAHEHNE MACAOM MAN XKUPOM
obXKapyBaHs CAMLLIKOM MHOTO »Mpa  He MpeBbillaeT oTMeTKM ypoBHA MAX,

MacAO MAM KMP  WAM MacAa.
BbINAECKMBAIOTCS
13 GPUTIOPHMLbI.

B npoaykTax TlaTeAbHO obCylmTe MPOAYKTbI Mepea
COAEPXUTCA CAVILLKOM  OD>XKapyBaHWeM 1 obXkapyvBanTe vX B
MHOIO BAAru. COOTBETCTBUM C AAHHBIM PYKOBOACTBOM

MOAb30BATEAA.
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lNpobaema BosmorkHas mpuumHa  Crniocobebl pelueHus

Kop3wuHa neperpy>keHa He caeayeT 3a oamH pa3 obxapuBaTh OOAbLLE
MPOAYKTaMM. MPOAYKTOB, YEM YKA3aHO B CreLanbHOM TabauLie B
KOHLIE AGHHOTO PYKOBOACTBR.

Bo spems B npoaykTax TuwaTeAbHO 06CyLIMTE MPOAYKTHI MEPEA,
obxapuBaHus COAEPXKUTCA CAVLLKOM  OBXKapuBaHUEM.
MaCAO WAM KNP MHOTO BAAru.
CUABHO
BCMEHMBAIOTCA.
Macao mAM Kup [MoAb3YINTECh BbICOKOKAYECTBEHHbIM MACAOM WAM
AQHHOTO BMAA XKMPOM. He cMellvBaiiTe pasAnyHble BUABI MacAd
HEMPUrOAHbI AAS UAM KUPA.
obXKapyiBaHms
MPOAYKTOB BO
dpuTiope.
BHyTpeHHsAs émKocTb OumncTUTE BHYTPEHHIOIO EMKOCTb (CM. pasAeA
He BblAa TLATEABHO OuncTka).

oYnuleHa.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej
podpory spoloc¢nosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Fritovaci kosik

Veko

Znacky ,MIN" a ,MAX"

Priecinok na odkladanie kabla
Kabel

Integrované rucky

Samostatné digitédlne stopky (len model HD6104)
Ovlddanie teploty

Funkcia PreClean

Kontrolné svetlo nastavenia teploty
Tlacidlo na uvolnenie veka
Vnitornd nddoba

Pomdcka na vylievanie

S1-T=I [T lolnlmIcolw >

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buducnosti.

Nebezpecenstvo
Puzdro, ktoré obsahuje elektrické siciastky a ohrevné teleso, nikdy nepondrajte do vody, ani ho
neoplachujte pod tecdcou vodou.

Varovanie
- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i su $pecifikdcia napdtia na zariaden a napétie v sieti
rovnakeé.
- Ak je poskodena zéstrcka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.
Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spoloc¢nostou Philips alebo ind
kvalifikovand osoba.
Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vrdtane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skisenostf a znalostf, pokial nie si pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.
- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.
- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.
Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.
Pocas fritovania cez filter unikajd hordce pary. Nepriblizujte ku filtru tvar ani ruky. Dévajte tiez
pozor na hortcu paru, ktord sa uvolni pri otvorenf veka fritézy.

Vystraha

Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine personal servisného centra
autorizovaného spolo¢nostou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost.

Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne cely alebo ak ho
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pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za spdsobené skody.

- Sprdvne usmazené potraviny su zlatozIté, nie tmavozIté ani hnedé. Po smazenf odstrérite
pripalené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju Skrob, najmd vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vyssej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

- Zabrdrite, aby sa voda a/alebo [ad dostali do kontaktu s olejom alebo tukom, pretoze by to
sposobilo silné kypenie, pripadne vykypenie oleja alebo tuku. Aby ste to dosiahli, odstrarite
vietok prebytocny lad zo zamrznutych prisad skér, ako ich budete fritovat. Prisady pred
fritovanim tieZ poriadne osuste. Kodik neprepliiajte. Po Cisteni poriadne vietky &asti osuste skor,
ako do fritézy déte olej alebo tuk.

-V tomto zariadenf nesmazte azijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by déjst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Ulistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znackami ,MIN" a
,MAX" na vnutornej strane vnitornej nddoby, aby sa zabrdnilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnite olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit'.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vetkym normam tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v siicasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim zariadenie oistite (pozrite kapitolu “Cistenie”).

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, Ze vSetky suciastky su suché.
Otvorte veko (Obr. 2).

Pozrite si tabulku, aby ste urcili, kolko oleja/tuku je potrebné dat’ do fritézy (Obr. 3).

Fritézu napliite olejom, tekutym tukom na smazenie alebo roztopenym stuzenym tukom na
Uroven medzi znackami ,,MIN* a ,,MAX* a zatvorte veko (Obr. 4).

Zariadenie zapnite az potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.

Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte Cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.

- Odpori¢ame Vam, aby ste pouzivali olej na smazenie alebo tekuty tuk na smazenie.
Odporicame pouzivat rastlinny olej alebo mast, ktord je bohatd na nenasytené mastné kyseliny
(napr: kyselina linolovad), ako napriklad séjovy, arasidovy, kukuri¢ny alebo slnecnicovy olej.

- PretoZze olej a tuk rychlo strdcaju svoje kladné viastnosti, je potrebné, aby ste ich pravidelne
vymienali (po 10-12 pouzitiach).

- Olej/tuk vymenite hned, ako pri zohriati zacne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyraznd pachut,
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Stuzeny tuk

Mozete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite fritovaniu venovat' zvldstnu
pozornost, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo alebo neposkodilo ohrevné teleso.

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obycajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.

Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.
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Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opatovnom roztopeni méze zacat’ kypiet’. Aby ste predisli
speneniu, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov (Obr. 5).

Dajte pozor, aby ste vidlickou neposkodili vnitorni nadobu.

Pouzitie zariadenia

Vyberte cely napajaci kabel z priecinka na odkladanie kabla. (Obr. 6)

Koncovku kabla pripojte do siet'ovej zasuvky.
D Rozsvieti sa kontrolné svetlo nastavenia teploty (Obr. 7).

Ovladanie teploty nastavte na pozadovanu hodnotu.
Hodnotu pozadovanej teploty ndjdete na obale potravin, ktoré chcete smazit, alebo v tabulke
potravin na konci tejto brozuirky.

Pockajte, kym nezhasne zelené kontrolné svetlo nastavenia teploty (bude to trvat’ 10 az 15
minat).

Rozlozte rukovat’ fritovacieho kosika (Obr. 8).
A Otvorte veko (Obr. 2).

Vyberte kosik z fritézy a naplite ho potravinami, ktoré budete smazit’ (Obr. 9).

na konci tejto brozurky ( @ oznacuje odporucané mnozstvo).

Poznamka: Pred fritovanim prisad ich poriadne osuste.
Pozndmka: Pred fritovanim mrazenych prisad z nich odstrdrite vSetok prebytocny Fad.

Bl Opatrne vlozte kosik do fritézy. (Obr. 10)
Uistite sa, Ze ste kosik vloZili spravne.

El Zatvorte veko.

Zatlacte tlacidlo na rucke nosica a rucku sklopte oproti fritéze. (Obr. 11)
Pocas fritovania sa obcas rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo nastavenia teploty, ked sa zapne a vypne
ohrevné teleso, aby sa udrzala sprdvna teplota.

Stopky (len model HD6104)

Pozndmka: Stopky moZete pouZivat’ tieZ na iné ucely, napr. ako bezné stopky na varenie.
Nastavenie stopiek

Tladidlom stopiek nastavte trvanie fritovania v minGtach. (Obr. 12)

D Niekolko sekind po nastaveni ¢asu smazenia sa spusti odpoditavanie stopiek.

D Kym stopky odpoCitavaju ¢as pripravy, na displeji blika zostavajuci ¢as. Posledna minita
pripravy sa zobrazi v sekundach.

D Po uplynuti nastaveného casu budete pocut’ zvukovy signal. Po 10 sekundach sa zvukovy signal
zopakuje. Zvukovy signal zastavite stlacenim tlacidla stopiek.

Poznamka:Aby ste vymazali nastavenie stopiek, stlacte tlacidlo stopiek na 2 sekundy (kym nastaveny cas
blika), kym sa nezobrazi ,,00*.

Po fritovani
Rozlozte rukovat’ kosika (Obr. 8).

Stlacte uvolfiovacie tlacidlo, aby ste otvorili veko (Obr. 2).

Dajte pozor na hortcu paru a moznost), ze olej zacne kypiet.
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Z nadoby vyberte kosik a otraste z neho prebytocny olej/tuk.

Usmazené jedlo vlozte do misy alebo cedidla obloZenych papierom pohlcujicim mastnotu,
napr. kuchynsky papier.

Ovladanie teploty nastavte do polohy ,,OFF (VYPNUTE)".
A Kosik vlozte do fritézy.

Zatvorte veko.

IEl Po poutiti odpojte zariadenie zo siete.

Poznamka: Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odporicame Vam vybrat’ z nej vietok olej alebo tekuty tuk.
Olej alebo tekuty tuk skladujte v dokladne uzatvorenych nadobdch, najlepsie v chladnicke alebo na
chladnom mieste.

Tipy na fritovanie

- Prehlad ¢asov pripravy a nastavenia teplét pri smazeni ndjdete v tabulke potravin na konci tohto
ndvodu na pouzitie.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- Nesmazte naraz vacsie mnozstva potravin. Neprekracujte mnozstvd uvedené v tabulke potravin
na konci tejto brozdrky ( @ oznacuje odporicané mnozstvo).

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovietkym ryby, doddvaju oleju/tuku neprijemnu prichut. Aby ste
odstranili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat opédt’ neutrdlnu chut.

Domace smazené hranoléeky

Najchutnejsie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranoléeky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrdnite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Pozndmka: Hranolceky riadne osuste.

Hranolceky smazte dvakrat: najskor 4-6 minut pri teplote 160°C a potom 5-8 minut pri
teplote 175°C.
Pred druhym smazenim nechajte hranolceky vychladnut.

Domace hranoléeky vlozZte do misy a zatraste nimi.

Pred cistenim alebo premiestfiovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.

Na cistenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Puzdro fritézy alebo stopky nikdy neponarajte do vody.
Otvorte veko (Obr. 2).




SLOVENSKY 95

Kryt potiahnite nahor, aby ste ho otvorili (Obr. 13).
Fritovaci kosik nadvihnite z fritézy.
Vylejte olej alebo tuk (Obr. 14).

Funkcia PreClean

Toto zariadenie md zabudovanu funkciu PreClean, ktord umozriuje oplachnut’ vnitornd nddobu
hordcou vodou a sapondtom pre [ahsie Cistenie.

Pred pouzitim tejto funkcie sa uistite, Ze ste z vnitornej nadoby odstranili olej alebo tuk.

Vnutornl nadobu napliite do troch Stvrtin studenou vodou a pridajte malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku. (Obr. 15)

Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.

Ovladanie teploty nastavte na funkciu PreClean. (Obr.7)
D Voda sa zohreje na teplotu rovno pod Uroven zovretia.

Po 20 az 30 mindtach zariadenie odpojte.
Vylejte vodu z vnutornej nadoby a vycistite ju nizSie popisanym sposobom.

Cistenie zariadenia

Telo fritézy ocistite vlhkou tkaninou (s malym mnozstvom saponatu) a/alebo kuchynskym
papierom.
Stopky mdzete odistit’ navihéenou tkaninou.

Nadobu, veko a fritovaci koSik ocistite v hortcej vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku.
Oplachnite ich ¢istou vodou a riadne ich dosucha poutierajte.
Veko a fritovacl kosik mézete Cistit' tiez v umyvacke riadu.

Pred naplnenim fritézy olejom alebo tukom sa uistite, Ze vSetky suciastky si suché.

Odkladanie

Pred cistenim alebo premiestiiovanim fritézy nechajte olej/tuk aspon na 4 hodiny ochladit’.

Vsetky sUciastky vlozte spat’ do/na fritézu a zatvorte veko.
Kabel zatlacte do prie¢inku na odkladanie kabla. (Obr. 16)
Fritézu nadvihnite za rukovite a odlozte ju (Obr. 17).

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomdzete tak chrénit’ Zivotné
prostredie (Obr. 18).

- Batérie obsahuju latky, ktoré mdzu znedistit’ Zivotné prostredie. Nezahadzujte ich spolu s beznym
komundlnym odpadom, ale ich zaneste na miesto oficidineho zberu. Pred likviddciou vzdy
vyberte batériu stopiek (len model HD6104) a stopky zaneste na miesto oficidineho zberu.

Vyberanie batérie stopiek (len model HD6104)

Na vybratie zadnej strany stopiek pouzite maly plochy skrutkovaé (Obr. 19).
Vyberte batériu.
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Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovd stranku spoloc¢nosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruénom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytndt' pri pouzivanf

zariadenia. Ak neviete problém vyriesit' pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdt'te sa na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov vo Vasej krajine.

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Smazené jedlo

nemd zlatohnedé
sfarbenie a/alebo
nie je chrumkavé.

Fritéza nepracuje.

Fritéza silno a
neprijemne
zapdcha.

Vodnd para unikd
z fritézy na inom
mieste ako cez
fitter

Pocas smazenia
olej/tuk kypf cez
okraje fritézy.

Zvolend teplota je prilis
nizka a/alebo jedlo nebolo
smazené dostatocne dlho.

V kosiku je prilis vela
potravin.

Aktivovala sa
bezpecnostnad tepelnd
poistka.

Permanentny filter na
zachytdvanie oleja je
nasyteny olejom.

Olej/tuk uz nie je Cerstvy.

Pouzity typ oleja/tuku nie
je vhodny na fritovanie pri
vyssej teplote.

Neuzatvorili ste riadne
veko.

Permanentny filter na
zachytdvanie oleja je
nasyteny olejom.

Vo fritéze je prilis vela
oleja/tuku.

Potraviny obsahuju privela
vihkosti.

Vo fritovacom kosiku je
privela potravin.

Na obale smazenych potravin alebo v tabulke na
konci tohto ndvodu na poutzitie skontrolujte, ¢i je
nastavend teplota/cas pripravy spravny. Ovladanie
teploty nastavte na spravnu teplotu.

Nikdy nesmazte vacsiu davku potravin ako je
mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouzitie.

Pri vymene poistky Vdm pom&ze predajca
vyrobkov Philips alebo servisné stredisko
autorizované spolo¢nostiou Philips.

Odmontujte veko a spolu s filtrom ho ocistite v
hortcej vode s pridavkom cistiaceho prostriedku
alebo v umyvacke na riad.

Vymerite olej/tuk. Olej/tuk pravidelne filtrujte,
aby vdm dlhsie vydrzal Cerstvy.

Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.

Veko poriadne zatvorte.

Odmontujte veko a spolu s filtrom ho ocistite v
horlcej vode s pridavkom cistiaceho prostriedku
alebo v umyvacke na riad.

Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze
nepresahuje znacku ,MAX".

Pred fritovanim potraviny dokladne osuste.
Potom ich smazte podla pokynov uvedenych v
tomto ndvode.

mnozstvo, ktoré je uvedené v tabulke na konci
tohto ndvodu na pouzitie.
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Problém Mozna pricina Riesenie

Olej/tuk pocas Potraviny obsahuju privela  Pred fritovanim jedlo riadne osuste.
smazenia velmi vlhkosti.

pent.

PouZity typ oleja/tuku nie  Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
je vhodny na fritovanie pri. nepouzivajte zmes réznych druhov oleja/tuku.
vysokej teplote.

Nevycdistili ste riadne Odistite vnutornd nddobu (pozrite si kapitolu
vnutornd nddobu. , Cistenie").
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Kosara za cvrtje

Pokrov

Oznaki "MIN"” in "“MAX"
Prostor za shranjevanje kabla
Kabel

Integrirana rocaja

Locen digitalni ¢asovnik (samo HD6104)
Temperaturni regulator
Funkcija PreClean

Indikator temperature

Gumb za sprostitev pokrova
Notranja posoda

Del za izlivanje

=1-T=I [T lolnlmIclofol>]

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
Ohigja, ki vsebuje elektricne komponente in grelni element, ne potapljajte v vodo in ga tudi ne
spirajte pod vodo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost

ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblaséeni servis ali

ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi

sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi

nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je

postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

- Med cvrtjem se skozi filter sprosca vroca para. Pazite, da se ji z obrazom ali z rokami ne boste
prevec priblizali. Na paro pazite tudi pri odpiranju pokrova cvrtnika.

Pozor

Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.
Aparat je namenjen izkljuno uporabi v gospodinjstvu. ée se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec zlatorumena! PreZzgane ostanke redno
odstranjujte! Hrane s Skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodoy, ne cvrite na temperaturi nad

v

175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).
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- Poskrbite, da olje ali mas¢oba ne pride v stik z vodo in/ali ledom, saj lahko v tem primeru pride
do mocnega cvrcanja ali Skropljenja olja oziroma mascobe.V ta namen pred cvrtjem odstranite
ves led s sestavin in temeljito posusite sestavine. Ne prenapolnite kosare. Po ¢is¢enju temeljito
posusite vse dele, preden napolnite cvrtnik z oljem ali masc¢obo.

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzroci mocno cvrcanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali mas¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN’"in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo cez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniSkem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Priprava za uporabo

Pred prvo uporabo aparat ofistite (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).
Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.
Odprite pokrov (8. 2).

Da bi ugotovili, koliksno koli¢ino olja ali mascobe je treba vliti v cvrtnik, si oglejte preglednico
za olje/mascobo (SI. 3).

Cvrtnik napolnite z oljem, tekoco mascobo za cvrtje ali stopljeno mastjo do nivoja med
oznakama “MIN” in “MAX"” in zaprite pokrov (S. 4).

Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem oziroma mascobo.

Olje in mascoba

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mascobe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

- Priporoamo uporabo olja za cvrtje ali teko¢e mascobe za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja
ali mascobe, ki sta bogata z nenasic¢enimi mas¢obami (na primer linolensko masc¢obno kislino),
kot so sojino, kikirikijevo, koruzno ali sonéni¢no olje.

- Ker olje ali mascoba hitro izgubita svoje dobre lastnosti, ju morate redno menjati (po 10-12
uporabah).

- Olje ali mas¢obo morate zamenjati, Ce se pri segrevanju zacneta peniti, ¢e imata mocan duh ali
okus, ¢e potemnita ali se zgostita.

Trdna mascoba

Mozna je tudi uporaba trdne mascobe za cvrtje, vendar morate biti v tem primeru e posebe;
previdni, da preprecite Skroplienje mas¢obe in pregretje ali poskodovanje grelnega elementa.

Ce zelite uporabiti nove kose mas¢obe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri nizki
temperaturi.

Stoplieno mascobo previdno vlijte v cvrtnik.
Cvrtnik s strnjeno mascobo hranite pri sobni temperaturi.

Ce se maiéoba zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem topljenju 3kropiti. Da to preprecite, jo
z vilicami nekajkrat preluknjajte (SI. 5).

Pazite, da z vilico ne poskodujete notranje posode.
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Uporaba aparata

Ves kabel vzemite iz predala za shranjevanje kabla. (SI. 6)

Vtika¢ vtaknite v omrezno vtic¢nico.
D Indikator temperature zasveti (SI. 7).

Temperaturni regulator nastavite na ustrezno temperaturo.

Ustrezne nastavitve temperature si oglejte na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici na koncu te
knjizice.

Pocakajte, da se indikator temperature izklopi (to traja 10 do 15 minut).

Raztegnite rocaj kosare za cvrtje (SI. 8).

A Odprite pokrov (SI.2).

Odstranite kosaro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti (SI. 9).

Ne cvrite prevelikih koli¢in naenkrat. Ne presezite kolicin, navedenih v preglednici s hrano na
koncu te knjiZice (priporocena kolicina je oznacena z @).

Opomba: Pred cvrtjem temeljito posusite sestavine.
Opomba: Pred cvrtjem odstranite ves led z zamrznjenih sestavin.

Bl Kosaro previdno polozite v cvrtnik. (SI.10)
Prepricajte se, da je bila koSara pravilno vstavljena.

El Zaprite pokrov.

Pritisnite gumb na rocaju kosare in rocaj prislonite ob cvrtnik. (SI. 11)
Med cvrtjem se lucka temperaturnega regulatorja vklaplja in izklaplja, kar pomeni, da grelni element z
izmeni¢nim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje ustrezno temperaturo.

Casovnik (samo HD6104)

Opomba: Casovnik lahko uporabljate tudi v druge namene, npr. kot obi¢ajno uro za kuhanje.

Nastavitev ¢asovnika

S pritiskom gumba ¢asovnika nastavite ¢as cvrtja v minutah. (SI.12)

D Nekaj sekund po nastavitvi ¢asa cvrtja zacne ¢asovnik odstevati ¢as.

D Med odstevanjem preostali ¢as cvrtja utripa na zaslonu. Zadnja minuta je prikazana v
sekundah.

D Po poteku nastavljenega casa zasliSite zvocni signal. Po desetih sekundah se signal ponovi.
Zvocni signal lahko prekinete s pritiskom na gumb casovnika.

Opomba: Ce Zelite izbrisati nastavitev casovnika, pritisnite gumb casovnika za dve sekundi (ko Easovnik
utripa) tako, da se prikaze “00”.

Po cvrtju
Raztegnite rocaj kosare (SI. 8).

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova (Sl. 2).

Pazite na vroco paro in morebitno Skropljenje olja.

Kosaro odstranite iz cvrtnika ter izlijte mas¢obo ali olje.

Ocvrto hrano polozite v posodo ali na cedilo, obloZzeno s papirjem za vpijanje mascobe, kot
je na primer papirnata brisaca.

Nastavite temperaturni regulator na polozaj “OFF”.
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A Kosaro poloizite v cvrtnik.
Zaprite pokrov.
Bl Po uporabi aparat izkljucite iz elektriénega omreZja.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, olje ali tekoco mas¢obo odstranite. Shranite ju v dobro
zaprtih posodah, po moZnosti v hladilniku ali na hladnem mestu.

Nasveti za cvrtje

- Pregled casa priprav in temperatur cvrtja najdete v preglednici s hrano na koncu te knjiZice.

- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in hkrati. Ne presezite kolic¢in, navedenih v preglednici s hrano na koncu
te knjizice (priporocena koli¢ina je oznacena z @).

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mas¢obi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali maséobo segrejte na temperaturo 160 °C.
PolozZite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali mascobi se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompircek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompiréek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite ¢vrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompiréek ocvrite dvakrat: prvi¢ za 4-6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa za 5-8
minut pri temperaturi 175 °C.
Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompircek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek poloZite v posodo in premesajte.

Ciscenje

Pred ciscenjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj stiri ure, da se olje ali mas¢oba ohladi.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Ohisja cvrtnika ali casovnika ne potapljajte v vodo.
Odprite pokrov (Sl. 2).
Povlecite pokrov navzgor in ga odstranite (SI. 13).

Dvignite ko$aro za cvrtje iz aparata.
Izlijte olje ali mast (SI. 14).

Funkcija PreClean

Ta aparat je opremljen s funkcijo PreClean, ki omogoca prepojitev notranje posode z vroco vodo in
tekodim cistilom, kar zagotavlja preprostejse ciscenje.

Pred uporabo te funkcije poskrbite, da v notranji posodi ni olja oziroma mascobe.
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Notranjo posodo napolnite s hladno vodo do treh Cetrtin kapacitete in dodajte nekaj
tekocega cistila. (SI. 15)

Vtikaé vtaknite v omrezno vticnico.

Temperaturni regulator nastavite na funkcijo PreClean. (SI.7)
D Voda se segreje na temperaturo malo pod vrelis¢em.

Po 20-30 minutah cvrtnik izklopite.
Vodo izlijte iz posode in posodo ofistite, kot je opisano spodaj.

Ciscenje aparata

Ohisje cvrtnika ofistite z vlazno krpo (z nekaj tekocega €istila) in/ali kuhinjsko krpo.
Casovnik lahko ofistite z viazno krpo.

Posodo, pokrov in kosaro za cvrtje ocistite z vroco vodo in nekaj tekocega Cistila, jih sperite
pod pipo in temeljito osusite.
Pokrov in kosaro za cvrtje lahko perete v pomivalnem stroju.

Poskrbite, da so vsi deli suhi, preden napolnite cvrtnik z oljem ali mas¢obo.

Shranjevanje

Pred ¢is¢enjem ali premikanjem cvrtnika pocakajte vsaj Stiri ure, da se olje ali mas¢oba ohladi.
Namestite vse dele nazaj na aparat in zaprite pokrov.

Kabel potisnite v prostor za shranjevanje. (SI.16)

Cvrtnik dvignite za rocaja in ga shranite (SI. 17).

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.18).

Baterije vsebujejo snovi, ki lahko onesnazijo okolje. Ne zavrzite jih skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec jih odloZite na uradnem zbirnem mestu za baterije. Preden
Casovnik zavrzete in oddate na uradnem zbirnem mestu, odstranite baterijo ¢asovnika (samo
HD6104).

Odstranjevanje baterije ¢asovnika (samo HD6104)

Za odstranitev zadnjega dela ¢asovnika uporabite majhen izvijac z ravno glavo (SI. 19).
Odstranite baterijo.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi.



Tezava

Ocvrta hrana ni
zlato-rjave barve
infali ni hrustljava.

Cvrtnik ne deluje.

|z cvrtnika se Siri
mocan neprijeten
vonj.

Para uhaja iz
drugih mest in ne
le skozi filter.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
preliva preko
roba cvrtnika.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
mocno peni.

Mozni vzrok

Izbrana temperatura je
prenizka in/ali hrane niste
dovolj dolgo cvrli.

V kosari za cvrtje je
prevelika koli¢ina hrane.

Vklopila se je varnostna
termi¢na varovalka.

Trajni protimascobni filter
je zamasen.

Olje ali mascoba nista vec
dovolj sveza.

Vrsta olja ali mascobe ni
primerna za uporabo s
cvrtnikom.

Pokrov ni pravilno zaprt.

Trajni protimascobni filter
je zamasen.

V posodo za cvrtje ste
nalili prevec olja ali
mascobe.

Hrana vsebuje prevec
tekocine.

V kogari za cvrtje je
prevec hrane.

Hrana vsebuje prevec
tekocine.

Vrsta uporabljenega olja
ali mascobe ni primerna
za uporabo s cvrtnikom.

Notranje posode niste
pravilno ocistili.
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Resitev

Na embalazi hrane ali v preglednici s hrano na
koncu te knjiZice preverite, ali ste izbrali praviino
temperaturo in/ali ¢as priprave. Nastavite
temperaturni regulator na ustrezno temperaturo.

Nikoli ne cvrite vedje koli¢ine hrane, kot je
priporoceno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Za zamenjavo varovalke se obrnite na

Philipsovega prodajalca ali Philipsov pooblas¢eni
servis.

Odstranite pokrov in ga skupaj s fittrom operite
v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila ali v
pomivalnem stroju.

Zamenjajte olje ali mas¢obo. Olje ali mascobo
redno precejajte, da ostane sveza dalj ¢asa.

Uporabljajte olje za cvrtje ali tekoco mascobo za
cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst
olja ali mascobe.

Pokrov pravilno zaprite.

Odstranite pokrov in ga skupaj s fittrom operite
v vrodi vodi z nekaj tekocega Cistila ali v
pomivalnem stroju.

Olje ali mast naj ne segata preko maksimalnega
nivoja, oznacenega na posodi za cvrtje.

Hrano pred cvrtjem temeljito posusite. Cvrite jo
v skladu z navodili v tem uporabniskem
priro¢niku.

Ne cvrite vedje koli¢ine hrane, kot je
priporo¢eno v preglednici s hrano na koncu te
knjizice.

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.

Uporabljajte olje za cvrtje ali teko€o mascobo za
cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst
olja ali mascobe.

Odistite notranjo posodo (oglejte si poglavje
“Cigcenje”).
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Korpa za przenje

Poklopac

Oznake MIN"i 'MAX'
Pregrada za odlaganje kabla
Kabl

Integrisane drske

Odvojeni digitalni tajmer (samo HD6104)
Regulator temperature
Funkcija PreClean

Indikator temperature

Dugme za otvaranje poklopca
Unutrasnja posuda

Otvor za izlivanje

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.
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Opasnost
Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne delove i elemenat za grejanje, nikada ne uranjajte u vodu i nemojte
ga prati pod mlazom vode.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne

mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikag, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog

Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod

nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za

njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

Tokom przenja kroz filter se ispusta vrela para. Drzite ruke i lice na bezbednom rastojanju od

pare.Vrele pare treba da se Cuvate i kada otvarate poklopac.

Oprez

Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlasé¢eni Philips servisni centar Nemojte

pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.
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- Namirnice przite tako da postanu zlatno-Zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguc¢u meru).

- Pazite da voda ili led ne dodu u kontakt sa uljem ili mas¢u jer to izaziva jako prskanje ili kljucanje
ulja ili masti. Da biste to postigli, uklonite visak leda iz smrznutih sastojaka pre przenja i dobro
osusite sastojke pre przenja. Nemojte previse puniti korpu. Nakon ¢iséenja, dobro osusite sve
delove pre nego sto sipate ulje ili mast u fritezu.

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu. To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘™IN"i ‘MAX' na unutrasnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete aparat pre nego sto ga napunite uljem ili mascu, jer ga to moze ostetiti.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Uredaj ofistite pre prve upotrebe (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enije’).

Vodite rac¢una o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego sto napunite fritezu uljem ili
mascu.

Otvorite poklopac (SI. 2).

Na tabeli za ulje/mast pogledajte koliko ulja ili masti treba da stavite u fritezu (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, te€nom mascu ili otopljenom ¢vrstom maséu do nivoa izmedu oznaka
‘MIN’ (Minimum) i ‘MAX’ (Maksimum) i zatvorite poklopac (SI. 4).

Nemoijte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti,a vec koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

- Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili tecnu mast. Pozeljno je da koristite biljno ulje ili
mast bogatu nezasi¢enim mastima (npr: linoleinskom kiselinom) kao sto je sojino, kukuruzno,
suncokretovo ulje ili ulje kikirikija.

- Budu¢i da ulje i mast brzo gube svoje korisne sastojke, njih treba redovno menjati (na svakih 10-
12 przenja).

- Ako ulje ili mast po¢ne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako
potamni i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Cvrsta mast

Moze se koristiti i kuhinjska mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slucaju neophodne dodatne mere
opreza da bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje ili ostecivanje elementa za grejanje.

Ako Zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obi¢nom
tiganju.

PaZljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.
Odlozite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze poceti da prska kada se istopi.Viljuskom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti da biste to sprecili (SI. 5).
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Pazite da viljuskom ne ostetite unutrasnju posudu.

Upotreba aparata

Izvucite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla. (SI. 6)

Ukljucite utika¢ u zidnu uti€nicu.
D Zasvetlece indikator temperature (SI. 7).

Podesite regulator temperature na potrebnu temperaturu.
Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u
tabeli na kraju ovog prirucnika.

Pricekajte da se indikator temperature iskljuci (oko 10 do 15 minuta).
Savijte drsku korpe za przenje (S. 8).

A Otvorite poklopac (SI. 2).

Izvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju zelite da przite (SI. 9).

Nemojte da przite velike koli¢ine odjednom. Ne prekoracuijte koli¢ine koje su date u tabeli na
kraju ovog prirucnika ( @ oznacava preporucenu kolicinu).

Napomena: Pre prZenja temeljno osusite sastojke.
Napomena: Uklonite viSak leda iz smrznutih sastojaka pre prZenja.

Bl Stavite pazljivo korpu u fritezu. (SI.10)
Proverite da li je korpa propisno postavijena.

El Zatvorite poklopac.

Pritisnite dugme na drski korpe i savijte drsku prema fritezi. (SI.11)
Za vreme przenja ukljucuje se indikator temperature, a zatim se povremeno iskljucuje, Sto ukazuje na
ukljucivanje i iskljucivanje elementa za grejanje da bi se odrzala ispravna temperatura.

Tajmer (samo HD6104)

Napomena:Tajmer moZete da koristite i u druge svrhe, npr. kao obican tajmer za kuvanje.

Podesavanje tajmera

Pritisnite taster tajmera da biste podesili vreme przenja u minutima. (SI.12)

D Nekoliko sekundi posle podesavanja vremena przenja, tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme przenja ce treptati na displeju. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

D Kada podeseno vreme istekne, Cucete zvucni signal. Isti signal ¢e se ponoviti nakon 10
sekundi. Pritisnite dugme tajmera da biste prekinuli zvucni signal.

Napomena: Za ponistavanje podesavanja tajmera pritisnite dugme tajmera 2 sekunde (kada pocne da
treperi) dok se ne pojavi ‘00’.

Posle przenja

Savijte drsku korpe za przenje (SI. 8).
Pritisnite dugme za otvaranje i otvorite poklopac (SI. 2).

Cuvajte se vrele pare i moguceg prskanja ulja.

Izvadite korpu iz friteze i otresite visak ulja ili masti.

Przenu hranu stavite u posudu ili cediljku sa papirom koji upija masnocu, npr. kuhinjskim
papirom.
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Podesite regulator temperature na polozaj ‘OFF (iskljuceno).
A Stavite korpu u fritezu.

Zatvorite poklopac.

Bl Nakon upotrebe iskljucite aparat iz napajanja.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, savetujemo da izvadite ulje ili tecnu mast. OdloZite ulje ili
tecnu mast u cvrsto zatvorene posude, po mogudcstvu u friZider ili na hladno mesto.

Saveti za przenje

- Informacije o vremenu pripreme i temperaturama przenja potrazite u tabeli na kraju ovih
uputstava.

- Sa hrane za przenje otresite $to vise leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike kolicine odjednom. Ne prekoracujte kolicine koje su date u tabeli na
kraju ovog prirucnika ( @ oznacava preporucenu kolicinu).

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

Sacekajte da ulje prestane da kljuca, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domacdi przeni krompirici

Na sledeci nacin moZete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

Uzmite ¢vrste krompire u iseckajte ih u Stapice. Isperite sStapice hladnom vodom.
To e spreciti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiri¢e przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C.
Ostavite ih da se ohlade pre drugog przenja.

Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.

Cisc¢enje

Pre ciScenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Za CiScenje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ciS¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Kuciste friteze i tajmer nikada ne uranjajte u vodu.
Otvorite poklopac (Sl. 2).
Povucite poklopac nagore da biste ga skinuli (SI. 13).

Podignite korpu za przenje iz friteze.
Izlijte ulje ili mast (SI. 14).
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Funkcija PreClean

Ovaj aparat opremljen je funkcijom PreClean koja vam omogucava da unutrasnju posudu radi
lakseg Cis¢enja natopite u vreloj vodi sa te¢nos¢u za pranje sudova.

Pre upotrebe te funkcije, proverite da li ste iz unutrasnje posude izvadili ulje ili mast.

Napunite unutrasnju posudu hladnom vodom do tri Cetvrtine njenog kapaciteta i dodajte
nesto tecnosti za pranje. (SI. 15)

Ukljucite utika¢ u zidnu uti€nicu.

Regulator temperature postavite na funkciju PreClean. (SI.7)
D Voda ée se zagrejati do temperature malo nize od tacke klju¢anja.

Iskljucite fritezu nakon 20-30 minuta.
Prolijte vodu iz unutrasnje posude i ocistite posudu onako kako je opisano u nastavku teksta.

Cis¢enje aparata

Kuciste odistite vlaznom krpom (uz neSto malo tecnosti za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.
Tajmer moZete odistiti viaZnom krpom.

Posudu, poklopac i korpu za przenje operite vrelom vodom i teCnoscu za pranje, isperite ih
c¢istom vodom i dobro ih osusite.
Poklopac i korpu za przenje mozete da perete i u masini za pranje sudova.

Vodite racuna o tome da svi delovi budu potpuno suvi pre nego Sto napunite fritezu uljem ili
mascu.

Odlaganje

Pre ciscenja ili premestanja friteze ulje ili mast ostavite da se hladi najmanje 4 sata.

Vratite sve delove u/na fritezu i zatvorite poklopac.
Kabl vratite u pregradu za odlaganje. (SI. 16)

Fritezu podignite za drske i odloZite je na odgovaraju¢e mesto (Sl. 17).

Zastita okoline

- Aparat koji se viSe ne moZe upotrebljavati nemojte da odlaZete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI.18).

- Baterije sadrze materije koje mogu da zagade okolinu. Nemojte bacati baterije sa obicnim
kuénim otpadom, ve¢ ih predajte na zvaniénom mestu za prikupljanje baterija. Obavezno izvadite
bateriju iz tajmera (samo HD6104) i predajte tajmer na zvani¢nom mestu za prikupljanje.

Uklanjanje baterije tajmera (samo HD6104)

Upotrebite mali odvijac¢ sa pljosnatom glavom da biste skinuli zadnju stranu tajmera (SI. 19).

Uklonite bateriju.

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite web-stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronadi u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlaS¢enom prodavcu Philips proizvoda.
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Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢esce probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje

Przena hrana Izabrali ste suviSe nisku  Potrazite pakovanje hrane ili tabelu u ovom

nema zlatno temperaturu i/ili hrana  uputstvu i proverite da li ste izabrali odgovarajucu

smedu boju i/ili nije dovoljno dugo temperaturu i/ili vreme za pripremu. Podesite

nije hrskava. przena. regulator na odgovarajucu temperaturu.

U korpi ima previse U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih
uputstava.

Friteza ne radi. Aktivirano je Obratite se ovlas¢enom prodavcu Philips proizvoda
bezbednosno ili ovlas¢enom Philips servisnom centru i zatrazite
iskljucivanje. da zamene osigurac.

|z friteze se Siri Trajni filter protiv Skinite poklopac i ocistite poklopac i filter vrelom

jak neprijatan zamascivanja je pun. vodom i deterdzentom ili ih operite u masini za

miris. pranje posuda.
Ulje ili mast vise nisu Zamenite ulje ili mast. Redovno cedite ulje ili mast
svezi. kroz sito da biste ih duze odrzali svezim.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te€nu mast za przenje.
koristite nije pogodna Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili

za duboko przenje. masti.
Osim iz filtera, Poklopac nije dobro Zatvorite poklopac propisno.
para izlazi i iz zatvoren.
drugih delova.
Trajni filter protiv Skinite poklopac i ocistite poklopac i filter vrelom
zamasdivanja je pun. vodom i deterdzentom ili ih operite u masini za
pranje posuda.
Ulje ili mast se U fritezi je previse ulla  Vodite rac¢una da ulje ili mast u fritezi ne
tokom przenja ili masti. prekoracuje oznaku ™MAX' (Maksimum).
preliva preko
ivice friteze.
Hrana sadrzi suvise Temeljno osusite hranu pre nego Sto pocnete da je
vlage. przite u skladu sa uputstvima iz ovog korisnickog
prirucnika.
U korpi za przenje se U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
nalazi previse hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju ovih
uputstava.
Tokom przenja Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljito osusite hranu.
ulje ili mast se vlage.
jako peni.

Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.
koristite nije prikladna Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili
za duboko przenje. masti.
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Problem Mogu¢i uzrok Resenje

Niste dobro odistili Odistite unutrasnju posudu (pogledajte poglavije
unutrasnju posudu. ‘Cidcenje)).
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkoio Ta AackaBo npocmo A0 kayby Philips! LLIo6 ynosHi ckoprcTaTucs
NiATPUMKOIO, AKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BMpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araAbHui onmc (Maa. 1)

O Koumk pms cMaxenHs
O Kpuuwra
© MosHaukn "MIN" 1a “MAX"
® BiaaireHHs AAst 30epiraHHs WHYypa
@ LUmyp
BMoHTOBaHI pyuku
© Oxpemnit tmdposmit Taimep (anwe HD6104)
Cucrema KOHTPOAIO TemnepaTypw
O Oyhruis PreClean
IHAMKaTOp TemnepaTypu
@ KHorka po36AOKyBaHHS KpULLKM
@ BHyTpiwHa KacTpyas
@ 3avBrMit KaHan

Ba>kAauBa iHpopmauin

YBa)KHO MpoumTanTe Lei NoCibHMK KOpUCTyBaYa Nepea, TUM, SIK BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl, Ta
30epiraiiTe MOro AAA MarbyTHBOT AOBIAKM.

He6e3neuHo
HikoAM He 3aHyplolTe KOPMYC, B IKOMY 3HaXOAATHCA ASKTPUYHI KOMMOHEHTU | HarpiBaAbHUM
EAEMEHT, Y BOAY Ta HE MUIATE Mia KPaHOM.

Monepea>keHHn
- Tlepea TUM, AK NPUEAHYBATY MPUCTPIN AC Mepexi, NepesipTe, Yn 36iraeTbCA Harpyra, BkasaHa y
TabAMYLL XapaKTePUCTVIK, i3 Harpyroio y Mepexi.
He BrKopUCTOBYITE MPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP MBAEHHS abO cam MPUCTPIM MOWKOAXKEHO.
AKLLO LHYP XMBACHHSA MOWKOAMXKEHN, AAA YHUKHEHHA Hebe3neku Moro HeobXIAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KoMnMaHii Philips, ynoBHOBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAEKHOIO KBaAidiKaLL€lo.
Llelt npucTpii He NpU3HAUYeHO AAR KOPUCTYBaHHA 0cobamm (BKAIOUAIOUM AiTelt) 3
NOCAAOAEHUMM DIBUYHIMM BIAYYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 360 63 HaAeKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHA Mia, HArASIAOM UM 32 BKa3iBKamm 0cobu, ska
BIAMOBIAAE 3a Be3neKy X XUTTA.
- AOPOCAI MOBWHHI CTEXMTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.
36epiraiTe WHYP >XMBAEHHA MOAAAI Bia AiTel. LLIHYp >KMBAEHHSA He MOBMHEH 3BMCATH HaA KPaEM
CTOAY Y1 pOBOUOT NOBEPXHI, Ha AKIN CTOITb MPUCTPIN.
[MiAKAIOHAITE NPUCTPIN AMLLE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.
[ia Yac cMaxkeHHs Yepe3 GIABTP BUXOAWTb rapsya napa. | pymanTe pyku Ta 0bAnYUS Ha
6e3neyHil BiaCTaHi. ByAbTe TakoX ODEPEXHI 3 rapaYoio Mapoto, KOAW BIAKPMBAETE KPULLKY.

YBara
- AAS nepeBipKkM ab0 PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECH AO CEPBICHOTO LIEHTPY,
ynosHosaxeHoro ¢ipmoio Philips. He Hamaratecs peMoHTyBaTh NPUCTPI CamOCTIMHO, Lie
Mpr3BeAe AO BTPaTW rapaHTil.
[NocTaBTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTAABHY, PIBHY i CTIMKY MOBEPXHIO.
Lle# npucTpil NpusHauYeHmin BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOTO BUKOPUCTaHHS. AKLLO NpUCTpIit
BMKOPUCTOBYETBCSA HEHAAEXKHO, AAS (HaMiB-)NMPOGECIMHIX UM IHLLMX LIAEI BCyrnepeY L
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IHCTPYKLLi, rapaHTis BTpaYae YMHHICTb, @ KoMnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3anoaisHy
LWKOAY.

- CMaxTe Ky AO 30AOTMCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOIO Ui KOPUYHEBOTO; BUAAASMTE OBropiAi
3aAMLLKK. He cMaxTe MPOoAYKTIB, LLO MICTATb KPOXMaAb, OCODAMBO KapTOMAID Ta Ky sHi
npoayKTu, npu Temnepatypi Buiie 175°C (o6 MiHIMI3yBaTW YTBOPEHHSA akpuAamiay).

- CaiakyiTe, OO BOAA 1/aB0 Aia HE MOTPAMASAM B OAIlO 200 YKMP, OCKIABKM Lie MOXKe MPU3BECTU
AO IHTEHCMBHOIO PO36pH3KyBaHHA abo CriHeHHs oAl un xwpy. LLIob uboro He cTarocs,
3HIMalTe AiA i3 3aMOPOXKEHUX MPOAYKTIB MepeA CMaXKEHHSIM, @ TaKOX KAAITb MPOAYKTM Y
OPUTIOPHULIO CyxmMU. He KAQAITE Y KOLIMK HaAMIPHOT KIABKOCTI MPOAYKTIB. [icAs unLLeHHs
A00pE BUCYLITb BCi YaCTWHK NEPEA THM, K HANOBHUTW GPUTIOPHMLIIO OAIEIO abO »IMPOM.

- He cmaxTe y npucTpoi asiaTcbki pycosi mupork (abo noaibHi ctpasw). Lle moxke npussectn A0
IHTEHCMBHOIO BMOPK3KYBaHHA ab0 CMIHEHHS OAIT UM XKKpY.

- A4 3anobiraHHs BUTIKaHHIO ab0 NepeHarpiBaHHio piBeHb OAIl UM XKMPY Y GPUTIOPHULI 3aBXAM
noBuHeH ByTr Mk no3Hadkamr MIN i MAX BcepeanHi BHYTPILLHBOT KaCcTPYAI.

- He BmuKaiTe NpUCTPIN, AKLO B HBOMY HEMAE OAIT UM XKIMPY, 3AXKE Lie MOXKE MO0 MOLIKOANTU.

EaekTpomarHiTHi noaa (EMIM)
Lleit npucTpin Philips BiANOBIAGE YCIM CTaHARPTaM, sIKi CTOCYIOTbCA EAEKTPOMArHITHMX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMK HaYKOBMMM AOCAIAKEHHSMM, MPUCTPIN € BE3MEUHVM Y BUKOPWCTaHHI 32 YMOB
MPaBMABHOI eKCrAyaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMM, MOAAHWUMU Y LIbOMY MOCIOHIMKY
KopuCTyBava.

MiaroToBKa A0 BUKOpPUCTaHHSA

[Nepea NepLMM BUKOPUCTAHHAM MOYUCTITb MPUCTPIN (AMB. PO3AiA “YuLeHHs”).

[Mepea TUM, iK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO YK XKUPOM, MEPEBIPTE, YM BCi HaCTMHU BUCOXAM.

Biakpuitte kpuwky (Maa. 2).

LLLo6 BM3HaUMTH, CKiABKM HEOBXIAHO AOAATU OAIl UM XKUPY B GPUTIOPHULIIO, AUB. TABAUUKY
mip (Maa. 3).

HanoBHiTb $pUTIOPHULLIO OAi€lO, PIAKUM 260 PO3TOMAEHUM KUPOM AO PiBHS MiX
nosHaykamu “MIN” i “MAX” i 3akpuitTe Kpuluky (Maa. 4).

He BMuKaiiTe NpUCTPpiit, HE HAMOBHMBLUM MOTO OAI€IO YU XKMUPOM.

Onin Ta >xup

HikoAn He NoeAHyMTe ABa Pi3HUX TUMU OAIl YU XKMUPY; HIKOAU HE AOAABANTE CBIXKOI OAIl UM XKUPY

AO KOPUCTOBAHOI.

- PaanMo BrKopUCTOBYBaTU OAilD aD0 PiAKMI XUMp. BarkaHO BMKOPUCTOBYBATN POCAVHHY OAIIO
abo »up, baraTi Ha HeHacKyeHi Kupu (Taki SK AIHOAEBA KMCAOTA), HAaMPUKAAA COEBY OAIIO,
apaxiCcoBy OAIIO, KYKYPYA3sHY abO COHALUHMKOBY OAIO.

- Y 3B'A3KY 3 TUM, LLLO OAIS Ta KMP AOCUTb LWIBUAKO BTPAYaioTb CMaKOBI BAACTMBOCTI, HEOOXIAHO
NOCTIAHO MIHATY OAilo Ta xup (koxHi 10-12 pasis).

- 3aBXAM 3MIHIONTE OAIIO UM XKUP, AKLLO MiA Yac HarpiBaHHS BOHKM MOYMHAIOTb MIHWUTUCA, AKLIO
3'ABAAETBCS CUMABHMI 3aMax abo CMaK, ab0 AKLLO OAIS UM XKUP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXMMK Ha
cvpon.

TBepAUM >kup

Mo>KHa TaKoXK BUKOPWCTOBYBATW TBEPAMM XUP. AAE B LIbOMY BUMAAKY HEOOXIAHI AOAATKOBI 3aXOAM,
OO >KMp He po30PK3KYBABCA, @ HarpiBaAbHUI EAEMEHT He MEePErpiBaBCs Ta He MOLIKOAXYBABCS.

AKLLO BUKOPUCTOBYBATM HOBI KyBUKM XKMPY, iX Tpe6a NOBIAbHO PO3TOMMUTH MPU HU3bKI
TemnepaTypi y 3BU4alHIl i CKOBOPOA.
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Ob6eperkHO 3aAMITE PO3TOMAEGHUIA XKMP Y GPUTIOPHULLIO.
OpUTIOPHHULLIO i3 3aTBEPAIAUM XKMPOM HeobXxiAHO 36epiraTv Npu KiMHaTHI TeMnepaTypi.

AKLWLO KMP HAATO OXOAOAKYETLCS, MiA YaC PO3TOMAEHHS BiH MOXe po3bpuskysaTtucs. LLLo6
3anobirTu LboMy, BUAEAKOIO 3pobiThb AeKiAbKa oTBOPpIB Y »upi (Maa. 5).

O6epexHo, He MOLLIKOAbTE BUAEAKOIO BHYTPILLHIO KaCTPYALO.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

BuTarHiTh yBech LIHyp i3 BiaAiAeHHS AAs 36epiraHHs. (Maa. 6)

BcTaBTe WTENCeAb y pO3eTKy Ha CTiHi.
D Cnaaaxye iHanKaTop Temnepatypu (Maa. 7).

BcTaHOBITb peryAaTOp TeMnepaTypy y NOTPiGHE MOAOXKEHHS.
[HPopMaLiio MPO TeMMEPaTYPy CMaXKEHHS AMB. Ha YMaKOBLI MPOAYKTIB ab0 B TabAMLL MPOAYKTIB
BKiHLI OyKkAeTa.

MoyekaiTe, NoKK iHAMKaTOp TemnepaTypw 3racHe (ue 3aime 10-15 xB.).
Po3KkAaAiTb pyuKy KoluMKa aas cmaxkeHHs (Maa. 8).

A Biakpuiite kpuwky (Maa. 2).

BuiMITb i3 GpUTIOPHMLL KOLLMK Ta MOKAAAITb Y Hboro npoaykt (Maa. 9).

He cMa>kTe HaAMIpHY KiAbKiCTb MPOAYKTIB 32 0AMH pas. KiAbKiCcTb NPOAYKTIB He MOBUHHA
NepeBULLLYBATM KiAbKICTb, BKasaHy B TabAWLLi MPOAYKTIB B KiHLLi 6yKAeTa (peKOMeHAOBaHY
KiAbKICTb MO3Ha4Y€HO CUMBOAOM 9).

[Mpumimka: MNepeg cMarkeHHAM npogyKmu CAig BUCYLLIMMA.
lMpumimka: MNepeg cMa>keHHAM 3aMOPOIKEHNX NPOJYKMIB CAIg 3HAMM 3 HUX Aig.

Bl O6epexHo BcTaBTe KowmK y dppuTiopHuo. (Maa. 10)
[epesipTe, UM KOWMK MPaBUAGHO BCTAHOBACHMIA.

[l 3akpuiite kpuwky.

HaTucHITL KHOMKY Ha pyuLii KOLUMKa i MOBEPHITb PyyKy A0 ¢puTiopHuLi. (Maa.11)
[Mia Yac CMaKeHHs IHAVKATOP TeMnepaTypy Yac Bia YacCy 3acBiUyETbCA Ta 3racae, MOKasylouu, Lo
HarpiBaAbHWA EAEMEHT BMUKAETBECA Ta BUMMKAETBCH AAS PETYAIOBAHHS TEMMepaTypu.

Tammep (Amwe mopeab HD6104)

[Mpumimka: Tasimep MoXKHA BUKOPUCMOBYBAMM MAKOXK JAS IHLIMX LIAEH, HANPUKAAGG, SIK 3BUYANHMI
maiimep NpUromyBaHHs ixi.

YcTaHoBKa TaMmepa

HaTucHiTb KHOMKyY TaiiMepa, o6 BCTAaHOBUTM Hac CMaXKeHHs B XBUAMHaxX. (Maa. 12)

D Yepes aekiAbKa CEKYHA MiCAS BCTAHOBAEHHSA Yacy TalMeEp MOUMHAE BiAAIK.

D Tloku iAe BiaAIK Yacy, Ha AUCTIAEl BAMMAE 3aAMLIOK Yacy. OCTaHHA XBUAMHA BUCBITAIOETCS Y
CeKyHAAX.

D KoAM MUHae BCTaHOBAEHMIT Yac, MPO3BYUNTb 3BYKOBUI curHaA. Hepes 10 cekyHA Liei curHaa
NOBTOPUTLCA. HaTUCHITb KHOMKY TaiiMepa, o6 BUMKHYTH 3BYKOBUIA CUTHAA.

[Mpumimka: LLlo6 cmepmu BCmaHoBAeHMI 4ac, HAMUCHIMB | ympuMyiime KHONKy maiimepa npomsrom
2 ceKyHg (KoAn yac 6AuMace), goku He 3’asasmbcs umngpu “00”.
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MicAaa cmarkeHHn

Po3kaaaitb pyuky Kowmka (Maa. 8).
HaTucHiTb KHOMKY po36AOKyBaHHS i BiakpuiiTe KpuLky (Maa. 2).

He 3a6yabTe npo rapsdy napy i MOXAnBe BUOPU3KYBaHHS OAIl.

BuiimiTb 3 ppUTIOPHMLL KOLIMK Ta CTPACITH 3aiBY OAIlO UM XKNMP.

3acMaXkeHi MPOAYKTM MOKAAAITb y MOCYAMHY, BUKAAAEHY MNarepoM, Lo BOMpae Xup
(HanpuKAaA, KyXOHHMIA Nanip).

BcTaHoBiTb peryasTop TemnepaTypu y noaoxenHs “BMMK..
A BcrasTe KowwmK y dpuTIOpPHULLIO.

3aKpuiiTe KpULLKY.

Bl Micas BUKOpUCTaHHS BiA'cAHalTE GPUTIOPHULIO BiA MepeXi.

[Mpumimka: Akwo Bu He yacmo Kopucmyemecs ppumiopHuLeto, pagumo 3AMBamm oAito abo pigkmi
JKUD nicAst BuKopucmanHs. 36epirarime ix y repMemuyHoMy nocygi, 6a>KaHo y X0A0gUAbHUKY abo B
NPOXOAOGHOMY Micii.

MopaAu L0AO0 CMaXKEHHA

- AAS O3HAMOMAEHHA 3 YaCOM MPUrOTYBaHHA Ta TEMMEPATYPOIO MIACMAXKYBaHHA AVB. TAOAMLIO
BKiHLL OYKAETY.

- ObepexHo 0OTPYCiTb 3 MPOAYKTIB Al Ta BOAY Ta NMPOTPITH iX, WOO BOHM BYAU AOCUTH CyXi.

- He cMaxkTe HaaMIpHY KiABKICTb MPOAYKTIB 32 0AMH pa3. KiAbKICTb MPOAYKTIB HEe MOBMHHA
NepeByLLYBATH KiAbKICTb, BKa3aHy B TabAMLI MPOAYKTIB B KiHL OyKAeTa (peKOMeHAOBaHY
KIABKICTb MO3HaYeHO CUMBOAOM @).

AK no36yTHca He6a>KaHOro NpUcMaky

['leBHi TVIMM NMPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PKba, MOXYTb HAAABATY OAIT UM XKUPY HEMPUEMHOTO MPUCMAKY.
LLlo6 HeiTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl Y1 XUPpi:

MMiairpiiiTe oAito um >xmp Ao Temnepatypu 160°C.
[MoKAaAITb B OAilo ABi TOHKi CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLB MNETPYLUKM.

MoyekaitTe, MOKM 3HUKHYTb GyAbBaLLKM, MOTIM AOMATKOIO BUTAMHITb 3 GPUTIOPHULLI XAI6 abo
NeTPyLLKY.
OAist UM XKUp Tenep 3HOBY MaE HEMTPaAbHUIA CMaK.

KapTonas-¢pi no-pomaliHbomy

MorkHa MpUroTyBaTK HalCMaYHILLY Ta HaMXPYCTKILY KapTOMAIO-GPi TakKUM YAHOM:

TBepAy KapTOMAto MopixKTe COAOMKOI0. CMIOAOCHITB MiA XOAOAHOIO BOAOIO.
Lle He AaCTb COAOMLI 3AMMATMICA Mia YAC CMAXKEHHS.

[Mpumimka: Aobpe nigcywimb kapmonaro.

Cmaxkte KapTonato-$pi ABiui: cnoyatky 4-6 xB. npu Temnepatypi 160°C, noTim - 5-8 xs. npu
Temnepatypi 175°C.
[Nepea TUM, AK CMaXKUTU APYTUI Pas, AANTE KapTOMAI OXOAOHYTM.

BuKAaaiTb KapTonAlo-ppi No-AOMaLLHbOMY B KaCTPYALO i CTPYCIThb ii.
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Mepea TMM, SIK YMCTUTH 26O NepeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AAUTE OAIl UM XKMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTMU - LLOHAMMEHLLE MPOTAroM 4 roAuH.

HikoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasnBHMX 3acobiB um
PIAMH AASl YULLLEHHS, TAKMX K GEH3MH YM aLLETOH.

He 3aHyptoiiTe Kopryc GppuUTIOpHULL 26O TaiMep y BOAY.

Biakpuitte kpuwky (Maa. 2).
3HIMIiTb KpULLKY, NOoTArHyBLM ii Aooropu (Maa. 13).
3HIMITb KOLUMK AAS MIACMaXKyBaHHS 3 GPUTIOPHMLII.
3AuiiTe oAito un xup (Maa. 14).

DyHKuia PreClean

[MpucTpint ocHalleHo dyHKuielo PreClean, sika AO3BOASIE 3aMOUMTI BHYTPILLHIO KAaCTPYAIO Y rapsiil
BOAI 3 PIAVHOIO AAA MUTTS MOCYAY, LLO MOAETLLYE YMLLEHHS.

Mepea TUM, iK BUKOPUCTOBYBATU LIIO GYHKLLIO, NEpeBipTe, Y/ Y BHYTPILLHIN KaCTPYAi HEMae OAil

a6o xwupy.

HanoBHiTb BHYTPILLHIO KAaCTPYAIO XOAOAHOIO BOAOIO Ha TPU YBEPTi Ta AOAANTE TPOXM
Muioyoro 3acoby. (Maa.15)

BcTaBTe wWTenceAb y poseTKy Ha CTiHi.

HanawTyitte peryastop TemnepaTypu Ha ¢pyHKuito PreClean. (Maa.7)
D Boaa HarpiBaeTbcs AO TEMMEpPATYpPH, TPOXM HUMKUOI 38 TOUKY KUMIHHS.

Yepes 20-30 XBUMAMH Bia'eaHaiTe NPUCTPIit Bia Mepexi.
BuAuniTe 3 BHYTPIiLLHbOI KACTPYAi BOAY Ta MOYMCTITh i, K OMUCAHO HUXKYeE.

YuueHHA npucTpoto

MouuncTiTe KOpnyc GppUTIOPHMLL BOAOTOKO TKAHUHOI (3 MUIOYUM 3aCOB0M) Ta/abo KYXOHHUM
narnepom.
TaliMep MOXHa YACTUTI BOAOTOIO TKAHWHOIO.

MoMuitTe KacTpyAlO, KPULLKY Ta KOLWMK AASi CMaXKEHHS rapsiiolo BOAOIO Ta MUIOYMM 3acoboM,
CMOAOCHITb CBiXOIO BOAOIO Ta PeTeAbHO BUCYLUIThb.
KpULLKY Ta KOWMK AAS CMaXKEHHS MOXKHa TaKOX MUTU Y MOCYAOMMIAHIN MaLLMHI.

[MNepea TWM, IK HAMOBHUTU GPUTIOPHULLIO OAIEIO YK XKMPOM, MEPEBIPTE, YM BCi YaCTUHMU BUCOXAM.

Mepea THM, SIK YMCTUTH 26O NepeHOCUTU GPUTIOPHULLIO, AAWTE OAIl YK KMPY MOBHICTIO
OXOAOHYTM - LILOHalMeHLLe NPOTATrOM 4 roAMH.

BCTaHOBITb yCi YaCTMHM y/Ha GPUTIOPHMLLIO Ta 3aKPUIATE KPULLKY.
3acyHbTe LUHYp Y BiAAIAGHHS AAs 36epiraHHs. (Maa. 16)

MiaHIMITE GpUTIOPHMLLIO 32 PyuKHM | NocTaBTe Ha 36epiraHHs (Maa. 17).
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HaBkoAuwHe cepepoBuLLe

- He BuKmaaiTe NpUCTPI pa3oMm i3 3BUYaMHMMK MOBYTOBKUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE MOTO B
OPILIMHWIA MYHKT MPUOMY AAA MOBTOPHOT Nepepobku. Takm umHom Bu ponomorkeTe
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Maa. 18).

- batapei MicTATb peyoBmHU, AKI MOXYTb 3a0pyAHIOBATM AOBKIAAA. He BrKMAaTe BaTapei pasom
i3 3BUYAMHKMM MOBYTOBMUMM BiAXOAAMY, @ 3aaBaliTe X B ODILIMHWIA MYHKT Npuiiomy baTapen.
[Nepea yTWAizaLi€io Talimepa abo nepeaadelo Moro B OQiLiMHWIA MyHKT NPUOMY, 3aBXAK
BuiMariTe 6aTapei (Awe HD6104).

BuitmanHa 6aTapei Taimepa (Avwe HD6104)

3HiMiTb 3aAHIO YaCTUHY TaliMepa 3a AOMOMOrotO NMAackoi BUKPYTKK (Maa. 19).

BuTarHiTb 6atapeto.

FapaHTia Ta 06cAyroByBaHHA

Ao Bam HeobxiaHa iHPopMaLLis abo 0bcAyroByBaHHS, AKLLIO Y Bac BuHMKAa NpobAeMa, BiaBiAaKTe
Beb-canT komnaHii Philips www.philips.com a6o 3sepHiTbcsa A0 LIeHTpy 06CAYroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawwiit kpaiHi (TeAedoH MOXKHA 3HANTU Ha rapaHTiMHOMY TaAoHi). Akwo v Bauwin
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITbCSA A0 MicLieBoro avaepa Philips.

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Y LbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMM, SIKI MOXYTb BUHUKHYTU MiA 4aC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AKWo Br He B 3MO3i BUPIWKTK NPOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHGOPMALLT, MOAAHOT HIXKYE,
3BepHITbCA A0 LIeHTpYy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB Y Baluii kpaiHi.

Mpobaema Mo>xAuBa npuunHa BupileHHs
CmakeHa cTpaBa  BubpaHa TemnepaTtypa AVB. yNaKoBKy Bia MPOAYKTiB abo TabAnLo
He Mae HaATO HM3bKa i/ab0 CTpaBa  MPOAYKTIB BKIHL OYKAETY, WOO BU3HAYUTM, UM
30A0TUCTOrO CMAXMAACA HEAOCTATHBO BMOpaHi Bamn TemnepaTypa Ta yac
KoAbOpy Ta/abo  AOBro. MPUrOTYBaHHA MPaBKAbHI. 33 AOMIOMOrOIO
HEe XPYMTUTb. peryAaTopa TeMnepaTypu HaAalwTyiTe
NPaBUAbHY TEMMepaTypy.
V KOLWWKy HaATO baraTto HikoAn He cMaxkTe 3a 0AMH pas GiAbLLY
MPOAYKTIB. KIABKICTb MPOAYKTIB, HIXX BKa3aHO Y TabAMLL
MPOAYKTIB BKIHLIi BYKAETY.
®@puTiopHuusg He  Byao akTnBoBaHo 3BepHiTbCa A0 anaepa Philips abo cepsicHoro
npaLyioe. TEMNAOBMI 3aNOBIKHMIK. ueHTpy Philips aAs oro 3aminm.
[MpucTpirt BuaiAse  TOCTIMHWA MPOTUXKMPOBMI  3HIMITb KPULLKY, MOMUIATE KPULLKY Ta QIABTP
CTIMKIM GIABTP NepeHacuyeHo. rapsyoio BOAOIO Ta MUIOYMM 3aCO60M abo Y
HEMNpPUEMHI MOCY AOMUIHIM MaLLIMHI.
3anax.
OANist un »Kump BTpaTUAK 3aMiHITb OAil0 UM XKMp. PeryaspHo GiasTpyiTe
CBIKICTb. ONIIO UM KMP, LLLOO BOHM AOBLLE 3aAMLLAAKCA
CBIKUMM.
Twn oAl um >xunpy He 3acToCoBYTE OAilO abO XKUP KPaLLOi AKOCTI.

MIAXOAMTD AN CMXKEHHA  HIKOAM He 3MillyiiTe ABa Pi3Hi BUAW OAIT UM
Y OPUTIOPHMLLI. HKUPY.



Mpobaema MokAuBa npuuimHa

[Napa BUXOANTD HenpasuabHO 3akpuTa

He TIAbKM 3 KPULLKa.

biAbTPY, a 1 3

IHLLMX MiCLb.
[ocTiliHM NPOTUKNPOBUIA
GIABTP NepeHacuyeHo.

[ia yac Y dpUTIOPHWLI HAATO

MPUroTyBaHHS 6araTo oAl UM Kupy.

ONIfl YVt XKMp

BUTIKaE Yepes
Kpant GpUTIOpHML.

[NpoayKTH MiCTATb
3abaraTo BOAOIY.

Y KOLMKY AAS CMAXKEHHS
3abaraTo NMpOAYKTIB.

[ia Yac [poayKTU MICTATb
MPUrOTYBaHHS 3abaraTo BOAOTM.
ONISt UM >KMP

CUABHO MIHATBHCS.
Tun oAl um »upy He
MIAXOANTD AAS CMAXKEHHS
y GpUTIOPHMLLI.

BHYTpILUHA KacTpyAd He
MOMMTA HAAEXKHUM YMHOM.

YKPAIHCbKA 117

BupilueHHs

3aKpUTE KPULLKY NPaBUALHO.

3HIMITb KPULLKY, MOMUIATE KPULLKY Ta GIABTP
rapA4olo BOAOIO Ta MUIOUMM 3acoboMm abo y
MOCYAOMMIMHIM MaLLMHI.

[NepeBipTe, UM KIABKICTb OAIl UK XKUpy He
nepesuiLlye nosnHadkn MAX.

PeTeAbHO BUCYLLITb MPOAYKTU MEpeA,
CMa@XKEHHSAM | CMaXKTe X 3riAHO i3 BKasiBKamu,
MOAAHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOpUCTYBaYa.

He cmaxTe 32 0AMH pas GiAbLLY KIABKICTb
MPOAYKTIB, HIX BKa3aHO Y TabAML MPOAYKTIB
BKIHLLi OyKAETY.

Aobpe BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA CMAKEHHSM.

3acTocoByiiTe OAilo b0 KMP KPaLLOT AKOCTI.
HikoAn He 3MilyiiTe ABa Pi3Hi BUAM OAIl Um

KUPY.

[oUnCTITh BHYTPILLHIO KaCTPYAIO (AMB. PO3AIA
“YueHHn").






8-10 170°C 2-3 min.
@600 g/1000 g 160° C 4-6 min.
@600 g/1000 g 175°C 5-8 min.
Q@ 450¢g 175°C 5-6 min.
4509 175°C 4 min.
8-10 180°C 3-4 min. 4-5 min.
450 g 160° C 5-7 min.
3-5 170°C 12-15 min. 15-20 min.
4-5 175°C 4-5 min. 6-7 min.
2-3 180°C 6-7 min. 10-12 min.
5-6 180°C 5-6 min. 8-10 min.
8-10 180° C 3-4 min. 4-5 min.
12-15 180° C 2-3 min. 3-4 min.
5 180° C 3-4 min.
600 g 190° C 3-4 min.
3-4 190° C 5-6 min.
2-4 190° C 2-3 min.
2 190° C 3-4 min.




/N 100% recycled paper
100% papier recyclé

www.philips.com 4222.001.9939.2
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