MIKROVLNNA TROUBA

Uzivatelska prirucka

M187DN

Udaje o vaFeni a peceni jsou pouze informativni.
Vyrobek je uréen pro domaci pouziti.

Zaruka zanika, pokud je pfistroj pouzivan jinak nez v
domacnosti, napf. v primyslu, pohostinstvi nebo k jinym
obchodnim Gceldm.
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Ovlddaci panel

Trouba
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DVIRKA | PODLOZKA OVLADACI PANEL
OTOCNY TALIR ) )
i . OTVORY BEZPECNOSTNICH
ZAMKY DVERI SPOJKA ZAMKU
Priislusenstvi

V zavislosti na zakoupeném modelu trouby jste obdrZeli i odpovidajici
pFislusenstvi, které miiZete pouZivat riuznymi zpiisoby.
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1. Spojka je umisténa na hfideli motoru na dné trouby.
Ucel: Spojka otaci otoénym talifem.

2. Otoéna podloZka je umisténa v troubé uprostfed.
Ucel: Otoc¢na podlozka nese otocny talif.

3. Otocny talif je umistén na oto¢né podloZce uprostied

trouby na spojce.
Ucel: Otocny talif slouzi pro umisténi varenych
potravin; Ize ho snadno vyjmout a vycistit.

4. Naparovag, viz strana 11.
Ucel: Plastovy napafovac pouzivejte pro
naparovani.
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NEpouzivejte mikrovinnou troubu bez oto¢né podlozky
a oto¢ného talife.
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1. DISPLEJ 7. TLACITKO NASTAVENI HODIN
2. TLACITKO AUTOMATICKEHO 8. TLACITKO NAPAROVANI
OHREVU ) 9. TLACITKO PRO VAREN(
3. TLACITKO AUTOMATICKEHO KAVARNA
ROZMRAZOVANI 10. NASTAVENI VYKONU TROUBY
4. TLACITKO DEZODORIZACE 11. TLACITKO START / OTOCNY
5. NASTAVENI DOBY ODSTATI KNOFLIK (doba vareni, hmotnost
6. TLACITKO ZASTAVENI/ a velikost porce)
ZRUSENI



PouZiti této uZivatelské prirucky

Bezpecnostni opatieni

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu znacky SAMSUNG. Vase
uZivatelskd pfirucka obsahuje mnoho cennych informaci o vareni
prdvé pomoci vasi mikrovinné trouby:

* Bezpecnostni opatieni

® Vhodné kuchyriské nddobi a potreby

o UZiteéné tipy

Na zacdtku uZivatelské prirucky naleznete obrdzek trouby a hlavné
ovlddaciho panelu, abyste tak mohli sndze najit ovladace.

Detailni postupy vyuZivaji tfi riizné symboly.
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Dilezité Poznamka Otocit

UPOZORNENI! NEVYSTAVUJTE SE ZBYTECNE

NADMERNEMU MIKROVLNNEMU ZARENI

Pokud nedodrzite nasledujici bezpeénostni opatfeni, mohli byste se vystavit

nebezpecnému mikrovinnému zareni.

(a) Za zadnych okolnosti se nesnazte troubu uvést do provozu s otevienymi

dvitky nebo jakkoliv manipulovat s bezpe¢nostnimi zamky (dvernimi

zapadkami) nebo do otvorl bezpec¢nostnich zamku cokoliv vkladat.

Nevkladejte zadné cizi pfedméty mezi dvifka a ¢elo trouby. Nedopus'te, aby

se na tésnéni hromadily necistoty nebo zbytky Eisticich prostfedkd. Udrzujte

dvitka a tésnici plochy Cisté tim, Ze je po kazdém pouziti otfete nejprve vihkou
utérkou a potom suchou.

(c) Troubu nepouzivejte, pokud je poskozena. Musi byt opravena kvalifikovanym
technikem $kolenym vyrobcem. Je velmi dlilezité, aby se dvitka trouby
spravné dovirala a nasledujici sou¢asti nebyly poskozené:

(1) Dvitka, tésnéni dvifek a povrchy tésnéni
(2) Zavesy dvifek (zlomené nebo uvolnéné)
(3) Napajeci kabel

(d) Troubu nesmi upravovat ani opravovat nikdo jiny kromé fadné kvalifikovaného

servisniho technika Skoleného vyrobcem.

(b
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

PECLIVE SI JE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO PRIPADNE
DALSI POUZITL.

NeZ uvedete vasi mikrovinnou troubu do provozu, zkontrolujte, zda
Jjsou dodrZena ndsledujici bezpecnostni opatieni.

1.V mikrovinné troubé NEpouzivejte kovové nadobi:

Kovové hrnce
Porcelan se zlatym nebo stfibrnym zdobenim
Jehlice, vidlicky apod.

Davod:  Muze dojit k jiskfeni nebo vzniku elektrického oblouku a nasledné

poskozeni trouby.

2. NEonhfivejte:

Zatavené nebo vakuové uzaviené lahve, sklenice, nadoby.

Napf. détské vyzivy

Vzduchotésné uzaviené potraviny.

Napf¥. vejce, ofechy ve slupce, rajska jablka
Ddvod:  ZvySeni tlaku mize mit za nasledek explozi.

Tip:

Sejméte vicko, nebo slupku, sa¢ek apod. propichnéte.

3. NEpouzivejte mikrovinnou troubu, pokud je prazdna.
Ddvod:  Mohlo by dojit k poskozeni stén trouby.

Tip:

Nechavejte vzdy uvnitf trouby sklenici s vodou.
Pokud byste troubu omylem zapnuli, absorbuje vytvarejici se
mikroviny.

4. NEzakryvejte vétraci otvory ubrusy nebo novinami.
Davod:  Ubrus nebo noviny by se mohly vznitit, protoze otvory je odvétravan

horky vzduch z trouby.

5. P¥i vyjimani nadob z trouby VZDY pouzivejte kuchyriské chiiapky.
Davod:  Nékteré nadoby absorbuji mikroviny a navic je teplo vzdy

predavano potravinami na nadoby. Nadoby jsou tedy horké.

6. NEdotykejte se topnych téles a vnitfnich stén trouby.
Ddvod:  Stény mohou byt i po dokonéeni vareni horké a zpUsobit

popaleniny, pfestoze tak nevypadaji. Hoflavé materialy nesmi pfijit
do styku s vnitfnimi astmi trouby. Nechte troubu nejdfive
vychladnout.

7. Riziko vzniku pozaru uvnitf trouby omezite takto:

V troubé neskladujte hoflavé materidly

Z papirovych nebo plastikovych saékl odstrante kovové sponky
Mikrovinnou troubu nepouzivejte k suseni novin

Pokud zaznamenate kout, nechte dvitka trouby zaviena a troubu vypnéte
nebo odpojte od zdroje energie



8. ¢

Bezpecnostni opatieni (pokracovdni)

Pfi ohfivani tekutin a détské stravy budte obezfetni.

Po vypnuti trouby nechte pokrm VZDY alespor 20 sekund odstat, aby se

mohla vyrovnat teplota.

eV pfipadé potfeby b&hem ohfivani potraviny michejte a michejte je VZDY
po dokonéeni ohfivani.

* Pfi manipulaci s nadobami po ohfivani dbejte opatrnosti. Pokud je nadoba
pfili§ horka, mohli byste se popalit.

* Hrozi riziko odlozeného varu.

* Aby nedoslo k odlozenému varu a nasledné k popaleni, viozte do nadoby
plastovou Izicku nebo sklenénou ty¢inku a pfed ohfevem, béhem ohfevu
i po ném tekutiny zamichejte.

Davod:  Béhem ohfevu tekutiny mize tekutina dosahnout bodu varu; coz

znamen3, ze odlozeny var se m(ze aktivovat po vyjmuti nadoby
z trouby. Pak byste se mohli opafit. )

eV pfipadé opareni dodrzujte tento postup PRVNI POMOCI:
*  Oparenou ¢ast ponofte alespor na 10 minut do chladné vody.

PriloZte Cisty, suchy obvaz.

Neaplikujte zadné krémy, oleje ani mléka.

¢ NIKDY nadobu neplrite Gplné a zvolte nadobu s $ir§im hrdlem, aby
nedoslo k pfeteéeni obsahu. Lahve s uzkymi hrdly mohou pfi pfehrati
explodovat.

e VZDY zkontrolujte teplotu détskych pokrmil nebo mléka, nez je ditéti
podate.

* NIKDY neohfivejte kojeneckou lahev s nasazenym dudlikem, protoze by

mohla pfi prehfati explodovat.

*

*

9. Davejte pozor, abyste neposkodili napajeci kabel.
¢ Napdjeci kabel ani zastr¢ku nenamacejte do vody a udrzujte v dostate¢né
vzdalenosti od zdrojl tepla.
e Zafizeni nepouzivejte, pokud jsou napajeci kabel nebo zastrcka
poskozené.

10. Pi otevirani dvitek stljte od trouby ve vzdalenosti natazené paze.
Dlavod: Mohla by vas opafit uvolriujici se horka para.

11. Udrzujte troubu uvnitf Cistou.
Davod:  Zbytky potravin nebo vystfiknuty olej ulpéné na sténach trouby
mohou poskodit povrch stén a snizit efektivitu trouby.

12. Béhem provozu mUzete v troubé zaznamenat "cvakani" (zejména pfi
rozmrazovani).
Dlvod:  Tento zvuk je normalni a dochazi k nému pfi zméné vykonu.

13. Pokud byste mikrovinnou troubu pustili prazdnou, z bezpe¢nostnich ddvodu
se automaticky vypne napajeni. Po asi 30 minutach ji muzete opét normalné
pouzit.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

Béhem pfipravy pokrm0 v jednorazovych nadobach z plastu, papiru nebo jinych
hoflavych material( byste sem tam méli do trouby nahlédnout a zkontrolovat jejich
stav.

DULEZITE

NIKDY nenechaveijte déti pouzivat mikrovinnou troubu nebo si s ni hrat. Zaroven je
nenechavejte bez dozoru v blizkosti mikrovinné trouby, kdy je trouba v provozu.
Pfedméty zajmu déti byste neméli odkladat nebo schovavat v prostoru nad
mikrovinnou troubou.

VAROVANI:
Pokud jsou poskozena dvitka nebo jejich tésnéni, nesmite troubu pouzivat, dokud
nebude opravena k tomuto Ukonu zpUsobilou osobou.

VAROVANI:

Pro nepovolanou osobu je nebezpeéné opravovat nebo sefizovat zafizeni trouby,
ktera jsou umisténa pod ochrannym krytem mikrovinného zafeni a vyzaduiji jeho
sejmuti.

VAROVANI:
Tekutiny a jiné potraviny nesmi byt ohfivany v uzavienych nadobach. Hrozi nebezpeci
exploze.

VAROVANI:

Déti mohou bez dozoru dospélych pouzivat mikrovinou troubu pouze tehdy, pokud byly
nalezité pouceny o spravném pouzivani trouby a jsou jim jasna nebezpegi, ktera
mohou vzniknout v dlsledku nespravného pouzivani.



Instalace mikrovinné trouby

Nastaveni casu

Troubu postavte na rovny povrch s dostatecnou nosnosti.

20ncarg¢ 10cmzaj 1.
i

P¥i instalaci trouby zajistéte odpovidajici odvétravani tak,
Ze za troubou a na jejich boénich stranach nechate min.
10 cm volného mista a nad troubou 20 cm.

2. Odstrante veskery obalovy materidl z vnitfniho prostoru
trouby.
Do trouby vlozte oto¢nou podlozku a otocny talif.
Zkontrolujte, Ze se oto¢ny talif volné otadi.

3. Mikrovinnou troubu zapojte tak, aby jeji zastréka byla
volné pfistupna.

Nikdy neucpavejte vétraci otvory, protoze by mohlo dojit
k prehrati trouby a ta by se nasledné automaticky vypnula.
Zustane mimo provoz, dokud fadné nevychladne.

Z dlvodu osobniho bezpecéi zapojte kabel do 3kolikové
uzemnéné zasuvky, 230 V, 50 Hz, AC. Pokud je poSkozeny
napajeci kabel zafizeni, musi byt vyménén za specialni kabel
(I-SHENG SP022, KDK KKP4819D, EUROELECTRIC 3410,
SAMIL SP-106B, MOONSUNG EP-48E, HIGH PROJECT H.P 3).
Kontaktujte svého mistniho prodejce, ktery vam kabel vyméni.
Napéjeci kabel pro IZRAEL je PENCON(ZD16A), JIZNi AFRIKU
je APEX LEADS SA16 a NIGERII, GHANU, KENU a SPOJENE
ARABSKE EMIRATY je PENCON(UD13A1).

Nestavte mikrovinnou troubu na horka nebo vihka mista, napf.
vedle elektrické nebo plynové trouby nebo radiator(i. Technické
udaje napajeni trouby musi byt dodrzeny a jakykoliv pouzity
prodluzovaci kabel musi odpovidat stejnym standardim jako ma
napéjeci kabel trouby. Pfed prvnim pouzitim mikrovinné trouby
otfete vnitfek a tésnéni dvifek vlhkou utérkou.

Vase mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Cas si
miuZete zobrazit v 24hodinovém nebo 12hodinovém formdtu. Hodiny
musite nastavit v téchto pripadech:

o Pii prvni instalaci vasi mikrovinné trouby

® Po vypadku elektrické energie

Y Nezapomerite nastavit ¢as pfi pfechodu na letni a zimni ¢as.

C
O

1.

Zobrazeni Stisknéte tlacitko (D ...
c¢asu v...

24hodinovém formatu jednou

12hodinovém formatu dvakrat

Hodiny nastavte pomoci otoéného knofliku.

Stisknéte tlacitko (D).

Minuty nastavte pomoci otoéného knofliku.

Stisknéte tlacitko (D).
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Co délat v pripadé pochybnosti nebo pii
problémech

Pokud mdte jakékoliv 7 ndsledujicich problémau, vyzkousejte pouZit
doporucend opatieni.

€ Toje normalni.

Kondenzace uvnitf trouby

Okolo dvifek a krytu trouby proudi vzduch

Okolo dvifek a krytu trouby se line svétlo

Okolo dvifek nebo vétracich otvor( vychazi para

& Po stisknuti tlacitka <> se trouba nezapne.

Jsou dvitka zcela uzaviena?

@ Potraviny nejsou uvarené

Nenastavili jste spravny ¢as anebo jste nestiskli tlacitko >.

Jsou dvitka zaviena?

Nepretizili jste elektricky obvod a nezplsobili vyhoreni pojistek nebo
vyhozeni jistice?

& Potraviny jsou bud prevarené, nebo nedovarené.

Nastavili jste odpovidajici délku vareni podle typu potravin?
Zvolili jste odpovidajici vykon trouby?

@ Uvnitf trouby se jiskii a praska to.

Nepouzili jste nadobu s kovovym zdobenim?
Nenechali jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kuchyriské nadobi?
Neni alobal pfili§ blizko stén trouby?

€ Trouba rusi radio nebo televizor.

b

Béhem pouziti trouby se mize objevit mirné ruseni televizniho nebo
radiového vysilani. To je normalni. Tento problém vyfesite tim, Ze troubu
pfemistite do vétsi vzdalenosti od radia, TV nebo antény.

Pokud dojde k ruseni mikroprocesorem trouby, miiZze se resetovat displej.

Tento problém odstranite tim, ze odpojite zastréku a znovu ji zapojite.
Nastavte znovu ¢as.

Pokud by vy$e uvedena opatfeni vas problém nevytesila,
kontaktujte svého mistniho prodejce nebo poprodejni servis
SAMSUNG.

Vareni

/ Ohiivani

Nasledugjici postup uvddi, jak vafit nebo ohiivat pokrmy.

Nez nechd

trouby.

te troubu bez dozoru, VZDY nejdiive zkontrolujte nastaveni

Nejdrive vloZte pokrm do stiedu otocného taliie. Potom zavrete dviika

trouby.

A

1. Stisknéte tlagitko 1.
Vysledek: Zobrazi se indikace 850W (maximalni stuperi
vykonu):
Zvolte odpovidajici vykon opakovanym

stisknutim tlaéitka 1, dokud se nezobrazi
pozadovana hodnota. DalSi podrobnosti
vyhledejte v tabulce vykona.

2. Zvolte pozadovanou dobu vareni pomoci otoéného
knofliku.

3. Stisknéte tladitko >.
Vysledek: Rozsviti se vnitfni osvétleni trouby a zacne se
otacet otocny talif.
Spusti se proces vareni a po dokonéeni trouba

Ctyfikrat pipne.

Nikdy mikrovinnou troubu nezapinejte, pokud je prazdna.

Pokud chcete kratce pfedehrat nadobu na maximaini vykon
(850 W), staci pro kazdych 30 sekund ohfevu jednou stisknout
tlagitko +30s. Trouba se okamzité zapne.



Urovnévykonu

Ukoncdceni vaieni

MiiZete si zvolit 7 niZe uvedenych tirovni vykonu.

Uroven vykonu Vystup
HIGH (VYSOKA) 850 W
MEDIUM HIGH (STREDNE VYSOKA) 600 W
MEDIUM (STREDNI) 450 W
MEDIUM LOW (STREDNE NizKA) 300 W
DEFROST(ROZMRAZOVANI) 180 W
LOW / KEEP WARM (NizKA/ 100 W

UDRZENI TEPLOTY)

N Pokud zvolite vy$Si vykon, musite zkratit dobu vareni.

P Pokud zvolite nizsi vykon, musite prodlouzit dobu vareni.

Pokud chcete pomoci otocného knofliku prodlouZit dobu vareni.

Vareni mitZete kdykoliv prerusit/ukoncdit, abyste mohli pokrm

zkontrolovat.

(=

=

1. Docasné prerusenti;

Otevrete dvitka.
Vysledek: Proces vafeni se pferusi. Vafeni obnovite tim, ze
zavrete dvitka a znovu stisknete <D .

2. Ukonceni vareni;

Stisknéte tlagitko ) .

Vysledek: Vareni se vypne.
Pokud chcete nastaveni vareni zrusit,

znovu stisknéte tlacitko Zrusit ( ) )-

- Pfed zahajenim vafeni mlzete zrusit jakékoliv nastaveni
jednoduse stisknutim tlagitka Zrusit () ).

Nastaveni doby vareni

Cas ProdlouZeni
Do 1 min. 5s interval o . . 3 . . )
1 - 3 min. 10s interval KaZdym stisknutim tlacitka +30s muZete prodlouZit dobu vareni
3-10 min. 30s interval 0 30 sekund.
10 - 20 min. 1min. interval ° L . i » » L
20 - 40 min. omin. interval Kazdym stisknutim tlacitka +30s prodiouZite dobu vareni
40 - 99 min. 5min. interval 0 30 sekund.

Béhem vareni mlzete prodlouzit nebo zkratit dobu pfipravy
pokrmd, oto¢te otoény knoflik doprava nebo doleva.



Nastaveni doby odstati

Nastaveni automatického ohievu

Tlacitko nastaveni doby odstdti Ize pouZit k automatickému nastaveni
C L. . . v
doby odstdti (bez mikrovinného vareni).

1. Stisknéte tlacitko X.

(e

2. Zvolte dobu odstati pomoci otoéného knofliku.

3. Stisknéte tlacitko > .
Vysledek: Zahaji se doba odstati. Po dokonéeni:
1) Trouba Ctyfikrat zapipa.
2) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

PouZivani automatického ohrevu

Funkce automatického ohfevu md tii naprogramované délky vaieni.
Nemusite proto nastavovat dobu vaieni nebo vykon trouby. Pocet porci
miiZete upravit pomoci oto¢éného knofliku. Nejdiive vloZte pokrm do
stiedu otocného taliie a zaviete dviika.

1. Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo
opakovanym stisknutim tlacitka automatického ohfevu
(38).

2. Velikost porci zvolte pomoci otoéného knofliku.
(Viz tabulka vedle.)

3. Stisknéte tladitko >.
Vysledek: Zacdalo varfeni. Po dokonéeni:
1) Trouba Ctyfikrat zapipa.
2) Signal pfipomenuti ukon&eni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).
3) Znovu se zobrazi pfesny ¢as.

Y Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nasledugjici tabulka uvddi programy automatického ohievu, mnoZzstvi,
dobu odstdti a pFislusnd doporudeni.

Kéd / Pokrm  Velikost Doba Doporuceni
porce odstati

1. = 300-350g 3 min. Vlozte na keramicky talif a zakryjte

. 400-450¢g potravinovou félii vhodnou pro mikrovinné
Hotovy trouby. Tento program je vhodny pro
pokrm , pokrmy skladajici se ze 3 ¢asti (napf. maso
(chlazeny) s omackou, zelenina a pfiloha, tfeba

brambory, ryZe nebo téstoviny).

2. &8 300-350g 4 min. U mrazeného pokrmu zkontrolujte, zda je
Hotovy 400-450¢g nadoba vhodna pro pouziti v mikrovinné
pokrm troubé. Folii propichejte. MraZzeny pokrm
(mrazeny) vlozte do stfedu oto€ného talife.

Tento program je vhodny pro mrazené
pokrmy skladajici se ze 3 ¢asti (napf. maso
s omackou, zelenina a pfiloha, tfeba
brambory, ryZe nebo téstoviny).



PouZivdni funkce Kavdrna

Nastaveni funkce Kavdrna

Pomoci funkce Kavdrna se doba vareni nastavuje automaticky.
Pocet porci miiZete nastavit otdcenim knofliku volice.

Nejprve poloZte pokrm do stiedu otoéného talive a zaviete dviika.

1. Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tlacitka Kavarna
vyberte typ pokrmu.

Cafeteria

1225
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2. Vyberte velikost porce ota¢enim knofliku volice.

3. Stisknéte tlacitko <> .
Vysledek : Zacne vareni. Po dokonéeni vareni:
1) Trouba Ctyfikrat vyda zvukovy signal.
2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonéeni
vareni (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Priklad: Jednou stisknéte tladitko Kavarna pro ohrati jednoho Salku
kavy a vyberte velikost porce ota¢enim knofliku volice.
Dalsi informace naleznete na nasledujici strance.

Y Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

Tlaéitko Potravina

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro ohiev
ndpoju a rozmrazovdni mraZenych porci koldcu.

Obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni a pfislusnd doporuceni.

Velikost Doba Doporuceni
porce odstaveni

15 Napoje 150 ml 1-2 min Nalijte do keramického $alku (150

Kéava, mléko, (1 Sélek) ml) nebo hrnku (250 ml) a polozte

o ¢aj, voda 250 ml do stfedu otoéného talife.

(o pokojové (1 hrnek) Ohfivejte nezakryté.

teploté) Pred uplynutim doby odstaveni a
po ni opatrné zamichejte.
Pfi vyjimani §alka budte opatrni
(viz bezpeénostni pokyny pro
tekutiny).

2 Mrazené 100 g 5-15min  Polozte mrazené porce kolace (-
porce (1 ks) 18 °C) pfimo na kovovy rost.
kolaee 200 g Vétsi porce a muffiny polozte na

(2 ks) otoc¢ny talif. Jednu porci dejte do

300g stfedu, 2 porce proti sobé a 3-4
° (2-3ks) porce kolage usporadejte do

4009 kruhu. Diky topnému télesu se

(3-4ks) kola¢ ohfeje a bude kfupavy.

500 g Tento program je vhodny pro

(4 ks) porce kolace, napfiklad pro

jablkovy kola¢ s drobenkou,
drobenkovy kolag, makovy kolaé
a muffiny.

Neni vhodny pro cely kola¢, kolaé
s krémovou naplini ani pro kola¢ s
¢okoladovym zdobenim.



PouZivani automatického rozmrazovani

Nastaveni automatického rozmrazovani

Funkce automatického rozmrazovdni umoZriuje rozmrazovat maso,
dribeZ nebo ryby. Doba rozmrazovdni a vykon trouby se nastavi

automaticky.

B Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nejdiive vloZte zmraZeny pokrm do stiedu otocného talife a zaviete

dvirka.

POWER

Stisknéte tlaéitko automatického rozmrazovani ( -)‘H‘é)
Vysledek: Zobrazi se nasledujici indikace [].

Zvolte hmotnost pokrmu pomoci otoéného knofliku.
MUzZete nastavit maximalné 1 500 g.

Stisknéte tladitko >.
Vysledek:

€ Zacalo rozmrazovani.

@ V poloviné rozmrazovani trouba zapipa,
aby vam pfipomnéla, ze musite pokrm
otogit.

€ Rozmrazovani dokoncete stisknutim
tladitka >.

B Rozmrazovat mizete také ru¢né. Zvolte funkci mikrovinné vareni/
ohrev a vykon trouby 180 W. DalSi informace naleznete v kapitole
LVareni/Ohfivani” na strané 6.
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Nasledujici tabulka uvddi program rozmrazovdni, mnoZstvi, dobu
odstdti a prislusnd doporuceni.

Pred rozmrazovdnim odstrarite veskeré obaly. Maso, driibeZ a rybu
poloZte na keramicky taliy.

Potraviny Porce Doba odstati Doporuceni

@ Maso 200-1500g 15-60 min. Okraje zakryjte alobalem. AZ trouba
L zapipa, maso obra'te.
& Drubez Tento program je vhodny pro pfipravu
masa, napf. steakd, kotlet a mletého
Ryb!
& Ryby masa, kufecich ¢asti, celého kurete
nebo rybiho file.



PouZivdni funkce napaiovdni

Pomoci funkce naparovdni se doba vaieni nastavi automaticky.

Pocet porci mitZete upravit pomoci otocného knofliku.

Pro napaiovani pouZivejte plastovy naparovac.

Nejdiive vloZte plastovy napaiovac do stiedu otocného talite a zaviete

dviika.
o 1.
ey
2.
3.

b

Zvolte typ pfipravovaného pokrmu jednim nebo
opakovanym stisknutim tla¢itka naparfovani.

Velikost porci zvolte pomoci otoéného knofliku.

strance.)

Stisknéte tlacitko >.
Vysledek: Zacalo vareni. Po dokonéeni:

1)
2)

3)

Trouba ¢tyfikrat zapipa.

Signal pfipomenuti ukon&eni vareni zapipa
tfikrat (kazdou minutu jednou).

Znovu se zobrazi pfesny €as.

Pouzivejte pouze nadoby uréené pro mikrovinné trouby.

Nasledugjici tabulka uvddi 4 automatické programy funkce
naparovdni, mnozstvi, dobu odstdti a prislusnd doporuceni.Pro
naparovdni pouZivejte plastovy naparovac.
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Kéd / Velikost Doba Doporuceni
Pokrm porce odstati
) 2509 4 -5 min. Bilou ryzi (pfedvafenou) viozte do
R)’lié 3759 naparovade.
Pfidejte 500 ml studené vody na 250 g ryze
° a 750 ml vody na 375 g ryze. Zaviete viko
naparovace. Po uvareni odstrarite vihkost
uvnitf trouby pomoci kuchyriské papirové
utérky.
2. o5 100-150g 2 -3 min. Brambory oloupejte, omyjte a nakrdjejte na
Oloupané 200-250¢ stejné vglke Ifousky, potom zvazte. VlozZte je
brambory 300-350¢g d?. ngparovace. 3
400-450¢g Pfidejte 15 - 30 ml (1 - 2 Izice) vody na 100 -
500 - 550 g 350 ga45-60ml(3-4lzice) na 400 - 550 g.
Zavrete viko naparovace.
3. i 100-150g 1-2min. Po oplachnuti, o€isténi a nakrajeni zeleniny
[ ] v . > > m
Cerstva 200-250¢g na m?nS| vkousky zeleninu zvaZte. VloZte ji do
zelenina 300-350¢g nfipalfovace. 3
400-4509g Pfidejte 30 ml (2 IZice) vody na 100 - 350 g
a 45 ml (3 Izice) na 400 - 450 g. Zavrete viko
naparovace. Po uvareni zamichejte a nechte
odstat.
4. g, 100-150g 2-3min. Cerstvé ovoce oloupeijte, omyjte a nakrajejte
Ovocny 200-250¢g na stejné velké kousky nebo kosticky, potom
kompot 300-350¢g zvazte. Vlozte do napafovace. Pfidejte 15 -
400-450¢g 30 ml (1 - 2 Izice) vody na 100 - 350 g ovoce

a 45 ml (3 Izice) na 400 - 450 g ovoce. Déle
pfidejte 1 - 2 IZice cukru. Zaviete viko
naparovace.

Po naparovani dobfe zamichejte. Tento
program je vhodny pro pfipravu jableéného,
hruskového, Svestkového, merurikového,
mangového nebo ananasového kompotu.



PouZivdini funkce dezodorizace Bezpecnostni zamky mikrovinné trouby

c Tuto funkci pouZivejte po pripravé pokrmii se silnym odérem nebo Vase mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim détskym
pokud se uvnitF trouby nahromadilo p¥#ilis koure. zabezpecenim, které vam umoZriuje troubu ,,zablokovat”, takZe ji nelze

Nejd#ive vydistéte vnitfek trouby pouZit omylem détmi nebo jinymi nepovolanymi osobami.
Kdykoliv muZete troubu opét ""odblokovat''.

Po dokonéeni ¢Cisténi stisknéte tlaCitko dezodorizace
Ea (B2). Ozvou se &tyfi pipnuti. 1. Stisknéte zarover tlacitko @ a (D).

O ® Vysledek:
O & Trouba je zablokovana (nelze zvolit
zadnou z funkci).

@ Na displeji je zobrazeno “L”.

N Doba dezodorizace je nastavena na 5 minut. Stisknutim tlacitka
+30s dobu prodlouzite vzdy o 30 s.
B Dobu dezodorizace mlzete také nastavit oto¢enim otoéného 2. Troubu odblokuiete. pokud opét zéroven stisknete tiaditko
knofliku doprava nebo doleva. @ ) ©a® It p P
B Maximalni délka dezodorizace je 15 minut. @ Q Vysledek: Troubu Ize opét normainé pouzivat.
Vypnuti pipani
Kdykoliv budete chtit, miiZete pipdani vypnout. R

1. Stisknéte zaroven tladitko @ a <.

Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici indikace.

@ Trouba nebude pii stisknuti tlacitek pipat.

2. Pipani opét zapnete, pokud zaroveri stisknete tladitka

a.
Vysledek:
@ Zobrazi se nasledujici indikace.
f_l [ ]

€ Trouba zase funguje s pipanim.
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Priawvodce vhodnym kuchyriskym nddobim

Pokud chcete pokrmy pripravovat v mikrovinné troubé, musi byt
mikroviny schopné potravinami prochdzet, aniz by se odrdZely nebo
byly absorbovdny pouZitymi nddobami.

Pii vybéru nddobi tedy musite byt peclivi. Pokud je nadobi oznaceno
Jako vhodné do mikrovinné trouby, miiZete je pouZit bez obav.

Ndsledujici tabulka uvddi rizné typy kuchyriskych potreb a zdroveri
oznacuje, zda jsou vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé a jak je

pouZit.
Kuchyniské potreby Vhodné Komentar
pro pouziti
v mikrovinné
troubé
Alobal X Lze pouzit v malém mnozstvi k ochrané
Casti pred prevarenim. Mize dojit ke
vzniku elektrického oblouku, pokud se
alobal dostane pfili$ blizko ke sténam
trouby nebo pokud pouZzijete pfili§
mnoho alobalu.
Pecici papir v Nezahfivejte déle nez osm minut.
Porcelan a keramika v Porcelan, keramika, glazovana
kamenina a kostni porcelan jsou
obycejné vhodné, pokud nejsou
zdobené kovovymi kresbami.
Jednorazové polystyrénové Na téchto taccich jsou baleny nékteré
tacky mrazené potraviny.
Obaly rychlého obcerstveni
e Polystyrénové v Lze pouzit k ohfevu pokrmd. Pfehfatim
Salky, tacky muze dojit k roztaveni polystyrénu.
e Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
e Zdobeni Mohou zpUsobit vznik elektrického

z recyklovaného
papiru nebo kovu

oblouku.

(074
Lze pouzit, pokud nejsou dekorovany .

* Recyklovany papir X

Sklo

e Varné sklo v
kovovym zdobenim.

e Jemné sklo v Lze pouzit k ohfevu pokrmi nebo
tekutin. Jemné sklo miize pfi prudkém
zahfati prasknout.

e Sklenice v Musite sejmout vi¢ko. Vhodné pouze
pro ohfev.

Kov
° e Nadobi X Mohou zpUsobit vznik elektrického
e Sponky sacku X oblouku nebo poZzaru.
Papir
e Tacky, Salky, v Pouze pro kratké vareni a ohrev.
ubrousky Vhodny pro absorpci nadmérné vihkosti.
a kuchyniské
utérky

Mohou zplsobit vznik elektrického
oblouku.

Plasty
e Nadoby v

e Potravinova félie

Zejména, pokud jde o plast odolny proti
teplotam. Nékteré plasty se mohou pfi
vysokych teplotach zkroutit nebo zménit
svou barvu. Nepouzivejte melaminové
nadoby.

Lze pouzit k udrzeni vihkosti. Neméla by
se dotykat pokrmu. P¥i jejim
odstranovani davejte pozor na
uvolfiujici se paru.

pergamenovy papir

v/ : Doporuéeno
v X: Lze pouzit s opatrnosti
X :Nenibezpeéné
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e Sacky X Pouze pokud jsou odolné proti varu
nebo uréeny do mikrovinné trouby.
Nemély by byt vzduchotésné uzavieny.
V pfipadé potieby propichnéte vidlickou.
[ ]
Voskovy nebo v Lze pouzit k udrzeni vihkosti a ochrané

pred prskanim.



Cisténi mikrovinné trouby

UloZeni a opravy mikrovinné trouby

Nasledugjici casti mikrovinné trouby cistéte pravidelné, aby se v troubé
nehromadila mastnota a zbytky potravin:

e  Povrch uvniti i vné trouby

¢ Dviika a tésnéni dvirek

e Otocny tali¥ a otoénd podlozka

- VZDY se ujistéte, ze je tésnéni dvifek Cisté a dvitka se spravné
doviraji.
- Zanedbani pravidelné udrzby muze vést k postupnému zniceni

povrchové Upravy trouby a k vyraznému zkraceni jeji zivotnosti
nebo k nebezpe€nym situacim bé&hem jejiho pouzivani.

1. VnéjSi povrch trouby Cistéte mékkou utérkou a teplou, mydiovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny uvnitf trouby nebo na oto¢né podlozce odstrafite pomoci namydlené
utérky. Oplachnéte a osuste.

3. Zaschlé a ztvrdlé zbytky potravin a nepfijemné pachy odstranite tak, ze do
trouby na otocny talif umistite Salek s nafedénou citronovou $t'avou a po dobu
deseti minut budete zahfivat na maximum.

4. Otocny talif umyjte vzdy, kdyz je to nutné. Lze ho myt v mycce.

- NElijte do otvor( vodu. NIKDY nepouzivejte brusné prostfedky
nebo chemické CistiCe. P¥i Cisténi t&snéni dvifek dbejte opatrnosti,
aby nedoslo k:

* nahromadéni ¢astic na tésnéni dvifek

¢ nebranilo nic fadnému dovieni dvifek
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Pii ukldddni nebo preddni trouby do servisu byste méli ucinit par
Jjednoduchych opatreni.

Troubu nesmite pouZivat, pokud jsou poskozend dviika nebo tésnéni

dvirek:
o Zlomené zdvesy dvirek

PoSkozené tésnéni

Poruseny nebo zprohybany kryt trouby

Opravy miuZe provddét pouze kvalifikovany servisni technik.
- NIKDY nesnimejte vnéjsi kryt trouby. Pokud je trouba porouchana

a potfebuje opravit, nebo si nejste jisti jejim Fadnym chodem:

* Odpojte ji z elektrické zasuvky

¢ Kontaktujte sv(ij nejblizsi poprodejni servis

Pokud chcete troubu do¢asné ulozit, zvolte suché a bezprasné

misto.

Davod: Prach a vihko mohou nepfiznivé ovlivnit provozni souéasti

trouby.

Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.



Technické udaje

Poznamka

Spolecénost SAMSUNG se snaZi neustdle zdokonalovat své vyrobky.

Proto se mohou jak technické udaje, tak uZivatelské pokyny zménit bez
pFedchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM jako
distributor prohlasSujeme, Ze trouby Samsung MWI187DN odpovidaji
niZe uvedenym technologickym parametrum.

Model M187DN
Napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotieba energie
Mikroviny 1250 W
Vykon 100 W /850 W (IEC-705)
Provozni kmitocet 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)
Metoda chlazeni Vétrak
Rozméry (S x v x h)
Vnéjsi 489 x 275 x 393 mm
Vnitfni 330 x 211 x 329 mm
Objem 23 litrli
Hmotnost
Cista asi 13,5 kg
Hluénost 40 dB(A)
Czech Republic

Spravna likvidace tohoto produktu
(Zniceni elektrického a elektronického zarizeni)
|

Tato znatka zobrazena na produktu nebo v dokumentaci znamen, Ze by nemél byt
pouzivan s jinymi domécimi zafizenimi po skonceni svého funkéniho obdobi. Aby se
zabranilo moznému znegisténi Zivotniho prostredi nebo zranéni Elovéka diky
nekontrolovanému zniceni, oddélte je prosime od dalSich typii odpadi a recykluite je
zodpovédné k podpofe opétovného vyuZiti hmotnych zdroj

Clenové doméacnosti by méli kontaktovat jak prodeice, u néhoz produkt zakoupili, tak
mistni viadni kancelaf, ohledn& podrobnosti, kde a jak miZete tento vyrobek bezpeénd
vzhledem k Zivotnimu prostedi recyklovat.

Obchodnici by méi své a viechny podminky koupé.
Tento vyrobek by se nemél michat s jinymi komerénimi produkty, uréenymi k likvidaci
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ELECTRONICS

Pokud mate jakékoliv dal$i dotazy ohledné produktii Samsung,
kontaktujte, prosim, zakaznické centrum Samsung.

Tel : 844 000 844
www.samsung.com/cz

Distributor pro Ceskou republiku:
Samsung Zrt., Ceska organizacni slozka Vyskocilova 4, 14000 Praha 4
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