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Véazeny zakazniku,

zakoupil jste si vyrobek z naSi nové fady
elektrickych sporakl. Je nasim pfanim, aby Vam
na$ vyrobek dobrfe slouzil. Doporucujeme Vam
prostudovat tento navod a vyrobek obsluhovat podle
pokynu.

DULEZITE INFORMACE,
POKYNY A DOPORUGENI

e Zkontrolujte, zda udaje o jmenovitém napajecim
napéti, uvedené na typovém Stitku, souhlasi s
napétim Vasi rozvodné sité.

e Sporak se pripojuje k elektrické siti
schematu pfipojeni.

e |Instalaci, veSkeré opravy, Upravy a zasahy do
spotfebi€e musi provést vzdy jen opravnéna
osoba k této cinnosti odborné zpusobila (viz
Zaruéni list).

e Provedeni téchto praci musi byt potvrzeno v
zaruénim listu sporaku.

e Do pevného rozvodu elektrické energie pred
spotfebiéem je nutné umistit zafizeni pro
odpojeni vSech polu spotfebice od sité, které ma
vzdalenost kontaktll v rozpojeném stavu min. 3
mm (dale v textu ozna€eno jako hlavni vypinag).

e Sporak je uréen pouze pro tepelnou Upravu
pokrm(. Spordku se nesmi pouzivat k vytapéni
mistnosti. Sporak je tim pretizen a maze dojit
snadno k jeho poskozeni. Na zavady vzniklé
nespravnym pouzivanim sporaku se nevztahuje
zaruka.

e Neni pfipustné davat do blizkosti varnych zén,
topnych téles pecici trouby a do odkladaciho
prostoru sporaku zadné hotlavé latky.

o Ujistéte se, Ze napajeci $nury jinych spotiebicu
nemohou pfijit do kontaktu s vafidlovou deskou,
nebo jinymi horkymi ¢astmi sporaku.

e Neni-li sporék v provozu, dbejte na to, aby byly
vSechny jeho spinace vypnuty.

e Doporucujeme Vam obréatit se jednou za dva roky
na opravarenskou firmu s Zadosti o
prekontrolovani funkce sporaku a provedeni
odborné udrzby. Tim predejdete pFipadnym
porucham a prodlouzite Zivotnost sporaku.

e Pri cCisténi a opravach musi byt vypnut hlavni
vypinac pfivodu elektrické energie.

e P¥i zjisténi zavady na elektrické €asti spotfebice
neopravujte zavadu sami, ale odstavte spotfebi¢
mimo provoz a o opravu pozadejte opravnénou
osobu k této ¢innosti zpUsobilou.

e V pfipadé nedodrzeni zavaznych pokynd a
doporuéeni uvedenych v tomto navodu
neodpovida vyrobce za pfipadné zpUsobenou
Skodu.

e PfisluSenstvi, na kterém se
opotfebovanim  nebo
povrchové  Upravy,
nepouzivejte.

o K ¢isténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic.

podle

projevi  jeho
manipulaci  poskozeni
pfipadné jiné defekty,
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POZOR!
Objevi-li se na povrchu sklokeramické desky
jakékoliv  trhliny, ihned odpojte spotfebi€ od

e

lektrické sité a zavolejte odborny servis.

OVLADACI PANEL SPORAKU
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Ovladaci knoflik levé predni varné zény
Ovladaci knoflik levé zadni varné zény
Ovladaci knoflik pravé zadni varné zény
Ovladaci knoflik pravé pfedni varné zény
Troubovy termostat
Prepina¢ funkci trouby
Signalizace funkce termostatu
Signalizace zapnutého stavu spotiebice

. Digtalni ¢asovy spinac
0. Ovladaci tla¢itka digitalniho ¢asového spinace

POKYNY PRO PRVNI POUZITi SPORAKU

Pfed pouZitim je nutno ze sporaku odstranit
v8echen obalovy materidl. Ruzné ¢&asti a
komponenty obalu jsou recyklovatelné.
Nakladejte s nimi dle platnych predpist a
narodnich vyhlasek.

Pfed pouzitim je nutno sporak (v€etné trouby) a
pfislusenstvi vycistit.

Po vysuseni vycisténych povrchd zapnéte hlavni
vypina¢ a provedte ¢innosti dle dalSich pokynu.
Upozorfiujeme, Ze neni dovoleno Gistit a
demontovat jiné ¢asti sporéku, nez je uvedeno
v kapitole ¢isténi.

TROUBA
Knoflik pfepinace funkci trouby pfepnéte do funkce
,horni a dolni topné téleso”. Na termostatu nastavte

2
d

mistnosti.

ki

50°C a troubu nechte v ¢innosti pfi zavienych
vifkach po dobu 1 hodiny. Zajistéte fadné vétrani
Timto procesem dojde k odstranéni
onzervace a pachu trouby pfed prvnim pe¢enim.
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KONCE VODICOV SPEVNENE NALISOVANOU KONCOVKOU
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KONCE KABLI WZMOCNIONE WYTEACZANA KONCOWKA,
VEZETEKEK FORRASZTOTT VEGEKKEL

PODLACZENIE TROJFAZOWE / HAROMFAZISU CSATLAKOZAS

TRIFAZOVE PRIPOJENI/ TROJFAZOVE PRIPOJENIE /

PODLACZENIE JEDNOFAZOWE / EGYFAZISU CSATLAKOZAS

JEDNOFAZOVE PRIPOJENI/ JEDNOFAZOVE PRIPOJENIE /
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ZELENOZLUTY VODIC
ZELENOZLTY VODIC
KABEL ZIELONO-ZOLTY

ZOLDESSARGA VEZETEK

SPONA PROTI
VYTRZENI SNURY
SPONA PROTI
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VYTRHNUTIU SNURY
ZACISK ZABEZPIECZAJACY
PRZEWOD PRZED WYRWANIEM
KABELROGZITO BILINCS
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CERNY

SVETLEMODRY VODIC

SVETLOMODRY VODIC
KABEL NIEBIESKI

VILAGOSKEK VEZETEK

FEKETE

ZELENOZLUTY VODIC
ZELENOZLTY VODIC
KABEL ZIELONO-ZOLTY
ZOLDESSARGA VEZETEK
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HNEDY
HNEDY

SPONA PROTI
VYTRZENI SNURY
SPONA PROTI

BRAZOWY
BARNA

VYTRHNUTIU SNURY
ZACISK ZABEZPIECZAJACY
PRZEWOD PRZED WYRWANIEM
KABELROGZITO BILINCS
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PROPOJKY
PREPOJKY
MOSTEK

ATHIDALO

CERNY (HNEDY )
GIERNY (HNEDY) — |
CZARNY (BRAZOWY)
FEKETE (BARNA)




| MUSZAKI ADATOK | | I [ |
Elektromos tlizhely CS612M ]| CS816M || CS836M |[ CS937M |[ CS936 M
Méretek

[ Magassag / szélesség / mélység (mm) I[ 850 / 500 / 605
F6zolap - elektromos f6z6zonak
Bal hatso (kW) [ 1,20 1,20 1,20 120 ][ 1,20
Bal els6 (kW) [ 1,70 1,80 I[

[ Balelsé (kW) I[ | | 1,70 | 1,70 ][ 1,70
Jobb hatsé (kW) [ 1,70 1,70 1,70 1,70 ][ 1,70
Jobb hatsé (kW) [ 120 1,20 1,20 120  |[ 120

| Sutd | | | | |

[ Felsé fiitészal siitésnél (kW) [ 075 ] 0,75 | 075 | 075 [ 075
Also fiitdszal (kW) [ 1,10 1,10 1,10 1,10 [ 1,10
Fels6 flitészal grillezésnél (kW) I[ 1,85 1,85 1,85 I[
Korflitoszal (kW) [ 2,00 2,00 2,00 200 [ 2,00
Ventillator motor (W) 30(35) |[ 30(35) [ 30(35) ][ 30(35) ][ 30(35)
Sitévilagitas (W) 25
Min./Max. hémérséklet a sttében 50/250 °C

[ Névleges fesziiliség I[ 230/400V ~ |

[ Akészillék 8ssz névleges teljesitménye (kW) || 8,00 Il 9,10 I 9,00 Il 9,00 I[ 9,00 |

[ Tartozékok | cs612M | CS816M |[ CS836M | CS937M | CS936 M |
Sitéracs + + + + +
Zomancozott tepsi + + + + +
Zomancozott siitélemez + + + +

[ Keramia lap kaparo I[ + + + + I[ +
Magassagallité készlet + + + + +
Csuszo lécek +

GYARTOMU

Tipus CS612M | cS816M || CS836M || CS937M | CS936M
A - Hatékonyabb
B
(¢}
: ATAIAIAA
E
F
G - Hatékonyabb
Energia fogyasztas (KWh) Iz‘ 0,79 0,79 0,79 0,79
(Snlqus)SI id6 atlagos igénybevétel mellett 50 53,1 53,1 53,1
Energia fogyasztas (KWh) ’i‘ / @ 0,78 0,78 0,78 0,79 0,78
(Snqults)& id6 atlagos igénybevétel mellett a4.4 434 434 443 434
Sité hasznos térfogata 46 48 48 48 48
Sitdé mérete

KIS TERFOGAT
KOZEPES TERFOGAT € €« €« €« €

NAGY TERFOGAT
Zajszint (dB) 46 46 46 46 46
Legkisebb energia fogyasztas (standby) (W)
Legnagyobb tepsi mérete (cm®) 1230
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OBSLUHA SPORAKU

UPOZORNEN:I:

e Sporak mohou obsluhovat v souladu s timto
navodem pouze dospélé osoby. Neni pfipustné,
aby v mistnosti, kde je sporak instalovan, byly
ponechany déti bez dozoru. Elektricky sporak je
spotfebi¢, jehoz provoz vyzaduje neustaly dozor.

e Pecici plech do drazek smi byt zatizen hmotnosti
max. 3 kg. Rost s umisténym pekaéem nebo
pecicim plechem smi byt zatizen hmotnosti max.
7 kg.

e Pecici plechy a pekace nejsou uréeny pro
dlouhodobé skladovani potravin (déle nez 48
hod.). Pro delSi skladovani, pokrm pfemistéte do
vhodné nadoby.

VARIDLOVA DESKA SKLOKERAMICKA S
VARNYMI ZONAMI

Varné zény standard sporaku maji Sestistupfiovou
regulaci pfikonu. Nejvétsi pfikon maji na regulaénim
stupni “6”, nejmensi na stupni “1”. Elektrické varné
zény pouzivame pro vafeni, smazeni apod.,
doporuéujeme pro tyto Ucely vyhradné pouzivat
nadoby s rovnym dnem.

Prehfati varné zony pod sklokeramickou deskou
zabranuje omezovac teploty. Kontrolka ukazatele
zbytkového tepla umisténa v predni casti
sklokeramické desky signalizuje zvySenou teplotu
povrchu varné zony, i kdyz je topné téleso uz
vypnuté. Horkd varna zéna muZe byt energeticky
vyuzita. Kontrolka zhasne po takovém ochlazeni
varného mista, kdy jiz nehrozi nebezpeci popaleni.

Varné zoény Hi-light a dvojitda varna zéna maji
regulaci pfikonu plynulou pomoci energoregulatoru.

DVOUOKRUHOVA VARNA ZONA

Stfedni ¢ast varné zény @ 120 mm je ovladana
oto€enim knofliku energoregulatoru vpravo. Plynule
Ize regulovat prikon od 0 do 700 W.

Pfi otoCeni knofliku vpravo na maximalni pfikon,
dojde k sepnuti varné zény @ 180 mm. Varna zéna
potom pracuje na maximalni pfikon 1700 W podle
zvoleného stupné 1 (min) az 9 (max). Pfi otoceni
knofliku do nulové polohy se obé ¢asti zény vypnou.
Prehfati varné zony pod sklokeramickou deskou
zabranuje omezovac teploty. Kontrolka ukazatele
zbytkového tepla umisténa v predni casti
sklokeramické desky signalizuje zvySenou teplotu
povrchu varné zony, i kdyZz je topné téleso uz
vypnuté. Horkd varna zéna muZe byt energeticky
vyuZzita. Kontrolka zhasne po takovém ochlazeni
varného mista, kdy jiz nehrozi nebezpeci popaleni.

Struéné zasady pro pouzivani sklokeramickych

desek:

e Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, do jejichz
povrchu nejsou vtlateny necistoty, které by mohly
zpusobit Skrabance.

e Dno nadoby musi mit prumér nejméné takovy
jako je prumér varné zény, aby nemohlo dochazet
k vypinani omezovacem teploty béhem vareni v
dusledku prehrati varné zény.

Ccz

e Pri vafeni prikryvejte hrnec poklickou, pfikon
elektrické energie regulujte tak, abyste nemuseli
poklickou posouvat nebo ji odkladat.

e Sklokeramicka deska se nesmi pouzivat pro
vytapéni mistnosti.

o Pi Cisténi nejdfive odstrante zbytky jidla z varné
plochy a to ihned v prdbéhu vareni, a kone¢né
Cisténi provedte po skonceni vareni. Zvlastni
pozornost  vénujte  odstranéni  cukernych
pfipecenin, mohou pfi dlouhodobém plsobeni
narusit strukturu sklokeramické desky.

e Kovové se lesknouci skvrny vznikaji pouzivanim
hlinikového nadobi nebo pouzitim nevhodného
Cisticiho prostfedku, skvrny lze odstrafovat
nékolikanasobnym &isténim.

o Poskrabani sklokeramické desky mohou zpusobit
napf. piskova zrna z cisténé zeleniny, zbytky
nevhodného G&isticiho prasku nebo disticiho
prostfedku s drsnym povrchem.

e Desku znecisténou hlinou, piskem, nebo
podobnymi abrazivnimi prostfedky jemné setfete
mékkym vlhkym hadfikem docista a vycistéte
tekutym Gisticim prostfedkem, uréenym pro
sklokeramické povrchy.

e Nepouzivejte draténky, myci houby nebo
jakékoliv prostfedky s drsnym povrchem. Rovnéz
nedoporu¢ujeme pouzivani korozivnich pripravkd,
jako jsou napf. spreje na pecici trouby a na
odstrafovani skvrn.

e Pri vafeni se nesmi okraje nadob dotykat ramu
sklokeramické desky, nebo byt na né&j polozeny.

/'.\
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Vyrobce neodpovida za defekty sklokeramickeé
desky vzniklé nevhodnym typem pouzitého
nadobi nebo za defekty vzniklé nevhodnou ¢i
nepatfiénou manipulaci.

PECigi TROUBA

VNITRNI PROSTOR TROUBY

(dle modelt)

Trouba je v provedeni s rovnymi sténami trouby a
bo€nimi zavésnymi rosty pro zasunuti pfisluSenstvi
(rost trouby, pecici plech).

Uvnitf trouby je horni topné téleso s grilovacim
télesem. Dolni topné téleso je umisténo pod dnem
trouby. V zadni &asti trouby - pod rozvadécim
krytem je umisténo kruhové topné téleso a
ventiltor.

PECICi TROUBA

VNITRNi PROSTOR TROUBY

(dle modelt)

Trouba s prolisovanymi boky a se tfemi drazkami
pro zasunuti rostu.



ZAPNUTI A VYPNUTI PROVOZU TROUBY
Knoflikem  pfepinace  funkci  trouby  zvolte
pozadovanou funkci trouby. Knoflikem je mozno
otaCet ob&ma sméry. Nastaveni teploty Ize ménit
oto€enim knofliku termostatu smérem doprava v
rozsahu 50°C - 250°C. Otacenim zpét se nastavena
teplota snizuje.

Pfi_nasilném pretoceni nulové polohy dojde k
poskozeni termostatu!

UPOZORNEN:I:

Nepokryvejte dno trouby alobalem, nepokladejte
pfimo na dno trouby plech, pekaé, nadobu
s potravinou ani potravinu samotnou. Prikryti
zplUsobuje mistni pfehfivani dna trouby a povrch
dna trouby se muze timto jednanim nezvratné
poskodit.

VKLADANi ROSTU DO TROUBY

VKLADANI ROSTU DO TROUBY
S VYSUVNYMI ROSTY

(074

FUNKCE TROUBY

Osvétleni trouby, které sviti pfi nastaveni vSech
funkci trouby.

Staticky ohfev trouby pomoci horniho topného
télesa a dolniho topného télesa. Termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50 °C — 250 °C.

Ohrev trouby pouze dolnim topnym télesem. Teplo
je predavano pfirozenou konvekci, termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50 °C — 250 °C.

Ohrev trouby pouze hornim topnym télesem. Teplo
je predavano pfirozenou konvekci, termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250 °C.
Doporuceni:

Tato funkce je vhodna pro dokonéeni peceni
pokrm0, které vyzaduji vétsi teplotu na povrchu &i
vytvofeni karky.

vew

Grilovani télesem s vyuzitim infracerveného zareni.
Termostat nastaven na maximalni teplotu.

—
+

Grilovani spole¢né s provozem ventilatoru. Teplota v
troubé je vlivem proudéni vzduchu vys$$i v horni
¢asti trouby (nad ro$tem nebo pekacem). Termostat
Ize nastavit na teplotu v rozsahu 150 - 250° C.
Doporuceni:

Funkce je vhodna pro grilovani ¢i pe€eni objemnych
kus masa pfi vyssi teploté. Dvitka trouby jsou
zavrena.

€
o

Dolni topné téleso hfeje spole¢né s kruhovym
topnym télesem a ventilatorem. Teplotu Ize nastavit
termostatem.
Doporuceni:
Funkce je ur¢ena pro rychly pfedehfev trouby pred
pecenim dle zvoleného rezimu. Po dosazeni
zvolené teploty, troubu pfepnéte na pozadovany
rezim peceni.

MUSZAKI ADATOK | | | I |
Elektromos tlizhely CS 100 M CS712M CS715M CS711 M CS611 M
Méretek
Magassag / szélesség / mélység I[ 850 /500 / 605
F6zolap - elektromos f6z6zonak
Bal hatsé (kw) [ 120 ] 1,20 | 1,20 | 1,20 ][ 1,20

[ Bal elsé (kw) [ 170 ] 1,80 | 1,80 | 1,80 ][ 1,80
Bal elsd (kw) [ I[
Jobb hatsé (kw) [ 170 1,70 1,70 1,70 ][ 1,70
Jobb hatsé (kw) [ I[
[ Jobb elsé (kw) [ 120 ] 1,20 | 120 | 120 |[ 1,20
Sité | I
Felsé fiitdszal sttésnél (kw) [ 075 0,75 0,75 075 |[ 075
Alsé flitdszal (kw) [ 110 1,10 1,10 110 ][ 1,10
[ Korfutészal (kw) I[ | 2,00 | 2,00 | 200 ][ 2,00
Ventillator motor (w) [ 3035 ][ 3035 ][ 30(85) ][ 30(35)
Sutoévilagitas (w) 25
Min./Max. hémérséklet a siitében 50/250 °C
Névleges feszlltség 230/400V ~
A késziilék 6ssz névleges 7,00 H 8,00 ” 8,00 ” 8,00 H 8,00
teljesitménye (kw)
| Tartozékok | Cs100M ][ cS712M |[ CS715M | CS711M | CS611M |
[ Sutéracs -+ .+~ I + I+ 1 + ]
Zomancozott tepsi [ + + I[
Zomancozott siitélemez [ I[ +
Keramia lap kaparo [ + + I[ +
[ Magassagallitd készlet I[ + | | + | I[ +
GYARTOMU
Tipus CS100M | CcS712M | CS715M || CS711M | CS611M
A - Hatékonyabb
B
c
0 BT AIA|IA|A
E
F
G - Hatékonyabb
Energia fogyasztas (KWh) Iz‘ 0,94 0,79 0,79 0,79 0,79
(Sr:]JI'(:)SI id6 atlagos igénybevétel mellett 54,9 50 53.1 50 50
Energia fogyasztas (KWh) ’il/ @ 0,78 0,78 0,78 0,78
(SnL]JIt:)m id6 atlagos igénybevétel mellett 44,4 43,4 24,4 44,4
Sité hasznos térfogata 49 46 48 46 46
Sité mérete
KIS TERFOGAT
KOZEPES TERFOGAT €« €« €« €« €«
NAGY TERFOGAT
Zajszint (dB) 46 46 46 46
Legkisebb energia fogyasztas (standby)
W)
Legnagyobb tepsi mérete (cm?) 1230

HU




A KESZULEK MAGASSAGANAK
BEALLITASA

A készilék vizszintes fekvésének beallitasat négy
allitocsavar segitségével végezhetik el , melyek a
készulék tartozékai.

o A tlzhelyet az oldalara fektetjik.

e A négy erre kiképzett nyildsba behelyezzik az
anyakat, majd enyhén becsavarjuk a csavarokat.
Lasd az abra.

e A tlzhelyet feldlliuk, majd a csavarok
segitségével vizszintes helyzetbe allitjuk.

MEGJEGYZES:
A magassagallité csavar nem sziikséges, ha a
tizhely egyenes felileten all.

MEGJEGYZES:

A gyarté fenntartja jogat, hogy az uUtmutatéban
valtozasokat végezzen el, melyek a terméket érintd
innovacids vagy technolégiai valtozasokbdl erednek.

HU
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Ohfev trouby kruhovym topnym télesem pfi funkci
ventilatoru. Proudéni vytvari rovhomeérnou teplotu v
celém objemu trouby. Termostat Ize nastavit na
teplotu v rozsahu 50 - 250°C.

Doporuceni:

Funkce je vhodna pro peceni pokrmu i na dvou
plechach souc¢asné

X
[
Tento rezim nastaveni funkce trouby slouzi pro
Setrné suseni a rozmrazovani potravin.

Doporuceni:

Funkce je vhodna pro rozmrazovani pokrmu a
polotovaru pred finalni Upravou.

«

Teplo dodavané hornim topnym télesem je
rozvadéno pomoci ventilatoru. Proudéni vytvari
rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby.
Termostat lze nastavit na teplotu v rozsahu
50- 250°C

3

Teplo dodavané dolnim topnym télesem je
rozvadéno pomoci ventilatoru. Proudéni vytvari
rovnomérnou teplotu v celém objemu trouby.
Termostat Ize nastavit na teplotu v rozsahu
50-250° C.
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Spodni topné téleso - Aqua clean muUzete pouZivat
také pro Cisténi trouby. Podrobnosti o Cisténi si
mUzete precist v kapitole "Cisténi a udrzba".

AQUA Clean - (viz kapitola ,Ciéténi*).
DOPORUCENI A RADY

Pro orientaci uvadime doporucené teploty prostoru
trouby pro typické Upravy pokrma.

50 — 70 °C - suseni

80 - 100 °C - sterilovani

130 - 150 °C - duseni

180 - 220 °C - peceni tésta

220 - 250 °C - pe€eni masa

Pfesnou hodnotu teplot je nutné pro kazdy druh
pokrmu a zplsob peceni odzkouset. Pfed vloZzenim
pokrmu je nutno pecici troubu v nékterych pripadech
predehfat. Pokud neni zvolené teploty dosaZeno,
signalni svitidlo termostatu sviti. PFfi dosazeni
zvolené teploty signalni svitidlo termostatu zhasne.
Rost trouby, na kterém je poloZen plech na peceni
nebo pekac, zasunte nejlépe do druhé drazky od
spodu v bocnich sténach pecici trouby. Dvitka
trouby v pribéhu pecéeni pokud mozno neotvirejte.
NarusSujete tim tepelny rezim pecici trouby,
prodluZujete dobu peéeni a pokrm se muze
pfipalovat.

Ccz

GRILOVANi POKRMU

Grilovani se provadi pfi zavfenych dvirkach trouby.
Poloha umisténi ro$tu je zavisld na hmotnosti a
druhu grilovaného pokrmu. Rost s grilovanym
pokrmem umistime co nejvyse.

POZOR:

PFi pouziti grilu se mohou pfistupné ¢&asti (dvifka
trouby apod.) ohfat na vysSi teplotu, zabrarite
pFistupu détem.

GRILOVANI NA ROSTU

e Pripraveny pokrm poloZte na rost.

o Rost zasunte do drazek v bo¢nich sténach pecici
trouby tak, aby voIngjsi ¢ast roStu s mensim
poctem pricek, byla smérem dopfedu.

e Pro zachyceni odkapavajici $tavy zasurite do
nizSich drazek v boénich sténach pecici trouby
pecici plech nebo poloZte na dno trouby pekac.

CISTENi A UDRZBA SPORAKU

PFi CiSténi a udrzbé sporaku dodrzujte zasady:
e VSechny knofliky nastavte do polohy vypnuto.
e Hlavni vypina¢ musi byt v poloze vypnuto.

o Vyckejte, az bude sporak vychladly.

@

SKLOKERAMICKA DESKA

Povrch spordku Cistéte vihkym hadfikem nebo
houbou a potom vyleStéte do sucha. Pfi velkém
znedisténi pouzivejte doporucené Cistici prostredky.

Vychladlou sklokeramickou desku Cistéte po kazdém
pouziti. Sebemensi znecisténi se pfi pFistim ohfevu
prfipece. Nepouzivejte Cistici prostfedky s brusnym
(abrazivnim) u¢inkem, ocelovou vinu, €istici houby s
drsnou stranou, myci pasty a také houby a myci
Zinky, které pouzivate pro jiné ucely. Tyto prostfedky
mohou sklokeramickou plochu poskrabat. Na Cisténi
pouzivejte vyhradné specialnich prostiedka
uréenych pro cisténi sklokeramickych desek napf.
Vitro Clean.

LEHKE ZNECISTENI

Odstrariujte  vlhkou utérkou. Zbytky —myciho
prostfedku smyjte studenou vodou a celou plochu
dukladné vysuste. Stopy od vody vzniklé z
prekypéni muZete odstranit octem nebo citronem.

SILNA ZNECISTENI

Odstrariujte nanesenim a rozetfenim nezfedéného
Cisticiho prostfedku na sklokeramickou desku.
Pripe¢ené necistoty odstrafite pomoci Skrabky pro
sklokeramickou desku. Po odstranéni necistot
Skrabkou a po plsobeni prostfedku na znecisténi
omyjte studenou vodou a vytfete dosucha. Cistici
prostfedek, ktery zustane na vafidlové desce, muze
byt pfi dal§im ohfevu agresivni
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ZNECISTENIi CUKREM, CUKERNATYMI
I?OKRMY (MARMELADA, ZELE, éTAVA),
SKRALOUPY

Odstranujte ihned v horkém stavu Skrabkou pro
sklokeramickou desku, protoze jinak dojde k
trvalejSim stopam chemickou reakci. Po vychladnuti
vycistéte obvyklym zplsobem.

KOVOVE SE LESKNOUCI SKVRNY

Vznikaji pouzivanim hlinikového nadobi, nebo
pouzitim nevhodného (¢isticiho prostfedku. Tyto
skvrny se pracné odstrafiuji nékolikanasobnym
¢isténim. Barevné zmény na sklokeramické desce
jsou zplUsobeny vesmeés neodstranénymi
pfipalenymi  zbytky. Nemaji vliv na funkci
sklokeramiky, nejedna se o zménu v materialu.

OBROUSENI DEKORU

MuGzZeme zpusobit agresivnimi Cisticimi prostredky,
nebo dfenim dna hrnce po povrchu sklokeramické
desky po deldi dobu. Na sklokeramické desce
vznika tmava skvrna.

UPOZORNEN:I:

Dlouhodobé necisténé skvrny od cukernatych
pokrmG mohou zpUsobit neodstranitelné poskozeni
sklokeramické desky.

TROUBA

Troubu Cistéte saponatem nebo specialnim
prostfedkem na Ccisténi trub. Necistoty namocte,
naruste kartd¢em a setfete hadrem. Pfipecené
zbytky neodstranujte ostrymi kovovymi pfedméty.
PfisluSenstvi trouby umyjte houbou pomoci
saponatu nebo pouzijte mycku nadobi (rost, pekac
atd.), popfipadé pouzijte vhodny Cistici prostfedek
na odstranéni hrubych nedistot nebo pfipalenin.

VYMENA ZAROVKY PECIiCi TROUBY

o Nastavte v8echny ovladaci knofliky na ,vypnuto”
a vypnéte hlavni vypinaé

o vysSroubuijte sklenény kryt Zarovky v pecici troubé

ota¢enim vlevo

vySroubuijte vadnou zarovku

vlozZte a zaSroubujte novou zarovku

namontujte sklenény kryt zarovky

POZNAMKA:

Pro osvétleni je nutno pouzit pouze Zarovku
T 300°C, E 14,230 V~, 25 W

1. Sklenény kryt

2. Zarovka

3. Objimka

4. Zadni sténa trouby
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REKLAMACE

Vyskytne-li se v zaruéni dobé na sporaku zavada,
neopravujte ji sami. Reklamaci uplatiujte v
prodejné, ve které jste sporak zakoupili, u
znackového servisu nebo u servisnich gesci,
uvedenych v Zaru€nich podminkach. Pfi podavani
reklamace se fidte textem Zaru¢niho listu a
Zaruénich  podminek. Bez predlozeni Fadné
vypInéného Zaruéniho listu je reklamace neplatna.

ZPUSOBY VYUZITi A LIKVIDACE OBALU

integrovaného systému sbéru

komunalniho odpadu ve spolupraci s

firmou EKO-KOM, a. s. Sbér oball
uloZzenych na sbérnych mistech ve Vas$i obci
zarucuje jejich recyklaci.

@ MORA MORAVIA, s.r.o. se zapojila do

LIKVIDACE SPOTREBICE PO UKONCENI
ZIVOTNOSTI

Tento spotfebi¢ je oznagen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec pro
zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.
Spotfebi€ obsahuje hodnotné materialy, které by
mély byt opétovné vyuzity. Spotfebi¢ odevzdejte do
sbérnych surovin nebo na misto uréené obci k
ukladani odpadu.

REKLAMACIO

A garancidlis idében eléfordulé meghibasodasokat
ne prébaljak meg elharitani. A hibat a garancialis
szerviz koteles elharitani. Felhivjuk figyelmiket,
hogy a késziléket csak szakember helyezheti
Uzembe (lasd a garanciajegyet). A garancialis
szervizek jegyzékét a garanciajegy tartalmazza.

CSOMAGOLAS FELHASZNALASA ES
MEGSEMMISITESE

Ullamkarton, csomagolé papir
- MEH-nek valé eladas

- papir gy(ijté konténerbe

Fa talpazat

- mas hasznositas

- kijelolt szeméttelepre
Muanyag féliak, tasakok

- mlanyaggydijté konténerbe

KESZULEK MEGSEMMISITESE AZ
ELETTARTAMA LEJARTA UTAN

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai  késziilékekrél  szélé  2002/96/EK
iranyelvnek megfeleld jel6lést kapott.

Ez az irdnyelv a mar nem hasznalt készllékek
visszavételének és hasznositdsanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Mivel a készulék olyan értékes anyagokat tartalmaz,
amelyek Ujrahasznosithatoak, a késziiléket MEH-be
vagy kijelolt szemétgy(Gjté telepre ajanlatos
elszallitani.

SZERELESI INFORMACIOK A SZERVIZEK
RESZERE

BEUZEMELESI ELOIRASOK

A készilék az elektromos halézatra vald
csatlakoztatasa

A készilék és az elektromos halézat kozé
megszakité kapcsolot (el. fékapcsolét kell beiktatni)
ugy, hogy megszakitott allapotban a csatlakozasok
tavolsaga min. 3 mm legyen. A készllék elektromos
halézatra valé csatlakozasra javasoljuk, hogy
haromeres kabelt hasznaljanak egy fazisu
bekotéshez és 6t erest 3 fazisu bekotéshez.
Ellenérizze, hogy az adatok, a készulék tipus-
adattablajan, megegyeznek-e a  halozati
fesziiltséggel. Bekdtéshez mindig sarus vagy
forrasztott végli kabelt hasznadljanak. A készilék
belizemelését csak erre jogosult szakember
végezheti el. Szakember koteles a készlléket
Osszeszerelni, kiprébalni minden funkcié miikodését,
bemutatni a késziilék hasznalatat és karbantartasat
a megfelelé szabalyok szerint.

A garancialevélben be kell jeldini a belizemeltetés
datumat.
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FONTOS FIGYELMEZTETES
Mindennem( szerelésnél a tlizhelyet le kell
kapcsolni az elektromos halézatrol.

FIGYELEM
A késziiléket foldelni kell!

A BEUZEMELESHEZ A KOVETKEZO
VEZETEKEKET JAVASOLJUK.

Cu 3 x 4 mm? min. egyfazist bekotés
Cu5x1,5mm?min. haromfazist bekdtés

A TUZHELY UZEMBEHELYEZESE:
A tlzhely elhelyezésekor és Uzembehelyezése
soran a 92 MSZ 1600 szerint kell eljarni.

MINGSEG TANUSITAS

A 2/1984 (ll.10) BKM IPM egylttes rendeletek
értelmében, mint forgalombahozok a kdzoélt miszaki
adatok valodisagat tanusitjuk.

A TUZHELY ELHELYEZESE

X" - minimalis tavolsag 650 mm, nagyobb tavolsag a
paraelszivo gyart6 ajanlasa szerint

A tlzhely kdzvetlenil a konyhaszekrénybe épithetd,
de a szekrény ne legyen magasabb, mint a f6z6lap
teteje. A szekrénynek min. 100 °C-ig héallénak kell
lennie A tlzhely folé javasoljuk, hogy csak
paraelszivét szerelien, e folétt lehet még
kisszekrény. Paraelszivd nélkil ne helyezzen el
féz6lap folé szekrényt.



GRILLEZES

Kizarolag csukott ajténal grillezzen. A sitéracs
elhelyezése fligg az étel sulyatdl ill. a grillezett étel
fajtajatol.

VIGYAZAT:

Grillezés kodzben a sutd néhany elem forrd lehet,
Ggyelien arra, hogy ne keriljenek a kozelébe
gyermekek.

GRILLEZES ROSTON

A sutében kilonféle ételeket grillezhetiink.

o Az elbkészitett ételt helyezzék a tepsibe Aallitott
grillezd racsra.

e A grillezé racsot tartalmazo tepsit ugy helyezzék
el a sutében, hogy minél kozelebb legyen a grill
fltészalhoz.

e A grillez6 racs kivagasanak kifelé kell allnia, hogy
sutés kdézben az ételt a tepsi aljan 6sszegyiilt
lével locsolgathassa.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas és karbantartas soran tartsak be az

alabbiakat:

e Az elektromos fékapcsolot allitsak kikapcsolt
allasba.

e A tlzhely minden kezelégombjat allitsak
kikapcsolt helyzetbe.

o Varjak meg amig a tlizhely lehdl.

|

F6zOLAP

Az Uvegkeramia f6z6lapjat rendszeresen tisztitsa,
ha lehet minden hasznalat utan, mert kovetkezd
fézésnél egy kisebb szennyez6dés is a raéghet a
lapra. Tisztitdshoz hasznaljon mosogatészeres
vizet. Soha ne haszndljon agressziv szereket,
amelyek a zomanc és mas anyagok fellletén
karcolodast és eltavolithatatlan karokat okozhatnak.
Suté tisztitd spray is alkalmatlan, mert tartdés karokat
okozhat a lapon.

A tlzhely kulsejének megoévasa érdekében
gondoskodjanak a rendszeres tisztitasarol. A
készilék modern konstrukcidja csak minimalis
karbantartast igényel. A készllék éleimiszerekkel
érintkez6 részeit tisztitsak rendszeresen.

KISEBB SZENNYEZODESEK ELTAVOLITASA
amint a lap kihdlt, par csepp folyékony tisztitdszer
(esetleg ecet vagy citrom) és tiszta puha torl6kendd
segitségével tisztitsa meg. A f6z8lapot alaposan
mossa le, és szaritsa fel papirral, vagy puha
térlékendével.

EROS SZENNYEZODESEK ELTAVOLITASA
er6s szennyez6dés esetében haszndlia a
tisztitdszert higitas nélkili formaban, de (igyeljen
arra, hogy alaposan torélie le a szert, mert a
kovetkez6 f6zésnél agressziv lehet.
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A NAGYOBB MENNYISEGU CUKORTARTALMU
ETELEK

(lekvar, zselé, szirup)

kifutdsakor (pl. dzsem) nehasznaljon acélszalas
(drétos) mosogatészivacsot vagy durva szemcsés
tisztitoszereket. Nem javasoljuk sutétisztitd spray
hasznalatat, mert korr6zié kialakulasat okozhatja. A
még meleg laprél tavolitsdk el a nagyobb
ételmaradékokat (pl. ecsettel), hogy ne maradjon
maradand6 nyom. Miutan kihdlt a tlzhely, tisztitsa
meg a lapot hagyomanyos mdédszerrel.

FEMESEN CSILLOGO FOLTOKAT

aluminium edények, vagy nem j6 tisztitészerek
okozhatjak. Ezeket a foltokat tébbszoros tisztitassal
lehet eltavolitani.

A f6z6lap elszinez6dését, tobbféle nem eltavolitott
leégett maradékok okozzak. Ezek nem befolyasoljak
az Uvegkeramia lap miikddését.

A FOZOLAP DEKORACIO ELTUNESET:
agressziv tisztitdszerek, ill. az edények gyakori
huzogatasa okozhatja, a f6z6lapon sotét folt
keletkezik.

FIGYELMEZTETES:
Hosszabb ideig el nem tavolitott cukortartalmu
ételmaradékok az Uvegkeramia lap maradandd
karosodasat okozhatjak

ASUTO
A sutét mosogatdszeres vizzel vagy

sltétisztitoszerrel tisztitsa. A sitében ne kaparjak
éles targyakkal a raégett ételmaradékot, inkabb
probaljak leadztani Oket, vagy nedves kefével
tavolitsak el. A  tartozékokat (tepsi, racs stb)
mosogatészeres  vizzel mossa le, vagy
mosogatégépben.

SUTO VILAGITAS 1ZZOCSEREJE

e Gybézédjenek meg rdla, hogy a készilék
kikapcsolt allapotban van-e.

e Az izz6 védofedelét balra torténé forgatassal
tavolithatjak el.

o Cseréljék ki a kiégett izz6t.

e Forditott sorrendben helyezzék vissza a
véddfedelet.

MEGJEGYZES:

Vilagitashoz hasznaljon

T 300 °C, E 14, 230 V ~, 25 W-o0s izz6t.
1.Menetes lvegfedél

2.1zz6

3.Foglalat

4.Suté hatfal

PREDPIS PRO INSTALACI A SERIZENI

PRIPOJENi SPOTREBICE K ELEKTRICKE
SITI:

Instalaci je nutno provést v souladu s platnymi
narodnimi normami a predpisy.

Pfipojeni spotfebie k elektrické siti musi provadét
opravnéna osoba.

Do pevného rozvodu pred spotfebiCem musi byt
zabudované zafizeni pro odpojeni spotfebi¢e od
elektrické sité, u néhoz je vzdalenost rozpojenych
kontaktt vSech pdélG min. 3 mm. Doporucené
pfipojeni sporaku je tfifazové pomoci sitové Sidry
typu HO5RR-F5G-1,5 (dfive CGLG 5Cx1,5), jejiz
konce upravte podle obr. 9. Konce vodi¢i je nutno
zpevnit proti roztfepeni nalisovanymi koncovkami.
Pro jednofazové pfipojeni pouzijte pfivodni $ndru
typu HO5RR-F3G-4 (dfive GGLG 3Cx4), konce
vodict upevnéte podle obr. 5.
Po upevnéni koncu vodi¢u pod hlavy Sroubu ve
svorkovnici zalozte $ndru do krabi¢ky svorkovnice a
zajistéte ji proti vytrzeni sponou (obr. 5). Nakonec
zavrete viko krabice svorkovnice.

Instalaci sporaku smi provadét pouze opravnéna
osoba k této ¢innosti odborné zpusobila. Opravnéna
osoba je povinna ustavit sporak tak, aby varidlova
deska byla ve vodorovné poloze, pfipojit sporak k
elektrické rozvodné siti a prekontrolovat jeho funkce.
Instalace sporaku musi byt potvrzena v zaruénim
listu. Elektricky sporak je tepelny spotrebi€, jehoz
instalace a umisténi musi odpovidat CSN 06 1008,
CSN 73 0823, CSN 33 2180.

SCHEMA PRIPOJENIi SVORKOVNICE K
ELEKTRICKE SITI (OBR. 6):

Pro pfipojeni sporaku doporu€ujeme pouzit pfivodni
kabel:

- Cu 3 x4 mm?® min.

- pfi jednofazovém pfipojeni (jistic¢ 35 - 38 A dle typu)
-Cu 5 x 1,5 mm? min.

- pfi tfifazovém pfipojeni (jistic 3x16 A)

DULEZITE UPOZORNENI

PFi jakékoliv demontazi a montazi elektrického
sporaku, mimo jeho bézné pouzivani je nutno
odpojit spotfebi¢ od rozvodné elektrické sité a zajistit
jeho vypnuty stav.

Pfi instalaci spotrebice je nutné z hlediska

funkce spotrebice, provést predevsim tyto

ukony:

e kontrola spravnosti pfipojeni k elektrické siti,

e kontrola funkce topnych téles, ovladacich a
regulaénich prvku,

e predvedeni zakaznikovi vSech funkci spotfebice a
seznameni s jeho obsluhou a udrzbou.

UPOZORNEN:I:

Elektricky sporék je spotfebi¢ tfidy | podle stupné
ochrany pred urazem elektrickym proudem a musi
byt propojen s ochrannym vodi¢em elektrické sité.
Umisténi sporaku

Ccz

X" - minimaini vzdalenost 650 mm, dale dle
doporuceni vyrobce odsavacu

Elektricky sporak je uréen pro obycejné prostredi
podle CSN 33 2000-3. MiZe byt instalovan do
kuchyriské linky bez bo¢nich mezer (minimalni Sitka
500 mm). Pro bezpeéné vzdalenosti stén a nabytku
od sporaku plati CSN 06 1008. Sporak miZe byt
vestavén mezi skfifiky s tepelnou odolnosti 100 °C
nebo musi byt tyto pokryty tepelné izolacnim
materialem.

Sporak nesmi byt umistén na podstavci.

VYSKOVA STAVITELNOST SPORAKU

Ustaveni sporaku tak, aby vafidlova deska byla ve

vodorovné poloze, pfipadné Upravu jeho vysky, Ize

provést pomoci 4 stavécich Sroubu, které jsou

soucasti prisluSenstvi spotrebice.

o naklorite sporak na bo¢ni hranu

e nasSroubujte plastové Srouby zespodu do
predniho a zadniho otvoru pficky na jedné strané

e sporak naklorite na opacnou stranu a Srouby
nasroubuijte do otvorll na druhé strané sporaku

e srovnani sporaku a dalsi regulaci provadéjte
pomoci Sroubovaku z odkladaciho prostoru
sporaku.

POZNAMKA:

Montdz vyskové stavitelnosti  (Sroubl) neni
podminkou, pokud vySka a ustaveni spotfebice
vyhovuje bez plastovych Sroubd.

UPOZORNEN:I:

Vyrobce si vyhrazuje pravo drobnych zmén navodu,
vyplyvajicich z inovacnich nebo technologickych
zmén vyrobku, které nemaji vliv na funkci vyrobku.



TECHNICKE UDAJE

Elektricky sporak CS100M ][ CS712M |[ CS715M J[ CS711M |[ CS611 M
Rozméry
Vyska / $itka / hloubka (mm) I[ 850 /500 / 605
Varidlova deska - elektrické varné zény
Leva zadni (kW) [ 120 ] 1,20 | 1,20 | 1,20 ][ 1,20

[ Leva predni (kW) [ 170 ] 1,80 | 1,80 | 1,80 ][ 1,80
Leva predni — duozdéna (kW) I[ |
Prava zadni (kw) [ 1,70 1,70 1,70 1,70 ] 1,70
Prava zadni - duozéna oval (kW) I[ |

[ Prava predni (kW) [ 120 ] 1,20 | 120 | 120 |[ 120
Trouba I |
Horni topné téleso (kW) [ 075 0,75 0,75 0,75 | 0,75
Spodni topné téleso (kW) [ 1,10 1,10 1,10 1,10 | 1,10

[ Grilovaci topné téleso (kW) I[ | | | I[
Kruhové topné téleso (kW) 2,00 2,00 2,00 2,00
Ventilator (W) 30 (35) 30 (35) 30 (35) 30 (35)
Osvétleni (W) 25
Min. / Max teplota v troubé 50/250 °C
Elektrické napéti 230/400V ~
Celkovy el. pFikon (kW) 700 ][ 800 [ 800 [ 800 ] 800

| PRISLUSENSTVi “ CS 100 M || CS712M H CS715M ” CS711M || CS611M
Rost + + + +
Pekad +

[ Plech na peéeni I[ | | | + I[ +
Skrabka + + + +
Sada Sroubl vySkové stavitelnost + + + +

INFORMACNI LIST

MODEL CS100M | cs712M | cs715M || cS711M || CS611M
A — Usporngjsi
B
c
0 BITAIAIA]A
E
F
G — Méné usporna
Spotfeba energie (KWh) E] 0,94 0,79 0,79 0,79 0,79
f:n?ii)na upeceni pfi standardni zatézi 54,9 50 53,1 50 50
Spotreba energie (KWh) Ii] / @] 0,78 0,78 0,78 0,78
(C:,:ii)na upeceni pfi standardni zatézi 44.4 434 a4.4 a4.4
Vyuzitelny objem trouby 49 46 48 46 46
Velikost trouby
MALA
STREDNI €« €« €« €« €«
VELKA
Hluénost (dB) 46 46 46 46
Nejmensi spotfeba energie (stanby) (W)
Plocha nejvétsiho plechu na pedeni (cm?) 1230
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FUNKCE TROUBY

Sité kilon megvilagitdsa. Az izzé vilagit minden
sutéfunkcio beallitasanal.

Statikus melegités a fels6 és alsé fiitdszal
segitségével. A termosztat hémérsékleteallithaté 50
- 250°C- kozott.

Sité melegités
termosztat

50 - 250 °C - kozott.

Ajanlas: Ez a funkciét olyan siitési médhoz ajanljuk,
amikor az ételnek alulrél nagyobb hémérsékletre
van sziiksége.

fatészallal. A
allithato

kizarélag alsé
hémérséklete

Sité melegités kizardlag felsé fltészallal. A
termosztat hémérséklete allithatd 50 - 250°C -
kozott.

Ajanlas: Ez a funkcidé olyan sitési mdédhoz
hasznalhaté, amikor az ételnek fellilrél nagyobb
hémérsékletre van sziiksége, ill. ropogds héjat
szeretne.

vvw

Grillezés infravords sugarzasu szal segitségével. A
termosztat a maximalis ~ hémérsékletre van allitva.

—
3

Grillezés ventillator hasznalata mellett. Mivel hogy
aramlik a levegé, a hémérséklet a siut6 felsd
részében magasabb (sutéracs vagy tepsi felett). A

termosztat hémérséklete allithato
150 — 250 °C.

Megjegyzés: Ez a funkcié alkalmas terjedelmes
husok  sltésére ill.  grillezésére  magasabb

hémérsékleten.

o
fax

Also fiitészallal a korfltészallal és ventillatorral
egyutt mikodik. A hémérsékletet termosztattal kell
beallitani.

Megjegyzés: Ez a funkci6 a sit6 gyors
elémelegitésére szolgal. Amikor a sutd eléri a kivant
hémérsékletet, kapcsolja a sutét siités funkciora.

HU
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Sité melegitése korflitészallal a ventillator funkcio
mellett. A leveg&aramlas biztositia a sitében az

egyforma hémérsékletet. A termosztat
hémérsékleteallithaté 50 — 250 °C kozott.
Megjegyzés:

Ez a funkcid terjedelmes husok egyidejli, két
tepsiben torténd sitésére alkalmas.

X
)
Ez az (zemmdd széritasra és fagyasztott ételek
felengedésére szolgal. Jol hasznalhaté fagyasztott
allapotban el6készitett ételek vagy félkészételek
sutés el6tti el6készitéséhez.

Megjegyzés:

Ez a funkci6 ételek felengedésére alkalmas.

X

A felsd fit6 elem és a ventillator fitésként funkcional
ebben a  fltérendszerben. A termosztat
hémérséklete allithatd 50 — 250°C kozott.

a
»
A also f(it6 elem és a ventillator flitésként funkcional
ebben a fitérendszerben. A termosztat

hémérséklete allithaté 50— 250 °C-k6z6tt.

4

A hét csak a sité aljan elhelyezettt flitészal biztositja.
Ezt azizemmodot akkor valassza, ha a sitemény aljat
jobban megakarja sutni (példaul gyimodlccsel toltott
sliteményekesetében). A hémérséklet gombjat kivansag

szerint allitsa be.Az also fitészalat - Aqua clean a
sité tisztitasara isfelhasznalhatja. A tisztitas részleteire
vonatkozé  utasitastolvassa el a "Tisztitdas és
karbantartas” cim(i fejezetben.

50 — 70 °C - szaritas

80 - 100 °C - sterilizalas

130 - 150 °C - parolas

180 - 220 °C - tésztasiités

220 - 250 °C - hussiités

Természetesen a pontos sitési id6 és hémérséklet
beallitasahoz egyéni gyakorlat kell. Egyes ételfajtak
megkivanjak a suté elémelegitését (kelt tésztak stb.)
mig masoknal ez nem sziikséges.

A beallitott hémérséklet eléréséig a kontrolldmpa
folyamatosan vilagit. A megfelel6 h&mérséklet
elérése utan a lampa elalszik.

Elektromos energiat takarithatunk meg, ha a tiizhely
kikapcsolasa utan is bennthagyjuk az ételt,
felhasznalva a készllékben maradt meleget.
Javasoljuk, hogy a tepsiket altalaban a suté aljatol
szamitott masodik sinsbe helyezzék.Siutés soran a
suté ajtajat lehetbleg ne nyitogassak.



sutésre hasznaljak, csak egyenes alju edényeket
javasolunk hasznalni.

A hé&fokkorlatozé biztositja, hogy a f6z6zéna az
Givegkeramia lap alatt ne forrésodjon tul. A maradék
hémérséklet kijelz6 lampa (a f6z6lap elején
helyezkedik el) jelzi a f6z6zéna felllete emelkedett
hémérsékletét még a kikapcsolas utan is. A forré
f6z6zéna hémérséklete a kikapcsolast kévetéen is
kihasznalhat6. A kontrollampa a f6zézéna kihllése
utan alszik el.

Duplazénas Hi-light féz6zéna és a duplazénas
f6z6zbna teljesitményének szabalyozasa folyamatos
szabalyoz6 segitségével torténik.

KETKOROS F6ZOZONA

A 120 mm-es atmérgji f6z6zéna kézépsd része az
szabdlyoz6 gomb jobbra valé elforgatasaval
vezérelhetd. Folyamatosan szabalyozhaté a
teljesitmény 0 — 700 W-ig.

Amennyiben a gombot a maximalis teljesitményre
allitia a 120 mm atméréji f6z6zéna atkapcsol a 180
mm  atméréji f6zé6zénara. A f6z6z6na maximalis
teljesitményen kezd mikddni (1700 W) és a
szabalyozé gomb visszadllitdsaval bedllithatjuk a
kivant teljesitményt. Amennyiben a gombot a nulla
allasba allitja, a zona kikapcsol.

Javaslatok az livegkeramia lap hasznalatahoz:

e Csak egyenes tiszta alju edényeket hasznaljon,
hogy az esetleges szennyez6dés ne karcolja meg
az Uvegkeramia lap feluletét.

o Ugyelien arra, hogy a hasznalt edény teljesen
lefedje a f6z6zénat, hogy az ne tudjon
tulmelegedni és ne kapcsoljon be a hékorlatozoé.

e A f6zés soran hasznaljon fed6t és szabalyozza
ugy a készllék teljesitményét, hogy ne kelien a
fedét félrehazni ill. leemelni.

o Az livegkeramia lappal tilos a helységet fiteni.

o Tisztitaskor még a f6zés soran tavolitsak el az
ételmaradékot a laprol majd a f6zés befelyezése
utdn végezzék el a teljes tisztitast, kilonds
figyelemmel a cukortartalmu ételekre, mivel a
cukor karosodast okozhat az livegkeramia lap
szerkezetében.

e Aluminium edény hasznélata soran keletkezett
fémes csillogé foltokat csak t6bbszords
tisztitassal lehet eltavolitani.

e Az Uvegkeramia lap karcosodasat okozhatjak a
nem megfeleléen  megtisztitott ~ z6ldségrél
szarmaz6 homokszemcsék, nem megfelelé durva
tisztitoszer ill. éles peremek pl. gyémantgyiri

e kemény élG targyak is, pl. gyémantkéves gydrd.

e F&zésnél ugyeljen arra, hogy az edények szélei
ne érjenek a fé6z6lap festett keretéhez.

/'.\
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A gyart6 nem vallal felelésséget az
livegkeramialap nem megfelelé ill. nem
rendeltetésszeri hasznalata  kovetkeztében

keletkezett karokeért.

HU
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SUTO BELSEJE

A sit6é belsejében a felsé fitészal grillszallal van
kombinalva. Az als¢ fiitészal a slitékamra alatt van
elhelyezve.

A sité ventilator és a korfitészal hatul a burkolat
alatt van elhelyezve. A racs elhelyezését lasd a
sutés/grillezés tablazatot .A sit6 felsé részén sitd
és grillszal taldlhat6 az alsé részén a sutészal.

A SUTO HASZNALATA

A sitét a sltészabalyozé gombbal kezelhetjik. A
miikodésbe hozatal el6tt tanulmanyozzuk a
hasznaalati utasitast.

A szabalyozé gomb  megfelelé allasba torténd
elfogatasaval valaszthatjuk ki a kivant mikodési
maodot.

A hémérséklet a termosztat segitségével tarthatjuk a
megfeleld fokozaton 50 és 250 C kozott.

A sutészabalyoz6 gombot barmilyen
forgathatjuk a kivant tizemmad beallitasahoz.

A termosztat szabalyozé gombijat tilos a nulla
allason tulforgatni,mert meghibasodast okozhat.

iranyba

FIGYELMEZTETES:
Netakarja le aluféliaval sutbaljat , a sttélemezt és a
tepsit ne helyezze teljesen a sit6aljara.

Letakards esetén a suto meghibasodasahoz
vezethet.
SUTORACS

N
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| TECHNICKE UDAJE | I | | | |
Elektricky sporak CS612M ][ CS816M ][ CS836M |[ CS937M |[ CS936 M
Rozméry
[ Vyska / Sitka / hloubka (mm) [ 850 / 500 / 605 |
| Varidlova deska - elektrické varné zény
[ Leva zadni (kW) [ 120 120 | 120 | 120 |[ 1,20
[ Leva predni (kW) [ 1,70 1,80 | | I
[ Leva predni — duozéna (kW) I[ Il | 1,70 | 1,70 [ 170 ]
[ Prava zadni (kw) [ 170 1,70 | 1,70 | 1,70 ][ 1,70
[ Prava predni (kW) [ 120 1,20 | 1,20 | 1,20 ][ 1,20
[ Trouba | | | | | |
[ Horni topné t&leso (kW) [ 075 ][ 075 ] 075 | 075 [ 075 |
[ Spodni topné téleso (kW) [ 110 1,10 | 1,10 | 1,10 [ 1,10
[ Grilovaci topné téleso (kW) [ 1,85 | 185 | 1,85 |
[ Kruhové topné téleso (kW) [ 2,00 200 ][ 200 [ 200 ][ 200
Ventilator (W) 30(35) |[ 30(35) [ 30(35) ][ 30(35) ][ 30(35)
Osvétleni (W) 25
Min. / Max teplota v troubé 50/250°C
[ Elektrické napéti I[ 230/400V ~ |
[ Celkovy el. prikon (kW) [ 800 ][ 910 ][ 900 | 900 | 900 |
PRISLUSENSTVI CS612M || CS816M || CS836M || CS937M |[ CS936 M
Rost + + + +
[ Pekac | + | + | + [+
[ Plech na peceni [ + | + | + I[ +
[ Skrabka [ + | + | + I[ +
[ Sada $roubu vyskové stavitelnost I[ Il + | + | + I[ + |
[ Vysuvné rosty I I I L+ |
INFORMACNI LIST
MODEL CS612M || CS816M || CS836M || CS937M | CS936 M
A — Usporngjsi
B
c
: AlTAIAIAA
E
F
G — Méné Usporna
Spotreba energie (KWh) E’ 0,79 0,79 0,79 0,79
(Cn?i?])na upeceni pfi standardni zatézi 50 53,1 53,1 53,1
Spotreba energie (KWh) / 0,78 0,78 0,78 0,79 0,78
((‘fr:i?])na upeceni pfi standardni zatézi 44,4 43,4 43,4 443 434
Vyuzitelny objem trouby 46 48 48 48 48
Velikost trouby
MALA
STREDNI €« €« €« €« €
VELKA
Hluénost (dB) 46 46 46 46 46
Nejmensi spotfeba energie (stanby) (W)
Plocha nejvétsiho plechu na pedeni (cm?) 1230
SAP 390331
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Véazeny zakaznik,

zakupili ste si vyrobok z nasho nového radu
elektrickych sporakov. Je nasim prianim, aby Vam
na$ vyrobok dobre sluzil. Doporu¢ujeme Vam
preStudovat’ si tento navod a vyrobok obsluhovat

podla pokynov.

DOLEZITE INFORMACIE,
POKYNY A DOPORUCENIA

Skontrolujte, ¢i udaje o menovitom napajacom
napati, suhlasia s napatim vo Va$ej rozvodnej
sieti.

Sporék sa pripdja na elektricku siet, vid schéma
pripojenia. InStalaciu, akékolvek opravy, Upravy a
zadsahy do spotrebi€a musia vykonat vzdy iba
firmy na tato Cinnost odborne opravnené (vid
Zarugny list).

Vykonanie tychto prac musi byt potvrdené v
zaruénom liste sporaka.

Do pevného rozvodu elektrickej energie pred
spotrebi¢om je nutné umiestnit zariadenie pre
odpojenie vSetkych polov spotrebica od siete,
ktoré ma vzdialenost kontaktov v rozpojenom
stave min. 3 mm (dalej v texte oznaceny ako
hlavny vypinac).

Sporéak je ur€eny iba pre tepelnu Upravu jedal.
Spordk sa nesmie pouzivat na vykurovanie
miestnosti, pretoze moéze dojst k jeho pretazeniu
a naslednému poskodeniu. Na zavady vzniknuté
nespravnym pouzivanim sporaka sa nevztahuje
zaruka.

Je nepripustné davat' do blizkosti varnych zoén,
vyhrievacich telies rary na pecenie a do
odkladacieho priestoru sporaka Ziadne horlavé
latky.

Uistite sa, Ze S$Snury na napojenie inych
spotrebi€ov nemoézu prist do kontaktu s varnymi
platnickami, dvierkami rary alebo inymi hortcimi
Castami sporaka.

Ak sporak nie je v prevadzke, dbajte na to, aby
boli vSetky jeho spinace vypnuté.

Doporu¢ujeme Vam obratit' sa raz za dva roky na
servisnu firmu so Ziadostou o 7prekontrolovanie
funkcie sporaka a vykonanie odbornej udrzby.
Predidete tym pripadnym porucham a predizite
Zivotnost sporaka.

Pri Cisteni a opravach musi byt vypnuty hlavny
vypinac privodu elektrickej energie.

Pri zisteni zavady na elektrickej Casti spotrebia
neopravujte tato sami, ale odstavte spotrebic
mimo prevadzku a o opravu poZiadajte
opravnenu servisnu firmu (vid zaruény list).

V pripade nedodrzania zavaznych pokynov a
doporuéeni uvedenych v tomto navode
nezodpoveda vyrobca za 8kodu spbsobenu
spotrebi¢om.

Na &istenie nepouzivajte parny Gisti€.

POZOR!

Ak sa objavia na povrchu sklokeramickej platne
akékolvek trhliny, ihned odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete a zavolajte odborny servis.

SK

OVLADACI PANEL SPORAKA

1
2
3
4.
5. T ermostat rary
6
7
8
9
1

5

7
5
5

7
5

Ovladaci gombik lavej prednej varnej zény
Ovladaci gombik lavej zadnej varnej zény
Ovladaci gombik pravej zadnej varnej zény
Ovladaci gombik pravej prednej varnej zény

Prepinac funkcii rary
Signalizacia funkcie termostatu
Signalizacia zapnutého stavu spotrebica
. Digitalny ¢asovy spina¢
0. Ovladacie tlacidla digitalneho ¢asového spinaca

POKYNY PRE PRVE POUZITIE SPORAKA

e Pred pouzitim je nutné zo spordka odstranit

vSetok obalovy materidl. Roézne d&asti a
komponenty obalu su recyklovatelné. Nakladajte
s nimi podla platnych predpisov a narodnych
vyhlasok.

e Pred pouzitim je nutné sporak (vratane rdry) a

prisluSenstvo vycistit.

e Po vysuseni vycistenych povrchov zapnite hlavny

vypina€ a vykonajte cinnosti podla dalSich
pokynov.

e Upozorfujeme, Ze nie je dovolené Cistit a

demontovat iné Casti sporéka, nez je uvedené v
kapitole Cistenie.

RURA NA PECENIE

Gombik prepinaca funkcii rary prepnite do funkcie
,horné a doIné vyhrievacie teleso”. Na termostate

nastavte 250 °C a ruru nechajte v c&innosti pri

zavretych dvierkach po dobu 1 hodiny. Zaistite

riadne vetranie miestnosti. Tymto procesom dojde k

odstraneniu konzervacie a pachov rury pred prvym

pecenim.
OBSLUHA SPORAKA

UPOZORNENIE:

e Spordak mob6zu obsluhovat v sulade s tymto

navodom len dospelé osoby. Je nepripustné, aby v
miestnosti, kde je spordk inStalovany, boli
ponechané deti bez dozoru. Kombinovany sporak
je spotrebi€, ktorého prevadzka vyzaduje neustaly
dozor.

Tisztelt vasarlo,

On megvasarolta termékcsaladunk egyik kitlind
készulékét. Kivanjuk, hogy termékink sokaig gond
nélkiil szolgalia Ont. Kérjiik, hogy sajat érdekében
tartsa be az ezen hasznalati utasitasban foglaltakat.

_ NEHANY HASZNOS
ES FONTOS INFORMACIO

e Ellendrizze, hogy a tipustablan feltliintetett el.

fesziltség értékei megegyeznek-e az On
haztartasaban haszndlatos elektromos halozati
feszliltség értékeivel.

o A készilék bekotését csak szakember végezheti

el.(lasd j6tallasi jegy)ts

o A készilék bekotését és mindennemi javitast

igazolni kell a jotallasi jegyen.

e A tlzhely csak 230/400V el. fesziiltségl

elektromos  f6kapcsoléval ellatott  halézatra
kothet6. A fékapcsoldnak kikapcsolt allapotban
meg kell szakitania a készilék minden el.
csatlakozasat, oly médon, hogy az el
csatlakozasok kozoétt min. 3 mm-es tavolsag
legyen.

e A tlzhely csak élelmiszerek elkészitésére

alkalmas, nem hasznalhaté helyiségek fiitésére.
Ez a tizhely talterheléséhez és
meghibasodasahoz vezethet. A nem megfeleld
hasznalat a garancia megsz(inését vonja maga
utan.

e Ne helyezzen a f6z6lapok, sitd, tarold rekesz
kozelébe gyulékony anyagokat.

e Amennyiben abban a helyiségben,ahol a
készilék el van helyezve atalakitasok folynak
(festés, mazolas, lakkozas, stb.), az elektromos
fékapcsolot ki kell kapcsolni.

¢ Atlizhelyet tilos dobogoéra helyezni.

e A kisgyermekek védelme érdekében javasoljuk
un. véddracs hasznalatat.

e Amennyiben a késziiléket hosszabb ideig nem
hasznaljagk, az elektromos f6kapcsoldval
kapcsoljak le a halozatrol.

e A készilék meghibasodasa esetén annak
javitasaval ne  proébalkozzanak, hivjanak
szakembert vagy foduljanak szakszervizhez.

o Tisztitds és karbantartas soran mindig kapcsoljak
le az elektromos fékapcsolot.

e A tlzhely tsztitdsa sordn soha ne hasznaljanak
gbztisztitot.

FIGYELEM!

Ha a f6z6lap feliletén barmilyen repedés
keletkezését észleli, azonnal kapcsolia le a
készuléket a halozatrol.

A TUZHELY VEZERLOPANELJE

@@%W OO0
SRE R

. Bal els6 f6z6zéna forgatdégombja
. Bal hatsé f6z6zéna forgatdégombja

. Jobb hatsé f6z6z6na forgatbgombja
. Jobb elsé f6z6zona forgatbgombja

. Sutétermosztat

. Sit6é izemmadd kapcsold

. Termosztat funkcié kontroll lampa

. Bekapcsolt allapot ellenérzé lampa
. Digitalis programéra

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10.Digitalis programéra gomb

A KESZULEK ELSO HASZNALATA

Csomagolja ki a késziiléket és tavolitson el minden
csomagoléanyagot és ezek mivel tobbsége
Ujrahasznosithatok,ezért adja le a MEH telepre vagy
az el6irasok szerint semmisitse meg 6ket. Miel6tt a
késziléket elészor haszndlna alaposan tisztitsa ki a
tartozékokkal egyltt. Csak azok a részek
tisztithatok, melyek a tisztitds fejezetben
szerepelnek. Megszaradas utan kapcsolja be a
késziiléket és kdvesse a tovabbi utasitast.

suTé

A sitégombbal kapcsoljak be az alsé és felsé
futészalat a sité termosztatjat allitsak 250 C-ra,
majd csukott ajtonal hagyjak igy egy éran keresztul.
Gondoskodjanak a helység megfelelé szell6zésérdl.
Ezzel a mivelettel leégetik a gyartas soran felkerdlt
konzervald anyagokat a készulékrol. A
kisgyermekes haztartdsok részére javasoljuk a
sit6ajtd  fellleti hémérsékletét csokkentd folia
hasznalatat.

A TUZHELY HASZNALATA

FIGYELMEZTETES

e A tlizhelyet csak az ezen hasznalati utasitasban
foglaltak alapjan, feln6ttek hasznalhatjak. A
késziilék mikoédése soran lgyeljenek arra, hogy
a helységben ne maradjanak gyermekek
feligyelet nélkil. A készilék hasznalata
folyamatos figyelmet kivan.

o A sitélemez max. terhelhetésége 3 kg.A sutéracs
a tepsivel vagy a sitélemezzel egyitt max 7 kg-ig
terhelhetd.

e A tepsi ill. a sitélemez nem alkalmas
élemiszerek hosszu ideji tarolasara (48 orat
meghaladé idétartamra)

UVEGKERAMIA F6Z6ZONAS FOzOLAP

Az alapkivitell tlizhely f6z6z6nai hat fokozatu
teliesitmény szabalyozéval miikédnek. Legnagyobb
teljesitmény a “6"-os fokozaton van, legkisebb az
“1”-es fokozaton. Az elektromos f6z&zonat f6zésre,



| DANE TECHNICZNE

Kuchnia elektryczna CS612M CS816 M CS 836 M CS937M CS 936 M
Wymiary
[ Wysokos¢ / szerokosé / gtebokosé(mm) || 850 / 500 / 605 |
Plyta nawierzchniowa - pola grzejne
Lewe tylne (kw) [ 120 ] 1,20 1,20 120 ][ 1,20
Lewe przednie (kw) [ 170 ] 1,80 I
[ Lewe przednie — duo (kw) I[ | | 1,70 | 1,70 [ 170 ]
Prawe tylne (kw) [ 170 ] 1,70 1,70 1,70 ][ 1,70
Prawe tylne - duo_(kw) [ 120 ] 1,20 1,20 1,20 ][ 1,20
| Prawe przednie (kw) I | | | I |
[ Piekarnik [ o075 ][ o075 ][ 075 | o075 | 075 |
[ Grzatka gérna (kw) [ 110 ] 1,10 | 1,10 | 1,10 [ 110 ]
Grzatka dolna (kw) 1,85 1,85 1,85
Grzatka grilla (kw) 2,00 2,00 2,00 2,00 2,00
[ Grzatka okragta (kw) [ 3035 | 3035 [ 30(35) |[ 30(35) [ 30(35) |
Silnik wentylatora (w) 25
Oswietlenie (w) 50/250 °C
Min. / max temperatura w piekarniku 230/400V ~
[ Napiecie elektryczne [ 800 ][ 910 ][ 900 ][ 900 | 900 |
| RODZAJ WYPOSAZENIA || Cs612M | CS816M |[ CS836M | CS937M | CS936 M |
[ Ruszt .+~ L+ I+ T  + [ + ]
Brytfanna + + + + +
Blacha do pieczenia + + + +
Skrobak I[ + | + + + I[ +
Zestaw $rub do regulacji wysokosci + + + + +
Przesuwne listwy +
ENERGIA
MODEL CS612M CS816 M CS836 M CS 937 M CS 936 M
A - Bardziej efektywna
B
c
0 AlATATAIA
E
F
G - Mniej efektywna
Zuzycie energii (kWh) |;| 0,79 0,79 0,79 0,79
Cza_s _pie(_:zeni_a przy standardowym 50 53,1 53,1 53,1
obcigzeniu (min)
Zuzycie energii (kWh) [J;’“ / 0,78 0,78 0,78 0,79 0,78
chjlzzpe'iﬁm;’rzy standardowym 44,4 43,4 43,4 44,3 43,4
Objeto$¢ uzytkowa piekarnika 46 48 48 48 48
Wielko$¢ piekarnika
MALY
SREDNI € € € €« €
DUzZY
Poziom hatasu(dB) 46 46 46 46 46
Minimalne zuzycie energii (standby) (W)
Powierzchnia najwigkszej blachy do 1230
pieczenia (cm®)
390331pl
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e Plech na pecenie zasunuty priamo do bocnych
drazok moze byt zatazeny hmotnostou max. 3 kg.
Rost s umiestnenym pekacom alebo plechom na
pecenie mbdze byt zatazeny hmotnostou max.7kg.

e Plechy na pecenie a pekace nie su uréené pre
dlhodobé skladovanie potravin (dlhSie ako 48 h.).
Pre dlhSie skladovanie pokrm premiestnite do
vhodnej nadoby.

VARNA PL'ATNA SKLOKERAMICKA S
VARNYMI ZONAMI

Varné zény Standard sporaka maju Seststupriovi
regulaciu  prikonu. Najvacsi prikon maju na
regulatnom stupni “6”, najmen$i na stupni “1”.
Elektrické varné zoény pouzivame na varenie,
smazenie a pod.. Na tieto UCely doporucujeme
pouzivat vyhradne nadoby s rovnym dnom.
Prehriatiu varnej zény pod sklokeramickou platfiou
zabranuje obmedzovaé teploty. Kontrolka
ukazovatela zostatkového tepla, umiestnena v
prednej Casti sklokeramickej platne signalizuje
zvySenl teplotu povrchu varnej zoény, i ked je
vyhrievacie teleso uz vypnuté. Horlca varna zéna
moze byt energeticky vyuzita. Kontrolka zhasne po
takom ochladeni varného miesta, ked uz nehrozi
nebezpe€enstvo popdlenia. Varné zoény Hi-light a
dvojitd varna zéna maju regulaciu prikonu plynuld
pomocou energoregulatora.

DVOJKRUHOVA VARNA ZONA

Stredna Cast' varnej zény @ 120 mm je ovladana
otoenim gombika energoregulatora vpravo. Plynule
sa da regulovat prikon od 0 do 700 W.

Pri otoeni gombikom vpravo na maximalny prikon
dojde k zapnutiu varnej zény @ 180 mm. Varna zéna
potom pracuje na maximalny prikon 1700 W. Varna
zbna potom pracuje na maximalny prikon 1700 W
podla zvoleného stupna 1 (min) az 9 (max). Pri
oto¢eni gombikom do nulovej polohy sa obidve Casti
zbny vypna.

Prehriatiu varnej zény pod sklokeramickou platfiou
zabraniuje obmedzovac teploty. Kontrolka ukazovatela
zostatkového tepla, umiestnena v prednej Ccasti
sklokeramickej platne signalizuje zvySenu teplotu
povrchu varnej zoény, i ked je vyhrievacie teleso uz
vypnuté. Horica varnd zéna moze byt energeticky
vyuzita. Kontrolka zhasne po takom ochladeni varného
miesta, ked uz nehrozi nebezpecfenstvo popalenia.

Struéné zasady pre pouzivanie sklokeramickych

platni:

e PouZivajte nadoby s rovnym dnom, do povrchu
ktorych nie su vtlacené necistoty, ktoré by mohli
sposobit’ Skrabance.

e Dno nadoby musi mat priemer najmenej taky ako
je priemer varnej zény, aby nemohlo dochadzat k
vypinaniu obmedzovacom teploty pocas varenia v
désledku prehriatia varnej zony.

e Pri vareni prikryvajte hrniec pokrievkou, prikon
elektrickej energie regulujte tak, aby ste nemuseli
pokrievku posuvat alebo ju odkladat.

e Sklokeramicka platia sa nesmie pouzivat na
vyhrievanie miestnosti.

o Pri Cisteni najskor odstrante zvysky jedla z varnej
plochy, a to ihned v priebehu varenia, a kone¢né
Cistenie prevedte po skonceni varenia. Zvlastnu
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pozornost  venujte  odstraneniu  cukrovych
pripalenin, mézu pri dlhodobom pdsobeni narusit
Strukturu sklokeramickej platne.

e Kovovo sa lesknlce $kvrny vznikaju pouzivanim
hlinikového riadu alebo pouzitim nevhodného
Cistiaceho prostriedku, Skvrny sa daju odstranit
niekolkonasobnym cistenim.

e Poskrabanie  sklokeramickej platne  moézu
sposobit napr. pieskové zrna prichytené na
zelenine, zvy$ky nevhodného Cistiaceho prasku
alebo Cistiaceho prostriedku, ktory obsahuje
abrazivne Castice.

e Platfiu znecistend  hlinou, pieskom alebo
podobnymi abrazivnymi prostriedkami jemne
zotrite makkou vihkou handrickou docista a
vycistite tekutym Cistiacim prostriedkom, uréenym
pre sklokeramické povrchy.

e Nepouzivajte droétenky, mycie huby alebo
akékolvek prostriedky s drsnym  povrchom.
Taktiez nedoporuéujeme pouzivanie korozivnych
pripravkov ako su napr. spreje pre rary na
pecenie a na odstrafiovanie $kvin.

e Pri vareni sa nesmu okraje nadob dotykat ramu
sklokeramickej platne alebo byt na fiu polozené.

A
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Vyrobca nezodpoveda za defekty sklokeramickej
platne vzniknuté nevhodnym typom pouzitého
riadu alebo za defekty vzniknuté nevhodnou ¢i
neopatrnou manipulaciou.

RURA NA PECENIE

VNUTORNY PRIESTOR RURY

(u niektorych modelov)

Rura méa rovné steny s bocénymi drazkami pre

zasunutie prisluSenstva (ro§t rary, plech na
pecenie).
Vo wvnuatri rdry je horné vyhrievacie teleso s

grilovacim telesom. Dolné vyhrievacie teleso je
umiestnené pod dnom rary. Ventilator a kruhové
vyhrievacie teleso je umiestneny v zadnej ¢asti pod
rozvadzacim krytom.

RURA NA PECENIE

VNUTORNY PRIESTOR RURY

(u niektorych modelov)

Rura ma prelisované boky s tromi drazkami pre
zasunutie rostu.

ZAPNUTIE A VYPNUTIE PREVADZKY
RURY

Gombikom  prepinada  funkcii rary  zvolte
pozadovanu funkciu rary. Gombikom je mozné
otaCat oboma smermi. Gombikom termostatu (obr.
2) zvolte teplotu pripravy jedla v rozsahu 50 - 250°C.
Gombikom termostatu musite otacéat vpravo
(nastavovanie vy$Sej teploty). Otacanim spat sa
nastavena teplota znizuje.

Pri_nasilnom preto€eni nulovej polohy déjde k
poskodeniu termostatu !




Cervena kontrolka indikuje funkciu rary (pri
dosiahnuti pozadovanej teploty kontrolka zhasne).

UPOZORNENIE:

Nepokryvejte dno rury alobalom, nekladte priamo na
dno rary plech, pekaé, nadobu s potravinou ani
potravinu samotnd. Prikrytie spdsobuje miestne
prehrievaniu dna rdry a povrch dna rdry sa moéze
tymto konanim nezvratne poskodit.

VKLADANIE ROSTU DO RURY

VKLADANIE ROSTU )
DO RURY S VYSUVNYMI ROSTY

POPIS FUNKCIE RURY

Osvetlenie rary svieti pri nastaveni vSetkych funkcii
rary.

Staticky ohrev rdry pomocou horného vyhrievacieho
telesa a doIného vyhrievacieho telesa. Termostat Ize
nastavit na teplotu v rozsahu 50-250 °C.

Ohrev rary len dolnym vyhrievacim telesom. Teplo je
predavané prirodzenou konvekciou, termostat je
mozné nastavit' na teplotu v rozsahu 50 - 250 °C.
Doporucenie:

Téato funkcia je vhodna pre dokongenie pec€enia tych
jedal, ktoré vyzaduju vacsiu teplotu zospodu.

Ohrev rury len hornym vyhrievacim telesom. Teplo
je predavané prirodzenou konvekciou, termostat je
mozné nastavit' na teplotu v rozsahu 50 - 250°C.
Doporucenie:

Tato funkcia je vhodna pre dokoncéenie pecenia
jedal, ktoré vyzaduju vacsiu teplotu na povrchu ¢i
vytvorenie korky.

vvw

Grilovanie telesom s vyuzitim infraterveného
Ziarenia. Termostat nastaveny na maximainu
teplotu.

v
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Grilovanie spoloéne s prevadzkou ventilatora.

Teplota v rure je vplyvom prudenia vzduchu vysSia v
hornej ¢asti rury (nad roStom alebo pekacom).
Termostat je mozné nastavit na teplotu v rozsahu
150 - 250 °C.

Doporucenie:

Funkcia je vhodna pre grilovanie ¢i pecenie
objemnych kusov masa pri vy$Sej teplote. Dvierka
rary su zavreté.

o
o

Dolné vyhrievacie teleso hreje spolo¢ne s kruhovym
vyhrievacim telesom a ventilatorom. Teplotu je
mozné nastavit termostatom.

Doporucenie: Funkcia je uréena pre rychle
predhriatie rary pred pecenim podla zvoleného
rezimu. Po dosiahnuti zvolenej teploty rdru prepnite
na pozadovany rezim pecenia.

®

Ohrev rury kruhovym vyhrievacim telesom pri funkcii
ventilatora. Prudenie vytvara rovnomernu teplotu v
celom objeme rury. Termostat je mozné nastavit na
teplotu v rozsahu 50 °C - 250 °C.

Doporucenie:

Funkcia je vhodna pre pecenie jedal aj na dvoch
plechoch su€asne (vhodné pre pecenie vysSieho a
objemnejsSieho typu peciva &i vaéSieho mnozstva
jedla).

| DANE TECHNICZNE

Kuchnia elektryczna CS100M CS712M CS715M CS711 M CS611 M
Wymiary
Wysoko$¢ / szerokosé / gtebokosé(mm) || 850 /500 /605
Plyta nawierzchniowa - pola grzejne
Lewe tylne (kw) [ 120 1,20 | 1,20 | 1,20 ][ 1,20
[ Lewe przednie (kw) [ 1,70 1,80 | 1,80 | 1,80 ][ 1,80
Lewe przednie— duo (kw) I[
Prawe tylne (kw) 1,70 1,70 1,70 1,70 ][ 1,70
Prawe tylne - duo (kw) I[
[ Prawe przednie (kw) [ 1,20 1,20 | 120 | 120 |[ 1,20
Piekarnik I
Grzatka gorna (kw) 0,75 0,75 0,75 075 |[ 075
Grzatka dolna (kw) 1,10 1,10 1,10 110 ][ 1,10
[ Grzatka grilla (kw) I[ | | I[
Grzatka okragta (kw) 2,00 2,00 2,00 2,00
Silnik wentylatora (w) 30 (35) 30 (35) 30 (35) 30 (35)
Oswietlenie (w) 25
Min. / max temperatura w piekarniku 50/250 °C
Napiecie elektryczne 230/400V ~
Nominalna moc catkowita (kw) 700 J[ 800 [ 800 [ 800 ] 800
RODZAJ WYPOSAZENIA CS100M || CS712M || CS715M || CS711M || CS611 M
Ruszt + + + + +
[ Brytfanna | + ] + ] |
Blacha do pieczenia I[ +
Skrobak + I ¥
Zestaw $rub do regulacji wysokosci + i +
ENERGIA
MODEL CS100M || CS712M || CS715M | CS711M | CS611M
A - Bardziej efektywna
o
: BIAIA|AA
E
F
G - Mniej efektywna
Zuzycie energii (kWh) |;| 0,94 0,79 0,79 0,79 0,79
g;gz;;i?j?magarzy standardowym 54,9 50 53.1 50 50
Zuzycie energii (kWh) [J;’“ / 0,78 0,78 0,78 0,78
g;;;;;ifj?gﬁfrzy standardowym 44,4 43,4 44,4 44,4
Objetos$¢ uzytkowa piekarnika 49 46 48 46 46
Wielkos¢ piekarnika
MALY
SREDNI € € € €« €
DUZY
Poziom hatasu(dB) 46 46 46 46
Minimalne zuzycie energii (standby) (W)
Powierzchnia najwigkszej blachy do 1230
pieczenia (cm®)

PL




UMIESZCZENIE KUCHNI

,X’ - minimalna odlegto$¢ 650 mm (lub zgodnie z
zaleceniami producentéw okapow).

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania w
normalnym $rodowisku zgodnym z parametrami
okre$lonymi w Polskich Normach. Moze by¢
wbudowane w segment meblowy bez przeswitow
bocznych (min. szeroko$¢ 500 mm).

Kuchnia moze by¢ wbudowana miedzy szafki,
ktorych odporno$¢ termiczna wynosi 100 °C, w
innym wypadku szafki powinny byé chronione
materiatem termoizolacyjnym.

Bezpieczne odlegtosci kuchni od $cian i mebli
szczegdtowo okreslajg Polskie Normy.

REGULACJA WYSOKOSCI KUCHNI

Ustawienie kuchni w poziomie, ewentualnie

dostosowanie jej wysokos$ci mozna przeprowadzi¢

przy pomocy 4 $rub regulacyjnych.

Sposob postepowania:

e przechyli¢ kuchnie na bok

e wkreci¢ plastikowe $ruby regulacyjne w przedni i
tylny otwér listwy poprzecznej po jednej stronie
kuchni

e przechyli¢ kuchnie na przeciwny bok i wkreci¢
Sruby regulacyjne w otwory po drugiej stronie
kuchni

e ustawi¢ kuchnig¢ poziomo i $rubokretem dokonaé
regulacji wysokosci obracaniem szescioboku
$ruby regulacyjnej.

UWAGA:

Regulacja wysoko$ci przy pomocy $rub nie jest
konieczna, jezeli pierwotna  wysoko$¢ jest
odpowiednia.

UWAGA:

Producent zastrzega sobie prawo dokonania
drobnych zmian niniejszej instrukcji wynikajgcych
z innowacji lub technologicznego rozwoju produktu.
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Tento rezim nastavenia funkcie rury sluzi pre velmi
Setrné susenie a rozmrazovanie potravin.
Doporucenie:

Funkcia je vhodna na rozmrazovanie jedal, alebo
polotovarov pred finalnou Upravou.

>

Teplo dodavané hornym vyhrievacim telesom je
rozvadzané pomocou ventilatora. Pradenie vytvara
rovnomernu teplotu v celom objeme rary. Termostat
je mozné nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250° C.

3

Teplo dodavané dolnym vyhrievacim telesom je
rozvadzané pomocou ventilatora. Pradenie vytvara
rovnomernu teplotu v celom objeme rary. Termostat
je mozné nastavit na teplotu v rozsahu 50 - 250° C.

4

Dolné vyhrievacie teleso - Aqua clean je mozné tiez
pre Cistenie rury . Podrobnosti o Cisteni si mozte
precitat v kapitole "Cistenie a udrzba".

AQUA Clean - (vid kapitola ,Cistenie).

DOPORUCENIA A RADY.

Pre orientaciu uvadzame doporucené teploty
priestoru rary pre typické Upravy jedal.

50 — 70 °C - suSenie

80 - 100 °C - sterilizovanie

130 - 150 °C - dusenie

180 - 220 °C - pecenie cesta

220 - 250 °C - pe€enie masa

Presni hodnotu teplét je vhodné pre kazdy druh
jedla a spdsob pecenia odskusat. Pred vlozenim
jedla je potrebné ruru predhriat az po dosiahnutie
zvolenej teploty. Pokial ~ zvolena teplota nie je
dosiahnutd, signalne svetlo svieti. Pri dosiahnutej
zvolenej teploty signaine svetlo zhasne.

Rost rary, na ktorom je poloZeny plech na pecenie,
alebo pekac¢, zasunte najlepSie do druhej drazky
odspodu v bo¢nych stenach rary. Dvierka rary pocas
pecenia pokial je to mozné neotvarajte. NaruSujete
tym tepelny reZim rury, prediZujete dobu pecenia a
jedlo sa méze pripalovat.

GRILOVANIE JEDAL

Grilovanie sa vykonava pri zavretych dvierkach rury.
Poloha umiestnenia ro$tu je zavisla na hmotnosti a
druhu grilovaného jedla.

POZOR:

Pristupné ¢&asti sa mo6zu pri pouzivani grilu
zahrievat. Zabrarite preto pristupu deti.
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GRILOVANIE NA ROSTE

e Pripravené jedlo poloZte na rost.

e Rost zasurite do drazok v boénych stenach rury
tak, aby bolo grilované jedlo €o najblizSie ku
grilovaciemu telesu a volnejSia Cast rostu, s
mens$im poctom priecok, bola smerom dopredu.

* Na zachytenie odkvapkavajucej Stavy zasurite do
nizSich drazok v bo¢nych stenach rury plech na
pecenie, alebo polozte na dno rary pekac.

CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Pri Cisteni a udrzbe sporaka dodrzujte tieto

zasady:

e VSetky ovladacie prvky nastavte do polohy
,VYPNUTE*

e Odpojte spotrebi€ od elektrickej siete bud
vytiahnutim zastréky zo zasuvky alebo vypnutim
hlavného vypinaca.

e Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne.

SKLOKERAMICKA VARNA PLATNA

Povrch sporédka Cistite vihkou handrickou alebo
hubkou a potom vylestite do sucha. Pri velkom
znecisteni pouzivajte doporuéené Cistiace
prostriedky. Vychladnutd varnu platiu Cistite po
kazdom pouziti. Aj najmenSie znecistenie sa pri
budicom ohriati pripecie. Nepouzivajte Cistiace
prostriedky s brusnym uéinkom, ocelovi vinu,
Cistiace hubky s drsnou stranou, Cistiace pasty a
také hubky a Cistiace Zinky, ktoré pouzivate pre iné
UCely. Tieto prostriedky moézu varni plochu
poskrabat. Na Cistenie pouzivajte vyhradne
Specidlne  prostriedky uréené na  Cistenie
sklokeramickych platni€iek, napr. Vitro Clean.

LAHKE ZNECISTENIE

Odstrariujte vlhkou utierkou. Zbytky Cistiaceho
prostriedku zmyte studenou vodou a celt plochu
dokladne vysuSte. Stopy od vody, vzniknuté
vykypenim, méZete odstranit octom alebo citronom.

SILNE ZNECISTENIA

Odstrariujte nanesenim a rozotretim nezriedeného
Cistiaceho prostriedku na sklokeramicku platfiu.
PripeCené necistoty odstrarfite pomocou Ziletkovej
Skrabky pre sklokeramicku platriu.

Po odstraneni necistoét Ziletkovou Skrabkou a po
posobeni prostriedku na Cistenie umyte plochu
varnej platne studenou vodou a utrite do sucha.
Cistiaci prostriedok, ktory zostane na varnej platni,
moze byt pri dalSom ohreve agresivne.



ZNECISTENIE CUKRQM, C:UKC’)RvaATYMI
POKRMAMI (MARMELADA, ZELE, STAVA)
Odstrariujte ihned v hordcom stave Ziletkovou
Skrabkou, pretoze inak dojde k trvalejSim stopam
chemickou reakciou. Po vychladnuti vygistite
obvyklym spdsobom.

KOVOVO SA LESKNUCE SKVRNY

Vznikaju odretim dna hlinikového hrnca, alebo
pouzitim nevhodného Cistiaceho prostriedku. Tieto
Skvrny sa pracne odstranuju niekolkonasobnym
Cistenim. Farebné zmeny na varnej platni su
spdsobené neodstranenymi pripalenymi zbytkami.
Nemaju vplyv na funkciu sklokeramiky, nejedna sa o
zmenu v materiali.

OBRUSENIE DEKORU

Méze byt sposobené agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, alebo trenim dna hrnca po povrchu
varnej platne po dlh$iu dobu. Na varnej platni vznika
tmava Skvrna.

UPOZORNENIE:

Dlhodobo nedistené skvrny od cukornatych pokrmov
moézu  spdsobit  neodstranitelné  poskodenie
sklokeramickej platne.

RURA

Ruru  Cistite saponatom alebo  $pecialnym
prostriedkom na Cistenie rur. Necistoty namocte,
naruste kefkou a zotrite handrou. Pripe¢ené zvysky
neodstranujte ostrymi kovovymi predmetmi.
PrisluSenstvo riry umyte hubkou pomocou
saponatu, alebo pouzite umyvacku riadu (rost,
pekac atd.).

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA

PRIESTORU RURY NA PECENIE

o Nastavte vSetky ovladacie gombiky do polohy
,vypnuté a odpojte spordk od el siete
vytiahnutim vidlice privodnej $nury zo zasuvky

e odmontujte skleneny kryt Ziarovky otacanim
vlavo, vymenite Ziarovku za novu, rovnakého typu

e nasadte spat skleneny kryt Ziarovky otacanim
vpravo.

POZNAMKA:

Pre osvetlenie je treba pouzit iba Ziarovku
T 300°C,E 14,230V ~, 25 W

1. Skleneny kryt

2. Ziarovka

3. Objimka

4. Zadna stena rury
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REKLAMACIA

Ak sa vyskytne v zaru€nej dobe na sporaku zavada,
neopravujte ju sami. Reklamaciu spotrebiéa si
mozete uplatnit' v predajni, kde ste sporak zakupili, u
najbliz8ej servisnej gescie, uvedenej v Zaruénych
podmienkach, pripadne u servisného technika, ktory
spotrebi¢ uviedol do prevadzky alebo
v autorizovanom servise podla www.gorenje.sk . Pri
reklamacii je potrebné predlozit doklad o kupe
spotrebi¢a a riadne vyplneny a potvrdeny Zaruény
list list od spotrebi€a. Pri podavani reklamacie sa
riadte textom Zaruéného listu a Zaruénych
podmienok. Bez predloZenia riadne vyplneného
Zarucného listu je reklamacia neplatna.

SPOSOBY VYUZITIA A LIKVIDACIE
OBALOV

VInita lepenka, baliaci papier

- predaj zbernym surovinam

- do zbernych kontajnerov na zberny  papier

- iné vyuZitie

Drevené podstavce - na miesto uréené obcou na
ukladanie odpadu

Obalova folia a PE vrecia

- do zbernych kontajnerov na plasty

LIKVIDACIA SPOTREBICA
PO UKONCENi ZIVOTNOST!I

|

Tento spotrebi¢ je oznageny v sulade s eurépskou
smernicou 2002/96/EG o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.
Spotrebi€ obsahuje hodnotné materialy, ktoré by
mali byt opatovne vyuzité. Podla moznosti spotrebi¢
odovzdajte do zbernych surovin, alebo na miesto
uréené obcou na odkladanie odpadu.

PREDPIS NA INSTALACIU A NASTAVENIE

PRIPOJENIE SPOTREBICA K
ELEKTRICKEJ SIETI:

Pripojenie spotrebia k elektrickej sieti mobze
vykonat len opravnena firma.

Do pevného rozvodu pred spotrebicom musi byt
zabudovany spina¢ pre odpojenie spotrebica od
elektrickej siete, u ktorého je vzdialenost
rozpojenych kontaktov vSetkych poélov min. 3 mm.
Doporu¢ené pripojenie spordka je trojfazové
pomocou sietovej Snury typu HO5RR-F5G-1,5
(predtym CGLG 5C x 1,5), ktorej konce upravte
podla obr. 9. Konce vodi¢ov je nutné spevnit proti
rozpadu nalisovanymi koncovkami. Pre jednofazové
pripojenie  pouzite Snuru typu HO5RR-F3G-4
(predtym GGLG 3C x 4), konce vodi¢ov upevnite
podla obr. 5.
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REKLAMACJE

Jedli w okresie gwarancyjnym wystapi usterka w
dziataniu  kuchni, nie nalezy jej usuwac
samodzielnie. Reklamacje¢ nalezy zgtasza¢ w
autoryzowanych punktach obstugi serwisowej (lista
stanowi zatacznik karty gwarancyjnej) lub w
firmowym serwisie MORA POLSKA (tel. 61-855-29-
17).

Zgtaszajac reklamacije, nalezy kierowac sig tekstem
karty gwarancyjnej. Bez okazania prawidiowo
wypetnionej karty gwarancyjnej reklamacji nie
uwzglednia sie. Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy przeczyta¢ uwaznie instrukcje. Czyszczenie
| konserwacja kuchni nie podlegajg gwarancji.

SPOSOBY WYKORZYSTANIA |
UTYLIZACJI OPAKOWAN

Tektura falista, papier pakowy

- sprzedaz w skupie makulatury

- odktadanie do pojemnikéw zbiorczych

na papier i makulature

Podstawki drewniane - do innego wykorzystania
- do odpadéw komunalnych

Folia i woreczki plast.

- do pojemnikéw zbiorczych na plastik.

LIKWIDACJA URZADZENIA PO
ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA

h¢

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejskg
wytyczng 2002/96/EG o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Wytyczna ta okresla
ramy obowigzujacego w catej Unii Europejskiej
odbioru i wtérnego wykorzystania starych urzadzen.

Stare, zuzyte urzadzenie zawiera duzo
petnowarto$ciowych surowcéw, ktére powinny by¢
ponownie  wykorzystane. Urzadzenie nalezy
sprzeda¢ w punkcie skupu surowcéw wtornych albo
odda¢ do punktu zbiorczego odpadéw komunalnych.

INSTRUKCJA INSTALACJI | REGULACJI

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
Podtaczenia kuchni do sieci moze przeprowadzi¢ tylko
osoba posiadajgca odpowiednie uprawnienie. Na
przytaczu kuchni do sieci elektrycznej musi byé
umieszczony wyltacznik gtéwny. Odlegtos¢ stykow
wytacznika w stanie wytagczonym musi wynosi¢ minimum
3 mm.

Zaleca si¢ trojffazowe  zasilanie  kuchni  przy
wykorzystaniu przewodu sieciowego typu H 05RR-F5G-
1,5 (dawniej CGLG 5Cx1,5), ktérego koncowki nalezy
dostosowa¢ zgodnie z rys.4. Konce kabli nalezy
zabezpieczy¢ (przed wystrzepieniem) wyttoczonymi
koncowkami. Podtaczenie  kuchni do instalacji
elektrycznej musi zosta¢ wykonane zgodnie z
obowigzujacymi w Polsce przepisami i normami. W
przypadku zasilania jednofazowego nalezy wykorzysta¢

PL

kabel przytaczeniowy typu HO5RR-F3G-4 (dawniej
GGLG3Cx4) — koncoéwki kabla nalezy przygotowac
zgodnie z rys.4.

Po zamocowaniu koncéwek kabli pod gtéwki $rub w
listwie zaciskowej nalezy wiozy¢ przewdd do pudetka
listwy zaciskowej i zabezpieczy¢ zaciskiem (przed
wyrwaniem) rys 5, po czym opusci¢ wieko listwy
zaciskowe;.

INSTALACJA KUCHNI ELEKTRYCZNEJ

Instalacji kuchni elektrycznej moze dokona¢ tylko
firma posiadajaca odpowiednie uprawnienia. Osoba
dokonujaca instalacji musi wypoziomowa¢ kuchnie,
podtaczy¢ jg do sieci elektrycznej oraz sprawdzi¢
prawidiowo$¢ jej dziatania. Przytgczenie kuchni
powinno by¢ potwierdzone przez osobe instalujaca
w Karcie Gwarancyjne;.

Kuchnia elektryczna jest urzadzeniem grzewczym,
ktérego instalacja i umieszczenie musi spetnia¢
wymagania obowigzujacych w Polsce przepisow i
norm.

SCHEMAT POLACZENIA LISTWY
ZACISKOWEUJ Z SIECIA ELEKTRYCZNA
Zaleca sie stosowanie nastepujacych przewoddéw
przytaczeniowych kuchni:

- Cu 3x4 mm? min. - przy zasilaniu jednofazowym

- Cu 5x1,5 mm? min. - przy zasilaniu tréjfazowym
Przy zasilaniu kuchni pradem jednofazowym
element zabezpieczajacy przed kuchenka powinien
sie  réowna¢ minimum ilorazowi catkowitego
nominalnego poboru mocy dla napigcia
znamionowego 230 V~ (min. 35 A).

WAZNE OSTRZEZENIE

Przy wykonywaniu przy kuchni czynnosci innych niz
normalne uzytkowanie nalezy bezwzglgdnie odcigé
doptyw energii elektrycznej do kuchni przez
wytaczenie wytacznika gtéwnego.

Przy instalacji kuchni, ze wzgledu na prawidtowo$¢

dziatania urzadzenia, nalezy wykonaé przede

wszystkim nastgpujace czynnosci:

e sprawdzenie prawidtowosci podigczenia do sieci
elektrycznej,

e kontrola dziatania grzatek, elementow
regulacyjnych i sterowniczych,

e zaprezentowanie klientowi wszystkich funkciji
urzadzenia oraz zaznajomienie z jego obstugg i
konserwacja.

UWAGA:

Kuchnia elektryczna jest urzadzeniem | stopnia
ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym. Z
tego wzgledu musi by¢ podtaczona do obwodu
ochronnego sieci elektryczne;j.



USUWANIE LEKKICH ZABRUDZEN-

Nieduze zanieczyszczenia usuwa sig¢ przy pomocy
wilgotnej $ciereczki. Resztki $rodka myjacego
usung¢ przy pomocy zimnej wody i osuszy¢ catg
powierzchnie ptyty. Slady po wodzie, ktére powstaty
po wykipieniu mozna usuna¢ przy pomocy octu albo
soku z cytryny.

USUWANIE WIEKSZYCH ZABRUDZEN

Wigksze zanieczyszczenia usuwa si¢ przez
naniesienie i roztarcie na powierzchni piyty
ceramicznej stgzonego Srodka myjacego.
Przypalone zanieczyszczenia mozna usunaé przy
pomocy skrobaka zyletkowego. Po usunieciu

zanieczyszczen i po  zastosowaniu  $rodka
czyszczacego nalezy umyé plyte zimng wodg i
osuszyc. Pozostawione resztki $Srodkow

czyszczacych mogg po ponownym wigczeniu plyty
dziata¢ agresywnie.

ZABRUDZENIA OD CUKRU | WYROBOW
ZAWIERAJACYCH DUZO CUKRU
(MARMOLADY, GALARETKI, SYROPY),
ZASKORUPIENIA -

nalezy usuwac¢ natychmiast - przed wystygnieciem,
przy pomocy skrobaka zyletkowego, bedacego na
wyposazeniu kuchni. W przeciwnym wypadku moga
powsta¢ trwate $lady wskutek reakcji chemicznej. Po
wystygnigciu ptyty nalezy wyczysci¢ jg w zwykly
sposob.

PLAMY Z METALICZNYM POLYSKIEM
powstajg wskutek otarcia dna garnka aluminiowego albo
zastosowania nieodpowiedniego $rodka czyszczacego.
Zanieczyszczenia tego typu mozna usunaé przez
wielokrotne czyszczenie. Zmiany zabarwienia na
powierzchni ptyty ceramicznej powstajg przewaznie jako
konsekwencja nieusuniecia przypalonych resztek. Nie
majg one wptywu na dziatanie ptyty ceramicznej, gdyz
nie nastepuja w niej zmiany materiatowe.

OTARCIA ORNAMENTYKI -

moga powstaé przez stosowanie agresywnych
srodkoéw czyszczacych albo tarciem dna garnkéw o
powierzchnie ptyty ceramicznej. Na powierzchni
ptyty powstaje ciemna plama.

UWAGA:

Przy dtugotrwatym nieusuwaniu plam po cukrze i
daniach zawierajacych cukier moze doj$¢ do
nieusuwalnych uszkodzen ptyty ceramiczne;j.

PIEKARNIK

Piekarnik nalezy czysci¢ przy uzyciu detergentow
lub specjalnych $rodkéw do czyszczenia piekarnika.
Przypalone resztki nalezy zmoczy¢, zetrze¢
szczoteczkg i wytrze¢ szmatkg. Nie wolno ich
usuwa¢ przy pomocy ostrych  przedmiotéw
metalowych.

Wyposazenie piekarnika mozna my¢ recznie lub w
zmywarce do naczyn (ruszt, brytfanne itp.).
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WYMIANA ZAROWKI PIEKARNIKA

e Wszystkie pokretta regulacyjne ustawi¢ w pozyciji
“WYLACZONE” i odtaczy¢ kuchnie od sieci
elektrycznej

e zdemontowa¢ klosz ochronny zaréwki -
wykrecajgc go “w lewo”

e wykreci¢ niesprawng zaréwke

o wkreci¢ nowg zaréwke

e zamontowacé klosz ochronny zaréwki

UWAGA:

Do oswietlenia piekarnika nalezy stosowac
wytacznie zaréwka : T 300 °C, E 14, 230 V~, 25 W
1. Klosz ochronny

2. Zaréwka

3. Oprawka

4. Tylna $cianka piekarnika

Po upevneni koncov vodi¢ov pod hlavy skrutiek vo
svorkovnici zalozte $nuru do krabi¢ky svorkovnice a
zaistite ju proti vytrhnutiu sponou (obr. 5). Nakoniec
zatvorte veko krabice svorkovnice.

INSTALACIA ELEKTRICKEHO SPORAKA

Indtalaciu spordka méze vykonat iba opravnena
firma. Pracovnik tejto firmy je povinny postavit
sporak do vodorovnej polohy, pripojit sporak na
elektricki rozvodnu siet a prekontrolovat jeho
funkcie. Intalacia sporaka musi byt potvrdena v
zaruénom liste. Elektricky sporak je tepelny
spotrebi¢, ktorého instalacia a umiestnenie musi
zodpovedat STN 73 0823, STN 33 2180.

SCHEMA PR’IPOJvENIA SVORKOVNICE NA
ELEKTRICKU SIET (OBR. 6).

Pre pripojenie spordka doporucujeme pouzit
privodny kabel:

- Cu 3 x 4 mm* min.- pri jednofazovom pripojeni
(isti¢ 35 - 38 A podla typu)

- Cu 5 x 1,5 mm? min. - pri trojfazovom pripojeni
(istic 3x16A)

Pri jednofazovom pripojeni spotrebica musi byt
istiaci prvok predradeny pred spotrebi¢ dimenzovany
na 35 A min.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Pri akejkolvek demontdzi a montazi elektrického
sporaka, okrem jeho bezného pouzivania, je nutné
odpojit spotrebi¢ od rozvodnej elektrickej siete a
zaistit jeho vypnuty stav.

Pri inStalacii spotrebi¢a je nutné z hladiska funkcie

spotrebic¢a vykonat' predovSetkym tieto ukony:

e  kontrolu spravnosti pripojenia k elektrickej sieti

e kontrolu funkcie vyhrievacich telies, ovladacich
a regulaénych prvkov

e predviest vSetky funkcie spotrebic¢a zakaznikovi
a zoznamit ho s jeho obsluhou a udrzbou.

UPOZORNENIE:

Elektricky sporak je spotrebi¢ triedy |. podla stupria
ochrany pred urazom elektrickym prudom a musi byt
prepojeny s ochrannym vodi¢om elektrickej siete.
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UMIESTNENIE SPORAKA

X’ - minimalna vzdialenost 650 mm, dalej podla
doporucenia vyrobcu odsavacov

Elektricky sporak je uréeny pre oby¢ajné prostredie
podra STN 33 0300. Podfa STN EN 60 335-2-6 je
klasifikovany ako spotrebi¢, ktory modze byt
inStalovany do kuchynskej linky bez boénych
medzier (minimalna Sirka 500 mm). Pre bezpecné
vzdialenosti stien a nabytku od sporaka plati STN 73
0823. Sporak moéze byt vstavany medzi skrinky s
tepelnou odolnostou 100 °C, alebo musia byt tieto
pokryté tepelne izolaénym materidlom. Sporak
nesmie byt umiestneny na podstavci.

NASTAVENIE VYSKY SPORAKA

Postavenie sporaka do vodorovnej polohy, pripadne

Upravu jeho vysky, je mozné vykonat pomocou 4

skrutiek, ktoré su su€astou prisluSenstva spotrebica.

o naklorite sporak na bo¢nu hranu

e naskrutkujte plastové skrutky do predného a
zadného otvoru prie¢ky na jednej strane

e sporak naklorfite na opaénu stranu a skrutky
naskrutkujte do otvorov na druhej strane sporaka

e umiestnite sporak a dalSiu regulaciu vykonavajte
pomocou skrutkova¢a z odkladacieho priestoru
sporaka

POZNAMKA:

Montaz skrutiek na nastavenie vySky sporaka nie je
podmienkou, pokial vySka a nastavenie spotrebia
vyhovuje bez plastovych skrutiek.

UPOZORNENIE:
Vyrobca si vyhradzuje pravo drobnych zmien v
navode, vyplyvajucich z inovaénych alebo
technologickych zmien vyrobku, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.



TECHNICKE UDAJE

Elektricky sporak CS100M || CS712M |[ CS715M || CS711M |[ CS611M
Rozmery
Vyska / Sirka / hibka (mm) I[ 850 / 500 / 605
Varna platia - elektrické varné zény
Lava zadna (kw) [ 120 ] 1,20 | 1,20 | 1,20 ][ 1,20

[ Lava predna (kw) [ 170 ] 1,80 | 1,80 | 1,80 ][ 1,80
Lava predna - duozona (kw) I[ |
Prava zadna (kw) [ 1,70 1,70 1,70 1,70 ] 1,70
Pravéa zadn&-duozéna oval (kw) I[ |

[ Prava predna (kw) [ 120 ] 1,20 | 120 | 120 |[ 1,20
Rura I |
Horné topné teleso (kw) [ 075 0,75 0,75 0,75 | 0,75
Dolné vyhrievacie teleso (kw) [ 1,10 1,10 1,10 1,10 | 1,10

[ Grilovaci topné teleso (kw) I[ | | | I[
Kruhové vyhrievacie teleso (kw) 2,00 2,00 2,00 2,00
Ventilator (w) 30 (35) 30 (35) 30 (35) 30 (35)
Osvetlenie (w) 25
Min. / Max teplota v rdre 50/250 °C
Elektrické napatie 230/400V ~
Celkovy el. prikon (kw) 700 ][ 800 [ 800 [ 800 ] 800

| PRISLUSENSTVO “ CS 100 M || CS712M H CS715M ” CS711M || CS611M
Rost + + + +
Pekaé +

[ Plech na peéenie I[ | | | + I[ +
Skrabka + + + +
Sada Sroubl vySkové stavitelnost + + + +

ENERGETICKY OPIS
MODEL CS100M | CS712M | CS715M | CS711M | CS611M
A — Viac usporna
B
c
0 BIA|IA]JA]|A
E
F
G — Menej Usporna
Spotreba energie (KWh) E‘ 0,94 0,79 0,79 0,79 0,79
f:n?ii;\a upecenie pri $tandardnej zatazi 54,9 50 53,1 50 50
Spotreba energie (KWh) Ii]/l@l 0,78 0,78 0,78 0,78
(C:,:ii)na upecenie pri Standardnej zatazi 44.4 434 a4.4 4.4
VyuZitelny objem dutiny 49 46 48 46 46
Velkost elektrickej rary
MALA
STREDNA 3 L €« €« €«
VELKA

Hluénost (dB) 46 46 46 46
NajmensSia spotreba elektriny(standby)
(W)
Plocha najva&sieho plechu na pedenie(cm?) 1230
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Jednoczesne dziatanie grzatki okragtej oraz
wentylatora. Obieg powietrza powoduje
wyréwnywanie temperatury w catym piekarniku.
Termostat dziata w zakresietemperatur 50°C +
250°C.

Uwaga:

Mozna piec dania na dwéch blachach jednoczes$nie.
Odpowiednie zwtaszcza w przypadku pieczywa oraz
wigkszej ilosci dan.

X
&
Ten tryb nastawy funkcji piekarnika przeznaczony
jest do suszenia oraz rozmrazania zywnosci.
Wentylator w ruchu, termostat wytaczony (lub
nastawiony na min.). Wigczony wentylator powoduje
intensywny obieg powietrza w piekarniku.

Uwaga: Funkcja przydatna do rozmrazania dan czy
potproduktdw.

a)

«

Ciepto pochodzace od goérnej grzatki rozprowadzane
jest wentylatorem. Obieg powietrza powoduje
wyréwnywanie temperatury w catym piekarniku.
Termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 250° C.

3

Ciepto pochodzace od dolnej grzatki rozprowadzane
jest wentylatorem. Obieg powietrza powoduje
wyréwnywanie temperatury w catym piekarniku.
Termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 250° C.

4

Grzatke dolng - Aqua clean mozna réwniez uzywa¢ do
czyszczenia piekarnika. Szczegotly dotyczace
czyszczenia, mozna przeczyta¢ w  rozdziale
"Czyszczenie i konserwacja".

AQUA Clean - (patrz rozdziat ,Czyszczenie®).
ZALECENIA | RADY

Podajemy orientacyjne, zalecane temperatury
wnetrza piekarnika przy przygotowywaniu potraw:
50 — 70 °C - suszenie

80 - 100 °C - sterylizacja

130 - 150 °C - duszenie

180 - 220 °C - pieczenie ciast

220 - 250 °C - pieczenie migsa

Dokfadng temperature przygotowywania
poszczegdlnych potraw nalezy okreslic w sposéb

doswiadczalny. Dobrze jest wstepnie ogrza¢
piekarnik do okre$lonej temperatury - przed
umieszczeniem w  nim potrawy. Lampka

sygnalizacyjna termostatu pali sie, jesli nie zostata
osiagnigta zatozona (zaprogramowana) warto$¢
temperatury wewnatrz piekarnika. Po osiggnieciu
zaprogramowane;j temperatury - lampka
sygnalizacyjna termostatu gasnie.

Ruszt piekarnika, na ktérym umieszczono blache lub
brytfanne najlepiej umiesci¢ w drugim rowku w
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Sciance od dotu piekarnika. W miarg mozliwosci,
nalezy do minimum ograniczy¢ otwieranie drzwiczek
piekarnika, gdyz dochodzi do nagtych zmian
temperatury wewnatrz piekarnika - przedtuza sie
czas obrobki termicznej, moze doj$¢ do przypalenia
potraw.

GRILLOWANIE
Grillowaé mozna tylko przy  zamknietych
drzwiczkach piekarnika. Pozycja umieszczenia

rusztu zalezy od masy i rodzaju grillowanego dania.

UWAGA:

Podczas grillowania moze doj$¢ do duzego
nagrzania niektérych elementéw kuchni (drzwiczki i
przylegajace do piekarnika elementy kuchni) -
nalezy zabroni¢ dostepu do kuchni dzieciom.

GRILLOWANIE NA RUSZCIE

e Przygotowang potrawe potozy¢ na ruszcie.

e Ruszt umiesci¢ w bocznych rowkach w $ciance
piekarnika w taki sposob, by luzniejsza czes¢
rusztu z mniejsza iloScig belek poprzecznych
znajdowata sig w przedniej czesci piekarnika.

e Aby w trakcie pieczenia zbiera¢ wyciekajacy z
grillowanych dan sos mozna do nizszych rowkéw
w bocznych $cianach piekarnika wsung¢ blache
lub wstawi¢ brytfanne na dno piekarnika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

Przy czyszczeniu i konserwacji kuchni nalezy
przestrzega¢ nastepujacych zasad:

e Wszystkie  pokretta  ustawi€ w  pozycji
“WYLACZONE”.
e Odtaczy¢ kuchenkg od sieci elektrycznej,

wytacznik  gtowny
“WYLACZONE".
e Odczekac¢ az kuchnia ostygnie.

musi  byé w pozycji

odl®

PLYTA CERAMICZNA

Powierzchnig¢ kuchni nalezy czysci¢ przy pomocy
mokrej szmatki albo gagbki a nastepnie wytrze¢ do
sucha. Przy duzym zanieczyszczeniu stosowac
zalecane $rodki do czyszczenia (np. Vitro Clean).
Ptyte ceramiczng po ostygnieciu nalezy czysci¢ po
kazdym  uzyciu, gdyz nawet najmniejsze
zabrudzenie przypiecze sie do ptyty przy kolejnym
jej wiaczeniu. Nie wolno stosowac¢ $rodkéw o
dziataniu $cierajacym, wetny stalowej, gabek do
szorowania z powierzchnig szorstka, past i mleczek
do szorowania oraz gabek i Scierek
wykorzystywanych poprzednio do innych celow.
Wymienione $rodki moga spowodowaé zadrapania
powierzchni ptyty ceramicznej. Dobrze jest nanie$¢
na wystudzong plyte ceramiczng specjalny $rodek
czyszczacy np. Vitro Clean.



termostat, w zakresie 50 - 250 °C. Pokrettem
termostatu mozna kreci¢ tylko w jedng strone, przy
przekreceniu pozycji zerowej termostat zostanie
uszkodzony. Przekrecajac pokretto termostatu w
prawo nastawiamy Wyzszg temperature.
Przekrgcajac w odwrotnym kierunku - obnizamy
temperature.

UWAGA:

Nie wolno przykrywa¢ dna piekarnika folig
aluminiowa. Nie wolno kta$¢ bezposrednio na dno
piekarnika blach, brytfann lub naczyn z potrawami
jak roéwniez bezposrednio samych  potraw.
Przykrycie dna piekarnika, spowoduje jego
miejscowe przegrzewanie i nieodwracalne
uszkodzenie.

WKLADANIE RUSZTU DO PIEKARNIKA

WKLADANIE RUSZTU DO PIEKARNIKA -
PRZESUWNE LISTWY

POOPIS FUNKCJI PIEKARNIKA

Odrebne os$wietlenie piekarnika. Swiatto pali sie caty
czas podczas pracy piekarnika
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Statyczne ogrzewanie piekarnika przy pomocy
gornej i dolnej grzatki. Termostat dziata w zakresie
temperatur 50 + 250 °C.

Ogrzewanie piekarnika tylko dolng grzatka Ciepto
przekazywane w wyniku konwekcji naturalnej,
termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 170 °C
+10 °C.

Zalecenie:

ta funkcja piekarnika nadaje sie szczegdlnie do
koncowej fazy pieczenia dan, ktére wymagajg
wyzszej temperatury od dotu.

Ogrzewanie piekarnika tylko gérna grzatka Ciepto
przekazywane jest w wyniku konwekcji naturalnej,
termostat dziata w zakresie temperatur 50+250 °C.
Zalecenie:

ta funkcja nadaje sie szczegdlnie do koncowej fazy
pieczenia dan, ktére wymagajg wyzszej temperatury
na swojej powierzchni.

vvw

Grillowanie grzatkg z wykorzystaniem podczerwieni.
Termostat nastawiony na temperature maksymalna.

vvw
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Grillowanie + wiaczony wentylator. Temperatura z
powodu obiegu powietrza jest wyzsza w gérnych
partiach piekarnika (nad rusztem lub brytfanng).
Termostat dziata w zakresie temperatur 50 + 250 °C.
Uwaga:

Funkcja jest odpowiednia do grillowania lub
pieczenia wiekszych kawatkdw migsa przy wyzszej
temperaturze.

o
o

Jednoczesne dziatanie grzatki dolnej, grzatki
okragtej oraz wentylatora. Temperatura regulowana
termostatem.

Uwaga: Funkcja przeznaczona jest do szybkiego
nagrzewania piekarnika przed pieczeniem
wiasciwym. Po osiagnieciu wymaganej temperatury
nalezy piekarnik przetaczy¢é na wybrang funkcje
pieczenia.

TECHNICKE UDAJE

SK

Elektricky sporak CS612M ][ CS816M ][ CS836M |[ CS937M |[ CS936 M
Rozmery
Vyska / Sirka / hibka (mm) I[ 850 / 500 / 605
Varna platia - elektrické varné zény
Lava zadna (kw) 1,20 1,20 1,20 1,20 ][ 120
Lava predna (kw) 1,70 1,80 I
Lava predna - duozona (kw) 1,70 1,70 ][ 1,70
Prava zadna (kw) 1,70 1,70 1,70 1,70 ][ 1,70
Prava predna (kW) 1,20 1,20 1,20 1,20 ][ 120

| Rura | | | |

[ Horné topné teleso (kw) [ 075 0,75 | 075 | 075 [ 075
Dolné vyhrievacie teleso (kw) 1,10 1,10 1,10 1,10 [ 1,10
Grilovaci topné teleso (kw) 1,85 1,85 1,85 I[

[ Kruhové vyhrievacie teleso (kw) [ 200 ][ 200 ][ 200 J[ 200 | 200 |
Ventilator (w) 30(35) |[ 30(35) [ 30(35) ][ 3035 ][ 30(35)
Osvetlenie (w) 25
Min. / Max teplota v rure 50/250°C

[ Elektrické napatie I[ 230/400V ~ |

[ Celkovy el. prikon (kw) [ 800 ][ 910 ][ 900 | 900 | 900 |

| PRISLUSENSTVO ” CS612M ” CS816 M ” CS 836 M ” CS 937 M || CS 936 M |

[ Rost | .+~ I + I+ 1 + ]
Pekad + + + I[ +
Plech na pedenie + + + I[ +
Skrabka + + + I[ +
Sada skrutiek na nastavenie vysky + + + +
Vysuvné rosty +

ENERGETICKY OPIS
MODEL CS612M || CS816M || CS836M || CS937M | CS936 M
A — Viac usporna
B
c
° AlTAIAIAA
E
F
G — Menej Usporna
Spotreba energie (KWh) I;' 0,79 0,79 0,79 0,79
(C:n?ii)na upecenie pri Standardnej zatazi 50 53,1 53,1 53,1
Spotreba energie (KWh) ’i‘/ 0,78 0,78 0,78 0,79 0,78
(Cn?ii)na upecenie pri Standardnej zatazi a4.4 43.4 434 443 434
Vyuzitelny objem dutiny 46 48 48 48 48
Velkost elektrickej rary
MALA
STREDNA L 3] L €« 3 €
VELKA
Hluénost (dB) 46 46 46 46 46
Najmensia spotreba elektriny (standby) (W)
Plocha najva&sieho plechu na pedenie(cm?) 1230
SAP 390331
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Szanowni uzytkownicy,

zakupili Panstwo produkt z naszej nowej serii kuchni
elektrycznych. Naszym zyczeniem jest, by nasz produkt
dobrze Panstwu stuzyt. Podczas jego uzytkowania
nalezy przestrzega¢ okreslonych regut. W Panstwa
interesie lezy zatem doktadne przestudiowanie niniejszej
instrukcji i uzytkowanie wyrobu zgodnie z zawartymi w
niej wskazéwkami.

WAZNE INFORMACJE,
WSKAZOWKI | ZALECENIA

e Prosze sprawdzi¢, czy dane o napieciu zasilajgcym,
podane na tabliczce ~ znamionowej, ktora
umieszczona jest na przedniej listwie widocznej po
wyjeciu szuflady kuchni, zgodne sa z napieciem
zasilania elektrycznego w Panstwa sieci elektryczne;j.

o Wyréb musi zosta¢ przytaczony do sieci elektrycznej
zgodnie ze schematem podtaczenia.

o |Instalacji Panstwa kuchni moze dokona¢ tylko firma,
posiadajagca wymagane uprawnienia (patrz Karta
Gwarancyjna).

e Firma dokonujgca instalacji musi potwierdzi¢ ten fakt
w Karcie Gwarancyjnej wyrobu.

e Na przytaczu kuchni do sieci elektrycznej musi by¢
umieszczone urzadzenie umozliwiajace szybkie
odcigcie kuchni od zasilania. Odlegto$¢ stykéow w
stanie wytaczonym musi wynosi¢ minimum 3 mm (w
dalszej czesci Instrukcji urzadzenie to bedzie
nazywane wytgcznikiem gtéwnym).

e Kuchnia moze by¢ wykorzystywana tylko do obrébki
cieplnej  artykutbw  spozywczych. Nie wolno
wykorzystywa¢ kuchni do ogrzewania pomieszczen,
poniewaz istnieje ryzyko przecigzenia i uszkodzenia
urzadzenia. Gwarancja producenta nie obejmuje
usterek powstatych na skutek nieprawidtowego
uzytkowania kuchni.

e Niedopuszczalne jest umieszczanie materiatow
palnych w poblizu pél grzejnych, elementow
grzejnych piekarnika oraz w szufladzie (schowku).

e Prosze sprawdzi¢, czy kable innych urzadzen
uzytkowanych w kuchni nie dotykajg pola grzejnego
lub innych czesci kuchni.

e Jezeli kuchnia nie jest uzywana - wszystkie
przetaczniki powinny by¢ wytaczone.

e Zaleca sie, aby co najmniej raz na dwa lata firma
posiadajaca odpowiednie uprawnienia dokonata
przegladu i konserwacji urzadzenia. Zapobiegnie to
wystepowaniu usterek w pracy urzadzenia i przedtuzy
jego zywotnosé.

e Podczas czyszczenia i napraw kuchnia musi by¢
odtagczona od sieci elektrycznej (roztaczone styki
wytacznika gtéwnego).

o Kuchnia nie moze byé umieszczona na podstawkach.

o W przypadku stwierdzenia usterki w instalacji
elektrycznej - nie wolno usuwac jej samemu. W takiej
sytuacji nalezy zaprzesta¢ eksploatacji urzadzenia i
wezwac do usuniecia usterek uprawniong firme.

o W przypadku niedotrzymania wskazoéwek i zalecen
podanych w niniejszej instrukcji producent nie
odpowiada za powstanie ewentualnych szkod.

e Do czysczenia kuchni nie wolno uzywac
oczyszczaczy parowych.

UWAGA!

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek peknieé¢ na
powierzchni pltyty nalezy natychmiast odtaczy¢
kuchnig od sieci elektrycznej
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ELEMENT STERUJACE KUCHNI
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Pokretto lewego przedniego pola grzejnego
Pokretto lewego tylnego pola grzejnego
Pokretto prawego tylnego pola grzejnego
Pokretto prawego przedniego pola grzejnego
Termostat piekarnika

Przetacznik funkcji piekarnika

Sygnalizacja funkcji termostatu

Sygnalizacja stanu wiaczenia urzadzenia
Programator elektroniczny

Przycisk sterujacy programatora elektronicznego
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ZASADY OBOWIAZUJACE PRZY
PIERWSZYM URUCHOMIENIU

e Przed pierwszym wigczeniem kuchni nalezy
usungé catos$¢ opakowania. Roézne czesci i
komponenty mozna przeznaczy¢ na recykling.
Nalezy stosowa¢ sie do obowigzujgcych w tym
wzgledzie przepisow.

e Przed pierwszym wiaczeniem, kuchnia musi
zosta¢ wyczyszczona (wtgcznie z piekarnikiem) i
jej wyposazeniem.

e Po wyschnieciu oczyszczonych powierzchni
nalezy wiaczy¢ wytacznik gtéwny i dalej
postepowac zgodnie z instrukcja.

e Informujemy, ze nie wolno czysci¢ i demontowaé
innych czesci kuchni, niz podane w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja kuchni”

PIEKARNIK

Pokretto przetacznika funkcji piekarnika ustawi¢ w
pozycji “grzatka goérna i dolna”. Pokretto termostatu
ustawi¢ na temp. 250 °C. Wigczony piekarnik
pozostawi¢ przez ok. 1 godz. (przy zamknigtych
drzwiczkach  piekarnika).  Zapewni¢  nalezyte
wietrzenie pomieszczenia. W ten sposéb zostang
usunigete $rodki konserwujace i zapachy przed
pierwszym uzytkowaniem piekarnika.

UZYTKOWANIE KUCHNI

UWAGA:
e Kuchnig moga uzytkowa¢ — zgodnie z niniejsza
instrukcja — wylacznie osoby doroste. W

pomieszczeniu, gdzie znajduje sie kuchnia, nie
wolno  pozostawia¢  dzieci bez  opieki..
Uzytkowanie  kuchni  elektrycznej wymaga
nieustajacego nadzoru.

e Blacha do pieczenia znajdujgca sie w rowkach
piekarnika moze by¢ obcigzona maksymalng
masg 3 kg. Ruszt wraz z brytfanng lub blachg
moze by¢ obcigzony maks. masg 7 kg.

e Blacha do pieczenia i brytfanna nie sag
przeznaczone do dtugotrwatego przechowywania
zywnosci (dtuzej niz 48 godzin). Przy dtuzszym
przechowywaniu zywnosci, nalezy jg przetozy¢ do
odpowiedniego naczynia.

PLYTA CERAMICZNA Z POLAMI
GRZEJNYMI

Pola grzejne posiadajg szesciostopniowa regulacje
mocy; moc najwieksza przy stopniu ‘6" a
najmniejsza przy “1”. Elektryczne pola grzejne stuza
do gotowania, smazenia itp., zalecamy stosowanie
wytacznie naczyn z ptaskim dnem.

Ogranicznik temperatury chroni pole grzejne przed
przegrzaniem. Kontrolka wskaznika resztkowego
ciepta, umieszczona w przedniej czesci piyty
grzejnej, sygnalizuje podwyzszong temperature
powierzchni pola grzejnego, réwniez w przypadku,
gdy wytaczone jest zasilanie pola. Gorace pole
grzejne moze by¢ wtedy dodatkowo wykorzystane.
Kontrolka zgasnie po takim schtodzeniu pola, przy
ktorym nie bedzie ryzyka poparzenia.

Pola grzejne Hi-light oraz podwodjne pole grzejne
posiadaja ptynna regulacje poboru mocy przy
pomocy regulatora energii.

DWUOBWODOWE POLE GRZEJNE

Czesc¢ srodkowa pola grzejnego o $rednicy 120 mm
jest sterowana poprzez ruch pokrettem regulatora
energii w prawo. W sposob ptynny mozna regulowaé
pobdr mocy od 0 - 700 W.

Po przestawianiu pokretta na maksymalny pobor
mocy (skrajnie w prawo) dochodzi do przetaczenia
pola grzejnego o $rednicy 120 mm na pole grzejne
o $rednicy 180 mm. Pole grzejne zacznie dziata¢ z
moca maksymalng 1700 W, ruchem pokretta
regulatora  w kierunku odwrotnym nastawimy
wymagang moc. Przy nastawieniu pokretta na
pozycje zerowaq pole grzejne zostanie wytaczone.

Ogolne zasady eksploatacji ptyt ceramicznych:

o Nalezy stosowac¢ tylko naczynia z dnem ptaskim,
wolnym od zanieczyszczen mogacych
spowodowa¢ zadrapania.

e Nalezy stosowac¢ naczynia z materiatéw dobrze
przewodzacych ciepto.

e Dno naczynia musi mieé¢ $rednice co najmniej
réwng srednicy pola grzejnego. W przeciwnym
wypadku ogranicznik temperatury pola wytaczy je
podczas gotowania ze wzgledu na przegrzanie.
Nie ma znaczenia, jezeli $rednica naczyn jest
wieksza niz $rednica pola grzejnego.

PL

e Podczas gotowania, garnki powinny by¢ przykryte
pokrywka, moc grzejng, pola nalezy
wykorzystywa¢ w taki sposéb, by pokrywka nie
musiata by¢ odsuwana albo zdejmowana
(odsuwanie lub zdejmowanie pokrywki podczas
gotowania potraw powoduje znaczny wzrost
zuzycia energii elektrycznej).

e Plyta nie moze byé wykorzystywana do
ogrzewania pomieszczen.

e Przy czyszczeniu powierzchni ptyty ceramicznej
nalezy najpierw usung¢ resztki potraw z pol
grzejnych przy pomocy skrobaka do piyt
ceramicznych. Powstate zanieczyszczenia nalezy
usuwac¢ natychmiast (najlepiej juz w trakcie
gotowania). Szczegdlng uwage nalezy poswieci¢
usuwaniu resztek cukru, dzemu itp., przypalony
cukier przy dlugotrwatym dziataniu moze
naruszy¢ strukture ptyty ceramiczne;j.

e Plamy z metalowym potyskiem powstajg w wyniku
otarcia dnem naczynia aluminiowego albo
zastosowania nieodpowiedniego Srodka
czyszczacego. Plamy te mozna usunaé¢ przez
kilkukrotne czyszczenie.

e Zadrapania powierzchni strefy grzejnej moga
spowodowa¢ np. ziarna piasku z warzyw albo
pozostatosci zastosowanego, nieodpowiedniego
proszku do czyszczenia, ale réwniez ostre
krawedzie przedmiotéw. Podczas gotowania
brzegi naczyn nie mogg dotyka¢ lakierowanej
ramy ptyty, nie wolno na rame ktasé naczyn.

/'.\
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Producent nie odpowiada za uszkodzenia
mechaniczne plyty ceramicznej, oraz za zmiany
ktore powstaly w  wyniku stosowania
nieodpowiednich naczyn Ilub w wyniku
niewlasciwego uzytkowania.

PIEKARNIK

WEWNETRZNA PRZESTRZEN PIEKARNIKA
(w niektérych modelach)

Piekarnik z gtadkimi $cianami posiada boczne
prowadnice stuzace do wsuwania rusztu i blachy.

W piekarniku sig grzatkg gorna, grzatkg grilla i grzatkg
dolng. W tylnej czesci piekarnika pod pokrywa
rozdzielczg znajduje sie wentylator i grzatka okragta
(termoobieg).

PIEKARNIK

WEWNETRZNA PRZESTRZEN PIEKARNIKA
(w niektérych modelach)

Piekarnik z wyttoczonymi bocznymi $ciankami z
trzema rowkami stuzacymi do wsuniecia rusztu.

WLACZENIE | WYLACZENIE PIEKARNIKA
Wymagany tryb pracy piekarnika nastawia si¢ przez
przekrecenie pokretta sterowania pracy piekarnika.
Pokrettem mozna kreci¢ w obie strony.

Warto$¢ temperatury ustawia sie przy pomocy
pokretta  termostatu piekarnika.  Wymagana
temperature  wewnatrz  piekarnika  utrzymuje
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