MIKROVLNNA TROUBA

Prirucka pro spotrebitele

MWS83H

Udaje o vafeni a pegeni jsou pouze informativni. Vyrobek
je uréen pro domaci pouziti.

Zaruka zanikd, pokud je pfistroj pouzivan jinak nez v
domacnosti, napf. v primyslu, pohostinstvi nebo k jinym
obchodnim uéeldm.
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Trouba

Ovladaci panel

VENTILACNi OTVORY

RUKOJE DVIREK OSVETLEN|{ DISPLEJ
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DVIRKA o OVLADACI
) OTOCNY TALIR | OTOCNYKRUH| )
ZAPADKY spoJka  OTVORY BEZPECNOSTNIHO
DVIREK ZAMKU
Prislusenstvi

V zdvislosti na zakoupeném modelu je doddvdno nékolik kusiu
prislusenstvi, které Ize vyuZit riuznym zpusobem.

1. Spojka, ktera je jiz vlozena nad hfidel motoru na dné
trouby.

Ugel: Spojka otac¢i otocnym talifem.

2. Otoény kruh, ktery je tfeba vlozit do stfedu trouby.
Ucgel: Oto¢ny kruh slouzi jako podpora otoéného
talife.

na spojku.
Ucel:
Lze jej snadno vyjmout a vycistit.

4. Vafeni v péfe, viz strana 10.
Ucel: Pro funkci vareni v pafe pouzivejte plastovy
parak.

@  NESPOUSTEJTE ZADNOU FUNKCI mikrovinné trouby, dokud
nevlozite na misto oto€ny kruh a oto¢ny talif.

3. Otocny talif, ktery je tfeba umistit na otoény kruh, sttedem

Otocny talif pfedstavuje hlavni varnou plochu.
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DISPLEJ ) 7. NASTAVEN( HODIN )
FUNKCE RYCHLE 8. TLACITKO ZASTAVIT/ZRUSIT
AUTOMATICKE 9. TLACITKO ODSTRANOVANI
ROZMRAZOVANI PACHU

VYBER FUNKCE AUTOMATICKY  10. TLACITKO NAHORU (+)/
OHREV / VARENI DOLU (—)

VYBER VARENI V PARE (Doba ohfevu, hmotnost potraviny
VYBER FUNKCE KAVARNA a velikost porce)

NASTAVENI VYKONOVEHO 11. TLACITKO START

STUPNE



Jak pouZivat tuto prirucku

Bezpecnostni opatieni

Pravé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Piirucka
spotiebitele obsahuje mnoho cennych informaci o pfipravé pokrmii v
mikrovinné troubé:

®  Bezpecnostni opatfeni
®  Vhodné prislusenstvi a nadobi
® Praktické rady pro pripravu pokrmi

Na konci uZivatelské piirucky naleznete obrdzek trouby a hlavné
oviddaciho panelu, abyste tak mohli sndze najit ovladace.

Detailni postupy vyuZivaji dva ruzné symboly.

- Do

Dilezité
upozornéni

Poznamka

BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU

VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

Pokud nebudou dodrzovany nasledujici bezpec¢nostni pokyny, muze dojit ke

Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

(a) Trouba nesmi byt v Zzadném pfipadé spousténa s otevienymi dvitky. Nesmite
manipulovat s bezpe¢nostnimi zdmky (zapadky dvifek) a do otvor(
bezpecénostnich zamkl nesméji byt vkladany zadné predméty.

(b) Mezi dvifka trouby a vlozenou potravinu nevkladejte zadné predmety.

Zabrarite hromadéni zbytkl potravin a cisticich prostfedk(l na povrchu

tésnéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy tésnéni na dvirkach stale Cista.

Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfikem.

Troubu nezapinejte, pokud je poSkozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym a

vyrobcem vyskolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.

Je velmi dllezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny

nésledujici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuta),

(2) zavésy dvifek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné),

(3) tésnéni dvifek a povrch tésnéni.

(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez pfislusné kvalifikovany a
vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

(c
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY.

TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE K
POZDEJSIMU NAHLEDNUTI.

NeZ budete v mikrovinné troubé piipravovat pokrmy, zkontrolujte, zda jsou
dodrZena ndsledujici bezpecénostni opatreni.

* Pouzivejte pouze nddobi vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
NEPOUZIVEJTE Z4dné kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrmymi
ozdobami, napichovaci jehly, vidlicky apod.

Z papirovych a plastovych sackd sejméte kovové sponky.

Dilivod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a poskodit troubu.

*  P¥iohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach vzdy troubu
priibézné kontrolujte, protoze nadoby by mohly vzplanout.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suSeni papiru ani obleceni.

*  Mensi mnozstvi pokrmu vyzaduje kratSi dobu vafeni nebo ohfivani.
Pfi pouziti bézné doby se pokrm muze prehrat a spalit.

* Pokud se objevi kout, troubu vypnéte nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavfena, aby se udusily pfipadné plameny.

eV dusledku mikrovinného ohfevu napojd maze dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou zachazet opatrné. Vzniku
zpozdéného intenzivniho varu Ize pfedejit takto:

VZDY nechte pokrm alespori 20 sekund po vypnuti trouby odstat, aby se
mohly vyrovnat rozdilné teploty jednotlivych ¢asti pokrmu.

Pfi ohfivani pokrm v pfipadé potteby michejte a VZDY jej zamichejte po
ohrati.

Jestlize dojde k opateni, postupujte podie téchto pokynt POSKYTNUTI
PRVNi POMOCI:

*  Oparené misto ponofte alespon na 10 minut do studené vody.

Zakryijte jej Cistym suchym obvazem.

Nenanasejte zadny krém, olej ani télové mléko.

* NIKDY nenaplfiujte nadoby az po okraj a volte nadoby, které jsou nahore Sirsi
nez dole, abyste zamezili pfeteceni tekutiny. Lahve s zkym hrdlem mohou pfi
prehrati také explodovat.

NIKDY neohfivejte détskou lahev s nasazenou savi¢kou, protoze lahev by
mohla pfi pfehréati explodovat.

e Kuvdli moznym popalenindm je nutné obsah détskych lahvi pfed podavanim
promichat nebo protfepat a zkontrolovat jeho teplotu.

¢V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve skofapce ani natvrdo
uvarena vejce ve skofapce, protoze by mohla explodovat, a to dokonce i po
skonéeni mikrovinného ohfevu.

Neohfivejte ani vzduchotésné ani vakuové uzavfené ldhve, sklenice a
nadoby, ofechy ve skofapce, raj¢ata apod.

* Troubu je nutné pravidelné Cistit a odstrafiovat vSechny usazené zbytky
potravin.

¢ Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mize dojit k naruseni povrchu. To
by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebic¢e a mohlo by vyustit i v nebezpeénou
situaci.

*

*



Bezpecnostni opatieni (pokracovdni)

Instalace mikrovlnné trouby

*  NEZAKRYVEJTE ventilaéni otvory textiliemi ani papirem. Mohly by se vznitit,
protoze z trouby je odvadén horky vzduch.

Trouba se mUZze prehrat a v takovém pfipadé se automaticky vypne. Zistane
pak mimo provoz, dokud dostate¢né nevychladne.

e VZDY pii vyjimani pokrmu z trouby pouzivejte kuchynské chriapky, abyste se
nahodou nespalili.

* NEDOTYKEJTE SE topnych téles ani vnitfnich stén trouby, dokud trouba
nevychladne.

*  Neponofujte napdjeci kabel ani zastréku do vody a dbejte na to, aby se
napajeci kabel nedostal do blizkosti horkych povrchd.

Pokud je napéjeci kabel nebo zastréka poskozena, spotfebi¢ nepouzivejte.

*  Pfiotevirani dvifek trouby stljte ve vzdalenosti natazené paze.

Davod: Uvolnény horky vzduch nebo para by mohly zpUsobit opareni.

¢ Béhem provozu trouby mlizete zaznamenat ,klapnuti“ (pfedevsim pfi pouziti
funkce rozmrazovani potravin).

Duvod: Toto klapnuti je normalini pfi zméné elektrického vystupniho vykonu.

*  NEZAPINEJTE prazdnou mikrovinnou troubu. Z bezpeénostnich divodii
bude automaticky odpojeno napajeni. Troubu mizete normalné pouzit po
nejméné 30minutovém odstaveni.

Nejlepsi je vzdy ponechat v troubé sklenici s vodou. Voda pohlti mikrovinnou
energii v pfipadé, ze bude trouba nedopatfenim zapnuta.

¢ Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa ve skfini.

DULEZI TE UPOZORNENI
Malé déti by NIKDY nemély mikrovinnou troubu pouzivat ani si s ni hrat.
Rovnéz by nemély byt ponechany bez dozoru pobliz zapnuté mikrovinné
trouby. Nad troubou by nemély byt ulozeny zadné pfedméty, které by mohly
déti zajimat.

¢ Tento pfistroj neni uréen pro pouziti osobami (véetné malych déti), které maji
snizené fyzické, smyslové nebo mentalni schopnosti anebo nemaji
dostatecné zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou byt pfipady, kdy jejich
bezpecnost zajisti odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani trouby dohlizet
a poskytne témto osobam pokyny k jejimu pouzivani.
* Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly jako hracku.

VAROVANI:

Pokud jsou poskozena dvitka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba spousténa,

dokud ji neopravi kompetentni pracovnik.

VAROVANI:

Pro v8echny osoby s vyjimkou kompetentnich pracovnik(l je nebezpecéné

provadét servis nebo opravy, pfi nichz je tfeba sejmout kryt chranici pred

ucinkem mikrovinné energie.

VAROVANI:

Tekutiny ani jiné potraviny nesmeéji byt ohfivany v uzavienych nadobach, protoze

takové nadoby jsou nachylné k explozi.

VAROVANI:

Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru pouze v pfipade, ze jste je

odpovidajicim zplsobem poucili, jak troubu bezpeéné pouzivat a jaka jsou rizika

nespravného pouziti.

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce 85 cm nad podlahou. Tato
plocha musi mit dostate¢nou nosnost, aby bezpecné unesla hmotnost
trouby.

Pfi instalaci trouby zajistéte jeji pfiméfenou ventilaci
ponechanim nejméné 10 cm volného prostoru za troubou
a po jejich stranach a 20 cm volného prostoru nad ni.

10cm

2. Vyjméte z vnittku trouby vSechny obalové materialy.
Nainstalujte otoény kruh a oto¢ny taliF.
Zkontrolujte, zda se otocny talif volné otadi.

3. Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastréka
zUstala pfistupna.

Je-li poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni
kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo
poskytovatele autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecénosti zapojte napajeci kabel do
3kolikové uzemnéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim
230 V a frekvenci 50 Hz. Je-li poskozen napajeci kabel tohoto
spotfebice, je nutné jej vymeénit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vihkého prostredi,
napfiklad vedle tradi¢ni trouby ¢&i topného télesa. Je nutné
dodrzovat specifikace napajeni trouby a veskeré prodluzovaci
kabely, pokud budou pouzity, museji odpovidat stejnému
standardu jako napajeci kabel dodavany s troubou. Nez troubu
poprvé pouzijete, otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvifek
vihkym hadfikem.



Nastaveni casu Jak si pocinat v pripadé pochybnosti nebo potizi

Mikrovinnd trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Cas lze zobrazit Pokud se setkdte s ndsledujicimi potiZemi, vyzkousejte popsand Feseni.
bud’ ve 24hodinovém nebo ve 12hodinovém formdtu. Hodiny je nutno
nastavit: 4 Jde o normalni jev.

¢ Kondenzace uvnitf trouby.

* KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu, Proud vzduchu kolem dviiek a vngjsiho plasts.

* po vypadku napdjent. «  Odraz svétla kolem dvitek a vnajsiho krytu.
P« Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zimni ¢as a *  Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.
zpét.
1. Chcete-li zobrazit Pak stisknéte ¢ TrouJba SZ po st|§ knEm ﬂavC'tk,i & nezapne.
F éas ve... tlagitko (@) . sou dvifka uplné zaviena?
@ 24hodinovém formatu jednou ° o L
12hodinovém formatu dvakrat @ Pokrm neni vibec uvafeny.
* Nastavili jste spravné ¢asovac a stiskli tlacitko <> ?
2. Stisknutim tladitek (— ) a (4 ) se nastavuji hodiny. e Jsou dvitka zavfena?
ﬁ‘ *  NepfetiZili jste elektricky obvod a nedoslo k pfepéleni pojistky nebo vypadnuti
{ elektrického jistice?
3. Stisknéte tlagitko @). @ Pokrm je pfevafeny nebo nedovareny.
‘ ¢ Byla nastavena pfislu$na doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?
@ ¢ Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupef?
. i .. o @ Jiskieni a praskani uvniti trouby (elektricky oblouk).
4. Stisknutim tladitek (— ) a (4 ) se nastavuji minuty. b . Nepoutzili jste nadobi s kovovym zdobenim?
_ + ‘ * Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidli¢ku nebo jiné kovové kuchyrniské nacini?
¢ Neni alobal pfili§ blizko vnitfnich stén trouby?
5. Stisknéte tlagitko ). @ Trouba zpusobuje ruseni radia nebo televize.
¢ P¥iprovozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jde o
@ normalni jev. Chcete-li tento problém vyfesit, instalujte troubu mimo dosah
—_— televizord, radii a antén.

¢ Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruSeni, mize dojit k resetovani displeje.
Tento problém vyfeSite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym
zapojenim zéstréky napéjeciho kabelu. Sefidte ¢as.

. Y Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému,
obrat’te se na mistniho prodejce nebo na poprodejni servis
spole¢nosti SAMSUNG.




Vareni/ Ohiev Vykonové stupné

Ndsledujici postup popisuje zpiisob vareni nebo ohievu pokrmii. Volit miZete 7 nize uvedenych vykonovych stupriu.
NeZ ponechdte troubu bez dozoru, VZDszontrolujte nastaveni vaieni. VoK - = VoK
Nejprve poloZte pokrm do stiedu otocného talife. Poté zaviete dviika. ykonovy stupen ykon
VYSOKY _ ] 850 W
o STREDNE VYSOKY 600 W
1. Stisknéte tlacitko .. STREDNI 450 W
PR Vysledek: Zobrazi se indikace vykonu 850 W STREDNE NizKY 300 W
QU (maximalni varny vykon): ROZMRAZOVANI 180 W
: Vyberte piislusny vykonovy stuperi opétovnym NiZKY / UDRZENI TEPLA 100 W
stisknutim tlacitka % , dokud se nezobrazi
odpovidajici udaj ve wattech. PFislusné hodnoty . . . L i .
naleznete v tabulce vykonovych stupfici. Y Jestlize vyberete vy88i vykonovy stupef, je nutné zkratit dobu
vareni.
2. Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tlacitek (—) a B«  Jestlize vyberete nizsi vykonovy stupen, je nutné prodiouzit dobu
{ _ " ‘ (+)- vareni.
3. Stisknéte tlagitko <> . Zastaveni vareni
<D Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny talif se
305 zacne otacet. Lo . Vareni lze kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.
Zahaji se vareni. Po zaznéni ¢tyf zvukovych
signalu je vareni dokonéeno. 1. Dodasné zastaveni:
° S~— Ot’evFete dvitka.
[H‘lgﬁ] Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li vafeni obnovit, zaviete
- Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. dvitka a znovu stisknéte tlacitko > .
Y Pokud chcete po kratkou dobu zahfat pokrm pfi maximalnim 2. Uplné zastaveni:
vykonu (850 W), stisknéte tlacitko +30s jedenkrat pro kazdych Stisknéte tlacitko Stop () )-
30 sekund vareni. Trouba se ihned spusti. . Vysledek: Vareni se zastavi.
\ Chcete-li zrusit nastaveni vareni, stisknéte

znovu tlagitko Stop () )-

- Pfed zahajenim vafeni je mozné zrusit jakékoli nastaveni
stisknutim tlacitka Stop () ).

Nastaveni doby vareni

Dobu vareni Ize prodlouZit stisknutim tlacitka +30 s, resp.o dalSich
30 sekund kaZdym dalSim stisknutim.

N4

Kazdym stisknutim tlagitka +30s pridate 30 sekund.




PouZiti funkce Automaticky ohiev / vaieni

Nastaveni funkce Automatického ohvevu / vareni

Funkce Automaticky ohvev / vaieni obsahuje pét piedprogramovanych
dob oh¥ivdni. Nemusite nastavovat ani dobu ohiivdni, ani vykonovy
stuperi. Pocet porci mitZete nastavit stisknutim tlacitek (— ) a (+ ). Nejprve
polozte pokrm do stiedu otocného taliie a zavrete dviika.

D2

1)
2)

3)

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tladitka
Automaticky ohfev / vafeni (s, )zvolte typ pokrmu,
ktery vafite.

2. Vyberte velikost porce stisknutim tlagitek (— ) a (4 ).
(Viz tabulka na nasledujici strané.)

3. Stisknéte tlacitko > .
Vysledek: Zacéne vareni. Po dokonéeni vareni:

Trouba ¢tyfikrat vyda zvukovy signal.
Signal upozornujici na konec vareni zazni
tfikrat (jednou za minutu).

Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

v mikrovinné troubé.

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnoZstvi, doby
odstaveni a prislusnd doporuceni k funkci Automaticky ohiev / vaieni( s.).

Kéd / Velikost Doba Doporuceni
Potravina porce odstaveni
1. s 300-350g 3 min. Vlozte na keramicky talif a zakryjte
400-450 g potravinovou félii, vhodnou do mikrovinné
Hotové trouby. Tyto programy jsou vhodné pro
pokrmy pokrmy tvofené tfemi slozkami (napfiklad
(chlazené) maso v omacce se zeleninou a pfilohou,
jako jsou brambory, ryze nebo téstoviny).
2. 300-350g 4 min. Vezméte_hotovy r_nraileny lpokrm a
400-450 g zkontrolujte, zda je nadobi vhodné pro
Hotové pouziti v mikrovinné troub&. Propichnéte
mrazené félii na hotovém pokrmu. Polozte hotovy
pokrmy mrazeny pokrm do stfedu otoéného talife.
Tento program je vhodny pro mrazené
hotové pokrmy tvorené tfemi slozkami
(napfiklad maso v omacce se zeleninou a
pfilohou, napfiklad bramborami, ryzi nebo
téstovinami).
3. = 200 g 3 min. Pouzijte brambory podobné velikosti o
400 g hmotnosti jedné brambory cca 200 g.
Brambory 600 g Brambory umyjte a propichejte slupku
ve slupce vidlikou. Zabalte kazdou bramboru do
potravinové félie vhodné do mikrovinné
trouby. Polozte jednu bramboru doprostfed
otoéného talife a ostatni srovnejte okolo ni.
4. o< 100-150g 3 min. Zeleninu zvazte po omyti, ocisténi a
. 200-250 g nakrajeni na stejné velké kousky.
Cerstva 300-350 g Pouzijte sklenénou misu s vikem.
zelenina 400-450 g Na 100-250 g pfidejte 30 ml vody
500-550 g (2 polévkové Izice), na 300-550 g pridejte
45 ml vody (3-4 polévkové Izice).
Po skonéeném vareni zamichejte.
5. & 100-150 g 3-4 min. Zvazte mrazenou zeleninu (-18 °C) a vlozte
200-250 g ji do sklenéné pyrexové nadoby vhodné
Mrazena 300-350 g velikosti s vikem. Na 100-350 g pfidejte
zelenina 400-450 g 15 ml vody (1 polévkova Izice), na
500-550 g 400-550 g pridejte 30 ml vody

(2 polévkové Izice). Po skonéeném vareni a
pfed podavanim zamichejte. Tento
program je vhodny pro hrasek, cukrovou
kukufici, brokolici, kvétak a michanou
zeleninu jako hrasek s karotkou a
kvétakem.



PouZivdini funkce Kavdrna

Nastaveni funkce Kavdrna

Pomoci funkce Kavdrna se doba vareni nastavuje automaticky.

Pocet porci miete nastavit stisknutim tlacitek (— ) a (+).

Nejprve poloZte pokrm do stredu otoéného taliie a zaviete dviika.

B -s

Y Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

1.

Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Kavarna (=) vyberte pokrm, ktery chcete varit.

Vyberte velikost porce stisknutim tlaéitek (—) a (+).
(Viz tabulka.)

Stisknéte tladitko ¢ .
Vysledek: Zaéne vareni. Po dokonéeni vareni:
1) Trouba &tyfikrat vyda zvukovy signal.
2) Signal upozornujici na konec varfeni zazni
tfikrat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

v mikrovinné troubé.

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro ohiev
ndpoji a rozmrazovdni mraZenych koldci.

Obsahuje mnoZstvi, dobu odstaveni a pfislusnd doporuceni.

Kéd / Potravina Velikost  Doba Doporuceni
porce odstaveni
1. 2 150 ml 1-2 min. Nalijte do keramického Salku (150 ml)
Napoje (1 8alek) nebo hrnku (250 ml) a poloZte do stfedu
. . 250 ml oto¢ného talife.
Kava, mieko, 1 hrnek Ohfivejte nezakryté.
( )
¢aj, voda Pred odstavenim a po ném pedlivé
(0 pokojove zamichejte.
teploté) P¥i vyjimani $alk( budte opatrni (viz
bezpecnostni pokyny pro tekutiny).
2. m 100g 5-15min. Polozte mrazené porce kolace (-18 °C)
5 fx 1ks pfimo na kovovy rost. Vétsi porce a
MraZeny kolac (200 g), muffiny polozte na oto¢ny talif. Jednu
(2 ks) porci dejte do stfedu, 2 porce proti sobé
300 g a 3-4 porce kolace usporadejte do
(2-3 ks) kruhu. Diky topnému télesu se kolac
400 g ohfeje a bude kfupavy.
(3-4 ks) Ter]tp program je vhodny pro porce
500 g kolace, napfiklad pro jablkovy kola¢ s
(4 ks) drobenkou, drobenkovy kola¢, makovy

kola¢ a vdolky.

Neni vhodny pro cely kolag, kola¢ s
krémovou naplni ani pro kolac s
¢okoladovym zdobenim.



PouZiti funkce Rychlé automatické rozmrazovdani

Funkce Rychlé automatické rozmrazovdani umoZriuje rozmrazovat maso,
drubeZ, ryby a chléb nebo pecivo. Doba rozmrazovdni a vykonovy stuper
se nastavuji automaticky.

Stadi jednoduse vybrat program a hmotnost.

Y Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

Nejprve poloZte mraZeny pokrm do stiedu otocného taliie a zavrete dvika.

1. Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tlacitka
Rychlé rozmrazovani (33) zvolte typ pokrmu, ktery

ol D &
ER) » & o vafite.
(Podrobné informace jsou uvedeny v tabulce na proté;si
strané.)
2. Vyberte hmotnost potraviny stisknutim tlac¢itka (—) a (+).
{ ‘ Je mozné nastavit maximalné 1500 g.
- +

3. Stisknéte tladitko .
<D Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni vareni:
. 1) Ctyfikrat zazni zvukovy signal.
2) Signal upozornujici na konec grilovani zazni

tfikrat (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Y Potraviny Ize rozmrazovat také ruéné. Provedete to vybérem
funkce mikrovinného vareni / ohfevu s vykonovym stupném
180 W. Dal$i podrobnosti naleznete v ¢asti nazvané
,Vareni / Ohfev" na strana 6.

Nastaveni funkce Rychlé automatické
rozmrazovdani

V ndsledujici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnoZstvi, doby
odstaveni a pFislusnd doporuceni k funkci Rychlé rozmrazovdni. Pred
rozmrazovdnim odstrarite veskeré obalové materidly.

Maso, driibeZ nebo ryby poloZte na plochy sklenény talii nebo na
keramicky tali¥, chléb nebo koldc na kuchyrisky papir.

Kéd / Velikost Doba Doporuceni

Potravina porce odstaveni

1. @ 200-1500 g 20-90 min. Okraje chrarite alobalem. Po zaznéni

Maso zvukového signalu maso obrat'te.
Tento program je vhodny pro hovézi,
jehnéci, veprové, steaky, kotlety a mleté
maso.

2. 200-1500 g 20-90 min. Konce stehen a kfidel chrarite alobalem. Po

Dribes zaznéni zvukového signalu driibeZ otocte.
Tento program je vhodny pro celé kufe i
porce kurete.

3. &Y 200-1500 g 20-80 min. Rybi ocas (u ryby vcelku) chrarite

Ryby alobalem. Po zaznéni zvukového signalu
rybu otoéte. Tento program je vhodny pro
celé ryby i rybi filety.

4. & 125-625g 10-60 min. PoloZte chléb na kousek kuchyiského

Chiéb papiru a otocte jej, jakmile zazni zvukovy

signal. Kola¢ polozte na keramicky talif a
je-li to mozné, otocte jej, az zazni zvukovy
signal.

(Trouba je nadale v chodu a pfi otevieni
dvifek se zastavi.)

Tento program je vhodny pro vSechny
druhy chleba (krajeny nebo vcelku), i pro
dalaménky a bagety. Dalamanky
usporadejte do kruhu.



PouZiti funkce Pdra

Pomoci funkce Pdra se doba vafeni nastavuje automaticky. V ndsledujici tabulce jsou uvedeny 4 automatické programy pro vareni
Pocet porci miiZete nastavit stisknutim tlacitek (— ) a (+). v pdre, mnoZstvi, doby odstaveni a pfislusnd doporuceni. Plastovy
Pro funkci vafeni v pdre pouZivejte plastovy pardk. pardk pouZivejte p¥i pouZiti funkce vareni v pdre.
Nejprve poloZte plastovy paidk do stiedu otocného talite a zaviete dviika. aa] Vel Doba Pousiti  Doporugent
1. Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tladitka Potravina porce odstaveni pafaku
L O s Para (&) zvolte typ pokrmu, ktery vafite. 1. 150-200 g 4-5min. Miska + PouZijte pfedvarenou bilou ryzi.
2 e+ B Bilaryze 250-300g poklice  Vlozte ryzi do paraku. Pfidejte

dvojnasobné mnozstvi studené
vody. Zakryjte parak poklici. Po
° ukonéeném vareni a pred

2. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek (—) a (+).

{ _ " J (Viz tabulka na strané.) odstavenim zamicheijte. Po
uvareni odstrarite papirovou
kuchyriskou utérkou vlhkost z
3. Stisknéte tlacitko . prostoru trouby.
0 Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni vafeni: 2. 9 100-150 g 2-3 min. Miska + Po oloupani, omyti a nakrajeni na
7 1) Trouba Ctyfikrat vyda zvukovy signal. Oloupané 200-250 g poklice  stejné& velké kousky brambory
2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonéeni brambory 300-350 g zvazte. Vlozte je do paréaku. Pro
vafeni (jednou za minutu). 400-450 g uvafeni 100-350 g pfidejte
3) Znovu se zobrazi aktualni as. 500-550 g 15-30 ml vody (1-2 polévkové
Izice), pro uvareni 400-550 g
b Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vafeni pfidejte 45-60 ml vody
v mikrovinné troubé. ° (3-4 polévkové IZice) a zakryjte
Tip pro vareni v pdire poklici.

Sougasti pafaku 3. 100-150g 1-2min. Miskas Zeleninu zvazte po omyti, o€isténi

Cerstva  200-250 g vloZzkou + a nakrajeni na stejné velké kousky.
zelenina  300-350 g poklice  Polozte vlozku do misky pafaku.
400-450 g Rozlozte zeleninu rovhomérné na

vlozce. Pro uvareni 100-350 g
pfidejte 30 ml vody (2 polévkové
IZice), pro uvareni 400-450 g
pfidejte 45 ml vody (3-4 polévkové
Izice) a zakryjte poklici.

Miska

Zachazeni s parakem

4. 100-150 g 2-3min. Miska + Po oloupani, omyti a nakrajeni na
e« Ovocny  200-250 g poklice  stejné velké platky nebo kostky
kompot ~ 300-350g ovoce zvazte. Vlozte je do paiaku.
400-450 g Pro uvareni 100-350 g pfidejte

15-30 ml vody (1-2 polévkové
Izice), pro uvareni 400-450 g
pfidejte 45 ml vody (3 polévkové
Izice). Dale pridejte jesté

1-2 polévkové Izice cukru. Zakryjte
parak poklici. Po uvareni peclivé
promichejte. Program je vhodny
(Miska + poklice) (Miska s vlozkou + poklice) pro jablka, hrusky, Svestky,
meruriky, mango nebo ananas.
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PouZiti funkce Odstranéni pachu Vypnuti zvukového signdlu

Tuto funkci pouZijte po pfipravé aromatickych pokrmii nebo pokud je Zvukovy signdl Ize kdykoli vypnout.

uvniti trouby mnoho koure. ] kg <asné flatitk
Nejprve vycistéte vnitini prostor trouby. . Stisknéte soucasné tladitka Stop () ) a Start ().

Vysledek:
Po dokongeném Gisténi stisknéte tiaditko @ @ Zobrazi se nasledujici idaj.

Ea Odstranéni pachu (B2 ); Ctyfikrat zazni zvukovy signal. l’j F F
& Stisknuti tlacitek nyni nebude indikovano

zvukovym signalem.

Y Doba odstrafiovani pachu je nastavena na 5 minut. Kazdym 2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout souc¢asnym
stisknutim tla¢itka +30s se tato doba prodlouzi o 30 sekund. ° @ stisknutim tlacitek Stop () ) a Start (>).
P« Maximalni doba odstrafiovani pachu je 15 minut. o Vysledek , , o
@ Zobrazi se nasledujici Udaj.

O

@ Stisknuti tlacitek nyni bude opét indikovano
zvukovym signélem.

Bezpecnostni zamek mikrovinné trouby

. Tato mikrovinnd trouba je vybavena specidlnim programem pro
bezpeclnost deéti. Ten umoZriuje troubu ,,uzamknout“ tak, aby ji nemohly
ndhodné spustit déti ani nikdo nekompetentni.

Troubu lze uzamknout kdykoli.

1. Stisknéte soucasné tlacitka Stop () ) a Hodiny (@)).

Vysledek:
@ O) & Trouba se zamkne

— (nelze volit zadné funkce).
@ Na displeji se zobrazi ,L“.

L

. 2. Troubu Ize opét odemknout sou¢asnym stisknutim tlacitek

Stop () a Hodiny ().
@ O) Vysledek: Poté muizete troubu normalné pouzivat.
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Pokyny pro vyber nadobi

pohlcovat.

74 Aby se potraviny v mikrovinném reZimu uvafily &i upekly, museji jimi
mikroviny proniknout. PouZité nddobi nesmi mikroviny odrdZet ani

Proto je tieba peclivé volit nddobi. Je-li nddobi oznaceno jako vhodné a
bezpecné pro varieni v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

V ndsledujicim seznamu jsou uvedeny ruzné typy nddobi a informace o
tom, zda a jak se maji pouZivat v mikrovinné troubé.

Nadobi Bezpecné Poznamky
pro vareni v
mikr. troubé

Alobal X Lze jej pouzit v malém mnozstvi k
ochrané ¢asti pokrm0 pred
prevafenim. Pfi pouziti pfili§ velkého
mnozstvi alobalu nebo v pfipadé, Ze je
alobal pfilis blizko stény trouby, mize
dojit ke vzniku elektrického oblouku.

Pecici talif v Nepredehfivejte jej deldi dobu nez
osm minut.

Cinsky porcelan a keramika / Porcelan, keramika, glazovana
keramika a kostni porcelan jsou
obvykle vhodné, pokud nemaji kovové
zdobeni.

Polyesterové misky Ve V téchto miskach jsou baleny nékteré

Na jedno pouziti mrazené potraviny.

Baleni potravin rychlého

obcerstveni

e Polystyrénové v Lze je pouzit pro ohfivani pokrm0. Pfi
kelimky prehrati se polystyrén muze roztavit.

e Papirové sacky X Muze se vznitit.
nebo papiry

* Recyklovany papir X Muize zpUsobit vznik elektrického
nebo kovové lemy oblouku.

Sklenéné nadobi

e N&dobiuréenépro Je mozné je pouzit, pokud nemaji
pouziti v troubé i k kovové zdobeni.
servirovani
e Jemné sklenéné v Lze je pouzit pro ohfivani pokrm0
nadobi nebo tekutin. Tenké sklo muize pfi
nahlém zahrati prasknout nebo se
roztristit.
e Sklenice v Je nutné odstranit vicko. Vhodné

pouze pro ohfivani.
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Kov
¢ Kovové nadobi X Muize zpUsobit vznik elektrického
e Uzavérysatkido X oblouku nebo pozar.
mraznicky
Papirové nadobi
e Talife, kelimky a v Pro kratkou dobu vareni a ohfivani.
kuchynské utérky Také pro absorpci pfebyte¢né vihkosti.
* Recyklovany papir X MUize zpUsobit vznik elektrického
oblouku.
Plastové nadobi
e Nadoby v Zvlasté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi
vysokych teplotach mohou zkroutit
nebo ztratit barvu. Nepouzivejte
melaminové plasty.
* Potravinova fdlie v Lze je pouzit k udrzeni vihkosti. Nesmi

*  Sécky do mraznicky " X

se dotykat potraviny. Pfi odstranovani
félie budte opatrni, protoze bude
unikat horka para.

Pouze jsou-li vhodné pro varfeni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V pfipadé potreby
propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo papir
odolny proti tukm

v/ : Doporuéeno
v X: Provadéjte opatrné
X :Nebezpeéné

Lze je pouzit k uchovani vihkosti a
zabranéni postfikani.



Cisteni mikrovinné trouby

Skladovani a opravy mikrovinné trouby

v ovev

Ndsledujici soucdsti trouby by mély byt pravidelné ¢istény, aby nedoslo k

s v

usazeni Cdstecek potravin a tukii:

-

-

Vnitini a vnéjsi povrchy,
dviika s tésnénim dvirek,
otocny tali¥ a otocné kruhy.

VZDY zaijistéte, aby bylo t&snéni dvifek Gisté a dvifka spravné
zaviena.

Pokud trouba nebude udrzovana v ¢istoté, muze dojit k naruseni
povrchu. To by negativné ovlivnilo funkci pfistroje a mohlo by
vyustit i v nebezpeénou situaci.

1. Vngjsi plochy ocistéte mékkym hadfikem a teplou mydlovou vodou.
Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich nebo na otoéném kruhu odstrarite
hadfikem namocenym v mydlové vodé. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé ¢astecky potravin a nepfijemny zapach odstranite takto: polozte na
otoc¢ny talif Salek zfedéné citronové St'avy a deset minut zahfivejte na
maximalni vykon.

4. Kdykoli je tfeba, mizete talif myt v mycce.

-

NELIJTE vodu do ventilaénich otvor(. NIKDY nepouzivejte
abrasivni Gistici prostfedky nebo chemicka rozpoustédla. PFi
¢isténi tésnéni dvifek vénujte zvlastni pozornost tomu, aby se
Gastecky:

* neakumulovaly,

* nebranily spravnému zavirani dvifek.
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Pii skladovani trouby nebo jejim odevzddni do servisu je tieba dodrZet cz
nékolik jednoduchych bezpecnostnich opatient.

Trouba se nesmi pouZivat v pipadé, Ze jsou poskozena dviika nebo tésnéni
dviiek:

®  Praskly zdvés

® Poskozené tésnéni

e Zkrouceny nebo prohnuty pldst’ trouby

Opravu smi provddét pouze kvalifikovany technik zaméieny na opravy
mikrovinnych trub.

- NIKDY nesnimejte vnéjsi plast’ trouby. Ma-li trouba poruchu a je
tfeba ji opravit anebo mate pochybnosti o jejim stavu:
e odpojte ji z elektrické zasuvky,
e obrat'te se na nejbliz§i poprodejni servis.

Y Chcete-li troubu do¢asné uskladnit, zvolte suché bezprasné
misto.
Duavod: Prach a vihkost mohou negativné ovlivnit funkéni soucasti
trouby.

Y Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti.



Technické udaje

Poznamka

Spolecnost SAMSUNG se stdle snaZi vylepSovat své vyrobky. Jak
technické iidaje, tak tyto pokyny pro uZivatele proto mohou byt zménény
bez predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (111.10) BKM-IpM jako
distributor potvrzujeme, Ze trouby Samsung MW83H odpovidaji nize
uvedenym technologickym parametrim.

Model MW83H
Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotieba energie

1250 W

Mikrovinny rezim

Prikon 100 W/ 850 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2 450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)
Vnéjsi
Vnitfni prostor trouby

489 x 275 x 396,4 mm
330 x 211 x 329 mm

Objem

23 litrQ

Hmotnost
Cista

P¥iblizné 13,5 kg

Uroven hluku

40 dBA
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Czech Republic

Spravna likvidace tohoto produktu
(Zniceni elektrického a elektronického zarizeni)
|

Tato znatka zobrazené na produktu nebo v dokumentaci znamend, ze by nemél byt
pouzivén s jingmi domécimi zafizenimi po skongeni svého funkéniho obdobi. Aby se
zabranilo moznému zneGisténi Zivotniho prostiedi nebo zranéni lovéka diky
nekontrolovanému znigeni, oddlte je prosime od dalSich typa odpada a recykluite je
zodpovédné k podpofe opstovného vyuziti hmotnych zdroja

Clenové domécnosti by méli kontaktovat jak prodejce, u néhoz produkt zakoupili, tak
mistni viadni kancelaf, ohledné podrobnosti, kde a jak mizete tento vyrobek bezpeéné
vzhledem k Zivotnimu prostredi recyklovat.

Obchodnici by m&li své a viechny podminky koupé.
Tento vyrobek by se nemél michat s jinymi komerénimi produkty, uréenymi k likvidaci




Poznamka
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ELECTRONICS

Pokud mate otazky tykajici se vyrobkli Samsung,
kontaktujte stredisko Samsung pro péci o zakazniky.

Tel : 844 000 844
www.samsung.com/cz

Distributor pro Ceskou republiku:
Samsung Zrt., eska organizacni slozka Vyskocilova 4, 14000 Praha 4
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