Amica

6011E3.464TaYKDpOg(XxL)

(CZ) NAVOD KOBSLUZE...........ccoooveeeeeeeeen. 2
(SK) NAVOD NAOBSLUHU..........cooooviiiiee, 42

IOAK-1822 / 8050182
(05.2011./1)



VAZENY ZAKAZNIiKU
Sporak Amica je spojenim vyjimec&né snadnosti obsluhy a skvélé ucinnosti. Po precteni navodu

nebude obsluha sporaku zadnym problémem.

Sporak, ktery opustil tovarnu byl pfed zabalenim dikladné provéfen na kontrolnich stanovistich
ohledné jeho bezpecnosti a funkénosti.

Prosime Vas, aby jste si pfed uvedenim zafizeni do provozu dikladné procetli navod k obsluze.
Dodrzovani v ném uvedenych pokyn( Vas ochrani pfed nespravnym pouzivanim.

Navod je tfeba uschovat a uskladnovat tak, aby byl vzdy po ruce.
Kvlli zamezeni neStastnym nehodam je tfeba navod k obsluze presné dodrzovat.

Pozor!
Sporak Ize obsluhovat pouze po seznameni se s timto navodem.

Sporak je uréen vyhradné k vyuziti v domacnostech.

Vyrobce si vyhrazuje moznost provadéni zmén, které nemaiji vliv na fungovani
zafizeni.
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POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

V priibéhu pouzivani se spotfebi¢ zahfiva. Doporucuje se zachovani opatrnosti, a
vyhybat se dotykani horkych elementl uvnitf pecici trouby.

Je nutné vénovat zvlastni pozornost détem prebyvajicim v okoli sporaku. Bezpro-
stfedni kontakt s pracujicim sporakem hrozi opafenim!

Je tfeba davat pozor, aby domaci spotfebice, v€etné kabelt nedotykaly pfimo
rozehraté pecici trouby anebo varné desky, protoZe izolace téchto spotrebict neni
odolna vici pusobeni vysokych teplot.

Béhem smazeni nesmi byt sporak ponechan bez dozoru. Oleje a tuky se mohou
vznitit z ddvodu prehfati anebo vykypéni.

Nepfipoustéjte znecliStovani varné desky a jeji zaliti vykypénymi zbytky. Zvlasté
se to tyka cukru, ktery reaguje s keramickou deskou, a muze zpUsobit jeji neod-
vratné poskozeni. Eventualni zaspinéni je nutné prabézné odstrariovat. Zakazuje
se umistovani na rozehfaté varné zény nadoby s mokrym dnem, protoZe to maze
zpUsobit neodvratné zmény na varné desce (neodstranitelné skvrny).

Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcem jako pfizpusobené do prace s
keramickou varnou deskou.

Jestlize je povrch varné desky prasknuty, vypnéte proud aby nedopustit moznost
urazu elektrickym proudem.

Nezapinejte varnou desku bez pfedchazejiciho postaveni na néj nadoby.

Nedoporucuje se kladeni kovovych predmétl, jako jsou noze, vidlicky, 1zice a
pokli¢ky, jak rovnéz hlinikovou folii na povrch varné desky, protoze se mohou stat
horkeé.

Zakazuje se pouzivani nadob s ostrymi hranami, které mohou poskodit keramickou
varnou desku.

Nestavéjte na otevienych dvitkach pecici trouby nadob s hmotnosti prekracujici
15 kg, a na varné desce - 25 kg.

Nepouzivejte drsnych Eisticich prostfedkt anebo ostrych kovovych pfedmétt do
¢isténi skla dvirek, protoZze mohou porysovat povrch, co mize zpUsobit popraskani
skla.

Zakazuje se vkladani horkych nadob a vlozek (vice nez 75°C) jak rovnéz snadno
zapalnych materiald do zasobniku zasuvky.

Zakazuje se pouzivani sporaku s technickou zavadou. VeSkeré zavady mohou byt
odstrariované pouze osobou, ktera vlastni pfislu§na opravnéni.

V kazdé situaci zpusobené technickou zavadou, je nutné bezpodmine¢né odpojit
elektrické napajeni a zavadu pfihlasit k opravé.



POKYNY TYKAJiICi SE BEZPECNOSTI POUZIiVANI

A

Je nutné bezpodmineéné dodrZovat zasady a ustanoveni obsazené v tomto na-
vodu. K obsluze také nedopoustéjte osoby, které nebyly seznameny s obsahem
navodu.

Tento spotfebi€ neni uréeny pro pouzivani osobami (v tom détmi) s omezenymi
fyzickymi, senzibilnimi anebo psychickymi schopnostmi, jak rovnéz osoby s
nedostatkem zkuSenosti anebo znalosti spotfebice, ledaze se to uskutechuje
pod dozorem anebo v souladu s navodem k pouzivani spotfebiCe, odevzdaném
osobami, které odpovidaji za jejich bezpe€nost.

Vénujte ctnostmi, pozornost détem, aby si se spotfebiem nehraly.

Osoby s implantovanymi zafizenimi podporujicimi zivotni funkce (napf. kardios-
timulator, inzulinova pumpa anebo naslechovy pfistroj) se musi pfesvedcit, ze
prace téchto zafizeni nebude induk&ni varnou deskou narusena (oblast frekvence
¢innosti indukéni varné desky obnasi 20-50 kHz).

K &isténi sporaku neni dovoleno pouzivat zafizeni do Cisténi parou.



JAK SETRIT ENERGII

Kdo vyuziva energii zod-
poveédné, ten nejen chrani
domaci rozpocet, ale obr.
pusobi také védomé ve pro-
spéch zivotniho prostredi. A

== == proto pomahejme, Setfeme

elektrickou energii! Postu-

pujme tedy dle nasledujicich pravidel:

Pouzivani odpovidajicich nadob na
vareni.

Hrnce s plochym a hrubym dnem umoz-
nuji usetfit az 1/3 elektrické energie.
Pamatujte o pouzivani poklice, v opac-
ném pfipadé spotreba elektrické energie
vzrusta ¢tyfnasobné!

Vybér nadob pro vareni do povrchu
varné zony.

Nadoba na vareni nemGze byt nikdy
mensi od varné zony.

Dbalost o cistotu varné zény a dna
hrncu.

Necistoty prekazeji v odevzdavani tep-
la — silné pfipalené zaspinéni se Casto
da odstranit pouze pfipravky, které silné
zatézuji pfirodni prostredi.

Vyhybani se zbyte€nému ,nahlizeni
do hrnctd”.

Neotevirejte zbyte¢né €asto dvirka peci-
ci trouby.

V¢éasné vypinani a vyuzivani zbytko-
vého tepla.

V pfipadé dlouhé doby vafeni vypnéte
varné zony 5-10 minut pfed koncem va-
feni. Setfi se tim az 20% elektrické ener-
gie.

Uzivani pecici trouby pouze v pripadé
vétsiho mnozstvi pokrmd.

Maso do hmotnosti 1 kg se da usporné-
ji pfipravit v hrnci na varné kuchyriské
desce.

Vyuziti zbytkového tepla pecici trou-
by.

e V pfipadé Casu pripravy delSich nez 40

minut bezpodminecné vypinejte pecici
troubu na 10 minut pfed koncem pfipra-
vy.

Pozor!

V pfipadé pouziti programatoru na-
stavte pfislusné kratsi ¢asy pfipravy
pokrmu.

Opékani s termoobéhem a uzavieny-
mi dvirky pecici trouby.

Peclivé zavirani dvirek pecici trouby.
Teplo unika zaspinénim na tésnéni dvi-
fek. Nejlépe je odstrafiovat je ihned.
Neumistovani sporaku v bezpro-
stfedni blizkosti chladni¢ek/mrazni-
cek. Spotreba jejich elektrické energie
zbytecné vzrista.



ROZBALENI

Y

Zarizeni bylo na dobu pfe-
pravy zabezpefeno obalem
proti poskozeni.

Prosime Vés, aby jste po
rozbaleni zafizeni zlikvido-
vali ¢asti

Obr.obalu zpGsobem, ktery
neohrozuje zivotni prostfedi.

Veskeré materidly pouzité k baleni nejsou
Skodlivé pro Zivotni prostredi, jsou 100 %
recyklovatelné a oznacené pfislusnym sym-
bolem.

Pozor! Obalovy material (polyetylenové
sacky, kousky polystyrenu apod.) je tfeba
bé&hem

rozbalovani udrZzovat mimo dosah déti.

VYRAZENIi Z PROVOZU

Po ukonceni obdobi uzitko-
vani nesmi byt tento vyrobek
likvidovan obr.prostfednictvim
bézného komunalniho odpadu,
ale je tfeba odevzdat
jej do mista sbéru a recyklace
elektrickych a elektronickych
zafizeni.
Informuje o tom symbol umistény na vyrobku,
navodu k obsluze nebo obalu.

Materialy pouzité v zafizeni jsou vhodné pro
opétovné vyuziti v souladu s jejich oznace-
nim.

Diky opétovnému pouziti, vyuziti materiall
nebo diky jinym zplsobum vyuziti opotfebo-
vanych zafizeni

vyznamneé pfispivate k ochrané naseho zi-
votniho prostfedi.

Informace o pfislusném misté likvidace opo-
trebovanych zafizeni Vam poskytne organ
obecni spravy.



POPIS VYROBKU

11
12
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Otocny knoflik regulatoru teploty

2 Otocny knofiik pro volbu funkci trouby

3, 4, 5, 6 Otocné knofliky pro oviladani varnych ploch
7 Kontrolni lampic¢ka termostatu ¢ervena

8 Kontrolni lampi¢ka provozu sporaku Zluta

9 Uchyt dvifek trouby

10 Suplik

11 Sklokeramicka varna deska

12 Elektronicky programator



POPIS VYROBKU

CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vybaveni sporakl — souhrn:

\

Plech na pecivo*

Grilovaci rost
(mrizka pro suSeni)

Pecici plech /maso/

Ty¢ a vidlice rozné*

*u nékterych typt



INSTALACE

A Ustaveni sporak Pripojeni sporaku k elektrickému
e Kuchyriskd mistnost musi byt su- rozvodu
cha a vzdusna, musi mit uéinnou
ventilaci, a ustaveni sporaku musi Pozor!
zarucovat volny pfistup ke vSem Pfipojeni k rozvodu muze provést
ovladacim prvkam. pouze kvalifikovany instalatér s pfi-
sluSnym opravnénim. Zakaz svévol-
e Sporak je vyroben ve tfidé Y, a ného provadéni Uprav nebo zmén
jako takové muze byt zastavéno elektrického rozvodu.

jednostranné vysokym kusem
nabytku nebo sténou. Nabytek pro
zastavbu musi mit oblozeni a lepi- Pokyny pro instalatéra
dlo k jejimu lepeni odolné teploté
100 °C. Nevyhovéni této podmince
muze zpusobit deformaci povrchu
nebo odlepeni oblozZeni.

Sporak je vyrobné pfizpusoben pro napajeni
trojfazovym stfidavym proudem ( 400V 3N
~ 50 Hz ). Jmenovité napéti topnych prvkd
sporaku ¢ini 230 V. Sporak je mozné pfizpU-
sobit napajeni jednofazovym proudem (230
V) vhodnym pfemosténim na pfipojovacim
pasku dle uvedeného schématu pfipojeni.
Schéma pfipojeni je rovnéz umisténo pobliz
e Pfed zahajenim provozu je nutné  ptipojky sporaku.
sporak nastavit do vodorovné po-
lohy, coz ma mimoradny vliv tfeba
na rovnomérné roztékani se tuku
na panvi. K tomuto Gcelu slouzi
polohovaci nozky, dostupné po
vytazeni Supliku. Rozsah regulace
+/-5mm.

e (Odsavace par (digestore) je tfeba
instalovat v souladu s navody k nim
pfipojenym.
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INSTALACE

PFistup k pasku je mozny po sundani krytky pfipojky odblokovanim tchytl plochym Srou-
bovakem. Je tfeba pamatovat na spravnou volbu pfipojovaciho vodice, zohledrujic druh
pfipojeni a jmenovity vykon sporaku.
Pfipojovaci vodi€ je tfeba upevnit v kotvé pfipojky sporaku.
Pozor!
Je tfeba pamatovat na nutnost pfipojeni ochranného obvodu ke svorce pfipojovaciho
pasku, oznacené znackou E;f:' Elektricky rozvod napajejici sporak by mél mit bezpec-

nosti vypina¢ umozriujici pferuseni pfivodu proudu v nouzovych situacich. Vzdalenost
mezi pracovnimi kontakty bezpecnostniho vypina¢e musi init min. 3 mm.

PFed pFipojenim sporaku k elektrickému rozvodu je tfeba se seznamit s informacemi uvede-
nymi na tovarnim $titku a schématu pfipojeni.

POZOR! Instalatér je povinen vydat uzivateli ,potvrzeni o pfipojeni sporaku k elektrickému
rozvodu“ (v zaruénim listu).

Jiny zpusob pfipojeni sporaku, nez je znazornéno na schématu, mize zpusobit jeho znice-
ni.

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI

% |T;’ Pozor! Napéti topnych soucasti 230V
3 ——
5
|
@

Pozor! Ve vSech pfipadech pfipojeni musi byt

ochranny vodi¢ propojeny s svorkou PE

2 L/—*
|
%
: Doporuceny
druh
@ E' ® pfipojova-
ciho
vodice
1| v ptipadé sité 230 V jednofazové LA A
pfipojeni s neutralnim vodi¢em, must- 1N~ L owy

ky spojuji svorky 1 -2 -3 a 4 -5,

5 4 3X 4 mm?
ochranny vodi¢ na E‘I":I p§/8 /c ®

2| V pripadé sité 400 / 230 V dvoufazové 1 2 3

pfipojeni s neutralnim vodi¢em, muastky ON~ LV«QV,O_O owY

spojuji svorky 2-3 a 4 -5, ochranny © 5 4 4X 2,5 mm?
vodi¢ na E;_E] o E/O M'O_O

3 prfl'.pacfé sité 4'00’/ 230)/ trojféqzové 1 2 3
peeioreursnnogeen sty || Q.00 ouy
pfipojené k 1. 2 a 3, neutralni vodi¢ k 5 4 5X 1,5 mm?
4 — 5, ochranny vodi¢ PE/SN/'()_O

Fazové vodice —L1=R,L2=S,L3 =T, N - neutralni vodi¢; PE — ochranny vodi¢
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OBSLUHA

Pred prvnim zapnutim sporaku

odstranit soucasti obalu, odistit komoru
trouby a varnou desku od tovarnich kon-
zervacnich prostredkd,

vyjmou prisluSenstvi trouby a umyt jej v
teplé vodé s pfidavkem prostiedku na
myti nadobi,

zapnout v mistnosti ventilaci, nebo ote-
VFit okno,

vyhfat troubu (v teploté 250 °C, cca 30
min.), odstranit necistoty a peclivé umyt,
varné plochy desky je tfeba zahfivat asi
4 min. bez pouziti nadoby.

Pozor!

V pfipadé sporakl vybavenych elek-
tronickym programatorem Ta, bude
displej po zapojeni do sité ukazovat
,0:00%. Je tfeba nastavit aktualni ¢as
programatoru. (Viz. navod k obsluze
programatoru.)

Neprovedeni nastaveni aktualniho
¢asu znemoznuje provoz trouby.

Upozornéni!

U typu sporakl oznacenych pismeny
,0g” je pfed uvedenim do provozu
nutné zkontrolovat osazeni télesa v
bo¢nich sténach komory trouby. V
pfipadé Spatného usazeni télesa je
tfeba jej zvednout nahoru a vsunout
do prolist boénich stén komory.

Komoru trouby je tfeba umyvat pouze s
pouzitim teplé vody s pfidavkem malého
mnozstvi prostiedk( na myti nadobi.

12



OBSLUHA

Elektronické spinaci hodiny Ta

A - Pole displeje
& Q -Q Znacky provoznich funkci
o

1 -Tlagitko volby provoznich funkci
2 -Tlacitko “-*
3 -Tlagitko “+*

Nastaveni hodin

PFi pfipojeni na sit nebo pfi novém zapnuti
pristroje po vypadku elektrické energie se na
displeji objevi 0.00 hodin.

e Tladitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az
nebude signalni lampa ] blikat;

o Cas nastavte tlagitky 2 a 3.

Po uplynuti asi 7 vtefin po nastaveni ¢asu se
nova data ulozi.

Pozor! Bez nastaveni ¢asu neni funkce
trouby mozna.



OBSLUHA

Casovy spinaé

Rozsah ¢asu je od 1 minuty do 23 hodin a
59 minut. Pro nastaveni ¢asového spinace
je tfeba postupovat nasledovné:

o Stisknéte tlacitko 1 a drzte ho tak dlouho, az
zacne signalni lampa u Qnezaéne blikat;

e Dobu na ¢asovém spinaci nastavte tlacitky
3 a 2. Nastavena doba se ukaze na displeji

a signalni lampa bude svitit.
e
B N R N}

<« O >

O O @

2 1 3

Po uplynuti nastaveného €asu se akusticky

signal vypne a signaini lampa u zacne
opét blikat.

e Stisknéte tlacitka 1, 2 nebo 3, abyste vy-
pnuli akusticky signal; potom zhasne signalni
lampa a na displeji se objevi hodiny.

Pozor! Kdyz akusticky signal nevypnete
manualné, vypne se automaticky po uplynuti
asi 7 minut.

Poloautomaticky provoz

Kdyz ma byt trouba vypnuta v daném case,
je tfeba provést nasledujici:

e Knofliky funkci trouby a teploty nastavte
na pozadované pozice, pfi nichz ma trouba
pracovat.

o tlacitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi ,

N -
4 N N Y B

< O
@ @
2 1

w.v

e nastavte pozadovanou dobu provozu
tlaCitky 3 a 2 v rozsahu od 1 minuty do 10
hodin.

Uvedena doba bude ulozena béhem 7 vtefin
a na displeji se znovu objevi €as a signalni
AUTO bude suvitit.

Po uplynuti nastavené doby se trouba au-
tomaticky vypne, ozve se akusticky signal a
signalni AUTOzacne blikat;

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozici vypnuto,

e Stisknéte tladitka 1, 2 nebo 3, abyste nasta-
vili akusticky signal; signalni lampa zhasne a
na displeji se objevi hodiny.



OBSLUHA

Automaticky provoz

Kdyz ma byt trouba zapnuta v ur€itou dobu a
za urcity €as vypnuta, potom je tfeba nastavit
dobu provozu a €as vypnuti nasledujicim
zpusobem:

e Tlacitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi,

L,

N N Y

< O »
@ @ @
2 1 3

e pozadovana provozni doba se nastavi
tlaCitky 3 a 2,

e Tlacitko 1 drzte stisknuté tak dlouho, az na
displeji se objevi,

N‘A
-@noO
w‘v

e Cas vypnuti (konec provozu) nastavte
tlacitky 3 a 2; ten muze byt maximalné za 23
hodin a 59 minut od aktuelniho ¢asu,

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte na
pozadovanou pozici, pfi které ma byt trouba
V provozu.

15

Signalni AUTO sviti, trouba ale bude zapnuta
az v dobé ur€ené odectenim nastaveného
€asu vypnuti trouby a doby provozu (kdyz je
napf. doba provozu nastavena na 1 hodinu a
¢as vypnuti na 14.00 hodin, zapne se trouba
automaticky v 13.00 hodin.)

Po ukonéeni provozu se trouba automatic-
ky vypne, zazni akusticky signal a signalni
AUTO zacéne opét blikat.

e Tlacitka funkci trouby a teploty nastavte do
pozice vypnuto,

e Tlacitka 1, 2 nebo 3 stisknéte, abyste tak
vypnuli akusticky signal; signalni AUTO zhas-
ne a na displeji se objevi hodiny.

( 1270 C
< O >
@ @) @
2 1 3

Pozor! Nastavené udaje Ize kdykoliv prekon-
trolovat a korigovat. Neni ale mozné ménit
nastaveni hodin, pokud je pfistroj v poloauto-
matickém nebo automatickém provozu.



OBSLUHA

Obsluha varné desky.

Zasady c¢innosti indukéniho pole

Elektricky generator napaji civku umisténou uvnitf spotfebice.
Tato civka vytvaii magnetické pole, a tedy s okamzikem umisténi
hrnce na varné desce do hrnce pronikaji indukéni proudy.

Tyto proudy vytvareji z hrnce opravdové tepelné vysilace, zatim-
NN NN co sklenény povrch varné desky zlstava chladny.

AN N AN AN
0O00000GO0O0O

Tento systém pfedpoklada pouzivani hrned, jejichZ dna jsou citliva na ¢innost magnetického
pole.

VSeobecné se indukéni technologie charakterizuje dvéma prednostmi.
e Protoze teplo je emitované vyluéné pomoci hrnce, je mozné maximalni vyuzivani tepla,

o Nevyskytuje se jev tepelné bezvladnosti, protoZe vareni se automaticky za¢ina v okamziku
umisténi hrnce na varné desce a koncéi se s okamzikem jeho sejmuti z varné desky.

Zabezpecujici zarizeni:

Jestlize varna deska byla instalovana podle pravidel a je spravné pouZivana, je jen zfidka
potfebné zabezpecujici zafizeni.

Ventilator: slouzi pro ochranu a zchlazovani ovladacich a napajejicich elementd. Mize
pracovat pfi dvou riznych rychlostech, je ¢inny automatickym zplsobem. Ventilator pracuje
tehdy, kdyz jsou varné zény vypnuté a pracuje do okamziku dostate¢ného zchlazeni elek-
tronického systému.

Tranzistor:Teplota elektronickych element( je nepfetrZité méfend prostfednictvim sondy.
Jestlize teplo roste nebezpeénym zplsobem, tento systém automaticky odpoji varné zény
nachazejici s e nejblize zahfatych elektronickych elementu.

Detekce: detektor pfitomnosti hrnce umoznuje praci varné desky, a tim samym ohfivani.
Malé pfedméty umisténé na varné zoné (napf. Izi€ka, niz, prstynek) nebudou povazované
za hrnce a varna nebude zapnuta.
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OBSLUHA

Detektor pfitomnosti hrnce v indukénim poli

Detektor pfitomnosti hrnce je instalovany ve varnych deskach obsahujicich indukéni zény. V
pribéhu prace varné desky detektor pfitomnosti hrnce automaticky za¢ina anebo zastavuje
vylu€ovani tepla v zoné vafeni v okamziku umisténi hrnce na varné desce anebo jeho sejmuti
z varné desky. Zajistuje to vétSi energetickou usporu.

e JestliZze je varna zéna pouzivana ve spojeni s odpovidajicim hrncem, na displeji je uvadéna
uroven tepla.

e Indukce vyZaduje pouzivani hrncu pfesné pfizplsobenych, vybavenych dnem z magne-
tického materialu- viz tabulka.

Jestlize v poli vareni nebyl umistén hrnec anebo na ném byl umistén hrnec nevhodny, na
displeji Cislice tepelného vykonu bude pulzovat. Zéna nebude zapnuta.

Jestlize v prabéhu 1 minuty nebude odhaleny hrnec, operace zapnuti desky bude vymaza-
na.

Aby vypnout zénu vareni, je nutné vypnout ji pomoci ovladaciho kole¢ka a nejenom sejmutim
hrnce.

Pozor!

V pfipadé zaniku napéti v siti je zruSeno jakékoliv nastaveni. Po opétovném obje-
veni se napéti v siti je doporu€ovana opatrnost. Pokud jsou varné zény horké, bude
promitany ukazovatel zbytkového tepla ,H”.

Po ukon¢eni pouzivani vypnéte varnou zénu regulatorem a nespoléhejte se na udaje
detektoru nadob.
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Volba hrncti pro indukéni zénu

Energie je nejlépe odevzdavana, pokud rozmér hrce odpovida rozméru varné zony.
Nejmensi i nejvétsi mozné priméry jsou predstavené v nize uvedené tabulce a zavisi od
kvality nadoby.

Indukéni varna zéna Pramér dna hrnce pro indukéni vareni

Prdmeér (mm)

Minimum (mm)

Maximum (mm)

280 210 280
210/220 140 210/220
180/190 110 180/190
145/155 90 160

Pfi pouzivani hrncti mensich nez jsou minimalni praméry, indukéni varna zéna muze
nefungovat.

Oznaceni na
kuchyfiskych Zkontrolujte, zda se na etiketé nachazi znak
nadobach informujici, Ze hrnek je vhodny pro indukéni

varné desky

Pouzivejte magnetické hrnce (z emailovaného plechu,
ferritové nerezavéjici oceli, z litiny), zkontrolujte pfilozenim
magnetu do dna hrnce (musi pfilnout)

Nerezavéjici ocel Nereaguje na pfitomnost hrnce

S vyjimkou hrncll z ferromagnetické oceli

Hlinik Nereaguje na pfitomnost hrnce

Litina Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mohou porysovat varnou desku
Vysoka ucinnost

Doporuduje se nadoby s plochym, hrubym a hladkym dnem
Sklo Nereaguje na pfitomnost hrnce

Emailova ocel

Porcelan Nereaguje na pfitomnost hrnce

Nadoby médénym Nereaguje na pfitomnost hrnce

dnem
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Varné zény maiji rozdilny tepelny vykon.

Tepelny vykon je mozné regulovat postupné,
otacejice ovladacim kole¢kem vpravo anebo
vlevo.
Tepelny Pouzivani
vykon
0 Vypnuta. VyuZiti zbytkového tepla
1-2 Ohfivani horkych pokrmu. Pomalé
vafeni menSich porci
3 Pomalé vareni pfi nizkém vykonu
4-5 Dlouhodoba pfiprava vétsich porci
a smazeni vétSich porci
6 Smazeni, opékani
7-8 Smazeni
9 Zacatek pripravy pokrmu, smazeni
A Automatické nastaveni startu

’ Zapnuti varné desky

e Zapnout varnou zoénu pomoci ovladaciho

[1] Varna zéna predni leva koleCka umisténého v panelu ovladani.
[2] Varna z6na zadni leva e Symboly nachazejici se pfi ovladacich
[3] Varna z6na zadni prava koleckach ukazuji, které ovladaci kolecko
[4] Varna zéna pFedni prava ovlada danou varnou zénu.

e Pozadovany tepelny vykon je mozné
. . . . nastavit ihned (1-9).
Jestlize varna deska je vypnuta tehdy o Nastaveny tepelny vykon se rovnéz uka-
v8echny varné zony jsou odpojené a displeje zuje na displeji varné desky.
tmavé.
Displeje zhasinaji po 10 sekundach od vy-
pnuti vSech varnych zon.
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Funkce blokady

Muzete znemoznit jakékoliv pouzivani var-
nych zén prostfednictvim aktivace zabez-
peceni pred détmi. Tento zplsob zajisténi
chrani Vase déti.

Aktivace zabezpeceni pred détmi

e Zaijisténi je mozné aktivovat v okamziku,
kdy v8echny displeje ukazuji ,0” anebo
LH”.

Otacejte soucasné dvé ovladaci kolecka
nachéazejici se uprostied [2] a [3] vlevo.
VSechny displeje ukazi symbol ,L". Zajis-
téni pfed détmi bylo aktivované.

Otoceni jakéhokoliv ovladaciho kolecka
varné desky, zpusobuje promitnuti sym-
bolu ,L” na v8ech displejich.

Vypnuti zabezpeceni pfed détmi

e Otocte jedno z ovladacich kole¢ek na-
kratko vpravo, aby se na displeji ukazal
symbol ,L”".
Otocte soucasné dvé ovladaci kolecka
nakratko o jeden stupen vlevo.

Pozor!
Po vypnuti ze sité je blokada ak-
tivni.
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Ukazatel zbytkového tepla H

Varna deska je rovnéz vybavena ukazatelem
zbytkového tepla,H”. Mimo, Zze varna zéna
neni ohfivana bezprostfedné, pobira tato tep-
lo od dna hrnce. Pokud se na displeji promita
symbol ,H”, zbytkové teplo je mozné pouzit k
ohfivani nadoby anebo rozpusténi tuku. Kdyz
tento ukazatel zhasne, je mozné varnou zénu
dotknout s védomim, Ze se jesté nezchladila
na hodnotu okolni teploty.

Pozor!
Pokud napéti chybi, ukazatel zbytko-
vého tepla se nesviti.

Automatické snizovani vykonu

V8echny ¢&tyfi varné zoény jsou vybavené
specialnim mechanizmem, ktery umoznuje
zaCatek prace kazdé zoény s maximalnim
tepelnym vykonem nezavisle na aktualné
nastaveném vykonu. Po urcitém Case se
tepelny vykon vrati do nastavené urovné

(od 1 do 8). Aby vyuzit tuto funkci, postaci

zvolit stupefl pomoci kterého ma byt pokrm

pfipraveny anebo do kterého ma varna zéna
vratit.

Automatické snizovani vykonu je vhodné,

kdyz ...

e potravy jsou na pocatku studené a je nut-
né je silné ohrat, aby byly poté ohfivané
nevelkym tepelnym vykonem tak, aby je
nebylo potfebné stale kontrolovat (napr.
hovézi ragout ).
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Automatické snizovani vykonu neni vhodné,
kdyz ...

opékame anebo dusime potravy, které je
nutné obracet, michat anebo dolévat do
nich vodu;

vafime noky anebo makaron ve velkém
mnozstvi vody;

pfipravujeme potravy vyzadujici dlouho-
dobé vareni v rychlovafici.

Zapnuti automatického snizovani vykonu:

Nastavte ovladaci kolec¢ko v poloze ,A”,
a poté je oto¢te zpét do pozadovaného
vykonu. Displej bude stfidavé ukazovat
symbol ,A” a zvoleny stupef vykonu.
Po uplynuti ¢asu ohfevu se zvySenym
vykonem (napf.5), varna zéna se vrati do
zvoleného vykonu ohfevu, kterou stéle
ukazuje displej.

,/ .
Na displeji H
TN

Na displeji S
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Pokyny:

Jestlize se ovladaci kole¢ko ocitne v
poloze ,0” ihned po volbé automatického
snizeni vykonu (tzn. nebyl zvolen tepelny
vykon), funkce automatického snizovani
vykonu se vypne po tfech sekundach.
Odstranéni hrnce z varné zény a jeho
opétovné umisténi na stejné zéné pred
uplynutim deseti minut neanuluje nasta-
venou funkci snizovani vykonu.

Varna zéna je zapnuta na plny vykon na
Cas zavisly od zvoleného stupné tepelného
vykonu, a poté bude pfepnuta na ten stupen
tepelného vykonu.

Stupern tepelného
vykonu

Cas automatic-
kého snizovani
vykonu (sek)
48
72
136
208
264
432
120
192

O|lo|N|o|jla|h|lw|IN|—~
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Omezeni ¢asu prace

Pro zvyseni pracovni spolehlivosti je varna
deska vybavena omezovacem Casu prace
pro kazdou z varnych zén. Maximalni ¢as
prace se nastavuje v souladu s posledné
zvolenym stupném tepelného vykonu.
Jestlize del$i dobu neménime stuperi tepel-
ného vykonu (viz tabulka), tehdy doty¢na
varna zéna zustane automaticky vypnuta
a je aktivovany ukazatel zbytkového tepla.
MGzeme jednak v kazdé chvili zapinat a
obsluhovat jednotlivé varné zény v souladu
s navodem k pouzivani.

Stupen tepelného Maximalni éas
vykonu prace (min)

1 360
360
300
300
240
90
90
90
90

Ol |N|[o|a|d|lw]|N
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Funkce pedici trouby a jeji obsluha

Trouba s nucenym obéhem vzdu-
chu (s ventilatorem a topnym
télesem horkého vzduchu /termo-
obéhu/)

Trouba muZe byt nahfivana pomoci dolniho a
horniho topného télesa, grilu a topného télesa
horkého vzduchu. Ovladani ¢innosti této trou-
by se uskutecriuje pomoci otoéného knofliku
pro volbu druhu &innosti trouby — nastaveni
se provadi oto¢enim knofliku do polohy se
zvolenou funkci,

a pomoci otoéného knofliku regulace teploty
— nastaveni se provadi oto¢enim knofliku do
polohy se zvolenou teplotou.

K vypnuti dojde nastavenim obou otocnych
knoflik do polohy , @”/,0".

Pozor!
K zapnuti ohfevu (topného télesa
apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci
trouby, dojde teprve po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného knofliku pro
volbu funkce trouby

vl , Nezavislé osvétleni trouby

p, N Nastavenim oto€ného knofliku do této
7+ polohy docilite osvétleni komory trou-
by. Pouzivat napf. pfi myti komory

trouby.

~,

Zapnuty horky vzduch

@ Nastaveni oto¢ného knofliku v poloze

,zapnuty horky vzduch®“ umoznuje
provadéni ohfevu trouby nucenym zplso-
bem, pomoci ventilatoru, umisténého ve
stfedu zadni stény komory trouby.

Vyuzivani tohoto zplsobu ohfevu umozriuje
rovnomérnou cirkulaci tepla kolem pokrmu
umisténého v troubé.

Vyhodou tohoto zptsobu ohievu je:
zkraceni doby nahfivani trouby a elimina-
ce jejiho predehfivani,

moznost peceni ve dvou pracovnich
polohach soucasné,

omezeni vytékani tuku a Stavy z maso-
vych pokrmd, coZ zpusobuje vylepSeni
jejich chutovych vlastnosti,

snizeni stupné zaspinéni komory trou-
by.

Zapnuty horky vzduch a dolni topné
téleso

P¥i této poloze oto¢ného knofliku reali-
zuje trouba funkci horkého vzduchu a
zapnutého dolniho topného télesa, coz zpl-
sobuje dohfati pe¢eného pokrmu zespod.

mwn] Zapnuty ventilator a gril

/1\ PFi této poloze otocného knofliku
sporak realizuje funkci grilu s venti-

latorem. Vyuziti této funkce v praxi umoznuje

urychleni procesu grilovani a zlepSeni chuto-

vych vlastnosti pokrmu.

Grilovat je tfeba pfi zavienych dvifkach

trouby.
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Pozor!

Pri realizaci funkce A nastaveni oto-
¢ného knofliku regulatoru teploty do
nulové polohy pracuje pouze samotny
ventilator. V této poloze Ize ochlazovat
pokrmy nebo komoru trouby.

Zapnuty gril

Nastaveni otocného knofliku do této
polohy umoziuje grilovani pokrm
vylu€né pfi zapnutém topném télese

grilu.

Zesileny gril

(Gril a horni topné téleso)

Zapnuti funkce ,zesileného grilu®
umoznuje grilovani pfi souc¢asné
spusténém hornim topnym télesem. Tato
funkce umoznuje dosazeni vySSi teploty v
hornim pracovnim prostoru trouby, coz zpU-

také grilovani vétSich porci.

Zapnuté horni topné téleso.

V této poloze otocného knofliku pro-
biha ohfev trouby pfi vyuziti pouze
horniho topného télesa.Pouzivat
napf. pfi dopékani

pokrm( z tésta shora.

Zapnuté dolni topné téleso

V této poloze otoéného knofliku pro-
biha ohfev trouby pfi vyuziti pouze
dolniho topného télesa.

Pouzivat napt. pfi dopékani pokrm( z tésta
zespodu.

Zapnuté dolni a horni topné té-
leso

Nastaveni oto¢ného knofliku do této
polohy umoznuje ohfev trouby kon-
venénim zpusobem.
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Kontrolna lampicka

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou
kontrolnich lampicek, Zluté a Cervené. Svice-
ni kontrolni lampicky zluté barvy signalizuje
¢innost trouby. Zhasnuti ¢ervené lampicky
je signalem, ze trouba dosahla nastavené
teploty. Pokud kucharskeé recepty doporuduji
vkladani pokrmu do rozehfaté trouby, je tfeba
ucinit tak ne dfive, nez po prvnim zhasnuti
Cervené kontrolni lampicky. V pribéhu peceni
se bude €ervena lampicka periodicky zapinat
a vypinat (udrzovani teploty uvnitf komory
trouby). Zluta kontrolni lampi¢ka mdze svitit
také v poloze otoného knofliku ,osvétleni
komory trouby*.
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Rychlé rozehrati trouby

U sporakld s nucenym obé&hem vzduchu,
vybavenych ventildtorem a topnym télesem
horkého vzduchu, a s pismenem ,R* v ozna-
¢eni typu, je mozné vyuzit rychlé rozehrati
—teplota v troubé& dosahne b&hem asi 4 min.
150 °C.

Postup:

oto¢ny knoflik pro volbu funkce trouby
nastavte do polohy horky vzduch + dolni
topné téleso

oto¢ny knoflik regulatoru teploty nastavte
do polohy 150°C,

trouba se zahtiva na teplotu 150°C (nebo
na niz§i, nastavenou), jejiz dosazeni
signalizuje zhasnuti Cervené kontrolni
lampicky regulatoru teploty,

nyni je mozno vloZit plech s téstem do
trouby,

oto¢ny knoflik pro volbu funkce trouby
nastavte na zvoleny zpUsob ohfevu,
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Dulezité!

Béhem provadéni rychlého roze-
hrati se nesmi v komore trouby
nachazet plech s téstem (pokrmem
z tésta), Ci jiné soucasti, které
nejsou prislusenstvim trouby.
Nedoporucujeme vyuzivani funkce
rychlého rozehfati pfi naprogramo-
vaném programatoru.
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Pouzivani grilu

K procesu grilovani dochazi v dasledku
pusobeni na pokrm infracerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem
grilu.

Pro zapnuti grilu je tfeba:

nastavit otocny knoflik trouby do polohy

oznacené symbolem

nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi
zavrenych dvifkach trouby),

vlozit do trouby plech s pokrmem do
pfislusné pracovni urovné, a v pfipadé
grilovani na rostu je tfeba umistit na
plech na vytékajici tuk,

zavfit dvifka trouby.

Pro funkce grilovani a zesilené grilo-

vani je treba nastavit teplotu na 250 °C,
kdezto pro funkci grilovani s ventilatorem

maximailné 200 °C.
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Pozor!

Grilovat pouze pfi zavienych dvitkach
trouby.

Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti
zarfizeni se mohou velmi zahfivat.
Doporu€ujeme k troubé nepoustét
déti.
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Pouzivani rozné*

RozZern umoziuje grilovani pfi ota€eni po-
krmu v troubé. Slouzi hlavné ke grilovani

vvvvvvv

pokrm(.

K zapnuti a vypnuti pohonu rozné dochazi
souc€asné se zapnutim a vypnutim funkce
grilovani —

PFi vyuzivani téchto funkci béhem grilovani
muze dochazet k chvilkovému zastaveni
motorku rozné nebo ke zméné sméru otace-
ni. VySe zminéné nema vliv na funkénost a
kvalitu grilovani.

Pozor!
Rozefi nema svij vlastni ovladaci
knoflik.
Grilovat pouze pfi zavienych dvitkach
trouby.

*u nekterych typa
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PFiprava pokrmu na rozni:

e umistéte pokrm na tyci rozné a znehyb-
néte jej pomoci vidlic,

e ram rozné zasunte do trouby do 3. pra-
covni Urovné zdola,

e konec ty€e zasunte do spojky pohonu,
pficemz dbejte, aby se Zlabek kovové
Casti drzaku rozné opiral o ram,
odsSroubujte rukojet,
zasurite plech do nejnizsi urovné komory
trouby a pfiviete dvirka,

e zaviete dvirka trouby.




CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Péce uzivatele o pribé&zné udrzovani sporaku
v Cistoté a o jeho spravnou udrzbu, ovliviuji
vyznamnym zpUsobem prodlouzeni doby
jeho bezporuchového provozu.

Pied zacatkem cisténi je tieba sporak
vypnout a zkontrolovat, zda jsou vSech-
ny oto€¢né knofliky nastaveny do polohy
0% 1,04 Cistici Gkony Ize zahdjit az po
vychladnuti sporaku.

Sklokeramicka deska

e Desku Cistéte po kazdém pouziti. Podle
moznosti doporu€ujeme desku myt v
teplém stavu (poté, co zhasne ukazatel
teploty pole). Je tfeba zabranit silnému
znecCisténi varné desky, zvlasté pfipaleni
vzniklych pfekypénim.

e Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agre-
sivni Cistici prostfedky, jako jsou brusné
prasky nebo pasty, myci houby, pemzu,
draténky apod., které by mohly poskrabat
povrch desky a zpusobit jeji neodstrani-
telné poskozeni.

K ¢isténi nepouzivejte Cillit.

e Silné nedcistoty, které pevné ulpivaji na
desce, odstrafiuje pomoci specialni ostré
Skrabky; davejte pfitom pozor, abyste
neposkodili ram sklokeramické desky.

e
Q DQ B
Cistici $krabka
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Doporucujeme pouzivat Cistici nebo myci
prostfedky s jemnym pusobenim, ktera
obsahuji pfislusna doporuceni, napf.
kapaliny a emulze odstranujici mastnotu.
Zvlasté doporucujeme pouziti specialnich
prostfedku, napf. COLLO Luneta, Sidol
Stahlglanz pro myti a ¢isténi, resp. Cera-
-fix pro ochranu. Pokud nejsou doporuce-
né prostfedky k dostani, radime pouzit
roztok teplé vody s pfidavkem myciho
prostfedku na nadobi nebo nefedéné
Cistici prostredky.

Pro myti a Cisténi povrchu pouzivejte
meékké, jemné hadfiky, které dobfe pohl-
cuji vihkost.

Sklokeramickou desku je tfeba po umyti
vzdy vytfit dosucha.

Zvlastni pozornost vénujte tomu, aby
nedo$lo k posSkozeni sklokeramické
desky, vzniku hlubokych ryh a dlomku
zpUsobenych uderem kovovych poklicek
nebo jinych pfedmétl s ostrymi okraji.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Pecici trouby oznacené pismenem D
byly vybaveny lehce vytazitelnymi dra-
ténymi vodicimi listami (mFizkami) vlo-
zek (vkladacich rosta) trouby. Pro jejich
vyjmuti kvali myti je tfeba potahnout za
zaves, ktery se nachazi vpredu (Z1), na-
sledné odklonit vodici liStu a vyjmout ze
zadniho zavésu (Z2). Po umyti umistit
vodici liSty do usazovacich otvorl trou-
by, zatlacit zavésy (Z1 a Z22).

Trouby oznacené pismeny Dp maji ne-
rezové vysuvné vodici listy vkladacich
rostl, pfipevnéné k draténym vodicim
listam. PFedtim nez na né polozite plech,
je tfeba je vysunout (pokud je trouba za-
hrata, vysunujte je zachycenim zadni
hranou plechu o zarazky nachazejici se
na pfedni strané vysuvnych vodicich list)
a nasledné zasunout spolu s plechem.
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Pecici trouba

e Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Béhem C¢isténi trouby je tfeba zapnout
osvétleni umoznujici dosazeni lep$i vidi-
telnosti v pracovnim prostoru.

Komoru pecici trouby umyvejte pouze za
pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedkd na myti
nadobi.

Parni ¢isténi — Steam Clean*:
- do miska postavené v troubé na prvni
pozici (Urovni) zdola nalijte 0,25 | vody (1
sklenice),
- zavfete dvifka trouby,
- oto€ny knoflik regulatoru teploty na-
stavte do polohy 50 °C, knoflik pro volbu
funkce do polohy
dolni topné téleso,
- ohfivejte komoru pecici trouby po dobu
asi 30 minut,
- otevrete dvirka trouby, vnitfek komory
vytfete hadfikem nebo houbickou a na-
sledné omyjte
teplou vodou s prostfedkem na myti na-
dobi.
Pozor! Zlstatkem po CiSténi parou muze
byt pfipadna vlhkost nebo zbytky vody
pod sporakem.
Po umyti komory pecici trouby je tfeba
vytfit ji do sucha.

Pozor!
A K ¢isténi a udrzbé sklenénych
Celnich stran nepouzivejte Cistici
prostfedky obsahujici brusné latky.
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Vyména zarovky osvétleni pecici
trouby

Aby se zamezilo moznosti zasaze-
ni elektrickym proudem, je treba
se pred vyménou zarovky ujistit,
zda je zafizeni vypnuté.

V8echny ovladaci knofliky nastavte do
polohy , @ “/ 0 “ a vypnéte napajeni,
VySroubujte a umyjte sklenéné stinitko
lampi¢ky a nezapomerite jej do such
vytfit.

VySroubujte osvétlovaci Zarovku z objim-
ky, v pfipadé potfeby je tfeba vyménit Za-
rovku za novou — vysokoteplotni Zarovka
(300 °C) s parametry:

napéti 230 V

vykon 25 W

zavit E 14.

Lampicka pecici trouby

ZasSroubujte Zzarovku, pfi¢emz pamatujte
na jeji presné osazeni v keramické objim-
ce.

NaSroubujte sklenéné stinitko lampicky.



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Vytahovani dvirek

Kvuli dosazeni lepsiho pfistupu ke komore
trouby a Cisténi je mozné vytazeni dvirek.
Za timto ucCelem je tfeba otevfit dvifka,
odklonit nahoru zajiStujici prvek umistény v
pantu. Dvitka lehce pfiviete, nadzvednéte a
vytahnéte smérem dopfedu. Pro namonto-
vani dvifek postupujte opaénym zplisobem.
Pfi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl
vyfez na pantu spravné osazen na vystupku
drzaku pantu. Po nasazeni dvifek na sporak
je tfeba bezvyhradné sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit.

Nespravné nastaveni zajiStujiciho prvku
muUZze zpUsobit poSkozeni pantu pfi pokusu
0 zavieni dvifek.

Odklopeni zajisténi panti
Vyjmuti vnitini sklenéné tabule

1. Pomoci kfizového Sroubovaku odSrou-
bujte Sroubky na bocnich pfichytkach
(obr. A).

2. Prichytky vyjméte plochym Sroubova-
kem a vyjméte horni liStu dvifek
(obr. A, B).

3. Vnitfni sklo vyjméte z ichytd v dolni ¢as-
ti dvifek (obr. C).

3a. Vyjméte stfedni sklo.

4. Vycistéte sklo teplou vodou s malym
mnozstvim Cisticiho pFipravku.

Pfi nasledné montazi postupujte v opaéném

poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi

nachéazet v horni ¢asti.

A

Viyjmuti vnitini sklenéné tabule



CISTENIi A UDRZBA SPORAKU

Periodické revize

Kromé &innosti, jejichZ ukolem je priib&zné A Pozor!
udrZovani sporaku v Cistoté je tfeba: Veskeré opravy a regulaéni ikony by
mély byt provadény patfi¢nou firmou
e provadét periodické kontroly funkénosti servisni obsluhy nebo instalatérem,
ovladacich prvkd a pracovnich systémui ktery vlastni pislusna opravnéni.
sporaku. Po skoncéeni zaru¢ni doby,
nejméné jednou za dva roky, je tfeba
povéfit firmu servisni obsluhy provedenim
technickeé revize sporaku,
e odstranit zjisténé provozni zavady,
e provést periodickou udrzbu pracovnich
systému sporaku.
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POSTUP V NOUZOVYCH SITUACICH

V kazdé nouzové situaci je tfeba:
vypnout pracovni systémy sporaku
odpojit elektrické napajeni

nahlasit opravu

nékteré drobné zavady mize uZivatel odstranit sém, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zédkaznika

nebo servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1. pfistroj nefunguje

preruseni pfivodu proudu

zkontrolujte pojistku domovni
instalace, spalenou vymeérite

2. displej programatoru
ukazuje ¢as , 0.00 “

zafizeni bylo odpojené od sité
nebo doslo k chvilkové ztraté
napéti

nastavit aktualni ¢as
(viz. Navod k obsluze progra-
matoru)

3. nefunguje osvétleni
trouby

povolena nebo poskozena
zarovka

dotahnout Zarovku nebo
poskozenou vyménit (viz.
kapitola Ciéténi a udrzba)
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z tésta

doporucuje se peceni pokrmu z té€sta na pleSich, které jsou tovarnim pfislusen-
stvim sporaku,

pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na pleSich, které je tfeba
vloZit na susSici mfizku, k pe€eni doporu€ujeme plechy cerné barvy, které lépe
pfenaseji teplo a zkracuji dobu peceni,

v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporu-
¢ujeme pouziti forem a plechd se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem
tohoto typu miize zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

v pripadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehfati komory
trouby, u ostatnich zpusobl ohfevu je tfeba pred vloZzenim pokrmu komoru
trouby rozehrat,

pfed vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe€eni pomoci
drevéné Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zUstat
sucha a cista),

po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi 5
minut,

teploty peceni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30
stupnu nizsi ve srovnani s konvenénim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho
topného télesa),

parametry pe€eni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhle-
dem k vlastnim zku8enostem a kuchafskym zvyklostem,

pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach znac¢né liSi od hodnot
uvedenych v ndvodu k obsluze sporéku, prosime, fidte se pokyny navodu.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 1: Pokrmy z tésta

Funkce pecici trouby:  dolni + horni topné téleso E]

horky vzduch

0 DOBA
DRUH POKRMU PECENI
UROVEN | TEPLOTA(°C) | UROVEN | TEPLOTA(°C) (min. )
Pokrmy v pecicich formach
Obycejna babovka / mramorova 2 170 -180 2 150 - 170 60— 80
TFena babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 65— 80
Spodek dortu 2-3 170 -180 2-3 160 - 170 20-30
Piskotovy dort 2 170 -180 30-40
Kola¢ s ovocem (kfehky spodek) 2-3 160 — 180 60 -70
Tvaroznik (kfehky spodek) 2 140 — 150 60 —90
Kynuta babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 40 - 60
Chléb (napf. mnohozrnny) 2 210 -220 2 180 — 200 50 - 60
Pokrmy na plesich z vybavy sporaku
Kola¢ s ovocem (spodek kiehky) 3 170 - 180 2 160 - 170 35-60
Kola¢ s ovocem (kynuté tésto) 2 160 - 170 30-50
Kola¢ s drobenkou 3 160 — 170 2 150 - 170 30-40
Piskotova rolada 2 180 — 200 10-15
Pizza (tenky spodek) 3 220 - 240 10-15
Pizza (silny spodek) 2 190 - 210 30-50
Drobné pecivo
Malé zakusky (cukrovi) 3 160 —-170 2 150 — 160 10-30
Listové tésto 3 180 — 190 2 170 - 190 18-25
Bilkové snéhové pecivo 3 90 - 110 80 -90
Vétrnicky, vénecky 2 170 - 190 35-45
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

Peceni masa

v troubé by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporu€ujeme upravovat na plynovych hofacich sporaku,

k pe€eni doporu€ujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto
nadob musi byt odolné vic&i plsobeni vysoké teploty,

uroven pecici plech s nevelkym mnozstvim vody,

doporucujeme nejméneé jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou
stranu, b&éhem peceni je také tfeba obcCas podlévat maso Stavou (vypekem)
vznikajicim pfi pe€eni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat
studenou vodou.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 2: Peceni masa
Funkce pecici trouby:  dolni + horni topné téleso IZ]

horky vzduch

DRUH MASA UROVEN TEPLOTA (°C) DOBA *
ZDOLA V MIN.
O O

Hovézi na1cm
Roastbeef nebo krvavy
steak ( ,english*) 3 250 12-15
rozehrata trouba
Stavnaty ( ,medium*) 3 250 15-25
rozehrata trouba
pfipeceny ( ,well done*) 3 210-230 25-30
rozehrata trouba
Pecené 2 2 160-180 200-220 120-140
Veprové
Pecené 2 2 160-180 200-210 90-140
Kyta 2 2 160-180 200-210 60-90
Filé (steak) 3 210-230 25-30
Teleci 2 2 160-170 200-210 90-120
Jehnéci 2 2 160-180 200-220 100-120
Zvérina 2 2 175-180 200-220 100-120
Dribez
Kure 2 2 170-180 220-250 50-80
Husa (cca 2 kg ) 2 2 160-180 190-200 150-180
Ryby 2 2 175-180 210-220 40-55

* 0idaje uvedené v tabulce plati pro 1 kg porce, v pfipadé vétsich porci je tfeba pro kaz-
dy dalSi kg pfipocitat dalSich 30 — 40 minut.

Pozor!
V poloviné doby peceni je tfeba maso obratit na druhou stranu.
Vhodné je peeni masa v zaruvzdornych nadobach.
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 3: Gril
Funkce pecici trouby: topné téleso grilu

DRUH POKRMU UROVEN | TEPLOTA DOBA GRILOVANI (MIN.)
Ll (°c) 1. STRANA 2. STRANA

Veprova kotleta 4 250 8-10 6-8
PFirodni vepf. fizek 3 250 10-12 6-8
Spiz /3aslik/ 4 250 7-8 6-7
Klobasky 4 250 8-10 8-10
Roastbeef ( steak cca 1 kg ) 3 250 12-15 10-12
Teleci kotleta 4 250 8-10 6-8
Teleci steak 4 250 6-8 5-6
Skopova kotleta 4 250 8-10 6-8
Jehnéci kotleta 4 250 10-12 8-10
Pulky kufete ( po asi 500 g ) 3 250 25-30 20-25
Rybi filé 4 250 6-7 5-6
Pstruh (cca200-250g) 4 250 5-8 5-7
Chléb ( toasty, topinky ) 4 250 2-3 2-3
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PECENIi V TROUBE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 4: Gril + ventilator

Funkce pecici trouby:  topné téleso grilu + ventilator

DRUH MASA HMOTNOST UROVEN TEPLOTA DOBA

(kg) ZDOLA (°C) ( MIN.)

Vepfova pecené 1,0 2 170-190 80-100

1,5 2 170-190 100-120

2,0 2 170-190 120-140

Jehnédi kyta 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Kure 1,0 2 180-200 50-60
Kachna 2,0 1-2 170-190 85-90

Husa 3,0 2 140-160 110-130

Krocan 2,0 2 180-200 110-130

3,0 1-2 160-180 150-180

Béhem peceni je tfeba ob&as maso obracet a polévat vznikajicim vypekem nebo teplou
— osolenou vodou.

Pozor!
Parametry uvedené v tabulkach 2 — 5 jsou orientacni a mohou byt upravovany v
zavislosti na vlastnich zkuSenostech a kucharskych zvyklostech.
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TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 230/400 V~50 Hz
Jmenovity vykon max. 10,7 kW
Rozméry sporaku 85/60/60cm
Uzitkovy objem pecici trouby 56-64 litra
Energeticka tfida na energetickém Stitku
Hmotnost cca 47 kg

Splfiuje pozadavky predpisti EU — normy EN 60335-1, EN 60335-2-6

* dle EN 50304

objem zavisi na vybaveni pecici trouby
- uvedeno v technické charakteristice a
na $titku energetické uc€innosti.
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TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

Vyrobce: Amica

Oznaceni Trida Spotieba | Uzitkovy | Velikost Doba Hladina | Nejvétsi
typu energe- | elektrické | objem 4) pecici potiebna hluku pecici
ticke energie v(l) trouby | kupeceni | v/dB(A) | plocha
ucinno- v (kWh) standard- | re1 pW/ | v(cm?)
sti niho
pokrmu
v (min.)
6011E3*Dp* A 0,79 60 stfedni 45 52 1330
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VAZENY ZAKAZNIiK
Sporak Amica je spojenim vynimocnej jednoduchosti obsluhy a skvelej t¢innosti. Po precitani

navodu nebude obsluha sporaka Ziadnym problémom.

Bezpecnost a funkénost sporaka, ktory opustil tovaren, boli pred zabalenim dbékladne pre-
verené na kontrolnych stanoviskach.

Prosime Vas, aby ste si pred uvedenim zariadenia do prevadzky dokladne precitali navod
na obsluhu. Dodrzovanie v hom uvedenych pokynov Vas ochrani pred nespravnym pouzi-
vanim.

Navod uschovajte a skladujte tak, aby bol vzdy po ruke.

Pozor!
Sporak je mozné obsluhovat' len po zoznameni sa s tymto navodom.

Sporak je uréeny vyhradne na vyuzitie v domacnostiach.

Vyrobca si vyhradzuje moznost vykonavania zmien, ktoré nemaju vplyv na fungo-
vanie zariadenia.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI POUZiIVANIA

V priebehu pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Odporuca sa zachovanie opatrnosti,
a vyhybat' s dotykania horucich elementov vo vnutri peciacej rary.

Je nutné venovat zvlastnu pozornost detom prebyvajucim v okoli sporaku. Bez-
prostredny kontakt s pracujucim sporakom hrozi obarenim!

Je treba davat pozor, aby domace spotrebice, spolu s kabelami sa priamo nedotykali
nahriatej peciacej rury alebo varnej dosky, pretoze izolacia tychto spotrebiov nie
je odolna voci pésobeniu vysokych teplot.

V priebehu smazenia neméze byt sporak ponechany bez dozoru. Oleje a tuky sa
moézu vznietit z dévodu prehratia alebo vykypenia.

Nepripustajte znelistovanie varnej dosky a jej zaliatie vykypenymi zvySkami.
Zvlast sa to tyka cukru, ktory reaguje s keramickou doskou, a méze spOsobit’ jej
neodvratné poskodenie. Eventualne zaSpinenie je nutné priebezne odstrariovat.
Zakazuje sa umiestovanie na nahriate varné zény nadoby s mokrym dnom, pretoze
to moze spbsobit neodvratné zmeny na varnej doske (neodstranitefné Skvrny).

Je nutné pouzivat nadoby oznacené vyrobcom ako prispésobené do prace s
keramickou varnou doskou.

Ak je povrch varné dosky prasknuty, vypnite prad aby nedopustit moznost drazu
elektrickym prudom.

Nezapinajte varnu dosku bez predchadzajuceho postavenia na nej nadoby.

Odporu¢ame nenechavat na povrchu dosky kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZice a pokrievky, ako aj hlinikovu féliu pretoze sa mozu stat’ horuce.

Zakazuje sa pouzivanie nadob s ostrymi hranami, ktoré mézu poskodit’ keramickou
varnou dosku.

Nestavajte na otvorenych dvierkach peciacej rury nadob s hmotnostou prekracu-
jucou 15 kg, a na varnej doske - 25 kg.

Nepouzivajte drsnych Cistiacich prostriedkov alebo ostrych kovovych predmetov
do Cistenia skla dvierok, pretoze mézu posSkrabat povrch, o méze spbsobit po-
praskanie skla.

Zakazuje sa vkladanie horucich nadob a vloziek (viac ako 75°C) ako aj lahko
zapalnych materialov do zasobniku zasuvky.

Zakazuje sa pouzivanie sporaku s technickou poruchou. VSetky poruchy mézu byt
odstrafiované len osobou, ktora ma prislusna opravnenia.

V kazdej situacii spdsobené technickou poruchou, je nutné bezpodmienecne odpoijit
elektrické napajania a poruchu prihlasit k oprave.

Je nutné bezpodmieneéne dodrziavat zdsady a ustanovenia obsiahnuté v tomto
navodu. K obsluhe taktiez nedopustajte osoby, ktoré neboli zoznamené s obsahom
navodu.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNOSTI POUZiIVANIA

AN

e Toto zariadenie nie je ur€ené na pouzivanie osobami (vratane deti) s obmedze-

nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami alebo osobami s
nedostatkom skusenosti a znalosti pristroja, iba ak je uskuto¢fiované pod dohla-
dom inej osoby alebo v sulade s navodom na obsluhu pristroja, poskytnutymi
osobami zodpovednymi za ich bezpecnost.

Nedovolte detom aby sa so spotrebi¢om hrali.

Osoby s implantovanymi zariadeniami na podporu zivotnych funkcii (napr.
kardiostimulatorom, inzulinovou pumpou, alebo sluchovym pristrojom) sa musia
uistit, Ze indukéna varna doska (frekvenény rozsah pdsobenia indukénej varnej
dosky ¢ini 20-50 kHz) nebude rusit’ pracu tychto pristrojov.

K Cisteniu sporaku nie je dovolené pouzivat zariadenia do Cistenia parou.
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AKO SETRIT ENERGIU

Kto vyuziva energiu zod-
povedne, ten nielen chrani
domaci rozpocet, ale pdso-
bi tiez vedome v prospech
zivotného prostredia. A
preto pomahajme, Setrime
elektrickou energiou! Po-
stupujme teda podla tychto pravidiel:
Pouzivanim vhodného riadu.

Hrnce s plochym a hrubym dnom poma-
haju uSetrit az 1/3 elektrickej energie.
Pamatajte tiez na pokrievky, v opacnom
pripade sa spotreba elektrickej energie
zvySuje az Stvornasobne!

Vyber nadob pre varenie na povrch
varnej zony.

Nadoba na vareni nemdze byt nikdy
mensia od varné zoény.

Udrzujte varné zény a dna hrncov Cis-
té.

Necdistoty brania v prenose tepla — silne
pripalené zvysSky potravin je ¢asto moz-
né odstranit’ len prostriedkami, ktoré su
pre zivotné prostredie Skodlivé.

Snazte sa ,,nenakukovat’ do hrncov”

—

I

—

prilis asto.
Neotvarajte zbyto¢ne Casto dvierka pe-
Ciacej rury.

e VCasné vypinanie a vyuzivanie

zvyskového tepla.

V pripade dlhej doby varenia vypnite
varné zoény 5-10 minut pred koncom
varenia. Setri sa tym az 20% elektrickej
energii.

Uzivanie peciacej rury len v pripade
vacsieho mnozstva pokrmov.

Maso do hmotnosti 1 kg sa da Uspornej-
Sie pripravit v hrnci na varnej kuchynskej
doske.

Vyuzitie zvySkového tepla peciacej
rury.
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e V pripade Casov pripravy dlhSich ako 40
minut bezpodmienecne vypinajte pecia-
cu rdru na 10 minut pred koncom pripra-
vy.

Pozor! V pripade pouzitia progra-
matora nastavte prislusne kratSie
¢asy pripravy pokrmov.

Opekanie s termoobehom a uzatvore-
nymi dvierkami peciacej rury.
Starostlivé zatvaranie dvierok pecia-
cej rury. Teplo unika zaspinenim na tes-
neni dvierok. NajlepSie je odstranovat
ich ihned.

Neumiestovanie sporaku v bez-
prostrednej blizkosti chladniciek/
mrazni€iek. Dochadza potom totiz k
zbyto€nému plytvaniu elektrickej ener-

gie.



ROZBALENIE

@ Zariadenie bolo na Cas pre-

pravy zabezpecené obalom
proti poskodeniu.
Prosime Vas, aby ste po
rozbaleni zariadenia zlikvi-
dovali Casti
obalu spésobom, ktory neohrozuje Zivotné
prostredie.

Materialy pouZzité na balenie nie su Skodlivé
pre Zivotné prostredie, st 100 % recyklovatel-
né a oznacené prisludnym symbolom.

Pozor! Obalovy material (polyetylénové vre-
cuska, kusky polystyrénu a pod.) treba pocas
rozbalovania udrzovat mimo dosahu deti.
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VYRADENIE Z PREVADZKY

Po ukonceni obdobia uziva-
nia nesmie byt tento vyrobok
likvidovany prostrednictvom
bezného komunalneho od-
padu, ale treba ho odovzdat
na miesto zberu a recyklacie
elektrickych a elektronickych

zariadeni.

Informuje o tom symbol umiestneny na vy-

robku, navode na obsluhu alebo obale.

Materialy pouzité v zariadeni su vhodné na
opatovné vyuzitie v sulade s ich oznace-
nim.

Vdaka Sirokym moznostiam opatovného vy-
uzitia materialov opotrebovanych zariadeni
vyznamne prispievate k ochrane nasho zi-
votného prostredia.

Informacie o prisluSnom mieste likvidacie
opotrebovanych zariadeni Vam poskytne
organ obecnej spravy.



OPIS VYROBKU

11

12

7 8
34 56
1 2
9

10

1 Oto¢ny gombik regulatora teploty

2 Oto¢ny gombik na volbu funkcii riry

3, 4, 5, 6 Otocné gombiky na ovladanie varnych pléch
7 Kontrolna lampicka termostatu ¢ervena

8 Kontrolna lampicka prevadzky sporaka Zzlta

9 Uchytka dvierok rury

10 Zasuvka

11 Sklokeramicka varna doska

12 Elektronicky programator
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OPIS VYROBKU
CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Vlybavenie sporakov — suhrn:

\

Rost na grilovanie Plech na peéenie /mésa/ Plech na pecivo*

(mrieZka na su$enie)

Ty¢ a vidlica razna*

*u nekterych typl
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AN

Umietnenie sporaka

Kuchynsk& miestnost musi byt
sucha a vzdudna, musi mat u€innu
ventilaciu, a umiestnenie sporaka
musi zaru€ovat volny pristup k
vSetkym ovladacim prvkom.

Sporak je vyrobeny v triede Y
a ako taky méze byt zastavany
jednostranne vysokym kusom
nabytku alebo stenou. Nabytok
na zastavbu musi mat obloZenie a
lepidlo na jej lepenie odolné proti
teplote 100 °C. Nevyhovenie tejto
podmienke mbze spdsobit defor-
maciu povrchu alebo odlepenie
oblozenia.

Odsavace par (digestory) je po-
trebné inStalovat’ v sulade s na-
vodmi k nim pripojenymi.

Pred zaciatkom prevadzky je nut-
né sporak nastavit do vodorovnej
polohy, €0 ma mimoriadny vplyv
napriklad na rovnomerné rozte-
kanie sa tuku na panvici. Na tento
ucel sluzia polohovacie ndzky,
dostupné po vytiahnuti zasuvky.
Rozsah regulacie +/- 5 mm.
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Pripojenie sporaka k
elektrickému rozvodu

Pozor!

Pripojenie na rozvod méze vykonat
len kvalifikovany inStalatér s prislus-
nym opravnenim. Zakaz svojvolného
vykonavania Uprav alebo zmien elek-
trického rozvodu.

Pokyny pre inStalatéra

Sporak je vyrobne prispdsobeny na napajanie
trojfazovym striedavym prudom (400V 3N ~
50 Hz). Menovité napatie vyhrievacich prvkov
sporaka je 230 V. Sporak je mozné prispdso-
bit napajaniu jednofazovym prudom (230 V)
vhodnym premostenim na pripajacom pasiku
podla uvedenej schémy pripojenia. Schéma
pripojenia je tiez umiestnena v blizkosti pri-
pojky sporaka.
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Pristup k pasiku je mozny po odobrati krytu pripojky odblokovanim tchytiek plochym skrut-
kovacom. Je potrebné pamatat na spravnu volbu pripajacieho vodi¢a, pri zohladneni druhu

pripojenia a menovitého vykonu sporaka.
Pripajaci vodi¢ treba upevnit’ v kotve pripojky sporaka.

Pred pripojenim sporaka k elektrickému rozvodu je potrebné zoznamit sa s informaciami

Pozor!

Treba pamatat na nutnost pripojenia ochranného obvodu k svorke pripajacieho pasika,

oznacenej znackou @ Elektricky rozvod napajajuci sporak by mal mat bezpecnostny
vypina¢ umoziujuci prerusenie privodu pradu v nudzovych situaciach. Vzdialenost

medzi pracovnymi kontaktmi bezpe¢nostného vypina¢a musi byt min. 3 mm.

uvedenymi na vyrobnom Stitku a na schéme pripojenia.

POZOR! Instalatér je povinny vydat uzivatelovi ,potvrdenie o pripojeni sporaka na elektricky

rozvod”

Iny spdsob pripojenia sporaka, ako je znazornené na schéme, mdze spdsobit jeho znice-

nie.

(v zaru€nom liste).

@ ®
Ve

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI

Pozor! Napatie vyhrievacich sucasti 230 V

ny vodi€ prepojeny so svorkou PE

Pozor! Vo vSetkych pripadoch pripojenia musi byt ochran-

Odporuceny
druh
pripajacieho
vodica

-

V pripade siete 230 V jednofazové
pripojenie s neutralnym vodiCom,

L1/O—O—O oWy

vodiCe pripojené k 1. 2 a 3, neutralny
vodi€ k 4 — 5, ochranny vodi¢ na E—_B

TN~
mostiky spojujd svorky 1-2 -3 a 4 5 a 3X 4 mm?
— 5, ochranny vodi¢ na Pg/gN/ro_o
2| V pripade siete 400/230 V dvojfazové 1 2 3
pripojenie s neutralnym vodi¢om, ON~ LV’Q;/«O—O owy
mostiky spojuju svorky 2-3 a 4 -5, s 4 4X 2,5 mm?
ochranny vodi¢ na 5/8/'0_0
P N
3| V pripade siete 400/230 V trojfazové 1 2 3
pripojenie s neutralnym vodicom, V'Og/'o
mostiky spojuju svorky 4 -5, fazové | 3N~ LV(CL) L owy

5 a 5X 1,5 mm?
PE/8N/p_O

Fazové vodite—L1=R,L2=S,L3=T,

N — neutralny vodi¢; PE — ochranny vodi¢
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Pred prvym zapnutim sporaka

e odstranit sucasti obalu, odistit komoru
rary a varnu dosku od tovarenskych
konzervaénych prostriedkov,

e vybrat prisluSenstvo rury a umyt ho v
teplej vode s pridavkom prostriedku na
umyvanie riadu,

e zapnut v miestnosti ventilaciu alebo otvorit’
okno,

e vyhrejte ruru(na teplotu 250°C, priblizne
30 min.), odstrante zaspinenie a dokladne
umyte.

Pozor!

Pri sporakoch vybavenych elektro-
nickym programatorom Ta bude dis-
plej po zapojeni do siete ukazovat
,0:00% Je potrebné nastavit aktualny
Cas programatora (pozri navod na
obsluhu programatora).
Nenastavenie aktualneho €asu zne-
mozfiuje prevadzku rury.

e obsluzné ukony je potrebné vykonavat pri
dodrziavani bezpecnostnych pokynov.

Komoru rary umyvame len s pouzitim
teplej vody s pridavkom malého mnozstva
prostriedku na umyvanie riadu.
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Upozornenie!

U typu sporakov oznacenych pisme-
nami ,,0g” je pred uvedenim do pre-
vadzky treba skontrolovat osadenie
telesa v bo¢nych stenach komory rary.
V pripade zlého usadenia telesa je
potrebné ho zdvihnut hore a vsunut
do prelisov bo¢nych stien komory.
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Elektronické spinacie hodiny Ta

A - Pole displeje

A
S=RAN g Znacky provoznich funkci

1 -Tlacitko volby prevadzkovych funkci
2 - Tlagitko “-*
3 - Tlacitko “+*

Nastavenie hodin

Pri pripojeni na siet alebo pri novom zapnuti
pristroja po vypadku elektrickej energie sa na
displeji objavi 0.00 hodin.

e Tlacitko 1 drzte I§Itlac':ené tak dlho, az ne
bude signalna & lampa blikat;

e Cas nastavte tlagitkami 2 a 3.

Po uplynuti asi 7 sekund po nastaveni ¢asu
sa nové udaje ulozia.

Pozor! Bez nastavenia ¢asu nie je funkcia
rdry mozna.
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Casovy spinaé

Rozsah ¢asu je od 1 minuty do 23 hodin a 59
minut. Pre nastavenie ¢asového spinaca je
potrebné postupovat nasledovne:

e stlaCte tlacitko 1 a drzte ho tak dlho, az
signalna lampa u £\ nezacne blikat’

e dobu na ¢asovom spinaci nastavite
tlaCitkami 3 a 2. Nastavena doba sa ob-
javi na displeji a signalna lampa £\ bude
svietit'.

e
R AN
< O >
@ @ @
2 1 3

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa akusticky
signal vypne a signalna lampa u L\ zadne
znovu blikat.

e Stlacte tlacitka 1, 2 alebo 3, aby ste vypli
akusticky signal; potom zhasne signalna
lampa a na displeji sa objavia hodiny.

Pozor! Ked akusticky signal nevypnete ma-
nualne, vypne sa automaticky po uplynuti
asi 7 minut.
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Poloautomaticka prevadzka

Ked ma byt rdra vypnuta v danom case, je
potrebné vykonat nasledujuce:

e gombiky funkcii rary a teploty nastavte na
pozadované pozicie, pri ktorych ma rdra
pracovat,

e tlacitko 1 drzte stlacené tak dlho, az na
displeji sa objavi :

A N

4 RO R R B
< m| >
@ @ @
2 1 3

e nastavte pozadovanu dobu prevadzky
tlaCitkami 3 a 2 v rozsahu od 1 minuty do
10 hodin.

Uvedena doba bude ulozena v priebehu 7
sekund a na displeji sa znovu objavi ¢as a
signalni AUTO bude svietit.

Po uplynuti nastavenej doby sa rura auto-
maticky vypne, ozve sa akusticky signal a
signalni AUTO zacne blikat.

e Tlacitka funkcii rary a teploty nastavte na
poziciu vypnuté,

Stlacte tlacitka 1, 2 alebo 3, aby ste nastavi-
li akusticky signal; signalna lampa zhasne
a na displeji sa objavia hodiny.
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Automaticka prevadzka

Ked ma byt rdra zapnuta v urcitej dobe a
za urcity ¢as vypnuta, potom je potrebné
nastavit dobu prevadzky a ¢as vypnutia
nasledujucim spdsobom:

e Tlacitko 1 drzte stlacené tak dlho, az na
displeji sa objavi:

N -

E ,-.' -’. ,.
< O >
@ O @
2 1 3

e pozadovana prevadzkova doba sa nastavi
tlacitkami 3 a 2,

tlacitko 1 drzte stlacené tak dlho, az na
displeji sa objavi:

o-Hc>»
|

2

~@o
w.V

Cas vypnutia (koniec prevadzky) nastavte
tlaCitkami 3 a 2; ten mdze byt maximalne
za 23 hodin a 59 minut od aktualneho
Gasu.

Tla&itka funkcii rdry a teploty nastavte na
poZadovanu poziciu, pri ktorej ma byt rdra
v prevadzke.
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Signalni AUTO svieti, rdra ale bude zapnuta
az v dobe uréenej od¢itanim nastaveného
Casu vypnutia rury a doby prevadzky (ked je
napr. doba prevadzky nastavena na 1 hodinu
a Cas vypnutia na 14.00 hodin, zapne sa rura
automaticky v 13.00 hodin.)

Po ukongeni prevadzky sa rara automaticky
vypne, zaznie akusticky signal a signalni
AUTO zacéne znovu blikat.

Tlacgitka funkcii rury a teploty nastavte do
pozicie vypnuté,

Tlacitka 1, 2 alebo 3 stlacte, aby ste tak
vypli akusticky signal; signalni AUTO
zhasne a na displeji sa objavia hodiny.

( 2 C

(o 0
< | >
@ @ O
2 1 3

Pozor! Nastavené udaje je mozné kedy-
kolvek prekontrolovat a korigovat. Nie je ale
mozné menit nastavenie hodin, pokial je
pristroj v poloautomatickej alebo automatickej
prevadzke.
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Obsluha varnej dosky.

Spdsob fungovania indukénej varnej zény

Elektricky generator dodava prud cievke, ktora sa nachadza
vo vnutri spotrebica. Ked tato cievka vytvara magnetické pole,
do hrnca, ktory je umiestneny na doske, prenikaju indukované
prudy.

NN NN Takéto prudy z hrnca tvoria ozajstny prenasac tepla, zatial ¢o
sklena tabula dosky ostava studeny.

AN N AN AN
00000 Q0O O

Tento systém zaistuje pouZivanie hrncov, ktorych dno je poddajné na pdsobenie magnetic-
kého pola.

VSeobecne sa da povedat, Ze indukénu technoldgiu charakterizuju dve prednosti.

e PretoZe teplo je emitované vylu€ne pomocou hrnce, je moZzné maximalne vyuzivanie te-
pla,

e nedochadza k javu tepelnej zotrvagnosti, pretoZe varenie sa automaticky zacina vo chvili
umiestnenia hrnca na doske a kon€i sa okamihom jeho stiahnutia z dosky.

Ochranné zariadenie:

Ak doska bola spravne inStalovana a je spravne vyuzivana, ochranné zariadenia su potrebné
zriedkakedy.

Ventilator: chrani a ochladzuje ovladacie a napajacie komponenty. Méze pracovat na dve
rychlosti, funguje automaticky. Ventilator pracuje vtedy, ked varné zony su vypnuté a funguje
do chvile ked sa elektronicky systém uplne ochladi.

Tranzistor: Teplota elektronickych komponentov je merana nepretrzite pomocou sondy. Ak
teplo rastie nebezpe&nym spdsobom, tento systém automaticky odpoji varné zény nachadza-
juce sa najblizSie nahriatych elektronickych elementov.

Detekcia: detektor pritomnosti hrnca umozriuje prevadzku dosky, a tym samym ohrievanie.
Malé predmety umiestnené na varnej ploche (napr. lyzi¢ka, n6z, prstienok, prster...) nebudu
identifikované ako hrnce, preto sa tiez doska nezapne.
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Detektor pritomnosti hrnca v indukénej zéne

Detektor pritomnosti hrnca je inStalovany vo varnych doskach s indukénymi zénami. Behom
prevadzky varnej dosky detektor pritomnosti hrnca automaticky zapina alebo vypina tvorbu
tepla v zéne varenia, vo chvili umiestriovania hrnca na doske alebo po jeho stiahnuti z dosky.
Zarucuje to usporu energie.

e Ak je zbéna varenia pouzivana s prislusnym hrncom, na displeji sa ukaze uroven tepla.
e Indukcia vyZaduje pouzivanie hrncov presne prispésobenych, vybavenych dnom z mag-
netického materiélu- vid tabulka.

Ak v z6ne varenia nebol umiesteny hrniec alebo na fiom bol umiesteny nevhodny hrniec, na
displeji Cislice tepelného vykonu bude pulzovat. Zéna sa nezapne.

Ak v priebehu 1 minuty nebude odhaleny hrniec, operacie zapnutia dosky bude vymaza-
na.

Aby vypnut zénu varenia, je nutné vypnut ju pomocou ovladacieho kolieska a nielen odobra-
tim hrnca.

Pozor!

V pripade vypadku napétia v sieti vSetky nastavenia budu vymazané. Po obnoveni
sietového napatia odporu€ame opatrnost. Pokial su varné zény hortce bude pre-
mietany ukazovatel zvySkového tepla ,H".

Po zakon€eni pouZivania vypnite varni zénu regulatorom a nespoliehajte sa na
ukazovateloch detektora riadu.
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Vyber riadu pre indukéné zény

Energia je najlepSie odvadzana, ked rozmer hrnca zodpoveda rozmerom varnej zony.
Najmensie a najvacsie mozné priemery su uvedené v tabulke a zavisia na kvalite nadoby.

Priemer dna hrnca pre indukéné varenie

Indukéna varna zéna

Priemer (mm) Minimum (mm) Maximum (mm)
280 210 280
210/220 140 210/220
180/190 110 180/190

145/155 90 160

Pouzitie mensieho hrnca ako uvedeny minimalny priemer méze sposobit’, ze induké-
na varna zéna nebude fungovat’.

Oznadenie riadu
Skontrolujte, ¢i je na Stitku uvedena infor-

macia o tom, Ze hrniec je vhodny pre pouzitie
na indukénych doskach.

Pouzivajte magnetické hrnce (zo smaltovaného plechu,
feritovej ocele, liatiny), vyskusajte ich prilozenim magnetu
ku dnu hrnca (musi ho prichytit).

Nehrdzavejuca ocel | Nerozozna pritomnost hrnca

Okrem hrncov z feromagnetickej ocele

Hlinik Nerozozna pritomnost hrnca

Vysoka ucinnost

Pozor: hrnce mézu poskriabat dosku

Vysoka ucinnost

Odporuca sa nadoby s plochym, silnym a rovnym dnom
Sklo Nerozozna pritomnost hrnca

Liatina

Smaltovana ocel

Porcelan Nerozozna pritomnost’ hrnca

Riad s medenym Nerozozna pritomnost hrnca

dnom
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[1] Varna zéna predna lava
[2] Varna zéna zadna fava
[3] Varna zéna zadna prava
[4] Varna zéna predna prava

AK je varna doska vypnuta, vtedy vSetky var-

né zény su odpojené a displeje tmavé .
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Varné zény maju rozdielny tepelny vykon.
Tepelny vykon je mozné regulovat’ postup-
ne, ota¢anim ovladacieho kolieska vpravo
alebo vlavo.

Tepelny Pouzivanie
vykon
0 Vypnuta. VyuZitie zvySkového tepla
1-2 Ohrievanie hortcich pokrmov.
Pomalé vareni mensich porcii
3 Pomalé vareni pri nizkom vykone
4-5 Dlhodoba priprava vacésich porcii a
smazenie vacsich porcii
6 Smazenie, opekanie
7-8 Smazenie
9 Zaciatok pripravy pokrmov, sma-
Zenie
A Automatické nastavenie Startu

Zapnutie varnej zény

e Zapnut varnu zénu pomocou ovladacieho
kolieska umiesteného v panelu ovlada-
nia.

e Symboly nachadzajuce sa pri ovladacich
kolieskach ukazuju, ktoré ovladacie ko-
liesko ovlada danu varnu zénu.

e Pozadovany tepelny vykon je mozné
nastavit ihned (1-9).

o Nastaveny tepelny vykon sa taktiez uka-
zuje na displeju varnej dosky.

Displeje zhasinaju po 10 sekundach od vyp-
nutia vSetkych varnych z6n
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Funkcia blokady

Mé&zete znemoznit’ akékolvek pouZzivanie var-
nych zén prostrednictvom aktivacie zabez-
pecenia pred detmi. Tento spdsob zaistenia
chrani Vase deti.

Aktivacie zabezpeceni pred detmi

e Zabezpecenie je mozné aktivovat' v okami-
hu, ked vSetky displeje ukazuju ,0” alebo
SH.

Otacajte sucasne dve ovladacie kolieska
nachadzajuce sa uprostred [2] a [3] vlavo.
VSetky displeje ukazu symbol ,L”. Zabez-
pecenie pred detmi bolo aktivované.
Otocenie akéhokolvek ovladacieho kolieska
varnej dosky, spdsobuje premietnutie sym-
bolu ,L” na v8etkych displejoch.

Vypnutie zabezpecenia pred detmi

e Otocte jedno z ovladacich koliesok na-
kratko vpravo, aby sa na displeju ukazal
symbol ,L”".

Otocte sucasne dve ovladacie kolieska na-

kratko o jeden stupen vlavo.

Pozor!
Po vypnuti zo siete je blokada ak-
tivna.
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Ukazovatel zvySkového tepla H

Varna doska je taktiez vybavena ukazovate-
fom zvySkového tepla ,H”. Mimo, Ze varna
zdna nie je bezprostredne ohrievana, tato
pobera teplo od dna hrnca. Pokial sa na
displeju premieta symbol ,H”, zvySkové teplo
je mozné pouzit' k ohrievaniu nadoby alebo
rozpustaniu tuku. Ked ukazovatel prestane
svietit, mbézete dotknut varnu zénu, ale
pamatajte, Ze eSte nevychladla na hodnotu
teploty okolia.

Pozor!
V pripade nedostatku napatia indika-
tor zvySkového tepla sa nesvieti.

Automatické znizovanie vykonu

VSetky Styri varné zény su vybavené Spe-
cialnym mechanizmom, ktory umoziuje
zaCiatok prace kazdej zony s maximalnym
tepelnym vykonom nezavisle na aktualne
nastavenom vykonu. Po urcitom Case sa te-
pelny vykon vrati do nastavenej Urovne (od

1 do 8). Aby vyuzit tuto funkciu, postaci zvo-

lit stupen pomocou ktorého ma byt pokrm

pripraveny alebo do ktorého ma varna zéna
vratit.

Automatické znizovanie vykonu je vhodné,

ked...

e potravy su na zaciatku studené a je nut-
né je silne zohriat, aby boli potom zohrie-
vané nevelkym tepelnym vykonom tak,
aby je nebolo potrebné stale kontrolovat
(napr. hovéadzie ragu ).
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Automatické znizovanie vykonu nie je vhod-
né, ked ...

opekame alebo dusime potravy, ktoré je
nutné obracat, mieSat alebo dolievat do
nich vodu;

varime halusky alebo makarén vo vel-
kom mnozstve vody;

pripravujeme potravy vyzadujuce dlho-
dobé vareni v rychlovaricu.

Zapnuti automatického znizovania vykonu:

Nastavte ovladacie koliesko v polohe ,A”,
a potom ho otocte spat’ do pozadovaného
vykonu. Displej bude striedavo ukazovat
symbol ,A” a zvoleny stupef vykonu.
Po uplynuti ¢asu ohrevu so zvySenym
vykonom (napr.5), varna zona sa vrati
do zvoleného vykonu ohrevu, ktory stale
ukazuje displej.

,/ .
Na displeji H
TN

Na displeji S

Pokyny:

Ak sa ovladacie koliesko ocitne v polohe
,0” ihned po volbe automatického znizenia
vykonu (tzn. nebol zvoleny tepelny vykon),
funkcia automatického znizovania vykonu
sa vypne po troch sekundach.
Odstranenie hrnce z varnej zény a jeho
opatovné umiestenie na jednakej zone
pred uplynutim desiatich minat neanuluje
nastavenu funkciu znizovania vykonu.

Varna zéna je zapnuta na plny vykon na ¢as
zavisly od zvoleného stupna tepelného vy-
konu, a potom bude prepnuta na ten stupen
tepelného vykonu.

Hodnota tepelného
vykonu

Cas automatic-
kého znizovania
vykonu (sek)
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72
136
208
264
432
120
192
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Obmedzenie ¢asu prevadzky

Pre zvySenie spolahlivosti je varna doska
vybavena obmedzovacom &asu prace pre
kazdu varna zénu. Maximalny ¢as prevadzky
zavisi na poslednej zvolenej hodnote pracov-
ného vykonu.

Ak pracovny vykon zostava nezmeneny po-
Cas urcitého €asu (vid tabulka), varna zéna
sa automaticky vypne a ukazovatel zvy$ko-
vého tepla sa aktivuje. AvSak v kazdej chvili
mobzete zapinat a pouzivat jednotlivé varné
zény v sulade s navodom na obsluhu.

Hodnota tepelného Maximalny éas
vykonu prace (min)

1 360
360
300
300
240
90
90
90
90

Ol |[N|[o|o|d|lw]|N
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Funkcie rary na pecenie a jej ob-
sluha

Rura s natenym obehom vzdu-
chu (s ventilatorom a vyhrieva-
cim telesom horuceho vzduchu/
termoobehu)

Rura méze byt nahrievand pomocou dol-
ného a horného vyhrievacieho telesa, grilu
a vyhrievacieho telesa horuceho vzduchu.
Ovladanie ¢innosti tejto rdry sa uskutocnuje
pomocou oto¢ného gombika na vofbu dru-
hu &innosti rury — nastavenie sa vykonava
otoenim gombika do polohy so zvolenou
funkciou

a pomocou otocného gombika regulacie
teploty — nastavenie sa vykonava oto¢enim
gombika do polohy so zvolenou teplotou.

K vypnutiu dojde nastavenim oboch oto¢nych
gombikov do polohy ,, ®”/,0".

Pozor!

K zapnutiu ohrevu (vyhrievacieho te-
lesa a pod.) pri zapnuti ktorejkolvek

z funkcii rury, déjde az po nastaveni
teploty.
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Mozné polohy otoéného gombika na
volbu funkcie rury

“6' Nezavislé osvetlenie rary

- = Nastavenim oto€ného gombika do

“?1" tejto polohy dosiahnete osvetlenie
komory rury. Pouzivat napr. pri umy

vani komory rury.

@ Nastavenie otoéného gombika v polo-

he ,zapnuty hortci vzduch® umozriuje

vykonavanie ohrevu rary natenym spésobom,
pomocou ventilatora, umiestneného v strede
zadnej steny komory rury.
Vyuzivanie tohto spésobu ohrevu umoznuje
rovnomernu cirkulaciu tepla okolo pokrmu
umiestneného v rure.
Vyhodou tohto spésobu ohrevu je:
skratenie ¢asu nahrievania rary a elimi-
nacia jej predhrievania,
moznost pecenia na dvoch pracovnych
polohach sucasne,
obmedzenie vytekania tuku a Stavy z
masovych pokrmoyv, ¢o spdsobuje vylep-
Senie ich chutovych vlastnosti,
zniZenie stupfia zaSpinenia komory rury.

Zapnuty horuci vzduch

Zapnuty horuci vzduch a dolné vy-
hrievacie teleso

Pri tejto polohe oto¢ného gombi-
ka realizuje rura funkciu horuceho
vzduchu a zapnutého dolného vyhrievacie-
ho telesa, ¢o spbésobuje dopecenie pokrmu
zospodu.

) Zapnuty ventilator a gril

/l\ Pri tejto polohe otoéného gombika
sporak realizuje funkciu grilu s venti-

latorom. Vyuzitie tejto funkcie v praxi

umoznuje urychlenie procesu grilovania a

zlepsenie chutovych vlastnosti pokrmu.

Grilovat' treba pri zatvorenych dvierkach

rary.
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Pozor!

Pri realizacii funkcie A a nastaveni
oto¢ného gombika regulatora teploty
do nulovej polohy pracuje iba samot-
ny ventilator. V tejto polohe je mozné
ochladzovat pokrmy alebo komoru
rary.

Zapnuty gril

Nastavenie oto€ného gombika do tejto
polohy umozriuje grilovanie pokrmov
vyluéne pri zapnutom vyhrievacom
telese grilu.

Zosilneny gril (Gril a horné vyhrie-
vacie teleso)

Zapnutie funkcie ,zosilneného grilu®
umozhuje grilovanie pri sucasne
spustenom hornom vyhrievacom telese. Tato
funkcia umoznuje dosiahnutie vySSej teploty v
hornom pracovnom priestore rury, ¢o sp6so-
buje silnejSie pripeCenie pokrmu a umozfiuje
tiez grilovanie vacsich porcii.

Zapnuté horné vyhrievacie teleso.
V tejto polohe otoéného gombika
prebieha ohrev rury pri vyuziti len
horného vyhrievacieho telesa.
Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov z cesta
zhora.

Zapnuté dolné vyhrievacie teleso
V tejto polohe otoéného gombika
prebieha ohrev rury pri vyuziti len
dolného vyhrievacieho telesa.
Pouzivat napr. pri dopekani pokrmov z cesta
zospodu.

Zapnuté dolné a horné vyhrieva-
cie teleso

Nastavenie oto¢ného gombika do
tejto polohy umoznuje ohrev rary
konvenénym spdsobom.
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Kontrolna lampicka

Zapnutie rury je signalizované rozsvietenim
dvoch kontrolnych lampiciek — Zltej a Cerve-
nej. Svietenie kontrolnej lampicky Zltej farby
signalizuje ¢innost rary. Zhasnutie
Cervenejlampicky je signalom, Ze rira dosiah-
la nastavenu teplotu. Ak kucharske recepty
odporucaju vkladanie pokrmu do rozohriate;j
rury, nerobte to skoér, ako po prvom
zhasnuti Cervenej kontrolnej lampicky. Pocas
pecenia sa bude Cervena lampicka periodicky
zapinat' a vypinat' (udrzovanie teploty vnutri
komory rary). ZIta kontrolna lampicka moéze
svietit'i v polohe oto&ného gombika ,osvetle-
nie komory rury*.
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Rychle rozohriatie rary

Pri sporakoch s nutenym obehom vzduchu,
vybavenych ventilatorom a vyhrievacim
telesom horuceho vzduchu, a s pismenom
,R*“ v oznaleni typu, je mozné vyuZzit rychle
rozohriatie — teplota v rure dosiahne pocas
asi 4 min. 150 °C.

Postup:

oto¢ny gombik na volbu funkcie rdry na-
stavte do polohy horuci vzduch + dolné
vyhrievacie teleso

oto&ny gombik regulatora teploty nastavte
do polohy 150 °C,

rdra sa zahrieva na teplotu 150 °C (alebo
na niz8iu, nastavenu), ktorej dosiahnutie
signalizuje zhasnutie Cervenej kontrolnej
lampicky regulatora teploty,

teraz je mozné vloZit plech s cestom do
rary,

otoény gombik na volbu funkcie rury
nastavte na zvoleny spésob ohrevu,
(pozri kapitolu Pecenie v rure — praktické
rady).
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Délezité!

Pocas vykonavania rychleho rozo-
hriatia sa nesmie v komore rary
nachadzat plech s cestom (pokr-
mom z cesta), i iné sucasti, ktoré
nie su prislusenstvom rury.
Neodporu¢ame vyuzivanie funkcie
rychleho rozohriatia prinastave-
nom programatori.
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Pouzivanie grilu

K procesu grilovania dochadza v désledku
pbsobenia infraCerveného Zziarenia na po-
krm, emitovaného rozzeravenym vyhrieva-
cim telesom grilu.

Na zapnutie grilu je potrebné:

e nastavit oto¢ny gombik rury do polohy
oznacenej symbolom

e nahrievat ruru asi 5 minut (pri zatvore-
nych dvierkach rury),

e vlozit do rury plech s pokrmom do pri-
slusnej pracovnej urovne. V pripade
grilovania na roste je potrebné umiest-
nit na bezprostredne nizSiu uroven (pod
roStom) plech na vytekajuci tuk,

e zatvorit dvierka rury.

Na funkciu grilovania a zosilneného

grilovania je potrebné nastavit’ teplo-
tu na 250 °C, kym na funkciu grilovania s

ventilatorom maximalne 200 °C.
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Pozor!
Grilovat len pri zatvorenych dvier-
kach rury.

Ak je pouzivany gril, dostupné Casti
zariadenia sa mézu velmi zahrievat.
Odporu¢ame nepustat do blizkosti
rary deti.
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Pouzivanie razna*

Razer umoziuje grilovanie pri ota€ani pokr-
mu v rare. Sluzi predovSetkym na grilovanie
hydiny, Saslikov (Spizov), klobas a podobnych
pokrmov.

K zapnutiu a vypnutiu pohonu razna docha-
dza suc€asne so zapnutim a vypnutim funkcie
grilovania—

Pri vyuzivani tychto funkcii po€as grilovania
méze dochadzat' k chvilkovému zastaveniu
motorCeka razna alebo k zmene smeru
otacania. Toto nema vplyv na funk&nost a
kvalitu grilovania.

Pozor!

Razenn nema svoj vlastny ovladaci
gombik.

Grilovat len pri zatvorenych dvierkach

rary.

*u niektorych typov
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Priprava pokrmu na razni:

umiestnite pokrm na ty¢€ razfna a znehyb-
nite ho pomocou vidlic,

ram razna zasunte do rary do 3. pracovne;j
urovne zdola,

koniec tyCe zasunte do spojky pohonu,
priCom dbajte na to, aby sa Zliabok ko-
vovej Casti drziaka razfa opieral o ram,
odskrutkujte rukovat,

zasunte plech do najnizSej urovne komory
rury a privrite dvierka,

zatvorte dvierka rury.




CISTENIE A UDRZBA SPORAKA

Na zivotnost a bezporuchovu prevadzku
Véasho sporaka maju zasadny vplyv udrZzova-
nie sporaka v Cistote a jeho riadna udrzba.

Skor, nez zacnete sporak Cistit', je potreb-
né ho vypnut; ovladacie koliesko musi
byt nastavené do polohy ,,e “/, 0. Dosku
vypnite hlavnym senzorom (1). Cistenie
je potrebné vykonavat’ az po vychladnuti
sporaka.

Sklokeramicka doska

e Dosku Cistite po kazdom pouziti. Podla
moznosti odporu¢ame dosku umyvat v
teplom stave (potom, ¢o zhasne ukazo-
vatel teploty pola). Je potrebné zabranit
silnému znedisteniu varnej dosky, zvlast
pripaleninam vzniknutym prekypenim.

e Nikdy nepouzivajte abrazivne alebo
agresivne Cistiace prostriedky, ako su
brusne prasky alebo pasty, umyvacie
huby, pemzu, drétenky a pod., ktoré by
mohli poSkrabat povrch dosky a sposobit
jej neodstranitelné poskodenie.

Na Cistenie nepouzivajte Cillit.

e Silné necistoty, ktoré su pevne prichytené
na doske, odstrafiujte pomocou Special-
nej ostrej Skrabky; davajte pritom pozor,
aby ste neposkodili ram sklokeramickej
dosky.

%'0
QBQ X

Cistiaca $krabka
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Odporu¢ame pouzivat €istiace alebo umy-
vacie prostriedky s jemnym pdsobenim,
ktoré obsahuju prislusné odporucania,
napr. kvapaliny a emulzie odstrafujuce
mastnotu. Zvlast odporu¢ame pouzitie
Specialnych prostriedkov, napr. COLLO
Luneta, Sidol Stahlglanz na umyvanie a
Cistenie, resp. Cera-fix na ochranu. Ak nie
je mozné odporucané prostriedky ziskat,
radime pouzit roztok teplej vody s pri-
davkom umyvacieho prostriedku na riad
alebo neriedené Cistiace prostriedky.

Na umyvanie a Cistenie povrchu pouzivaj-
te makké, jemné handricky, ktoré dobre
pohlcuju vihkost.

Sklokeramicku dosku je potrebné po
umyti vzdy vytriet dosucha.

Zvlastnu pozornost venujte tomu, aby ne-
doslo k poskodeniu sklokeramickej dosky,
vzniku hibokych ryh a ulomkov spésobe-
nych uderom kovovych pokrievok alebo
inych predmetov s ostrymi okrajmi.
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Rury na pecenie oznafené pismenom
D boli vybavené lahko vytiahnutelnymi
drétenymi vodiacimi listami (mriezkami)
vlozZiek (vkladacich rostov) rury. Na ich
vybratie pri umyvani treba potiahnut za
zaves, ktory sa nachadza vpredu (Z1),
potom odklonit’ vodiacu listu a vybrat zo
zadného zavesu (Z2). Po umyti umiest-
nit vodiace listy do usadzovacich otvo-
rov rury, zatlacit zavesy (Z1 a Z2).

Rury ozna¢ené pismenami Dp maju anti-
korové vysuvné vodiace listy vkladacich
rostov, pripevnené k drétenym vodia-
cim listam. Pred tym nez na ne polozi-
te plech, je potrebné ich vysunut (ak je
rura zahriata, vysunujte ich zachytenim
zadnou hranou plechu o zarazky nacha-
dzajuce sa na prednej strane vysuvnych
vodiacich list) a potom zasunut spolu s
plechom.
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Rura na pecenie

Ruru je potrebné Cistit po kazdom pouziti.
Pocas Cistenia ruary zapnite osvetlenie,
dosiahnete tak lepSiu viditelnost' v pra-
covnom priestore.

Komoru rdry na pecenie umyvajte len
teplou vodou s pridavkom nevelkého
mnozstva tekutych prostriedkov na umy-
vanie riadu.

Parné Cistenie — Steam Clean*:

- do misky postavenej v rure na prvej
pozicii (drovni) zdola nalejte 0,25 | vody
(1 pohar),

- zatvorte dvierka rury,

- oto€ny gombik regulatora teploty na-
stavte do polohy 50 °C, gombik na volbu
funkcie do polohy

dolné vyhrievacie teleso,

- ohrievajte komoru riry na pecenie asi
30 minut,

- otvorte dvierka rury, vnatro komory
vytrite handri¢kou alebo hubkou a potom
omyte

teplou vodou s prostriedkom na umyvanie
riadu.

Pozor! Pozostatkom Cistenia parou méze
byt pripadna vlhkost alebo zvysky vody
pod sporakom.

Po umyti komory rury na pecenie je po-
trebné vytriet ju do sucha.

Pozor!

Na cistenie a udrzbu sklenenych
Celnych stran nepouzivajte Cistia-
ce prostriedky obsahujice brusne
latky.

*u nékterych typt
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Vymena ziarovky osvetlenia rury
na pecéenie

Aby sa zamedzilo moznosti za-
siahnutia elektrickym pridom,
je potrebné sa pred vymenou
ziarovky uistit’, ¢i je zariadenie
vypnuté.

VSetky ovladacie gombiky nastavte do
polohy ,e“/,0“ a vypnite napajanie,
Vyskrutkujte a umyte sklenené tienidlo
lampi¢ky a nezabudnite ho do sucha
vytriet.

Vyskrutkujte osvetlovaciu Ziarovku z ob-
jimky, v pripade potreby vymerite Ziarovku
za novu — vysokoteplotnu Ziarovku (300
°C) s parametrami:

napatie 230 V

vykon 25 W

zavit E 14.

Lampicka rury na pecenie

Zaskrutkujte Ziarovku, pri€om pamatajte
na jej presné osadenie v keramickej ob-
jimke.

Naskrutkujte sklenené tienidlo lampicky.
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Vyt'ahovanie dvierok

Na dosiahnutie lepSieho pristupu ku komore
rury a jednoduchsieho Cistenia je mozné vy-
tiahnutie dvierok. Na vytiahnutie je potrebné
otvorit dvierka, odklonit zaistujuci prvok
umiestneny v pante smerom nahor. Dvier-
ka zfahka privrite, naddvihnite a vytiahnite
smerom dopredu. Pri namontovani dvierok
postupuijte opacnym spdsobom. Pri nasadzo-
vani treba dat pozor, aby bol vyrez na pante
spravne osadeny na vystupku drziaka panta.
Po nasadeni dvierok na sporak je potrebné
na doraz sklopit' zaistujuci prvok a pozorne
ho pritlacit.

Nespravne nastaveni zaistujuceho prvku
moéze spdsobit poskodenie panta pri pokuse
o zatvorenie dvierok.

Odklopenie zaistenia pantov
Vyberanie vnutorného skla

1. Pomocou krizového skrutkovaa od-
skrutkujte skrutky nachadzajuce sa v
bo¢nych zamkoch (obr. A).

2. Zamky ohnite pomocou plochého skrut-
kovaca a vyberte hornu litu dvierok.
(obr. A, B).

3. Vnutorné sklo vytiahnite z dchytiek (v
dolnej ¢asti dvierok). (obr. C).

3a. Vyberte prostredné sklo.

4. Umyte sklo teplou vodou s malym mnoz-
stvom Cistiaceho prostriedku.

Pre opatovné namontovanie skla, zopakujte

uvedené ukony v opa¢nom poradi. Hladka

Cast’ skla by sa mala nachadzat v hornej

Casti.

A

Vyberanie vnutorného skla
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Periodické revizie

Popri €innostiach, ktorych ulohou je
priebezné udrzovanie sporaka v Cistote,
je potrebné:

e vykonavat periodické kontroly funké-
nosti ovladacich prvkov a pracovnych
systémov spordka. Po skonceni zaruc-
nej lehoty, najmenej raz za dva roky, je
potrebné poverit firmu servisnej obsluhy
vykonanim technickej revizie sporaka,

e odstranit zistené prevadzkové chyby,

e vykonat periodicku udrzbu pracovnych
systémov sporaka
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Pozor!

Vsetky opravy a regulaéné ukony
by mali byt vykonavané prislusnou
firmou servisnej obsluhy alebo in-
Stalatérom, ktory vlastni prislusné
opravnenia.



POSTUP V NUDZOVYCH SITUACIACH

V kazdej nudzove;j situacii je potrebné:
vypnut pracovné systémy sporaka
odpojit’ elektrické napajanie

nahlasit opravu

niektoré drobné chyby méze uzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie; skor ako sa obratite na oddelenie obsluhy zakaznika
alebo servis, je potrebné precitat’ si nasledujuce body v tabulke.

PROBLEM

PRICINA

POSTUP

1.pristroj nefunguje

prerusenie privodu prudu

skontrolujte poistku domovej
intalacie, spalenu vymerite

2.displej programatora
ukazuje ¢as ,0.00"

zariadenie bolo odpojené od
siete alebo doslo k chvilkovej
strate napatia

nastavit’ aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

3. nefunguje osvetlenie
rary

povolena alebo poskodena
Ziarovka

dotiahnut’ Ziarovku alebo
poskodenu vymenit' (pozri
kapitolu Cistenie a Gdrzba)
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

Pokrmy z cesta

odporuc¢a sa pecenie pokrmov z cesta na plechoch, ktoré su tovarenskym
prislusenstvom sporaka,

pokrmy z cesta je mozné piect i v predavanych formach a na plechoch, ktoré
treba vlozit na suSiacu mriezku, na pecenie odporu¢ame plechy Ciernej farby,
ktoré lepSie prenasaju teplo a skracuju ¢as pecenia,

v pripade vyuzitia konvenéného ohrevu (horné + dolné vyhrievacie teleso) ne-
odporu¢ame pouzitie foriem a plechov so svetlym a lesklym povrchom, pouzitie
foriem tohto typu m6ze spdsobovat nedopecenie spodku cesta,

v pripade vyuzitia funkcie horuci vzduch nie je nutné vstupné predhriatie komory
rury, pri ostatnych spésoboch ohrevu treba pred viozenim pokrmu komoru rary
rozohriat,

pred vybratim pokrmu z rdry treba skontrolovat’ kvalitu upe€enia pomocou dre-
venej Spajle (pri spravnom upeceni by po pichnuti do cesta mala $pajla zostat
sucha a cista),

po vypnuti rdry na pecenie je vhodné ponechat v nej pokrm este asi 5 minut,
teploty pecenia pokrmov pri vyuziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20
— 30 stupriov nizSie v porovnani s konvenénym pecenim (pri pouziti horného a

dolného vyhrievacieho telesa),

parametre pe€enia uvedené v tabulke 1 a su orientatné a daju sa upravovat
vzhladom na vlastné skusenosti a kucharske zvyklosti,

ak sa informacie uvadzané v kucharskych knihach znacne liSia od hodnét uve-
denych v navode na obsluhu sporaka, prosime, riadte sa pokynmi navodu.
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TABULKA 1: Pokrmy z cesta

Funkcia rary na pecenie: dolné + horné vyhrievacie teleso C]

hortci vzduch

C] CAS PE-

DRUH POKRMU CENIA
UROVEN | TEPLOTA(°C) | UROVEN | TEPLOTA (°C) (min.)

Pokrmy vo formach na pecenie
Obyc¢ajna babovka/mramorova 2 170 -180 2 150 - 170 60— 80
Trena babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 65— 80
Spodok torty 2-3 170 -180 2-3 160 - 170 20-30
Piskotova torta 2 170 -180 30-40
Kola¢ s ovocim (krehky spodok) 2-3 160 — 180 60-70
Tvaroznik (krehky spodok) 2 140 - 150 60 - 90
Kysnuté babovka 2 160 — 180 2 150 - 170 40 - 60
Chlieb (napr. viaczrnny) 2 210 -220 2 180 — 200 50 - 60

Pokrmy na plechoch z vybavy sporaka

Kola¢ s ovocim (spodok krehky) 3 170 -180 2 160 -170 35-60
Kola¢ s ovocim (kysnuté cesto) 2 160 -170 30-50
Kola¢ s posypkou 3 160 — 170 2 150 - 170 30-40
Piskotova rolada 2 180 — 200 10-15
Pizza (tenky spodok) 3 220 - 240 10-15
Pizza (hruby spodok) 2 190 - 210 30-50
Drobné pecivo

Malé zakusky (cukrovinky) 3 160 - 170 2 150 — 160 10-30
Listkové cesto 3 180 — 190 2 170 - 190 18-25
Bielkové snehové pecivo 3 90 - 110 80 -90
Veterniky, venceky 2 170 - 190 35-45
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Pecenie masa

e v rure by mali byt pripravované porcie masa vacsie nez 1 kg, menSie kusky
odporu€ame upravovat na plynovych horakoch sporaka,

e napecenie odporu€ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby, i rukovéate tychto nadob
musia byt odolné proti pdsobeniu vysokej teploty,

e pri peCeni na mriezke na suSenie alebo na roSte odporu¢ame umiestnit na

e odporu¢ame najmenej raz, v polovici ¢asu pecenia, obratit maso na druhu
stranu, poCas pecenia je tiez potrebné obcas podlievat maso Stavou (vypekom)
vznikajucim pri pe€eni, alebo hortcou slanou vodou, méso sa nesmie podlievat
studenou vodou.
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TABULKA 2: Pecenie masa
Funkcia rary na pecenie : dolné + horné vyhrievacie teleso E]

horuci vzduch

DRUH MASA UROVEN TEPLOTA (°C) CAS *
ZDOLA V MIN.
0| @ O
Hovéadzie na1cm
Roastbeef alebo krvavy
steak (,english®) 3 250 12-15
rozohriata rdra
Stavnaty (,medium®) 3 250 15-25
rozohriata rdra
prepeceny (,well done*) 3 210-230 25-30
rozohriata rdra
Pecienka 2 2 160-180 200-220 120-140
Bravéové
Pecienka
2 2 160-180 200-210 90-140
Steno 2 2 160-180 | 200-210 60-90
Filé (steak) 3 210-230 25-30
Telacie 2 2 160-170 200-210 90-120
Jahnacie 2 2 160-180 200-220 100-120
Zverina 2 2 175-180 200-220 100-120
Hydina
Kura 2 2 170-180 220-250 50-80
Hus (cca 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
Ryby 2 2 175-180 210-220 40-55

* 0idaje uvedené v tabulke platia pre 1 kg masa, v pripade vacsich porcii treba pre kaz-
dy dalSi kg pripocitat’ dalSich 30 — 40 minut.

Pozor!
V polovici ¢asu pecenia je potrebné maso obratit na druhu stranu.
Vhodné je peCenie masa v ziaruvzdornych nadobach.
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 3: Gril

Funkcia rary na pecenie: vyhrievacie teleso grilu
DRUH POKRMU UROVEN TEPLOTA CAS GRILOVANIA (MIN.)
208 c) 1.STRANA | 2.STRANA

Bravcova kotleta 4 250 8-10 6-8
Prirodny brav. rezen 3 250 10-12 6-8
Spiz/$aslik 4 250 7-8 6-7
Klobasky 4 250 8-10 8-10
Roastbeef (steak cca 1 kg) 3 250 12-15 10-12
Telacia kotleta 4 250 8-10 6-8
Telaci steak 4 250 6-8 5-6
Barania kotleta 4 250 8-10 6-8
Jahniacia kotleta 4 250 10-12 8-10
Polovice kurata (asi po 500 g) 3 250 25-30 20-25
Rybie filé 4 250 6-7 5-6
Pstruh (cca 200 — 250 g) 4 250 5-8 5-7
Chlieb (toasty, hrianky) 4 250 2-3 2-3
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PECENIE V RURE - PRAKTICKE RADY

TABULKA 4: Gril + ventilator

Funkcia rary na pecenie: vyhrievacie teleso grilu + ventilator
DRUH MASA HMOTNOST | UROVEN TEPLOTA CAS
(kg) ZDOLA (°C) (MIN.)

Braviova petienka 1,0 2 170-190 80-100

1,5 2 170-190 100-120

2,0 2 170-190 120-140

Jahnacie stehno 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 180-200 30-40
Kura 1,0 2 180-200 50-60
Kacica 2,0 1-2 170-190 85-90

Hus 3,0 2 140-160 110-130

Moriak 2,0 2 180-200 110-130

3,0 1-2 160-180 150-180

Pocas pecenia je potrebné obas maso obracat a polievat vznikajucim vypekom alebo
teplou osolenou vodou.

Pozor!
Parametre uvedené v tabulkach 2 — 5 su orientaéné a mézu byt upravované v
zavislosti od vlastnych skusenosti a kucharskych zvyklosti.
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TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 230/ 400V~50 Hz
Menovity vykon max. 10,7 kW
Rozmery sporaka 85/60/60cm
Uzitkovy objem riry na peenie*  56-64 litrov
Energeticka trieda na energetickém Stitku
Hmotnost cca 47 kg

Splfiuje poZiadavky predpisov EU — normy EN 60335-1, EN 60335-2-6

* podla EN 50304

objem zavisi od vybavenia rury na pecenie
- uvedené v technickej charakteristike a

na $titku energetickej u€innosti.

80



TECHNICKA CHARAKTERISTIKA

(v sulade s Nariadenim Ministra hospodarstva a prace zo dfia 20. maja 2005, vo veci poziadaviek ty-

kajucich sa technickej dokumentacie, pouzivania $titkov a technickych charakteristik, a vzorov Stitkov
pre zariadenie)

Vyrobca: Amica

Oznaéenie | Trieda | Spotreba | Uzitkovy | Velkost Cas po- Hladina | Najvacsia
typu energe- | elektric- objem rury na | trebny na hluku Plocha
tickej kej v () pecenie | upecenie | v/dB(A) | na pece-
ucin- energie Stan- re 1 pW/ nie
nost v (kWh) dardného v (cm?)
pokrmu
v (min.)
601IE3*Dp* A 0,79 60 stredna 45 52 1330
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Zaruéni a pozéruéni§ewis spotiebic¢il znacky Amica zajist'uje
firma Martykan servis v CR a Fastplus v SR a jejich servisni strediska.

Martykan servis
Zamecka 3

698 01 Veseli nad Moravou
Tel: 518 324 555
e-mail: servis@martykanservis.cz
www.martykanservis.cz

Na pantoch 18

831 06 Bratislava - Raca
Tel: 2 4910 5853-54

www.fastplus.sk



