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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcii!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktory wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajacym procedurom kontroli jako$ci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowaé jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé z tego wyrobu.

Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.

Zachowaj niniejsza Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w przysziosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamigtaj, ze ninigjsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli.
Rdznice pomigdzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli
W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

azna informacja lub przydatna wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezeme przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

Ostrzezenle przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezeme przed zagrozeniem pozarem.
@Ostrzeienie przed goracymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
€ ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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U Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycije potki
5 Drzwiczki
1 3 2 4 5

7 6
1 Klawisz ZAt./WYk. 5 Przycisk start/stop gotowania
2 Klawisz w lewo/prawo 6 Przycisk alarmu
3 Wyswietlacz 7 Klawisz menu
4 Klawisz w gdre/w dot
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Dane techniczne

Napiecie/czgstotliwose

220-240V ~ 50 Hz

kaczne zuzycie energii el. 3,1kW
Bezpiecznik min. 16 A
Typ/ przekréj przewodu HOSW-FG
3% 1,5 mm2
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m
Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb.) 595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkeyjny

Klasa sprawnosci energetycznej” A
O$wietlenie wewnetrzne 15/25 W
2.2 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elekirycznych podaje sie zgodnie z
norma PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gdrnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastgpujacq priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 9.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
yrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa schematyczne i
moga sig nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub

towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano

warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnognymi normami. Wartosci te mogq sie
rdzni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem
produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych porcji
pieczeni.

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porciji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
rillowaniu.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.

o

Wtasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zakladanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosunigte kotki
znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.

6/PL



E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktdre pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogolne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

e Wyrob ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkcji fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w tym
dzieci), o ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktora odpowiednio pouczy je, jak uzytkowac
ten wyrab.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby zapobiec
manipulowaniu przy wyrobie.

e Przyfgcz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

e Aby unikng¢ zagrozenie w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent, punkt serwisowy lub
wykwalifikowany elektryk.

¢ Nie wolno uruchamia¢ tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub widocznie uszkodzony.

e Nie wolno wykonywa¢ zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 39.

e Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

e Nigdy nie wolno uzywac tego wyrobu w stanie
zaktdcenia oceny sytuacji lub koordynacii
przez konsumpcje alkoholu i/lub innych
$rodkow odmieniajgcych Swiadomosg.
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Wyréb musi by¢ odtgczony od sieci w trakcie
instalacji, konserwacii, czyszczenia i napraw.
Zachowaj ostroznos¢, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sig
zapalic¢ po zetknigciu z gorgeymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych stoikow. Cisnienie, kidre
wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewaja
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia, naczyn
ani folii aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow grzejnych itp.
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj odporne
na wysokie temperatury rekawice.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta lub
popekang szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sig
w trakcie jego pracy. Upewnij sig, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

Przewod zasilajgcy nie moze sie zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i ramg piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku
izolacja przewoddw moze sig topi¢ i w
rezultacie moze nastapic zwarcie.

Upewnij sig, 7e po kazdym uzyciu wyrdb ten
jest wytaczany.

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
kwalifikowang osobg i zgodnie z

lobowigzujacymi przepisami. W przeciwnym

gwarancja zostanie uniewazniona.




Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do uzytku domowego.
Nie dopuszcza sie uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno uzywac go do innych
celéw, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, cierek do naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celow suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elekiryczne i gazowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
dzieci z dala od tego wyrobu w trakcie jego
pracy i nie pozwalac im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuje, jego dostepne czgsci
nagrzewajg sie znacznie, a wiec do czasu
jego ostygniecia nalezy trzymac dzieci z dala
od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa si¢ grilla, dostepne
czesci kuchenki moga sie bardzo nagrzewac.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
kuchenki."

e Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po kiére mogtyby siegaé dzieci.

e (Gdy drzwiczki sg otwartenie obcigzac ich
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sig przewracic, lub moga sie uszkodzic
zawiasy drzwiczek.

e Materiaty opakowaniowe mogg byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci. Prosimy
pozbyc¢ sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

Bezpieczeristwo obstugi urzadzen
elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z
najwazniejszych przyczyn pozaréw w domach
prywatnych.

e \Wszelkie prace na uktadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywaé moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz wyrdb i
odtacz go od sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancije.

Przygotowanie miejsca do instalacji i

dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to

bowigzek klienta.

ZAGROZENIE
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

Pomigdzy tym urzadzeniem a $cianami lub
meblami kuchennymi nalezy pozostawi¢
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek (wymiary w mm)
e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperature (minimum 100 °C).
e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.
e Jedli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ pétke.
e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0s0by.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
loddwek lub zamrazarek. Wydzielane z tego
piekarnika ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzgdzenia chtodzace.

ZAGROZENIE

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektéw. elsi
ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania
w dostgpnych w handlu szafkach kuchennych.

9/PL

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunieciu weisnij je z powrotem w jego

boczne $cianki.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przytgczenie elektryczne

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego bezpiecznikiem

TWEL

0 odpowiedniej specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.



ZAGROZENIE
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci

elektrycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten
wyrdb obowigzuje dopiero po jego
prawidfowym zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

ZAGROZENIE
Przewodu zasilajgcego nie mozna

klamrowac, zginaé i przyciskaé, ani
styka¢ z gorgcymi czg$ciami urzagdzenia.
Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania musza odpowiadac
danym podanym na tabliczce znamionowe;
urzadzenia. Tabliczkg znamionowa zobaczysz
po otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrob musi
odpowiada¢ parametrom podanym w tabeli
"Dane techniczne".

Zabezpiecz piekarnik 2 $rubkami, jak na rysunku.
Piekarniki z wentylatorem chtodzgcym

ZAGROZENIE

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odtgcz to
urzgdzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenng).

Wiz wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyrownaj ustawienie
i zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod
zasilania nie jest uszkodzony ani nie uwiagzt.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno

szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.
entylator chtodzacy nadal pracuje przez

20 - 30 minut nawet po wytgczeniu
piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiz wiyczke do gniazdka i zatacz bezpiecznik
piekarnika.
2. Sprawd? funkcije

e



Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie sig materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtdrnych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzucac razem ze zwyklymi odpadkami
domowymi.

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik w folie
babelkowa lub gruba tekture i zabezpiecz
tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
wtoz do jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejacg do Scian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

13/PL

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
nrzemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2002/96/WE oraz polska Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany acznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazbwki pomoga uzytkowaé
urzadzenie w Sposob ekologiczny oraz
energooszczedny.

~N o OB w N =

Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.
Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca si¢ jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

0 ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowa¢ w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.
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Klawisz ZAt./WYk.

Klawisz w lewo/prawo
Wyswietlacz

Klawisz w gdre/w dot
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu

Klawisz menu

Nastawianie jezyka

1.

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika na
wyswietlaczu najpierw pojawi sie animacja, a
potem menu Quick Start [Szybki start].
Dotknij przycisku menu (7), aby wyjs¢ z menu
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtdéwnego.
Dotknij klawisza prawego/lewego (4), aby
przewing¢ do menu Ustawien.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz

goracy.

e Mozna oszczedzi€ energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz

Ustawianie czasu
1.
Wiz wiyczke do gniazdka i zatacz bezpiecznik

piekarnika.
Przed ustawieniem czasu nalezy ustawic jezyk.

5. Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby wybra¢
potrzebny jezyk.



6. Obrd¢ w lewo i zwolnij pokretto w prawo/lewo
(2), aby wejs¢ w ustawienia potrzebnego
jezyka.

Nastawianie czasu

1. Dotknij klawisza w gére/w dét (4), aby
przewing¢ do menu Ustawien.

2. Dwa razy dotknij klawisza w lewo (2) i zwolnij,
aby wejsé do menu Godzina.

3. Najpierw nastaw czas dotykajac klawiszy w
gore/w dot (4).

4. Dotknij klawisza prawego jeden raz (2), aby
uruchomi¢ sekcje minut. Dotknij klawisza w
glre/w dot (4), aby ustawi¢ minuty.

Kazda z ustawionych wartosci zostanie
automatycznie zapamigtana przy

jSciu z tego menu, po dotknieciu
Klawisza w lewo (2).

Nastaw zegar przez uruchomieniem
piekarnika.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem
je wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
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wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy
ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wkfadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny
1.

o Ok W
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Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekamika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz

karnik z grillem

. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

w N

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekamika.

Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill, strona 33.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
strona 33

trakcie pierwszego uruchomienia przez
pare godzin moga sie wydzielac dym i
apach. Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu
i zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.




F] Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sie dzieci!

Do wkfadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$¢, bo moze ulotni¢ sig z niego
para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.
Rdb najlepszy uzytek z miejsca na pofce.
Foremke do pieczenia stawiaj w $rodku péti.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji
pdtki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazbwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i
duzych porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in
czamym pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnose.

e Pieczenia migsa z ko$cig trwa ok. 15 - 30
minut diuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazbwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchosé i nie wysychaja.

Do grillowania szczegolnie nadaja sie ptaskie

kawatki, nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski,

a takze warzywa o znacznej zawartosci wody, takie

jak pomidory i cebule.

e Rozdz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki sposob,
aby pokryta nimi powierzchnia nie wystawata
poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pdtke wsuri foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczysci¢ to naczynie z tuszezu wlej do niego
troche wody.

7ywno$é nie nadajaca sie do grillowania
0 stwarza zagrozenie pozarowe. Do
grillowania uzywaj wytgcznie zywnosci, ktdral
nadaje sie do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny
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Klawisz ZAk./WYE.

Klawisz w lewo/prawo
Wyswietlacz

Klawisz w gdre/w dot
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu

Klawisz menu

Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik. Na
wyswietlaczu najpierw pojawi sig animacja, a
potem menu Szybki start.
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1 Pole Function Info [Dane funkcji]: Wy$wietla
sie nazwa wybranej w menu Quick [Szybkie]
funkcji.

2 Pole Time of the Day [Godzina]: WySwietla sie
nastawiona godzina.

3 Symbol Active Selection [Czynny wybor]:
Pokazuje, ze pole funkcji, temperatury lub
czasu, w ktérym sig znajduje, mozna zmienic.

4 Pole Cooking Time [Czas pieczenia] Pokazuje
nastwaiony czas pieczenia.

5 Pole Footer [Stopka]: Zawiera informacje dla
nastepnego kroku.

6 Pole Temperature: Pokazuje nastawiong
temperature.

7 Pole Function [Funkcja]: Pokazuje symbol
nastawionej funkcji.

B
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Wybierz temperature i tryb pracy w menu Quick
Start [Szybki start].
1. Dotknij klawiszy w gore/w dét (4), aby wybraé
potrzebng funkcje. Na przyktad: Termoobieg.

2. Ponownie obro¢ w prawo pokretto obrotu w
prawo/lewo (2), aby wejs¢ w menu
Temperatura. Obracaj pokretto w gore/w
dot (4), aby wybra¢ potrzebna temperature.

3. Obrd¢ w prawo pokretto w prawo/lewo (2), aby
nastawi¢ ,Czas pieczenia" w nastepujgcych
krokach.

4. Wybierz "Timeless" [Bez czasul, jesli chcesz
kontrolowaé czas pieczenia 0sobisciz zamiast
powierzy¢ piekarnikowi automatyczne
zakonczenie pieczenia po uptywie pernego
czasu.



. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wiasciwe, dotknij

przycisku [E na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie nacisnij i

przytrzymaj przycisk L] az zostanie
wyswietlony caty symbol \\7.
esli chcesz wezesniej przerwaé

pieczenie, dotknij przycisku [E na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

Aby piec wedtug przepisu, dotknij przycisk
menu (7), aby wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu Main [Gtéwne].

W menu gtdwnym wybierz pokrettem (4)
Pieczenie manualne, a nastgpnie obracaj
pokretto (2), aby wybra¢ menu Funkcije.

Menu pieczenia manualnego

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje
piekarnika i odpowiadajace im temperatury
maksymalne i minimalne.

Tabela funkcji:

Funkcja Zalecana Zakres temperatur
temperatura (°C) (°C

Statyczny 200 40-280

Statyczny z 175 40-280

wentylatorem

Termoobieg 180 40-280

Wiele potraw 205 40-280

Pizza 210 40-280

Funkcja Zalecana Zakres temperatur
temperatura (°C) (°C)

Grill z 200 40-280

wentylatorem

(duzy grill z

nawiewem)

Grill 280 40-280

Dolny grill 280 40-280

Nagrzewanie 180 160-220

wentylatorowe

Eco Fan

Grzatka dolna 180 40-220

Utrzymywanie w | 60 40-100

cieple

Pieczenie w 75 40-130

niskiej

temperaturze

Odszranianie 50 40-60

*Funkcje réznia sie zaleznie od modelu piekarnika.

Ze wzgledw bezopieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
jgtkiem utrzymywania w cieple
ograniczono do 6 godzin. W razie przerwy w
zasilaniu program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od nowa.

e

Biezacej godziny nie mozna nastawi¢ gdy
piekarnik wykonuije jakg$ funkcje lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie
manualnym lub w petni automatycznym.

esli w ciggu 2 minut nie dokona sie wyboru
na ekranie wyboru, piekarnik przetgczy sie
ryb gotowosci, o ile nie trwa pieczenie.

IORRS)

Nawet jesli piekarnik jest wytgczony, lampka
jego wnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

©)

Whytgczanie piekarnika elektrycznego
Dotknij klawisza (1), aby wytgczy¢ piekamik.

8



Pozycje stelaza (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac potki
druciane na stelazu drucianym. Pdtke druciang
trzeba wsung¢ pomiedzy boczne stelaze druciane
jak pokazano na rysunku.

Pétka druciana nie moze opierac si¢ o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun potke druciang do przedniej sekcji stelazu
i ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze réznié
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Statyczny
Zywnos¢ nagrzewana jest rownoczesnie od gory i od
dotu. Nadaje sie do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze

Statyczny z wentylatorem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gorng i dolng jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.
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Statyczny z wentylatorem

Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tylng jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Jest to przydatne do gotowania potraw
na roznych poziomach pétek i w wiekszosci przypadkdéw
nie potrzeba wstepnego podgrzewania. Nadaje sig do
pieczenia w kilku blachach na raz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Wiele potraw

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy pieka sig réwnomiernie i szybko
rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.




Pizza
Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylnej). Nadaje sie do pi ia pi

Grill z wentylatorem

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Nadaje sig do grillowania duzych ilosci

e Do grillowania potéz duze lub $rednie porcje
na odpowiednio ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.
Obr6¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Podwajny Grill
Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

Podwajny Grill

e Do grillowania pot6z duze lub $rednie porcje
na odpowiednio ustawionej potce pod grzatkg
grilla.
Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.
Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill
Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie do
grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania pot6z mate lub Srednie porcje
na odpowiednio ustawionej pétce pod grzatka
grilla.

Temperaturg nastaw na poziom maksymalny.
Obr6¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢ tej funkcji
zamiast pieczenia, ktre wykonatoby sie stosujac
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-220 °C. Ale
nieco przedtuzy sie czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej funkcji
przedstawiono w tabeli "Eco Fan Heating" [Eco
Termoobieg].
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Grzatka dolna Pieczenie w niskiej temperaturze
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do pizzy ani :
do rumienienie potrawy od spodu po upieczeniu.

Odszranianie

Nadaje sig od powolnego odtajania mrozonek ziarnistych
Pieczenie w niskiej temperaturze w temperaturze pokojowej lub studzenia potraw
Stuzy do przygotowania potraw w niskiej temperaturze gotowanych.

przez dtuzszy czas (10-15 godzin)

Utrzymywanie w cieple o . .
Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do podawania Jak obstugiwac urzgdzenia sterujgce
przez diugi okres czasu. piekarnika

1 3 2 4 5

7 6
1 Klawisz ZAt./Wt. 2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyj$¢ z menu
2 Klawisz w lewo/prawo Szybki Start i powrdci¢ do menu gtéwnego.
3 Wyswietlacz 3. W Menu gtownym dotykaj przyciskdw (4), aby
4 Klawisz w gére/w dot przewija¢ menu Pieczenie manualne.
5 Przycisk start/stop gotowania Na przykfad: Ponizej wyjagniono rozpoczynanie
6  Przycisk alarmu pieczenia manualnego z funkcjg
7 Kiawisz menu Statyczng-+wentylator" w temperaturze 175°C,

bez wigczania boostera przez 25 minut i z
Zaczynamy pieczenie manualne ustawiong godzing:13:45;
1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik.
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4., Dotknij klawisza w prawo jeden raz, aby wejs¢
w menu ,Funkcje".

5. Dotknij klawiszy w gore/w dot (4), aby wybrac
potrzebng funkcie.

6. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wejs¢ w menu , Temperatura”. Dotknij klawiszy
w gére/w dot (4), aby ustawi¢ potrzebng
temperature. W polu pod-tekstu pokaze sig

k boru t t

7. Jedli cheesz uruchomic funkcje Booster,
dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
wej$é w menu ,Booster". Dotknij klawisza w
gore/w dot (4), aby wigczy¢ funkcje Booster.

8. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w
menu ,,Czas pieczenia". Dotknij klawiszy
w gére/w dét (4), aby ustawic potrzebny czas
pieczenia.

Nastawiony czas pieczenia dodaje sie

automatycznie do biezacej godziny i od

ej warto$ci zaczyna sig wybor godziny
zakonczenia pieczenia.

9. W tym trybie wybierz warto$¢, do ktdrej czas
pieczenia dodaje sie do biezgcej godziny.
Warto$c¢ ta znajduije sie zaraz pod pozycjg

Dodaj krok"

10. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wejs¢ w menu ,,Omoéwienie pieczenia”.
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Ekran ,0mdwienie pieczenia" pokazuje

edtug jakiej funkcji, w jakiej

emperaturze i jak diugo bedzie

przebiegac pieczenie. Podaje takze

zalecang pozycije tacki.

11. Pot6z potrawe na zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.

12. Jesli funkcija pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wiasciwe, dotknij

przycisku @ na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie nacisnij i

przytrzymaj przycisk az zostanie
wyswietlony caty symbol @
esli chcesz wezesniej przerwaé

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

Ustawianie ,Konfca czasu" pieczenia na

wybrang przez siebie godzing;

Po powtdrzeniu powyzszych krokdw od 1 do 8,

,R0zpoczynanie pieczenia manualnego”, patrz

strona, alarm.

1. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w
menu ,,Koniec czasu™. Dotknij klawisza w
glre/w dot (4), aby przewing¢ i ustawic
potrzebng godzing zakoriczenia pieczenia.

Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing

rozpoczecia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.

2. Na przyktad godzing zakofczenia pieczenia
ustawiono na 15:00, gdy sam czas pieczenia
trwa 25 minut, jak to pokazano powyzej. Po
odjeciu 25 minut od godziny 15:00, wiadomo
7€ pieczenie rozpocznie sig 0 godzinie 14:35.

3. Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia,
wigcza sig wybrany tryb pracy i piekarnik
nagrzewa sie do nastawionej temperatury.
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Utrzymuije te temperature az do konica czasu
pieczenia.

4., Dotknij klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w
menu ,,Omoéwienie pieczenia"

Ekran ,0mdwienie pieczenia" pokazuje
edtug jakiej funkciji, w jakiej
emperaturze, jak diugo bedzie
przebiegac pieczenie oraz godzing
zakoriczenia pieczenia. Podaje takze
zalecang pozycje tacki.

5. Potdz potrawe na zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.

6. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wiasciwe, dotknij

przycisku na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie nacisnij i

przytrzymaj przycisk LY 1 az zostanie
wyswietlony caty symbol \lJ.
esli chcesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku @ na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

7. Na zakonczenie pieczenia, wySwietlany jest
komunikat:,,Pieczenie ukoiczone.
Mozesz zapisa¢ parametry
pieczenia™.

Dotknij klawisza w prawo (2), aby zapisa¢

parametry pieczenia lub wytgcz piekarnik

dotknigciem Klawisza .




Funkcja Dodaj krok

Funkcja ta umozliwia pieczenie wielofunkcyjne
poprzez ustawienie drugiego trybu pracy,
temperatury i czasu dla potrawy, dla ktorej juz
ustawiono temperature i czas w pewnym trybie
pracy. Na przyktad, piekarmnik piec bedzie pewng
potrawe przez pewien czas w trybie termoobiegu.
Nastepnie, aby przypiec dot i gore, moze
kontynuowaé pieczenie po automatycznym
przefgczeniu w tryb Statyczny.

Po powtdrzeniu powyzszych krokdw od 1 do 8,

,Rozpoczynanie pieczenia manualnego”,

strona 21.

1. Po ustaleniu czasu pieczenia obro¢ w dotknij
Klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w menu
,Koniec czasu". Dotknij klawisza w
gore/w det (4), aby przewingC i wybrac funkcje
»Dodaj krok".

2. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w
menu ,,Omoéwienie termoobiegu™.

WyS$wietla sie nastawiona funkcja, temperatura

i czas

3. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wybraé drugi tryb pracy, temperature i czas,
ktdre chcesz nastawic, zgodnie z powyzszymi
instrukcjami i przewin do ekranu Statyczny:
Omowienie.

Ekran omdwienia pieczenia pokazuje
edtug jakiej funkciji, w jakiej

emperaturze, o ktdrej godzinie i jak
dtugo odbywac bedzie sig pieczenie.
Podaje takze zalecang pozycje tacki.

4. Pot6z potrawe na zalecanej potce i zamknij
drzwiczki.

5. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wasciwe, dotknij

przycisku @ na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie nacisnij i

przytrzymaj przycisk az zostanie
wyswietlony caty symbol @

Piekarnik bedzie dziatat w trybie pracy i
przez czas pieczenia nastawiony jako
pierwszy. Po uptywie tego czasu
piekarnik bedzie kontynuowac pieczenie
w trybie pracy i przez czas pieczenia
nastawiony jako drugi.

esli chcesz wezesniej przerwaé

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

6. Na zakonczenie pieczenia, wyswietlany jest
komunikat:,,Pieczenie ukoiczone.
Mozesz zapisaé¢ parametry
pieczenia™.

Dotknij klawisza w prawo (2), aby zapisa¢

parametry pieczenia lub wytgcz piekarnik

dotknigciem Klawisza ().
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Zapisywanie parametréw pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia w ustawionej

temperaturze i przez ustawiony czas mozna

zapisaé te ustawienia jako parametry pieczenia

ulubionego dania i wraca¢ do nich potem z menu

Ulubione dania

1. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
zakonczy¢ pieczenie.

2. Klawiszami w gére/w dot (4) wybierz program,

ktory chcesz zapisac.

Mozesz zapisa¢ ustawienia pieczenia w
istniejacych parametrach ulubionego
dania, albo dodac je jako nowg pozycie.

3. Dotknij klawisza w prawo (2) i wpisz nazwe
parametréw ulubionego dania, uzywajac
Klawi /| 2) i /w dot (4

Nazwa parametréw nie moze
przekracza¢ 12 znakow.
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4, Zapisz parametry dotykajgc klawisza [E az

symbol sie wypetni, lub dotknij klawisza w
lewo (2) az wyjdziesz z tego menu.

ak ulubione zapisa¢ mozna 10 profili
pieczenia.

Blokada przyciskéw
Zaktadanie blokady przyciskéw

1. Rdéwnoczesnie dotknij przyciskow [E oraz L)
na 3 sekundy. Aby uruchomic¢ blokade musisz
nacisngc i przytrzymac przyciski oraz 2

az symbol wySwietli sig w catosci.

Po zatozeniu blokady za nacisnigciem
dowolnego przycisku wyswietla sig
ostrzezenie "Keys Locked" [Przyciski
zablokowane] , a w prawym gornym rogu w
miejscu biezacej godziny wyswietla sie
ikonka "raczki".

Blokads klawmzy*

Blokady nie mozna wytgczy¢, dopoki
komunikat ostrzegawczy "Keys locked"
[Przyciski zablokowane] nie zgasnie, gdy
blokada jest czynna. Mozna skasowac
blokade réwnoczesnie dotykajgc przyciskdw

oraz £} gdy tylko komunikat ten
zgasnie.




Przy zatozonej blokadzie przyciski piekarnika
nie dziatajg.

Przy zatozonej bokadzie mozna wytaczy¢
piekarnik dotykajac przycisku . Aby
ponownie zatgczy¢ piekarnijk trzeba
wytaczy¢ blokade.

Wytaczanie blokady przyciskéw
1. Aby wytgczy¢ blokade réwnoczesnie dotknij

przyciskow oraz £ na 3 sekundy.

1 3

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w
piekarniku mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych
ostrzezen lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika. Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na
przyktad przydaje sig, gdy chce sig obrdcic
potrawe w piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm
czasowy sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

2 4 5

7
Klawisz ZAt./WYk.

Klawisz w lewo/prawo
Wyswietlacz

Klawisz w gdre/w dot
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu

Klawisz menu

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Aby nastawi¢ alarm:

~N o O w NN =

1. Dotknij przycisk £ na panelu sterowania na ok.

2 sekundy.

Uruchomi sie ekran alarmu.

2. Dotknij jeden raz klawisza w lewo (2), aby
uruchomic cyfry godziny alarmu.

Dotknij klawisza w gore/w dot (4), aby przewingc i

ustawi¢ minuty.

3. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
uaktywni¢ cyfry minut.

Dotknij klawisza w gdre/w dét (4), aby ustawi¢

minuty.

4. Godzina alarmu i jego zakonczenia zostang
ustalone

5. Aby wyjs¢ z wySwietlacza alarmu i powroci¢ do
ekranuy ment, dotknij przycisku £ na ok. 2

sekundy.
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Zniknie ekran alarmu, ale alarm nadal Tabela czasow pieczenia

bedzie dziatat i w sekcji godziny w
prawym gérnym rogu n pojawi sig
symbol . Aby zobaczy¢ czas pozostaty
do alarmu mozna przetaczy¢ sie na

Podane w tabeli czasy s3 tylko orientacyjne.
Moga sie roznic, zaleznie od rodzaju
7ywnosci, grubosci, rodzaju i preferencii

’ ) Kulinarnych.
ekran alarmu dotykacjac przycisk Lna y
ok. 2 sekundy. Pieczenie ciast i migs
6. Po UpWVY'e tego CZ%S,U“alarm odezwie _3“?- Aby Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.
wytgczy¢ alarm nacisnij dowolny przycisk.
Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
Ciasto na blasze* | Jeden poziom | 3 175 25...30
Ciasto w foremce* | Jeden poziom F D | 2 180 40 ... 50
Ciasta w papierze* | Jeden poziom | 3 175 25...30
2 poziomy D 1-5 175 30 ... 40
3 poziomy D 1-3-5 180 45 .55
Ciasto Jeden poziom 3 200 5..10
biszkoptowe* E
2 poziomy =1 1-5 175 20...30
Ciasteczka* Jeden poziom - 3 175 25...30
2 poziomy @ 1-5 170...190 30 ... 40
3 poziomy @ 1-3-5 175 35...45
Clasto” Jeden poziom E 2 200 30...40
2 poziomy @ 1-5 200 45 .55
3 poziomy @ 1-3-5 200 55...65
Ciasto zdobne* Jeden poziom E 2 200 25..35
2 poziomy [ 1-5 200 35...45
3 poziomy [ 1-3-5 190 45 .55
Ciasto na zaczynie* | Jeden poziom - 2 200 35..45
2 poziomy QD | -3 190 35..45
Lazanie* Jeden poziom | 2-3 200 30...40
Pizza* Jeden poziom | 2 200... 220 15..20
Jeden poziom 3 200 10..15
Stek wotowy/ Jeden poziom _ 3 25 min. 250/maks, 100...120
pieczen wotowa 2y nastepnie 180...
190
Udziec jagniecy Jeden poziom == 3 25 min. 250/maks, 70...90
(zapiekanka) = nastepnie 190
Jeden poziom 1) 3 25 min. 250/maks, 60 ...80
== nastepnie 190
Pieczone kurczgta | Jeden poziom _ 2 15 min. 250/maks, 55...65
E A nastepnie 180...
190
Jeden poziom _ 2 15 min. 250/maks, 55...65
£ @D | nastepnie 180...
190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom _ 1 25 min. 250/maks, 150 ... 210
2y nastepnie 180...
190
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Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
Jeden poziom _ 1 25 min. 250/maks, 150.. 210

nastgpnie 180...
190

Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Jeden poziom 3 200 20...30

Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwdch blachach, gtebszg blache stawia sig na pétce gornej, a blache plytsza na dolngj.

* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w trybie
nagrzewania wentylatorowego Eco Fan nie
nalezy zmienia¢ temperatury pieczenia.

trakcie pieczenia w trybie nagrzewania
entylatorowego Eco Fan nie nalezy
otwierac drzwiczek.

Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
Ciasta w papierze | Jeden poziom D 3 200 35...40
Ciasteczko Jeden poziom @ 3 200 30...35
Ciasto Jeden poziom @ 3 200 40 ... 45
Ciasto zdobne Jeden poziom [N 3 200 40 ... 45

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je
na dolnej potce, obniz temperaturg i przedtuz
Czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewngtrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosé przygotowanego ciasta
nie przekracza gtgbokosci blachy.

e Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czgs$¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sig rozprowadzic sos
réwno pomigdzy warstwami i gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét
nadal nie do$¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza Soki i Zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka
zamiast blachy. Zamknigte naczynia
zatrzymujg sok z potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadZ do piekarnika.

Funkcje ksigzki kucharskiej

Wybieranie funkcji potraw gotowych z ksigzki
kucharskiej

Menu Cooking Guide [Ksigzka kucharska] zawiera
programy dla potraw specjalnie przygotowane
przez zawodowych kucharzy i zapisane w pamieci
jednostki sterujgcej.

W menu tym przygotowanie potraw objasnia sig
krok po kroku na obrazkach. Ponadto
automatycznie okresla sig temperature, pozycje
potki oraz funkcje pieczenia stosownie do rodzaju i
wagi potrawy.

Mozna zmieni¢ wage i czas pieczenia stosownie do
potrawy i wtasnego gustu.
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Aby wybra¢ funkcje Cooking Guide [Ksigzka
kucharska]:

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyj$¢ z menu
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtdwnego.

3. W Menu gtéwnym dotykaj klawiszy w gore/w
dét (4), aby przewija¢ menu Ksiazka
kucharska.

4. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wejs¢ w menu ,,Kategorie™.

5. Dotknij klawisza w gdre/w dot (4), aby wybra¢
menu gtéwne potraw (Mieso, Dréb, Ryby,
Potrawy lekkie, Ciasta, pieczywo , Desery,
Zywno$¢ suszona, Mrozonki, Specjaine).

. Aby wejs¢ do potraw w menu gtéwnym menu
potraw, dotknij jeden raz klawisza w prawo (2).
Dotknij klawiszy w gore/w dét (4), aby ustawi¢

7. Aby wej$¢ do przepisu na wybrang potrawe
dotknij jeden raz klawisza w prawo (2).
Dotknij klawisza w gdre/w dot (4), aby odczytac

przepis i przygotowac potrawe.

8. Po przygotowaniu potrawy dotknij jeden raz
Klawisza w prawo (2), aby wejs¢ do sekcji
wazenia. Dotknij klawiszy w gore/w dét (4), aby
ustawi¢ wage potrawy.

emperatura zostanie nastawiona
automatycznie stosownie do potrawy i
liej wybranej wagi.
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9. Dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
przej$¢ do ekranu czasu pieczenia i godziny
zakonczenia. Wyswietla sie zalecany czas
pieczenia i godzina zakoriczenia, zgodnie do
potrawy i jej wybranej wagi.

Jedli chcesz zmieniC czas pieczenia oraz godzing

zakonczenia, dotknij klawisze w gore/w dot (4), aby

wybraé potrzebne ustawienia.

10. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w

menu ,,Omoéwienie pieczenia’

Ekran omdwienia pieczenia pokazuje
edtug jakiej funkciji, w jakiej

emperaturze, o ktdrej godzinie i jak
dtugo odbywac bedzie sig pieczenie.
Podaje takze zalecang pozycje tacki.

11. Potdéz potrawe na tej zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.

12. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wiasciwe, dotknij

przycisku na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpoczac pieczenie nacisnij i
przytrzymaj przycisk L] az zostanie
wyswietlony caly symbol @

esli chcesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.




Menu potraw gotowych:

Moze sie to rozni¢ zaleznie od modelu i

iezyka.
Migso Migso Ryby Lekkie Ciasta, Desery Zywno$ | Zywnosé | Potrawy
drobiowe positki pieczywo ¢ mrozona | specjalne
suszona
Faszerowan | Kurczak < | Pstrag Papryka Ciasteczka | Placki Suszone | Zapiekank | Przygotowani
a topatka 1600g faszerowana owocowe jabtka azwarzyw | e jogurtu
jagnigca mrozonych
Pieczen Kurczak > | Bass Zapiekanka | Pasztecik z | Placek z Pigwa Fermentacja
jagnieca 1600¢ makaronowa | ciasta filo z | jabtkami suszona
serem
Pieczen Porcja Ryba z Zapiekanka | Herbatnik | Strudel Gruszka
wotowa kurczaka | warzywam | ziemniaczan jabtkowy suszona
i a
Jagnigcina | Kurczak [ Sardelaz | Quiche Placek Bezy
filetowany | wody warzywne rodzynkowy
Stek Bagietka z | Pstrag Moussaka | Ciasto Eklerek
kurczakie | pieczony ptysiowe
m na
kamieniu
Pieczen Indyk Filet z Boereks Stodkie Pieczony
rzymska pieczony | bassa ziemniaczan | buteczki do | pudding
e herbaty IyZOWy
Klopsiki Podudzia z | Kebab Ziemniaki Bagietka Deser
zapiekane | indyka rybny Smietankowo
-karmelowy
Pieczen Filet z Zapiekank | Zapiekanki | Chleb Gorgey suflet
wolowa indyka a rybna kanapkowy | czekoladowy
Polgdwica | Kaczka Filet z Quiche Placek Créme
wotowa tososia ziemniaczan | drozdzowy | Brilée
y
Kotlety Ges tos0$ Lazania Rogalik Jabtka z
wieprzowe solony francuski miodem w
Syropie
Pieczen Bazant na Swieze Tort Tort
wieprzowa | dziko warzywa Wielkanocn | czekoladowy
y
Kotlety Bazant Rogaliki Tort
wieprzowe kokosowy
Krolik Buteczkiz | Ciasto
nadzieniem | biszkoptowo-
serowym tuszczowe
Obwarzane | Migkkie
Kk paszteciki w
Syropie
Pizza Placek z
kaszy
mannej w
syropie
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Menu "Special meals" [Potrawy specjalne]
awiera rozne przepisy dla réznych krajow.
by wybrac potrawe z menu potraw

specjalnych wykonaj takie same czynnosci,

jak w menu ksigzki kucharskiej.

Wybieranie programu z menu "Favorite Meals"
[Potrawy ulubione]

Z menu gtéwnego ,,Potrawy ulubione™
mozna wybrac przepisy sporzadzone wczesniej i
zapisane w nim.

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisku menu (7), aby wyjs¢ z menu
Szybki Start i powrdci¢ do menu gtdéwnego.

3. W Menu gtéwnym dotknij klawisze w gore/w
dét (4), aby przewija¢ menu Potrawy
ulubione.

4. Aby wejs¢ do uprzednio zapisanego przepisu,
dotknij jeden raz klawisza w prawo (2).

5. Dotknij klawiszy w gore/w dot (4), aby wybrac

6. Dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
przejsé do ekranu czasu pieczenia i godziny
zakonczenia. WySwietli sig czas gotowania
zapisany uprzednio w wybranym przepisie.

Jesli chcesz zmienic czas pieczenia oraz godzine

zakonczenia, dotknij klawisze w gore/w dét (4), aby

wybra¢ potrzebne ustawienia.

7. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w
menu ,,Omoéwienie pieczenia".
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Ekran omdwienia pieczenia pokazuje
' edtug jakiej funkcji, w jakiej
emperaturze, o ktdrej godzinie i jak

dtugo odbywac bedzie sig pieczenie.
Podaje takze zalecang pozycje tacki.

8. Pot6z potrawe na tej zalecanej pétce i zamknij
drzwiczki.

9. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg wiasciwe, dotknij

przycisku na ok. 3 sekundy, aby rozpocza¢
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie nacisnij i

przytrzymaj przycisk az zostanie
wyswietlony caty symbol \..

esli chcesz wezesniej przerwaé
6 pieczenie, dotknij przycisku @ na3

sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

Menu ustawiefi

W menu "Settings' [Ustawienia] mozna ustawi¢

jezyk, biezaca godzing, tryb gotowosci ekranu,

kolor zegara, motyw ekranowy, jasnos¢ oraz

gtosnosc.

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby wyjs$¢ z menu
Quick Start [Szybki stat] i powrdcic do menu
gtdwnego.

3. W Menu gtéwnym dotknij klawiszy w gore/w
dot (4), aby przewija¢ do menu Ustawienia.

Ustawienia jezyka i godziny omdwiono w czgsci

,Poczatkowe ustawianie czasu", patrz strona

Gotowos¢

Mozna wybra¢ obrazek do wyswietlania, gdy

piekranik przetaczy sie w tryb gotowosci.

1. W menu ,Ustawienia", dotknij klawisza w
prawo (2), aby wej$¢ do Gotowos¢.



2. Dotknij klawiszy w gore/w dot (4), aby wybrac
potrzebny styl (ramka obrazu, cyfrowy,
analogowy).

3. Wybrane ustawienia trybu gotowosci zostang
automatycznie zapamigtane.

Kolor zegara

Mozna zmienia¢ kolor sytlizacji zegara, ktéry

pojawia sie w trybie gotowosci.

» : |
prawo (2), aby wejs¢ do Kolor zegara.

2. Dotknij klawiszy w gore/w dét (4), aby ustawi¢
potrzebny kolor.

3. Wybrane ustawienia koloru zostanie
automatycznie zapamigtane.

Motyw

Mozna zmieni¢ motyw ekranow!

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w
prawo (2), aby wejs¢ do menu Motyw.

2. Dotknij klawisza w gore/w dét (4), aby ustawi¢
wybrany motyw (Ciemnoniebieski, Pyt
ksigzycowy, Jesienne liscie).

3. Dotkni przycisk L ¥ 1na 3 sekundy, aby
zapamigta¢ ustawienie motywu.

"Wait.. Theme is changing..."{Czekaj, zmienia

sie motyw] pojawi sig na wyswietlaczu.

Jasno$¢

Mozna ustwic¢ jasnos$¢ ekranu.

1. W menu ,Ustawienia", dotknij klawisza w
prawo (2), aby wej$¢ do Jashosé.

2. Dotknij klawiszy w gére/w dot (4), aby ustawic
potrzebng jasno$c.

3. Wybrane ustawienia jasnoscizostanie
automatycznie zapamigtane.

Gtodnosé

Mozna ustawic¢ poziomy dzwieku sygnatow

ostrzegawczych wydawnycyh przez piekarnik w

1. Wmenu ,Ustawienia", dotknij klawisza w
prawo (2), aby wejs¢ do menu Gto$nosé.

2. Dotknij klawiszy w gore/w dét (4), aby ustawi¢
potrzebna gtosnosé.

3. Wybrane ustawienia gtosnosci zostanie
automatycznie zapamigtane.

UsB

Jesli chcesz dodac rozne obrazki, aby byty

wyswietlane na ekranie, gdy piekarnik przetgcza

sie w tryb gotowosci, mozesz zatadowacé je poprzez

7iacze USB.

Do zatadowania wybranego obrazku potrzeba

specjalnego programu, ktdry dostarcza sie wraz z

piekarnikiem, albo mozna $ciggnac z Internetu.

Program ten gromadzi¢ bedzie grafiki w pliku

"Photoframe" [Foto kadry]. Zapisz ten plik na

karcie pamigci USB.
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esli na karcie pamigci USB nie ma zadnego
pliku, lub zawarte w niej obrazy sg w
nieprawidlowym formacie, na wySwietlaczu
pojawi sie komunikat "File not
found..!"[Nie odnaleziono pliku].

Dio systemu sterowania piekarnikiem moznaj

atadowac do 15 grafik. Jesli sprébujesz
dodac ich wiecej, na wyswietlaczu pojawi
sie ostrzezenie "File Exceeds Limit..!" "File
Exceeds Limit..!" [Przekroczony limit
plikéw]. Przy zapamietywaniu nowej grafiki
skasowane zostang poprzednie grafiki w
systemie sterowania.

1. W menu ,Ustawienia", dotknij klawisza w
prawo (2), aby wej$¢ do menu Transfer
plikéw przez USB.

2.

WOrz drzwiCzxI.

3. 0Obrd¢ i zdejmij pokrywke ochronng ztgcza USB
po prawej stronie pod panelem sterowania.

(1)

Wsadz karte pamigci USB, na kidrej zapisany
jest plik "Photoframe" do gniazda USB pod
pokrywka ochronng (1).

5. Na wyswietlaczu pojawi si¢ "Copying

Files, Please Wait..." [Kopiowanie

plikéw, prosimy poczekac]. Gdy zniknie ten

komunikat, grafiki beda zapisane w systemie
sterowania.
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A kopiowanie plthow Bisese crckae

6. Wyjmij karte pamieci USB z piekarnika i
ponownie obro¢ pokrywke ochronna, aby
umiescic ja w jej obudowie.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Zatgczanie grilla

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby wyj$¢ z menu
Quick Start [Szybki stat] i powrdcic do menu
gtdwnego.

3. W Menu gtéwnym dotykaj klawiszy w gore/w
dot (4), aby przewija¢ menu Pieczenie
manualne.

4. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wejs¢ w menu ,,Funkcje™.

5. Dotknij klawiszy w gore/w dot (4), aby wybrac
potrzebng funkcje grillowania.

6. Dotknij klawisza w prawo (2) jeden raz, aby
wejs¢ w menu ,,Temperatura”. Dotknij
Klawiszy w gdre/w dot (4), aby ustawic
potrzebng temperature. W polu pod-tekstu
pokaze sig zakres wyboru temperatur.

7. Jesli cheesz uruchomic funkcje Booster,
dotknij jeden raz klawisza w prawo (2), aby
wejs¢ w menu ,,Booster". Dotknij klawisza



w gdre/w dét (4), aby przewinac i wigczy¢
funkcije Booster.
8. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wej$¢ w
menu ,,Czas pieczenia”. Dotknij klawiszy
w gdre/w dot (4), aby przewingC i ustawic
potrzebny czas pieczenia.
9. Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejS¢ w
menu ,,Koniec czasu™. Dotknij klawiszy w
gore/w dot (4), aby ustawic potrzebny czas
zakonczenia pieczenia.
Dotknij klawisza w prawo (2), aby wejs¢ w
menu ,,Omoéwienie pieczenia".

10.

Ekran omdwienia pieczenia pokazuje
edtug jakiej funkcji, w jakiej
emperaturze, o ktdrej godzinie i jak
dtugo odbywac bedzie sig pieczenie.
Podaje takze zalecang pozycje tacki.
11. Potoz potrawe na tej zalecanej potce i zamknij
drzwiczki.
12. Jesli funkcja pieczenia, temperatura oraz
wartosci czasowe sg odpowiednie, dotknij

przycisku na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac
pieczenie. Aby rozpoczac pieczenie trzeba

nacisnaé i przytrzymac przycisk L} az symbol
wyswietli sie w catosci.
esli chcesz wezesniej przerwac

pieczenie, dotknij przycisku @ na3
sekundy, a pieczenie sig zakoriczy.

Grillowanie na grillu elektrycznym

» Na zakoriczenie pieczenia, wyswietlany jest
komunikat:,,Pieczenie ukonczone.
Mozesz zapisa¢ parametry pieczenia".
Obro¢ w prawo pokretto w prawo/lewo (2), aby
zapisac parametry pieczenia lub wytacz piekarnik

dotknigciem Klawisza .

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sig, jesli ruszt
druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawi¢
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do
przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy
drzwiczek.

« \ie uzywaj gérnego poziomu do grillowania.

1

7ywno$é nie nadajaca sie do grillowania
stwarza zagrozenie pozarowe. Do
grillowania uzywaj wytgcznie zywnosci, ktdral
nadaje sie do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wolowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielgce 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

* zaleznie od grubosci
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B Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Przed konserwacjg i czyszczeniem,

odtgcz piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE

Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj,
az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrdb.

Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych $rodkow czyszczacych. Wyrdb
ten czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i
ciepta woda z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali

nierdzewnej nie uzywaj $rodkow czyszczacych

zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszkuy),

najlepiej ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.
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Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do

czyszczenia panelu sterowania.

Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczyéci¢ Sciang boczng

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciagajac go w przeciwnym kierunku do
$ciany bocznej.
Catkiem wyjmij stelaz ciggl

Sciany katalityczne

Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika moga by¢ pokryte emalig katalityczna.
Tych Kkatalitycznych scian piekarnika nie trzeba
czyscic. Porowata powierzchnia tych scian czysci
sie sama pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski
ttuzczu (na pare i dwutlenek wegla).

Czyszczenie sufitu piekarnika

Grill skfada sig do czyszczenia sufitu piekarnika.
1. Sruby mocujace w grillu poluznia sie
Srubokretem |ub moneta.




Grill ztozy sie. Pozostaje zakotwiczony w
suficie piekarnika.

3. Z protem roztoz grill i zakre¢ Sruby
mocujgce Srubokretem lub moneta.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i
wyciera suchg $ciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkdw
zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

zyba w drzwiczkach przednich powleczona
jest tatwym do czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich srodkow
czyszczacych, twardych skrobaczek
metalowych, ani myjek czy wybielaczy do
czyszcezenia szyby w drzwiczkach przednich,
poniewaz moga porysowac jej powierzchnie.
Moze to uszkodzi¢ powtoke.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 2 3

1 Drzwiczki przednie
2 Zawias

12 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze
aby uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sie w odwrotnej kolejnosci przy ich

akladaniu. Przy zaktadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkna¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé
do czyszczenia.
Otwdrz drzwiczki.
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1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.

123

Szyba wewnetrzna

Szyba wewngtrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij ja w
kierunku B.

Powtorz te czynnosé, aby wyjac szybe wewnetrzng

2.

S w N =
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Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega
na ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).
Jak pokazano na rysunku, wtoz sfazowany
naroznik szyby tak, aby spoczywata w fazowanym

Druga szyba wewnegtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowa blisko szyby wewnetrznej (1).
Zakfadajgc szybe wewnetrzna (1), upewnij sie, ze
jej strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie
drugiej.

Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki
wszystkich szyb wewnetrznych w dolne szczeliny
plastikowe.

Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.



Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE
Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem

elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtgczony
od sieci zasilajgcej i ze ostygt.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!

L.ampka w piekarniku to specjalna zardwka

dporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w ktérych
podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

.ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
2. Odkre¢ szklang pokrywe, przekrecajac jg w

3.

4.

Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajgc jg w
lewo i wymien jg na nowaq.
Zat6z szklang pokrywe.

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1.
2.

Odtgcz piekarnik od sieci zasilajgce;.
Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem.
Patrz Czyszczenie piekarnika, strona 35.

> w

Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.
Wykre¢ lampke z piekarnika i wymien jg na
nowa.

Zat6z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.
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Rozwiazywanie problemoéw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Podczas gotowania pojawiaja sie krople wody.

Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych

powierzchniach produktu. To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat.

Sprawd? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego)
gniazdka.

Sprawdz kontakt wtyczki.

Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie
dziataja.

By¢ moze zatozono blokade przyciskéw. Prosimy
wytaczy¢ jg. (Patrz: Blokada przyciskow, strona 25).

Nie $wieci lampka w piekarniku.

Lampka w piekarniku jest uszkodzona.

Wymien lampke w piekarniku.

Brak zasilania.

Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je
lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

Pokretto funkcji i/lub temperatury nie s3 ustawione .

Ustaw funkcje i temperaturg pokrettami/klawiszami
funkgji i/lub temperatury.

Brak zasilania.

Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je
lub zatgcz.

esli pomimo postepowania wedtug instrukcii z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢

epsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 05 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzymaé¢ wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoty na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnosé BEKO
S.A. z tytulu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstale z przyczyn tkwiacych w sprzecie sprzedanym
Klientowi, ktére ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usuni¢te na koszt BEKO S.A
w sposéb uzalezniony od wilasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych p6zniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkcji
sprz¢tu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i spos6b przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzetu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstale z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzecie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikéw) ,

Sprzgt o wadze do 10 kg zglaszajacy wadg fizyczna Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposéb
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprz¢tu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprz¢tu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzetu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji cz¢$¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wplywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzgtu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprz¢tu winno odbywac
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obslugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wilasnym zakresie i na swéj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podiaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikéw, zaréwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczednoSciowego
palnikéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidiowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzetu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wptyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktdre naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzgtu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzetu oraz powstalych na skutek dziatania sit
zewnetrznych (w szczeg6lnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprz¢tu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkla i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprz¢tu w zabudowie meblowe;.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktére sa
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynno$ci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.



Prosim, ¢téte nejprve tento névod.

Vézeny zakazniku,

Chtéli bychom, aby vam tento vyrobek vyrobeny v modernich zavodech a podrobeny pfisné kontrole
kvality pfinesl dlouhodobé kvalitni sluzby.

Proto vam doporucujeme pozorné si precist tento navod k pouZiti, nez vyrobek pouZijete, a uschovat jej
pro budouci vyuziti. Pokud pfedate vyrobek nékomu jinému, predejte mu i navod.

Névod k pouZziti vdm pomiZe rychle a bezpetné pouZivat vyrobek.

Pred instalaci a spusténim vyrobku si pfectéte navod k poutZiti.

Je nutno vzdy dodrZovat bezpe¢nostni pokyny.

Tento ndvod k pouZiti uschovejte na dosah pro pfipadné dalSi pouZiti.
Prectéte si i dalsi dokumenty dodané s vyrobkem.

Nezapomeiite, Ze tento navod se mize vztahovat i k nékolika jinym model(im.
Rozdily mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Objasnénf symboll
V celém navodu k poutZiti jsou pouzivany nasledujici symboly:

@Dﬁleiité informace o uzite¢nych tipech k pouziti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci Zivotu a majetku.

&Varovém’ na zasah elektrickym proudem.
Varovéni na riziko pozaru.
@Varovéni na horké plochy.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

€ Made in TURKEY
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I Obecné informace
Piehled

1 Ovladaci panel 6 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
2 Dréténd police 7 Svétlo
3 Plech 8 Horni topny prvek
4 Madlo 9 Polohy polic
5 Dvege
1 3 2 4 5

7 6
1 Tlacitko zapnout/vypnout 5 Tlacitko zacatku/konce pedenf
2 Tlagitko doprava/doleva) 6  Tlacitko budiku
3 Displej 7 Tlacitko nabidky
4 Tlatitko nahoru/dolii
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Technické parametry

Napéti/frekvence 220-240 V ~ 50 Hz
Celkova spotfeba energie 3,1kW
Pojistka min. 16 A
Typ kabelu / prifez HO5WV-FG
3% 1,5 mm2
Délka kabelu max. 2 m
\Vnéjsi rozmeéry (vySka/Sitka/hloubka) 595 mm/594 mm/567 mm
Rozméry instalace (vySka/Sitka/hloubka) **590 nebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Trida energetické Ucinnosti” A
Vnitfni svétlo 15/25 W
Spotteba energie grilu 2.2 KW

#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304.

Tyto hodnoty jsou zjistovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném

provozu (pokud existuje).
**\liz . MontdZ, strana 9.

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozoréni za ucelem
vySovani kvality vyrobku.

Obrézky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
doprovodné dokumentaci jsou zjiStovany v
laboratornich podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a okolnich
podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
meénit.
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PrisluSenstvi

Dodavané prislusenstvi se maze liSit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaSeho vyrobku.

Plech do trouby
PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Hluboky plech

Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy s
vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
rilovani.

Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pe¢enych, roznénych
nebo v hrnci pecenych pokrml na pozadované
drovni,

Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické pfihradky

Teleskopické pihradky umoziuiji snadno vkladat a
vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pfihrddkami, zkontrolujte, zda jsou
koliky v zadni ¢asti stojandl na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.

6/0CZ



E Diilezité bezpecénostni pokyny

Tento oddil obsahuje bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a poSkozen.
Pokud nedodrZite tyto pokyny, nelze uplatnit
zaruku.

Obecna bezpecnost

Tento vyrobek nemaji pouZivat osoby s
télesnymi, smyslovymi ¢i duSevnimi
poruchami nebo nezkuSené Ci nepoucené
osoby (vCetné déti), pokud nemaji moznost
pomoci od osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo nékoho, kdo je bude fadné
informovat o pouzivani vyrobku.

Déti museji byt pod dohledem, aby si nemohly
hrét s vyrobkem.

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry”. Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany elekirikdr, pokud
pouzivate vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spole¢nost neodpovida za
Skody vzniklé z dlivodu pouZivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi jej
vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
obdobné kvalifikovand osoba, aby se predeslo
riziku.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je vadny nebo
vykazuje viditelné Skody.

Neprovadéjte zadné opravy Ci Upravy vyrobku.
Mazete vSak opravit nékteré poruchy, které
nevyzaduji opravu nebo Upravy. Viz
Odstrariovani potizi, strana 39.

Nikdy neumyvejte vyrobek vodou! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud vas
sudek nebo koordinaci ovliviluje pouZiti
alkoholu a/nebo Iéka.

\lyrobek je nutno odpojit o napajeni béhem
instalace, udrzby, Cisténi a oprav.

Ddvejte pozor pfo pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mlize zplsobit pozar, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do kontaktu s horkou
plochou.

ez

e Neohfivejte uzaviené plechovky a sklenice v
troubg. Tlak, ktery se nahromadi ve sklenici,
maze vést K jejimu prasknuti,

e Nestavte 7Zadné hoflavé materidly vedle
vyrobku, jelikoz jeho boky se pfi pouzivani
zahfeji.

e Neumistujte pegici plechy, nadoby ¢i alobal
pfimo na dno trouby. Nahromadéné horko
miZe poskodit dno trouby.

e VSechny vétraci otvory museji z(istat bez
prekazek.

e \yrobek miZze byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaka,
vnitnich ¢asti trouby, topnych prvki atd.

e \zdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

e NepouZivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi dvefmi.

e Zadni povrch trouby se pfi pouZivani zahfiva.
Zkontrolujte, zda neni plynové/elektrické
napojeni v kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poskozeni spojdl.

¢ Nezachycuijte napdjeci kabel mezi dvitky
trouby a ram a nevedte jej po horkych

plochach. Jinak miZe dojit k roztavent izolace

kabelu a nasledkem zkratu dojde k pozaru.
e Zkontrolujte, zda je vyrobek po kazdém
pouZiti vypnuty.

UrEené pouZiti
Tento vyrobek je urcen pro domdci pouziti.

KomerCni pouZiti nenf pripustne.
“UPOZORNENI: Toto zafizeni je urCeno jen pro

vareni. Nesmi se pouzivat na jing Ucely, napfiklad k

vytapéni mistnosti."

Tento vyrobek nepouzivejte k ohfivani talifi pod
grilem, suseni rucniki a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

\iyrobce nezodpovida za Zadné Skody zplisobené
nespravnym pouZzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrm(.

Bezpec€nost déti

e FElektrické a plynové vyrobky jsou nebezpetné

pro déti. UdrZujte déti mimo tento vyrobek,



pokud je v provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

Dostupné ¢asti spotfebice se zahfivaji, kdyz je
spotiebi¢ zapnuty, dokud spotfebi¢
nevychladne, udrzujte déti mimo jeho dosah.
"UPOZORNENIPfistupné ¢asti mohou byt
horké, kdyZ se pouziva gril. Malé déti udrzujte
mimo dosah.”

Neskladujte Zadné predméty nad spotfebicem,
na néz by déti mohly dosahnout.

Kdy? jsou oteviend dvitka trouby, nevkladejte
na né zadny t&zky pfedmét a nedovolte
détem, aby na né sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poSkodily zavésy dvefi.

Obalové materidly jsou pro déti nebezpecné.
Udrzujte déti mimo dosah obalovych materiald.
Zlikvidujte vSechny soucasti obalu podle
norem na ochranu Zivotniho prostredi.

Bezpec&nost pfi praci s elektfinou
Vadné elektrické zafizeni je jednou z nejéastéjsich
pficin poZard v domacnostech.

V8echny Cinnosti s elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
0soby.

V pfipadé jakychkoli poSkozeni vypnéte
pfistroj a odpojte jej od napdjeni. Za timto
icelem vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota pojistky
kompatibilni s vyrobkem.

810z



E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé
pfi procesech provadénych neopravnénymi
osobami, m{Zze dojit i k propadnuti zaruky.
a piipravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

bezpec€nostni vzddlenost. Viz obrazek (hodnoty v

mm).

Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji
byt tepluvzdorné (100 °C minimum).
Kuchyriské skiiné museji byt nastaveny rovng.
Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou
a zasuvkou musf byt instalovana police.
Spotrebi prenaSejte nejméné ve dvou.

NEBEZPECI

\yrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaskami.

NEBEZPECI

Pted instalaci zkontrolujte pfipadné vady
na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej.

PoSkozengé vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpeénost.

7 wr

Pred montazi

Spotfebi¢ je ur€en pro instalaci do bézné
dostupnych kuchyriskych skiini. Mezi pfistrojem a
kuchyriskymi sténami a nabytkem musi z{istat

9/ CZ

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

©]

NepouZivejte dvitka nebo madlo k prendSeni
Ci presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte
ie zpét do stran vyrobku po presunuti.
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Instalace a piipojeni
e \yrobek musi byt instalovan v souladu se

min.

vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaSkami.

e

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikaf, pokud pouzivéte
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za Skody vzniklé z dlivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi pfedpisy.



NEBEZPECI
Vyrobek smi pfipojit k napdjeni pouze

autorizovany a kvalifikovany pracovnik.
Zaruéni Inlta vyrobku zacind béZet az po
fadné instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI

Napéjeci kabel je nutno nepfiskfipnout,
ohnout ¢ zméacknout, nesmi pfijit do
styku s horkymi ¢dstmi zafizeni.
PoSkozeny napdjeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde
nebezpedi zasahu elektrickym proudem,
zkratu nebo pozaru!

Zapojeni mus spliovat narodni predpisy.
Udaje napdjeni museji odpovidat tidajim na
typovém Stitku pfistroje. Oteviete predni
dvitka a uvidite typovy Stitek.

e Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotdm v rabulce "Technické
parametry".

NEBEZPECI
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na

elekirické instalaci, odpojte vyrobek od
napdjeni.
Hrozi riziko z&sahu elektrickym proudem!

astrcka napajeciho kabelu musf byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku

1. Nasunte troubu do skiing, vyrovnejte ji a
zajistéte, pritom kontrolujte, zda napdjeci kabel
neni poskozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Vyrobky s chladicim ventilatorem.

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventildtor chladi vestavnou
SkFif i pfedni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdyZ je trouba vypnuta.

Posledni kontrola

1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku
vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace

Likvidace obalovych materidlll

Obalové materidly jsou nebezpe€né pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném misté
mimo dosah déti.

120



Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material(l. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym
doméacim odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny
na kartonu. Pokud nemate originalni karton,
zabalte vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé
neposkodily dvifka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dvefi trouby v ¢astech,
které odpovidaji poloze plechd. Prilepte dvitka
trouby k bocnim sténam.

e Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani Ci
presouvani vyrobku.

Nevkladejte Zadné pfedméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

13/CZ

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi preprave.

©]

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznateno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
znamend, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smémice 2002/96/ES, je nutno je
recyklovat nebo demontovat s minimainim
dopadem na Zivotni prostfedi. DalSi informace vam
poskytnou mistni nebo oblastni dfady.

Informace o likvidaci vyrobku ziskate od prodejce
nebo stfediska pro shér tuhych odpadd.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napajeci kabel a
pfipadné zamky na dvefich zneSkodnéte, aby
nehrozilo nebezpedi pro déti.



Pl Priprava

Tipy pro usporu energie

Ndsleduijic informace vdm pomohou pouZivat

zaffzeni ekologicky a uSetfit energi:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka
trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete vafit

tak, Ze na dréténou polici umistite dvé nadoby.

1 3

Pette vice nez jeden pokrm za druhym.
Trouba jiZ bude horka.

Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par
minut pfed koncem doby peCeni. Neotevirejte
dvitka trouby.

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

'1

Zapojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
NeZ nastavite ¢as, musite nastavit jazyk.

2 4 5

7
Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko doprava/doleva)
Displej
Tla¢ftko nahoru/dolli
Tlacitko zatatku/konce peceni
Tlacitko budiku
Tlagitko nabidky

~N O OB w NN =

Nastaveni jazyka

1. Pokud troubu zapnete poprvé, objevi se na
displeji nejdfive animace a pak nabidka pro
rychlé spusténi.

2. Stiskem tlaCitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.

3. Stiskem tlaCitka Doprava/doleva (4) prejdete
na nabidku "Settings (Nastaveni)".

Use settings menu ta adjust day of time, them
anguage, sound, ete.

pozadovany jazyk.
6. Otocte a uvolnéte tlacitko Doprava/doleva (2)
proti sméru hodinovych rucicek na pozadované
nastaveni jazyka.

14 /C2



Nastavte Gas

1. Stisknéte tlaCitko Nahoru/dolil (4) a prejdéte na

nabidku "Settings" (Nastaveni).

2. Dvakrat stisknéte a uvolnéte tlaCitko Doleva (2)

a otevie se nabidka "Day Time" (Cas).
3. Nejprve nastavte ¢as stiskem tlacitek
Nahoru/Dolli (4).
4. Znovu stisknéte tlacitko doprava (2) a aktivuje
se oddil minut. Stisknéte tladitko Nahoru/dol(
(4) a prejdéte na nastaveni minut.
KaZda hodnota, kteoru nastavite, se
lautomaticky uloZite, jakmile ji ukoncite
im, Ze stisknete tlaCitko Doleva (2).

mNastavte gas, ne? troubu pouZijete.

Prvni ¢iSténi produktu
Povrch se miZe poskodit viivem nékterych
aponattl nebo Cisticich materiald.
NepouZzivejte agresivni saponaty, Gistici
prasek/miéko ani ostré pfedmety pri Cistént.
1. Sejméte vSechny obaly.

2. Settete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo

houbickou a osuste hadrikem.

Vychozi ohfev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.
Tim dojde k odpdleni a odstranéni zbytk(i nebo
vrstev z vyroby.

15/CZ

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popéleniny!
yrobek mdze byt béhem pouzivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich Casti trouby, topnych prvki atd.
UdrZujte déti mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horkeé trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vkon grilu; viz .

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou

polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,

strana 33.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Viypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 33
Pri prvnim pouZiti se miZe na par hodin
uvoliovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné
odvétrana, abyste odstranili kouf i zapach.
Vlyhnéte se primému vdechovéni koufe a
zapachu.

o Ok W
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E] obsluha trouby

Obecné informace pro peceni,
rozneéni a grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popéleniny!

lyrobek miZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horékd,
vnitfnich Casti trouby, topnych prki atd.
Udrzujte déti mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horkeé trouby.

NEBEZPECI
Dévejte pozor pfi otevirani dvifek trouby,

miZe unikat péra.
Unik pary vam miiZe opafit ruce, oblice]
a/nebo odi.

Tipy pro peceni

PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

Co nejlépe vyuZzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.
Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméite pozici prihradky,
kdyZ je trouba horka.

Udrzujte dvifka trouby zaviend.

Tipy na roznéni

Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy
masa nanesete napt. citronovou Stavu a
¢erny pepf pred pecenim, zvySite Ucinnost
peceni.

Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30

minut déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

Kazdy centimetr tlouStky masa vyzaduje asi 4
az 5 minut peceni.

Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peteni. Stavy se pak Iépe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.
Ryby klad'te na stiedni nebo dolni pfihradku
do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdyz grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle

zhnédnou, maji péknou kirku a nevysusuiji se.

Ploché kusy, roznéné maso a klobdsy jsou pro

grilovani zvlasté vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na dréténé
mfizce nebo do plechu s draténou miizkou
tak, aby pokrytd plocha neprekracovala
rozmeéry ohfevu.

e Posufite draténou mfizku nebo plech s grilem
na pozadovanou droved v troubé. Pokud
grilujete na draténé mfizce, posurite na dolni
prihradku pecici plech pro zachytavani tuku.
Do tohoto plechu nalijte trochu vody pro

iV vy

snadnéjsi Gisténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke grilovani,
piedstavuji nebezpeCi poZaru. PouZivejte na
grilovéni jen ty potraviny, které jsou vhodné
pro intenzivni Zér grilu.

Neumistujte potraviny piili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.
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Pou

Zivani elektrické trouby
1 3

~N o OB w N =

7
Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko doprava/doleva)
Displej
Tla¢ftko nahoru/dolli
Tlacitko zacatku/konce pedenf
Tlacitko budiku
Tlacitko nabidky

Stiskem tlacitka > troubu zapnete. Na displeji se
nejprve zobrazi animace a pak nabidka rychlého
spusténi.

7 6

Informaéni pole funkci: Zobrazi se nézev
funkce zvolené v rychlé nabidce.

Pole ¢asu dne: Zobrazuje nastaveny ¢as.
Aktivni symbol vybéru: KdyZ je na poli funkce,
teploty nebo ¢asu, znamend to, Ze piislusné
policko Ize zménit.

Pole Casu peCeni: OznaCuje nastaveny ¢as
pecent.

Pole zdpati: Obsahuje informace k dalSimu
kroku.

Pole teploty: Oznacuje nastavenou teplotu.

Pole funkce: Zobrazuje symbol zvolené funkce.

17/CZ

6

Zvolte teplotu a provozni reZim v nabidce
rychlého spusténi

1.

Stisknéte tlacitko Doll (4) a zvolte
pozadovanou funkci. Napfiklad: zvoli se funkce
Ohfev s ventildtorem.

Znovu otoCte tlacitko doprava/doleva (2) ve
sméru hodinovych rucicek a otevie se nabidka
"Temperature™ (Teplota). Otocte tlacitko
Nahoru/dolli (4) a nastavte poZadovanou
teplotu.

hodinovych rugicek a nastavte "Cas pegeni" v
nasledujicich krocich.

Zvolte "Timeless" (Bez ¢asu), pokud chcete
kontrolovat Cas peceni sami a nechcete, aby
trouba automaticky dokoncila peCeni po urcité
dobé.



Funkce Doporu¢end Rozsah teploty
teplota (°C) 0
Pizza 210 40-280
Gril s 200 40-280
ventilatorem
(velky gril s
horkovzduchem)
Gril 280 40-280
Dolnf gril 280 40-280
Usporny ohfevs | 180 160-220
; M ventilatorem
5. Pokud je funkce peceni, teplota a ¢as spravné Doln! offov T80 10920
nastavena, stisknéte tlacitko @ asina3 UdrZovant teploty | 60 40-100
sekundy a spusti se pedeni. Peceni spustite tPecleFJ prinizke | 75 40-130
. . _ ., eplote
tak, ze stisknete a pridrzite tlacitko L), dokud [ Rozmrazeni 50 40-60
se symbol @ na displeji nezapin. * *Funkee se lisi podle modelu vyrobku.

Pokud chcete ukonCit pecent dfive,

stisknéte tlaCitko @ na 3 sekundy a
peceni skonci.
Chcete-li nastavit podrobné peceni, stiskem
tlagitka nabidky (7) ukoncite nabidku rychlého
spusténi a vrétite se do hlavni nabidky.
V hlavni nabidce zvolte tlagitkem (4) "Manual
cooking™ (Manudlni peceni) a pak otacejte
tlacitkem (2), dokud nezvolite nabidku
"Functions™ (Funkce).
Nabidka ruéniho peceni

Maximalni nastavitelnd doba peceni v
rezimech mimo ohfivani, je z
bezpecnostnich divod omezena na 6
hodin. Program se zrusi v pfipadé vypadku
energie. Troubu pak musite znovu
naprogramovat.

[

ktudlni Cas nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
roubé provedete manualni nebo piné
automatické nastaveni programu.

1S

Pokud uplyne vice nez 2 minuty bez jakékoli
olby na obrazovce vybéru (mimo peceni),
rouba se prepne do pohotovostniho rezimu.

processasin g

12 2
traditionalover

1S

| kdyZ je trouba vypnutd, svétlo v troubé se
Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize pouzivat v rozsviti, jakmile oteviete dvitka trouby.
troubé, a jejich prislusné maximaini a minimalini
teploty. Vypnéte elektrickou troubu

Funkéni tabulka:
Stiskem tlacitka (1) troubu vypnete.

@

Funkce Doporu¢end Rozsah teploty
teplota (°C) (°C)

Statické 200 40-280

Statické s 175 40-280

ventildtorem

Ohfev s 180 40-280

ventilatorem

Univerzaini 205 40-280

peceni
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Polohy pfihradek (pro modely s draténou
miizkou)

Je nezbytné umistit draténou polici spravné na
pfihradku. Draténou polici je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrazku.

Nenechte draténou miizku stdt oprenou o zadni
sténu trouby. Draténou mfizku posurite do pfedni
Casti police a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste
dosdhli idedlniho vykonu grilu.

Provozni rezimy
Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se miize
liSit od vybavy vaSeho pristroje.

Statické

Potraviny se zahfivaji souCasné shora i zdola. Vhodné
napr. pro koldce, susenky ¢i kolatky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vzdy jeden plech.

Statické s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle pomoci
ventildtoru. Pouzivejte vzdy jeden plech.
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Ohfev s ventildtorem

Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se rovnomémé
rozvadi po celé troubé velmi rychle pomoci ventilatoru.
Hodf se na ohfivani vasich pokrmi na riiznych Urovnich
polic, ve vétsiné pripadl neni nutné troubu predehfivat.
Vhodné pro pouZiti vice plechd.

KdyZ otevete dvitka trouby, motor
entildtoru se vypne, aby z trouby neunikal
eply vzduch.

Univerzéini peceni

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou
zapnuté. Pokrm je rovnomeérng a rychle upecen ze
vSech stran. Pouzivejte vZzdy jeden plech.

Pizza
Dolni ohfev a ohfev s ventildtorem (v zadni sténé) jsou
zapnuté. Vhodné pro peceni pizzy.



Pizza

Gril s ventildtorem
Horky vzduch zahfivany velkym grilem se rovnomérmé
rozvadi v troubé velmi rychle pomoci ventildtoru. Hodf
se na grilovani velkého mnoZstvi masa

e VioZte velké nebo stfedné velké Césti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloving doby grilovani potraviny otoCte.

Grill
Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na
grilovéni velkého mnozstvi masa.

oZte velké nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloviné doby grilovani potraviny otoCte.

Dolni gril
Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné pro
grilovani a zapékani.

e Vlozte malé nebo stredné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloviné doby grilovani potraviny otoCte.

Usporny ohfev s ventilatorem
Pro Usporu energie mliZete pouZit tuto funkci namisto
vareni, které byste provedli pomoci ohfevu s
ventilatorem pfi teplotach 160-220°C. Cas peceni se
vSak mimg zvysi.

Casy peCeni souvisejici s touto funkci jsou uvedeny v
tabulce "Usporné peceni s ventildtorem”

Dolni ohfev
Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin zespodu.
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Peceni pii nizké teploté

Slouzi k peceni pokrmd pfi nizkych teplotach delsi dobu . .
(10-15 hodin). RozmraZeni

Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmd, a to
pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani
varenych pokrmd.

UdrZovani teploty
Slouzi k dlouhodobému udrzovani pokrmu pfi teploté pro
poddvani

Ovladéani fidici jednotky trouby

7 6
1 Tlaéftko zapnout/vypnout 3.V hlavni nabidce stisknéte tlacitka Nahoru/dold
2 Tiacitko doprava/doleva (4) a prochdzejte nabidku "Manual Cooking"
3 Displej (Ru¢ni peceni).
4 Tlagftko nahoru/dold Napriklad: Ruéni za¢dtek peceni s funkci "Statické
5  Tlacitko zatatkukonce peceni s ventilatorem" pfi teploté 175 bez aktivace
6  Tlatitko budiku posilovaCe na 25 minut a ¢as: 13:45, vysvétlivky v
7 Tlagftko nabidky nasleduijicich krocich;

Ruéni zagatek peteni

1. Stiskem tlacitka (>~ troubu zapnete.

2. Stiskem tlacitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.
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4. Jednou stisknate tlaitko doprava (2) a otevie &+ Jednou St'S‘f,“ete tlacitko dolr')r@va (¢)aotevre
se nabidka "Functions" (Funkce). se nabidka "Cook Time" (Cas peceni).
5. Stisknéte tlacitko Dolfl (4) a zvolte Stisknéte tlacitko Nahoru/doll (4) a nastavte
s ; pozadovany ¢as peceni

6. Znovu stisknéte tlacitko doprava (2) a otevie se
nabidka "Temperature" (Teplota). Stisknéte
tlagitko Nahoru/dol(i (4) a nastavte
pozadovanou teplotu. V poli vedlejsiho textu se

Cas peCent, ktery nastavite, se
automaticky pricte k aktualnimu ¢asu a
nastaveni ¢asu konce peceni za¢ina od
této hodnoty.

9. U tohoto rezimu zvolte hodnotu, odkdy se ¢as
peceni pficita k aktudinimu ¢asu. Tato hodnota
se umisti tésné pod polozkou "Add step™
(PFidat krok).

Pokud chcete zapnout funkci zrychleni,
stisknéte jednou tlacitko Doprava (2) a otevie
se nabidka "Booster" (Zrychleni). Stisknéte
tlacitko Nahoru/dol(l (4) a zapnéte funkci 10. Stisknéte jednou tladitko doprava (2) a otevie
zrychleni. se nabidka "Cooking Overview
Screen™ (Obrazovka prehledu peceni).
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Obrazovka prehledu peceni obsahuje
informace, jakou funkc, pfi kolika
stupnich a jak dlouho se bude péct.
Uvedena je i doporucena poloha plechu.

11. VloZte nadobu na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.
12. Pokud je funkce peceni, teplota a ¢as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko asina3
sekundy a spusti se peceni. Peceni spustite

tak, Ze stisknete a pridrzite tlacitko { ], dokud
se symbol @ na displeji nezaplni.
Pokud chcete ukonCit pecent dfive,

stisknéte tlaCitko [E na 3 sekundy a
peceni skongi.

Nastavte "Cas konce pedeni" na pozadovany

¢as;

Poté, co zopakujete kroky 1 az 8 vySe, "Rucni

zaCétek peCeni", viz strana, alarm.

1. Stisknéte tlacitko doprava (2) a otevie se
nabidka "End Time™" (Cas konce). Stisknéte
tlagitko Nahoru/dol(i (4) a nastavte

. pozadovanou dobu konce pecent.

Casovac trouby automaticky vypodita ¢as spusténi

ode¢tenim doby pedeni od konce doby pecen,

které jste nastavili.

2. Napfiklad Cas konce pegeni je nastaven na
15:00 a doba peceni 25 minut, viz obrazek
vySe. Cas zaCatku je tedy 14:35, ktery
dostaneme po odecteni 25 minut od 15:00.

3. Zvoleny provozni rezim se aktivuje, jakmile
nastane ¢as spusténi vareni, trouba se zahfeje
na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu az do
konce Casu vafeni,

23/CZ

4, Stisknéte tlaCitko doprava (2) rucicek a otevie
se nabidka "Cooking Overview

Obrazovka prehledu pegeni obsahuje

informace, jakou funkc, pfi kolika

stupnich a jak dlouho se bude péct, a

kdy je konec. Uvedena je i doporucena

poloha plechu.

5. Vlozte nadobu na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.

6. Pokud je funkce pedeni, teplota a ¢as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko @ asina3
sekundy a spusti se peceni. Peceni spustite
tak, Ze stisknete a pridrzite tlacitko L}, dokud
se symbol @ na displeji nezaplni.
Pokud chcete ukoncit peceni dfive,
stisknéte tlaCitko {E na 3 sekundy a
peceni skonci.

7. AZ peCeni skonCl, zpréva "Cooking was
completed (Peéeni je dokonéeno).
Muzete ulozit profil peéeni" se
zobrazi v oblasti zapati.

Stisknéte tlacitko Doprava/doleva (2) a ulozte

en|’ jako profil nebo troubu vypnéte tlaCitkem




Qs 75°C

FES

,) 00:25 = |5:00

Coolans was completed
You can save the cooking profife

Funkce pfidani kroku

Tato funkce vam umozriuje realizovat multifunkéni

peceni tim, Ze nastavite druhy provozni rezim,

teplotu a Cas pro pokrm po nastaveni teploty a

¢asu v konkrétnim provoznim rezimu pro stejny

pokrm. Napfiklad v troub& upeCete pokrm v rezimu

"Ohfev s ventilatorem" za urCitou dobu. Pak,

cheete-li opéct spodni a horni stranu, mizete

pokraCovat v peceni tim, Ze automaticky prepnete
na staticky rezim.

Poté, co zopakujete kroky 1 az 8 vySe, "Rucni

zaGatek peceni", strana 21.

1. Az stanovite dobu pedeni, stisknéte tlacitko
Doprava (2) a otevie se nabidka "End Ti-
me" (Cas konce). Stisknéte tlagitko
Nahoru/dol(i (4) a prejdéte na "Add step”
(PFidat krok)

2. Stisknéte tlacitko doprava (2) rucicek a otevie
se nabidka "Fan Heat Overview
Screen" (Obrazovka prehledu pegeni s
ventilatorem). Funkce, teplota a ¢as, které jste
nastavili, se zobrazi

3. Stisknéte jednou tlacitko Doprava (2) a zvolte
druhy provozni rezim, teplotu a ¢as, které
chcete nastavit podle pfedchoziho popisu, pak
prejdéte na "Static Overview Screen”
(Obrazovka statického prehledu).

Obrazovka prehledu peceni obsahuje
informace, jakou funkc, pfi kolika
stupnich, v jaky ¢as a jak dlouho se
bude péct. Uvedena je i doporu¢end
poloha plechu.

4. Vlozte nadobu na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.
Pokud je funkce peceni, teplota a €as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko @ asina3
sekundy a spusti se pegeni. Peceni spustite
tak, Ze stisknete a pridrzite tlacitko @ dokud
se symbol @ na displeji nezaplni.

rouba se spusti v prvnim nastaveném
provoznim rezimu po prvni nastaveny
as. Po uplynuti tohoto ¢asu provede
peceni podle druhého provozniho
reZimu a nastaveného ¢asu.

o

Pokud chcete ukonCit pecent dfive,
stisknéte tlaCitko @ na 3 sekundy a
peceni skonci.
Az peceni skonéi, zprava "Cooking was
completed (Peéeni je dokonéeno).
Muzete ulozit profil peéeni" se
zobrazi v oblasti zapati.
Stisknéte tlacitko Doprava/doleva (2) a ulozte
enl' jako profil nebo troubu vypnéte tlacitkem

s
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4. Profil uloZte stiskem tlacitka @ dokud neni
symbol @ piny, nebo stisknéte tlacitko Doleva

é 2@@’3{: (2), dokud nabidku neuzaviete.

Mezi oblibené profily miZete ulozit az

) 0045 = 1430 10 profilii pecent.
Cooking was comploted. .ir .
ooking profile, Pouziti zdmku
UkI&dént profilu pedeni Aktivace zamku
AZ skonCi peCeni, pro které jste nastavili urGitou 1.  Stisknéte soucasné tlacitka @ alina3
teplotu a ¢as, mlZete uloZit tato nastaveni jako sekundy. Chcete-li zapnout zdmek, musite
oblibeny profil a miZete tato nastaveni pozdgji stisknout a drzet tlatitka @ a ) dokud

kontrolovat z nabidky "Favorite Meals"

(Oblibené pokrmy).

1. Jednou stisknéte tlacitko doprava (2) na konci
peceni.

2. Zvolte program, ktery chcete ulozit, tlaCitkem
Nahoru/dolli (4).

zobrazovany symbol ¥ neni piny.

Pokud stisknete jakékoli tladitko po zapnutf

amku, zobrazi se varovani "Keys Lo-
cked" (Tlagitka uzamd&ena) a ikona ruky se
zobrazi v oddile aktudlniho ¢asu v pravém
hornim rohu.

MiZete uloZit nastaveni peceni do
stavajiciho profilu oblibeného pokrmu
nebo je pridat jako novy zaznam.

3. Stisknéte znovu tladitko Doprava (2) a napiste Keys Locked |
jméno oblibeného pokrmu pomoci tlagitek Press Lamp & stant

Doprava/doleva (2) a Nahoru/dol (4 Btions togsther fof
unlock the keye

Zamek neni mozné vypnout, dokud nezmizi
ystraznd zprava "Keys locked™

(Tladitka uzamcena)", pokud je zdmek v

provozu. Zéamek mdzete zrusit stiskem

tlagitek @ a L) najednou, jakmile zprava
méno profilu muze mit maximalné 12 zmizi.
nakad.
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lacitka trouby nelze pouZit, kdyZ je zdmek v
provozu.
roubu mliZete vypnout stiskem tlaCitka

, zatimco je zamek v provozu. Zémek
musite vypnout, pokud chcete troubu znovu
zapnout.

Deaktivace zamku

1. Chcete-li zamek vypnout, stisknéte tlacitka @
a £} soucasné na 3 sekundy.

1 3

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pfistroji mliZete pouzivat k upozornéni
nebo pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema zadny vliv na funkce trouby. Pouziva

se jako upozornéni. Napriklad to mize byt uZite¢né,
chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit.
Budik vyda signal, jakmile uplyne nastavend doba.

7
Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko doprava/doleva)
Displej
Tla¢itko nahoru/dolli
Tlacitko zacatku/konce pedenf
Tlacitko budiku
Tlacitko nabidky

Maximalni doba budiku mize byt 23 hodin a
59 minut.

Nastaveni budiku:

1. Stisknéte tlacitko £ na ovladacim panelu asi
na 2 sekundy.

Aktivuje se obrazovka budiku.

2. Stisknéte tlaCitko Doleva (2), ¢imz aktivujete
¢islici hodin budiku.

Stisknéte tlacitko Nahoru/dolli (4) a prejdéte na

nastaveni hodin.

3. Znovu stisknéte tlacitko doprava (2) a aktivuje
se Cislice minut.

Stisknéte tlacitko Nahoru/dol(i (4) a prejdéte na

nastaveni minut.

~N o O w NN =

5. Chcete-li ukonCit displej budiku a vrdtit se na
obrazovku nabidky, stisknéte tlagitko £ asi na
2 sekundy.

Obrazovka budiku zmizi, ale budik bude
aktivni a symbol £ se zobrazi v oddile
ldne v pravém hornim rohu. Chcete-li
zobrazit zbyvajici ¢as budiku, mlzete
prepnout na obrazovku budiku tlacitkem
1) stisknutym na 2 sekundy.
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6. Ozve se alarm po uplynuti ¢asu alarmu. Pro Pedeni a roznéni

zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlacitko. 1. police v troub je spodnf police.

Tabulka ¢asu vareni

Casy v této tabulce jsou minény jako
priivodce. Casy se mohou liit v zavislosti na|
eploté potravin, tioustce, typu a vasich
vlastnich preferencich vareni.

Nédoba Cislo drovn pedeni Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas pet?er;i (cca
min.
Kolace na plechu* | Jedna droven i 3 175 25..30
Kold¢& ve formé* Jedna droveri 2 180 40...50
Koléée*v pecicim | Jedna uroven Zl 3 175 25..30
papiru
2 Urovng [ 1-5 175 30..40
3 Urovné [ 1-3-5 180 45 .55
PiSkotovy kolaé Jedna troven i 3 200 5..10
2 (rrovné F D | 1-5 175 20..30
Sudenky* Jedna trover - 3 175 25...30
2 Urovné D 1-5 170...190 30...40
3 drovné [ 1-3-5 175 35..45
Kynuté pecivo* Jedna troven E 2 200 30...40
2 (rrovné [ 1-5 200 45 ... 55
3 Urovné [ 1-3-5 200 55...65
Hutné pecivo* Jedna troven E 2 200 25..35
2 (rrovné [ 1-5 200 35..45
3 drovné [ 1-3-5 190 45 ... 55
Kynuté* Jedna trover - 2 200 35..45
2 lrovng F QD | 1-3 190 35..45
Lasagne* Jedna droveri i 2-3 200 30...40
Pizza* Jedna Uroveri - 2 200 ... 220 15.. 20
Jedna droven 3 200 10..15
Hovézi steak (cely) | Jedna droven ——] 3 25 min. 250/max, 100 ... 120
/ RoZznény — pak 180 190
Jehnédi kyta (v Jedna droven ——] 3 25 min. 250/max, 70...90
hrnci) = pak 190
Jedna droveri 1) 3 25 min. 250/max, 60...80
== pak 190
RoZnéné kur'e Jedna droveri ——] 2 15 min. 250/max, 55...65
= pak 180 190
Jedna droveri 1) 2 15 min. 250/max, 55...65
== pak 180 190
Kriita (5,5 kg) Jedna troven ——] 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
= pak 180 190
Jedna droveri 1) 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
== pak 180 190
Ryba Jedna troveri 3 200 20...30
Jedna droveri 3 200 20..30

KdyZ pedete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech na horni polici a druhy plech na dolni polici.
* Doporucujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
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Usporny ohfev s ventilatorem

Po zahajeni peCeni v rezimu dsporného
hfevu s ventildtorem nemérite peCici

Neotevirejte dvitka béhem peceni v rezimu
(isporného ohevu s ventilatorem.

eplotu.
Nédoba Cislo drovnd pedeni Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas pet?er;l (cca
min.

Kolace v pedicim | Jedna droven 3 200 35...40
papiru °

Cajové pecivo Jedna troven [ 3 200 30..35
Pecivo Jedna droven [ 3 200 40 ... 45
Hutné pecivo Jedna droven @ 3 200 40 ... 45

Tipy pro peceni

pokud je kolag pifli§ suchy, zvySte teplotu o
cca 10 a zkratte dobu pecen.

Pokud je kola¢ vinky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

Pokud je kold¢ na povrchu pfili§ tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a
prodluzte dobu pecent.

Pokud je dobfe peden uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzijte méné tekutiny, snizte
teplotu a prodiuzte dobu pecen.

Tipy pro peceni peciva

Pokud je pecivo piili§ suché, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu peceni. NavihCete
vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecivo pece prilis dlouho, davejte
pozor, aby tloustka tésta nepresédhla hloubku
plechu.

Pokud je povrch peCiva tmavne, ale spodni
¢ast neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi
omacky, kterou jste pouzili, neni na spodni
strané pecCiva prilis velké. Snazte se
rozprostiit omacku rovnomérné mezi vrstvy
tésta a na né pro rovnomeérné zbarveni.

PeCivo pete v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostateCné zabarveng,
umistéte je pristé o jednu droven nize.

Tipy na pe€eni zeleniny

Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind
byt vysuSené, vafte ho v panvi s poklici misto
na plechu. v uzavienych nadobach jidlo
zlistane Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nem{Ze dovarit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako
konzervované jidlo a pak ji dejte do trouby.

Funkce prilvodce pec¢enim

Funkce na hotové jidla z priivodce pecenim

Nabidka priivodce pecenim obsahuje programy
pokrm0i, které byly specidiné pro vas pripraveny
profesionalnimi kuchafi a ulozeny v paméti
ovladaci jednotky.

Pfiprava pokrmu je objasnéna krok za krokem
pomoci obrazk(l v této nabidce. Teplota, poloha
prihradky a funkce peceni se navic automaticky
urCuji podle typu a hmotnosti pokrmu.
Hmotnost a dobu peceni mizete zménit podle
pokrmu a vasi chuti.

Cheete-li zvolit funkce privodce pecenim:

1. Stiskem tlacitka L troubu zapnete.

2. Stiskem tlacitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.

3.V hlavni nabidce stisknéte tlacitka Nahoru/dol(
(4) a prochazejte nabidku "Cooking Gui-
de" (Ndvod k peceni).

4. Jednou stisknéte tlacitko doprava (2) a otevie
se nabidka "Categories" (Kategorie).

5. Stisknéte tladitko Nahoru/doll (4) a zvolte
pozZadovanou hlavni nabidku (maso, drlbez,
ryby, lehké pokrmy, kolaCe-chléb, zakusky,
suSené potraviny, mrazengé potraviny,
speciality).
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6. Pristup k pokrmdm v ramci hlavni nabidky
pokrm( ziskate, kdyz stisknete tlacitko
Doprava/doleva (2) jednou. Stisknéte tlaCitko
Nahoru/dolli (4 tavte pozadovany pokrm.

se recept zvoleného pokrmu.
Stisknéte tlacitko Nahoru/dolll (4) a mizete si
precist recept a podle néj pfipravovat pokrm.
8. Po pfipravé pokrmu otote jednou tlagitko
Doprava (2) a otevfe se oddil hmotnosti.
Stiskem tlacitek Nahoru/Dol{ (4) nastavite
hmotnost.

utomaticky se nastavi teplota podle
pokrmu a zvolené hmotnosti.

9. Stisknéte jednou tladitko Doprava (2) a ziskate
piistup k obrazovce ¢asu peceni a Casu konce
peceni. Doporuceny ¢as peceni a ¢as konce
peceni se zobrazi podle zvoleného pokrmu a
hmotnosti.

Pokud chcete zménit Cas peceni a ¢as konce

peceni, stisknéte tlacitko Nahoru/dolll (4) a

provedte pozadovana nastaveni.

10. Stisknéte tlacitko doprava (2) rucicek a otevie
se nabidka "Cooking Overview
Screen" (Obrazovka prehledu pecent)

Obrazovka prehledu peceni obsahuje
informace, jakou funkc, pfi kolika
stupnich, v jaky ¢as a jak dlouho se
bude péct. Uvedena je i doporu¢end
poloha plechu.

11. VlozZte pokrm na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.
12. Pokud je funkce peceni, teplota a ¢as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko ‘E asina3
sekundy a spusti se pegeni. Peceni spustite

tak, Ze stisknete a pridrzite tlacitko @ dokud
se symbol \L¥ na displeji nezaplni.
Pokud chcete ukonCit pecent dfive,

stisknéte tlaCitko @ na 3 sekundy a
peceni skongi.

Nabidka pfipravy pokrm:

MiiZe se lisit podle modelu a jazyk(i

Maso Maso | Ryba Lehké Kolace- Zékusky | SuSené | MrazZené | Specialni
dribez pokrmy chleby potraviny | potraviny
Nadivané | Kufe < | Pstruh PInéné Susenky Ovocny Susend | MraZena | \lyroba
jehnéci 1600 gr papriky kolac jablka zelenina, | jogurtu
zapetend
Roznéné | Kufe > | Okoun ZapeCené | Listové tésto | JableCny | SuSené Fermentace
jehné¢i 1600 gr makarony | se syrem kolac kdoule
Roastbeef | Kufeci |Rybyse |[Brambory [ Piskot Jablkovy | Suené
kousky | zeleninou | ve slupce zavin hrusky
Jehnéci Kure, AnCoviCky | Zeleninovy | Hrozinkovy | Pénové
filety na modro | kola¢ kola¢ dorty
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Maso Maso | Ryba Lehké Kolace- Zékusky | SuSené | MrazZené | Specialni
dribez pokrmy chleby potraviny | potraviny
Steak Bageta | Pstruh na | Musaka Kynuté tésto | Bandnek
S kameni
kurecim
masem
Karbandtek | Roznény | Okoun, | Brambory [ Cajové Zapeceny
krocan | filet pecivo ryzovy
nakyp
Zapecené | Kritf Rybf Brambory [ Bageta Karamelovy
masoveé palicky | Saslik krém
kulicky
Roastbeef | Kriitf Rybi Rendlik Sandwichovy | Nakyp s
filet SMEs chléb horkou
¢okoladou
Hovézi Kachna | Losos, Bramborovy | Kynuty kola¢ | Créme
svickova filet kolac¢ Brilée
Karbanatky | Husa Soleny Lasagne Croissant Jablko v
(veprove) losos medu a
syrupu
RoZznéné | Priprava Cerstva Velikonoéni | Cokoladovy
veprové ala zelenina kola¢ kolac
baZant
Veprova Bazant Skoficové Kakaovy
kotleta rolky kolac
Krélik Houska se | Nadychany
Syrovou kolac
naplni
Bagel Lehké
tésto v
syrupu
Pizza Semolinovy
kol&c se
syrupem

Nabidka "Specialit" obsahuje riizné recepty
pro riizné zemé. Cheete-li vybrat pokrm z
Inabidky "Speciality”, provedte ¢innosti v
nabidce "Prlivodce pecenim".

Volba programu z nabidky "Oblibené pokrmy"
Mazete oteviit profily pedeni, které jste vytvorili a
ulozili, a to z hlavni nabidky "Favorite Meals

(Oblibené pokrrW".
1. Stiskem tlacitka E’] troubu zapnete.

2.

3.

Stiskem tlagitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.

V hlavni nabidce stisknéte tlacitka Nahoru/doldl
(4) a prochézejte nabidku "Favorite
Meals™ (Oblibené pokrmy).

. Stisknéte jednou tladitko Doprava (2) a oteviou

se profily peceni, které jste ulozili dfive.

. Stisknéte tlacitko Nahoru/dol{ (4) a zvolte profil

pro poZadovany oblibeny pokrm

6. Stisknéte jednou tlacitko Doprava (2) a ziskate

pristup k obrazovce Casu peceni a Casu konce
pedeni. Cas peceni, ktery jste dfive ulozili ve
zvoleném profilu, se zobrazi.
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Pokud chcete zménit Cas peceni a ¢as konce

peceni, stisknéte tlacitko Nahoru/dolll (4) a

provedte pozadovana nastaveni.

7. Stisknéte tlaCitko doprava (2) rucicek a otevie
se nabidka "Cooking Overview
Screen" (Obrazovka prehledu pecent)

Obrazovka prehledu peceni obsahuje

informace, jakou funkc, pfi kolika

stupnich, v jaky ¢as a jak dlouho se

bude péct. Uvedena je i doporu¢end

poloha plechu.

8. VlozZte pokrm na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.

9. Pokud je funkce pedent, teplota a ¢as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko @ asina3
sekundy a spusti se pegeni. Peceni spustite

tak, Ze stisknete a pridrzite tladitko L], dokud
se symbol @ na displeji nezaplni.
Pokud chcete ukoncit peceni dfive,

stisknéte tlacitko [E na 3 sekundy a
peceni skonci.

Nabidka nastaveni

V nabidce "Settings (Nastaveni)" milzete upravovat
jazyk, aktualni ¢as, pohotovostni rezim displeje,
barvu hodin, téma dije, jas a hlasitost.

1. Stiskem tlacitka @ troubu zapnete.

2. Stiskem tlaCitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.

3.V hlavni nabidce stisknéte tlacitko Nahoru/dol(
(4) a prochdzejte nabidku "Settings"
(Nastaveni).

Nastaveni pro "Language" (Jazyk) a "Day Time"

(Cas) jsou popsana v oddile "Initial time setting"

(Uvodni nastaveni €asu), viz strana

Pohotovostni rezim
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Mazete urcit obraz, ktery se zobrazi, jakmile se
i y P

nabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte
tlacitko Doprava (2) a otevie se nabidka
"Standby (Pohotovostni rezim)".

2. Stisknéte tlacitko nahoru/dolli (4) a zvolte
pozadovany styl (Obrazovy ramegek, Digitalni,
Analogovy).

3. Zvolené nastaveni pohotovostniho rezimu se
automaticky uloZi.

Barva hodin

Mazete zménit barvu styl( hodin, které se zobrazuji

v pohotovostnim rezimu.

V nabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte

tlacitko Doprava (2) a otevie se nabidka

"Clock Color (Barva hodin)".

2. Stisknéte tlacitko Nahoru/doli (4) a nastavte
pozadovanou barvu.

3. Zvolené nastaveni barvy hodin se automaticky
uloZi.

Téma
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1. Vnabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte
tlagitko Doprava (2) a otevie se nabidka
"Theme (Téma)".

2. Stisknéte tlacitko Nahoru/dold (4) a zvolte styl

tématu (Hlubina, Mésicni prach, podzimni listy).

3. Stisknéte tlaCitko @ na 3 sekundy a uloZte
nastaveni tématu.

"Wait.. Theme is changing..."(PocCkejte. Probihd

zména tématu) se zobrazi na displeji.

Jas

MiiZete nastavit trover jasu obrazovk

1.V nabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte
tla¢itko Doprava (2) a otevie se nabidka
"Brightness (Jas)".

2. Stisknéte tlacitko Nahoru/doli (4) a nastavte
pozadovany jas.

3. Zvolené nastaven jasu se automaticky ulozi,

Hlasitost

Mazete nastavit hlasitost vystraznych signalll pro

riizné pripady.

1.V nabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte
tlaCitko Doprava (2) a otevie se nabidka "Vo-
lume (Hlasitost)".

2. Stisknéte tlacitko Nahoru/doli (4) a nastavte
pozadovanou hlasitost.

3. Zvolend hlasitost se automaticky uloZ.

Pfenos souborli USB

Pokud chcete pfidat dalsi obrazky, které se budou

zobrazovat na displeji po pfechodu trouby do

pohotovostniho rezimu, mdzete je nahrat pomoci
USB.

Pro nahrani pozadovaného obrdzku je nutné pouzit
specialni program dodavany s vyrobkem nebo
dostupny na internetu. Tento program uloZi vase
obrazové materidly v souboru "Fotoramecek".
Ulozte tento soubor na pamétové zafizeni USB.

Pokud na pamétovém zafizeni USB neni
7adny soubor nebo pokud obrazky na

afizeni nejsou ve spravném formatu,
zobrazi se na displeji zprava "File not
found..!" (Soubor nenalezen).

Do systému ovladani trouby mdzete nahrat
maximalné 15 obrazovych materidld. Pokud
pridate vice, zobrazi se na displeji varovani
"File Exceeds Limit..!" (Soubor prekracuje
limit). Kdykoli uloZite novy obrazovy materidl,
predchozi materidl v fidicim systému se
smaze.

1.V nabidce "Settings (Nastaveni) stisknéte
tlagitko Doprava (2) a otevie se nabidka
"USB File Transfer (Pfenos
soubort USB)"

2. Otevfete dvifka trouby.
3. Otocte a oteviete ochranny kryt USB (1) pod
ovladacim panelem na praveé strané.
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4, Zasuite pamétové zafizeni USB (2) s uloZzenym
"Fotordmeckem" do otvoru USB pod
ochrannym krytem (1).

5. "Copying Files, Please Wait..."

(Kopirovani soubord, Cekejte prosim) se zobrazi

na displeji. AZ tato zprava zmizi, jsou vase

obrazové materidly ulozeny v fidicim systému

Copying Files, Please Waie |

yimete pametove zarizeni Z trouby a
otoCte znovu ochranny kryt na misto.

Ovladani grilu
VAROVANI!
Zavirejte dvitka trouby b&hem grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popdleniny!

Zapindni grilu

1. Stiskem tlacitka L troubu zapnete.

2. Stiskem tlacitka nabidky (7) ukongite nabidku
rychlého spusténi a vratite se do hlavni
nabidky.

3.V hlavni nabidce stisknéte tlacitka Nahoru/dol(
(4) a prochézejte nabidku "Manual
Cooking" (Ru¢ni peceni).

4. Jednou stisknéte tlacitko doprava (2) a otevie
se nabidka "Functions" (Funkce).

5. Stisknéte tlacitko Dolll (4) a zvolte
pozadovanou funkci grilu.

6. Znovu stisknéte tlaCitko doprava (2) a otevie se
nabidka "Temperature" (Teplota).
Stisknéte tladitko Nahoru/dolli (4) a nastavte

33/CZ

poZzadovanou teplotu. V poli vedlejsiho textu se
zobrazi nastavitelny rozsah teplot.

7. Pokud chcete zapnout funkci zrychleni,
stisknéte jednou tlacitko Doprava (2) a otevie
se nabidka "Booster" (Zrychleni). Stisknéte
tlacitko Nahoru/dolll (4) a prejdéte na aktivaci
funkce zrychlen.

8. Jednou stisknéte tlacitko doprava (2) a otevie
se nabidka "Cook Time™" (Cas peceni).
Stisknéte tlacitko Nahoru/dol(i (4) a prejdéte na
nastaveni pozadované doby peceni.

9. Stisknéte tlacitko doprava (2) ve sméru
hodinovych rucicek a otevie se nabidka "End
Time" (Cas konce). Stisknéte tlacitko
Nahoru/dolli (4) a nastavte poZzadovanou dobu
konce pecent.

10. Stisknéte tlacitko doprava (2) ve sméru
hodinovych ruCicek a otevie se nabidka
"Cooking Overview Screen”
(Obrazovka pfehledu peceni)

Obrazovka prehledu pegeni obsahuje

informace, jakou funkc, pfi kolika

stupnich, v jaky ¢as a jak dlouho se

bude péct. Uvedena je i doporu¢end

poloha plechu.

11. VloZte nadobu na pozadovanou pfihradku a
zaviete dvitka.

12. Pokud je funkce peceni, teplota a ¢as spravné

nastavena, stisknéte tlacitko asina3
sekundy a spusti se peceni. Peceni spustite

tak, Ze stisknete a pridrzite tlacitko L}, dokud
se symbol @ na displeji nezaplni.
Pokud chcete ukonéit pecent dfive,

stisknéte tlaCitko @ na 3 sekundy a
peceni skonCi.
» Az peceni skonCi, zprava "Cooking was
completed (Peceni je dokonéeno).




Muzete ulozit profil peceni" se zobrazi v
oblasti zapati. OtoCte tlacitko Doprava/doleva (2) ve
sméru hodinovych rucicek a ulozte peceni jako

profil nebo troubu vypnéte tladitkem .

Polohy pfihradky

NepouZivejte horni polici pro grilovani.

Vykon grilu poklesne, pokud dréaténé mfizka stoji
proti zadni ¢asti trouby. Draténou mfizku posurite
do predni ¢asti police a vyrovnejte pomoci dvifek,

abyste dosahli idediniho vykonu grilu.

Potraviny, které nejsou vhodné ke grilovani,
piedstavuji nebezpeCi poZaru. PouZivejte na
grilovéni jen ty potraviny, které jsou vhodné

pro intenzivni Zér grilu.

Neumistujte potraviny piili§ daleko dozadu

grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Grilovani s elektrickym grilem

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani

Potraviny Urovefi zasunutf CCas grilovén (pfibl.)
Ryba 4.5 20...25 min. *
Krajené kure 4.5 25...35 min.
Kousky jehnéciho 4.5 20...25 min.
Roastbeef 4.5 25...30 min. *
Kousky teleciho 4.5 25...30 min. *
Toastovy chléb 4 1...2 min.

* podle tloustky
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[ Udrzba a péce

Obecné informace Pri Cisténi oviadaciho panelu nesnimejte

N la¢itka/ovladace.

Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné Ovlddaci panel by se mohl poskodit.
problémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelng -

Cistén. Gisténi trouby

Q NEBEZPECI Cisténi boni stény
Odpojte zafizeni od napdjent, nez zatnete 1. Sejméte predni stranu botni police tak, 7e ji
s UdrZbou a CiSténim.

Hrozi riziko z&sahu elektrickym proudem! zat.éhvnete vvopaér!ém Sméry Odv b(.).énvi. S,t ény.
2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitdhnete
k sobé

NEBEZPECI

Pted Cidténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouziti peclivé vycistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pfistim pouziti
pistroje ddle pfipalovat.

e Pro GiSténi pfistroje nejsou potfeba zadna

vlastni Gistidla. Vyrobek omyjte vodou s Katalyticke stény
mycim pfipravkem a hadfikem nebo houboua  Bodni stény nebo jen zadni sténa vnitrku trouby
osuste ji suchym hadrem. mohou byt potazeny katalytickym smaltem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla Katalytické stény trouby se nesméji Gistit. Porézni
kapalina po CiSténi peclivé otfena a a povrch stén se Cisti sdm tim, Ze pohlcuje a
pfipadna vylitd kapaliny vysu$ena. premériuje prskajici tuk (para a oxid uhlicity).

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti Gisty strop trouby
nepouzivejte Gistidla obsahujici kyselinu nebo Grilovacf prvek Ize wjmout pro weidiani stropu
chlorid. K otfeni téchto Casti pouZijte mékky trouby P Y] pro vy

hadfik s tekutym rozpoustédlem (ne brusnym)
a davejte pozor, abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
aponat(l nebo Gisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, istici

praSek/miéko ani ostré predméty pfi Gisténi.

1. Pojistné Srouby grilovaciho prvku povolujte
Sroubovakem nebo minci.

Na CiSténi spotfebice nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym
proudem.

Grilovaci prvek se spusti dolil. Zdstane
upevnén na stropé trouby.

Cisténi ovladaciho panelu 6
VyCistéte ovlddaci panel a ovladace vihkym
hadfikem a otfete je do sucha. 2. Strop trouby vyGistéte vihkym hadfikem.
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3. Pak znovu grilovaci prvek zvednéte nahoru a

utahnéte pojistné Srouby Sroubovakem ¢i minci.

Cigt&ni dvitek trouby
Chceteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu
se saponatem, mekky hadfik nebo houbicku a
vyCistéte vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.
K CiSténi dvifek trouby nepouzivejte Zadnd
hrubd brusnd cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poSkodit sklo.

nitfni sklo prednich dvifek ma specialni
Upravu pro snadné Cisténi. NepouZivejte
74dna hruba Cistidla, tvrdé kovové stérky,
brusné prostfedky ani $krob vnitfniho skla
prednich dvifek, mohlo by dojit k
poskrabani. Tim by se povrchova vrstva
icila.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Otevfete predni dvifka (1).

2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a
levé strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite dle
zndzornéni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba

/"

Posurite predni dvere na plil cesty.
Demontuijte pfedni dvitka tak, Ze je zatlaite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého z&vésu.
Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zaviit
svorky u krytu zavésu pfi opétovné montazi
dvefi.

> w

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
diivodu vycisténi.
Oteviete dvitka trouby.

1 Ram
2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou st na
horni &asti pfednich dvirek.
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Vnitfni sklenén tabule
Vnitfni sklenén tabule
Vnéjsi sklenéna tabule
Plastovy otvor sklengéné tabule - dolni

M~ w =

Podle obrdzku zvednéte vnitfni sklenénou tabuli (1)

ve sméru A a vytdhnéte ji ve sméru B.
Tento postup zopakuijte pfi demontazi vnitfni
sklenéné tabule (2).

Prvnim krokem pfi montazi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrdzku vlozte skoseny rlizek skienéné
tabule tak, aby z(istal ve skoseném rohu
plastového otvoru.
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Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do

plastového otvoru u nejvnitfngjsi sklenéné tabule
).

Pfi instalaci vnitni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténd strana tabule sméfuje k nejvnitfnéjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitnich
sklenénych tabuli do dolnich plastovych otvord.
Zatlacte plastovou ¢dst k rdmu, dokud nezacvakne.

Vymeéna vnitini zarovky

NEBEZPECI
Pred vyménou Zérovky trouby

zkontrolujte, zda je vyrobek odpojen a
vychladl, aby nedo$lo k trazu
elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

7arovka je zvIastni typ, ktery odolava
eplotdm do 300 °C. Podrobnosti najdete v
Technické parametry, strana 5. Zarovky v
troubg ziskdte od autorizovaného servisniho
pracovnika.

EPoloha arovky se miiZe ligit oproti obrazku.

Pokud je va8e trouba vybavena kulatou

Zérovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt otoSenim proti sméru
hodinovych rucicek.




3. Sejméte svétlo trouby proti sméru hodinovych
rucicek a vymeéfite za nové.

4. Nainstalujte sklenény kryt.

Pokud je vaSe trouba vybavena &tvercovou

Zérovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz

Cisténi trouby, strana 35.

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci

Sroubovaku.

4. 0dSroubuijte Zarovku trouby a vymérite ji za

novou.

5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé

pihradky.
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Odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychdzi para.

Je normalini, Ze pfi provozu unika pdra. Nejde o zdvadu.

Béhem vareni se objevuji kapky vody

Pdra, ktera béhem vareni unikd, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené povrchy

vyrobku. Nejde o zdvadu.

Vyrobek nehreje.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnénd.

Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutné, vymerite je nebo znovu akfivuijte.

\lyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky.

Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

Knofliky/otoéné regulatory/tlacitka na oviadacim panelu
nefunguii.

M(iZe byt zapnuty zamek tlaCitek. Vypnéte jej prosim.
(Viz PouZiti zdmku, strana 25).

Svetlo trouby nefunguje.

Je vadna Zdrovka v troubé.

\lyméiite Zarovku v troubg.

Elektfina je odpojend. Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skifni. Pokud je to nutng, vymerite
je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehreje.

Funkce anebo Teplota nejsou nastavené.

Nastavte funkci a teplotu tlagitkem Funkce anebo
Teplota.

Elektfina je odpojena.

Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skifni. Pokud je to nutng, vymerite
je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemiiZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn( obsazenych v této ¢asti,
obratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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