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Please read this manual first.

Dear Customer,

We would like you to obtain the best performance from your product which has been manufactured in
modern facilities and under strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.
Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this User Manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.

AWarning for hazardous situations with regard to life and property.

&Warning for electric shock.
Warning for risk of fire.

&Waming for hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

E Made in TURKEY
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Il General information

Overview

10 9

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Shelf positions

5 Wire shelf 10  Grill heating element

1 2 3 4 5 6 7
1 Normal burner Rear left 5 Function knob
2 Rapid burner Front left 6 Thermostat lamp
3 Auxiliary burner Front right 7 Thermostat knob
4 Normal burner Rear right
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Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm

Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz

Total power consumption 1.9 kW

Fuse min. 16 A

Cable type / section HO5W-FG
3x1mm?

Cable length max. 2 m

Category of gas product Cat Il 2H3+

(Gas type / pressure NG G 20/20 mbar

Total gas consumption 7.9 kW

Converting the gas type / pressure” LPG G 30/28-30mbar

— optional Propane 31/37 mbar

HOB

Burners

Rear left Normal burner

Power 2000 W

Front left Rapid burner

Power 2900 W

Front right Auxiliary burner

Power 1000 W

Rear right Normal burner

Power 2000 W

OVEN/GRILL

Main oven Conventional oven

Energy efficiency class® A

Inner lamp 1525 W

Grill power consumption 1.6 KW

* Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if

any) functions.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Accessories

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are

btained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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Wire grill

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to

the desired rack.

Coffee pot adaptor

Used for coffe pots.

Injector table

Position hob zone | 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
Gas type / Gas Rear left Front left Front right Rear right
pressure

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/37 mbar 66 80 47 66

GZ 350/13 mbar 131 165 95 131
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7 Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

e This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be
responsible for their safety or who will
instruct them accordingly for use of the
product.

Children must be supervised to prevent
them from tampering with the product.

e (Connect the product to an earthed
outlet/line protected by a fuse of suitable
capacity as stated in the "Technical
specifications" table. Have the earthing
installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any problems arising due to the
product not being earthed in accordance
with the local regulations.

e [fthe supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order
to avoid a hazard.

e Do not operate the product if it is defective
or has any visible damage.

e Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any
repairs or modifications. See
Troubleshooting, page 23.

e Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

e Never use the product when your judgment
or coordination is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

e Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

e Be careful when using alcoholic drinks in
your dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it
can ignite when it comes into contact with
hot surfaces.

e Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to burst.

e Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

e Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of
the oven. The heat accumulation might
damage the bottom of the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc.

e Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

e Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

e Rear surface of the oven gets hot when it is
in use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear
surface; otherwise, connections can get
damaged.

e Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause fire as a
result of short circuit.

e Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for other
purposes, for example room heating."

This product should not be used for warming the
plates under the grill, drying towels, dish cloths
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etc. by hanging them on the oven door handles.
This product should also not be used for room
heating purposes.

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.

The oven can be used for defrosting, baking,
roasting and grilling food.

Safety for children

e Packaging materials are dangerous to

children. Keep packaging materials in a safe

place out of reach of children.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep children away
from the product when it is operating and
do not allow them to play with the product.

e Accessible parts of the appliance will
become hot whilst the appliance is in use.
Children should be kept away until the
product has cooled down.

e "CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children
should be kept away."

e Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

e When the door is open, do not load any
heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges
may get damaged.

e The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Safety when working with gas

e Any works on gas equipment and systems
may only be carried out by authorised
qualified persons who are Gas Safe
registered.

e "Prior to the installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible."

e "This appliance is not connected to a
combustion products or evacuation device.
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It shall be installed and connected in
accordance with current installation
regulations. Particular attention shall be
given to the relevant requirements regarding
ventilation;" See Before installation, page 10
"CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the production of heat
and moisture in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation holes
open or install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor hood).
Prolonged intensive use of the appliance
may call for additional ventilation, for
example increasing the level of the
mechanical ventilation where present."
Gas appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufacturer
or when necessary.

Clean the gas burners regularly. The flames
should be blue and burn evenly.

Good combustion is required in gas
appliances. In case of incomplete
combustion, carbon monoxide (CO) might
develop. Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas, which has a
lethal effect even in very small doses.
Request information about gas emergency
telephone numbers and safety measures in
case of gas smell from you local gas
provider.



What to do when you smell gas

DANGER
Risk of explosion and poisoning!

Put out all naked flames and do not smoke,
strike matches or do anything that could
cause ignition.

Do not operate any electric switches (e.g.
light switch, TV, computer, cooker or door
bell).

Do not use a telephone or mobile phone.

w o

. Turn off all valves on gas appliances and gas

meter at the main control valve, unless it's in
a confined space or cellar.
Open doors and windows.

Check all tubes and connections for tightness.

If you still smell gas leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a telephone outside

the house.

5.1 If you have door or gates that are
secured by an electric lock, or entry
phone, please open these manually.

Do not re-enter the property until you are told

it is safe to do so.

Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major

causes of house fires.

e Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

e Incase of any damage, switch off the
product and disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at home.

e Make sure that fuse rating is compatible
with the product.
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Kl Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and

gas installation for the product is under

customer’s responsibility.

DANGER
The product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

[ DANGER

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.
Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that the
feet do not sink into any carpet or soft flooring.
The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of
cookware and bakeware and food.

| e

[

65 mm min
.

400 mm min,
&
3
=
(*) 750 mm min
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A safety distance must be left between the
appliance and the kitchen walls and furniture.
See figure (values in mm).

e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400 mm above hotplate level allow a side
clearance of 65 mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer’ instructions regarding
installation height (min 650mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Room ventilation

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into
the room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on
at least one side. Failure to install correctly is
dangerous and could result in prosecution.
Prolonged intensive use of the appliance may call
for additional ventilation, for example the opening
of a window, or the use of permanent fixed
mechanical ventilation system, for example, an
extractor fan or cooker hood that ventilates to the
outside.



Room size Ventilation opening
smaller than 5 m° min. 100 cm®
5m°to10m° min. 50 cm®
greater than 10 m° not required

In the cellar or min. 65 cm®
basement

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted

by the appliance will lead to an increased
energy consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy reach

after installation (do not route it above the
hob).

|©

Material damage!
he door and/or handle must not be used
or liting or moving the appliance.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.

DANGER

Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER

Risk of explosion or poisoning by
unprofessional installation.

The appliance may be connected to the gas
distribution system only by an authorized
qualified person who is Gas Safe registered.

>

>

DANGER

Risk of explosion!

Before starting any work on the gas

installation, please shut off the gas supply.

e (3as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

our appliance is adjusted for Natural gas.

B

)

e Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

e If necessary, interchange the sharp hose tip
and the blind plug at the rear of your oven
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by selecting a suitable place on basis of the
location of the natural gas valve.

he flames should be blue and burn
smoothly. If the flames appear yellowish,
icheck secure position of the burner cap or

clean the burner. Switch off gas and let
burner cool before touching it.

Gas conversion

1 M 2
‘“"\W_,_/
1 Blind plug
2 Hose tip

e There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

e Ifyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

l DANGER

Risk of explosion by damage of the
safety tube!
The safety tube must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.
For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.
Final check
1. Check electrical functions.
2. Open gas supply.
3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.
4. Ignite burners and check appearance of the
flame.
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DANGER

Risk of explosion!

Before starting any work on the gas
installation, please shut off the gas supply.

In order to change your appliance's gas type,

change all injectors and make flame adjustment

for all valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position
marked on their packing or injector
able on Injector table, page 6 can be
referred to.

3

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

N =

Unless there is an abnormal condition, do
not attempt to remove the gas burner taps.

ou must call an Authorised service agent if
it is necessary to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob

taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.



For LPG (Butane - Propane) turn the screw
clockwise. For the natural gas, you should turn
the screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off,

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.
‘o] o0
g

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then
he rating plate that shows the gas type of
he unit must also be changed.

Disposal

Package information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.

Do not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other wastes. Take

them to the packaging material collection points

designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place other items on the top of the
appliance. The appliance must be
ransported upright.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting
symbol for waste electrical and electronic
equipment (WEEE). This means that this
equipment must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on
the environment. For further information, please
contact local or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid waste
collection centre in your area to learn how to
dispose of your product.

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to
children.
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P Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.
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Initial use
First cleaning of the appliance

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powder/cream or any sharp objects.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to
use the electric oven, page 17.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How fo use the
electric oven, page 17

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 20.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 20

> own

ISERSH

Smell and smoke may emit during first
heating. Ensure that the room is well
entilated.




& How to use the hob

General information about cooking

DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner
S0 that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

LT

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the
lowest cooking symbol. In turned off position
(top), gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Tumn it counter clockwise to large flame
symbol.

» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)

position.

M~ o N =
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Gas shut off safety system (in models
with thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.
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e After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

e |fthe gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

DANGER
Risk of deflagration incase of unburned

gas!

Do not press the knob for longer than 15
seconds if there was no ignition.

Wait for one minute and then repeat the
ignition process.




[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

DANGER

Risk of scalding by hot steam!
ake care when opening the oven door as
steam may escape.

Tips for baking

e Use non-stick coated appropriate metal
plates or aluminum containers or heat-
resistant silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
It is recommended to place the baking
mould in the middle of the rack.

e  Select the correct shelf position before
turning the oven or grill on - don’t move
oven shelves when hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Seasoning with lemon juice and black
pepper will improve the cooking
performance when cooking a whole chicken,
turkey or a large piece of meat.

e Meat with bones takes about 15 to 30
minutes longer before it is cooked than a
roast of the same size without bones.

e You should calculate about 4 to 5 minutes
cooking time per centimeter height of the
meat.

e |etmeatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time. The juice
is better distributed all over the roast and
does not run out when the meat is cut.

e  Fishin a fire-resistant dish should be placed
on the rack at the medium or lower level.

Tips for grilling

Grilling is ideal for cooking meat, fish and poultry

and will achieve a nice brown surface without it

drying out to much. Flat pieces, meat skewers
and sausages are particularly suited for grilling
as are vegetables with a high water content such
as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf.

e [fthe grilling is on the wire shelf, locate a
dripping pan under it in order to collect the
fat.

e Add some water in the dripping pan for easy
cleaning.

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!

Only use food for grilling which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

How to use the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob
2 Thermostat knob

The operating modes of the electric oven are

selected with the function knob. The temperature

is adjusted with the thermostat knob.

All oven functions are turned off by turning the

relevant knob to off (upper) position.

1. Set thermostat knob to the desired
temperature.

2. Set function knob to the required operating
mode.

» The oven heats up to the adjusted temperature

and maintains it. During heating, temperature

lamp stays on.
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Switch off electric oven

Turn function knob and thermostat knob to off

osition (top).

Shelf positions (model dependant)

It is important to position the wire grill on wire
shelf correctly. The wire grill must be placed so
that it will fit into the opening of the wire shelf as

illustrated in the figure.
Operating modes

All functions for the ovens (also included main

oven) are listed in this section.

The order of operating modes shown here might
deviate from the arrangement on your appliance.

Top and bottom heat

with one tray only.

Bottom heat

bottom.

18/EN

B Top and bottom heat are on. The

foodstuffs are heated simultaneously

—_— from the upper and lower part.
Suitable e.g. for cakes, cookies and
casseroles in baking moulds. Cook

Only bottom heat is on. Is particularly
suitable for dishes, such as pizza,
S—— which are required to be baked from

Grill-small
A

Surface grill

"~

The grill (under the oven roof) is in

operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.

e  Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

The large grill (under the oven roof) is
in operation. Suitable for grilling
larger quantities.

e Put big or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.

e  Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.



Cooking times table

he values indicated in the table below are
data indicative. They may vary according to
he type of food as well as your preferences
of cooking.

Baking and roasting

Level 1 is the bottom level in the oven.

Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)
**Cakes in tray One level 3 175 30..45
**Cakes in mould One level I 3 175 30...50
**Cakes in cooking One level L:] 3 160 ... 170 20..30
paper
**Sponge cake One level ] 3 180 ... 200 10...20
**Cookies One level - 3 160... 170 20...30
**Dough pastry One level ] 3 200 20..30
**Rich pastry One level i 3 190 25..35
** gaven One level - 3 190 20 ... 40
**Lasagna One level = 2 180 25..45
**Pizza One level | 2 200 15..25
Beef steak (whole) / One level [j 2 25 min. 220, then 80 .. 120
Roast 180 ... 190
Leg of Lamb One level E] 2 25 min. 220, then 70...100
(casserole) 180...190
Roasted chicken One level [j 2 15 min. 220, then 55..75
Turkey (Sliced) One level @ 2 25 min. 220, then 70..120
Fish One level ] 3 200 20...30

(™) Ina cooking that requires preheating, preheat
at the beginning of cooking until the thermostat

lamp
Tips

Tips

turns off.

for baking cake

If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you

have prepared does not exceed the depth of
the tray.

If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.
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How to operate the grill

» The thermostat lamp is switched on.
Switch off grill

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

1. Turn grill control knob to off position (top).
Shelf positions

Switch on grill

For optimum grill coverage, position the wire
shelf towards the front of the oven just out of
contact with the glass door. Placing the wire

1. Set the function knob onto the grill symbol. shelf fully to the rear of the oven will reduce the

2. Set grill temperature.

grill coverage.

3. Preheat for approximately 5 minutes, if it is

necessary.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Food Insertion level Grilling time (approx.)
Fish 4.5 20..25min. "
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25..30 min. *
Veal chops 4.5 25..30 min. *
Toast bread 4 1...2 min.

¥ depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER

Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER
Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

e (lean the product thoroughly after each use.
In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

EDO not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the hob
Gas hobs
1. Remove and clean the saucepan carriers and

burner caps.
2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Cleaning the control panel

Clean the control panel and control knobs with a

damp cloth and wipe them dry.
Damage of the control panel!

Do not remove the control knobs for control
panel cleaning.

Cleaning the oven

No oven cleaner or any other special cleaning
agent is required for cleaning the oven. Itis
recommended to wipe the oven with a damp
cloth while it is still warm.,

Clean oven door

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door. They
could scratch the surface and destroy the glass.

Removal of oven door

1. Open the front door.

2. Open the clips at the hinge housing on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven
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3. Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).

4. Then group the door again, put the glass
pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.

Replacing the oven lamp

DANGER
Hot surfaces may cause burns!
Make sure that the appliance is switched off

12 3

3. Move the front door to half-way. and cooled down in order to avoid the risk
4. Remove the front door by pulling it upwards of an electrical shock.

to release it from the right and left hinges.

he oven lamp is a special electric light bulb

teps carried out during removing process that can resist up to 300 °C. See Technical
hould be performed in reverse order (steps specifications, page 4 for details. Oven
4, 3,2 and 1) to reattach the door. Do not lamps can be obtained from Authorised
forget to close the clips at the hinge housing Service Agents.
when reinstalling the door.

- - Position of lamp might vary from the figure.
Removing the door inner glass

The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning. If your oven is equipped with a round
1. Open the oven door. lamp:

1. Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to

12
3. Remove the oven lamp by turning it counter
1 Screw clockwise and replace it with the new one.
2 Plastic profile 4. Install the glass cover.
3 Inner glass pane
4 Plastic slot
2. Take out the screw(1) with a screwdriver
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i) Troubleshooting

hen the metal parts are heated, they may expand and cause noise. This is not a fault.

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

. Product is not p_lug ed into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
Oven light does not work.
e QOven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
_orreset the fuses

. Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
e  (aspipe is bent >>> Install gas pipe proper/y

e Burners are dirty. >>> Clean burner components.
Burners are wet. >>> Dry the burner components.
Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
Gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.
Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can

not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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Prosim, &téte nejprve tento névod.

Vazeny zakazniku,

Chtéli bychom, aby vdm tento vyrobek vyrobeny v modernich zavodech a podrobeny prisné kontrole kvali-
ty prinesl dlouhodobé kvalitni sluzby.

Proto vdm doporuCujeme pozorné si precist tento navod k pouZiti, nez vyrobek pouZijete, a uschovat jej
pro budouci vyuZiti. Pokud pfeddte vyrobek nékomu jinému, pfedejte mu i ndvod.

Navod k pouziti vam pomiiZe rychle a bezpeéné pouzivat vyrobek.
Pred instalaci a spusténim vyrobku si prectéte navod k pouZiti.

Je nutno vZzdy dodrzovat bezpecnostni pokyny.

Tento ndvod k pouZiti uschovejte na dosah pro pfipadné dalSi pouZiti.
Prectéte si i dalsi dokumenty dodané s vyrobkem.

Nezapomerite, Ze tento ndvod se miize vztahovat i k nékolika jinym modeldm.
Rozdily mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Objasnéni symbolii
V celém ndvodu k pouzitf jsou pouzivany nasledujici symboly:

G‘]DGIeZité informace o uzite¢nych tipech k pouziti.
&Varovéni na nebezpecné situace viici Zivotu a majetku.

&Varovéni na zasah elektrickym proudem.
Varovéni na riziko pozaru.

&Varovéni na horké plochy.

Arcelik A.$.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sistlice/Istanbul /TURKEY

E Made in TURKEY

N
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Il Obecné informace
Piehled

10 9

1 Predni dvere 6 Ovladaci panel

2 Madlo 7 Plotna

3 Dolni ¢ast 8 Svétlo

4 Plech 9 Polohy polic

5 Dréténd police 10 Prvek wyhfivani grilu

1 2 3 4 5 6 7
1 Normalni hofak Vzadu vlevo 5 Funkéni spinaé
2 Rychly hordk Vpredu vlevo 6 Svétlo termostatu
3 Pridavny hordk Vpredu vpravo 7 SpinaC termostatu
4 Normalni hofdk Vzadu vpravo
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Technické parametry

OBECNE

Vngjsi rozméry (vySka/Sitka/hloubka) 850 mm/500 mm/600 mm

Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Celkova spotfeba energie 1.9 kW

Pojistka min. 16 A

Typ kabelu / priiez HO5WV-FG
3x1mm?

Délka kabelu max. 2 m

Kategorie plynového zarizeni Cat Il 2H3+

Typ plynu / tlak NG G 20/20 mbar

Celkova spotreba plynu 7.9 kW

Pfeména na typ plynu/tiak® LPG G 30/28-30mbar

—volitelné Propan 31/37 mbar

DESKA

Horaky

Vzadu vlevo Normélni hofdk

\ykon 2000 W

Vpfedu vlevo Rychly horak

\ykon 2900 W

Vpredu vpravo Pridavny hordk

\ykon 1000 W

\zadu vpravo Normalini hofak

\lykon 2000 W

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba Konvenéni trouba

Trida energetické Uginnosti® A

Vnitfni svétlo 15-25 W

Spotfeba energie grilu 1.6 kKW

* Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304.
Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdu$ném provozu

(pokud existuje).

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Udelem
vySovani kvality vyrobku.

Obrédzky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s va$im vyrobkem.

Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v dopro-
odné dokumentaci jsou zjistovany v labora-
ornich podminkach podle prislusnych

norem. Podle provoznich a okolnich

podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
ménit.

PrisluSenstvi

vvvvv

modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovana v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaSeho vyrobku.

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a

velké roznéné kusy.
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Dréténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych, roznénych
nebo v hrnei pecenych pokrmd na pozadované
drovni,

Tabulka injektoru

Adaptér na konvici na kavu

Slouzi pro konvice na kavu.

Poloha oblasti 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
varné desky Vzadu vlevo Vpfedu vievo Vpfedu vpravo Vzadu vpravo
Typ plynu / Tlak

plynu

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/37 mbar 66 80 47 66

GZ 350/13 mbar 131 165 95 131
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7 Diilezité bezpecnostni pokyny

Tento oddil obsahuje bezpegnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a poskozen.
Pokud nedodrzite tyto pokyny, nelze uplatnit
zaruku.

Obecna bezpecnost

e Tento vyrobek nemaji pouZivat osoby s
télesnymi, smyslovymi &i duSevnimi poru-
chami nebo nezkuSené Ci nepoucené osoby
(vCetné déti), pokud nemaji moznost pomaci
od osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo nékoho, kdo je bude Fadné informovat
0 pouZivani vyrobku.

Déti musejf byt pod dohledem, aby si ne-
mohly hrat s vyrobkem.

e Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuv-
ky/vedeni chranéné pojistkou 0 vhodné
kapacité podle tabulky "Technické paramet-
ry". Uzemnéni musf zajistit kvalifikovany
elekirikdr, pokud pouzivéte vyrobek s trans-
formdtorem nebo bez ngj. NaSe spole¢nost
neodpovidd za $kody vzniklé z diivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni
v souladu s mistnimi predpisy.

e Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi jgj
vymenit vyrobce, jeho servisni zastupce ne-
bo obdobné kvalifikovand osoba, aby se
predeslo riziku.

e Nepouzivejte vyrobek, pokud je vadny nebo
vykazuje viditelné Skody.

e Neprovadéjte zadné opravy ¢i Upravy vyrob-
ku. MiZete vSak opravit nékteré poruchy,
které nevyZaduji opravu nebo Upravy. Viz
Odstrariovani potizi, strana 21.

e Nikdy neumyvejte vyrobek vodou! Hrozi
riziko zasahu elektrickym proudem!

e Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud vas
Usudek nebo koordinaci ovliviiuje pouZiti al-
koholu a/nebo I1KU.

e Viyrobek je nutno odpojit 0 napdjeni béhem
instalace, udrzby, Cisténi a oprav.

e Davejte pozor pro pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych teplotach
vyparuje a miize zplisobit pozar, jelikoz se
vzniti, kdyZ se dostane do kontaktu s horkou
plochou.

e Neohfivejte uzaviené plechovky a sklenice v
troubé. Tlak, ktery se nahromadi ve sklenici,
miiZe vést k jejimu prasknuti.

e Nestavte Zadné hoflavé materidly vedle
vyrobku, jelikoZ jeho boky se pfi pouzivani
zahteji.

e Neumistujte pegici plechy, nadoby ¢i alobal
pfimo na dno trouby. Nahromadéné horko
miiZe poSkodit dno trouby.

e Vechny vétraci otvory museji zlistat bez
prekazek.

e \lyrobek mize byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych hordka,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych prvki atd.

e VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimdni nadob z horké trouby.

e NepouZivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi dvermi.

e Zadni povrch trouby se pfi pouzivani zahfiva.
Zkontrolujte, zda neni plynové/elektrické
napojeni v kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojti.

e Nezachycujte napdjeci kabel mezi dvitky
trouby a ram a nevedte jej po horkych
plochach. Jinak miZe dojit k roztavenf izola-
ce kabelu a nasledkem zkratu dojde k
poZaru.

e Zkontrolujte, zda je vyrobek po kazdém
pouziti vypnuty.

Urcené pouziti

Tento vyrobek je uréen pro doméaci pouZit.

KomerCni pouZziti neni pfipustng.

“UPOZORNENI: Toto zafizeni je urcieno jen pro

vareni. Nesmi se pouzivat na jiné Ucely, napfiklad

k vytapéni mistnosti."

Tento vyrobek nepouzivejte k ohfivani talifli pod

grilem, suSeni ruénikli a utérek atd. na rukojeti a

pro vytapéni.

Viyrobce nezodpovida za zadné Skody zplisobengé

nespravnym pouZzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni, peCeni, roznéni a

grilovani pokrmd.

Bezpecnost déti

e Elektrické a plynové vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. UdrZujte déti mimo
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tento vyrobek, pokud je v provozu, nedovolte
jim hréat si s vyrobkem.

Dostupné Casti spotiebice se zahfivaji, kdyz
je spotfehi¢ zapnuty, dokud spotfebi¢ ne-
vychladne, udrZujte déti mimo jeho dosah.
"UPOZORNENIP¥istupné ¢4sti mohou byt
horké, kdyZ se pouziva gril. Malé déti
udrzujte mimo dosah."

Neskladujte Zadné pfedméty nad
spotfebiCem, na néz by déti mohly
dosahnout.

KdyzZ jsou oteviend dvitka trouby,
nevkladejte na né Zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né sedaly. MliZe
se prevratit nebo by se poskodily zavésy
dveff.

Obalové materidly jsou pro déti nebezpectné.
Udrzujte déti mimo dosah obalovych
materiald. Zlikvidujte vSechny soucasti obalu
podle norem na ochranu zivotniho prostredi.

Bezpecnost pii praci s plynem
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VSechny Cinnosti s plynovym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
0soby.

"PFed instalaci ovérte, zda podminky mistni
rozvodné sité (typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebice jsou slucitelné."

"Tento spotfebi¢ neni pripojen k zafizeni na
odvod produktl spalovani. Mélo by byt
zafizeno a pfipojeno v souladu s platnymi
montaznimi predpisy. ZvlaStni pozornost
vénuijte prislusnym poZadavk(im na ventilaci;
Viz Pred instalaci, strana 9"

"POZOR: ,Pfi pouzivani plynovych vaficl
vznika teplo, vihkost a produkty spalovani v
mistnosti, kde jsou vafice instalovany.
Zkontrolujte, zda je kuchyné Fadné
odvétrand, zejména béhem pouzivani
spotfebice”: UdrZujte oteviené pfirozené
vétraci otvorynebo pouzijte mechanické
ventilatni zafizeni (mechanicka odséavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni pouzivani
spotfebite mlze vést k nutnosti instalovat
dal$i ventilaci, napfiklad zvySenim hladiny
mechanické ventilace, je-li dostupnd.”

Plynové spotfebice a systémy je nutno
pravidelné kontrolovat. Reguldtor, hadice a
jeji svorka musi byt pravidelng kontrolovany
a vymeériovany v intervalech doporucenych
vyrobcem nebo v pfipadé nutnosti.

e Plynové hordky pravidelné Cistéte. Plameny
by mély byt modré a rovnomérné horet.

e Spravné spalovani je nezbytné pro plynové
spotrebice. V pfipadé neodkonalého spa-
lovani se mlize uvolnit oxid uhelnaty (CO).
Oxid uhelnaty je plyn bez barvy a zdpachu,
ktery je velmi jedovaty a méa smrtelné dcinky
i ve velmi malych davkéch.

e \iyZadejte si informace o telefonnich Eislech
pro pohotovost plynu a bezpeénostnich
opatienich v pfipadé, Ze ucitite unikajici plyn.

Postup v pfipadé, Ze ucitite plyn

NEBEZPECI

Riziko vybuchu a otravy!

Nepouzivejte otevieny oheri a nekufte.
NepouZivejte Zadné elektrické spinaCe (napf.
osvétleni nebo zvonek).

Nepouzivejte telefon nebo mobilni telefon.

1. Zavrete vSechny ventily na plynovych

spotfebigich a plynovych hodinach.

Otevrete dvefe a okna.

Zkontrolujte tésnost vSech trubic a spojeni.

Pokud stale citite unikajici plyn, vyjdéte z by-

tu.

4. Upozormnéte sousedy.

5. Privolejte hasice. PouZijte telefon mimo ddm.

6. Nepronikejte do zafizeni, pokud nemédte

informace, Ze je to bezpecné.

Bezpecnost pri praci s elektiinou

Vadné elektrické zafizeni je jednou z

nejcastéjsich pricin pozarl v domacnostech.

e VSechny Cinnosti s elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
0soby.

eV pfipadé jakychkoli poSkozeni vypnéte
pistroj a odpojte jej od napajeni. Za timto
Ucelem vypnéte domovni pojistku.

e Zkontrolujte, zda je hodnota pojistky kompa-
tibilni s vyrobkem.
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K Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mdiZe dojit i k propad-
nuti zaruky.

Za piipravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI
\iyrobek musi byt instalovén v souladu se

vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhldskami.

[ NEBEZPECi
Pred instalaci zkontrolujte pripadné

vady na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jgj.

Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred instalaci

Abyste zajistili pitomnost vzduchovych priiduchi
pod produktem, doporuéujeme upevnit vyrobek
na pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se nemély
ponorovat do koberce ani mékkych podlahovych
Krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmot-
nost zafizeni plus dalSi hmotnost nadobi a potra-
vin.

£
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Mezi piistrojem a kuchyriskymi sténami a nabyt-
kem musf zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz
obrazek (hodnoty v mm).

e | zeje pouZivat se skifnémi po obou
stranéch, ale pro minimalni vzddlenost 400
mm nad Urovni plotny pocitejte s boénim
odstupem 65mm mezi spotfebicem a ja-
koukoli sténou, prickou nebo vysokou skfini.

e |zejej pouzivat i jako samostatné stojici
spotfebi¢. Pocitejte s minimalni vzdalenosti
750 mm od povrchu desky k pfilehlym
plocham nad povrchem desky.

e *Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn{ vyrob-
ce digestore (min. 65 cm).

e SpotfebiC je urCen pro instalaci do bézné
dostupnych kuchyriskych skfini.

e Pfistroj odpovida zafizenim tidy 1, §j. 1ze jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténé
kuchyné, kuchyiskému nabytku nebo
zafizeni libovolngé velikosti. Kuchyrisky naby-
tek nebo vybaveni na druhé strané smi byt
pouze stejné velikosti nebo mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle pfistroje
musi byt tepluvzdorny (100 °C minimum).

Ventilace mistnosti

Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a

spalovaci plyny jsou vypoustény pfimo do

mistnosti.

Pro bezpeéné pouzivani pfistroje je nezbytna

dobré ventilace. Pokud nemate k dispozici okno

¢i dvere, je nutno instalovat nahradni ventilaci.

Dlouhodobé intenzivni pouZivani spotfebice mize

vyZadovat dalSi ventilaci, napriklad oteviené okno

nebo pouziti trvalé pevné mechanické ventilace,
napfiklad vétrdku nebo digestore s venkovnim
vyvodem.

Velikost mistnosti Ventila&ni otvor
mendinez 5 m° min. 100 cm®
5m° bis 10 m° min. 50 cm®
V&S nez 10 m° neni nutny

Ve sklepé Ci suterénu min. 65 cm®

9/CZ



Instalace a pripojeni
Pristroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnymi predpisy.

Zastréka napajeciho kabelu musi byt snad-
no dosaZzitelna i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

|©

Neinstalujte pristroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo od pristroje povede ke
vySené spotiebé energie chladicich jedno-
tek.
Pfistroj prenaSejte nejméné ve dvou.
Pristroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt
na podstavci nebo zakladné.
PoSkozeni materidlu!

Madlo dvefi nepouZivejte pro zvedani nebo
presouvani pristroje.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zdasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikar, pokud pouZivate
vyrobek s transformdtorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za Skody vznikié z diivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym proudem,

zkratu nebo pozaru vlivem neprofe-
siondlni instalace!

Spotrebi¢ mize pripojit k napajeni jen
autorizovany pracovnik a spotiebi¢ je pod
zarukou pouze po spravné instalaci.

[ NEBEZPECi
Riziko zasahu elektrickym proudem,

zkratu nebo pozaru kvili poskozeni
napdjeciho kabelu!
Napéjeci kabel je nutno nepfiskfipnout,
ohnout ¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Pokud se napajeci kabel poskodi, musi jgj
vyménit kvalifikovany elektrikar.
Udaje napdjeni museji odpovidat Udajim na
typovém Stitku pfistroje. Stitek je pristupny pfi
otevfeni dvirek nebo dolniho krytu, pfipadné se
nachdzi na zadni sténé pfistroje podle typu
pfistroje.
Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

10/CZ

NEBEZPECI

Riziko zdsahu elektrickym proudem!
Nez zahéjite jakoukoli Cinnost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Piipojeni plynu

NEBEZPECI

Riziko vybuchu nebo otravy vlivem
neprofesiondini instalace.

Pristroj smi k plynové rozvodné siti pripojit
jen autorizovany pracovnik.

NEBEZPECI

Riziko vybuchu!

NeZ zahéjite jakoukoli innost na plynové

instalaci, vypnéte pfivod plynu.

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém §titku).

4§ spordk nastaveny pro zemni plyn.

>

>

>

)

e Instalaci zemniho plynu je nutno pfipravit
pfed instalaci vyrobku.

Pokud je to nutné, vymérite hadici v zadni
Casti vasi trouby za zatku a vyberte vhodné
misto na z&kladé umisténi ventilu zemniho
lynu.

—y

Zaslepka

2 Konec hadice

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho
plynu k vyrobku musi byt pruzna hadice a
konec této hadice musi byt uzavien zatkou.
Zastupce servisu zatku sejme pfi pripojovani
a pripoji vas pfistroj pomoci rovného
pfipojovaciho zafizeni (spoj).

e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobre

dostupny.



e Pokud potfebujete pouZit spotfebi¢ pozdsji
na jiny typ plynu, musite kontaktovat autori-
zovany servis za Ucelem pfisluSného postu-
pu premény.

NEBEZPECI
Riziko vybuchu vlivem poSkozeni
bezpetnostni trubice!
BezpeGnostni trubici je nutno
nepriskripnout, ohnout ¢i zmacknout, nesmi
prijit do styku s horkymi ¢astmi zafizeni.
ZatlaGte vyrobek ke sténé kuchyng.
Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést k
pohyblim nddob. Této nebezpetné situaci
predejdete tim, kdyZ bude vyrobek v roviné
a vyvazeny.
Z hezpegnostnich dlivod( zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, Ze upravite Ctyfi
nozky vespod tak, Ze je otocite doleva nebo
doprava a zarovnate podle pracovni desky.

Posledni kontrola

1. Zkontrolujte funkce elektfiny.

2. Oteviete privod plynu.

3. Zkontrolujte instalaci plynu kvdli spravnému

upevnéni a tésnosti.

4. Zapalte hofdky a zkontrolujte vzhled plamene.
Plameny by mély byt modré a plynule horet.
Pokud jsou plameny naZloutlé, zkontrolujte
bezpednou polohu vicka hofaku nebo horak
vyCistéte.

Zména plynu

t NEBEZPECI
Riziko vybuchu!
Nez zahéjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, vypnéte privod plynu.
Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotiebic,
vyménte vSechny vstfikovace a upravte plamen
vSech ventilli v poloze nizsiho priitoku.
Vymeéna vstiikovace horakii
1. Sejméte vicko hordku a télo hofdku.
2. odSroubujte vstfikovace proti sméru hodi-
novych rugicek.
3. Nasadte nové vstfikovace.
4, Zkontrolujte v8echna spojeni kv(ili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstiikovace maji polohu

znacenou na obalu nebo miiZete
postupovat podle tabulky vsttikovacii na
Tabulka injektoru, strana 6 .

3

4 -~
Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
Svicka
Vstrikovad
Hordk

M~ N =

Pokud nedojde k abnormalni situaci,

nesnazte se sejmout kohouty plynovych
horak(i. Pokud je nutné vyménit kohout,
musite kontaktovat autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u

kohoutii desky

1. Zapalte hordk, ktery chcete nastavit, a otoCte
tlaCitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlacitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovak vhodné velikosti k
Upraveé Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U

zemniho plynu otoGte Sroub jednou proti sméru

hodinovych rucicek.

» Normalini délka rovného plamene ve snizené

poloze by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy3Si, neZ je poZzadovana
poloha, otoCte Sroub ve sméru hodinovych
ruicek. Pokud je mensi, otaCejte doleva.

V zavislosti na pouzitém plynovém kohoutu ve

vasem spotebici se mize liSit poloha

sefizovaciho Sroubu.

11/CZ



1 Sroub nastavenf priitoku

1 Sroub nastavenf priitoku

Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
menit i Stitek, ktery udava typ plynu
pristroje.

Likvidace

Likvidace obalovych materialii

Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z recyk-
lovatelnych materidlli. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro likvidaci recyklo-
vaného odpadu. Nelikvidujte je s béznym
domacim odpadem.
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Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
pfepravujte vyrobek v ném. DodrZujte poky-
ny na kartonu. Pokud nemate origindini kar-
ton, zabalte vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé

neposkodily dvifka trouby, umistéte pasku

kartonu na vnitfek dveri trouby v ¢astech,
které odpovidaji poloze plechdl. Prilepte
dvitka trouby k bocnim sténam.

Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.

NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani

Ci presouvani vyrobku.

Na spotfebiC nestavte dalSi predméty.
Spotiebic prevazejte ve vzpiimené poloze.

7kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfeprave.

IS

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznaCeno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
znamend, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smérice 2002/96/ES, je nutno je
recyklovat nebo demontovat s minimalnim dopa-
dem na zivotni prostredi. Dal$i informace vam
poskytnou mistni nebo oblastni GFady.

Informace o likvidaci vyrobku ziskdte od prodejce
nebo stiediska pro sbér tuhych odpadd.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napajeci kabel a
pfipadné zamky na dvefich zneSkodnéte, aby
nehrozilo nebezpedi pro déti.



M Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouZivat

zafizeni ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e Kdy7 pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporu¢uje ndvod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka
trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasng, jakmile je to mozné. Mizete vafit
tak, Ze na draténou polici umistite dvé
nadoby.

e PeCte vice nez jeden pokrm za druhym.
Trouba jiz bude horka.

e Energii usetfite, pokud troubu vypnete par
minut pfed koncem doby peceni. Neotevirej-
te dvifka trouby.

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.
Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni.
Pokud neméte viko, spotieba energie miize
vzriist a7 Ctyfnasobné.

e /volte hofdk, ktery je vhodny pro rozmér
dna hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér
hrnce pro pripravovany pokrm. VEtsi hrnce
vyZaduji vice energie.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se miize poskodit viivem nékterych
aponatdl nebo Cisticich materialdl.
Nepouzivejte agresivni sapondty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty.
1. Sejméte vSechny obaly.
2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbiCkou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.
Tim dojde k odpdleni a odstranéni zbytk(i nebo
vrstev z vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zplisobovat
popéaleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a
pouzivejte rukavice na troubu.

Elektricka trouba

Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou

polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

. Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz PouZivani

elektrické trouby, strana 16.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

. Vlypnéte troubu; viz Pouzivani elektrické
trouby, strana 16

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

Zavfete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidadni grilu,
Strana 18.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypinani grilu; viz Ovidaani grilu, strana 18

Pri prvnim pouZiti se miZe uvolnit zpach a
kour. Zajistéte radné odvétrani.

Hwn
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w N

o~

13/CZ



B} Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

NEBEZPECI

Prehraty olej se mliZe vznitit!

Kdyz zahfivate olej, nenechdvejte jej bez
dozoru.

Nikdy se nesnaZte ohefi uhasit vodou!
Kdy? se olej vzniti, okamZité zakryjte panev
nebo hrnec vikem. Vypnéte desku, pokud je
to bezpedné, a kontaktujte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuSte a
opatrné vloZte do horkého oleje. Pred
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené potra-
viny zcela rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niZ zahfivate olej.
Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a nemonh-
lo dojit k jejich spéleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poskodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nado-
by nebo hrnce miize poskodit vyrobek.
Jakmile dovafite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mdze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovdvani potravin.

e Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncl a panvi vkladejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné ¢isténi z divodu
preteceni.

Nepokladejte poklice hrncil nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou var-
nou oblast, zvednéte jej a postavte ho tam,
neposunuijte jim.

14/CZ

Vareni s plynem

e Velikost nddoby musf odpovidat velikosti
plamene. Upravte plamen tak, aby
nepresahoval dno nddoby a umistéte nado-
bu na drzak hrnce.

Pouzivani varnych desek

1

- —
2
;\\\\ 7

1 Normalni hofak 18-20 cm

2 Rychly hofdk 22-24 cm

3 Pridavny hordk 12-18 cm

4 Normalni hofdk 18-20 cm je seznam

doporucenych priimérd pro hrce nebo panve
na prislusné hofaky.
Velky symbol plamene oznaduje nejvyssi vykon
vareni, maly symbol plamene odpovida
polohy vypnuto (nahoru), k horakim neproudf
plyn.
Zapaleni plynovych hoiakii
1. Tisknéte tladitko hofdku.
2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek
k velkému symbolu plamene.
» Plyn zazehne vznikla jiskra.
3. Nastavte pozadovany vykon.
Vypinani plynovych hoiakii
Ototte tladitkem pasma udrZovani teploty do
polohy vypnuto (horni).



Bezpecénostni systém uzavéru plynu (u
typii vybavenych tepelnou soucastkou)

1

1. Bezpec€nostni
systém uzavéru
plynu

Jakmile dojde ke zhasnuti
horak(i z ddvodu pretedent,
spusti se bezpeénostni
systém a prerusi privod
plynu.

e  Stisknéte tlacitko smérem dovnitf a otocte
jim proti sméru hodinovych rucicek a zapal-

te.

e Po zapdleni plynu drzte tlacitko jesSté 3-5

sekund, aby se spustil bezpeCnostni systém.

e Pokud se plyn nezapalil poté, co jste stiskli a
pustili tlaCitko, postup opakujte a tisknéte
tladitko po dobu 15 sekund.

NEBEZPECI
Riziko vzniceni v pfipadé nespdleného

plynu!

Nestisknéte tlaitko déle nez 15 sekund,
pokud nedoslo k zapalenti.

Pockejte jednu minutu a pak zopakujte
proces zapalovani.
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[] Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni,
roZnéni a grilovani

NEBEZPECi

Riziko opafeni horkou pérou!

Dévejte pozor pri otevirdni dvifek trouby,
mize unikat para.

Tlpy pro peceni
PouZivejte nepfilnavé kovoveé plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné siliko-
nové formy.

Co nejlépe vyuZijte misto na polici.
Doporu¢ujeme umistit pecici formu do
stfedu police.

e Zvolte spravnou polohu police, nez troubu &
gril zapnete - neposouvejte police trouby po
zahrat,

e UdrZujte dvifka trouby zavienad.

Tipy na roznéni

e Koreni pomoci citronové Stdvy a erného
pepfe zlepsi Ucinnost pedeni, kdyz petete
celé kufe, krocana nebo velké kusy masa.

e Maso s kosti trva asi 0 15 az 30 minut déle
nez maso stejné velikosti bez kosti.

e Méli byste poCitat cca 4 az 5 minut na
centimetr vySky masa.

*  Maso nechte v troubg jeste cca 10 minut po
dobg peceni. Stavy se pak 1épe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby v ohnivzdorné nadobé umistéte na
polici ve stfedni nebo nizsi poloze.

Tipy na grilovani

Grilovani je idalni pro peceni masa, ryb a drlibeze

a dosahnete opeceného povrchu bez prilisného

vysuSeni. Ploché kusy, roznéné maso a klobasy

jsou pro grilovani zvlasté vhodné, coz plati | pro
zeleninu s vysokym obsahem vody, jako jsou
rajCata a cibule.

e Rozmistéte kusy, které chcete grilovat, na
grilovaci mfizku nebo grilovaci mfizku na
plech tak, aby neprekracovaly rozméry top-
ného prvku.

e Nasunte grilovaci mfizku nebo plech do
trouby v poZadované drovni. Pokud grilovani
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provadite na grilovaci mfizce, umistéte
plech na odkapévani dold, abyste zachyftili
tuk.

e Do tohoto plechu nalijte trochu vody pro
snadnéjsi Gisténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin nev-
hodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny prili$ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné potra-
viny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 Funkéni spinaé

2 Spinac termostatu

Provozni rezimy elektrické trouby volite funkénim

tlacitkem. Teplotu nastavite tlacitkem termostatu.

VSechny funkce trouby se vypnou stiskem

prisluSného tlacitka do polohy vypnout (nahofe).

1. Nastavte tlagitko termostatu na pozadovanou
teplotu.

2. Nastavte funkéni tlagitko na pozadovany
provozni rezim.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a

udrZuje ji. Pfi hazfivani zdistane svitit kontrolka

teploty.

Vypnéte elektrickou troubu

Otocte funkeni tlacitko a termostatu do polohy

vypnuto (nahofe).




Polohy polic (zavisi na modelu)

Je z&sadni spravné umistit dratény gril na polici.
Dratény gril musi byt umistén tak, aby pasoval do
otvoru na polici dle ilustrace.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(l uvedené zde se miize
liSit od vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

Horni a dolni ohfev jsou zapnuty.
Potraviny se zahfivaji sou¢asné z

horni'i dolni ¢asti. Vhodné napt. pro
kolage, susenky &i kolacky a rendliky

v pedicich formach. Pouzivejte vzdy

jen jeden plech.

Dolni ohfev

Zapne se jen dolni ohfev. Vhodné
zejména pro jidla, jako je pizza, které
je nutno péct zespodu.

Tabulka casii vaieni

Uvedené hodnoty byly dosazeny v laboratori.
Hodnoty, které pro vas mohou platit, se
mohou od téchto hodnot ligit.

Gril- maly

W Funguije gril (pod stropem trouby).

Vhodné pro grilovani.

e VloZte malé nebo stredné
velké Casti na spravnou poli-
ci pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

e Vpoloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Povrchovy gril
AN Funguije velky gril (pod stropem

trouby). Vhodné pro grilovani vétSiho

mnozstvi.

e VioZte velké nebo stredné
velké Casti na spravnou poli-
ci pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Peéeni a roznéni
Uroveii 1 je spodni roveii v troubg.

Nédoba Cislo Grovnd peteni Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas peteni (cca
min.)
**Kolace na plechu Jedna drovei 3 175 30..45
**Kol&€ ve formé Jedna Uroven - 3 175 30...50
**quéée v pecicim Jedna drove @ 3 160 ... 170 20...30
papiru
**PiSkotovy kold& Jedna Uroven | 3 180 ... 200 10... 20
**Susenky Jedna Uroven [~ 3 160...170 20 ...30
**Kynuté pecivo Jedna droveit = 3 200 20...30
“*Hutné petivo Jedna troven ! 3 190 25 ...35
“*Kynuté Jedna drove = 3 190 20...40
**| asagne Jedna troven - 2 180 25 ... 45
**Pizza Jedna Uroven ] 2 200 15...25
Hovézi steak (cely) / Jedna drove L:] 2 25 min. 220, pak 80..120
RoZnény 180 ... 190
Jehnédi kyta (v hrnei) | Jedna Groven [:] 2 25 min. 220, pak 70...100
180 ... 190
Roznéné kure Jedna Urovei - 2 15 min. 220, pak 190 55..75
Krita (nakréjend) Jedna Uroven ] 2 25 min. 220, pak 190 70..120
Ryba Jedna troven I 3 200 20 ... 30

(**) Pfi peCeni s nutnym predehiivanim
predehfivejte na zatatku peceni, dokud nezhasne
kontrolka termostatu.
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Tlpy pro peceni
pokud je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu pedeni.

e Pokud je kolag vihky, pouZijte méné tekutiny

a snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kold¢ na povrchu pfilis tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a
prodluzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe peCen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte tep-

lotu a prodluzte dobu pedeni.

Tipy pro peéeni peciva

e Pokud je pecivo prilis suché, zvySte teplotu
occa 10 azkratte dobu peceni. Navincete

vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a

jogurtu.
e Pokud se pecivo pece prilis dlouho, davejte

pozor, aby tlouStka tésta nepresahla hloub-

ku plechu.
e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni

Cast neni pecena, zkontrolujte, zda mnozstvi

omacky, kterou jste pouZili, neni na spodni
strané pecCiva prilis velké. Snazte se
rozprostfit omacku rovnomeérné mezi vrstvy
t€sta a na né pro rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle neni dostatecné zabarvena,

umistéte je pfiSté o jednu drove nize.

Tabulka Cast peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina
byt vysuené, vaite ho v panvi s poklici
misto na plechu. v uzavienych nadobach
jidlo zlistane $tavnaté.

¢ Pokud se zeleninové jidlo nem(iZe dovarit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako kon-
zervovang jidlo a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

Zavirejte dvitka trouby b&hem gri-
lovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat

popaleniny!

Zapnéte gril

1. Nastavte tlagitko funkce na symbol grilu.

2. Pak nastavte pozadovany gril.

3. Predehfivejte cca 5 minut podle potfeby.

» Kontrolka termostatu se rozsvit.

Vypnéte gril

1. Otocte ovladac grilu do polohy vypnuto
(nahofe).

Polohy polic

Pro optimalni zakryti grilu umistéte draténou

polici k predni strané trouby mimo kontakt se

sklenénymi dvefmi. Umisténim dréténé polici

zcela dozadu do trouby snizite zakryti grilu.

Potraviny Urovei zasunuti CCas grilovani (pfibl.)
Ryba 4.5 20..25 min. *
Krajené kure 4.5 25...35 min.
Kousky jehnéciho 4.5 20...25 min.
Roastheef 4.5 25..30 min. "
Kousky telecio 4.5 25..30 min. "
Toastovy chléb 4 1.2 min.

¥ podle tloustky
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Udrzba a péce

Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné prob-
lémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelné
gistén.

NEBEZPECI

Riziko z&sahu elektrickym proudem!
Odpojte elektfinu pred Cisténim spottehice,
aby nedoSlo k zasahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zplisobovat
popéleniny!

Nechte pfistroj vychladnout, nez jej vyCistite.

Vyrobek po kazdém pouZiti peclivé vycistéte.
Takto snadnéji odstranite negistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
pfistroje dale pfipalovat.

Pro Citéni pfistroje nejsou potfeba zadna
zvIastni Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s
mycim pfipravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.

Vzdy zkontrolujte, zda byla jakékoli zbyla
kapalina po Cisténi peclivé otfena a a
pfipadna vylita kapaliny vysuSena.

K Cisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici kyselinu ne-
bo chlorid. K otfeni téchto Easti pouzijte
meékky hadfik s tekutym rozpoustédiem (ne
brusnym) a davejte pozor, abyste istili
jednim smérem.

Povrch se miize poskodit viivem nékterych
aponatdl nebo Cisticich materialdl.

Nepouzivejte agresivni sapondty, Cistici

prasek/mléko ani ostré predméty.

@]

Na CiSténi nepouZivejte parni Cistice.

Cisténi varné desky.
Plynové varné desky

1.

Sejméte a vyCistéte drzaky hrncd a vicka
horakd.

2. VyCistéte varnou desku.

3. Nasadte zpét vicka hordkl a zkontrolujte, zda
sedi spravné na svém mistg.

4. Pfi umistovani vrchnich mfizek vénujte po-
zornost spravnému umisténi drzakd hrncd,
aby horaky byly uprostred.

Cisténi ovladaciho panelu

VyCistéte ovlddaci panel a ovladace vihkym

hadrikem a otfete je do sucha.

PoSkozeni ovlddaciho panelu!
Nesnimejte ovladade pro ¢isténi ovladaciho
panelu.

Cisténi trouby

Na CiSténi trouby neni nezbytny zadny Cisti¢ na
trouby ani jiny specidini Cistici prostredek.
Doporucujeme offit troubu vinkym hadfikem,
dokud je jeSté tepla.

Cisténi dviFek trouby

Nepouzivejte 74dnd brusnd Cistidla ani ostré
kovové Skrabky na CiSténi dvifek trouby; tato
¢inidla mohou poSkrabat povrch a znicit sklo.

Demontujte dvere trouby

1. Oteviete predni dvifka.

2. Otevrete svorky v krytu pantu na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlaite dle
zndzornéni na obrazku,

1 2 3
1 Predni dvere
2 Zaves
3 trouba
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12 3
Posuiite predni dvere na pll cesty.
Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

~ow

Kroky provedené béhem demontaze
provadgjte v opaéném poradi (kroky 4, 3, 2

1) pro opétovné upevnéni krytu.
Nezapomenite zavfit svorky u krytu zavésu
pri opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitrniho skla dvirek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
divodu vycisténi.

1. Oteviete dvirka trouby.

12

Sroub
Plastovy profil
Vnitfni sklenéna tabule
Plastovy otvor
Vyjméte Sroub (1) Sroubovdkem

NN AN =
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3. Vyjméte profil (2), ktery pridrzuje vnitfni sklo
3).

4. Pak dvefe znovu seskupte, vloZte skienénou
tabuli (3) do plastovych zarez(i (4) a smontuj-
te profil.

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zpiisobovat
popdleniny!

Overte, zda je zafizeni vypnuto a vychladlé,
abyste snizli riziko zasahu elektrickym
proudem.

74rovka je zvlastni typ, ktery odoldva tep-
lotam do 300 °C. Podrobnosti najdete v
Technické parametry, strana 4. Zarovky v

troubé ziskdte od autorizovaného servisniho
pracovnika.

[i]Poloha 7arovky se mize liit oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt oto¢enim proti sméru

ruicek a vymeénite za nové.
4. Nainstalujte sklenény kryt,



rxry

B 0dstrariovani potlzl

KdyZ se zahteji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. Nejde o zavadu.

Vyrobek nehieje.

e Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutné, vyménte je nebo znovu aktivujte.
. Vyrobek neni zapOJen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

Svétlo trouby nefunguje.

e Jevadnd zdrovka v troubé. >>> Vymérite Zdrovku v troube.
e Flekifina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v pojist-
ini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

. Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.
e Flekifina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v pojist-

kove SKFni. quu /Q to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Chybi zapalovaci jiskra.

e Neni proud >>> Zkontro/uﬂe pojistky v paojistkové skiini.

. Je uzavfeny hlavni pivod plynu. >>> Oteviete piivod plynu.
e Plynova trubka je ohnutd. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.

e Horaky jsou Spinavé. >>> Vycistéte soucdsti hordku.

Horaky jsou vihké. >>> Osuste soucdsti horaku.

Vicko hordku neni namontovano bezpe¢né. >>> Namontujte vicko hofdku bezpecné.
Je uzavfeny pfivod plynu. >>> Oteviete privod plynu.

Plynovd bomba je prézdna (pfi pouzivani LPG). >>> Vymérite plynovou bombu.

Pokud nemdiZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynii obsazenych v této ¢asti,
obratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoZ jste vyrobek zakoupili. Nikdy
se nepokousSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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Tuto priruku si preditajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Zelame vam, aby ste mali ¢o mozno najvacsi Uzitok z vasho vyrobku, ktory bol vyrobeny v modernych
zavodoch a presSiel prisnymi postupmi kontroly kvality.

Preto vdm odport¢ame, aby ste si tito pouzivatel'sku prirucku pozorne precitali pred pouzitim vyrobku a
aby ste si ju odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak riru prevediete na int osobu, dajte tejto osobe aj
pouzivatel'sku priruCku.

Pouzivatel'ska prirucka vam pomoéze pri rychlom a bezpecnom pouzivani vyrobku.
Pred montazou a spustenim vyrobku si preditajte pouzivatel'ski prirucku.

Musite presne dodrZiavat bezpecnostné pokyny.

Odlozte si tuto pouzivatelsku prirucku tak, aby bola lahko dostupna pre referenciu v budicnosti.
PreCitajte si aj ostatné dokumenty dodavané s vyrobkom.

Pamétajte si, Ze tdto pouZivatelska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely.
Rozdiely medzi modelmi st vyslovne uvedené v prirucke.

Vysvetlivky k symbolom

V celej pouZivatel'skej prirucke sa pouZivaju nasledujlice symboly:
SDéleiité informdcie alebo uzitoéné tipy pre pouZivanie.
Avystrahy pred nebezpecnymi situdciami tykajuce sa Zivota a majetku.

&Vystrahy pred zasahom elektrickym pradom.

Avystrahy pred nebezpetenstvom poZiaru.

\Vystrahy pred hordcimi povrchmi.

=
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Il vseobecné informacie
Prehlad

10 9

1 Predné dvierka 6 Ovladaci panel

2 Rucka 7 Platiia hordka

3 Spodny diel 8 Svetlo

4 Plech 9 Polohy polic

5 Drétend policka 10 Ohrevny prvok grilu

1 2 3 4 5 6 7
1 Normalny horak Vzadu vlavo 5 Funkény gombik
2 Rychly horak Vpredu viavo 6 Svetlo termostatu
3 Pomocny hordk Vpredu vpravo 7 Gombik termostatu
4 Normalny horak Vzadu vpravo
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Technické parametre

VSEOBECNE

VonkajSie rozmery (vySka/Sirka/hlbka) 850 mm/500 mm/600 mm

Napatie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 1.9 kW

Poistka min. 16 A

Typ kabla/prierez HO5W-FG
3x1mm?

Dizka kabla max. 2 m

Kategoria plynového vyrobku Cat Il 2H3+

Typ plynu/tlak plynu NG G 20/20 mbar

Celkova spotreba plynu 7.9 KW

Prepocet typu/tiaku plynu® LPG G 30/28-30mbar

—volitelné Propan 31/37 mbar

PLATNA

Hordky

Vzadu vlavo Normélny horék

\ykon 2000 W

Vpredu viavo Rychly horék

\ykon 2900 W

Vpredu vpravo Pomocny horék

\ykon 1000 W

\zadu vpravo Normélny horék

Rozmer 18-20 cm

\lykon 2000 W

RURA/GRIL

Hlavna rira Bezné rira

Energeticky efektivna trieda” A

Vndtorné osvetlenie 15-25 W

Prikon grilu 1.6 KW

#  Z&klady: Informécie na energetickom titku elektrickych rtr st uddvané v slade s normou EN 50304. Tieto
hodnoty su urCené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania

za pomoci ventilatora (ak je stcastou vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je urend v sulade s nasledujicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, ¢i mé
vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s turboventilatorom,

3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrigvanie za pomoci ventildtora, 5 - Horné a dolné ohrigvanie.

echnické parametre sa mdzu zmenit bez
predchddzajuceho upozorenia za dcelom

lepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke su schematické a
nemusia sa Upine zhodovat s vasim vyrob-

kom.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov
alebo v sprievodnej dokumentécii boli
dosiahnuté v laboratérnych podmienkach v
stlade s prisluSnymi normami. V zavislosti
od prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodno-

ty mozu liSit.

5/5K



PrisluSenstvo

Dodané prisluSenstvo sa moze odliSovat v
avislosti od modelu produktu. VSetko
prisluSenstvo popisané v pouzivatelskej

prirucke sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

Plech do rdry
Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké
pecenie.

Drotend mrieZka

PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v miséch
na pozadovany podstavec.

Adaptér pre kanvicu na kévu

PouZiva sa pre kanvice na kavu.

Tabul'ka vstrekovacov

Umiestnenie zony | 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
platne Vzadu viavo Vpredu viavo Vpredu vpravo Vzadu vpravo
Typ plynu / tlak

plynu

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/37 mbar 66 80 47 66

GZ 350/13 mbar 131 165 95 131
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7 Dolezité bezpecnostné pokyny

Téato Cast obsahuje bezpe€nostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist riziku zranenia a poSkodenia.
Ak nebudete dodrziavat tieto pokyny, v3etky
zaruky stratia platnost.

VSeobecna bezpecnost

e Tento vyrobok nie je urceny na to, aby ho
pouzivali osoby s fyzickymi, zmyslovymi ale-
bo mentalnymi poruchami, ani nepoucené
alebo neskusené osoby (vratane detf), kym
nie st pod dozorom osoby, ktord bude zod-
povednd za ich bezpeCnost, alebo ktora ich
primerane pou¢i o pouzivani vyrobku.
Musite davat pozor na deti, aby sa s vyrob-
kom nehrali.

e Viyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak,
ako je to uvedené v tabulke , Technické pa-
rametre”. Ak pouZivate vyrobok s trans-
formatorom alebo bez neho, montaz uzem-
nenia prenechajte na kvalifikovaného elekt-
rikara. NaSa spolonost nezodpovedd za
Ziadne Skodly, ktoré su spdsobené v dosled-
ku pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v stlade s miestnymi predpismi.

e Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny agent alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
prediSlo rizikam.

e Akje vyrobok vadny alebo ak ma akékolvek
vidite/né poskodenie, nepouzivajte ho.

e Na vyrobku nevykondvajte Ziadne opravy,
ani Upravy. Mdzete ale odstranit niektoré
problémy, ktoré nevyZaduju Ziadne opravy
alebo zmeny. Pozrite si Cast Riesenie prob-
lémov, strana 22.

e \lyrobok nikdy neumyvajte vodou! Hrozi
riziko zasahu elektrickym pridom!

e \lyrobok nikdy nepouzivajte v pripade, ked
mate ovplyvneny Usudok alebo koordindciu
po poziti alkoholu a/alebo liekov.

e Poas procesov montaze, udrzby, Cistenia a
opravy musite vyrobok odpojit zo siete.

e Akv riadoch pouZzivate alkoholické napoje,
davajte pozor. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach vyparuje a mdze sposobit poziar,

pretoze sa moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi,

e Vrlre neohrievajte uzatvorené konzervy a
sklené pohdre. Tlak, ktory sa v pohdri nah-
romadi, mbZe spdsobit, Ze pohdr praskne.

e Nekladte ziadne horlavé ldtky do blizkosti
produktu, pretoze boCné strany sa pocas
pouZzivania stant hordcimi.

e Nekladte pekace, riad alebo hlinikové fdlie
priamo na dno rdry. Nahromadenie tepla
moze poskodit dno rury.

Nezakryvajte Ziadny z vetracich otvorov.
Vyrobok mbze byt pogas pouzivania hordci.
Nikdy sa nedotykajte hordcich hordkov,
vnutornych ¢asti rury, ohrievacov atd’.

e Ked vkladate a vyberate nadoby do alebo z
hortcej rary, pouZivajte vZdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouZzitie v rure.

e Ak je sklo na prednych dvierkach odstrane-
né alebo prasknuté, vyrobok nepouzivajte.

e Pocas pouzivania sa zadna stena rdry zoh-
rieva. Uistite sa, Ze pripojenie elektriny/plynu
sa nedotyka zadného povrchu, inak sa spo-
jenia mdzu poskodit,

e Nedovolte, aby sa sietovy kabel zachyftil
medzi dvierka rury a ram, ani ho nenasme-
rujte cez hortice povrchy. Inak sa izolacia
kablov mbZe roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

e Pokazdom pouZiti sa uistite, Ze je vyrobok
vypnuty.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na pouzivanie v

domdcnosti. Komer¢né vyuZitie nie je pripustné.

"POZOR: Tento spotrebi je urCeny len na varenie.

Nesmie sa pouzivat na iné ucely, napriklad na

vykurovanie miestnosti."

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat na ohrievanie

tanierov pod grilom, na suSenie uterdkov, utierok

atd. tak, Ze ich zavesite na ricky a na vykurovacie
ucely.

Vyrobca nebude zodpovedny za Ziadne Skody

spdsobené nespravnym pouZivanim alebo mani-

puléciou.

Rura sa mdze pouzivat na odmrazovanie, pecenie,

opekanie a grilovanie jedla.
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Bezpecnost deti

Elektrické a plynové vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo dosahu vyrobku,
ked pracuje a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

Pristupné Casti spotrebiCa sa poas pouzivania
spotrebica zohreju a kym sa spotrebi¢ neoch-
ladi, deti by ste mali drzat preC od spotrebica.
"VYSTRAHA IPristupné diely mozu byt hordce,
ked sa pouziva gril. Uchovajte z dosahu
malych deti."

Nad spotrebicom neukladajte Ziadne veci, na
ktoré by deti mohli dosiahnut.

Ked su dvierka otvoreng, nevkladajte na
spotrebi¢ Ziadne tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. M6Ze sa prevratit
alebo sa moZu poskodit panty dvierok.
Obalové materialy su pre deti nebezpecné.
Obalové materialy drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v stlade s pred-
pismi o Zivotnom prostredi.

Bezpecnost pri praci s plynom
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VSetky prace na plynovych zariadeniach a
systémoch mdzu vykondvat iba autorizovanymi
kvalifikovanymi odbornikmi.

“Pred montéZou sa uistite, Ze podmienky
miestnej distribdcie (typ a tlak plynu) st v
stilade s nastavenim spotrebica."

“Tento spotrehiC nie je pripojeny k pristroju na
odstranenie horfavych produktov. Mal by byt
namontovany a pripojeny v stlade s aktualny-
mi predpismi k montaZi. ZvlaStnu pozornost by
ste mali venovat prisluSnym poZiadavkam
tykajucim sa vetrania." Pozrite si ¢ast Pred
instaldciou, strana 9

"Pouzivanie plynového spotrebica na varenie
spdsobuje tvorbu tepla a vihkosti v miestnosti,
v ktorej je nainStalovany. Zaistite dostatoCné
vetranie kuchyne: uchovajte otvorené prirod-
zené vetracie otvory alebo nainStalujte mecha-
nické vetracie zariadenie (mechanicky
odsavaci kryt). Dihodobé intenzivne pouZivanie
spotrebi¢a mdze vyzadovat dodatocné vetranie,
napriklad v pripade pritomnosti zvySend
Uroveri mechanickej ventilacie."

Plynové spotrebice a systémy musia byt
pravidelne kontrolovang, i funguju spravne.
Regulator, hadicu a ich svorky musite pravi-
delne kontrolovat a vymiefiat v intervaloch
odporucanych vyrobcom alebo v pripade pot-
reby.

Pravidelne Cistite plynové horaky. Plamene by
mali byt modré a horiet rovnomerne.

V plynowych spotrebi¢och sa vyZaduje dobré
horenie. V pripade nedokonalého horenia sa
moze vytvarat oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny plyn bez zapachu, ktory
je velmi jedovaty a ktory ma smrtiaci tcinok
dokonca uZ aj v malych davkach.

PoZaduijte od vasho miestneho dodavatela
plynu informéacie o nidzowych telefénnych
Cislach pre pripad poruchy plynu a informécie
0 bezpecnostnych opatreniach.

CGo robit, ked citite plyn

NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo vybuchu a otravy!
NepouZivajte otvoreny plamen a nefajCite.
Nepracujte so Ziadnymi elektrickymi
spinami (napr. vypinac svetla alebo
zvonCek na dverdch).

NepouZivajte telefén alebo mobilny telefon.

w
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. Zatvorte vSetky ventily na plynowych

spotrebicoch a plynomeroch.

Otvorte dvere a oknd.

Skontrolujte v3etky hadice a pripojenia, &i su
tesné. Ak stéle citite plyn, opustite byt.
Upozornite susedov.

Zavolajte hasiCov. PouZzite telefén mimo domu.
Opétovne nevstupuijte na pozemok, pokial vam
nebude ozndmené, Ze je to bezpecné.

Bezpecnost pri praci s elektrinou
Vadné elektrické zariadenie je jednou z hlavnych
pricin poZiarov v domécnostiach.

VSetky prace na elektrickych zariadeniach a
systémoch mdzu vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek poSkodenia vypnite
pristroj a odpojte ho od sietového zdroja. Aby
ste tak urobili, vypnite poistky v domdacnosti.
Uistite sa, Ze prudova hodnota poistky je
kompatibilnd s vyrobkom.



K Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba
podla platnych predpisov. V opacnom pripade
zaruka strati platnost. Vyrobca nebude zodpo-
vedny za Skody, ktoré maju povod v postupoch,
ktoré vykonaju neopravnené osoby a moze to
mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montdZ privodov elektriny

a plynu pre vyrobok je na zodpovednosti

zakaznika.

NEBEZPECENSTVO
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

[ NEBEZPECENSTVO
Pred montazou vizudlne skontrolujte, i

na vyrobku nie su ziadne zavady.
Ak su, vyrobok nemontujte. PoSkodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasSu
bezpecnost.

Pred inStalaciou

Aby sa zaistilo, Ze pod produktom sa zaistia kritické
vzduchové medzery, odporticame, aby sa tento
produkt upevnil na pevny podklad a aby sa nozicka
neprepadavala do Ziadneho koberca alebo makkej
podlahy.

Kuchynska dlézka musi zniest hmotnost pristroja
plus dalSiu hmotnost nadob na varenie a pecenie a
otravin.

| e
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[

65 mm min
.

(*) 750 mm min

400 mm min,
53
| E
pons

Bezpetna vzdialenost musi byt ponechana medzi
pristrojom a kuchynskou stenou a nabytkom.
Pozrite si obrazok (hodnoty su v mm).

e MbZe sa pouzivat so skrinkami na obidvoch
stranéch, ale pri minimalnej vzdialenosti
400mm nad Urovriou varnej dosky nechajte
boénd volu 65mm medzi spotrebicom
a akoukolvek stenou, prieckou alebo vy-
sokym kredencom.

e Moze sa tiez pouzivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Umoznite minimalnu vzdialenost
750mm od povrchu platne k prilahlym povr-
chom nad povrchom platne.

e *Ak sa nad spordk chystate nainStalovat kryt
spordka, ohladom inStalacnej vysky (min.
65 cm) sa obrdtte na pokyny od vyrobcu
krytu sporaka.

e Pristroj zodpoveda zariadeniu triedy 1, t,j.
mdzete ho umiestnit bocnou a zadnou a
jednou bocnou stranou ku kuchynskej stene,
nabytku v kuchyni alebo zariadeniu
akychkolvek rozmerov. Kuchynsky nabytok
alebo zariadenie na druhej strane moze mat
maximalne rovnaku velkost alebo menSiu.

e Akykolvek kuchynsky nabytok vedla pristro-
ja musi byt teplovzdorny (minimalne
100 °C).

Vetranie miestnosti

Vzduch na horenie sa odobera zo vzduchu v

miestnosti a spaliny sa emituju priamo do miest-

nosti.

Dobré vetranie miestnosti je zékladom bezpecnej

prevadzky vasho pristroja. Ak na vetranie miest-

nosti neméte Ziadne okno alebo dvere, musite
namontovat pridavné vetranie.

Dlhodobé intenzivne pouZivanie zariadenia si

mdZze vyzadovat dodatocné vetranie, napriklad

otvorenie okna alebo pouZitie trvalo upevneného
systému mechanickej ventilacie, napriklad
odsavaci ventildtor alebo odsavac par, ktory
odsdva von.
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Velkost miestnosti Vetracie otvory
menej ako 5 m° min. 100 cm®
5m°azi0m’ min. 50 cm®
viac ako 10 m° nevyzaduje sa
V pivnici alebo v suteré- | min. 65 cm*

ne

Montaz a pripojenie
Produkt mbzete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnymi pravidlami pre montaz.
Pristroj nemontujte do blizkosti chladniCiek
lebo mrazniGiek. Teplo sélané pristrojom by

iedlo k zvySeniu spotreby energie chladia-
cich zariaden.

e Viyrobok prendSajte za pomoci najmene;
dvoch 0sob.
e Produkt musi byt umiestneny priamo na

podlahe. Nesmie byt polozeny na podstavec,

ani na stojan.

Materialne poSkodenie!
Dvierka a/alebo ricka sa nesmu pouzivat na
dvihanie alebo prestvanie pristroja.

Elektrické pripojenie
Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako
je to uvedené v tabulke , Technické parametre”.
Ak pouzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montdz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. NaSa spolocnost
nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré st spdsobe-
né v dosledku pouzivania vyrobku bez namonto-
vaného uzemnenia v stlade s miestnymi pred-
pismi.

NEBEZPECENSTVO

Pri neodbornej montdzi hrozi

nebezpecenstvo zdsahu elekirickym

prddom, skratu alebo poziaru!

SpotrebiC moZe byt pripojeny k sietovému

napéajaniu iba autorizovanou a kvalifikovanou

0sobou a spotrebic je v zaruke iba po

spravnej montazi.
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NEBEZPECENSTVO
PoSkodenie napéjacieho kabla predsta-

vuje nebezpeCenstvo zasahu elekt-
rickym prudom, skratu alebo poziaru!
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty,
ani stladeny, ani prist do styku s horticimi
Castami spotrebica.
Ak je sietovy kabel poSkodeny, musi byt
vymeneny kvalifikovanym elektrikdrom.
Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Viykonnostny Stitok je viditelny bud’ pri otvoreni
dvierok, alebo dolného krytu alebo sa nachadza
na zadnej stene pristroja, v zavislosti od typu
pristroja.
Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v sulade s
tabulkou , Technické parametre”.
7astréka sietového kabla musi byt po
montazi lahko dostupna (nenasmerujte ju
ponad platriu).

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo zasahu elektrickym
pradom!

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinStaldcii odpojte vyrobok od siete.

Zasunte sietovy kdbel do zasuvky.
Plynové pripojenie

NEBEZPECENSTVO

Pri neodbornej montazi hrozi
nebezpedenstvo vybuchu alebo otravy.
Pristroj moZe byt pripojeny k systému

rozvodu plynu iba autorizovanou kvalifikova-
nou osobou.

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo vybuchu!

Pred zacatim kaZdej prace na intalacii
plynu odpojte privod plynu.

e Na Stitkoch (alebo na idnovom typovom
Stitku) st uvedené podmienky a hodnoty re-
guldcie plynu.

48 vari¢ upraveny na zemny plyn.

e Pred montaZou produktu musi byt pripra-
vend inStaldcia zemného plynu.



e Akje to nutné, vymeiite ostru Spicku hadice
za zaslepku na zadnej strane riry vyberom
vhodného miesta na zaklade umiestnenia
ventilu zemného plynu.

4. 7apdlte hordky a skontrolujte vzhlad plameria.

« YPlamene by mali byt modré a horiet hladko.
k sa objavuju ZIté plamene, skontrolujte
aistent polohu uzaveru horaka alebo

vyCistite hordk.
1 2 Zmena plynu
T::::zz::::;; ' NEBEZPECENSTVO
« \Nebezpecenstvo vybuchu!
1 Zéslepka Pred zaéat(m ka?dej prace na instalacii
2 Spitka hadice plynu odpaijte privod plynu.

¢ Na vyvode inStaldcie produktu pre pripojenie
zemného plynu musf byt flexibilna hadica a
Spicka tejto rary musi byt uzatvorend
zaslepkou. Servisny technik pocas pripdja-
nia zaslepku odstrani a pripoji vas produkt
pomocou priameho pripojného zariadenia
(Spojky).

e Uistite sa, 7e ventil zemného plynu je lahko
pristupny.

e Ak budete neskor potrebovat produkt
pouzivat s inym typom plynu, suvisiaci pro-
ces zmeny musite prekonzultovat s autori-
zovanym servisnym zastupcom.

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo vybuchu od
poSkodenej bezpecnostnej hadice!
Bezpetnostna hadica nesmie byt stisnuta,
ohnutd, ani stlatend, ani prist do styku s
hordcimi Gastami pristroja.
e Produkt zatlacte smerom ku kuchynskej
stene.
e Nastavenie noZigiek rary
Vibracie poGas pouzivania mozu sposobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej si-
tuécii mozete zabranit, ak bude produkt vo-
dorovny a vyvazeny.
Pre vaSu vlastnu bezpeCnost zabezpeCte
vodorovnost produktu nastavenim Styroch
noziciek na dolnej strane ich otdcanim
dolava alebo doprava a zarovnanim s pra-
covnym povrchom.
Zaverecna kontrola
1. Skontrolujte elektrické funkcie.
2. Otvorte privod plynu.
3. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpeénému upevneniu a tesnosti.

Za Ucelom zmeny typu plynu vo vaSom spotrebidi
vymerite vSetky vstrekovaCe a vykonajte tpravu
plameria na vSetkych ventiloch v polohe so
znizenym prietokom.
Vymena vstrekovaca horakov
1. Zlozte uzaver hordku a teleso hordka.
2. VstrekovaCe odskrutkujte ich otaCanim proti
smeru chodu hodinovych rugiciek.
3. Upevnite nové vstrekovace.
4. Skontrolujte vSetky pripojenia kvoli
bezpeCnému upevneniu a tesnosti.
miestnenie novych vstrekovaCov je
znacené na ich baleniach alebo si
mdZete pozriet tabulku vstrekovagov v
Casti Tabulka vstrekovaCov, strana 6 .

1 Zariadenie pre pripad zlyhania plameria (zavisi
od modelu)

Zapalovacia sviecka

Vstrekovac

Horék

B~ w N

Kym nedojde k nebezpecnej situaci,
nepokusajte sa odstranit uzavery plynu na
horaku. Ak je nutné vymenit uzavery,
musite zavolat zastupcovi autorizovaného
servisu.

Nastavenie zniZzeného prietoku plynu na

uzéaveroch platne

1. Zapdlte hordk, ktory sa ide nastavit a otoCte
gombikom do znizenej polohy.
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2. 7 uzéveru plynu odmontujte gombik.
3. Na nastavenie nastavovacej skrutky drovne

prietoku pouZite skrutkova¢ spravnej velkosti.

Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v smere
chodu hodinovych ruciciek. Pri zemnom plyne by
ste mali skrutku raz otocit proti smeru hodi-
novych ruciciek.

» Normalna dizka priameho plameiia v reduko-

vanej polohe by mala byt 6 az 7 mm.

4. Ak je plamen vySSi ako pozadovana poloha,
otoCte skrutku v smere hodinovych ruciciek.
Ak je mensi, otoGte proti smeru hodinovych
ruciciek.

5. Kvdli poslednej kontrole dajte horak do polo-
hy s vysokym plameriom, ako aj do reduko-
vanej polohy a skontrolujte, ¢i plamef horf
alebo nie.

6. Poloha nastavovacej skrutky sa mbze
odliSovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vaSom zaria-
deni.

0
*Q 4

o0

Likvidacia

Likvidacia obalového materialu

Obalové materidly su pre deti nebezpe€né. Obalové

materidly uchovavajte na bezpenom mieste, mimo

dosahu deti.

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z

recyklovatelnych materidlov. Riadne ich zlikvidujte a

roztriedte v stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.

Nelikviduijte ich spolu s beZznym odpadom z domacnos-

ti.

Budiica preprava

e (QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupuijte podla pokynov na
krabici. Ak nemdte povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
karténu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vnitornd
stranu dvierok rury viozte pas kartonu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boCnymi stenami.

e |epiacou paskou zaistite uzavery a podpery na
hrnce.

¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani rucku.

Na vrch spotrebica nekladte iné predmety.
Spotrebi¢ sa musi prendSat kolmo.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, &i
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnut pri preprave.

Likvidacia starého vyrobku

IS|S]

Skrutka pre nastavenie urovne prietoku

1 Skrutka pre nastavenie urovne prietoku

k sa zmeni typ plynu v zariadeni, potom
musite zmenit aj $titok s (dajmi
nazorfujlci typ plynu v zariadeni.
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Stary vyrobok zlikvidujte spdsobom, ktory je priaznivy
pre Zivotné prostredie.

Toto zariadenie nesie symbol separovaného zberu pre
odpadové elektrické a elektronické zariadenia (WEEE).
To znameng, Ze s tymto zariadenim musite nalozit
podla Eurépskej smernice ¢. 2002/96/ES za (celom
recyklacie alebo odstranenia s minimalizéciou dopadu
na Zivotné prostredie. DalSie informéacie ziskate od
miestnych alebo regiondinych tradov.

Informdcie ohladom likvidacie vasho vyrobku ziskate u
vasho miestneho predajcu alebo strediska separova-
ného zberu.

Pred likvidaciou vyrobku odstrarite zastréku sietového
kabla a znefunkCnite zdmku dvierok (ak je namonto-
vand), aby ste predisli nebezpeCnym podmienkam pre
deti.



A Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujtice informdcie vam pomozu pouzivat

vas spotrebiC ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované
nadoby, pretoZe lepSie prendsaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak
to odporidca pouzivatelska prirucka alebo
pokyny na varenie.

e PocCas varenia neotvarajte dvierka rdry prili§
Casto.

e V7dy ked je to mozné, pokuste sa v rdre
varit viac ako len jedno jedlo sticasne.
MbzZete varit tak, Ze na drotend mriezku
polozite dve varné nadoby.

e Varte jedld hned za sebou. Rura uZ bude
hordca.

e Energiu mdZete uSetrit aj tak, Ze rdru vypne-
te par minut pred dobou skongenia varenia.
Neotvarajte dvierka riry.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Na varenie pouzivajte hrnce/panvice s pok-
rievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvysit 4-krat.

e \Vyberte hordk, ktory je vhodny pre velkost
dna hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla
vzdy vyberajte spravnu velkost hrnca.
V&c&Sie hrnee vyZzaduj viac energie.

Prvé pouzitie

Prvé cistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.
Nepouzivajte agresivne saponaty, Cistiace
prasky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.
1. Odstrante vSetky obalové materidly.
2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Viyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho
vypnite. Dojde tak k spaleniu a odstraneniu
vSetkych vyrobnych zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortice povrchy mozu spdsobit popdle-
niny!

Nedotykajte sa hortcich povrchov zariade-
nia. DrZte zariadenie mimo dosahu deti a
pouzivajte rukavice pre pracu s rurou.

Elektricka rara

1. Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a
dréteny gril.

Zatvorte dvierka riry.

Vyberte polohu Static (Statickd).

Vyberte najvy3Si vykon grilu. Pozrite si Cast
PouzZivanie elektrickej riry, strana 16.
Nechajte ruru beZat po dobu 30 mindit.
Vypnite rdru; pozrite si Gast PouZivanie elekt-
rickej riry, strana 16.

Grilovacia rura

1. Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a
dréteny gril.

2. Zatvorte dvierka rdry.

3. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Cast
Prevddzka grilu, strana 18.

4. Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

5. Vypnutie grilu si pozrite v ¢asti Prevddzka
grilu, strana 18

Pocas prvého zahriatia sa moze Sirit zapach
2 dym. Zaistite dobré vetranie.

i N

ISERSA
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o vareni

NEBEZPECENSTVO
Riziko poziaru hroziace od prehriateho

oleja!

Ked ohrievate olej, nenechavajte ho bez
dozoru.

Nikdy sa nepokuSajte uhasit poziar
vodou! Ked' sa olej vznietil, okamZite zakryte|
hrniec alebo panvicu pokrievkou. Ak je to
bezpecné, tak vypnite platiu sporaka

a zavolajte poZiarnu sluzbu.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre

osuste a zlahka ich vloZte do horticeho oleja.

Pred vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené
potraviny Uplne rozmrazili.

e Prizohrievani oleja nezakryvajte nadobu,
ktord pouzivate.

e Hrnce a panvice ulozte tak, aby ich drzadla
neboli nad platriou, ¢im zabranite zohriatiu
drzadiel. Na platriu neddvajte nevyvazené
nadoby a ani nadoby, ktoré sa lahko
prevrhnd.

e Nazapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. Mozu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej
bola polozena nadoba alebo panvica
spdsobi poSkodenie produktu. Po dokongeni
varenia vypnite varné zony.

e \zhladom na to, Ze povrch produktu moze
byt hortci, nedéavajte nari plastové a ani
hlinikové nadoby.

Takéto nddoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

e Do panvic a hrncov ddvajte prisiusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete musiet
prostrednictvom zabrdnenia preteCenia ria-
dov vykonat Ziadne nepotrebné Cistenia.
Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varng zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej
z6ne vycentrované. Ked chcete panvicu
premiestnit na ind varnu zonu, namiesto jej
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posUvania ju zdvihnite a dajte na Zelanu
varnu zoénu.

Varenie na plyne

e Velkost nadoby a plamef sa musia
zhodovat. Plynové plamene nastavte tak,
aby nepresahovali dno nadoby a nadobu vy-
centrujte na drziaku panvice.

Pouzivanie platni

|~
4
2
L 3
i\\\\ 7
1 Normalny hordk 18-20 cm
2 Rychly hordk 22-24 cm
3 Pomocny hordk 12-18 cm
4 Normalny hordk 18-20 cm predstavuje zoz-

nam odporti¢aného priemeru hrncov, ktoré sa
mdzu pouzit vo vztahu k hordkom.
Symbol velkého plamena oznacCuje najvySsi vykon
varenia a symbol malého plamenia oznacuje
najnizsi vykon varenia. Po otoCeni do vypnutej
polohy (hore) sa do horakov neprivadza plyn.
Zapalenie plynovych horakov
1. Tladidlo horaku drzte stlaceng.
2. Otocte ho proti smeru chodu hodinovych
ruciciek na symbol velkého plameria.
» Plyn sa zapali pomocou vytvorenej iskry.
3. Nastavte na Zelany vykon varenia.
Vypnutie plynovych horakov
Tlagidlo zony uchovania teploty otocte do vypnu-
tej (hornej) polohy.



Bezpecénostny systém vypnutia plynu (v
modeloch s termickym komponentom)

1 Ako protiopatrenie proti
zhasnutiu kvoli preteCeniu
tekutiny na horaky sa spustf
bezpecnostny mechanizmus
a vypne plyn.

1. Bezpe€né vypnu-
tie plynu

e Zapdlenie vykonajte stlaenim tladidla sme-
rom dnu a jeho otocenim proti smeru hodi-
novych ruciciek.

Po zapéleni plynu drzte tlacidlo stlacené
dalSich 3 az 5 sekund, aby sa bezpecnostny
systém zapol.

Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni tlacidla
nezapdli, rovnaky postup zopakuijte a tlagidlo
drzte stlaCené 15 sekdnd.

NEBEZPECENSTVO

Riziko nahleho vznietenia v pripade
nespaleného plynu!

Ak nedoslo k zapdleniu, nedrzte gombik
stlateny po dobu dihsiu ako 15 sekund.
Pockajte jednu minttu a potom zopakuijte
proces zapalenia.
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[} Praca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,

opekani a grilovani
NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo obarenia hortcou
parou!

Davajte pozor pri otvoreni dvierok rury,
pretoze moze unikat para.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nele-
pivym naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikonoveé formy.
Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Odportc¢a sa umiestnit formu na pecenie do
stredu podstavca.

e Dvierka na rdre nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Dochutenie citronovou Stavou a iernym
korenim zlepsi vykon varenia, ked varite ce-
16 kur¢a, morku alebo velky kus mésa.

e Mésu s kostami trva uvarenie 0 15 az 30
mindt dihSie, ako opeCenie rovnakej porcie
bez kosti.

e Mali by ste pocitat asi 4 alebo 5 mintt doby
peCenia na jeden centimeter vySky masa.

e Po dopeCeni nechajte méso odpocivat v rure
asi na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozi po
celom pecenom mésu a pri krdjani nevyteka
Z mésa.

e Rybu v ohflovzdornej nadobe by ste mali
umiestnit na stojan v strednej alebo dolnej
Grovni,

Tipy na grilovanie

Grilovanie je idedlne pre varenie masa, ryb

a hydiny a dosiahne pekny hnedy povrch bez

nadmerného vysuSenia. Pre grilovanie su

obzvlast vhodné ploché kusky, ihlice na méso

a omacky, ako aj zelenina s vysokym obsahom

vody, ako napriklad paradajky a cibule.

e Rozlozte grilované kusky na grilovacom
roSte alebo grilovacom roste v nddobe
takym spdsobom, aby neprekroCili rozmery
ohrievaca a vlozte ich dnu.
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e Zasuiite grilovaci rost alebo nadobu do riry
na pozadovanu droveri. Ak grilujete na grilo-
vacom roste, na dno umiestnite nadobu na
odkvapkdvanie, aby zachytdvala mast.

¢ Do nadoby na odkvapkavanie pridajte trochu
vody kvoli lahSiemu isteniu.

Nebezpetenstvo poZiaru spdsobené

jedlom, ktoré nie je vhodné na grilovanie!

Na grilovanie pouzivajte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do zadnej
¢asti grilu. Toto je najhortcejSie miesto a
mastné jedlo sa mdze vznietit.

Pouzivanie elektrickej rary
Vyber teploty a rezimu prevadzky

1 FunkEny gombik

2 Gombik termostatu

Pomocou funkEného tladidla vyberdte prevadzko-

vé rezimy elektrickej rury. Teplota sa nastavuje

pomocou gombika termostatu.

V3etky funkcie rry vypnete otoCenim prisluSného

tlacidla do vypnutej (hornej) polohy.

1. Nastavte gombik termostatu na pozadovanu
teplotu.

2. Nastavte funkéné tlaCidlo na pozadovany
prevadzkovy rezim.

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova

si ju. PoCas zahrievania teplotny indikator zostava

svietit.



Vypnutie elektrickej riiry Gril - maly

Otoéte funkéné tlagidlo a gombik termostatu do v | Gl (pod strechou riry) je v
vypnute] polohy (hornd) prevadzke. Vhodné na grilovanie.

e Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na policu pod grilo-
vaci ohrievac.

e Nastavte teplotu na ma-
ximalnu droveri.

e Po polovici ¢asu grilovania
otoCte jedlo.

Polohy polic (v zavislosti od modelu) Povrchovy gril .
Drdteny gril je potrebné spréavne umiestnit na A Velky dgrl|<| (D\C;ﬁ| sgrgchou r_‘l”y) jev
drotenej polici. Droteny gril sa musi umiestnit tak, \[/)éri?é?c;n?ﬁoisﬁier\]/e ha griiovanie
?ggéigﬁgﬂ:g;g;:ﬂ v arotene] polici tak, ako je e Velké alebo stredné porcie

Previdzkové rezim na grilovanie dajte do
evadzkove rezimy spravnej polohy na policu

P’oradie pr(’evadzkovychArvezirITvl_Qv Znazormene na pod grilovaci ohrievag.
tychtq obrazlfoch'_sa moze liSit od usporiadania *  Nastavte teplotu na ma-
na vasom pristroji. ximalnu droven.

e Po polovici ¢asu grilovania

Horné a dolné kdrenie LA
otoCte jedlo.

—— Horné a dolné kurenia st zapnuté.

Potraviny sa zahrigvaju sti¢asne z

—_— hornej a dolnej Gasti. Vhodné napr.
pre kolace, kolaCiky alebo torty a
miskové jedld vo formach na pecenie.
Varte len s jednym plechom.

Spodné ohrievanie

Je zapnuté len spodné ohrievanie. Je

obzvlaSt vhodné na jedla ako je napr.

— pizza, ktoré potrebuju byt upecené
zdola.
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Harmonogramy varenia

pecifikované hodnoty boli uréené v labo-
ratoriu. Hodnoty, ktoré st vhodné pre vas,
a od tychto hodndt mozu liSit.

Pecenie a opekanie

0 Uroveri 1 je dolnd drovei v rdre.

Jedlo Cislo Grovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
(priblizne v min.)
**Kolace na plechu Jedna drovei 3 175 30..45
**Kolace vo forme Jedna Uroven ] 3 175 30 ... 50
**Kvolélée v papierina | Jedna drovet @ 3 160 ... 170 20...30
pecenie
**PigkaGtovy kolac Jedna Urovei ] 3 180 ... 200 10..20
**Kolaciky Jedna Uroven I 3 160 ... 170 20...30
**Kysnuté cesto Jedna Uroven [~ 3 200 20 ...30
**Bohaté pecivo Jedna Uroven = 3 190 25...35
**Drozdie Jedna Uroven E 3 190 20 ... 40
**Lazane Jedna Uroven I 2 180 25...45
**Pizza Jedna Uroven . 2 200 15...25
Hovadzi stejk Jedna drovet [:_] 2 25 min. 220, potom 80...120
(cely)/opekané méso 180...190
Jahnacie stehno (v Jedna drove @ 2 25 min. 220, potom 70...100
kastrole) 180...190
Pecené kura Jedna drove E:j 2 15 min. 220, potom 55..75
Moriak (platky) Jedna Uroven [:] 2 25 min. 220, potom 70..120
Ryby Jedna troven = 3 200 20 ... 30

(**) Pri vareni, ktoré vyZaduje predhrievanie,
predhrievajte na zaCiatku varenia, kym sa nevyp-
ne kontrolka termostatu.

Tipy

Tipy

18/S

na pecenie kolacov

Ak je kolag prilis suchy, zvyste teplotu 0

10 °C a skratte dobu varenia.

Ak je kola¢ vihky, pouzite menej tekutiny
alebo znizte teplotu 0 10 °C.

Ak je kold¢ na hornej strane prilis tmavy,
polozte ho na nizsi podstavec, znizte teplotu
a prediZte dobu varenia.

Ak je dobre upeceny zvnUtra, ale je lepkavy
na vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny,
Znizte teplotu a predizte dobu pecenia.

na pecenie peciva

Ak je pecivo prili§ suché, zvySte teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia. NavihCite
vrstvy cesta omackou zlozenou z mlieka,
oleja, vajicok a jogurtu.

Ak pecenie peciva trva prilis diho, davajte
pozor, aby hrubka peciva, ktoré ste si prip-
ravili, nepresahuje hibku plechu.

Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolna
nie je upeCena, uistite sa, Ze mnozstvo

K

Stavy, ktoré ste pouzili na pecivo nie je na
dolnej strane peciva prilis velké. Pokuste sa
rozmiestnit omacku rovnomerne medzi
vrstvami cesta a na hornej strane peciva,
aby pegivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pette v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd
strana nie je stdle dostatocne hneda,
umiestnite ho nabudtce na podstavec o
jednu droven nizSie.

Tipy pre varenie zeleniny

Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina
byt suché, uvarte ho v panvici s vekom na-
miesto plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju
Stavu v jedle.

Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo
z konzervy a vlozte ho do rary.



Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rlry.

Hortce povrchy mdzu spdsobit popale-
niny!

Zapnutie grilu

1. Nastavte funkény gombik na symbol grilu.

2. Nastavte grilovaciu teplotu.

3. Ak je to nutné, predhrievajte aspoil po dobu
5 mindt.

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

» Kontrolka termostatu sa rozsvieti.

Vypnutie grilu

1. Otocte ovladaci gombik grilu do vypnutej
polohy (hore).

Polohy polic

Na dosiahnutie optimalneho pokrytia grilu
umiestnite drotent policu smerom k prednej
strane rury tak, aby sa nedotykala sklenenych
dveri. Umiestnenie drotenej police Upine dozadu
rdry sposobi, Ze sa zniZi pokrytie grilu.

Jedlo Urovei vsunutia Cas grilovania (priblizne)
Ryby 20..25min.
Kuracie platky 4.5 25...35 min.
Jahriacie kotlety 4.5 20...25 min.
Pecené méso 4.5 25..30 min. *
Telacie kotlety 4.5 25..30 min. *
Hriankovy chlieb 1..2 min.

v zdvislosti od hriibky
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Udrzba a starostlivost’

VSeobecné informacie

V pripade pravidelneho Cistenia sa zivotnost
produktu predlZi a znizi sa mnozstvo ¢astych
problémov.

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Pred Cistenim spotrebi¢a ho odpojte od
elektriny, aby ste sa wyhli zdsahu elekt-
rickym pradom.

[ NEBEZPECENSTVO
Hordce povrchy mbzu spdsobit popale-

niny!
Pred Cistenim pristroja ho nechajte
vychladnut.

e Pokazdom pouziti produkt dokladne
vyCistite. Tymto spdsobom mdzete ovela
[ahSie odstranit mozné zvySky jeddl, pretoze
zabranite ich pripaleniu pri dalSom pouziti
spotrebica.

e Na ¢istenie produktu nie su potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie pro-
duktu pouZite teplt vodu s Cistiacim prost-
riedkom, jemnu latku alebo Spongiu a utrite
ju suchou latkou.

e Po gisteni sa vzdy ubezpette, Ze ste doklad-
ne zotreli vSetku nadmernd kvapalinu a
okamzite dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxi-
dujucich povrchov a rucky nepouzivajte
Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny
alebo chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich
utriete jemnou latkou s tekutym saponétom
(nie drsnym), pricom musite ddvat pozor,
aby ste ich utierali jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

NepouZivajte agresivne saponaty, Cistiace
prasky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.

Na Cistenie nepouZivajte parné istice.

@]
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Cistenie platne

Plynové platne

1. Odmontujte a oCistite drziaky panvic a uzave-
ry hordkov.

2. VyCistite platriu.

3. Namontujte uzavery horakov a ubezpeGte sa,
Ze ste ich spravne umiestnili.

4. Pri montaZi hornych roStov davajte pozor, aby
ste drziaky panvic umiestnili tak, Ze horaky
budu vycentrované.

Cistenie ovladacieho panela

Ovlddaci panel a ovladacie gombiky vyCistite

vihkou tkaninou a utrite ich do sucha.
PoSkodenie ovlddacieho panela!

Na Cistenie ovladacieho panela
neodstrariujte ovlddacie gombiky.

Cistenie rury

Na Cistenie rury nie je potrebny Ziadny ¢istic na
rdry ani Ziadny iny Specidiny Cistiaci prostriedok.
Odpordcame vam rdru utierat vihkou tkaninou, a
to eSte v Case, ked je tepld.

Cistenie dvierok riry

Na Cistenie dvierok rury nepouZivajte Ziadne
koncentrovang abrazivne Cistiace prostriedky ani
ostré kovové Skrabky; tieto prostriedky mozu
poSkrabat povrch a zni¢it sklo.

Rozobratie dvierok rury

1. Otvorte predné dvierka.

2. Otvorte svorky na kryte pantov na pravej a lavej
strane prednych dvierok tak, Ze ich stlaCite na-
dol tak, ako je to znazornené na obrdzku.

1 2 3
1 Predné dvierka

2 Pant

3 Rdra



/"

1 2 3
Pootvorte do polovice predné dvierka.
Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
pantu.

~ow

Kroky vykonané pocas procesu demontova-
nia by sa mali vykonat v opacnom poradi
(kroky 4, 3, 2 a 1), aby ste opédtovne pripev-
nili kryt. Nezabudnite zatvorit svorky na
kryte pantov, ked znovu nasadzujete dvier-
ka.

Odstranenie vnutorného skla dvie-
rok

Panel vnatorného skla dvierok rury sa dd vybrat
kvoli Cisteniu.

1. Otvorte dvierka rdry.

12

Skrutka
Plastovy profil
Vnutorny skleneny panel
Plastovy otvor
Pomocou skrutkovata vyberte skrutku (1)

3. Vyberte profil (2) a potom podrzte vnutorné
sklo (3).

4. Potom znovu zloZte dvere, skleneny panel (3)
dajte do plastovych otvorov (4) a zlozte profil.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO

Hortice povrchy mdzu spdsobit popdle-
niny!

Uistite sa, Ze spotrehi€ je vypnuty a vych-
ladnuty, aby ste predisli nebezpecenstvu

zasahu elektrickym prudom.

Osvetlenie rury je Specidina elektrickd
Ziarovka, ktora odoldva teplotam az do

300 °C. Podrobnosti najdete v Gasti Techni-
cké parametre, strana 4. Svetla do rdry
mbzete ziskat u vaSho autorizovaného
servisného zastupcu.

Poloha svetla sa moze lisit od toho, ktoré je
obrazené na obrdzku.

Ak je va$a rura vybavena okruhlym svet-

lom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

hodinovych ruciCiek a vymenite ho za nové.
4. Namontujte skleny kryt.
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Bl Riesenie problémov

Rira emituje poéas pouzivania paru..

e to normalne, pocas prevadzky unika para. Nejde o poruchu.

Potas ohrievania a chladenia vydava produkt kovové zvuky.

Ked sa kovové diely zahreju, mdZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

e  Sietova poistka je chybnd alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak
Jje to nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
. Vyrobok nie je zapOJeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

Svetlo v rure je chybné: >>> Vymerite svetlo v rure.
Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skr/nke Ak je to nutné, poistky vymenite alebo ich prepnite.

Bura sa nezohrieva.

e Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teplo-
ty nastavte funkciu a teplotu.
e Doslo k vypadku prudu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
Sskrinke. Ak | je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Chyba zapalovacia iskra.

e Bez prudu >>> Skontro/uﬂe DOIStky v poistkovej Skrinke.

. Hlavny plynovy vent|l je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.
e Plynové vedenie je ohnuté. >>> Plynoveé vedenie namontujte sprdvne.

e Hordky su znegistené. >>> OCistite komponenty hordkov.

Hordky su mokré. >>> Vysuste komponenty horakov.

Uzaver horaku nie je bezpeCne namontovany. >>> Uzdver hordku namontujte spravne.
Plynovy ventil je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.

Plynovd flaSa je prazdna (pri pouZivani LPG). >>> Vymerite plynovd flasu.

Ak problém nedokaZete odstranit, hoci ste postupovali podia pokynov uvedenych v tejto Casti, obratte
sa na autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa
nepokusajte sami opravit pokazeny vyrobok.
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