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Dékujeme, ze jste si zakoupili spotfebi€ znacky Electrolux. Vybrali jste si produkt, se kterym jsou spjaty desitky let

profesionalnich zku$enosti a inovaci. Tento dimysliny a stylovy spotfebi¢ byl navrzen s ohledem na jeho
uzivatele. Kdykoliv jej tak pouzivate, mizete se spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledkd.

Vita Vas Electrolux.

Navstivte nase stranky ohledné:
G Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.electrolux.com

g Registrace vaSeho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Nakupu pfisluSenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas spotfebic:
’% www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
Pfi kontaktu se servisnim stiediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni ¢islo (PNC), sériové Eislo.

& Upozornéni / DlleZité bezpeénostni informace.
@ V$eobecné informace a rady
@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmény vyhrazeny.



1. A\

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim si peclivé pfectéte tento

navod:

+ Abyste ochranili svoji bezpecnost i svij maje-
tek.

+ Abyste chranili Zivotni prostiedi.

+ Abyste spotfebi¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu se

spotfebiem i pfi jeho pfipadném stéhovani nebo

prodeji.

Viyrobce nezodpovida za Skody zplisobené ne-

spravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim

spotfebice.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych
osob

+ Tento spotebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi
let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti
pouze, pokud tak ¢ini pod dozorem nebo ve-
denim, které zohledruje bezpecny provoz
spotfebice, a pokud rozumi rizikim spojenym
s provozem spotfebice. Zabrarite, aby si déti
hraly se spotfebiem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti.
Hrozi nebezpeci uduseni nebo zranéni.

+ Jsou-li dvitka spotfebice oteviena, nebo je-li
spotiebi¢ v provozu, nedovolte, aby se k né-
mu piiblizovaly déti nebo zvifata. Hrozi nebez-
peci Urazu nebo jinych trvalych nasledkd.

+ Pokud je spotfebic vybaven funkci détského
zamku nebo blokovéni tlaitek, pouzivejte ji.
Zabranite tak détem a zvifatim v nahodném
pouZiti spotfebice.

1.2 VSeobecné bezpecnostni
informace

+ Nemeérite technické parametry tohoto spotfebi-
Ce. Hrozi nebezpeci Urazu nebo poskozeni
spotiebice.

+ Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez dozoru.

+ Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

1.3 Instalace

+ Podminky sefizeni tohoto spotfebice jsou uve-
deny na typovém Stitku.

+ Spotiebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze
kvalifikovany technik. Kontaktujte autorizova-
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né servisni stiedisko. Piedejdete tak poskoze-
ni zafizeni nebo zranéni osob.

+ Zkontrolujte, zda se spotfebi¢ pfi dopravé ne-
poskodil. Poskozeny spotiebi¢ nezapojujte. V
pfipadé nutnosti se obratte na dodavatele.

+ Pred prvnim pouzitim odstrante ze spotfebice
vSechny obaly, nalepky a folie. Neodstranuijte
typovy Stitek. Mohlo by dojit k poruseni Zarug-
nich podminek.

+ Vzdy dodrzujte zakony, vyhlasky, smérnice
nebo normy platné v zemi pouziti spotiebice
(bezpecnostni nebo recyklaéni smérnice, bez-
pecénostni normy pro elektricka nebo plynova
zafizeni atd.).

+ Pri stéhovani spotfebice budte opatrni. Tento
spotiebic je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice. Nezvedejte nebo netahejte spotiebic¢
za madlo.

+ Béhem instalace musi byt spotrebi¢ odpojeny
od elektrické sité (pokud se toto tyka jeho ty-
pu).

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotiebicl a nabytku.

+ Spotebi¢ neumistujte na podstavec.

1.4 Pfipojeni k elektrickeé siti

+ Spotfebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze
kvalifikovany elektrikaF. Kontaktujte autorizo-
vané servisni stfedisko. Pfedejdete tak poSko-
zeni zafizeni nebo zranéni osob.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje o napajeni na typovém
Stitku souhlasi s parametry vasi domaci elek-
trické sité.

* Informace o napéti naleznete na typovém Stit-
ku.

+ Je nutné instalovat spravna izolaCni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izo-
lagni zafizeni k Fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodicl spotebice. Toto izolatni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spoi 3 mm Sirokou.

« Casti ochrany proti Girazu elektrickym pro-
udem museji byt upevnény tak, aby je neslo
odstranit bez nastrojl.

+ VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku odolnou proti razovému proudu.
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+ Po pfipojeni spotiebice k sitové zasuvce se
kabely nesmi dotykat horkych dvifek spotfebi-
Ce nebo byt v jejich blizkosti.

+ NepouZivejte rozbocovaci zastréky, konektory
ani prodluzovaci kabely. Hrozi nebezpeéi po-
zaru.

« Davejte pozor, abyste zastrcku a sitovy kabel
(je-li soucasti vybaveni) za spotrebicem
neskFipli nebo jinak neposkodili.

+ Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po instala-
ci spotfebice pristupna.

+ Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky tahem
za kabel. VZdy tahejte za zastrku (je-li ji
spotfebi€ vybaven).

+ Nevyménuijte ani neupravujte napajeci kabel.
Kontaktujte servisni stiedisko.

1.5 PouZiti spotiebice

+ Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro vareni v do-
macnosti. Nepouzivejte jej ke komerénim ne-
bo priimyslovym ucellm. Zabranite tak fyzic-
kym Uraz(im osob ¢&i po$kozeni majetku.

+ Pri vaieni spotfebi€ vzdy sledujte.

+ Pokud je zafizeni v provozu, pfi oteveni
dvitek vzdy stijte v dostateéné vzdalenosti.
Muze dojit k uvolnéni horké pary. Hrozi ne-
bezpedi popaleni.

+ Nepouzivejte spotfebi¢, doslo-li k jeho kontak-
tu s vodou. Nepouzivejte spotrebic¢, mate-li
vihké ruce.

+ Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

+ Varna deska spotfebice se pfi pouziti zahfiva
na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpeéi po-
paleni. Na varnou desku nepokladejte kovové
predméty jako napf. pfibory nebo poklicky,
protoze by se mohly zahfat na vysokou teplo-
tu.

+ Vnitfek spotfebice se pfi pouziti zahfiva na
velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpegi popa-
leni. Pri vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
¢i nadob pouzivejte rukavice.

+ Spotrebic a jeho dostupné ¢asti se mohou bé-
hem pouzivani zahfat na vysokou teplotu. Vy-
varujte se kontaktu s topnymi télesy. Déti bez
stalého dozoru drZte z dosahu spotfebice.

+ Duvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-i pfi
pripravé jidla pfisady obsahujici alkohol, mU-
Ze vzniknout smés vzduchu s alkoholem. Hro-
zi nebezpedi pozaru.

+ Pri otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti jiskry
ani otevieny ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
pfedméty nasaklé hoflavinami nebo spékavé
pfedméty (napfiklad z plastu nebo hliniku).
Hrozi nebezpedi vybuchu nebo pozaru.

Po kazdém pouziti nastavte varné zény do po-
lohy ,vypnuto®.

Nepouzivejte varné zény s prazdnymi nad-
obami nebo zcela bez nadob.

Nenechte vyvaiit vodu v nddobach. Mohlo by
dojit k poskozeni nadoby a povrchu varné
desky.

Jestlize na varnou desku néco spadne, mize
se povrch poskodit.

Nepokladejte horké nadoby do blizkosti ovla-
daciho panelu, protoze horko by mohlo
spotfebi¢ poskodit.

Pfi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi budte
opatrni, abyste neposkodili smalt spotfebice.
Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové slitiny ne-
bo s poSkozenym spodkem mohou pfi posu-
novani po povrchu varnou desku poskrabat.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu ne-

maji vliv na vykon spotfebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy

smaltovaného povrchu:

- nepokladejte Zadné pfedméty pfimo na dno
spotfebice ani jej nezakryvejte hlinikovou
folif;

- nenalévejte horkou vodu pfimo do spotfebi-
ée;

- po dokonCeni pe€eni nenechavejte vihka ji-
dla ve spotfebici.

Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

Do oddilu pod troubou neukladejte zadné

hoflavé materialy. Ukladejte zde pouze Zaru-

vzdorné piisluenstvi (pokud tak Einite).

Nezakryvejte vyvody pary trouby. Nachazeji

se na zadni strané horni desky (jsou-li u mo-

delu).

Na varnou desku nedavejte nic, co by se mo-

hlo roztavit.

Pokud je povrch popraskany, odpojte

spotfebi€ z elektrické sité. Hrozi nebezpedi

Urazu elektrickym proudem.

Nepokladejte tepelné vodivé materidly (napf.

tenké kovové pletivo nebo metalické vodivé

platy) pod nadobi. Nadmérny odraz tepla by
mohl poSkodit varny povrch.

Pokud mate implantovany pacemaker, musite

bé&hem provozu indukénich varnych zén

udrzovat horni ¢ast svého téla ve vzdalenosti
minimalné 30 cm.



Spotiebi¢ nepouzivejte spolu s externim ¢aso-
vaCem nebo samostatnym dalkovym ovlada-
nim.

1.6 Ciéténi a udrzba

Pied udrzbou se uijistéte, Ze je spotebit jiz
chladny. Hrozi nebezpeti popaleni. Mohlo by
dojit k prasknuti skla.

Spotrebi€ udrzujte neustale v Cistoté. Usazené
tuky nebo zbytky jidla mohou zplsobit pozar.
Pravidelnym ¢isténim zabranite zhorSeni po-
vrchového materidlu

Z duvodu osobni bezpe€nosti a ochrany ma-
jetku Cistéte spotfebiC pouze vodou a mydlem.
Nepouzivejte horlavé prostfedky nebo
prostfedky, které mohou zpUsobit korozi.

K Cisténi spotiebice nepouzivejte parni Cistici
zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni, ostré
predméty, abrazivni Cistici prostredky, drsné
houbicky ani odstrafovace skvrn.

Pouzijete-li Cistici sprej do trouby, fidte se po-
kyny vyrobce. Nikdy nestfikejte nic na topna
télesa nebo snimac termostatu (jsou-li u mo-
delu).

K ¢isténi sklenénych dvifek nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani kovové Skrab-
ky. Zaruvzdorny povrch vnitini sklenéné tabu-
le mize popraskat a nasledné se roztfistit.
Pokud se poSkodi sklenéné tabule dvirek,
zkiehnou a mohou prasknout. Je nutné je vy-
meénit. Kontaktujte servisni stredisko.
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+ P¥i vyjimani dvifek spotiebice budte opatrni.
Dvitka jsou téZka.

+ Vtomto spotfebiCi se pouzivaji specialni za-
rovky uréené pouze pro pouziti v doméacich
spotfebicich. Nelze je pouzivat pro Castecné
nebo UpIné osvétleni mistnosti.

+ Pokud je zarovku potfeba vyménit, pouzijte
pouze Zarovku se stejnym vykonem a special-
né urcenou pro domaci spotfebice.

+ Pred vyménou zarovky trouby odpojte
spotfebic od elektrické sité. Hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem. Nechte spotfebi¢
vychladnout. Hrozi nebezpedi popaleni.

1.7 Servisni stredisko

+ Spotfebi¢ mlZe opravovat pouze kvalifikovany
technik. Kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

+ Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

1.8 Likvidace spotrebice

+ Aby nedoslo k trazu nebo vzniku Skod:
- Odpojte zafizeni od elektrické sité.
- Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.
- Odstrante dverni zapadku. Zabranite tak to-
mu, aby uvnitf spotfebice uvizly déti nebo
mala zvifata. Hrozi nebezpe¢i uduseni.
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2. POPIS SPOTREBICE

2.1 Celkovy pohled

GOOCI06

B BE

Ovladace varné desky
Ukazatel teploty
Ovladac teploty
Elektronicky programator
Ovlada¢ funkci trouby
A Topny clének

Zérovka trouby

[l Ventilator a topny ¢lanek
B} Typovy stitek

Polohy rostd

A
' Indukéni varna zéna 2100 W, s funkci posi-
leni vykonu 3700 W
PY Indukéni varna zona 1400 W, s funkci posi-
leni vykonu 2500 W
Ukazatele
P Indukéni varna zéna 1800 W, s funkci posi-
leni vykonu 2800 W
I3 Indukéni varna zéna 1400 W, s funkci posi-
leni vykonu 2500 W
2.3 Prislusenstvi Pro pegeni moucnych jidel a masa, nebo k za-
. chycovani tuku.
* Rost ' o o + Zésuvka
Pro na@ob)v/ na peceni, dortové a kolacové for- Zasuvka je umisténa pod troubou.
my, pe€ené.

+ Mélky plech na peceni
Na kolace a susenky.
+ Hiuboky plech na pegeni

+ Odnimatelné vysunovaci drazky
Zasunuji se do nich rosty Ci plechy.



3. PRED PRVNIM POUZITIM

& UPOZORNENi
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

& POZOR
Pfi otvirani vzdy drzte drzadlo dvefi
uprostred.
3.1 Prvni gisténi
+ Vyjméte ze spotfebie vSechno pfisludenstvi.
+ Pred prvnim pouzitim spotfebiC vycistéte.

& POZOR
Nepouzivejte abrazivni istici
prostfedky. Mohly by poskodit povrch.
Ridte se ¢asti " Cisténi a udrzba".
3.2 Nastaveni ¢asu

@ Pred provozem trouby musite nastavit
¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti nebo po

vypadku elektrického proudu ukazatel Denniho

Casu blika.

Stisknéte tladitko + nebo - a nastavte spravny

59
>l -l

— @ +

o 120

Y y .

4. VARNA DESKA - DENNi POUZIVANI

& UPOZORNENi
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

@ Indukéni varné zény pouzivejte s vhod-
nymi nadobami.

CESKY 7

Asi po péti sekundach blikani pfestane a na dis-
pleji se zobrazi nastaveny denni ¢as.

@ Ke zméné Gasu opétovné stisknéte (1),
dokud nezacne blikat ukazatel Denniho
Casu. Nesmite zaroven nastavit funkci

Trvani -1 & Ukongeni = .

3.3 Pfedehrati

Nastavte funkci [Z] a maximalni teplotu.

2. Nechte spotfebi¢ spustény bez potravin po
dobu pfiblizné jedné hodiny.
Nastavte funkci | ) a maximalni teplotu.
Nechte spotfebic¢ spustény bez potravin po
dobu pfiblizné deseti minut.

5. Nastavte funkci (@] a maximaini teplotu.

6. Nechte spotebiC spustény bez potravin po
dobu pfiblizné deseti minut.

Timto se spali jakékoliv usazeniny ve spotiebici.

PrisluSenstvi mize byt vic horké nez obvykle.

Kdyz spotrebi¢ predehfivate poprvé, miize vyda-

vat zapach nebo kouf. To je normalini jev. Zaji-

stéte dostatecné proudéni vzduchu.

4.1 Nastaveni teploty

Ovlada¢ Funkce

Poloha Vypnuto

1-9  Nastaveni teploty
(1 = nejnizsi nastaveni teploty; 9
= nejvySSi nastaveni teploty)

B Funkce posileni vykonu
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1. OtocCte voli¢em na poZadovanou teplotu.

2. Vareni zastavite oto¢enim ovladace do po-
lohy 0.

&

Pomoci zbytkového tepla snizite
spotiebu energie. Pfiblizné 5-10 minut
pred koncem vareni varnou zénu vy-
pnéte.

4.2 Funkce posileni vykonu

Funkce posileni vykonu dod4 indukénim varnym
z6nam vice elektrické energie. Funkce posileni
vykonu se aktivuje maximalné na 10 minut. Pak
se indukéni varna zéna automaticky prepne zpét
na nejvyssi varny stupen. Pro zapnuti otoCte
ovladaéem do polohy B. Na displeji se zobrazi
[:B. Funkci vypnete zménou nastaveni teploty.

4.3 Rizeni vykonu

Rizeni vykonu rozd&luje vykon mezi dvé parové

varné zony (viz obrazek). Funkce posileni vyko-

nu zvy3Suje vykon na maximaini Uroved pro jednu
varnou zénu v paru a automaticky ho snizuje pro

druhou varnou zénu. Displej varné zény se sni-
Zenym vykonem se méni v rozmezi dvou Urovni.

O
O-O

Automatické vypnuti po

4.4 Ukazatel zbytkového tepla

Kontrolka zbytkového tepla se rozsviti, kdyz je
varna zéna horka.

UPOZORNENI
Nebezpeci popaleni zbytkovym teplem!

4.5 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky vypne v

nasledujicich pfipadech:

* jsou vypnuté véechny varné zony (4.

* po zapnuti varné desky nenastavite teplotu.

+ zakryjete jedno nebo vic senzorovych tlacitek
néjakym pfedmétem (napf. nadobou, utérkou)
na vice nez 10 vtefin. Na chvili zazni signal a
varna deska se vypne. Odstrante vSechny
predméty, nebo vycistéte ovladaci panel.

* po urcité dobé nevypnete varnou zoénu nebo
nezménite nastaveni teploty. Po urCité dobé

se rozsviti (=) a varna deska se vypne. Viz ta-
bulka.

Nastaveni teploty (- = (5)-3
Vypne se po 6 hodinach 5 hodinach 4 hodinach 1,5 hodiné




5.1 Nadoby

(i)

+ Dno nadoby musi byt co nejrovné;jsi
a nejsilngjsi.

+ Nadoby ze smaltované oceli nebo s
hlinikovym ¢i médénym spodkem
mohou na povrchu sklokeramické
desky zanechavat barevné skvrny.

5.2 Nadoby pro indukéni varné zény

AN

Material nadob!

+ Vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel, nerezo-
va ocel, sendvi¢ova dna nadob (oznaceno ja-
ko vhodné vyrobcem).

+ Spatné: hlinik, méd, mosaz, sklo, keramika,
porcelan.

Pfi induk&nim vareni vytvafi silné elek-
tromagnetické pole témér okamzité te-
plo uvnitf varné nadoby.

Nadoba je pro indukéni varnou desku vhodna,

jestlize:

+ Se voda na indukéni varné zéné nastavené na
nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vrit.

+ Lze ke dnu varné nadoby pfipojit magnet.

(i)

Dno nadoby musi byt zcela rovné a co
nejtlustsi.

Rozméry nadoby: indukéni varné zény
se do urcité miry automaticky pfizpliso-
bi velikosti dna nadoby. Pfesto musi mit
magneticka ¢ast dna nadoby minimalini
priimér pfiblizné 3/4 velikosti varnych
zon.

5.5 Pfiklady pouZiti varné desky

CESKY 9

5. VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY

5.3 Zvuky béhem provozu

Jestlize slySite:

+ Praskani: nadobi je vyrobeno z riiznych mate-
ridld (sendvicova konstrukce).

+ Piskani: pouzivate jednu varnou zénu nebo
nékolik varnych zén na vysoky vykon a nad-
oby jsou vyrobeny z riiznych materialli (se-
ndvicové dno).

+ Huceni: jedna nebo vice varnych zén pracuje
pfi vysokém vykonu.

+ Cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

+ Syceni, bzuceni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznaéi zavadu

spotfebice.

5.4 Uspora energie

&)

+ Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nad-
oby poklickami.

+ Nadobu postavte na varnou zénu, a
teprve potom ji zapnéte.

Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy
veni (min)
teploty
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle Nadobu zakryjte poklickou.
potfeby
1-2 Holandska omacka, rozpousténi: ma-  5-25 Cas od ¢asu zamichejte.
sla, ¢okolady, zelatiny.
1-2 Zahusténi: nadychané omelety, mi- 10-40 Nadobu zakryjte poklickou.
chana vejce.
2-3 Duseni jidel z ryze a mléénych jidel,  25-50  Pridejte alespon dvakrat tolik vody

ohfivani hotovych jidel.

nez ryze, mlécna jidla béhem
ohfivani ob&as zamichejte.
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Nasta- Vhodné pro: Cas Tipy

veni (min)

teploty

3-4 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik Izic tekutiny.

4-5 Vaieni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. % | vody na 750 g
brambor.

4-5 Vareni vétSiho mnoZzstvi jidel, duSené- 60 - 150 AZ 3| vody a pfisady.
ho masa se zeleninou a polévek.

6-7 Mirné smazeni: platkl masa nebo ryb, dle V poloviné doby obratte.
Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet,  potieby
masovych kroket, uzenin, jater, jisky,
vajec, palacinek a koblih.

7-8 Prudké smazeni, peCend bramborovda 5-15  V poloviné doby obratte.
kase, silné fizky, steaky.

9 Vareni velkého mnoZzstvi vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso v
hrnci), fritovani hranolku.

Udaje v nasledujici tabulce jsou jen orienta&ni. Funkce posileni vykonu je vhodna pro ohfivani
velkého mnoZstvi vody.

6. VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI $krabku na sklo. Skrabku pfilote &ikmo
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®. ke sklenénému povrchu a posunujte ostfi
po povrchu desky.

Spotfebi Cistéte po kazdém pouziti ~ Po dostatetném vychladnuti spotfebie
Pouzivejte vzdy nadoby s Cistym dnem.

odstrarite: skvrny od vodniho kamene,

Skrabance nebo tmavé skvrny na sklo- vodovych krouzku, tukové skvrmy nebo
keramické desce nemaji vliv na jeji kovové lesklé zbarveni. PouZijte special-
funkci. ni Cistici prostfedek na sklokeramiku ne-
bo nerezovou ocel.
Odstranéni nedistot: 2. Vycistéte spotrebi¢ vihkym hadfikem s ma-
1. - Okamiité odstrante: roztaveny plast, pla- Iym mnozstvim Cisticiho prostiedku.
stovou folii nebo jidlo obsahuijici cukr. 3. Nakonec spotfebi¢ otfete do sucha Sistym
Pokud tak neucinite, necistota muze hadfikem.

spotiebi¢ poskodit. PouZijte specialni

7. TROUBA - DENNi POUZIVANI

UPOZORNENI 2. Otocte ovladacem teploty na poZadovanou
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace”. teplotu.
] ) Lo Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvySu-
7.1 Zapnuti a vypnuti spotfebice e teplota uvnitf spotfebice.
1. OtoCte ovladacem funkci trouby na poZado- 3. Pokud chete spotebiC vypnout, otocte

ovlada¢ funkci trouby a ovlada¢ teploty do

vanou funkci. polohy vypnuto.



7.2 Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpe¢nostnim termosta-
tem, ktery v pfipadé nutnosti pferusi dodavku
proudu, aby pfi nespravném pouziti trouby nebo
vadném dilu nedo$lo k nadmérnému pfehfati
trouby. Po poklesu teploty se trouba opét auto-
maticky zapne.
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7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotebice chladny. Jestlize spotiebi€ vypnete,
bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni spotfebice.

7.4 Funkce trouby
Funkce trouby Pouziti
0 Poloha VYPNUTO Spotfebic je vypnuty.

-,Q- Zarovka trouby

Zapne osveétleni vnitfku trouby bez pecici funkce.

Konvencéni ohrev

Teplo pfichazi z horniho a dolniho topného télesa. K peceni
moucnych jidel a masa na jedné urovni trouby.

Dolni topné téleso

Teplo pfichazi pouze ze spodni ¢asti trouby. K peceni kolacl s
kiupavym spodkem nebo krkou.

Intenzivni horko-
vzdusné peceni

I=<l)||

Peceni nékolika rdznych jidel soucasné. K pfipravé doméacich
ovocnych sirupl a k suseni hub nebo ovoce.

K peceni masa nebo mouénych jidel pfi stejné teploté na nékoli-

Horky vzduch

ka roStech bez miseni vini. KdyZ pouZivate tuto funkci, snizte te-
plotu trouby o 20-40 °C oproti standardnim teplotam, které pou-
Zivate u Konvencniho ohfevu.

Y |atorem

Horni ohfev s venti- K pedeni chleba, kolacl a peciva dozlatova ¢i zhnédnuti pokrmd.

¥ Turbo gril

Stridavé funguje topné téleso grilu a ventilator trouby, diky které-

mu horky vzduch cirkuluje okolo pfipravovaného jidla. Také k pe-

¢eni velkych kust masa. Maximalni teplota pfi této funkci je 210
°C.

() Funkce Pizza

Dolni ohfev pusobi pfimo na spodek pizzy a riiznych slanych a
pInénych kolacu, zatimco ventilator cirkuluje vzduch za ucelem
propeceni jejich povrchu a naplné.

Sk Rozmrazovani

K rozmrazovani zmrazenych jidel. Ovlada¢ teploty musi byt v po-

loze vypnuto.
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8. TROUBA - FUNKCE HODIN

8.1 Elektronicky programator

Kontrolky funkci
Displej ¢asu

20T ] Tlaitko +
L ooog © Tlasitko volby
[>1 > hr min Tlagitko -
- D +
\
Funkce hodin Pouzit

©) Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

At Minutka Odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na provoz trou-
by.

|- Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotfebice.

S| Ukonceni K nastaveni doby vypnuti spotfebice.

(i)

Funkci Trvani a Ukonceni Ize pouzit
soucasné k nastavite doby, kdy se
spotiebi¢ zapne a poté opét vypne. Nej-
prve nastavte funkci Trvani a poté
Ukonceni.

8.2 Nastaveni funkci hodin

1.

U funkce Trvani I-1 a Ukonéeni —| nastav-
te funkci trouby a teplotu. Toto neni nutné u
funkce Minutka £ .

Opakované stisknéte tlacitko volby, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované funkce
hodin.

o BAAB ©
[=] =>| br min

+

- Q)

3.

Pomoci + nebo - nastavte potfebnou funkci
hodin.

Na displeji se zobrazi ukazatel nastavené
funkce hodin. Po uplynuti nastaveného ¢a-
su, zagne ukazatel blikat a na dvé minuty
zazni zvukovy signal.

U funkce Trvani I-l a Ukonéeni =1 se
spotfebi¢ vypne automaticky.
Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolné tladitko.
Otocte ovladac funkci trouby a ovladag te-
ploty do polohy vypnuto.

8.3 Zruseni funkce hodin

1.

2.

Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, dokud
nezacne blikat ukazatel pozadované funkce.

Stisknéte a podrzte tladitko -.

Funkce hodin by méla zhasnout béhem né-
kolika sekund.
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9. TROUBA - POUZITi PRISLUSENSTVi

UPOZORNENi
Viz kapitola ,Bezpec¢nostni informace”.

9.1 Vlozeni pfislusenstvi trouby

Zasuvné pfisluSenstvi zasunujte tak, aby pro-
hlubné byly vzadu v troubé a sméfovaly dold. Za-
sunite pfisluSenstvi do drazek na jedné z drovni
trouby.

Spole¢né zasunuti rotu a hlubokého plechu na
peceni masa
Rost polozte na hluboky plech na peceni. Zasun-

7/////////[ mnnn |‘||\ te hluboky plech na peceni do drazek na jedné z

Grovni trouby.

=3

Plech vlozte do stfedu vnitfku trouby mezi predni
a zadni sténu. Zajistite tak cirkulaci tepla pfed
plechem na peceni a za nim. Ujistéte se, Ze je
plech umistén jako na obrazku, se zkosenou plo-
chou vzadu.

A UPOZORNENI
Plech na peceni nezasunuite zcela do-
zadu k zadni sténé vnitfku trouby. Za-
branili byste tak cirkulaci tepla kolem
plechu. Jidlo by se mohlo pfipalit, ob-
zvI&sté pak v zadni Casti plechu.

3
s
/N )

9.3 Vysunovaci drazky

Lze je instalovat na rliznych Urovnich, kromé
Urovné 4.
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/
£

2

Instalace vysunovacich dréazek

1.
2.

Otocte vysunovaci drazku o pfiblizné 90°.
Vysunte zapadku na zadnim konci vysuno-
vaci drazky na kolejnicku na rost. Vysuno-
vaci drazky lze instalovat do kazdé polohy
rostd, kromé polohy 4. Ujistéte se, Ze jste
drazky namontovali na spravnou stranu
trouby.

Otocte drazkou do spravné polohy. Zaraz-
ka, nachazejici se na jednom konci vysuno-
vaci drazky, musi smérfovat nahoru.

Zasunte drazku UpIné do zadni stény trou-
by.

Viytdhnéte pfedni konec vysunovaci drazky
proti kolejni¢ce na rost. Pokud zapadka na
prednim konci spravné zapadne, ozve se
kliknuti.

Stejnymi kroky nasurite druhou vysunovaci
drazku. Dejte pozor, aby byly obé vysuno-
vaci drazky umisténé na stejné drovni.

Vyjmuti vysunovacich drazek

1.

2.

3.

Stisknéte a podrzte zapadku na piedni stra-
né vysunovaci drazky.

Vytahnéte piedni konec kolejnicky z drazky
rostu.

Otocte vysunovaci drazku o pfiblizné 90°.
Vyjméte zadni konec kolejnicky z drazky ro-
Stu.

Stejnymi kroky vyjméte druhou vysunovaci
drazku.

& POZOR
Vlysunovaci drazky nemyijte v mycce
nadobi. Vysunovaci drazky ni¢im ne-
mazte.

9.4 Vysunovaci drazky - vloZeni pfisluSenstvi trouby

— :
=

Vlozte mélky nebo hluboky plech na peceni do
vysunovacich drazek.
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ZvySeny okraj rostu funguje jako spe-
cialni zajisténi proti sklouznuti nadobi.

& POZOR
Pfi peceni kola€d s vysokym obsahem
vody pouzijte hluboky plech. Ovocné
$tavy mohou zpUsobit trvalé skvrny na
smaltu trouby.

+ Trouba ma Etyfi Grovné rostd. Polohy rost v
troubé se pocitaji zdola.

+ M0Zete péct r(izna jidla soucasné na dvou
Urovnich trouby. Zasurite rosty do Grovné 1 a
3.

« Vtroubé nebo na skle dvifek se mize srazet
vihkost. To je normalni jev. Pri otvirani dvifek
trouby béhem peceni vzdy odstupte. Abyste
kondenzaci snizili, troubu vzdy pred pe¢enim
na 10 minut predehiejte.

+ Po kazdém pouziti trouby setfete vihkost.

+ Pfi peceni na dno trouby nestavte zadné
pfedméty a zadnou €ast trouby nezakryvejte
hlinikovou folii. Mohlo by to ovlivnit vysledky
peCeni a poSkodit smaltovy povrch.

10.1 Peéeni moucniki

+ Pred pecenim nechte troubu pfiblizné 10 mi-
nut predehrat.

+ Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4 Casu
nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vioZite dva plechy na pece-
ni, musi byt mezi plechy jedna uroven drazek
volna.

10. TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

10.2 Peceni masa a ryb

+ Nepecte maso o hmotnosti niz3i nez 1 kg. Pfi
peceni prili§ malého mnoZstvi se maso vysu-
Suje.

+ Pfi peCeni velmi tuéného jidla pouZijte hluboky
plech na zachyceni tuku, aby se v troubé ne-
vytvorily skvrny, které by jiz nemusely jit od-
stranit.

+ Pfed podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby ne-
vytekla Stava.

+ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku nalij-
te trochu vody, aby se pfi peceni tolik ne-
koufilo. Kondenzaci koufe zabranite dolitim
vody pokazdé, kdyZ se odpafi.

10.3 Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich kon-
zistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte v nové troubé prabéh peceni a
jeho vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi na-
staveni (tepelny vykon, dobu peceni, apod.) pro
dané nadobi, recepty a mnozstvi.
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10.4 Klasické peceni [J)

. Druh plechua  Doba predehfati 9 Doba pripravy (v
Ak poloha rostu (v minutach) UEglEEiie) minutéch)
Prouzky tésta smaltovany 150 25-30
(250 g) plech na urovni 3
Plochy kola¢ smaltovany 10 160-170 30-35
(1000 g) plech na urovni 2
Kynuty kolas  smaltovany 170-190 40 - 50
jablky (2000 g)  plech na drovni 3
Jableény kolaé 2 kruhové hlini- 15 180 - 200 50 - 60
(1200+1200g)  kové plechy (préi-
mér: 20 cm) na
Urovni 1
Malé kolacky smaltovany 10 160 - 180 25-30
(500 g) plech na urovni 2
Piskotova buchta 1 kruhovy hlini- 10 160- 170 25-30
bez tuku (350 g)  kovy plech (pri-
meér: 26 cm) na
Grovni 1
Koblihy (1500 g)  smaltovany 160 - 170 45 - 551)
plech na urovni 2
Celé kufe (1350  rost na Urovni 2, 200 - 220 60-70
9) hluboky plech na
peceni masa na
Grovni 1
Pllka kurete rot na drovni 3, 190 - 210 30-35
(1300 g) hluboky plech na
peceni masa na
Grovni 1
Vepiova kotleta  roSt na Urovni 3, 190 - 210 30-35
(600 g) hluboky plech na
peceni masa na
Urovni 1
Dortovy korpus  smaltovany 20 230 - 250 10-15
(800 g) plech na urovni 2
Plnéné kynuté smaltovany 10-15 170-180 25-35
kolace (1200 g)  plech na drovni 2
Pizza (1000 g)  smaltovany 10-15 200 - 220 30-40
plech na urovni 2
Tvarohovy kola¢  smaltovany 170-190 60 - 70
(2600 g) plech na urovni 2
Svycarsky ja- smaltovany 10-15 200 - 220 30-40
blecny kolac z li-  plech na drovni 1
neckého tésta

(1900 g)
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. Druh plechua  Doba predehrati o Doba pripravy (v
Jidio poloha ro3tu (v minutéach) Teplota (*C) minutach)
Vanocni kola€  smaltovany 10-15 170 - 180 55 - 652)
(2400 g) plech na urovni 2
Slany lotrinsky 1 kruhovy plech 10-15 220-230 40 - 50
kolac¢ (1000 g) (primér: 26 cm)
na Urovni 1
Venkovsky chléb 2 kruhové hlini- 183) 180 - 200 60-70
(750 + 750 g) kové plechy (prd-
mér: 20 cm) na
Urovni 1
Rumunsky piskot 2 kulaté hliniko- 10 160 - 170 40 - 50
(600 + 600 g) vé plechy (délka:
25 ¢m) na urovni
2
Rumunsky piskot 2 kulaté hliniko- - 160- 170 30-40
- tradiéni (600 +  vé plechy (délka:
600 g) 20 ¢m) na urovni
2
Sladkeé pecivo smaltovany 10-15 200-210 10-15
(800 g) plech na urovni 2
Rolada (500 g)  smaltovany 10 150 - 170 15-20
plech na trovni 1
Snéhové pusinky smaltovany - 100- 120 40 - 50
(400 g) plech na urovni 2
Drobenkovy ko-  smaltovany 10-15 180- 190 25-35
lac (1500 g) plech na urovni 3
PiSkotovy kolac  smaltovany 10 160 - 170 25-35
(600 g) plech na urovni 3
Maslovy kola¢ smaltovany 10 180 - 200 20-25
(600 g) plech na urovni 2
1 po vypnuti spotfebi¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
2) po vypnuti spotfebi¢e ponechte moucnik v troubé dal$ich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehFati trouby.
10.5 Intenzivni horkovzduSné peceni
. Druh plechua  Doba predehfati 9 Doba pripravy (v
Ak poloha rostu (v minutach) UEglEEiie) minutach)
Prouzky tésta smaltovany 10 140 - 150 20-30
(250 g) plech na urovni 3
Prouzky tésta smaltovany 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) plech na trovni 1

al
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a Druh plechua  Doba predehrati o Doba pfipravy (v
Jidio poloha ro3tu (v minutéach) Teplota (*C) minutach)

Prouzky tésta smaltovany 10 150 - 160 30-40
(250 + 250 + 250 plech na Urovni
g) 1,2a3
Plochy kola¢ smaltovany 10 150 - 160 30-35
(500 g) plech na urovni 2
Plochy kola¢ smaltovany 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 g) plech na urovni 1

a3l
Plochy kola¢ smaltovany 10 155 - 165 40 - 50
(500 + 500 + 500 plech na Urovni
9) 1,2a4"
Kynuty kolas  smaltovany 170 - 180 40 - 50
jablky (2000 g)  plech na drovni 3
Jableény kola¢ 2 kruhové hlini- 165- 175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  kové plechy (pré-

mér: 20 cm) na

Urovni 2
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 20-30
(500 g) plech na urovni 2
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 30-40
(500 + 500 g) plech na trovni 1

a3l
Malé kolacky smaltovany 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 + 500 plech na drovni
9) 1,2a41
PiSkotova buchta 1 kruhovy hlini- 10 150 - 160 20-30
bez tuku (350 g)  kovy plech (pru-

mér: 26 cm) na

urovni 1
Koblihy (1200 g)  smaltovany 150 - 160 30-352)

plech na urovni 2
Celé kufe (1300  rost na Urovni 2, 170 - 180 40 - 50
9) hluboky plech na

peceni masa na

Grovni 1
Vepiova pe¢ené  roSt na Urovni 2, 170- 180 45-50
(800 g) hluboky plech na

peceni masa na

urovni 1
PInéné kynuté smaltovany 20-30 150 - 160 20-30
kolace (1200 g)  plech na Urovni 2
Pizza (1000 + smaltovany 180 - 200 30-40
1000 g) plech na urovni 1

al
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. Druh plechua  Doba predehrati o Doba pripravy (v
Jidio poloha ro3tu (v minutéach) Teplota (*C) minutach)
Pizza (1000 g)  smaltovany 190 - 200 25-35
plech na urovni 2
Tvarohovy kola¢  smaltovany 160 - 170 40 - 50
(2600 g) plech na urovni 1
Svycarsky ja- smaltovany 10-15 180 - 200 30-40
blecny kolac z li-  plech na drovni 2
neckého tésta
(1900 g)
Vanoéni kolaé  smaltovany 10 150 - 160 35-402)
(2400 g) plech na urovni 2
Slany lotrinsky 1 kruhovy plech 10-15 190 - 210 30-40
kolac (1000 g) (primér: 26 cm)
na drovni 2
Venkovsky chléb 2 kruhové hlini- 15-209) 160 - 170 40-50
(750 + 750 g) kové plechy (pru-
mér: 20 cm) na
Urovni 1
Rumunsky piskot 2 kruhové hlini- 10-15 155 - 165 40 - 50
(600 + 600 g) kové plechy (pru-
meér: 25 cm) na
Grovni 2
Rumunsky piSkot 2 kruhové hlini- 150 - 160 30-40
- tradiéni (600 +  kové plechy (pru-
600 g) mér: 20 cm) na
Urovni 2
Sladké pecivo smaltovany 15 180 - 200 10-15
(800 g) plech na urovni 3
Sladké pecivo smaltovany 15 180 - 200 15-20
(800 + 800 g) plech na trovni 1
a3l
Rolada (500 g)  smaltovany 10 150 - 160 15-25
plech na urovni 3
Snéhové pusinky smaltovany 110-120 30-40
(400 g) plech na urovni 2
Snéhové pusinky smaltovany 110-120 45 - 55
(400 + 400 g) plech na urovni 1
a3l
Snéhové pusinky smaltovany 115-125 55 - 65
(400 + 400 + 400 plech na Urovni
9) 1,2a41
Drobenkovy ko-  smaltovany 160 - 170 25-35
lac (1500 g) plech na urovni 3
PiSkotovy kolac  smaltovany 10 150 - 160 25-35

(600 g)

plech na urovni 2
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. Druh plechua  Doba predehrati 9 Doba pfipravy (v
Ak poloha ro3tu (v minutéach) Teplota (*C) minutach)
Maslovy kolaé smaltovany 10 160 - 170 25-35
(600 + 600 g) plech na trovni 1
a3

1) Poté, co je hotovy kola¢ v poloze 4, jej vyndejte na jeho misto presurite kola¢ z polohy 1. Pecte dalSich
deset minut.

2) pg vypnuti spotfebice ponechte mouénik v troubé dalSich 7 minut.
3) Nastavte teplotu 250 °C pro predehfati trouby.

10.6 Horkovzdu$né peceni

Doba
Jidlo Druh plechu a poloharo-  predehrati Teplota Doba pripravy (v
Stu (v minu- (°C) minutach)
tach)

Prouzky tésta smaltovany plech na 10 150 - 160 20-30
(250 g) Urovni 3
Prouzky tésta smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) rovni1a3
Prouzky tésta  smaltovany plech na 10 150 - 160 30-35
(250 + 250 + drovni1,2 a4
250 g)
Plochy kola¢ smaltovany plech na 10 150 - 160 30-40
(1000 g) drovni 2
Plochy kola¢ smaltovany plech na 10 140 - 150 45 - 55
(1000 + 1000 g) urovni1a3
Plochy kola¢ smaltovany plech na 10 140 - 150 55- 65
(1000 + 1000 + drovni1,2 a4
1000 g)
Kynuty kola¢s  smaltovany plech na 10 170-180 40 - 50
jablky (2000 g)  drovni 3
Jablecny kola¢ 2 kruhové hlinikové ple- 10 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g) chy (primér: 20 cm) na

drovni2a3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 140 - 150 30-35
(500 g) drovni 3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(500 + 500 g) rovni1a3
Malé kolacky smaltovany plech na 10 150 - 160 25-30
(500 + 500 + Urovni 1,2 a4
500 g)
Piskotova bu- 1 kruhovy hlinikovy plech 10 150 - 160 30-40

chta bez tuku (primér: 26 cm) na drovni
(350 @) 3
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Doba
Jidlo Druh plechu a poloha ro-  pfedehfati Teplota Doba pfipravy (v
Stu (v minu- (°C) minutach)
tach)
Koblihy (1200 g) smaltovany plech na - 150 - 160 40-501)
Urovni 3
Celé kure (1400 roSt na drovni 2, hluboky - 170 - 190 50 - 60
9) plech na peceni masa na
Urovni 1
Vepiova kotleta  rost na Urovni 3, hluboky - 180 - 200 30-40
(600 g) plech na pe¢eni masa na
urovni 1
Dortovy korpus ~ smaltovany plech na 15 230 - 250 10-15
(800 g) Urovni 2
PInéné kynuté  smaltovany plech na 20-30 160-170 20-30
kolace (1200 g)  urovni 3
Pizza (1000 +  smaltovany plech na - 180 - 200 50 - 60
1000 g) Urovni1a3
Tvarohovy kola¢ smaltovany plech na - 150- 170 60 - 70
(2600 g) drovni 2
Svycarsky ja- smaltovany plech na 15 180 - 200 30-40
blecny kola¢z  Urovni 3
lineckého tésta
(1900 g)
Vanocni kola¢  smaltovany plech na 10 150 - 170 50-602
(2400 g) drovni 3
Slany lotrinsky 1 kruhovy plech (prdmér: 15 210-230 35-45
kola¢ (1000 g) 26 cm) na drovni 2
Venkovsky 2 kruhové hlinikové ple- 1539) 180-190 50 - 60
chléb (750 + chy (prGmér: 20 cm) na
750 g) Urovni 3
Rumunsky pi- 2 kruhové hlinikové ple- 10 150-170 40 - 50
Skot (600 + 600  chy (primér: 25 cm) na
a) drovni 2
Rumunsky pi- 2 kruhové hlinikové ple- - 160 - 170 30-40
Skot - tradicni chy (primér: 20 cm) na
(600 + 600 g) drovni 2
Sladké pe¢ivo  smaltovany plech na 10 180 - 200 10-15
(800 g) Urovni 3
Sladké pe¢ivo  smaltovany plech na 10 180 - 200 15-20
(800 + 800 g) rovni1a3
Rolada (500 g)  smaltovany plech na 10 150-170 10-15
Urovni 3
Snéhové pusin-  smaltovany plech na - 100 - 120 50 - 60

ky (400 g)

Urovni 2
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Doba
Jidlo Druh plechu a poloharo-  pfedehfatl Teplota Doba pfipravy (v
Stu (v minu- (°C) minutéch)
tach)
Snéhové pusin-  smaltovany plech na - 100-120 55 - 65
ky (400 +400g) urovni1a3
Snéhové pusin-  smaltovany plech na - 115-125 65-75
ky (400 + 400 + urovni 1,2 a4
400 g)
Drobenkovy ko-  smaltovany plech na 10 170-180 20-30
lac (1500 g) drovni 2
PiSkotovy kolac  smaltovany plech na 10 150-170 20-30
(600 g) drovni 2
Maslovy kola¢  smaltovany plech na 10 150-170 20-30

(600 + 600 g) rovni1a3

1 po vypnuti spotfebi¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
2) po vypnuti spotfebi¢e ponechte moucnik v troubé dal$ich 10 minut.
3) Nastavte teplotu 230 °C pro predehFati trouby.

10.7 Horni ohfev s ventilatorem

. Druh plechua  Doba predehiati g Doba pripravy (v
iz poloha rostu (v minutach) UG minutach)

Prouzky tésta smaltovany 201 150 - 160 20-25

(250 g) plech na urovni 2

Plochy kola¢ smaltovany 201 160 - 170 30-35

(500 g) plech na urovni 2

Pizza (1000 g) smaltovany 201 200-210 30-40
plech na urovni 2

Rolada (500 g) smaltovany 201 160-170 20-30
plech na urovni 2

Snéhové pusinky smaltovany 101 110-120 50 - 60

(400 g) plech na urovni 2

Piskotovy kola¢ smaltovany 201 160- 170 25-30

(600 g) plech na urovni 2

Maslovy kola¢ smaltovany 201 160 - 170 25-30

(600 g) plech na urovni 2

Celé kufe (1200 smaltovany - 220 - 230 45 - 55

9) plech na urovni 2

1) Ovladat nastavte na teplotu 250 °C.
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10.8 Turbo gril

. < Doba predehrati q Doba pripravy (v
Jidlo Poloha rostu (v minutach) Teplota (°C) minutach)
Topinky (500 g) 3 10 230 3-5
Pullka kurete 2 - 200 25+25
(1200 g)
Vepiova kotleta 2 - 230 20+20
(500 g)
10.9 Funkce Pizza
Doba
Doba o
Jidlo Druh plechu a poloharostu  predehrati (v TeP(I? & pripravy
minutach) (C) (v minu-
tach)
Jablecny kolac 2 kruhové hlinikové plechy - 170 - 180 50-60
(1200 +1200g)  (primér: 20 cm) na Grovni 2
Celé kure (1400  stuperi 2 - 165- 175 55-65
9)
Pllka kurete stupen 2 - 165 - 175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + smaltovany nebo hlinikovy - 180 - 200 30
1000 g) plech na drovni 1a2 1)
Pizza (1000 g) smaltovany plech na Urovni 2 - 190 - 200 25-35
Slany lotrinsky stupen 2 10-15 210-220 20-30
kolac (1000 g)

1) Po 20 minutach zaméiite polohu obou plech(.
Varovani ohledné akrylamidu

Ddlezité Podle nejnovéjsich védeckych poznatk(
mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni jidel

dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin)
poSkozovat zdravi. Doporu¢ujeme proto vafit pfi

zhnédnout.

11. TROUBA - CISTENi A UDRZBA

UPOZORNENi
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

+ Odolné necistoty odstrarite pomoci specialni-
ho prostredku k ¢isténi trouby.
+ VSechno pfislusenstvi trouby vyCistéte po kaz-

+ PFedni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namo&enym v roztoku teplé vody a
Cisticiho prostredku.

+ K ¢isténi kovovych ploch pouZivejte b&zny Ci-
stici prostredek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti. Ne-
Cistoty se snadnéji odstrani a nepfipecou se.

dém pouziti (mékkym hadfikem namocenym v
roztoku teplé vody a Cisticiho prostfedku) a
nechte ho vyschnout.

Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, neCistéte je
agresivnimi Cisticimi prostredky, ostrymi
predméty, ani je nemyjte v my&ce. Mohli byste
znicit nepfilnavou Upravu.
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11.1 Vyjmuti drazek na rosty

Pi Cisténi bocnich stén mlZete drazky rostu vy-
jmout.

1.

2.

Odtahnéte piedni ¢ast drazek od stény trou-
by.
Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od

stény trouby a vytahnéte je ven.

Drazky na roSty instalujte stejnym postupem v
opacéném poradi.

Zakulacené konce podpér rostd museji
sméfovat dopfedu.

11.2 Cisténi dvitek trouby

Dvitka trouby se skladaji ze dvou za sebou umi-
sténych sklenénych paneld. Cisténi si usnadnite,
vysadite-li dvitka trouby.

ZEB UPOZORNENI
Jestlize se pokusite vytahnout vnitini
sklenény panel u nasazenych dvifek,
mohou se dvitka trouby nahle zavfit.

AN\
/N

Vlysazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

UPOZORNENI

Pred ¢isténim sklenénych panel zkon-
trolujte, zda uz vychladly. Sklo by totiz
mohlo prasknout.

UPOZORNEN(

Jestlize jsou sklenéné panely poskoze-
né nebo poskrabané, sklo je pak kiehké
amlZze prasknout. Sklenéné panely je
pak nutné vyménit. Dal3i informace zis-
kate v mistnim autorizovaném servis-
nim stredisku.

1.

Dvifka trouby zcela oteviete a podrzte oba

dvefni zavésy.
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2. Zvednéte a otoCte packy na obou zavé-
sech.

3.  Piviete dvifka trouby do prvni polohy
otevfeni (do poloviny). Pak dvitka vytahné-
te smérem dopfedu z jejich umisténi.

4. Polozte je na pevnou plochu chranénou
mékkou latkou. Pomoci Sroubovaku od-
Sroubujte dva Srouby ze spodniho okraje
dvifek.

& Srouby neztratte.
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5. Vnitfni dvitka otevfete dfevénou nebo pla-
stovou kuchyriskou stérkou nebo podob-
nym nastrojem. Podrzte vnéjsi dvifka a za-
tlacte vnitfni dvitka smérem k hornimu
okraji dvifek.

Zdvihnéte vnitni dvitka.
7. Vycistéte vnitini stranu dvirek.

Sklenény panel omyjte vodou se saponatem. & UPOZORNENI

Dobre ji osuste. Sklenény panel omyvejte pouze vodou
s mycim prostfedkem. Abrazivni istici
prostfedky, odstrafiovace skvrn a ostré
pfedméty (napf. noze nebo Skrabky)
mohou sklo poskodit.

Nasazeni dvifek trouby a sklenéného panelu

Po vycisténi dvitka trouby nasadte zpét. Proved-
te stejny postup v obraceném poradi.

11.3 Katalytické stény & POZOR

Nepokousejte se katalyticky povrch ¢i-
Stény s katalytickym povrchem maji samodistici stit pomoci sprejd, abrazivnich
schopnost. Absorbuiji tuk, ktery se na sténach prostredkd nebo jinych isticich
usazuje pfi pouzivani trouby. prostfedkd. Katalyticky povrch by se

Abyste tento proces samo¢istani podpofili, mohl poskodit.

pravidelné troubu zahfivejte bez vioZeni potravin:

1. Otevfete dvitka trouby.

Vyjméte z trouby vSechno pfislusenstvi.

Zaviete dvifka. 11.4 Vlysazeni zasuvky

Nastavte funkci trouby.

Nastavte teplotu trouby na 250 °C a nechte

troubu 1 hodinu péct.

6.  Vnitfek trouby vycistéte mékkou a vihkou
houbickou.

@ Zména zbarveni katalytického povrchu
nema vliv na jeho vlastnosti.

A S <

Zasuvku pod troubou Ize pfi Cisténi vyjmout.
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11.5 Zarovka trouby
& UPOZORNENI

PFi vyméné Zarovky trouby budte opatr-
ni. Hrozi nebezpedi urazu elektrickym
2 proudem.

Pied vyménou Zarovky trouby:

+ Vypnéte troubu.

+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice nebo

vypnéte jistic.

- @ Na dno trouby poloZte latku, abyste za-
branili poSkozeni zarovky a sklenéného

Vysazeni zasuvky krytu.

1. Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Pomalu zasuvku zdvihnéte.

3. Zasuvku 2cela vytahndte. 2. Sklenény kiyt vyGistéte.

VloZeni zasuvky

Zasuvku viozite stejnym postupem jako vyse, ale 3. Zarovku v troubé vyménte za novou Zarov-
v opagném poFadi.J ym posiiipem} y ku do trouby odolnou do 300 °C.

& UPOZORNENI Pouzut’e zarovlfu §tejneho typu.
V zasuvce neskladujte hoflavé véci a 4. Nasadte sklenény kryt.
materialy (jako napf. Cistici prostredky,
plastové sacky, textilni chiapky, papir
nebo Cistici spreje). PFi pouZiti trouby se
mUZe zasuvka znacné zahiat. Hrozi ne-
bezpeti pozaru.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru hodi-
novych rucicek a sejméte jej.

12. CO DELAT, KDYZ...

Problém Mozna pficina Reseni

Varna deska nefunguje Neni nastaveny tepelny vykon Nastavte tepelny vykon

Trouba nehfeje Trouba neni zapnuta Zapnéte troubu

Trouba nehfeje Hodiny nejsou nastavené Nastavte hodiny

Trouba nehfeje Nejsou provedena nutna na-  Zkontrolujte nastaveni
staveni

Trouba nehfeje Uvolnéna pojistka v pojistkové  Zkontrolujte pojistku (jistic).
skrinice (vybaveny jistic) Jestlize pojistka (jisti€) vypad-

ne vicekrat, obrat'te se na
kvalifikovaného elektrikare.

Zérovka trouby nesviti Zérovka trouby je vadna Viyménte zarovku trouby

Na jidle a uvnitf trouby se Nechali jste jidlo v troubé Po upeceni nenechavejte jidla

usazuje para a kondenzat piili$ dlouho v troubé déle nez 15—20 mi-
nut

Na displeji se objevi ,12.00“  DoSlo k pferuSeni dodavky Nastavte znovu ¢as
elektrického proudu
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Problém Mozna pficina Reseni
Kontrolka zbytkového tepla se  Varna zona byla zapnuta jen  Jestlize varna zéna musi byt
nerozsviti kratkou dobu a neni tedy hor-  horka, obratte se na mistni
ka. autorizovany servis.

Pokud problém nemUzZete vyfesit sami, obratte
se na svého prodejce nebo na mistni servisni
stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na

typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

13. INSTALACE

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace”.

13.1 Umisténi spotiebice

Tento volné stojici spotfebic muzete umistit s ku-
chyriskou skfifkou po jedné nebo po obou stra-
nach nebo v rohu.

Minimalni vzdalenosti

Rozmeéry mm

A 690

B 150

13.2 Technické udaje

Rozméry
Vyska 858 mm
Sitka 500 mm
Hloubka 600 mm
Celkovy elektricky 10435 W
vykon
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz
13.3 Vyrovnani

Pomoci sefiditelnych nozicek na spodku

spotfebice nastavte vySku horni pracovni plochy

do stejné drovné s ostatnimi povrchy.




13.4 Elektricka instalace

@ Vyrobce nenese odpovédnost za Urazy
¢i Skody zpUsobené nedodrzenim bez-
pecnostnich pokyn( uvedenych v kapi-

tole ,Bezpecnostni informace”.

Spotfebi¢ se dodava bez zastrcky a spojovaciho
kabelu.

Vhodny typ kabell: HO5 RR-F s pfislu$nym
prirezem.

@ Napéjeci kabel se nesmi dotykat ¢asti
spotiebice zobrazené na obrazku.

—— o v\

@ —c0

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem ¢ .
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci.

Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské
zdravi a recyklovat elektrické a elektronické

spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice
oznatené pfislusnym symbolem . nelikvidujte
spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢

odevzdejte v mistnim sbérném dvore nebo
kontaktujte mistni ufad.
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WE'RE THINKING OF YOU

Dakujeme vam, Ze ste si kupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva desatrocia

. BEZPECNOSTNE POKYNY . . .ot
L POPIS VYROBKU . . . vt
. PRED PRVYM POUZITIM . . . oo e
. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE . . . ...\t
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. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE . .. ..ot
. RURA=KAZDODENNE POUZIVANIE . . . ..ot e
. RURA - CASOVE FUNKCIE . ..o e
. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA . . oo et e e
. RURA=UZITOCNE RADY ATIPY & oottt e e
. RURA-OSETROVANIE A CISTENIE . . . ..ot e
L COROBIT, KED... . et
CINSTALACIA .
. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA . . . . oot

odbornych skusenosti a inovacii. Pri vyvoji tohto domyselného a Stylového spotrebita sme mysleli na vas. Preto si

pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajdce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

G Tipy na pouzivanie, broZury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:
@ www.electrolux.com

g Zaregistrujte si produkt a vyuZite tak eSte lepSi servis:
a/ www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si moZete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely:
’% www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporti¢ame, aby ste pouzivali origindlne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’' nasledujuce Udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom Stitku. Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpegnostné pokyny.
@ V/Seobecné informécie a tipy
@ Environmentalne informacia

Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.



1. A\

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred instalaciou a pouzitim si pozorne precitajte

tato prirucku:

+ Pre vaSu osobnu bezpecnost' a ochranu vas-
ho majetku

+ Pre ochranu Zivotného prostredia

* Pre spravnu prevadzku spotrebica.

Tuto priru¢ku uchovavaijte vzdy so spotrebi¢om,
aj ked sa prestahujete alebo ho predate.
Viyrobca nie je zodpovedny za nespravnu instala-
ciu alebo pouzivanie, ktoré spdsobia poSkode-
nie.

1.1 Bezpe&nost deti a zranitelnych
0s6b

+ Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom inej osoby, alebo ak boli
inou osobou poucené o bezpeénom pouzivani
spotrebica a ak rozumeju pripadnym rizikam.
Deti sa nesmu hrat' so spotrebi¢om.

+ Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi rizi-
ko udusenia alebo fyzického zranenia.

* Ked su dvierka otvorené alebo je spotrebiC v
¢innosti, nedovolte detom ani doméacim zvie-
ratam, aby sa k spotrebicu pribliZili. Hrozi rizi-
ko zranenia alebo iného trvalého poskodenia
zdravia.

+ Ak ma spotrebi¢ funkciu detskej poistky alebo
zablokovania tlacidiel, pouZite ju. Zabrani de-
tom a zvieratam v nahodnom pouziti spotrebi-
Ca.

1.2 VSeobecné bezpecnostné pokyny

+ Nemerite technické vlastnosti spotrebica. Hro-
zi nebezpedenstvo poranenia alebo poskode-
nia spotrebica.

+ Pocas ¢innosti nenechavaijte spotrebi¢ bez
dozoru.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

1.3 InStalacia

+ Podmienky tykajuce sa nastavenia tohto spo-
trebiCa sU uvedené na Stitku (alebo typovom
Stitku).

+ Spotrebi¢ moze nainstalovat’ a pripojit'iba au-
torizovany odbornik. Obratte sa na autorizo-
vané servisné stredisko. Predchadza sa tak ri-
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ziku konstrukéného poskodenia alebo fyzicke-
ho zranenia.

+ Uistite sa, Ze spotrebi¢ sa pri preprave nepo-
Skodil. Poskodeny spotrebiC nezapéjajte. V
pripade potreby sa obratte na dodavatela.

* Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica
vetky obaly, nalepky a folie. Neodstrafujte
typovy Stitok. M6Ze tym zaniknat’ zaruka.

+ Ddsledne dodrziavajte zakony, nariadenia,
smernice a normy platné v krajine pouZitia
(bezpecnostné pravidla, predpisy o recyklacii,
pravidla elektrickej bezpecnosti alebo bezpec-
nosti plynovych spotrebicov atd'.).

+ Pri premiestiiovani spotrebi¢a budte opatrni.
Spotrebi¢ je tazky. Vzdy pouZivajte bezpec-
nostné rukavice. Spotrebi¢ netahajte za ruko-
vat.

+ Skontrolujte, i je spotrebi¢ poCas instalacie
odpojeny od elektrickej siete (ak sa to vztahu-
je na spotrebic).

+ Dodrziavajte minimalne vzdialenosti od inych
spotrebicov a nabytku.

+ Spotrebi¢ neumiestriujte na podstavec.

1.4 Elektrické zapojenie

+ Spotrebi¢ mdZe nainstalovat a pripojit' iba au-
torizovany elektrikar. Obratte sa na autorizo-
vané servisné stredisko. Predchadza sa tak ri-
ziku kon$trukEného poSkodenia alebo fyzické-
ho zranenia.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Skontrolujte, Ci elektrické Udaje uvedené na
typovom $titku spotrebi¢a zodpovedaju para-
metrom domacej elektrickej siete.

+ Informé&cie o napati najdete na typovom Stitku.

* Musia sa pouzivat spravne izolacné zariade-
nia: ochranné istiCe, poistky (skrutkovacie po-
istky treba vybrat' z drziaka).

+ Elektrickd siet v domacnosti musi mat' izola¢-
né zariadenie, ktoré umozni odpojenie spotre-
bi¢a od elektrickej siete na vetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov izolaéného zariadenia
musi byt' minimaine 3 mm.

+ Casti, sliziace na ochranu pred trazom elek-
trickym pradom, musia byt pripevnené tak,
aby sa nedali odmontovat' bez pouzitia vhod-
ného nastroja.

+ Vzdy pouzivajte spravne nainstalovand uzem-
nenu zasuvku elektrickej siete.



32 www.electrolux.com

Ked pripajate elektrické spotrebice do elektric-
kej siete, davajte pozor, aby sa kable nedoty-
kali, resp. nedostali do blizkosti hordcich dveri
spotrebica.

Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani pred-
IZovacie privodné kable. Hrozi nebezpecen-
stvo poZiaru.

Pri zapajani spotrebi¢a postupujte opatrne,
aby ste nestlacili alebo neposkodili napajaciu
zastrcku (ak je k dispozicii) ani kabel za spo-
trebicom.

Skontrolujte, ¢i je napajaci elektricky kabel po
intalacii pristupny.

Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete ne-
tahajte za privodny kabel. Vzdy tahajte napa-
jaciu zastrcku (ak je k dispozicii).
Nevymiefajte napajaci elektricky kabel. Ob-
ratte sa na servisné stredisko.

1.5 Pouzitie

Spotrebi€ pouzivajte len na varenie v domac-
nosti. Spotrebi¢ nepouzivajte na komercné ani
priemyselné ucely. Predidete tak fyzickému
poraneniu osdb alebo poskodeniu na majetku.

Na spotrebi¢ poCas pouzivania neustale do-
hliadajte.

VZzdy, ked je spotrebi¢ v ¢innosti, drzte si od
neho pri otvarani dvierok bezpeénostny od-
stup. Moze dojst’ k uniku hordcej pary. Hrozi
riziko popalenin.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s vo-
dou. Spotrebi€ nepouzivajte, ak mate vihké
ruky.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny ani od-
kladaci povrch.

Varny povrch spotrebita sa po€as pouzivania
zohrieva. Hrozi riziko popalenin. Na varny po-
vrch nekladte kovové predmety, ako su pribo-
ry alebo pokrievky riadu, pretoze sa mozu vel-
mi zohriat'.

Vnutro spotrebi¢a sa poCas pouzivania zohrie-
va. Hrozi riziko popalenin. Ked vkladate alebo
vyberate prisluSenstvo alebo nadoby, pouzi-
vajte rukavice.

Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas pou-
Zivania moze velmi zohrievat. Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli ohrevnych telies. Malé deti
sa nesmu vyskytovat' v blizkosti spotrebic¢a
bez neustaleho dozoru.

Dvierka otvarajte opatrne. Pouzitie prisad s al-
koholom méze mat’ za nasledok zmieSanie al-
koholu so vzduchom. Hrozi nebezpecéenstvo
poziaru.

Pri otvarani dvierok sa nesmu v blizkosti spo-
trebiCa vyskytovat’iskry ani otvoreny plamen.
Hor]avé produkty alebo veci, ktoré obsahuju
horlavé latky, alebo predmety, ktoré by sa
mohli roztavit' (zhotovené z plastu alebo hlini-
ka), nevkladajte do spotrebica, do jeho blizko-
sti ani na. Hrozi nebezpegenstvo vybuchu
alebo poZiaru.

Po kazdom pouZiti varné zény vypnite.

Varné zony nikdy nepouZivajte s prazdnym
kuchynskym riadom ani bez riadu

Nenechajte obsah varnej nadoby vyvriet. Mo-
ze dojst’ k poskodeniu riadu a povrchu varnej
dosky.

Povrch varnej dosky sa mdze poskodit padom
rbznych predmetov alebo udermi kuchynskeé-
ho riadu.

Horuci riad nekladte do blizkosti oviadacieho
panela, pretoze teplo mdze spdsobit’ poSkode-
nie spotrebica.

Pri vyberani alebo instalacii prisluSenstva po-
stupuijte opatrne, aby sa neposkodil smaltova-
ny povrch spotrebica.

Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny, odlievané-
ho hlinika alebo s posSkodenym dnom méze
pri prestvani po povrchu poSkriabat' povrch
varnej dosky.

Zmena farby smaltu nema Ziadny vplyv na vy-
kon spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene far-
by smaltu:

- nekladte Ziadne predmety priamo na dno
rdry a neprikryvajte ho hlinikovou féliou,

- nedavajte horticu vodu priamo do spotrebi-
¢a,

- nenechavaijte v rdre vihky riad ani potraviny
po ukonceni pripravy jedla.

Na otvorené dvierka netlacte.

Do priehradky pod spotrebicom nevkladajte
horlavé produkty. Uskladnite tam iba teplo-
vzdorné prisluSenstvo (ak je k dispozicii).
Nezakryvajte otvory na vyvod pary. Nacha-
dzaju sa v zadnej Casti horného povrchu (ak je
k dispozicii).

Nekladte na varnu dosku ni€, ¢o sa méze roz-
topit' alebo roztavit.

Ak je na povrchu prasklina, odpojte spotrebi¢
z0 siete. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektric-
kym prudom.

Nekladte pod riad tepelno vodivé materialy
(napr. tenké kovové sitko alebo kovom potiah-
nuté tepelné vodic¢e). Nadmerné odrazanie
tepla méze poskodit varny povrch.



+ Ak méate implantovany kardiostimulator, musi-
te dodrziavat' dostatoénu vzdialenost od in-
dukénych varnych zon po€as ich prevadzky,
minimalne 30 cm.

* Spotrebi¢ nepouZivajte v kombinacii s exter-
nym ¢asovacom ani so samostatnym dialko-
vym ovladanim.

1.6 OSetrovanie a Gistenie

+ Pred Udrzbou skontrolujte, &i je spotrebi¢ stu-
deny. Hrozi riziko popalenin. Existuje riziko,
Ze sklené panely mozu prasknut.

+ Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Cisty. PriSkvareny
tuk a ostatné zvysky jedal moézu spdsobit’ po-
Ziar.

* Pravidelnym Cistenim sa predchadza posko-
deniu povrchovych materialov.

+ Kvoli osobnej bezpe€nosti a bezpecnosti vas-
ho majetku spotrebi Cistite iba vodou a jem-
nym saponatom. Nepouzivajte horlavé pro-
dukty ani produkty, ktoré spdsobuju koroziu.

+ Spotrebit nedistite pomocou parnych Cisticov,
tlakovych Cistiacich zariadeni, ostrych pred-
metov, abrazivnych Cistiacich prostriedkov,
abrazivnych Spongii ani odstrafovacov Skvin.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rury, postupujte
podla pokynov vyrobcu. Nikdy ni¢ nestriekajte
na ohrevné Clanky ani na snimac termostatu
(ak je k dispozicii).

+ Sklenené dvierka nikdy necistite pomocou
abrazivnych Cistiacich prostriedkov ani kovo-
vou Skrabkou. Teplovzdorny povrch vnutorné-
ho skla sa mbZe rozbit' a rozsypat.

+ Ked su sklené panely dvierok poskodené, zo-

slabnd a m6zu sa rozbit. Je nutné ich vyme-
nit. Obratte sa na servisné stredisko.
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* Pri vyberani dvierok spotrebica postupuijte
opatrne. Dvierka su tazkeé.

« Ziarovky pouzité v tomto spotrebidi st Special-
ne Ziarovky urcené iba na pouzitie v domécich
spotrebicoch. Nie je mozné pouzivat'ich na
Uplné alebo Ciastocné osvetlovanie miestnosti
v domacnosti.

+ Ak je potrebné Ziarovku vymenit', pouzite Zia-
rovku s rovnakym prikonom Speciélne urcenu
na pouzitie v domécich spotrebicoch.

+ Pred vymenou osvetlenia riry odpojte spotre-
bi¢ od elektrickej siete. Hrozi nebezpecenstvo
Urazu elektrickym pradom. Nechaijte spotrebi¢
vychladnut. Hrozi riziko popélenin.

1.7 Autorizované servisné stredisko

+ Spotrebi¢ smie opravovat’ iba autorizovany
technik. Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

+ Pouzivajte iba originalne nahradné suciastky.

1.8 Likvidacia spotrebica

+ Aby ste predisli riziku fyzického zranenia ale-
bo poskodenia:

- Vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej
siete.

- Odrezte privodny elektricky kabel a zlikvi-
dujte ho.

- Zlikvidujte zapadku dvierok. Tymto zabrani-
te, aby sa deti alebo malé doméace zvierata
zatvorili vo vnutri spotrebi¢a. Hrozi riziko
udusenia.
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2. POPIS VYROBKU
2.1 Celkovy prehlad

Ovladage varného panela

nﬂ ﬂn E n Ukazovatel teploty

GOOCI06

O Ovladac teploty
Elektronicky programator
Ovladac funkcii rary

A Ohrevny &lénok

Osvetlenie rary

[l Ventilator a ohrevny ¢lanok
B} Typovy stitok

Urovne v rire

B BE

Indukéna varna zéna 2100 W s vykonovou
funkciou Power 3700 W
P¥ Indukéna varna zéna 1400 W s vykonovou
funkciou Power 2500 W
Indikacie
Indukéna varna zéna 1800 W s vykonovou
funkciou Power 2800 W

I3 Indukéna varna zéna 1400 W s vykonovou
funkciou Power 2500 W

2.3 Prislusenstvo Na pecenie masa a mucnych pokrmov alebo
ako nadoba na zachytavanie tuku.

* Rodtriry + Zésuvka na odkladanie
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pecené Pod vnatornym priestorom riry sa nachadza
pokrmy. . zasuvka na odkladanie.

* Plech na pecenie + Vyberatelné teleskopicks listy
Na kolace a susienky. Na uloZenie rostov alebo plechov.

+ Hiboky pekad



3. PRED PRVYM POUZITIM

& VAROVANIE
Pozrite si ¢ast' ,BezpeCnostné pokyny*.
& POZOR
Pri otvarani dvierok vzdy drzte rukovat
v strede.

3.1 Prvé Gistenie

+ Vyberte vSetky Casti zo spotrebica.
+ Pred prvym pouzitim spotrebic vycistite.

& POZOR

Na Cistenie nepouzivajte abrazivne pro-
striedky! Mohli by poSkodit' povrch. Po-
zrite si kapitolu "Starostlivost' a Ciste-
nie".

3.2 Nastavenie ¢asu

(i)

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete alebo
po vypadku napajania bude blikat' indikator funk-
cie Cas.

Stlacanim tlacidla + alebo - nastavte spravny

59
>l -l

— @ +

Y y .

Pred prvym pouzitim rury je potrebné
nastavit’ €as.

o 120

VAROVANIE
Pozrite si ¢ast' ,Bezpecnostné pokyny*.

/N
(i)

Indukéné varné zdny pouZivaijte s vhod-
nym riadom.
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Priblizne po piatich sekundach blikanie prestane
a displej bude zobrazovat’ nastaveny denny ¢as.

(1)

Ak chcete zmenit' nastaveny ¢as, opa-
kovane stiagaite tiacidlo (D) , az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie Cas.
Nesmiete zaroven nastavit’ funkciu Tr-
vanie || alebo Koniec =

3.3 Predohrev

Nastavte funkciu [Z] a maximainu teplotu.

2. Nechajte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu
priblizne 1 hodinu.

Nastavte funkciu ] a maximalnu teplotu.

Nechaijte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu
priblizne 10 minut.
5. Nastavte funkciu (@] a maximainu teplotu.
6. Nechajte spotrebi¢ spusteny bez pokrmu
priblizne 10 mindt.
Tento postup slUZi na vypalenie zvySkov z vyro-
by v spotrebici. PrisluSenstvo mdZze byt hortcej-
Sie ako zvy&ajne. Ked predhrievate spotrebi¢ pr-
vykrat, zo spotrebi¢a mdze vychadzat zapach a
dym. To je normalny jav. Postarajte sa o dosta-
tocné vetranie.

4. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

4.1 Varny stupen

Ovladaé Funkcia

Poloha Vypnuté

1-9  Varné stupne
(1 - najnizsi ohrev; 9 - najvyssi
ohrev)
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Ovladac Funkcia

B Funkcia Booster

1. OtoCnym ovlddacom nastavte potrebny var-
ny stupen.

2. Ak chcete prestat’ varit, otocte otoény ovla-
dac do polohy 0.

¥

Spotrebu energie znizte vyuzitim zvy-
Skového tepla. Varnu zénu vypnite pri-
blizne 5-10 mindt pred skon€enim pri-
pravy jedla.

4.2 Funkcia Booster

Funkcia Booster zvySuje vykon indukénych var-
nych zén. Funkcia Booster sa zapne maximalne
na 10 min(t. Potom sa indukéna varna zéna
opat’ automaticky prepne spat’' na najvyssie na-
stavenie ohrevu. Zapina sa oto¢enim ovladaca
do polohy B. Na displeji sa zobrazi [« B . Vypina
sa zmenou nastavenia varného stupna.

4.3 Riadenie vykonu

Riadenie vykonu rozdeluje vykon medzi dve var-
né zony v dvojici (pozrite si obrazok). Vykonova
funkcia Power zvySuje vykon na maximalnu uro-
ven pre jednu varnd zénu z dvojice a znizuje vy-
kon druhej varnej zony. Displej pre zénu so zni-

Zenym vykonom striedavo zobrazuje dve Grovne.

O
O-O

Doby, po ktorych sa spotrebi¢ automaticky vypne

4.4 Indikacia zvySkového tepla

Indikator zvySkového tepla sa rozsvieti, ked je
varnd zéna hortca.

VAROVANIE
Nebezpecenstvo popalenia zvySkovym
teplom!

4.5 Automatické vypnutie

Funkcia automaticky vypne varny panel, ak:

* 0 véetky vamé zony vypnuté (2]

* po zapnuti varnej dosky nenastavite ziadny
varny stupen.

+ prikryjete senzorové pole predmetom (panvi-
ca, utierka a pod.) na dihSie ako 10 sekund.
Na urcitu dobu sa rozoznie zvukovy signal a

varna doska sa vypne. Odstrante prislusny
predmet alebo vydistite ovladaci panel.

* nevypnete varnu zonu alebo nezmenite nasta-
venie ohrevu. Po urcitej dobe sa zobrazi sym-

bol (=) a vamy panel sa vypne. Pozrite tabul-
ku.

Varny stupef

J.3@-()

@3-

5-E

Vypnutie po 6 hodinach

5 hodinach

4 hodinach 1,5 hodine




5.1 Kuchynsky riad

(i)

+ Dno riadu musi byt' podia moznosti
¢o najhrubsie a najrovnejSie.

+ Kuchynsky riad zo smaltovanej ocele
s hlinikovym alebo medenym dnom
mdze zanechavat' na sklokeramic-
kom povrchu dosky farebné Skvrny.

5.2 Kuchynsky riad pre indukéné
varné zony

/N

Material kuchynského riadu

+ Vhodny: liatina, ocel, smaltovana ocel, antiko-
ro, riad s viacvrstvovym dnom (oznaceny vy-
robcom ako vhodny pre indukéné varné pane-
ly).

+ Nevhodny: hlinik, med, mosadz, sklo, kerami-
ka, porcelan.

Pri induknom vareni vykonné elektro-
magnetické pole vytvara takmer okam-
Zite teplo vo vnutri kuchynského riadu.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény varny

panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi varny
stupen zovrie voda velmi rychlo.

* Dno kuchynského riadu pritahuje magnet.

(i)

Dno riadu musf byt podla moznosti ¢o
najhrubsie a najrovnejSie.

Rozmery riadu: Indukéné varné zény sa
automaticky prispdsobuju rozmerom
dna kuchynského riadu, a to az do urci-
tej hranice. Magneticka Cast' dna ku-
chynského riadu vSak musi mat' priemer
s velkostou aspori 3/4 varnej zony.

5.5 Priklady pouzitia na varenie
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5. VARNY PANEL - UZITOCNE RADY A TIPY

5.3 Zvuky pocas prevadzky

Ak je podut:

+ Praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny z roz-
nych materialov (sendviCova Struktura).

+ Piskanie: jedna alebo viacero varnych zén je
spustenych s vysokym vykonom a kuchynsky
riad je vyrobeny z rdznych materialov (sendvi-
¢ova Struktura).

+ Hucanie: jedna alebo viacero varnych zon je
spustenych s vysokym vykonom.

+ Cvakanie: pri spinani elektrickych obvodov.
+ Sycanie, bzucanie: pri Cinnosti ventilatora.
Tieto zvuky st normélne a neznamenajt poru-
chu spotrebica.

5.4 Uspora energie

&)

+ Podia moznosti riad vzdy prikryte po-
krievkou.

+ Riad polozte na varnu zénu predtym,
ako ju zapnete.

Varny  Pouzitie: Cas Rady

stupei (min.)

1 UdrZiavanie teploty hotovych jedal. podia Na kuchynsky riad poloZte po-
potreby  krievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: maslo, 5-25 Z Casu na Cas premiesajte.

Cokolada, Zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané omelety, vol-
ské oka.

10-40  Na kuchynsky riad polozte po-

krievku.
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Vamy Pouzitie: Cas Rady
stupen (min.)
2-3 Dusenie ryZe a jedal s miieénymza-  25-50  Pridajte aspori dvakrat tolko teku-
kladom, prihrievanie hotovych jedal. tiny ako ryze, mliecne jedla pocas
varenia obcas premiesajte.
3-4 Dusenie zeleniny, ryb, mésa. 20-45  Pridajte niekolko polievkovych ly-
zic tekutiny.
4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na 750 g
zemiakov.
4-5 Varenie vacSieho mnozstva jedla, 60-150 Max. 3| tekutiny plus prisady.
omacok a polievok.
6-7 Jemné vyprazanie: rezne, te[acie cor- podia Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
don bleu, kotlety, mésové gulky, klo-  potreby
basky, pecen, zasmazka, vajicka, lie-
vance, Sisky.
7-8 Vyprazanie pri vy$Sej teplote, zemia-  5-15 Po uplynuti polovice ¢asu obratte.
kové placky, steaky, rezne.
9 Varenie velkého mnozstva vody, varenie cestovin, priprava mésa (gulas, ragt), vy-

prazané hranolceky.

Udaje uvedené v tabulke st iba orientacné.

Funkcia Booster je najvhodnejsia na ohrev velké-
ho mnoZstva vody.

6. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si ¢ast',Bezpecnostné pokyny"“.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vyGistite.
VZdy pouzivajte riad s Cistym dnom.

Skrabance a tmavé skvrny na sklokera-
mike neovplyviiuju funkénost' spotrebi-
¢a.

Odstrariovanie nedistot:
1. - OkamZite odstrarite: roztopeny plast, pla-

stov(l foliu a potraviny s obsahom cukru.
Pouzite Specialnu Skrabku na sklokerami-

7. RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE
Pozrite si éast’,Bezpecnostné pokyny"“.

7.1
1.

2.

ku. Skrabku prilozte na sklokeramicky
povrch, aby bola naklonend vo vhodnom
uhle, a posuvajte ¢epel po povrchu.

— Pred ¢istenim spotrebié vypnite a nechaj-
te ho vychladnut: vapenaté a vodné usa-
deniny, mastné Skvrny, lesklé farebné
Skvrny na kove. PouZite Specidlny Cistic
na sklokeramiku alebo nehrdzavejucu
ocel.

Spotrebic vycistite vihkou handrou a niekto-

rym Cistiacim prostriedkom.

Nakoniec Gistou handrou vyutierajte spotre-

bi¢ dosucha.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Otocte ovladag funkeii rdry na prislusnd
funkciu.

Otocte ovladac teploty na prislusnu teplotu.
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Ukazovatel teploty svieti, kym sa teplota v nym termostatom, ktory prerusi elektrické napa-

spotrebici zvySuje.
3. Ak cheete spotrebi¢ vypnit, otodte oviadaé se teploty.

funkcie rury a ovladac teploty do vypnutej

polohy.

7.2 Bezpecnostny termostat

janie. Rura sa opat' automaticky zapne po pokle-

7.3 Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi€ zapnuty, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch spotrebica

Aby sa predi$lo nebezpednému prehriatiu (na- chladny. Ak spotrebic vypnete, chladiaci ventila-
sledkom nespravneho pouzivania spotrebica ale-  tor pokracuje v cinnosti, kym sa spotrebic ne-
bo chybou dielov), rira je vybavena bezpetnost-  ochladi.

7.4 Funkcie rary
Funkcia rdry na peéenie Pouzitie
o Poloha VYPNUTE Spotrebi¢ je VYPNUTY.

M

M

Osvetlenie rury

Na zapnutie osvetlenia vntra riry bez funkcie pecenia.

Tradicné pecenie

Teplo sa privadza z horného aj z dolného ohrevného Elanku. Na
peCenie muénych jedal a masa na jednej drovni.

Dolny ohrevny ¢la-
nok

Teplo sa privadza z dolnej €asti rury. Na pecenie kolacov s
chrumkavou spodnou ¢astou.

I=<I) I

Ventilator s ohre-
vom

Na pripravu viacerych réznych pokrmov naraz. Na pripravu do-
macich sirupov, susenie hub alebo ovocia.

®

Horuci vzduch

Na pecenie méasa alebo pecenie mucnych a masovych pokrmov,
ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu pecenia, pri pouziti viacerych
zasuvnych rostov bez prenosu arémy. Pri pouZiti tejto funkcie
znizte teplotu rury o 20 - 40 °C oproti beznym teplotam, ktoré

pouzivate pri funkcii Tradi¢né pecenie.

|

Horny ohrev s ve-
ntilatorom

Na zapecenie chleba, kolaov a pe€iva a na pecenie mucnych
pokormov.

<

Turbogrilovanie

Viyhrevné teleso grilu a ventilator rary budu v ¢innosti striedavo,
aby sa zabezpegilo pridenie hortceho vzduchu okolo jedal. Tiez
na pecenie velkych kusov mésa. Maximélna teplota pre tuto
funkciu je 210 °C.

Funkcia Pizza

Dolny ohrevny ¢lanok zabezpecuje priamy ohrev dolnej Casti piz-

ze, slanych tort alebo kolacov a ventilator zabezpecuije cirkulaciu

horticeho vzduchu na pecenie obloZenia pizze alebo plnky kola-
Cov.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie mrazenych potravin. Ovladaci gombik teploty
musi byt’ vo vypnutej polohe.
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8. RURA - CASOVE FUNKCIE

8.1 Elektronicky programator

Tlaidlo +
Tlacidlo vyberu
Tlacidlo -

q ? IF Ukazovatele funkcii
‘ Zobrazenie ¢asu

Casova funkcia PouZitie

@ Presny ¢as Na nastavenie, zmenu alebo zistenie presného éasu.

[\ Kuchynsky ¢aso-  SIiZi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv
mer na ¢innost’ rdry.

[BY] Trvanie Nastavenie, ako dlho ma byt’ spotrebic spusteny.

S| Koniec Nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.

Stlacenim + alebo - nastavte poZadovanu
¢asovu funkciu.

Na displeji sa zobrazi ukazovatel Gasove;
funkcie, ktort ste nastavili. Po uplynuti na-
staveného Casu zacne ukazovatel blikat a
na dve mindty zaznie zvukovy signal.

@ Funkciu Trvanie a Koniec méZzete pou- 3.
Zit' si¢asne na nastavenie ¢asu, kedy
sa ma spotrebi¢ zapnut' a potom vy-
pnut. Najskor nastavte Trvanie, potom
Koniec.

.2 Nastavenie ¢asovych funkcii
8.2 Nastavenie Casovych funke Pri funkciach Trvanie -l a Koniec =

1. Pre funkcie Trvanie |- a Koniec =| na- sa spotrebi¢ automaticky vypne.

stavte funkciu a teplotu rary. Toto nie je po-
trebné pre kuchynsky ¢asomer [\ .

2. Opakovane stlacaite tlacidlo vyberu, kym
nezacne blikat' ukazovatel poZzadovanej ¢a-
sovej funkcie.

o BAAB ©
[=] =>| br min

- Q)

+

4. Signal sa vypina stlaéenim lubovoiného tla-
Cidla.

5. Otocny ovladac funkcii rary a oto¢ny ovla-
dac teploty otocte do vypnutej polohy.

8.3 ZruSenie Casovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu, az kym
nezacne blikat’ ukazovatel pozadovanej
funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo -.

Casova funkcia sa o niekolko sekind vy-
pne.
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9. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si ¢ast' ,BezpeCnostné pokyny*.

9.1 Vkladanie prisluSenstva rury

Zasuvné prisluSenstvo vloZte tak, aby boli dvojité
okraje umiestnené v zadnej asti riry a smerova-
li nadol. Zasuvné prisluSenstvo zasurite medzi
vodiace tyCe jednej z Urovni rdry.

Spoloéné zasunutie rotu rdry a hibokého peké-
¢a

,,,,,, Rost rary polozte na hiboky pekac. Hiboky pekac
//////////II o |‘||\ zasufite medzi vodiace tyGe jednej z Grovni riry.

=3

Plech polozte do stredu dutiny rdry, medzi pred-
nd a zadnu stenu. Tym sa zabezpeci cirkulacia

hortceho vzduchu pred a za plechom na pece-

nie. Dbajte na to, aby bol plech v polohe ako na
obrazku, so zoSikmenou stranou vzadu.

& VAROVANIE
Plech na pecenie nezasuvajte Uplne k

zadnej stene dutiny rary. Tym by sa za-
branilo cirkulacii horticeho vzduchu oko-
lo plechu. Jedlo méZe prihoriet, najmé v
zadnej Casti plechu.

3
s
/N )

9.3 Teleskopickeé listy

MéZete ich namontovat’ v rozli¢nych Urovniach
rary okrem Urovne 4.
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Instalécia teleskopickych list

1.
2.

Teleskopick listu otocte o priblizne 90°.
Prichytku na zadnom konci teleskopickej li-
Sty zasunte do podpornej zastvacej listy.
Teleskopické listy mozete namontovat' v
kazdej urovni okrem Urovne 4. Dbajte na to,
aby ste dali listu na spravnu stranu rary.

Listu otoCte do spravnej polohy. Blokovaci
prvok, ktory je na jednom konci teleskopic-
kej listy, musi smerovat' nahor.

LiStu zasunte az k zadnej stene rdry.

Predny koniec teleskopicke; listy zatlacte k
podpornej zastvacej liste. Ked prichytka v
prednej Casti spravne zapadne na svoje
miesto, ozve sa cvaknutie.

Rovnakym spdsobom namontujte druhu te-
leskopicku listu. Skontrolujte, &i st obe tele-
skopickeé listy umiestnené na rovnakej trov-
ni.

Demontaz teleskopickych list

1.

2.

3.

Prichytku v prednej Casti teleskopicke;j liSty
stlacte a podrzte.

Predny koniec listy odtiahnite z podpornej
zas(vacej listy.

Teleskopicku listu otocte o priblizne 90°.
Zadny koniec listy vytiahnite z podpornej za-
suvacej listy.

Rovnakym spdsobom vyberte druhu tele-
skopicku listu.

& POZOR
Teleskopické listy neumyvaijte v umy-
vacke riadu. Teleskopické listy nemaz-
te.

9.4 Teleskopickeé listy — vkladanie prislusenstva rary

— :
=

Plech na pecenie alebo pekac polozte na tele-
skopickeé listy.



SLOVENSKY 43

Vlysoky okraj okolo roStu rary je Special-
ne zariadenie, ktoré zabrani prevrhnutiu
kuchynského riadu.

10. RURA - UZITOCNE RADY A TIPY

POZOR 5

Na pecenie velmi Stavnatych zakuskov
pouzite hlboky plech na pecenie. Ovoc-
né Stavy mozu spdsobit’ trvalé Skvmy
na smalte.

AN

« Spotrebié ma Styri Grovne zasunutia. Urovne
zasunutia po€itajte od dna vnitorného priesto-
ru spotrebica.

+ Vrure mozete piect su¢asne viacero jedal na
dvoch drovniach. Umiestnite roSty do rovni 1
asd.

+ V spotrebiCi alebo na skle dvierok moze kon-
denzovat' vihkost'. Je to normalne. Pri otvérani
dvierok po€as peCenia vzdy ustlpte od spo-
trebic¢a. Ak chcete zniZit kondenzaciu, ruru za-
pnite 10 minut pred pecenim.

+ Po kazdom pouziti spotrebi€ utrite od vihkosti.

* Neumiestfiujte predmety priamo na dno riry
ani nebalte Casti rary alebo jej prislusenstvo
do alobalu. Inak sa mézu zmenit' vysledky va-
renia a poskodit’ smalt rary.

10.1 PeCenie kolacov

+ Pred pecenim nechaijte ruru predhriat na 10
minut.

+ Dvierka rdry neotvarajte, kym neuplynuli 3/4
doby pecenia.

* Ak pri peCeni pouZivate sucasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu Uroven.

10.2 PeCenie masa a ryb

* Nepecte maso s hmotnostiou nizSou ako 1 kg.
Pecenie prili§ malého mnozstva mésa ma za
nasledok vysu$enie masa.

+ Pri pegeni velmi mastného masa pouzite nad-
obu na odkvapkavanie tuku, aby ste predisli
vytvoreniu Skvfn v rire, ktoré mdzu byt trvalé.

+ Pred krajanim mésa ho nechaijte odstat’ pri-
blizne 15 mindt, aby z neho nevytiekla Stava.

+ Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva dy-
mu pri peceni, do nadoby na odkvapkavanie
nalejte trochu vody. Aby ste predisli konden-
zacii dymu, pridajte malé mnozstvo vody vzdy,
ked sa odpari.

10.3 Doby pecenia

Doba pecenia zavisi od druhu jedla, konzistencie
a mnozstva potravin.

Pri peCeni si poznamenajte vysledky. Zistite naj-
vhodnejSie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby
pecenia a pod.) pre pouzité nadoby, recepty a
mnozstva jedal pre tento spotrebic.

10.4 Tradicné pecenie O
Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Pt droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)
Pruzky peciva Smaltovany 150 25-30

(250 g) plech na urovni 3
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Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Pt droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)

Posuch (1000 g)  Smaltovany 10 160 - 170 30-35

plech na urovni 2
Kysnuty kolacs ~ Smaltovany 170-190 40 - 50
jablkami (2000 g) plech na drovni 3
Jablkovy kola¢ 2 okrdhle hliniko- 15 180 - 200 50 - 60
(1200 + 1200 g)  vé formy (prie-

mer: 20 cm) na

1. Urovni
Malé kolace (500 Smaltovany 10 160 - 180 25-30
a) plech na urovni 2
Piskotovy kolaé 1 okrthla hliniko- 10 160 - 170 25-30
bez tuku (350 g)  va forma (prie-

mer: 26 cm) na

1. Urovni
Kola€ peceny v~ Smaltovany 160 - 170 45 -551)
pekaci (1500 g)  plech na urovni 2
Celé kura (1350  ro$t na Grovni 2, 200 - 220 60 - 70
a) plech na pecenie

na urovni 1
Polovica kurata  rost na Urovni 3, 190 - 210 30-35
(1300 g) plech na pecenie

na urovni 1
Bravcova kotleta  rost na trovni 3, 190 - 210 30-35
(600 g) plech na pecenie

na urovni 1
Plackovy chlieb  Smaltovany 20 230 - 250 10-15
(800 g) plech na urovni 2
Plneny kysnuty ~ Smaltovany 10-15 170- 180 25-35
kolac (1200 g) plech na urovni 2
Pizza (1000 g)  Smaltovany 10-15 200- 220 30-40

plech na urovni 2
Tvarohovy kola¢ ~ Smaltovany 170-190 60-70
(2600 g) plech na urovni 2
Svajtiarsky jabl-  Smaltovany 10-15 200 - 220 30-40
kovy kola¢ (1900 plech na Urovni 1
9)
Vianocka (2400  Smaltovany 10-15 170 - 180 55 - 652)
a) plech na urovni 2
Quiche Lorraine 1 okruhla forma 10-15 220-230 40 - 50
(1000 g) (priemer: 26 cm)

na 1. drovni
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Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Pt droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)

Sedliacky chlieb 2 okruhle hliniko- 183) 180 - 200 60 - 70
(750 + 750 g) vé formy (prie-

mer: 20 cm) na

1. Urovni
Rumunsky pisko- 2 okrdhle hliniko- 10 160-170 40 - 50
tovy kolac (600 + vé formy (dlizka:
600 g) 25 cm) na 2.

Grovni
Tradicny rumun- 2 okrdhle hliniko- ® 160 - 170 30-40
sky piSkotovy ko-  vé formy (dlzka:
lac (600 + 600 g) 20 cm) na 2.

Grovni
Kysnuté buchty ~ Smaltovany 10-15 200-210 10-15
(800 g) plech na urovni 2
Svajtiarska rold-  Smaltovany 10 150 - 170 15-20
da (500 g) plech na urovni 1
Snehové pusinky Smaltovany - 100- 120 40 - 50
(400 g) plech na urovni 2
Kola¢ s posyp-  Smaltovany 10-15 180- 190 25-35
kou (1500 g) plech na urovni 3
PiSkotovy kola¢  Smaltovany 10 160-170 25-35
(600 g) plech na trovni 3
Maslovy kolaé Smaltovany 10 180 - 200 20-25
(600 g) plech na urovni 2
1 po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rure este 7 minat.
2) po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rare este 10 mindt.
3) Nastavte teplotu na 250 °C na predhriatie rury.
10.5 Pecenie s ventilatorom

Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Faboumy] droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)

Ploché pecivo smaltovany 10 140 - 150 20-30
(250 g) plech na urovni 3
Ploché pecivo smaltovany 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) plech na urovni 1

ad
Ploché pecivo smaltovany 10 150 - 160 30-40
(250+ 250 + plech na urovni
250 g) 1,2a3
Nizky kola¢ (500 smaltovany 10 150 - 160 30-35

9)

plech na urovni 2
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Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Faboumy] droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)

Nizky kola¢ (500 smaltovany 10 150 - 160 35-45
+500 g) plech na trovni 1

a3
Nizky kola¢ (500 smaltovany 10 155 - 165 40 - 50
+500+500g)  plech na drovni

1,2a41
Kysnuty kola€s  smaltovany 170- 180 40 - 50
jablkami (2000 g) plech na drovni 3
Jablkovy kola¢ 2 okrdhle hliniko- 165 - 175 50 - 60
(1200 + 1200 g)  vé formy (prie-

mer: 20 cm) na

urovni 2
Drobné kolace  smaltovany 10 150 - 160 20-30
(500 g) plech na urovni 2
Drobné kolace  smaltovany 10 150 - 160 30-40
(500 + 500 g) plech na urovni 1

ad
Drobné kola¢e ~ smaltovany 10 150 - 160 35-45
(500 + 500 + 500 plech na Urovni
9) 1,2a4"
Piskotovy kolaé 1 okruhla hliniko- 10 150 - 160 20-30
bez tuku (350 g)  va forma (prie-

mer: 26 cm) na

Urovni 1
Kola¢ peGeny v smaltovany 150 - 160 30-352
pekaci (1200 g)  plech na drovni 2
Celé kur¢a rost rury na urov- 170 - 180 40 - 50
(1300 g) ni 2, pekac na

urovni 1
Pecené bravéo-  rost rdry na drov- 170 - 180 45 -50
vé (800 g) ni 2, pekac na

urovni 1
Plneny kysnuty ~ smaltovany 20-30 150 - 160 20-30
kolac (1200 g) plech na urovni 2
Pizza (1000 + smaltovany 180 - 200 30-40
1000 g) plech na urovni 1

a3l
Pizza (1000 g)  smaltovany 190 - 200 25-35

plech na urovni 2
Tvarohovy kola¢  smaltovany 160 - 170 40 - 50

(2600 g)

plech na trovni 1
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Typplechua  Doba predhriatia o Doba pecenia (v
Faboumy] droveri rdry (v minatach) Teplota (*C) minutach)

Svajciarsky jabl-  smaltovany 10-15 180 - 200 30-40
kovy kolac plech na urovni 2
(1900 g)
Vianocény kolaé  smaltovany 10 150 - 160 35-402)
(2400 g) plech na urovni 2
Slany lotrinsky 1 okruhla forma 10-15 190 - 210 30-40
kola¢ (1000 g) (priemer: 26 cm)

na Urovni 2
Gazdovsky 2 okruhle hliniko- 15-209) 160 - 170 40 - 50
chlieb (750 + vé formy (prie-
750 g) mer: 20 cm) na

urovni 1
Rumunsky pisko- 2 okruhle hliniko- 10-15 155 - 165 40 - 50
tovy kolac (600 + vé formy (prie-
600 g) mer: 25 cm) na

urovni 2
Rumunsky pisko- 2 okruhle hliniko- 150 - 160 30-40
tovy kolac - tra-  vé formy (prie-
diény (600 + 600 mer: 20 cm) na
9) urovni 2
Kysnuté buchty  smaltovany 15 180 - 200 10-15
(800 g) plech na urovni 3
Kysnuté buchty  smaltovany 15 180 - 200 15-20
(800 + 800 g) plech na urovni 1

ad
Piskotova rolada  smaltovany 10 150 - 160 15-25
(500 g) plech na urovni 3
Snehové peCivo  smaltovany 110-120 30-40
(400 g) plech na urovni 2
Snehové pe€ivo  smaltovany 110-120 45 - 55
(400 + 400 g) plech na trovni 1

a3
Snehové pe€ivo  smaltovany 115-125 55 - 65
(400 + 400 + 400 plech na drovni
9) 1,2a41
Kola¢ s mrveni¢-  smaltovany 160-170 25-35
kou (1500 g) plech na urovni 3
PiSkotovy kolac  smaltovany 10 150 - 160 25-35
(600 g) plech na urovni 2
Maslovy kola¢ smaltovany 10 160-170 25-35

(600 + 600 g)

plech na trovni 1
a3l

1 po upeceni kolaca na drovni 4 ho vyberte a vioZte sem kola¢ z Urovne 1. Pecte dalSich desat’ minut.
2)po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rire este 7 mindt.
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3) pri predhrievani rury nastavte teplotu na 250 °C.

10.6 Ventilator s ohrevom

Doba pred- _
A o Teplota Doba peéenia (v
Pokrmy Typ plechu a uroveririry  hriatia (v k e
mindtach) (°C) mindtach)
Prizky peiva  Smaltovany plech na 10 150 - 160 20-30
(250 g) Urovni 3
Prizky pe¢iva  Smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(250 + 250 g) rovni1a3
Prizky pe¢iva ~ Smaltovany plech na 10 150 - 160 30-35
(250 + 250 + Urovni 1,2 a4
250 g)
Postich (1000  Smaltovany plech na 10 150 - 160 30-40
g) drovni 2
Postch (1000 + Smaltovany plech na 10 140 - 150 45 - 55
1000 g) Urovni1a3
Posuch (1000 + Smaltovany plech na 10 140 - 150 55 - 65
1000 + 1000 g) urovni1,2a4
Kysnuty kolats  Smaltovany plech na 10 170-180 40 - 50
jablkami (2000  drovni 3
9)
Jablkovy kola¢ 2 okruhle hlinikové formy 10 170-180 50 - 60
(1200 + 1200 g) (priemer: 20 cm) na Urov-
ni2a3
Malé kolace Smaltovany plech na 10 140 - 150 30-35
(500 g) Urovni 3
Malé kolace Smaltovany plech na 10 140 - 150 25-30
(500 + 500 g) Urovni1a3
Malé kolace Smaltovany plech na 10 150 - 160 25-30
(500 + 500 + Urovni 1,2 a4
500 g)
Piskotovy kolac 1 okruhla hlinikova forma 10 150 - 160 30-40
bez tuku (350 g) (priemer: 26 cm) na 3.
drovni
Kolag pedeny v Smaltovany plech na - 150 - 160 40-50")
pekaci (1200 g) Urovni 3
Celé kura rost na Urovni 2, plech na - 170-190 50 - 60
(1400 g) pecenie na Urovni 1
Bravcova kotle-  rost na drovni 3, plech na - 180 - 200 30-40
ta (600 g) pecenie na Urovni 1
Plackovy chlieb  Smaltovany plech na 15 230 - 250 10-15

(8009)

Urovni 2
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Doba pred- _
L ot Teplota Doba pedenia (v
Pokm Typ plechu a uroveri rd hriatia (v i L
Y yp ry mim]tac(h) (°C) mindtach)
Plneny kysnuty ~ Smaltovany plech na 20-30 160- 170 20-30
kola¢ (1200 g)  drovni 3
Pizza (1000 +  Smaltovany plech na - 180 - 200 50 - 60
1000 g) rovni1a3
Tvarohovy kola¢ Smaltovany plech na - 150-170 60-70
(2600 g) drovni 2
Svajgiarsky jabl- Smaltovany plech na 15 180 - 200 30-40
kovy kola¢ urovni 3
(1900 g)
Vianocka (2400  Smaltovany plech na 10 150 - 170 50-602
9) urovni 3
Quiche Lorraine 1 okruhla forma (priemer: 15 210-230 35-45
(1000 g) 26 cm) na 2. Grovni
Sedliacky chlieb 2 okruhle hlinikové formy 1539) 180 - 190 50 - 60
(750 + 750 g) (priemer: 20 cm) na 3.
drovni
Rumunsky pi- 2 okruhle hlinikové formy 10 150-170 40 - 50
Skotovy kolac (priemer: 25 cm) na 2.
(600 + 600 g) drovni
Tradiény rumun- 2 okruhle hlinikové formy - 160- 170 30-40
sky piskotovy (priemer: 20 ¢cm) na 2.
kolac (600 + Urovni
600 g)
Kysnuté buchty ~ Smaltovany plech na 10 180 - 200 10-15
(800 g) Urovni 3
Kysnuté buchty ~ Smaltovany plech na 10 180 - 200 15-20
(800 + 800 g) drovni1a3
Svajciarskaro-  Smaltovany plech na 10 150-170 10-15
lada (500 g) arovni 3
Snehové pusin-  Smaltovany plech na - 100-120 50 - 60
ky (400 g) drovni 2
Snehové pusin-  Smaltovany plech na - 100- 120 55- 65
ky (400 +400g) urovni1a3
Snehové pusin-  Smaltovany plech na - 115-125 65-75
ky (400 +400 + urovni 1,2 a4
400 g)
Kola¢ s posyp-  Smaltovany plech na 10 170- 180 20-30
kou (1500 g) drovni 2
PiSkotovy kolac  Smaltovany plech na 10 150-170 20-30
(600 g) drovni 2
Maslovy kola¢  Smaltovany plech na 10 150-170 20-30

(600 + 600 g)

Urovni1a3
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1 po vypnuti spotrebica nechajte kolac v rire este 7 mindt.
2)po vypnuti spotrebi¢a nechajte kolac v rare este 10 minut.
3) Nastavte teplotu na 230 °C na predhriatie.

10.7 Horny ohrev s ventilatorom

Typplechua  Doba predhriatia g Doba peéenia (v
P Uroven riry (v mindtach) UG mindtach)
Pruzky peciva Smaltovany 201 150 - 160 20-25
(250 g) plech na urovni 2
Postch (500 g) Smaltovany 201 160 - 170 30-35
plech na urovni 2
Pizza (1000 g) Smaltovany 207 200- 210 30-40
plech na urovni 2
Svajciarska rol4- Smaltovany 201 160 - 170 20-30
da (500 g) plech na urovni 2
Snehoveé pusinky Smaltovany 101 110-120 50 - 60
(400 g) plech na urovni 2
Piskotovy kolag Smaltovany 207 160 - 170 25-30
(600 g) plech na urovni 2
Maslovy kolaé Smaltovany 201 160 - 170 25-30
(600 g) plech na urovni 2
Celé kura (1 200 Smaltovany - 220-230 45 - 55
9) plech na urovni 2
1) oviadaci gombik nastavte na teplotu 250 °C.
10.8 Turbo gril
R Doba predhriatia 0 Doba pecenia (v
Pokrm Uroven rary (v mintach) Teplota (°C) mindtach)
Hrianka (500 g) 3 10 230 3-5
Kurca, polovica 2 - 200 25+25
(1200 g)
BravCova kotleta 2 - 230 20+20
(500 g)
10.9 Funkcia Pizza
Doba pred- Teplota Doba pe-
Pokrm Typ plechu a trover riry hriatia (v mi- (‘PC) Genia (v
nutach) mindtach)
Jablkovy kola¢ 2 okruhle hlinikové formy - 170- 180 50 - 60
(1200 + 1200 g)  (priemer: 20 cm) na Urovni 2
Celé kur¢a Urover 2 - 165- 175 55-65

(1400 g)




SLOVENSKY 51

Doba pred- Teplota Doba pe-

Pokrm Typ plechu a drovef rdry hriatia (v mi- (C) ¢enia (v
nutach) minutach)

Kur€a, polovica  drover 2 - 165-175 30-35
(1350 g)
Pizza (1000 + smaltovany alebo hlinikovy - 180 - 200 30
1000 g) plech na drovni 1a2 )
Pizza (1000 g) smaltovany plech na Grovni 2 - 190 - 200 25-35
Slany lotrinsky Urover 2 10-15 210- 220 20-30
kolac (1000 g)
1) Po 20 mindtach vymente Urovne plechov.
Informacie o akry|amidoch jedal s obsahom Skrobu) predstavovat

Délezité upozomenie Podia najnovsich
vedeckych poznatkov mozu akrylamidy
vznikajuce pri zapekani jedla (predovsetkym u

nebezpecenstvo pre zdravie. Preto vam
odport¢ame pripravovat’ jedla pri €o najnizSich
teplotach a prili$ jedla nezapekat.

11. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE
Pozrite si éast’, Bezpecnostné pokyny"“.

+ Prednu stranu spotrebica vycistite makkou
utierkou navlhéenou vo vode s pridavkom sa-
ponatu.

+ Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci
pripravok

* Vndtro rary vycistite po kazdom pouziti. Neci-
stoty odstranite lahSie, nepripalia sa.

11.1 Vyberanie zasuvacich list

+ Tazko odstraniteiné $kvmy oistite $pecialnym
gisticom na rary.

+ Po pouziti ocistite vSetky Casti prisluSenstva
(makkou utierkou namo€enou v teplej vode s
umyvacim pripravkom) a nechajte ich osusit.

+ Teflénovy riad a pomdcky neumyvajte agre-
sivnymi pripravkami, na Cistenie nepouzivajte
Spicaté predmety ani ich neumyvaijte v umy-
vacke riadu. Mohol by sa znicit teflénovy po-
vrch!

Ak chcete vyCistit' bocné steny, mozete vybrat

zasuvné listy.

1. Odtiahnite prednu Cast zastvacich list od
bocnej steny.

2. Potiahnite zadnu Cast' list od bocnej steny a
liSty vyberte.

Pri montazi zastvacich liét zvoite opaény postup.

Zaoblené konce zasuvacich list musia
smerovat’ dopredu.

11.2 Cistenie dvierok rdry

Dvierka rury maju dva sklenené panely, nainsta-
lované jeden za druhym. Cistenie si zjednodusi-
te, ked dvierka rury zvesite.
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& VAROVANIE & VAROVANIE
Ak by ste sa pokusali vnutorny skleneny Ak su sklenené tabule dvierok poskode-

panel vybrat, kym su dvierka rury na- né alebo poskriabané, sklo zoslabne a
montované, mohli by sa zatvorit. mdze prasknut. Aby ste predisli ich
prasknutiu, vymerite ich. BlizSie infor-
& VAROVANIE macie vam poskytne miestne servisné
Pred Cistenim dvierok skontrolujte, ¢i su stredisko.

sklenené panely vychladnuté. Hrozi ne-
bezpedenstvo prasknutia skla.

Demontaz dvierok rury a skleneného panelu

1. Dvierka rdry plne otvorte a pridrZte zavesy
dvierok.

W/ 2. Nadvihnite prichytky na oboch zavesoch a

preklopte ich.




SLOVENSKY 53

3. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej po-
lohe (do polovice otvorené). Potom ich po-
tiahnite vpred a vyberte z [6Zok.

4.  Polozte dvierka na stabilny povrch chrane-
ny makkou handrou. Pomocou skrutkovaca
odskrutkujte 2 skrutky z dolnej strany dvie-
rok.

& Skrutky nestratte.

5. Vndtornu stranu dvierok otvorte pomocou
lopatky vyrobenej z plastu, dreva alebo
podobného materialu. PridrZte vonkajSiu
stranu dvierok a zatlacte vnatornd stranu
dvierok proti hornému okraju dvierok.

Nadvihnite vnutornd stranu dvierok.
7. Vycistite vnatornu stranu dvierok.

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom sapo- & VAROVANIE

natu. Starostlivo ho osuste. Skleneny panel Cistite iba vodou a sa-
ponatom. Abrazivne Cistiace pripravky,
CistiCe Skvfn a ostré predmety (napr.
noze alebo $krabky) mozu sklo posko-
dit.
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Opétovna montaz dvierok a skleneného panelu

Po dokongeni Cistenia nasadte dvierka rary. Pri
montaZi zvolte opacny postup.

11.3 Vnutorné katalytické steny rary
Steny s katalytickym povlakom st samodistiace.
Absorbuju tuk, ktory sa na stenach zhromazduje
pri prevadzke rary.
Aby ste podporili tento samogistiaci proces, }
pravidelne zohrievajte ruru bez jedla vnutri rry: /f
1. Otvorte dvierka rury.
2. Zrury vyberte vSetky stcasti. Q
3. Zatvorte dvierka.
4, Nastavte funkciu rury.
5. Nastavte teplotu riry na 250 °C a nechajte
rdru zapnutu po dobu 1 hodiny. Vybratie zasuvky
6. \(yéistite vnutro rdry jemnou a vihkou hand- 1. Vytiahnite zasuvku a2 na doraz.
rickou. G
2. Opatrne nadvihnite zasuvku.
& POZOR o o 3. Zasuvku Uplne vytiahnite von.
Katalytické povrchy necistite sprejmi, In3talovanie zasuvky
abrasivnymi Cisticmi, mydlom aniinymi Ak chcete nainstalovat' zasuvku, zvolte opaény

Cistiacimi prostriedkami. Mohlo by déjst  postup.

k poskodeniu katalytického povrchu.
& VAROVANIE ;

@ Zmena farby katalytického povrchu ne- V zasuvke neskladujte horlavé predme-
ma negativny vplyv na katalytické funk- ty (ako napr. Cistiace materialy, plastové
cie. tasky, kuchynské rukavice, papier ani

Cistiace spreje). Pri pouzivani riry sa

zasuvka moze zohriat'. Hrozi nebezpe-

Censtvo poziaru.

11.4 Vybratie zasuvky

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri Cisteni vy-
brat’ 11.5 Osvetlenie rury

& VAROVANIE
Pri vymene Ziarovky osvetlenia budte
opatrni. Hrozi nebezpegenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Pred vymenou Ziarovky v rire:
+ Vypnite rdru.



+ Spotrebi€ odpojte od elektrickej siete (odstran- 2.
te poistky z poistkovej skrine alebo vypnite 3.

elektricky istic).

(i)

skleneného krytu.

Polozte na dno rary handru, aby ste za-
branili poSkodeniu osvetlenia riry a 4.
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Vycistite skleneny kryt.
Vlymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku osve-

tlenia rary s tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

1. Otoéte skleneny kryt dolava a vyberte ho.

12. CO ROBIT, KED...

Pouzite ten isty druh Ziarovky.
Nainstalujte skleneny kryt.

Problém

Mozna prigina

Riesenie

Varna doska nefunguje

Nie je nastaveny varny stupen

Nastavte varny stupef

Rura nehreje

Rura nie je zapnuta

Zapnite rdru

Rura nehreje

Nie je nastaveny casomer

Nastavte ¢asomer

Rura nehreje

Nie su nastavené potrebné
nastavenia

Skontrolujte nastavenia

Rura nehreje

Viyhodila sa poistka v poistko-
vej skrinke

Skontrolujte poistku. Ak sa
poistka vyhodi viackrat, opra-
vu zverte kvalifikovanému
elektrikarovi.

Nesvieti osvetlenie rdry

Ziarovka je vypalena

Viymerite Ziarovku osvetlenia
rary.

Vo vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa skon-
denzovana voda.

Jedla ste nechali v rure prilis
dlho

Po ukonceni pecenia nene-
chavajte jedla v rdre dlhSie
ako 15 - 20 mindt

Na displeji sa zobrazuje
,12.00¢

Vypadok elektrického pridu

Znova nastavte presny ¢as

Ukazovatel zvy$kového tepla
sa nerozsvieti

Varna zéna este nie je horu-
ca, pretoZe bola zapnuta iba
kratko.

Ak by varna zoéna mala byt
horuca, obratte sa na servis-
né stredisko.

Ak problém nedokaZete odstranit’ sami, zavolajte
predajcu alebo servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredi-

sko najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok je
na prednom rame vnutorného priestoru rury.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto Udaje:

Model (MOD.)
Vyrobné Eislo (PNC)
Sériové Cislo (S. N.)

13. INSTALACIA

VAROVANIE

Pozrite si ¢ast',Bezpecnostné pokyny"“.
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13.1 Umiestnenie spotrebica

Va3 voine stojaci spotrebit mozete nainstalovat
so skrinkami na jednej alebo po oboch stranach
a do rohu.

Minimalne vzdialenosti

Rozmery mm

A 690

B 150
13.2 Technické udaje

Rozmery

Vyska 858 mm
Sirka 500 mm
Hibka 600 mm
Celkovy elektricky 10435 W
prikon
Elektrické napéatie 230V
Frekvencia 50 Hz

Materialy oznacené symbolom {:‘_) odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prisluSnych
kontajnerov na recyklaciu. 3

Chréante Zivotné prostredie a zdravie ludi a
recyklujte odpad z elektrickych a elektronickych

13.3 Viyrovnanie do vodorovne;j
polohy
Na vyrovnanie vrchnej plochy spotrebic¢a do vo-

dorovnej polohy a v stlade s okolitymi povrchmi
pouzite malé noZicky v spodnej asti spotrebica.

13.4 Elektricka inStalacia

@ Vlyrobca nezodpoveda za $kody v pri-
pade nedodrzania bezpe&nostnych po-
kynov uvedenych v kapitole ,Bezpe¢-
nostné pokyny".

Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastréky a bez
privodného elektrického kabla.

Vhodny druh kabla: H05 RR-F s vhodnym priere-
zom.

@ Napéjaci kabel sa nesmie dotykat' Casti
spotrebi¢a zobrazenej na obrazku.

1=

14, OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebiéov.»NeIikvidujte spotrebice oznacené
symbolom g spolu s odpadom z domacnosti.
Viyrobok odovzdajte v miestnom recyklatnom

zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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