Elektricka trouba

CZ

Vazeny spotiebiteli,

dékujeme vam za vasi koupi. Pfesvédcte se sami o tom, Ze se
na nase vyrobky muzete spolehnout. Pro jednodussi pouziti
vyrobku vam pfikladame obsahly navod, ktery vam pomdize,
aby jste se co nejrychleji sezndmili s vaSim novym pfistrojem.
Pred pouzitim si pozorné prectéte navod. Upozornéni ohledné
bezpelnosti najdete na strané 47.
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Bezpecnostni upozornéni

* Neodborné piipojeni sporaku na elektrickou sit je nebezpeéné. Aby
jste zabranili nebezpegi elektrického zadsahu, musi sporak zapojit
jenom servis nebo k tomu opravnény odbornik.

Pii neodborném zapojeni pfistroje nebo oprave pfistroje hrozi

nebezpedi elektrického zasahu a zkratu, proto je z diivodu

nebezpedi télesného poskozeni a poskozeni pfistroje neprovadéjte.

Zapojeni musi provadét jen k tomu opravnény odbornik respektive

servis.

Pii vafeni nebo peceni se prehraty tuk nebo olej roztece po plotné a

teplen dojde k zapaleni. MUze vzniknout nebezpeci popalenin a

pozaru, proto smazeni méjte stale pod dohledem.

Pozor: nebezpeti popalenin je veliké zvlasté u malych déti a déti,

které si neuvédomuiji, jaké nebezpeci jim hrozi. Mohou se spalit

nebo opafit a proto drzte malé déti v pfiméfené vzdalenosti od
sporaku. Starsi déti mohou pouzivat sporak jenom pod dohledem.

Vamy povrch a dvifka trouby se pii pouZiti zahfeji. Stejné tak se

zahfeje také vnitfek trouby, varné ¢asti a otvor pro uchazeni pary.

Proto drzte malé déti v pfiméfené vzdalenosti od sporaku.

Pozor: nebezpeti popélenin. Varné &asti, trouba a €asti vybaveni

se mezi pouzitim silné zahfeji. Proto pfi uchopeni nadob vzdy

pouzivejte utérky nebo rukavic a s nadobim jednejte opatrmé aby
jste se vyhnuli popaleninam.

o Piipojovaci $ndry pristrojd, které se nachazeji v blizkosti sporaku se
mohou pfi dotyku s horkym varnym povrchem nebo pfivienymi
dvitkami od trouby poskodit a zpusobit elektr. zkrat. Proto udrzujte
elektrické $nury druhych pfistroji v pfiméfené vzdalenosti od
sporaku.

* Pro ¢isténi trouby nepouzivejte Cistice na horkou paru a
vysokotlaké Cistice nebot’ mohou zpusobit elektricky zkrat.

o Dvitka trouby se pfi pouZiti silné ohfeji. Za tim ucelem je vestavéna
dodate¢na ochrana, treti sklo (jenom u nékterych modeld).

e Zafizeni je vyrobeno v souladu s pfislusnymi platnymi normami.
Presto doporu€ujeme, aby zafizeni nebylo provozovano
osobami se snizenymi fyzickymi, motorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo osobami bez odpovidajicich zkuSenosti a
znalosti bez dohledu kvalifikovaného €lovéka. Stejna doporuceni
plati pro osoby, které jesté nedosahly dospéleho véku.

vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné
odvézt ho do shérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomtizete zabranit
negativnim dusledkdm pro Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, které by jinak byly zpisobeny nevhodnou likvidaci

E Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento

vyrobku zjistite u prisluSného mistniho Gfadu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste
vyrobek zakoupili.

Praktické pouziti

Elektricky sporak je ur€en pro pfipravu jidel a proto jej
nepouzivejte k jinym téelim.

Jednotlivé moznosti pouziti sporaku jsou podrobné&ji popsané v
pokracovani tohoto navodu.

Zapustény ovladaci knoflik

(pouze u nékterych modeld)

Stisknéte ovladaci knoflik lehce aby vyskogil.

Poté muzete volit vykonnostni stupné varnych zén, popf.
zplisob provozu a odpovidajici teplotu pecici trouby. Je-li varné
zbna popf. pecici trouba zapojena, sviti signalni svétlo nad
odpovidajicim ovladacim knoflikem. Po ukon&eni provozu
otocte ovladacim knoflikem do vychozi pozice a zatlacte do
zapusténé pozice.

DULEZITE UPOZORNENI!
Zapustény ovladaci knoflik vyskoéi, popf. mize byt zatla¢en do
ovladaciho panelu pouze v pozici vypnuto
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Kontrolni svétlo

Zluté svétlo
(jenom u nékterych modelu)
Zluté svétlo sviti, jestlize je zapnuta alesporn trouba.

Osvétleni Ciselniku

(jenom u nékterych modell)

Ciselnik nad zapnutym knoflikem je osvétlen, jestlize je trouba
zapnuta.

Cervena kontrolka provozu

(pouze u nékterych modelu)

Cervena kontrolka provozu sviti pfi zapojeni topného télesa
pecici trouby. Kontrolka zhasne pfi dosaZeni pfedvolené
teploty.

Popis pristroje

ProdlouZena ¢innost chladiciho ventilitoru

(jenom u nékterych model()

Po vypnuti trouby je jesté kratkou dobu v €innosti ventilator,
ktery dodatené pfistroj chladi.

Opozdény vypinal dvifek trouby

(jenom u nékterych model()

Dvitka trouby maji zabudovany opozdény vypinag, ktery vypne
ohfivani trouby (jenom u ohfivani horkym vzduchem), jestlize
jsou dvifka trouby oteviena a opé&t zapne ohfivani, jakmile
dvirka trouby zavrete.

Ventilator k ochlazovani

(pouze u nékterych modeld)

Do pfistroje je zabudovan ventilator, ktery ochlazuje skfif a
ovladaci panel pfistroje.
Ventilator je v provozu pfi jakékoliv &innosti trouby.

Na obrazku je znazornén a opsan jeden od modelu uréenych
pro vestavéni. Jelikoz mohou mit pfistroje, pro které jsou tyto

navody uréeny rizné vybaveni, mohou popisovat také funkce,
které vas pfistroj nema.

Ovladaci panel

Rukojet trouby

Dvifka trouby s okénkem

oo —~

1 2

1 Knoflik pro zapnuti / vypnuti a vybér zplsobu
ginnosti trouby
2 Programovaci hodiny (maji je jenom nékteré

3 4

3 Knoflik pro nastaveni teploty trouby
4 Kontrolni svétlo trouby. Sviti, dokud se trouba
ohfiva a zhasne, jakmile dosahne nastavene

modely) teploty.
Pred prvnim pouzitim
Trouba Programovaci hodiny

Vyjméte vSechny dily vybaveni trouby a ocistéte je teplou
vodou a oby¢€ejnym Cisticim prostfedkem. Nepouzivejte
hrubych Cistidel!

Pfi prvnim ohfivani trouby se uvolfuje typicky zapach “po
novém” a proto pfitom mistnost Fadné vétrejte.

(jenom u nékterych model()

Nastavte pfesny denni €as tak, jak je to opsano ve zvlast
pfilozeném navodu pro poziti programovacich hodin. Nastaveni
€asu je nutné pro pouziti trouby, jelikoz teprve po jejich
nastaveni je mozna €innost trouby.

8
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Rady pro pouZziti trouby

e Podle moznosti pouzivejte pekace tmave, &erné lakované,
se silikénovou vrstvou nebo smaltované, jelikoz velmi dobfe
pfenaseji teplo.

o Troubu pfedehfivejte jenom tehdy, jestlize je to uvedeno v
receptafi nebo v tabulce tohoto navodu.

o Pfi ohfivani prazdné trouby se spotfebuje hodné energie a
proto pfi peceni vice druhl peciva nebo pizzy ktera pecete
po sobé uSetfite hodné energie, jelikoz je trouba jiz ohrata.

e Troubu vzdy vypnéte asi 10 min. pfed ukonéenym ¢asem,
jen tak vyuzijete zbytkového tepla a tim usetfite energii.

Trouba

DiileZita upozornéni

e Troubu neobkladejte hlinikovou félii a nestavte pekace a jiné
nadoby na dno trouby, jelikoz mlze dojit k prehiati a tim k
poskozeni smaltu.

o Ovocné $tavy mohou zpusobit na smaltu skvrny, které nelze
odstranit.

Ovladani

Pro ovladani trouby jsou uréeny
knofliky pro vypnuti /zapnuti a
vybér zplisobu €innosti trouby a
knoflik pro nastaveni teploty.

Knoflik pro nastaveni
teploty

Knoflik pro vypnuti/zapnuti
a vybér zplisobu €innosti trouby

Zpisoby ¢innosti

Trouba muze byt uvedena v ¢innost nasledujicim zpusobem:

Osvétleni trouby :
Osvétleni trouby zapnete samostatné, bez jakékoliv jiné
funkce.

Praktické pouZiti: pfi Cisténi trouby nebo pro vyuZiti zbytkoveho
tepla na konci peceni.

Pfi jakékoliv €innosti trouby se sou¢asné zapoji i jeji osvétleni.
Nékteré modely maji dvé zarovky pro osvétleni trouby: jedna je
umisténa na zadni strané nahofe, druha Zzarovka je uprostied
pravé boc&ni strany.

Horni/spodni topné téleso
Topné téleso na horni a spodni strané trouby ohfiva troubu
stejnomérné.

Peceni peciva nebo masa je mozné jenom v jedné vysce.

vV

Gril

Teplo oddava bezprostfedné infra topné téleso, které je
umisténo ve vrchni €asti trouby.Tento zpUsob je vhodny pro
peceni mensich kouskl masa, jako napriklad steak, klobasy,
fizky, Zebirka atd.

AL LL

Gril s ventilatorem
Soucasné je v €innosti Infra topné téleso a ventilator. Tento
zpusob peceni je velmi vhodny pro grilovani masa a peceni
vétsich kouskl masa nebo drubeze v jedné vysce. Vhodny je
také pro gratinovani a pro ziskani kfupavé kurky.

&
Horky vzduch a spodni topné téleso —

U tohoto zplsobu €innosti je v ¢innosti sou¢asné spodni topné
téleso a ventilator s horkym vzduchem.

Tento zpusob je zvlasté vhodny pro peceni pizzy nebo vlhkého
a téZkého peciva ve dvou vySkach, ovocného dortu z kynutého
nebo kifehkého tésta a tvarohového nakypu.

/A A)
Horky vzduch é
Ventilator na zadni sté€né trouby umozriuje stalé proudéni

horkého vzduchu okolo pe¢ené nebo peciva. Zplsob ¢innosti

je vhodny zvlasté pro pe€eni masa a peciva ve vice vySkach.
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Rozmrazovani ¢
U tohoto zplsobu proudi vzduch bez zapnutych topnych téles.
Pouziva se pro pomalé rozmrazovani potravin.

Spodni topné téleso a ventilator *
U tohoto zpusobu je v ¢innosti sou¢asné spodni topné téleso a
ventilator. Je vhodny je pro pe&eni nizkych, kynutych tést a
zavarovani ovoce a zeleniny.

PouZivejte 1. drdzku zespodu a ne pfili§ vysoké modely, aby
mohl ohfaty vzduch proudit také po horni strané jidel.

OhFivani hornim topnym télesem a ventilatorem "
U tohoto zpusobu ohfivani je v €innosti horni topné téleso a
ventilator.

Je vhodny pro pe€eni masa a peciva kromé peciva s ovochou
naplni. Orientagni udaje pro pfedehfivani, vybér vysky peceni,
teploty a doby peceni najdete v tabulce pro ohfivani hornim a
spodnim topnym télesem.Trouba je pfedehrata, jakmile zhasne
Eervené svétlo.

Spodni topné téleso/Aqua clean ‘@
Teplotu vydavéa jenom topné téleso, umisténé na spodni strané
trouby. Tento zplsob ¢innosti vyberte tehdy, jestlize chcete mit
pecivo vice opecené zespodu (napfiklad peéeni vihkého peciva
s ovocnou naplni). Knoflik pro nastaveni teploty potom otocte
na pozadovanou teplotu.

Spodni topné téleso - Aqua clean mlzete pouzivat také pro
¢Cisténi trouby. Podrobnosti o ¢isténi si muzete precist v
kapitole "Cisténi a tdrzba".

Horni topné téleso
Na potraviny pusobi teplota z topného télesa zhora. Tento
zplsob ohfivani pouzijete tehdy, jestlize chcete mit jidlo

zezhora vice zape&ené (napfiklad pro pozdéjsi zhnédnuti).

/IS N

Vysky peceni

PrisluSenstvi (rost, nizky a hluboky pekac) muzete vlozit do
trouby v 5 vySkach.

V tabulkach peceni, které nasleduji jsou popsané jednotlivé
vysKy.

Méjte na zfeteli, Ze vysky peceni se vZdy poditaji zespodu
nahoru!

Drazky jsou vysouvaci, draténé nebo teleskopicky vysouvaci
(zavisi na modelu pfistroje).

Teleskopickeé vysouvaci drazky jsou 2., 3. a 5. U draténych
drazek musite rost a pekace vzdy zasunout do drazek.

RCOA R
B=g= R

PrisluSenstvi trouby

(zélezi na modelu)

Rost, na ktery postavite nadobu s jidlem nebo jidlo polozite
pfimo na rost.

Nizky pekac je urcen jen pro peceni peciva a kolacu.

Hluboky peka¢ je uréen pro peceni masa a vlhkého peciva a
také jako nadoba pro zachyceni kapajiciho tuku.

Zadni sténa trouby (jenom u nékterych modeld) je oblozena
katalytickym oblozenim, které mize zabudovat nebo sejmout
jenom k tomu uréeny odbornik nebo opravar.
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Teleskopické vysouvaci drazky

(jenom u nékterych modell)

Pozor: Teleskopicky vysouvaci drazky a jiné ¢asti pfislusenstvi
se ohfivaji! Pfi praci proto pouzivejte uchytnou rukavici na
nadobi nebo podobnou ochranu!

Vlevo a vpravo v troubé jsou teleskopické drazky ve tfech
urovnich.Stupen vysuvu muze byt (v zavislosti na modelu):

— tfi Castecné vysuvy,

— jeden plny a dva ¢aste¢né vysuvy

— tfi pIné vysuvy.

e Pro zasouvani rostu, pekace nebo panve pro tuk musite
vysunout teleskopicky vysouvaci drazky v pfislusné vySce.
Ro&t a nizky nebo hluboky peka& postavte na vytahovaci
drazky a potom je rukou zatlacte do konce.

Tukovy filtr

(v zavislosti na modelu)

Vestavény tukovy filtr na zadni sténé trouby chrani ventilator,
kruhové topné téleso a troubu pfed nezadoucim znegisténim
tukem. Pfi pe€eni masa doporucujeme pouziti tukového filtru.
Jeslize pecete pecivo, potom jej vzdy odstrante! Vsazeny
tukovy filtr muze pfi pe€eni babovky zpusobit $patny vysledek.

Peceni peciva

Pro peceni peciva mlzete pouzit horni/spodni topné téleso
nebo horky vzduch.
Tukovy filtr musite pfi pe€eni peciva vzdy odstranit z trouby!

Navod

o P¥i pe€eni peciva méjte na zfeteli vzdy spravny vybér
drazky, teplotu a dobu peceni podle tabulky pe€eni pediva a
zapomeiite na pfipadné staré zkusenosti, které jste ziskali
pfi pouZiti druhé trouby. Hodnoty uvedené v tabulce pro
peceni peciva jsou ziskané a ovérené zvlast pro tento model
trouby.

o Jestlize v tabulce pe€eni nenajdete urcity druh peciva,
potom vyberete udaje pro podobné pecivo.

Peceni peciva hornim /spodnim topnym télesem

e PouzZivejte jenom jednu vySku peceni.

e Horni/spodni topné téleso je vhodné zvlasté pro peceni
suchého peciva, chleba a biskvitu.

o Pouzivejte tmavé pekace. U svétlych pekacl se pecivo
Spatné upece (zhnédne), jelikoZ odrazi teplo.

e Formy poloZte vZdy na rost. Jestlize pouzivate peka&, potom
odstrarite rost.

o Predehfivani urychli dobu peceni. Pecivo dejte do trouby
teprve tehdy, kdyZ je dosazena vybrana teplota, to znamena,
kdyz kontrolni svétlo trouby poprvé zhasne.

Peceni peciva horkym vzduchem

e Peceni peciva horkym vzduchem je vhodné zvlasté pro
peceni ve vice vySkach, pro vlhka peciva a ovocné dorty.

o Muizete pouzit taky svétlé modely.

e Teplota je obvykle niz8i nez pfi pe€eni peliva
hornim/spodnim topnym télesem (viz Tabulka pro peceni
peciva).

o P¥i peceni vihkého peciva v modelu (ovocny dort) muzete
pro velké mnoZstvi vlahy peci sou¢asné v nejvice dvou
vyskach.

e R{zné druhy peciva mizete péci dohromady, jestlize je
potfebna teplota pfiblizné stejna.

e Doba peceni mlze byt u vice pekacu riizna. Mozna budete
muset jeden pecac vytahnout dfive z trouby nez druhy.

o Drobné pecivo, jako napfiklad kolace, pfipravte podle
moznosti tak, aby byly pfiblizné stejné tloustky a vysky.
Nestejnomérné pecivo nestejnomérné zhnédne!

o Jestlize pecete vice peciva sou€asné, potom v troubé
nastane vétS§i mnozstvi pary a dvifka trouby se orosi.

Rady pro peceni peciva

Je pecivo uvnitf upeéeno?

Drfevénou $pejli propichnéte pec€ivo na nejvy$Sim misté.
Jestlize na $pejli nezlstane pfilnuto tésto, potom je pecivo
upeceno. Troubu mizZete vypnout a vyuzit zbytkového tepla.

Pecivo se sesedlo ]
Ovérte recept. PFisté pouzijte méné tekutiny. Ridte se dobou
michani zvlasté pfi pouziti kuchyrskych strojku.

Pecivo je zespodu prilis svétlé
Pristé pouzijte tmavou formu, postavte pecivo o jednu drazku
nize a ke konci pec€eni vypnéte spodni topné téleso.

Pecivo s vlhkou naplni, napfiklad tvarohovy dort, neni
zcela upeéeno.
Pristé snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Upozornéni k tabulce pro peceni peciva

e Teplota je uvedena v intervalech. Nejprve nastavte nizsi
teplotu, jestlize pecivo spravné nezhnédne, potom pfisté
zvyste teplotu.

o Doby peceni jsou pfiblizné a proto se mizou pfi jednotlivych
podminkach lisit.

o Silngji natisténé udaje vam ukazi nejvhodné;jsi dobu ohfivani
pro jednotlivy druh peciva.

e Oznaceni hvézdi€kou* znamena, ze musite troubu
pfedehrat.
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Tabulka peceni peciva

Druh peciva Drazka Teplota Drazka Teplota Doba
(zespodu) (v°C) (zespodu) (v°C) peceni
(v min.)
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 2 160-170 2 150-160 55-70
Buchta v hranatém pekadi 2 160-170 2 150-160 60-70
Buchta v dortové formé 2 160-170 2 150-160 45-60
Tvarohovy kola¢ v dortové formé 2 170-180 3 150-160 60-80
Ovocna buchta, kiehké tésto 2 180-190 3 160-170 50-70
QOvocny dort s polevou 2 170-180 3 160-170 60-70
Biskvitovy dort * 2 170-180 2 150-160 30-40
Buchta s posypatkem 3 180-190 3 160-170 25-35
Ovocna buchta, michané tésto 3 170-180 3 150-160 50-70
Svestkova buchta 3 180-200 3 150-160 30-50
Piskotova rolada*® 3 180-190 3 160-170 15-25
Buchta z michaného tésta 3 160-170 3 150-160 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 180-200 3 160-170 35-50
Vanoc¢ni chlebicek 2 170-180 3 150-160 45-70
Jablkovy zavin 2 180-200 3 170-180 40-60
Buchty 2 170-180 3 150-160 40-60
Pikantni pe€ivo
Spekovka 2 180-190 3 170-180 45-60
Pizza * 2 210-230 3 190-210 30-45
Chleba 2 190-210 3 170-180 50-60
Rohliky* 2 200-220 3 180-190 30-40
Drobné pecivo
Piskoty z kiehkého tésta 3 170-180 3 150-160 15-25
Stiikané piskoty 3 170-180 3 150-160 20-30
Kynuté drobné pecivo 3 180-200 3 170-180 20-35
Pecivo z listnatého tésta 3 190-200 3 170-180 20-30
Veétrniky/pecivo plnéné krémem 3 180-190 3 180-190 25-45
Zmrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 180-200 3 170-180 50-70
Tvarohovy dort 2 180-190 3 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 3 170-180 20-30
Hranolky na peceni 2 200-220 3 170-180 20-35
Krokety na peceni 2 200-220 3 170-180 20-35

Peceni masa

Pro pe€eni masa pouzivejte horni/spodni topné téleso nebo
horky vzduch.

Ktery zpUsob ohfivani pro urcitou nadobu je nejvhodnéjsi,
zjistite podle zdUraznéného tisku v tabulce pro pe¢eni masa.
P¥i pe€eni masa doporucujeme pouziti tukového filtru (v
zavislosti na modelu).

Rady pro vybér nadobi

Muzete pouzit smaltované nadobi, nadobi z ohnivzdorného
skla, keramiky nebo litiny.

Pekace z nerezu nejsou vhodné, protoze odrazi teplo.
Jestlize peceni prikryjete, zUstane déle tavnata a trouba se
tolik neumaze.

V oteviené nadobé pecené rychleji zhnédne. Pro velmi velké
kusy pecené je pfiméreny rost spolu s hlubokym pekacem
pro zachyceni kapajiciho tuku.

Upozornéni pro peceni masa

V tabulce pro pe€eni masa najdete udaje o teploté, drazce a
dobé peceni. Jelikoz doba peceni zavisi na druhu, vaze a
jakosti masa, muze pfijit do odstoupani.

Peceni masa, dribeze a ryb je ekonomické teprve pfi vaze
nad 1 kg.

Pfi peceni je zapotiebi dodat tolik tekutiny, aby tuk a $tava
se z pe€ené nepfipalila. To znamena, zZe pfi pfipeceni, které
trva delSi dobu musime &asté&ji kontrolovat a dolivat tekutinu.
Po vyprseni poloviny ¢asu pefené maso obratte, zvIasté pfi
peceni v pekagi. Proto je vhodné, aby se pecené pekla
nejdfive horni stranou oto¢ena dold.

Pfi pe€eni vétSich kusi masa dochazi k vypafovani tekutin
a tim se dviika trouby orosi.To je normalni jev, ktery nema

vliv na €innost pfistroje. Po ukonéeném peceni otfete dviika
a sklo dvifek do sucha.

Pfi pe€eni na rostu, postavte pod rost hluboky pekac pro
zachyceni $tavy vytékajici z masa. Oboji mUzete postavit na
teleskopiské drazky, respektive zasunete do vytahovacich
nebo draténych drazek trouby.

Jidla neochlazujte v uzaviené troubé&, tim se vyhnete
oroseni.
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Tabulka pro peceni masa

Druh masa Tiha Drazka Teplota Drazka Teplota Doba
(vg) (zespodu) (v°C) (zespodu) (v°C) peceni
/'l'\ (v min.)
Hovézi
Hovézi pe¢ené 1000 2 200-220 2 180-190 100-120
Hovézi pe¢ené 1500 2 200-220 2 170-180 120-150
Roastbeef,stfedné upeéeny 1000 2 220-230 2 180-200 30-40
Roastbeef, dobfe upeceny 1000 2 220-230 2 180-200 40-50
Veprové
Veprova pecené s kizi 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Veprova pobfiSnice 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
VVeprové pobfiSnice 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Veprova plecko 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Veprova rolada 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Kaselska Zebirka 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Sekana pecené 1500 2 210-220 2 170-180 60-70
Teleci
Teleci rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Teleci kyta 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Jehnédi
Jehnédi hibet 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Skopova kyta 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Zvéfina
Zajeti hibet 1500 2 190-210 2 180-190 100-120
Srni kyta 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Kyta z divokého prasete 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Dribez
Kure, celé 1200 2 200-210 2 180-190 60-70
Vykrmena slepice 1500 2 200-210 2 180-190 70-90
Kacena 1700 2 180-200 2 160-170 120-150
Husa 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Krata 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryby
Cela ryba 1000 2 200-210 2 170-180 50-60
Rybi nakyp 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Peceni na grilu a zapékani

o P¥i pe€eni na grilu davejte obzvlasté pozor. V dusledku

zvySené teploty infra topného télesa jsou rost a ostatni casti

vybaveni trouby velmi horké, proto pouZivejte ochranné
rukavice a zvlastni kle$té na maso!

o Z propichnutého masa muze vystiiknout horky tuk (napfiklad

u klobasy). Aby jste se vyhnuli opafeni kiize nebo oéi,
pouzivejte klesté na maso.

o Prubéh grilovani po celou dobu kontrolujte. Maso se mize
kvuli vysokeé teploté rychle spalit!

* Nedovolte détem, aby se pfibliZily ke grilu.

e Peceni z infra topnym télesem je vhodné pro nemastnou

pfipravu klobas, krajenych kouskl masa a ryby (steak, fizek,

platky lososa...) nebo opeceni chleba a zapékani.

Rady pro grilovani
o Na grilu pecete vzdy pfi uzavienych dvirkach trouby.

o V tabulce pro grilovani najdete zaznamy o teploté, drazce a

dobé grilovani. Doba grilovani zavisi na druhu, vaze a
jakosti masa (muze pfijit do odstoupeni).

* P¥i pe€eni masa doporucujeme pouziti tukového filtru (v

zavislosti na modelu).

Infra topné téleso predehfivejte po dobu asi 3 minut.
Jestlize pe€ete na rodtu, namazte ho olejem, aby se maso
na néj nepfipeklo.

pro zachyceni kapajiciho tuku a Stavy vytékajici z masa.

Oboje postavte na teleskopické drazky respektive vsadte do

vysouvacich nebo draténych drazek trouby.
e Maso, které grilujete obratte po vyprSeni poloviny doby.

Tensi platky otocte jenom jednou, vétsi vicekrat. Pro otaceni

pouzijte kle$té na maso, aby z masa nevyteklo pfili§ Stavy.
Tmavé druhy masa lépe a rychleji zhnédnou nez svétle
veprové nebo teleci maso.

Tenké platky masa polozte na rost. Pod rost postavte pekaé

o Po kazdém grilovani oCistéte troubu a pfislusenstvi, aby se
necistota pfisté nezapekla.

Peceni na rozni

(jenom u nékterych model()

o Garnitura ota€eciho rozné je sestavena z otacivého rozné se
sundavaci rukojeti a dvou vidlic se Srouby pro pfipevnéni
masa.

o Pri pouziti ota€ivého rozné nejdfive vsadte do 4. drazky
zespodu zvlastni stojan.

o Pripravené maso napichnéte na otaceci roZen a na obou
stranach zapichnéte do masa pfiloZzené vidlice tak, aby bylo
maso dobfe pfipevnéno. Potom pfiSroubujte Srouby na
vidlicich.

« Na predni &ast rozné umistéte rukojet. Spicaty konec rozné
vsadte do otvoru na pravé strané zadni stény trouby, ktera je
chranéna otacivou clonou. Pfedni ¢ast rozné umistéte na
nejniz8i ¢ast nosice, az zaklapne.

e O jednu drazku nize vsadte hluboky pekac pro zachyceni
kapajiciho tuku a $tavy vytékajici z masa.

o Rozen aktivujete vybérem zpusobu Cinnosti “gril”.

o Infra topné téleso je termostatické, kdyz jsou dvirka zaviena.

o Drive nez zavrete dvifka trouby, odSroubujte rukojet rozné.
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Tabulka peceni na grilu

Druh potravin Tiha Drazka Teplota Teplota Doba peceni
(vg) (zespodu) (v°C) (v°C) (v min.)

Maso a klobasy

2 fizky z hovéziho filé, krvavé 400 5 230 - 14-16

2 fizky z hovéziho filé, do rizova 400 5 230 - 16-20

2 fizky z hovéziho filé, propecené 400 5 230 - 20-23

2 fizky z veprové krkovicky 350 5 230 - 19-23

2 zebirka 400 5 230 - 20-23

2 teleci fizky 700 5 230 - 19-22

4 jehné&ci kotlety 700 5 230 - 15-18

4 klobasy na grilovani 400 5 230 - 9-14

2 kusy masového syru 400 5 230 - 9-13

1 kufe, rozpllené 1400 3 - 210-220 28-33 (1.strona)

23-28 (2.strona)

Ryby

Platky lososa 400 4 230 - 19-22

Ryby v alu-félii 500 4 - 220 10-13

Opeceny chleba

4 platky bilého chleba 200 5 230 - 1,5-3

2 platky chleba ze smiSené mouky 200 5 230 - 2-3

Oblozené chlebicky 600 5 230 - 4-7

Maso/driibez

Kachna* 2000 1 - 150-170 80-100

Kufe* 1000 3 - 160-170 60-70

Veprova pecené 1500 3 - 140-160 90-120

Veprové plecko 1500 3 - 140-160 100-180

Veprova kyta 1000 3 - 140-160 120-160

Roastbeef/hovézi filet 1500 3 - 170-180 40-80

* mlzete pouzit také rozen.

Zavarovani

Pro zavafovani pouZivejte spodni topné téleso spole¢né s

ventilatorem .

e Potraviny a sklenice pro zavafovani pfipravte jako obvykle.
Pouzijte oby&ejné sklenice s gumovym obrou¢kem a
sklenénym vickem. Nesmite pouzit sklenice na zavit nebo s
kovovymi vi€ky a kovové plechovky. JestliZze je to mozneé, je
nejlépe, kdyz jsou sklenice stejné veliké, naplnéné stejnym
obsahem a dobfe uzaviené. Do pekace miizete postavit 6

litrovych sklenic najednou.

e Pouzijte jenom Cerstvé potraviny.

e Do hlubokého pekace nalijte asi 1 litr vody, aby v troubé
vznikla potfebnd vldha. Postavte sklenice do trouby tak, aby
se nedotykali stén (viz obrazek). Vrstva vihkého papiru,
kterou polozite na sklenice, chrani gumové obroucky.

Tabulka pro zavafovani

o Hluboky pekac se sklenicemi postavte do 2. drazky
zespodu. Knoflik pro vybér €innosti otoéte do polohy spodni
topné téleso/ventilator a knoflik pro vybér teploty nastavte na
teplotu 180°C. Predehfivani trouby neni potfeba.

o Mezi zavafovanim kontrolujte potraviny a varte dokud
tekutina ve sklenicich nezaéne viit. Ridte se podle doby
uvedené v tabulce pro zavarovani.

Potraviny pro zavarovani Mnozstvi Spodni toplé Kdyz za€ne vrit Doba klidu
télesol/ ventilator v troubé
180°C, dokud
nezacne vrit
Ovoce
Jahody 6x1 litr asi 30 min Vypnout 15 min
Ovoce s peckou 6x1 litr asi 30 min Vypnout 30 min
Ovocna kase 6x1 litr Asi 40 min \ypnout 35 min
Zelenina
Kyselé okurky 6x1 litr 30 do 40 min Vypnout 30 min
Fazole, mrkev 6x1 litr 30 do 40 min postavit na 130°C 30 min
60 - 90 min

Rozmrazovani

Proudénim vzduchu v troubé& muzete urychlit rozmrazovani

potravin. Za tim ucelem nastavte troubu na 4 “Rozmrazovani”.

Navod: pfi nechténém aktivovani knofliku pro nastaveni
teploty se roZzne kontrolni svétlo trouby ale topna télesa nejsou

zapnuta.

e Pro rozmrazovani so vhodné smetanové dorty s krémovou
naplni z masla, kolaée a pecivo, chleba a rohliky a hluboko

zmrzlé ovoce.

e Z hygienickych divodl nerozmrazujte maso a dribez v

troubé.

o JestliZze je to mozné, vickrat otoéte nebo zamichejte

potraviny, aby se stejnomérné rozmrazily.
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Cisténi a udrzba

Sporak nesmite Gistit Cisti€em na horkou paru nebo
visokotlakovym parnim Cisti€em. Pfed €idténim sporak vypnéte
a nechte ochladit.

Predni strana skiiné

Pro ¢isténi a udrzbu techto povrchu pouzijte obvykla Cistidla a
fidte se navody vyrobce. Nepouzivejte hrubych Eistidel, ostrych
pfedmétli nebo houbi¢ek na nadobi, které zpusobuiji
poskrabani.

Predni strana skfiné z nerezu
(jenom u nékterych modell)

Povrch Cistéte jen slabym Eistidlem (mydlova voda) a mékkou
houbi€kou, ktera nezanechava poskrabani. Nepouzivejte
Cistidel, ktera obsahuji rozpoustédla. V pfipadé, ze se
nebudete Fidit t¢mito navody, mize dojit k poskozeni povrchu
skfiné.

Lakované povrchy a ¢asti z umélé hmoty
(jenom u nékterych modell)

Knofliky a rukojet dvifek ocistite mékkym hadfikem a tekutym
Cistidlem, uréenym pro ¢isténi hladkych lakovanych povrchda.

Hlinikovy povrch

Hlinikovy povrch pfistroje (pfedni stranu) ogistite tekutymi
neabrazivnimi €istidly a mékkou houbi¢kou. Mlzete také pouzit
k tomu uréena cistidla. Pritom postupujte podle navodu
vyrobcu Eistidel.

UPOZORNENI: V zadném piipadé véak nesmite pouzit spreje
pro €isténi trouby, jelikoz mohou hlinikovy povrch viditelné a
trvale poskodit.

Trouba

Troubu muzete ogistit klasickym zpisobem (Cistidly, sprejem
pro €isténi trouby). Pro bézné Cisténi trouby (po kazdém
pouziti) doporu€ujeme nasledujici postup:

Knoflik pro vybér zplisobu €innosti u ochlazené trouby otocte

do polohy ®. Knoflik pro nastaveni teploty otocte na 50°C. Do

pekace nalijte 0,4 | vody a zasuiite jej do spodni drazky. Po

tficeti minutah se zbytky jidel na smaltu trouby zmékéi a

muzete je otfit vihkym hadfikem.

Pfi silném u$pinéni se fidte nasledujicimi navody:

e Trouba musi byt pfed kazdym cisténim ochlazena.

e Troubu a ¢asti pfisluSenstvi oCistéte po kazdém pouziti, aby
se znecisténi nepfipeklo.

o Mastnotu o istite nejlépe teplou mydlovou vodou, dokud je
trouba jesté tepla.

o U velmi silného uspinéni pouzijte obycejna Eistidla pro
¢isténi trouby.  Troubu dikladné umyijte Cistou vodou, aby
jste odstranili zbytky Cistidel.

* Nepouzivejte nikdy agresivnich Eistidel, jako napfiklad hrubé
prostiedky pro &isténi, hrubé houbi¢ky na nadobi,
odstrafiovace rzi a skvrn a podobné.

e Lakované, nerezové a pozinkované povrchy nebo ¢asti z
hliniku nesmi pfijit do styku se spreji pro €isténi trouby,
jelikoz tak mize vzniknout po$kozeni a zména barvy. To
stejné plati pro senzor termostatu (jestlize ma sporak hodiny
se sondou) a zezhoru dostupna topna télesa.

e Pfi nakupu a davkovani Cistidla myslete také na okoli a fidte
se navody jednotlivych vyrobcu.

Katalytické obloZeni trouby

o Katalyticky smalt je mékky a citlivy na drhnuti, proto
nedoporucéujeme pouziti hrubych Cistidel a ostrych predmétu.
Davejte proto pozor pfi nasazeni a sundavani obloZeni, aby
jste pfitom neposkodili drsny povrch.

o Drsny katalyticky smalt urychluje rozkladani mastnoty a
jinych necistot. Mens$i skvrny, které zistanou po vafeni
obvykle zmizi po dalsim pouziti. Obecné plati, ze skvrny
zmizi pfi teplotach nad 220°C, pfi nizSich teplotach jenom
Castecné.

e Samocistici schopnost katalytickych ¢asti s €asem zeslabi.
Doporucujeme, aby jste obloZeni trouby po nékolika letech
pravidelného pouzivani vyménili.

Uzite¢né rady

o KdyZ pefete mastné kusy masa, doporucujeme, aby jste ho
zabalili do alobalu nebo do pfiméfeného sacku na peceni,
aby tak mastnota nestfikala po troubé.

o Pfi pe€eni na grilu umistéte pod mfizku s masem pekac na
zachyceni tuku.

Odstranovani draténych a teleskopickych vysouvacich
drazek

Poznamka: Zplsob vyndavani teleskopskych drazek z trouby
zavisi na provedeni teleskopickych drazek.

Pro lepsi €isténi stén trouby odstrante draténé nebo
teleskopické vysouvaci drazky. DraZzky zespodu otocte dovnitf
a nahofre je vytahnéte z otvoru.

Boéni rosty a teleskopicke drazky ocistéte jenom obycejnymi
Cistidly.

Teleskopickeé vysouvaci drazky nesmite umyvat v myéce na
nadobi.

Pozor: teleskopické vysouvaci drazky nesmite mazat.

Drazky potom opét nasadte do uréenych otvorl a vytahnéte je
smérem doll.

Cisténi stropu trouby
(jenom u nékterych model()

* Pfi uvolfovani topného télesa musite sporak vzdy vypnout z
elektrické sité tak, ze odSroubujete pojistku nebo vypnete
hlavni vypinag.

o Topné téleso musi byt ochlazeno, jinak mohou nastat
popaleniny!

o Tepné téleso nesmite pouzivat jestlize je v uvolnéné poloze!

Pro jednodu$si €idténi horni €asti trouby je u nékterych

pfistroji zabudovano ohybné horni infra topné téleso.

Pred Cidténim trouby odstrafite pekace, rost a drazky a teprve

potom vhodnym naradim (napfiklad nozem nebo

Sroubovakem) uvolnéte pfi¢nou ty¢, az vyskoCi na levé a

pravé strané trouby z lizka (viz obrazek). Potom druhou rukou

pfidrzte topné téleso, které se na pfedni strané uvolni a odsune
od stropu trouby.

Po ocisténi topné téleso jednoduse zatlaéte dozadu, aZ pfi¢na

ty¢ znovu zaklapne do llzka.
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Sundavani a nasazovani dvifek trouby

(jenom u nékterych modell)

Dvitka trouby zcela oteviete. Objimky spodnich nosi¢l pantl
na obou stranach dvifek svisle vyzvednéte a zahaknéte je do
jazyckl hornich nosi¢l pantl. Potom pfiviete dvitka trouby do
poloviny (viz obrazek) a lehce je povytahnéte.

Dvifka nasadte v obraceném poradi.

Nasadte je v napul oteviené poloze (pod uhlem asi 60°) a to
tak, Zze je mezi otviranim zatlacite do konce proti troubé.
Davejte pfitom pozor, aby zafezy na spodnich nosi¢ich panti
nasedly na spodni sténu trouby. Jakmile dvifka zcela oteviete,
sundejte objimky z jazy€kd hornich nosi¢u pantt a vratte je do
vodorovné polohy.

1 Panty dvifek pfi
oby&ejném pouziti

2 Panty dvifek pfi
sundavani

Sundavani a nasazovani dviiek trouby s jednoosym
pantem

(jenom u nékterych modell)

Dvifka trouby zcela oteviete a sundavaci blokady otolte zpatky
do konce (obrazek 1). Dvifka potom pomalu zavirejte, az
blokady zapadnou do lizka. Dvitka trochu vyzvednéte asi pod
uhlem 15°(s ohledem na zavienou polohu dvifek) a vytahnéte
je z obou luzek pantl na pfistroji (obrazek 2).

Nasazovani probiha v obraceném poradi Dvifka nasadte pod
uhlem 15° do nosi¢l pantl na pfedni sténé pfistroje a tlacte je
dopfedu a dolu, az panty zaskoci do drazek (obrazek 3).
Ovérte, jestli zafezy pantl spravné zaskocily do svojich nosicu.
Potom dvitka zcela oteviete a sundavaci blokady otocte do
konce do za&atecni polohy. Dvifka pomalu zavirejte a
kontrolujte, jestli se spravné zaviraji (obrazek 4). Jestlize se
dvifka nedaji spravné otevfit nebo zavfit, ovérte, jestli jsou
zafezy pantl spravné umistény v nosicich pantu.

Jak postupovat v pripadé zavad?

Pozor:
Nedovolte nikdy, aby objimky pantl dvifek vyskocily, jelikoz
kvuli silnym pruzindm muze dojit do poskozeni.
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PrisluSenstvi
PfisluSenstvi, jako napfiklad pekace, rost a pod. umyvejte
horkou vodou a mycim prostfedkem.

Specialni smalt
Trouba, vnitini strana dvifek trouby, pekace jsou potazeny
specialnim smaltem, ktery méa hladky a odolny povrch.

Tato specialni vrstva umoziiuje jednodu$si Cisténi pfi pokojové
teploté.

Tukovy filtr

Radime vam, aby jste tukovy filtr po kazdém pouziti ocistili
mékkym karta€em a horkou vodou s trochou myciho
prostfedku nebo jej umyli v my&ce na nadobi. Pfed mytim v
my¢ce musi byt filtr dobfe zmék&en.

Neodborné zasahy a opravy pfistroje jsou nebezpecné, protoze
je moznost elektrického zasahu a zkratu a proto se do toho
nikdy sami nepoustéjte. Takové prace pfenechejte odbornikovi
v nasem servisu.

Méjte na zreteli!

V pfipadé poruchy pfistroje si nejdfive ovéite, jestli mizete
poruchu pomoci naseho navodu sami odstranit.

Dilezité

Navstéva opravare v zaruéni IhGté neni zdarma, jestlize
pfistroj nefunguje kvili Spatnému zachazeni.
V pokracovani najdete nékolik rad k odstranéni poruch.

Programovaci hodiny ukazuji §patné hodnoty nebo se
nekontrolované zapinaji nebo vypinaji.

V pfipadé Spatné Cinnosti programovacich hodin vypnéte
sporak na nékolik minut z elektrické sité (odSroubujte pojistku
nebo vypnéte hlavni vypinac), potom jej opét zapojte do
elektrické sité a nastavte pfesny denni €as.

Obrazovka programovacich hodin blika

Do8lo do vypadku elektrického proudu nebo byl sporak pravé
zapnut do elektrické sité. Doby, které byly nastaveny se
vymazou. Nastavte pfesny €as, aby se mohla trouba zapnout.
Po automatické Cinnosti se trouba vypne, ukaze se €as a je
slySet Casové omezeny zvukovy signal. Vyjméte jidlo z trouby,
knoflik pro vybér zplsobu ¢innosti a knoflik pro vybér teploty
prestavte do vychozi polohy. Vyberte funkci “ruéni zpusob”,

aby jste mohli troubu pouzivat klasickym zpisobem (bez
programovani).

Kontrolni svétlo ¢innosti nesviti...

o Aktivovali jste vSechny potfebné knofliky?

¢ Neni domovni pojistka vypnuta ?

o Nastavili jste spravné knoflik pro nastaveni teploty
respektive knoflik pro vybér zpisobu €innosti trouby ?

Domovni pojistka se vicekrat vypne...
Zavolejte do servisu nebo k tomu vyu¢eného odbornika!

Nefunguje osvétleni trouby...
Vyména zarovky v troubé je opsana v kapitole "Vyména dill
pfistroje".

Trouba se neohfeje...

¢ Neni vypnuta domovni pojistka?

o Nastavili jste spravné knoflik pro nastaveni teploty
respektive knoflik pro vybér zpusobu €innosti trouby ?

o Nezapoméli jste po pouziti programovacich hodin
(automaticky zpusob) troubu opét pfepnout na ruéni ¢innost
?

Pro opétovné zapnuti klasického zpusobu €innosti trouby
vyberte funkci " Ruéni zplisob".

Pecivo je Spatné upeceno...

o Odstranili jste tukovy filtr?

« Ridili jste se navody a radami podle kapitoly "Pe&eni
peciva"?

« Ridili jste se ptesné podle navodu v kapitole peceni ?
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Vyména dili pristroje

Kovani zarovky v troubé je pod napétim. Hrozi nebezpeci zastréite do zarezu a zatahnete
zasahu elektrického proudu! ve sméru Sipky (viz obrazek).
Pred vyménou zarovky pro osvétleni trouby vzdy vypnéte Zarovka je spotiebni zbozi a
sporak, tak ze odstranite pojistky nebo prerusite styk s garance se na ni nevztahuje!

ochrannym vypinaéem sité.

Ostatni prisluSenstvi

Rosty, pekace a ostatni pfisluSenstvi muzete objednat v
Servisu. Pfitom uvedte Sifru a typ respektive model pfistroje.
Knofliky vypina¢li mizete sundat vytahnutim dopfedu a potom
je vyménit.

Zarovka trouby

Pro vyménu potiebujete
zarovku s nasledujicimi
specifikacemi: kovani E 14, 230
V, 25 W, 300°C.

Odsroubujte sklenéné viko v
protisméru hodinovych rucic¢ek
a vyménte Zzarovku trouby.
Potom opét sklenéné viko
pfiSroubujte. U bo€ni Zarovky
muzete odstranit sklenéné viko
pomoci Sroubovaku, ktery

Navod pro umisténi a pripojeni

Bezpecnostni upozornéni pro instalaci

e Pfipojeni smi provést jenom k tomu vyskoleny odbornik.

o V elektrickém vedeni je zafizeni, které oddéluje pfistroj na
v8ech poélech od sité a u kterého je v oteviené poloze
vzdalenost mezi kontakty nejméné 3 mm. Vhodné jsou LS-
kontakty nebo pojistky.

e Pro pfipojeni sporaku se mohou pouzit gumové pfipojkove
kabely (typ HO5RR-F se zeleno/zlutym ochrannym
vodi¢em), PVC izolované kabely (typ HO5VV-F se
zeleno/zlutym ochrannym vodi¢em)nebo jiné kvalitni kabely.

e Dyha, lepidla a obklady nabytku z umélé hmoty, u kterych
stoji pfistroj, musi byt tepelné izolované (>75°C), jinak
dochazi k deformaci.

o Obalovy material (félie z umélé hmoty, polystyrén hiebiky
atd.) je potifeba odstranit z dosahu déti, jelikoz predstavuji
mozny zdroj nebezpecéi. Male €asti mohou déti spolknout,
félie pfedstavuje nebezpeci zaduseni.
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Vestavéni elektrické trouby

Dyha respektive obloZeni vestavéného nabytkového elementu o P¥i pfipeviiovani davejte pozor, aby jste Srouby pfili§
musi byt opracovana na teplo odolnymi lepidly ( 100°C), jelikoz nezatahli, nebot tim mizete poskodit sténu elementu nebo
by mohla kvuli mensi teplotni odolnosti zménit tvar. smalt pfistroje.

o Pfed vestavénim pfistroje musite odstranit ze zadni strany
korpusu nabytkového elementu zadni sténu.

o Musite v8ak pfihlédnou k mirdm otvoru pro vestavéni, které

jsou uvedené na obrazku.

Dno nabytkového elemtu (max 530 mm) musi byt vzdy kratsi

od boc¢nich stén, aby bylo zajisté€no patfi¢né vétrani.

Nabytkovy element vyrovnejte pomoci vodovahy.

Nabytkovy element, do kterého je vsazen vafi¢ k vestavéni,

musite bezpodmineéné pevné zabudovat, napfiklad spojit se

sousednimi elementy.

Pfistroj zatlatte do konce nabytkového elementu.

550
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Elektrické zapojeni

Sroubovakem lehce zatlagite smérem doli.

Elektrické zapojeni smi provést jenom Servis nebo
k tomu registrovany elektroinstalatér!
Spatnym zapojenim se zniéi &asti pristroje a v takovém
pripadé nemate pravo na zaruku!
Pfipojovaci napéti spotrebitele (230 V proti N) musi ovéfit
odbornik pomoci méficiho zafizeni.

2 Otevrete pfipojkovou sponu: otevrete ji tak, ze ji

o Pred zapojenim zkontrolujte, jestli napéti, které je uvedeno
na typovém Stitku souhlasi s napétim vasi rozvodové sité.
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o Délka pfipojovaciho kabelu musi byt 1,5 m tak, aby jste

mohli pfistroj zapojit dfive, nez jej posunete ke zdi. 230V ~

e Ochranné vedeni musi byt vyméreno tak, ze pfi selhani
tazného odleh&eni na tah je zatizen pozdé&ji, nez ¢asti pod N ® ® L1
napétim.

Postup ®

o Na zadni strané pfistroje odSroubujte Sroubovakem viko
pfipojkové spony. Pfitom Sroubovakem uvolnéte zaklopky, =
umisténé vlevo a vpravo na spodni strané pfipojkové spony. PE

o Pripojkovy kabel musite vzdy vést pres odlehéujici zafizeni,
které chrani kabel pfed vytazenim.

* Pfipojeni potom provedte podle jedné z moznosti uvedenych Barvy vodice
na obrazku. U rlznych napéti sité je potfeba mustky vhodné L1, L2, L3 = venkovni vodiCe, které vedou napéti. Zpravidla
znovu postavit! jsou barvy: &erné, hnéde.

o Odleh¢uijici zafizeni silné pfisroubujte a zaviete viko. N = neutralni vodic¢

Barva vodi€e je zpravidla modra.
Davejte pozor na spravné N-pfipojeni!

@ PE = ochranny vodi¢

Barva vodice je zeleno - Zluta.

Technické udaje

Elektricka trouba EVP443-424M EVP433-544M
EVP443-544M EVP433-744M
EVP444-411M
EVP444-424M

EVP444-544M
EVP443-444M

Rozmeéry Vyska/Sitka/hloubka v mm 588x555x548 588x555x548
Vestavné rozméry Vyska/Sitka/hloubka v mm 600/560/550 600/560/550
Sit'ové napéti

Jmenovité napéti topnych téles 3N AC 400 V 3N AC 400 V
Trouba 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz
Max. teplota 275 °C 275 °C
Knoflik pro nastaveni teploty/knoflik pro vybér 171 171

zpUsobu Einnosti

Vysky nastaveni

-Teleskopické drazky ve 3 vyskach 5 5
(jenom u nékterych model()

Horni topné téleso/spodni topné téleso (kW) 0,9/1,1 0,9/11
Gril/kulaté topné téleso (kW) 2,0 -
Osvétleni trouby zadni/boéni (W) 25/25* 25/25*
Zpusoby ¢éinnosti

Horni/spodni topné téleso (kW) 2,0 2,0
Horni topné téleso (kW) 0,9 0,9
Spodni topné téleso (kW) - -
Gril (kW) - -
Gril s ventilatorem (kW) - -
Horak u ventilatoru (kW) 2,2 2,2
Motor ventilatoru u hofaku (W) 35 35
Motor rozné* (W) 4 4
Motor chladiciho ventilatoru* (W) 11 11
Spoleény pfikon (kW) 3,4 2,3
Trouba dohromady (kW) 3,4 2,3

* zavisi na vybaveni pfistroje
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Servis

Oprava

V pripadé, ze budete mit se sporakem technické problémy
a potrebujete opravu, oznamte to nasemu nejblizS§imu
servisu a uvedte Sifru a typ respektive model pristroje.
Adresy a telefonni €isla najdete na pfilozeném seznamu
servisU.

Dulezité

Dfive nez zavolate do servisu, ovérte jestli muzete poruchu
pomoci navodu sami opravit. V kapitole “ Co udélat, jestlize
vzniknou problémy ?” najdete nékolik navodu pro odstranéni
poruch.

Navstéva opravare v zaruéni IhGté neni zdarma, jestlize
pfistroj nefunguje kvili Spatnému zachazeni.

Navod k pouziti méjte uschovan tak, aby byl vzdy na dosah
a jestlize pristroj prodate dale, potom jim dejte také
navody.

Typovy Stitek

Typovy Stitek je viditelny zespodu, respektive z boku, jakmile
oteviete dvifka trouby.

VYHRAZUJEME SI PRAVO NA ZMENY, KTERE NEMAIJI VLIV NA FUNKCNOST SPOTREBICE.
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