Elektricky Samostatny Sporak

CZ

Vazeny spoti‘ebiteli,

dékujeme vam za vasi koupi. Pfesvédcte se sami o tom, ze se

na nase vyrobky muzete spolehnout. Pro jednodussi pouziti
vyrobku vam pfikladame obsahly navod, ktery vam pomuze,
aby jste se co nejrychleji seznamili s vasim novym pfistrojem.
Pfed pouzitim si pozorné prec¢téte navod. Upozornéni ohledné
bezpecnosti najdete na strané 4.

Nejdfive ovérte, jestli pristroj, ktery jste zakoupili neni
poskPfejeme vam hodné radosti pfi pouziti vaseho nového
samostatného sporaku.ozen. Jestlize zjistite jakékoliv

poskozeni, které nastalo pfi pfepravé, spojte se s prodavacem,

u kterého jste pristroj zakoupili nebo se skladem od kud byl
pfistroj odebran. Telefonni &islo najdete na Uétu respektive na
dodacim listu.
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Bezpec¢nostni upozornéni

Neodborné pfipojeni sporaku na elektrickou sit je
nebezpecné. Aby jste zabranili nebezpedi elektrického
zasahu, musi sporak zapojit jenom servis nebo k tomu
opravnény odbornik.

PFi neodborném zapojeni pfistroje nebo opravé pfistroje
hrozi nebezpedi elektrického zasahu a zkratu, proto je z
davodu nebezpeci télesného poskozeni a poskozeni
pFistroje neprovadéjte. Zapojeni musi provadét jen k tomu
opravnény odbornik respektive servis.

PFi vafeni nebo peceni se pfehraty tuk nebo olej roztece po
plotné a teplen dojde k zapaleni. MGze vzniknout nebezpeci
popalenin a pozaru, proto smazeni méjte stale pod
dohledem.

Pozor: nebezpedi popalenin je veliké zvlasté u malych déti a
déti, které si neuvédomuiji, jaké nebezpeci jim hrozi. Mohou
se spalit nebo opafit a proto drzte malé déti v pfiméfené
vzdalenosti od sporaku. Starsi déti mohou pouzivat sporak
jenom pod dohledem.

Varny povrch a dvitka trouby se pfi pouziti zahfeji. Stejné tak
se zahreje také vnitfek trouby, varné ¢asti a otvor pro
uchazeni pary. Proto drzte malé déti v pfiméfené vzdalenosti
od sporaku.

Pozor: nebezpedi popalenin. Varné ¢asti, trouba a ¢asti
vybaveni se mezi pouzitim silné zahfeji. Proto pfi uchopeni
nadob vzdy pouzivejte utérky nebo rukavic a s nadobim
jednejte opatrné aby jste se vyhnuli popaleninam.
PFipojovaci $nary pfistroju, které se nachazeji v blizkosti
sporaku se mohou pfi dotyku s horkym varnym povrchem
nebo pfivienymi dvitkami od trouby poskodit a zpUsobit
elektr. zkrat. Proto udrzujte elektrické $ndry druhych
pFistroju v pfiméfené vzdalenosti od sporaku.

Pro Cisténi trouby nepouzivejte CistiCe na horkou paru a
vysokotlaké CistiCe nebot’ mohou zpUsobit elektricky zkrat.
Dvitka trouby se pfi pouziti silné ohfeji. Za tim ucelem je
vestavéna dodate¢na ochrana, tfeti sklo (jenom u nékterych
modell).

V odkladaci zasuvce trouby neschrariujte hoflavé, vybusné
nebo na teplo citlivé pfedméty (napfiklad papir, utérky na
hrnce, sa€ky z umélé hmoty, Cistici spreje a prostredky). Pfi
pouziti trouby mohou zplsobit pozar. Odkladaci zasuvku
sporaku pouzivejte jen pro uskladnéni nadobi (nizky pekac,
pekac pro zachyceni kapajiciho tuku, tukovy filtr atd.).
Jestlize se na sklokeramickém povrchu ukaze jakakoliv
viditelna prasklina,varnou desku nesmite pouzivat, protoze
hrozi nebezpedi elektrického zasahu. lhned vypnéte vSechny
vypinace varnych z6n a odSroubujte pojistku, vypnéte hlavni
pojistku tak, aby byl sporak zcela odpojen z elektrické sité.
Zavolejte do servisu.

PFistroj musi byt umistén pfimo na podlaze, bez jakychkoliv
podstavc.

DiileZita upozornéni

Sklokeramickou varnou desku nepouzivejte jako odkladaci
desku, protoze se tak maze poskodit nebo poskrabat. Na
varném povrchu neni dovolena pfiprava jidel v aluminiové
félii nebo v nadobi z umélé hmoty pro nebezpedi roztaveni
respektive pozaru.

Panta dvifek u trouby se mohou poskodit, jestlize oteviena
dvitka zatizite tézkymi pfedméty. Proto neni dovoleno sedét
na otevienych dvifkach trouby nebo na né odkladat tézkeé
pfedméty.

Praktické pouziti

Elektricky sporak je ur€en pro pfipravu jidel a proto jej
nepouzivejte k jinym ucelum.

Jednotlivé moznosti pouziti sporaku jsou podrobnéji popsané v
pokracovani tohoto navodu.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento
E/ vyrobek nepatfi do domaciho odpadu. Je nutné

odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci
B o|cktrického a elektronického zafizeni. Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit
negativnim disledkdim pro zivotni prostredi a lidské
zdravi, které by jinak byly zpiisobeny nevhodnou likvidaci
tohoto vyrobku. Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto
vyrobku zjistite u prislusného mistniho uradu, sluzby pro
likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste
vyrobek zakoupili.
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Popis pristroje

Otvor pro odvadéni pary (maji je jenom nékteré modely)
/ Sklokeramicky varny povrch

Ovladaci panel
;|
£ // Rukojet trouby

Dvifka trouby s okénkem
Zasuvka sporaku
Dodate¢ny podstavec (maiji je jenom nékteré modely)
o
/ Nastavitelné nozky (mizete je pouzit jakmile vytahnete

/ zasuvku sporaku), maji je jenom nékteré modely
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1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Programovaci hodiny (maji je jenom nékteré 5 Knoflik varné zény, vzadu vlevo
modely) 6 Kontrolni svétlo Cinnosti. Ukazuje, Ze je trouba
2 Knoflik pro zapnuti / vypnuti a vybér zpusobu nebo varna zéna zapnuta.
ginnosti trouby 7 Knoflik varné zény, vpfedu vlevo
3 Kontrolni svétlo trouby. Sviti, dokud se trouba 8 Knoflik varné zény, vpfedu vpravo
ohfiva a zhasne, jakmile dosahne nastavené 9 Knoflik varné zény, vzadu vpravo
teploty.

4 Knoflik pro nastaveni teploty trouby
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Pred prvnim pouzitim

Sklokeramicky varny povrch

Sklokeramicky varny povrch ogistéte navlhéenym hadfikem a
Cisticim pfipravkem pro ruéni umyvani nadobi.

Nepouzivejte agresivnich Eistidel, houbi¢ky na nadobi,
odstrariovace rezu a skvrn, ktera zpusobuji poskrabani.

Trouba

Vyjméte vSechny dily vybaveni trouby a ocistéte je teplou
vodou a obycejnym Ccisticim prostfedkem. Nepouzivejte
hrubych Cistidel!

PFi prvnim ohfivani trouby se uvolfiuje typicky zapach “po
novém” a proto pfitom mistnost fadné vétrejte.

Programovaci hodiny

(jenom u nékterych modeld)

Nastavte pfesny denni ¢as tak, jak je to opsano ve zvlast
pfilozeném navodu pro poziti programovacich hodin. Nastaveni
€asu je nutné pro pouziti trouby, jelikoz teprve po jejich
nastaveni je mozna cinnost trouby.

Hodiny pro kratsi dobu

(jenom u nékterych modeld)

NejdelSi ¢as nastaveni je 60 minut. Po vyprSeni nastaveného
Casu se zapne zvukovy signdl, ktery trva pfiblizné pét vtefin.
Cas nastavite tak, Ze nejdFive otogite knoflikem ve sméru
hodinovych rucic¢ek a potom otaenim knofliku ve druhém
sméru dosahnete pfesné nastaveni.

Rady pro usetreni energie

Dno hrnce nebo panve je pfilis

tenké a pfi ohfivani se vybouli. T ‘
Disledkem toho je zvySena
spotfeba energie a

nestejnomérné rozdéleni tepla.

nepfimérené

Nadoba je pfili§ velka nebo
mala. Maly hrnec a viko, které
neni spravné umisténé je
nehospodarné a spotfebuje
hodné energie.

f-i.—LE
him‘rr;

neprimérené

Spravna nadoba na vareni.

V pokracovani najdete nékolik
dulezitych rad pro hospodarné a
uc¢inné varfeni na novém
sporaku.

Plati zasada:

energie!
Rady pro zakoupeni nadobi

e Dobré nadobi poznate, Ze ma rovné a tlusté dno. Nerovné
dno nadobi zplsobuje velkou spotfebu energie a delsi dobu
vareni.

o P¥i zakoupeni nadobi davejte pozor, aby uvedeny horni
pramér nadoby byl vétsi nez pramér dna nadoby.

e Tlakovy hrnec (Usporny hrnec) umozriuje pro svilj uzavieny
varny prostor a nadtlak jeSté dodatecné usSetfeni ¢asu a
energie. Pro svUj kratky ¢as vareni se v jidle zachovaji také
vitaminy.

o Jestlize pfi vafeni na sklokeramické varné desce pouzivate
nadobi, které odrazi teplo (svétly kovovy povrch) nebo
nadoba se silnym dnem, mlze se doba uvedeni do varu
prodlouzit o nékolik minut (az o 10 minut). Pro ohfati vétSiho
mnozstvi tekutiny, doporu€ujeme pouzit nadobi s rovhym
tmavym dnem.

Rady pro pouZziti

o Prenos tepla je nejlepsi, jestlize ma dno nadoby stejny
pramér jako varna zona a nadoba je postavena uprostied
varné zony.

e Hrnce a panve mohou mit dno vétsi nez je prumér varné
zény ale nesmi byt mensi, protoze tak pfichazi ke ztraté
energie a $pina na varné zéné se muaze pripalit.

e Hrnce a panve pokryjte vzdy vhodnou pokli¢kou.

e Pro kazdé mnozstvi jidla je potfeba pouzit pfiméfené velkou
nadobu. Vétsi, napul prazdna nadoba spotfebuje hodné
energie.

» Pfi vafeni v€as sniZte stupefi vykonu varné zény a ke konci
vafeni varnou zénu vypnéte jiz o trochu dfive, aby jste tak
vyuZzili zbytkového tepla.

o Davejte vzdy pozor, aby v tlakovém hrnci (Usporny hrnec)
bylo dost tekutiny, protoze pfi vafeni dochazi k vypafovani
tekutiny a prehfivani a tak mize dojit k poskozeni hrnce a
sporaku.

o Nadobi z ohnivzdorného skla se zvlast brousenym dnem je
vhodné pro pouziti na sklokeramickych varnych zénach,
jestlize odpovida priméru varné zony.

o Pfi pouziti zvlastniho nadobi se fidte navody vyrobce.

Rady pro pouZiti trouby

e Podle moznosti pouzivejte pekace tmavé, ¢erné lakované,
se silikénovou vrstvou nebo smaltované, jelikoz velmi dobfe
prenaseji teplo.

e Troubu pfedehfivejte jenom tehdy, jestlize je to uvedeno v
receptafi nebo v tabulce tohoto navodu.

o P¥i ohfivani prazdné trouby se spotfebuje hodné energie a
proto pfi peceni vice druh( peciva nebo pizzy ktera pecete
po sobé uSetfite hodné energie, jelikoz je trouba jiz ohfata.

e Troubu vzdy vypnéte asi 10 min. pfed ukonéenym ¢asem,
jen tak vyuZijete zbytkového tepla a tim uSetfite energii.
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Varné plotny

DiileZita upozornéni

e Varné plotny nezapinejte bez nadobi a nikdy je nepouzivejte
na ohfivani mistnosti!

e Davejte pozor, aby byla varna plotna a dno nadoby vzdy
suché a Cisté. Tim je zajiStén dobry pfenos tepla a varny
povrch se tak neposkodi.

¢ Na varnych plotnach se muze prehraty tuk nebo olej
rychle zapalit. Proto pripravujte jidla na tuku nebo
olejem (napfiklad hranolky) opatrné a stalym dohledem.

Zvlastni upozornéni u sklokeramické varné desky

e Sklokeramicka varna deska je velmi odolna ale ostré a tvrdé
predméty, které na ni spadnou ji mohou poskodit.

o Jestlize jsou na povrchu sklokeramické desky viditelné
praskliny, nesmite ji pouzivat, protoze muze dojit k
nebezpecnému elektrickému zasahu. V tom pfipadé vypnéte
ihned v8echny varné plotny a vypnéte sporak z elektrické
sité tak, Ze odSroubujete domovni pojistku nebo vypnete
hlavni pojistku. Zavolejte do servisu.

e Zrnka pisku nebo hrubé hrnce z litiny mohou zpusobit na
dekoru a na sklokeranickém povrchu praskliny.

e Varny povrch nepouzivejte pro odkladani véci, protoze by
mohlo dojit k poSkozeni povrchu.

o V Zadném pfipadé vSak nesmite na varném povrchu ohfivat
jidla v hlinikové félii nebo v nadobach z umélé hmoty, jelikoz
se mohou roztavit a zplsobit pozar a tim poskodit varny
povrch.

e Do &ervena rozehfata plotna mize s ohledem na zorny thel
svitit také pfes oznacené misto.

Ovladani varnych ploten

Varné plotny zapnete pomoci knoflik umisténych na
ovladacim panelu.

Symboly vedle knoflikl ukazuji na pfislusnost k jednotlivym
varnym plotnam.

Ohfivaci vykon varnych ploten se mlze nastavit nestupnovité
(1-9) nebo stupriovité (1-6).

Je vhodné, aby jste asi 3-5 minut pfed ukon&enim vareni
vypnuli varnou plotnu a tak vyuzili zbytkového tepla u tim
usetfili energii.

V tabulce najdete pfiklady pro pouziti jednotlivych stuprid
vykonu.

Stupei Vhodné pro

E S

0 0 poloha VYPNUTO, vyuziti zbytkového tepla

1-2 1 udrzovani tepla, pokraovani ve vareni
mensiho mnozZstvi (nejmensi vykon)

3 2 pokracovani ve vareni

4-5 3 pokracovani ve vareni vét§iho mnozstvi,
pokracovani v peceni vétsich kusu

6 4 peceni, pfiprava jiSky
7-8 5 peceni
9 6 Vfeni, zapeceni, peceni (nejvétsi vykon)

Ovladani dvoukruhové varné plotny a varné plotny
pro pekaé

U dvoukruhové varné plotny a varné plotny pro pekac se varny
povrch mize pfizpUsobit urcité velikosti a tvaru nadoby.
Varnou plotnu zapnete a vypnete pfisluSnym knoflikem.
o Veétsi varnou plotnu zapnete otacenim knofliku pfislusné
varné plotny do konce
(viz symbol; @ ozve se "klap"). Potom
nastavte pozadovany stupen vykonu.
e VSechny varné plotny vypnete otocenim knofliku do polohy
"O"(vypnuti).

Knoflik varné desky = Dvoukruhova varna  Varna plotna pro
s dodatecnou plotna pekac

plotnou

HI-light varné plotny

Varné plotny s HI-Light topnymi télesy ("viz Technické udaje")
se od obyc&ejnych liSi tim, Ze maji kratkou ohfivaci dobu a
postup vareni zacne velmi rychle.

Ukazatel zbytkového tepla

Kazda varna plotna ma signalni svétlo, které se rozne, jakmile
je varna plotna horka. Kdyz se varna plotna ochladi, svétlo
zhasne.

Ukazatel zbytkového tepla se rozsviti také tehdy, jestlize na
varnou plotnu, kterou jste nepouzili postavite horkou nadobu.

Navod k obsluze, umisténi a zapojeni 7



Trouba

DiileZita upozornéni

e Troubu neobkladejte hlinikovou folii a nestavte pekace a jiné
nadoby na dno trouby, jelikoz mGze dojit k pfehfati a tim k
poskozeni smaltu.

e Ovocné stavy mohou zpusobit na smaltu skvrny, které nelze
odstranit.

Ovladani

Pro ovladani trouby jsou uréeny
knofliky pro vypnuti /zapnuti a
vybér zpusobu ¢innosti trouby a
knoflik pro nastaveni teploty.

Knoflik pro nastaveni
teploty

Knoflik pro vypnuti/zapnuti a vybér zpisobu Cinnosti trouby
(Rid’te se knoflikem vaSeho pfistroje)

Zpisoby ¢innosti

Trouba mize byt uvedena v ¢innost nasledujicim zpdsobem:

Osvétleni trouby 0
Osvétleni trouby zapnete samostatné, bez jakékoliv jiné
funkce.

Praktické pouziti: pfi Cisténi trouby nebo pro vyuziti zbytkového
tepla na konci peceni.

PFi jakékoliv ¢innosti trouby se sou€asné zapoji i jeji osvétleni.

Horni/spodni topné téleso
Topné téleso na horni a spodni strané trouby ohfiva troubu
stejnomérné.

Peceni peciva nebo masa je mozné jenom v jedné vySce.

v

Gril

Teplo oddava bezprostfedné infra topné téleso, které je
umisténo ve vrchni ¢asti trouby.Tento zplsob je vhodny pro
peceni mensich kousk( masa, jako napfiklad steak,
klobasy, Fizky, zebirka atd.

NS

7O N

Gril s ventilatorem
Soucasneé je v ¢innosti Infra topné téleso a ventilator. Tento
zplsob peceni je velmi vhodny pro grilovani masa a peceni
vétsich kouskd masa nebo dribeze v jedné vysce. Vhodny je
také pro gratinovani a pro ziskani kfupavé klrky.

AAALL

%\

Horky vzduch a spodni topné téleso
U tohoto zpUsobu ¢innosti je v ¢innosti sou¢asné spodni topné
téleso a ventilator s horkym vzduchem.

Tento zpusob je zvlasté vhodny pro pecéeni pizzy nebo vihkého
a tézkeého peciva ve dvou vyskach, ovocného dortu z kynutého
nebo kiehkého tésta a tvarohového nakypu.

/Y\
Horky vzduch i‘
Ventilator na zadni sténé trouby umoznuje stalé proudéni
horkého vzduchu okolo pecené nebo peciva. Zplsob ¢innosti
je vhodny zvlasté pro peeni masa a peciva ve vice vyskach.

Rozmrazovani )
U tohoto zplsobu proudi vzduch bez zapnutych topnych téles.
Pouziva se pro pomalé rozmrazovani potravin.

8 Navod k obsluze, umisténi a zapojeni



Spodni topné téleso a ventilator *
U tohoto zpusobu je v ¢innosti sou¢asné spodni topné téleso a
ventilator. Je vhodny je pro pe€eni nizkych, kynutych tést a
zavarovani ovoce a zeleniny.

Pouzivejte 1. drazku zespodu a ne pfili§ vysoké modely, aby mohl
ohfaty vzduch proudit také po homni strané jidel.

OhfFivani hornim topnym télesem a ventilatorem "
U tohoto zplsobu ohfivani je v ¢innosti horni topné téleso a
ventilator.

Je vhodny pro peceni masa a peciva kromé peciva s ovocnou
naplni. Orientacni udaje pro pfedehfivani, vybér vysky peceni,
teploty a doby peceni najdete v tabulce pro ohfivani hornim a
spodnim topnym télesem.Trouba je pfedehrata, jakmile zhasne
Cervené svétlo.

Ohfivani hornim a spodnim ﬁé
topnym télesem a ventilatorem

V &innosti je horni a spodni topné téleso a ventilator. Ventilator
umoznuje stejnomérné proudéni horkého vzduchu v troubé.
Systém je vhodny pro peceni vSech druhu peciva, pro
rozmrazovani potravin, suSeni ovoce a zeleniny.

Jakmile potraviny ulozite do rozehfaté trouby, vyckejte, az
svétlo poprvé zhasne. NejlepSich vysledkll dosahnete pfi
peceni v jedné vySce. Pfi pe€eni ve dvou vyskach jsou
vysledky peceni slabsi. Troubu je nutné pfedehiat. PouZivejte
2. a 4. drazku (pocitano zespodu) . Teplota peceni je nizSi nez
u klasického zplsobu ohfivani. Kromé pfilozenych pekacu
mUzete pouzit také svoje formy a mensi pekace.

Spodni topné téleso/ Aqua clean ‘@
Teplotu vydava jenom topné téleso, umisténé na spodni strané
trouby. Tento zpUsob ¢innosti vyberte tehdy, jestlize chcete mit
pecivo vice opecené zespodu (napfiklad pec€eni vihkého peciva
s ovocnou naplni). Knoflik pro nastaveni teploty potom otocte
na pozadovanou teplotu. Spodni topné téleso - Aqua clean
muZzete pouzivat také pro cCisténi trouby. Podrobnosti o cisténi
si mUzZete predist v kapitole "Cisténi a tdrzba".

Ohfivani hornim topnym télesem
Na potraviny pusobi teplota z topného télesa zhora. Tento
zpUsob ohfivani pouzijete tehdy, jestlize chcete mit jidlo

zezhora vice zapecené (napfiklad pro pozdéjsi zhnédnuti).

Vysky peceni

PFisluSenstvi (rost, nizky a hluboky pekac) muzete vlozit do
trouby v 5 vySkach.

V tabulkach peceni, které nasledu;ji jsou popsané jednotlivé
vysky.

Méjte na zfeteli, ze vySky peceni se vzdy pocitaji zespodu
nahoru!

Drazky jsou vysouvaci, draténé nebo teleskopicky vysouvaci
(zavisi na modelu pfistroje).

Teleskopické vysouvaci drazky jsou 2., 3. a 5. U draténych
drazek musite rost a pekace vzdy zasunout do drazek.

[ 0
J (@ ]
\@ /]
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PtisluSenstvi trouby

(zalezi na modelu)

Rost, na ktery postavitenadobu s jidlem nebo jidlo polozite pfimo
na rost.

Nizky pekac je urcen jen pro peceni peciva a kolacu.

Hluboky pekac je uréen pro peceni masa a vlhkého peciva a
také jako nadoba pro zachyceni kapajiciho tuku.
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Teleskopické vysouvaci drazky

(jenom u nékterych modeld)

Pozor: Teleskopicky vysouvaci drazky a jiné €asti pfisluSenstvi

se ohfivaji! Pfi praci proto pouzivejte uchytnou rukavici na

nadobi nebo podobnou ochranu!

Vlevo a vpravo v troubé jsou drazky s teleskopicky

vysouvacimi drazkami ve tfech vySkach.

e Pro zasouvani rostu, pekace nebo panve pro tuk musite
vysunout teleskopicky vysouvaci drazky v pfislusné vysce.

¢ Ro8t a nizky nebo hluboky pekac postavte na vytahovaci
drazky a potom je rukou zatlacte do konce.

Tukovy filtr

(v zavislosti na modelu)

Vestavény tukovy filtr na zadni sténé trouby chrani ventilator,
kruhové topné téleso a troubu prfed nezadoucim znecisténim
tukem. Pfi peCeni masa doporuc€ujeme pouziti tukového filtru.
Jeslize pecete pecivo, potom jej vzdy odstrarite! Vsazeny
tukovy filtr miZe pfi pe€eni babovky zpUsobit Spatny vysledek.

>

Peceni peciva

Pro peceni peciva muzete pouzit horni/spodni topné téleso
nebo horky vzduch.
Tukovy filtr musite pfi peceni peciva vzdy odstranit z trouby!

Navod

o P¥i peceni peciva méjte na zfeteli vzdy spravny vybér
drazky, teplotu a dobu peceni podle tabulky peceni peciva a
zapomerite na pfipadné staré zkuSenosti, které jste ziskali
pfi pouziti druhé trouby. Hodnoty uvedené v tabulce pro
peceni peciva jsou ziskané a ovéfené zvlast pro tento model
trouby.

o Jestlize v tabulce pe€eni nenajdete urcity druh peciva,
potom vyberete udaje pro podobné pecivo.

Peceni peciva hornim /spodnim topnym télesem

e Pouzivejte jenom jednu vysku peceni.

e Horni/spodni topné téleso je vhodné zvlasté pro peceni
suchého peciva, chleba a biskvitu.

o Pouzivejte tmavé pekace. U svétlych pekacu se pecivo
$patné upece (zhnédne), jelikoz odrazi teplo.

e Formy poloZzte vzdy na rost. Jestlize pouzivate pekac, potom
odstrarite rost.

e Predehfivani urychli dobu peceni. Pecivo dejte do trouby
teprve tehdy, kdyz je dosazena vybrana teplota, to znamena,
kdyz kontrolni svétlo trouby poprvé zhasne.

Peceni peciva horkym vzduchem

e Peceni peciva horkym vzduchem je vhodné zvlasté pro
peceni ve vice vyskach, pro vihka peciva a ovocné dorty.

o Muizete pouzit taky svétlé modely.

e Teplota je obvykle nizSi nez pfi pe€eni peciva
hornim/spodnim topnym télesem (viz Tabulka pro peceni
peciva).

o P¥i peceni vihkého peciva v modelu (ovocny dort) mizete
pro velké mnozstvi viahy peci sou€asné v nejvice dvou
vyskach.

e Rzné druhy peciva mlzete péci dohromady, jestlize je
potfebna teplota pfiblizné stejna.

e Doba peceni mlze byt u vice pekacu rizna. Mozna budete
muset jeden pecac vytahnout dfive z trouby nez druhy.

o Drobné pecivo, jako napfiklad kolace, pfipravte podle
moznosti tak, aby byly pfiblizné stejné tloustky a vysky.
Nestejnomérné pecivo nestejnomérné zhnédne!

o Jestlize pecete vice peciva soucasné, potom v troubé
nastane vétSi mnozstvi pary a dvifka trouby se orosi.

Rady pro peceni pediva

Je peéivo uvniti upeéeno?

Drevénou $pejli propichnéte pecivo na nejvyssim misté.
Jestlize na $pejli nezistane pfilnuto tésto, potom je pecivo
upeceno. Troubu mlzete vypnout a vyuzit zbytkového tepla.

Pecivo se sesedlo 3
Ovérte recept. Piisté pouzijte méné tekutiny. Ridte se dobou
michani zvlasté pfi pouziti kuchyriskych strojkd.

Pecivo je zespodu prilis svétlé
PFisté pouzijte tmavou formu, postavte pecivo o jednu drazku
nize a ke konci peceni vypnéte spodni topné téleso.

Pecivo s vlhkou naplni, napfiklad tvarohovy dort, neni
zcela upeceno.
PFisté snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Upozornéni k tabulce pro peceni peciva

e Teplota je uvedena v intervalech. Nejprve nastavte nizsi
teplotu, jestlize pecivo spravné nezhnédne, potom pfisté
zvyste teplotu.

e Doby peceni jsou pfiblizné a proto se muzou pfi jednotlivych
podminkach lisit.

o Silngji natisténé udaje vam ukazi nejvhodnéjsi dobu ohfivani
pro jednotlivy druh peciva.

e Oznaceni hvézdi¢kou* znamena, Ze musite troubu
predehrat.
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Tabulka peceni peciva

Druh peéiva Drazka Teplota Drazka Teplota Doba
(zespodu) (v °C) (zespodu) (v °C) peceni
f'g (v min.)
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 2 160-170 2 150-160 55-70
Buchta v hranatém pekaci 2 160-170 2 150-160 60-70
Buchta v dortové formé 2 160-170 2 150-160 45-60
Tvarohovy kola¢ v dortové formé 2 170-180 3 150-160 60-80
Ovocna buchta, kiehké tésto 2 180-190 3 160-170 50-70
Ovocny dort s polevou 2 170-180 3 160-170 60-70
Biskvitovy dort * 2 170-180 2 150-160 30-40
Buchta s posypatkem 3 180-190 3 160-170 25-35
Ovocna buchta, michané tésto 3 170-180 3 150-160 50-70
Svestkova buchta 3 180-200 3 150-160 30-50
Piskotova rolada* 3 180-190 3 160-170 15-25
Buchta z michaného tésta 3 160-170 3 150-160 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 180-200 3 160-170 35-50
Vanocni chlebitek 2 170-180 3 150-160 45-70
Jablkovy zavin 2 180-200 3 170-180 40-60
Buchty 2 170-180 3 150-160 40-60
Pikantni pec€ivo
Spekovka 2 180-190 3 170-180 45-60
Pizza * 2 210-230 3 190-210 30-45
Chleba 2 190-210 3 170-180 50-60
Rohliky* 2 200-220 3 180-190 30-40
Drobné pecivo
Piskoty z kfehkého tésta 3 170-180 3 150-160 15-25
Sttikané piskoty 3 170-180 3 150-160 20-30
Kynuté drobné pecivo 3 180-200 3 170-180 20-35
Pecivo z listnatého tésta 3 190-200 3 170-180 20-30
Vétrniky/pecivo plnéné krémem 3 180-190 3 180-190 25-45
Zmrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 180-200 3 170-180 50-70
Tvarohovy dort 2 180-190 3 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 3 170-180 20-30
Hranolky na peceni 2 200-220 3 170-180 20-35
Krokety na peceni 2 200-220 3 170-180 20-35

Navod k obsluze, umisténi a zapojeni
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Peceni masa

Pro pe€eni masa pouzivejte horni/spodni topné téleso nebo
horky vzduch.

Pfi pe€¢eni masa doporu€ujeme pouziti tukového filtru (v
zavislosti na modelu).

Rady pro vybér nadobi

o MuzZete pouzit smaltované nadobi, nadobi z ohnivzdorného
skla, keramiky nebo litiny.

o Pekace z nerezu nejsou vhodné, protoze odrazi teplo.

o Jestlize peceni prikryjete, zGstane déle $tavnata a trouba se
tolik neumaze.

e V oteviené nadobé pecené rychleji zhnédne. Pro velmi velké
kusy pecené je pfiméfeny rost spolu s hlubokym pekacem

o P¥i peceni je zapotfebi dodat tolik tekutiny, aby tuk a Stava
se z pecené nepfipalila. To znamena, Ze pfi pfipeceni, které
trva delSi dobu musime ¢astéji kontrolovat a dolivat tekutinu.

e Po vyprSeni poloviny €asu peené maso obratte, zvlasté pfi
peceni v pekaci. Proto je vhodné, aby se pecené pekla
nejdfive horni stranou oto¢ena dolu.

e Pri peceni vétsich kust masa dochazi k vyparovani tekutin
a tim se dvitka trouby orosi.To je normalni jev, ktery nema
vliv na €innost pristroje. Po ukon¢eném peceni otfete dvirka
a sklo dvifek do sucha.

o P¥i peceni na rostu, postavte pod rost hluboky pekac pro
zachyceni §tavy vytékajici z masa. Oboji muzete postavit na
teleskopiské drazky, respektive zasunete do vytahovacich
nebo draténych drazek trouby.

o Jidla neochlazujte v uzaviené troubé, tim se vyhnete

pro zachyceni kapajiciho tuku. oroseni.
Upozornéni pro pefeni masa
V tabulce pro peceni masa najdete udaje o teploté, drazce a
dobé peceni. Jelikoz doba peceni zavisi na druhu, vaze a
jakosti masa, mGze pfijit do odstoupani.
e Peceni masa, dribeze a ryb je ekonomické teprve pfi vaze
nad 1 kg.
Tabulka pro pefeni masa
Druh masa Tiha Drazka Teplota Drazka Teplota Doba
(vg) (zespodu) (v°C) (zespodu) (v°C) peceni
/'l'\ (v min.)
Hovézi
Hovézi pecené 1000 2 200-220 2 180-190 100-120
Hovézi pecené 1500 2 200-220 2 170-180 120-150
Roastbeef,stfedné upeceny 1000 2 220-230 2 180-200 30-40
Roastbeef, dobfe upeceny 1000 2 220-230 2 180-200 40-50
Veprové
Veprova pecené s kuzi 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Veprova pobfisnice 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Veprové pobfisnice 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Veprova plecko 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Veprova rolada 1500 2 200-220 2 160-170 120-140
Kaselska Zebirka 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
Sekana pecené 1500 2 210-220 2 170-180 60-70
Teleci
Teleci rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Teleci kyta 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Jehnéci
Jehnédi hibet 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Skopova kyta 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Zvéfina
ZajecCi hibet 1500 2 190-210 2 180-190 100-120
Srni kyta 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Kyta z divokého prasete 1500 2 190-210 2 170-180 100-120
Dribez
Kure, celé 1200 2 200-210 2 180-190 60-70
Vykrmena slepice 1500 2 200-210 2 180-190 70-90
Kacena 1700 2 180-200 2 160-170 120-150
Husa 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Krata 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryby
Cela ryba 1000 2 200-210 2 170-180 50-60
Rybi nakyp 1500 2 180-200 2 150-170 50-70
12
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Upozornéni k tabulce peceni

e Teplota je uvedena v intervalech. Nejdfive nastavte nizsi
teplotu, jestlize se pecivo nezapece, teplotu zvyste.
¢ Doba peceni je jenom orienta¢ni a mlze se za riznych

podminek ménit.

e Oznaceni * znamena, Ze musite troubu predehrat.

Tabulka pro peceni hornim a spodnim topnym télesem a ventilatorem

Druh peciva Drazka Teplota Doba peceni
zespodu (v°C) (v minutah)
horni/spodni ohfivac a
ventilator
Sladka peciva
Mramorova buchta, babovka 2 150-160 50-60
Buchta v hranatém pekaci 2 150-160 55-65
Buchta v dortové formé 2 150-160 45-55
Tvarohovy kola¢ v dortové formé 2 150-160 65-75
Ovocna buchta —kiehké tésto 2 150-160 45-65
Ovocny dort s polevou 2 160-170 55-65
PiSkotovy dort* 2 150-160 25-35
Buchta s posypatkem 3 160-170 25-35
Ovocna buchta, michané tésto 3 150-160 50-60
Svestkova buchta 3 150-160 30-40
PiSkotova rolada* 3 160-170 15-23
Buchta z _michaného tésta 3 150-160 25-35
Kynuta pletynka, vénec 2 160-170 35-45
Vanocéni chlebiek 2 150-160 45-65
Jablkovy zavin 2 160-170 50-60
Buchty 2 150-160 35-45
Pikantni pecivo
Lorensky dort-Quiche Lorraine 2 170-180 45-55
Pizza* 2 190-200 20-25
Chleba 2 170-180 50-60
Rohliky* 3 180-190 15-20
Drobné pecivo
PiSkoty z kiehkého tésta 3 150-160 15-25
Stiikané piskoty * 3 150-160 15-25
Kynuté drobné pecivo 3 160-170 18-23
Pedivo z listového tésta 3 170-180 20-30
Vétrniky/pecivo plnéné krémem 3 170-180 25-45
Mrazené pecivo
Jablkovy, tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Tvarohovy dort 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30
Hranolky na peceni * 2 170-180 20-35
Krokety na peceni 2 170-180 20-35

*Predehrati trouby

Navod k obsluze, umisténi a zapojeni
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Peceni na grilu a zapékani

o P¥i peceni na grilu davejte obzvlasté pozor. V disledku
zvySené teploty infra topného télesa jsou rost a ostatni ¢asti
vybaveni trouby velmi horké, proto pouzivejte ochranné
rukavice a zvlastni klesté na maso!

e Z propichnutého masa muze vystfiknout horky tuk (napfiklad
u klobasy). Aby jste se vyhnuli opafeni kiize nebo o¢i,
pouzivejte klesté na maso.

e Prabéh grilovani po celou dobu kontrolujte. Maso se maze
kvali vysoké teploté rychle spalit!

¢ Nedovolte détem, aby se pfiblizily ke grilu.

e Peceni z infra topnym télesem je vhodné pro nemastnou
pfipravu klobas, krajenych kouskl masa a ryby (steak, fizek,
platky lososa...) nebo opeceni chleba a zapékani.

Rady pro grilovani

e Na grilu pecete vzdy pfi uzavienych dvirkach trouby.

¢ V tabulce pro grilovani najdete zaznamy o teploté, drazce a
dobé grilovani. Doba grilovani zavisi na druhu, vaze a
jakosti masa (muze pfijit do odstoupeni).

¢ PFi pec¢eni masa doporucujeme pouziti tukového filtru (v
zavislosti na modelu).

¢ Infra topné téleso predehfivejte po dobu asi 3 minut.

o Jestlize pecete na rostu, namazte ho olejem, aby se maso

na néj nepfipeklo.

o Tenkeé platky masa polozte na rost. Pod rost postavte pekaé
pro zachyceni kapajiciho tuku a Stavy vytékajici z masa.
Oboje postavte na teleskopické drazky respektive vsadte do
vysouvacich nebo draténych drazek trouby.

o Maso, které grilujete obratte po vyprseni poloviny doby.

Peceni na rozni

e Garnitura otaceciho rozné je sestavena z otacivého rozné se
sundavaci rukojeti a dvou vidlic se Srouby pro pfipevnéni
masa.

o P¥i pouziti ota€ivého rozné nejdfive vsadte do 4. drazky
zespodu zvlastni stojan.

o Pfipravené maso napichnéte na otaceci roZer a na obou
stranach zapichnéte do masa pfilozené vidlice tak, aby bylo
maso dobfe pfipevnéno. Potom pfiSroubujte Srouby na
vidlicich.

« Na pFedni &ast rozn& umistéte rukojet. Spicaty konec rozné
vsadte do otvoru na pravé strané zadni stény trouby, ktera je
chranéna otacivou clonou. Pfedni €¢ast rozné umistéte na
nejniz8i ¢ast nosice, az zaklapne.

e O jednu drazku nize vsadte hluboky pekac pro zachyceni
kapajiciho tuku a Stavy vytékajici z masa.

o RoZen aktivujete vybérem zpusobu ¢innosti “gril”.

* Infra topné téleso je termostatické, kdyz jsou dvifka zavfena.

o DFive nez zavfete dvitka trouby, odSroubujte rukojet rozné.

TenSi platky otocte jenom jednou, vétsi vicekrat. Pro otaceni —
pouzijte kle$té na maso, aby z masa nevyteklo pfili§ Stavy.
e Tmavé druhy masa Iépe a rychleji zhnédnou nez svétlé
veprové nebo teleci maso.
o Po kazdém grilovani oCistéte troubu a pfislusenstvi, aby se
necistota pfisté nezapekla.
Tabulka peceni na grilu
Druh potravin Tiha Drazka Teplota Teplota Doba peceni
(vg) (zespodu) (v°C) (v°C) (v min.)
Maso a klobasy
2 fizky z hovéziho filé, krvavé 400 5 230 - 14-16
2 Fizky z hovéziho filé, do rizova 400 5 230 - 16-20
2 Fizky z hovéziho filé, propecené 400 5 230 - 20-23
2 Fizky z veprové krkoviky 350 5 230 - 19-23
2 Zebirka 400 5 230 - 20-23
2 teleci Fizky 700 5 230 - 19-22
4 jehnéci kotlety 700 5 230 - 15-18
4 klobasy na grilovani 400 5 230 - 9-14
2 kusy masového syru 400 5 230 - 9-13
1 kufe, rozpllené 1400 3 - 210-220 28-33 (1.stran)
23-28 (2.stran)
Ryby
Platky lososa 400 4 230 - 19-22
Ryby v alu-félii 500 4 - 220 10-13
Opeceny chleba
4 platky bilého chleba 200 5 230 - 1,5-3
2 platky chleba ze smiSené mouky 200 5 230 - 2-3
OblozZené chlebicky 600 5 230 - 4-7
Maso/dribez
Kachna* 2000 1 - 150-170 80-100
Kure* 1000 3 - 160-170 60-70
Veprova pecené 1500 3 - 140-160 90-120
Veproveé plecko 1500 3 - 140-160 100-180
Veprova kyta 1000 3 - 140-160 120-160
Roastbeef/hovézi filet 1500 3 - 170-180 40-80

* mlzete pouzit také rozeri.

1%
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Zavarovani

Pro zavarovani pouzivejte spodni topné téleso spole¢né s

ventilatorem .

o Potraviny a sklenice pro zavarovani pfipravte jako obvykle.
Pouzijte obyc&ejné sklenice s gumovym obrou¢kem a
sklenénym vickem. Nesmite pouzit sklenice na zavit nebo s
kovovymi vicky a kovové plechovky. Jestlize je to mozné, je
nejlépe, kdyz jsou sklenice stejné veliké, naplnéné stejnym
obsahem a dobfe uzaviené. Do pekace muzete postavit 6
litrovych sklenic najednou.

¢ Pouzijte jenom Cerstvé potraviny.

¢ Do hlubokého pekace nalijte asi 1 litr vody, aby v troubé
vznikla potfebna vlaha. Postavte sklenice do trouby tak, aby
se nedotykali stén (viz obrazek). Vrstva vihkého papiru,
kterou polozite na sklenice, chrani gumové obroucky.

Tabulka pro zavarovani

o Hluboky pekac se sklenicemi postavte do 2. drazky
zespodu. Knoflik pro vybér ¢innosti otocte do polohy spodni
topné téleso/ventilator a knoflik pro vybér teploty nastavte na

teplotu 180°C. Predehfivani trouby neni potfeba.

e Mezi zavafovanim kontrolujte potraviny a vafte dokud
tekutina ve sklenicich nezacgne vfit. Ridte se podle doby
uvedené v tabulce pro zavarovani.

Potraviny pro zavarovani Mnozstvi Spodni toplé téleso/ | Kdyz za€ne vrit Doba klidu
ventilator 180°C, v troubé
dokud nezacne vrit

Ovoce

Jahody 6x1 litr asi 30 min Vypnout 15 min

Ovoce s peckou 6x1 litr asi 30 min Vypnout 30 min

Ovocna kase 6x1 litr Asi 40 min Vypnout 35 min

Zelenina

Kyselé okurky 6x1 litr 30 do 40 min Vypnout 30 min

Fazole, mrkev 6x1 litr 30 do 40 min postavit na 130°C 30 min

60 - 90 min

Rozmrazovani

Proudénim vzduchu v troubé muZzete urychlit rozmrazovani
potravin. Za tim ucelem nastavte troubu na “Rozmrazovani”
R

Navod: pfi nechténém aktivovani knofliku pro nastaveni
teploty se rozne kontrolni svétlo trouby ale topna télesa nejsou
zapnuta.

Cisténi a udrzba

e Pro rozmrazovani so vhodné smetanové dorty s krémovou
naplni z masla, kolace a pecivo, chleba a rohliky a hluboko
zmrzlé ovoce.

e Z hygienickych divodu nerozmrazujte maso a driibez v
troubé.

o Jestlize je to mozné, vickrat otoéte nebo zamichejte
potraviny, aby se stejnomérné rozmrazily.

Sporak nesmite Cistit Cisti¢em na horkou paru nebo
visokotlakovym parnim &isti¢em. Pfed CiSténim sporak vypnéte
a nechte ochladit.

Predni strana skiiné

Pro ¢isténi a udrzbu techto povrchd pouzijte obvykla &istidla a
fidte se navody vyrobce. Nepouzivejte hrubych Eistidel, ostrych
predmétt nebo houbic¢ek na nadobi, které zpusobuji
poskrabani.

Predni strana skiiné z nerezu

(jenom u nékterych modeld)

Povrch cistéte jen slabym gistidlem (mydlova voda) a mékkou
houbickou, ktera nezanechava poskrabani. Nepouzivejte
Cistidel, ktera obsahuji rozpoustédla. V pfipadé, ze se
nebudete Fidit t¢mito navody, maze dojit k poSkozeni povrchu
skFiné.

Lakované povrchy a ¢asti z umélé hmoty

(jenom u nékterych modeld)

Knofliky a rukojet’ dvifek ocistite mékkym hadfikem a tekutym
Cistidlem, uréenym pro ¢isténi hladkych lakovanych povrcha.

Navod k obsluze, umisténi a zapojeni
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Cisténi a udrzba sklokeramického povrchu

rys.5

Ochlazeny sklokeramicky povrch ocistéte po kazdém pouziti,
po nasledném pouziti se mize sebemensi nedistota pfipalit na
horkou plotnu.

Pro pravidelnou udrzbu sklokeramického povrchu pouzivejte
zvlastni Cistici prostredky, které na ném vytvofi ochranny
povlak, chranici pred

uspinénim.

Pred kazdym pouzitim otrete sklokeramicky

povrch a dno nadoby, protoze pfipadné zbytky jidel,

by mohly povrch poskrabat (viz obrazek 1).

Pozor: dratky na nadobi, Cistici houbicky nebo

hrubé prasky mohou povrch poskrabat. To plati také pro pouziti
hrubych spreji a nevhodnych tekutych Cistidel (viz obrazek 1 a
obrazek 2).

Signace se muze pfi pouziti agresivnich Cistidel a

hrubych nebo poskozenych spodnich ¢asti nadoby

poskodit (viz obrazek 2).

Mensi uspinéni odstrante mékkym vlhkym hadfikem a potom
povrch dosucha vytfete (viz obrazek 3).

Vapenaté skvrny odstranite slabym roztokem octa,

kterym vSak nesmite utirat ram (jen u nékterych modelu), jelikoz
by mohl ztratit lesk. NepouZivejte agresivni spreje a Cistidla pro
odstranéni vapenatych skvrn (viz obrazek 3).

Hrubé uspinéni odstranite specialnimi prostfedky

pro ¢isténi sklokeramického povrchu. Pfitom se fidte vzdy
navody vyrobce Cistidla.

Davejte pozor, aby jste zbytky Cistidla po pouziti vzdy
dukladné odstranili, jelikozZ mohou pfi ohfivani poskodit
sklokeramicky povrch (viz obrazek 3).

Zaschlé uspinéni se zbytky jidel odstrarite Skrabkou na sklo.
Pfitom musite davat pozor, aby rukojet z umélé hmoty nepfisla
do styku s horkou varnou plotnou (viz obrazek 4).

Davejte pozor pfi pouzivani Skrabky- nebezpeci poskozeni!
Cukr a cukernaté pokrmy mohou sklokeramicky povrch trvale
poskodit (viz obrazek 5), proto je musite odstranit Skrabkou,
dokud je plotna jesté horka (viz obrazek 4).

Barevné zmény sklokeramického povrchu nemaji vliv na
funkci a stabilitu sklokeramiky — vznikaji po pouziti nevhodné
nadoby ( s hlinikovym nebo médénym dnem) a daji se velmi
teZce zcela odstranit.

Upozornéni: VSechny zminéné zavady maji pfedevsim
vzhledovy charakter a nemaji bezprostfedné vliv na ¢innost
pristroje.

Jejich odstranéni neni pod zarukou.

Trouba

Troubu muZete odistit klasickym zpusobem (Cistidly, sprejem
pro ¢isténi trouby). Pro bézné ¢isténi trouby (po kazdém
pouziti) doporu€ujeme nasledujici postup:

Knoflik pro vybér zpisobu ¢innosti u ochlazené trouby otocte

do polohy . Knoflik pro nastaveni teploty otoéte na 50°C. Do

pekace nalijte 0,4 | vody a zasunte jej do spodni drazky. Po

tficeti minutah se zbytky jidel na smaltu trouby zmékéi a

mUzete je otfit vihkym hadfikem.

PFi silném uSpinéni se fidte nasledujicimi navody:

e Trouba musi byt pfed kazdym ¢isténim ochlazena.

e Troubu a ¢asti prislusenstvi oCistéte po kazdém pouziti, aby
se znecisténi nepfipeklo.

e Mastnotu ocistite nejlépe teplou mydlovou vodou, dokud je
trouba jesté tepla.

o U velmi silného uspinéni pouZijte obycejné Cistidla pro
¢isténi trouby. Troubu dikladné umyijte Cistou vodou, aby
jste odstranili zbytky Cistidel.

o NepouZivejte nikdy agresivnich Cistidel, jako napfiklad hrubé
prostfedky pro CiSténi, hrubé houbic¢ky na nadobi,
odstrafiovace rzi a skvrn a podobné.

e Lakované, nerezové a pozinkované povrchy nebo ¢&asti z
hliniku nesmi pfijit do styku se spreji pro €isténi trouby,
jelikoz tak mize vzniknout poSkozeni a zména barvy. To
stejné plati pro senzor termostatu (jestlize méa sporak hodiny
se sondou) a zezhoru dostupna topna télesa.

o PFi nakupu a davkovani Cistidla myslete také na okoli a Fidte
se navody jednotlivych vyrobcu.
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Odstraiiovani draténych a teleskopickych vysouvacich
drazek

ro lepSi Cisténi stén trouby odstrarite draténé nebo
teleskopické vysouvaci drazky. Drazky zespodu otocte dovnitf
a nahore je vytahnéte z otvoru.

Boc¢ni rosty a teleskopické drazky ocistéte jenom obycejnymi
Cistidly.

Teleskopické vysouvaci drazky nesmite umyvat v my¢ce na
nadobi.

Pozor: teleskopické vysouvaci drazky nesmite mazat.

Drazky potom opét nasadte do uréenych otvorli a vytahnéte je
smérem dold.

77777
V/-I"I‘ )

Ci§téni stropu trouby

o P¥i uvolfiovani topného télesa musite sporak vzdy vypnout z
elektrické sité tak, Ze odSroubujete pojistku nebo vypnete
hlavni vypinag.

o Topné téleso musi byt ochlazeno, jinak mohou nastat
popaleniny!

e Tepné téleso nesmite pouzivat jestlize je v uvolnéné poloze!

Pro jednodus$si Cisténi horni €asti trouby je u nékterych

pfistroju zabudovano ohybné horni infra topné téleso.

Pred ¢Cisténim trouby odstrarite pekace, rost a drazky a teprve

potom vhodnym nafadim (napfiklad nozem nebo

Sroubovakem) uvolnéte pficnou ty¢, az vysko&i na levé a

pravé strané trouby z lizka (viz obrazek). Potom druhou rukou

pridrzte topné téleso, které se na predni strané uvolni a odsune

od stropu trouby.

Po ocisténi topné téleso jednoduse zatlaéte dozadu, az pfi¢na

ty€ znovu zaklapne do ltizka.

Sundavani a nasazovani dvirek trouby

(jenom u nékterych modeld)

Dvirka trouby zcela oteviete. Objimky spodnich nosi¢u pantt
na obou stranach dvifek svisle vyzvednéte a zahaknéte je do
jazyc¢ku hornich nosi¢t pantli. Potom pfiviete dvitka trouby do
poloviny (viz obrazek) a lehce je povytahnéte.

Dvitka nasadte v obraceném poradi.

Nasadte je v napul otevfené poloze (pod uhlem asi 60°) a to
tak, Ze je mezi otviranim zatlacite do konce proti troubé.
Davejte pfitom pozor, aby zafezy na spodnich nosicich pantd
nasedly na spodni sténu trouby. Jakmile dvifka zcela otevrete,
sundejte objimky z jazy€kd hornich nosi¢d pantd a vratte je do
vodorovné polohy.

1 Panty dvifek pfi
obycejném pouziti

2 Panty dvifek pfi
sundavani

Sundavani a nasazovani dvifek trouby s jednoosym
pantem

(jenom u nékterych modeld)

Dvitka trouby zcela oteviete a sundavaci blokady otocte zpatky
do konce (obrazek 1).

Dvitka potom pomalu zavirejte, az blokady zapadnou do ldzka.
Dvifka trochu vyzvednéte asi pod uhlem 15°(s ohledem na
zavienou polohu dvifek) a vytahnéte je z obou luzek pantli na
pFistroji (obrazek 2).

Nasazovani probiha v obraceném poradi

Dvitka nasadte pod uhlem 15° do nosi¢u pantli na predni
sténé pristroje a tlacte je dopredu a doll, az panty zasko¢i do
drazek (obrazek 3). Ovérte, jestli zafezy pantl spravné
zaskocily do svojich nosicu.

Potom dvitka zcela oteviete a sundavaci blokady otocte do
konce

do zac¢atecni polohy. Dvifka pomalu zavirejte a kontrolujte,
jestli se spravné zaviraji (obrazek 4). Jestlize se dvitka nedaji
spravné otevfit nebo zavfit, ovérte, jestli jsou zafezy pantd
spravné umistény v nosicich pantu.

Pozor:

Nedovolte nikdy, aby objimky pantl dvifek vyskocily, jelikoz
kvuli silnym pruzinam mdze dojit do poskozeni.

Piislusenstvi
PrisluSenstvi, jako napfiklad pekace, rost a pod. umyvejte
horkou vodou a mycim prostfedkem.

Specialni smalt

Trouba, vnitfni strana dvifek trouby, pekace jsou potazeny
specialnim smaltem, ktery ma hladky a odolny povrch.

Tato specialni vrstva umozriuje jednodussi €isténi pfi pokojove
teploté.

Tukovy filtr

Radime vam, aby jste tukovy filtr po kazdém pouziti ocistili
mékkym kartaéem a horkou vodou s trochou myciho
prostfedku nebo jej umyli v my&ce na nadobi. Pfed mytim v
my¢&ce musi byt filtr dobfe zmékeen.
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Jak postupovat v pripadé zavad?

Neodborné zasahy a opravy pfistroje jsou nebezpecné, protoze

je moznost elektrického zasahu a zkratu a proto se do toho
nikdy sami nepoustéjte. Takové prace prenechejte odbornikovi
v nasem servisu.

Méjte na zreteli!

V pfipadé poruchy pfistroje si nejdfive ovéfte, jestli mizete
poruchu pomoci naSeho navodu sami odstranit.

Dulezité

Navstéva opravare v zaruéni IhGté neni zdarma, jestlize
pfistroj nefunguje kvuli §patnému zachazeni.
V pokracovani najdete nékolik rad k odstranéni poruch.

Programovaci hodiny ukazuji Spatné hodnoty nebo se
nekontrolované zapinaji nebo vypinaji.

V pripadé Spatné innosti programovacich hodin vypnéte
sporak na nékolik minut z elektrické sité (odSroubujte pojistku
nebo vypnéte hlavni vypinac), potom jej opét zapojte do
elektrické sité a nastavte pfesny denni ¢as.

Obrazovka programovacich hodin blika

Doslo do vypadku elektrického proudu nebo byl sporak pravé
zapnut do elektrické sité. Doby, které byly nastaveny se
vymazou.

Nastavte presny ¢as, aby se mohla trouba zapnout.

Po automatické Cinnosti se trouba vypne, ukaze se Cas a je
slySet casové omezeny zvukovy signal. Vyjméte jidlo z trouby,
knoflik pro vybér zplsobu ¢innosti a knoflik pro vybér teploty
prestavte do vychozi polohy. Vyberte funkci “ruéni zplsob”,
aby jste mohli troubu pouzivat klasickym zpGsobem (bez
programovani).

Kontrolni svétlo ¢innosti nesviti...
o Aktivovali jste vSechny potfebné knofliky?
e Neni domovni pojistka vypnuta ?

o Nastavili jste spravné knoflik pro nastaveni teploty
respektive knoflik pro vybér zplsobu ¢innosti trouby ?

Domovni pojistka se vicekrat vypne...
Zavolejte do servisu nebo k tomu vyuéeného odbornika!

Nefunguje osvétleni trouby...
Vyména zarovky v troubé je opsana v kapitole "Vyména dild
pfistroje".

Trouba se neohfeje...

o Neni vypnuta domovni pojistka?

o Nastavili jste spravné knoflik pro nastaveni teploty
respektive knoflik pro vybér zplsobu ¢innosti trouby ?

o Nezapoméli jste po pouziti programovacich hodin
(automaticky zpusob) troubu opét pfepnout na ruéni ¢innost
?

Pro opétovné zapnuti klasického zpisobu €innosti trouby
vyberte funkci " Ruéni zpusob".

Pecivo je Spatné upeceno...

o Odstranili jste tukovy filtr?

« Ridili jste se navody a radami podle kapitoly "Pegeni
peciva"?

« Ridili jste se pfesné podle navodu v kapitole peéeni ?

Vyména dili pristroje

Kovani zarovky v troubé je pod napétim. Hrozi nebezpedi
zasahu elektrického proudu!

Pfed vyménou zarovky pro osvétleni trouby vzdy vypnéte
sporak, tak ze odstranite pojistky nebo pferusite styk s
ochrannym vypinacem sité.

Ostatni prisluSenstvi

Rosty, pekace a ostatni pfisluSenstvi mizete objednat v
Servisu. Pfitom uvedte Sifru a typ respektive model pfistroje.
Knofliky vypinacl mGzete sundat vytahnutim dopfedu a potom
je vyménit.

Zarovka trouby

Pro vyménu potfebujete Zarovku s nasledujicimi specifikacemi:
kovani E14, 230 V, 25 W, 300 °C.

Odsroubujte sklenéné viko v protisméru hodinovych ruci¢ek a
vyménte zarovku trouby.

Potom opét sklenéné viko pfiSroubujte.

Zarovka je spotiebni zbozi a garance se na ni nevztahuje!

18 Navod k obsluze, umisténi a zapojeni



Navod pro umisténi a pripojeni

Bezpecénostni upozornéni pro instalaci

¢ Pfipojeni smi provést jenom k tomu vyskoleny odbornik.

o V elektrickém vedeni je zafizeni, které oddéluje pfistroj na
vSech polech od sité a u kterého je v oteviené poloze
vzdalenost mezi kontakty nejméné 3 mm. Vhodné jsou LS-
kontakty nebo pojistky.

e Pro pfipojeni sporaku se mohou pouzit gumové pfipojkové
kabely (typ HO5RR-F se zeleno/zlutym ochrannym vodi¢em)
nebo jiné kvalitni kabely.

e Mezi varnou deskou a kuchyriskym odsavacem par musi byt
nejméné takova vzdalenost, jaka je uvedena v navodech pro
montaz odsavace.

e Dyha, lepidla a obklady nabytku z umélé hmoty, u kterych
stoji pfistroj, musi byt tepelné izolované (>75°C), jinak
dochazi k deformaci.

o Pripojkovy kabel se samostatnym sporakem musi byt veden
tak, aby se nedotykal hibetni strany sporaku. Pfi innosti
sporaku se zadni sténa silngji zahfeje.

e Obalovy material (félie z umélé hmoty, polystyrén, hiebiky
atd.) je potfeba odstranit z dosahu déti, jelikoz predstavuji
mozny zdroj nebezpedi. Malé ¢asti mohou déti spolknout,
félie pfedstavuje nebezpeci zaduseni.

Zasuvka sporaku

Zasuvka sporaku je zabezpecena proti nezadoucimu otvirani.
Jestlize chcete zasuvku otevfit, potom ji trochu nadzvednéte.
Jestlize ji chcete ze sporaku odstranit, potom ji nejprve
vytahnéte do vymezeni a potom jes$té jednou nadzvednéte a
vytahnéte.

V zasuvce sporaku neskladujte hoflavé, vybusné nebo na teplo
citlivé pfedméty.

U nékterych pristroji zasuvku zasunete tak, Ze spodni zadni
kluz zasuvky nasadite do drazky ve sporaku. Jestlize ma
sporak bocni drazky s kolecky, potom jej zasunite tak, ze
kole€ka vlozite do drazek a zasuvku zavfete.

(I

Vyrovnani sporiaku a dodateény podstavec

(jenom u nékterych modeld)

Vyska sporaku s podstacem je 90 cm, bez podstavce 85 cm.
Na podstavci jsou vlevo a vpravo vzadu umisténa dvé kolecka,
ktera usnadnuji posunovani sporaku. Vpfedu vievo a vpravo
jsou na podstavci umistény dva nastavitelé Srouby, s kterymi
sporak vodorovné vyrovnate a jeho horni hranu pfizpusobite
vedle stojicimu nabytku.

Nastavitelné nozky jsou dostupné, jakmile vytahnete zasuvku
sporaku a podle potfeby je mlzete otacet vySe nebo nize,
dokud neni pfistroj ve vodorovné poloze. Nastavitelné Srouby
snadngji otacite, jestlize spordk pro usnadnéni trochu nahnete.
Dodatec¢ny podstavec muzete také odstranit a to tak, ze ze
spodni strany odSroubujete &tyfi Srouby, kterymi je podstavec
pfipevnén k bo¢ni sténé sporaku. V tom pfipadé prestavte
nastavitelné Srouby z podstavce a umistéte je doleva a
doprava na spodni pfedni nosi¢ sporaku. Sporak vodorovné
vyrovnate zhora opsanym zplsobem.

Nékteré sporaky maji zespodu umisténé Ctyfi nastavitelné
Srouby (dva zepfedu a dva zezadu), uréené k vyrovnani
nerovné podlahy respektive prizptisobeni vysky sporaku vysce
vedle stojicich ¢asti nabytku.
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Elektrické pripojeni

je zndzornéno na obrazku na krytu.

Pripojeni k siti smi byt provedeno pouze
autorizovanym servisem nebo kvalifikovanym technikem!
Chybné pripojeni mize poskodit dily pfistroje, ¢imz se rusi
platnost zaruky!

Pfipojeni pfistroje k domovnimu rozvodu (230 V proti N) musi
byt ovéfeno kvalifikovanym elektrotechnikem za pouziti
prislusného testovaciho zafizeni (zkouSecky).

Propojovaci mistky musi byt umistény v souladu s
instalaénim predpisem!

2 Oteviete pomoci Sroubovaku krabici svorkovnice, jak

o Pred pfipojenim zafizeni zkontrolujte, zda napéti uvedené na
typovém Stitku odpovida skuteénému napéti domovniho
rozvodu.

e Délka pfivodniho kabelu musi byt nejméné 1,5 m, tak aby
zafizeni mohlo byt pfipojeno k siti predtim, nez je pfisunete
ke zdi.

¢ Délka ochranného vodi¢e musi byt delSi nez ostatnich
zivych vodi¢u, takze v pfipadé nahodného tahu za sitovy
kabel se ostatni vodi¢e kabelu prerusi dfive, nez tento
ochranny vodi¢.

Postup

e Pomoci Sroubovaku oteviete kryt svorkovnice na zadni
strané zafizeni. To provedete uvolnénim dvou uchytek, jak je
znazornéno na krytu svorkovnice.

e Sitovy pfivod musi byt veden skrz odlehéovaci sponu,
chranici kabel pfed vytazenim. Pokud odlehovaci spona
nebyla doposud upevnéna, provedete zajisténi tak, ze
zahaknete sitovy kabel na jednom konci ke krytu zafizeni.

¢ Nyni pfipojte sitovy kabel podle jedné z moznosti
znazornénych na obrazku. V pfipadé rdznych instala¢nich
napéti musi byt podle druhu napéti sité zvoleno vhodné
zapojeni propojovacich muastk!

o Upevnéte odlehCovaci sponu a zavrete kryt svorkovnice.

POZNAMKA:

V nékterych svorkovnicich jsou propojovaci muastky umistény
mezi kontakty 4 a 5, a v jinych jsou umistény na stanovenych
mistech uvnitf krabice. Tyto krabice maji pfipojovaci Srouby jiz
povoleném stavu, takze neni tfeba je odSroubovavat. B€hem
utahovani uslysite slabé “kliknuti”, coz znamena, ze
upevnovaci Sroub by mél byt pevné upevnén.

400V 3N~ 400V 2N~

@PE QPE

Barevné znaceni vodici
L1, L2, L3 = vnéjSi vodie pod napétim. Obvyklé barvy jsou
¢erna, ¢erna, hnéda.

N = nulovy pracovni vodi¢
Obvykla barva je modra.

Dbejte na spravné pfipojeni N-vodice!
@ PE = zemnéni (ochranny vodic)

Barva vodice je zeleno-zluta.
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Technické udaje

Elektricky samostatny sporak E54V1-E1 E54V2-E1 E54T1-E2 E53T1-E2 E53T1-E4

E54V1-E3 E54V2-E3 E54T2-E4 E53T2-E2 E53T2-E4
E54V2-E4

Vst alhloubka v om 85/50/60 nebo 90/85-50/60

Varné plotny (g cm/kW) HL= HI-Light topné téleso

Vzadu vlevo 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL

Vpredu vlevo 180/120/1,7HL 180/120/1,7HL 180/1,8/HL 180/1,8/HL 180/1,8/HL

Vpredu vpravo 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL 145/1,2/HL

Vzadu vpravo 140x250/2,0/HL | 140x250/2,0/HL 180/1,8/HL 180/1,8/HL 180/1,8/HL

Trouba

Knoflik pro nastaveni teploty/knoflik pro 11

vybér zplsobu ¢innosti

Vysky nastaveni 5

-Teleskopické drazky ve 3
vyskach
(jenom u nékterych modeld)

Horni topné téleso/spodni topné téleso 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1 0,9/1,1

(kW)

Gril/kulaté topné téleso (kW) 2,0/2,2 2,0/2,2 2,0/2,2 - 2,0/-

Osvétleni trouby (W) 25 25 25 25 25

Zpusoby Einnosti

Horni/spodni topné téleso (kW) 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0

Gril (kW) 2,0 2,0 2,0 - -

Gril s ventilatorem (kW) 2,0 2,0 2,0 - -

Horky vzduch/spodni topné téleso (kW) 3,4 3,4 3,4 - -

Horky vzduch (kW) 2,2 2,2, 2,2 2,2 2,2

Rozmrazovani (W) 50 50 50 50 50

Spodni topné téleso/ventilator (kW) 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1

Horni topné téleso/ventilator (kW) - - - 0,9 0,9

Spodni topné téleso (kW) 1,1 1,1 1,1 - -

Horni topné téleso (kW) - - - 0,9 0,9

Max. teplota 275 °C

Sit'ové napéti 400 V 3N~, 50 Hz

Jmenovité napéti topnych téles 230 V

Spole¢ny pfikon (kW) 9,5 9,5 9,4 8,3 8,3

Trouba dohromady (kW) 3,4 3,4 3,4 3,4 3,4

Varné plotny dohromady (kW) 6,1 6,1 6,0 6,0 6,0

Navod k obsluze, umisténi a zapojeni

21




Technické udaje

Elektricky samostany sporak E51T1-E4 E51Y1-E2
E51T2-E2
e ahioubka v om 85/50/60 nebo 90/85-50/60
Varné plotny (gcm/kW) HL=HI-Light topné téleso
Vzadu vlevo 145/1,2/HL -
Vzadu uprostfed - 145/1,2/HL
Vpredu vlevo 180/1,8/HL 180/1,8/HL
Vpredu vpravo 145/1,2/HL 145/1,2/HL
VVzadu vpravo 180/1,8/HL -
Trouba
Knoflik pro nastaveni teploty/knoflik pro vybér
zpusobu Einnosti n
Vysky nastaveni
-Teleskopické drazky ve 3 vySkach 5
(jenom u nékterych modeld)
Horni topné téleso/spodni topné téleso (kW) 0.9/1 1 0,9/1,1
Osvétleni trouby (W) 25 25
Zpusoby Einnosti
Horni/spodni topné téleso (kW) 2,0 2,0
Gril (kW) 2,0 2,0
Spodni topné téleso (kW) 1,1 1,1
Horni topné téleso (kW) 0,9 0,9
Max. teplota 275 °C
Sit'ové napéti 400 V 3N~, 50 Hz
Jmenovité napéti topnych téles 230V
Spoleény pfikon (kW) 8,3 6,5
Trouba dohromady (kW) 23 2,3
Varné plotny dohromady(kW) 6,0 4,2
]
Servis
Oprava

V pripadé, ze budete mit se sporakem technické problémy
a potiebujete opravu, oznamte to nasemu nejbliz§imu
servisu a uvedte Sifru a typ respektive model pristroje.
Adresy a telefonni Cisla najdete na pfilozeném seznamu
servisu.

Dilezité

Drive nez zavolate do servisu, ovéite jestli mizete poruchu
pomoci navodu sami opravit. V kapitole “ Co udélat, jestlize
vzniknou problémy ?” najdete nékolik navod( pro odstranéni
poruch.

Navstéva opravare v zaruéni IhGté neni zdarma, jestlize
pfistroj nefunguje kvuli §patnému zachazeni.

Navod k pouziti méjte uschovan tak, aby byl vzdy na dosah
a jestlize pristroj prodate dale, potom jim dejte také
navody.

Typovy stitek

Typovy Stitek je viditelny zespodu, respektive z boku, jakmile
oteviete dvifka trouby.

VYHRAZUJEME SI PRAVO NA ZMENY, KTERE NEMAJ{ VLIV NA FUNKCNOST SPOTREBICE.
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