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OPATRENI PRO ZABRANENI MOZNEMU OZARENI
MIKROVLNNOU ENERGl

(@) V zadném pripadé neuvadéjte do provozu troubu s otevienymi dvifky - pouzivani trouby s
otevienymi dvirky méze mit za nésledek ozéareni zdravi skodlivou mikrovinnou energii.
Nevyrazuijte z ¢innosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi uzavery dvirek trouby.

(b) Pozor na vniknuti cizich pfedmét do prostoru mezi celni plochou trouby a dvirky trouby. Pozor
na znecisténi tohoto prostoru zbytky Cisticich prostredk( popf. pripravovanych potravin.

(c) UPOZORNENI: V pripadé poskozeni dvifek trouby nebo tésnéni dvirek nesmi byt trouba
pouzivana a to az do jeji opravy pracovnikem s odpovidajici kvalifikaci. Pri kontrole trouby vénuijte
pozornost predevsim: (1) dvirkim (zda nejsou poskozena nebo ohnuta), (2) zavésim a uzavérim
dvirek (zda nejsou poskozeny nebo uvolnény) a (3) tésnénim dvirek a tésnicim plocham trouby.

(d) UPOZORNENI: Opravy a tdrzba trouby vyzadujici sejmuti krytt chranicich proti ozareni
mikrovinnou energii sméji byt provadény pouze pracovniky s odpovidajici kvalifikaci.

(€) UPOZORNENI: Napoje popf. potraviny nesmi byt v troubé pripravovany popf. ohfivany v
uzavienych nadobach - mohou v troubé vybuchnout.

() UPOZORNENI: V zadném piipadé nedovolte, aby troubu pouzivaly déti bez odpovidajiciho
trvalého dohledu dospélé osoby obezndmené s pouzivanim trouby. Pred vasim souhlasem s
pouzivanim trouby ditétem musi byt dité zpasobem odpovidajicim jeho véku pouceno o spravném
pouzivani trouby a moznostech rizik pri jejim nespravném pouzivani.

(9) UPOZORNENI: Pfi pouzivani trouby v kombinovaném rezimu smi byt vhledem k vysokym

teplotam trouba pouzivana ditétem pouze za trvalého dohledu dospélé osoby obeznamené s
pougéivanim trouby.
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INSTALACE A UZEMNENI TROUBY

Kontrola trouby po jejim vybaleni

Vybalte troubu z prepravniho kartonu, z trouby vyjméte balici
material a prekontrolujte, zda trouba neni poskozena. Pozornost
vénujte zejména vnitinimu prostoru trouby, dvirkim a uzavérdm
dvirek. Neodstranujte ochrannou folii z vnitini strany dvirek. Pri
zjisténi poskozeni trouby troubu neinstalujte a kontaktujte
prodejnu, kde jste troubu zakoupili.

Umisténi mikrovinné trouby

1. Troubu umistéte na stabilni, rovnou a pevnou plochu.

2. Trouba neni urcena pro vestavbu do kuchyriské linky (pokud v
doprovodné dokumentaci trouby neni uvedeno jinak).

3. Vnéjsi povrch trouby je pred poskozenim chrdnén ochrannou
folii, kterou je z trouby pred jejim prvnim pouzitim nutno
sejmout.

4. Po vsech stranach trouby, nad a za troubou ponechejte volny
prostor nutny pro cirkulaci vzduchu okolo trouby.
Nezakryvejte vétraci otvory skfinky trouby - za provozu trouby
riziko jejiho prehrati a poskozeni.

5. Troubu instalujte v dostatecné vzdalenosti od rozhlasovich
prijimac a televizord - za provozu trouby moznost ruseni
prijmu témito pristroji.

6. Troubu umistéte v dostatecné vzdalenosti od zdroju tepla. Pri
vybéru mista pro instalaci trouby zvolte misto, kde bude trouba
chrénéna pred horkym vzduchem, péarou popr. postrikanim
nebo politim - moznost poskozeni izolace trouby a vzniku
zévaznych poruch trouby.

7. Nad horni plochou trouby ponechejte min. 170 mm volny
prostor.

PFed prvnim pouzitim trouby (pokud je trouba vybavena grilem)
Z dévodd ochrany elementu grilu pred jeho korozi béhem
prepravy a skladovani trouby je z vyroby povrch elementu grilu
chranén ochrannou vrstvou konzervacniho prostredku. Pred
prvnim pouzitim trouby pro pripravu potravin je tuto vrstvu z
elementu grilu nutno odstranit a to zapnutim grilu na dobu cca 5
minut. Béhem této doby je mozny vyskyt neprijemného zapachu
popt. i dymu. Pro odstranéni ochranné vrstvy z elementu grilu
postupuijte podle nasledujicich pokynd:

1. Do mikrovinné trouby vlozte naddobu z materialu vhodného pro
pripravu potravin mikrovinami naplnénou 200 nebo vice
mililitry vody a potom uzavrete dvirka trouby.

Stlacte tlacitko Convection.

Naprogramujte 5 minut provozu trouby.

Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

Na ukonceni programu budete upozornéni akustickym
signalem.

apwn

Poznédmka

Vyse uvedenym postupem bude z elementt grilu odstranéna vrstva
konzervac¢niho prostredku a troubu bude mozno pouZivat pro
pripravu potravin. Bezprostfedné po ukonceni vyse uvedeného
postupu mohou byt nékteré dily trouby velice horké.

6. Otevrete dvirka trouby a z trouby vyjméte nadobu s vodou. Pri
manipulaci s nddobou pouzijte kuchynské rukavice.

ZABLOKOVANI OVLADACIHO PANELU TROUBY

Pro zabranéni nezadoucimu pouzivani trouby détmi Ize

zablokovat tlacitka na ovladacim panelu trouby. Postupujte podle

nasledujicich pokyn(i:

1. Na dobu 3 sekund pridrzte stlaceno tlacitko Stop / Clear. Na
displeji se rozsviti Udaj ,,Loc* a budou zablokovana tlacitka na
ovladacim panelu trouby.

2. Odblokovani ovladaciho panelu trouby opakovanim postupu
jeho zablokovani, Udaj ,,Loc* na displeji trouby zhasne.

- Upozornéni: Pred vasim souhlasem s pouzivanim trouby ditétem
musi byt dité zpGsobem, odpovidajicim jeho véku pouceno o
spravném pouzivani trouby a o0 moznostech rizik v ddsledku
jejiho nespravného pouzivani.

Elektrické pripojeni trouby
UPOZORNENI: TROUBA MUSI BYT UZEMNENA

PRED PRVNIM PRIPOJENIM TROUBY K ELEKTRICKE SiTI
PREKONTROLUJTE (NAPR. NA STITKU ELEKTROMERU), ZDA
NAPETI ELEKTRICKE SITE V MISTE INSTALACE TROUBY
ODPOVIDA NAPAJECIMU NAPETI TROUBY UVEDENEMU NA
JEJIM TYPOVEM STITKU.

Trouba smi byt jako jediny spotfebic pripojena ke spravné
instalované sitové zasuvce se radné zapojenym ochrannym
(nulovacim) kolikem. V pripadé jakychkoliv pochybnosti o
spravném zapojeni sitové zasuvky troubu nepripojujte a
kontaktujte odbornou firmu.

Napajeni trouby

= Trouba je urcena pro napajeni stridavym napétim 230 V, 50 Hz.
Pouzit4 zasuvka musf byt jisténa jisticem (pojistkou) pro
proudovy odbér cca 15 (12) A.

= Délka sitového kabelu trouby je cca 1,2 metru.

= Pfipojenim trouby k vyssimu nez specifikovanému napéti riziko
Urazu elektrickym proudem nebo vzniku pozéaru popr. mizete
troubu poskodit. Napajenim trouby nizsim nez na typové, stitku
trouby uvedenym napétim snizeni vykonu trouby a zpomaleni
postupu pripravy (ohrevu) potravin v troubé. Vyrobce trouby
neodpovida za jakékoliv skody, vzniklé pripojenim trouby k
jinému nez na typovém stitku trouby specifikovanému napéti.

= Poskozeny sitovy kabel trouby nebo vidlice kabelu popr. event.
nahrada zalité sitové vidlice kabelu vidlici bézného provedeni
sméji byt vymeéneény resp. opraveny pouze pracovnikem s
odpovidajici kvalifikaci.



DULEZITE POKYNY PRO BEZPECNE POUZIVANI TROUBY

PO PECLIVEM PRECTENI CELEHO NAVODU NAVOD ULOZTE PRO PRIPAD

JEHO DALSI POTREBY.

Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢ musi byt dodrzovany zakladni bezpecnostni predpisy véetné nasledujicich.

11. Pred instalaci a programovanim trouby si prosim prectéte cely navod k

jeji obsluze.

12. Seznamte se a dodrzujte pokyny, uvedené v odstavci ,, OPATRENI
PRO ZABRANENI MOZNEMU OZARENI MIKROVLNNOU
ENERGII* nastr. 1 tohoto navodu.

13. Trouba musi byt uzemnéna. Troubu pripojte jako jediny spotrebic k
fadné instalované sitové zasuvce opatrené funkénim ochrannym
(nulovacim) kolikem.

14. Troubu instalujte v souladu s pokyny pro jejf instalaci uvedenymi v
predchazejicim textu ndvodu.

15. Neékteré druhy potravin jako jsou napr. vejce, popr. uzaviené nadoby s

potravinami atd. mohou pfi jejich priprave (ohrevu) v troubé
vybuchnout a nesmi byt v troubé pripravovany (ohfivany).

16. Troubu pouzivejte pouze pro Ucely popsané v tomto navodu. Trouba
je urcena pouze pro rozmrazovani, ohfev a pripravu potravin, neni

uréena pro pramyslové a laboratorni pouziti. Nepouzivejte troubu pro

ohfev chemikalii nebo susent zivych zvirat.

17. Stejné jako u jinych elektrickych spotrebici vyzaduje pouzivani trouby

v blizkosti déti nebo poucenymi détmi zvyseny dohled a pozornost.

18. Nepouzivejte troubu s poskozenym sitovym kabelem nebo s
poskozenou vidlici kabelu; troubu, ktera nepracuje spravné popr.
poskozenou troubu nebo troubu, ktera upadla.

19. Opravy trouby sméji byt provadény pouze pracovniky s odpovidajict

kvalifikaci. Bude-li trouba vyzadovat sefizeni nebo opravu kontaktujte

odborny servis.
10. Nezakryvejte vétraci otvory skiinky trouby.

11. NepouZivejte troubu mimo mistnosti, neinstalujte troubu na mistech,
kde mdze zmoknout, byt postiikéna nebo polita.

12. Neponoiuijte sitovy kabel trouby nebo vidlici kabelu do vody.
13. Chrarite sitovy kabel trouby pred kontaktem s horkymi predméty.

14. Neponechévejte viset sitovy kabel trouby pres hranu stolu nebo
kuchynské linky - riziko strzeni trouby détmi nebo domécimi zviraty.

15. Pro cisténi celnich ploch skrirky trouby nebo ¢ésti dvirek trouby
dosedajicich na tyto plochy nepouzivejte Cistici prostredky
zpusobuijici otér - pro Cisténi téchto Casti trouby sméji byt pouzivany
pouze utérka nebo myci houba zvihcené ve vlazném zredéném
roztoku mirmného saponatového pripravku pro myti nadobi.

16. Pro omezeni rizika vzniceni obsahu trouby:

a) Neprehrivejte pripravované potraviny. Zvl&stni pozornost je
pripravé potravin v troubé nutno vénovat predevsim pokud jsou v
troubé pouzivany snadno vznétlivé materidly (jako jsou napr.
nédobi z papiru nebo plastd).

b) Pred vloZenim potravin do trouby vyjméte potraviny z obalu, z
potravin odstrarite vsechny sponky, drétky apod.

¢) Dojde-li ke vzniceni obsahu trouby ponecheite dviika trouby
uzaviena, troubu vypnéte, odpojte od elektrické sité popr. vypnéte
odpovidajici jistic a vyckejte na zhasnuti obsahu trouby.

d) Nepouzivejte troubu pro ukladani vznétlivych materiald (noviny,
kucharské predpisy atd.) popt. pro ukladani kuchynského naradi
nebo potravin.

17. Nepouzivejte troubu pro ohrev agresivnich chemikalii - jejich vypary

mohou zapricinit korozi spinacd a pruzin bezpecnostnich uzaveéra
dvirek trouby, které se tak mohou stat nefunkcnimi.

18. Trvale udrzuijte kryt vinovodu ve vnitinim prostoru trouby v Cistoté. Po

kazdém pouziti trouby vycistéte jeji vnitini prostor vihkou utérkou.
Ponechénim zbytkd tuka v troubé pri nésledujicim pouziti trouby
riziko jejich prehrati, vzniku dymu nebo jejich vzniceni.

19. Nepouzivejte troubu pro fritovani - na rozdil od fritovaciho hrnce neni

trouba vybavena termostatem - riziko prehfati a vzniceni pouzivaného
tuku nebo oleje.

20. Pri mikrovinném ohrevu kapalin v troubé (jako napr. voda, k&va nebo

Caj) je mozny jejich ohrev na teplotu vyssi nez je jejich bod varu a to

bez jeho obvyklych priznakd (jako je napr. vznik bublinek).

POHYBEM S NADOBOU S TAKTO OHRATOU KAPALINOU (ATO

| PO UKONCENI JEIHO OHREVU) RIZIKO PREKYPENI JEIIHO

OBSAHU A URAZU UZIVATELE TROUBY. Pro sniZenf tohoto rizika:

(1) Neprehtivejte ohrivané kapaliny.

(2) Pied zahajenim a po dosazent poloviny ¢asu ohrevu ohiivanou
kapalinu zamichejte.

(3) Pro ohiev kapalin nepouzivejte vysoké nédoby s Gzkymi hrdly.

(4) Po ukonceni ohtevu ponechejte nadobu s kapalinou v troubé
krétky cas v Klidu.

(5) Lzicku nebo sbéracku vkladejte do nadoby s ohtatou kapalinou
velice opatrné.

21. Ohraty obsah kojeneckych lahvi popr. sklenic s détskou vyzivou mus

byt pred jejich podavanim détem diikladné protiepan a musi byt
prekontrolovéana jeho teplota.

22. Troubu instaluijte tak, aby byla trvale pristupna sitové zasuvka pouzita

pro jeji napajen.

23. Tento pristroj neni urcen pro osoby (vCetné déti) se snizenou fyzickou,

smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo osoby s omezenymi
zkusenostmi a znalostmi, pokud nad nimi neni veden odborny dohled
nebo podany instrukce zahrnujici pouziti tohoto pristroje osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost.

24. Déti by mély byt pod dozorem, aby se zajistilo, Ze si s pristrojem

nebudou hrat.

25. Z divodu extrémné vysokych teplot se nedotykejte dvirek ani topnych

téles trouby béhem a po spusténi mikrovinného vareni.

26. Kovovy rodt musi byt v troubé spravné instalovan, a to viozenim do

spojovaciho dilu pohonu otoc¢ného talife (viz pozndmka a obrazek v
odstavci ,,Prislusenstvi trouby “).

NAVOD USCHOVEJTE PRO PRIPAD JEHO DALSI POTREBY
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Vseobecné informace

V nésledujicim prehledu jsou uvedeny pokyny a bezpe¢nostni opatfeni pro spravné pouziti trouby:

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

10.

11.

12.

Trouba je urcena pouze pro pripravu (rozmrazovani nebo
ohrev) potravin. Nepouzivejte troubu pro jiné Gcely (jako jsou
napr. suseni odévii nebo obuvi, papiru nebo jinych materiald)
popr. pro sterilizaci.

Moznost vzniku pozaru.

Neuvédeéjte do provozu troubu bez vlozenych potravin - mize
tak byt poskozena.

Nepouzivejte troubu pro ukladani jakychkoliv predmétd jako
jsou napi. noviny, kucharské prepisy, kuchynské potreby atd.

Nepouzivejte troubu bez fadné vlozeného sklenéného
otocného talire.
Pred pouzitim trouby prekontrolujte jeho spravné ulozeni.

Pri vyjimani oto¢ného talire z trouby po pripravé masa
postupujte opatrné - moznost nahromadéni horkého tuku
nebo $tavy na talifi.

Na rozdil od troub pouzivajicich pro pripravu potravin pouze
mikroviny mohou byt nékteré ¢asti této trouby jako jsou napf.
jeji skiinka nebo dvirka po predchozim pouziti trouby velice
horké.

Pri jakékoliv manipulaci s nadobami / potravinami pouzivejte
kuchynské rukavice.

V pribéhu grilovani nebo kombinované pripravy potravin v
troubé a bezprostfedné po jejich ukonceni se dotekejte pouze
ovladaciho panelu trouby.

Nevkladejte do trouby plastové nadobi pokud je trouba po
jejim predchozim pouzivani jesté horka - mohlo by byt
poskozeno. Pred vlozenim plastovych nadob do trouby
ponechejte troubu vychladnout.

Pro pripravu potravin v troubé nepouzivejte nadobi (misky,
tacky) vyrobené z recyklovaného papiru - maze obsahovat
castecky kovu, které mohou v troubé zapficinit jiskieni a
event. i vzniceni obsahu trouby.

Po zjisténi jiskieni ve vnitinim prostoru trouby béhem pripravy
potravin v troubé okamzité ukoncete pouzivani trouby.
Podrobné pokyny naleznete v odstavci ,,Prislusenstvi trouby*
na str. 17 tohoto navodu.

PFi pfipravé malzch mnoéstvi potravin v troubé
neponechévejte troubu bez dohledu - moznost jejich pripaleni
popi. vzniceni.

Nepripravujte v troubé potraviny opatfené na povrchu
slupkou, blankou nebo skorapkou (brambory, uzeniny,
dribezi jatra atd.) bez jejich predchoziho nékolikerého
propichnuti (napf. vidlickou) - mohou v troubé vybuchnout.

Nepouzivejte troubu pro prazeni kukurice s vyjimkou
kukurice spec. balené pro prazeni v mikrovinné troubé. Pri
prazeni kukurice v troubé je dosahovano (vzhledem k
vysokému poctu neuprazenych jader) nizsi vytéznosti nez pri
jejim klasickém prazeni. Pri prazeni kukurice v troubé
nepouzivejte olej (pokud neni jeho pouziti vyslovné
doporuceno na jejim obalu).
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27

. Neuvéadeéjte do provozu troubu s otevienymi dvirky.
Nerozebirejte troubu, z trouby nesnimejte panely, kryty atd.

Pokud budou pro pfipravu potravin v troubé pouzivany
plastové, papirové nebo jiné nadoby vyrobené ze snadno
vznétlivych materiald vyzaduje jejich priprava v troubé trvaly
dohled.

V pripadé vyskytu dymu za provozu trouby troubu vypnéte,
odpojte od elektrické sité a pro zhasnuti event. plamene
ponechejte dvirka trouby uzaviena.

Pri ohrevu jakychkoliv kapalin v troubé je mozny vyskyt jevu
nazyvaného ,.utajeny var“ (ohréati kapaliny na teplotu vyssi nez
je jeji bod varu bez jeho obvyklych vnéjsich priznakd varu
jako je napr. bublani). Pri jakémkoliv pohybu s nadobou
obsahujici prehratou kapalinu je mozné jeji prekypéni - riziko
Grazu.

Pfed ohfevem potravin ve sklenicich, lahvich apod. sejméte ze
sklenic jejich vicka.

Pozor na vniknuti cizich predmét do prostoru mezi ¢elnimi
plochami skinky trouby a jejimi dvirky - riziko Uniku
mikrovin z trouby.

PFi prazeni kukufice v troubé nepouzivejte casy delosi nez
uvadéné na jejich obalech (vieobecné jsou tyto Casy kratsi nez
3 minuty). Dlouhé casy prazeni nezvysuiji jeho vytéznost a
zvysuji riziko pripaleni nebo vzniceni kukufrice.

Pfi pripravé (ohfevu) potravin v plastovych nebo papirovych
nadobach je vzhledem k moznosti jejich vzniceni nutna trvala
kontrola jejiho pribéhu.

Pred podavanim napojd nebo potravin ohfivanych nebo
pripravovanych v troubé détem nebo naopak seniordm je
nutna kontrola jejich teploty a to vzhledem k tomu, Ze ohrev
napojt nebo potravin mikrovinami pokracuje i po ukonéeni
provozu trouby.

V troubé nesmi byt pripracovana nebo ohrivana vejce ve
skorapce nebo uvarena vejce ve skofapce - mohou v troubé
vybuchnout a to i po ukonceni jejich pfipravy mikrovinami.

Trvale udrzujte kryt vinovodu ve vnitinim prostoru trouby v
Cistoté. Po kazdém pouziti trouby vycistéte jeji vnitini prostor
vlhkou utérkou. Ponechanim zbytkd tukd v troubé pri jejim
nasledujicim pouziti riziko jejich prehrati, vzniku dymu nebo i
vzniceni.

Nepouzivejte troubu pro fritovani - na rozdil od fritovaciho
hrnce neni trouba vybavena termostatem - riziko prehrati a
vzniceni pouzivaného tuku nebo oleje.

PFi pouzivani trouby se trouba zahriva. Pozor na dotek
topnych elementdi ve vnitfinim prostoru trouby.

. Pro cisténi trouby nepouzivejte z&dné parni Cistice.



PRO ZABRANENI VYBUCHUM NEBO UTAJENEMU VARU KAPALIN

UPOZORNEN(

Pri ohrevu jakychkoliv kapalin v troubé je mozny vyskyt jevu
nazyvaného ,utajeny var“ (ohrati kapaliny na teplotu vyssi nez je
jeji bod varu bez obvyklych vnéjsich priznakd varu jako je napr.
bublani). Pri jakémkoliv pohybu s nadobou obsahujici prehratou
kapalinu je mozné jeji prekypéni - riziko Urazu. Pro zabranéni
tomuto jevu dodrzujte nasledujici pokyny:

a) Neprehrivejte ohrivané kapaliny.

b) Pred zahajenim a po dosazeni poloviny casu ohrevu ohrivanou
kapalinu zamichejte.

¢) Pro ohrev kapalin v troubé nepouzivejte vysoké nadoby s
Uzkymi hrdly.

d) Po ukonceni ohrevu ponechejte nadobu s ohréatou kapalinou v
troubé krétky cas v klidu.

e) Pri vkladani 1zicky nebo sbéracky do ohréaté kapaliny postupujte
obzvlast opatrné.

1. Vejce
V Z&dném pripadé nepripravujte v troubé vejce ve skorapce.
V prabéhu jejich pripravy v troubé dochazi pod skorapkou k
postupnému nardstu tlaku pary v jehoz disledku skorapka praskne.
Pri pozadavku na pripravu vajec, kterd po jejich rozbiti nebyla
promichéna je bezpodminecné nutno propichnout jejich zloutky -
mohou v troubé prasknout.
Pred ohfevem uvarenych vajec v troubé je tato nutno oloupat.

2. Propichani potravin
Potraviny opatfené na povrchu slupkou nebo blankou (jako jsou
napf. brambory, rajcata, jablka, uzeniny atd.) je pred jejich
vlozenim do trouby nutno nékolikrat propichnout (napr. vidlickou).

3. Vicka
Pred vlozenim potravin balenych v lahvich nebo sklenicich do
trouby je tyto nutno vyjmout z obalu a pro jejich pfipravu v troubé
pouZit jinou nadobu. V piipadé opomenuti dochazi v uzaviené
nadobé béhem jejiho ohfevu v troubé k nardstu tlaku pary a k
naslednému vybuchu a to i po ukonceni provozu trouby.

JAKE NADOBI SMi BYT V TROUBE POUZIVANO?

Pred pouzitim nadobi v troubé je nutna jeho kontrola na vhodnost jeho pouziti pro dany zp(isob pripravy potravin v troubé.

” Grilovér)i a ; Kombinova

Material vg(c)ichyh Mikroviny né priprava
Sklo (vSeobecné) ne ano (1) ne
Sklo (ohnivzdorné) ano ano ano
Sklo a keramika (ohnivzdorné)| ano ano (1) ano (1)
Hrncirské zbozi ano ano ano
Porcelan (ohnivzdorny) ano ano ano
Plasty (vSeobecné) ne ano (2) ne
Plasty odolavajici teplu ano (2) ano (2) ano (2)
Nadobi z hlinikové félie / ano ano (3) ano
hlinikova folie
Plechové nadoby na peceni ano (4) ne ano (4)
Kovové nadobi ano ne ne
Papir ne ano ne

(1) Bez kovovych dilti nebo kovovych ozdob.

(2) Nékteré plasty odolavaji teplu pouze do urcité teploty. Peclivé
prekontrolujte!
je mozno pouzivat malé kousky hlinikové folie.

(4) Pro kombinovanou pripravu potravin Ize v troubé pouZivat
plechové nadobi avsak velice hluboké nadoby snizuji Gcinnost
trouby - mikroviny neprochazeji kovy a kov tak bréni ohrevu
potravin mikrovinami.

Priprava potravin samotnymi mikrovinami

Nadobi pouzivané pro pripravu potravin pasobenim mikrovin musi
byt vyrobeno z materiélu, ktery nebrani priiniku mikrovin. Toto
vseobecné znamena, ze pro pripravu potravin mikrovinami je nutno
pouzivat nadobi, vyrobené z papiru, plastd, skla nebo z keramiky.
Kovy mikroviny odrazeji a brani tak pripravé potravin - z tohoto
ddvodu by pii pripravé potravin nemély byt v troubé pouzivény.
Kromé materialu nadobi je pri pripravé potravin v troubé mikrovinami
nutno rovnéz vzit v ivahu jeho tvar. V kulatych nadobach jsou
potraviny pripravovany rovnomeérnéji nez v hranatych nadobéach, u
kterych v jejich rozich dochazi v diisledku odraz(i a zvysenému
absorbovani mikrovin k prepeceni pripravovanych potravin.
Rovnomeérnéjsich vysledka pripravy potravin mikrovinami je
dosahovano v mélkych nadobach.

Pro pripravu potravin mikrovinami je vynikajici nadobi vyrobené z
porcelanu nebo z keramiky, stejnych vysledk? je rovnéz dosahovano
pri pouziti nAdobi vyrobeného ze skla. Olovnaté sklo maze pii pouziti
v troubé prasknout a z tohoto ddvodu by nemélo byt v troubé
pouzivéano. Je rovnéz mozné pouziti nadobi vyrobeného z papiru
nebo z plastd (za predpokladu jeho odolnosti pouzivané teploté). Pro
pripravu potravin v troubé mikrovinami pouzivejte plastové nadobi,
odolavajici teplotdm vyssim nez 120 °C tj. nadobi vyrobené napr. z
polypropylenu nebo z polyamidu. Nékteré plasty jako napf. melamin
pii teplotach dosahovanych v troubé méknou a jsou tak poskozovany.
Pro zjisténi, zda je urcita nadoba vhodna pro pouziti v troubé muizete
provést nasledujici jednoduchou kontrolu:

Do trouby vlozte prezkusovanou nadobu a vedle ni umistéte sklenici
vody (trouba nesmi byt pouzivana bez vlozenych potravin nebo s
prazdnymi naddobami). Potom uvedte troubu do provozu (max. vykon,
1 minuta). Pokud je prezkusovana nadoba vhodna pro pripravu
potravin mikrovinami méla by byt po provedené kontrole pouze
vlazna.

Kovové nadobi jako jsou napr. omacniky nebo fritovaci panve nesmi
byt v troubé pouzivany. V troubé rovnéz nepouzivejte sklenéné nebo
porcelanové nadobi (talite, misky atd.) opatrené kovovym (zlatym
nebo stribrnym) dekorem - mohou byt v troubé poskozeny. Pro
ochranu citlivych casti nékterich potravin pred
jejich prepecenim (napr. pro zakryti kridel
dribeze, ocast ryb atd.) sméji byt v troubé
pouzivany malé kousky hlinikové félie, tyto se
viak nesmi dotykat stén vnitiniho prostoru
trouby.

Upozornéni

= Na trhu je veliky vybé&r nadobi pro mikrovinné trouby.
Pred jeho ndkupem si prosim ovérte, zda je material
nadobi vhodny pro pripravu potravin mikrovinami.

= Po vlozeni potravin do trouby prekontrolujte, zda se
néktera z jejich casti popr. pouzité nadobi nedotékaji
stén nebo stropu vnitfniho prostoru trouby - moznost
poskozeni trouby.




POKYNY PRO PRIPRAVU POTRAVIN MIKROVLNAMI

Pro pripravu (ohfev) potravin mikrovinami musi byt pouzivano nadobi vhodné pro mikrovinny provoz trouby.

Material nadobi pro mikrovinny provoz trouby musi umoznovat prichod mikrovin potravinami, aniz by mikroviny byly odrazeny nebo
pohlcovany jeho sténami.

Pfi nakupu nadobi vénuijte pozornost jeho vybéru — pokud je nadobi oznaceno jako vhodné pro mikroviny, bude jej mozné bez jakychkoliv
problém0 pouzivat.

V nésledujici tabulce jsou uvedeny rizné druhy materialG spolu s informacemi, zda a jak mohou byt pouZity v mikrovinné troubé.

Material / nadobi Vhodnost Poznamky

Hlinikova folie A Mcdize byt omezené pouzita pro ochranu citlivych casti
potravin proti prepeceni. Pokud je folie umistena v
blizkosti stény vnitfniho prostoru trouby nebo pokud je
pouzita ve velkém mnozstvi, je mozny vznik jiskreni.

Pecici desky o Nepredehrivejte déle nez 8 minut.

Porcelan a hrncirské zbozi o Néadobi z porcelanu, keramiky popr. hrnciiské zbozi s
glazurou zpravidla vyhovuje - pokud neni opatreno
kovovym dekorem.

Polyesterové misky nebo talife pro o Jsou pouzivany pro baleni nékterych zmrazenych potravin.

jednorazové pouziti

Potraviny pro rychlou pfipravu

(fast food)

= polystyrenové misky ° Mohou byt pouzity pro ohrev potravin.

Polystyren se miize teplem roztavit.

« papirové sacky 0 Mohou se v troubé vznitit.

= recyklovany papir nebo kovové o Mohou v troubé zapricinit jiskieni.

sponky, jehly atd.

Sklenéné nadobi

= nadobi pro pripravu a podavani ° Mcdize byt pouzito, pokud neni opatreno kovovym
dekorem.

= jemné sklenéné nadobi o Mcize byt pouzito pro ohfev potravin nebo napoja.

= sklenice o Po sejmuti vicka Ize pouzit pro ohrev.

Kovové nadobi

= misky, talife 0 Muaze zapricinit jiskieni nebo vzniceni potravin v troubé.

= kovové pasky pouzivané pro o

uzavieni obalG mrazenych potravin

Papir

= tacky, misky, ubrousky, kuchynsky ° Pouze pro kratky ohrev popr. pro absorpci prebytecné

papir vihkosti.

= recyklovany papir 0 Muaze v troubé zapricinit jiskreni.

Plasty

< nadobi ° Pouzijte, pokud odolava vysokym teplotdm. Nadobi z
nevhodnych plasti maze byt teplem deformovano nebo
muize zménit barvu. Nepouzivejte nadobi vyrobené z
melaminu.

- folie o Mcdize byt pouzita pro zabranéni dniku vihkosti. Neméla by
se dotykat potravin. Pfi snimani pozor na mozny tnik
horké pary.

= sacky pro ulozeni potravin v A Vhodné pokud odolavaji teploté. Nesmi byt uzaviené —

mraznickach pred vlozenim do trouby propichnéte sacek vidlickou.

Voskovany nebo tukim odolny papir o Mcdize byt pouzit pro zabranéni Gniku vihkosti nebo
rozstrikovani stavy.

e : doporucené pouziti
A : omezené pouziti
0 : nedoporuceno




OVLADACI PANEL TROUBY

1. Roast pork
2. Roast beef
3. Roast chicken
4. Baked fish
5. Fresh vegetable

¥b & Oy

Defrost Clock  Steam cleaning

—F——F— T s ey

4 M/W B Grill
PIZZA
@ Combi Convection
STOP/ START/
Clear Speedy cook

b sbdon o ¢

©

(‘D Displej : zobrazeni casu pripravy potravin v troubég,
Grovné vykonu, indikétor(i programu a aktualniho
casu.

MW (E1): Pokud na displeji blika tato ikona, trouba

pracuje v MIKROVLNNEM rezimu.

Grill (): Pokud na displeji blika tato ikona, je

trouba pouzivana pro GRILOVANI.

Combi (#1): Pokud na displeji blika tato ikona,

pracuje trouba v KOMBINOVANEM
rezimu.

Defrost (%8 ): Pokud na displeji bliké4 tato ikona, je
trouba pouzivana pro
ROZMRAZOVANI.

Auto-cook (w): Pokud na displeji blika tato ikona,
je trouba pouzivana pro
AUTOMATICKOU PRIPRAVU
POTRAVIN.

Convection (!): Pokud na displeji blik4 tato ikona,
pracuje trouba v
HORKOVZDUSNEM rezimu.

gram (® ): Pokud na displeji blika tato ikona,

nachazi se trouba v rezimu VKLADANI
HMOTNOSTI POTRAVIN.

@ Combi : Pro pfepnuti trouby do kombinovaného
rezimu.

@ Defrost : Pro rozmrazovani potravin.

@ MW : Pro nastaveni tirovné mikrovinného vykonu.
(B Clock : Pro nastaveni hodin.

@ Grill : Pro prepnuti trouby na grilovani.

@ Auto-cook : Pro automatickou pfipravu nebo ohfev
potravin.

Convection : Pro pfipravu potravin horkym
vzduchem vcetné nastaveni teploty.

(9 Voli¢ : Pro vlozeni ¢asu, hmotnosti, popf. mnozstvi
nebo porci potravin.

@ START/SPEEDY COOK : Pro zahdjeni pripravy
potravin v troubé. Opakovanym stisknutim
prodlouzite cas pripravy potravin v troubé po 30
sekundach.

@ STOP/CLEAR : Pro ukonceni pripravy potravin v
troubé, dalsim stisknutim vymazete program.

(@ P1ZZA : Program pro pfipravu pizzy v troubé.

@ STEAM CLEANING : Pro vycisténi vnitiniho prostoru
trouby horkou parou.



PRISLUSENSTVi TROUBY

S troubou je dodavéno pfislusenstvi, které mdze byt pro usnadnéni pfipravy potravin v troub& pouZivano rdznymi zpdsoby.

N\ ﬂ

(‘D Kovovy talif — prekontrolujte spravné ulozeni kovového talife ve spojovacim dilu pohonu talife a potom na talif umistéte

nadobu s pripravovanymi potravinami.

(2 Kovovy rost — pro grilovani nebo pro programy 1, 2, 3 a 4 automatické pripravy potravin v troubé umistéte pripravované
potraviny na kovovy rost a potom prekontrolujte spravné umisténi rostu uprostred kovového talire.

POZNAMKY:
vnitiniho prostoru trouby.

usazeni na spojovacim dilu pohonu talire.

1. Kovovy rost a kovovy talif jsou ulozeny v papirové krabici vliozené do

2. Pri vkladani kovového talife do trouby prekontrolujte jeho spravné

B888
o

m JAK POUZIVAT PRISLUSENSTVI TROUBY?

m Kovovy otocny talif

- pro pripravu potravin mikrovinami

- pro horkovzdusny rezim trouby

- pro kombinovanou pfipravu potravin v troubé

- pro program ¢. 5 automatické pripravy potravin v
troubé

- pro pripravu pizzy

m Kovovy rost

- pro horkovzdusny rezim trouby

- pro grilovani

- pro programy ¢. 1, 2, 3 a 4 automatické pripravy
potravin

- pro pripravu pizzy v troubé podle predpisu

POZNAMKA : Pro peceni kolact a pripravu pizzy v troubé podle predpisu musi byt pouzit kovovy rost — pokud by nebyl
pouzit, maze dojit k pripaleni pripravovanych potravin.




PRED POUZITIM TROUBY
NASTAVENI HODIN

Po pripojeni trouby k elektrické siti nebo obnoveni prerusené dodavky elektfiny zacne na displeji trouby blikat Gdaj ,,:0“ a trouba

pipne.
Hodiny trouby pouzivaji 12- nebo 24-hod. rezim indikace casu, pro jejich nastaveni postupujte podle nasledujicich pokyna.

Priklad: Nastaveni ¢asu 5:30 hod.

| § J
*6 © (2w 1. Stlacte tlacitko Clock.
Defrost ~ Clock Steam cleaning Na displeji bude zobrazen ddaj ,,12H* (12-hod. rezim indikace casu).
L J J
2. Dalsim stlacenim tlacitka Clock bude na displeji zobrazen udaj ,,24H*

(24-hod. rezim indikace casu).

3. Otéacenim volice nastavte Gdaj hodiny ,,5“.
Zacne blikat udaj hodiny a rozsviti se dvojtecka.

4, Stisknéte tlacitko CLOCK — na displeji se rozsviti udaj ,,5:00*.

X0 © 0;:, . . P PR : oy o e
Dofrost Clock  Steam dleaning Zacne blikat idaj minut, Udaj hodiny a dvojtecka z(istanou svitit.

L J % J

5. Otacenim volice zobrazte na displeji udaj ,,5:30".

T J 6. Stisknéte tlacitko CLOCK — na displeji zacne blikat dvojtecka.
34 © o Pokud pouzivate 12-hod. rezim indikace casu, miizete nastavit ¢as v rozsahu od
Defrost Clock  Steam cleaning 1:00 do 12:59 hod.
( | Q f | Pokud pouzivate 24-hod. rezim indikace ¢asu, lze nastavit ¢as v rozsahu od
0:00 do 23:59 hod.




ZABLOKOVANI OVLADACIHO PANELU / USPORNY REZIM

Zablokovéani panelu: Funkce pro zabranéni pouzivani trouby - napr. détem.
Usporny rezim: Funkce pro Usporu elektrické energie.

Zablokovani panelu
STOP/ START/

Clear Speedy cook . o
1. Stlacte tlacitko Stop / Clear.

H g H ]I Na displeji se rozsviti tidaj ,,0:*.

2. Pridrzte 3 sekundy stlaceno tlacitko Stop / Clear.
Na displeji se rozsviti indikator ,,Lock".
Troubu nebude mozné pouzivat.

3. Pro zruseni zablokovani panelu trouby opakuijte krok ¢. 2.
Trouba pipne a na displeji zhasne indikator ,,Lock®.
Troubu bude mozné normalné pouzivat.

Usporny reZim
STOP/ START/

Clear Speedy cook . o
1. Stlacte tlacitko Stop / Clear.

H “203“ H ]I Na displeji se rozsviti udaj ,,0:“.

2. Pridrzte 3 sekundy stlaceno tlacitko Clock.

| J Trouba pipne a zhasne disple;j.
*6 © O Pro pouziti trouby prepnuté do Usporného rezimu stlacte libovolné tlacitko nebo
Defrost Clock  Steam cleaning otocte volicem.
{ J géiﬂ ) Na displeji se rozsviti udaj ,,0:“nebo Udaj hodin a troubu bude mozné normélné
pouZivat.

Po 10 sekundach necinnosti displej automaticky zhasne.
3. Pro zruseni Usporného reZzimu opakujte krok ¢. 2.

Trouba pipne a rozsviti se displej.
Troubu bude mozné normalné pouzivat.
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OBSLUHA TROUBY

Tipy: Pred pouzitim trouby si prosim prectéte navod k jeji obsluze, predevsim pokyny pro jeji bezpecné pouzivani.
Pred programovanim trouby vlozte do trouby salek s vodou vyrobeny z materialu vhodného pro mikrovinny ohrev.

Poznamka: Po probéhnuti naprogramovaného casu trouba trikrat pipne, na displejibude zobrazen Gdaj ,,End*“, bude zastaveno otaceni
otocného talife asoucasné zhasne osvétleni vnitrniho prostoru trouby. Poté az do stisknutitlacitka STOP/CLEAR nebo do otevieni
dvirek trouby trouba kazdouminutu pipne.

Z ddvodu bezpecnosti mize po ukonceni programu zGstat 3 — 5 minutv chodu ventilator trouby (na displeji trouby budou
zobrazeny Udaje,,COOL" a ,,0“ nebo Udaj hodin).

Otevrenim dvirek trouby v pribéhu programu bude program prerusen asoucasné bude preruseno odpocitavani casu. Po uzavieni
dvirek troubya stisknuti tlacitka START/SPEEDY COOK bude trouba pokracovatv preruseném programu a bude obnoveno
odpocitavani casu. Stisknutim tlacitka STOP/CLEAR bude program zrusen. Pri programovani ¢asu pripravy potravin v troubg je ¢as
indikovan v krocich po 10 sekundach (az do 5 minut ¢asu pripravy potravin v troubg), v krocich po 30sekundach (az do 10 minut
Casu pripravy potravin v troubé), popr. v krocich po 1 minuté (az do 60 minut ¢asu pripravy potravin v troube).

PRIPRAVA POTRAVIN MIKROVLNAMI

Tento zpGsob pouziti trouby umoziuje pripravu nebo ohrev potravin po pozadovanou dobu. Kromé max. vykonu trouby (100%) mdzete
zvolit dalsich 9 drovni vykonu a to predevsim pro potraviny vyzadujici pomalejsi postup jejich pripravy.

Pokud byla trouba predtim pouzivana pro grilovani, kombinovanou pripravu nebo pro pripravu potravin horkym vzduchem ponechejte
troubu pred jejim dalsim pouzitim vychladnout. Nezapinejte prazdnou troubu.

1. Stisknéte tlacitko MW — rozsviti se indikator MW.
Na displeji bude zobrazen udaj ,,P-HI“.

70 Rl
HH ﬂ' 2. Opakovanym stisknutim tlacitka MW zobrazte na displeji pozadovany stupen
@ el mikrovinného vykonu trouby. Podrobné informace naleznete v tabulce ve
lmlrz |y spodni Easti strany.

3. Otacenim volice naprogramujte cas pripravy potravin v troubé.
Pro naprogramovani ¢asu 5 minut a 30 sekund nastavte otacenim volice
doprava Udaj ,,5:30%. Maximalné Ize naprogramovat 60 minut.

4, Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitfniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet otocny
talif. Bude zahajena priprava potravin v troubé a na displeji trouby bude
odpocitavan cas.

Poznémka: Pokud nebude pred programovanim casu pripravy potravin v
ST oy o troub& napro an jeji mikrovinny vykon, bud b
Clear Speedy cook programovan jeji mikrovinny vykon, bude trouba

pracovat pri 100% mikrovinném vykonu. Mikrovinny vykon

trouby muzete prekontrolovat v dobé, kdy je trouba pouzivana —
stisknutim tlacitka MW bude na displeji trouby 3 sekundy
zobrazena nastavena Uroven vykonu trouby.

Tabulka drovni vykonu ‘

Uroven vykonu Procenta vykonu Vystupni vykon Uroven vykonu Procenta vykonu Vystupni vykon
P-HI 100% 900W P-50 50% 450w
P-90 90% 810w P-40 40% 360W
P-80 80% 720W P-30 30% 270W
P-70 70% 630W P-20 20% 180W
P-60 60% 540W P-10 10% 0w
P-00 0% ow
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GRILOVANI

Grilovani umoznuje rychlou pripravu a zhnédnuti masa, driibeze aj. druht potravin a to bez pouziti mikrovin.

1. Stisknéte tlacitko GRILL — na displeji se rozsviti indikator ().
Pokud je nastaven vysoky vykon grilu, bude na displeji zobrazen indikator ,,gr-H.
Pokud je nastaven nizky vykon grilu, bude na displeji zobrazen indikéator ,,gr-L".

2. Otacenim volice naprogramujte pozadovany cas grilovani.
Pro grilovani po dobu 11 minut zobrazte na displeji Gdaj ,,11:00*.
Maximalné Ize naprogramovat 60 minut.

3. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy
talir. Bude zahajeno grilovani a na displeji trouby bude odpocitavan cas.

Poznamka: Program grilovani Ize prekontrolovat v jeho priibéhu, a to
stisknutim tlacitka GRILL.
sg?af/ sfe-l;ﬁyR J»{ak Program grilovani bude na displeji zobrazen po dobu 3 sekund.

Q UPOZORNENI:

V prabéhu grilovani jsou vnitini prostor trouby a okénko dvirek trouby velice
horké.

Nedotykejte se kovovych dilti trouby a okénka dvifek v priibéhu grilovani.
Pri manipulaci s grilovanymi potravinami a s prislusenstvim trouby v priibéhu
grilovani noste silné rukavice.

Néadobi pro grilovani

Pro grilovani v troubé pouZivejte ohnivzdorné nadobi.

Vzhledem k tomu, ze pro grilovani nejsou pouzivany mikroviny, je mozné
kovové nadobi pouzivané pro grilovani bez obav z jiskreni v troubé pokladat
primo na kovovy rost.

Navrhované pouZiti grilu Pouzivané nadobi
Grilovani je vhodné pro opékani masa, chleba atd. Pouzivejte nadobi odolavajici vysokym teplotam.
Vénujte pozornost teploté trouby. Vzhledem k tomu, Ze pri grilovani nejsou pouzivany mikroviny
Grilované potraviny ukladejte na kovovy rost. miZete v troubé bez obav pred jiskienim pouZivat kovové
nadoby ulozené na kovovém rostu.
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HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (S PREDEHREVEM)

Pri horkovzdusném provozu trouby je pred vliozenim pripravovanych potravin do trouby doporucen jeji predehrev na vhodnou teplotu.
Max. délka trvani predhrevu trouby je 30 minut. Pokud nebude priprava potravin zahajena bezprostiedné po ukonceni predehfevu trouby
budou na displeji blikat indikator horkovzduzného provozu trouby a nastavena teplota predehrevu trouby.

Tato teplota bude troubou udrzovana po dobu 15 minut, poté bude trouba automaticky vypnuta.

1. Stlacte tlacitko Convection, na displeji se rozsviti Gdaje ,,Convection“ a,,110C*.

I
mw A el 2. Opakovanym stlacovanim tlacitka Convection vyberte pozadovanou teplotu.
PIzZA
Y = Postupné zobrazovana teplota
oo | comes
o nvecton 180C —190C - 200C —210C —220C —
230C - 240C - 250C -40C - 110C -120C -
130C -.140C -150C -160C -170C —
3. Stlacte tlacitko Start / Speedy Cook, na displeji zacnou blikat indikéator
STOP/ START/

Clear Spesdy cook ,Convection“ a stfidavé blikat indikator predehrevu ,,PrE* a Gdaj oznacujici
nastavenou teplotu.

Bude zahéjen predehrev trouby, po dosazeni naprogramované teploty trouba
pipne a na displeji zGstane svitit idaj teploty predehrevu trouby.

Otevrete dvirka trouby a do trouby vlozte potraviny.

4. Otacenim volice naprogramujte vas pripravy potravin v troubé.
Pro pripravu potravin po dobu 11 minut zobrazte na displeji Gdaj ,,11:00%.
Maximalné mazete naprogramovat 60 minut.
Na displeji Ize zobrazen tdaj ,,11:00%.

5. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
s;eoafl sflﬁf ;f,k Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy

talir.

Bude zahéjena priprava potravin v troubé a na displeji trouby bude odpocitavan
cas.

Poznamka: Nastavenou teplotu predehfevu mazete v jeho prabéhu
prekontrolovat stisknutim tlacitka CONVECTION.
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HORKOVZDUSNY PROVOZ TROUBY (KLASICKY POSTUP)

Horkovzdusny provoz trouby umoZziuje pouziti trouby stejnym zplisobem jako klasickou troubu. V tomto rezimu trouby nejsou pouzivany
mikroviny. Vzhledem k vysoké teploté trouby pii manipulaci s potravinami diisledné pouzivejte kuchynské rukavice.

]

MW Grill

B

o PIZZA

s =
Combi HH ConvectionEWKS

STOP/ START/
Clear Speedy cook

HZH%

1. Stisknéte tlacitko CONVECTION - rozsviti se indikator CONVECTION ([x1).
Na displeji bude zobrazen udaj ,,180C*.

2. Opakovanym stisknutim tlacitka CONVECTION zobrazte na displeji
pozadovanou teplotu predehrevu:

Postupné zobrazovana teplota

180C -190C -200C -210C -220C —
230C -240C -250C -40C -110C -120C -
130C -140C -150C -160C —-170C —

3. Otacenim volice naprogramuijte vas pripravy potravin v troubé.
Pro pripravu potravin po dobu 11 minut zobrazte na displeji Gdaj ,,11:00%.
Maximalné mdizete naprogramovat 60 minut.
Na displeji Ize zobrazen udaj ,,11:00%.

4. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy
talif.
Bude zahéjena priprava potravin v troubé a na displeji trouby bude odpocitavan
cas.

Poznadmka: Nastavenou teplotu pripravy potravin v troubé mizete v pribéhu
programu prekontrolovat stisknutim tlacitka CONVECTION.
Teplota pripravy potravin bude na displeji zobrazena po dobu 3
sekund.

Poznamka: V pribéhu predehfevu trouby mazete stlacenim tlacitka Convection prekontrolovat naprogramovanou teplotu

predehrevu trouby.

Navrhované pouziti

Pouzivané nadobi

Vyse uvedeny rezim trouby je vhodny pro peceni moucnikd, Pouzivejte nadobi odolavajici vysokym teplotam.

kolacka, piskotd atd.
Vénujte pozornost vysoké teploté trouby,
Néadobu s potravinami umistéte na kovovy rost.

Vzhledem k tomu, Ze v tomto rezimu trouby nejsou pouzivany
mikroviny mdZete v troubé bez obav pred jiskienim pouZzivat
kovové nadoby ulozené na kovovém rostu.
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KOMBINOVANY REZIM PRIPRAVY POTRAVIN V TROUBE(mikroviny + horky vzduch + gril)

Tento rezim trouby umoznuje vzhledem ke klasickému peceni moucnikl, masa, ryb nebo driibeze dosadhnout kratsi casy jejich pripravy.
Pouzijte nddobi umoznujici pripravu potravin mikrovinami a odolavajici vysokym teplotam - vhodné je predevsim nadobi ze skla nebo z
keramiky umoznujici rovnomérné prochazeni mikrovin jejich sténami.

Vzhledem k vysokym teplotam trouby resp. nddobi je pro manipulaci s troubou nutno pouzivat kuchynské rukavice.

i
MW B Grill
) PIZZA
C;’?Combi HH Convection
I
MW D Grill
m PIZZA E
Combi HH ConvectionENS

STOP/

Clear

START/
Speedy cook

H%N%

1. Stisknéte tlacitko COMBI.
Rozsviti se indikator COMBI (1) a na displeji bude zobrazen udaj ,,C-HI“.

2. Viyberte pozadovanou droven vykonu, napr. C-Hl.
Dalsim stisknutim tlacitka COMBI bude na displeji zobrazen tdaj ,,C-LO".

Displej Mikrovinny vykon
C-HI 30%
C-LO 20%

3. Stisknéte tlacitko CONVECTION.
Na displeji bude zobrazen daj ,,180C*.
Opakovanym stisknutim tlacitka CONVECTION zobrazte na displeji
pozadovanou teplotu:

Postupné zobrazovana teplota

180C -190C -200C -210C -220C -
230C -240C -250C -40C -110C -120C -
130C -140C -150C -160C —-170C —

4. Otacenim volic¢e naprogramujte vas pripravy potravin v troubé.
Pro pripravu potravin po dobu 11 minut zobrazte na displeji daj ,,11:00%.
Maximalné mazete naprogramovat 60 minut.
Na displeji Ize zobrazen tdaj ,,11:00“.

5. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy
talir.
Bude zahéjena priprava potravin v troubé a na displeji trouby bude odpocitavan
cas.

Poznamky:

V priibéhu programu miizete stlacenim tlacitka Convection prekontrolovat teplotu
vzduchu - bude na displeji zobrazena po dobu 3 sekund.

V sekvencnim rezimu Ize naprogramovat pouze mikrovinny vykon ,,C-0%.
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ROZMRAZOVANI POTRAVIN VLOZENIM JEJICH HMOTNOSTI

V tomto rezimu trouba po vlozeni hmotnosti rozmrazovanych potravin automaticky nastavi mikrovinny vykon a cas, potfebny pro
rozmrazeni. V prdbéhu rozmrazovani budete akustickym signdlem upozornéni na kontrolu rozmrazovanych potravin - oteviete dvirka
trouby, potraviny obratte nebo zamichejte a po uzavieni dvitek trouby stlacte pro pokracovani v programu tlacitko Start / Speedy Cook.

1. Stisknéte tlacitko DEFROST — rozsviti se indikator Defrost (%4 ) a na displeji
o bude zobrazen Udaj ,,:0“. Indikator (%4 ) zacne na displeji blikat.
xS o Trouba tak bude pr ani viozenim h i
Defrost Clock  Steam deaning rouba tak bude prepnuta na rozmrazovani vlozenim hmotnosti

&0 Il 1 | rozmrazovanych potravin.

( - . 2. Otacenim volice specifikujte hmotnost rozmrazovanych potravin.

Lze rozmrazovat potraviny o hmotnosti v rozsahu od 200 do 3 000 gram(i.
Vlozeni hmotnosti potravin je mozné v krocich po 50 g.

Pro rozmrazeni potravin o hmotnosti 1 000 gramd zobrazte na displeji otdcenim
volice udaj ,,1000.

3. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet otocny
talir.
Bude zahajeno rozmrazovani potravin v troubé a na displeji trouby bude
odpocitavan cas.

STOP/ START/
Clear Speedy cook

ﬁ%l n%“ Poznamka:
Cas ROZMRAZOVANI VLOZENIM HMOTNOSTI bude troubou specifikovan

bezprostiedné po viozeni hmotnosti rozmrazovanych potravin.

ROZMRAZOVANI POTRAVIN VLOZENIM CASU

V pribéhu rozmrazovani budete akustickym signalem upozornéni na kontrolu rozmrazovanych potravin.
Po pipnuti trouby oteviete dvifka, obratte popf. zamichejte rozmrazované potraviny a pro pokracovani v rozmrazovani stlacte po uzavieni
dvifek tlacitko Start / Speedy Cook.

1. Dvakrat stisknéte tlacitko DEFROST — rozsviti se indikator Defrost (%4 ) a na
displeji bude zobrazen daj ,,:0“. Indikator (%4 ) zacne na displeji blikat.
Trouba tak bude prepnuta na rozmrazovani potravin vioZenim casu.

%6 © O
Defrost Clock  Steam cleaning

Ci& J J{ ]I 2. Otacenim volice nastavte cas rozmrazovani potravin.
Pro rozmrazovani potravin po dobu 11 minut zobrazte na displeji Udaj ,,11:00“.

3. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy
talir.
Bude zahéjeno rozmrazovani potravin v troubé a na displeji trouby bude
odpocitavan cas.

STOP/ START/
Clear Speedy cook

%ﬂﬂ%ﬂ
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PROGRAMY AUTOMATICKE PRIPRAVY NEKTERYCH POTRAVIN

Tato funkce trouby umoznuije jednoduchou automatickou pripravu nékterych oblibenych potravin.
Pri manipulaci s potravinami désledné pouzivejte kuchyriské rukavice.

1. Stisknéte tlacitko AUTO COOK.

Auto
1. Roast pork Cook
2. Roast beef
3. Roast chicken
4. Baked fish
5. Fresh vegetable

Rozsviti se indikator Auto Cook.
Na displeji bude zobrazen udaj ,,AC-1*.

Je mozna priprava az 2 000 g potravin.

4. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.

talif.

STOP/

Clear

START/
Speedy cook

cas.

H%N%

2. Opakovanym stisknutim tlacitka AUTO COOK zobrazte na displeji Udaj
oznacujici pozadovany program pro automatickou pripravu potravin v troubé.
Podrobné informace naleznete v prehledu nabidky dole.

3. Otacenim volice specifikujte hmotnost, pocet kusti nebo porci potravin.
Pro pripravu 1 000 gram( potravin zobrazte na displeji idaj ,,1000“.

Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet otocny

Bude zahéjena priprava potravin v troubé a na displeji trouby bude odpocitavan

Poznémka: Pro kontrolu vybraného

programu stlacte v jeho prdibéhu tlacitko Auto Cook.

’ Prehled program

5. Po akustickém signale obraéte.
6. Vyjméte z trouby, ponechejte odkapat stavu a tuk a pred podavanim
ponechejte 10 minut v klidu.

Pocet stlacent tla¢itka Auto Cook Nézev programu Minimalni hmotnost | Maximalni hmotnost | Krok vkladani hmotnosti
jednou ROAST PORK (veprova pecené) 500 2000 100¢g
dvakrat ROAST BEEF (hovézi pecené) 500 2000 100 g
trikrat ROAST CHICKEN (pecené kure) 800 2000 1009
Ctyrikréat BAKED FISH (pecena ryba) 300 900 100 g
pétkrat FRESH VEGETABLE (Cerstva zelenina) 100 900 509
Program Vycggtzrg/eiglota Postup pripravy Kuchynské nadobi
1. Upravte tvar masa.
ROAST PORK z chladnicky | 2. Maso lehce potfete olejem.
3. Polozte maso na talif tunou stranou dold.
4. Vyberte program ROAST PORK nebo ROAST BEEF. Kovovy tali
5. Po akustickém signdle obratte.
ROAST BEEF z chladnicky | 6. Vyjméte maso z trouby a ponechejte odkapat tavu.
7. Pred podavanim ponechejte 10 minut v klidu.
1. Kure umyjte a osuste.
2.V blizkosti stehen kure nékolikrat propichejte.
3. Potrete kure rozpusténym méslem a umistéte je na talif prsicky dold.
ROAST CHICKEN | z chladnitky | 4. Vyberte program ROAST CHICKEN. Kovovy talif

1. Program umoznuje pripravu vsech druhd cerstvych ryb (s vyjimkou ryb
obalovanych v tésticku nebo ve strouhance) a to jak celych ryb tak i jejich
porci.

2. Pripravenou rybu umistste na talif poteny méaslem.

Mikro a teplovzdorny

otocny talir.
4. Vyberte program FRESH VEGETABLE.

BAKED FISH 3. Osolte, opeprete, pokapejte citrénovou stavou popr. omastéte kousky mélky talif (napr.
maésla. Nezakryvejte. Pyrex)
4. Talif umistéte na kovovy rost polozeny na kovovém talifi umisténém na
sklenéném otocném taliri.
5. Viyberte program BAKED FISH.
1. Zeleninu umyjte a nakrajejte na kousky o stejné velikosti.
2. Nakrajenou zeleninu vlozte do vhodné nadoby a pridejte 4 - 5
FRESH polévkovych Izic vody. Mikro odolny tali¥
VEGETABLE 3. Nédobu prikryjte poklici nebo propichanou f6lii a polozte ji na sklenény (napf. Pyrex)
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RYCHLY OHREV POTRAVIN

Tato funkce umoznuje snadné naprogramovani rychlého ohrevu potravin pri max.
vykonu trouby v krocich po 30 sekundach, a to az do max. 5 minut.

1. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
STOP/ START/ Rozsviti se indikator mikrovinného rezimu trouby () a bezprostredné poté
Clear Speedy cook bude zahdjen ohrev potravin bez dalsiho stisknuti tlacitka START/SPEEDY
COOK.
ﬁ % Rozsviti se osvétleni vnitfniho prostoru trouby a zacne se otacet kovovy talit, na
displeji bude odpocitavan cas.
PRIPRAVA P1ZZY
1. Pro vybeér pozadovaného zpiisobu pripravy pizzy stisknéte tlacitko PIZZA.

Rozsviti se indikator PIZZA( 7 ).

2. Otacenim volice specifikujte hmotnost pizzy.
PFi vkladani hmotnosti pizzy bude blikat indikéator ,,g“.

3. Stisknéte tlacitko START/SPEEDY COOK.
Rozsviti se osvétleni vnitiniho prostoru trouby a v troubé se zacne otacet kovovy
talir.
Bude zahdjena priprava pizzy a na displeji bude odpocitavan cas.

Poznamka: Aktualni rezim pripravy pizzy miizete prekontrolovat v priibéhu jeji
pripravy, a to stisknutim tlacitka PIZZA - bude zobrazen po dobu 3

sekund.
Postupy:
STOP/ START/ Pocet stisknuti| Udaj na | Zpdsob piipravy | Minimalni Maximalni | Krok zjisfovani
Clear Speedy cook tlatitka PIZZA| displeji pizzy hmotnost hmotnost hmotnosti
g % jedno P-1 | chlazend pizza 100¢g 800¢g 509
dve P-2 | zmrazena pizza 100 g 800¢ 509
thi P-3 Cerstva pizza 500 g 1000¢ 100¢
PIZZA POSTUP

CHLAZENAPIZZA | Vyjméte pizzu z obalu a umistéte ji na kovovy otocny tali.

MRAZENA PIZZA | Vyjméte pizzu z obalu a umistéte ji na kovovy otocny taliF.

celé plose pizzy.

CERSTVA PIZZA Postupuijte podle doporuceného predpisu.
Varianty oblozeni: pouzijte nakrajenou slaninu, klobasu, zampiony, zajistéte rovnomérné rozlozeni oblohy na

Pripravenou pizzu umistéte do nizké nadoby na peceni o priméru 23 cm.

Priprava baze pizzy (z bilého tésta):

150 g psenicné mouky

90 ml vlazného mléka

3 g suseného drozdi

1,5 cajové Izicky oleje
Spetka soli

1 najemno nakrajena cibule
1 nakréajené rajce

150 g syra mozzarella

1. Vlozte mouku, drozdi, stl, mléko a olej do vhodné nadoby a dikladné
promichejte.

2. Vyvélejte tésto a vlozte je do nadoby vysypané moukou, prepnéte
troubu do horkovzdusného rezimu, naprogramuijte teplotu 40 °C a
ponechejte tésto v troubé vykynout na dvojnasobek pivodniho objemu.

3. Vykynuté tésto upravte do pozadovaného tvaru, vlozte do nadoby na
peceni a naaranzujte oblozeni pizzy.

4. Upecte podle pokynd pro pripravu cerstvé pizzy.

Poznamka: Pro pripravu cerstvé pizzy pouzijte kovovy rost — pokud by rost nebyl pouzit, hrozi riziko pripaleni zakladny pizzy.
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CISTENiI TROUBY PAROU

Tato funkce je urcena pro ddkladné vycisténi vnitfniho prostoru trouby a topnych elementd grilu parou.
Pred cisténim vlozte do stredu kovového talife nddobu odolavajici teplu obsahujici 150 — 200 ml vody.

1. Stisknéte tlacitko STEAM CLEANING - rozsviti se indikator STEAM.
Bude zahéjen ohrev o délce 15 minut.

X8 © o Po jeho ukonceni bude na displeji blikat tdaj ,,Door open*“.
Defrost Clock  Steam cleaning Otevrete dvirka trouby, z trouby vyjméte nadobu s vodou, vodu
( | { I % zkondenzovanou ve vnitinim prostoru trouby pouZzijte pro jeho vycisténi.
[ li ) 2. Pokud bude vnitini prostor trouby vycistén do 10 minut, uzavrete dvifka trouby.

Bude spustén ventilator trouby, kterym bude jeji vnitini prostor dokonale
vysusen.

Poznamka:
Pri cisténi vnitiniho prostoru trouby vénuijte pozormost tomu, ze horni topna téliska grilu jsou po 15 minut trvajicim ohrevu vody horka.

REZIM UPOZORNENI (Funkce, které upozorfiuje na ukon&eni ohfevu)

Funkce Vam pripomind, ze mate jidlo v troubé. Trouba Vas bude upozorrovat kazdou minutu pipanim dokud, bud’ neotevrete dvirka
trouby, nebo nestisknete libovolné tlacitko.

UKONCENI PROVOZU TROUBY

1. Otevrete dviika trouby.
« Program bude prerusen.
= Pro pokracovani v programu uzavrete dvifka trouby a stlacte tlacitko Start / Speedy Cook.

2. Stlacte tlacitko Stop / Clear.
= Program bude ukoncen.
= Vymaz programu dalsim stlacenim tlacitka Stop / Clear.

CHYBOVA HLASENI

= Po zvyseni teploty ve vnitfnim prostoru trouby nad povolenou
hodnotu nebo v pripadé poruchy snimace teploty bude na displeji
zobrazeno hlaseni ,,Err 2.

(N
|
|
Ty

= Odpojte troubu od elektrické sité a kontaktujte autorizovany servis.

- = = Odpojeni snimace teploty bude na displeji trouby indikovano
g Y | zobrazenim hlaseni ,,Err 3“.
= Odpojte troubu od elektrické sité a kontaktujte autorizovany servis.

JISKRENI VE VNITRNIM PROSTORU TROUBY

Po zjisténi jiskreni ve vnitfnim prostoru trouby neprodlené stlacte tlacitko Stop / Clear a odstrarite jeho pricinu.

Jiskfeni ve vnitfnim prostoru trouby mdize byt zapricinéno:

= kovovym predmétem nebo félii dotykajicich se stén vnitiniho prostoru trouby

= nedokonalym zabalenim potravin do kovové félie (vycnivajici rohy félie maji funkci antén)

= kovovymi predméty (sponky, jehly, svorky nebo i porcelanové nadobi s kovovym dekorem) ve vnitinim prostoru trouby
« pouzitim nadobi (misek, tackd atd.) vyrobeného z recyklovaného papiru obsahujiciho drobné ¢astecky kovu.
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VSEOBECNE POKYNY

Vzhledem k tomu, Ze piiprava potravin mikrovinami je v nékterych
aspektech odlisna od Klasické pripravy potravin vénujte pii pouzivani
mikrovinné trouby pozornost nasledujicim pokyndm:

Pokud jsou potraviny nedopeceny (nedovareny)

Prekontroluijte:

= Nastaveni spravného mikrovinného vykonu.

= Zda byl naprogramovan cas dostatecny pro pripravu potravin - casy
uvadéné v predpisech jsou pouze priblizné. Casy pro pipravu
potravin mikrovinami zaviseji na vychozi teploté potravin, jejich
hmotnosti, hustoté a radé dalsich faktord.

= Zda byla pro pripravu potravin pouizita vhodna nadoba.

Pokud jsou pripravené potraviny prepeceny (prevareny), vysuseny

nebo pfipaleny

Predtim nez budete pripravu potravin opakovat si prosim ovérte, zda:

= nebyl pouzit prilis velky vykon trouby

= nebyl pouzit prilis dlouhy cas - Casy uvadéné v predpisech jsou
pouze priblizné a zaviseji na vychozi teploté potravin, jejich
hmotnosti, hustoté a fadé dalsich faktord.

Pfi rozmrazovanim potravin vénuijte pozornost nasledujicim

pokyndim

- Cas potebny pro rozmrazovéni zavisi na tvaru rozmrazovanych
potravin. Tenké platky potravin jsou rozmrazovany rychleji nez
jejich silné kusy. V prabéhu rozmrazovani odebirejte z potravin
jejich jiz rozmrazené casti - dalsim pasobenim mikrovin by byla
zahéjena jejich priprava.

= Pro zakryti citlivych Casti potravin (ochrana proti zahjeni jejich
pripravy jiz v prabéhu rozmrazovani) pouZijte malé kousky hlinikové
folie.

« Potraviny je v troubé vhodné rozmrazit pouze castecné - pro Upiné
rozmrazeni ponechejte potraviny po ukonceni rozmrazovani v klidu.

MnoZstvi potravin

Délka pripravy potravin mikrovinami zavisi na jejich mnozstvi.
Véeobecné plati, ze dvojnasobné mnozstvi potravin vyzaduje pripravu
po (téme¥) dvojnasobnou dobu. Pokud jsou napr. pro uvareni jedné
brambory tieba 4 minuty bude uvareni dvou brambor vyzadovat cca 7
minut.

Vychozi teplota potravin

Cim nizi je teplota potravin viozenych do mikrovinné trouby tim delsi
Cas je treba pro jejich pripravu. Potraviny o pokojové teploté budou v
troubé ohraty mnohem rychleji nez potraviny pravé vyjmuté z
chladnicky.

SloZeni potravin

Potraviny obsahujici vyssi obsah tukd a cukri budou v troubé
pripraveny rychleji nez potraviny obsahujict velky podil vody, v
prabéhu pripravy bude u potravin s velkym obsahem tukd a cukrd
dosazeno vyssi teploty nez u potravin obsahujicich pouze vodu.

Cim vy je hustota pripravovanych potravin tim del3i je cas nutny pro
jejich pripravu. Potraviny o velké hustoté (jako napf. maso) vyzaduiji
delsi ¢as pripravy nez lehké a porézni potraviny jako je napr.
piskotovy kolac.

Velikost a tvar potravin

Malé kousky potravin jsou v troubé pripravovany rychleji nez jejich
velké kusy, potraviny o rovnomérném tvaru jsou v troubé
pripravovany rovnomérnéji nez potraviny nepravidelného tvaru.

U potravin nepravidelného tvaru jsou jejich tenké casti pripravovany
rychleji nez jejich silné ¢asti. Pri vkladani potravin do nddoby pro
jejich pripravu rozmistéte potraviny do nadoby tak, aby jejich tenci
Casti byly umistény blize stfedu pouzité nadoby.

Michani a obraceni potravin

Michéani a obraceni potravin béhem jejich je znamo z jejich klasické
pripravy a je vhodné i pro pripravu potravin mikrovinami. Je tak
dosahovano vedeni tepla od okraja nadoby smérem k jejimu stredu a
je tak branéno prevareni nebo prepeceni potravin, umisténych blize
jejimu obvodu.

Zakryvani potravin

Zakrytim pripravovanych potravin je dosahovano:

« snizeni rozstrikovani kapek tukd a stavy

« zkraceni ¢asu potrebného pro pripravu potravin

= udrzeni vihkosti v pripravovanych potravinach.
Pro zakryti pripravovanych potravin je mozno pouzit vika, poklice
apod. vyrobené z material vhodnych pro pouziti s mikrovinami.

Potraviny opattené slupkou, blankou nebo skofapkou

Pred vloZenim téchto potravin do trouby je potraviny nutno nékolikrat
propichnout, napf. vidlickou - bude tak zabranéno zvyseni tlaku pary
v potravinach béhem jejich pripravy a jejich néslednému prasknuti
nebo i vybuchu. Toto se vztahuje na brambory, driibezi jatra, uzeniny,
vajecné zloutky a rovnéz i na nékteré druhy ovoce.

Ponechani potravin v klidu
Po ukonceni pripravy potravin v troubé (rozmrazeni, ohrev nebo
priprava) vzdy ponechejte potraviny urcitou dobu v klidu - béhem této
doby je dokoncovéna piiprava potravin rozvadenim tepla od povrchu
potravin smérem k jejich stfedu a je tak dosahovano rovnomeérného
vysledku jejich pripravy.

Délka ponechani potravin v klidu zavisi na objemu a hustoté potravin.
V nékterych pripadech pro dokonceni pripravy potravin postacuje ¢as,
potrebny pro jejich podavani avsak u potravin s vétsi hustotou (napf.
maso) toto mize vyzadovat az 10 nebo vice minut. BEhem ponechani
potravin v klidu dochazi v jejich stredu k nardstu teploty ato az 0 8 °C
a bude tak dokoncena jejich priprava.

Usporadani potravin

Potraviny je pro jejich pripravu mikrovinami nutno
v pouzité nddobé popr. na otocném talifi vhodné
usporadat.

Pri pripravé nékolika kust stejného druhu potravin (jako jsou napr.
brambory ve slupce) je tyto vhodné rozmistit v pravidelnych
vzdalenostech po obvodu pouZité nadoby.

Potraviny nerovnomérnych tvard jako napr. ryb
usporadejte v troubé tak, aby jejich tenci casti (napr.
ocasy ryb) smérovaly do stfedu nadoby. Tento zpdsol
usporadani potravin vezméte v Gvahu jiz pii event.
zmrazovani potravin urcenych pro jejich pozdéjsi
konzumaci.

Platky masa ukladejte na sebe popr. prokladejte.
Siln€jsi porce masa nebo uzeniny mohou byt

umistovany vedle sebe, stavu nebo omacku ohrivejte
v samostatné nadobe. 2B

Pro ohrev potravin zvolte radéji vyssi nadobu. Pro
ohrev stavy nebo oméacky neplrite nddobu vice nez
do 2/3.

Pred ohrevem ryb je jejich kazi nutno nékolikrat
propichnout - zabranite tak jejimu popraskani. &’%
Pro zakryti ocasti a ploutvi pouzijte malé kousky

hlinikové folie - je viak nutno zabezpecit, aby se @/ 2

nedotykaly stén vnitiniho prostoru trouby.
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UDRZUJTE TROUBU V CISTOTE

VNITRNi PROSTOR TROUBY
Stény vnitfniho prostoru trouby a jeho dno jsou vyrobeny z nerezové

Casti trouby vhodné odstranit bezprostredné po jejich vzniku a to
otrenim hadiikem nebo houbou zvih¢enych ve vlazném ziedéném
roztoku saponatového prostredku pro myti nadobi.

Po vycisténi otrete vnitini prostor trouby vihkym hadiikem nebo
houbou a vysuste je otfenim suchou utérkou.

Pro cisténi téchto ¢asti trouby je rovnéz mozno pouzit plastové nebo
nylonové draténky doporucené pro cisténi nadobi s ochrannou
teflonovou vrstvou nebo nerezového nadobi.

Pro odstranéni necistot zaschlych a ulpélych na nerezovych dilech
trouby, oto¢ném talifi a voditku talife nepouzivejte cistici prostredky
zpasobujici otér.

HORNI STRANA VNITRNIHO PROSTORU TROUBY

V této Casti trouby jsou instalovany dva kiemenné elementy grilu.
Vzhledem k jejich vlastnostem (jsou kiehké) vyzaduji opatrné cisteni.
Pro vycisténi horni strany vnitfniho prostoru trouby nevyjimejte
elementy grilu z trouby.

Upozornéni

Stejné jako u klasické trouby jsou pri pouzivani grilu nebo
kombinovaného rezimu trouby nékteré jeji dily velice horké. Pri
pouzivani téchto rezimd trouby vénuijte obzvlastni pozornost détem.

SKLENENY OTOCNY TALIR A VODITKO TALIRE

Tyto dily je pro jejich vycisténi mozno z trouby snadno vyjmout.
Sklenény talif by mél byt cistén po kazdém pouZiti trouby - Ize jej myt
v mycce na nadobi.

Nahromadénim necistot pod voditkem otocného talire je snizovana
Gcinnost trouby - z uvedeného davodu je z této Casti trouby nutno
neprodlené odstranovat vsechny necistoty.

Pfi cisténi téchto casti trouby postupuijte podle vyse uvedenych
pokynd, po vycisténi vratte vyjmuté dily zpét do vnitiniho prostoru
trouby.

Poznamka

V troubé pouzivejte pouze sklenény otocny talii z
prislusenstvi trouby. Nepouzivejte troubu bez spravné
vloZeného sklenéného otocného talife a voditka talire.
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DVIRKA TROUBY

Dvirka trouby znecisténa kapkami Stavy, tuku nebo potravinami je
nutno vycistit vihkou utérkou nebo houbou zvih¢enou ve viazném
roztoku saponatového prostiedku pro myti nadobi bezprostredné po
pouziti trouby, kdy Ize tyto necistoty nejsnaze odstranit. Po vycisténi
dvirka postupné otrete vihkou a potom suchou utérkou.

Zkondenzovanou vodni paru odstrante otfenim utérkou - k tomuto
jevu dochazi predevsim pri pripravé potravin obsahujicich vysoky
podil vody nebo pri pouzivani trouby ve velmi vihkém prostredi. Tento
jev je pri pripravé potravin mikrovinami normalni

Poznamky:

= | kdyz je trouba vybavena radou bezpecnostnich funkci je pri
jejim pouzivani nutno vénovat pozornost nasledujicim
pokyndim:

1. Nevyrazujte z cinnosti a nemanipulujte s bezpecnostnimi
uzévery dvirek trouby.

2. Pozor na znecisténi prostoru mezi tésnénim dvirek a celni
Césti skrinky trouby. Pro Cisténi tésnéni dvirek pouzijte vihky
hadfrik lehce zvlhceny ve zfedéném roztoku mirného
saponatového cisticiho pripravku, vycisténé dily potom
postupné otrete vihkou a suchou utérkou. Nepouzivejte Cistici
prostredky zpGsobujici otér nebo jakékoliv nastroje.

3. Oteviena dvitka nesmi byt vystavovéna jakémukoliv
namahani, kterym by mohlo dojit k padu trouby a jejimu
poskozeni. Nepouzivejte poskozenou troubu a to az do jeji
opravy pracovnikem s odpovidajici kvalifikaci. Pro bezpecny
provoz trouby je dtlezité predevsim spravné uzavirani jejich
dvirek - predevsim nesmi byt poskozena:

1) dvirka (ohnuta)
2) zaveésy a uzaveéry dvirek (prasklé nebo uvolnéné)
3) tésnéni dvirek a celni plochy skrinky trouby.

4. Trouba smi byt opravovéana a sefizovana pouze k tomuto
kvalifikovanymi pracovniky.

5. Trouba musi byt pravidelné cisténa a z trouby musi byt
odstranovany event. zbytky potravin.

6. Nedodrzovani pokynt pro udrzovani trouby v Cistoté maze
vést k poskozeni povrchu vnitfniho prostoru trouby, kterym je

vyrazné ovliviovana jeji zivotnost a zapricinovan vznik rizik.

Mo Moo

VNEJSi CASTI TROUBY
OVLADACI PANEL TROUBY

Pri Cisténi této Casti trouby postupuijte s obzvlastni opatrnosti. Panel
otrete utérkou lehce zvihcenou v Cisté vodé a potom panel otfete do
sucha. Pro cisténi této ¢asti trouby nepouzivejte jakékoliv nastroje
nebo agresivni Cistici prostredky popr. prebytek vody.

VNEISi POVRCH TROUBY

Tyto ¢asti trouby vycistéte utérkou zvlhéenou ve ziedéném roztoku
mirného saponéatového Cisticiho prostredku a poté povrch trouby
postupné otrete vihkou a suchou utérkou. V z&dném pripadé
nepouzivejte Cistici prostredky zpGsobuijici otér.

Poznamky:

= V ZADNEM PRIPADE NEPOUZIVEITE PRO CISTENI
JAKYCHKOLIV CASTi TROUBY CISTICi PROSTREDKY NA
KLASICKE TROUBY - moznost poskozeni vnéjsiho popf.
vnitiniho povrchu trouby.

= Pro udrzeni trouby v Cistoté Cistéte vnitini prostor trouby po
kazdém jejim pouziti - z trouby odstrante veskeré zbytky
pripravovanych potravin.

= Nedodrzovani pokynd pro udrzovani trouby v cistoté miize
vést k poskozeni povrchu vnitiniho prostoru trouby, kterym je

vyrazné ovliviiovana jeji zivotnost a zapricinovan vznik rizik.




PREDTIM NEZ ZAVOLATE DO SERVISU

Ve vétsiné pripad’ muzete pricinu event. nespravné
funkce trouby odstranit sami. Pokud trouba nepracuje
tak, jak je od ni ocekavano lokalizujte v nasledujici
tabulce vas problém a postupujte podle uvedenych
pokynd.

Poznamky:

Unik malého mnozstvi pary okolo dvitek je za provozu trouby
normalnim jevem. Dvirka nejsou urcena pro utésnéni trouby -
jejich provedeni zajistuje bezpecny provoz trouby.

Pokud tak problém nebude odstranén kontaktujte

autorizovany servis.

Upozornéni

1. Neuvadéjte do provozu troubu bez vlozenych potravin - maze
tak byt poskozena.

2. Odvétravani vnitrniho prostoru trouby je umisténo na jeji zadni
strané - z uvedeného ddvodu instalujte troubu tak, aby nebyl
blokovéan vystup z trouby.

Pokud ani po provedeni v tabulce doporucenych tkond nebude
trouba spravné pracovat kontaktujte autorizovany servis.

PROBLEM

Troubu nelze zapnout

Jiskfeni ve vnitfnim prostoru trouby

Nerovnomérnd priprava potravin v troubé

Prevarené (prepecené) potraviny

Nedovarené (nedopecené) potraviny

Nespravné rozmrazovani

X | X X| X
X | X
X X X X
X
X X X| X
X X X X X

RESENI

Bylo stlaceno tlacitko Start / Speedy Cook?

Je trouba pripojena k elektrické siti? —

Jsou uzavrena dvirka trouby? —

Naprogramujte ¢as pripravy potravin v troubé. —
V troubé pouzivejte pouze vhodné nadobi. —
Nezapinejte troubu bez vlozenych potravin. —

V troubé musi byt vzdy vlozen sklenény otoc¢ny talif. —

Obratte nebo zamichejte potraviny. —

Prekontrolujte, zda neni zablokovan vystup z trouby. —

Otevrete dvirka trouby a ponechejte troubu 10 minut vychladnout. —

Je nutné Uplné rozmrazeni potravin. —

Pouzijte spravné tlacitko / voli¢. —
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OTAZKY A ODPOVEDI

* Otdzka: Nahodou jsem pouZil troubu bez vloZenych potravin.
Byla tak poskozena?
Odpovéd: Nedoporucujeme pouzivat troubu bez vlozenych
potravin avsak kréatké pouziti trouby bez vlozenych
potravin by nemélo troubu poskodit.

* Otdzka: MUZe byt trouba pouZivana bez vloZeného sklenéného
oto¢ného talife a jeho voditka?
Odpovéd: Ne - trouba nesmi byt pouzivana bez fadné
vlozeného sklenéného otocného talire a voditka
talire.

* Otazka:Mohu za provozu trouby otevfit jeji dvifka?

Odpovéd: Dvitka je za provozu trouby mozno oteviit kdykoliv -
otevienim dvirek je vypinan zdroj mikrovinné
energie, program trouby je pouze prerusen a po
uzavreni dvirek je v ném mozné pokracovat.

* Otazka: ProC po pouziti trouby zGstavaji stény jejiho vnitfniho
prostoru vihké?
QOdpoveéd: Tento jev je normalni - jedna se o vodu odparenou z
pripravovanych potravin a zkondenzovanou na
chladnych sténach vnitrniho prostoru trouby.

* Otazka: Prochazi mikrovinna energie okénkem dvifek trouby?
QOdpoveéd: Nikoliv - kovova sitka okénka odrazi mikroviny zpét
do vnitfniho prostoru trouby. Otvory sitky umoznuji
kontrolu pripravy potravin v troubé avsak brani
prachodu mikrovin.

* Otazka: ProC v troubé pfipravovana vejce nékdy prasknou?
Odpovéd: Pii smazeni vajec nebo pripravé volskych ok dochazi
v dasledku tlaku pary ve Zloutcich k jejich prasknuti.
Pro zabranéni tomuto jevu propichnéte zloutky pred
zapnutim trouby - napf. paratkem. V zadném pripadé
nepripravujte v troubé vejce ve skorapce.

* Otazka: ProC je po dokondeni pfipravy potravin v troubé
doporucovano jejich ponechani v klidu?

QOdpoveéd: Ponechani potravin v klidu po ukoncenti jejich
pripravy je velice dlilezité. Pri pripravé potravin
mikrovinami jsou ohfivany potraviny - nikoliv trouba.
U vétsiny potravin predevsim masa, velké zeleniny
nebo moucniki po ukonceni ohrevu mikrovinami
jejich priprava pokracuje vedenim tepla od jejich
povrchu smérem k jejich stfedu a to bez rizika jejich
pripaleni.

* Otazka: Co znamena pojem ,,ponechani potravin v klidu“?
QOdpoveéd: Pojmem rozumime vyjmuti potravin z trouby, jejich
zakryti a vyckani na uplynuti doporuceného casu
pred jejich podavanim. Béhem této doby muizete
troubu pouzit pro pripravu (ohfev) dalsich potravin.
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* Otézka: Pro€ je pro pfipravu potravin v troubé tfeba ¢as odlisny
neZ uvadény v predpisu?

Odpovéd: Prectéte si pouzivany predpis a mozna tak zjistite
pricinu. Casy uvadéné v predpisech jsou pouze
smérné hodnoty a maji zabranit prepeceni nebo jiné
znehodnoceni pripravovanych potravin. Rizny tvar,
hmotnost, velikost, tloustka atd. potravin zapFicinuji
pozadavek na pouziti jinych nez v predpisech
uvadénych casd. Pro pouziti trouby jsou dilezité
rovnéz i praktické zkusenosti, ziskané v pribéhu
jejiho pouzivani.

* Otéazka: Bude trouba poskozena pokud bude zapnuta bez
vloZenych potravin?
Odpovéd: Ano - zapnutim trouby bez vlozenych potravin
mUzete troubu poskodit.

* Otazka: MUZe byt trouba pouZivana bez vloZeného sklenéného
otoc¢ného talife popF. mohu taliF¥ v troubé obratit tak,
abych mohl v troubé pouzit velkou nadobu?

Odpovéd: Ne. Pouzitim trouby bez spravné vlozeného
sklenéného otocného talife nebudou potraviny
spravné pripraveny. V troubé pouzivejte pouze
nadoby odpovidajici priméru otocného talire.

* Otazka:Tali¥ se v troubé otaci obéma sméry - je to normalni?
Odpoveéd: Ano - talif se v troubé mUize otacet obéma sméry a to
v zavislosti na sméru otaceni motoru pohonu talife v
okamziku zapnuti trouby.

* Otéazka: Mohu v troubé prazit kukufici? Jako dosahnout
nejlepsich vysledka v jejim prazeni?

Odpovéd: Ano - pro prazeni kukufice v troubé viak musite
pouzit kukurici spec. balenou a vyslovné uréenou pro
prazeni v mikrovinné troubé - pro prazeni kukurice v
troubé nepouzivejte sacky vyrobené z obycejného
papiru. Dodrzujte pokyny uvadéné na obalu
kukurice, pokud bude mezi slysitelnymi praskanimi
uprazenych jader prodleva delsi nez 1 - 2 sekundy
doporucujeme prazeni ukoncit. Neprazte kukufici,
ktera po ukonceni programu nebyla uprazena, pro
prazeni kukurice nepouzivejte sklenéné nadobi.



TECHNICKE UDAJE TROUBY

Napajeni 230V strid., 50Hz

prikon 1500w
Mikroviny vystupni vykon 900W (IEC 705)

kmitocet 2,450MHz
Prikon grilu 1950W
Prikon horky vzduch 1950W
Prikon kombinovany rezim 1950W
Vnéjsi rozmery ($ x v x hl.) 546(21.5)x438(17.2)x329(13)mm
Vnitrni rozmeéry (S x v x hl.) 350(13.8)x367(14.4)x240(9.4)mm
Cista hmotnost trouby cca 18.2Kg
Casovy spinac (timer) do 60 minut
Rezimy trouby mikrovliny / gril / horky vzduch / kombinace
Vykonové stupné mikroviny 10 vykonovych stupni
Model Akusticka hladina hluku [dB(A)/1pW]
Mikrovinné trouby — vsechny modely: 48dB (53dB pri ndbéhu)

* Zmény designu a technickych Gdajl vyhrazeny bez predchoziho oznameni.

PRINCIP MIKROVLNNEHO VARENI

MikrovInna trouba je zafizenim nélezejicim do skupiny elektrickych spotfebicd tfidy 2 ISM, kterym je pro pfipravu potravin
pouzivano elektromagnetické vinéni. Tato trouba je zafizenim skupiny 2 vhodnym pro pouziti v domacnostech a to primym
pripojenim k nizkonapétovému elektrickému rozvodu pro napéajeni budov urcenych k bydleni.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI

Tento symbol na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu oznacuje, Ze s timto vyrobkem nesmi byt zachézeno jako
s domovnim odpadem. Vyrobek zlikvidujte jeho predanim na sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zarizeni. V zemich evropské unie a jinych evropskych zemich existuji samostatné sbérné systémy
pro shromazdovani pouzitych elektrickych a elektronickych vyrobkd. Zajisténim jejich spravné likvidace
pomazete prevenci vzniku potencialnich rizik pro zivotni prostredi a lidské zdravi, kter4 by mohla vzniknout
nespravnym zachazenim s odpady. Recyklace odpadovych materialli napoméaha udrzeni pfirodnich zdroji

I surovin - z uvedeného divodu nelikvidujte prosim vase stard elektricka a elektronicka zafizeni s domovnim
odpadem. Pro ziskani podrobnych informaci k recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte prosim pracovnika ochrany
zivotniho prostiedi mistniho (méstského nebo obvodniho) Gradu, pracovniky sbérného dvora nebo zaméstnance
prodejny, ve které jste vyrobek zakoupili.
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